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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG-product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen
om vele jaren uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het
leven gemakkelijker helpen maken met functies die gewone apparaten wellicht
niet hebben. Neem een paar minuten de tijd om het door te lezen zodat u er
optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

G Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
@ onderhoudsinformatie:

www.aeg.com/webselfservice
Registreer uw product voor een betere service:

7
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
% apparaat:

www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met de klantenservice zorg dat u de volgende gegevens
bij de hand hebt: model, productnummer, serienummer.

Deze informatie wordt vermeld op het typeplaatje.

AN\ Waarschuwing / Belangrijke veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. AVEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor
installatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel of schade veroorzaakt
door een verkeerde installatie of verkeerd gebruik.
Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door mensen met beperkte
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens
of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en
gooi het op passende wijze weg.

Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat
is heet.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient
dit te worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
uitvoeren.

Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de
werking van dit apparaat altijd uit te buurt worden
gehouden.

.2 Algemene veiligheid

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U
dient op te passen dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de
buurt of onder permanent toezicht.
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Bedien het apparaat niet met een externe timer of
een apart afstandbedieningssysteem.
WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een
kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn en
brandgevaar opleveren.

Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar
schakel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek
de vlam bijv. met een deksel of blusdeken.

LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet
onder constant toezicht staan.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden
geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.
Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon
te maken.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten
is, schakel het apparaat dan uit om het risico op
elektrische schokken te voorkomen.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet de
fabrikant, een erkende serviceverlener of een
gekwalificeerd persoon deze vervangen teneinde
gevaarlijke situaties te voorkomen.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen
kookplaatbeschermers die door de fabrikant van het
kookapparaat zijn ontworpen of door de fabrikant van
het apparaat in de gebruiksinstructies als geschikt zijn
aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van
ongeschikte kookplaatbeschermers kan ongelukken
veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie
é WAARSCHUWING!

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

e Installeer en gebruik geen
beschadigd apparaat.

e Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.

e Houd de minimumafstand naar
andere apparaten en units in acht.

¢ Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik
altijd veiligheidshandschoenen en
gesloten schoeisel.

e Dicht de oppervlakken af met kit om
te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

e Bescherm de bodem van het
apparaat tegen stoom en vocht.

e Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat heet kookgerei van het apparaat
valt als de deur of het raam wordt
geopend.

e Als het apparaat geinstalleerd is
boven lades zorg er dan voor dat de
ruimte tussen de onderkant van het
apparaat en de bovenste lade
voldoende is voor luchtcirculatie.

e De onderkant van het apparaat kan
heet worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan
worden aangeraakt.

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

e Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd
elektromonteur worden gemaakt.

e Dit apparaat moet worden
aangesloten op een geaard
stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat
u welke werkzaamheden dan ook
uitvoert.

Controleer of de elektrische
informatie op het typeplaatje
overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan
contact op met een elektromonteur.
Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.
Gebruik de juiste stroomkabel.
Voorkom dat de stroomkabels
verstrikt raken.

Zorg ervoor dat er een
schokbescherming wordt
geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het
hete apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de
nabijgelegen contactdozen aansluit
Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet
beschadigt. Neem contact op met
onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen
onder stroom en geisoleerde delen
moet op zo'n manier worden
bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.
Steek de stekker pas in het
stopcontact als de installatie is
voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.
Sluit de stroomstekker niet aan op
een losse stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd
aan de stekker.

Gebruik alleen de juiste isolatie-
apparaten: stroomonderbrekers,
zekeringen (schroefzekeringen
moeten uit de houder worden
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verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

e De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor
het apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een
minimale breedte van 3 mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

e Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

e Gebruik dit apparaat in een
huishoudelijke omgeving.

e De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

e Zorg ervoor dat de
ventilatieopeningen niet geblokkeerd
zijn.

e Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.

e Zet de kookzone op "uit" na elk
gebruik.

e leg geen bestek of pannendeksels op
de kookzones. Deze kunnen heet
worden.

e Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

e Het apparaat mag niet worden
gebruikt als werkblad of aanrecht.

e Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van
het apparaat gebroken is. Dit om
elektrische schokken te voorkomen.

e Als u eten in de hete olie doet, kan
het spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

e Verhitte vetten en olie kunnen
ontvlambare damp afgeven. Houd
vlammen of verwarmde voorwerpen
uit de buurt van vet en olie als u er
mee kookt.

e De dampen die hete olie afgeeft
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

e Gebruikte olie die voedselresten
bevat kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor
de eerste keer wordt gebruikt.

e Plaats geen ontvlambare producten
of gerechten die vochtig zijn gemaakt
met ontvlambare producten in, bij of
op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

e Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

e Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

e Laat kookgerei niet droogkoken.

e Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het oppervlak
kan beschadigen.

e Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

e  Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

e Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glas /
glaskeramiek. Til deze voorwerpen
altijd op als u ze moet verplaatsen op
de kookplaat.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd
om mee te koken. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

e Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

e Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

e Trek voor
onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

e Gebruik geen waterstralen of stoom
om het apparaat te reinigen.

® Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen
voorwerpen.



2.5 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of
verstikking.

e Neem contact met uw plaatselijke

overheid voor informatie m.b.t.
correcte afvalverwerking van het

apparaat.
e Haal de stekker uit het stopcontact.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
3.1 Indeling kookplaat

.=
& 8
e

B

1
[

3.2 Bedieningspaneel lay-out
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e Snijd het netsnoer vlak bij het
apparaat af en gooi het weg.

2.6 Servicedienst

¢ Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

*  Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.

Kookzone
Bedieningspaneel

7
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en
geluiden tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie

toets

Opmerking

@ AAN/UIT

De kookplaat in- en uitschakelen.

@ -

Het in- en uitschakelen van de buitenste
ring.

- Kookstanddisplay

De kookstand weergeven.
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Tip- Functie
toets

Opmerking

Q/'

Het instellen van de kookstand.

3.3 Kookstanddisplays

Display Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

-6

De kookzone wordt gebruikt.

+ cijfer Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).

Het kinderslot functie is in werking.

] Automatisch uitschakelen-functie is in werking.

3.4 Restwarmte-indicatie

A

WAARSCHUWING!
Er bestaat

verbrandingsgevaar door
restwarmte.

4. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

4.1 In- of uitschakelen

Raak D 1 seconde aan om de kookplaat
in— of uit te schakelen.

4.2 Automatisch uitschakelen

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

e alle kookzones zijn uitgeschakeld.

e ude kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld.

e uiets hebt gemorst of iets langer dan
10 seconden op het
bedieningspaneel hebt gelegd (een

pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het
voorwerp of reinig het
bedieningspaneel.

e u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na enige tijd

gaat (J branden en wordt de
kookplaat uitgeschakeld.
De verhouding tussen kookstand en
de tijd waarna de kookplaat

uitschakelt:

Kookstand De kookplaat
wordt uitgescha-
keld na

1-2 6 uur




Kookstand De kookplaat
wordt uitgescha-
keld na

3-4 5 uur

5 4 uur

6-9 1,5 uur

4.3 De kookstand

/\ aanraken om te verhogen. V
aanraken om te verlagen. Raak Nen

V tegelijkertijd aan om de kookzone uit
te schakelen.

4.4 In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden
aangepast aan de grootte van de
pannen.

Tiptoets gebruiken: (@)

Om de buitenste ring in te schakelen:
raak de tiptoets aan. Het controlelampje
gaat branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen:
raak de tiptoets aan tot het
indicatielampje uit gaat.

5. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 Kookgerei

@
@

De bodem van het
kookgerei moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

Kookgerei gemaakt van
geémailleerd staal of met
aluminium of koperen
bodems, kunnen tot
verkleuringen leiden van de
glazen keramische
kookplaat.
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4.5 Het kinderslot

Deze functie voorkomt dat het
kooktoestel onbedoeld wordt gebruikt.
Om de functie in te schakelen: schakel

de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak gedurende 4

seconden V aan van de twee voorste
kookzones.. lt]) gaat branden. Schakel de
kookplaat uit met @.

Om de functie uit te schakelen: schakel

de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak gedurende 4

seconden V aan van de twee voorste
kookzones. W) gaat branden. Schakel de
kookplaat uit met @.

De functie gedurende één kooksessie
onderdrukken schakel de kookplaat in

metD. gaat aan. Raak gedurende 4
seconden V aan van de twee voorste
kookzones. Stel de kookstand in binnen

10 seconden. U kunt het kooktoestel
bedienen. Als u de kookplaat uitschakelt

met @ treedt de functie weer in
werking.

5.2 Voorbeelden van
kooktoepassingen
De gegevens in de volgende

tabel dienen slechts als
richtlijn.
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Kookstand Gebruik om: Tijd Tips
(min)

1 Bereide gerechten warmhou-  zoals Een deksel op het kookgerei
den. nodig  doen.

1-2 Hollandaisesaus, smelten: bo-  5-25 Van tijd tot tijd mengen.
ter, chocolade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, 10-40  Met deksel bereiden.
gebakken eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen  25-50  Voeg minstens tweemaal zo-
van rijst en gerechten op melk- veel vloeistof toe als rijst,
basis, reeds bereide gerechten melkgerechten tijdens het be-
opwarmen. reiden tussendoor roeren.

3-4 Stomen van groenten, vis en 20-45  Een paar eetlepels vocht toe-
vlees. voegen.

4-5 Aardappelen stomen. 20-60  Gebruik max. % | water voor

750 g aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveel- 60-150 Tot 3 | vloeistof plus ingre-
heden voedsel, stoofschotels diénten.
en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, zoals Halverwege de bereidingstijd
cordon bleu van kalfsvlees, ko- nodig omdraaien.
teletten, rissoles, worstjes, le-
ver, roux, eieren, pannenkoe-
ken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, op-  5-15 Halverwege de bereidingstijd
gebakken aardappelen, len- omdraaien.
denbiefstukken, steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (gou-

lash, stoofvlees), frituren van friet.

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

6.1 Algemene informatie

e Reinig de kookplaat na elk gebruik.
e Gebruik altijd pannen met een schone

bodem.

e Krassen of donkere vlekken op de

oppervlakte hebben geen invloed op
de werking van de kookplaat.

e Gebruik een specifiek

schoonmaakmiddel voor het
oppervlak van de kookplaat.

e Gebruik een speciale schraper voor

de glazen plaat.

6.2 De kookplaat
schoonmaken

e Verwijder direct: gesmolten plastic,

gesmolten folie, suiker en
suikerhoudende gerechten. Anders
kan het vuil de kookplaat
beschadigen. Doe voorzichtig om



brandwonden te voorkomen. Plaats
de speciale schraper schuin op de
glazen plaat en verwijder resten door
het blad over het oppervlak te
schuiven.

e Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en

NEDERLANDS 11

met een vochtige doek en een beetje
niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af
met een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen
oppervlak met een doek en een
oplossing van water met azijn.

metaalachtig glanzende

verkleuringen. Reinig de kookplaat

7. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

7.1 Wat moet u doen als...

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet in-
schakelen of bedienen.

De kookplaat is niet aange-
sloten op een stopcontact of
is niet goed geinstalleerd.

Controleer of de kookplaat

goed is aangesloten op het
lichtnet. Raadpleeg het aan-
sluitdiagram.

De zekering is doorgesla-
gen.

Controleer of de zekering de
oorzaak van de storing is. Als
de zekeringen keer op keer
doorslaan, neemt u contact
op met een erkende installa-
teur.

Schakel de kookplaat op-
nieuw in en stel de kook-
stand binnen 10 seconden
in.

U hebt twee of meer tiptoet-
sen tegelijk aangeraakt.

Raak slechts één tiptoets te-
gelijk aan.

Er ligt water of vetspatten
op het bedieningspaneel.

Reinig het bedieningspa-
neel.

Er klinkt een geluidssignaal
en de kookplaat wordt uit-
geschakeld.

Er weerklinkt een geluidssig-
naal als de kookplaat wordt
uitgeschakeld.

U hebt een of meer tiptoet-
sen afgedekt.

Verwijder het voorwerp van
de tiptoetsen.

De kookplaat schakelt uit.

U hebt iets op de tiptoets
® geplaatst.

Verwijder het object van de
tiptoets.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De restwarmte-indicator
gaat niet aan.

De zone is niet heet, omdat
hij slechts kortstondig is be-
diend.

Als de kookzone lang ge-
noeg in werking is geweest
om heet te zijn, neemt u
contact op met de klanten-
service.

U kunt de buitenste ring niet
inschakelen.

Schakel eerst de binnenring
in.

@ Er is een donker deel

op de meervoudige zone.

Het is normaal dat er een
donker deel is op de meer-
voudige zone.

De sensorvelden worden
warm.

Het kookgerei is te groot of
staat te dicht bij het bedie-
ningspaneel.

Plaats groter kookgerei op
de achterste kookzones in-
dien nodig.

] gaat branden.

De automatische uitschake-
ling is in werking getreden.

Schakel de kookplaat uit en
weer in.

gaat branden.

De functie kinderbeveiliging
is in werking.

Raadpleeg het hoofdstuk
'Dagelijks gebruik'.

en een getal gaat bran-
den.

Er heeft zich een fout in de
kookplaat voorgedaan.

Ontkoppel de kookplaat eni-
ge tijd van de stroomtoe-
voer. Ontkoppel de zekering
uit het elektrische systeem
van het huis. Sluit het appa-

raat opnieuw aan. Als
weer gaat branden, neem
dan contact op met de klan-
tenservice.

7.2 Als u het probleem niet

Verzeker u ervan dat u de kookplaat

kunt oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt
verhelpen, neem dan contact op met uw
verkoper of de serviceafdeling. Zie voor
deze gegevens het typeplaatje. Geef ook
de driecijferige code voor het
glaskeramiek (bevindt zich op de hoek
van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

8. MONTAGE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

correct gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik
van het apparaat wordt het bezoek van
de onderhoudstechnicus van de
klantenservice of de vakhandelaar in
rekening gebracht, zelfs tijdens de
garantieperiode. De instructies over het
service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

8.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient
u de onderstaande informatie van het



typeplaatje te noteren. Het typeplaatje
bevindt zich onderop de kookplaat.

Serienummer .......ccoeeeeeeeeie...

8.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in
geschikte inbouwunits of werkbladen die
aan de normen voldoen.

8.4 Assemblage

NEDERLANDS 13

8.3 Aansluitkabel

De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

Vervang de beschadigde
voedingskabel door het volgende
netsnoer (of hoger): HO5V2V2-F T min.
90°C. Neem contact op met een
klantenservice bij u in de buurt.

¥
2 ——{
R 5mm /

s

o A
mine~~490""'mm 560""'m
55mm
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8.5 Beveiligingsdoos Als u een beveiligingsdoos (een
additioneel toebehoren) gebruikt, is de

beschermingsvloer onder het fornuis niet
noodzakelijk. De beveiligingsdoos is als
toebehoren niet in elk land verkrijgbaar.
Neem contact op met uw plaatselijke
leverancier.

@ U kunt de beveiligingsdoos

niet gebruiken als u de
kookplaat boven een oven

installeert.
9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje
Model HK624010XB PNC productnummer 949 492 128 00
Type 58 HAD 03 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz
Vervaardigd in Roemenié

Serienr. ...ccooeune. 6.4 kW
AEG CEW

9.2 Specificatie kookzones

Nominaal vermogen (max warm-

Kookzone te-instelling) [W] Diameter van de kookzone [mm]
Linksvoor 750 / 2200 120/ 210
Linksachter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1800 180

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de
diameter van de kookzone.

10. ENERGIEZUINIGHEID
10.1 Productinformatie volgens EU-richtlijn 66/2014

Modelidentificatie HK624010XB
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Type kooktoestel Ingebouwde
kookplaten
Aantal kookzones 4

Verwarmingstechnologie

Stralingswarmte

Diameter ronde kookzones Linksvoor 21,0 cm

(D) Linksachter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm

Energieverbruik per kook-  Linksvoor 199,1 Wh / kg

zone (EC electric cooking)  Linksachter 202,3 Wh / kg
Rechtsvoor 202,3 Wh / kg
Rechtsachter 183,9 Wh / kg

Energieverbruik van de 196,9 Wh / kg

kookplaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische huishoudelijke
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de
prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens
het koken door de onderstaande tips te
volgen.

e Warm alleen de hoeveelheid water op
die u nodig heeft.

e Doe indien mogelijk altijd een deksel
op de pan.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het symbool

C/:‘-). Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen.
Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en
elektronische apparaten. Gooi apparaten

e Zet uw kookgerei op de kookzone
voordat u deze activeert.

e De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

e Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

e Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

e Gebruik de restwarmte om het eten
warm te houden of te smelten.

gemarkeerd met het symbool et weg
met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de
gemeente.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per
fornirvi prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che
vi semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali
apparecchiature. Vi invitiamo a dedicare qualche minuto alla lettura del presente
manuale, per conoscere come trarre il massimo vantaggio dall'utilizzo della vostra

apparecchiatura.

Visitate il nostro sito web per:

5 Ricevere consigli d'uso, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali
@ anomalie, ottenere informazioni sull'assistenza:

www.aeg.com/webselfservice
Registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:

7
a/ www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
% apparecchiatura:

www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il Centro di Assistenza autorizzato, accertarsi di disporre dei
seguenti dati: Modello, numero dell'apparecchio (PNC), numero di serie.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione.

/\ Awertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
@ Informazioni e suggerimenti generali
Informazioni sull'ambiente

Con riserva di modifiche.
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1. /A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di
installare e utilizzare 'apparecchiatura. | produttori non
sono responsabili di eventuali lesioni o danni derivanti
da un'installazione o un uso scorretti. Conservare
sempre le istruzioni in un luogo sicuro e accessibile per
poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente
se sorvegliati o se istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi
coinvolti.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchio.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in
modo adeguato.

Tenere i bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o
raffreddamento. Le parti accessibili sono
incandescenti.

Se |'apparecchiatura ha un dispositivo di sicurezza per
i bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'apparecchiatura senza essere
supervisionati.

| bambini di 3 anni e di eta inferiore vanno tenuti alla
larga dall'apparecchiatura quando € in funzione, in
ogni momento.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le parti accessibili
si riscaldano molto durante |'uso. Abbiate cura di non



18

www.aeg.com

toccare gli elementi riscaldanti. Tenere lontani i
bambini al di sotto dei 8 anni se non costantemente
supervisionati.

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di
controllo remoto distinto per mettere in funzione
I'apparecchiatura.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano di cottura
incustodito durante la preparazione di cibi in quanto
olio e grassi potrebbero provocare un incendio.

Non tentare MAI di spegnere un incendio con
dell'acqua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le
flamme ad es. con un coperchio o una coperta di
protezione dal fuoco.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un breve processo di cottura deve essere
supervisionato senza soluzione di continuita.
AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare
nulla sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare
caldi.

Non usare una pulitrice a vapore per pulire
I'apparecchiatura.

Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle
crepe, spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio
di scossa elettrica.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Servirsi unicamente di protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore
dell'apparecchiatura o indicate dallo stesso nelle
istruzioni d'uso, ad esempio accessori idonei o le
protezioni del piano cottura incorporate
nell'apparecchiatura. L'uso inadeguato delle
protezioni pud causare incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione e |'apparecchiatura deve disporre di

é AVVERTENZA!
L'installazione
dell'apparecchiatura deve

essere eseguita da
personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura,
dato che e pesante. Usare sempre i
guanti di sicurezza e le calzature
adeguate.

Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base
dell'apparecchiatura da vapore e
umidita.

Non installare I'apparecchiatura
accanto ad una porta o sotto una
finestra, Per evitare che pentole calde
cadano dall'apparecchiatura quando
la porta o la finestra sono aperte.

Se |'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
spazio, tra la base
dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il
ricircolo d'aria.

La base dell'apparecchiatura pud
surriscaldarsi. Si consiglia di installare
un pannello divisorio in materiale non
infiammabile al di sotto
dell'apparecchiatura per rendere
inaccessibile la base.

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

e Tuttii collegamenti elettrici devono

essere realizzati da un elettricista
qualificato.

una messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, &
necessario verificare che
I'apparecchiatura sia scollegata dalla
rete elettrica.

Verificare che i dati elettrici riportati
sulla targhetta dei dati corrispondano
a quelli dell'impianto. In caso
contrario, contattare un elettricista.
Verificare che |'apparecchiatura sia
installata correttamente.
L'allentamento di un collegamento
elettrico o di una spina (ove previsti)
puo provocare il surriscaldamento del
terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

Assicurarsi che la protezione da
scosse elettriche sia installata.
Utilizzare il morsetto fermacavo sul
cavo.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione o la spina (ove prevista)
non sfiori I'apparecchiatura calda o
pentole calde quando si collega
I'apparecchiatura alle prese vicine
Non utilizzare prese multiple e
prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la
spina e il cavo (ove previsti).
Contattare il nostro Centro di
Assistenza autorizzato o un elettricista
qualificato per sostituire un cavo
danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in
modo tale da non poter essere
disattivati senza |'uso di attrezzi.
Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine
dell'installazione. Verificare che la
spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo I'installazione.

Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.
Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare |'apparecchiatura. Tirare
solo la spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
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automatici, fusibili (quelli a tappo
devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti
di guasto a terra e relé.

L'impianto elettrico deve essere
dotato di un dispositivo di isolamento
che consenta di scollegare
I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3mm.

2.3 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, le etichette e la pellicola
protettiva (ove presente) prima del
primo utilizzo.

Utilizzare I'apparecchiatura in un
ambiente domestico.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Accertarsi che le fessure di
ventilazione non siano ostruite.

Non lasciare mai |'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.
Spegnere la zona di cottura dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono
diventare roventi.

Non mettere in funzione
|'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con I'acqua.
Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente |'apparecchiatura
dall'alimentazione. per evitare scosse
elettriche.

Un alimento immerso nell'olio molto
caldo pud provocare degli schizzi.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori inflammabili. Mantenere
fiamme o oggetti caldi lontani da

grassi e olio quando li si utilizza per
cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto
caldo possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che puo contenere
residui di cibo, puo liberare delle
fiamme ad una temperatura inferiore
rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti
facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul
pannello dei comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.
Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole
sull'apparecchiatura. La superficie si
potrebbe danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di
alluminio direttamente
sull'apparecchiatura.

Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica.
Per spostare questi oggetti sollevarli
sempre dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo
alla cottura. Non deve essere
utilizzata per altri scopi, come per
esempio il riscaldamento di un
ambiente.

2.4 Pulizia e cura

Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei
materiali che compongono la
superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima di
procedere con la pulizia.
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e Scollegare |'apparecchiatura dalla e Rivolgersi all'autorita municipale per
rete elettrica prima di eseguire le informazioni su come smaltire
operazioni di manutenzione. correttamente |'elettrodomestico.

e Non nebulizzare acqua né utilizzare e Staccare la spina dall'alimentazione
vapore per pulire I'apparecchiatura. elettrica.

e Pulire I'apparecchiatura con un panno e Tagliare il cavo elettrico
inumidito e morbido. Utilizzare solo dell'apparecchiatura e smaltirlo.
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi 2.6 Assistenza Tecnica

od oggetti metallici. i , .
e Perriparare |'apparecchiatura

contattare il Centro di Assistenza

2.5 Smaltimento .
Autorizzato.

AVVERTENZA! e Utilizzare esclusivamente ricambi
Rischio di lesioni o originali.
soffocamento.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Disposizione della superficie di cottura

n n Zona di cottura
| E'; Pannello comandi
(145m@ 180 mm

SE
B H

3.2 Disposizione del pannello dei comandi

w9 o "

—

DN

A
® 0~ ~

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione |'apparecchiatura. | display, gli
indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

DN
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Tasto Funzione Commento
senso-
re
0) ON / OFF Per attivare e disattivare il piano di cottura.
@ - Per attivare e disattivare I'anello esterno.

BN

- Display livello di potenza ~ Per mostrare il livello di potenza.

/N, Per impostare un livello di potenza.

a

3.3 Display del livello di potenza

Display Descrizione

La zona di cottura ¢ disattivata.

(1.8 La zona di cottura € in funzione.

. RS E presente un malfunzionamento.

Una zona di cottura e ancora calda (calore residuo).
Dispositivo di Sicurezza bambini ¢ attiva.

) La funzione Spegnimento automatico € attiva.

3.4 Spia del calore residuo

C AVVERTENZA!
Il calore residuo puo
essere causa di ustioni.

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

e tutte le zone di cottura sono
disattivate,

® non é stato impostato il livello di
potenza dopo |'accensione del piano

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

. . di cottura,

4.1 Attivazione e e & stato versato qualcosa o

disattivazione appoggiato un oggetto sul pannello
dei comandi per pit di 10 secondi (un

Sfiorare (D per 1 secondo per accendere tegame, uno straccio, ecc.). Viene

o spegnere il piano di cottura. emesso un segnale acustico e il piano
di cottura si disattiva. Rimuovere

4.2 Spegnimento automatico I'Oggetép o pulire il pannello dei
comandi.

La funzione spegne automaticamente
il piano di cottura se:



® non é stata spenta una zona di cottura
o non é stato modificato il livello di
potenza. Dopo un tempo prestabilito,

si accende (Jeiil piano di cottura si
spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il
tempo trascorso il quale si spegne il
piano di cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura

si disattiva dopo

1-2 6 ore
3-4 5ore
5 4 ore
6-9 1,5 ora

4.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di

potenza. Sfiorare \V4 per ridurre il livello
di potenza. Sfiorare

contemporaneamente NeV per
spegnere la zona di cottura.

4.4 Attivazione e
disattivazione degli anelli
esterni

E possibile regolare la superficie di
cottura alle dimensioni delle pentole.
Utilizzare il tasto sensore: ©

Per attivare |'anello esterno: sfiorare il
tasto sensore. La spia si accende.

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

5.1 Pentole

Il fondo delle pentole
dovrebbe essere il pit
possibile spesso e piano.
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Per disattivare |'anello esterno: sfiorare
il tasto sensore finché non si spegne la
spia.

4.5 Dispositivo di Sicurezza
bambini
Questa funzione impedisce

|'azionamento accidentale del piano di
cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
di cottura con ©. Non impostare alcun

livello di potenza. Sfiorare V delle due
zone di cottura anteriori per 4 secondi..

si accende. Disattivare il piano di
cottura con O.

Per disattivare la funzione: attivare il
piano di cottura con @ Non impostare

alcun livello di potenza. Sfiorare V delle
due zone di cottura anteriori per 4
secondi.[8) si accende. Disattivare il
piano di cottura con @.

Per escludere la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano
di cottura con D, [J si accende. Sfiorare
V delle due zone di cottura anteriori
per 4 secondi.. Impostare il livello di
potenza entro 10 secondi. E possibile

mettere in funzione il piano di cottura.
Quando si disattiva il piano di cottura

con @ la funzione si riattiva.

5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

Le stoviglie in acciaio
smaltato e con i basamenti
in alluminio o rame possono
subire perdite di colore sulla
superficie in vetroceramica.

@

5.2 Esempi di impiego per la
cottura

@

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.
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Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti

tenza (min.)

1 Tenere in caldo le pietanze secon-  Mettere un coperchio sulla
cotte. done- pentola.

cessita

1-2 Salsa olandese, sciogliere: bur- 5 -25 Mescolare di tanto in tanto.
ro, cioccolata, gelatina.

1-2 Rassodare: omelette morbide, 10-40  Cucinare coprendo con un co-
uova strapazzate. perchio.

2-3 Cuocere riso e pietanze a base 25-50  Aggiungere al riso almeno
di latte, riscaldare pietanze una doppia quantita di liqui-
pronte. do, mescolare di tanto in tanto

i preparati a base di latte.

3-4 Cuocere a vapore verdure, pe- 20-45  Aggiungere alcuni cucchiai di
sce, carne. liquido.

4-5 Cuocere al vapore le patate. 20-60  Usare al max. ¥ | di acqua per

750 g di patate.

4-5 Bollire grandi quantita di ali- 60-150 Fino a 31diliquido pit gli in-
menti, stufati e zuppe. gredienti.

6-7 Cottura delicata: cotolette, secon-  Girare a meta tempo.
cordon bleu, costolette, pol- do ne-
pette, salsicce, fegato, roux, cessita
uova, frittelle, krapfen.

7-8 Frittura, frittelle di patate, lom- 5-15 Girare a meta tempo.
bate, bistecche.

9 Portare a ebollizione |'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch,

stufati), friggere patatine.

6. PULIZIA E CURA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

6.1 Informazioni generali .

e Pulire il piano di cottura dopo ogni
impiego.

e Usare sempre pentole con il fondo
pulito.

e | graffi o le macchie scure sulla
superficie non compromettono il
funzionamento del piano di cottura.

e Usare un prodotto di pulizia speciale
adatto alla superficie del piano di
cottura.

Il vetro richiede I'uso di un raschietto
speciale.

6.2 Pulizia del piano di cottura

Togliere immediatamente: plastica
fusa, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti contenenti zucchero. Se non
vengono eliminati, potrebbero
danneggiare il piano di cottura.
Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto
sulla superficie in vetro, formando un
angolo acuto, e spostare la lama sulla
superficie.
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e Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato, &

piano di cottura con un panno
morbido.

possibile rimuovere: i segni di o
calcare e d'acqua, le macchie di

grasso e le macchie opalescenti.

Pulire il piano di cottura con un panno

umido e un detergente non abrasivo.
Al termine della pulizia, asciugare il

AVVERTENZA!

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Fare riferimento ai capitoli

sulla sicurezza.

7.1 Cosa fare se...

Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e
pulire la superficie in vetro con un
panno umido.

Problema

Causa possibile

Solution

Non & possibile attivare il
piano di cottura o metterlo
in funzione.

Il piano di cottura non & col-
legato a una fonte di alimen-
tazione elettrica o non & col-
legato correttamente.

Accertarsi che il piano di cot-
tura sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica. Fa-
re riferimento allo schema di
collegamento.

E scattato il fusibile.

Verificare se |'anomalia di
funzionamento & dovuta al
fusibile. Nel caso in cui il fu-
sibile continui a scattare, ri-
volgersi ad un elettricista
qualificato.

Accendere di nuovo il piano
di cottura e impostare il livel-
lo di potenza in meno di 10
secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu ta-
sti sensore contemporanea-
mente.

Sfiorare un tasto sensore alla
volta.

Il pannello dei comandi &
bagnato o presenta macchie
di unto.

Pulire il pannello dei coman-

di.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottura
si disattiva.

Viene emesso un segnale
acustico quando il piano di
cottura non ¢ attivo.

Uno o piu tasti sensore sono
stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai ta-
sti sensore.
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Problema

Causa possibile

Solution

Il piano di cottura si disatti-
va.

E stato appoggiato un og-

getto sul tasto sensore @

Rimuovere |'oggetto dal ta-
sto sensore.

L'indicatore di calore resi-
duo non si accende.

La zona non & calda perché
ha funzionato solo per bre-
vissimo tempo.

Se la zona ha funzionato ab-
bastanza a lungo da essere
calda, contattare il Centro di
Assistenza Autorizzato.

Non e possibile attivare |'a-
nello esterno.

Per prima cosa attivare |'a-
nello interno.

@ Sulla zona multipla &

presente un'area scura.

E normale che sulla zona
multipla sia presente un'area
scura.

| tasti sensore si surriscalda-
no.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono state
collocate troppo vicino ai
comandli.

Se possibile, collocare le
pentole grandi sulle zone
posteriori.

Compare E]

Lo spegnimento automatico
& in funzione.

Spegnere e riaccendere il
piano di cottura.

Compare .

La funzione di Sicurezza
bambini entra in funzione.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano”.

e un numero si accendo-
no.

C'e un errore nel piano di
cottura.

Scollegare per un certo pe-
riodo di tempo il piano di
cottura dall'alimentazione
elettrica. Scollegare il fusibi-
le dall'impianto elettrico do-

mestico. Ricollegarlo. Se
si accende di nuovo, rivol-
gersi al Centro di Assistenza
Autorizzato.

7.2 Se non é possibile trovare

una soluzione...

piano di cottura correttamente. In caso
di azionamento errato

dell'apparecchiatura, I'intervento del

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il
codice a tre lettere per il piano in
vetroceramica (si trova nell'angolo del
piano cottura) e il messaggio di errore
visualizzato. Assicurarsi di aver acceso il

tecnico del Centro di Assistenza o del
rivenditore potra essere effettuato a
pagamento anche durante il periodo di
garanzia. Le istruzioni relative al Centro
di Assistenza e alle condizioni di garanzia
sono contenute nel libretto della
garanzia.
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8. INSTALLAZIONE

idonei piani di lavoro e mobili da incasso

AVVERTENZA! .
conformi alle norme.

Fare riferimento ai capitoli

lla si : .
sulla sieurezza 8.3 Cavo di collegamento

8.1 Prima dell'installazione |l piano di cottura & fornito con un
) - o ] cavo di collegamento.

Prima di |r1'§tallare il piano di cottura, e Per sostituire il cavo di alimentazione
annotare I'informazione riportata dI‘ ' danneggiato, utilizzare il tipo di cavo
seguito presente sulla targhetta dei dati. di alimentazione seguente (o
La ta.rghetta dgl datl-e applicata sul lato superiore): HO5V2V2-F T min 90°C.
inferiore del piano di cottura. Contattare il Centro di Assistenza

Numero di locale.

SErIe wivviiiiieiieiiieie

8.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura
da incasso solo dopo l'installazione in

8.4 Montaggio

¥
2 ——{
R 5mm /

2

P\/\
> I2550" mm 560+
min. ~a
55mm
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i Se si utilizza una protezione da
. rotezione da P
sovratensioni sovratensioni (accessorio aggiuntivo), il

pavimento protettivo appena sotto al
piano di cottura non & necessario. La
protezione da sovratensioni accessoria
potrebbe non essere disponibile in
alcuni paesi. Contattare il proprio
fornitore locale.

@ Non & possibile utilizzare la

protezione da sovratensioni
se 'apparecchiatura &
installata su di un forno.

9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta dei dati

Modello HK624010XB PNC 949 492 128 00
Tipo 58 HAD 03 AO 220 -240V 50 - 60 Hz

Prodotto in Romania
Numero di serie.......... 6.4 kW

AEG CeER
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9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

. Potenza nominale (impostazione Diametro della zona di cottura
Zona di cottura

di calore massima) [W] [mm]
Anteriore sinistra 750 / 2200 120/ 210
Posteriore sini- 1200 145
stra
Anteriore destra 1200 145
Posteriore destra 1800 180

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore
alla zona di cottura.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni prodotto conformi alla norma UE 66/2014

Identificativo modello HK624010XB
Tipo di piano di cottura Piano di cottura
da incasso
Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di calore Riscaldatore ra-
diante
Diametro delle zone di cot- Anteriore sinistra 21,0cm
tura circolari (@) Posteriore sinistra 14,5 cm
Anteriore destra 14,5 cm
Posteriore destra 18,0 cm
Consumo di energia per Anteriore sinistra 199,1 Wh / kg
zona di cottura (EC electric  Posteriore sinistra 202,3 Wh / kg
cooking) Anteriore destra 202,3 Wh / kg
Posteriore destra 183,9 Wh / kg
Consumo energetico del 196,9 Wh / kg
piano di cottura (EC elec-
tric hob)
EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche e Quando siriscalda l'acqua, utilizzare
per la cottura per uso domestico - Parte solo la quantita necessaria.
2: Piani di cottura - Metodi per la e Se possibile, coprire sempre le
misurazione delle prestazioni pentole con il coperchio.
e Prima di attivare la zona di cottura,
10.2 Risparmio energetico sistemare la pentola.
R o ) ) e |l fondo della pentola deve avere lo
E po§5{b||e risparmiare energia stesso diametro della zona di cottura.
quotidianamente durante la cottura e Sistemare le pentole pili piccole sulle

seguendo i suggerimenti che seguono. zone di cottura piti piccole.
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e Posizionare le pentole direttamente al o  Utilizzare il calore residuo per
centro della zona di cottura. mantenere caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo &3, apparecchiature che riportano il simbolo

Buttare I'imballaggio negli appositi & insieme ai normali rifiuti domestici.
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a Portare il prodotto al punto di riciclaggio
proteggere I'ambiente e la salute umana pil vicino o contattare il comune di

e a riciclare rifiuti derivanti da residenza.

apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecéavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.
Visite 0 nosso website para:
Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catadlogos e informacdes
@ sobre assisténcia:

www.aeg.com/webselfservice

g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

/N Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
® Informacdes gerais e sugestdes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACAO DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por ferimentos ou danos resultantes de
instalagao ou utilizagao incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes num sitio seguro e acessivel para consultar
no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisdo ou instrugdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencdo basica do aparelho nédo
devem ser efectuadas por criangas sem supervisdo.

E necesséario manter sempre as criancas de 3 anos de
idade ou menos afastadas deste aparelho quando ele
estiver a funcionar.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento. E
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necessario manter as criangas com menos de 8 anos
de idade afastadas ou constantemente vigiadas.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracdo tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objectos
sobre as zonas de cozedura.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecgdes de placa que
tenham sido concebidas pelo fabricante do aparelho
de cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrucdes de utilizacdo, bem como as
proteccoes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacdo de proteccdes impréprias pode
causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

C AVISO!
A instalacdo deste aparelho

tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

e Remova toda a embalagem.

e N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

e Siga as instrugdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calcado de protecgéo.

e Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatacdes.

e Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

e N3o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

e Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagdo de ar.

e A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacdo ndo combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

2.2 Ligacgao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

e Todas as ligacdes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

e O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

¢ Antes de efectuar qualquer operacao
de manutencao, certifique-se de que

o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacéo
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se ndo estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicével) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaguecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccdo
contra choque ¢ instalada.

Utilize a bragadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

Né&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalag3o.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apés a instalacdo.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentacao
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacéo.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de



proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalacdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

N&o altere as especificacdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue ("off") as zonas de cozedura
apds cada utilizacdo.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as m&os
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.
Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
exploséo.

e As gorduras e os éleos podem

libertar vapores inflaméaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
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Os vapores libertados pelo éleo
muito quente podem causar
combustdo espontéanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagdo.

N&o coloque produtos inflaméveis, ou
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

Nao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. N3o pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencgao.

N3&o utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio himido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
produtos abrasivos, esfregdes
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abrasivos, solventes ou objectos
metalicos.

2.5 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da placa

=
& &
® e
[ —
T

e Desligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentaco eléctrica
do aparelho e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

e Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

e Utilize apenas pecas de substituicio
originais.

Zona de cozedura
Painel de comandos

3.2 Disposicao do painel de comandos

ql

NN

T H o

O O ~v ~

NN

NN

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Cam- Funcao
po do
sensor

Comentario

ON/OFF

@B o

Para activar e desactivar a placa.

o -

Para activar e desactivar o circuito exterior.
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Cam-  Fungdo
po do
sensor

Comentario

- Indicador do grau de coze- Para indicar o grau de cozedura.

dura

Q/'

Para seleccionar o grau de cozedura.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor Descricao

A zona de cozedura estd desactivada.

[I] . @ A zona de cozedura esta activada.

L digite Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esté quente (calor residual).

A funcao Dispositivo de Seguranca para Criangas esté a funcionar.
[Z] A funcdo Desactivagcdo Automatica esté activa.

3.4 Indicador de calor residual

C AVISO!
O calor residual pode

provocar queimaduras.

4. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivagao Automatica

A funcdo desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagdes:

e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas.

Quando, apés a activagéo da placa,
ndo é definido qualquer grau de
cozedura.

Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.
Quando ndo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicacdo (Jacende-se e a placa
desactiva-se.
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Relacdo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desactiva-

-se apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em VAN para aumentar o grau de
cozedura. Toque em V para diminuir o

grau de cozedura. Toque em NeV
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

4.4 Activar e desactivar os
circuitos exteriores

E possivel ajustar a superficie de
cozedura a dimensao do tacho.
Utilizar o campo do sensor: @)

Para activar o circuito exterior: toque
no campo do sensor. O indicador
acende.

5. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas
@ A base do tacho ou panela

deve ser o mais espessa e
plana possivel.

@ Os tachos feitos de aco

esmaltado ou que tenham
fundos de aluminio ou cobre
poderao causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

Para desactivar o circuito exterior:
toque no campo do sensor até que o
indicador se apague.

4.5 Dispositivo de Seguranga
para Criancas

Esta funcdo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a fun¢3o: active a placa
com . Nao defina o grau de cozedura.

Toque em V das duas zonas de
cozedura dianteiras durante 4 segundos.

! .

acende-se. Desactive a placa com @.
Para desactivar a funcdo: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.

Toque em V das duas zonas de
cozedura dianteiras durante 4 segundos.

n .
acende-se. Desactive a placa com @.

Para contornar a fun¢do por apenas
um periodo de cozedura: active a placa
com . (J acende-se. Toque em \V4
das duas zonas de cozedura dianteiras
durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar
a placa com @ a funcéo fica novamente
activa.

5.2 Exemplos de modos de
cozinhar

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.



PORTUGUES 39

Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestdes

dura (min.)

1 Manter os alimentos cozinha-  confor-  Coloque uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-

cessario

1-2 Molho holandés, derreter: 5-25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a

meio da cozedura.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de 60- 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  confor-  Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, me ne-
risséis, salsichas, figado, roux,  cessério
ovos, panguecas, sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, costeletas.

9 Ferver &gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem

fritas.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!

Consulte os capitulos

relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais .

e Limpe a placa apds cada utilizagdo.
e Utilize sempre a placa com a base

limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.
e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie o

da placa.

Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, aglucar
e alimentos com agucar. Caso
contrério, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Coloque o
raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e
desloque a lamina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
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calcério, d4gua ou gordura e °
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um

pano humido e um detergente ndo

abrasivo. Apds a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

AVISO!

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...

Remover a descoloracdo metélica
brilhante: utilize uma solugdo de
dgua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano himido.

Problema

Causa possivel

Solucéo

Nao consegue activar ou uti-
lizar a placa.

A placa néo esté ligada a
corrente eléctrica ou n3o es-
té ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagdes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor @

Retire o objecto do campo
do sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao estad quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Nao consegue activar o cir-
cuito exterior.

Active o circuito interior pri-
meiro.

@ Existe uma area escu-

ra na zona multipla.

E normal que exista uma
area escura na zona multipla.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado gran-
de ou foi colocado demasia-
do perto dos comandos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de trés,
se possivel.

E] esté aceso.

A Desactivacdo Automéatica
esta activa.

Desactive a placa e active-a
novamente.

estd aceso.

O Dispositivo de Seguranca
para Criancas esta activo.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-

Aparece (£J e um nimero.

tacdo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

aparecer novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solucéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitrocerdmica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacédo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencéo efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor n&o seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢cdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

Numero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em méveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.
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8.3 Cabo de Iigagéo utilize um cabo do tipo (ou superior):
) ] HO5V2V2-F T min. 90 °C. Contacte um
° IA p|a~ca é fornecida com um cabo de Centro de Assisténcia Técnica local.
igacao.

e Se for necessério substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,

8.4 Montagem

+
_—

—

R 5mm

\
e SN

+1 1
min: 490 mm 560*"'m
55mm

\Y




8.5 Caixa de proteccgéo

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK624010XB
Tipo 58 HAD 03 AO

N.° de série
AEG

9.2 Especificacdes das zonas de

PORTUGUES 43

Se utilizar uma caixa de proteccéo
(acessério adicional), o piso protector
directamente por baixo da placa ndo é
necessario. A caixa de protecgédo
acessoéria pode néo estar disponivel em
alguns paises. Contacte o seu
fornecedor local.

N&o pode utilizar a caixa de
proteccado se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 492 128 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fabricado na Roménia
6.4 kW

cex

cozedura

Zona de cozedu-

Poténcia nominal (grau de coze-

Didmetro da zona de cozedura

ra dura max.) [W] [mm]
Dianteira esquer- 750/ 2200 120/ 210
da
Traseira esquer- 1200 145
da
Dianteira direita 1200 145
Traseira direita 1800 180

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao da
zona de cozedura.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacdo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificagdo do modelo HK624010XB
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de coze- 4
dura
Tecnologia de aquecimen- Aguecimento ra-
to diante
Diametro das zonas de co- Dianteira esquerda 21,0 cm.
zedura circulares (&) Traseira esquerda 14,5 cm.
Dianteira direita 14,5 cm.
Traseira direita 18,0 cm.
Consumo de energia por  Dianteira esquerda 199,1 Wh/kg
zona de cozedura (EC elec- Traseira esquerda 202,3 Whtkg
tric cooking) Dianteira direita 202,3 Whtkg
Traseira direita 183,9 Wh/kg
Consumo de energia da 196,9 Wh/kg
placa (EC electric hob)
EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos e Coloque o tacho na zona de cozedura
domésticos para cozinhar - Parte 2: antes de a activar.
Placas - Métodos para medir o e O fundo do tacho deve ter o
desempenho didmetro igual ao da zona de
cozedura.
10.2 Poupanga de energia e Coloque os tachos mais pequenos
) ) nas zonas de cozedura mais
Pode poupar energia todos os dias se pequenas.
adoptar as seguintes sugestoes. e Centre o tacho na zona de cozedura.
e Quando aquecer 4gua, utilize apenas e Pode utilizar o calor residual para
a quantidade necessaria. manter os alimentos quentes ou
e Sempre que possivel, coloque as derreter alimentos.

tampas nos tachos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS
X

Recicle os materiais que apresentem o

. simbolo & juntamente com os residuos
simbolo L. Coloque a embalagem nos domésticos. Coloque o produto num
contentores indicados para reciclagem. ponto de recolha para reciclagem local
Ajude a proteger o ambiente e a satde ou contacte as suas autoridades
publica através da reciclagem dos municipais.

aparelhos eléctricos e electréonicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o
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