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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

A Pericolo per i bambini &Avvertenza relativa a ustioni
Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali
Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare la vostra Café Retr6 per preparare caffé e cappuccino; inoltre grazie alla possibilita di
erogare acqua calda si possono preparare anche té e infusi. Questo apparecchio ¢ stato concepito
solo ed esclusivamente per un uso privato ed & quindi da considerarsi inadeguato 'uso per scopi
industriali o professionali.

Ogni altro utilizzo della macchina non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio della macchina stessa. L'uso
improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive del’apparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consen-
tono di proteggere I'utilizzatore dal getto diretto di vapore o acqua calda.
Attenzione!
Pericolo di ustioni - Nell'erogazione di acqua calda e di vapore, non
dirigere i getti verso terzi o verso se stessi. Impugnare il tubo, esclusi-
vamente sulla parte in plastica.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

+ L'apparecchio e destinato solo ad uso domestico, e non deve essere adibito ad
uso commerciale o industriale.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* L'apparecchio € conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.
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A Pericolo per i bambini

* L'apparecchio pud essere usato dai bambini con un eta superiore a 8 anni solo
se sono sequiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto le istruzioni
riguardanti I'utilizzo dell’apparecchio in sicurezza ed hanno compreso i pericoli
presenti durante I'uso.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono esse-
re effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni e operino
sotto sorveglianza. Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

« Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.

* Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

+ L'apparecchio pud essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono seguiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni riguardanti 'utilizzo dell’apparecchio in sicurezza ed hanno compreso
i pericoli presenti durante I'uso.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la
tensione indicata sulla targhetta posta al di sotto della macchina corrisponda a
quella della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

* Prima di procedere all'operazione di riempimento del serbatoio dell'acqua, scol-
legare I'apparecchio dalla presa di corrente.

+ Se il cavo di alimentazione €& danneggiato, esso deve essere sostituito dal co-
struttore o dal suo servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con 'acqua: pud generarsi un
cortocircuito!

+ Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Spegnere sempre I'apparecchio e staccare la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente elettrica prima di riempire il serbatoio con acqua.



A Pericolo di danni derivanti da altre cause

* Non sollevare I'apparecchio afferrandolo per il serbatoio dell’acqua o per la va-
schetta, ma afferrarlo per il corpo.

Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di cor-
rente facilmente accessibile.

Evitare di immettere nel serbatoio una quantita eccessiva di acqua.

Non lasciare incustodito 'apparecchio mentre é collegato alla rete elettrica.
L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.
L'apparecchio non deve essere utilizzato se & stato fatto cadere, se vi sono
segni di danni visibili o se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il
cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta
difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazio-
ne, devono essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Ariete o da tecnici
autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

& Avvertenza relativa a ustioni
Non dirigere mai il getto di vapore o acqua calda verso parti del corpo; manipo-
lare con precauzione il tubo vapore/acqua calda: pericolo ustioni!
Le parti metalliche esterne dell’apparecchio e del portafiltro non devono essere toc-
cate con 'apparecchio in funzione, in quanto potrebbero causare delle scottature.
La mancata fuoriuscita di acqua dal portafiltro potrebbe essere dovuta ad un
intasamento del filtro. Interrompere I'erogazione ed attendere una decina di se-
condi. Successivamente rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché
I'eventuale pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi. Procedere
quindi con la pulizia come indicato nell’apposito paragrafo.

A Attenzione - danni materiali
Collocare la macchina su un piano stabile dove non possa essere rovesciata.
Non introdurre mai nel portafiltro per cialde elementi diversi dalle cialde. Si po-
trebbero causare gravi danni all’apparecchio.
Usare solo cialde che riportano il marchio standard E.S.E.
Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.
Non riempire mai il serbatoio dell’'acqua con acqua calda o bollente.
Non posizionare la macchina su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che la carrozzeria possa essere danneggiata.
Il cavo non deve toccare le parti calde della macchina.
Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).
Non introdurre mai nel filtro sostanze diverse dal caffé in polvere. Si potrebbero
causare gravi danni all'apparecchio.
Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0 °C / 32 °F, in
quanto il residuo d’acqua nella caldaia potrebbe ghiacciare e provocare dei dan-
ni.
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* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

E * Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

e 2012/19/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DEI COMANDI E DEI COMPONENTI

A - Portafiltro

B - Gocciolatore

C - Disco forato in silicone (Thermocream®)
D - Filtro 1 tazzalcialda

E - Filtro 2 tazze

F - Cavo alimentazione + spina

G - Serbatoio acqua estraibile

H - Dispositivo Maxi Cappuccino e stilo erogatore acqua/vapore
| - Griglia appoggiatazze estraibile

J - Pulsante di accensione

K - Cassetto raccogligocce

L - Misurino/pressino per caffé

M- Manopola di erogazione vapore

N - Spia temperatura caldaia

O - Interruttore funzione vapore

P - Termometro temperatura caldaia (°C e °F)
Q - Interruttore di erogazione caffe

R - Spia accensione

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'iden-
tificazione della macchina:

+ costruttore e marcatura CE + tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ modello (Mod.) * potenza elettrica assorbita (W)

+ n° di matricola (SN) * numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

FASI PRELIMINARI PER L'USO

Messa in funzione

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati
tecnici dell'apparecchio. Posizionare poi la macchina su una superficie piana. Lavare il serbatoio al
primo utilizzo e riempirlo con acqua naturale fresca (MAX 1 litro), avendo poi cura di inserirlo bene

6



nella sua sede (Fig. 3). Il tubo di aspirazione deve stare dentro al serbatoio.

Prima accensione

Dopo aver riempito il serbatoio con acqua naturale fresca, inserire la spina nella presa di corrente
elettrica, che deve essere dotata di messa a terra. Mettere in funzione la macchina premendo il
pulsante (J) Fig. 1. Si accendera la spia (R), ad indicare che la macchina & accesa.

In caso di prima accensione, o dopo un periodo di inutilizzo, si raccomanda di far fuoriusci-
re almeno una tazza di acqua dal circuito idraulico della caldaia.

Posizionare sotto I'erogatore caffé e sotto il dispositivo Maxi Cappuccino un recipiente della capa-
cita di almeno mezzo litro (Fig. 5). Portare l'interruttore (Q) sulla posizione caffé (ow ). Attendere la
fuoriuscita di acqua dalla sede di aggancio del portafiltro. Aprire la manopola di erogazione vapore
(M) e far fuoriuscire acqua dal dispositivo Maxi Cappuccino.

Terminare I'erogazione riportando linterruttore (Q) in alto. Chiudere la manopola di erogazione
vapore. Attendere che la spia (N) si accenda. A questo punto la macchina & pronta per fare il caffé.

COME FARE IL CAFFE

Con caffe in polvere

Inserire il gocciolatore (B), il disco forato in silicone (C) e il filtro 2 tazze (E) o 1 tazza (D), nel
portafiltro (A) (Fig. 6). Il disco forato in silicone pud essere inserito sul gocciolatore solo in un
verso. Dosare il caffé nel filtro e pressare leggermente con I'apposito pressino: per due caffé riem-
pire completamente due misurini, mentre per un caffé riempirne uno solo. Innestare il portafiltro
nell'apposita sede. Serrarlo bene ruotandolo da sinistra verso destra, assicurandosi di averlo ben
agganciato alla flangia (Fig. 8).

Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di caffé all’interno del filtro, puo risultare
difficoltoso stringere a fondo nella sua sede il portafiltro e/o durante I'erogazione del caffé
si possono avere perdite dal portafiltro.

E consigliabile lasciar riscaldare il portafiltro, inserito nella sua sede, per qualche minuto in modo
da avere anche il primo caffé ben caldo. Questo non sara necessario per i successivi caffé.
Attendere che la spia (N) si accenda. Posizionare l'interruttore (Q) sulla posizione caffé (sw):
iniziera la fuoriuscita del caffé dai beccucci del portafiltro. Terminare I'erogazione riportando l'inter-
ruttore (Q) in alto. La dose massima per un caffé e di 50 ml.
A Attenzione!
Come nelle macchine da caffe professionali, non togliere il portafiltro
quando l'interruttore di erogazione € inserito (in posizione caffé «w).

Attenzione!

Al termine dell'erogazione del caffé attendere una decina di secondi
prima di disinserire il portafiltro. Per rimuovere il portafiltro ruotarlo len-
tamente da destra verso sinistra onde evitare spruzzi o schizzi di acqua
o caffé.

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il
fenomeno & da ritenersi assolutamente normale.
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La spia (N) si spegnera e accendera periodicamente, mostrando l'intervento del termostato della
caldaia, che serve a mantenere ottimale la temperatura dell’acqua (attorno ai 100 °C / 210 °F per
fare il caffé, e a circa 150 °C / 300 °F per erogare vapore).

E opportuno, sia per il primo caffé sia per i successivi, avviare 'erogazione del caffé solo quando
la spia (N) & accesa.

Come fare il Caffe con cialda

Per fare il caffé con cialda occorre utilizzare I'apposito filtro 1 tazza/cialda (D) in dotazione nel

seguente modo:

1 Posizionare la cialda nel portafiltro (Fig. 17).

2 Spingere la cialda con le dita verso l'interno. La cialda deve essere ben centrata e collocata
allinterno del portafiltro.

3 Adesso ¢ possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Serrare il portafiltro assicurandosi di
averlo ben agganciato alla flangia (Fig. 8).

4 Dopo aver preparato il caffé, nel togliere il portafiltro, la cialda potrebbe rimanere incastrata nella
parte superiore della macchina. Per toglierla, inclinare il portafiltro (Fig. 18), lasciando che la
cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffé sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compa-

tibilita E.S.E.

Se la cialda non & bene inserita o il portafiltro non & ben serrato, potrebbe fuoriuscire qual-
che goccia di acqua dal portafiltro stesso.

Funzione di autospegnimento

Se la macchina € accesa ma non viene utilizzata, dopo circa 30 minuti interviene la funzione di au-
tospegnimento. Questa funzione mette in standby la macchina. La spia di accensione (R) € spenta.
Per riaccendere la macchina premere nuovamente il pulsante di accensione (J).

Riempimento del serbatoio d’acqua durante I'uso

Non & necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce I'acqua nel serbatoio, perché
la macchina possiede una speciale valvola di auto-innesco. Bastera, dopo aver disinserito la spina
dalla presa della corrente, estrarre il serbatoio e riempirlo nuovamente.

COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino, una cioccolata calda, o riscaldare qualsiasi altra bevanda, portare
linterruttore (O) in posizione vapore (ow) ed attendere che si accenda la spia (N), la quale indica
che la caldaia & giunta alla giusta temperatura per erogare vapore (circa 150 °C / 300 °F).

Se si dovessero verificare piccoli sbuffi di vapore dalla sede di aggancio del portafiltro, il
fenomeno ¢ da ritenersi assolutamente normale.

Posizionare un bicchiere sotto il dispositivo Maxi Cappuccino (H). Ruotare la manopola di eroga-
zione vapore (M): dapprima uscira un po’ d’acqua e subito dopo un forte getto di vapore.

Chiudere la manopola di erogazione (M) per interrompere il getto di vapore e porre sotto il disposi-
tivo Maxi Cappuccino il bricco del latte da montare (Fig. 12). Immergere a fondo lo stilo nel bricco
del latte ed aprire nuovamente la manopola di erogazione vapore (M) fino ad ottenere il risultato
voluto. Durante queste operazioni si potra notare che la spia (N) si spegne e riaccende periodica-
mente, indicando gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per
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I'erogazione del vapore.

E opportuno avviare I'erogazione del vapore solo quando la spia & accesa. Dopo ogni uti-
lizzo erogare il vapore per alcuni secondi per liberare il foro da eventuali residui di latte.

Chiudere la manopola di erogazione vapore (M). Terminata la preparazione del cappuccino ripor-
tare l'interruttore (O) in alto per escludere la funzione vapore.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Per preparare un caffé subito dopo aver fatto il cappuccino sara necessario riportare la caldaia alla
temperatura di preparazione caffé compiendo queste operazioni: riportare l'interruttore (O) in alto
per far raffreddare la caldaia ed attendere che la spia (N) si spenga e si accenda di nuovo. Volendo
affrettare il raffreddamento della caldaia, € possibile operare come segue: posizionare un bicchiere
sotto il dispositivo Maxi Cappuccino (H). Portare l'interruttore (Q) in posizione (ow); ruotare la
manopola di erogazione vapore (M): si provochera la fuoriuscita di acqua, fino a quando non si
spegnera la spia (N). A questo punto chiudere la manopola di erogazione vapore (M) e riportare
linterruttore (Q) in alto. Attendere che la spia (N) si accenda. La macchina & nuovamente pronta
per fare il caffe.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo “Fasi preliminari per 'uso”, posizionare una
tazza sotto il dispositivo Maxi Cappuccino (H). Portare l'interruttore di erogazione del caffé (Q) in
posizione (ow ). Ruotare la manopola di erogazione vapore (M); cosi facendo uscira acqua calda
dal dispositivo Maxi Cappuccino. La dose massima per due tazze & di 200 ml.

CONSIGLI UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALL’ITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffé piu forte o meno forte
dipende dal grado di macinatura del caffé, dalla quantita di esso immessa nel portafiltro, e dalla
pressatura. Pochi secondi sono il tempo sufficiente perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo
di erogazione € superiore significa che la macinatura & troppo fine o che la polvere immessa del
portafiltro € stata pressata eccessivamente.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Attenzione!

Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate
a macchina spenta e con la spina elettrica scollegata dalla presa di
corrente.

Attenzione!

Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono
efficiente la macchina per un periodo maggiore. Non lavare mai i com-
ponenti della macchina in lavastoviglie. Non utilizzare getti di acqua
diretta.
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Attenzione!
Ogni intervento va eseguito a macchina fredda.

Pulizia dei filtri del caffe

Verificare che i forellini sottostanti non si otturino e nel caso ripulirli con uno spazzolino (Fig. 13).
Far erogare acqua bollente dal portafiltro con il filtro inserito senza la polvere, per sciogliere o
rimuovere eventuali residui di caffé o impurita.

Attenzione!
Rimuovere e disinserire lentamente il portafiltro perché I'eventuale
pressione residua potrebbe provocare spruzzi o schizzi.

Si consiglia di pulire accuratamente il filtro ogni circa 3 mesi, utilizzando le pastiglie detergenti

COFFEE CLEAN di Ariete reperibili presso i punti vendita ed i Centri Assistenza Autorizzati se-

guendo le istruzioni contenute nella confezione, oppure, in alternativa, utilizzando una pastiglia

di detersivo semplice (senza aggiunta di brillantante o altri additivi chimici) per lavastoviglie nel

seguente modo:

+ Inserire una pastiglia di detersivo da lavastoviglie nel filtro (senza caffé) quando la macchina &
ben calda (dopo almeno 5 minuti di riscaldamento).

+ Agganciare il portafiltro alla macchina e mettere un recipiente sotto il portafiltro.

+ Posizionare l'interruttore (Q) nella posizione caffé (ow) per avviare I'erogazione dell’'acqua ed
erogare acqua per 15-20 secondi.

+ Interrompere I'erogazione € lasciare agire la pastiglia per aimeno 15 minuti mantenendo il portafil-
tro inserito sulla macchina.

+ Ripetere I'operazione di erogazione dell'acqua facendo funzionare la pompa per circa 15-20
secondi e poi lasciando riposare per altri 15-20 secondi fino ad esaurire due serbatoi di acqua.

+ Rimuovere il portafiltro dalla macchina, estrarre il filtro e sciacquarlo bene sotto 'acqua corrente
del rubinetto.

+ Spegnere la macchina, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e pulire con
una spugnetta la sede di aggancio del portafiltro per rimuovere eventuali residui di detersivo
dalla doccia.

+ Riaccendere la macchina, agganciare nuovamente il portafiltro ed erogare ancora almeno 2
tazze di acqua per completare il risciacquo.

Se la macchina da caffé viene utilizzata quotidianamente si consiglia di effettuare 'operazione di

pulizia almeno ogni tre mesi.

Pulizia del disco in silicone
Lavare il disco in silicone (C) sotto I'acqua corrente piegandolo leggermente ai lati in modo da
liberare il foro centrale da eventuali residui di polvere di caffé che potrebbero ostruirlo (Fig. 14).

Pulizia della sede del portafiltro

Con l'uso si puo verificare nella sede di aggancio del portafiltro una sedimentazione di fondi di caffe,
che possono essere rimossi con uno stuzzicadenti, con una spugnetta (Fig. 15), oppure lasciando
scorrere acqua senza portafiltro inserito (Fig. 4).
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Pulizia del dispositivo Maxi Cappuccino

Attenzione!
Eseguire 'operazione quando il tubo cromato é freddo per evitare scot-
tature.

Svitare il dispositivo (H) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto puo essere pulito con
un panno non abrasivo. Riavvitare il dispositivo fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con
uno spillo il foro di uscita del vapore. Dopo ogni utilizzo erogare il vapore per alcuni secondi per
liberare il foro da eventuali residui.

Pulizia del serbatoio
Si consiglia di pulire periodicamente l'interno del serbatoio con una spugna o un panno umido.

Pulizia della griglia e del cassetto raccogligocce
Ricordarsi di svuotare di tanto in tanto il cassetto raccogligocce (K).

Togliere la griglia (1) e lavarla sotto I'acqua corrente; sfilare il cassetto raccogligocce (K) dalla mac-
china, svuotarlo e lavarlo sotto I'acqua corrente.

Pulizia del corpo macchina

Attenzione!
Pulire le parti fisse della macchina usando un panno umido non abrasi-
VO per non danneggiare la carrozzeria.

DECALCIFICAZIONE

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente la macchina
per un periodo maggiore limitando notevolmente i rischi di formazione di depositi calcarei nell'ap-
parecchio. Se nonostante cio, dopo qualche tempo, la funzione dell’apparecchio dovesse essere
compromessa, in seguito all'uso frequente di acqua dura e molto calcarea, si pud procedere alla
decalcificazione della macchina per eliminare il malfunzionamento. Utilizzate per questo scopo
esclusivamente il prodotto decalcificante NOCAL di Ariete a base di acido citrico. Questo prodotto
si pud reperire facilmente nei centri di assistenza tecnica Ariete. Ariete non si assume alcuna re-
sponsabilita per danni ai componenti interni della macchina da caffé arrecati dall'uso di prodotti non
conformi a causa della presenza di additivi chimici. In caso di necessita di una decalcificazione,
osservate le indicazioni sul foglio di istruzioni del prodotto decalcificante.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio della macchina occorre sconnetterla elettricamente, svuotare il ser-
batoio dellacqua e la vaschetta raccogligocce e ripulirla (vedi paragrafo “Pulizia dellapparecchio”).
In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione della macchina e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle
disposizioni di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

Attenzione!
In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente la
macchina, e sfilare la spina dalla presa elettrica.

PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

La macchina non
eroga acqua bol-
lente per infusi.

Probabilmente & entrata aria
nel circuito e cio ha disinne-
scato la pompa.

Verificare che il serbatoio sia ben inserito
ed il livello non sia sceso sotto il minimo
indicato dall'apposito riferimento ripor-
tato sullo stesso. Ripetere le operazioni
descritte nel paragrafo “Fasi preliminari
per 'uso”.

Foro di uscita vapore dello
stilo erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incro-
stazioni formatosi nel foro dello stilo
erogatore.

La macchina non
eroga vapore.

C’e poca acqua € la pompa
non aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel
serbatoio sia regolare e in caso riempire
con acqua naturale fresca.

Foro di uscita vapore dello
stilo erogatore ostruito.

Stasare con uno spillo eventuali incro-
stazioni formatosi nel foro dello stilo
erogatore.

Fuoriuscita di
caffé dai bordi del
portafiltro.

Probabilmente nel portafiltro
e stata immessa una quantita
eccessiva di caffe macinato
che ha impedito di stringere
a fondo il portafiltro nella sua
sede.

Rimuovere e disinserire lentamente il
portafiltro perché 'eventuale pressione
residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire la sede di aggancio con
una spugnetta (Fig. 15). Ripetere I'ope-
razione, immettendo nel filtro la giusta
quantita di caffe.

Sulla guarnizione della sede
di aggancio del portafiltro
sono rimasti residui di caffe
macinato.

Provvedere a ripulire la guarnizione con
uno stuzzicadenti o con una spugnetta
(Fig. 15).

Il filtro contenente macinato
ha i fori di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il
portafiltro perché I'eventuale pressione
residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno
spillo i forellini otturati del filtro. Detergere
il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE
CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni
riportate nella confezione.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.
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L'erogazione del
caffe non avviene
0 avviene troppo
lentamente.

La sede di aggancio del
portafiltro ha i fori ostruiti.

Azionare la macchina senza portafiltro
facendo defluire 'acqua. Se I'acqua con-
tinua a non uscire uniformemente da tutti

i fori, eseguire la pulizia anticalcare utiliz-
zando il prodotto Ariete NOCAL reperibile
nei centri di assistenza Ariete seguendo le
istruzioni riportate nella confezione.

I filtro contenente macinato
ha i fori di uscita ostruiti.

Rimuovere e disinserire lentamente il
portafiltro perché I'eventuale pressione
residua potrebbe provocare spruzzi o
schizzi. Ripulire con uno spazzolino o uno
spillo i forellini otturati del filtro. Detergere
il filtro utilizzando le pastiglie COFFEE
CLEAN di Ariete seguendo le istruzioni
riportate nella confezione.

Miscela di caffeé macinata
troppo fine.

Provare ad utilizzare miscele di caffé a
grana piu grossa.

Miscela di caffé troppo
pressata.

Pressare il caffé nel filtro con minor
pressione.

Il serbatoio non & ben inserito.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a
fondo.

C’é poca acqua e la pompa
non aspira.

Controllare che il livello dell'acqua nel
serbatoio sia regolare e in caso riempire
con acqua naturale fresca.

Cialda difettosa.

Sostituire la cialda nel portafiltro.

Rottura della cialda.

Togliere il portafiltro per cialde, pulire la
sede con una spugnetta e reinserire una
nuova cialda.

Il caffe é troppo
acquoso e freddo.

La miscela & stata macinata
troppo grossa.

Per ottenere un caffé pili concentrato e
piu caldo, si deve usare una miscela piu
finemente macinata.

In ogni caso questo problema si elimina
grazie al Sistema Thermocream®, che
assicura sempre un caffé bollente ed una
ricca crema, anche con caffé macinato

grosso.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

Even if the appliances are made in conformity with the European regulatory specifications in force
and therefore all potentially hazardous parts are protected. Carefully read these warnings and use
the appliance only for the use it is designed for in order to prevent accidents and damage. Keep this
manual close by for future consultation. If you should decide to give this appliance to other people,
remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

A Danger for children & Warning of burns
Danger due to electricity A Warning — material damage
Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use your Café Retrd to prepare coffee and cappuccino; and thanks to the possibility of
dispensing hot water, you can also prepare tea and tisanes. This appliance is designed only and
solely for private use, and is therefore to be considered unsuitable for industrial or professional
purposes. No other use of the machine is contemplated by the manufacturer, which is exempt from
any liability for all types of damages caused by improper use of the machine. Improper use also
results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The constructive characteristics of the appliance, covered by this publication, do not allow to pro-
tect the user from direct jet of steam or hot water.
Warning!
Burn Hazards - When hot water and steam are dispensed, do not direct
the jets towards others or towards yourself. Hold only the plastic part
of the tube.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed only for private use, and is therefore to be considered
unsuitable for commercial or industrial purposes.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
* The appliance can be used by children aged 8 years and up only if they are
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monitored by a responsible person or if they have received instructions regard-
ing the appliance safe use and if they have understood the dangers which may
arise during the appliance use.

Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are monitored during the operation. Children must be
supervised at all times to ensure they do not play with the appliance.

Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the
power chord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous
components are rendered harmless to prevent children hurting themselves when
playing with the apparatus.

A Danger due to electricity
This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood instruc-
tions regarding the appliance safe use and if they have understood the dangers
which may arise during the appliance use.
Before connecting the appliance to the mains check that the voltage shown on
the label located underneath the machine corresponds to the voltage of the local
mains.
The use of extensions not approved by the manufacturer can result in damage
to property and personal injury.
Before filling the tank with water, unplug the appliance from the power outlet.
If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or by its
Technical Assistance Service or by a similarly qualified person in order to avoid
any hazard.
Never put live parts into contact with water: It can cause a short circuit!
Remove the plug from the power outlet before cleaning or maintenance.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Always turn off the power and unplug the power cord plug from the power outlet
before filling the tank with water.

A Danger of damage originating from other causes
Do not lift the appliance by grasping its water tank or its tray, but only by grasping
its body.
+ Choose an adequately illuminated and clean room with easily accessible power
outlet.
+ Avoid pouring an excessive amount of water into the tank.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
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+ The appliance must be used and left at rest on a stable surface.

+ The appliance must not be used if it has been dropped, if there are visible signs
of damage or leaks of water. Do not use the appliance if the power cord or the
plug are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all re-
pairs, including the replacement of the power cord, must be carried out by an
Authorised Service Centre or, in any case, by qualified personnel.

& Warning of burns

+ Never direct steam or hot water towards parts of the body; handle the steam/hot
water spout with care: Burns hazard!

+ The external metallic parts of the appliance and the filter holder must not be touched
with the equipment in operation, as it could cause burns.

« If water does not come out of the filter holder, it may be because the filter is
clogged. Stop the brewing and wait ten seconds. Remove and disconnect the
filter holder because any remaining pressure could cause splashes or squirts.
Then clean as explained in the relevant paragraph.

Warning - material damage

* Place the machine on a steady surface where it can not be overturned.

* Never put any object other than the pods in the pod filter holder. This could cause

serious damage.

Use only pods that show the E.S.E. standard brand.

Do not use the machine without water because in this case the pump will burn.

Never fill the water tank with hot or boiling water.

Do not place the machine on very hot surfaces or near open flames to prevent

the body from being damaged.

+ The cable must not touch the hot parts of the machine.

+ Do not use sparkling (carbonated) water.

* Never put substances other than coffee powder in the filter. This could cause
serious damage.

* Do not leave the machine at temperatures below 0 °C / 32 °F, as the remaining
water in the boiler could freeze and cause damage.

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not expose the appliance to atmospheric agents (rain, sun ...).

+ After disconnecting the power plug and after the hot parts have cooled, the ap-
pliance must be cleaned only with a non-abrasive cloth slightly moistened by
adding a few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that
damage plastic).

* For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

E\/ tive 2012/19/EC please read the dedicated leaflet attached to the product.

"= ¢ SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

° ) 3 3
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Filter holder

B - Drain pan

C - Perforated silicone disc (Thermocream ®)

D - 1 cup filter/pod

E - 2 cup filter

F - Power cord + Plug

G - Removable water tank

H - Maxi Cappuccino attachment and wand for water and steam supply
| - Removable cups gill

J - On/Off button

K - Drip basin

L - Coffee measure/presser

M- Steam dispensing knob

N - Boiler temperature light

O - Steam function switch

P - Boiler temperature thermometer (C° and F°)
Q - Coffee dispensing switch

R - On light

Identification data

In the label located under the support base of the machine there is the following identification data
of the machine:

+ manufacturer and CE marking -« electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ model (Model.) * electrical power consumption (W)

+ serial number (SN) + assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Starting the appliance

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of the
device. Then place the machine on a flat surface. Wash the tank when used for the first time and
fill it with cool tap water (MAX 1 litre), and then carefully push it into its seat (Fig. 3). The suction
tube must be inside the tank.

First start-up

After filling the tank with cool tap water, plug it into the electrical outlet, which must be equipped
with grounding unit. Switch on the machine by pressing the button (J) Fig. 1. The light (R) will turn
on to indicate that the machine is on.

If you are starting the machine for the first time or after a period of time during which it has
not been used, it is recommended that at least one cup of water be allowed to pass through
the boiler’s hydraulic circuit.

Place a container with a capacity of at least half a litre under the coffee spout and Maxi Cappuc-
cino device (Fig. 5). Put switch (Q) on the coffee position (°®). Wait that water comes out from the
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coupling seat of the filter holder. Open the steam knob (M) and make water come out of the Maxi
Cappuccino device.

Stop dispensing setting the switch (Q) in the upper position. Close the steam knob. Wait for the light
(N) to turn on. At this point the coffee maker is ready to brew coffee.

HOW TO MAKE COFFEE

With powder coffee

Insert the dripper (B), the perforated silicone disc (C) and the 2 cup (E) or 1 cup (D) filter, in the
filter holder (A) (Fig. 6). The perforated silicone disc can be inserted only in one direction on the
dripper. Measure out the coffee in the filter and lightly press with the specially provided presser:
for two coffees completely fill two measuring units, while for one coffee fill only one. Insert the filter
holder into its seat. Tighten it securely by turning it from left to right, making sure it is correctly fitted
to the flange (Fig. 8).

If too much ground coffee is put inside the filter, turning the filter holder may prove difficult
and/or you may get leaks from the filter holder when the coffee is being dispensed.

The filter ring should be preheated for a few minutes to ensure a nice, hot cup of coffee. This will
not be necessary for the following coffees.

Wait for the light (N) to turn on. Position the switch (Q) to coffee brewing (°®): coffee will flow from
the spouts of the filter holder. Stop dispensing setting the switch (Q) in the upper position. The
minimum serving of coffee is 50 ml.

Warning!
As in professional coffee machines, do not remove the filter holder
when the dispensing switch is ON (in coffee position ).

& Warning!
After dispensing coffee wait about ten seconds before removing the
filter holder. To remove it, turn it slowly from right to left so as to prevent
splashes or spurts of water or coffee.

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder;
this is perfectly normal.

The indicator light (N) will switch off and on periodically, showing the intervention of the boiler ther-
mostat, which serves to maintain the best water temperature (around 100 °C / 210 °F for making
coffee, and about 150 °C / 300 °F to dispense steam).

When using the coffee maker for the first time and thereafter, it is best to begin brewing coffee only
when the light (N) is on.

How to make coffee with pods

To make coffee with pods it is necessary to install the 1 cup/pod filter (D), supplied with the ma-

chine, as follows:

1 Place the pod in the filter ring (Fig. 17).

2 Push the pod with your fingers inward. The pod must be well centred and placed inside the filter.

3 Now it is possible to put the filter holder in its seat. Tighten the filter holder making sure it is
securely fitted to the flange (Fig. 8).
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4 The pod could remain stuck in the upper part of the machine after making the coffee and when
removing filter holder. To remove it, tilt the filter holder (Fig. 18) so the pod can fall onto it.
To always have a good coffee, you must purchase pods that show the E.S.E. compatibility mark.

If the pod is not inserted well, or if the filter holder is not tightened firmly, a few drops of
water could leak from the filter holder.

Auto-off function

If the machine is turned on but not in use, the auto-off function operates after about 30 minutes.
This function puts the machine in standby. The ON indicator light (R) is off. To restart the machine
press again the power button (J).

Filling the water tank during use

No special operation is necessary when the water in the tank runs out as the machine is equipped
with a special self-priming device. Just unplug the machine, pull out the tank and fill it with fresh
cool water again.

HOW TO MAKE CAPPUCCINO

To prepare cappuccino, hot chocolate, or heat any other beverage, turn the switch (O) to the steam
position () and wait that the indicator light (N) turns on to indicate that the boiler has reached the
right temperature to dispense steam (about 150 °C / 300 °F).

When warming up, your appliance may release small puffs of steam from the filter holder;
this is perfectly normal.

Place a glass under the Maxi Cappuccino device (H). Turn the steam knob (M): at first a little water
will come out, immediately followed by a strong jet of steam.

Close the dispensing knob (M) to stop the jet of steam and put the pot of milk to be whipped under
the Maxi Cappuccino device (Fig. 12). Plunge the wand all the way into the pot of milk and again
open the steam dispensing knob (M) until you get the result you want. During these operations, you
will see that the indicator light (N) turns on and off periodically, indicating the action of the thermo-
stat which maintains the proper temperature of the boiler for steam dispensing.

It is opportune you start dispensing the steam only when the lamp is on. After each use,
dispense the steam for a few seconds to clear the outlet from any milk residue.

Close the steam knob (M). After preparing the cappuccino return the switch (O) in the upper posi-
tion to exclude the steam function.

MAKING FURTHER CUPS OF COFFEE

To prepare a cup of coffee right after making cappuccino, it is necessary to bring the boiler back
to the coffee preparation temperature by performing these operations: return the switch (O) in the
upper position to cool the boiler and wait that the light (N) goes out and comes on again. To cool
the heating unit more quickly, proceed as follows: place a glass under the Maxi Cappuccino device
(H). Turn the switch (Q) to position (%®); turn the steam knob (M): this will cause water to flow out,
until the warning light (N) turns back off. Now close the steam dispensing knob (M) and return the
switch (Q) in the upper position. Wait for the light (N) to turn on. The coffee maker is now ready to
brew coffee again.
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HOW TO MAKE TEA OR TISANES

After the steps described in chapter “Preliminary phase prior to use”, place a cup under the Maxi
Cappuccino device (H). Put the coffee switch (Q) in position (°®'). Turn the steam knob (M); in this
way hot water will come out of the Maxi Cappuccino device. The maximum quantity for two cups
is 200 ml.

TIPS TO ACHIEVE A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter holder must be pressed slightly. A stronger or weaker coffee depends
on the coffee grinding level, on the quantity put into the filter holder and the pressing. A few seconds
are required for the coffee to be dispensed into the cups. If the dispensing time is longer, this means
that the coffee is ground too fine or that the coffee put into the filter holder has been pressed too
much.

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be carried out with the
machine off and with the plug disconnected from the outlet.

Warning!
Regular maintenance and cleaning preserve and keep the machine ef-
ficient for a longer amount of time. Never wash machine components in

the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
Any intervention must be carried out with cold machine.

Cleaning the coffee filters

Check that the holes are not clogged and if so, clean them with a small brush (Fig. 13). Let boiling
water flow from the filter holder with the filter inserted without the powder to dissolve or remove any
coffee residue or impurities.

Warning!
Remove and disconnect the filter holder slowly because any remaining
pressure could cause splashes or sprays.

It is advisable to thoroughly clean the filter about every 3 months using Ariete COFFEE CLEAN

detergent tabs, which can be found at retail stores and the Authorised Service Centres, following

the instructions inside the package. As an alternative, you can use a simple dishwasher detergent

tab (without added rinse aid or other chemical additives) as follows:

* Place a tablet of dishwasher detergent into the filter (without coffee) when the machine is very
hot (at least 5 minutes after heating).

+ Connect the filter holder to the machine and place a container under the filter holder.

+ Put the switch (Q) in the coffee position (°®) to start dispensing water, then dispense water for
15-20 seconds.

+ Stop the dispensing and let the tablet work for at least 15 minutes, keeping the filter holder inserted
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on the machine.

Repeat the water dispensing operation making the pump run for about 15-20 seconds and then
let it rest for another 15-20 seconds until two tanks of water have been used.

+ Remove the filter holder from the machine, remove the filter and rinse well under running water.
+ Switch off the machine, unplug the power cord from the power outlet and wipe the filter holder
hooking seat with a sponge to remove any detergent residue from the spray.

Restart the machine, attaching the filter holder again and still dispensing at least 2 cups of water
to complete rinsing.

If the coffee machine is used daily, it is recommended to carry out the cleaning operation at least
every three months.

Cleaning the silicone disc
Wash the silicone disc (C) under running water, bending it slightly on the sides in order to free the
centre hole of any residue of coffee grounds that could clog it (Fig. 14).

Cleaning the filter holder seat

With use, it may occur that in the filter holder seat there is a sedimentation of coffee grounds, which
can be removed with a toothpick, a sponge (Fig. 15), or letting water run through without fitting the
filter holder (Fig. 4).

Cleaning the Maxi Cappuccino device
Warning!
Perform the operation when the chrome-plated tube is cool to avoid
burns.

Unscrew the device (H) from the small pipe and wash it with running water. The small pipe can
be cleaned with a non-abrasive cloth. Screw the cappuccino maker back on as far as it will go. If
necessary, clean the small steam outlet hole again with a pin. After each use, dispense steam for a
few seconds to clear the outlet from any residues.

Tank cleaning

Itis advisable to periodically clean inside the tank with a sponge or damp cloth.

Cleaning the grill and the drip tray

Remember to empty the drip tray from time to time (K).

Remove the grill (1) and wash it under running water; remove the tray (K) from the machine, empty
it and wash it under running water.

Cleaning the machine body

Warning!
Clean the fixed parts of the machine using a damp non-abrasive cloth
to avoid damaging the body.

DESCALING

Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the machine efficient for a longer pe-
riod, greatly reducing the risk of scale formation into the appliance. If despite this, after some time,
the appliance operation should be compromised, due to the constant use of hard and very hard wa-
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ter, it is possible to carry out the machine descaling operation in order to eliminate the malfunction.
For this purpose use only the citric acid-based descaling product NOCAL by Ariete. This product
can be easily found in the Ariete technical assistance service centres. Ariete is not liable for dam-
age to internal components of the coffee machine caused by the use of non-compliant products
due to the presence of chemical additives. If a descaling is required, observe the directions on the
instruction sheet of the descaling product.

SETTING THE MACHINE OUT OF SERVICE

If it is required to set the machine out of service, disconnect it electrically, empty the water tank and
the drip tray and clean it (see the “Appliance cleaning” chapter).

In case of scrapping it is necessary to provide for the separation of the various materials used in the
construction of the machine and dispose of them according to their composition and the provisions
of law in force in the country of use.

TROUBLESHOOTING

Warning!
If there are problems with operation, immediately turn off the machine
and unplug it from the socket-outlet.

Causes

Air has probably entered the
circuit and deactivated the

pump.

Remedies

Make sure the tank is properly inserted
and that the water is not below the
minimum level. Repeat the operations
described in the “Preliminary phases for
use” paragraph.

Unclog any deposits that may have
formed in the hole of the dispenser wand
with a pin.

Check that the water level in the tank is
correct. If necessary, fill it with cool tap
water.

Unclog any deposits that may have
formed in the hole of the dispenser wand
with a pin.

Problems

The coffee maker
does not supply
boiling water for
tisanes.

The steam exit hole on the
dispenser wand is clogged.

There is little water and the
pump does not suck.

The machine does
not dispense
steam.

The steam exit hole on the
dispenser wand is clogged.

Coffee overflow-
ing from the filter
edges.

Probably too much ground
coffee has been put into the
filter holder that has pre-
vented to fully tighten the filter
holder in its housing.

Remove and disconnect the filter holder
slowly because any remaining pressure
could cause splashes or sprays. Clean
the coupling seat with a sponge (Fig. 15).
Repeat the operation placing the correct
amount of coffee in the filter.

Ground coffee has remained
on the filter holder connection
seat.

Clean the seal with a toothpick or a
sponge (Fig. 15).
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Problems

Causes

Remedies

Coffee overflow-
ing from the filter
edges.

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Remove and disconnect the filter holder
slowly because any remaining pressure
could cause splashes or sprays. Clean the
clogged filter holes with a small brush or a
pin. Clean the filter using Ariete COFFEE
CLEAN tabs following the instructions in
the package.

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder.

Coffee is not
dispensed or is
dispensed too
slowly.

The holes of the perforated
disc in the filter holder cou-
pling seat are clogged.

Operate the machine without the filter
holder making water flow. If the water is
still not flowing uniformly through all holes,
descale using the NOCAL Ariete product
available in the Ariete service centres fol-
lowing the instructions in the package.

The exit holes of the filter
containing coffee grounds are
clogged.

Remove and disconnect the filter holder
slowly because any remaining pressure
could cause splashes or sprays. Clean the
clogged filter holes with a small brush or a
pin. Clean the filter using Ariete COFFEE
CLEAN tabs following the instructions in
the package.

Too fine ground coffee blend.

Try using coarser coffee blends.

Too pressed coffee blend.

Press the coffee inside the filter using less
pressure.

The tank is not fully inserted.

Fit the tank correctly push it completely
down.

There is little water and the
pump does not suck.

Check that the water level in the tank is
correct. If necessary, fill it with cool tap
water,

Faulty pod.

Replace the pod in the filter holder.

Broken pod.

Remove the pod filter holder, clean the
seat with a sponge, and put a new pod
inside.

The coffee is too
watery and cold.

The mixture was ground too
coarsely.

To obtain a more concentrated and hot-
ter coffee, you must use a more finely
grounded blend.

Anyhow, this problem is easily solved
thanks to the Thermocream® System,
which always guarantees hot coffee ac-
companied by a reach cream, even with

coarsely ground beans.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil @ d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

A Danger pour les enfants &Avertissements sur les brilures
Danger électrique Attention - dégats matériels
Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On pourra utiliser la machine Café Retré pour préparer des cafés et des cappuccino; de plus, grace
ala possibilité de faire couler de I'eau chaude, vous pourrez aussi préparer du thé et des infusions.
Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement privé et il est donc a considérer inapproprié
pour 'usage a but industriel ou profession-nel.

Le constructeur n'a prévu aucun autre usage de I'appareil et il se dégage de toute responsabi-
lité pour les dégats de toute nature, générés d’une utilisation inappropriée. Un usage inapproprié
déterminerait également I'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS
Les caractéristiques de construction de I'appareil dont il est question ici, ne permettent pas de
protéger l'utilisateur du jet direct de vapeur ou d’eau chaude.
Attention!
Danger de brilures- durant I'écoulement d’eau chaude et débit de va-
peur, ne pas diriger les jets vers quelqu’un ou vers soi-méme. N'empoi-
gner le tuyau que sur la partie en plastique.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ L'appareil est destiné seulement a un usage domestique et ne doit en aucun cas
servir a des fins commerciales ou industrielles.

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service aprés-vente agréé.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.
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A Danger pour les enfants

« L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans a condition qu'ils
soient suivis par un adulte responsable ou qu'ils aient été informés du fonction-
nement de I'appareil pour I'utiliser en toute sécurité et en toute conscience face
aux dangers pouvant découler de son utilisation.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués aux
enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte. Il faut
surveiller les enfants pour étre certain qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

+ Toujours conserver I'appareil et le cordon d’alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors
d’usage en coupant le cable d'alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

A Danger électrique

+ L'appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d’expérience, de connais-
sance, a condition qu’elles soient suivies par un adulte responsable ou qu’elles
aient compris les instructions fournies concernant I'utilisation en toute sécurité et
des dangers pouvant découler de I'utilisation.

+ Avant de brancher I'appareil au réseau d’alimentation , contréler que la tension
indiquée sur la plaquette située sous la machine corresponde a celle du secteur.

« L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil
peut causer des dommages et provoquer également des accidents.

+ Avant de remplir le réservoir, débrancher I'appareil de la prise de courant.

+ Si le cordon d’alimentation est abimé, il doit étre remplacé par le constructeur
ou par son service Assistance Technique ou, de toute fagon, par une personne
présentant des qualifications similaires, afin de prévenir tout risque.

+ Ne jamais mettre les parties électriques sous tension en contact avec I'eau: un
court-circuit peut se produire

+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’en-
tretien.

* Ne trempez pas 'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

* Toujours éteindre I'appareil et débrancher la prise du cordon d’alimentation élec-
trique avant de remplir le réservoir d'eau.

A Dangers provenant d’autres causes
* Ne pas soulever I'appareil en le prenant par le réservoir d’eau ou par la cuvette
mais en le prenant par le corps.
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+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement
accessible.

+ Eviter de verser dans le réservoir une quantité excessive d’eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

« |l faut utiliser et laisser I'appareil au repos sur une surface stable.

* Il ne faut pas utiliser 'appareil s'il est tombé, s'il présente des signes visibles
de détérioration ou en cas de fuite d'eau. N'utilisez pas I'appareil si le cordon
électrique ou la prise sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Toutes
les réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent
exclusivement étre effectuées dans un centres d’assistance aprés-vente Ariete
ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les bralures

* Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau vers une partie du corps; manipuler
avec précaution le tube vapeur/eau: Danger de brilures!

* Les parties métalliques externes de I'appareil et du porte-filtre, susceptibles de pro-
voquer des brilures, ne doivent pas étre touchées quand I'appareil est en marche.

+ Si I'eau ne sort pas par le porte-filtre, cela pourrait étre parce que le filtre est
bouché. Interrompre I'écoulement et attendre une dizaine de secondes. Retirer
et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éventuelle pourrait en
effet provoquer un jet ou giclement. Nettoyer donc comme indiqué dans le para-
graphe correspondant.

Attention - dégats matériels

* Placer la machine sur un plan stable ou elle ne risque pas d’étre renversée.

* Ne jamais introduire des éléments autres que les dosette dans le porte-filtre pour
dosette. L'appareil pourrait gravement s’'endommager.

+ Utilisez seulement les dosettes conformes a la norme E.S.E.

* ne pas utiliser la machine sans eau: la pompe se brdlerait.

* Ne jamais remplir le réservoir avec de I'eau chaude ou bouillante.

* Ne pas mettre la machine sur des surfaces trés chaudes ou prés de flammes
libres afin d’éviter que le corps de la machine se détériore.

* Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de la machine.

+ N'utilisez jamais d’eau gazeuse (additionnée d’anhydride de carbone).

+ Ne jamais introduire des substances autres que du café en poudre dans le filtre.
L'appareil pourrait gravement s'endommager.

* Ne pas laisser la machine a une température ambiante inférieure a 0 °C / 32 °F
dans la mesure ou un résidu d’eau dans la chaudiere pourrait glacer et provo-
quer des dommages.

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil etc..).

* Apres avoir débranché la fiche d’alimentation et aprés le refroidissement des
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parties chaudes, I'appareil devra étre nettoyé exclusivement avec un linge non
abrasif a peine humide et quelques gouttes de détergents neutres non agressifs
(ne jamais utiliser de solvants qui endommageraient le plastique).

* Pour éliminer correctement le produit, se conformer a la Directive Européenne
2012/19/CE. Nous vous prions de bien vouloir lire le feuillet joint au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Porte-filtre

B - Goutteur

C - Disque perforé en silicone (Thermocream®)

D - Filtre 1 tasse/dosette

E - Filtre 2 tasses

F - Cordon d’alimentation + Prise

G - Réservoir de I'eau extractible

H - Dispositif Maxi Cappuccino et distributeur eau/vapeur
| - Grille porte-tasses amovible

J - Bouton d'allumage

K - Récipient de récupération des gouttes

L - Presse doseuse pour café

M- Bouton vapeur

N - Voyant température chaudiére

O - Interrupteur fonction vapeur

P - Thermométre température chaudiére (°C e °F)
Q - Interrupteur de distribution café

R - Voyant d'allumage

Données d’identification
Les données d'identification de la machine, figurant sur la plaquette placée sous la base d’appui
de la machine, sont les suivantes:

« fabricant et marque CE + tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)
+ Modéle (Mod.) * puissance électrique absorbée (W)
+ n° di matricule (SN) * numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

OPERATIONS AVANT L'EMPLOI

Mise en marche
Contréler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la plaquette
de données techniques de I'appareil. Placer ensuite la machine sur une surface plane. Laver le
réservoir a la premiére utilisation et le remplir avec de I'eau plate fraiche (MAX 1 litre) en ayant
soin de l'insérer ensuite correctement dans son siége (Fig. 3). Le tube d’aspiration doit rester a
lintérieur du réservoir.
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Premier allumage

Aprés avoir rempli le réservoir avec de 'eau plate fraiche, insérer la fiche dans la prise de courant
électrique qui doit étre dotée de mise a la terre. Mettre la machine en marche en appuyant sur le
bouton (J) Fig. 1. Le voyant (R) s’allume pour indiquer que la machine est allumée.

Lors du premier allumage ou apres une longue période d’inutilisation, il est recommandé de
faire couler au moins une tasse d’eau par le circuit hydraulique de la chaudiere.

Placer un récipient d'une capacité d’au moins un demi-litre sous le distributeur du café et sous le
dispositif Maxi Cappuccino (Fig 5). Pousser l'interrupteur (Q) sur la position café (%®/). Attendre
que l'eau ressorte a travers le logement ou est accroché le porte-filtre. Tourner le bouton vapeur
(M) et faire sortir I'eau par le dispositif Maxi Cappuccino.

Terminer 'écoulement en repoussant I'interrupteur (Q) vers le haut. Tourner le bouton vapeur pour
arréter. Attendre que le voyant (N) s’allume. A ce moment-la, la machine est préte pour préparer
le café.

COMMENT FAIRE LE CAFE

Avec café en poudre

Insérer le goutteur (B), le disque perforé en silicone (C) et le filtre 2 tasses (E) ou 1 tasse (D) dans
le porte-filtre (A) (Fig. 6). le disque perforé en silicone peut étre inséré seulement dans un sens sur
le goutteur. Doser le café dans le filtre et presser légérement a l'aide de la petite presse appropriée:
pour deux cafés, remplir complétement deux mesures, pour un café n'en remplir qu’'une seule.
Engager le porte-filtre dans le siége approprié. Serrer fermement en le tournant de gauche a droite
et vérifier qu'il est bien accroché au flasque (Fig. 8).

Si une quantité excessive de poudre a café est introduite a I'intérieur du filtre, la rotation du
porte-filtre pourra apparaitre difficile et/ou on pourra avoir des fuites au porte-filtre pendant
I’écoulement du café.

Il est conseillé de laisser chauffer le porte-filtre, inséré dans son siége, pendant quelques minutes
de fagon a obtenir le premier café bien chaud. Ceci ne sera pas nécessaire pour les cafés suivants.
Attendre que le voyant (N) s'allume. Positionner l'interrupteur (Q) sur la position café (®): le café
commencera a s'écouler par les becs de sortie du porte-filtre. Terminer I'écoulement en repoussant
linterrupteur (Q) vers le haut. La dose maximale de café est de 50 ml.

Attention!
Comme pour les machines a café professionnelles, ne pas enlever le
porte-filtre quand l'interrupteur de distribution est enclenché (sur posi-
tion café w).

Attention!
Au terme de I'écoulement du café, attendre une dizaine de secondes
avant de retirer le porte-filtre. Pour retirer ce dernier, le faire tourner
lentement de droite a gauche afin d’éviter que I'eau ou le café ne gicle.
Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase
d’attente de la vapeur, considérer le phénoméne comme absolument normal.
Le voyant (N) s’éteindra et s'allumera par intermittence, signalant les interventions du thermostat
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de la chaudiére qui sert a maintenir 'eau a la température optimale (aux alentours de 100° C/ 210
°F pour faire le café et de 150 °C / 300 °F pour débiter de la vapeur).

La procédure a suivre, pour le premier café comme pour les suivants, est de laisser le café s’écou-
ler lorsque le voyant (N) est allumé.

Comment faire le Café avec une dosette

Pour faire le café avec une dosette, il faut utiliser le filtre spécial 1 tasse/ dosette (D) fourni, de la

fagon suivante:

1 Placer la dosette dans le porte-filtre (Fig. 17).

2 Pousser la dosette vers l'intérieur avec les doigts. La dosette doit étre bien centrée et position-
née a l'intérieur du porte-filtre.

3 La dosette doit étre bien centrée et positionnée a l'intérieur du filtre. Serrer fermement le porte-
filtre en s’assurant de bien I'avoir accroché au flasque (Fig. 8).

4 Aprés avoir préparé le café, en enlevant le porte-filtre, la dosette pourrait rester encastrée dans
la partie supérieure de la machine. Pour I'enlever, incliner le porte-filtre (Fig. 18), en faisant en
sorte que la dosette retombe sur celui-ci.

Pour toujours obtenir un excellent café il faut acheter des dosettes portant la marque de compati-

bilité E.S.E.

Si la dosette n’est pas bien insérée ou si le porte-filtre n’est pas bien serré, quelques gouttes
d’eau pourraient sortir du porte-filtre.

Fonction extinction automatique

Si la machine allumée n’est pas utilisée dans un délai d’environ 30 minutes, elle s’éteint automa-
tiquement. Cette fonction met la machine en stand-by. Le voyant “marche” (R) est éteint. Pour
rallumer la machine appuyer a nouveau sur le bouton d'allumage (J).

Remplissage du réservoir d’eau durant I'utilisation

Aucune opération particuliere n’est nécessaire lorsque I'eau du réservoir est épuisée, car la ma-
chine possede une soupape d’autoamorcage spéciale. Il suffit de débrancher 'appareil, de sortir le
réservoir et de le remplir a nouveau avec de I'eau fraiche plate.

COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Pour préparer un cappuccino, un chocolat chaud, ou réchauffer n'importe quelle autre boisson,
mettre I'interrupteur (O) sur position vapeur (&) et attendre que le voyant (N) s'allume, ce qui
indique que la chaudiére a atteint la bonne température pour débiter de la vapeur (environ 150
°C /300 °F).

Si on remarque de petites bouffées de vapeur provenant du porte-filtre durant la phase
d’attente de la vapeur, considérer le phénoméne comme absolument normal.

placer un verre sous le dispositif Maxi Cappuccino (H). Tourner le bouton vapeur (M): au début, il
sort un peu d’eau et immédiatement, suit un fort jet de vapeur.

Arréter le bouton rotatif de la vapeur (M) pour interrompre le débit et placer le pot de lait a faire
mousser sous le dispositif Maxi Capuccino (Fig. 12). Plonger complétement la buse dans le lait et
tourner une nouvelle fois le bouton vapeur dans le sens de la marche (M) pour obtenir le résultat
voulu. Durant ces opérations on pourra remarquer que le voyant (N) s'éteint et se rallume par
intermittence, ce qui indique que le thermostat intervient, afin de maintenir la chaudiére a la tempé-
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rature permettant de produire de la vapeur.

La bonne marche a suivre est de débiter la vapeur lorsque le voyant est allumé. Aprés
chaque utilisation, débiter de la vapeur pendant quelques secondes pour libérer I'orifice
des éventuels résidus de lait.

Tourner le bouton vapeur (M) pour arréter. Une fois la préparation du cappuccino terminée, pousser
linterrupteur (O) vers le haut pour exclure la fonction vapeur.

REUTILISATION DU CAFE

Pour préparer un café immédiatement aprés le cappuccino, il faudra ramener la chaudiére a la tem-
pérature de préparation du café en accomplissant les opérations suivantes: pousser l'interrupteur
(O) vers le haut pour faire refroidir la chaudiére et attendre que le voyant (N) s’éteigne et s'allume
de nouveau. Si I'on veut accélérer le refroidissement du chauffe eau, il est possible d’agir comme
suit: placer un verre sous le dispositif Maxi Cappuccino (H). Mettre l'interrupteur (Q) sur la position
(°w); tourner le bouton vapeur (M): L'eau sortira tant que le voyant (N) ne sera pas éteint. A ce
moment-1a, tourner le bouton vapeur pour arréter (M) et pousser l'interrupteur (Q) vers le haut.
Attendre que le voyant (N) s’allume. La machine est de nouveau préte pour faire le café.

COMMENT FAIRE LE THE OU LES INFUSIONS

Aprés avoir effectué les opérations décrites dans le chapitre “Opérations avant 'emploi”, placer
une tasse sous le dispositif Maxi Cappuccino (H). Positionner l'interrupteur de distribution du café
(Q) sur (9®). Tourner le bouton vapeur (M); de cette fagon, I'eau chaude sortira par le dispositif
Maxi Cappuccino. La dose maximum pour deux tasses est de 200 ml.

CONSEILS POUR OBTENIR UN BON EXPRESSO A L’ITALIENNE

Le café moulu dans le porte-filtre devra étre Iégérement pressé. Un café est plus ou moins fort en
fonction du degré de mouture, de la quantité mise dans le porte-filtre et de la pression exercée. Il
suffit de quelques secondes pour que le café descende dans les tasses. Si le temps est supérieur
cela signifie que la mouture est trop fine ou que le café moulu a été pressé de fagon excessive.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

A Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre
effectuées a machine éteinte et avec la fiche électrique débranchée de
la prise de courant.

Attention!

Un entretien et un nettoyage réguliers préservent la machine et pro-
longent son efficacité. Ne jamais laver les composants de la machine
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser des jets d’eau directe.

Attention!
Chaque intervention doit étre effectuée a machine froide.
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Nettoyage des filtres du café

Vérifier que les perforations ne se bouchent pas, sinon les nettoyer avec une brosse a dents (Fig.
13). Faire couler 'eau bouillante par le porte-filtre avec le filtre inséré, sans le café moulu, pour
dissoudre ou enlever les résidus éventuels de café ou les impuretés.

Attention!
Retirer et extraire lentement le porte-filtre: le résidu de pression éven-
tuelle pourrait en effet provoquer des jets ou des éclaboussures.

Il est conseillé de bien nettoyer le filtre tous les 3 mois environ avec les pastilles de détergent COF-
FEE CLEAN d' Ariete, vendues dans les points de vente et les Service Aprés-Vente agréés; suivre
les instructions figurant dans la boite, sinon, utiliser une pastille de détergent simple (sans liquide
de ringage ou autre additif chimique) pour lave-vaisselle en procédant de la maniére suivante:

* Insérer une pastille de détergent pour lave-vaisselle dans le filtre (sans café)quand la machine
est bien chaude (aprés l'avoir laissée se réchauffer au moins 5 minutes).

* Insérer le port-filtre dans la machine et mettre un récipient sous le porte-filtre.

+ Placer l'interrupteur (Q) sur la position café (°®) pour mettre I'écoulement de I'eau en route et
faire couler 15- 20 secondes.

+ Interrompre I'écoulement et laisser agir la pastille pendant au moins 15 minutes, en laissant le
porte-filtre inséré sur la machine.

+ Répéter 'opération d’écoulement de 'eau en faisant fonctionner la pompe pendant 15-20 se-
condes environ puis, laisser reposer pendant 15-20 autres secondes et répéter cette procédure
pour deux réservoirs d’eau.

+ Retirer le porte-filtre de la machine, extraire le filtre et bien le rincer sous I'eau courante du robi-
net.

+ Eteindre la machine, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant et nettoyer avec
une éponge le siége du porte-filtre pour éliminer les résidus éventuels de détergent dans le filtre.

+ Rallumer la machine, insérer de nouveau le porte-filtre et faire couler encore au moins deux
tasses d’eau pour achever le ringage.

Si la machine a café est utilisée quotidiennement, on conseille d’effectuer 'opération de nettoyage

au moins tous les trois mois.

Nettoyage du disque en silicone
Laver le disque en silicone (C) sous I'eau courante en le pliant [égerement sur les cotés de fagon a
libérer le trou central des éventuels résidus de poudre a café pouvant le boucher (Fig. 14).

Nettoyage du siége du porte-filtre

Ala longue, le marc de café peut se solidifier dans 'emplacement ou s’accroche le porte-filtre; on
peut I'éliminer & l'aide d’un cure-dents, d'une éponge (Fig. 15) ou en laissant s’écouler 'eau sans
insérer le porte-filtre (Fig. 4).

Nettoyage du dispositif Maxi Cappuccino
Attention!
Effectuer 'opération quand le tube chromé est froid pour éviter les bri-
|lures.

Dévisser le dispositif (H) du tube et le laver a I'eau courante. Le tube peut étre nettoyé avec un linge
non abrasif. Revisser I'appareil a cappucino jusqu’au bout. Nettoyer si nécessaire le trou de sortie
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de la vapeur avec une aiguille. Aprés chaque utilisation émettre de la vapeur pendant quelques
secondes pour libérer l'orifice des résidus éventuels.

Nettoyage du réservoir
Il est conseillé de nettoyer périodiquement l'intérieur du réservoir avec une éponge ou un linge
humide.
Nettoyage de la grille et du bac de recueil des gouttes
Se rappeler de vider le bac de recueil des gouttes (K) de temps a autres.
Enlever la grille (J) et la laver sous I'eau courante; extraire le bac de recueil des gouttes (K) de la
machine, le vider et le laver sous I'eau courante.
Nettoyage du corps de la machine
Attention!
Nettoyer les parties fixes de la machine en utilisant un linge humide
non abrasif pour ne pas abimer la surface.

DECALCIFICATION

Un bon entretien et un nettoyage régulier préservent la machine et en maintiennent 'efficacité sur
une plus longue durée en limitant considérablement les risques de formation de dépdts calcaires
dans I'appareil. Si malgré cela, apres quelques temps, le bon fonctionnement de I'appareil devait
étre compromis, suite a la fréquente utilisation d’une eau dure et trés calcaire, on peut procéder ala
décalcification de la machine pour en rétablir le bon fonctionnement. Dans ce but, utiliser exclusive-
ment le produit décalcifiant NOCAL d’Ariete a base d’acide citrique. On peut facilement se procurer
ce produit dans les centres d'assistance technique Ariete. Ariete n'assume aucune responsabilité
en cas de dommages sur les composants internes de la machine a café, provoqués par ['utilisation
de produits non conformes a cause de la présence d’additifs chimiques. Si une décalcification est
nécessaire, observez les indications sur la notice du produit décalcifiant.

MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors service de la machine, il faut la débrancher, vider le réservoir de I'eau, le bac
de récupération des gouttes et le nettoyer (voir paragraphe “Nettoyage de I'appareil”).

Si on doit jeter la machine, il faut tout d’abord la démembrer et séparer les différents matériaux
qui la composent, afin de les jeter selon les critéres du tri sélectif imposés par les lois nationales
en vigueur.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Attention!
En cas de fonctionnement anormal, éteindre immédiatement la ma-

chine et débrancher la prise de courant.

Problémes

Causes

Remédes

La machine ne
débite pas d’eau
bouillante pour
les infusions.

Il est probable que de I'air soit
entré dans le circuit et cela ait
pu désamorcer la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit
et que le niveau ne soit pas niveau mini-
mum indiqué par la référence appropriée
en relief. Répéter les opérations décrites
au paragraphe «Opérations avant
I'emploi».

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché.

Déboucher avec une aiguille les éven-
tuelles incrustations qui se seraient
formées dans le trou du tuyau.

La machine ne
débite pas de
vapeur.

II'y a peu d'eau et la pompe
n'aspire pas.

Contréler que le niveau d’eau dans le
réservoir est régulier et le remplir avec de
I'eau fraiche plate au cas échéant.

Trou de sortie de la vapeur du
tuyau bouché.

Déboucher avec une aiguille les éven-
tuelles incrustations qui se seraient
formées dans le trou du tuyau.

Fuite de café
par les bords du
porte-filtre.

Une quantité excessive de
café moulu a probablement
été mise dans le porte-filtre et
empéche de le serrer a fond
dans son logement.

Retirer et extraire lentement le porte-filtre:
le résidu de pression éventuelle pour-

rait en effet provoquer des jets ou des
éclaboussures. Nettoyer le logement avec
une éponge (Fig. 15). Répéter l'opération
en mettant la bonne quantité de café dans
le filtre.

Des résidus de café moulu
sont restés collés sur le joint
du siege du porte-filtre.

Pourvoir au nettoyage du joint avec un
cure-dents ou une éponge (Fig. 15).

Les perforations du filtre de la
mouture sont bouchées.

Retirer et extraire lentement le porte-filtre:
le résidu de pression éventuelle pourrait
en effet provoquer des jets ou des écla-
boussures. Renettoyer les perforations
du filtre a 'aide d’'une brosse a dents ou
d’'une aiguille. Laver le filtre en utilisant
les pastilles COFFEE CLEAN de Ariete
en suivant les indications reportées sur la
confection.

Dosette défectueuse.

Remplacer la dosette dans le porte-filtre.
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Problemes

Causes

Remedes

L'écoulement du
café ne se fait
pas ou se fait trop

Le disque perforé sur le siége
du porte-filtre a ses perfora-
tions bouchées.

Mettre en marche la machine sans le
porte-filtre en faisant s'écouler I'eau. Si
I'eau continue & ne pas sortir de fagon uni-
forme par toutes les perforations, effectuer

lentement. . ) -

le nettoyage anticalcaire, en utilisant le
produit Ariete NOCAL.

Les perforations du filtre de la | Retirer et extraire lentement le porte-filtre:

mouture sont bouchées. le résidu de pression éventuelle pourrait
en effet provoquer des jets ou des écla-
boussures. Renettoyer les perforations
du filtre a 'aide d’une brosse a dents ou
d’'une aiguille. Laver le filtre en utilisant
les pastilles COFFEE CLEAN de Ariete
en suivant les indications reportées sur la
confection.

Mouture de café moulue trop | Essayer d'utiliser des moutures de café a

fine. grain plus gros.

Mouture de café trop pressée. | Exercer une pression plus faible sur le
café dans le filtre.

Le réservoir n'est pas bien Insérer correctement le réservoir en le

inséré. poussant a fond.

Il'y a peu d'eau et la pompe | Contréler que le niveau d’eau dans le

n'aspire pas. réservoir est régulier et le remplir avec de
I'eau fraiche plate au cas échéant.

Dosette défectueuse. Remplacer la dosette dans le porte-filtre.

La dosette s'est cassée. Retirer le porte-filtre des dosettes,
nettoyer le logement avec une éponge et
replacer une dosette neuve.

Le café est La mouture a été moulue trop | Pour obtenir un café plus concentré et

aqueux et froid.

grosse.

plus chaud, il faut utiliser une mouture
plus finement moulue.

Ce probléme est de toute fagon éliminé
grace au Systéme Thermocream®, qui
assure un café toujours bouillant et cré-
meux, méme avec un café a grain moulu
trop gros.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schéden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden,
fir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr
Gefahr wegen Strom Achtung - Sachschéden
Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie kénnen Ihre Café Retrd fiir die Zubereitung von Kaffee und Cappuccino verwenden; aul3erdem
kénnen wegen der Maglichkeit zur Heilwasserabgabe auch Tee und Aufglisse zubereitet werden.
Das Gerat ist fiir nur und ausschlieBlich fiir den privaten Gebrauch vorgesehen und daher fiir einen
industriellen oder gewerbli-chen Einsatz ungeeignet.

Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen Der Hersteller iibernimmt daher keinerlei
Haftung fir jegliche Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten Einsatz des Gerates verur-
sacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die Baumerkmale des Gerats, das in diesem Handbuch beschrieben wird, gestatten es nicht, den
Benutzer von einem direkten Dampf- oder Heillwasserstrahl zu schiitzen.
Achtung!
Verbrennungsgefahr—Bei der Ausgabe von HeiBwasser und Dampf,
den Strahl nicht gegen Dritte oder sich selber richten. Das Rohr aus-
schlieBlich am Plastikteil anfassen.

WICHTIGE HINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

+ Das Gerat ist nur flr den Hausgebrauch vorgesehen und darf nicht flr gewerbli-
che oder industrielle Zwecke verwendet werden.

+ Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

« Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fiir Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.
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+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
uber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

A Gefahr fur Kinder

+ Das Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr nur unter der Aufsicht einer
verantwortlichen Person verwendet werden oder wenn sie Anweisungen tber
die sichere Bedienung des Gerats erhalten haben und die wahrend der Bedie-
nung vorhandenen Gefahren verstanden haben.

+ Die Kindern ab dem 8. Jahr dirfen Reinigungs- und Wartungseingriffe nur unter
Aufsicht von Erwachsenen austiben. Kinder missen beaufsichtigt werden, um si-
cherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

* Das Gerat und das Stromkabel sollen auRerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.

+ Soll das Gerét als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen aullerdem die
Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein
konnten, falls sie eventuell das Gerat fiir ihre Spiele verwenden sollten.

A Gefahr wegen Strom

* Dieses Gerat ist nicht geeignet fur die Verwendung durch Personen mit einge-
schrankter Wahrnehmung oder vermindert physischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen, sofern sie nicht durch
eine fir ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und/oder bei der
sicheren Bedienung des Gerétes angeleitet werden.

* Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschlie3en, priifen Sie, ob die lokale
Netzspannung den Angaben auf dem am Geréteboden angebrachten Typen-
schild entspricht.

* Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann
Sch&den und Unfélle verursachen.

+ Bevor Sie den Wasserbehalter fiillen, den Stecker des Gerats aus der Steckdose
ziehen.

* Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder vom
seinem Kundendienst, oder auf jedem Fall von einem entsprechend qualifizier-
ten Techniker ersetzt werden, um jeden Risiko zu vermeiden.

* Die unter Spannung stehenden Geréateteile dlrfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: es besteht KurzschluRgefahr!

« Vor jeder Wartung oder Reinigung, den Stecker aus dem Gerat ziehen.

+ Das Gerét nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

+ Bevor Sie den Tank mit Wasser aufflllen, das Gerat ausschalten und den Ste-
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cker des Versorgungskabels aus der Steckdose ziehen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
Zum Aufheben des Gerates, das Gerat nicht am Wasserbehalter oder am Sam-
melbehdlter, sondern am Korper greifen.
Einen ausreichend beleuchteten, sauberen Raum wahlen. Dabei muss die
Stromsteckdose leicht zugénglich sein.
Den Wassertank nicht tberfiillen.
Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
Ist.
Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.
Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn es gestirzt ist, sichtbare Schaden
oder Wasserverluste aufweist. Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen,
darfen alle Reparaturen, einschlieBlich des Stromkabelwechsels, nur durch das
Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt wer-
den.

& Hinweise zu Verbruhungsgefahr
Den Dampf- oder HeiBwasserstrahl nie auf Kérperteile richten; Vorsicht beim
Umgang mit dem Dampfrohrchen/ HeiRwasserrdhrchen: Verbrennungsgefahr!
Wenn das Gerat im Betrieb ist, darf man die dufleren metallischen Teilen und den
Filterhalter nicht anfassen, da diese Verbrennungen verursachen konnten.
Tritt kein Wasser aus dem Filterhalter aus, kann es sein, dass der Filter verstopft
ist. Die Abgabe unterbrechen und etwa zehn Sekunden warten. AnschlieRend
den Filterhalter langsam entfernen, weil ein eventueller Restdruck zu einem He-
rausspritzen von Wasser fiihren konnte. AnschlieRend wie im entsprechenden
Abschnitt angegeben reinigen.

Achtung - Sachschéaden

Das Gerat auf einer stabilen Oberflache stellen, so dass es nicht umkippen kann.

Niemals andere Gegenstande als die Portionsbeutel in den Filterhalter flr Porti-

onsbeutel einsetzen. Dies konnte schwere Schaden im Gerat verursachen.

Nur Portionsbeutel mit der Standardmarke E.S.E. verwenden.

Das Gerat nie ohne Wasser verwenden, da in diesem Fall die Pumpe sich ver-

brennen werde.

Den Wasserbehalter nicht mit warmem oder heilem Wasser aufftillen.

Das Gerat nicht auf heiflen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen

stellen, um zu vermeiden dass das Gehéuse beschadigt wird.

+ Das Kabel darf nicht mit den heiflen Gerétteilen des Gerats in Berlihrung kom-

men.

+ Kein Sprudelwasser verwenden (mit zugefugtem Kohlendioxyd).

* Den Filter darf man ausschlief3lich mit Pulverkaffee aufflllen. Dies konnte schwe-
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re Schaden im Gerét verursachen.

* Die Kaffeemaschine darf nicht in Raumen mit Temperaturen unter 0 °C / 32 °F
bleiben, da das restliche Wasser im Kessel frieren und Schaden verursachen
konnte.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieRend warten, bis alle Teile abgekihlt sind. Das Gerat
ausschlieRlich mit einem nicht scheuerndem, mit ein Paar Tropfen milden Reini-
gungsmitteln getrankten Tuch reinigen (keine Losungsmitteln verwenden, diese
beschadigen die Plastik).

E\/ + Fir die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie

da 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAH-
REN

GERATEBESCHREIBUNG

- Filterhalter

- Einzeltiille

- Silikon-Lochscheibe (Thermocream®)

- Filter fiir 1 Tasse/Portionsbeutel

- Filter fiir 2 Tassen

- Stromkabel + Stecker

- Ausziehbarer Wassertank

- Maxi Cappuccino Vorrichtung und Wasser und Dampfrohrchen
- Ausziehbarer Tassenabstellrost

- Einschalttaste

- Tropfenfangerkasten

- Messloffel/ Kaffeedriicker

- Dampfabgabegriff

- Kontrolllampe fiir die Temperatur des Heizkessels
- Schalter zum Dampft

- Heizkessel-Thermometer (°C und °F)

- Schalter fir Kaffeeabgabe

- Anzeige "Eingeschaltet"

DO UVOZZIN X" ITOMMOO >

Identifikationsangaben
Auf dem Typenschild unter der Geratbasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

* Hersteller und EC-Markierung + Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)
* Modell (Mod).) * Leistungsaufnahme (W)
+ Seriennummer (SN) * Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.
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VOR DEM GEBRAUCH

Inbetriebnahme

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation den Angaben auf dem Typenschild des
Gerats entspricht. Das Gerat dann auf eine flache Unterlage stellen. Beim ersten Gebrauch den
Wasserbehélter spilen und ihn mit frischem nattirlichen Wasser (max. 1 Liter) auffiillen und ihn da-
bei gut in den entsprechenden Sitz einfligen (Abb. 3). Das Saugrohr muss in den Wasserbehalter
bleiben.

Erstes Einschalten

Nach dem Auffilllen des Wasserbehélters mit frischem Naturwasser, den Stecker in eine Steckdose
mit Erdleitung stecken. Das Gerat durch Driicken des Schalters (J) starten Abb. 1. Die eingeschal-
tete Anzeige (R) zeigt an, dass das Gerét eingeschaltet ist.

Bei erstmaliger Inbetriebnahme oder nach langerem Stillstand empfehlen wir Ihnen mindes-
tes eine Tasse Wasser aus dem Wasserkreislauf austreten zu lassen.

Unter dem Kaffeerdhrchen und unter der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung ein Halben-Liter-Behalter
stellen (Abb. 5). Den Schalter (Q) auf Kaffee-Position (%) stellen. Warten, bis das Wasser aus
der Filterhalterfassung austritt. Den Dampfabgabegriff (M) 6ffnen und das Wasser aus der Maxi-
Cappuccino-Vorrichtung ausfliessen lassen.

Um die Abgabe zu beenden, den Schalter (Q) wieder nach oben driicken. Den Dampfabgabegriff
schlieRen. Warten bis die Kontrolllampe (N) sich einschaltet. Die Kaffeemaschine ist jetzt fir die
Kaffeezubereitung bereit.

DIE KAFFEEVORBEREITUNG

Mit Pulverkaffee

Die Einzeltilllen-Scheibe (B), die Silikon-Lochscheibe (C), den 2-Tasse- (E) bzw. 1-Tasse-Filter
(D) in den Filterhalter (A) einschieben (Abb. 6). Die Silikon-Lochscheibe kann man nur in eine
Richtung in die Einzeltillen-Scheibe einschieben. Den Kaffee im Filter dosieren und leicht mit dem
Kaffeedriicker driicken: Fur zwei Kaffees zwei vollen MeRlIéffel auffiillen, fiir einen Kaffee ist ein
Messloffel ausreichend. Durch Drehen von links nach rechts gut festziehen. Den Filterhalter von
links nach rechts drehen, um ihn gut zu schlieBen. Dabei sichern, dass er an der Flansche richtig
einhakt (Abb. 8).

Wird zuviel Kaffeepulver in der Filter eingefiillt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur
schwer drehen lasst bzw. bei der Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt.

Der Filterhalter sollte vor der Kaffeezubereitung in seiner Fassung einige Minuten vorgewarmt
werden, so dass bereits der erste Kaffe richtig heifd ist. Fiir die nachsten Kaffeeausgaben wird dies
nicht nétig sein.

Warten bis die Kontrolllampe (N) sich einschaltet. Den Schalter (Q) auf Kaffee-Position (°®) stel-
len: Der Kaffee flieRt aus den Tllen des Filterhalters aus. Um die Abgabe zu beenden, den Schal-
ter (Q) wieder nach oben driicken. Die maximale Menge fiir einen Kaffee ist 50 ml.

Achtung!
Wie bei den professionellen Kaffeemaschinen, darf der Filterhalter nicht
abgenommen werden, solange die Abgabe lauft (Stellung Kaffee sw).
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& Achtung!
Am Ende der Kaffeeausgabe, ca. zehn Sekunden warten, bevor man

den Filterhalter herauszieht. Um ein Herausspritzen von Wasser oder
Kaffee zu vermeiden, den Filterhalter zum Entfernen langsam von
rechts nach links drehen.

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter
austreten konnen.

Die Kontrollanzeige (N) schaltet sich abwechselnd ein und aus, so dass die Wirkung des Ther-
mostaten zur Erhaltung der optimalen Wassertemperatur klar ist (um die 100 °C / 210 °F, um den
Kaffee vorzubereiten und bei ca. 150 °C / 300 °F, um den Dampf abzugeben).

Fur die Zubereitung des ersten und der nachfolgenden Kaffee sollte bei der Kaffeeausgabe die
Kontrolllampe (N) stets eingeschaltet sein.

Kaffee mit dem Portionsbeutel brihen

Um den Kaffee mit Portionsheutel zuzubereiten, soll man den dazu bestimmten mitgelieferten

1-Tasse-/Portionsbeutelffilter (D) wie folgt verwenden:

1 Den Portionsbeutel in den Filterhalter einsetzen (Abb. 17).

2 Den Portionsbeutel mit den Fingern nach innen driicken. Der Portionsbeutel muss ordentlich in
der Mitte und im Inneren des Filters sitzen.

3 Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Den Filterhalter gut schlie3en.
Dabei tiberprifen, dass der in der Flansche richtig steckt (Abb. 8).

4 Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen wird, kann es passieren, dass
der Portionsbeutel oben am Gerét festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den
Filterhalter wie in der Abbildung gezeigt neigen und den Portionsbeutel in den Filterhalter fallen
lassen (Abb. 18).

Um immer einen sehr guten Kaffe zu haben, immer Portionsbeutel mit der Kompatibilitdtsmarke

E.S.E verwenden.

Ist der Portionsbeutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richt festgezogen
worden, kdnnen einige Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Ist das Gerat eingeschaltet, wird es aber nicht gebraucht, so aktiviert sich nach ca. 30 Minuten die
Funktion fir das automatische Ausschalten. Diese Funktion aktiviert den Standby-Zustand fiir das
Gerat. Die Einschaltkontrolllampe (R) ist ausgeschaltet. Um die Maschine wieder einzuschalten,
den Einschaltschalter wieder driicken (J).

Auffiillen des Wassertanks wahrend des Gebrauchs

Wenn das Wasser im Behélter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten nétig, weil
die Kaffeemaschine mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist, das verhindert, dass Luft in den
Wasserkreislauf eintreten kann. Einfach den Stecker aus der Steckdose ziehen, den Wasserbehal-
ter herausnehmen und mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

DIE CAPPUCCINO-VORBEREITUNG

Zum Zubereiten von Cappuccino, heiRer Schokolade oder zum Aufwérmen jedes anderen Getréan-
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kes, den Schalter (0) auf Stellung Dampf (&) einstellen und warten bis die Kontrolllampe (N) sich
einschaltet. Dies zeigt an, dass der Heizkessel die richtige Temperatur zur Dampfabgabe erreicht
hat (ca. 150 °C / 300 °F).

Es ist normal, dass beim Warten auf den Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter
austreten kénnen.

Ein Glas unter dem Gerat Maxi Cappuccino (H) aufstellen. Den Dampfabgabegriff (M) drehen.:
Zuerst tritt etwas heilles Wasser aus, anschlieBend erhalten Sie sofort einen starken Dampfstrahl.
Den Abgabegriff (M) schliefen, um den Dampfstrahl zu unterbrechen und die aufzuschdumende
Milchkanne (Abb. 12) unter der Vorrichtung stellen. Das Dampfrohrchen tief in die Milchkanne ein-
tauchen und den Dampfabgabegriff (M) bis zur Erreichung des gewlnschten Ergebnisses wieder
offnen. Wahrend dieser Vorgange kann man sehen, dass die Kontrolllampe (N) sich regelmaBig
ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Eingriffe des Thermostaten an, der die richtige Temperatur des
Wasserkessels fiir die Dampfabgabe aufrechterhalt.

Die Dampfabgabe sollte nur bei eingeschalteter Kontrolllampe gestartet werden. Nach je-
dem Gebrauch den Dampf einigen Sekunden lang ausflieRen lassen, um eventuelle Milch-
reste aus der Duse zu entfernen.

Den Dampfabgabegriff (M) schlieBen. Nach der Vorbereitung des Cappuccino, den Schalter (O)
wieder nach oben drticken, um die Dampffunktion auszuschalten.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Soll direkt nach der Zubereitung eines Cappuccino ein Kaffee zubereitet werden, muss der Heiz-
kessel auf Temperatur zur Kaffeezubereitung gebracht werden, wie folgt vorgehen: Den Schalter
(O) nach oben schieben, um den Heizkessel kihlen zu lassen und warten bis die Kontrolllampe
(N) sich ausschaltet und wieder einschaltet. Soll das Abkiihlen des Heizkessels beschleunigt wer-
den, kann wie folgt vorgegangen werden: Ein Glas unter dem Gerat Maxi Cappuccino (H) aufstel-
len. Den Schalter (Q) auf die Position (°®) stellen; Den Dampfabgabegriff (M) drehen.: Dadurch
tritt Wasser aus, bis die Kontrolllampe (N) sich ausschaltet. Jetzt den Dampfabgabeschalter (M)
schliessen und den Schalter (Q) wieder nach oben stellen. Warten bis die Kontrolllampe (N) sich
einschaltet. Die Kaffeemaschine ist jetzt wieder fir die Kaffeezubereitung bereit.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN

Nachdem alle im Kapitel “Vor dem Gebrauch” beschrieben Vorgénge ausgefiihrt worden sind, eine
Tasse unter dem Gerat Maxi Cappuccino (H) stellen. Den Schalter zur Kaffeeabgabe (Q) in die
Position (%) bringen. Den Dampfabgabegriff (M) drehen.; Dies bewirkt das Austreten von Warm-
wasser aus der Maxi-Cappuccino-Vorrichtung. Die maximale Dosis fiir eine Tasse ist 200 ml.

RATSCHLAGE ZUR VORBEREITUNG EINES GUTEN ITALIENISCHEN
ESPRESSO

Der gemahlene Kaffee im Filterhalter muss leicht gedriickt werden. Die Starke des Kaffees héngt
von der Kaffeemahlstufe, von der Menge im Filterhalter und vom Druck im Filter ab. Einige Sekun-
den reichen, damit der Kaffee in den Tasse ausfliet. Wenn es langer dauert ist das Kaffeepulver
zu fein gemahlen oder zu stark angedriickt.
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REININGUNG DES GERATS

Achtung!
Bei allen nachstehend aufgefuhrten Reinigungs- und Pflegearbeiten
muss das Gerat ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose ge-
zogen sein.

Achtung!

Eine gute Pflege und regelmaRige Reinigung schitzen das Gerat und
|aRt es uber einen langeren Zeitraum gut funktionieren. Die Geréteteile
nicht in der Spllmaschine spllen. Keinen direkten Wasserstrahl ver-
wenden.

Achtung!
Jeden Eingriff soll auf dem kalten Geré&t ausgefihrt werden.

Reinigung der Kaffeefilter

Priifen, dass die kleinen Lécher nicht verstopft sind und gegebenenfalls mit einer kleinen Biirste
reinigen (Abb. 13). Kochendes Wasser aus dem Filterhalter mit eingestecktem Filter ohne Kaf-
feepulver flieRen lassen, um eventuelle Kaffeereste oder Verschmutzungen aufzuldsen oder zu
entfernen.

& Achtung!
Den Filterhalter langsam entnehmen, da der eventuell verbleibenden

Druck Spritzen verursachen kénnte.

Wir empfehlen den Filter ungeféhr alle 3 Monate griindlich zu reinigen. Zur Reinigung die Spil-
mittel-Tabletten COFFEE CLEAN von Ariete verwenden, die in den Verkaufsstellen und den auto-
risierten Kundendienst-Centern erhéltlich sind. Bei der Reinigung die Anleitung auf der Packung
beachten. Alternativ kdnnen einfache Splimittel-Tabletten (ohne Glanzmittel oder anderen chemi-
schen Zusatzen) verwendet werden. Wie folgt vorgehen:

+ Ein Reinigungsmittelstab fiir Splilmaschine in den Filter (ohne Kaffee) geben, wenn das Gerét
heil ist (nach mindestens 5 Minuten Warmezeit).

+ Den Filterhalter ins Geréat einhaken und einen Behalter unter den Filterhalter schieben.

+ Zum Starten der Wasserabgabe den Schalter (Q) auf Kaffee-Position (°®) drehen und fiir 15 —
20 Sekunden Wasser abge-ben.

+ Die Ausgabe unterbrechen und das Tab mindestens 15 Minuten lang wirken lassen, dabei den
Filterhalter in dem Gerét belassen.

+ Die Wasserausgabe wiederholen, dabei soll die Pumpe fir ca. 15-30 Sekunden im Betrieb sein
und fir andere 15-20 Sekunden stillstehen, bis zwei kompletten Wasserbehalter verbraucht wer-
den.

+ Den Filterhalter entfernen, den Filter aus dem Gerét herausziehen und ihn unter flieRendem
Leitungswasser gut spilen.

+ Das Geréat ausschalten, das Versorgungskabel aus der Steckdose ziehen und das Einsteckplatz
des Filterhalters mit einem Schwamm reinigen, um eventuelle Reste vom Reinigungsmittel aus
der Duse zu entfernen.
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+ Das Gerat wieder einschalten, den Filterhalter einstecken und noch mindestens 2 Tassen Was-
ser ausflieBen lassen, um die Spiilung zu beenden.

Bei taglichem Gebrauch, empfiehlt man die Kaffeemaschine mindestens alle drei Monaten zu rei-

nigen.

Reinigung der Silikonscheibe

Die Silikonscheibe (C) unter flieBendem Wasser spiilen, dabei die Scheibe seitlich leicht biegen,
so dass die mittlere Offnung von eventuellen Kaffeeresten befreit werden kann, die sie sonst ver-
stopfen wiirden (Abb. 14).

Reinigung des Filterhaltersitzes

Mit dem Gebrauch kann es passieren, dass sich im Filterhaltersitz Kaffeereste sedimentieren, die
mit einem Zahnstocker, ein Schwamm (Abb. 15) oder mit flieBendem Wasser ohne eingesteckten
Filterhalter entfernen lassen (Abb. 4).

Reinigung der Maxi Cappuccino Vorrichtung
Achtung!
Warten, bis den Chromrohr kalt ist, um Verbrennungen zu vermeiden.

Die Vorrichtung (H) vom Réhrchen abschrauben und mit fliefendem Wasser splilen. Das Rohrchen
kann mit einem nicht scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumrdhrchen
wieder bis zum Anschlag festschrauben. Gegebenenfalls die Dampf-Austrittsdffnung mit einer Na-
del reinigen. Nach jedem Gebrauch den Dampf einigen Sekunden lang ausflieRen lassen, um
eventuelle Reste aus der Duse zu entfernen.

Reinigung des Wasserbehélters

Man empfiehlt, das Innere des Gerates mit einem Schwamm oder einem weichen Tuch regelméRig
zu reinigen.

Reinigung des Grills und des Tropfen-Auffangbehalters

Bitte daran denken, dass der Tropfen-Auffangbehélter (K) von Zeit zu Zeit entleert werden
muss.

Den Abstellrost (I) entfernen und unter flieBendem Wasser spiilen; den Tropfen-Auffangbehalter
(K) aus dem Gerat ziehen und unter flieRendem Wasser spulen.
Reinigung des Geratskorpers
Achtung!
Die festen Teile des Gerats mit einem feuchten nicht scheuernden Tuch
reinigen, um das Gehé&use nicht zu beschadigen.

ENTKALKUNG

Gute und regelmaRige Wartungs- und Reinigungseingriffe schiitzen und erhalten das Gerat fiir
eine langere Zeit wirksam und schrénken das Risiko von Kalkablagerungen stark ein. Kommt trotz
der Wartungs- und Reinigungseingriffe nach einer gewisser Zeit zu Betriebsstérungen im Folge
von dem h&ufigen Gebrauch von hartem und kalkhaltigen Wasser, so kann man das Gerét entkal-
ken, um die Betriebsstérung zu beseitigen. Dazu verwenden Sie ausschlieRlich das Zitrussaure-
Entkalkungsmittel NOCAL von Ariete. Dieses Produkt ist bei den Technischen Servicecentern von
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Ariete erhéltlich. Ariete ibernimmt keine Verantwortung fiir Schaden an den inneren Bestandteilen
der Kaffeemachine, die durch den Gebrauch von nicht konformen Produkten wegen das Vorhan-
densein von chemischen Zusatzmitteln verursacht werden. Ist die Entkalkung nétig, sich an den
Hinweisen des Anleitunsblattes des Entkalkungsmittels halten.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Fur die AuBerbetriebsetzung, das Gerat elektrisch ausschalten, den Wasserkocher und den Was-

serauffangbehalter entleeren und reinigen (siehe Abschnitt “Pflege des Gerates”).

Im Falle der Verschrottung sind die unterschiedlichen fiir die Herstellung des Geréates verwendeten
O Stoffen zu trennen und entsprechend ihrer Zusammenstellung und der in der Verwendungsland

geltenden Normen zu entsorgen.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Achtung!

Bei Betriebsstorungen sofort das Gerat ausschalten und den Stecker

aus der Steckdose ziehen.

Probleme Ursachen Abhilfe

Die Maschine Wahrscheinlich befindet Prifen, dass der Wasserbehalter richtig
gibt kein heiRes | sich Luftim Kreislauf und eingesetzt ist, und dass der Wasserstand
Wasser fir Tee. die Pumpe hat sich deshalb | nicht unter die Minimum- Markierung am

abgeschaltet.

Behélter abgefallen ist. Siehe Anweisun-
gen im Abschnitt ,Vor Inbetriebnahme".

Die Dampf-Austrittséffnung
am Dampfréhrchen ist
verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der
Austrittséffnung am Dampfréhrchen gebil-
det haben, mit einer Nadel entfernen.

Das Gerét gibt
keinen Dampf aus.

Es gibt zu wenig Wasser und
die Pumpe saugt nicht.

Den richtigen Wasser-Fllstand im Was-
serbehalter Gberpriifen und gegebenen-
falls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Dampf-Austrittsdffnung
am Dampfréhrchen ist
verstopft.

Eventuelle Verkrustungen, die sich an der
Austrittséffnung am Dampfréhrchen gebil-
det haben, mit einer Nadel entfernen.

Der Kaffee flieRt
aus den Randern
des Filterhalters
aus.

Wahrscheinlich wurde zu viel
gemahlener Kaffee in den Fil-
terhalter ausgeschittet, was
ein grindliches SchlieRen
des Filterhalters in seinem
Einsteckplatz verhindert.

Den Filterhalter langsam entnehmen, da
der eventuell verbleibenden Druck Sprit-
zen verursachen kénnte. Die Fassung
mit einem kleinen Schwamm reinigen
(Abb. 15). Den Vorgang mit der richtigen
Kaffeemenge wiederholen.

Auf der Dichtung im Filterhal-
tersitz sind Reste von gemah-
lenem Kaffee geblieben.

Die Dichtung mit einem Zahnstocher oder
mit einem Schwamm (Abb. 15) reinigen.

Die Offnungen am Auslass
des Kaffeepulver-Filters sind
verstopft.

Den Filterhalter langsam entnehmen, da
der eventuell verbleibenden Druck Sprit-
zen verursachen kénnte. Die verstopften
Locher am Filter mit einer kleinen Birste
und einer Nadel reinigen. Den Filter mit
den COFFEE CLEAN-Tabs von Ariete
reinigen. Dabei sich an den in der Verpa-
ckung enthaltenen Anleitungen halten.

Die Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter aus-

wechseln.
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Probleme

Ursachen

Abhilfe

Keine Kaffee-
ausgabe oder zu

ausgabe.

langsame Kaffee-

Die Lécher an der Loch-
scheibe an der Fassung des
Filterhalters sind verstopft.

Das Gerat ohne Filterhalter betreiben und
dabei Wasser ausflieRen lassen. Wenn
das Wasser immer noch nicht aus den
Lochern flieRt, die Entkalkung mit dem
Ariete-NOCAL-Entkalkungsmittel (bei den
Ariete-Service-Centern erhéltlich) ausflih-
ren. Dabei sich an den in der Verpackung
enthaltenen Anleitungen halten.

Die Offnungen am Auslass
des Kaffeepulver-Filters sind
verstopft.

Den Filterhalter langsam entnehmen, da
der eventuell verbleibenden Druck Sprit-
zen verursachen kénnte. Die verstopften
Lécher am Filter mit einer kleinen Birste
und einer Nadel reinigen. Den Filter mit
den COFFEE CLEAN-Tabs von Ariete
reinigen. Dabei sich an den in der Verpa-
ckung enthaltenen Anleitungen halten.

Zu fein gemahlene Kaffeemi-
schung.

Mit einer grober gemahlenen Kaffeesorte
versuchen.

Zu fest gedriickte Kaffeemi-
schung.

Den Kaffee in dem Filter nicht so fest
driicken.

Den Wasserbehalter ist nicht
gut eingesteckt.

Den Wasserbehalter bis zum Anschlag gut
einschieben.

Es gibt zu wenig Wasser und
die Pumpe saugt nicht.

Den richtigen Wasser-FUllstand im Was-
serbehdlter Gberpriifen und gegebenen-
falls mit kaltem stillem Wasser auffiillen.

Die Portionsbeutel ist defekt.

Die Portionsbeutel im Filterhalter aus-
wechseln.

Die Portionsbeutel ist zerbro-
chen.

Den Filterhalter fir den Portionsbeutel
abnehmen, den Sitz mit einem Lappen
reinigen und einen neuen Portionsbeutel
einsetzen.

Der Kaffee ist zu
wéssrig und kalt.

Die Kaffeemischung wurde zu
grob gemahlen.

Um einen starkeren und warmeren Kaffee
vorzubereiten, muss man eine feiner
gemahlene Kaffeemischung verwenden.

Dieses Problem wird auf jeden Fall durch
die Verwendung des Thermocream®
Systems beseitigt, das auch bei grob
gemahlenem Kaffee stets fiir einen heil3en
und cremigen Kaffee sorgt.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes
y estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lean con atencion
estas advertencias y utilicen el aparato sdlo para el uso al que ha sido destinado, para evitar ac-
cidentes y dafios. Tener siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quieren ceder
este aparato a otras personas, recuerden incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

A Peligro para los nifios & Advertencia relativa a quemaduras
Peligro debido a electricidad Atencion - dafios materiales
Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Pueden usar la Café Retrd para preparar café y cappuccino; ademas, gracias a la posibilidad de
erogar agua caliente se pueden preparar también té e infusiones. Este aparato ha sido concebido
solo y exclusivamente para un uso particular y por lo tanto debe considerarse no adecuado el uso
industrial o profesional.

Cualquier otro tipo de utilizacién del aparato no esta previsto por el Fabricante, que se exime de
cualquier responsabilidad por dafios de todo tipo originados por un uso inapropiado del mismo
aparato. El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESTANTES
Las caracteristicas constructivas del aparato, objeto de la presente publicacion, no permiten pro-
teger al usuario del chorro directo de vapor o agua caliente.
iAtencion!
Peligro de quemaduras — Durante la erogacion de agua caliente y va-
por, no dirija el chorro hacia terceras personas o hacia si mismo. Em-
pufie el tubo exclusivamente por la parte de plastico.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

* Este aparato ha sido proyectado solo para un uso privado y por lo tanto se debe
considerar inadecuado para uso comercial o industrial.

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.
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A Peligro para los nifios

* Los nifios mayores de 8 afios pueden utilizar el aparato bajo la supervision de
una persona responsable o si han sido instruidos sobre el uso del aparato en
seguridad y si han comprendido los peligros presentes durante el uso.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados. Es
necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el aparato.

* Mantener el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
de edad inferior a 8 afios.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomien-
da cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes
del aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que po-
drian utilizarlo para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad

+ El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o de conocimiento, sélo
bajo la supervision de una persona responsable o si han recibido y comprendido
las instrucciones sobre el uso del aparato en seguridad y si han comprendido los
peligros presentes durante el uso.

* Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion compruebe que la tensién
indicada en la etiqueta ubicada debajo de la maquina corresponda a la de la red
local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Antes de efectuar la operacion de llenado del depdsito de agua, desconecte el
aparato de la toma de corriente.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debera ser sustituido por el fabricante
0 por su servicio de Asistencia Técnica o en cualquier caso por personal cualifi-
cado con el fin de prevenir cualquier riesgo.

+ No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: jpuede pro-
vocar un corto circuito!

+ Desenchufe la maquina antes de efectuar las operaciones de limpieza o mante-
nimiento.

+ Nunca sumergir el aparato en agua ni en otros liquidos.

* Apagar siempre el aparato y desenchufar el cable de alimentacion de la toma de
corriente antes de llenar el depdsito de agua.
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A Peligro de dafios debidos a otras causas

* No levante el aparato sujetandolo por el depdsito de agua o por la bandeja, sino
agarrandolo por el cuerpo.

+ Elija un ambiente con suficiente iluminacion, limpio y con una toma de corriente
facilmente accesible.

+ Evite introducir en el depdsito una cantidad excesiva de agua.

* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

* El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

* No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No utilizar el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafia-
dos, o si el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion
del cable de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro
de Servicio Ariete 0 por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

& Advertencia relativa a quemaduras

* No dirija nunca un chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo;
manipule con precaucion el tubo de vapor/agua caliente: jpeligro de quemadu-
ras!

* Las parte metélicas externas del aparato y del portafiltro no se deben tocar mientras
que el aparato funciona, ya que podria causar quemaduras.

+ Si no sale agua por el portafiltro, podria tratarse de filtro obstruido. interrumpir
el suministro y esperar aproximadamente diez segundos. Quitar lentamente el
portafiltro puesto que la eventual presion podria provocar salpicaduras. Realizar
luego la limpieza del mismo como indicado en el parrafo correspondiente.

Atencidn - dafios materiales

+ Coloque la maquina sobre una superficie estable donde no se pueda volcar.

* No introducir nunca, en el portafiltro para pastilla monodosis otros productos dis-
tintos de las pastilla monodosis. De lo contrario podrian provocar graves dafios
al aparato.

+ Utilizar sélo pastillas que lleven la marca estandar E.S.E.

+ No use la maquina sin agua ya que en tal caso la bomba se quemaria.

* No llene nunca el depésito del agua con agua caliente o hirviendo.

* No coloque la maquina sobre superficies demasiado calientes o cerca de llamas
libres con el fin de evitar que la carroceria se pueda dafar.

+ El cable no debe tocar las partes calientes de la maquina.

+ No utilizar agua con gas (adicionada de anhidrido carbénico).

* No introducir nunca en el filtro substancias que no sean café en polvo. De lo
contrario podrian provocar graves dafos al aparato.

* No hay que dejar el aparato a una temperatura ambiente inferiora0° C/32°F,
ya que el residuo de agua en la caldera podria helarse y provocar averias.

+ No use el aparato en un espacio al aire libre.
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* No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

* Después de haber desconectado el enchufe de alimentacién y una vez que las
partes calientes se hayan enfriado, el aparato se podra limpiar Gnicamente con
un pafio no abrasivo humedecido en agua, afiadiendo pocas gotas de deter-
gentes neutros no agresivos (no utilice nunca disolventes que puedan dafar el
plastico).

+ Para una correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea

E\/ 2012/19/CE se aconseja leer el folleto incluido en el producto.

=== ¢ GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO

A - Portafiltro

B - Goteador

C - Disco agujereado de silicona (Thermocream®)
D - Filtro para 1 taza/pastilla

E - Filtro para 2 tazas

F - Cable de alimentacion + Clavija

G - Depbsito de agua extraible

H - Dispositivo Maxi Cappuccino y tubo suministro agua/vapor
| - Rejilla extraible para apoyar tazas

J - Botdn de encendido

K - Cajon recolector de gotas

L - Dosificador / prensador del café

M- Manopla de erogacion vapor

N - Piloto luminoso temperatura caldera

O - Interruptor funcion vapor

P - Termoémetro temperatura caldera (°C y °F)

Q - Interruptor de palanca para erogacion del café
R - Testigo encendido

Datos de identificacion
En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la m&quina se indican los siguientes datos
de identificacion de la maquina:

+ constructor y marca CE + tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)
+ modelo (Mod.) * potencia eléctrica absorbida (W)
* n° de matricula (SN) * numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion
Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los datos
técnicos del aparato. Coloque la maquina sobre una superficie plana. Cuando se utiliza por pri-

50



mera vez el aparato, hay que lavar el depdsito de agua y llenarlo con agua fria del grifo (MAX 1
litro), teniendo cuidado en volver a introducirlo correctamente en su alojamiento (Fig. 3). El tubo de
succién debe quedar dentro del depésito de agua.

Primer encendido

Después de haber llenado el deposito con agua fria del grifo, introducir la clavija en la toma de
corriente eléctrica, que debe de estar equipada con puesta a tierra. Poner en funcion el aparato
presionando el boton (J) Fig. 1. El indicador (R) se enciende para indicar que la maquina esta
encendida.

En el caso del primer encendido, o después de un periodo sin usarla, se recomienda dejar
salir al menos una taza de agua del circuito hidraulico de la caldera antes de utilizarla.

Debajo de la boquilla de suministro del café y debajo del dispositivo Maxi Cappuccino colocar
un recipiente de la capacidad de medio litro por lo menos (Fig. 5). Poner el interruptor (Q) en la
posicion “café” (°®). Esperar la salida de agua del alojamiento de enganche del portafiltro. Abrir la
manopla de erogacion vapor (M) y hacer salir agua por el dispositivo Maxi Cappuccino.

Terminar la erogacion volviendo a subir el interruptor de palanca (Q). Cerrar la manopla de eroga-
cion del vapor. Espere que la luz testigo (N) se encienda. En este momento la maquina esta lista
para preparar el café.

COMO HACER EL CAFE

Con café en polvo

Introducir el goteador (B), el disco agujereado de silicona (C) y el filtro para 2 tazas (E) o 1 taza (D)
en el portafiltro (A) (Fig. 6). El disco agujereado de silicona se puede colocar en el goteador en un
solo sentido. Coloque la dosis de café en el filtro y prense de forma ligera con el prensador: para
preparar dos cafés llene completamente dos dosificadores, mientras que para un solo café llene
uno. Coloque el porta filtro en la sede correspondiente. Apriételo bien girandolo desde la izquierda
hacia la derecha y asegurandose de que esté bien fijado en la abrazadera (Fig. 8).

Si se coloca una cantidad excesiva de polvo de café en el interior del filtro, la rotacion del
porta filtro puede resultar dificil y/o durante la erogacion del café pueden producirse pérdi-
das a través del porta filtro.

Se recomienda dejar calentar el porta filtro dejandolo colocado en su alojamiento por algunos
minutos antes de preparar un café de manera que podamos obtener también el primer café bien
caliente. Esto no sera necesario para los otros cafés.
Espere que la luz testigo (N) se encienda. Desplazar el interruptor (Q) en la posicion café (‘®):
empezara a salir café por las boquillas del porta filtro. Terminar la erogacion volviendo a subir el
interruptor de palanca (Q). La dosis maxima para un café es de 50 ml.
jAtencion!
Como en las maquinas de café profesionales, no se debe quitar el por-
tafiltro cuando el interruptor de erogacion esta activado (en la posicion
‘café” w),
& jAtencion!
Cuando se acaba el suministro de café espere unos diez segundos
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antes de quitar el portafiltro. Para quitar el mismo girarlo despacio des-
de la derecha hacia la izquierda para evitar chorros 6 salpicaduras de
agua 0 café.

Si en la fase de espera del vapor se producen pequeios bufidos de vapor a través del por-
tafiltro, el fendmeno debe considerarse absolutamente normal.

El indicador (N) se apagara y encendera periédicamente, indicando la intervencion del termostato
de la caldera, que sirve para mantener la temperatura del agua correcta (alrededor de 100 °C /210
°F para preparar el café y alrededor de 150 °C / 300 °F para erogar vapor).

Tanto para el primer café como para los siguientes, es oportuno accionar la erogacion del café sélo
cuando la luz testigo (N) esta encendida.

Como hacer el café con una pastilla

Para preparar café con pastilla hay que utilizar el filtro especial para 1 taza/pastilla (D) en dotacién

y proceder en el modo siguiente:

1 Coloque la pastilla monodosis en el portafiltro (Fig. 17).

2 Colocar la pastilla empujandola con los dedos hacia dentro. La pastilla monodosis debe quedar
bien en el centro y colocada en el interior del filtro.

3 Ahora es posible introducir el portafiltro en su alojamiento. Cerrar el portafiltro teniendo cuidado
de que esté bien enganchado a la brida (Fig. 8).

4 Después de haber preparado el café, no quiten el portafiltro, la pastilla monodosis podria quedar
encajada en la parte superior de la maquina. Para quitarla, inclinar el portafiltro (Fig. 18), dejan-
do que la pastilla monodosis caiga en el mismo.

Para obtener siempre un café excelente hay que comprar las pastillas que llevan la marca de

compatibilidad E.S.E.

Si la pastilla no esta bien colocada o el portafiltro no esta bien cerrado, podrian salir algu-
nas gotas de agua del portafiltro mismo.

Funcién de autoapagado

Si la maquina esta encendida pero no se usa, después de 30 minutos se activa la funcién de
apagado automatico. Esta funcién pone la maquina en stand-by. El indicador de encendido (R)
esta apagado. Para volver a encender la maquina, volver a presionar el botén de encendido (J).

Llenado del deposito de agua durante el uso

No es necesaria ninguna operacion particular cuando se agota el agua en el depdsito, porque la
maquina posee una valvula especial de autocebado. Bastara, después de haber desconectado
el enchufe de la toma de corriente, extraer el depésito y llenarlo de nuevo con agua fria del grifo.

COMO HACER EL CAFE CON LECHE (CAPUCHINO)

Para preparar un capuchino, un chocolate caliente, o calentar cualquier otra bebida, poner el inte-
rruptor (O) en la posicion vapor (<) y esperar que se encienda el indicador (N), que indica que la
caldera ha llegado a la temperatura correcta para erogar el vapor (hacia 150 °C / 300 °F).

Si en la fase de espera del vapor se producen pequenos bufidos de vapor a través del por-
tafiltro, el fenémeno debe considerarse absolutamente normal.

Colocar un vaso debajo del dispositivo Maxi Cappuccino (H). Girar la manopla de erogacion del
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vapor (M): primero saldra un poco de agua y después un fuerte chorro de vapor.

Cerrar la manopla de erogacion (M) para interrumpir el chorro de vapor y colocar debajo del dis-
positivo Maxi Cappuccino el cazo con la leche para montar (Fig 12). Introducir a fondo el tubo en
el cazo de la leche y volver a abrir la manopla de erogacién vapor (M) hasta obtener el resultado
deseado. Durante estas operaciones se podra notar que el piloto luminoso (N) se apaga y se
vuelve a encender periodicamente, indicando las intervenciones del termostato que mantiene una
temperatura adecuada de la caldera para la erogacion del vapor.

Es oportuno accionar la erogacion del vapor sélo cuando la luz testigo esta encendida.
Después de cada uso deje salir el vapor unos segundos para liberar el orificio de eventuales
residuos de leche.

Cerrar la manopla de erogacion vapor (M). Una vez terminada la preparacion del capuchino, volver
a subir el interruptor (O) para desactivar la funcién vapor.

REUTILIZACION DE LA MAQUINA PARA UN CAFE

Para preparar un café inmediatamente después de haber preparado un capuchino, hay que dejar
que la caldera vuelva a la temperatura necesaria para preparar un café y realizar las siguientes
operaciones: volver a subir el interruptor (O) para dejar enfriar la caldera y esperar que el indicador
(N) se apague y se vuelva a encender. Si se desea acelerar el enfriamiento de la caldera, es po-
sible actuar de la siguiente manera: colocar un vaso debajo del dispositivo Maxi Cappuccino (H).
Poner el interruptor (Q) en la posicién (®); Girar la manopla de erogacién vapor (M): se provocara
la salida de agua hasta que se apague la luz testigo (N). Ahora, cerrar la manopla de erogacion del
vapor (M) y volver a subir el interruptor (Q). Espere que la luz testigo (N) se encienda. La maquina
se encuentra nuevamente lista para la preparacion del café.

COMO PREPARAR TE O INFUSIONES

Después de haber efectuado las operaciones descritas en el capitulo “Fases preliminares al uso”,
colocar una taza bajo el dispositivo “Maxi Cappuccino” (H). Colocar el interruptor de erogacion del
café (Q) en la posicion (°®). Girar la manopla de erogacion del vapor (M); de esta manera saldra
agua caliente por el dispositivo Maxi Cappuccino. La dosis maxima para dos tazas es de 200 ml.

CONSEJOS PARA OBTENER UN BUEN CAFE EXPRESO ITALIANO

El café molido se debe prensar en forma ligera en el porta filtro. Un café mas o menos fuerte de-
pende del grado de moledura del mismo café, de la cantidad que se coloca en el porta filtro y del
prensado. Unos pocos segundos son suficientes para que el café caiga en las tacitas. Si el tiempo
de suministro es superior esto quiere decir que la moledura es demasiado fina o0 que el polvo
colocado en el porta filtro ha sido prensado demasiado.

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben
realizar con la maquina apagada y desenchufada.
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A jAtencion!
Un mantenimiento y una limpieza constante preservan y mantienen
eficiente la maquina durante un periodo de tiempo superior. No lave
nunca los componentes de la maquina en el lavavaijillas. No utilice cho-
rros de agua directa.

iAtencion!
Todas las intervenciones se deben realizar con la maquina fria.

Limpieza de los filtros del café

Verifique que no estén obturados los agujeros y si fuese necesario limpielos con un cepillo (Fig.
13). Dejar salir agua hirviendo a través del portafiltro con el filtro montado sin el café después de
haber colocado un vaso debajo del suministrador, para disolver o eliminar eventuales residuos de
café o impurezas.

jAtencion!
Quitar el portafiltro lentamente puesto que eventual presion residual
podria producir salpicaduras.

Se recomienda limpiar con cuidado el filtro cada aproximadamente 3 meses, utilizando las pas-

tillas detergente COFFEE CLEAN de Avriete, que se consiguen en los puntos de venta y Centros

de Asistencia Autorizados siguiendo las instrucciones contenidas en la confeccidn, o también, en
alternativa, utilizando una pastilla de detergente simple (sin afiadir abrillantador u otros aditivos
quimicos) para lavavajillas de la siguiente manera:

+ Coloque una pastilla de detergente para lavavajillas en el filtro (sin café) cuando la maquina esta
bien caliente (después de por lo menos 5 minutos de calentamiento).

+ Enganche el portafiltro a la maquina y colocar un recipiente debajo del portafiltro.

« Colocar el interruptor (Q) en la posicion café (%) para iniciar el suministro de agua y dejar que
la misma salga por 15-20 segundos.

+ Interrumpa el suministro y dejar que la pastilla cumpla con su funcién por lo menos por 15 minutos
dejando el portafiltro montado en la maquina.

+ Repita la operacion de suministro del agua dejando que la bomba funcione por aproximadamen-
te 15-20 segundos y luego deje descansar por otros 15-20 segundos hasta vaciar dos depdsitos
de agua.

+ Quite el portafiltro de la maquina, extraiga el filtro y enjuaguelo bien con agua corriente del grifo.

« Apague la maquina, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y limpie con
una esponja el alojamiento del portafiltro para eliminar eventuales residuos de detergente.

+ Encienda nuevamente la maquina, enganche nuevamente el prefiltro y dejar salir por lo menos
otras dos tazas de agua para terminar el enjuague.

Sila maquina del café se usa todos los dias se recomienda realizar las operaciones de limpieza por

lo menos cada tres meses.

Limpieza del disco de silicona
Lavar el disco de silicona (C) con agua corriente inclinando apenas hacia los lados para liberar el
orificio central de eventuales residuos de polvo de café que podrian obstruirlo (Fig. 14).
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Limpieza de la sede del porta filtro
Con el uso, en la sede de enganche del portafiltro se puede verificar una sedimentacién de restos
de café que se puede eliminar con un palillo de dientes, con una esponja (Fig. 15) o bien dejando
escurrir agua sin el portafiltro montado (Fig. 4).

Limpieza del dispositivo Maxi Cappuccino
iAtencion!
Realizar la operacion cuando el tubo cromado esté frio para evitar que-
maduras.

Desenrosque el dispositivo (H) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con
un pafio no abrasivo. Volver a enroscar el preparador de capuchino hasta el final del recorrido. Si
fuese necesario limpiar con una aguja el orificio de salida del vapor. Cada vez que se usa, hay que
dejar funcionar el erogador de vapor durante unos segundos para liberar el orificio de eventuales
residuos.

Limpieza del depdésito de agua
Se recomienda limpiar periédicamente el interior del depésito con una esponja o con un pafio
htimedo.
Limpieza de la rejilla 'y de la bandeja recolectora de gotas
Recordarse vaciar de vez en cuando la bandeja recolectora de gotas (K).
Desmonte la rejilla (I) y lavela con agua corriente; extraer la bandeja recolectora de gotas (K) de la
maquina vaciarla y lavarla con agua corriente.
Limpieza del cuerpo de la maquina
iAtencion!
Limpie las partes fijas de la maquina utilizando un pafio himedo no-
abrasivo para evitar dafar el envolvente.

DESCALCIFICACION

Un buen mantenimiento y una regular limpieza preservan y mantienen eficiente la maquina du-
rante un periodo mayor limitando enormemente los riesgos de formacion de depdsitos de cal en
el aparato. Si a pesar de ello, después de algtn tiempo, el funcionamiento del aparato estuviese
comprometido como consecuencia del empleo frecuente de agua dura y con mucha cal, se puede
proceder a la descalcificacién de la maquina para eliminar el funcionamiento defectuoso. Utilice
exclusivamente para este fin el producto descalcificador NOCAL de ARIETE a base de &cido citri-
co. Este producto se encuentra con facilidad en los centros de Asistencia Técnica Ariete. Ariete no
se asume ninguna responsabilidad por dafios a los componentes interiores de la maquina de café
causados por el uso de productos no conformes a causa de la presencia de aditivos quimicos. En
el caso de tener que realizar una descalcificacion, siga las indicaciones del manual de instruccio-
nes del producto descalcificador.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En el caso de puesta fuera de servicio de la maquina hay que desenchufarla, vaciar el deposito
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del agua y la bandeja recolectora de gotas, y por ultimo limpiarla (véase el apartado “Limpieza del
aparato”).

En el caso de desguace, hay que separar los distintos materiales utilizados para la construccion
de la maquinay proceder a la eliminacion de los mismos sobre la base de su composicion y segin
las disposiciones vigentes en el pais de uso.

COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

iAtencion!
En el caso de un funcionamiento incorrecto, apague inmediatamente la
maquina, y desenchufela.

Problemas

Causas

Remedios

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos.

Probablemente ha entrado
aire en el circuito y esto ha
desconectado la bomba.

Comprobar que el deposito esté bien
colocado y que el nivel no esté por debajo
del minimo indicado por la referencia en
relieve en el mismo deposito. Repetir

las operaciones descritas en el parrafo
“Fases preliminares al uso”.

Orificio de salida del vapor
de la boquilla de suministro
obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales in-
crustaciones que se hayan formado en el
orificio de la boquilla de suministro.

La maquina no
suministra vapor.

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el depo-
sito sea normal y si fuese necesario llenar
con agua fria del grifo.

Orificio de salida del vapor
de la boquilla de suministro
obstruido.

Eliminar con una aguja eventuales in-
crustaciones que se hayan formado en el
orificio de la boquilla de suministro.

Salida de café por
los bordes del
porta-filtro.

Probablemente se haya
colocado en el porta-filtro una
cantidad excesiva de café
molido lo cual ha impedido de
ajustar hasta el tope el porta-
filtro en su alojamiento.

Quitar el portafiltro lentamente puesto
que eventual presion residual podria
producir salpicaduras. Limpiar el asiento
de enganche con una esponja (Fig. 15).
Repetir la operacion, colocando en el filtro
la correcta cantidad de café.

En la junta del asiento de
enganche del porta filtro que-
daron restos de café molido.

Limpiar la junta con un escarbadientes o
con una esponja (Fig. 15).

El filtro que contiene el café
molido tiene los orificios de
salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que
eventual presion residual podria producir
salpicaduras. Limpiar con un cepillo 0
una aguja los orificios obstruidos por el
filtro. Colocar las pastillas de detergente
COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las
instrucciones indicadas en la confeccion.

Pastilla monodosis defec-
tuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el
portafiltro.
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Problemas

Causas

Remedios

La erogacion

del café no se
produce o se pro-
duce demasiado
lentamente.

El disco agujereado que se
encuentra en el asiento de
enganche del porta filtro tiene
los orificios obstruidos.

Accionar la maquina sin el portafiltro
dejando salir el agua. Si el agua no sale
en forma uniforme por todos los orificios,
efectuar la limpieza anticalcarea utilizando
el producto Ariete NOCAL que se consi-
gue en los centros de asistencia Ariete
siguiendo las instrucciones indicadas en
la confeccion.

El filtro que contiene el café
molido tiene los orificios de
salida obstruidos.

Quitar el portafiltro lentamente puesto que
eventual presion residual podria producir
salpicaduras. Limpiar con un cepillo o

una aguja los orificios obstruidos por el
filtro. Colocar las pastillas de detergente
COFFEE CLEAN de Ariete y seguir las
instrucciones indicadas en la confeccion.

Mezcla de café molido dema-
siado fina.

Probar a utilizar mezcla de café con una
moledura méas gruesa.

Mezcla de café demasiado
prensada.

Prensar el café en el filtro con menos
presion.

El deposito no esta bien
montado.

Introducir el deposito empujandolo hasta
el fondo.

Hay poca agua y la bomba no
aspira.

Verificar que el nivel del agua en el depo-
sito sea normal y si fuese necesario llenar
con agua fria del grifo.

Pastilla monodosis defec-
tuosa.

Sustituir la pastilla monodosis en el
portafiltro.

Rotura de la pastilla mono-
dosis.

Quitar el portafiltro de las pastillas, limpiar
Su asiento con una esponjita y volver a
introducir una pastilla.

El café contiene
mucha agua y
esta frio.

El café ha sido molido dema-
siado grueso.

Para obtener un café mas concentrado y
mas caliente, se debe usar una mezcla de
café molido mas fino.

De todas maneras este problema se solu-
ciona gracias al Sistema Thermocream®,
el cual garantiza siempre un café muy
caliente y una crema exquisita, también

con el café molido grueso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sao, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

A Perigo para as criangas &Aviso relativo a queimaduras
Perigo devido a electricidade Atengéo - danos materiais
Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Sua Café Retr6 pode ser usada para preparar cafés e cappuccinos; além disso, gragas a possibi-
lidade de saida de agua quente, podem ser preparados chas e infusdes. Este aparelho foi conce-
bido s6 e exclusivamente para uso privado e deve, portanto, ser considerado improprio o0 uso para
fins industriais ou profissionais.

Qualquer outra utilizagdo da maquina n&o foi prevista pelo Fabricante e este néo se responsabiliza
por qualquer dano causado por uso improprio da maquina. O uso improprio determina também a
perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas de fabrico do aparelho, objecto do presente documento, ndo permitem proteger
0 utilizador do jacto directo de vapor ou agua quente.
Atencao!
Perigo de queimaduras - Durante a saida de agua quente e de vapor,
n&o orientar os jactos para outras pessoas ou para si mesmo. Empu-
nhar o tubo exclusivamente na parte de plastico.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ O aparelho é destinado somente para o0 uso doméstico e nao deve ser designa-
do para utilizacdo comercial ou industrial.

* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.
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A Perigo para as criancas

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos somente
se orientadas por uma pessoa responsavel pelas mesmas ou se tiverem re-
cebido instrugdes relativas ao uso do aparelho em total seguranga e tiverem
compreendido os perigos presentes durante o uso.

* As operacdes de limpeza e de manutencéo por parte do utilizador ndo devem ser
efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem sob
orientagdo de um adulto. E necessario certificar-se que as criangas nao brinquem
com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentag&o fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ No momento em que decidir néo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar
0 cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos
fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

A Perigo devido a electricidade

+ O aparelho pode ser usado por pessoas que possuem capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia ou conhecimento, somente se
orientadas por uma pessoa responsavel pela mesma ou se tiverem recebido e
compreendido as instrugdes relativas ao uso do aparelho em total seguranga e
tiverem compreendido os perigos presentes durante o uso.

* Antes de ligar o aparelho a rede de alimentagéao certificar-se que a tensao indi-
cada na placa de caracteristicas colocada na parte inferior da maquina corres-
ponda aquela da rede local.

* Uso de extens0es eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

* Antes de proceder ao enchimento do depdsito de dgua, desligue o aparelho da
tomada.

+ Se 0 cabo de alimentagéo se estragar, devera ser substituido pelo servigo de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por pessoa com qualificagdo similar, de modo
a prevenir qualquer risco.

* Nunca colocar as partes sob tenséo em contacto com a agua: isto pode provo-
car um curto-circuito!

* Antes de efectuar qualquer intervencgéo de limpeza ou manutengao da maquina,
desligue sempre a ficha da tomada.

* N&o imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

* Desligar sempre o aparelho e desligar a ficha do cabo de alimentagédo da toma-
da de corrente antes de encher o reservatorio com agua.
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A Perigo de danos devidos a outras causas

* N&o levantar o aparelho segurando-o pelo depdsito da agua ou pela bandeja,
mas segurando-o pelo corpo.

* Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facil-
mente acessive.

+ Evitar a introducdo de uma quantidade excessiva de agua no depésito.

* Nao deixar o aparelho sem vigiléncia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie esta-
vel.

+ O aparelho néo deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos
visiveis ou se houver perdas de agua. Nao usar o aparelho se o cabo eléctrico
ou a tomada estiverem danificados ou se o proprio aparelho resultar defeituoso.
Todas as reparagdes, incluida a substituicdo do cabo de alimentagao, devem
ser realizadas somente por Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos auto-
rizados Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

+ Nunca direccionar o jacto de vapor ou de dgua quente para as partes do corpo;
manipular o tubo de vapor/agua quente com muito cuidado: perigo de queima-
duras!

* As partes metélicas externas do aparelho e do portafiltro ndo devem ser tocadas
quando o aparelho estiver funcionando, pois podem causar queimaduras.

+ Caso nao houver saida de &gua do porta-filtro, isso deve-se a uma obstrugéo do
filtro. Interromper a produgao e aguardar 10 segundos aproximadamente. Neste
caso, deve-se remover e retirar lentamente o porta-filtro pois a possivel pressao
residua poderia provocar salpicos ou jactos. Em seguida, limpar como indicado
no paragrafo especifico.

Atencao - danos materiais

+ Colocar a maquina sobre um plano estavel onde ndo possa ser tombada.

* Nunca introduzir, no porta-filtro para pastilhas, elementos que néao sejam pasti-
lhas. Do contrario, isto poderia causar graves danos ao aparelho.

+ Usar somente pastilhas que apresentem a marca padronizada E.S.E.

* N&o utilize a maquina sem agua porque a bomba pode queimar.

+ Nunca encher o depdsito de dgua com agua quente ou fervente.

+ N&o posicionar a maquina sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres para evitar que a estrutura possa sofrer danos.

+ O cabo de alimentagao néo deve tocar as partes quentes da maquina.

+ N&o utilizar agua com gas (com adi¢do de didxido de carbono).

* Nunca introduzir no filtro nenhuma substancia diferente de pé de café. Do con-
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trario, isto poderia causar graves danos ao aparelho.

* Né&o deixar a maquina a uma temperatura inferior a 0 °C / 32 °F, pois o residuo
de agua na caldeira poderia congelar-se e causar danos.

+ N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o expor o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc..).

* Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das
partes quentes da maquina terem arrefecido, o aparelho devera ser limpo, Unica
e exclusivamente, com um pano n&o abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca
utilize solventes, pois eles estragam o plastico).

+ Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia
E 2012/19/CE, pedimos que seja lido o relativo folheto fornecido em anexo ao
m== produto.

* CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO

A - Portafiltro

B - Gotejador

C - Disco de silicone com furos (Thermocream®)

D - Filtro 1 chavena/pastilha

E - Filtro 2 chavenas

F - Cabo de alimentagado + Ficha

G - Reservatério de agua (extraivel)

H - Dispositivo Maxi Cappuccino e injector de agual/vapor
| - Grelha de apoio das chavenas amovivel

J - Bot&o ligar - desligar

K - Grelha para apoiar chavenas

L - Doseador/calcador de café

M - Botao de produgao do vapor

N - Sinalizador de temperatura da caldeira

O - Interruptor da fungéo vapor

P - Termdmetro de temperatura da caldeira (°C e °F)
Q - Interruptor de producéo do café

R - Lampada piloto ligagdo

Dados de identificacao
Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de
identificagdo da maquina:

+ fabricante e marcagéo CE + tens&o eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)
+ modelo (Mod.) * poténcia eléctrica absorvida (W)
+ n° de matricula (SN) * numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matri-
cula.
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FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAGCAO

Accionamento

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados técnicos
do aparelho. Coloque a maquina sobre uma superficie plana. Lavar o depdsito ao primeiro uso e
enché-lo com &gua natural fresca (MAX 1 litro), tendo o cuidado de inseri-lo bem em sua sede (Fig.
3). O tubo aspiragdo deve estar dentro do deposito.

Ligar a maquina pela primeira vez

Apds ter enchido o deposito com agua natural fresca, inserir a ficha na tomada de corrente elétrica,
que deve ser dotada de ligagdo a terra. Colocar a maquina em funcionamento pressionando o
botao (J) Fig. 1. Acende-se a lampada piloto (R) que indica que a maquina esta ligada.

Se ligar a maquina pela primeira vez ou apds um periodo de inutilizagdo, recomendamos
que faca passar pelo menos uma medida de chavena de agua pelo circuito hidraulico da
caldeira.

Posicionar, por baixo do injector de café e por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino, um recipiente
com capacidade de, pelo menos, meio litro (Fig. 5). Colocar o interruptor (Q) na posigao café (°®/).
Aguardar a saida de agua pela sede de encaixe do portafiltro. Abrir o botdo de produgédo do vapor
(M) e fazer com que a agua saia pelo dispositivo Maxi Cappuccino.

Terminar a produgao colocando o interruptor (Q) novamente para cima. Fechar o botdo de produ-
¢ao de vapor. Aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda. Assim, a maquina esta pronta
para preparar o café.

COMO PREPARAR O CAFE

Com p6 de café

Inserir o gotejador (B), o disco furado de silicone (C) e o filtro 2 chavenas (E) ou 1 chavena (D),
no porta-filtro (A) (Fig. 6). O disco furado de silicone pode ser inserido no gotejador somente de
um modo. Dosear o café no filtro e calcar ligeiramente com o calcador especifico: para dois cafés,
encher totalmente dois doseadores, enquanto para um café deve-se encher somente um. Encaixar
o porta-filtro na devida sede. Apertar bem girando da esquerda para a direita, certificando-se de
té-lo encaixado bem a flange (Fig. 8).

Se for inserida uma quantidade excessiva de café no interior do filtro, a rotagdo do porta-
-filtro pode ser dificultosa e/ou durante a saida do café podem haver perdas do porta-filtro.

E aconselhavel deixar aquecer o porta-filtro mantendo-o inserido em sua sede por alguns minutos
antes de fazer um café, de modo que mesmo o primeiro café esteja bem quente. Isto n&o sera
necessario para os cafés seguintes.

Aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda. Colocar o interruptor (Q) na posi¢éo da fungéo
café (9®): iniciara a saida do café dos bicos do porta-filtro. Terminar a produgéo colocando o
interruptor (Q) novamente para cima. A dose maxima para um café é de 50 ml.

Atencao!
Como nas maquinas de café profissionais, nao retirar o porta-filtro
quando o interruptor de producao estiver ativado (na posi¢éo café w).
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& Atencéao!
Ao terminar a producao do café aguardar cerca de 10 segundos antes
de desencaixar o porta-filtro. Para remover o porta-filtro rodar o mesmo
lentamente da direita para a esquerda a fim de evitar salpicos ou jactos
de agua ou café.

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissoes de vapor pelo
porta-filtro, este fendmeno deve ser considerado totalmente normal.

O indicador luminoso (N) se apagara e se acendera periodicamente, mostrando a ativagdo do
termostato da caldeira, que serve para manter a temperatura da agua ideal (cerca de 100 °C/210
°F para o café e cerca de 150 °C / 300 °F para a produg&o de vapor).

E oportuno, seja para o primeiro café como para os seguintes, acionar a produgéo do café somen-
te quando o indicador luminoso (N) estiver aceso.

Como fazer o café com pastilhas (sachés)

Para fazer o café com pastilha, deve-se utilizar o filtro 1 chavena/pastilha especifico (D) fornecido,

do seguinte modo:

1 Posicionar a pastilha no portafiltro (Fig. 17).

2 Empurrar a pastilha para dentro, com os dedos. A pastilha deve estar bem centralizada e colo-
cada no interior do filtro.

3 Em sequida, sera possivel inserir o porta-filtro em sua sede. Apertar o porta-filtro certificando-se
que esteja bem encaixado na flange (Fig. 8).

4 Depois de ter preparado o café, ao retirar o porta-filtro, a pastilha poderia ficar encaixada na
parte superior da maquina. Para retiré-la deve-se inclinar o porta-filtro (Fig. 18) deixando que a
pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre 6ptimo deve-se adquirir pastilhas que apresentem a marca de com-

patibilidade E.S.E.

Se a pastilha nao estiver bem inserida ou o porta-filtro nao for bem apertado, pode haver
saida de gotas de agua do proprio porta-filtro.

Funcé&o de auto-desligamento

Se a maquina estiver ligada, mas néo for utilizada, apds 30 minutos sera ativada a fungéo de auto-
-desligamento. Esta fung&o coloca a maquina em standby. O sinalizador de acendimento (R) esta
apagado. Para ligar novamente a maquina deve-se pressionar novamente o botéo ligar-desligar

().

Enchimento do depdsito de agua durante o uso

Né&o sera necessario efectuar nenhuma operacéo especifica quando terminar a agua do depdsito,
pois a maquina possui uma valvula especial de auto-activagdo. Bastara, apds ter desligado a
maquina e retirado a ficha da tomada de corrente, extrair o depdsito e enché-lo novamente com
agua natural fresca.

COMO FAZER O CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente, ou aquecer qualquer outra bebida, colocar o
interruptor (O) na posic&o vapor () e aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda indicando
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que a caldeira atingiu a temperatura ideal para produzir vapor (cerca de 150 °C / 300 °F).

Se, durante a fase de espera do vapor, forem verificadas pequenas emissdes de vapor pelo
porta-filtro, este fenomeno deve ser considerado totalmente normal.

Posicionar um copo abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (H). Rodar o bot&o de produgéo de
vapor (M): inicialmente saird um pouco de &gua e logo de seguida um jacto de vapor muito forte.
Fechar o botdo de produgao de vapor (M) para interromper o jacto de vapor e colocar um recipien-
te com o leite a emulsionar por baixo do dispositivo Maxi Cappuccino (Fig. 12). Mergulhar a fundo
0 injector no recipiente do leite e abrir novamente o botdo de produgéo de vapor (M) até obter o
resultado desejado. Durante estas operagdes pode ser que se note que a lampada piloto (N) se
apaga e se acende periodicamente, 0 que nos indica as intervengdes feitas pelo terméstato para
manter uma temperatura constante na caldeira de geragao do vapor.

E oportuno acionar a produgdo do vapor somente quando o indicador luminoso estiver
aceso. Apos cada utilizacdo deve-se fazer com que o vapor saia por alguns segundos para
liberar o furo de possiveis residuos de leite.

Fechar o botédo de produgao de vapor (M). Ap6s a preparagéo do cappuccino, colocar o interruptor
(O) para cima e desativar a fungéo vapor.

PARA PREPARAR NOVAMENTE O CAFE

Para preparar um café logo depois de ter feito o cappuccino sera necessario que a caldeira atinja
a temperatura de preparagao de café realizando estas operagdes: colocar o interruptor (O) para
cima para que a caldeira esfrie e aguardar que o indicador luminoso (N) se apague e se acenda
em seguida. Para antecipar o arrefecimento da caldeira, proceder do seguinte modo: posicionar
um copo abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (H). Colocar o interruptor (Q) na posigao (%®);
rodar o botéo de produgdo de vapor (M): havera saida de agua, até quando o indicador luminoso
(N) n@o se apagar. Apds isso, fechar o botdo de produgao do vapor (M) e colocar o interruptor (Q)
para cima. Aguardar que o indicador luminoso (N) se acenda. A maquina esta pronta de novo para
a preparagao do café.

COMO PREPARAR CHA OU INFUSOS

Apos ter efetuado as operagdes descritas no capitulo “Fases preliminares para 0 uso”, posicionar
uma chavena abaixo do dispositivo Maxi Cappuccino (H). Colocar o interruptor de produgéo de
café (Q) na posicao (). Rodar o botdo de produgao de vapor (M); deste modo, saira agua quen-
te pelo dispositivo Maxi Cappuccino. A dose maxima para duas chavenas é de 200 ml.

CONSELHOS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou
menos forte depende do grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e
da compress&o. Poucos segundos é o tempo suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do
café for maior do que o indicado significa que o grau de moagem € muito fino ou que o café em pé
colocado no porta-filtro foi comprimido excessivamente.
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LIMPEZA DO APARELHO

Atencao!

Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectua-
das com maquina desligada e com ficha eléctrica desconectada da
tomada de corrente.

A Atencéao!
Uma manutencdo e uma limpeza regulares preservam e mantém efi-
ciente a maquina por um periodo de tempo maior. Nunca lavar os com-
ponentes da maquina na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de
agua directa.

Atencao!
Todas as operagdes devem ser efectuadas com maquina fria.

Limpeza dos filtros de café

Certificar-se que os furos néo estejam obstruidos e, se necessario, limpar com uma escova (Fig.
13). Fazer com que saia agua quente do porta-filtro com o filtro inserido, sem o p6, depois de ter
posicionado um copo por baixo da saida de agua, para dissolver ou remover possiveis residuos
de café ou impurezas.

Atencéao!
Remover e desprender lentamente o porta-filtro pois, caso houver
pressao residua, esta poderia provocar borrifos.

Aconselhamos limpar meticulosamente o filtro a cada 3 meses, aproximadamente, utilizando as
pastilhas detergentes COFFEE CLEAN de Ariete que se encontram nos pontos de venda e nos
Centros de Assisténcia Autorizados, seguindo as instrugdes contidas na confecgéo ou, como al-
ternativa, utilizando uma pastilha de detergente simples (sem adicionar abrilhantador ou outros
aditivos quimicos) para maquina de lavar lougas, do seguinte modo:

* Inserir uma pastilha de detergente para maquina de lavar lougas no filtro (sem café) quando a
maquina estiver bem quente (apos pelo menos 5 minutos de aquecimento).

+ Encaixar o porta-filtro na maquina e colocar um recipiente abaixo do porta-filtro.

+ Posicionar o interruptor (Q) em café (°®') para activar a produgéo de agua quente e para que
esta saia por 15-20 segundos.

+ Interromper a saida de agua e deixar que a pastilha possa actuar por, no minimo, 15 minutos
mantendo o porta-filtro inserido na maquina.

+ Repetir a operagdo de saida de agua fazendo com que a bomba funcione por cerca de 15-20
segundos e, em seguida, deixar em repouso por outros 15-20 segundos até quando a agua dos
dois reservatorios terminar.

+ Remover o porta-filtro da maquina, extrair o filtro e enxaguar bem o mesmo passando por agua
corrente da torneira.

+ Desligar a maquina, desligar o cabo de alimentagéo da tomada de corrente e limpar com uma
esponja a sede de encaixe do porta-filtro para remover possiveis residuos de detergente do
duche.
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+ Ligar novamente a maquina, encaixar o porta-filtro e activar a saida de, no minimo, 2 chavenas
de agua para completar o enxaguamento.

Se a maquina de café for utilizada todos os dias, aconselhamos que seja efectuada a operagéo de

limpeza a cada trés meses, no minimo.

Limpeza do disco de silicone
Lavar o disco de silicone (C) com agua corrente dobrando ligeiramente aos lados de modo a liberar
o furo central eliminando possiveis residuos de pé de café que poderiam obstrui-lo (Fig. 14).

Limpeza do alojamento do porta-filtro

Com o uso, podera ocorrer, na sede de encaixe do porta-filtro, uma sedimentagéo de residuos de
café que podem ser removidos com um palito, com uma esponja (Fig. 15) ou deixando passar agua
sem o porta-filtro inserido (Fig. 4).

Limpeza do dispositivo Maxi Cappuccino
Atencéao!
Efectue esta operagdo quando o tubo cromado estiver frio, para evitar
queimaduras.
Desaperte o dispositivo (H) do pequeno tubo e lave-o com agua corrente. A limpeza deste tubo
pode ser feita com um pano nao abrasivo. Aperte novamente o dispositivo para cappuccino até o
fim de curso. Se necessario, limpe com um alfinete o furo de saida do vapor. Apds cada utilizacéo,

deve-se deixar que o vapor saia por alguns segundos para liberar o furo e eliminar possiveis
residuos.

Limpeza do depdsito

Aconselhamos a limpeza periddica da parte interna do deposito com uma esponja ou um pano
huamido.

Limpeza da grelha e da gaveta para recolha de gotas

Lembrar de esvaziar de vez em quando a gaveta para recolha de gotas (K).

Retirar a grelha (1) e lava-la com agua corrente; retirar a gaveta para recolha de gotas (K) da méa-
quina, esvazia-la e lava-la passando por agua corrente.

Limpeza do corpo da maquina
Atencéao!
Limpar as partes fixas da maquina usando um pano humido ndo abra-
sivo para ndo danificar a estrutura.

DESCALCIFICAGCAO

Uma boa manutengdo e uma limpeza regular preserva e mantém eficiente a maquina por um
periodo maior limitando notavelmente os riscos de formagao de depdsitos de calcario no aparelho.
Se, mesmo assim, apos algum tempo, a fungao do aparelho estiver comprometida devido ao uso
frequente de agua dura e muito calcaria, pode-se efectuar a descalcificagdo da maquina para
eliminar o problema de funcionamento. Utilizar, a este fim, exclusivamente o produto para des-
calcificagdo NOCAL da Ariete, a base de acido citrico. Este produto encontra-se facilmente nos
centros de assisténcia técnica Ariete. Ariete ndo assume nenhuma responsabilidade por danos
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aos componentes internos da maquina de café causados por uso de produtos ndo conformes de-
vido a presenca de aditivos quimicos. Em caso de necessidade de uma descalcificagdo, deve-se
observar as indicagdes da folha de instru¢des do produto de descalcificagéo.

POR O APARELHO FORA DE SERVIGO

Em caso de nao utilizagdo da maquina deve-se desconecta-la electricamente, esvaziar o deposito
de &gua e a bandeja de recolha de gotas e limpar a mesma (ver paragrafo “Limpeza do aparelho”).
Em caso de eliminagdo deve-se realizar a separagéo dos varios materiais utilizados na constru¢do
da maquina e efectuar a eliminagdo dos mesmos de acordo com a composicéo e disposicoes de
lei vigentes no Pais de utilizagao do aparelho.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Atencao!

Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente a
maquina e desconectar a ficha da tomada eléctrica.

Problemas

Causas

Solugdes

N&o ocorre a sai-
da de 4gua quente
para cha.

Provavelmente houve entrada
de ar no circuito e isto desac-
tivou a bomba.

Certificar-se que o reservatério esteja
bem encaixado e que o nivel ndo seja
inferior ao minimo nivel indicado em
relevo no mesmo. Repetir as operagdes
descritas no paragrafo “Preparagao da
maquina”.

Furo de saida do vapor do
bico emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando
possiveis incrustagdes formadas no furo
do bico emissor.

N&o ocorre saida
de vapor.

Ha pouca agua e a bomba
ndo aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depo-
sito seja regular e, se necessario, encher
com agua natural fresca.

Furo de saida do vapor do
bico emissor obstruido.

Com um alfinete, desobstruir, eliminando
possiveis incrustagdes formadas no furo
do bico emissor.

Ocorre saida de
café pelas bordas
do porta-filtro.

Provavelmente foi colocada
uma quantidade excessiva de
café moido no porta-filtro o
que impediu que este Ultimo
tenha sido apertado até o
fundo em seu encaixe.

Remover e desprender lentamente o
porta-filtro pois, caso houver pressao
residua, esta poderia provocar borrifos.
Deve-se limpar a vedagdo com um palito
ou uma esponja (Fig. 15). Repetir a ope-
racéo colocando a quantidade adequada
de café no filtro.

Na vedagao da sede de
encaixe do porta-filtro ha
acumulo de residuos de café
em po.

Deve-se limpar a vedagao com um palito
ou uma esponja (Fig. 15).

O filtro que contém o p6 de
café esta com seus furos
obstruidos.

Remover e desprender lentamente o
porta-filtro pois, caso houver pressao
residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete
os furos obstruidos. Lavar o filtro com
detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugdes
da confeccéo.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro.

68




Problemas

Causas

Solugdes

A saida do café
nao ocorreu ou
ocorre muito
lentamente.

O disco com furos presen-
te na sede de encaixe do
porta-filtro esta com os furos
obstruidos.

Ligar a maquina sem o porta-filtro para
que saia agua. Se a agua néo sair de
modo uniforme de todos os furos deve-se
efectuar a limpeza anticalcario utilizando
o produto Ariete NOCAL, que se encontra
nos centros de assisténcia Ariete, seguin-
do as instrugdes da confecgao.

O filtro que contém o p6 de
café esta com seus furos
obstruidos.

Remover e desprender lentamente o
porta-filtro pois, caso houver presséo
residua, esta poderia provocar borrifos.
Limpar com uma escova ou um alfinete
os furos obstruidos. Lavar o filtro com
detergente utilizando pastilhas COFFEE
CLEAN de Ariete seguindo as instrugoes
da confecgao.

Mistura de café moido muito
fino.

Tente utilizar misturas de café moido mais
grosso.

Mistura de café muito com-
primido.

Comprimir o café no filtro com uma pres-
S80 menor.

O reservatério ndo esta bem
colocado.

Encaixar bem o reservatorio empurrando-
-0 até o fundo.

Hé& pouca agua e a bomba
nao aspira.

Certificar-se que o nivel de agua do depo-
sito seja regular e, se necessario, encher
com agua natural fresca.

Pastilha com defeito.

Substituir a pastilha no porta-filtro.

Ruptura da pastilha.

Retirar o porta-filtro para pastilhas, limpar
sua sede com uma esponja e inserir nova-
mente a nova pastilha.

O café esta agua-
do e frio.

O grau de moagem da mistu-
ra de café € muito grosso.

Para obter um café mais concentrado e
mais quente, devese usar uma mistura
com grau de moagem mais fino.

Em todos os casos este problema ¢ elimi-
nado gragas ao Sistema Thermocream®,
que garante sempre um café quentissimo
€ um creme rico, mesmo com o café

moido grosso.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit A Let op — schade aan materialen
Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt uw Café Retré gebruiken om koffie en cappuccino te maken; daarnaast is het mogelijk,
dankzij de mogelijkheid heet water te af te geven, (kruiden) thee te zetten. Dit apparaat is uitslui-
tend ontworpen voor privégebruik, en moet dus als ongeschikt worden beschouwd voor industriéle
of professionele doeleinden.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien, en wijst dus iedere aansprakelijkheid af voor
schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van de machine. Bovendien heeft oneigen-
lijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de bouwkenmerken van het apparaat dat onderwerp is van dit boekje is het niet mogelijk de
gebruiker te beschermen tegen rechtstreekse stoomstoten of heet water.
Let op!
Verbrandingsgevaar — Richt bij de afgifte van heet water of stoom de
straal niet op derden of op uzelf. Houd de buis uitsluitend vast bij het
kunststof gedeelte.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

* Dit apparaat is uitsluitend voor privégebruik ontworpen, en moet dus als onge-
schikt worden geacht voor commerciéle of industrieel gebruik.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

+ Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.
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A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als ze
goede instructies hebben gekregen over een veilig gebruik van het apparaat en
ze de gevaren bij het gebruik ervan hebben begrepen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.
Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit
* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als ze
goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat hebben gekregen, en
deze en de gevaren bij het gebruik ervan hebben begrepen.
Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het plaatje onder de machine is aangegeven, overeenkomt met die
van het plaatselijke elektriciteitsnet.
Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verleng-
snoeren, kan schade en ongelukken veroorzaken.
Voordat u het reservoir met water vult, trekt u de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.
Als de stroomkabel beschadigd is, moet hij, om ieder risico te voorkomen, wor-
den vervangen door de fabrikant of door diens servicecentrum, of in ieder geval
door een persoon met een vergelijkbare kwalificatie.
Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: hierdoor kan kortsluiting ontstaan!
Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of er onder-
houd op te plegen.
Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.
Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker van de stroomkabel uit het
stopcontact, voordat u het waterreservoir met water vult.
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A Risico op schade door andere oorzaken

« Til het apparaat niet op aan het waterreservoir of het bakje, maar pak het hele
apparaat vast.

+ Kies een goed verlichte en schone ruimte met een makkelijk te bereiken stop-
contact.

* Doe niet te veel water in het reservoir.

+ Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Het apparaat moet op een stevige ondergrond worden gebruikt en ook als het
niet wordt gebruikt moet het op een stevige ondergrond staan.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare scha-
de is of als het lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook
de vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door
een Ariete Servicedienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar
te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

* Richt de stoomstraal of het hete water nooit op lichaamsdelen; wees altijd voor-
zichtig wanneer u het stoom-/heetwaterpijpje gebruikt: verbrandingsgevaar!

+ Vanwege verbrandingsgevaar mogen de externe metalen delen van het apparaat
en de filterhouder niet worden aangeraakt wanneer het apparaat in werking is.

* Als er geen water uit de filterhouder komt, kan dit komen doordat het filter ver-
stopt zit. Onderbreek de afgifte en wacht een tiental seconden. Neem de filter-
houder vervolgens langzaam weg aangezien er door eventuele restdruk spetters
uit kunnen komen. Maak de machine vervolgens schoon, zoals in de hiervoor
bestemde paragraaf wordt beschreven.

Let op - schade aan materialen
+ Zet de machine op een stevige ondergrond waar zij niet kan omvallen.
+ Plaats nooit andere elementen in de filterhouder voor pad dan pad. Het apparaat
zou hierdoor zwaar beschadigd kunnen raken.
Gebruik alleen koffiepads met het E.S.E.-merk.
Gebruik de machine niet zonder water, omdat de pomp dan kan doorbranden.
Vul het reservoir nooit met warm of kokend water.
Zet de machine niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de behuizing beschadigd raakt.
* De kabel mag niet in aanraking komen met de hete delen van de machine.
+ Gebruik geen koolzuurhoudend water.
+ Doe nooit iets anders in het filter dan gemalen koffie. Het apparaat zou hierdoor
zwaar beschadigd kunnen raken.
+ Zet de machine niet in een ruimte met een omgevingstemperatuur die lager is
dan 0 °C / 32°F, aangezien het in de ketel achtergebleven water dan kan be-
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vriezen en schade kan veroorzaken.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

« Stel het apparaat niet bloot aan weersinvioeden (regen, zon enz.).

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat de hete on-
derdelen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd met
een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal, niet
agressief reinigingsmiddel (gebruik nooit oplosmiddelen, omdat die de kunststof
kunnen beschadigen).

« Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn

E 2012/19/EG af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde

== hlaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD
BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

- Filterhouder

- Doorloopelement

- Geperforeerde siliconenschijf (Thermocream®)
- Filter 1 kopje/pad

- Filter 2 kopjes

- Toevoerkabel — Stekker

- Verwijderbaar waterreservoir

- Maxi Cappuccino-apparaat en water/stoombuisje
- Verwijderbaar kopjesrooster

- Aan/uitknop

- Druppelopvanglade

- Maatbekertje/ koffiepers

- Stoomknop

- Indicatielampje temperatuur ketel

- Schakelaar stoomfunctie

- Thermometer temperatuur in de ketel (°C en °F)
- Koffieschakelaar

- Aan/uit-lampje

VO TUVOoOZZr X~ ITOTNmMmMmoOO w>

Identificatiegegevens
Op het plaatje aan de onderkant van de machine zijn de identificatiegegevens van de machine
weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk + voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)
+ model (Mod.) + opgenomen elektrisch vermogen (W)
+ serienummer (SN) + gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.
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FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inbedrijfstelling

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gegevens
van het apparaat. Zet de machine vervolgens op een vlak oppervlak. Was het reservoir alvorens
het te gebruiken, vul het met vers water (MAX. 1 liter) en zorg er vervolgens voor dat het goed op
zijn plaats zit (Fig. 3). De aanzuigslang moet zich in het waterreservoir bevinden.

Eerste inschakeling

Na het reservoir met vers water te hebben gevuld, steekt u de stekker in een geaard stopcontact.
Schakel het apparaat in door op de knop (J) Fig. 1 te drukken. Het controlelampje (R) gaat branden
om aan te geven dat de machine ingeschakeld is.

Als het apparaat voor het eerst wordt aangezet, of als hij lange tijd niet is gebruikt, wordt
aangeraden minstens een kop water uit het hydraulische circuit van de ketel te laten lopen.

Zet een houder met een inhoud van minstens een halve liter (Fig. 5) onder het koffieschenktuitje
en onder het Maxi Cappuccino-apparaat. Zet de schakelaar (Q) op koffiezetten (%®). Wacht tot er
water uit de plaats komt, waarin de filterhouder wordt vastgedraaid. Open de stoomknop (M) en
laat water uit het Maxi Cappuccino-apparaat stromen.

Beéindig de afgifte door de schakelaar (Q) omhoog te zetten. Draai de stoomknop dicht. Wacht tot
het controlelampje (N) gaat branden. Het apparaat is nu gereed om koffie te zetten.

KOFFIE MAKEN

Met gemalen koffie

Doe het doorloopelement (B), de geperforeerde siliconenschijf (C) en het filter voor 2 kopjes (E) of
1 kopje (D) in de filterhouder (A) (Fig. 6). De geperforeerde siliconenschijf kan maar op één manier
in het doorloopelement worden aangebracht. Doseer de koffie in het filter en druk hem zachtjes
aan met het speciale aandrukplaatje: voor twee kopjes koffie vult u twee maatschepjes helemaal
en voor één kopje koffie vult u er slechts één. Zet de filterhouder op zijn plaats. Zet hem goed
vast door hem van links naar rechts te draaien, en zorg er daarbij voor dat hij goed op de flens is
vastgezet (Fig. 8).

Als er te veel gemalen koffie in het filter wordt gedaan, kan het zijn dat de filterhouder moei-
lijk kan worden gedraaid en/of het filterhouder lekt tijdens het koffiezetten.

Het is raadzaam de filterhouder te laten opwarmen door hem een aantal minuten op zijn plaats
te laten zitten alvorens koffie te zetten, zodat ook het eerste kopje koffie goed warm is. Dit is niet
nodig bij de volgende kopjes koffie.
Wacht tot het controlelampje (N) gaat branden. Zet de schakelaar (Q) op de stand voor koffiezetten
(9w): er begint koffie uit het tuitje van de filterhouder te komen. Beéindig de afgifte door de scha-
kelaar (Q) omhoog te zetten. De maximale dosis voor een kopje koffie is 50 ml.
Let op!
Net als bij professionele koffiezetapparaten mag de filterhouder niet
worden verwijderd als de schakelaar op koffiezetten staat (op de kof-
fiestand ow).
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& Let op!

Na de koffieafgifte wacht u zo'n tien seconden voordat u de filterhou-
der losdraait. De filterhouder wordt verwijderd door hem langzaam van
rechts naar links te draaien, waardoor wordt voorkomen dat er water of
koffie uitschiet.

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden ko-
men, dan is dat volkomen normaal.

Het controlelampje (N) gaat uit en gaat regelmatig branden, wat wil zeggen dat de thermostaat van
de ketel werkt, wat nodig is om het water op de optimale temperatuur te houden (ongeveer 100 °C
1210 °F om koffie te maken, en ongeveer 150 °C / 300 °F voor de afgifte van stoom).

Het is het beste om, zowel bij het eerste kopje koffie als bij de volgende, pas met koffiezetten te
beginnen wanneer het lampje (N) brandt.

Koffie maken met pads

Om koffie met een pad te maken moet het hiervoor bestemde bijgeleverde filter voor 1 kopje/pad

(D) op de volgende manier worden gebruikt:

1 Plaats de pad (Fig. 17).

2 Duw de pad er met de vinger in. De pad moet goed in het midden in het filter zitten.

3 Het filterhouder kan nu in zijn houder worden gezet. Zet de filterhouder vast en verzeker u ervan
dat hij goed aan de flens vastzit (Fig. 8).

4 Wanneer, na koffie te hebben gemaakt, de filterhouder wordt verwijderd, kan het zijn dat de pad
vast blijft zitten aan de bovenkant van het apparaat. Om hem te verwijderen moet de filterhouder
schuin worden gehouden, zoals in de afbeelding getoond, zodat de pad daarop valt (Fig. 18).

Voor altijd lekkere koffie koopt u pads met het compatibiliteitsmerk E.S.E.

Als de pad er niet goed in zit of de filterhouder niet goed is vastgedraaid, kan er wat water
uit de filterhouder druppelen.

Automatische uitschakelfunctie

Als het apparaat is ingeschakeld, maar niet wordt gebruikt, grijpt na ongeveer 30 minuten de auto-
matische uitschakelfunctie in. Deze functie zet het apparaat op stand-by. Het controlelampje (R) is
uit. Om het apparaat weer in te schakelen, drukt u opnieuw op de aan/uit knop (J).

Het reservoir met water vullen tijdens gebruik

Er hoeven geen speciale handelingen te worden verricht wanneer het water in het reservoir op is,
aangezien de machine een speciale automatische inschakelingsklep heeft. U hoeft enkel, na de
stekker uit het stopcontact te hebben getrokken, het reservoir eruit te trekken en hem opnieuw met
vers water te vullen.

CAPPUCCINO MAKEN

Om een cappuccino of warme chocolademelk te maken of een andere drank te verwarmen, moet
u de schakelaar (O) op de stoomstand (%) zetten en wachten tot het lampje (N) gaat branden,
waarmee wordt aangegeven dat de ketel de juiste temperatuur heeft bereikt om stoom af te geven
(ongeveer 150°C / 300 °F).

Als er in ruststand wolkjes stoom uit de plek waar de filterhouder wordt vastgehouden ko-
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men, dan is dat volkomen normaal.

Zet een glas onder het Maxi Cappuccino-apparaat (H). Draai aan de stoomknop (M): er zal eerst
wat water uitkomen, en vervolgens een sterke stoomstoot.

Sluit de stoomknop (M) weer om de stoomstoot de stoppen, en zet het kannetje met de melk, die
moet worden opgeschuimd, onder het Maxi Cappuccino-apparaat (Fig. 12). Dompel het buisje
helemaal in het melkkannetje en draai de stoomknop (M) weer open tot het gewenste resultaat is
bereikt. Tijdens deze handelingen ziet u dat het lampje (N) regelmatig aan- en uitgaat, waarmee
wordt aangegeven dat de thermostaat wordt in- en uitgeschakeld om de ketel op de juiste tempera-
tuur te houden voor stoomafgifte.

Het is het beste om alleen stoom af te geven wanneer dit lampje brandt. Geef na ieder ge-
bruik een aantal seconden stoom af om eventuele melkresten uit de opening te verwijderen.

Draai de stoomknop (M) dicht. Als de cappuccino klaar is, zet u de schakelaar (O) omhoog om de
stoomfunctie uit te zetten.

HET OPNIEUW GEBRUIKEN VOOR HET KOFFIEZETTEN

Om meteen na een cappuccino te hebben gemaakt weer koffie te zetten moet de ketel op de
temperatuur voor koffiezetten worden gebracht door als volgt te handelen: zet de schakelaar (O)
omhoog om de ketel af te laten koelen en wacht tot het controlelampje (N) uitgaat en weer gaat
branden. Als u het afkoelen wilt versnellen, kunt u als volgt handelen: zet een glas onder het Maxi
Cappuccino-apparaat (H). Zet de schakelaar (Q) op stand (°®); draai aan de stoomknop (M):
hierdoor zal er water uitiopen tot het controlelampje (N) uitgaat. Draai de stoomknop (M) nu dicht
en zet de koffieafgifteknop (Q) weer omhoog. Wacht tot het controlelampje (N) gaat branden. De
machine is nu gereed om koffie te zetten.

HOE MAAK JE THEE EN DERGELIJKE

Na de handelingen te hebben verricht die in het hoofdstuk “Handelingen voorafgaand aan het
gebruik” worden beschreven, zet u een kopje onder het Maxi Cappuccino-apparaat (H). Zet de kof-
fieafgifteknop (Q) op stand (%®). Draai aan de stoomknop (M); op die manier komt warm water uit
het Maxi Cappuccino-apparaat. De maximale dosis voor een kopje koffie is 200 ml.

TIPS OM EEN GOEDE ITALIAANSE ESPRESSO TE ZETTEN

De gemalen koffie in de filterhouder moet zachtjes worden aangedrukt. Hoe sterk de koffie is
hangt af van de maalfiinheid van de koffie, van de hoeveelheid koffie in de filterhouder en van het
aandrukken van de koffie. Na slechts enkele seconden loopt de koffie in de kopjes. Als er meer tijd
nodig is voor de afgifte, dan betekent dit dat de koffie te fijn is gemalen of te stevig is aangedrukt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

Alle hieronder beschreven reinigingshandelingen moeten worden uit-
gevoerd bij uitgeschakelde machine en met de stekker uit het stopcon-
tact.
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Let op!

Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging maken dat de ma-
chine behouden blijft en langer goed blijft werken. Was de onderdelen
van de machine nooit in de afwasmachine. Houd de machine nooit
onder stromend water.

Let op!
ledere ingreep moet bij koude machine worden verricht.

Reiniging van de koffiefilters

Controleer of de gaatjes niet verstopt zitten, en als dat wel het geval is, maak ze dan schoon met
een borsteltje (Fig. 13). Laat kokend water door de filterhouder met filter zonder koffie lopen, om
eventuele koffieresten of verontreinigingen op te lossen en te verwijderen.

Let op!
Draai de filterhouder langzaam los, aangezien de eventuele restdruk
spetters kan veroorzaken, en verwijder hem.

Het wordt aanbevolen het filter ongeveer iedere 3 maanden goed te reinigen met reinigingstablet-
ten COFFEE CLEAN die bij de verkooppunten en de Erkende Servicecentra verkrijgbaar zijn,
volgens de aanwijzingen op de verpakking of, als alternatief, met een tablet normaal afwasmiddel
(zonder glansmiddel of andere chemische toevoegingen) voor vaatwassers, en wel als volgt:

+ Doe een vaatwastablet in het filter (zonder koffie) wanneer de machine goed heet is (na min-
stens 5 minuten te zijn opgewarmd).

+ Haak de filterhouder vast in de machine en zet een bak onder de filterhouder.

+ Zet de schakelaar (Q) op de stand voor koffiezetten (°®') om het doorlopen van water te starten,
en laat 15-20 seconden lang water doorlopen.

+ Stop de waterdoorloop en laat het tablet minstens 15 minuten inwerken met de filterhouder in de
machine.

+ Herhaal deze handeling, d.w.z. laat water doorlopen door de pomp ongeveer 15-20 seconden
te laten werken en stop hem vervolgens 15-20 seconden. Doe dit tot er twee reservoirs water
verbruikt zijn.

+ Verwijder de filterhouder uit de machine, haal het filter eruit en spoel hem goed onder de kraan
af.

+ Zetde machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en maak de plaats van de filterhouder met
een sponsje schoon om eventuele resten van het reinigingsmiddel uit het geperforeerde plaatje
te verwijderen.

+ Zet de machine weer aan, draai de filterhouder er weer in vast en tap nog minstens 2 kopjes
water af om hem goed te spoelen.

Als het koffiezetapparaat dagelijks wordt gebruikt wordt aangeraden de machine minimaal om de

drie maanden schoon te maken.

Reiniging van de siliconenring
Was de schijf van siliconen (C) onder de kraan door zachtjes de randen te buigen om eventuele
koffieresten uit het centrale gat te verwijderen (Fig. 14).
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De plaats van de filterhouder schoonmaken

Tijdens het gebruik kunt u controleren of er op de plaats van de filterhouder resten koffiedik zitten,
die kunnen worden verwijderd met een tandenstoker, met een doekje (Fig 15), of door het water te
laten stromen zonder dat de filterhouder is aangebracht (Fig 4).

Schoonmaak van het Maxi Cappuccino apparaat
Let op!
Voer deze handeling uit wanneer het chromen pijpje is afgekoeld, om
te voorkomen dat u zich brandt.
Draai het apparaat (H) van het buisje en was het met stromend water. Het buisje mag met een niet
schurende doek worden schoongemaakt. Draai de ‘melkklopper’ er weer helemaal op. Indien no-

dig, maak de uitgang van het stoombuisje met een speld schoon. Geef na ieder gebruik een aantal
seconden stoom af om eventuele resten uit de opening te verwijderen.

Het reservoir reinigen
Het wordt aanbevolen de binnenkant van het reservoir regelmatig met een spons of een vochtig
doekje schoon te maken.

Reiniging van het rooster en van het druppelopvangbakje
Denk eraan af en toe het druppelopvangbakije (K) leeg te gooien.

Verwijder het rooster (I) en was hem onder de kraan; Trek het druppelopvangbakje (K) uit de ma-
chine, gooi hem leeg en was hem onder de kraan.

De behuizing van de machine schoonmaken
Let op!
Maak de vaste onderdelen van de machine met een niet-schurend,
vochtig doekje schoon om de behuizing niet te beschadigen.

ONTKALKEN

Goed onderhoud en een regelmatige schoonmaakbeurt beschermen de machine en maken dat ze
langer goed blijft werken, doordat er een aanzienlijk kleiner risico is dat er zich kalkaanslag in het
apparaat vormt. Als het apparaat echter na verloop van tijd minder goed blijkt te werken doordat
er vaak hard en kalkrijk water wordt gebruikt, moet de machine worden ontkalkt om de storingen
te verhelpen. Gebruik hiervoor uitsluitend het ontkalkingsmiddel NOCAL van Ariete op basis van
citroenzuur. Dit product is eenvoudig verkrijgbaar bij de servicecentra van Ariete. Ariete wijst elke
vorm van verantwoordelijkheid af voor schade aan de onderdelen in het koffiezetapparaat veroor-
zaakt door het gebruik van producten die vanwege de aanwezigheid van chemische additieven
ongeschikt zijn. Als ontkalking noodzakelijk is, volg dan de aanwijzingen op de gebruiksaanwijzing
van het ontkalkingsproduct.

BUITENWERKINGSTELLING

Als de machine buiten werking wordt gesteld moet de stekker uit het stopcontact worden getrok-
ken, moeten het waterreservoir en de druppelopvangbak worden geleegd en schoongemaakt (zie
paragraaf “Reiniging van het apparaat”).
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Als de machine wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van de
machine zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwijderd op grond van hun samenstelling
en de toepasselijke wetgeving in het land waar zij wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!

Als de machine niet goed werkt, zet haar dan onmiddellijk uit en trek de
stekker uit het stopcontact.

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Er komt geen
kokend water
voor thee uit de
machine.

Waarschijnlijk is er lucht in het
circuit gekomen die de pomp
buiten werking heeft gesteld.

Kijk of het reservoir er goed inzit en of
het niveau niet onder het minimum, dat
in reliéf aangegeven, is gedaald. Herhaal
de handelingen uit de paragraaf ‘Fases
voorafgaand aan het gebruik’.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aan-
slag die zich in het gat van het stoompijpje
heeft gevormd.

De machine geeft
geen stoom af.

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir
hoog genoeg is, en vul indien nodig vers
water bij.

Uitgang van het stoombuisje
verstopt.

Verwijder met een naald eventuele aan-
slag die zich in het gat van het stoompijpje
heeft gevormd.

Er lekt koffie uit
de randen van de
filterhouder.

Waarschijnlijk zit er te veel
gemalen koffie in de filterhou-
der waardoor deze niet goed
vast kan worden gedraaid.

Draai de filterhouder langzaam los,
aangezien de eventuele restdruk spetters
kan veroorzaken, en verwijder hem. Maak
het leertje met een tandenstoker of een
sponsje schoon (Fig. 15). Herhaal de
handeling met de juiste hoeveelheid koffie
in het filter.

Er zijn koffieresten achterge-
bleven op de dichting van de
houder waarin de filterhouder
wordt vastgedraaid.

Maak de dichting schoon met een tanden-
stoker of een sponsje (Fig. 15).

De gaten van het filter waar
de maling in zit, zijn verstopt.

Draai de filterhouder langzaam los,
aangezien de eventuele restdruk spet-
ters kan veroorzaken, en verwijder hem.
Maak de verstopte gaatjes schoon met
een borsteltje of een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE
CLEAN-tabletten van Ariete en volg hierbij
de aanwijzingen op de verpakking op.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.
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Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Er komt geen kof-
fie uit het appa-
raat, of de koffie
loopt te langzaam
door.

De gaatjes van de geperfo-
reerde schijf in de houder
waarin de filterhouder wordt
vastgedraaid zijn verstopt.

Zet de machine aan zonder filterhouder
en laat er water doorstromen. Als het
water nog steeds niet gelijkmatig uit alle
gaatjes komt, moet de machine worden
ontkalkt met het Ariete-product NOCAL,
dat verkrijgbaar is bij de servicecentra van
Ariete. Volg hierbij de instructies op de
verpakking op.

De gaten van het filter waar
de maling in zit, zijn verstopt.

Draai de filterhouder langzaam los,
aangezien de eventuele restdruk spet-
ters kan veroorzaken, en verwijder hem.
Maak de verstopte gaatjes schoon met
een borsteltje of een naald. Maak het
filter schoon met behulp van de COFFEE
CLEAN:-tabletten van Ariete en volg hierbij
de aanwijzingen op de verpakking op.

Te fijne koffiemaling.

Probeer een grovere koffiemaling te
gebruiken.

Koffiemaling te hard aange-
drukt.

Druk de koffie in het filter minder hard
aan.

Het reservoir is niet goed
aangebracht.

Zet het reservoir er goed in door het
helemaal aan te drukken.

Er is weinig water en de pomp
zuigt niet aan.

Controleer of het waterpeil in het reservoir
hoog genoeg is, en vul indien nodig vers
water bij.

Pad gebrekkig.

Vervang de pad in de filterhouder.

Pad kapot.

Verwijder de filterhouder voor pads.
Reinig hem met een doekje en doe er een
nieuwe pad in.

De koffie is te
waterig en koud.

De koffie is te grof gemalen.

Voor sterkere en warmere koffie moet een
fijnere maling worden gebruikt.

Dit probleem wordt in ieder geval opgelost
dankzij het Thermocream® Systeem,

dat een altijd hete koffie met veel schuim
garandeert, ook bij grof gemalen koffie.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

MoAovOTI 01 GUOKEUESG KOTAOKEUADTNKAY CUHQWVA LE TI TIPODIAYPAPES TWV KEIUEVWY EUPWTTAI-
Kwv O1aTagEWY Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOCTATEUPEVEG a€ OAa Ta duvnTIKA ETTIKIVOUVA EEQPTANA-
10, JI0BACTE TPOTEKTIKG TIC TTPOEIDOTTOINGEIG TOU TTOPOVTOG KAl XPNTIUOTIOINGTE T GUCKEUK [O-
VAYa yia TO GKOTTO TTOU TIPOO0pICETal, WOTE va amo@UyeTe atuxAuaTa kai {nuiég. PuAGgTe pdxelpo
T0 EYXEIPIOIO AUTO, YIO VA UTTOPEITE VA TO GUNPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TIPOKEITAI VO DWOETE TN
OuaKeun ag kamolo dAAo aropo, Bupnbeite va Tou Tapadwaete padi Kai To Tapdv eyxelpidio.

O1 TAnpoopieg Tou TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUROAC TTOU ONaivouV;

A Kivbuvoc yia 1a Wikpd maidid & Mpogidotoinan yia eykaupara
Kivduvog nAektpomAngiag A Mpoooxn — UNIKES nuIEG
Kivduvog {nuiag amé dicipopeg GAeS aitieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mmopeite va xpnaipomoifaete T unxavi Kagé Retrd yia va @ridéeTe kagé f Kaoutaivo; ETimmAé-
ov, XapIg oTn duvatoeTnTa TTAPOXAS (eaToU vePOU, UTTOPEITE va QTIALETE TOAI i GAAD aQewAuaTa.
H guokeun auTh eivar aoxedlaopévn ammokAEIOTIKA yia OIKIaKK Xpion Kai katé guvéTela Bewpeital
akatadAAnAn otroladrTToTE Xpron yia Blopnxavikoug A ETayyeAUATIKOUG OKoTToUG.

Omoladrmote GAAN xpron dev TTPORAETTETI OTTO TOV KOTAOKEUAOTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG atraA-
Aaoaetar amé omoladfToTe euBlvn yia nuiES kaBe PUONG, TToU ogeilovTal TNV akaTAAANAN xpn-
on g pnxavig. H akatdMnAn xpron éxel oav ouvétela v akUpwan oTrolaodATIoTE Hop@Rg

gyyunang.
YMNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KOTaoKEUAOTIKA XAPOKTNPIOTIKA TNG CUOKEURS TTOU avagépovTal ato Tapdv éviuto, dev di-
vouv T duvarotnta TpoaTaaiag amd Ty ameubeiag ektdfeuan arpol 1 (eaTol vepoU.
Mpoocoxn!
Kivduvog eykaupaTwy — Kara tnv mapoxn (eotou vepouU Kal aTygou, unv
KaTeuBUveTE TNV KAVOUAa TTAvw o€ GAa dTopa f TTavw oag. MidaoTe 10
OWANVAKI aTTOKAEIOTIKG 110 TO TTAQGTIKO PEPOG TOU.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEE.

* H ouokeur| Tpoopiletal aTTOKAEIOTIKA yIO OIKIOK XPARON Kal eV TIPETTEI VOl XPN-
OIUOTIOIEITAI IO EUTTOPIKOUG 1 BIOUNXAVIKOUG OKOTTOUG.

* Aev avaAapBdavoupe kapia euduvn yia AavBaouévn XpAon TNG GUCKEUAG, 1 yia
KGTToI0 GAAN XpAoN TToU BEV avaPEPETAI OTO TTAPOV.

* 2UVIOTOUWE VO QUAGCOETE T UAIKO GUOKEUOOiAG TOU Epyo0Taadiou, dedouévou
o1 dev TIpoBAETTETAN BWPEAV TEXVIKI UTTOOTAPIEN YIa TIS {NUIEC TTOU TTPOKARON-
kav ammd akatGAAnAn cuokeuaaia Tou TTPOIGVTOC KATA TNV ATTOOTOAA aTrd £va
e¢oualodotnuévo Kévrpo Texvikng Ymoathpigns (Z€pPIg).
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* Houaokeun ouppop@wvetal e v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1n¢ 27/10/2004
TEPI UAIKWV € £TTOQN KE TO TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pIkpa madia

* H xprion ¢ ouokeung emTpEmetal g€ Taidid mavw amd 8 1wy, povaya av
emTNEoUVTal ammd évav eVAAIKQ, 1) av EXOUV EKTTAIBEUTET Kal £XOUV KATOVONOEI
TIG 0dnyieg Kail Toug KIvOUvoug TTou Trapouaiddovral kard vy xprAon g ou-
OKEUNG.

+ O1 epyaoieg kaBapiopou kal GUVTAPNONG TNG CUCKEUNS TToU gival apuodiotnTa
TOU XPAOTN, dEV EMITPETTOVTAI O€ TTAIOIA KATW TWV 8 ETWV XWPIG TNV EIRAEWN
evog evihika. Mnv emiTpémeTe oTa TTAIdIA va TIAICOUV HE Tr) CUOKEUN.

* Mnv emitpémete o€ TAIdIA pIKPOTEP aTTO 8 XPOVWY va TTANGIALOUV T CUOKEUR
Kl TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

* Tauhikd cuokeuaaiag dev TpéTrel va eykataAeiTovTal an d1GBean HIKpWY TTal-
O1wv, dedopévou Ot1 ammoteAolv TIyr KIvOUvVOU.

* Av amoQacioeTe va TIETALETE TN CUCKEUR, TIPETTEI va TNV OXPNOTEUCETE KOPO-
VTaG 70 KAAWAIO TPOYOdOCiag. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE aKivouva T
MEPN TNG GUCKEUAG TTOU UTTOPET va atroTEAETOUV TIyR KIVOUvou, 181aiTEPa Yia
MIKPG TTaudIG TTOU PTTOPEI va TTAiOUV [E T GUOKEUN.

A Kivduvog nAektpomAngiag

* H xpAon TG GUOKEUNG ETTITPETTETAI G€ ATOMA HE EIDIKES AVAYKEG, ) ATOPA PE EN-
NITTEIC YVWOEIG KAl AVETTOPKI TIEipA, HOVAXa av ETTITpoUvTal aTT6 évav uTreuBu-
VO, ] AV £XOUV EKTTAIBEUTET KAl EXOUV KATAVORTEI TIG 00nYieC Kal TOUG KIVOUVOUG
TTOU TTAPOUCIAovTal KATa TNV XPAOT TS CUOKEUNG.

* piv ouvdEaeTe Tn oUOKEUN 0TO NAEKTPIKO BikTUO, BeBaIWOEITE TTWE N TAON TTOU
QvaQEPETal OTNV TTIVAKIOA KATW ATTO TN OUOKEUR, AVTIGTOIXEI PE TNV TACT) TOU
OIKTUOU TNG TTEPIOXNS GO,

¢ H xprion nAekTpIKWV PTTaAQVTECWY un €E0UBIOTNUEVWY OTTO TO EPYOCTATIO UTTO-
pei va TTpokaAéaEl CnuIEG 1 aTuyruara.

* [piv yepioete 10 doxeio Pe vepod, BYAATE TO @IC aTTd TNV TIPIda.

* Av gival xahaopévo 1o KaAwdio nAekTpoddTnang, TPETEI va avTikaTaoTabe amd
TOV KATAOKEUAOTIKS 0iko 1) atmo éva eouaiodotnuévo Kévipo TexvikAac YmoaTh-
pIENG (2€pPIg) 1y aTTd KATTOI0 ATOUO TTOU EXEI TV OTTAITOUEV TEXVIKI KATAPTION),
WOTE va amoQuyeTe KABE Kivduvo.

* Mnv BpéxeTe TTOTE TO PEPN TNG GUOKEUNG TTOU £X0UV NAEKTPIKA TAON: YIOT YTTOPEi
va yivel BpayukukAwual

* Na Byadete 10 QI a6 TV TTPifa TTPIV OTT6 0TTOI00ATIOTE ETTEURACT KaBapIoUoU
fj ouvTENONG.

* Mnv Bubiete T ouokeur| o€ vepd 1) GAAa uypd.

* Na ofrjvete T@vTa T OUCKEUN Kl va ByAdeTe 10 QIG attd TNV TTpila, TTPIV Yepi-
O€TE TO DOXEIO LE VEPO.
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A Kivduvog {nuiag amo diapopeg AAAES aITIES
Mnv avOoOonNKWVETE TN GUCKEUR, TIIAVOVTAG TNV ATTO TO B0XEIO VEPOU 1) TO AeKaVA-
KI. MAoTE TV ATT6 TO CWHA TNG.
EmAEGTE Eva XWPO WE ETTAPKI QWTIOUO KAl AEPICHO KOl HE PO TTPICa EUKOAQ
TTPOCTIEAGTIN.
AtmropuyeTe va BdAete aTo doxeio utrepBOAIK TTOOOTNTA VEPOU.
Mnv agrvete T ouokeur aTnv Tpila, OTaV ATTOUOKPUVEDTE ATTO TO XWPEO TTOU
BpiokeTal.
[MPETTEI VO XPNOIKOTIOIEITE KAl VO AKOUUTIATE T GUOKEUN O€ Jia OTABEPN ETTIPA-
VEIQ.
Agv TIPETTEI VO XPNOIMOTIOIEITE TN GUOKEUN AV £TTECE KATW, AV UTTAPXOUV EUQO-
veic Cnuié¢  va Trapouaiadel diappori vepou. Mnv XpnoIPOTIOIEITE T GUCKEUR
av rapouaiadel kamola avwyaAia, 1 urapxel {nuid i @Bopda oTo NAEKTPIKS Ka-
AwdI0 | T0 @I¢ Tou. OAeC 01 EMIOKEUEC KaI N AVTIKOTAGTAON TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TPéTTEl va ekteAOUVTAI OTTOKAEIOTIKG aTTO £¢ouaiodotnuéva kévipa
TEXVIKNAG UTTOOTAPIENG (2€PPIC) A aTTO TEXVIKOUG TNG Ariete, WOTE va ATTOPEVYETAI
OTTOI00BATIOTE KiVOUVOG.

& Mposidomoinon yia eykavpara

Mnv kareuBuvete ToTé 10 (0T VEPO 1) TOV aTd Tavw oag; Na TidveTe kal va
METOAKIVEITE TIPOTEKTIKG TO GWANVAKI OTHOU/CEGTOU VEPOU: KivOUVOG EYKAUHATWY
Ortav Aeitoupyei n unxavn, Pnv ayyidete 1a eGwTePIKA METOANIKG TUAKATA TNG KAl
TNV uttodoxn QiATpou, yiaTi Ytropei va TabeTe Eykaupal.

Av dev ekpéel vepd amd v uTTodoxr| Tou GIATPOU, UTTOPEi va £xEl PPALE! TO
QiATPO. AlaKOWTE TNV TTOPOXT KaI TTEPIPEVETE yia Oéka deutePOAETTTA. TN OU-
VEXEIQ, aQaIpEaTE apya TNV UTTodoxr QIATPOU ATTO T OUCKEUR, WOTE VA PNV
dnuioupynBolv miTalAiopara A ektdteuon CeoToU vepou Adyw TNG EVATIOUEVOU-
0a¢ TiEanG. TN CUVEXEIA KOBAPIOTE TNV, CUMQWVA WE TIG 0BNYIES TNG OXETIKAG
TTapayPAPOU.

A Mpoooxn - UAIKEG {nuIES

TomoBetAOTE TN GUCKEUR O€ éva aTaBEPO emiTedo, dTToU BEV UTTAPXE! KivOUVOg

Va avaTrodoyupioel.

Mnv Badete TTOTE OTNV UTTOB0XT QIATPOU Y10 TAUTTAETA OTIONTTOTE AAAO EKTOC T

Ta TauTAETa. MTTopei va yivel gopapr {nuid aTnv CUOKEUN.

Na XpnOIPOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TAPTTAETEC TTOU QEPOUV TO TUTTOTTOINKEVO A

ES.E.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR XWpIg vepo, yiaTi Ba Kaei n avtAia.

Mnv yepiCete TOTE T0 dOXEiO TOU VEPOU WE (T 1) KAUTO VEPD.

Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN TTAVW O (EOTEG ETTIPAVEIEG I} KOVTA OE YUUVEG

QAOYEG Y10 va pnv yivel nuid oTo TEPiBANA TNG.

To KaAwd10 NAeKTPODOTNONG DEV TTPETTEI VO OKOUUTTOEI O€ (EOTEG ETTIQAVEIEG.
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VDO TUVOZEZM X" ITOTMmMmMmOoOO >

* Mnv XpnoIUOTIOIEITE AEPIOUXO VEPD (TTOU TTEPIEXEI DIOEEIDIO TOU AvBpaKa).

* Mnv Badete aTo @iATpo Kaia GAAN ouaia, EkTOC aTmod Kage ae akévn. Mrmopei va
yivel ooBapr| {nu1@ oTnV OUOKEUR.

* Mnv agivete T pnxavi o€ Bepuokpaaieg epIBAAovTog xaunAotepeg amd 0
°C /32 °F, yiari ptropei va TTaywaoel 10 vepod aTo AEBnTa Kal va TTPOKOAEDE! {n-
HId.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUR O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv aQrveTe TN CUOKEUN EKTEBEIPEVN OTOUG ATUOTPAIPIKOUS TTAPAYOVTES (Bpo-
XA, AAI0, KATT...).

* Agou ByaAete 10 @I¢ IO TNV TTPICA KAl APOU KPUWOOUV Ta (eaTd eapTruaTa,
N CUOKEUN TIPETTEI VO KABOPIOTET ATTOKAEIOTIKA WE Eva PaAakd Travi, JOAIC Bou-
TNYMEVO OTO VEPO e Aiye oTaYOVEC OUDETEPOU OTTOPPUTTAVTIKOU Koudivag (unv
xpnoidotrolgite oTé SIAAUTEC TTOU PTTOPET VA KAvouv {nuid aTa TTAACTIKA).

Ei « Ta 1 owoTth 8168e0n TNG CUOKEURS oUWV e TNV Eupwtraikrh Odnyia

2012/19/EK, d10BA0TE T0 OXETIKO GUAAGDIO TTOU OUVODEUEI T OUCKEUN.

= « OYAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

- Ymodoxn eiktpou

- ZoupwTtnAp!

- Aiarpno miataki amod aihikévn (Thermocream®)
- ®iAtpo yia 1 eAITCavi/TapTAéTa

- ®iAtpo yia 2 pAiTCavia

- KaAwdio nAektpoddmang + ¢ig

- AgaipoUpevo doxeio vepou

- E¢Gptnua Maxi cappuccino kai kavouha ekpofg vepou / atuou
- AgaipoUpevn axdpa yia AITZavia

- Kouyrtri mou avaer Tn guokeun

- ZupTap! oUMOYNG aTayOVWY

- MeCoUpalTmieaTnpdki Kage

- AiakdTTng Tapox g atuou

- EvoeikTikd Aapaki Beppokpaciag AéBnta

- AiakdéTTng Aeimoupyiag arpol

- OeppopeTpo Beppokpaaiag AénTa (°C kai °F)

- A1okdTITNG TTaPOX NG KaPE

- EvoeikTIkd Aaptaki Asitoupyiag

ZTOoIXEia avayvwpeiong

Z1nv mivakida Trou BpiokeTal KaTw a6 Tn PAcn £pacng TG UnNxavig, avaypd@eovtal Ta TTapa-
KGTW OTOIXEIO avayvwpIong:

* KaTaokeuaaTikos oikog kai ofpavon CE (EOK)

* povtého (Mod.)

* ap. oelpdg (SN)

* nAexTpIkr Téon Tpo@oddtnaong (V) kai auxvotnrag (Hz)
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* KatavaAigkdpevn nAekTpikr 1oxUg (W)

+ TpAaIvo TNAEQWVO (dwpedv KAfaN) TeXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBoveate ota E¢ouaiodotnuéva Kévpa YmoaTipigng (ZEpPIS), va avapépeTe To HOVTEAD
kail Tov apiBué aeipds TG Unxavig.

MPOKATAPKTIKEZ EPrAZIEZ A TH XPHZH

Oéon o€ AsiToupyia

BeBaiwBeite mwg n 1éon Tou nAekTpiKoU dIKTUOU, QVTIOTOIXEI [E TNV TGN TTOU avaypd@eTal aTnv
mvakida g auokeung. TomoBeTAOTE T CUCKEUN O€ pia miTedn em@dvela. Kard thv mpwrn
xpAon, TAUveTe To doxeio Kal yepiote To e dpoaepd vepd (1 Aitpa MAX), Tpoaéxoviag va 1o
cavapaiete owata atnv £6pa Tou (EIK. 3). O cwAjvag avappdenang mpémel va BpiokeTal Péoa
aTo doxeio.

MpwTo avappa

Agou yepioete To doyeio pe kabapd vepd amd ) Pplon, PAATE To QI¢ O€ Wia TTpiCa Tou Exel yei-
wan. OéaTe o Aermoupyia T GUOKEUN, TTaTWvTag T0 KoupTi (J) Eik. 1. Oa avayel 1o evOEIKTIKO
Aapmraki (R), TTou anuaivel TTwg n punxavr givai avayuévn.

Av TTPOKEITAI VIO TV TIPWTN QOPA TTOU AVARETE T GUGKEUNR, 1} HETA AT akpoxpovia adpd-
VeI, ouvIoToUE va a@AaeTe va TpESEl TouAdyioTov éva @AIT{avi vepd yia va KaBapioel To
udpauAiko kUKAwpa Tou AéBnTa.

TomoBemaTe £va BoXEI0 EAAYIOTNG XWPENTIKATNTAS MIGOU AiTPOU, KATW OTTO TO £6APTNUA TIAPOXIS
ka@é kai 1o e€aptnua Maxi Cappuccino (Eik. 5). MetakiviaTe tov diakémm (Q) oty 6€on kagé
(ow). Mepipévere TNV ekpor| vepol amé v £6pa TG BAang TG utrodoxns QiATpou. Avoigte Tov
d1akdTTn TTapox g atpou (M) kai agAaTe va Tpégel vepd amd To efdptnua Maxi Cappuccino.
ZTapariaTe TV Tapoxr avepacovtag tov 81akoTn (Q). KAeiaTe Tov S1aKOTITN TApoXNS aTpouU. M-
pIUEVETE va avawel 1o evOeIKTIKO Aautraki (N). Twpa n auakeun eival EToiun va @TidEer évav Kagg.

MQZ NA OTIAZETE KA®E

Me xa@é og okovn

MepdoTe 10 goupwtipl (B), T0 diarpnTo mataki amé aihikévn (C) kai 1o @iAtpo yia 2 eAit¢avia (E)
A yia 1 eAit¢avi (D), oty utrodoyr| @iktpou (A) (EIK. 6). T0 d1GTPNTO TATAKI ATTO OIAIKOVN PTTOPET
va ToTT06eTNOEl 010 ToUPWTAP!I HOVO amrd T Wia TTAeupd. BAATe Tov KaQE 0TO QIATPO KaI TTATAOTE
ehagpd pe 1o €181KG TETTNPAKI: YIa dU0 KOPEDES, yepioTe TARPwG dU0 PeCOUPES, eV yIa Evav
KaQE, yepioTe pia uedoupa. Aoeahiote Tnv utodoxn @ikTpou oty £dpa TnG. ZUaPigte TV KaAd,
TEPIOTPEPOVTAG TNV ATrd Ta APIOTEPA TIPOG Ta BEEI Kal BePaiwBeiTe TG eival KAAG aoPaAITPEVN
ot Aavtla (Eik. 8).

Av BaAerte aTo QiATpO UTTEPBOAIKN TTOCOTNTA KOPE, UTTOPEI VO KATAOTEI SUTXEPNG N TTEPI-
oTpOPN TNG UTTOBOXNG PIATPOU A/KOI KATE TNV TTAPOXN TOU KOYE UTTOPEI VO TTOPOUCIOGTOUV
Slappoég amrod TV utrodoxA.

ZuvioToUpe va agiaete TV uttodoxr| @iATpou va (eaTabei atnv £€0pa TNG yIa PEPIKA AETITA TTPIV
QTIALETE KAYE, WaTe va eival apkeTa (eaTOS Kal 0 TTPWTOS KAES. H diadikaaia auTr dev xpelaleTal
Y10 TOUG ETTOPEVOUG KOPEDEG.

Mepiuévete va avayei To evoelkTikd AapTaki (N). F'upiaTe 1o diakdmn (Q) oTn 6€an TTAPOXNS KAPE
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(ow): 0 kOQEG Ba apyioel va ekpéel atmd Ta pAPEn TG UTTOdOXNG GIATPOU. ZTAPATACTE TNV TIAPOXT)
avepadovtag Tov d1akoTn (Q). H péyioTn d6an yia évav kagé eival 50 ml.
Mpoooxn!
Otwg Kai oTIg eTTayYEAUATIKEG UNXAVES KAQE, OEV TTPETTEI VA AQAIPEITE
NV UTT0d0XI QIATPOU OCO €ival EVEPYOTTOINUEVOS O BIOKOTITNG TTAPO-
XAG (0Tnv Béan KOYE ow ).

& Mpoooxn!
Ortav teAelwael n Tapoxr Tou Kage, TepINEVETE OEKa OEUTEPOAETITA TTE-
QITTOU TTPIV OQPAIPETETE TNV UTTODOXT| QIATPOU. 2T CUVEXEID OPAIPEDTE
TV utrodoxn @iATpou, yupilovTag v apya amd 6egId TTPOG Ta ApIoTE-
pd, woTe va amo@UyeTe TITCIAIoPATA KOl EKTOEEUOEIC VEPOU ] KAQE.

av KOTA THV AVOPOVH TOU aTHOU TTOpOUCINoTOUV MIKPEG Siapuyég aTpou amd TNy utrodoxn
TOU QiATpou, TTpAKEITal yia Eva aTTOAUTA PUGIOAOYIKO PaIVOpEVO.

To evdeiktikd Aapaki (N) Ba avaBoafrivel Tepiodikd, deixvovtag Ty eméuBaon Tou BEpUoaTaT
T0U AéBnTa, TTOU XPNOIKEUer yia va diatnpei Tn BEATIOTN Beppokpaaia Tou vepoU, (TTepiTou aTOUg
100 °C /210 °F yia va @Tiagete kagé kai mepitou atoug 150 °C / 300 °F yia v Tapoxr atuou).
la Tov TPWTO Ka@E, A Kal yia ToUug ETTOPEVOUC, GUVITATAI N EVEQYOTTOINON TNG TTAPOXNG,
povaya otav avawel 1o evOeIKTIKO Aapaki (N).

NMwg va @Tiadere évav Kapé pe Tnv TapmAéra

[a va QTIALETE Evav Kagé Je TAUTTAETA TIPETTEN VA XPNOIUOTIOINOETE TO €I8IKO QIATPO yIa 1 OAITZE-

vi/taptAéta (D) Tou Ba Bpeite oTa faptuara, akoAouBwvtag Tnv &g diadikaaia:

1 TomoBetroTe TV TAPTTAETa 0TV UTTOd0XA PiATpou (EIK. 17).

2 Fmpwére TPog Ta pEoa TV TaTAéTa e Ta ddkTUAa. H tautmAéTa Tpémel va TomoBetnBei oTo
KEVTPO TOU QiATpOU.

3 Twpa popeite va BaAete v uodoyr| GiATpou aTnv £8pa TnNG. LuoVicre v uTTodox! PIATPOU
kal BeBaiwbeite Twe eival kaAd aceahiopévn otn eAGvtCa ( (EIK. 8).

4 AgoU @TIateTe TOV KOQE, agalpwvTag Ty UTodoxn Tou GiATpou, n TAUTTAETA PTTOpET VO 0QnVw-
0€l 070 TTAVW PEPOG TG GUOKEUNG. Ta va TNV agaipéoETe, yeipeTe TV uTTodoxr| Tou QIATpOU
OTwG Qaiveral atny €IKOva, yia va Tiéael péoa n taumAéta (Eik. 18).

lNa va gival TavTa TEAEI0G 0 KaQEG, TIPETTEI VOl AYOPAZETE TAPTTAETEG TTOU GEPOUV TO CAKA OUMBA-

T6tnTag E.S.E.

Av n ToptAéTa dev €ival KaAd ToroBeTnuévn N av n utrodoxn Tou @iATpou dev ival KaAd
OUOQIyPEVN, PTTOpEi va oTASOoUV PEPIKEG OTAYOVEG VEPOU aTTO TV UTTOSOXN TOU QiATpOU.

AgiToupyia autoparou ofnoiparog

Av givar avappévn n unxavn, aAhd dev v xpnoipotoleite, petd amd 30 Aemrd emepfaivel n Ael-
Toupyia autouarou opnaiparog. Auth n Acitoupyia B€tel T pnxavr o€ avayovr. Eival apnatoé o
evoeikTIkG Aaptraki (R). Tia va avawete T pnyxavy marioTe Eavd 1o koupTi (J).

Fépiopa doyeiou vepoU Kata Tn XpRon
Orav TeAeiwael 10 vepd aTo doxeio, Oev XpelaleTal kapia 101aiTepn epyaaia, dedopévou 611 n ou-
okeun d106€Tel pia 101kA BaABida auTo - vepyoTroinang. Tn GUVEXEID, APKET va BYGAETE TO QIG
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amo v Tpila, va agaipéaeTe T0 DOXEIO Kal VA TO {AVAYENITETE e VWTTO GUTIKS VePO.
MOz NA ®TIAZETE KAMOYTZINO

l'a va eTIaeTe Eva kammoutaivo, pia (eaTr) GoKOAATa 1 yia va (EaTAVETE Eva 0TTOI00ATIOTE POPNUA,
petatotioTe Tov OlakdTTn (O) aTnv BE0N ATUOU () Kal TIEPIEVETE VOl avawel EVOEIKTIKG AAUTTAKI
(N), Trou deixvel TTwg 10 vepd aTO AEPNTa £QTACE OTN GWOTH BepUoKpaTia yia TNV TTapoxr aThol
(Trepimrou 150 °C / 300 °F).

av KaTé TNV avapovi} Tou aTHou TTapouciaoTolv MIKPES dla@uyég aTHoU amrd Thv utrodoxn
TOU QiATpOu, TTpAKeITal yia éva aTTOAUTA PUGIOAOYIKO PaIVOpEVO.

TomobemoTe éva Tothp1 kaTw amd 1o e¢aptnua Maxi Cappuccino (H). MepioTpéwTe Tov HIAKOTITN
Tapoxng atpou (M): atnv apxn Ba Tpéel Aiyo vepd kal Ba akoAouBael pia duvath ekTdieuan
aTpoU.

KheiaTe Tov d1akotTn mapoxns (M) yia va diakoweTe Ty ekpor] Tou aTgol Kai TOTTOBETATTE TO PTTpi-
KI pe T0 yaAa TTou BéAeTe va kTuTTAoETe KéTw amd 1o e¢dptnua Maxi Cappuccino (Eik 12). BuBioTe
70 OWANVAKI 010 PTTPiKI Tou YOAAKTOG Kail avoigte TaAI Tov diakdTrTn Trapoxng argol (M) péxpl
va emiTOxete 10 €mBupnTd amotéheapa. Kard 1 didpkeia autig TG diadikaaiag 1o evOEIKTIKO
Aapmdki (N) Ba avaBoaprivel Tepiodika, deixvovtag Twg 0 AEPNTag £xel TN owaoTr Bepuokpaacia
Y10 TV TTAPOXH TOU aTuoU.

ZUVIGTATOI ) EVEPYOTTOINGN TTAPOXAG TOU OTHOU Hovaya OTav gival avapuévo TO EVOEIKTIKO
Aapréki. Metd amré kaBe xpAon, a@AoTe TOV aTHO Vo TPESE! yIa PHEPIKG DEUTEPOAETTTA, WOTE
va KaBapioel n kavouha amd Ta TUXOV KatdAoitra yAAAKTOG.

KAeioTe Tov diakotrmn mapoxng aryou (M). Otav yivel To kammoutaivo, avefaate Tov diakotm (O)
yI0 va amokAeioeTe TN AeiToupyia atoU.

EMNANAXPHZIMOMOIHZH 1A KA®E

l'a va QTIALETE Evav KOQE, UETWG PETA AT £vav KATTOUTOIVO, TTPETTEI Va OTTOKATAGTACETE T Bep-
Hokpaaia Tou AEBNTa yia KagE, EKTEAWVTAG TIC TTAPAKATW epyaaieg: AveBaaTe Tov diakdmn (O)
yIa va KpUWOEl 0 AEBNTaG Kal TEPIPEVETE PEXPI va oBAaEl kal va Eavavayel To eVOEIKTIKO AaUTTaKI
(N). Av BéheTe va kpuwoel ypnyopdTepa o AéBnTag, UTropeite va ekteAéaeTe Tnv €€A¢ dladikaaia:
T0TI0BeTAOTE éva TIOTAPI KATW atmd To ¢hpTnua Maxi Cappuccino (H). MetatotrioTe Tov 10k
(Q) omv Béon (ow); TepiaTPEYTE TOV DIOKATITN TTAPOXAG aTuou (M): Ba TpokAnBei ekpor vepou,
péxp! va afrioel To evoeIKTIKO AapTraki (N). £Tn cuvéxela KAioTe To koupTri TTapoxng atpou (M) kai
aveBaoTe Tov diakoTTn (Q). Mepiuévere va avawel 1o evdelkTikG Adaptaki (N). H guokeun Ba eival
£TOIUN Y10 VO QTIALEI TOV KOQE.

NQZ NA ®TIAZETE TZAI H AGEWHMATA

Apou ekTeNEOETE TIG epyaaieg Tou TeplypagovTal aTo KepdAaio “TpokatapkTikéG epyacie yia
N XpHon”, TomoBetiaTe éva eAITCavi katw améd 1o e§dptnua Maxi Cappuccino (H). MetatotrioTe
TOV DIOKOTITN TTapoxNS kage (Q) otnv 6éan (ow ). MepioTpéwTe Tov dIaKATITN TTapoxng aTuol (M);
€101 WaoTe va TpéCel £aTd vepod amd To e¢apTnua Maxi Cappuccino. H péyiotn mooétnta yia duo
oAhitavia givar 200 ml.
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ZYMBOYAEZ A NA ®TIAZETE ENAN KANO KA®E ESPRESSO AAA
ITAAIKA

O aleopévog kagég péoa atnv utrodoyr eitpou, Tpémel va mECeTal eha@pd. O Kagég Ba eival
M0 duvatdg 1 o AaPPUE, avahoya pe 1o BabBud GAeang Tou KAQE kal TN TTOodTNTA TOU OTNV
utrodoxn Tou QiATpou. Aiya deuTEPAAETTTA €ival APKETA YIa va yepioe! TO QAITCaVAKI e KAPE. Av n
TTapoXA YiveTal o apyd, onuaivel TTwg ival eGAIPETIKA WIAOKOUUEVOS /) CUUTTIETUEVOS O KOEG.

KAOGAPIZMOZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn!

OAeg o1 epyaaieg kKaBapiauoU TTou TTEPIYPAPOVTAl TTAPOKATW TTPETTEN
va ektehoUvTal Pe oBnaTh Unxavr kai £xovtag BAAel To @I amd TV
pica.

Mpoooxn!
H TakTikr) kaBapidtnta kar ouvtipnon diarnpolv o€ KoAr kardoTa-
on TN UNxavn yia peyoaAuTtepo Xpovikd diaotnua. Mnv TAEvETE TTOTE Ta
eCOpTAMATA TG MNXAVAS 0TO TTAUVTAPIO TTIATWY. Mn XpNnOIUOTIOIEITE
ameuBeiag ektdEeuan vepou.

Mpoooxn!
OmoladAmoTe eméUBaOn TPETTEI va eKTEAEITAI OTAV N WNXavr| €ival
Kpua.

KaBapiopog Twv @iATpwv Ka@é
BepaiwBeite TTwg o1 omég dev eival paypéves kal kaBapioTe TIG e éva BoupTadkl, av Xpeldderal
(Eix. 13). NMa va diaAuBolv A va atmopakpuvBolv Ta TUXOV KataAoITa Kagé kail ol akabapaieg,
aQroTE va TPECEI KauTo vepd amd Ty utrodoxn GiATpou, £xovTag ToTTOBETATEI TO QIATPO XWPig
KaQ¢ Kal a@oU BAAETE KATW 0TI Ta PAPPN Eva TTOTAPI.
Mpoooxn!
AgaipéaTe apya Tnv utTodoxn QIATpou yiarti n evoexduEVn UTTOAEIUUA-
TIKA TTETT PTTOPET VO TIPOKAAETEI TTITAIAIOUATA.

ZuvioToUe va kabapilete TTPOTEKTIKA TO QIATPO KGBE 3 WAVES, XPNOIMOTIOIWVTAS TIG TATTAETES

kaBapiopol COFFEE CLEAN Tng Ariete, TToU UTTOPEITE va TTPOUNBEUTEITE OTO KATACTAPATA KAl

ota E¢ouaiodortnuéva Kévrpa Texvikng Ymoompigng (Z€pRIig), akoAouBwvtag Tic odnyieg TTou

TIEQIEXOVTAI 0T guakeuaaia. EVAAAKTIKG, UTTOPEITE va XPNOIUOTIOIACETE Wia TANTTAETA atmAoU

QTTOPPUTTAVTIKOU yia TTAUVTAPIA TIIATWY (Xwpig YUaAiaTkG /) dAAa xnuikd Tpoabeta), akohoubw-

vag v e§ic diadikaaia:

« BdAte 070 QiATPO (XWPIG KAYE) Wi TAUTTAETA ATTOPPUTTAVTIKOU YO TTAUVTHPIA TIATWV™, OTAV N
pnxavn eival kaAd CeaTr| (dnAadr perd amoé TouAdyiaTov SAeTTTn Bépuavan).

+ TomoBetAaTe Tv uodoxn @iAtpou ot unxavr kai BaAte amo kérw éva doxeio.

* MetarorioTe Tov d1ak6TTn (Q) 0TV BEON KAYE (ow) Y10 v apxioel va TPEXEN TO vepd Kai TTEPI-
pévere 15-20 deutepOAeTTaL.

« AlakdyTe TN pon veEPOU Kal aQAATE TNV TAUTTAETO ATTOPPUTTAVTIKOU VO evEPYNTE! yia TOUAGI-
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aTtov 15 AeTrT@, agrvovtag Ty utodoxn GiATpou TOTToBETNUEVN OTN GUOKEUN.

« Emavahdpere v diadikagia ekpong vepol, agrvovtag v avtAia va Aciroupynael yia 15-20
OeuTePOAETITA Kal UaTepa va aTapathael yia 15-20 deutepOAeTITa, PEXP! va TEAEIWGEI TO vEPO
oTa duo doyeia.

+ Agaipéate TV utrodoxr QiATpou améd T guokeun, ByaATe To QiATPO Kai LETTAUVTE TO KOAG e TO
vepd Mg Bpuaong.

* 2BAOTE TN GUCKEUN, ATTOOUVOEDTE TO KAAWDIO TPOPodOTiag aTod TV Tpila peluaTog kal kada-
piaTe pe éva aQouyyapaki Ty £0pa TTOU TTPOGAPUOCETaI N UTTODOXT| TOU GIATPOU IO VO ATTONA-
KpUVETE amOpPUTIAVTIKOU OTTO TIC OTTEC EKPONG TOU VEPOU.

+ Avayrte T ouokeur|, BaATe TNV uTrodoxr| QiATPoU Kai a@raTe va TPEEEl vepd yia TOUAdYIaTOV 2
@AiItCavia, wate va oAokAnpwbei To EERyaAua.

Av xpnaiuoTrolgite KaBnuepIva T unxavi Kagé, cuviaToUlE va KAvETE TNV TTapamavw dladikagia

kaBapiopoU TOUAGYIGTOV KABE TPEIG PAVEG.

KaBapiopog oTo mardxi and olAikovn
MAUvTe 10 Mataki aidikévng (C) oe TpexoUuevo vepd TG Bpuaong, AuyilovTdg 1o ehagpd aTa TAEU-
pd yia va eNeUBEPWOETE TNV KEVTPIKI OTTA aTTd TUXOV KATAAOITTO OKAVNG KAE TTOU UTTOPE! va TN
opacouv (EIk. 14).
KaBapiopog £édpag umodoxng piArpou
Me T xprion utmopei va guaowpeutolv Katakabia kagé atnv £dpa ToTmoBéTNONG TG UTTODOXNG
T0U QiATPOU, Ta OTTOIO WTTOpEITE VO aaIpéaeTe e Wia odovioyAuida (EIk. 15), ue éva apouyya-
PAKI | a@AvovTag To vepd va TPEEE! xwpig v utrodoxn Tou @iATpou (EIK. 4).
KaBapiopog e€apriparog Maxi Cappuccino
& Mpoocoxn!

EkteAéaTe TV epyacia autr 6tav gival KpUo 10 YETOAAIKO owANVAKI,

YIO VO OTTOQUYETE TA EYKAUMATAL.
ZeB1dware 10 e§dptpa (H) amd 1o cwAnvak kai TAOVETE To ot BpUcT. To CwANVAKI pTTopEi va
kaBapiaTei pe éva parakoé Tavi. ZavaBidwaTe TEpUa To £EApTNUA. Av XpelaleTal KaBapioTe pe pia
BeAdva Tv ot €€6d0uU Tou aTpoU. MeTd amd kabe xpRon agraTe va Pyel aTpog yia Aiya deuTepod-
AeTTTa, WOTe va kabapioel n ot amd Tuxdv karaAoITra.
KaBapiopog Tou doxeiou
ZuviaTaral va kaBapiete epI0dIKA TO E0wTEPIKS TOU doxeiou pe Eva apouyydpl iy Eva uypd Travi.
KaBapiopog oxdpag kai cupTapiol GUAAOYRS OTAYOVWV
YtrevBupifoupe va adelalete kKaBe 1000 To oupTdpl cuAAoyng aTayovwy (K).
AgaipéaTte T oxapa (1) kai TAGVTE TV KdTw amd Tn Ppuon; Tpaphtre £Ew amd TN GUOKEUR TO
ouptdpl cuhoync ataydvwy (K), adeiaiaTe To kai TAUVTE To KaTw amd Tn Bpuan.

Ka@apioH6g CWHATOS UNXAVAS

Mpoooxn!

KaBapioTe Ta 0T00epd péPN TNG MNXAVAS, XPNOIUOTIOIWVTAS EVa ATTO-
A6 uypd TTaVi, yia va Pnv KAveTe {npid.
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AO®AIPEZH ANATQON

H TakTik guvtipnan kai kaBapiétTa d1ateolv T unxavh o€ KaAR KataaTaon yia JeyoAUTe-
PO XPOVIKS BIACTNUA, PEIWVOVTAG ONUAVTIKA TOV KivOUVO OXNUOTIOUOU aAdTWY OTn GUCKEUR. AV
OUWG pe TNV TTAPOd0 ToU XPAVoU N AEIToUpyia TNG CUOKEUNS TTAPOUCIACE! KATTOIEG AVWHANAIEG,
e€armiag TG xprong 1d1aitepa akAnpoU vepou (ue PEYAAN TTIEQIEKTIKOTNTA AAGTWY), MTTOPEITE va
TpoeiTe OTNV OQAiPEDT) TOUG, WATE VA OTTOKATACTATETE TV KAVOVIKA A€IToupyia. Xpnaiyotolr-
OTE Y10 TO OKOTIO AUTO, ATTOKAEIGTIKA TO TTP0iov agaipeang ahdrwv NOCAL g Ariete Trou Trepl-
Exel KITpIKO 0€u. To Tpoidv autd TpounBeleTar ata Kévipa Texvikng EEutmpeémang (2€pPig) Tng
Ariete. H Ariete 0ev avahauBavel kapia eubuvn yia BAGRES 0Ta ETWTEPIKA ECOPTANATA TNG UNXAVAS
Ka@é TTou TTPOKARBNKav amé T xpHon acUURATWY TTPOIGVTWY TTOU TTEPIEXOUV XNUIKA TTPAaBETa.
la v diadikacia agaipeang Twv aAdTwy, cupBouleubeite To EvTuTro 0dnyIwv TTou Ba BpeiTe aTn
OUOKEUOTIia TOU TTPOIGVTOG.

AXPHZTEYZH ZYZKEYHZ

Ze TIEPITITWAON TToU dev TTPOKEITAI VO {aVayPNTIUOTIOINTETE T GUOKEUN, TIPETTEI VA TNV OTTOOUVOE-
o€Te aTo T0 NAEKTPIKG BiKTUO, VO adeIACETE TO BOXEIO VEPOU Kall TO AeKavAaKI GUANOYAC aTayOvwy
kar va Tnv kaBapiaete (BAéme Tapdypago “Kabapiouds Guakeung”).

Ze TmepiTTwon d1GAuang, TTRETEN va ExwPITETe Ta dIAQopa UAIKA TG UNXavAG Kal va Ta diabéoeTe
oUpQWVA KE TIG KeileVES DIATAEEIS TG XWPAS 0T,
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NQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

& Mpoocoxn!

2€ TIEPITITWON AEITOUPYIKWY OVWUOAIWY, OPACTE APECWG T UnxavA
Kal ByaATe TO QIG amrd TNV TIPIla.

Avwpadieg Arrieg AlopBwTikég emePBaaeIg
H pnyavn dev M6avr eicodog aépa aTo BeBaiwBeite wg 10 doxeio ival owaTd
Byader kauto vepd | KUKAW pa pe emakorouBo TOTTOBETNWEVO KAl TTWG N OTABWN TOU
yio a@eyfpata. | HAokdpiopa mg avtAiag. vepoU Oev BpiokeTal KATwW aTmd TO OYXETIKO
avayAugo anuddi. Eavalapere Tig pyo-
oigg TToU TTEPIYPAPOVTAl OTNV TTAPAYPAPO
“TpOKATAPKTIKEG EPYOTTEC yia T XPAON.
®payuévn omn e§ddou arpol | KabapioTe pe pia BeAdva Ta Tuxov
oTnV KAvouha. karéAorma mou epAadouv Ty OTIA TNG
KGVOUAQG.
H pnxavn dev To vepd eivar Aiyo kai n Bepaiwbeite TTwg n a1éBun Tou vepou
Byéder aTpo. avTAia dev Tpapdcl. 070 dOXEiO €ival Kavovikr, dIaQOPETIKA

YEUIOTE T0 pE VWTTO QUOIKS VEPD.

dpaypévn ot £€6d0u aTou
oTnV KAvouAa.

KaBapioTe pe pia BeAdva ta Tuxov
karéhorma Tou epAadouv TV OTIA TG
KAvouhag.

Ekpon ka@é amd
TO GKPA TNG UTTO-
doxng piAtpou.

MOavdv va utrapyel uTrep-
BoAikA TTOGOTNTA KAPE TIOU
euTTodilel TN OWATH CUTPIEN
NG UTOd0XNS PiATPOU TN
Béon ng.

AgaipéaTe apyd v umodoxn eiAtpou
yiaTi n evOEXOUEVN UTTOAEIUUATIKN TTiEoN
pTTopEi va TpokaAéael mITaIAiouaTa.
KaBapiaTte v £6pa aThpIgng ue éva
opouyyapdkl (Eik. 15). EmavaAdBere Ty
dladikaaoia, Badovrag aTnv utodoyr Tou
@QiATpOU TN CWOTA TTOCOTNTA KOE.

Kar@Aoima aAeapévou Kagé
oTn @AAvT{a TG £dpag
€Qappoyng NG uTodoxAG Tou
QiATpou.

KaBapioTe ) AGvTla pe pia 0dovToyAu-
@ida f éva ogouyyapdki (EIK. 15).

To @iATpo TToU TTEPIEXEN ONE-
OWEVO KOAGE, EXEI PPAYHEVES
TIG OTTEG £GABOU.

AgaipéaTe apya Tnv uodoxn giAtpou
yiaTi n evOeXOUEVN UTTOAEIUUATIKI TTiETN
pTTopEi va TpokaAéael TITaIAiopaTa.
KaBapioTe pe éva oupTadki A pia BeAdva
TIG PpaYHEVES OTTEC TOU QiATpou. KaBa-
piaTe T0 QIATPO XPNTIUOTIOILVTAG TIG
TapmAéreg COFFEE CLEAN 1ng Ariete kai
akohouBwvtag Tig 0dnyieg TTou Ba Ppeite
07N OUOKEUATia TOUG.

EAattwuatikd TaumAéTa.

AVTIKOTOOTACTE TO TAUTIAéTA TNV UTTOd0-

XA @iATpou.
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Avwpoadieg

ArTigg

AlopBwrikég emeppdoeig

Aev Byaivel Kagég
fi Byaiver TTOAD
apyd.

®paypéveg 0TrEG 0TO BIGTPNTO
TIATAKI TIOU UTTAPXEI OTNV
£dpa epapuoyng e utrodo-
XAG ToU PiATpou.

O¢aTe ae AeiToupyia T unxavr xwpig
utrodoxn QiATpou, agrvovTag va TpEEEl T
vepO. Av 10 vepO auUveYiOE! va pnv eKpéel
opoiduop@a amd OAeg TI OTréG, KabapioTe
T1a aAara pe 1o Tpoidv NOCAL tng Ariete,
TTOU UTTOPEITE VO TIpounBeubeite aTa Ké-
vipa TexvikAg Yootpiéng (Z€pBIg) Tng
Ariete kar akohouBwvTag TIg 0dnyieg TTou
Ba Bpeite TN CUCKEUOTIA TOUG.

To @iATpo TTOU TTEPIEXE ONE-
OMEVO KAGE, EXEI PPAYUEVEG
TIG OTTéG £¢0d0U.

AgaipéoTe apyd v utrodoxr iAtpou
yiaTi n evOEXOUEVN UTTOAEIMMATIKA TTiETT
uTTOPEi va TTpoKaAETEl TITaIAITUATA.
KaBapiaTe pe £va BoupTtadki A pia BeAdva
TIG PPAYMEVES OTTEG TOU QiATpOU. Kaba-
piaTe 10 QIATPO XPNOIPOTIOIWVTAG TIG
TapmAéteg COFFEE CLEAN 1ng Ariete kai
akoAouBwvtag Tig 0dnyieg TTou Ba Ppeite
07N GUOKEUAaia TOug.

MMOAU AeTTd Xapuavi aAeaé-
VOU KOQE.

AoKIudaTe va XpnoIPoTIoINCETE XOPHAVIQ
KOQE XOVTPOTEPOUG KOKKOUG.

MoAU TTIETPEVO XapHaVI KagE.

MéaTe AyOTEPO TOV KAQE LE TO TTIECTN-
pdiKI.

To doyeio Oev eival Kaha
TOTTOBETNWEVO.

1QBAoTE 1O TEPHQ OTNV £8pa TOU.

To vepo ival Aiyo kai n
avTAia 6ev Tpapael.

BeBaiwbeite Twg n aTa6uUn ToU vepou
070 doxeio eival Kavovikr, dIaPopETIKA
YEMIOTE TO {E VWTTO QUTIKO VEPOD.

EAattwyatikéd TaumAéTa.

AVTIKATOGTAOTE TO TAPTTAETO OTNY UTTO00-
XN QiATpou.

ZTTOOPEVO TAUTTIAETA.

AgaipéaTe v utrodoxn GIATPOU YyIa
TAPTTAETES, KaBapioTe TNV £dpa TNG JE
éva 0Qouyyapdk kai ToTmoBeTAOTE Wia
Kalvoupla TapTTAETaL.

0 kapég givai
oAU kpUog
MOAU “vepOUAdG”.

XOvTPaAEOEVOG KAPEC.

['a va emTixeTe TTUKVOTEPO Kall TT10 (E0TO
KOQE, TTPETTEI VA XPNCIUOTIOINOETE £va TTIO
WINOKOPLEVO XOPHAVI.

Z& OAeG TIG TIEPITITWOEIG, TO TTPOBANMA
auTé eCaeipeTal XApIg aT0 oUGTNHA
Thermocream®, Trou e¢aa@alilel TravTa
€vav KauTod Kagé e APKETO KAMAKI,
aKOUa Kal 6Tav TO XapUAvI Eival XovTpo-
OAegpévo.

92




COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOMCTBO BbINO M3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUAMW BENCTBYIOLLMX EBPOMENCKIX HOPM 1 BCE €ro NOTEHUMANbHO OmacHble YacTi 0becneyeHs
HeoBOX04MMON 3aLLMTON, BHAMATENBHO 03HAKOMBTECH C HACTOSLLMMI Mepamu 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHue TpaBM 1 MOBPEXAEHWNA, MCMOMNb3YIATE NpUBOP CTPOro NO HasHaueHuo. PekomeHayeT-
CSl XpaHUTb AaHHYI0 UHCTPYKLMIO B NETKOAOCTYMHOM MecTe. Ecnm Bbl peluute nepefatb AaHHOe
YCTPOWCTBO B pYrvie pyku, He 3abyabTe nepefatb BMECTE C HUM U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs CONMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM;

OnacHo ans fieTen

OnacHoCTb NOpaXeHNs ANEKTPUYECKIM TOKOM

Yrpo3a BO3HUKHOBEHNS YLepba, Bbi3BaHHas MHbIMM NPUYMHaMA
Mepbi 6e30MacHOCTM N0 NpenoTBpALLEHHNI0 0XKOr0B

BHyuMaHMe - BO3MOXHOCTb BOSHUKHOBEHMSI MaTepasibHoro yiepba

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Bbl MoxeTe ncnonb3oBath Bally kodeBapky Café Retrd ans npurotoBneHns koge 1 kamy4umHo.;
kpome Toro, Brarogapsi nofaye ropsyeil BoAbl BOIMOXHO MPUIrOTOBIEHNE Yast U Pa3fnyHbIX ropst-
YMX HanMTKOB. [laHHbIA NPpUbOP NpeaHa3HayYeH TOMbKO ANs AOMALLHETO UCMOMb30BaHMs W, COOT-
BETCTBEHHO, HE FOANTCS AN1S MPOMBILLIIEHHOTO U NPOGECCHOHANBHOMO MPUMEHEHNS.

Mo6oe apyroe NMpuUMEHeHWe SaHHOTO YCTPOWCTBA, He MpegyCMOTPEHHOE W3roTOBUTENEM, OCBO-
foxgaet ero ot Mobo OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHNS U yiuepd, Bbi3BaHHbIE MOAOOHbLIM
npumeHeHneM. [pUMeHeHe YCTPOICTBA He MO Ha3HAYeHWo BrieyeT 3a coboi OTMeHy ntoboi
(hOpMbI rapaHTuu.

OCTATOYHbLIE PUCKU

B 0CHOBHble xapakTepucTuku npnubopa, M3NOXEHHbIE B HACTOSALLIEN MHCTPYKLMM NO SKCMyaTaLum,
He BXOOAT yCTpOVICTBa 3aLlLUnTbI I'IOTpeﬁl/ITeJ'IFI OT BO3MOXHbIX noepe»(,quMVl, BbI3BaHHbIX HEOXW-
AaHHbIM BbIXOAOM CTPyW napa uiu ropﬂqeﬂ BOAbI.
BHumaHue!
OnacHOCTb BO3HWUKHOBEHUS OOTOB — BO BpeMs BbixoAa napa winu Bbl-
TEKaHWs ropsiyeit Bogbl He PEKOMEHAYETCS HanpaBnsTb CTPYH B CTO-
POHy cebs unm gpyrux mogei. PaspeluaeTcs 6paTbCs UCKIIOYUTENBHO
3a NNacTMaccoByto YacTb TPYOKM.
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MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

NMEPEQ NEPBbIM UCIMOINTb3OBAHUEM NMPUBEOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TENbHO NPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLMUIO.

* YCTpOWCTBO MpefHasHa4yeHO TOMbKO AN [OMAalUHero WCMofib30BaHWS M He
LOMKHO 9KCMITyaTMpPOBaTLCA B KOMMEPYECKMX UM NPOMBILLNEHHbIX LieNsX.

* [A3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3@ HENPaBUMbHOE WCMONb30BaHWE
npubopa unn Ncnosb3oBaHWe ero B LENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOZCTBOM MO 3KCryaraLuu.

* PekomeHZyeTcs XpaHnUTb OpUrMHarbHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnatHoe cepBucHoe
obcnyxveaHne He NpeaycMOTPEHO B Criyyae NOBPEXAEHUN, BbI3BaHHbIX He-
NPaBUMbHOW YNakoBKOW W3LENNS NpU ero OTCbINKe B aBTOPU30BaHHbIN LIeHTp
CEPBMCHOr0 06CNyXMUBaHNS.

* MMpubop cootBeTcTBYET TpeboBaHuam nonoxenns (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, IMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTaMM.

A OnacHo pgna getemn

+ [lonyckaeTcs ncnonb3oBaHWe YCTPOMCTBA AETbMY CTapLUe 8 neT, HO TOMNbKO Nog,
HabnoaeHeM B3POCTbIX, @ Takke nocne 06bsACHeHNs UM NpaBun 6e3onacHoro
NOMb30BaH1S N BOMOXHbIX MOCMEACTBUM OT HENPaBWIbHON SKCMyaTauuu.

* YucTka 1 TexobenykuaHue YCTPoMCTBa MOryT ObiTb OBEPEHBI AETAM HE MNajLe
8 net v Tonbko nog HabntoaeHem B3pocnbIX. He gonyckaite urp getei ¢ npubo-
POM.

* OMEeKTPUYECKMI LUHYP OOMKEH BCerga HaxoauTbCs BHE 30HbI JOCTYMHOCTY NS
aeten mnague 8 ner.

* Bo usbexaHne HecyacTHbIX CryyaeB, He OCTaBNsNTE YNakoBKy OT npubopa B
MecTax, JOCTYMHbIX 4S5 AETEN.

* [Nocrne OKOHYaHMSA CpoKa aKCnsyaTauun YCTPOUCTBa, B LIENSX €ro npasusibHON
YTUIU3aLMM, PEKOMEHAYETCS OTPe3aTb 3NEKTPUYECKU NPOBOA, caenas npu-
Bop HenpurogHbIM ANs MCMONb30BaHUs. PekomeHayeTcs cneanTts 3a Tem, YTo-
bl NOTeHUManbHO onacHble geTanu npubopa He CTanm UrpyLIKO Ans geTen.

A OnacHOCTb NOpaXKeHUs ANEeKTPUYECKUM TOKOM

* YCTPOMCTBOM pa3peLLeHOnosb30BaThCa NMLUAM C OrpaHUYEHHbIMU (PU3nYe-
CKUMU U YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAIMM, @ Takke He YMEILWMMIU U He npo-
BoBaBLMMK 0bpaLlaTbCsa ¢ Takumu npubopamu, TONbKO NOA PYKOBOACTBOM W
noa HabrogeHneM OTBEYAIOLLErO 3@ HUX NiNua W Nocne O03HaKOMIIEHUs UX C
npaBunamu Nonb30BaHMS U NPeayNpPexaeHns X 0 BO3MOXHBIX NOCAEACTBUSAX
OT HEMpaBUIbHON AKCMyaTaLum.

* Mepen nogknoyeHrem npubopa K K CeTn 3neKTponuTaHus, NpoBepbTe, YTobbI
HanpshkeHue, ykasaHHOe Ha Tabruuke B HWKHEW 4acTu CTPOMCTBA, COOTBET-
CTBOBANO HaNpshKEHWIO JOMALLHEN CETH.

* cnonb3oBaHne dnekTpU4eckux YannHUTENen, He 040BPEHHbIX NPOU3BOAMTE-
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nem npubopa, MOXeT NoBreYyb 3a 060N BO3HUKHOBEHMS yLepba 1 HECYACTHbIX

crnyvaes.

Mpexae, Yem NpUCTYNUTL K NpoLieaype HanonHeHuns 6aka BOLOW, OTCOeaNHUTE

annapat OT MCTOYHMKA NUTaHS.

Ecnu anekTpuyeckuii npoBoA NOBPEXAEH, TO, BO M3bexaHne ntobbix puckoB, OH

[0ImkeH ObITb 3aMeHeH nbo camum 13roToBuTeNeM, NM6O B aBTOPM3OBAHHOM

LleHTpe Obcnyxwmsanms, nnbo KBanuhuLMpoBaHHLIM CreLuanicTom.

V3GeraiTte KOHTaKTa C BOAOW AeTanen, HaxOAsLMXCA NOA HanpsHKeHNeM: BO3-

MOXHO BO3HUKHOBEHWE KOPOTKOrO 3aMblkaHus!

* [lepen kaxgow YACTKOW MnM AN BbIMONHeHUs paboT no Texo6CnyxmBaHMio

YCTPOMCTBA, HEOOXOANMMO BbIHYTb BUIIKY 13 PO3ETKM.

He onyckatb npubop B BOAY ¥ ApYrie XUaKocTu.

* [lepen HanonHeHnem baka BOLOW HEOOXOAMMO BbIKIHOUMTL NPUOOP W BbIHYTL
MUTAOLLMI NPOBOA U3 NIEKTPOPO3ETK.

A Yrpo3a BO3HUKHOBEHMUA yuepba, Bbi3BaHHAA UHbIMU

npUMUYMHaAMM

Henb3s nogHMMaTh annapar, Aepxa ero 3a eMKOCTb Ans BOAbl UK 33 BaHHOY-

Ky, @ TONbKO 3a Kopnyc.

+ [ins obecneyeHuns npaBunbHOI akcnnyaTauun npubopa Bcerga BblbupaiiTe xo-

POLLO OCBELLEHHOE W YMCTOE MOMELLEHME, KOTOPOE OCHALLEHO PO3ETKOM, pac-

NOMOXEHHON B NErkogocTynHOM MecCTe.

He HanuBaTb 6onbLLOE KONMYecTBO BOAbI B 6ak.

He ocTaBnsTb 6€3 npucmoTpa npubop, NOAKMIOYEHHBIN K 3NIEKTPOCETH.

PekomeHayeTcs ycTaHaBnMBaTh Npubop W SKCNyaTpoBaTh €ro Ha ycTonum-

BOW NMOBEPXHOCTM.

* Ecnu npousowwno nagexue npubopa, TO OH HE NOAMEXMT AanbHenLen dKc-
nnyaTauum npy HanuMyuu NpU3HaKoB MOBPEXAEHUIA UMK YTEYKW BOAbI. 3anpe-
LlaeTca 1cnonb30BaTh Npubop, ecnu LUHYp 3NEKTPONUTAHNS, BUNKA UMK cam
npubop umetoT noBpexaeHus. Jltobble BUAbI PEMOHTA, BKKOYas 3aMeHy LUHypa
3NEKTPONUTAHMS, JOMKHbI NPON3BOANTLCS TOMBKO B CEPBMUCHBIX LIEHTpax Apu-
3Te Unu cepTMdULMPOBaHHLIM NepcoHanom Ariete, Bo n3bexaHue kakux-nubo
PUCKOB.

& Mepbi 6e30n1acHOCTU NO NpeAoTBPALLEHUIO 0XKOroB
Hukoraa He HanpaBnsanTe CTPYHo napa UK ropsivein BoAbI B CTOPOHY PasinyHbIX
yacTen Tena; obpallanTech BHUMATENBHO C TPYBOil Tensoi Bogbl/napa: onac-
HOCTb BO3HWKHOBEHUS 0XOroB!

Bo Bpems paboTbl kKopeBapku He peKOMEHAYETCS NpKUKacaTbCs K HAPY)XHbIM Me-
TanIN4ecknm yactam npubopa u camoro gepxatens dunbTpa Bo U3bexanue no-
NYyYEHUs OXKOroB.

* BbiTekaHue BoAbl U3 Aepxatens gunbtpa MoxeT ObiTb 06yCMNOBNEHO 3aKynop-
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Ko oTBepcTwil B (ounbTpe. [pekpatutb nogady v nogoxaatb OKOMO LeCATU
CEKyHA. 3aTeM OCTOPOXHO CHATb (PUNbTPOLEPXATENb, TaK Kak 0OCTaTOYHOE AaB-
neHne MOXeT ObiTb NpuynHOI BpbI3r. MouncTuTL Aepxatens dunbTpa, PyKo-
BOACTBYSACh UHCTPYKUMAMMU, U3NOKEHHBIMU B COOTBETCTBYIOLLEM pa3aene.

BHuMaHue - BO3MOXXHOCTb BO3HUKHOBEHMUS MaTepuanb-

Horo yuepba
Bo nsbexaHne onpokuablBaH1s pekoMeHOyeTCs pasmeLLarb npubop Ha poBHOM
YCTONYMBOMN MOBEPXHOCTM.
He ponyckaTb nonagaHns Ha aepxatenb unbTpa HUKakux apyrux npeaMeTos
KpoMe yangbl. 3TO MOXET MPUBECTMU K CEPbE3HBbIM NOBPEXAEHUAM KO(heBapKU.
cnonb3yinTe TONbKO Yangbl, cogepxaline Mapkupoky ctaHgapta E.S.E.
Mpubop He pekomeHayeTcs BkNoYaTh 63 Bofbl BO M30exaHue BbIxoga 13 CTpos
Hacoca.
He 3anonHsaTb 6ak ropsyen BOLOW UK KANSTKOM.
Bo nsbexaHue noepexaeHus kopnyca npubopa He pekoOMEeHLYeTCs CTaBUTb €ro
Ha HarpeTble NOBEPXHOCTH, @ TaKKe PALOM C MCTOYHWUKAMM OTHS.
Cnepyet n3beratb KOHTaKTa AneKTPUYECKOro NpOBOAA C HArpeTbiMK MOBEPX-
HOCTSIMM YCTPOWCTBA.
He ncnonb3oBath rasupoBaHHyt BoAy (C 4o6aBfieHneM yrnekucnoro rasa).
3anpelyaetcs 3acbinatb B ounbTp Ntobble Apyrie BeLLecTsa, KpOMe MOSIOTOr0
kogpe. ITO MOXKET NPUBECTYU K CEPbe3HBIM MOBPEXAEHNAM KOEBapKU.
He octaBnsinte npubop 6e3 npucmotpa npu Temnepatype Hwke 0 °C / 32 °F,
NOCKOMNbKY OcTaBLascs B 6onnepe BoAa Npu 3amMmep3aHun MOXET CTaTb Npu4m-
HOW €ro NOBPEXAEHMS.
He pekomeHayeTcs akcnnyartauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3AYXe.
He nogsepratb Nnpubop BO3AENCTBIIO aTMOCHEPHbIX SBEHW (QOXAb, COMHLE,
nT.a.).
[Mocne oTCOEOUHEHWS BUMKM OT PO3ETKM U OXNAXAEHUS HAarpeTblX YacTen npu-
Bopa, HeobX0AMMO NPOM3BECTM €ro YUCTKY C MOMOLLBHO Crierka yBa)HEHHOM
MSFKOW TkaHW ¢ fgobaBneHnemM HebOoMbLIOro KOMMYECTBa HEMTPANbHOTO MOK-
LLero cpeacTBa (HWKorga He UCMonb3yiTe PacTBOPUTENH, KOTOPbIE MOTYT Mo-
BPEAMTb NacTMaccoBble JeTank).

Eﬁ + [N npaBunbHOM yTUNM3auuK yCTPOUCTBA B COOTBETCTBUM C EBponen-
CK

o Oupektvon 2012/19/EC BHUMATENBHO 03HAKOMBTECH C COOTBETCTBY-
tOLLIMM MHCOPMALMOHHBIM FIMCTKOM, NPUSIOXEHHBIM K YCTPOICTBY.

* XPAHUTb HACTOSALLEE PYKOBOACTBO MO J3KCIJYATA-

uumn
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OMUCAHUE ®YHKLIMA U YACTEM ANMAPATA

A - [lepxaTtenb dunbTpa

B - Hocuk nogaum kode

C - CunukoHosbIn auck (Thermocream®)

D - ®GunbTp Ansa 1 vawwku/yangsl

E - GunbTp Ans 2 vawwek/yang

F - OnexTprnueckuii LUHyp + BuIKa

G - CbeMHbIN B6avok ans Boabl

H - YctpoitctBo Maxi Cappuccino 1 ycTporncTBo 06pa3oBaHus napa/nogayu Bogbl
| - BblgBuxHas pelueTyartas nogctaBka Ans valleyek
J - KHonka BKtoYeHUs

K - KanneHakonuTanbHbIN OTCEK

L - MepHbIi CTakaH4MK/INECTUK ANs kode

M - Pyyka nogayu napa

N - MHankaTop TemnepaTypbl KOTna

O - KHonka BKnoYeHus napa

P - TepmomeTp anst Temnepatypsbl kotna (°C un °F)

Q - BoikntoyaTens nogaun koge

R - MHankaTop BKMOYEHUS

UpeHTUhbMKaUMOHHbIE faHHbIe

Ha tabrnyke, HaxoasLencs noa noacTaskon npubopa, ykasaHbl cregytolume aeHTUgUKaLnoH-
Hble AaHHble:

+ [Mpomssogutens n Mmapkuposka EC  + anekTpudeckoe HanpsxeHue (B) n yactota (L)

+ mogens (Mod.) * notpebnsemoe HanpsikeHune (W)

¢ perucTpaumoHHslin Ne (SN) + BecnnaTHas TenedoHHas cnyxba TEXNoAAEPKKM
Mpu ochopmreHun 3asBk B ABTOpU30BaHHbINA LIeHTp cepBuUCHOrO oBCmyxmBaHns, He0BXoaMMO
yKa3blBaTb MOZEMb W1 PErMCTPaLMOHHbIA HOMEP.

NOArOoTOBUTEJIbHLIE ®A3bl MEPEQ UCMOJIb3OBAHUEM

MogroroBka K 3KCcnAyaTauum

YbeguTech B TOM, YTO HaNPsKEHUE BalLelt JOMaLLHEeN CeT COOTBETCTBYET HaNpSKEHNIO, ykasaH-
HOMY Ha Tabnuyke C TEXHUYECKMM JaHHbIMM Nprubopa. YcTaHoBUTb NpUbop Ha POBHYHK NOBEPX-
HoCTb. epen nepBbIM NPUrOTOBIIEHNEM KO(E BbIMOINTE KOHTENHEP AN BOAbI , HanenTe B Hero
xonogHov Bogbl (MAX 1 ninTp), a 3aTem npocneaunTe 3a Tem, 4Tobbl OH NPaBUILHO BCTaM Ha MECTO
(Puc. 3). BecacbiBatowast Tpybka AOMmKHa HaXOAMTLCS BHYTPU KOHTENHEpa Ans BOAbI.

Mepeoe BkNOUEHUE

lMocre HanonHeHWs KOHTEHepa XONOAHON BOLOW BCTaBbTe BUMKY B 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY,
CHabxeHHyto 3asemneHnem. Bkntounte npubop Haxatuem kHonkw (J) Puc. 1. 3axokeTcs uHamka-
TOp (R), KOTOPBII NOKAXET, YTO annapat BKIOYEH.

B cny4vae nepBoOro BKIK4eHUsA UNu nocne onpeneneHHOro nepuoaa Hemcnonb3oBaHus, pe-
KOMeHOyeTCsA NO3BONUTb BbINTK NO KpaﬁHeﬁ Mepe OJHOM Yalle BOAbl U3 m.qpaBanecKoﬁ
CXeMbl KoTnoarperara.
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lMomecTUTb NOA YCTPOICTBO nogaun kodbe 1 nog ycTponcteo Maxi Cappuccino eMKOCTb He MeHee
nonynutpa (Puc. 5). Mepesectn nepekntoyatens (Q) B nonoxeHue “koge” (°®). JoxgaTbCs Bbl-
TekaHs BoAbl M3kopryca aepxatens gunbtpa. MoBepHyTh pyuKy ycTpoicTBa 06pa3oBaHus napa
(M) n gaTtb BoAe BbiTeYb U3 ycTpoicTBa Maxi Cappuccino.

3aBepLwmnTte nogady kodpe, nosepHyB Boiknoyatens (Q) BBepx. MogHATL pyyKy YCTpoOWCTBa no-
Aaun napa. Mogoxaatb noka 3axcketcst cBeToBo uHankatop (N). C aToro MmomeHTa kodeBapka
roToBa K MPUrOTOBMEHNIO KOGDe.

MPUroTOBJIEHUE KODE

C monotbiMm Kocpe

BcrasbTe kanenbHuuy (B), cunukoHoBbI auck ¢ otBepctusMi (C) n ounbTp Ha 2 valk (E) i
Ha 1 vawky (D) B pepxatens dunbtpa (A) (Puc 6). CUNMKOHOBBIN ONUCK C OTBEPCTUSAMU MOXHO
BCTaBUTb B KarnernbHiLYy TONbKO B OOHOM HanpasneHn. OTMepuTb kode 4ns GpuibTpa U HEMHOro
YNMOTHUTb €10 NpY MOMOLLYW CreynanbHOro nectuka: Ans ABYX Kode HanomHWUTL NONHOCTbIO ABa
MepHbIX CTakaH4uka, Koraa Ans 0GHOro Kodye HanomnHUTL TONbKO OAMH. BetaBuTh unbTpoaepxa-
Telb Ha CBOE MECTO. XOPOLLIO 3axuMMas, Np1 3TOM Bpallias ero cresa Ha npasa, ybeauTsbes B TOM,
4TO OH XOPOLLO NPUKPennéH k cnauy (Puc. 8).

Ecnu Bbl nonoxute 60nbLlIoOe KONNMYECTBO MONOTOrO KO(*)e BO BHYTPb dwlanpa, Bpatle-
Hue d)MﬂprOp,ep)KaTeﬂﬂ MOXeT 3aTpyaHUTbCA nvnu B npowuecce noga4iu KOd)e BO3MOXHa
yTeuyka BoAbl U3 dmanpo.qep)KaTenﬂ.

[pwv nepBoM NpUroTOBREHNM Kodbe AepxaTento unbTpa TpebyeTcs NporpeB B TEYEHUM HECKOMb-
KX MUHYT, 4TOObI nosy4nTb FOpFNVIVI KOd)e. JTo He Hago 6y,qu npoaenbiBatb AnA NpUrotToBneHnA
crneaytoLero Kode.
Mogoxaath Noka 3axokeTcst cBETOBON MHAMKaTop (N). YcTaHoBUTL nepekntovatens (Q) B nomno-
XEHWe Bapky kode (°W): HayHeTcs BbIxog Kode n3 hopcyHOK hunbTpogepkatens. 3aBeplunte
nogayy kodbe, noBepHyB BbikmtovaTens (Q) Beepx. MakcumanbHas [03a Ha OfHY yallky Kode
coctaenset 50 mn.
BHumaHmue!
Kak 1 B npodeccuoHanbHbix kopemalunHax, He BblHUMaUTe aepxa-
Tenb (OUNbTPa Korga BbIKIKYTaTENb NOJavn Kode HaxoamTcs B Mo-
noxeHnn “kope” ow,

BHumaHue!

MopoxaaTtb OKONO AECATU CEKYHA nepes TeM Kak CHATb (hunbTpoaep-

KaTenb M0 OKOHYaHUK nogauu kode. [ns Toro, YToObl BbIHYTL Aep-

Xartenb unbTpa, HYXHO Me4nNeHHO NOBEepPHYTb ero NpoTUB YacoBOW

CTpenku Bo n3bexaHue noseneHns 6pbI3ros kode unm Boapl.
CumntaeTbcA BRoJIHe HOpPMasbHbIM IBNEHUE, KOrga B MpoLecce HarpeBa 06HapyXMBaKTh-
CcA ManeHbkue BblﬁpOCbI napa u3 cbwnbrponep»(aTenﬂ.

CsetoBon uHaukatop (N) neprogmyecku 3aropaeTcs v racHet, ykasbiBas Ha (PYHKLMOHMPOBaHWE
TepmocTata boinepa, KoTopbIi NOAAEPXKUBAET ONTUMANbHYIO TEMNEpPaTypy Harpesa Bogbl (npu-
mepHo 100 °C /210 °F gns npuoToBneHus kode 1 npumepHo 150 °C /300 °F gns nogauu napa).
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Kak ons nepBoit Yallku kodbe, Tak 1 Ans nocreayoLwmx, peKOMeHAYeTCca HaumHaTb nogady koge
TOMbKO MOCIIE TOTO, Kak 3axckeTcs cBeToBOM UHAMKaTop (N).

Kak npuroroeutb koche ¢ yangom

[nsi npuroToBneHns kode ¢ Yangamm Heobxo4UmMo UCMoNb30BaTb UMEHLMACS B KOMMIEKTE cre-

UnanbHbIA dunbTp Anst 1 vawku/vangel (D) cnegytowm obpasom:

1 BcraButb Yangy B unstpogepxarens (Puc. 17).

2 HaxmuTe Ha Yangy nanbLem B HanpaBnieHuy BHYTpb unbTpa. Yanga gomkHa 6biTb pacnono-
XeHa B LigHTpe hunbTpoaepkaTens.

3 3atem yCTaHOBUTL PunbTpOLEepKaTENb B CBOE rHE3L0. 3aBUHTUTE AepkaTenb (punbTpa, cneas
3a TeM, 4TobbI OH Obin XopoLLo 3advkempoBaH Ha cdnaxue (Puc. 8).

4 Tlocne npuroToBneHust kodbe, Npu cbeMe urbTpoaepKaTens, Yania MoxXeT 3aLenuTbes 3a
BEPXHIOK YacTb npubopa. YTobbl CHATL ee, HaKMOHUTL unbTpopepxatens (Puc. 18), Ytobbl
yanga cama Bbinana u3 Hero.

[nsi nony4eHust kocbe BLICOKOTO Ka4ecTBa, BCEraa pekoMeHayeTcs npnobpetath Yanmsl o 3Ha-

kom cooTBeTcTBMs E.S.E.

Ecnu yanpa He BcTaBneHa Kak cnepyeTt, unu QJManpo.qep)KaTenb HeJoCTaTo4yHO XopoLwo
3aKpenJieH B CBOeM rHesfe, BO3MOXeH BbIX0A4 HECKOJIbKUX Kanenb BOAbI U3 (tmanpop,ep-
xarens.

DYyHKUMA aBTOMaTUYECKOro OTKNIOYEeHUsA

Ecnn npubop Bbin BKMKOYEH, HO He UCMOoNb30BaH B TeveHre 30 MUHYT, TO cpabaTbiBaeT Mexa-
HW3M aBTOBbIKMKOYEHNS. ITa PYHKLMS nepesoamT npubop B pexum standby. CBeToBOI MHAMKATOP
BKIoyeHms (R) He roput. [ins NOBTOPHOrO BKMOYEHWS npnbopa HeobX0aMMO eLle pas HaxaTb Ha
KHOMKY BKAtoYeHns (J).

HanonHeHue 6aka Bogon B npouecce npuMmeHeHusa

Koraa Boga B emMKOCTH KO(beBapKVI 3aKaH4nBaeTCcd, He Tpe6yeT0ﬂ BbINOJIHEHUA HUKAKMX CneLu-
alnbHbIX onepauvnh, NOCKOIbKY Kod)eBapKa CHabxeHa cneunanbHbIM 3annMBOYHbIM KnanaHoM. [Jo-
CTaTO4HO NPOCTO BbIHYTb BUJKY K3 PO3ETKW, BbIHYTb €MKOCTb U BHOBb HAMNOMHUTL €€ BOJON.

KAK MPUroTOBUTb KAMYYYUHO

[insi NpUroToBNEHNS Kany4YnHO, ropsivero LOKoMaaa Ui NoAorpeBaHns Kakoro-Hnbyap HanuTka
HeoOxoamMo nepeeecTu Bolkntovatens (O) B MONOXeHWE Nogayn napa (@’) 1 nogoxaatb noka
3aropuTcs cBeToBo uHaukaTop (N), KOTOpbIt yka3biBaeT Ha To, 4TO Bolnep Harpencs 4o Temne-
paTypbl nogaun napa (okoro 150°C/300 °F).

CunTaeThbCs BMONHE HOPMalbHbLIM ABNIEHWE, KOTAa B NpoLiecce HarpeBa 0GHapyXUBalOThb-
Al ManeHbkue BbIGPOCHI Napa U3 punbTpodepKaTens.

MomecTuTe cTakaH nog yctpoiicteo Maxi Cappuccino (H). MoBepHyTb pyyky ycTpoicTea obpa-
30BaHus napa (M): noHavany BbIiLeT HEMHOTO BOfbI, @ CPasy e Nocne — CurbHas CTpys napa.

MoaHsTb pyyky nogaum napa (M) ans Toro, YToBbl NPeKpaTUTL Mogady napa W nocTaBUTh NOA
YCTPOWCTBO 06pa3oBaHusi napa Maxi Cappuccino cocyq ¢ MOMOKOM Anst MonyYeHus neHbl (Puc.
12). Morpy3auTb HaKOHEYHUK B EMKOCTb C MOJIOKOM [0 Camoro AiHa W BHOBb OMYCTUTb Py4Ky Nogaum
napa (M) ons nonyyeHus xenaemoro pesynbtata. Bo Bpemsi AaHHbIX onepauuii, MOXHO 3ame-
TUTb, 4TO CBETOBOI MHAMKATOP (N) NEpUOANYECKM BLIKMIOYAETCS U CHOBA BKITOYAETCS, NOKasblBast
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paBoTy TepmocTaTa, KOTOpbIi MoAAepXUBaeT TemnepaTypy, HeobxoauMyto ans obpasoBaHus
napa.

PeKomer.yeTca Ha4MHaTb noAavy napa TOJIbKO NMocJie TOro, Kak 3axxetca CBETOBOW WH-
AnKatop. Mocne kaxporo ncnonb3oBaHus KOd)eBapKVI BbiNyCKaTb nap B Te4eHue eLe He-
CKOJIbKUX CeKyHA Ana O4YUCTKKU OTBEePCTUA OT OCTATKOB MOJIOKa.

MoaHaTb pyyky nogaum napa (M). Mo oOKOHYaHUW NPUFOTOBMNEHMS Kamy4MHO NOBEPHUTE BbIKIOYa-
Tenb (O) BBEpX ANst NpegoTBpaLLeHNs BKIKOYEHUS (DYHKLMM Nodaym napa.

MOBTOPHOE UCMNONb30BAHUE ON1A NPUrOTOBJNEHUA KO®DE

[ns npurotoBneHus kode nocne KannyyynHo HeobXoAuMo LOBECTU O HYKHOW Temneparypbl
KOTEN, MPOBOAS CMeaytLLMe onepauy: noBepHUTe BbikmtovaTenb (O) BBEpX AN OXNaXgeHus
Ooiinepa u nogoxaute noka ceeToBon Haykatop (N) noracHeT u BHOBb 3aroputcs. YTobbl Obi-
CTpee OCTyaWTb HarpeBaTeNb MOXHO LeNCTBOBaThb Criedytowm obpasom:: omecTute crakaH
nog yctpoicto Maxi Cappuccino (H). MepeecTu nepekntovatens (Q) B nonoxexue (9®); Mo-
BEPHYTb PyyKy nogaum napa (M): Heobxoanmo gaTb BOAE BbITEKATb O TEX MOP, NOKa He MoracHeT
ceeToBon nHamkatop (N). B 3TOT MOMEHT onycTuTe pyuky nogauun napa (M), noBepHyB BhIKOYa-
Tenb (Q) Beepx. MopoxgaTte noka 3ancketcs cBeToBOM MHAkatop (N). Tenepb kodeBapka CHOBa
roToBa K MPUroTOBMEHNIO KOGDe.

KAK AENATb YAU UNU HACTOUKMU

BbinonHuB BCe [eicTBUMS, OnncaHHble B pasgene “ oarotoBka K aKcmfyaTtauun’, nomectute
yaluky nog yctpoiicteo Maxi Cappuccino (H). MepeBectu pyuky ycTpoiictsa nogaun koge (Q)
B nonoxenue ("W). MoBepHyTb pyuyKy yCTpoicTea obpasoBaHus napa (M); Takum obpasom u3
ycTpoicTea Maxi Cappuccino BbIiIET HEMHOTO ropsiueit Bogsl. MakcumanbHas fosa Ha e Yall-
kv pasHa 200 mn.

COBETbI NO MPUroTOBJIEHUIO XOPOLUEIO UTAJIbAHCKOIO
JCMPECCO

Heobxomumo crerka ynnoTHUTL MOMOTIN Kodbe B AepxaTtene dnnbTpa. KpenocTs nomyyaemoro
Kodbe 3aBUCUT OT CTEMEHM NMOMONa, KONMYeCTBa CMeCH B AepxaTenie (humbTpa, a Takke oT Toro,
kak OH cripeccoBaH. Kodhe NOCTynaeT B Yallku, Kak NpaBuIio, Yepes HeCckorbko cekyHa. Ecnm Bpe-
Msi BbIX0fia kogbe BoribLue MPeSyCTMOTPEHHOTO, TO 3TO 3HAYMT, YTO NMOMON KOE CIILLKOM MESTKUNA
WM ke kodpe BbIN CIIMLLKOM CUTbHO MPECCoBaH.

OYUCTKA NMPUBOPA

BHumaHue!
Bce nencTaus no YNCTKE SOMKHbI OCYLLECTBATLCS TOMBKO NP NOSTHO-
CTbH0 BbIKITKOYEHHOM NPUOOPE W BbITALLEHHON 13 PO3ETKM BUTIKE.

BHumaHue!

PerynspHoe TexobecnyxuBaHue 1 ouncTka 9GhekTUBHO NOAAEPXKMBa-
0T 1 COXPaHSOT MaLLMHY Ha ASIMTENbHbIA neprog. He pekomeHayeTcs
MbITb YacTh npubopa B NOCYAOMOEYHOI MalumHe. Henb3as ncnonb3o-
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BaTb NPAMbIE CTPYWN BOAbI.

BHumaHue!
ITioBble aencTans no yxogy 3a npubopoM JOMKHbI MPOM3BOANTLCS NPU
NOMHOCTBIO OXNaXaeHHOM npubope.

Yucrtka kochpenHbIX punbTpoB

Ybeputech B TOM, YTO OTBEPCTUS HE 3aKymOPWUINCh U, €CAM 3TO CIYYMUIIOCh, MPOYUCTUTE UX MPK
nomowy weétouku (Puc. 13). MponycTuTb KUNSLLYKO BOAY Yepes gepxaTtenb unbTpa co BCTaB-
NEeHHbIM unbTpom 6e3 KoeltHOM cMecH, YTOBbI PacTBOPUTL UM YAANUTL BO3MOXHbIE OCTaTKM
Kodbe unu Apyrve 3arpsisHeHNs.

BHumaHue!
OCTOPOXHO CHATL AepxaTenb unbTpa, Tak kKak 0CTaTOuHOE AaBre-
HWe MOXET NPUBECTYN K BO3HUKHOBEHMIO BPbI3r ropsiven Bodbl.

PekomeHayeTcst kaxable 3 Mecsia TLWaTemnbHO YUCTUTb PUNBTP, CNEAYst MHCTPYKLMUSM, BNOXEH-

HbIM B YNaKoBKy 1 ucnonb3ys unctswme tabnetkm COFFEE CLEAN mapku Ariete, KOTopble MOXHO

Np1oBpecTy B TOProBbIX TOYKAX 1 B aBTOPU3OBAHHbIX CEPBUCHBIX LEHTpaX, oo, B kKa4ecTBe arb-

TepHaTMBbI, 00bIYHbIE YnCTAWLME TabneTkn (6e3 GneckoobpasoBaTens WM Opyrx XMMUYECKUX

£00aBOK) 15 NOCYAOMOEYHbIX MaLLMH CrieaytoLLM obpasom:

+ BcraBuTb uncTsLLyto TabneTky 4ns NOCYA0MOEYHOM MaLLnHbI B unbTp (6€3 kode) B HarpeThIn
npubop (nocne MUHUMYM 5 MUHYT pas3orpesa).

* [pukpenuTb fepxatenb (unbTpa k nprbopy 1 pasmecTUTb NOL HUM EMKOCTb ANst Kode.

* lMepesecTn nepekntoyatens (Q) B nonoxexue “koge” (%) ans Toro, 4ToBbl 3aMyCTUTL NPOLIECC
BbIX0Ja BOAbI 1 JaTb el BbiTekaTb B TeyeHue 15-20 cek.

¢ BblkniounTb Nogavy Boabl CO BCTABMNEHHBIM (PUIBTPOHOCUTENEM B MALLUHY, OCTaBMss NPU 3TOM
TabneTky 415 BO3AENCTBIUS X0TS Obl HA 15 MUHYT.

+ [1oBTOPWTbL OMepaLyo Nofa4n BoAbl, BKMoYas Hacoc Ha 15-20 cekyHz, 3aTeM OTKI04aAs ero Ha
15-20 cekyHf, 4O Tex nop, Nnoka He 3aKOHUUTCS BOfa B pe3epByapax.

¢ BbIHyTb (hnbTPOHOCUTENb U3 MALUMHBI 1 XOPOLLIO MPOMbITh €0 13 NOA KpaHa CTPYEN BoAbl.

¢ BbIKntouMTL MaLLKHY, OTKMIOYMTL NPOBOZ MUTAHMS U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKI U NPOYUCTUTB NpU
nomoLuy rybku MecTo BCTaBfeHUst (UNbTPOHOCUTENS ANS YCTPaHEHUS KakuX-bOo OCTaTkoB
nopoLLKa Ha ayLue.

* Bkntounts npubop, NpukpennTb aepxatens unbTpa v AaTh BbITeYb el X0TS Obl ABYM Yall-
kaM BOZpb!, 4TOObI NONTHOCTBI) MPOMBITL ET0.

Ecnwn npubop vcnonb3yeTes kaxablit AeHb, TO ONepaLyio No YNCTKe HEOBXOAMMO NOBTOPSTH Kak-

Able TPy MecsiLa.

OuucTKa cuMTa U3 CUINIMKOHA

IMpombITb cunmukoHoBoe cunTo (C) noga Tekylen Bogow, nerko Harnbas no 6okam, 4tobbl 0cBOGO-
OWTb LeHTpanbHOe 0TBEPCTUE OT BO3MOXHbIX OTMOXEHUI KOPENHOMN Mblnn, KOTopast Morfa ero
3abuTb (Puc. 14).

Ouucrtka rHe3pa gepxxartens counbTpa
B npouecce akcnnyatauuu npubopa Ha konblie Aepxatens GuibTpa MOryT NOSBUTLCA 3aCoXLLME
ocTaTki kodbe, KoTopble HE0BXOAMMO YAanuUTb C NOMOLLLI0 3yBouncTku, rybku (Puc. 15) unm npo-
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MbITb KOJTbLIO N0 NPOTOYHOM BOLOW, NpeBapuUTenbHO CHSB AepxaTenb dunbTpa (Puc. 4).

Yucrtka ycrpoucrtea Maxi Cappuccino

BHumaHue!
Bo n3bexaHne BO3HUKHOBEHMS OXOrOB JaHHYH onepawuio Heobxoam-
MO OCYLLECTBAATH NPK OXNaXAEHHON XPOMUPOBAHHON TPYOKe.

OtBeHTUTE YCTPOICTBO (H) OT TpyObI, 1 NPOMOIATE €ro TekyLiei Bogon. ATy TpyOKy pekoMeHay-
€TCS YNCTUTb NPW NOMOLLM MSATKOW TkaHW. [1N0THO 3adhuKeMpoBaTh YCTPOMCTBO NOCHE OKOHYaHMS
BbITEKaHWs BOAb!. 1py HeOBX0AMMOCTI NPOYMCTUTL UITION OTBEPCTUE 4Ns Bbixoda napa. Mocne
Ka)XOoro MCronb3oBaHus Npubopa pekoMeHayeTcs BbiMyckaTb HEMHOTO Napa Ans OYULLEHMUS OT-
BEPCTNS OT BO3MOXHbIX OCTATKOB Koge.

OuuweHune 6aka
PekomeHayeTcsl nepuogmnyeckm NpomM3BOaUT OUMCTKY BHYTPEHHEN YacTu pe3epByapa npu nomo-
LUK ryOKW UK BRAXHON MaTepuu.

OuucTKa pelweTKU-NOACTABKM ANSA YalleK M noaaoHa ana c6opa Xuako-
cTH

PekomengyeTcsi nepuoamyecku ocBoboxaaTb NoaAoH ansa coopa xugkoctu (K).

CHsaTb peweTky (1) v npoMbITb MoA NPOTOYHO BoAoM; OTCOeaNHUTL NOALOH AN cbopa K1aKocTu
(K) ot kocheBapky, BbINUTb U3 HErO BOZY M NPOMbITb €r0 MO CTPYer BOgbI.

Yuctka xopnyca npubopa

BHumaHue!
[Mpoun3seamnTe YNCTKY HECHEMHbIX YacTen YCTPOMCTBA MpU MOMOLLM
MSFKO YBNAXKEHHHOW TKaHW BO n3bexaHne NoBpexaeHns kopnyca.

OEKAJTbLUIMWHUPOBAHME

MpaBurbHOe TeXOBCNyXMBaHNE U PerynspHas YuCTKa YCTPOACTBA MO3BONAT NPELOXPaHNTL ero
OT BO3HWKHOBEHWS! NOBPEXAEHUA U NOALepXVBaTL B paboyeM COCTOSHUM B TeYeHUe ANUTENb-
HOrO Nepuoaa BPEMEHU, CHUXash A0 MUHMMyMa BO3MOXHbIA puck o6pasoBaHus B npubope 13-
BECTKOBOrO Haneta. Ecnn, HeCMOTpsi Ha 3TW AEiCTBUS, Yepe3 HEKOTOPOe BPeMs KCnyaTaLms
npubopa 3aTpyaHSETCS BCREACTBUN MOCTOSIHHOTO MCMOMb30BaHNs KECTKOW KanbLMHUPOBAHHON
BOLbl, TO PEKOMEHAYETCS NPOBECTU [eKanbLMHUPOBaHWS YCTPOIACTBA. [1N1s STON LN PeKOMEH-
AYeTCs UCTONb30BaTh CPEACTBO AMs AekamnbLMHUPOBaHUS OT Ariete Ha OCHOBE NIMMOHHO KICTIO-
Tbl (NOCAL). 310 CpeacTBo MOXHO HalTh B LiEHTpax CepBucHOro obcnyxusanus Ariete. Ariete
He 6epeT Ha cebsi HIKaKo OTBETCTBEHHOCTW 3a BO3MOXHbIE MOBPEXAEHUS BHYTPEHHNX AeTanei
npubopa, Bbl3BaHHbIE MPUMEHEHMEM BELLECTB C XUMUYECKUMU AobaBkamu. B criyyae Heobxoau-
MOCTM NPOBELEHNUS AEKaNbLMHNPOBAHMS, HEODXOAMMO 03HAKOMMUTLCS C MHCTPYKLMEN MO MCMOMb-
30BaHMI0 CPEACTBA ANst AeKanbLMHUPOBAHMUS.

BblBO U3 SKCMNYATALUUN

B cnyyae noriomku, He06X0ANMO OTCOEANHUTL OT ANEKTPUYECTBA MALLMHY, OMYyCTOLMTL BOASAHOM
BaK 1 KanneHakonuTembHY0 BAHHOUKY U OYMCTUTb (CMOTPeTb Naparpad «OuncTka annaparay).
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Mepen yTunuaaumeir npubopa He0bXoaMMO PaccopTMPOBaTH €ro YacTy B COOTBETCTBIN C BUAAMM
MaTepnanos, UCMONb30BaHHbIX ANS UX M3rOTOBMEHUS, @ 3aTeM MPUCTYNUTb K €ro yTUnmM3aLmm,
PYKOBOACTBYSCb COOTBETCTBYHOLLMMI MOMOKEHNSIMU HOPMATUBHbIX AKTOB, MPUHATBLIX B CTPaHE
JKcnnyaTayum yCTpomncTaa.

KAK UCMTPABUTb CNEAYIOWMWE HEUCINIPABHOCTH

BHumaHue!
B cnyyae HenpaBenbHOro gyHKLMOHMPOBAHWS, BbIKITOYUTL Cpasy Ma-
LWKHY U BbITALYWTD LUTENCESTb U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKU.

Mpo6nembl

MpuymnHbI

YcTtpaHenue

OaHHbIN npubop
He noAaeT Kuns-

Wwyto BoAY ANA
HACTOEK.

BoamozHo, B cxemy nonan
BO3/YX W Takum obpasom,
paspsAun Hacoc.

MMpoBepuTb, 4TO XOPOLLO 1 BCTABNEH
pesepByap W yPOBEHb HE OMyCTUIICS
HVXXe MUHUMATbHOrO, YKa3aHHOro Ha
Hewm. [1oBTOpUTE JENCTBUS, ONUCaHHbIE
B naparpade “lloarotoBuTenbHbIE (asbl
nepen UCnomnb30BaHneM”.

OTBepCTVIe Onsa BbiIXoAa napa
B HAaKOHEYHUKE pacnpenenu-
Tensa 3aCOpPeHo.

Ypanutb npu nomoLmn 6yﬂaBKVI HaKunb,
KOTOpasA MOXET 06pa3OBaTbCFI B OTBEp-
CTUM HAaKOHEYHWKa.

W3 npubopa He
BbIXOAWT nap.

B Hem mano Bofbl 1 HAcoC He
BCacCblBaeT.

[MPOKOHTPONMPOBATL HEOOXOAMMBI YPO-
BEHb BOAbl pe3epsyapa, B Cnyyae, 3anorn-
HUTb €r0 HaTypanbHON W CBEXEN BOJON.

OTBepCTVIe N4 BbIXoAa napa
B HAaKOHEYHUKe pacnpenenu-
TENA 3aCOPEHO.

Ypanutb npu nomoLym 6yJ'IaBKVI HaKunb,
KOTOpasd MOXeT 06pa3OBaTbCH B OTBEp-
CTU HaKOHEYHKKa.

BbiTekaHue Kode
3a Kpasi gepxare-
na dunbTpa.

BosmoxHo, B aepxatens
hunbTpa Hacbinanm CNLLKOM
MHOrO MOJIOTOrO Kodoe, YTO
He N03BONWIO NpuXxaTtb A0
ynopa aepxatens unbTpa B
€ro THe3ge.

OCTOpOXHO CHATb Aepxatenb GunbTpa,
TaK Kak 0CTaTO4HOe AaBneHne MOXeT npu-
BECTU K BO3HUKHOBEHNIO BpbI3r ropsyen
BoAbl. [Tpon3BeanTe 0UUCTKY NPOKNaAKN
npu nomoLLy 3y6oumncTkv unm rybku (Puc.
15). MNoBTOPUTE ONEpPALYIO, HACLINAB B
hunbTp HeobX0AMMOE KOMMYECTBO KO(e.

Ha npoknagke, B MecTe
npuUcoeanHeHNs aepxarens
thunbTpa, 0bpasoBanmch
0CTaTK1 MOMOTOrO KO(e.

Mpou3BeamTe YMCTKY NMPOKNaAKN Npw no-
Mo 3yb6ouncTku unu rybkm (Puc. 15).

Y cunbTpa, cogepxallero
MOMOTbI KOthe, 3aCOpeHbI
BbIXOZHbIE OTBEPCTHS.

OCTOpOXHO CHATb AepxaTenb unbTpa,
TaK Kak 0CTaTOYHOE [JaBreHne MOXeT
MPWUBECTYN K BO3HUKHOBEHMIO BPbI3r rops-
el BoAbl. [1pOUNCTUTL 3aKkynopeHHble OT-
BEPCTUS (DUNbTPA MPY MOMOLLM LUETOYKN
unn Bynasku. Ounctute unbTp Npyu
nomoyy Tabnetok COFFEE CLEAN ot
Ariete, crienys ykasaHusiM Ha ynakoBKe.

Yanpga koge ¢ aedpektom.

3ameHuTb Yanay B punbTpoaepxaTene.
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Mpobnembi MpuymHbI YcTpaHeHue
Mopaua kodpe Curo, Haxogsweecs B mecTe | Bkniounts npubop 6e3 aepxarens
He NpoucXoauT | NpUKpenneHns hunbTpoaep- | punbTpa, YToBsl AaTh BbiTeYb Boae. Ecnn
UMK NpoMcXoauT | KATens, UMEET 3aKynopeH- | BOAA NO-NPEXHEMY He BbIXOAUT PaBHO-
CMIWKOM MearneH- | Hble OTBepCTHS. MEpHO 13 BCEX OTBEPCTUIA, HE0BX0aNMO
Ho. MPOYCTUTL X C MOMOLL|BIO CrIeLManbHOro
cpenctea NOCAL or Ariete, koTopoe
MOXHO Np1OBPeCTy B LieHTpax cepauc-
Horo obcnyxueanns "Ariete”, cornacHo
WHCTPYKLMSIM Ha yMaKOBKe.
Y cunbTpa, cogepkalyero OCTOpOXHO CHATL fepxaTenb unbTpa,
MOMOTbIN KOhE, 3aCOPEHBI TaK kak 0CTaTOMHOE [AaBMEHNe MOXET
BbIXOZHbIE OTBEPCTS. MPUBECTM K BO3HUKHOBEHWIO BpbI3T ropsi-
yen Boabl. MpOYMCTUTL 3aKyNOpeHHbIe OT-
BEpCTMS (OUNbTPa NPU NOMOLLM LLETOYKM
unn 6ynasku. Ounctute UnbLTP NPy
nomoly Tabnetok COFFEE CLEAN ot
Ariete, cniegys ykasaHusM Ha ynakoBKe.
[Momon kodheitHon cMmeck Monpo6oBaTb MCMOMb30BaThL KOGEHYH0
CTIMLLKOM METKIA. cmeck Boree KpynHoro nomona.
KodpelHas cMeck cnpeccoBa- | He Tak curnbHO npeccoBaTh Koge B
Ha CMMLLKOM CUITBHO. cunbTpe.
PesepByap nnoxo BcTaeneH. |BcTaBbTe XOPOLLO pe3epsyap, Cxumas
LHO.
A B Hem mMano Bogbl 1 Hacoc He | MpOKOHTPONMpOBaTh HE0HX0ANMBIN
Cc BCaCbIBaeT. YPOBEHb BOALI Pe3epByapa, B Cryyae,
3anoMHNUTb €ro HaTyparnbHOM W CBEXEN
BOAOW.
Yanpaa kode ¢ gedektom. 3ameHuTb Yanay B unbTpogepxaTene.
Pa3pbIB Yangp! koge. CHeATb counbTpoaepkaTenb A5 vang,
MPOYUCTUTL KOPMYC C MOMOLLbIO TyBKM 1
BCTaBMTb HOBYIO Yangy.
Kodbe nony- KodbeitHas cmech crmwkoM | [ins nonyyeHus 6onee KOHLEHTPUPO-
YMNCA CMULWKOM | KPYMHOro nomMona. BaHHOIO W ropsiyero kodbe, Heobxoanumo
BOAAHUCTLIM U CMONb30BaTh CMEeCh Gonee TOHKOro
XONOAHBIM. romona.
B niobom cnyyae ata npobnema
YCTPaHSIETbLCS MPX NOMOLLW CUCTEMBI
Thermocream®, koTopasi rapaHTupyeT
nony4eHme Bcerga ropsdero kode u bora-
TYH KDEMO3HYI0 NEHKY, Jaxe ecnu kode
ByAeT nepemonar KpymnHo.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B 3awmndgposaHHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpebOBaAHNUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTH HIU3KOBONbTHOTO 060pPyAOBaHMs, yTBepxaeH Pewernem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKIX CPELCTBY, yTBEpKaEH Pele-
Hnem Komncenn TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 gekabps 2011 roga

VHdhopmaums o cepTudmkaLm B MPUIOXKEHUN K FapaHTUIHOMY TamnoHy W/unu Ha ymakoBke 13-
aenvs.

220-240B~ - 50 'y - 850BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Megunatex»,

FOpuamnueckuin agpec:127006, ropog Mocksa, ynuua Cagosas-TpuymdansHas, 4oM 16, cTpoe-
Hne 3, MIOM. I, KOM 2

Oaktuyecknin agpec: 119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

\WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonrn Annnaexcuc CPIT» Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHuus, Kamnu buseruyymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnucok opraHu3aLmit, YNoMHOMOYEHHBIX N3roTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeH3nusiMu NoTpebuTe-
nen 1 cepBuCHbIM 06CTYKMBaHMEM, pasMeLLiEH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsyast nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocraensetcs B cobpaHHOM Biae, crelparnbHbix TpeBoBaHNUN k NEpeBO3KEe U XPaHEHMIO HE
YCTaHOBIEHO.

YTunuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTA peanumaaLmu.

apaHTUiHBINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenust 2 roga.

VHdhopmaums o cepTudmkalm B MPUIOXEHUN K rapaHTUIHOMY TamnoHy W/unu Ha ymakoBke 13-
aenvs.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celow, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamietaC o zatgczeniu réwniez pod-

recznika.
Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:
A Zagrozenia dla dzieci & Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej Uwaga - szkody materialne
Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn
PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Mozecie stosowac¢ Café Retrd do przygotowywania kawy i cappuccino; dodatkowo dzieki mozliwo-
§ci wydawania cieptej wody mozna przygotowa¢ réwniez herbate lub napar. Urzadzenie zostato
stworzone do zastosowania domowego i w zwigzku z tym nie moze by¢ uzywane do celéw prze-
mystowych lub handlowych.

Jakiekolwiek korzystanie z urzadzenia w sposéb odmienny, niz przewidziany przez producenta
zwalnia producenta z odpowiedzialnosci z tytutu wszelkiego rodzaju szkod spowodowanych nie-
wiasciwym uzytkowaniem urzadzenia. Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wyga-
$niecie wszelkich form gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

Wiasciwosci konstrukcyjne urzadzenia opisywanego w tej instrukcji nie umozliwiajg ochrony uzyt-
kownika przed ewentualnymi odpryskami pary lub gorgcej wody.
Uwagal!
Niebezpieczenstwo poparzenia przy wydawaniu wody lub pary, nie na-
lezy kierowa¢ strumieni w kierunku oséb trzecich lub w kierunku uzyt-
kownika. Chwyci¢ rurke w czesci wykonanej z plastyku.

WAZNE OSTRZEZENIA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

* Nie ponosimy odpowiedzialnoSci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
SOwego.
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* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.

w sprawie materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat wytgcznie,

jezeli pozostajg one pod opiekg osoby odpowiedzialnej i jezeli otrzymaty instruk-
cje dotyczace obstugi urzadzenia w bezpiecznych warunkach i zrozumiaty za-
grozenia wystepujace w czasie uzytkowania urzadzenia.

+ Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja przeprowadzane przez uzytkow-

nika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat lub
jezeli nie dziatajg pod nadzorem. UpewniC sie, ze dzieci nie wykorzystujg urzadzenia
do zabawy.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-

waz stanowig potencjalne zrédfo zagrozenia.

W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentdéw urzadzenia mogacych stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub tez nieposiadajace
niezbednego do$wiadczenia lub znajomos$ci urzadzenia, chyba, ze sg one nad-
zorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub zostaty po-
uczone w zakresie obstugi urzadzenia w bezpiecznych warunkach i zrozumiaty
zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzic, czy war-
to$¢ napiecia podana na tabliczce umieszczonej pod urzadzeniem odpowiada
napieciu sieci lokalne;.

Uzywanie przedtuzaczy elektrycznych innych niz te wskazane przez producenta
moze spowodowac uszkodzenia lub wypadki.

Przed przystgpieniem do czynnosci uzupetniania pojemnika, nalezy wytaczyc¢ i
roztgczy¢ urzadzenie z gniazdka elektrycznego.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u konstruktora
lub w punkcie serwisowym lub w miejscu o podobnych kwalifikacjach, aby zapo-
biega¢ zagrozeniom.

Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda: moze to doprowadzi¢ do
spiecia!

Wyja¢ wtyczke z gniazdka przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
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* Przed napetnieniem pojemnika woda, nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wy-
ja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Nie podnosi¢ urzadzenia trzymajac go za pojemnik z woda lub za tace, ale trzy-

majac za caty korpus.
* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z fatwym dostepem do
kontaktu.
Nie wlewa¢ do pojemnika nadmiernej ilo$ci wodly.
Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne.
Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.
Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane, jezeli upadto i widoczne sg znaki
uszkodzenia lub dochodzi do wycieku wody. Nie uzywa¢ urzadzenia w sytu-
acji, gdy przewod elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest
wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajacego,
powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny Ariete lub przez
upowaznionych technikow, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

) 3 3 o

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

« Strumien pary lub cieptej wody nie powinien by¢ kierowany w strone ciata; na-
lezy postugiwac sie bardzo uwaznie rurkg wylotu pary/goracej wody: niebezpie-
czenstwo poparzen!

* Nie nalezy dotyka¢ zewnetrznych metalowych czeSci urzadzenia i oprawki filira w
trakcie funkcjonowania urzadzenia, poniewaz mozna sie poparzyc.

+ Jezeli z rurki nie wyptywa woda moze to by¢ spowodowane zapchaniem filtra.
Przerwac¢ parzenie i odczeka¢ okoto dziesieciu sekund. Nastepnie wyjac i po-
nownie umie$ci¢ powoli oprawke filtra, poniewaz ewentualne ci$nienie resztko-
we moze powodowac odpryski. Przystapi¢ do czyszczenia urzadzenia zgodnie
z odno$nym paragrafem.

Uwaga - szkody materialne

+ UstawiC urzadzenie na stabilnej powierzchni, gdzie nie moze sie przewrdcic.

+ Nigdy nie nalezy umieszcza¢ w oprawce filtra na saszetki innych elementéw niz
saszetki. Moze dojs¢ do powaznych uszkodzen w urzadzeniu.

+ Stosowac wytgcznie saszetki, ktore posiadajg znak standardu E.S.E.

* Nie stosowac urzadzenia bez wody, w przeciwnym wypadku moze doj$¢ do spa-
lenia pompy.

* Nigdy nie nalezy wypetnia¢ pojemnika goraca lub wrzaca woda.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo cieptych powierzchniach lub w poblizu wol-
nych ptomieni, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia obudowy.

* Przewod nie moze dotykac cieptych czesci urzadzenia.

* Nie uzywac¢ wody gazowanej(z dodatkiem dwutlenku wegla).

* Nigdy nie nalezy wsypywac¢ do filtra substancji w proszku innych niz kawa. Moze
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doj$¢ do powaznych uszkodzen w urzadzeniu.

* Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia przy temperaturze otoczenia ponizej 0 °C /
32 °F,, poniewaz pozostatosci wody w pojemniku mogg zamarzna¢ i wyrzadzi¢
szkody.

* Nie stosowac¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (opady, ston-
ce, itp.).

* Po odigczeniu wtyczki zasilajacej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie powinno by¢ czyszczone wytacznie migkka, lekko wilgotng szmatkg z
dodatkiem kilku kropel neutralnego detergentu (nie uzywac¢ rozpuszczalnikow
niszczacych tworzywo).

Ef * Aby zutylizowa¢ produkt w mys$| europejskiej Dyrektywy 2012/19/WE, za-

e poznac sie z odpowiednig broszura, dotaczong do produktu.

+ ZACHOWAC INSTRUKCJE

OPIS POLECEN | ELEMENTOW SKLADOWYCH

- Oprawka filtra

- Tacka ociekowa

- Silikonowa perforowana tarcza (Thermocream®)
- Filtr 1 filizanka/saszetka

- Filtr 2 filizanki

- Przewod zasilania + wtyczka

- Wyjmowany pojemnik na wode

- Urzadzenie Maxi Cappuccino i rurka doptywu pary/wody
- Wymowana taca na filizanki

- Przycisk wtgczenia

- Taca ociekowa

- Dozownik/docisk do kawy

- Pokretto regulacji podawania pary

- Kontrolka temperatury bojlera

- Wytacznik funkciji pary

- Termometr temperatury saszetki (°C i °F)

- Wylacznik parzenia kawy

- Kontrolka wigczenia

VDO UVOZZN X" ITOmMmMmMmoOoOO wW>

Dane identyfikacyjne
Na tabliczce umieszczonej pod podstawg urzadzenia zamieszczono ponizsze dane identyfikacyj-
ne urzadzenia:

+ konstruktor i znak CE * napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)
+ model (Mod) * pochfaniana moc elektryczna (W)
* numer seryjny (SN) * numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.
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FAZY WSTEPNE ZASTOSOWANIA

URUCHOMIENIE

Skontrolowaé, czy napigcie w sieci jest zgodne z warto$cig wskazang na tabliczce z danymi tech-
nicznymi urzadzenia. UstawiC urzadzenie na ptaskiej powierzchni. Nalezy umy¢ pojemnik przy
pierwszym zastosowaniu i napetni¢ go naturalng, chtodng wodg (maks. 1 litr), pamietajac, aby
umiesci¢ go wiasciwie w gniezdzie (Rys. 3). Rurka zasysajgca powinna znajdowac si¢ w pojem-
niku.

Pierwsze uruchomienie

Po napetnieniu pojemnika chtodna, naturalng woda, umiesci¢ wtyczke w kontakcie z uziemieniem.
Uruchomi¢ urzadzenie wciskajac przycisk (J) Rys. 1. Zapali sie kontrolkg (R), ktora informuje, ze
urzadzenie jest wiaczone.

W razie pierwszego uruchamiania lub po okresie nieuzytkowania urzadzenia zaleca sie prze-
lanie przynajmniej dwoch filizanek wody przez obwadd hydrauliczny bojlera.

Umiesci¢ pod dozownikiem kawy i pod urzadzeniem Maxi Cappuccino pojemnik o pojemnosci
przynajmniej pot litra (Rys. 5). Ustawi¢ przetacznik (Q) w pozycji kawy (°®'). Odczekac az wyleje
si¢ woda z gniazda zaczepu oprawki filtra. Odkrecic pokretto wytwarzania pary (M) i wyla¢ wode z
urzadzenia Maxi Cappuccino.

Zakonczy¢ parzenie przesuwajac wytacznik (Q) do gory. Zakreci¢ pokretto regulacji wytwarzania
pary. Odczeka¢ az zapali sie kontrolka (N). Teraz ekspres jest gotowy do zaparzenia kawy.

JAK PRZYGOTOWAC KAWE

Z mielong kawa

Umiesci¢ tacke ociekowa (B), perforowana silikonowa tarcze (C) i filtr 2 filizanek (E) lub 1 filizanki
(D) w oprawce filtra (A) (Rys. 6). Perforowana silikonowa tarcza moze zosta¢ umieszczona w
tacce ociekowej tylko w jednej pozycji. Wsypa¢ odpowiednig ilo$¢ kawy do filtra i docisna¢ lekko
odpowiednim dociskiem: aby przygotowa¢ dwie kawy nalezy wypemié catkowicie dwa dozowniki,
natomiast w przypadku jednej kawy, jeden. Umiesci¢ wtasciwie filtr. Dobrze dokreci¢ przekrecajac
od lewej strony w prawo, upewniajac sie, ze zostat wtasciwie zaczepiony do kotnierza (Rys. 8).
W przypadku wsypania nadmiernej ilosci mielonej kawy do filtra, obrét nosnika filtra moze
by¢ trudny i/ lub przy parzeniu kawy moze dojs¢ do wycieku z oprawki filtra.

Zalecamy nagrzanie oprawki filtra umieszczajac go w odpowiednim miejscu przez kilka minut przed
przygotowaniem kawy tak, aby zapewni¢ odpowiednig temperature pierwszej kawy. Nie bedzie to
konieczne przy przygotowywaniu kolejnych kaw.
Odczekac az zapali sig kontrolka (N). Ustawi¢ przetacznik (Q) w pozycji kawy (9®): rozpocznie sie
wydawanie kawy z otworow uchwytu filtra. Zakoficzy¢ parzenie przesuwajac wytacznik (Q) do gory.
Maksymalna dawka kawy wynosi 50 ml.
Uwagal!
Podobnie jak w profesjonalnych ekspresach do kawy, nie nalezy wyj-
mowac oprawki filtra, kiedy wytacznik parzenia jest wigczony (w pozyciji
kawy w,
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& Uwaga!
Po zakonczeniu parzenia kawy nalezy odczeka¢ dziesie¢ sekund przed
umieszczeniem oprawki filtra. Aby wyjaé oprawke filtra, przekrecic jq
powoli w kierunku od prawej do lewej strony, aby unikng¢ odprys$niecia
wody lub kawy.

Jezeli dojdzie do niewielkich odpryskéw pary w siedzibie zaczepu oprawki filtra nalezy to
uznac za zjawisko normalne.

Kontrolka (N) zgasnie i zapali sie okresowo ukazujac interwencije termostatu bojlera, ktdry stuzy do
utrzymania optymalnej temperatury wody (okoto 100 °C / 210 °F do przygotowania kawy, i okoto
150 °C /300 °F do wytworzenia pary).

Zalecamy, zaréwno przy przygotowaniu pierwszej kawy, jak i kolejnych, uruchomienie parzenia
kawy dopiero po zapaleniu sie kontroli (N).

Jak przygotowaé¢ kawe z saszetki

Aby przygotowac kawe z saszetki nalezy uzy¢ odpowiedniego filtra 1 filizanka/saszetka (D), znaj-

dujacego sie w wyposazeniu urzadzenia i postepowaé w nastepujacy sposab:

1 Umiesci¢ saszetke w oprawce filtrze (Rys. 17).

2 Docisna¢ kapsutke palcami do wnetrza. Saszetka musi by¢ wypo$rodkowana i umieszczona
wewnatrz oprawki filtra.

3 Teraz mozna umiesci¢ oprawke filtra w jego gniezdzie. Dokreci¢ oprawke filtra upewniajac sie,
Ze zostata whasciwie przymocowana do kotnierza (Rys. 8).

4 Po zaparzeniu kawy, przy wyjmowaniu oprawki filtra, saszetka moze pozosta¢ przyczepiona do
gornej cze$ci urzadzenia. W celu odczepienia jej nalezy nachyli¢ oprawke filtra (Rys. 18), jak
pokazano na rysunku, pozwalajac na opadniecie saszetki do filtra.

Aby otrzymywac zawsze doskonatg kawe nalezy kupowac saszetki znakiem zgodnosci E.S.E

Jesli saszetka nie jest dobrze osadzona lub oprawka filtra jest nie dokrecona, moze dojs¢
do niewielkiego wycieku wody z samej oprawki filtra.

Funkcja samowytaczenia

Jezeli urzadzenie jest wigczone, ale nie jest uzywane, po okoto 30 minutach zatgczy sie funkcja
auto wytgczania. Funkcja ta wprowadza ekspres w tryb standby. Kontrolka zataczenia (R) jest
wytgczona. Aby ponownie wigczy¢ urzadzenie, nalezy wcisna¢ ponownie przycisk zatgczenia (J).

Napeinianie pojemnika podczas uzytkowania

W przypadku zuzycia catosci wody w pojemniku nie nalezy wykonywac zadnej specjalnej operacii,
poniewaz urzadzenie zostalo wyposazone w specjalny zawdr zapobiegajacy wiaczeniu. Wystar-
czy, po wyjeciu wtyczki z kontaktu, wyjaé pojemnik i napetni¢ go ponownie $wieza woda.

JAK PRZYGOTOWAC CAPPUCCINO

Aby przygotowa¢ cappuccino, goracq czekolade lub podgrzaé jakikolwiek napdj, nalezy ustawi¢
przetacznik (O) w pozycji pary () i odczeka¢ na zapalenie kontrolki (N), ktéra wskazuje, ze sa-
szetka osiggneta wiasciwg temperature do wytworzenia pary (okoto 150 °C / 300 °F).

Jezeli dojdzie do niewielkich odpryskow pary w siedzibie zaczepu oprawki filtra nalezy to
uznaé za zjawisko normaine.
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Umiesci¢ szklanke pod urzadzeniem Maxi Cappuccino (H). Przekreci¢ pokretto regulacji wytwarza-
nia pary (M): poczatkowo pojawi sie niewielka ilo$¢ wody a nastepnie mocny strumien pary.
Zakreci¢ pokretto wytwarzania pary (M), aby przerwa¢ wytwarzanie pary i umiesci¢ pod urzadze-
niem Maxi Cappuccino pojemnik z mlekiem do ubijania (Rys. 12). Zanurzy¢ korncéwke w pojemniku
z mlekiem i odkreci¢ ponownie pokretto wytarzania pary (M) az do osiagnigcia wymaganego wyni-
ku. W czasie tej operacji mozna zauwazy¢, ze kontrolka (N) bedzie gasnag i zapalac sie okresowo,
wskazujac interwencje termostatu, ktéry utrzymuje wiasciwg temperature bojlera niezbedng do
wytworzenia pary.

Zaleca sie uruchomienie wytwarzania pary wyfacznie, kiedy $wieci sie kontrolka. Po kazdym
zastosowaniu nalezy wypusci¢ pare przez kilka sekund w celu usuniecia ewentualnych po-
zostatosci mleka.

Zakreci¢ pokretto regulacji wytwarzania pary (M). Po zakofczeniu przygotowania cappuccino,
przesung¢ wytacznik (O) do gory, aby wytaczy¢ funkcje pary.

PONOWNE WYKORZYSTANIE KAWY

W celu przygotowania kawy zaraz po przygotowaniu cappuccino nalezy nagrza¢ bojler do tempera-
tury niezbednej do przygotowania kawy postepujac w nastepujacy sposob: ustawi¢ wytgcznik (O) u
gory, aby schtodzi€ bojler i odczekac, az kontrolka (N) zgadnie i wiaczy sie ponownie. Cheac przy-
spieszy¢ chfodzenie mozna dziata¢ w nastepujacy sposob: umiesci¢ szklanke pod urzadzeniem Maxi
Cappuccino (H). Ustawi¢ przetacznik (Q) w pozycji (°®); przekreci¢ pokretto regulacji wytwarzania
pary (M): wyleje sie troche wody, do czasu wytgczenia kontrolki (N). Teraz nalezy dokreci¢ pokretto
wytwarzania pary (M) i przesuna¢ wytacznik (Q) do gory. Odczeka¢ az zapali si¢ kontrolka (N). Eks-
pres jest ponownie gotowy do parzenia kawy.

JAK PRZYGOTOWAC HERBATE LUB NAPAR

Po wykonaniu operacji opisanych w rozdziale "Fazy wstepne uzytkowania", nalezy umiescic filizan-
ke pod urzadzeniem Maxi Cappuccino (H). Ustawi¢ przetacznik parzenia kawy (Q) w pozycji (°®).
Przekreci¢ pokretto regulacji wytwarzania pary (M); w ten sposob wyleje sie ciepta woda z urzadze-
nia Maxi Cappuccino. Maksymalna dawka dla dwéch filizanek wynosi 200 ml.

POZYTECZNE RADY W JAKI SPOSOB PRZYGOTOWAC SMACZNA KAWE
WE WLOSKIM STYLU

Zmielona kawa w oprawce filtra musi zosta¢ lekko docisnieta. Otrzymanie mocniejszej lub stabszej
kawy jest uzaleznione od stopnia mielenia kawy, ilo$¢ wsypanej kawy do oprawki filtra i sity doci-
$niecia. Wystarczy kilka sekund, aby kawa wylata sie do filizanek. Jezeli czas parzenia kawy jest
wiekszy, oznacza to, ze kawa zostata zmielona zbyt drobno lub ze kawa wsypana do filtra zostata
doci$nieta zbyt mocno.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

A Uwaga!
Wszystkie operacje zwigzane z czyszczeniem i wymienione ponize;
muszg by¢ przeprowadzane na wytgczonym urzgdzeniu i z odfgczo-
nym z kontaktu przewodem zasilajacym.
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Uwaga!

Regularna konserwacja i czyszczenie chronig urzadzenie i zapewniajq
wydajnos¢ przez dtuzszy okres. Nigdy nie nalezy my¢ komponentow
urzadzenia w zmywarce. Nie stosowac bezposredniego strumienia
wody.

Uwaga!
Kazdg czynno$¢ nalezy przeprowadzi¢ na schtodzonym urzadzeniu.

Czyszczenie filtrow kawy
Sprawdzi¢ czy otwory nie zostaly zapchane i w razie koniecznosci wyczysci¢ je szczoteczka (Rys. 13).
Pusci¢ goraca wode przez pozostawiong oprawke filtra bez mielonej kawy, aby rozpusci¢ i usunaé
ewentualne pozostatosci kawy lub nieczystosci.
Uwaga!
Wyjac¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra, poniewaz ewentualne cisnie-
nie resztkowe moze powodowac¢ odpryski.

Zaleca sie doktadne czyszczenie filtra co okoto 3 miesigce stosujac pastylki czyszczacymi COF-

FEE CLEAN marki Ariete, ktére mozna zakupi¢ w Upowaznionych Punktach Serwisowych, zgodnie

z instrukcjami zamieszczonymi na opakowaniu lub, alternatywnie, zwyktymi $rodkami czyszczacy-

mi (bez dodatku nabtyszczacza lub innych dodatkéw chemicznych) do zmywarek w nastepujacy

sposob:

+ Umiesci¢ pastylke czyszczaca do zmywarek w filtrze (bez kawy), kiedy urzadzenie jest wystar-
czajaco ciepte (przynajmniej po 5 minutach nagrzewania).

+ Zaczepi¢ uchwyt filtra do urzadzenia i umiesci¢ pojemnik pod oprawka filtra.

+ Ustawi¢ przetacznik (Q) w pozycji caffé (°®), aby uruchomi¢ nalewanie wody i pozostawic lejaca,
sie wode na 15 - 20 sekund.

+ Przerwa¢ wydawanie wody i pozostawi¢ kostke na przynajmniej 15 minut utrzymujac oprawke filtra
na urzadzeniu.

+ Powtorzy¢ operacje wydawania wody, uruchamiajac pompe na 15-20 sekund i nastepnie pozo-
stawi¢ ja w spoczynku na kolejne 15-20 sekund az do opréznienia dwdch pojemnikéw na wode.

+ Usung¢ oprawke filtra z urzadzenia, wyjag¢ filtr i wyptuka¢ go doktadnie pod biezacq wodg z
kranu.

+ Wytaczy€ ekspres, odtaczy¢ przewod zasilania z gniazda pradu i wyczysci¢ gabka miejsce za-
czepu oprawki filtra, aby usng¢ ewentualne pozostatosci rodka czyszczacego.

+ Wiaczy¢ ponownie ekspres, zaczepi¢ ponownie oprawke filtra i wyla¢ przynajmniej 2 filizanki
wody, aby zakonczy¢ ptukanie.

Jezeli ekspres do kawy jest uzywany codziennie zalecamy przeprowadzanie czyszczenia przynaj-

mniej co trzy miesiace.

Czyszczenie sylikonowej tarczy

Umy¢ silikonowg tarcze (C) pod biezaca woda wyginajac ja delikatnie po bokach w taki sposab,

aby uwolni¢ $rodkowy otwor z ewentualnych pozostato$ci mielonej kawy, ktére mogtyby go bloko-

wac (Rys. 14).
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Czyszczenie gniazda oprawki filtra
Stosujac urzadzenie moze doj$¢ do nagromadzenia kawy w miejscu zaczepu oprawki filtra, ktérg moz-
na usunac wykataczkami, gabkami (Rys. 15) lub pod biezaca woda po wyjeciu oprawki filtra (Rys. 4).

Czyszczenie urzadzenia Maxi Cappuccino
Uwagal!
Wykonac¢ te operacje, kiedy chromowana rurka ostygnie w celu unik-
niecia poparzen.
Odkreci¢ urzadzenie (H) od rurki, i umy¢ je pod biezacg woda. Rurka moze zosta¢ wyczyszczona
Sciereczkg niescierna. Dokreci¢ ponownie urzadzenie. W razie konieczno$ci wyczysci¢ szpilkq
otwér wylotowy pary. Po kazdym zastosowaniu nalezy wypusci¢ pare przez kilka sekund w celu
usunigcia z otworu ewentualnych pozostatoSci.

Czyszczenie pojemnika
Zaleca si¢ okresowe czyszczenie wnetrza pojemnika gabka lub wilgotng szmatka.

Czyszczenie tacy i tacy sciekowej

Pamieta¢ o opréznianiu co pewien czas tacy $ciekowej (K).

Wyja¢ kratke (1) i umy¢ jg pod biezaca woda; wyjac tace $ciekowa (K) z ekspresu, oproznic jq i
wymy¢ pod biezacq woda.

Czyszczenie korpusu maszyny
Uwagal!
Wyczysci¢ state elementy urzadzenia z pomocg wilgotnej szmatki nie
Sciernej, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

ODKAMIENIANIE

Wiasciwa konserwacja i regularne czyszczenie chronig urzadzenie i utrzymujg jego wydajnosé
przez dtuzszy okres ograniczajac tym samym znacznie zagrozenia wynikajace z odktadania si¢ ka-
mienia w urzadzeniu. Jezeli mimo wszystko, po pewnym czasie, dziatanie urzadzenia pogorszy sie
wskutek stosowania przez diugi czas twardej i mocno zmineralizowanej wody, mozna przeprowa-
dzi¢ zabieg odkamieniania urzadzenia, aby wyeliminowac jego niewtasciwe funkcjonowanie. W tym
celu nalezy stosowa¢ wytacznie produkt odkamieniajgcy NOCAL firmy Ariete, sporzadzony na ba-
zie kwasku cytrynowego. Przedmiotowy produkt jest tatwo dostepny w centrach serwisowych firmy
Ariete. Firma Ariete nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wewnetrznych cze$ci urzadzenia
wskutek stosowania niewtasciwych produktow, tj. zawierajacych dodatki chemiczne. W przypadku
koniecznosci odkamienienia, nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami zataczonymi do produktu.

WYLACZENIE Z EKSPLOATACJI

W przypadku wycofania urzadzenia z eksploataciji nalezy odtaczyc je elekirycznie, oprézni¢ pojem-
nik na wode i kratke $ciekowa, wyczyscic je (por. paragraf "Czyszczenie urzadzenia").

W przypadku ztomowania, nalezy rozdzielic réznorodne materiaty zastosowane do produkcji
urzadzenia i zapewni¢ ich unieszkodliwienie na podstawie ich sktadu, zgodnie z przepisami prawa
obowigzujacymi w kraju uzytkowania produktu
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JAK ROZWIAZAC NIEKTORE PROBLEMY

A Uwaga!

W przypadku nieprawidtowosci w funkcjonowaniu nalezy natychmiast wyta-
czy¢ urzadzenie i wyjac przewdd zasilajacy z gniazdka elektrycznego.

wody do napardw.

PROBLEMY PRZYCZYNY SRODKI ZARADCZE
Maszyna nie Prawdopodobnie doszto do | Sprawdzi¢ czy pojemnik zostat
wydaje goracej | przedostania si¢ powietrza | odpowiednio umieszczony i czy poziom

do obwodu i spowodowato to
wytgczenie pompy.

nie spadt ponizej tego zalecanego, wska-
zanego na pompie. Powtorzy¢ operacje
opisane w paragrafie “Wstepne fazy
stosowania”.

Otwor wylotowy pary dyszy
zostat zapchany.

Przeczysci¢ szpilkg ewentualne osady
powstate w otworze dyszy.

Urzadzenie nie
wytwarza pary.

Mato wody i pompa jej nie
wcigga.

Sprawdzi¢ czy poziom wody w pojemniku
jest wasciwy i ewentualnie wypetni¢ go
chtodng woda.

Otwor wylotowy pary dyszy
zostat zapchany.

Przeczysci¢ szpilkg ewentualne osady
powstate w otworze dyszy.

Wyciek kawy po
bokach oprawki
filtra.

Prawdopodobnie do oprawki
filtra wsypano nadmierng
ilos¢ mielonej kawy, co
uniemoZliwito wiaciwe
umieszczenie oprawki filtra w
gniezdzie.

Wyja¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra,
poniewaz ewentualne cisnienie resztkowe
moze powodowaé odpryski. Wyczysci¢
gniazdo zaczepu gabka (rys. 15).
Powtdrzy¢ operacje, umieszczajac w filtrze
odpowiednig ilos¢ kawy.

Na uszczelce gniazda
zaczepowego oprawki filtra
pozostaty pozostatosci mielo-
nej kawy.

Wyczyscic¢ uszczelke wykataczka lub
gabka (Rys. 15).

Filtr na mielong kawe ma
zapchane otwory wylotowe.

Wyja¢ i ponownie umiesci¢ oprawke filtra,
poniewaz ewentualne cisnienie resztkowe
moze powodowac odpryski. Wyczysci¢
szczotka lub igtg otwory w filirze. Wymy¢
filtr przy pomocy kostki COFFEE CLE-
AN firmy Ariete zgodnie z instrukcjami
umieszczonymi na opakowaniu.

Wadliwa saszetka.

Wymieni¢ saszetke w oprawce filtra.
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Kawa nie jest par-
zona lub parzenie
odbywa sie zbyt
wolno.

Gniazdo zaczepowe oprawki
filtra ma zapchane otwory.

Uruchomi¢ urzadzenie bez oprawki filtra
usuwajac wode. Jezeli woda nie wy-
chodzi w sposdb jednolity ze wszystkich
otworéw, przeprowadzi¢ czyszczenie
odkamieniajace przy pomocy produktu
firmy Ariete NOCAL dostepnego w
centrach serwisowych Ariete zgodnie z
instrukcjami zamieszczonymi na opako-
waniu. .

Filtr na mielong kawe ma
zapchane otwory wylotowe.

Wyjaé i ponownie umiesci¢ oprawke filtra,
poniewaz ewentualne cisnienie resztkowe
moze powodowac odpryski. Wyczysci¢
szczotka lub gt otwory w filtrze. Wymy¢
filtr przy pomocy kostki COFFEE CLE-
AN firmy Ariete zgodnie z instrukcjami
umieszczonymi na opakowaniu.

Zbyt drobno zmielona kawa.

Sprébowac zastosowac¢ grubiej zmielong
kawe.

Zbyt doci$nieta mieszanka
kawy.

Nie dociskaé¢ tak mocno kawy w filtrze.

Pojemnik nie zostat
umieszczony poprawnie.

Umiesci¢ poprawnie pojemnik dociskajac
go do dna.

Mato wody i pompa jej nie
wcigga.

Sprawdzi¢ czy poziom wody w pojemniku
jest wtasciwy i ewentualnie wypetni¢ go
chtodng woda.

Wadliwa saszetka.

Wymieni¢ saszetke w oprawce filtra.

Uszkodzenie saszetki.

Wyja¢ oprawke filtra na saszetki,
wyczysci¢ gniazdo gabka i umiesci¢ nowg
saszetke.

Kawa jest zbyt
wodnista lub
zimna.

Kawa zostata zmielona zbyt
grubo.

W celu otrzymania bardziej skoncentro-
wane;j i cieplejszej kawy nalezy stosowac
mieszanki drobno mielone.

W kazdym badz razie problem ten
mozna wyeliminowaé dzieki Systemowi
Thermocream®, ktéry zapewnia zawsze
gorgca kawe i bogatg w piane, rdwniez w
przypadku grubo mielonej kawy.
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