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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

1.

12.

13.

14.
15.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica;
disinserirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere usato da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte 0 da persone prive di conoscenza e di esperienza nell’'uso
dellapparecchio, purché esse siano sotto controllo 0 a esse siano state date
istruzioni su come usare I'apparecchio in modo sicuro e abbiamo compreso i
rischi connessi all'uso dello stesso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparec-
chio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

. Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua

o altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa
di corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di
eseguire la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di
regolare gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina e i
collegamenti di alimentazione.

Tenere il cavo d'alimentazione lontano da angoli acuminati. Non avvolgere il
cavo d’alimentazione intorno all’apparecchio.

Non usare I'apparecchio in prossimita di lavandini. Non usare con mani bagnate.
Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente
assemblato.



16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di
ferirsi.

A ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI DA
TRITARE. Prima di togliere il coperchio attendere che la lama sia completa-
mente ferma.

Non usare 'apparecchio se le lame sono danneggiate.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consisten-
za (esempio: carne con 0ssa).

Assicurarsi che il corpo motore non sia in funzione prima di inserire o togliere
gli accessori, quando lo si pulisce o0 quando non & utilizzato.

Non mettere le mani e non introdurre utensili metallici (forchette, coltelli,
ecc...) nei vari accessori durante il funzionamento.

Non avvicinare capelli lunghi o capi d’abbigliamento ampi alla lama in funzio-
ne.

Prima di rimuovere il corpo motore, attendere il completo arresto dei vari
accessori (lame, fruste).

Scollegare il cavo dalla presa in caso di guasto durante I'impiego o di manca-
to utilizzo dell'apparecchio.

L'apparecchio € stato concepito per un utilizzo di durata limitata di max 1
minuto. Spegnere I'apparecchio dopo 1 minuto in caso di alimenti liquidi e
dopo 30 secondi in caso di alimenti solidi. Lasciar raffreddare I'apparecchio
almeno 30 minuti a temperatura ambiente prima di un nuovo utilizzo per evi-
tare di sovraccaricare il motore.

Nel caso in cui la lama non giri o la rotazione avvenga con difficolta, per
evitare di danneggiare I'apparecchio, interromperne immediatamente il fun-
zionamento. In questo caso, scollegare I'apparecchio. Controllare che non vi
siano impedimenti nel contenitore, che gli alimenti non siano troppo duri o che
il contenitore non sia eccessivamente pieno.

L'apparecchio & indicato per sminuzzare e frullare diversi tipi di alimenti.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati,
0 se l'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adegua-
te alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all’'operatore e per la
sicurezza dell'ambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono
provocare anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio e conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in
contatto con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal
produttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garan-
zia del suo utilizzo da parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bam-
bini in quanto potenziali fonti di pericolo.

== Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Manopola regolazione velocita solo per Mod. 603:
B  Tasto velocita minima / impostazione velo- R Premicibo
cita S Coperchio accessorio robot da cucina
C Tasto velocita Turbo T  Alloggiamento per corpo motore
D Corpo motore U Lama robot da cucina
E  Bicchiere graduato V' Tazza robot da cucina
F Coperchio / Tappetino antiscivolo Z  Leva sblocco coperchio
G  Gambo frullatore ad immersione X Asse di montaggio lama robot da cucina
H  Accessorio frusta a filo Y Anello in gomma anti-scivolo
| Attacco per schiacciapatate (solo per K  Supporto lama
Mod. 603) W Lama per affettare
L Schiacciapatate (solo per Mod. 603) J  Lama per grattugiare/tagliare a julienne
M Base antiscivolo
N  Asse di montaggio lama tritatutto
O Tazza tritatutto
P Lama tritatutto
Q Coperchio tritatutto
ATTENZIONE:

Dopo aver tolto I'apparecchio dalla confezione, al primo uso lavare accuratamente con acqua
e sapone neutro tutte le parti che vengono in contatto con alimenti.

Anche se 'apparecchio é inutilizzato, scollegarlo dalla presa di corrente elettrica prima di
montare o togliere le singole parti o prima di procedere con la pulizia.

UTILIZZO FRULLATORE A IMMERSIONE, FRUSTA A FILO,

SCHIACCIAPATATE

Frullatore a immersione

- Montare il corpo motore (D) sul gambo (G): accostare le due parti e ruotare il corpo motore in
senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- I frullatore a immersione (G) & un apparecchio utile per la preparazione di salse, minestre, maio-
nese e frappé.

Frusta a filo

- Montare il corpo motore (D) sulla frusta a filo (H): accostare le due parti e ruotare il corpo motore
in senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- Lafrusta (H) serve per montare panna ed albumi e per impasti morbidi.



Schiacciapatate (solo per Mod. 603)

Lo schiacciapatate puo essere utilizzato per schiacciare frutta e verdure cotte come patate, zucca,
pomodori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo, cuocere la verdura, spelare e rimuovere i semi o le parti dure se necessario.

Montare I'attacco (I) sullo schiacciapatate (L): accostare le due parti e ruotare I'attacco in senso
orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 3).

Montare il corpo motore (D) sullo schiacciapatate completo (L): accostare le due parti e ruotare il
corpo motore fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

Durante ['utilizzo, muovere I'apparecchio tra gli ingredienti con un leggero movimento dall'alto
verso il basso fino a raggiungere la consistenza desiderata.

Istruzioni d’'uso

Assemblato 'apparecchio, inserire la spina elettrica in una presa di corrente, immergerlo negli
alimenti (Fig. 4) e metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (B). Solo dopo qualche
istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile impostare una velocita maggiore,
aumentandola gradualmente, ruotando I'apposita manopola superiore (A). A seconda dell'utilizzo,
& possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'apposito tasto (C).

L'utilizzo ottimale dellapparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

Il frullatore a immersione (G) e la frusta a filo (H) possono essere utilizzati con il bicchiere graduato
(E) in dotazione. Il frullatore a immersione (G) pud anche essere usato direttamente immerso nella
pentola, contenente gli alimenti caldi, dopo averla tolta dal fuoco per evitare il surriscaldamento.
Al termine dell'utilizzo all'interno del bicchiere graduato (E), coprire il composto inserendo il coper-
chio (F).

Per evitare schizzi dell'alimento durante la lavorazione si consiglia di utilizzare recipienti con bordi
alti e avviare e spegnere I'apparecchio mentre &€ immerso nel recipiente con gli alimenti; si racco-
manda inoltre di utilizzarlo in modo intermittente, in quanto solo cosi si otterra una migliore qualita
del prodotto e si evitera un inutile surriscaldamento del motore dell'apparecchio. Non frullare
alimenti bollenti per evitare il rischio di ustioni.

Dopo lo spegnimento, attendere che la lama si fermi prima di estrarre I'apparecchio dagli alimenti
e proseguire nella preparazione.

ATTENZIONE:
Prima di rimuovere il corpo motore (D), attendere il completo arresto della lama e quindi
staccare la spina dalla presa di corrente.

Ruotare il gambo frullatore a immersione (G), I'accessorio frusta a filo (H) o lo schiacciapatate (L)
per rimuoverlo.

ATTENZIONE
Se I'apparecchio non si avviasse, verificare di aver inserito correttamente gli accessori.

Non utilizzare lo schiacciapatate con cibi solidi o crudi per non danneggiare I'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio in una pentola a contatto con fonti di calore.
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Rimuovere sempre la pentola dalla fonte di calore, posizionarla su una superficie stabile e
piana e lasciarla raffreddare.

Per ottenere un composto omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete del
contenitore e portarlo verso il centro con I'aiuto di una spatola.

UTILIZZO ACCESSORIO TRITATUTTO

- Montare la lama (P) sull'asse (N) della tazza (O) (Fig. 5).

ATTENZIONE:

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di ferirsi.

INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI DA TRITARE. Prima di togliere il coperchio

attendere che la lama sia completamente frema.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella tazza (O).

- Applicare il coperchio (Q) sulla tazza (O) e ruotarlo in senso orario fino al completo bloccaggio
(Fig. 6). Assicurarsi che la parte superiore della lama (P) sia entrata correttamente nell'alloggia-
mento previsto nella base del coperchio.

ATTENZIONE:

Prima di utilizzare I'apparecchio, assicurarsi di aver perfettamente montato le lame ed il

coperchio.

- Posizionare il corpo motore (D) sul coperchio (Q). Ruotare il corpo motore in senso orario fino ad
udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 7).

- Assemblato I'apparecchio, metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (B). Solo dopo
qualche istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile impostare una velocita
maggiore ruotando I'apposita manopola superiore (A).

A seconda dell'utilizzo, € possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'ap-
posito tasto (C). Lutilizzo ottimale dell'apparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi
premendo il tasto (B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

ATTENZIONE:

Nel caso I'apparecchio non funzionasse, verificare di aver inserito correttamente gli acces-

sori.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
tazza (O) e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola, dopo aver rimosso il corpo motore
(D) ed il coperchio (Q).

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio € sufficiente rilasciare il tasto velocita premuto
(B-C); l'apparecchio permette di tritare gli alimenti in tempi molto brevi.



UTILIZZO ACCESSORIO ROBOT DA CUCINA (solo per Mod. 603)
L'accessorio robot da cucina puo essere utilizzato per tritare, affettare, sminuzzare, grattugiare.
ATTENZIONE

Prima dell’utilizzo, posizionare I'anello in gomma anti-scivolo (Y) alla base della tazza (Fig. 8).

Tritare, sminuzzare

Montare la lama (U) sullasse (X) della tazza del robot da cucina (V) (Fig. 9).
Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella tazza (V).

ATTENZIONE:
Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla tazza (V).

Inserire il coperchio (S) sulla tazza (V): premere la leva di shlocco coperchio (Z) (Fig. 10) e con-
temporaneamente ruotare in senso orario il coperchio fino a che la leva di sblocco coperchio (2),
rilasciandola, non si blocca sulla tacca di riferimento sul coperchio stesso (Fig. 11).

Posizionare il corpo motore (D) nellapposito alloggiamento (T) sul coperchio (S) (Fig. 12).
Ruotare il corpo motore in senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio.

Inserire la spina elettrica in una presa di corrente e mettere in funzione I'apparecchio premendo
il tasto velocita minima (B). Solo dopo qualche istante, in base alla preparazione ed agli alimenti,
¢ possibile impostare una velocita maggiore, aumentandola gradualmente, ruotando I'apposita
manopola superiore (A). A seconda dell'utilizzo, & possibile utilizzare anche la velocita massima
“Turbo” premendo I'apposito tasto (C). L'utilizzo ottimale dell’apparecchio avviene tramite funzio-
namento ad impulsi premendo il tasto (B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (S). Spingere gli alimenti inseriti con l'ausilio del premicibo (R) (Fig. 13).

Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio € sufficiente rilasciare il tasto velocita premuto
(B-C); l'apparecchio permette di tritare gli alimenti in tempi molto brevi.

Per ottenere un trito fine € omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete della tazza
e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola, dopo aver staccato la spina dalla presa di
corrente e rimosso il coperchio (S).

Per rimuovere il coperchio (S), premere la leva di sblocco coperchio (Z) sollevandola e contempo-
raneamente ruotare in senso antiorario il coperchio stesso.

ATTENZIONE
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Durante il funzionamento, non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del
premicibo.
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Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre un’apposita spatola.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio é in funzione.
Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Affettare, grattugiare/tagliare a julienne

- Inserire la lama desiderata, per affettare (W) o per grattugiare/tagliare a julienne (J), sullapposito
supporto (K) in modo che il foro situato sullinserto si innesti perfettamente sul perno del supporto;
premere l'inserto verso il basso fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 14).

- Montare il supporto (K) completo sull'asse (X) della tazza del robot da cucina (V), con la lama
rivolta verso l'altro (Fig. 15).

- Inserire il coperchio (S) sopra la tazza (V) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare”.

ATTENZIONE:

Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio

- Per la pulizia del corpo motore (D) utilizzare un panno leggermente umido.

- La tazza tritatutto (O), la tazza robot da cucina (V), lo schiacciapatate (L) e le lame (P-U-W-J)
possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura max di 50°C/
122°F Per la pulizia dei restanti accessori si consiglia un lavaggio sotto acqua corrente detergente
neutro.

ATTENZIONE:

Non pulire con oggetti acuminati o abrasivi.

Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.
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QUANTITA / TEMPI DI UTILIZZO ACCESSORI

3

Alimento Velocita Tempo Quantita
Zuppa Max 20 sec
Maionese Max 50-60 sec
Frullato Max 20 sec
Alimento Velocita Tempo Quantita
Carne Max 10-15 sec 2509
Erbe varie (es: prez- Max 10 sec 30g
zemolo)
Noci Max 15-20 sec 150g
Mandorle Max 15 sec 100g
Pane Max 5-10 sec 1 fetta
Cipolle Max 10-15 sec 200g
Biscotti Max 15-20 sec 140g
Parmigiano Max 15 sec 200g
Carote 10-15 sec 80g
Aglio 10-15 sec 90g
solo per Mod. 603)
Alimento Velocita Tempo Quantita
Carne Max 15-20 sec 800g
Formaggio Max 40-50 sec 800g
Erbe varie Max 50-60sec 300g
Cipolle Max 15-20 sec 800g
Noci Max 40-50 sec 5009
Mandorle Max 40-50 sec 5009
Cioccolato Max 15-20 sec 600g
Carote Max 50-60 sec 800g
i (solo per Mod. 603)
Alimento Velocita Tempo Quantita
Verdure cotte da Min a Max 30-40 sec
Patate cotte da Min a Max 30-40 sec
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No gk w

8.

9.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

This appliance must not be used by children. Keep the appliance and related
cord out of reach of children.

Children shall not play with the appliance.

10.Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;

always wipe clean with a damp cloth.

11. Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-

ing single attachments or before cleaning the appliance.

12.Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-

ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

13.Keep the power cord away from sharp edges. Do not wrap the power cord

around the appliance.

14.Do not use the appliance close to sinks. Do not use with wet hands.
15.Before starting the appliance, make sure it is perfectly assembled.
16.Never use the appliance empty.

17.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.
18.Handle blades with care to prevent injury.
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19.& ATTENTION: INSERT THE BLADE BEFORE FOOD TO BE CHOPPED.
Before removing the lid, wait for the blade to stop completely.

20.Do not use appliance if blades are damaged.

21.Do not use the appliance to mince overly hard food (such as meat with bone).

22.Make sure the motor unit is not running before inserting or removing the attach-
ments, when cleaning it or when it is not used.

23.Do not put your hands and do not insert metal tools (forks, knives, etc.) in the
various attachments during operation.

24.Never put long hair or loose clothing close to the operating blade.

25.Before removing the motor body, allow the various attachment to stop com-
pletely (blades, whisks).

26.Disconnect the power cord in the event of failure during use or when the appli-
ance is not used.

27.The appliance has been conceived for a limited use of max 1 minute. Switch the
appliance off after 1 minute in case of liquid food and after 30 seconds in case
of solid food. Allow the appliance to cool down at least 30 minutes at ambient
temperature before a new use to avoid to overload the motor.

28.If the blade does not rotate or it does not rotate freely, to avoid damages, stop
its operation immediately. In this case, unplug the appliance. Check there are
no hindrances in the container and make sure food is not too hard or that the
container is not too full.

29.The appliance is intended to chop food and blend various types of food.

30.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

31.Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

32.In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance
power to avoid danger to the operator and for the safety of the environment in
which the appliance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause
operating anomalies.

33.Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

34.Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.
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35.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

36.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

37.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

38.1n the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who
may play with the appliance or its parts.

39.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

40. === To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Speed adjusting dial only for Mod. 603:
B Min speed / speed setting button R Food presser
C Turbo speed button S Food Processor attachment lid
D Motor body T Housing for motor body
E Graduated container U Food processor blade
F Lid / anti-slip mat V' Food processor goblet
G Hand blender shaft Z Lid unlocking lever
H Wire whisk attachment X Food processor blade assembly shaft
| Fitting for potato masher (only for Mod. Y Non-slip rubber ring
603) K Blade support
L Potato masher (only for Mod. 603) W Slicing blade
| Non-slip base J  Blade for grating/julienne cutting
N Chopper blade assembly shaft
O Chopper goblet
P Chopper blade
Q Chopper lid
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ATTENTION:
After having removed the appliance from its package, before using it for the first time, thor-
oughly wash all parts which will come into contact with food using water and mild soap.

Even if the appliance is at standstill, unplug it before fitting or removing single parts or before
cleaning.

USE OF HAND-HELD BLENDER, WIRE WHISK, POTATO MASHER

Hand-held blender

- Mount the motor body (D) onto the shaft (G): put the two parts close and rotate the motor body
clockwise until it clicks in place (Fig. 2).

- The hand blender (G) is suitable for preparing sauces, soups, mayonnaise, and milkshakes.

Wire whisk

- Mount the motor body (D) onto the wire whisk (G): put the two parts close and rotate the motor
body clockwise until it clicks in place (Fig. 2).
The wire whisk (H) serves to whip cream and egg whites and for soft mixtures.

Potato masher (only for Mod. 603)

The potato masher can be used to mash fruit and vegetable, as potatoes, pumpkin, tomatoes, plums,

and apples.

Before use, cook vegetables, peel and remove the seeds or the hard parts, if necessary.

- Mount the fitting (1) onto the potato masher (L): put the two parts closer and rotate the fitting clock-
wise until it clicks in place (Fig. 3).

- Mount the motor body (D) onto the potato masher (L): put the two parts close and rotate the motor
body until it clicks in place (Fig. 2).

- During use, move the appliance in the ingredients with a slight movement from up to down until it
reaches the required consistency.

Instructions for use

- After having assembled the appliance, plug it in, put it into food (Fig. 4) and start it by pressing
the minimum speed button (B). Only after few seconds, according to preparation and kind of food,
it is possible to set a higher speed increasing it gradually by rotating the apposite top dial (A).
According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by pressing the apposite button
(C).

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(B-C) for a very short time (2-3 seconds).

- The hand blender (G) and the wire whisk (H) can be used with the supplied graduated container
(E). The hand blender (F) can be put directly into the saucepan containing hot food, after having
removed it first from the heat to prevent overheating. After use in the graduated container (E),
cover with the lid (F).

To avoid splashes during processing, it is advisable to use containers having high edges and
turn the appliance on/off whilst it is in the container with food. It is also advisable to use it in an

intermittent mode for a best quality of the product and to prevent an unnecessary overheating of
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the appliance motor. Never process hot food to prevent the risk of burning.
Atfter switching off, allow the blade to stop before removing the appliance from food and continue
preparation.

ATTENTION:

Before removing the motor body (D), allows the blade to stop completely and then unplug
the appliance.

- Rotate the hand blender shaft (G) or the wire whisk (H) or the potato masher (L) to remove it.
WARNING

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.

Do not use the potato masher with solid or raw food to avoid damaging the blade.

Do not use the appliance in a saucepan in contact with heat sources.
Always remove the saucepan from the heat source, place is on a stable flat surface and allow
it to cool down.

For a thin, smooth ground, if necessary, remove food from the side of the container and bring
it to the centre using an apposite spatula.

USING THE CHOPPER ATTACHMENT

- Mount the blade (P) on the shaft (N) of the goblet (O) (Fig. 5).
ATTENTION:

Handle blades with care to prevent injury.

INSERT THE BLADE BEFORE FOOD TO BE CHOPPED. Before removing the lid, wait for the

blade to stop completely.

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and insert it into the goblet (O).

- Fit the lid (Q) on the goblet (O) and rotate clockwise until it completely locks, (Fig. 6). Make sure
the upper part of the blade (P) is properly inserted in the apposite housing on the lid base.

ATTENTION:

Before using the appliance, make sure the blades and the lid are properly mounted.

- Place the motor body (D) on the lid (Q). Rotate the motor body clockwise until it clicks in place
(Fig. 7).

- Assemble the appliance and start it by pressing the minimum speed button (B). Only after few
seconds, according to preparation and kind of food, it is possible to increase the speed by pressing
the relevant top dial (A).
According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by pressing the apposite button
(C).
The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(B-C) for a very short time (2-3 seconds).

ATTENTION:

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.
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- For a thin, smooth mix, if necessary, remove food from the side of the goblet (O) and bring it to the
centre using an apposite spatula, after having removed the motor body (D) and the lid (Q).

- To interrupt the operation, just release the speed button pressed (B-C). The appliance allows to
chop food in very short time.

FOOD PROCESSOR ATTACHMENT LID (only for Mod. 603)
The food processor can be used for chopping, slicing, mincing, grating.
WARNING

Before use, place the non-slip rubber ring (Y) on the goblet base (Fig. 8).

Chopping, mincing

- Fit the blade (U) on the shaft (X) of the food processor goblet (V), (Fig. 9).

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and insert it into the container (V).

ATTENTION:

Do not insert food above the max level indicated on the goblet (V).

- Insert the lid (S) on the goblet (V): press the lid unlocking lever (Z) (Fig. 10) and at the same time
rotate the lid clockwise until the lid unlocking lever (Z), when released, locks on the reference notch
on the lid (Fig. 11).

- Place the motor body (D) in the apposite housing (T) on the lid (S), (Fig. 12). Rotate the motor
body clockwise until it clicks in place.

- Plug appliance in and start it by pressing the minimum speed button (B). Only after few seconds,
according to preparation and kind of food, it is possible to set a higher speed increasing it gradu-
ally by rotating the apposite top dial (A). According to use, it is possible to set also the max speed
“Turbo” by pressing the apposite button (C). The best performance of the appliance is achieved
through a pulse mode by pressing the button (B-C) for a very short time (2-3 seconds).

- Ifitis necessary to add ingredients during operation, use the opening on the lid (S). Press inserted
food using the food presser (R) (Fig. 13).

- To interrupt the operation, just release the speed button pressed (B-C). The appliance allows to
chop food in very short time.

- For a thin, smooth ground, if necessary, remove food from the side of the goblet and bring it to the
centre using an apposite spatula, after having unplugged it and having removed the lid (S).

- Toremove the lid (S), press the lid unlocking lever (Z) by lifting it and at the same time rotate the
lid counter-clockwise.

WARNING

Blades are sharp, handle them with care.

To prevent personal injuries and appliance damages, always keep hands and kitchenware out
of operating blades and discs.

Make sure the lid is properly locked before starting the appliance.

Do not operate the appliance for more than continuous 30 seconds. Await at least 2 minutes
before proceeding with a new use.

-17 -



During operation, never insert food with hands. Always use the food presser.

Do not use your fingers to remove food from the sides of the bowl while the appliance is
functioning. Always use the appropriate spatula.

Do not remove food from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch the
appliance off first and then unplug it.

Slicing, grating/julienne cutting
- Fit the required blade for slicing (W) or for grating/julienne cutting (J), on the apposite support (K)
so that the hole on the insert perfectly fits on the support pin; press the insert downwards until it
locks in place (Fig. 14).

- Mount the support (K) complete on the shaft (X) of the food processor goblet (V) with the blade
upwards (Fig. 15).
- Fit the lid (S) on the goblet (V) and proceed as indicated in the paragraph “Chopping”.

ATTENTION

Blades are sharp, handle them with care.

CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION:

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG AND THE POWER CORD IN WATER OR
OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING.

EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE MOUNTING OR REMOVING
THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

Blades are sharp, handle them with care.

- Remove all attachments used, by operating in the reverse way compared to the assembly opera-
tions previously described.

- Use a slightly wet cloth for cleaning the motor body (D).

- The chopper goblet (0), the food processor goblet (V), the potato masher (L) and the blades (P-U-
W-J) can be washed in the top part of the dishwasher at a max. temperature of 50°C/ 122°F. For
cleaning the other attachments, it is recommended to wash them under running water using a mild
detergent.

ATTENTION:

Do not clean with abrasive sharp objects.

After cleaning, let any part completely dry before mounting.
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QUANTITY / TIMES OF USE OF ACCESSORIES

3

Food Speed Time Quantity
Soup Max 20 sec -
Mayonnaise Max 50-60 sec
Smoothie Max 20 sec
Food Speed Time Quantity
Meat Max 10-15 sec 2509
Various herbs (ex. Max 10 sec 30g
parsley)
Walnuts 15-20 sec 150g
Almonds 15 sec 100g
Bread 5-10 sec 1 slice
Onions 10-15 sec 200g
Biscuits 15-20 sec 140g
Parmesan cheese 15 sec 200g
Carrots 10-15 sec 80g
Garlic 10-15 sec 90g
(only for Mod. 603)
Food Time Quantity
Meat 15-20 sec 800g
Cheese 40-50 sec 800g
Various herbs (ex. 50-60sec 300g
parsley)
Onions Max 15-20 sec 800g
Walnuts Max 40-50 sec 5009
Almonds Max 40-50 sec 500g
Chocolate Max 15-20 sec 600g
Carrots Max 50-60 sec 800g
i (only for Mod. 603)
Food Speed Time Quantity
Cooked vegetables from Min to Max 30-40 sec -
Cooked potato from Min to Max 30-40 sec

-19-




INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT LEMPLOI.

Lors de [l'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de l'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsquiil est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent de connaissances et
d'expérience dans ['utilisation de I'appareil, a condition quelles soient surveillées
ou qu'elles aient regu des instructions concernant la sécurité d'emploi de I'appa-
reil et les risques liés a son utilisation.

8. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil et le cable
hors de portée des enfants.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

10.Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

11. Meme lorsque I'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

12. Vérifier d'avoir toujours les mains seches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.
13.Maintenez le cordon d’alimentation a I'écart des bords tranchants. N'enroulez pas

le cordon d’alimentation autour de I'appareil.

14.N'utilisez pas l'appareil a proximité d’'un évier. Ne pas utiliser avec des mains
mouillées.

15.Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il est parfaitement assem-
blé.

&
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16.Ne pas faire fonctionner I'appareil 4 vide.
17.NE JAMAIS TOUCHER LES PIECES EN MOUVEMENT.
18.Soyez tres prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

19.A ATTENTION : MONTEZ LA LAME AVANT DINTRODUIRE LES
ALIMENTS A HACHER. Attendez que la lame s’arréte complétement avant de
retirer le couvercle.

20.N'utilisez pas l'appareil si les lames sont endommagées.

21.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments dont la consistance est exces-
sive (par exemple, de la viande avec des 0s).

22.Assurez-vous que le corps moteur soit arrété avant d'insérer ou de retirer les
accessoires, lors du nettoyage ou lorsque I'appareil n'est pas utilisé.

23.Ne mettez pas vos mains ou des ustensiles métalliques (fourchettes, couteaux,
etc.) dans les différents accessoires pendant le fonctionnement.

24.N'approchez pas les cheveux longs ou les vétements amples de la lame pendant
quelle fonctionne.

25.Avant de retirer le corps moteur, attendez I'arrét complet des différents acces-
soires (lames, fouets).

26.Débranchez le cordon de la prise de courant en cas d'anomalie pendant le fonc-
tionnement ou si I'appareil n'est pas utilisé.

27.Lappareil est congu pour une période d'utilisation limitée de 1 minute maxi-
mum. Eteignez 'appareil aprés 1 minute pour les aliments liquides et aprés 30
secondes pour les aliments solides. Laissez I'appareil refroidir a température
ambiante pendant au moins 30 minutes avant de le réutiliser pour éviter de sur-
charger le moteur.

28.Si la lame ne tourne pas ou si elle a du mal a tourner, arrétez immédiatement
I'appareil pour éviter de 'endommager. Dans ce cas, débranchez I'appareil.
Vérifiez 'absence d'obstruction dans le récipient, et que les aliments ne soient
pas trop durs ou que le récipient ne soit pas trop plein.

29.Lappareil est congu pour hacher et mixer différents types d’aliments.

30.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable dalimentation.

31.Ne pas utiliser I'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si l'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
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prevenir tout risque de danger.

32.En cas dutilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et pour
la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent provoquer
des anomalies de fonctionnement.

33.Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.

34.Pour ne pas compromettre la sécurité de lappareil, utiliser uniguement des
pieces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.

35.Lappareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE etil ne
peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

36.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

37. Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

38.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de
le rendre inutilisable en éliminant le céble d'alimentation électrique. Nous conseil-
lons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source
de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour
jouer.

39.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

40. === Pour I'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Poignée de réglage de la vitesse uniquement pour le Mod. 603:
B Touche vitesse minimum / programmation R Presseur
vitesse S Couvercle accessoire robot cuisinier
C Touche vitesse Turbo T Logement pour corps moteur
D Corps moteur U Lame robot cuisinier
E Bol gradué V' Tasse robot cuisinier
F  Couvercle / Tapis antidérapant Z Levier déblocage couvercle
G Pied mixeur plongeant X Axe de montage lame robot cuisinier
H Accessoire fouet a fils Y Bague en caoutchouc antidérapant
| Prise pour presse-purée (uniquement pour K Support lame
le Mod. 603) W Lame a tranches
L Presse-purée (uniquement pour le Mod. J Lame a raper/couper a la julienne
603)
M Base antidérapante
N Axe de montage lame a hacher
O Tasse mixeur
P Lame & hacher
Q Couvercle mixeur
ATTENTION :

Aprés avoir sorti I'appareil de son emballage, avant la premiére utilisation, lavez soigneuse-
ment a I'eau et au savon neutre toutes les parties qui entrent en contact avec des denrées
alimentaires.

Méme si 'appareil n’est pas utilisé, débranchez-le de la prise électrique avant d’assembler ou

de retirer ses composants ou avant de le nettoyer.

UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT, FOUET A FILS, PRESSE-

PUREE

Mixeur plongeant

- Monter le corps moteur (D) sur le pied (G) : assembler les deux parties et faire tourner le corps
moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre le déclic de verrouillage (Fig. 2).

- Le mixeur plongeant (G) est un appareil utile pour préparer des sauces, des soupes, de la mayon-
naise et des milkshakes.

Fouet a fils

- Monter le corps du moteur (D) sur le fouet a fils (H) : rapprocher les deux parties et tourner le corps
du moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre le déclic de verrouillage (Fig. 2).

- Le fouet (H) sert a fouetter la créme fraiche, a monter les blancs en neige et a préparer des pates
molles.
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Presse-purée (uniquement pour le Mod. 603)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser les fruits et les légumes cuits comme les pommes de

terre, les courgettes, les tomates, les prunes et les pommes.

Avant de les utiliser, faites cuire les légumes, épluchez-les et retirez les pépins ou les parties dures

si nécessaire.

- Monter la prise (I) sur le presse-purée (L) : rapprocher les deux parties et tourner la prise du
moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre le déclic de verrouillage (Fig. 3).

- Monter le corps moteur (D) sur le presse-purée assemblé (L) : rapprocher les deux parties et
tourner le corps du moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre le déclic de
verrouillage (Fig. 2).

- Pendant I'utilisation, déplacez I'appareil dans les ingrédients en effectuant un Iéger mouvement de
haut en bas jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Instructions d’emploi

- Une fois 'appareil assemblé, branchez la fiche électrique dans une prise de courant, immergez
l'appareil dans la nourriture (Fig. 4) et mettez-le en marche en appuyant sur la touche vitesse
minimum (B). Ce n’est qu'aprés quelques instants, en fonction de la préparation et des aliments,
qu'il est possible de régler une vitesse plus élevée, en 'augmentant progressivement en tournant
le bouton supérieur (A). Selon ['utilisation, il est également possible d’utiliser la vitesse maximum
« Turbo » en appuyant sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

- Le mixeur plongeant (G) et le fouet a fils (H) peuvent étre utilisés avec le bol gradué (E) fournie
avec I'appareil. Le mixeur plongeant (G) peut également étre utilisé directement immergé dans la
casserole contenant les aliments chauds, aprés I'avoir retirée du feu pour éviter les surchauffes.
A la fin de I'utilisation dans le bol gradué (E), couvrir la préparation avec le couvercle (F).

Pour éviter les éclaboussures pendant I'utilisation, il est conseillé d'utiliser des récipients a bords
hauts et de mettre en marche et d’éteindre I'appareil lorsqu'il est immergé dans le récipient
contenant les aliments ; il est recommandé par ailleurs de [I'utiliser par intermittence, car cest la
seule fagon d’obtenir un produit de meilleure qualité et d’éviter une surchauffe inutile du moteur
de I'appareil. Ne mélangez pas les aliments bouillants pour éviter les brilures.

Aprés l'arrét de I'appareil, attendez que la lame s'arréte avant d’extraire le mixeur hors des ali-
ments et de poursuivre la préparation.

ATTENTION :

Avant de retirer le corps moteur (D), attendez I'arrét complet de la lame, puis débranchez

I'appareil de la prise de courant.

- Tournez la tige du mixeur plongeant (G), le fouet a fil (H) ou le presse-purée (L) pour les extraire.

ATTENTION

Si I'appareil ne démarre pas, vérifiez que les accessoires soient correctement assemblés.

N'utilisez pas le presse-purée avec des aliments solides ou crus pour éviter d’endommager
I'appareil.
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N'utilisez pas I'appareil dans une casserole en contact avec une source de chaleur.
Retirez toujours la casserole de la source de chaleur, posez-la sur une surface plane et stable
et laissez-la refroidir.

Pour obtenir un mélange homogéne, retirez, si nécessaire, les aliments de la paroi du réci-
pient et regroupez-les au centre avec une spatule.

UTILISATION ACCESSOIRE MIXEUR

- Assemblez la lame (P) sur I'axe (N) de la tasse (O) (Fig. 5).

ATTENTION :

Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

MONTEZ LA LAME AVANT D’INTRODUIRE LES ALIMENTS A HACHER. Attendez que la lame

soit complétement refroidie avant de retirer le couvercle.

- Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans le bol (O).

- Placez le couvercle (Q) sur la tasse (O) et tournez-le dans le sens horaire jusqu'a son verrouillage
(Fig. 6). Verifiez que la partie supérieure de la lame (P) est entrée correctement dans la fente
prévue a la base du couvercle.

ATTENTION :

Avant d’utiliser I'appareil, assurez-vous que les lames et le couvercle sont parfaitement

montés.

- Positionnez le corps du moteur (D) sur le couvercle (Q). Tournez le corps du moteur dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a jusqu'a entendre le déclic de verrouillage (Fig. 7).

- Une fois I'appareil monté, mettez-le en marche en appuyant sur le bouton de vitesse minimum
(B). Ce nest qu'aprées quelques instants, en fonction de la préparation et des aliments, qu'il est
possible de régler une vitesse plus élevée en tournant le bouton supérieur (A).

Selon I'utilisation, il est également possible d'utiliser la vitesse maximum « Turbo » en appuyant
sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

ATTENTION :

Si I'appareil ne fonctionne pas, vérifiez que vous avez inséré les accessoires correctement.

- Pour obtenir un hachis fin et homogene, retirer, si nécessaire, les aliments de la paroi du bol (O)
en les regroupant vers le centre avec une spatule, aprés avoir retiré le corps moteur (D) et le
couvercle (Q).

- Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, il suffit de relacher le bouton de vitesse enfoncé (B-C)
; l'appareil permet de hacher les aliments en un temps trés court.
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EMPLOI ACCESSOIRE ROBOT CUISINIER (uniquement pour le Mod. 603)
L'accessoire robot cuisinier peut étre utilisé pour hacher, trancher, émincer et raper.

ATTENTION

Avant I'utilisation, positionnez I'anneau en caoutchouc antidérapant (Y) a la base de la tasse

(Fig. 8).

Hacher, déchiqueter

- Assemblez la lame (U) sur I'axe (X) de la tasse du robot cuisinier (V) (Fig. 9).

- Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans la tasse (V).

ATTENTION :

N’insérez pas de denrées alimentaires au-dela du niveau maximum indiqué sur la tasse (V).

- Insérez le couvercle (S) sur la tasse (V) : appuyez sur le levier d'ouverture du couvercle (Z) (Fig.
10) et tournez en méme temps le couvercle dans le sens horaire jusqu’'a ce que le levier d'ouver-
ture du couvercle (Z) s'enclenche sur I'encoche de référence du couvercle (Fig. 11).

- Positionnez le corps du moteur (D) dans le logement dédié (T) sur le couvercle (S) (Fig. 12).
Tournez le corps du moteur dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a jusqu’a entendre le
déclic de verrouillage.

- Branchez la fiche électrique dans une prise électrique et démarrez I'appareil en appuyant sur le
bouton de vitesse minimum (B). Ce n'est qu'aprés quelques instants, en fonction de la préparation
et des aliments, qu'il est possible de régler une vitesse plus élevée, en 'augmentant progressive-
ment en tournant le bouton supérieur (A).

Selon I'utilisation, il est également possible d'utiliser la vitesse maximum « Turbo » en appuyant
sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

- Pendant le fonctionnement, ajoutez éventuellement les aliments nécessaires a travers le trou du
couvercle (S). Poussez les aliments a l'aide du presseur (R) (Fig. 13).

- Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, il suffit de relacher le bouton de vitesse enfoncé (B-C)
; l'appareil permet de hacher les aliments en un temps trés court.

- Pour obtenir un hachis fin et homogeéne, retirez, si nécessaire, les aliments de la paroi du bol
en les regroupant vers le centre avec une spatule, aprés avoir débranché la fiche de la prise de
courant et aprées avoir retiré le couvercle (S).

- Pour retirer le couvercle (S), soulevez le levier d’ouverture du couvercle (Z) en tournant simulta-
nément le couvercle dans le sens anti-horaire.

ATTENTION

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

Pour éviter de vous blesser et d’endommager I'appareil, gardez toujours les mains et les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Veillez a bien verrouiller le couvercle avant d’utiliser 'appareil.
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Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendez au
moins 2 minutes entre chaque démarrage.

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais d’aliments avec vos mains. Utilisez toujours
le presseur.

N'utilisez pas vos doigts pour retirer les aliments des parois du bol pendant que I'appareil
fonctionne. Utilisez toujours une spatule adaptée.

Ne retirez pas les aliments des parois du bol pendant que I'appareil fonctionne. Eteignez
d’abord I'appareil et débranchez la fiche d’alimentation.

Trancher, raper/couper en julienne

- Insérez la lame désirée, pour trancher (W) ou pour raper/couper en julienne (J), sur son support
(K) de maniére a ce que le trou de l'insert s'engage parfaitement dans la goupille du support ;
poussez I'insert vers le bas jusqu’'au déclic de verrouillage (Fig. 14).

- Assemblez le support (K) complet sur 'axe (X) de la tasse du robot cuisinier (V), avec la lame
dirigée vers le haut (Fig. 15).

- Placez le couvercle (S) sur la tasse (V) et procédez comme indiqué au paragraphe « Hacher ».

ATTENTION :

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION :

NE JAMAIS PLONGER LE CORPS DE L’APPAREIL, LA FICHE ET LE CORDON ELECTRIQUE
SOUS L’EAU OU AUTRES LIQUIDES, UTILISER UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME QUAND L’APPAREIL N’EST PAS EN FONCTION, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INTRODUIRE OU DE RETIRER LES DIFFERENTS
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec attention.

- Retirez tous les accessoires utilisés, en agissant dans le sens inverse de celui décrit ci-dessus
pour le montage.

- Utilisez un chiffon Iégérement humide pour nettoyer le corps moteur (D).

- La tasse mixeur (0), la tasse du robot cuisinier (V), le presse-purée (L) et les lames (P-U-W-J)
peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur la clayette supérieure a une température maximum de
50°C/122°F. Pour le nettoyage des autres accessoires, il est recommandé de les laver a I'eau
courante avec un détergent neutre.

ATTENTION :

Ne nettoyez pas I'appareil et ses composants avec des objets pointus ou abrasifs.

Aprés le nettoyage, faites sécher chaque composant parfaitement avant de le remonter sur
I'appareil.
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QUANTITE / TEMPS D’UTILISATION DES ACCESSOIRES

A

Aliment Vitesse Temps Quantité
Soupe Max 20 sec -
Mayonnaise Max 50-60 sec -
Smoothie Max 20 sec -
Aliment Vitesse Temps Quantité
Viande Max 10-15 sec 250g
Herbes diverses (ex. Max 10 sec 30g
persil)
Noix Max 15-20 sec 150g
Amandes Max 15 sec 100g
Pain Max 5-10 sec 1 tranche
Oignons Max 10-15 sec 200g
Biscuits Max 15-20 sec 1409
Parmesan Max 15 sec 200g
Carottes Max 10-15 sec 80g
Ail Max 10-15 sec 90g
= (uniquement pour le Mod. 603)

Aliment Vitesse Temps Quantité
Viande Max 15-20 sec 800g
Fromage Max 40-50 sec 800g
Herbes diverses Max 50-60sec 3009
Oignons Max 15-20 sec 800g
Noix Max 40-50 sec 5009
Amandes Max 40-50 sec 5009
Chocolat Max 15-20 sec 600g
Carottes Max 50-60 sec 800g

i (uniquement pour le Mod. 603)
Aliment Vitesse Temps Quantité
Légumes cuits de Min a Max 30-40 sec -
Pommes de terre cuites de Min & Max 30-40 sec -
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige VorsichtsmalRnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Gerétespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden Kenntnissen und Erfahrungen im

Umgang mit dem Gerat benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich

des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resul-

tierenden Gefahren verstehen.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat
und das Kabel aulierhalb der Reichweite von Kindern auf.

9. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

10.Das Gehé&use, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in Wasser
oder sonstige Flussigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein feuchtes
Tuch.
11. Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.
12.Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlisse berthren.

13.Halten Sie das Netzkabel von scharfen Kanten fern. Wickeln Sie das Netzkabel
nicht um das Gerét.

14.Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Waschbecken. Nicht mit nassen
Handen verwenden.

15.Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Geréts, dass es perfekt mon-
tiert ist.

16.Betreiben Sie das Geréat nicht im Leerlauf.

17. BERUHREN SIE NIEMALS BEWEGLICHE TEILE.
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18.Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu
vermeiden.

19.& ACHTUNG: SETZEN SIE DAS SCHNEIDEMESSER VOR DEN ZU
ZERKLEINERNDEN LEBENSMITTELN EIN. Warten Sie mit dem Abnehmen
des Deckels, bis das Schneidemesser vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

20.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Schneidemesser beschadigt sind.

21.Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern von Lebensmitteln mit einer
ubermaRigen Konsistenz (z. B. Fleisch mit Knochen).

22.Stellen Sie sicher, dass die Motoreinheit vor dem Einsetzen oder Entfernen von
Zubehdr, beim Reinigen oder bei Nichtgebrauch nicht lauft.

23.Stecken Sie wahrend des Betriebs nicht lhre Hande oder metallische Utensilien
(Gabeln, Messer, etc.) in das Zubehdr.

24.Bringen Sie keine langen Haare oder lose Kleidung in die Nahe des
Schneidemessers, wahrend es in Betrieb ist.

25.Warten Sie vor dem Abnehmen der Motoreinheit, bis die verschiedenen
Zubehorteile (Messer, Schneebesen) vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

26.Ziehen Sie das Kabel aus der Steckdose, wenn wahrend des Betriebs eine
Stérung auftritt oder wenn das Gerat nicht benutzt wird.

27.Das Gerét ist fUr eine begrenzte Nutzungsdauer von max. 1 Minute ausge-
legt. Schalten Sie das Gerat bei flissigen Speisen nach 1 Minute und bei
festen Speisen nach 30 Sekunden aus. Lassen Sie das Gerat mindestens 30
Minuten auf Raumtemperatur abkihlen, bevor Sie es wieder benutzen, um eine
Uberlastung des Motors zu vermeiden.

28.Sollte sich das Schneidemesser nicht oder nur schwer drehen lassen, stellen
Sie den Betrieb sofort ein, um eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden.
Ziehen Sie in diesem Fall den Netzstecker des Gerats. Priifen Sie, dass keine
Verstopfungen im Behélter vorhanden sind, dass die Lebensmittel nicht zu hart
sind oder dass der Behalter nicht zu voll ist.

29.Das Gerét ist zum Zerkleinern und Mixen verschiedener Lebensmittel geeignet.

30.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

31. Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder
das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dlrfen Reparaturen
jeglicher Art, einschliellich des Austauschs des Stromkabels, nur vom Ariete-
Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt werden.
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32.Bei Verwendung von Verlangerungskabeln missen diese fir die Leistung
des Gerats geeignet sein, um Gefahren flr den Benutzer und die Sicherheit
der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel kdnnen zu Funktionsstérungen fihren.

33.Das Kabel nicht an Stellen iberhangen lassen, wo es von Kindern gepackt wer-
den konnte.

34.Verwenden Sie ausschlieRlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit lhres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

35.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

36.Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMV 2014/30/
EU, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezuglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

37.Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

38.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlichtig ist. Dariber hinaus sind all die Geréateteile
unschédlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

39.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

40. == Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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GERATEBESCHREIBUNG (Abb. 1)

A

os)

T T OGTMMmMmOO

ovo=z= ™

Drehregler zur Einstellung der

nur fiir Mod. 603:

Geschwindigkeit R StéRel

Taste minimale Geschwindigkeit / S Zubehdr-Deckel fir den
Geschwindigkeitseinstellung Multifunktionsbecher

Taste flr die Geschwindigkeit Turbo T Gehause fir Motoreinheit
Motoreinheit U Schneidemesser Multifunktionsbecher
Messbecher V' Multifunktionsbecher

Abdeckung / Anti-Rutsch-Matte Z Deckeldffnungshebel

Schaft des Stabmixers X Befestigungsschaft fur den
Schneebesen-Aufsatz Multifunktionsbecher
Kartoffelstampfer-Aufsatz (nur fiir Mod. Y Anti-Rutsch-Gummiring

603) K Schneidemesser-Halterung
Kartoffelstampfer (nur fiir Mod. 603) W Schneidemesser ,Scheiben*
Rutschfester Ful J  Schneidemesser ,Raspeln/Julienne*

Montageachse des Schneidmessers
Mixbecher

Schneidemesser

Mixbecher-Deckel

ACHTUNG:

Waschen Sie nach der Entnahme des Gerdts aus der Verpackung alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, bei der ersten Benutzung sorgfaltig mit Wasser und
neutraler Seife.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, auch wenn das Gerét nicht benutzt wird, bevor
Sie einzelne Teile montieren oder entfernen oder bevor Sie es reinigen.

VERWENDUNG VON STABMIXER, SCHNEEBESEN UND
PURIERSTAB

Stabmixer

- Montieren Sie die Motoreinheit (D) auf den Schaft (G): Bringen Sie die beiden Teile zusammen und

drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken héren, das die Verriegelung der
Motoreinheit bestatigt (Abb. 2).

- Der Stabmixer (G) ist ein niitzliches Gerat fiir die Zubereitung von Saucen, Suppen, Mayonnaise

und Milchshakes.

Schneebesen
- Montieren Sie das Motorgehause (D) auf den Schneebesen (H): Bringen Sie die beiden Teile

zusammen und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken hdren, das die
Verriegelung der Motoreinheit bestatigt (Abb. 2).

- Der Schneebesen (H) wird zum Aufschlagen von Sahne und Eiweil und fiir weiche Mischungen

verwendet.
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Piirierstab (nur fiir Mod. 603)

Der Pirierstab kann zum Plrieren von gekochtem Obst und Gemiise wie Kartoffeln, Kiirbis,

Tomaten, Pflaumen und Apfeln verwendet werden. Kochen Sie das Gemiise vor der Verwendung,

schalen Sie es und entfernen Sie ggf. Kerne oder harte Teile.

- Montieren Sie den Anschluss (1) auf den Pirierstab (L): Bringen Sie die beiden Teile zusammen
und drehen Sie den Anschluss im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 3).

- Montieren Sie die Motoreinheit (D) auf den zusammengebauten Plirierstab (L): Bringen Sie die
beiden Teile zusammen und drehen Sie die Motoreinheit, bis Sie das Klicken hdren, das die
Verriegelung der Motoreinheit bestatigt (Abb. 2).

- Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs mit einer leichten Auf-Ab-Bewegung, bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

Gebrauchsanweisung

- Stecken Sie nach dem Zusammenbau des Gerates den Netzstecker in eine Steckdose, tauchen
Sie das Gerat in Lebensmittel ein (Abb. 4) und nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (B) in Betrieb. Nach einigen Augenblicken kann, je nach Zubereitung
und Lebensmittel, eine hdhere Geschwindigkeit eingestellt werden, die durch Drehen des oberen
Knopfes (A) schrittweise erhoht wird. Je nach Verwendung ist es auch moglich, die maximale
Geschwindigkeit , Turbo® durch Driicken der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fiir 2-3 Sekunden).

- Der Stabmixer (G) und der Schneebesen (H) kénnen mit dem mitgelieferten Messbecher (E)
verwendet werden. Der Stabmixer (G) kann auch direkt in den Topf mit den heilten Speisen einge-
taucht werden, nachdem dieser vom Herd genommen wurde, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
Am Ende des Gebrauchs im Messbecher (E) decken Sie diesen mit dem Deckel (F) ab.

Um ein Verspritzen der Lebensmittel wahrend der Verarbeitung zu vermeiden, ist es ratsam,
Behalter mit hohem Rand zu verwenden und das Gerét zu starten und auszuschalten, wahrend es
in den Behélter mit den Lebensmitteln eingetaucht ist; es wird auch empfohlen, es intermittierend
zu verwenden, da nur so eine bessere Produktqualitét erzielt und eine unndtige Uberhitzung des
Geratemotors vermieden werden kann. Purieren Sie keine kochenden Speisen, um die Gefahr von
Verbrennungen zu vermeiden.

Warten Sie nach dem Ausschalten, bis das Schneidemesser zum Stillstand gekommen ist, bevor
Sie das Gerat von den Lebensmitteln entfernen und mit der Zubereitung fortfahren.

ACHTUNG:

Warten Sie vor dem Abnehmen der Motoreinheit (D), bis das Schneidemesser vollstindig zum

Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

- Drehen Sie den Schaft des Stabmixers (G), den Schneebesenaufsatz (H) oder den Piirierstab (L),
um ihn zu entfernen.

ACHTUNG

Wenn das Gerit nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubeh6r richtig aufgesetzt haben.

Verwenden Sie den Piirierstab nicht mit festen oder rohen Lebensmitteln, um eine

Beschédigung des Geriéts zu vermeiden.
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Verwenden Sie das Gerét nicht in einem Topf, der in Kontakt mit einer Warmequelle ist.
Nehmen Sie den Topf immer von der Warmequelle, stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene
Fldche und lassen Sie ihn abkiihlen.

Um eine homogene Mischung zu erhalten, l6sen Sie die Lebensmittel ggf. von der
Behilterwand und bringen sie mit Hilfe eines Spatels zur Mitte.

VERWENDUNG DES MIXBECHERS

- Montieren Sie das Schneidemesser (P) auf den Schaft (N) des Mixbechers (O) (Abb. 5).
ACHTUNG:

Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden.

SETZEN SIE DAS SCHNEIDEMESSER VOR DEN ZU ZERKLEINERNDEN LEBENSMITTELN
EIN. Warten Sie mit dem Abnehmen des Deckels, bis das Schneidemesser vollstindig zum
Stillstand gekommen ist.

- Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke (1,5 x 1,5 ¢cm) und geben Sie sie in den Becher
(0).

- Setzen Sie den Deckel (Q) auf den Becher (O) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er voll-
standig verriegelt ist (Abb. 6). Vergewissern Sie sich, dass die Oberseite des Schneidemessers
(P) korrekt in den dafiir vorgesehenen Schlitz im Boden des Deckels eingefiihrt wurde.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerits, dass die Messer und die Abdeckung

einwandfrei montiert sind.

- Setzen Sie die Motoreinheit (D) auf den Deckel (Q). Drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn,
bis Sie das Klicken horen, das die Verriegelung bestéatigt (Abb. 7).

- Nachdem das Gerat zusammengebaut wurde, nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (B) in Betrieb. Erst nach einigen Augenblicken, je nach Zubereitung
und Lebensmittel, ist es mdglich, durch Drehen des oberen Drehreglers (A) eine hohere
Geschwindigkeit einzustellen.

Je nach Verwendung ist es auch mdglich, die maximale Geschwindigkeit , Turbo® durch Driicken
der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fiir 2-3 Sekunden).

ACHTUNG:

Wenn das Gerit nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubehdr richtig eingesetzt haben.

- Um fein und homogen zu zerkleinern, entfernen Sie, falls erforderlich, die Masse von der
Behalterwand (O) und bringen es mit Hilfe eines Spatels zur Mitte, nachdem Sie die Motoreinheit
(D) und den Deckel (Q) entfernt haben.

- Um den Betrieb des Gerats zu stoppen, lassen Sie einfach die gedriickte Geschwindigkeitstaste
(B-C) los; das Gerat ermdglicht es Ihnen, Lebensmittel in sehr kurzer Zeit zu zerkleinern.
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VERWENDUNG DES MIXBECHER-ZUBEHORS (nur fiir Mod. 603)

Das Multifunktionsbecher-Zubehdr kann zum Hacken, Schneiden, Zerkleinern und Reiben verwen-
det werden.

ACHTUNG

Positionieren Sie vor dem Gebrauch den Anti-Rutsch-Gummiring (Y) am Boden der Schiissel
(Abb. 8).

Hacken, Zerkleinern

- Stecken Sie das Schneidemesser (U) auf den Schaft (X) des Multifunktionsbechers (V) (Abb. 9).

- Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke (1,5 x 1,5 cm) und geben Sie sie in den Becher
(V).

ACHTUNG:

Fiillen Sie die Lebensmittel nicht iiber die auf dem Becher (V) angegebene maximale Fiillh6he

hinaus ein.

- Setzen Sie den Deckel (S) auf den Becher (V): Driicken Sie den Deckeldffnungshebel (Z) (Abb.
10) und drehen Sie gleichzeitig den Deckel im Uhrzeigersinn, bis der Deckeldffnungshebel (Z)
durch Loslassen auf der entsprechenden Kerbe am Deckel selbst einrastet (Abb. 11).

- Positionieren Sie die Motoreinheit (D) im entsprechenden Gehéuse (T) auf dem Deckel (S) (Abb.
12). Drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken héren, das die Verriegelung
bestatigt.

- Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und starten Sie das Gerat durch Drlicken der
Mindestgeschwindigkeitstaste (B). Nach einigen Augenblicken kann, je nach Zubereitung und
Lebensmittel, eine héhere Geschwindigkeit eingestellt werden, die durch Drehen des oberen
Knopfes (A) schrittweise erhdht wird.

Je nach Verwendung ist es auch mdglich, die maximale Geschwindigkeit ,Turbo® durch Driicken
der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Geréts erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fir 2-3 Sekunden).

- Wenn es notwendig ist, wahrend des Betriebs Lebensmittel hinzuzufiigen, verwenden Sie die
Offnung im Deckel (S). Driicken Sie die hinein gegebenen Lebensmittel mit Hilfe des StoRels (R)
(Abb. 13).

- Um den Betrieb des Gerats zu stoppen, lassen Sie einfach die gedriickte Geschwindigkeitstaste
(B-C) los; das Gerat ermdglicht es Ihnen, Lebensmittel in sehr kurzer Zeit zu zerkleinern.

- Um fein und homogen zu zerkleinern, nehmen Sie die Masse ggf. von der Behélterwand und brin-
gen es mit Hilfe eines Spatels in die Mitte, nachdem Sie den Stecker aus der Steckdose gezogen
und den Deckel (S) abgenommen haben.

- Um den Deckel (S) zu entfernen, driicken Sie den Deckel6ffnungshebel (Z), wéhrend Sie ihn
anheben, und drehen Sie gleichzeitig den Deckel gegen den Uhrzeigersinn.

ACHTUNG

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

Um Verletzungen und Schiaden am Gerét zu vermeiden, halten Sie Hande und Kiichenutensilien
stets von den sich bewegenden Messern und Scheiben fern.
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Vergewissern Sie sich, dass der Deckel sicher verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen.

Betreiben Sie das Gerét nicht ldnger als 30 Sekunden am Stiick. Warten Sie mindestens 2
Minuten, bevor Sie fortfahren.

Geben Sie Lebensmittel wihrend des Betriebs niemals mit den Hianden hinein. Verwenden
Sie stets den Stofel.

Verwenden Sie Ihre Finger nicht, um Lebensmittel von den Seiten der Schiissel zu entfernen,
wéhrend das Gerét in Betrieb ist. Verwenden Sie immer einen geeigneten Spatel.

Entfernen Sie keine Lebensmittel von den Seiten der Schiissel, wahrend das Gerét in Betrieb
ist. Schalten Sie das Gerit zuerst aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Schneiden, raspeln/ Julienne schneiden

- Setzen Sie das gewiinschte Schneidemesser, zum Schneiden (W) oder Raspeln/Julienne-
Schneiden (J), so in den Schneidemesserhalter (K) ein, dass die Offnung des Einsatzes perfekt in
den Stift des Halters eingreift; driicken Sie den Einsatz nach unten, bis er einrastet (Abb. 14).

- Montieren Sie die komplette Halterung (K) auf den Schaft (X) des Multifunktionsbechers (V), wobei
das Schneidemesser nach oben zeigt (Abb. 15).

- Setzen Sie den Deckel (S) auf den Becher (V) und verfahren Sie wie im Abschnitt ,Zerkleinern*
beschrieben.

ACHTUNG:

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.
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REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS, DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE
KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN
FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER
STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSETZEN ODER ENTNEHMEN ODER REINIGEN.

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

- Entfernen Sie alle verwendeten Zubehdrteile und gehen Sie dabei in umgekehrter Reihenfolge wie
oben fir die Montage beschrieben vor.

- Reinigen Sie die Motoreinheit (D) mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

- Der Mixbecher (O), der Multifunktionsbecher (V), der Plrierstab (L) und die Schneidemesser (P-U-
W-J) kdnnen im oberen Korb der Splimaschine bei einer Temperatur von maximal 50°C/ 122°F
gereinigt werden. Fir die Reinigung des restlichen Zubehdrs empfehlen wir die Reinigung unter
flieRendem Wasser mit neutralem Splimittel.

ACHTUNG:

Reinigen Sie nicht mit scharfen oder scheuernden Gegensténden.

Lassen Sie jedes Teil nach der Reinigung griindlich trocknen, bevor Sie es wieder zusam-
menbauen.
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MENGE /| VERWENDUNGSZEITEN VON ZUBEHORTEILEN

o

Lebensmittel Geschwindigkeit Zeit Menge
Suppe Max 20 Sek. -
Mayonnaise Max 50-60 Sek. -
Smoothie Max 20 Sek. -
Lebensmittel Geschwindigkeit Zeit Menge
Fleisch Max 10-15 Sek. 250g
Verschiedene Krauter Max 10 Sek. 30g
(z.B. Petersilie)
Walniisse Max 15-20 Sek. 1509
Mandeln Max 15 Sek. 100g
Brot Max 5-10 Sek. 1 Scheibe
Zwiebeln Max 10-15 Sek. 2009
Kekse Max 15-20 Sek. 1409
Parmesan Max 15 Sek. 200g
Méhren Max 10-15 Sek. 80g
Knoblauch Max 10-15 Sek. 90g
(nur fiir Mod. 603)
Lebensmittel Geschwindigkeit Zeit Menge
Fleisch Max 15-20 Sek. 800g
Kase Max 40-50 Sek. 800g
Verschiedene Krauter Max 50-60Sek. 300g
Zwiebeln Max 15-20 Sek. 800g
Walnisse Max 40-50 Sek. 5009
Mandeln Max 40-50 Sek. 5009
Schokolade Max 15-20 Sek. 600g
Méhren Max 50-60 Sek. 800g
i (nur fiir Mod. 603)
Lebensmittel Geschwindigkeit Zeit Menge
Gekochtes Gemiise von Min bis Max 30-40 Sek. -
Gekochte Kartoffeln von Min bis Max 30-40 Sek. -
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre

las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-

nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales reducidas o por personas sin conocimientos o experiencia en el uso del

aparato a condicién de que estén vigiladas o se les haya facilitado instrucciones

sobre cémo usar el aparato de forma segura y hayan comprendido los riesgos

inherentes a su empleo.

8. Este aparato no debe ser utilizado por los nifios. Mantener el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

9. Los nifios no deben jugar con el aparato.

10.No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

11. Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

12.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

13.Mantener el cable de alimentacion lejos de cantos afilados. No enrollar el cable
de alimentacion alrededor del aparato.

14.No utilizar el aparato en las proximidades de lavabos. No utilizar con las manos
mojadas.

15.Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente
montado.

16.No accionar el aparato vacio.

17.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.
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18.Prestar mucha atencion al manejar las cuchillas para no herirse.

19. A ATENCION: INTRODUCIR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS
A PICAR. Antes de retirar la tapa, esperar a que la cuchilla esté totalmente parada.

20.No utilizar el aparato si las cuchillas estan dafiadas.

21.No utilizar el aparato para triturar alimentos particularmente duros (por ejemplo:
carne con huesos).

22.Asegurarse de que el cuerpo motor no esté en marcha antes de afiadir o retirar
los accesorios, cuando se limpie o cuando no se utilice.

23.No poner las manos ni introducir herramientas metalicas (tenedores, cuchillos,
etc. ) en los distintos accesorios durante el funcionamiento.

24.No acercar cabellos largos o prendas de vestir holgadas a la cuchilla en marcha.

25.Antes de retirar el cuerpo motor, esperar a que se detengan completamente los
varios accesorios (cuchillas, varillas).

26.Desconectar el cable de la toma en caso de averia durante el uso o de falta de
utilizacién del aparato.

27. El aparato ha sido concebido para un uso de duracién limitada max. de 1 minuto.
Apagar el aparato después de 1 minuto en caso de alimentos liquidos y tras 30
segundos en el caso de alimentos solidos. Dejar enfriar el aparato al menos 30 minu-
tos a temperatura ambiente antes de volver a usar para evitar sobrecargar el motor.

28.En caso de que la cuchilla no gire o gire con dificultad, interrumpir inmediata-
mente el funcionamiento para no dafar el aparato. En dicho caso, desconectar
el aparato. Controlar que no existan impedimentos en el contenedor, que los ali-
mentos no sean demasiado duros o que el contenedor no esté demasiado lleno.

29.El aparato es apropiado para desmenuzar y batir distintos tipos de alimentos.
30.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

31.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la susti-
tucion del cable de alimentacion, se tienen que efectuar sélo por el centro de
asistencia Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

32.En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

33.No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.
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34.Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

35.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

36.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el regla-
mento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con
alimentos.

37. Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de
su empleo por parte del usuario.

38.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

39.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que
constituyen fuentes potenciales de peligro.

40. === Para la correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Pomo de regulacion velocidad so6lo para Mod. 603:
B Boton velocidad minima / configuracién de R Presionador
la velocidad S Tapa del accesorio robot de cocina
B Botodn velocidad Turbo T Alojamiento para cuerpo motor
D Cuerpo motor U Cuchilla del robot de cocina
E Vaso graduado V' Taza del robot de cocina
F  Tapa/ Alfombrilla antideslizante Z Palanca de desbloqueo de la tapa
G Brazo batidora de inmersion X Eje de montaje de la cuchilla del robot de
H Accesorio batidor de varillas cocina
| Acople para el pasaverduras (s6lo para Y Anilla de goma antideslizante
Mod. 603) K Soporte cuchilla
L Pasaverduras (s6lo para Mod. 603) W Cuchilla para rebanar
M Base antideslizante J  Cuchilla para rallar/cortar en juliana
N Eje de montaje de la cuchilla de la picadora
O Taza de la picadora
P Cuchilla de la picadora
Q Tapa de la picadora
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ATENCION:

Después de haber sacado el aparato de su embalaje y antes de usar por primera vez, lavar
meticulosamente con agua y jabén neutro todas las partes que estén en contacto con ali-
mentos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectarlo de la toma de corriente
eléctrica antes de montar o retirar las distintas piezas o antes de proceder con la limpieza.

UTILIZACION DE LA BATIDORA DE INMERSION, BATIDOR DE

VARILLAS, PASAVERDURAS

Batidora de inmersion

- Montar el cuerpo motor (D) en el brazo (G): acercar las dos partes y girar el cuerpo motor en
sentido horario hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- Labatidora de inmersion (G) es un aparato Util para preparar salsas, sopas, mayonesas y batidos.

Batidor de varillas

- Montar el cuerpo motor (D) en el batidor de varillas (H): acercar las dos partes y girar el cuerpo
motor en sentido horario hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- El batidos de varillas (H) sirve para montar nata y claras de huevo y para masas blandas.

Pasaverduras (sélo para Mod. 603)

El pasaverduras se puede utilizar para pasar frutas y verduras cocidas como patatas, calabazas,

tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo, cocer la verdura, pelarla y quitar las semillas o la partes duras si fuese necesario.

- Montar el acople (1) en el pasaverduras (L): acercar las dos partes y girar el acople en sentido
horario hasta oir el chasquido de blogueo (Fig. 3).

- Montar el cuerpo motor (D) en el pasaverduras ensamblado (L): acercar las dos partes y girar el
cuerpo motor hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- Durante su utilizacion, mover el aparato dentro de los ingredientes con un ligero movimiento de
arriba abajo hasta lograr la consistencia deseada.

Instrucciones de uso

- Una vez montado el aparato, conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente y luego
sumergirlo en los alimentos (Fig. 4) y ponerlo en marcha pulsando el boton de velocidad minima
(B). Solo al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos, se puede pasar a una
velocidad mayor, aumentandola gradualmente girando el correspondiente pomo de la parte supe-
rior (A). Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad maxima “Turbo” pulsando el
botdn correspondiente (C).
El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el botén (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

- La batidora de inmersion (G) y el batidor de varillas (H) se pueden utilizar con el vaso graduado
(E) suministrado. La batidora de inmersién (G) también se puede usar directamente en la olla que
contiene los alimentos calientes, después de haberla sacado del fuego para evitar el sobrecalen-
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tamiento. Una vez terminado de usar el vaso graduado (E), tapar el compuesto con la tapa (F).
Se recomienda utilizar recipientes con bordes altos y poner en marcha y apagar el aparato mien-
tras esta sumergido en el recipiente con los alimentos para evitar salpicaduras de comida durante
el proceso; también se recomienda utilizarlo de forma intermitente, ya que solo asi se consigue
una mejor calidad del producto y se evitard un sobrecalentamiento innecesario del motor del
aparato. No batir alimentos muy calientes para evitar el riesgo de quemaduras.
Después de apagarlo, esperar a que la cuchilla se detenga antes de extraer el aparato de los
alimentos y continuar con la preparacion.

ATENCION:

Antes de retirar el cuerpo motor (D), esperar a que la cuchilla se detenga completamente y

desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Girar el brazo de la batidora de inmersion (G), el accesorio del batidor de varillas (H) o el pasaver-
duras (L) para retirarlo.

ATENCION

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los acce-

sorios.

No utilizar el pasaverduras con alimentos sélidos o crudos para no danar el aparato.

No utilizar el aparato en una olla en contacto con fuentes de calor.
Sacar siempre la olla de la fuente de calor, colocarla sobre una superficie estable y plana y
dejarla enfriar.

Para obtener un compuesto homogéneo retirar el alimento de la pared del contenedor, si
fuese necesario, y empujarlo hacia el centro ayudandose con una espatula.

USO DEL ACCESORIO PICADORA

- Montar la cuchilla (P) en el eje (N) de la taza (O) (Fig. 5).
ATENCION:

Prestar mucha atencién al manejar las cuchillas para no herirse.

INTRODUCIR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS A PICAR. Antes de retirar la tapa,

esperar a que la cuchilla esté totalmente parada.

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en la taza (O).

- Colocar la tapa (Q) en la taza (O) y girarla en sentido horario hasta que se bloquee completamen-
te (Fig. 6). Asegurarse de que la parte superior de la cuchilla (P) haya entrado correctamente en
el alojamiento previsto en la base de la tapa.

ATENCION:

Antes de utilizar el aparato, asegurarse de haber montado correctamente las cuchillas y la

tapa.

- Colocar el cuerpo motor (D) sobre la tapa (Q). Girar el cuerpo motor en sentido horario hasta oir
el chasquido de bloqueo (Fig. 7).

- Una vez montado el aparato, ponerlo en marcha pulsando el botén de velocidad minima (B). Solo

-43-



al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos, se puede pasar a una velocidad
mayor girando el correspondiente pomo de la parte superior (A).

Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad maxima “Turbo” pulsando el boton
correspondiente (C).

El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el botén (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

ATENCION:

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los acce-

sorios.

- Para lograr que el alimento triturado quede fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared de
la taza (O) si fuese necesario y empujarlo hacia al centro ayudandose con una espatula, después
de haber retirado el cuerpo motor (D) y la tapa (Q).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato basta con soltar el boton de velocidad (B-C); el
aparato permite triturar los alimentos en poco tiempo.

USO DEL ACCESORIO ROBOT DE COCINA (sélo para Mod. 603)

El accesorio robot de cocina se puede utilizar para triturar, rebanar, desmenuzar, rallar.
ATENCION

Antes de usarlo, colocar el anillo de goma antideslizante (Y) en la base de la taza (Fig. 8).

Triturar, desmenuzar

- Montar la cuchilla (U) en el eje (X) de la taza del robot de cocina (V) (Fig. 9).

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en la taza (V).

ATENCION:

No introducir alimentos sobrepasando el nivel maximo indicado en la taza (V).

- Colocar la tapa (S) sobre la taza (V): presionar la palanca de desblogueo (Z) (Fig. 10) y, al mismo
tiempo, girar en sentido horario la tapa hasta que la palanca de desbloqueo (Z), al soltarla, quede
blogueada en la marca de referencia de la tapa (Fig. 11).

- Colocar el cuerpo motor (D) en el correspondiente alojamiento (T) de la tapa (S) (Fig. 12). Girar
el cuerpo motor en sentido horario hasta oir el chasquido de bloqueo.

- Conectar el enchufe a una toma de corriente y poner en marcha el aparato pulsando el boton
de velocidad minima (B). Solo al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos,
se puede pasar a una velocidad mayor, aumentandola gradualmente girando el correspondiente
pomo de la parte superior (A).

Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad méaxima “Turbo” pulsando el boton
correspondiente (C).

El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el botén (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio presente en la
tapa (S). Empujar los alimentos introducidos con la ayuda del presionador (R) (Fig. 13).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato basta con soltar el boton de velocidad (B-C); el
aparato permite triturar los alimentos en poco tiempo.

- Para lograr que el alimento triturado quede fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared de
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la taza si fuese necesario y empujarlo hacia al centro ayudandose con una espatula, después de
haber desconectado el enchufe de la toma de corriente y haber retirado la tapa (S).

- Para quitar la tapa (S), presionar la palanca de desbloqueo de la tapa (Z) levantandola y, al mismo
tiempo, girar en sentido antihorario la tapa.

ATENCION

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.

Para evitar accidentes y dafos al aparato, mantener siempre las manos y los enseres de
cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

Asegurarse de haber bloqueado firmemente la tapa antes de poner en marcha el aparato.

No dejar en marcha el aparato por mas de 30 segundos seguidos. Esperar al menos 2 minutos
antes de volver a utilizarlo.

Durante el funcionamiento, no introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre
el presionador.

No utilizar los dedos para retirar los alimentos de las paredes de la taza mientras el aparato
esté en marcha. Utilizar siempre una espétula adecuada.

No retirar los alimentos de las paredes de la taza mientras el aparato esté en marcha. Apagar
antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Rebanar, rallar/cortar en juliana

- Insertar la cuchilla deseada para rebanar (W) o rallar/cortar en juliana (J) en el pertinente soporte
(K) de manera que el orificio situado en el inserto se acople perfectamente en el perno del soporte;
presionar el inserto hacia abajo hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 14).

- Montar el soporte ensamblado (K) en el eje (X) de la taza del robot de cocina (V), con la cuchilla
dirigida hacia arriba (Fig. 15).

- Colocar la tapa (S) sobre la taza (V) y proceder como se indica en el apartado “Triturar”.

ATENCION:

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE NI EL CABLE ELECTRICO
EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL ENCHUFE
DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O DE RETIRAR CADA
COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Las cuchillas son afiladas; hay que manipularlas con cuidado.

- Eliminar todos los accesorios utilizados, procediendo en sentido contrario al descrito anteriormen-
te para el montaje

- Para la limpieza del cuerpo motor (D), utilizar un pafio ligeramente himedo.

- La taza de la picadora (O), la taza del robot de cocina (V), el pasaverduras (L) y las cuchillas
(P-U-W-J) pueden lavarse en el lavavajillas, en la bandeja superior, a una temperatura maxima
de 50 °C/ 122 °F. Para la limpieza de los accesorios restantes se recomienda un lavado con agua
corriente y jabon neutro.

ATENCION:

No limpiar con objetos puntiagudos o abrasivos.

Tras la limpieza, secar cada parte perfectamente antes de volverla a montar.
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CANTIDAD / TIEMPOS DE USO DE LOS ACCESORIOS

g

Alimentos Velocidad Tiempo Cantidad
Sopa Max 20 seg.
Mayonesa Max 50-60 seg.
Batido Max 20 seg.
Alimentos Velocidad Tiempo Cantidad
Carne Max 10-15 seq. 2509
Hierbas varias (e]. Max 10 seg. 30g
perejil)
Nueces Max 15-20 seq. 150g
Almendras Max 15 seg. 100g
Pan Max 5-10 seq. 1 rebanada
Cebollas Max 10-15 segq. 200g
Galletas Max 15-20 seg. 140g
Parmesano Max 15 seg. 200g
Zanahorias Max 10-15 segq. 80g
Ajo Max 10-15 seg. 90g
> (solo para Mod. 603)

Alimentos Velocidad Tiempo Cantidad
Carne Max 15-20 seg. 800g
Queso Max 40-50 seg. 800g
Hierbas varias Max 50-60seg. 300g
Cebollas Max 15-20 seg. 800g
Nueces Max 40-50 seg. 5009
Almendras Max 40-50 seq. 500g
Chocolate Max 15-20 seq. 600g
Zanahorias Max 50-60 seg. 800g

i (sdlo para Mod. 603)
Alimentos Velocidad Tiempo Cantidad
Verduras cocidas de Min a Méx 30-40 seg. -
Patatas cocidas de Min a Méx 30-40 seg.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

2. Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 Uso.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Néo deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies
quentes.

7. O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou por pessoas sem conhecimento e experiéncia sobre a
utilizacdo do aparelho desde que sejam supervisionadas ou que tenham recebi-
do instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho de modo seguro e sobre 0s riscos
inerentes.

8. Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criancas.

9. As criangas ndo devem brincar com este aparelho.

10.Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros
liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

11.Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes para efectuar a limpeza.

12.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacdes de alimentagéo.

13.Mantenha o cabo de alimentagéo afastado de arestas cortantes. Nao enrole o
cabo de alimentagé@o em torno do aparelho.

14.N&o utilize o aparelho nas proximidades de lavatérios. Ndo manuseie o aparelho
com as médos molhadas.

15.Antes de colocar o aparelho para funcionar, verifique se esta perfeitamente
montado.
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16.N&o acione o aparelho em vazio.
17.NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.
18.Preste muita aten¢do ao manusear as laminas para néo se ferir.

19.A ATENCAO: MONTE A LAMINA ANTES DE INTRODUZIR OS
ALIMENTOS. Antes de retirar a tampa, espere que a lamina esteja completa-
mente parada.

20.Né&o utilize o aparelho se as laminas estiverem danificadas.

21.Né&o utilize o aparelho com alimentos de consisténcia demasiado dura (exemplo:
carne com 0Ss0).

22.Assegure-se de que o corpo do motor ndo esta acionado antes de montar ou
desmontar os acessorios, antes de limpa-lo ou quando néo é utilizado.

23.N&o cologue as méos e ndo introduza utensilios metalicos (garfos, facas, efc...)
nos varios acessorios durante o funcionamento.

24.N&o aproxime cabelos compridos ou pegas de roupa esvoagantes da lamina em
funcionamento.

25.Antes de retirar o corpo do motor, espere a paragem completa dos varios aces-
sorios (laminas, batedores).

26.Desligue a ficha da tomada elétrica em caso de mau funcionamento do aparelho
durante a utilizacdo ou quando o aparelho ndo esta a ser utilizado.

27.0 aparelho foi concebido para uma utilizagdo de duragéo limitada de no méx.
1 minuto. Desligue o aparelho apds 1 minuto em caso de alimentos liquidos e
apds 30 segundos em caso de alimentos solidos. Deixe o aparelho arrefecer pelo
menos 30 minutos a temperatura ambiente antes de uma nova utilizagao para
evitar sobrecarregar o motor.

28.No caso de a lamina n&o girar ou se girar com dificuldade, para evitar danificar o
aparelho, interrompa imediatamente o funcionamento. No caso, desligue o apa-
relho. Verifique se ndo ha impedimentos no recipiente, se 0s alimentos ndo séo
demasiado duros ou se 0 recipiente ndo esta excessivamente cheio.

29.0 aparelho ¢ indicado para cortar, picar e bater diferentes tipos de alimento.

30.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

31.Néo utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o
aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substituicao
do cabo de alimentagao, devem ser feitas somente pelo servigo de assisténcia
da Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir qualquer risco.
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32.No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagao de extensdes inadequadas podem provocar
anomalias de funcionamento.

33.Né&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

34.Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pegas e
acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

35.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n&o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

36.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

37. Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

38.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe
indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmen-
te para as criangas, que podem utilizar o aparelno como um brinquedo.

39.0s elementos da embalagem né&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

40. === Para a correta eliminacdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES
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DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)

A Manipulo de regulagéo da velocidade apenas para Mod. 603:
B Tecla da velocidade minima / ativagdo da R Calcador
velocidade S Tampa do robd de cozinha
C Tecla da velocidade Turbo T Sede de encaixe do corpo do motor
D Corpo do motor U Lamina do robd de cozinha
E Copo graduado V' Taga do rob0 de cozinha
F Tampa / Base antiderrapante Z Alavanca de abertura da tampa
G Pé do liquidificador de imers&o (varinha) X Eixo da l&mina do rob0 de cozinha
H Vara de arames Y Anel de borracha antiderrapante
| Engate do esmagador de batatas (apenas K Suporte da lamina
para Mod. 603) W Lamina para fatiar
L Esmagador de batatas (apenas para Mod. J Lamina para ralar/cortar em julienne
603)
M Base antiderrapante
N Eixo da ldmina picadora
O Taga da picadora
P Lamina picadora
Q Tampa da picadora
ATENGAO:

Depois de ter retirado o aparelho da embalagem, antes da primeira utilizagdo lave bem, com
dgua e detergente neutro, todas as partes que entram em contacto com alimentos.

Mesmo com o aparelho parado e ndo utilizado, desligue-o da tomada elétrica antes de montar
ou desmontar os acessdrios e antes de iniciar a limpeza.

UTILIZAGAO DO LIQUIDIFICADOR DE IMERSAO (VARINHA), DA

VARA DE ARAMES, DO ESMAGADOR DE BATATAS

Liquidificador de imerséo (varinha)

- Monte o corpo do motor (D) no pé (G): aproxime as duas partes e rode o corpo do motor no
sentido horario até ouvir o estalido de encaixe (Fig. 2).

- O liquidificador de imersao/varinha (G) é um aparelho Util e pratico para preparar molhos, cremes,
sopas, maionese e batidos.

Vara de arames

- Monte o corpo do motor (D) na vara de arames (H): aproxime as duas partes e rode o corpo do
motor no sentido horéario até ouvir o estalido de encaixe (Fig. 2).

- Avara de arames (H) serve para bater natas e claras e para massas pouco densas.
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Esmagador de batatas (apenas para Mod. 603)

O esmagador de batatas pode ser utilizado para esmagar fruta e legumes cozidos como batatas,

abdbora, tomates, ameixas e magas.

Antes da utilizagéo, coza o legume, retire a casca, a pele, as sementes ou partes duras.

- Monte o engate (I) no esmagador de batatas (L): aproxime as duas partes e rode o engate no
sentido horario até ouvir o estalido de encaixe (Fig. 3).

- Monte o corpo do motor (D) no esmagador de batatas (L): aproxime as duas partes e rode o corpo
do motor até ouvir o estalido de encaixe (Fig. 2).

- Durante a utilizagdo, mova o aparelho entre os ingredientes com um suave movimento de cima
para baixo até obter a consisténcia desejada.

Instrucdes de utilizagao

- Com o aparelho montado, ligue a ficha a uma tomada elétrica, mergulhe-o nos alimentos (Fig. 4) e
acione-o pela tecla da velocidade minima (B). Sé depois de alguns instantes, com base na receita
e no tipo de alimento, é possivel passar para uma velocidade maior, aumentando-a gradualmente,
girando o manipulo superior (A). Se necessario, € possivel utilizar a velocidade maxima “Turbo”
pressionando a tecla (C).

A utilizagao ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

- 0 liquidificador de imerséo/varinha (G) e a vara de arames (H) podem ser utilizados com o copo
graduado (E). O liquidificador de imers&o/varinha (G) também pode ser utilizado diretamente no
tacho com os alimentos ainda quentes, mas fora do lume para evitar sobreaquecimento do motor.
No fim da utilizagéo, no caso de alimentos preparados no copo graduado (E), pode-se guarda-los
no copo, colocando a tampa (F).

Para evitar salpicos de alimento durante a utilizagao, aconselha-se utilizar recipientes com bordas
altas e acionar e desacionar o aparelho, sem precisar retira-lo dos alimentos; recomenda-se ainda
aciona-lo de modo intermitente, para evitar indtil sobreaquecimento do motor e maior duragao do
mesmo. Nao bata alimentos a ferver para evitar risco de queimaduras.

Depois de desligar o aparelho, espere a lamina parar de girar antes de retira-lo do recipiente com
os alimentos e continuar a preparagéo.

ATENGAO:

Antes de retirar o corpo do motor (D), espere que a lamina esteja completamente parada e

desligue a ficha da tomada elétrica.

- Rode o pé do liquidificador de imersao/varinha (G), ou a vara de arames (H), ou o0 esmagador de
batatas (L), para desencaixa-los do corpo do motor.

ATENGAO

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessdrio corretamente.

Nao utilize o esmagador de batatas com alimentos duros ou crus para ndo danificar o aparelho.
Nao utilize o aparelho com recipientes diretamente em contacto com fontes de calor.
Retire sempre o recipiente da fonte de calor, posicione-o numa superficie estavel e plana e

deixe-o arrefecer.
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Para obter um composto homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede do recipien-
te e coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula.

UTILIZAGAO DA PICADORA

- Monte a lamina (P) no eixo (N) da taga (O) (Fig. 5).

ATENGAO:

Preste muita atengdo ao manusear as ldminas para néo se ferir.

MONTE A LAMINA ANTES DE INTRODUZIR OS ALIMENTOS. Antes de retirar a tampa, espere

que a lamina esteja completamente parada.

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e insira-os na taga (O).

- Coloque a tampa (Q) na taga (O) e rode-a no sentido horério até ao completo blogueio (Fig. 6).
Assegure-se de que a parte superior da lamina (P) esteja bem encaixada na sede prevista na
base da tampa.

ATENGAO:

Antes de utilizar o aparelho, assegure-se de ter montado corretamente as laminas e a tampa.

- Posicione o corpo do motor (D) na tampa (Q). Rode o corpo do motor no sentido horario até ouvir
0 estalido de encaixe (Fig. 7).

- Com o aparelho assim montado, acione o motor pela tecla da velocidade minima (B). Sé depois
de alguns instantes, com base na receita e no tipo de alimento, é possivel passar para uma
velocidade maior, girando o manipulo superior (A). Se necessario, € possivel utilizar a velocidade
maxima “Turbo” pressionando a tecla (C). A utilizagdo ideal do aparelho ¢ obtida pelo funciona-
mento por impulsos, pressionando a tecla (B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

ATENGAO:

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessério corretamente.

- Para obter um resultado mais fino € homogéneo, raspe, se necessario, 0 alimento da parede da
taga (O) e coloque-o0 no centro do preparado com a ajuda de uma espatula, depois de ter remo-
vido o corpo do motor (D) e a tampa (Q).

- Parainterromper o funcionamento do aparelho, basta soltar a tecla da velocidade (B-C); com este
aparelho, € possivel picar os alimentos rapidamente.

UTILIZACAO DO ROBO DE COZINHA (apenas para Mod. 603)

O acessorio robd de cozinha pode ser utilizado para cortar, picar, fatiar e ralar.

ATENGAO

Antes da utilizagao, posicione o anel de borracha antiderrapante (Y) na base da taga (Fig. 8).

Cortar e picar

- Monte a lamina (U) no eixo (X) da taga do robd de cozinha (V) (Fig. 9).

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e insira-os na taga (V).

ATENGAO:

Ao colocar os alimentos, ndo passe do nivel maximo indicado na taga (V).

- Coloque a tampa (S) na taga (V): pressione a alavanca de abertura da tampa (Z) (Fig. 10) e
ao mesmo tempo rode em sentido horério a tampa até a alavanca de abertura da tampa (2),
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soltando-a, ficar bloqueada na marca de referéncia indicada na tampa (Fig. 11).

- Posicione o corpo do motor (D) na sede (T) da tampa (S) (Fig. 12). Rode o corpo do motor no
sentido horario até ouvir o estalido de encaixe.

- Ligue a ficha a tomada elétrica e acione o motor pela tecla da velocidade minima (B). Sé depois
de alguns instantes, com base na receita e no tipo de alimento, é possivel passar para uma velo-
cidade maior, girando o0 manipulo superior (A).

Se necessario, é possivel utilizar a velocidade maxima “Turbo” pressionando a tecla (C).
A utilizagao ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

- Se durante o funcionamento for necessario adicionar alimentos, utilize o furo presente na tampa
(S). Empurre os alimentos inseridos com a ajuda do calcador (R) (Fig. 13).

- Parainterromper o funcionamento do aparelho ¢ suficiente soltar a tecla da velocidade (B-C); com
este aparelho, € possivel picar os alimentos rapidamente.

- Para obter um resultado fino € homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede da taca e
coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula, depois de ter desligado a ficha
da tomada de corrente e retirado a tampa (S).

- Para retirar a tampa (S), pressione a alavanca de abertura da tampa (Z) puxando-a para cima e,
ao mesmo tempo, rode a tampa no sentido anti-horario.

ATENGAO

As laminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha longe das laminas e dos discos em movimento.

Assegure-se de ter bloqueado a tampa antes de acionar o aparelho.

Néo acione o aparelho por mais de 30 segundos seguidos. Espere pelo menos 2 minutos
antes de recomegar com uma nova utilizagao.

Durante o funcionamento, nunca introduza os alimentos com as mdos. Utilize sempre o
calcador.

Néo use os dedos para raspar os alimentos da parede da taga com o aparelho acionado.
Utilize sempre uma espatula.

Néo raspe os alimentos das paredes da tagca com o aparelho acionado. Desligue o aparelho
pela tecla de ligar/desligar e desligue a ficha da tomada.

Fatiar, ralar/cortar em julienne

- Monte a lamina desejada, para fatiar (W) ou para ralar/cortar em julienne (J), no suporte (K) de
modo que o furo situado no encaixe entre perfeitamente no pino do suporte; pressione para baixo
até ouvir o clic de encaixe (Fig. 14).

- Monte o suporte (K) completo no eixo (X) da taga do robd de cozinha (V), com a lamina virada
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para cima (Fig. 15).
- Coloque a tampa (S) sobre a taga (V) e proceda como indicado no paragrafo “Cortar e Picar”.
ATENGAO:
As laminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.

LIMPEZA E MANUTENCAO

ATENGAO:

NAO MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELETRICO EM AGUA OU
OUTROS LIQUIDOS. LIMPE ESTAS PARTES APENAS COM UM PANO HUMIDO.

MESMO COM O APARELHO PARADO E NAO UTILIZADO, DESLIGUE A FICHA DA TOMADA
ELETRICA ANTES DE MONTAR/DESMONTAR 0S ACESSORIOS OU ANTES DE EFETUAR A
LIMPEZA.

As laminas sao afiadas; manuseie-as com cuidado.

- Desmonte todos os acessérios utilizados, operando no sentido inverso de quanto descrito acima
para a montagem.

- Para limpar o corpo do motor (D), passe um pano ligeiramente humido.

- Ataga picadora (O), a taga do robd de cozinha (V), 0 esmagador de batatas (L) e as laminas (P-U-
W-J) podem ser lavados na maquina, no cesto superior, a uma temperatura max. de 50°C/122°F.
Para a limpeza dos demais acessérios, aconselha-se lava-los sob dgua da torneira com detergen-
te neutro.

ATENGAO:

Néo utilize objetos cortantes ou abrasivos para remover qualquer sujidade.

Apés a limpeza, seque bem todos os componentes antes de remonta-los para arrumar e
guardar o aparelho.
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QUANTIDADE / TEMPOS DE UTILIZAGCAO DOS ACESSORIOS

o

Alimentos Velocidade Tempo Quantidade
Sopa Max 20 seg. -
Maionese Max 50-60 seg. -
Batido Max 20 seg. -
Alimentos Velocidade Tempo Quantidade
Carne Max 10-15 seg. 250g
Ervas diversas (ex. Max 10 seg. 30g
salsinha)
Nozes Max 15-20 seg. 150g
Améndoas Max 15 seg. 100g
Pao Max 5-10 seg. 1 fatia
Cebolas Max 10-15 seg. 200g
Biscoitos Max 15-20 seg. 1409
Parmesao Max 15 seq. 200g
Cenouras 10-15 seg. 80g
Alho 10-15 seg. 90g
(apenas para Mod. 603)
Alimentos Velocidade Tempo Quantidade
Carne Max 15-20 seg. 800g
Queijo Max 40-50 seq. 800g
Ervas diversas Max 50-60seg. 3009
Cebolas Max 15-20 seg. 800g
Nozes Max 40-50 seg. 5009
Améndoas Max 40-50 seg. 5009
Chocolate Max 15-20 seg. 600g
Cenouras Max 50-60 seg. 800g
i (apenas para Mod. 603)
Alimentos Velocidade Tempo Quantidade
Legumes cozidos de Min para Max 30-40 seg. -
Batatas cozidas de Min para Max 30-40 seg. -
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het vol-
tage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbon-

den; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat mag worden gebruikt door mensen met beperkte fysieke, zintuig-

like of mentale vermogens, of mensen zonder ervaring met en kennis van het

apparaat, mits deze personen worden gecontroleerd of ze de instructies hebben
ontvangen over het veilig gebruik van het apparaat en de risico’s die eraan zijn
verbonden.

8. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
stroomsnoer buiten het bereik van kinderen.

9. Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen.

10.De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

11. Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

12.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

13.Houd het stroomsnoer uit de buurt van scherpe hoeken. Wikkel het stroomsnoer
niet rond het apparaat.

14.Gebruik het apparaat niet in de buurt van wastafels. Gebruik het nooit met natte
handen.

15.Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet.

16.Laat het apparaat niet leeg draaien.

17. RAAK DRAAIENDE INTERNE DELEN NIET AAN.
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18.Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.

19.& OPGELET: MONTEER HET MES VOORDAT U DE INGREDIENTEN
ERIN DOET. Wacht totdat het mes niet meer draait en volledig stilstaat voordat u
het deksel verwijdert.

20.Gebruik het apparaat niet als de messen beschadigd zijn.

21.Gebruik het apparaat niet om te hard materiaal fijn te malen (zoals vlees met
been).

22.Zorg ervoor dat de motor niet aan staat voordat u accessoires monteert of verwij-
dert, als u het apparaat schoonmaakt of als het niet in gebruik is.

23.Steek uw handen er niet in en steek geen metalen voorwerpen (vorken, messen
enzovoort) in de diverse accessoires terwijl het apparaat werkt.

24.Kom niet te dicht met lang haar of los hangende kledingstukken bij het mes als
dit draait.

25.Wacht voordat u het motorgedeelte verwijdert totdat alle accessoires tot stilstand
zijn gekomen, (messen, kloppers).

26.Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat defect raakt tijdens het
gebruik of als u het apparaat niet gebruikt.

27.Het apparaat is bedoeld om maximum 1 minuut lang te draaien. Zet het apparaat
na 1 minuut uit in geval van vloeistoffen en na 30 seconden in geval van harde
ingrediénten. Om de motor niet over te belasten, laat u het apparaat minstens
30 minuten afkoelen en op kamertemperatuur komen voordat u het opnieuw
gebruikt.

28.Als het mes niet of stroef draait, zet u het apparaat onmiddellijk uit om beschadi-
ging te voorkomen. Haal in dit geval de stekker uit het stopcontact. Controleer of
niets in de beker de messen hindert, of de ingrediénten niet te hard zijn en of de
beker niet te vol is.

29.Het apparaat is bedoeld om verschillende ingrediénten fijn te malen of te mixen.

30.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het
stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

31.Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektrici-
teitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete of
door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.

32.Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker
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te voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen ver-
oorzaken.

33.Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

34.Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangingson-
derdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

35.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

36.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en aan
de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact
komen met etenswaren.

37. Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

38.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt
worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen
om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kin-
deren die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

39.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

40. === \ooOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012119/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

-59.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Knop om de snelheid te regelen alleen voor mod. 603:
B Knop minimum snelheid / snelheid instellen R Stamper
C Knop Turbo-snelheid S Deksel keukenrobot
D Motorgedeelte T Zitting voor motorgedeelte
E Maatbeker U Mes keukenrobot
F Deksel /antislipmatje V' Beker keukenrobot
G Staaf van de mixer Z Hendel om het deksel te deblokkeren
H Garde X As voor montage van het mes van de keu-
| Kop voor aardappelstamper (alleen voor kenrobot
mod. 603) Y Ring van antisliprubber
L Aardappelstamper (alleen voor mod. 603) K Meshouder
M Antislip onderstel W Mes om te fijn te snijden
N As waarop het hakmes wordt gemonteerd J Mes om te raspen/julienne te snijden
O Beker hakmolen
P Hakmes
Q Deksel hakmolen

OPGELET:
Nadat u het apparaat uit de verpakking heeft gehaald en voordat u het in gebruik neemt, wast
u grondig alle delen die in aanraking komen met voeding in een neutraal sop.

Ook als u het apparaat niet gebruikt, haalt u de stekker uit het stopcontact voordat u afzon-
derlijke onderdelen monteert of verwijdert of voordat u het apparaat schoonmaakt.

DE MIXER, DE GARDE EN DE AARDAPPELSTAMPER GEBRUIKEN

Mixer

- Monteer het motorgedeelte (D) op de steel (G): zet beide delen op elkaar en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u de vergrendeling hoort klikken (Afb. 2).

- De mixer (G) is handig om er saus, soep, mayonaise en milkshake mee te maken.

Garde

- Monteer het motorgedeelte (D) op de garde (H): zet beide delen op elkaar en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u de vergrendeling hoort klikken (Afb. 2).

- De garde (H) dient om room en eiwit stijf te kloppen en voor vloeibaar beslag.

Aardappelstamper (alleen voor mod. 603)

De aardappelstamper kan worden gebruikt om gekookte groenten en fruit te pureren, zoals aardap-

pels, pompoen, tomaat, pruimen en appels.

Voordat u dit accessoire gebruikt, kookt u de groente, verwijdert u de schillen en zaadjes of eventu-

ele harde delen indien nodig.

- Monteer de kop (l) op de aardappelstamper (L): zet beide delen op elkaar en draai de kop
rechtsom totdat u de vergrendeling hoort klikken (Afb. 3).
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- Monteer het motorgedeelte (D) op de volledige aardappelstamper (L): zet beide delen op elkaar
en draai aan het motorgedeelte totdat u de vergrendeling hoort klikken (Afb. 2).

- Beweeg tijdens het gebruik het apparaat lichtjes op en neer in de ingrediénten totdat de puree zo
dik is als u wenst.

Gebruiksaanwijzingen

- Als het apparaat geassembleerd is, steekt u de stekker in een stopcontact en dompelt u het onder
in de ingrediénten (Afb. 4), waarna u het aan zet met de knop voor de minimum snelheid (B).
Pas na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding kunt u een hogere
snelheid instellen, geleidelijk aan, met de bovenste knop (A). Afhankelijk van het gebruik kunt u
ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor bedoelde knop (C).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (B-C) telkens kort,
2 tot 3 seconden, in.

- De mixer (G) en de garde (H) kunnen met de bijoehorende maatbeker (E) worden gebruikt. De
mixer (G) kan ook direct in een pan met hete ingrediénten worden ondergedompeld, maar haal de
pan eerst van het vuur om oververhitting te voorkomen. Bedek na het gebruik in de maatbeker (E)
de ingrediénten met het deksel (F).

Om spatten te vermijden tijdens het mixen, raden wij aan om hoge bekers of kommen te gebruiken
en het apparaat aan en uit te zetten terwijl het in de beker of kom zit. Wij raden aan om pulsgewijs
te mixen omdat u op die manier een betere kwaliteit van het product bereikt en voorkomt dat de
motor van het apparaat oververhit raakt. Mix geen kokendhete ingrediénten zodat u zich niet eraan
kunt verbranden.

Als het apparaat uitgeschakeld is, wacht u totdat het mes tot stilstand is gekomen voordat u het
mengsel eruit haalt en doorgaat met uw bereiding.

OPGELET:

Voordat u het motorgedeelte (D) verwijdert, wacht u totdat het mes volledig tot stilstand is

gekomen en haalt u de stekker uit het stopcontact.

- Draai aan de staaf van de staafmixer (G), de garde (H) of de aardappelstamper (L) om die te
verwijderen.

OPGELET

Als het apparaat niet start, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

Gebruik de aardappelstamper niet voor harde of rauwe ingrediénten om het apparaat niet te
beschadigen.

Gebruik het apparaat niet in een pan die op een warmtebron staat.
Haal de pan altijd eerst van de warmtebron, zet hem op een vlakke en stevige ondergrond en
laat de pan afkoelen.

Voor een glad mengsel haalt u alles wat tegen de wanden zit naar het midden van de beker
of pan met behulp van een spatel.
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GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN

- Monteer het mes (P) op de as (N) van de beker (O) (Afb. 5).

OPGELET:

Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.

MONTEER HET MES VOORDAT U DE INGREDIENTEN ERIN DOET. Wacht totdat het mes vol-

ledig tot stilstand is gekomen voordat u het deksel verwijdert.

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (O).

- Doe het deksel (Q) op de beker (O) en draai het rechtsom totdat het volledig geblokkeerd is (Afb.
6). Zorg ervoor dat de bovenkant van het mes (P) goed in de zitting zit die daarvoor is voorzien in
het deksel.

OPGELET:

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of messen en deksel naar behoren zijn gemon-

teerd.

- Zet het motorgedeelte (D) op het deksel (Q). Draai het motorgedeelte rechtsom totdat u de ver-
grendeling hoort klikken (Afb. 7).

- Als het apparaat geassembleerd is, zet u het aan met de knop voor de minimum snelheid (B). Pas
na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding, kunt u geleidelijk aan
een hogere snelheid instellen met de bovenste knop (A).

Afhankelijk van het gebruik kunt u ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor
bedoelde knop (C). De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop
(B-C) telkens kort, 2 tot 3 seconden, in.

OPGELET:

Als het apparaat niet werkt, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

- Voor een fijngehakt en glad mengsel verwijdert u indien nodig alles wat tegen de wanden van de
beker zit (O) en brengt u dit naar het midden met behulp van een spatel nadat u het motorgedeelte
(D) en het deksel heeft verwijderd (Q).

- Om het apparaat uit te zetten, hoeft u alleen maar de ingedrukte snelheidsknop (B-C) los te laten;
met dit apparaat worden ingrediénten zeer snel fijngehak.

KEUKENROBOT (alleen voor mod. 603)

De keukenrobot kan worden gebruikt om fijn te hakken, fijn te snijden, malen en raspen.
OPGELET

Voordat u dit accessoire gebruikt, moet u de rubberen antislipring (Y) onder de beker (Afb.
8) plaatsen.

Fijnhakken, malen

- Monteer het mes (U) op de as (X) in de beker van de keukenrobot (V) (Afb. 9).

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (V).

OPGELET:

Doe niet meer ingrediénten in de beker dan de maximum aanduiding op de beker zelf (V).

- Doe het deksel (S) op de beker (V): druk de hendel in om het deksel te deblokkeren (Z) (Afb. 10)
en draai het deksel tegelijkertijd rechtsom totdat de hendel om het deksel te deblokkeren (Z) blok-
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keert op de aanduiding op het deksel zelf als u de hendel loslaat (Afb. 11).

- Zet het motorgedeelte (D) in de daarvoor bedoelde zitting (T) in het deksel (S) (Afb. 12). Draai het
motorgedeelte rechtsom totdat u de vergrendeling hoort klikken.

- Steek de stekker in een stopcontact en zet het apparaat aan met de knop voor de minimum snel-
heid (B). Pas na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding kunt u
geleidelijk aan een hogere snelheid instellen met de bovenste knop (A).

Afhankelijk van het gebruik kunt u ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor
bedoelde knop (C).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (B-C) telkens kort,
2 tot 3 seconden, in.

- Als u ingrediénten moet toevoegen terwijl het apparaat werkt, gebruikt u hiervoor de opening in
het deksel (S). Duw de ingrediénten in de beker met de stamper (R) (Afb. 13).

- Om het apparaat uit te zetten, hoeft u alleen maar de ingedrukte snelheidsknop (B-C) los te laten;
met dit apparaat worden ingrediénten zeer snel fijngehakt.

- Voor een fijn en glad mengsel moet u indien nodig de ingrediénten verwijderen van de wanden
van de beker en naar het midden brengen met een spatel, nadat u de stekker uit het stopcontact
heeft getrokken en het deksel heeft verwijderd (S).

- Om het deksel (S) te verwijderen, drukt u op de hendel om het deksel te deblokkeren (Z) en draait
u het deksel zelf linksom terwijl u het optilt.

OPGELET

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

Houd uw handen en keukeninstrumenten altijd uit de buurt van de draaiende messen en
schijven om geen ongevallen en schade aan het apparaat te veroorzaken.

Controleer altijd of het deksel goed is geblokkeerd voordat u het apparaat aan zet.

Laat dit apparaat niet langer dan 30 seconden ononderbroken werken. Wacht minstens 2
minuten voordat u het opnieuw gebruikt.

Gebruik nooit uw handen om ingrediénten in het apparaat te doen. Gebruik altijd de stamper.

Gebruik nooit uw vingers om het mengsel van de wanden te verwijderen terwijl het apparaat
aan staat. Gebruik hiervoor altijd een spatel.

Verwijder het mengsel nooit van de wanden terwijl het apparaat aan staat. Zet eerst het appa-
raat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Snijden, raspen en julienne snijden

- Monteer het gewenste mes, om te snijden (W) of te raspen/julienne snijden (J) op de houder (K)
zodat de opening in het inzetstuk perfect op de spil van de houder past; druk het inzetstuk naar
onder totdat u het hoort blokkeren (Afb. 14).

- Monteer de volledige houder (K) op de as (X) in de beker van de keukenrobot (V) met het mes
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naar boven gericht (Afb. 15).

- Monteer het deksel (S) op de beker (V) en ga te werk zoals beschreven in de paragraaf “Fijn hak-
ken”.

OPGELET:

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

REINIGING EN ONDERHOUD

OPGELET:

DOMPEL DE BODY VAN HET PRODUCT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER NOOIT
ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN, MAAR MAAK ZE SCHOON MET EEN
VOCHTIGE DOEK.

OOK ALS HET APPARAAT NIET WERKT, HAALT U DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT
VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT OF MONTEERT
OF HET REINIGT.

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

- Verwijder alle gebruikte accessoires op de andersomme manier die is beschreven om ze te
assembleren

- Maak het motorgedeelte (D) schoon met een lichtjes bevochtigde doek.

- De beker voor de hakmolen (O), de beker van de keukenrobot (V), de aardappelstamper (L) en de
messen (P-U-W-J) mogen in de vaatwasmachine, in de bovenste mand, op een maximum tem-
peratuur van 50°C/ 122°F. Wij raden aan om de andere accessoires te wassen onder stromend
water met een neutraal reinigingsproduct.

OPGELET:

Niet reinigen met scherpe of schurende voorwerpen.

Laat na het reinigen alle onderdelen perfect drogen voordat u ze opnieuw monteert.
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AANTAL /| GEBRUIKSTIJDEN ACCESSOIRES

3

Ingrediént Snelheid Tijd Hoeveelheid
Soep Max 20 sec -
Mayonese Max 50-60 sec

Smoothie Max 20 sec

Ingrediént Snelheid Tijd Hoeveelheid
Viees Max 10-15 sec 2509
Diverse verse kruiden Max 10 sec 30g
(bijvoorbeeld peter-
selie)
Noten 15-20 sec 150g
Amandels 15 sec 100g
Brood 5-10 sec 1 snede
Uien 10-15 sec 200g
Biscuits 15-20 sec 140g
Parmezaanse kaas 15 sec 200g
Wortelen 10-15 sec 80g
Knoflook 10-15 sec 90g
(alleen voor mod. 603)

Ingrediént Snelheid Tijd Hoeveelheid
Viees Max 15-20 sec 800g
Kaas Max 40-50 sec 800g
Diverse verse kruiden Max 50-60sec 300g
Uien Max 15-20 sec 800g
Noten Max 40-50 sec 5009
Amandels Max 40-50 sec 5009
Chocolade Max 15-20 sec 600g
Wortelen Max 50-60 sec 800g

i (alleen voor mod. 603)
Ingrediént Snelheid Tijd Hoeveelheid
Gekookte groenten van Min tot Max 30-40 sec -
Gekookte aardappelen van Min tot Max 30-40 sec
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.

Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt

andet:

1. Veer sikker pa at apparatets el.-spaending svarer til Deres strgmstyrke.

2. Efterlad ikke apparatet uovervaget mens det er sat til strem; treek stikket ud efter

brug.

Placer ikke apparatet ovenpa eller ved siden af varmekilder.

Under brug skal apparatet veere sat pa en flad og stabil overflade.

Udseet ikke apparatet for atmosfaeriske stoffer (regn, sol osv.)

Veer opmaerksom pa at ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma gerne bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller personer med manglende erfaring eller det nadvendige kend-

skab til dets brug, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledninger i

hvorledes apparatet bruges og forstar farerne der kunne medfalge.

8. Apparatet ma ikke anvendes af bgrn. Hold apparatet og ledningen fiernt fra ber-
nenes raekkevidde.

9. Bern ma ikke lege med apparatet.

10.Dyp aldrig apparatlegemet, stikket og den elektriske ledning i vand eller andre
vaesker, brug en fugtig klud til rengering af disse.
11. Ogsa nar apparatet ikke er i funktion, skal man tage stikket ud af stikkontakten
inden iseettelse og fiernelse af de enkelte dele eller inden rengering foretages.
12.Veer altid sikker pa at have fuldsteendigt terrede haender inden brug eller regule-
ring af afbryderne der er placerede pa apparatet eller inden sikket og strgmfor-
bindelserne bergres.

13.Hold stremledningen fjernt fra spidse hjarner. Rul ikke strgmledningen rundt om
apparatet.

14.Brug ikke apparatet i naerheden af vasken. Ma ikke anvendes med vade haender.

15.Inden apparatet sattes i gang, skal man sikre sig at det er perfekt samlet.

16.Lad ikke apparatet kare tomt.

17.ROR ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

18.Veer yderst forsigtig ved handtering af knivenhederne, saledes at man ikke kom-
mer til skade.

No ok w

19.& BEMARK: SAT KNIVENHEDEN | INDEN MADVARERNE DER SKAL
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HAKKES. Man sikre sig at knivenheden star fuldsteendigt stille, inden man fierner
laget.

20.Brug ikke apparatet, hvis knivenhederne er beskadigede.

21.Brug ikke apparatet til at hakke madvarer der har en for hard konsistens (for
eksempel: kad med ben).

22 Veer sikker pa at motorenheden ikke er i funktion, inden man isaetter eller fierner
tilbehar, nar denne rengeres eller nar den ikke anvendes.

23.Kom ikke haender og metalredskaber (gafler, knive, osv. ..) i de forskellige tilbehar
under funktion.

24.Tilnaerm ikke langt har eller lgsthaengende tgj til den igangveerende knivenhed.

25.Inden motorenheden fjernes, skal man vente til at alt tilbeher star fuldsteendigt
stille (knivenheder, piskeris).

26.Tag stikket ud af stikkontakten i tilfeelde af fejl under brug eller nar apparatet ikke
anvendes.

27. Apparatet er designet til at blive anvendt i en begraenset tid pa max 1 minut. Sluk
apparatet efter 1 minut i tilfeelde af flydende madvarer og efter 30 sekunder i
tilfeelde af faste madvarer. Lad apparatet afkale i mindst 30 minutter ved stuetem-
peratur, inden en ny ibrugtagning, for at undga at overbelaste motoren.

28.1 tilfeelde hvor knivenheden ikke drejer eller at rotationen forekommer sveert, skal
man straks afbryde funktionen, for ikke at beskadige apparatet. | dette tilfeelde
skal man frakoble apparatet. Tjek at der ikke findes forhindringer i beholderen, og
at madvarerne ikke er for harde eller at beholderen ikke er for fuld.

29.Apparatet er designet til at hakke og blende forskellige typer mad.

30.Apparatet skal behandles med omhu under brug, og man skal ikke rgre den
varme kogeplade sa forbreendinger undgas.

31.Benyt aldrig apparatet, hvis det elektriske kabel eller stik er beskadiget eller hvis
selve apparatet er defekt. Enhver reparation, ogsa udskiftning af forsyningskablet,
ma udelukkende udfgres af et autoriseret servicecenter eller autoriserede tekni-
kere, for at forebygge enhver risiko.

32.| tilfelde af brug af elektriske forleengerledninger, skal disse have en passende
kapacitet i forhold til apparatet, sa farer for operataren og for sikkerheden i
funktionsomgivelserne undgas. Uegnede forleengere kan veere arsag til unormal
funktion.

33.Undlad at lade kablet haenge frit i omrader hvor et barn vil kunne gribe fat herom.

34.Benyt udelukkende originale, og af fabrikanten godkendte, reservedele og tilbe-
her, for at undga at nedseette apparatets sikkerhed.

-67-



35.Apparatet er kun fremstillet til brug i almindelige HUSHOLDNINGER, og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt brug.

36.Dette apparat opfylder forskrifterne i direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/EU,
og forordningen (EF) Nr. 1935/2004 af d. 27/10/2004 om materialer i kontakt med
fedevarer.

37. Eventuelle andringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt autoriseret af fabrikanten,
kan medfgre forringelse af sikkerheden og af garantien af dens brug fra kunden.

38.Safremt man beslutter sig for at bortskaffe dette apparat som affald, anbefales
det at gare det ubrugeligt ved at skeere forsyningsledningen over. Derudover
anbefales det at gare de dele af apparatet ufarlige der kan forarsage farer, spe-
cielt for bagrn, der kunne bruge apparatet til deres lege.

39.Emballagedelene ber ikke efterlades inden for barns reekkevidde, de de kan veere
arsag til ulykker.

40. =mm L2es venligst produktets vedlagte seddel, for at indhente oplysninger om kor-
rekt bortskaffelse af produktet i henhold til Direktiv 2012/19/EU.

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)

A Knap til hastighedsregulering kun for Mod. 603:
B Taste til minimum hastighed / hastighedsin- R Madpresser
dstilling S Lag til foodprocessor-tilbehgret
C Taste il turbo-hastighed T Plads til motorenheden
D Motorenhed U Knivenhed til foodprocessor
E Gradueret kande V' Beholder til foodprocessor
F Lag/ Skridsikker lille matte Z Udlgserknap til lag
G Stavblenders stav X Akse til montering af foodprocessors kniven-
H Piskeris tilbehgr hed
| Forbindelsesstykke til kartoffelmoser (kun Y Skridsikker gummiring
for Mod. 603) K Holder til knivenhed
L Kartoffelmoser (kun for Mod. 603) W Knivenhed til at snitte
M Skridsikker base J  Knivenhed til at rive/skeere i julienne
N Akse til montering af universalkniv
O Beholder til universalkniv
P Universalkniv
Q Lég til universalkniv
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BEM/ERK:
Nér man har taget apparatet ud af pakningen, skal man ved forste brug skylle alle parter, der
kommer i kontakt med madvarerne, ngje med vand og neutral ssebe.

Tag stikket ud af stikkontakten selv nar apparatet ikke bruges og inden man monterer eller
fierner enkelte dele, eller inden man vil renggre apparatet.

SALEDES BRUGES STAVBLENDER, PISKERIS, KARTOFFELMOSER

Stavblender

- Montér motorenheden (D) pa stavblenderens stav (G): seet de to dele ved siden af hinanden, og
drej motorenheden med uret indtil du harer et klik, som tegn pa at den er last (Fig. 2).

- Stavblenderen (G) er et nyttigt apparatet til tilberedning af saucer, supper, mayonnaise og milk-
shakes.

Piskeris

- Montér motorenheden (D) pa piskeris tilbeharet (H): seet de to dele ved siden af hinanden, og drej
motorenheden med uret indtil du herer et klik, som tegn pa at den er Iast (Fig. 2).

- Piskeriset (H) skal bruges til at piske flade og aeggehvider og til biade deje.

Kartoffelmoser (kun for Mod. 603)

Kartoffelmoseren kan bruges til at mose frugt og kogte grentsager sdsom kartofler, greeskar, tomater,

blommer og abler.

Inden den tages i brug, skal man koge grgntsagerne, tage skindet af dem og fijerne kernerne eller de

harde dele, hvis det er ngdvendigt.

- Montér forbindelsesstykket (1) pa kartoffelmoseren (L): seet de to dele ved siden af hinanden, og
drej forbindelsesstykket med uret, indtil du harer et klik, som tegn pa at det er last (Fig. 3).

- Montér motorenheden (D) pa kartoffelmoseren (L): st de to dele ved siden af hinanden, og drej
motorenheden, indtil du harer et klik, som tegn pa at den er last (Fig. 2).

- Man skal beveege apparatet mellem ingredienserne nar det anvendes, med en let bevaegelse
oppefra og nedefter, indtil man far den konsistens man gnsker.

Brugervejledninger

- Nar apparatet er samlet, skal man szette stikket i stikkontakten, seenk det derefter i madvarerne
(Fig. 4) og seet det i funktion ved at trykke tasten til den minimale hastighed (B). Det er kun muligt
efter nogle gjeblikke, alt afhaengigt af tilberedning og madvarer, at indstille en starre hastighed og
forege den gradvist, ved at dreje pa den dertil bestemte gverste knap (A). Alt afheengigt af bruget,
kan man ogsa anvende den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den dertil bestemte taste
(C). Apparatets optimale brug fas gennem impuls-funktionen ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

- Stavblenderen (G) og piskeriset (H) kan anvendes med den medleverede graduerede kande (E).
Stavblenderen (G) kan ogsa anvendes direkte i gryden, der indeholder de varme madvarer, efter
at denne er fiernet fra blusset for at undga overophedninger. Nar man er feerdig med bruget skal
man tildaekke blandingen ved at seette laget (F) pa indeni den graduerede kande (E).
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For at undga at madvarerne skulle sprgjte under bearbejdningen, anbefales det at bruge behol-
dere med hgje kanter og starte og slukke apparatet mens det er sunket i beholderen med mad-
varerne; det anbefales derudover at bruge det pa en intermitterende made, eftersom at det kun
er pa den made at man far en bedre produktkvalitet og undgér en ungdvendig overophedning af
apparatets motor. Blend ikke kogende madvarer for at undga risiko for forbraendinger.
Efter slukning skal man vente til at knivenheden star fuldsteendig stille, inden at man treekker
apparatet ud fra madvarerne og fortsaette med tilberedningen.

BEMARK:

Inden man fjerner motorenheden (D), skal man vente til at knivenheden star fuldstendigt

stille, og derefter treekke stikket ud af stikkontakten.

- Drej stavblenderens stav (G), piskeris-tilbehgret (H) eller kartoffelmoseren (L) for at fierne den.

BEMARK

Hvis apparatet ikke skulle starte, skal man tjekke om tilbehgret er korrekt isat.

Brug ikke kartoffelmoseren med harde eller ra madvarer, sa disse ikke beskadiger apparatet.

Brug ikke apparatet i en gryde der er i kontakt med varmekilder.
Fjern altid gryden fra varmekilden, placér den pa en stabil og vandret overflade og lad den
afkole.

For at fa en ensartet blanding, skal man, om ngdvendigt, fierne madvaren fra beholderens
veegge og bringe den indad mod midten med en spatel.

SALEDES BRUGES UNIVERSAL-KNIVENHED TILBEHORET

- Montér knivenheden (P) pa beholderens (O) akse (N) (Fig. 5).

BEMARK:

Veer yderst forsigtig nar knivenhederne handteres, saledes at man undgar at komme til skade.

ISET KNIVENHEDEN INDEN MADVARERNE DER SKAL HAKKES. Inden man fjerner laget,

skal man vente til at knivenheden star fuldstaendigt stille.

- Skeer madvarerne i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom dem i beholderen (O).

- Kom laget (Q) pa beholderen (O) og drej det med uret indtil at det er fuldsteendigt last (Fig. 6).
Veer sikker pa at knivenhedens (P) everste del er sat korrekt i den dertil bestemte plads pa lagets
bund.

BEMARK:

Inden man bruger apparatet, skal man sikre sig at knivenhederne og laget er perfekt monte-

rede.

- Placér motorenheden (D) pa laget (Q). Drej motorenheden med uret, indtil du herer et klik, som
tegn pa at den er last (Fig. 7).

- Nar apparatet er samlet, skal det saettes i gang ved at trykke tasten til den minimale hastighed
(B). Det er kun muligt efter nogle gjeblikke, alt athaengigt af tilberedning og madvarer, at indstille
en starre hastighed ved at dreje pa den dertil bestemte gverste knap (A).

Det er, alt athaengigt af brug, muligt at bruge den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den
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dertil bestemte taste (C).
Apparatets optimale brug finder sted gennem impuls-funktionen, ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

BEM/ERK:

I tilfeelde hvor apparatet ikke fungerer, skal man tjekke om tilbehgret er korrekt isat.

- For at fa en fin og ensartet hakket blanding skal man, om ngdvendigt, fierne madvarerne fra
beholderens (0) veegge og komme dem indad mod midten, ved hjeelp af en spatel, efter at man
har fiernet motorenheden (D) og laget (Q).

- For at afbryde apparatets funktion, er det tilstraekkeligt blot at slippe den trykkede hastighedstaste
(B-C); apparatet ger det muligt at hakke madvarer u kagbet af meget kort tid.

SALEDES BRUGES FOODPROCESSOR-TILBEHOR (kun for Mod. 603)
Foodprocessor-tilbehgret kan bruges til at hakke, skeere i skiver, skeere i sma stykker og rive.
BEMAERK

Inden brug skal man placere den skridsikre gummiring (Y) pa beholderens bund (Fig. 8).

Hakke, findele

- Montér knivenheden (U) pa aksen (X) der findes pa foodprocessorens beholder (V)(Fig. 9).

- Skeer madvarerne i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom dem i beholderen (V).

BEM/ERK:

Isat ikke madvarer udover det maksimale niveau der er vist pa beholderen (V).

- Kom laget (S) pa beholderen (V): tryk lagets udlgserknap (Z) (Fig. 10) og drej samtidigt laget med
uret, indtil at lagets udlgserknap (Z) lases pa referencetakket pa selve laget (Fig. 11), nar den
slippes.

- Placér motorenheden (D) pa den dertil bestemte plads (T) pa laget (S) (Fig. 12). Drej motorenhe-
den med uret, indtil du harer et klik, som tegn pa at den er last.

- Seet stikket i en stikkontakt og seet apparatet i gang ved at trykke tasten til den minimale hastighed
(B). Det er kun muligt efter nogle gjeblikke, alt athaengigt af tilberedning og madvarer, at indstille
en starre hastighed og forage denne lidt efter lidt, ved at dreje den dertil bestemte gverste knap
(A).

Det er, alt afhaengigt af brug, muligt at bruge den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den
dertil bestemte taste (C).

Apparatets optimale brug finder sted gennem impuls-funktionen, ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

- Huvis det bliver ngdvendigt at tilsaette madvarer under funktion, skal man bruge hullet der findes pa
laget (S). Skub de tilsatte madvarer i med hjeelp af madpresseren (R) (Fig. 13).

- For at afbryde apparatets funktion, er det tilstraekkeligt at slippe den hastighedstaste der trykkes
(B-C); apparatet gar det muligt at hakke madvarer i lgbet af meget kort tid.

- For at fa en fin og ensartet hakket blanding, skal man, om ngdvendigt, fierne madvarerne fra
beholderens vaegge og komme dem indad mod midten, ved hjelp af en spatel, efter at man har
treekket stikket ud af stikkontakten og fiernet laget (S).

- For at fierne laget (S), skal man trykke udlgserknappen (Z) til laget, og samtidigt lafte selve dette
og dreje det mod uret.
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BEMARK
Knivenhederne er skarpe, var forsigtig nar de handteres.

For at undga ulykker og skader pa apparatet, skal man altid holde haenderne og kokkenudsty-
ret fjernt fra bevaegende knivenheder og klinger.

Veer sikker pa at laget er godt last, inden apparatet sattes i gang.

Lad ikke apparatet fungere i mere end 30 sammenhangende sekunder. Vent mindst 2 minut-
ter inden man fortsaetter med et nyt brug.

Man ma aldrig komme madvarer i med haenderne, nar apparatet er i brug. Brug altid madpres-
seren.

Brug ikke fingrene til at fierne madvarer fra skalens vaegge nar apparatet er i funktion. Brug
altid den dertil bestemte spatel.

Fjern ikke madvarerne fra skdlens veegge mens apparatet er i funktion. Sluk forst apparatet
og tag stikket ud af stikkontakten.

Snitte, rive/skere i julienne

- Iszet den gnskede knivenhed til at snitte (W) eller til at rive/skeere i julienne (J), pa den dertil
bestemte holder (K), saledes at hullet der findes pa indsatsen kommer til at passe perfekt til
holderens tap; tryk indsatsen nedad indtil man herer et klik, som tegn pa at det hele er Iast (Fig.
14).

- Montér den samlede holder (K) pa beholderens akse (X) der er pa foodprocessorens beholder (V),
med knivenheden opadvendt (Fig. 15).

- Seet laget (S) pa beholderen (V) og fortsaet som vist i afsnittet “Hakke”.

BEMARK:

Knivenhederne er skarpe, var forsigtig nar de handteres.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEMAERK:

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG LEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE
VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE BRUGES,
INDEN DU IS/ETTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R APPARATET
RENT.

Knivenhederne er skarpe; var forsigtig nar de handteres.

- Fjern alt det anvendte tilbehar, ved at handle i omvendt reekkefalge end den der naevnes til sam-
ling.

- For hvad der vedrgrer rengaring af motorenheden (D) skal man bruge en lidt fugtig klud.

- Universalknivens beholder (O), foodprocessorens beholder (V), kartoffelmoseren (L) og knivenhe-
derne (P-U-W-J) kan opvaskes i opvaskemaskinen pa den gverste hylde ved en max temperatur
pa 50°C/ 122°F. For hvad der vedrarer rengering af det resterende tilbehgr, anbefales det at skylle
det under rindende vand med neutral seebe.

BEMAERK:

Rengar ikke med spidse eller ridsende genstande.

Efter rengaringen, skal man lade hver del tarre perfekt, inden denne monteres igen.
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MANGDE / TILBEHORETS BRUGSTID

g

Fodevare Hastighed Tid Mangde
Suppe Max 20 sek -
Mayonnaise Max 50-60 sek -
Smoothie Max 20 sek -
Fodevare Hastighed Tid Mangde
Ked Max 10-15 sek 250g
Forskellige krydderur- Max 10 sek 30g
ter (f.eks.: persille)
Valngdder Max 15-20 sek 150g
Mandler Max 15 sek 100g
Brad Max 5-10 sek 1 skive
Lag Max 10-15 sek 200g
Smakager Max 15-20 sek 140g
Parmesanost Max 15 sek 200g
Gulergdder Max 10-15 sek 80g
Hvidlag Max 10-15 sek 90g
> (kun for Mod. 603)

Fodevare Hastighed Tid Mangde
Ked Max 15-20 sek 800g
Ost Max 40-50 sek 800g
Forskellige krydderur- Max 50-60sek 300g
ter
Lag Max 15-20 sek 800g
Valngdder Max 40-50 sek 5009
Mandler Max 40-50 sek 5009
Chokolade Max 15-20 sek 600g
Gulergdder Max 50-60 sek 800g

i (kun for Mod. 603)
Fodevare Hastighed Tid Mangde
Kogte grentsager fra Min til Max 30-40 sek -
Kogte kartofler fra Min til Max 30-40 sek
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ZHMANTIKEZ NPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoTtroleite NAEKTPIKEG CUOKEUES Eival avaykaio va AapBAveTe TIg KaTAA-
ANAES TIPOQUAGEEIS, UETACU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

8.

9.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKI) TAON TNG CUOKEUNG OVTIOTOIXEI O€ EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 00¢ BIKTUOU.

Mnv a@rvete aQUAGKTN TNV OUOKEUN OTaV €ival GUVOEDEUEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. AoouvdéaTe Tnv PeT@ amd kabe xpron.

Mnv ToTToBeTEiTE TNV GUOKEUT KOVTA A ETTAVW O€ TTNYEG BEPUOTNTAG.

Mnv pixveTe vepd OTIG OTTEG OEPIOPOU TNG CUOKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV CUOKEUN eKTEBEIUEVN OE aTHOTQaIPIKOUG TTapAyovTES (BpoxA,
AAIO KATT).

Mpoo€tte woTe T0 KOAWDIO va unv €ABeI a€ eTTQN e BEPPES ETTIPAVEIES.

H ouokeur) pmopei va xpnoigotoinBei amd ATopa Pe PEIWHPEVES QUOIKEC,
aloonTAPIES A VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) XWPIG EUTTEIPI KAl yvwan TG XPAONS TNG
OUOKEUAG, ApKEl Ta TIPOCWTTA auTd va BpiokovTal uto emTipnon 1 1a idia Ta
aropa va €xouv AGRel 0dnyieg OXETIKA e T aiyoupn Xpron TN CUCKEURAS Kal
TOUG KIVOUVOUG TTOU OUVETTAYOVTAI ATIO TN XProm TnG.

H mapouoa ouokeur| dev umropei va xpnoipotoinBei amd maidid. Kparare
OUOKEUR Kal TO KaAWBI6 TNG JaKpIA atrd TV TTPAaacn Twv TTaIdIWV.

Ta maidid dev pETTEl va TTaICOUV [E TN TUCKEUN.

10.Mn BuBileTe TTOTE TO CWWUA TOU TIPOIOVTOG, TO PEUHATOANTITN KOI TO NAEKTPIKO

kaAwdI0 a€ vePo N° aAAa Uypa, XPNOTUOTIOIEITE EVA UYPO TTaVI yIa TOV KaBapIopo
TOUG.

11. Akopa Kal av n auakeun Ogv BPIOKETAI O€ AEITOUPYIA, ATTOOUVOEDTE TO PEUNATO-

ANTITN 010 TNV TTPI0 TOU NAEKTPIKOU PEULATOG TIPIV TOTTOBETNTETE N AQAIPETETE
10 SlaQOpa pEPN N TIPIV TTIPOXWPENOETE OTOV KABAPIGUO TNG.

12.BeBaiwBeite 611 1A ¥épIa 0ag gival TAvTa KaAG GTEYVA TIPIV XPNOIWOTTOINOETE

N puBuioeTe Toug dIOKOTITEG TTOU PBpicKOVTal OTN GUOKEUR A TIPIV ayYigeTe TO
PEUPATOAATTTN KAl TIG OUVOETEIS TPOPODOTiaG.

13.Kparare 10 kaAwdio 1po@odoaiag akpId até aixunpég ywvieg. Mnv Tuliyete 1o

KaAwdI0 TPOPOdOCIag YUPW ATIO Tr) GUCKEUT).

14.Mn XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR KOVTA O€ vEPOXUTEG. Mn XpnoIUoTTOIEiTE pE BpEy-

pEVa XEpIOL.

15.Mpiv BéoeTe o€ Kivnon TN ouokeur| PeBaiwBeite Ot ival TEAEIA guvapuoAoynuévn.
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16.Mn 6éteTe TN oUOKeUr o€ AiToupyia adeia.

17.MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

18.MpoactcTe 1d1aiTEPa TOV XEIPIOPS TwV AETTIOWY, WOTE VO OTTOPUYETE TOV TPAUMO-
TIOWO.

19. A MPOZOXH: TOMOGETHXTE TH AEMIAA TPIN TA TPO®IMA TOY OA
ANEZETE. Mpiv a@aipéoeTe TO KATTAKI, TIEQIMEVETE PEXPI VO OTAPATACEI EVTEAWG
n Aetrida.

20.Mn xpnaoiuoTrolgite T oUoKeUr av ol AeTTideg xouv BAGRN.

21.Mn XpnOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR IO TO KOWIUO TPOilwV TToU £xouv OKAnpR uen
(TTapadelyua: KpEAG e KOKOAQ).

22.Befaiwbeite 611 T0 owpa KivTAPa dev €ival o€ AcIToupyia TIpIV TOTTOBETATETE
A aQaipéoeTe Ta e€apTAUATa, dtav T0 KaBapilete A 6Tav dev TO XPNOIPOTTOIEITE.

23.Mnv Badcete Ta Xépia Kal Unv €10ayeTe PETAAAIKG OKeUn (Trpouvia, paxaipia,
KATT.) oTa d1dipopa e€apTApaTa katd Tn Aeiroupyia.

24.Mnv TiAno1adete pakpid paAAid kar gapdid pouxa oTn AeTrida o€ Aciroupyia.

25.11pIv aQaIpETETE TO CWHA KIVATAPQ, TTEPIMEVETE TNV TTARPN OTACH TWV dIAPOPWY
eCapTnUaTwy (Aetrideg, avadeuTrpEg).

26.AtoouvdéaTe 10 kaAwdio amd v TIpia o€ TepiTTwan PAGRNS Katd T xpAon
A UN XPNOIWOTTIOINGN TNG GUCKEUAG.

27.H ouokeun €xel emvonBei yia yia meplopiopévn  didipkeia Asitoupyiag max 1
Aetrtd. ZPN0TE TN OUCKEUR WETG IO 1 AETITO OTNV TIEPITITWON UYPWV TPOPIWV
kai PeTd amo 30 deutePOAETTTA OTNV TTEPITITWON OTEPEWV TPOPiWV. AQACTE TN
OUOKEUR va Kpuwael yia ToulaxioTov 30 Aetrtd o€ Bepuokpaaia epiBaAAovTog
TIPIV WO VEQL XPNOT1HOTIOINGT VIO VA ATTOQPUYETE TNV UTTEPQOPTWAT TOU KIVITAPA.

28.21nVv TTEPITITWan Tou N Aerida dev TTEPIOTPEPETAI 1) N TIEQICTPOQN YiVETAI ME
duokoAia, yia va amo@uyeTe va TpokaAéoeTe BAGPN otn ouokeur, dlokdYTe
auéowg TN Aeitoupyia. e QuTh TNV TIEPITITWAT), ATTOCUVOEDTE T GUCKEUN.
EAéyCre 6T dev uTrapyouv epmmddia oTo doxeio, 611 Ta Tpd@Iua dev givar IdiaiTepa
okAnpda i 611 T0 doxeio dev gival uTTEPPOAIKA YEUATO.

29.H ouokeun evdeikvutal yia TO KOWIYO Kal TO TrEpAca d1a@dpwy TUTTWV TPOI-
HwV.

30.Mda v amooUvdean Tou PEUMATOANTIT, KPATAGTE TOV KAAG Kl ATTOCTIAOTE TOV
amo v Tpica Toixou. Mnv Tov amooTrdre TTOTé TPABWVTAS TOV OTT6 TO KOAWAIO.

31.Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUUATOANTITNG
€XOUV UTTOOTEI {npIa, N n 1810 n ouokeun eival EAATTWUATIKN. OAES O ETTIOKEUEC,
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oupTTEPIAOUBAVOUEVNS TNG AVTIKATACTACTS TOU KAAwdIOU TPOPod0aIag, TIPETTEI
Va YIVOVTAI HOVOV O€ £Va EE0UCIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n o e€ouaio-
doTnuevoug TexviKoug Ariete, waTe va ammo@euyBel kabe KIvOUVOG.

32.ZTnV TIEPITITWAN XPNOIUOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTATEWY, AUTEG TIPETTEI VO
gival KaTAAANAES yia TV 10%U TN GUOKEURAG, yia va atro@euxBouv kivduvol aTo
XEIPIOTA Kal TNV ao@AAeia Tou Xwpou TTou BOUAEUETE. O1 akatdAANAES TTPOEKTA-
O€IC UTTOPEI va TTPOKAAETOUV avWOAIES AEITOUpYiaG.

33.Mnv agrvete va KPEPETAI TO KAAWDIO G€ KATTOI0 PEPOG TToU Ba uTropoUae va 10
maoel Eva Taidi.

34.Na va unv diokuBeloeTe TNV ac@AAEIa TNG OUOKEUNG, XPNOIPOTTOIEITE JOVOV
auBevTIKA avTOAAGKTIKG Kal EEQPTAMATA, EYKEKPIPEVO OTTO TOV KATAOKEUAOTH.

35.H ouokeun éxel emvonBei ANOKAEIZTIKA TA OIKIAKH XPHZH kai dev rpéel
va TTpoopIaBei yIa euTropIKr A Brounxavikh xpron.

36.H mapouca auokeun gival oUp@wvn pe Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/EU
OXeTIKA We TNV HAekTpopayvntikh oupPardtnra EMC kai tov kavoviopo (EK)
utr’ ap1Budv 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UNIKG TTOU TTpoopidovTal
va £ABouv o€ eTaQr pe Tpd@IUa

37.MBavég YETATPOTTEG OTO TTAPOV TTPOIGV TTOU DEV £X0UV KATNYOPNUATIKG £€0UTTI-
000TnBei atmd TOV KATOOKEUATTH, ITTOPEI VOl TIPOKAAETOUV Apan TS AoQAAEIag
kal ™G eyyunong TG XpRang Tng amé Tov XpRoT.

38.0t1av amogacicere va amoOUPETE WG ATTOPPINA TNV TTapoUod GUCKEUN,
OUVIOTATAI Va TV KOTOOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUvVIOTATal €iong va KataoThoeTe aBAaBn ekeiva Ta Pépn TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdeKTIKA va atroteAégouv Kivouvo, 101kd yid Ta Taidid ou Ba ptmopou-
0QaV Va XpNOIMOTIOIGOUV TNV CUOKEUR OTA TTaIyVidla TOuG.

39.Ta agToixeia NG OUOKEUATiag Oev TIPETTEI VO TA AQAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
Traidid Adyw Tou 61l givarl maveg TnyES KIvOUvou.

40. = [i0 TN OWOTA ATTOOUPON TOU TIPOIOVTOG CUUQWVA WE TNV Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EU mapakaAeiote va d1aBAcETE T0 GUVNUPEVO OTO TTPOIGV
€101KO QUAAGDIO.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEX
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Koupti puBuiong Tng TaxUtnTag pévo yia 1o Mod. 603:
B MAAktpo eAdyiotng taxitnrag / emhoyp R TlieaThpag
TaXUTNTAG S Karmdki atgaoudp Koulivounxavig
C NAAkrpo Taxutntag Turbo T Alapépiopa owuarog Kivntipa
D Zwya KivntApa U Aemida koulivounxavig
E AiaBaBuiopévn kavéra V' MmwA KouQivopunxavig
F Kamdki / AvtioloBnTikG XaAdKI Z MoyxAog ameAeuBépwang karmakiol
G PaBdog pmAévrep X Afovag auvappohdynong Aemridag Koulivo-
H E&dptnua ouppdarivog avadeuTripag pnxavig
| 20vdeopog ToAtotroinT artdrag (Wovo yia Y AaoTixéviog avTioAigBnTikdg dakTUAIOG
T0 Mod. 603) K Bdon Aetridwv
L MoAtomointAg yia marareg (povo yia to W Acmida yia kdyigo o QETeS
Mod. 603) J Aemida yia tpiyiyo/kdyiyo ot julienne
M AvrtioloBnTikA Baon
N Afovag ouvapporéynong Aemidag ToAuko-

TITIKOU
O MmwA moAukoTrTIKOU
Netmida TTOAUKOTITIKOU
Q Karmaki ToAukoTTIKoU

)

MMPOXOXH:

AQoU a@aipéosTe TI) GUGKEUN Ao T) CUCKEUATIa, TTPIV T XPNOIUOTTOINCETE yIa TPWTI @opd,
MAUVETE TTPOTEKTIKA OAd Ta pépn ToU EpXovTal OE EmaQn e TPOQIUA LE VEPO Kal OUDETEPO
amoppUITaVTIKG.

Akoua ki av ) ouokeun Ogv xpnaoiuoToisital, amoaguvyd£oTe TNV amo Tnv mpida Tou peUuarog
TPIV ammo T OUVAPLUOAGYNaN N TNV APAIPEDT TwV HEHOVWHEVWY EEQPTNUATWY 1) TTPIV TPOXW-
pnoere arov kabapiouo.

XPHZH PABAOMIAENTEP, ZYPMATINOY ANAAEYTHPA,

MOATOMNOIHTH NATATAZX

PapdoptAévrep

- TomoBetoTe 10 owpa Tou KivTpa (D) ot pdBdo (G). Pépte oe emagn Ta 600 pépn kai TepI-
OTPEYTE TO CWHA TOU KIvnTHpa JECIOaTPOQA HEXP! VO akoUaeTe To KAIK ag@dAhiang (EIK. 2).

- To papdoptAévtep (G) eival pia Guokeun XpHOIUN YIa va TTAPOCKEUATETE GAATOES, GOUTIEG,
HayioveCa Kal QPaTTEDEC.

ZuppdTivog avadeuThpag
- TomobetaTe To owya Tou KivnTApea (D) ato auppdrivo avadeutipa (H). Pépte oe emmagn Ta d0o pépn
Kall TIEPICTPEWTE TO TWHA TOU KIvnTpa degidaTpo@a péXp! va akoUaeTe To KAk aag@aAiong (EIk. 2).
- O ogupuamivog avadeutnpag (H) xpnoihedel yia TTOPACKEUr GavTIyU, XTUTIUATOS AOTTIPAdIWY
auyou kai pahakég COpeg.
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MoAtomoinTtAg Tararag (évo yia To Mod. 603)

O moAtoTroINTAG TTATATAG UTTOPET Va XpnaloTroinbei yia TToATotmoinan @poUTwy Kal HayEIPEUEVWY

AaavIKWV OTTWG TIATATES, KOAOKUOIa, VTOATES, dapaoKnva Kai UhAa.

Mpiv atmo T xpron, HayelpéyTe Ta Aaxavikd, E@AoudiaTe Kal agaipéaTe TOUG OTTOPOUG I Ta OKANPG

pépn av gival amapaitTo.

- TomoBetAaTe 10 guvdeapo (I) atov TToAtommoint Tararag (L). Gépte oe emagn ta 600 Wépn Kal
TEPIOTPEYTE TO OUVOETHO DEGIOOTPOQA PEXP! VO aKoUaETe TO KAIK KAeidwpatog (EIK. 3).

- TomoBetAoTe T0 oWWa Tou KIvnTApa (D) aTov guvappoloynuévo ToAtotroinT Tararag (L). Pépre
o€ emmagn Ta 600 PEPN Kal TIEPIOTPEWTE TO GWHA TOU KIVATAPO PEXP! VO AKOUGETE TO KAIK ATQAAI-
ong (Eik. 2).

- Katé ™ xpfion, WETOKIVAGTE TN GUOKEUR WETAEU Twv UAIKWV WE Wia EAappId Kivnan amé mavw
TTPOG T KATW WEXPI Va QTACETE GTNV EMIOUUNTH GUVOXT).

Odnyieg xphong
- AgoU guvappoloynoeTe Tn GUOKeUr, TOTTOBETACTE TO PEUUATOAATITN g€ pia Tipia, BuBiaTte My

ata 1poQIa (EIK. 4) kai BéaTe v o€ Aeimoupyia mECovTag To TARKTPO EAGKIGTNG TaxUTnTag (B).
Mévo peta amod Aiya Aetrtd, avaAoya pe v TTPoEToINaaia Kal Ta Tpd@Iua, HTTOPEITE va pubuiceTe
pia unAGTepn TaXUTNTa, aUEAvovTag TV aTadiakd, OTPEPOVTAS TO OXETIKG emdvw koupTi (A).
AvaAoya e T xprian, UTTOPEITE ETTIONG va XPNCIUOTIOINCETE TN WEYIOTN TaxUTnTa «Turboy TTaTw-
v1ag 10 axeTikd TARKTPO (C).

H 1daviki xpAon NG ouakeung yivetal e diakekoupévn Asimoupyia médovtag 1o TAAKTpo (B-C)
yia guvtoudtaTo xpdvo (2-3 deutepOAeTTTA).

- Téoo 10 paBdopmAéviep (G) dao kai o guppdrivog avadeutipag (H) pmmopoly va xpnaiyotroin-
Bouv pe T diapabuigpévn kavara (E) mou xopnyeital. To padoutAéviep (G) umopei va xpnal-
potroinBei kar' eubeiav otn kargapdAa e Ta (eaTd TPdPINA, aQoU TNV KATERATETE OTTO TN QWTIA
TPOG amo@uynv utepbépuavang. 21o T€Aog TG xeRong Wéoa am diapabuiauévn kavara (E),
KaAUTE TO peiyua TomroBetwvtag 1o Kaméki (F).
lNa va armo@UyeTe TIC MITGIAIEG TwV TPOYIWY KaTé TV eTetepyaaia, auviaTaTal n xpran doxeiwy
ME UYPNAG TOIXWHATA KaI N EKKIVNOn Kal TTalon TNG OUCKEURS v eival Bubiguévn aTo doxeio
e Ta TPO@IUA. ZUVIGTATAI ETTIGNG N XPNOIHOTIOINGT e BIAKOTIEG, KaB’ 6oov pdvov £Ta1 Ba ExeTe
KOAUTEEN TTOIOTNTA TOU TTPOIGVTOG Kall Ba aTTOQUYETE Wi avipeAn UTIEPBEPUAVAN TOU KIVNTAPa
NG OUOKEURG. Mnv emefepyadeaTe Kautd TPOQILA yIa VO OTTOQUYETE TOV KivOUVO EYKAUUATWV.
Metd 10 GBACIUO, TIEPIUEVETE VO GTAPATAGEI N AETTiOA TTPIV AQAIPETETE TN GUOKEUR amd T TPO-
QIO KOl GUVEXITETE [E TNV TTOPACKEUN.

MPOXOXH:

Mpiv apaipéacre 1o owua kivntipa (D), mepipévere Tnv mARpn akivnromoinan g Asmidag kai

OTI) GUVEXEIQ amoouveEaTe TO pEUpaToARTTN amd tnv mpida Tou peuuarog.

- Z1péyte 10 papdoutAéviep (G), To aupudTivo avadeuthpa (H) fi Tov ToAtomroinTr| ararag (L) yia
Va Ta aQaIPéTETE.

MPOXOXH:

Av n ouokeun 8ev Asitoupyei, BeBaiwBeite 611 ExeTe TOTOBETHOEI CWOTA Ta eapTApara.

Mn xpnaoiuortroisite Tov WOATOTTOINTA TATATAC HE OTEPEG i) WA TPOQYIUA YIA VA ATTOQPUYETE
BAGBn arn ouokeun.
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Mn xpnoiuoroicite T guakeun o€ pia karoapOAa mou givar o€ emagn e mnyéc Bspudrnrag.
Karefdore mavra tnv karoapdAa amd v mnyn 8spudrnrag, TomoberioTe TNV o€ aTadpn Kai
EMTedN EMIPAVEIA KAl APAOTE TNV VA KPUWOEL

Ma va emiTuyere éva opoIoyevéS uiyua PETAKIVAOTE, av givar avaykaio, Ta Tpé@Iua amé Ta
TOIYWHATA TOU SOXEIOU Kal PEPTE TA TTPOS TO KEVIPO ue T Bonbeia piag amdrouAag.

XPHZH NMNOAYKONTIKOY AZEZOYAP

- Zuvapuodoynate T Aetrida (P) atov a&ova (N) Tou pmwA (O) (Eik. 5).

MMPOXOXH:

Mpoaoéére 1biaiTepa aTo xeIpIoud Twv AETidwV yIa va ammo@uUyETE TPAUUATIONOUC.

TOMNOOETHETE TH AEMIAA MPIN AIO TA TPO®IMA 0Y OA ENE=ZEPrAZTEITE. Mpiv agai-

PECETE TO KATTAKI TEPIUEVETE UEXPI VA OTaPATAOEI EVIEAWS ) Agmida.

- Koéyre 1a tpé@iua ag pikpd koppatia (1,5 x 1,5 cm) kai tomoBetiaTe Ta 610 PTwA (O).

- TomoBetoTe 10 kamdki (Q) oo pmwA (O) Kal aTpéwTe T0 de§IdaTPOPa LEXPI VO aoQaNIOTET TEAET-
w¢ (Eik. 6). BeBaiwBeite 611 T0 TTaAVW WEPOS TG AcTridag (P) £xer €10€ABEI owaTa aTo dlapépioa
TToU TTPORAETTETAN 0N BAITT TOU KATTOKIOU.

MMPOXOXH:

TMpiv xpnoipomoinoere T ouokeun, Befaiwbeite 611 £xeTe guvapuoAoynoel TéAsia Ti¢ Asmides

Kai 10 Kamaxi.

- TomoBethoTte T0 owua Tou kivatApa (D) oto kamdki (Q). MepioTpéwTe TO Cwya Tou KIvnThPa
OeCI6aTPOQPA EXP! VO akoUaETE TO KAIK KAEIdwpaTog (Eik. 7).

- Aol ouvappuoloynBei n auakeur, BEate v ae Aerroupyia mECovTag 1o TTARKTPO eAAXIOTNG TayU-
1ag (B). Mévo peta amod Aiya Aetrtd, avaloya pe Ty TTPOETOINATTa Kal T TPOQIUA, UTTOPEITE val
eMAEEETE Wia uwnAdTEPN TAXUTNTA TTEPIOTPEPOVTAG TO OXETIKO ETTAVW KOUWTTT (A).

Avahoya e Tn xpAan, PTTOPEITE €TINS va XPNCIUOTIOIRCETE T WEYITTN TaxutTa “Turbo” TaTw-
vTag T0 OXETIKG TTARKTPO (C).

H 1daviki xpAon NG ouakeung yivetal P diakekouuévn Asiroupyia médovtag 1o ARKkTpo (B-C)
yia ouvToudTaTo XPdvo (2-3 deuTepOAETTTA).

MMPOXOXH:

Ztnv mepimrwaon mou n ouokeun Oev Asitoupyei, BePaiwbeite 611 ExeTe TomoBeTHOEI OWOTA TA

eéapriuara.

- Tava emmiyeTe Eva WIAOKOPEVO Kal OLOIOYEVES MiYHO METAKIVACTE, av Eival avaykaio, Ta TpO@Iua
arro Ta Toixwpara Tou uTTwA (O) kal gEPTE Ta TTPOG TO KEVTPO e TN BorBeIa piag aTTaToUAaS, agou
agaipéoete 10 owpa kivntipa (D) kai 1o kammaki (Q).

- T va diakoweTte TN AEIToupyia NG GUCKEURS OPKET VO AQATETE TO TIECUEVO TTARKTPO TaxUTNTAG
(B-C). H auakeur| kbBer Ta Tpo@Iua g€ TTOAU HIKPO XPOVIKO dIGaTNHA.
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XPHZH A=ZEZOYAP KOYZINOMHXANHZ (ué6vo yia To Mod. 603)

To ateooudip KouIvVOUNXAVAG MTTOPET va XPNO1HOTTOINBET yia KOWIPO O GETEG, TRIWIKO, KOWIHO WING.
MMPOZOXH

Mpiv amé m xpnon, romoBerriore Tov avrioAiodnTiké Aaariyévio SakruAio (Y) arn Baon Tou
umwA (Eix. 8).

Koyipo, yihokoyio

Zuvapporoyriote T Aemrida (U) atov agova (X) Tou utrwh g koulivounyavig (V) (Eik. 9).
Koyre 1a 1pd@iua o€ Pikpd koppdria (1,5 x 1,5 cm) kai TommoBetAoTe Ta 0TO UTTWA (V).

MPOZOXH:
Mnv eiodyere TpO@Iua mavw amo 1o péyiaro 6pio mou avaypdgerai ato umwA (V).

TomoBetaTe 10 KATAKI (S) 070 PTTWA (V): TTaTAGTE TO POXAG aTreAeuBEpWONG KaTakiou (Z) (Eik.
10) kai Tautdyxpova oTpéWTe TO KATTOKI OeCI60TPOPa £wg GTOU 0 LoXAGG ameAeuBépwong Tou
KOTTaKIOU (Z) a@AVOVTAG TOV, UTTAOKOPIOTEI OTNV EYKOTIT) ava®opdg aTo id1o To kamaki (EIK. 11).
TomoBemiote 10 owua Tou KivnTApa (D) oTo €dikd diapépiopa (T) oto Kamdki (S) (EiK. 12).
MepIoTPEWTE TO CWWA TOU KIVATAPA BECI60TPOQA LEXPI VA OKOUTETE TO KAIK A0QAAIoNG.

ZuvdEOTE TO PEUATONATITN O€ pia TIpiCa Kal BEaTe g€ Asitoupyia Tn ouoKeur TIECOVTAG TO TIAR-
KTpo €AdyI0TNG TaxUTNTAG (B). MOvo petd amd Aiya AetrTd, av@loya pe Thv TTpoEToIuagia kai Ta
TPOQIUA, UTTOPEITE Va pubyiceTe pia uynAdTEPN TaXUTNTA, AUEAVOVTAG OTABIOKA, OTPEPOVTAS TO
OXeTIKO emmavw KoupTTi (A). AvaAoya e Tn Xprion, UTTOPEITE £TTIONG VA XPNOIUOTIOIRCETE Tr LEYI-
oTn TaxutnTa “Turbo” arwvrag 10 oxeTIKG TAAKTPO (C). H 1davikr xprion TG GUOKEUAG yiveTal Ue
dlakekoppévn Asiroupyia miEfoviag To TTAAKTPO (B-C) yia ouvTopdtaTo Xpdvo (2-3 deutepdAetTa).
Av kard T didpkeia TG Asitoupyiag gival amapaitnto va TpoaBéoeTte TpO@IUa, XPNOIUOTIOINOTE
TNV OTTA ToU BpioKeTal 0TO KATIAKI (S). ZTTPWETE Ta El0aydEVa TPOQIUA [e TN BorBela Tou TTie-
othpa (R) (Eik. 13).

l'a va oTaPaThOETE T AEITOUPYIa TG CUOKEURG, OPKET VO AQROETE TO TIIECPEVO KOUPTTI TAXUTNTAG
(B-C). H ouokeur) 0dg emTpémel va KOWETE T TPOPINA 0€ TTOM GUVTOUO XPOVIKG SIAaTNO.

lNa va emTUYETE £va WIAOKOPEVO Kl OLOIOYEVEG MiyUO PETAKIVATTE, av eival avaykaio, Ta Tpd@iua
OTTO TO TOIXWHATA TOU BOXEIOU KAl GEPTE TA TTPOG TO KEVTPO e Tn BorBela piag aTréroulag, agou
OTTOOUVOEDETE TO PEUPATOAATITN aTTd TNV TIPifa TOU PEUPATOS KAl AQaIPETETE TO KATTAKI (S).

lNa va agaipéoete 10 KaTakl (S), mETE 10 YoXAG amreAeUBEPWONG TOU KATTaKIOU (Z) ONKWVOvVTag
TOV Kal Tautdxpova OTpEWTE aplIoTEPOOTPOPA TO (IO TO KATTAKI.

MPOZOXH
O1 Aemideg sivar koprepég. XeIpIOTEiTe TIC e TPOTOXN.

Mpog amoguynv aruxnudrwv Kai {NuIWv OTnN CUOKEUN, KPATdTe TAVTA Ta Xépia odg Kai Ta
epyaleia koudivag pakpid amd Aemibeg kai Siokoug o€ Kivnor).

BeBaiwbeite ot £xete umAokdpel aTabepd 1o Kamdki mpiv BEoeTe o€ AgiToupyia T ouoKeun.
Mnv kavere T ouokeun va Asitoupynoei yia mepioodtepo amo 30 SeutepOAeTTTa guveyOueva.
Mepiuévere TouAdyiarov 2 AemTd mpiv MPOXWPNOETE OE véa XpAan.
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Kara tn Asiroupyia, unv giodyere mwoté 1a 1pOQIua ue Ta xépia aag. Xpnoiuomoigite mavrarov
mEaTAPA.

Mn xpnoiuotoicite Ta SAYTUAQ yIa LETAKIVAGETE TA TPOPILA ATTO TA TOIXWHUATA TOU UTTWA EVW
n ouokeun Ppiokeral ae Asiroupyia. Xpnaiporoigite wavra pia €IIKA GATOUAQ.

Mn uerakiveite Ta IPOQINA AT TA TOIXWHATA TOU UTTWA VW N GUOKEUN Bpiokeral ag AsiToup-
yia. ZBRate mpwra 1) GUOKEUN KAl arroouvOEaTe TO PEULATOARTTTN TPOPOSOTiag.

Koyipo o€ @éreg, Tpiyito/koyipo o€ julienne
- TomoBetAaTe v emBuunm Aetrida, yia koyiyo ae geteg (W) 1) yia Tpiyipo/kotmy oe julienne (J),
o oxeTIkn Baon (K) €101 waTe n ot TTou Ppioketal aTo £vBeTo va Taipiadel TEAeia aTov GEova Tou
ompiypatog. MatiaTe 1o £vBETO TTPOG Ta KATW PEXPI VO AKOUTETE TO KAIK TOU KAEIdWwpaTOS (EIK. 14).

- Zuvapuodoynate T acn (K) auptrAnpwyévn atov agova (X) Tou ummwA g kougivounyavis (V),
pe Tn Aetrida aTpappévn Tpog Ta emavw (EIK. 15).

- TomoBeTtAaTe 1O KOTAKI (S) TTAVW GTO PTTWA (V) KAl TIPOXWPAATE OTTWG UTTODEIKVUETAI GTNV TIApd-
ypa@o “TepayIoudc”.

[POZOXH:

O1 Aemideg sivar koQTepég. XeIpIOTEITE TIC € TPOTOXA.

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

[MPOZOXH:

MH BYOIZETE MOTE TO XQMA TOY POIONTOX, TO PEYMATOAHMTH KAl TO HAEKTPIKO
KAAQAIO ZE NEPO 'H AAAA YTPA, XPHZIMOIIOIHZTE ENA YI'PO 1ANI IIA TON KAGAPIZMO TOYz.

AKOMA KAI OTAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPIEI, ATOZYNAEZTE TO PEYMATOAHIITH AlO
THN HAEKTPIKH IPIZA IPIN AIO THN EIZArQrH H THN A®AIPEZH TON MEMONQMENQN
MEPQN H I1PIN AI1O TON KAGAPIZMO.

O1 Aemideg civar koQTepég. XeIpIOTEITE TIC € TPOTOXA.

- AgaipéaTe 6Aa Ta XpnaIUOTIOINKEVA OEETOUA, EVEPYWVTAG [E AVTIOTPOPN OEIPG OTTO QUTH TTOU
TEPIYPAQN TTAPATIAVW VIO TN CUVOPHOAGYNGT

- Ta va kaBapioete 10 gwa Tou Kivtipa (D) xpnoipomoinaTe éva eEAagpd uypod Travi.

- To pmwA moAukotmikoU (O), 1o ummwA kouivounxavig (V), o ToAtommointg Tararag (L) kal ol
Aerideg (P-U-W-J) umropodv va AuBolv aTo TAuvTrpio TATwy 0To TTavw KOAGB! g€ péyioTn Bep-
pokpaaia 50°C/122°F. Ta Tov kaBapiou6 Twv UTTOAOITIWY AeoOUApP GUVIGTATAI VO TO TIAEVETE
KGTW aTTO TPEXOUWEVO VEPD LE OUDETEPO ATTOPPUTTAVTIKS.

MMPOXOXH:

Mnv kaBapilere e ayunpd avrikgipeva 1 amoéeaTika.

Merd rov kabapioud, apnore 6Aa Ta uépn va aTEyvWOoouV EVIEAWS TTPIV Ta EMAVACUVAPLO-
Aoynoere.
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MOZOTHTA / XPONOZ XPHZIMONOTHZHZ EZEAPTHMATQN

3

Tpoon Taxotnta Xpovog MogoétnTa
zouma Mey. 20 deur.
MayiovéCa Méy. 50-60 deur.
®pouAdro Méy. 20 deur.
Tpoon Tayotnra Xpovog MoodtnTa
Kpéag Méy. 10-15 deur. 2509
Alagopa Botava (Tr.y. Méy. 10 deur. 30g
paivTaveg)
Kapudia Méy. 15-20 deur. 150g
Auuydaha Méy. 15 deur. 100g
Ywyi Méy. 5-10 deur. 1 @éta
Kpeppudia Méy. 10-15 deur. 2009
MrmiokéTa ¢ 15-20 deur. 140g
Mappelava 15 deur. 200g
Kaporta 10-15 deur. 809
2képdo 10-15 deur. 90g
(n6vo yia To Mod. 603)
Tpoon Taxotnta Xpovog MogoétnTa
Kpéag Mey. 15-20 deur. 800g
Tupi Méy. 40-50 oeur. 800g
Aidgopa Borava Méy. 50-60 deur. 300g
Kpeppidia Méy. 15-20 Oeur. 800g
Kapudia Méy. 40-50 oeur. 5009
Aulydaha Méy. 40-50 oeur. 5009
ZIkoAGTa Méy. 15-20 eur. 600g
Kaporta Méy. 50-60 beur. 800g
i (n6vo yia 1o Mod. 603)
Tpoon Taxotnta Xpovog MogotnTa
BpaoTd x6pTa Am6 EAay. o€ Méy. 30-40 deur.
BpaoTég mataneg Ao EAay. o€ Méy. 30-40 deur.
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NMPABMJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBXOAUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Mcnonb3ys anekTpudyeckue npubopbl HEOBXOAMMO BIMOMHATL CreayLwmne Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybeautecb B TOM, 4TO HanmpsikeHue npubopa coBMagaeT C HanpskeHuem
Balwuen anektpuyeckoit cetu.

2. He octaensainte 6e3 npucMoTpa BKMOYEHHLIA B SNEKTPUYECKYHD CETb NpUBOP;
OTKIKOYaMTE ero Nocrne Kaxaoro 1Ccromnb30BaHus.

3. He ctaBbTe npubop BO6NM3M UCTOYHMKOB OTOMMEHNUS UMM HA UX MOBEPXHOCTM.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBuTb NPUBOP TONBKO HA FOPU3OHTASbHBIE M YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTH!.

5. He ocraBnsinTte npubop nog BO3OENCTBMEM aTMOCKHEPHBIX ABMEHWA (OOXASA,
COMHUa W T.4.).

6. OnekTpuyecKuin NPoBO He AOMKEH KacaTbCs ropsiymx NOBEPXHOCTEMN.

7. Mpubop MOXeET ObITb MCNOMNL30BAH NMULAMM C OrPaHUYEHHBIMI (DU3NYECKUMM,
CEHCOPHbLIMM UM YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMMW UMW C HELOCTATKOM OnbiTa 1
3HaHW TONBKO NPM YCHOBUW, YTO OHU HAXOAATCA NOA KOHTPOSIEM WK MPOLLAK
WHCTPYKTax no 6e3onacHoMy NpuMeHeHuno npubopa 1 puckam, CBS3aHHbIM C
€ero Ucnonb3oBaHUEM.

8. Mpnbop He MOXeT MCNonb30BaTLCA AETbMW. XpaHuTe npubop 1 ero LWHyp B
HeJOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

9. [leTvt He pOMXHbI MrpaTh C NPMOOPOM.

10.Hukoraa He norpyxatb KOpnyc MOTOpaA, 3MIEKTPUYECKYHO BUSIKY U MPOBOA B BOAY
WNK Apyrue XnakocTtu. [Ins ux 04UCTKM UCNONb30BaTh TOMBKO BAXHYH TKaHb.

11. daxe ecnu npubop BbIKMOYEH, HE0OX0AMMO OTCOeAUHUTL BUMKY NPOBOAA OT
ANeKTPUYECKON PO3ETKM, Npexae Yem cobupatb Unn pasbupatb ero AeTanu u
NPUCTYNaTb K YACTKE.

12.Heobxoammo TLaTeNbHO BbICYLUMTL PYKKM, NPEXAE YEM HAXMMATb U PErynmpo-
BaTb KHOMKW npubopa 1 A0TparneBaTtbCa A0 BUMKW NPOBOAA W SNEKTPUYECKNX
JeTtanen.

13. JepxuTe WHyp BAANW OT OCTPbIX YIMoB. He HamaTbiBanTe LWHYP BOKPYr npu-
Bopa.

14.He ncnonb3yiiTe npnbop psagom ¢ pakoBuHamu. He aotparusaiTecs go paborta-
towero npubopa MOKpbIMU pyKamu.

15.Tepeg ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamtech, UTO OH NOMHOCTLIO COBpaH.
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16.He BkntoyaiTe npubop nyCTbIM.
17. HAKOT OA HE MPUKACANTECDH K ABVXKYLWNMCA YACTAM.
18.ByabTe 04eHb OCTOPOXHBI NpK paboTe ¢ HoXamu BO U3bexaHne TpasM.

19.A BHAMAHWE: HOX YCTAHABIIMBAETCA OO BBOOA TMULLEBbLIX
MPOLOYKTOB. MMepen yaoaneHnem KpbILKY NOJOXAMTE, NOKA Ne3Bue MOSHO-
CTbl0 OCTAHOBMTCS.

20.He nonb3ayntecb NpubOpoM, ECIIN HOXW NOBPEXAEHI.

21.He ucnonb3yinte npubop ANs M3MeNbYeHUs CIIMLLKOM TBEPAbIX NPOAYKTOB (
Hanpumep, KybukoB nbAaa).

22.INpexae 4eM MOHTUPOBATb MU AEMOHTUPOBATL akceccyapbl, BO BPEMS YUCTKU
unn korga npubop He ucnonb3ayetcs, ybeautech, YTo 60K MUTAHNS BbIKMHOYEH.

23.He BCTaBnsanTe pyku M METanMyYeckne KyxOHHble NPUHALNEXHOCTW (BUAKK,
HOXM U T.4.) B ABUXYLLMECS akceccyapbl.

24.Bo Bpemsi paboTbl HOXa ybupainTe ANMHHLIE BOOCHI U HE Ha4eBanTe LUMPOKYHO
ogexay.

25.Mepen yoaneHnem Brioka NUTaHWS NOAOXAMTE MOMHOW OCTAHOBKM Pa3fINYHbIX
akceccyapoB (HOX, BEHUMK).

26.0T1COEaMHNTE LUHYP OT PO3ETKN B Cry4ae HeUcnpaBHOCTU BO BPEMS UCMOIb30-
BaHUS UMW HeMCnonb30BaHKs npubopa.

27.MpOAOMKMTENbHOCTL  HEMPEPBLIBHOM paboTbl npubopa orpaHuyeHa OAHOW
MWUHYTON. BbikniounTe yCTPOMCTBO Yepe3 1 MUHYTY B criyyae 0bpaboTku xua-
KWX MULLEBBIX NPOAYKTOB U Yepes 30 cekyHz B crydvae 06paboTku TBepAbIX Npo-
pykToB. [lante npubopy ocTbiTb He MeHee 30 MUHYT NpU KOMHATHOM Temnepa-
Type nepes NOBTOPHbIM NPUMEHEHWEM BO U3bexaHue neperpysku asuratensi.

28.Ecnun Hox He BpaljaeTcs unu Bpalaetcs ¢ TPYAOM, BO u3bexaHue noBpex-
AeHus npubopa HeMeANeHHO npekpaTuTe paboty. 3atem BoIkOYMTE NprUbop.
YbeauTech, YTO B KOHTEMHEPE HUYETO HE 3acTPSNOo, YTO MULLEBON NPOAYKT He
CIILLKOM TBEPAbIN UMW YTO KOHTEMHED HE NEPEMNONHEH.

29.Mpnbop npefHasHayeH ANns U3MENbYEHNUS N CMELLMBAHMS Pa3NUYHbIX NULLe-
BbIX MPOAYKTOB.

30.Mpun oTCOeaMHEHUM OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Hemocpesd-
CTBEHHO 3a WTencenb. HuKoraa He TAHYTb 38 NMPOBOA ANS TOro, Y4TobbI BbiTa-
Kb €ro.

31.He ucnonbayinte npubop, ecnun LWHyp NUTaHUS UK BUIKA NOBPEXAEHbI, UMK
ecnu obopynoBaHne MMeeT Kakue-nnbo AedekTbl; BCE PEeMOHTHble paboTbl,

-85-



BKIT0YAS 3aMeHy LIHYpa NUTaHUs, JOKHbI BbINOMHATLCS TOSBKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete unn ynonHOMOYEHHLIMM TexHUKamun Ariete B Liensx npegoTepa-
LLeHNS KaKkux-nnbo prUCKoB.

32.B cnyyae ucnonb3oBaHus yonuHUTENen nocnenHne SOMKHbI COOTBETCTBOBATbL
MOLLHOCTM Npubopa Bo 13bexaHne onacHOCTM Ans onepartopa 1 6e3onacHocTy
paboyel cpefpbl. Henoaxogswime yanuHuTens MoryT npuBeCTU K Heucnpas-
HOCTH.

33.He octaBnsitb Npubop CO CBELIMBAIOLMMCS LIHYPOM B MECTE, AOCTYNHOM AN
JeTen.

34.[ins obecneveHns GesonacHocTy Npubopa UCMoNb3yiTe TOMBKO PEKOMEHAYE-
Mbl€ NPOWU3BOAMTENEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

35.Mpubop npegHasHadeH TOJIBKO /1A BEbITOBOIO UCMONb3OBAHUA u He
LOMKEH UCMOMNb30BaTHCS B MPOM3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKMX LIENsX.

36.[JaHHoe ycTpoicTBO cooTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU w
OMC 2014/30/EU n PernamenTty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTtepu-
arnbl, KOHTAKTUPYIOLLWE C MULLEBLIMM NPOLYKTaMM.

37. BHOCMMbIE M3MEHEHUS B NpUBOP, ECIN OHW YETKO He yKasaHbl NPOM3BOANTE-
nem, MOryT npuBecTu K notepe Be30nacHOCTW 1 rapaHTUK ero akcnnyatauum
CO CTOPOHbI NOTpebuTens.

38.B cnyyae ecnu Bbl peLunnu BoIGPOCUTL 3TOT NprbOp, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb ANEKTPUYECKMI NPOBOZ ANS HEBO3MOXHOCTY €ro AanbHenLwero nenonb30-
BaHus. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeauThb Te YacTv npubopa, KoTopble MOryT
NpeAcTaBnsATb ONACHOCTb, B Clly4ae WX UCMOSb30BaHUS AETbMU NS CBOUX Urp.

39.CocTaBHble YacTu YNakoBKYM He JOMKHbI OCTaBNATHCSA B MeCTax, AOCTYMHbIX
[N AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeacTaBnsTb UCTOYHWUK ONACHOCTH!.

40. wmm B OTHOLIEHWN NpaBMNBLHOM YyTURM3auuu npubopa B COOTBETCTBMM C
EBponeiickoit aupektneon 2012/19/EU npountante MHGOPMATUBHBIA NIUCTOK,
npunaraembli Kk npubopy.

COXPAHMUTb UHCTPYKLUMIO
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ONMUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

A Pyuka perynupoBkn CKOpoCTM Tonbko gnsa Mog. 603:

B KHonka MmuHumansHom ckopoctu/HacTporkn R Tonkarernb

CKOpOCTH S Kpbiwka kyxoHHOro kombaiHa
KHonka Typ60-ckopocTm T Tas3 gnsa 6noka MoTopa

Bnok moTopa U Hox ans kyxoHHoro kombarHa
MepHbIit cTakaH V' Yauwka KyxoHHoro kombaitHa
Kpbilwka/Heckonb3sLwmi KOBpuK Z Pobivar pa3brokmpoBKM KPbILLKNA
Hoxka norpysHoro 6neHgepa X Ban gns Hoxa KyxoHHOro kombaiiHa
[MPOBOMOYHBIN BEHUMK Y Heckonb3siee pe3nHoBOE KOmbLo
3axum ans kaptodenemsanku (Tonbko gna K [epxarenb Hoxa

Mog. 603) W Hox ons Hapesku nomMTvkamu
Kaptoenemsnka (Tonbko ana Mog. 603) J  Hox ans Tepku/Hapesku «xynbeH»
Heckonb3slas ocHoBa

Ban anga Hoxa-u3menbuutens

Yawka namensbuuntens

Hox-u3menbuutens

KpblLka nsmensuurens

T I OGTmMmMmOO

ovoz<

BHUMAHUE:
Mocne ydaneHus ycmpolicmea u3 ynakosku neped nepebimM UCNO/b308aHUEM MUjamesbHO
npomolime ¢ Mbiiom u 80doli ece Yacmu, KOMopbIle 6CMynarm e KOHMakm ¢ nuujeebiMu
npodykmamu.

Haxe ecnu ycmpolicmeo He ucnonb3yemcsi, omkitoyalime €20 om 3neKmpuyeckoli cemu u
dalime emy ocmbimb neped MOHMaXoM Unu AeMOHMAaXoM KoMniekmyroujux 6ns ocyuiecm-
@J1eHUST YUCMKU.

UCMNOJIb3OBAHME MNMOrPY>XHOro snEHgerPA, NPOBOJIOYHOIO

BEHYUKA, KAPTO®EJIEMAJIKU

MorpyxHon 6neHaep

- YcraHosute 6nok motopa (D) Ha Hoxky (G): coeamHUTe ABE YacTu BMECTe U NoBepHUTE GOk
MOTOpA MO YaCoBOW CTPesike A0 MKCUPYIOLLEro Lenyka (puc. 2).

- [MorpyxHoit 6rneHaep (G) MOXHO MCMONb30BaTL ANS NPUrOTOBIIEHWS COYCOB, CYMNOB, MaiioHe3a U
MOMOYHBIX KOKTEANEN.

MpoBONOYHbLIN BEHYMK

- YcraHoBute 6rok motopa (D) Ha MPoOBONOYHbIA BeHWMK (H): coeamHuTe [gBe 4acTu BMECTE U
noBepHNTe BGrIoK MOTOpa MO YaCoBOI CTPenke A0 (hUKCHUPYIOLLEro Lenyka (puc. 2).

- Benunk (H) ncnonbayetcs ons B36uBaHUs CIMBOK 1 SMYHBLIX BENKOB, a Takke Ans MArkoro Tecra.
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KapTtodenemsanka (tonbko gna Moga. 603)

Kaptodenemsnka MOXHO MCMonb30BaTh A1 NPUrOTOBNIEHMS MIOPEe M3 PPYKTOB 1 OBOLLEN (KapTo-

tenb, kabayku, NOMMAOPLI, CIMBbI 1 SOMOKN).

Mepen ynoTpebneHnem o4ncTuTe OBOLLM/(PYKTLI OT KOXYPbI U MPW HEOBXOAUMOCTY yaanuTe ceme-

Ha unu TBepAble YacTu.

- YcraHoBuTe Hacagky (l) Ha kaptocdenemsnky (L): coeuHuTe [gBe 4acTu BMECTE MOBEPHUTE
HacagKy Mo YacoBOW CTpenke [0 (hvKCHpYHOLLEero Lenyka (puc. 3).

- YcraHoBuTe 6rok moTopa (D) Ha CMOHTMpOBaHHYK kapTodenemsnky (L): coeanHuTe ABe Yactu
BpaLLanTe Kopryc MoTopa A0 UKCUPYHLLETO LWenyka (puc. 2).

- Bo Bpems ncnonb3oBaHusa nepemelLante Npubop Mexay UHIPeAMEHTaMM NIErkUMU OBIDKEHUSMM
CBEpXY BHW3, NOKa He MONy4mnTe KEeaemMyto KOHCUCTEHLMIO.

WHCTpyKuMA No NnpuMeHeHUto

- Mocne cbopku npubopa BCTaBbTe BUMKY B PO3ETKY, NOrpy3uTe B nuwly (puc. 4) u 3anyctute ero,
HaXaB KHOMKY MWHWManbHoOW ckopocTit (B). ToNbKo Yepes HECKONbKO CeKyH, B 3aBUCMMOCTM
OT NPUroTOBNEHMS 1 Bntoga, MOXHO YCTaHOBUTL Bonee BhICOKYH CKOPOCTb, NOCTENEHHO YBENM-
unBasi ee NOBOPOTOM COOTBETCTBYIOLLEN pyykn (A). B 3aBMCMMOCTM OT MCMOMb30BAHUS MOXHO
YCTaHOBUTb MaKCUMarTbHY0 CKOPOCTb «Typ6o», Haxas COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY (C).
OnTManbHoe 1cronb30BaHKe Npubopa OCYLLECTBISIETCS Yepe3 UMMYIbCHBIA PEXUM HaxaTUeM
kHonku (B-C) yepe3 KopoTKie MPOMEXYTKM BPpeMeHU (2-3 cekyHbl).

- MorpyxHoit 6neHaep (G) n BeHumk (H) MOXHO 1CTIONb30BaThL C NpUnaraeMbiM MEPHBIM CTakaHOM

(E). MorpysxHon Gnexaep (G) Takke MOXHO NOrpyXaTb HEMOCPEACTBEHHO B KACTPHOMIO C ropsiyen
nULLEN, NpeaBapuTENbHO CHSIB e€ C OrHsl, YToObl n3bexaTb neperpesa. 10 OkoHYaHUM MCNOMb30-
BaHWsI HAKPONTE CMECh BHYTPU MEPHOro cTakaHa (E) kpbiwwkon (F).
Bo nsbexanue pasbpbiarvBaHust NpoLyKTOB BO BpeMst 06paboTku pekoMeHOyeTCs UCnosb3oBaTh
EMKOCTW C BbICOKUMM KpPasiMK1, @ Takxe 3anyckaTb W BblkItovaTb Npubop, koraa OH MOrpyxeH B
EMKOCTb C MPOAYKTaMU; TakKe PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh €0 C NepepbiBaMu, Tak Kak 310
€OMHCTBEHHBIN CNOCOB NONYyYMTb NPOAYKT NYYLLEro kayecTsa v U3bexaTb HEHYXHOTO Neperpesa
puratens npubopa. He obpabatbiBaiTe CIMLIKOM ropsune NuLLEBbLIE MPOAYKTHI BO U3bexanue
oxoroB. [locrne BbIKMIOYEHUS AOXAUTECH OCTAHOBKM HOX@, Mpexae Yem BbIHUMATL npubop u3
NPOAYKTOB W MpogosmKkaTb 06paboTky.

BHUMAHUE:

Meped cHamuem kopnyca momopa (D) doxdumeck nosiHOl 0CMaHOBKU HOXa, a 3ameM 8bIHb-

me UKy U3 po3emKu.

- MoBepHuTe HoXKy norpyxHoro 6nenaepa (G), Hacagky-BeHuuk (H) unm kaptochenemsnky (L) u
CHUMMTE.

BHUMAHUE

Ecnu npubop He 3anyckaemcsi, y6edumecb, Ymo 8bl NpagusIbHO YyCMaHOBUSIU aKceccyapbl.

He ucnonb3yiime kapmodpenemsnky ¢ meepObiMu UU CbipbiMu NPOAyKkmamu, Ymobbl He

nospedums npubop.
He ucnonb3ytime npubop e kacmprosie 8 KOHMakme ¢ UCMOYHUKaMu menia.
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Bcez0a cHumalime KacmpHrosIt0 ¢ UCMOYHUKa menJia, cmasbme ee Ha ycmoliYueyr U POBHYI0
noeepxHocms u dalime eli ocMbIMb.

Ans nonyyeHus 00HOPoOHOU cmecu npu HEO6X00UMOCMU CHUMUME NULLY CO CMEHKU eMKO-
CMUu U ¢ NOMOWbIO JTONamKuU nepemMecmume K yeHmpy.

UCNOJIb3OBAHUE AKCECCYAPOB AN USMEJIbUMTENA
- YcraHosuTe Hox (P) Ha Ban (N) yawwku (O) (Puc. 5).

BHUMAHUE:

Bydbme o4yeHb 0cMOPOXHLI NPU pabome ¢ HoXamu 80 usbexaHue mpasm.

HOX YCTAHABJIMBAETCA [0 BBOAA MULYEBBIX NMPOJYKTOB. eped cHamuem KpbiwKu

nodoxdume nonHol 0cMaHOBKU HOXa.

- HapexbTe npogykT Ha menkue Kycouku (1,5 x 1,5 cm) u nomectute mx B yaiuky (O).

- 3akpoute vawky (O) kpbiwkon (Q) 1 NoBepHUTE ee MO YacoBOW CTPenke A0 MOMHON uKcaLmm
(Pwc. 6). Ybenutech, YTo BEPXHSIS YacTb Hoxa (P) npaBumbHO BOLMA B KOPMYC HA OCHOBAHWM
KPbILLIKW.

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem npubopa y6edumecb, YMO HOXU U KpbIWKA NPasuUIbLHO MOHMUPO-

8aHbl.

- Momectute 6rok motopa (D) Ha kpbiwky (Q). MoBepHuTe Brok MOTOpa MO 4acoBOW CTpenke Ao
thukcmpytoLLero Lwenyka (puc. 7).

- lMocne cbopku BknouMTE NpPMOOP, HaXaB KHOMKY MUHWManbHOW ckopocTh (B). Tombko uepes
HECKOSbKO CEeKyHf, B 3aBMCUMOCTY OT NPUroTOBREHMS 1 Bntofia, MOXHO YCTaHOBMTL 6oree BbICo-
KyK0 CKOPOCTb MOBOPOTOM COOTBETCTBYHOLLEN pyykm (A).

B 3aBMCMMOCTM OT UCNONBb30BAHMS MOXHO YCTAHOBUTbL MaKCUMasbHY CkopocTb « Typ6oy, HaxaB
cooTBeTCTBYHOLYI0 KHOMKY (C).

OnTManbHoOe UCnonb3oBaHKe NpUBOPa OCYLLECTBNSIETCS Yepes UMMYNbCHbIA PEXUM HaxaT1eM
kHonku (B-C) yepes KopoTKie NPOMEXYTKN BPEMEHM (2-3 CEKyHAb).

BHUMAHUE:

Ecnu npubop He pabomaem, y6edumeck, Ymo ebl NPauUbHO YyCMaHo8UNU aKceccyaphbl.

- [ins nony4yeHnst MENKOTo U OfHOPOAHOO haplua npu HeobXOANMOCTH CHUMAINTE NPOAYKTHI CO
cTeHku yawkm (O) u nepemelLaiiTe Ux K LEHTPY C NOMOLYbIO LINATensl, NpeaBapuTenbHO CHSB
Brok motopa (D) v kpbliwwky (Q).

- Yr06bI BbIKMTIOYMTE NPUOOP, MPOCTO OTNYCTUTE HaxaTyr KHOMKY ckopoctn (B-C); npubop nosgo-
NsieT U3MenbYaTh NPOAYKTHI 38 O4EeHb KOPOTKOE BPEMS.
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UCNONb30BAHUE NMPUHAAJNIEXXHOCTEU KYXOHHOIo POBOTA
(tonbko ans Mop. 603)

Hacapky KyxoHHOro kombaiiHa MOXHO WCMONb30BaTh AMNs U3MENbYEHUS, Hapesku, M3MemnbyeHus,
TEPKY.

BHUMAHUE

Meped ucnonb3o0eaHuem nomecmume npomMueocKosnb3swee pe3uHogoe konbyo (Y) 8 ocHo-
eaHue Yawku (puc. 8).

Tepka, Hape3ka

YcraHosuTe Hox (U) Ha Ban (X) yaluku kyxoHHoro kombaiina (V) (puc. 9).
HapexbTe npoaykTbl HeGonbLuMmm Kycoukamm (1,5 x 1,5 cM) u nomecTute ux B yawky (V).

BHUMAHMUE:
He knadume npodykmbI ebiwie MakCuManbHO20 YPOeHs, ykazaHHo20 Ha Yauwke (V).

YcTaHoBuTE KpbILKY (S) Ha vawky (V): HaxmuTe pblyar OTKpbiBaHUS Kpbiwku (Z) (Puc. 10) u
O[JHOBPEMEHHO MOBEPHUTE KPbILLKY MO YACOBOW CTPErKe 40 TeX Nop, noka pblyar KpbiLku (Z) He
OCTaHOBUTCA Ha KOHTPONLHOM BbleMKe Ha Kpbiluke (Puc. 11).

MomecTute 6nok motopa (D) B cooTBeTCTBYHOLLMIA OTCEK (T) Ha KpbiLuke (S) (puc. 12). MosepHuTe
Brok MOTOpa No 4acoBot CTpenke A0 UKCHPYIOLLETO LLENYKa.

BcTasbTe BUNKY B po3eTky 1 BKIKOUMTE NpuBOp, HaxaB KHOMKY MUHUManbHoO! ckopocTy (B). Tonbko
yepe3 HECKOMbKO CEKyH[, B 3aBUCUMOCTM OT MPUTOTOBNEHNS W Brtofa, MOXHO yCTaHoBUTL Boree
BbICOKYI0 CKOPOCTb, MOCTENEHHO YBENUYMBAs €€ MOBOPOTOM COOTBETCTBYHOLLEN PyykM (A).

B 3aBMCMMOCTM OT NCMONB30BAHMS MOXHO YCTaHOBUTL MaKCUMarbHy'o CKOPoCTb « Typbo», Haxas
COOTBETCTBYOLLYIO KHOMKY (C).

OnTManbHoe 1cnonb30BaHKe Npubopa OCyLLECTBNSETCS Yepe3 UMMYNbCHBIA PEXUM HaxaTheM
kHonkm (B-C) yepes kopoTKue NpoMeXyTKM BpeMeHu (2-3 cekyHapl).

Ecnu Bo Bpems paboTtbl Heobxoaumo A0GaBUTL MPOAYKTbI, BOCMOMb3yMTECH OTBEPCTUEM Ha
KpbILLKe (S). MpoTomnkHUTE NpOLyKTLI ¢ NoMoLLbio TonkaTens (R) (puc. 13).

YtoBbl BbIKMIO4NTL NPKUOOP, NPOCTO OTMYCTUTE HaXaTylo KHoMKy ckopoctu (B-C); npubop no3so-
NseT U3MenbyaTh NPOAYKTLI 33 O4EHb KOPOTKOE BpeMS.

[ins nony4eHnst MENKOro M OJHOPOAHOrO haplua npy HeobXoAMMOCTW CHUMANTE NMPOAYKTbI CO
CTEHKM YaLlK1 1 NepemeLLanTe ux K LeHTpY ¢ MOMOLLbIO LnaTens, NpeasapuTensHO BbIHYB BUANKY
13 PO3ETKU U CHAB KPBILLKY (S).

UT00bI CHATb KPbILLKY (S), HaXMWUTe pblyar KpbILLKA (Z), NOAHAMUTE ero U 0JHOBPEMEHHO NoBep-
HUTE KPbILLKY NPOTUB YaCOBOM CTPENKA.

BHUMAHUE
Hoxu o4yeHb ocmpele, cobnodaiime 0CMOPOXHOCMb.

Bo u3bexaHue mpaem u noepexdeHusi obopydosaHusi ecezda depxume PyKU U KyXOHHbIU
uHcmpymeHm nodasnblwe om 08UXYW UXCs Hoxel u AucKos.

Y6edumecb, Y4mo KpbiWKa Ha0eXHO 3akpenseHa, npexade Yem ekmo4amps npubop.

He ucnonb3yiime ycmpoiicmeo e meyeHue 6onee 30 muHym nodpsd. [lodoxdume He MeHee
2 MuHym npexde Yyem npucmynums K HO8OMY UCNOJIb308aHUI0.
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Bo epemsi pabombi Huko2da He seodume npodykmbl pykamu. Bce2da ucnons3yiime mon-
Kamenb.

He cyuwjaiime nuujy co cmeHoK Yawu nanbyamu 6o epems pabomsi npubopa. Bceada nosb-
3yiimecb cneyuanbHbIM Wnamesem.

He cyuwalime nuwy co cmeHoK 4awu eo epemsi pabomsi npubopa. Beiknroyume npubop u
omcoeduHume UJIKY 3/1eKMPOWHYPa.

Hapeaska, Tepka/peska «KynbeH»

- BcraBbTe HyxHoe nessue ans Hapesku nomtukamu (W) unm ans Tepku/Hapeskn «xynbeH» (J) Ha
nogxopsLyto onopy (K) Tak, 4tobbl 0TBEpCTHE, PaCcNoNOXEHHOE Ha BCTABKE, WAEarnbHO BXOOUIO
B LUTUCOT OMOPbI; HAXMMTE Ha BCTaBKY, MOKa He YCrbIWnTe Wenyok dukcatopa (puc. 14).

- YcraHosuTe onopy (K) B cbope Ha ocb (X) ualuku kyxOHHOro kombaiiHa (V) HOXOM KBepXy (puc.
15).

- 3akponte yaLwky (V) KpblLwKoi (S) u AenCTBYNTE, Kak ykasaHo B naparpade «/amenbueHnen.

BHUMAHUE:

Hoxu o4eHb ocmpble, cobnrodalime 0CMOPOXHOCMb.

YUCTKA U TEXOBCNYXUBAHME

BHUMAHUE:

HUKOIJA HE MOrPYXXANTE KOPIMYC MPUEOPA U CETEBOY LUHYP B BOZY WU BPYTUE
XWUOKOCTH; 41151 YNCTKU UCIONb30BATb BITAXHYIO TKAHbD.

HAAXE TOrfJA, KOrgA YCTPOﬁCTQO HE MCMONb3YETCA, OTKIIOYAUTE Ero ot
OJNIEKTPUYECKON PO3ETKU U JAUTE EMY OCTbITb MMEPE MOHTUPOBKOW WUIN
WU3BNIEYEHWUEM KOMITNEKTYIOLYMX 4115 YACTKMN.

Hoxu o4eHb ocmpble, npu 06paujeHuu ¢ HUMuU cobtdaiime 0CMOPOXHOCMb.

- CHumuTE BCe MCnonb3yeMble akceccyapbl, AEACTBYS B 0BpaTHOM NopsiaKe.

- [lns ouncTkm Gnoka moTopa (D) ncnonb3oBaTh Crierka BaxHYH TKaHb.

- Yawky namenbuutens (O), yalky kyxoHHoro kombaiiHa (V), kaptodenemsnky (L) n Hox (PUWJ)
MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOI MalUMHE B BEPXHE KOP3WHE NMpU MakCUMarbHOWA TemnepaType
50°C/122°F. OcTanbHble NpUHAAIEXHOCT PEKOMEHAYETCS MbiTb MOL NPOTOYHOM BOAON C HeW-
TpanbHbIM MOIOLLMM CPESCTBOM.

BHUMAHUE:

He yucmums ocmpbimu unu abpasueHbiMU npedMemamu.

lMocne o4yucmku Hacyxo ebimpume 8ce KOMNOHEHMbI.
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KONMUYECTBO / BPEMA UCNOJNMIb30OBAHUA KOMNNEKTYIOWWUX

A

MpoaykT CkopocTb Bpems KonunuectBo
Cyn Makc 20 cek -
MaitoHes Makc 50-60 cex -
Cmyan Makc 20 cek -
Mpoaykr CkopocTb Bpems KonunyectBo
Msico Makc 10-15 cek 250r
3eneHb (Hanp., Makc 10 cek 30r
neTpyLUKa)
Opexy Makc 15-20 cek 1501
MwuHpans Makc 15 cek 100 r
Xneb Makc 5-10 cek 1 Kycok
Jlyk penyatbin Makc 10-15 cek 200r
leyeHbe Makc 15-20 cek 140
Mapme3aH Makc 15 cek 2001
MopkoBb Makc 10-15 cek 80r
YecHok Makc 10-15 cek 90r
(tonbko ansa Mog. 603)
Mpoaykr CkopocTb Bpems KonuyectBo
Msico Makc 15-20 cex 800 r
Chbip Makc 40-50 cek 800r
3eneHb Makc 50-60cek 300 r
Tyk penyatbii Makc 15-20 cex 800 r
Opexu Makc 40-50 cek 500r
MuHgans Makc 40-50 cek 500 r
LLokonap Makc 15-20 cex 600 r
MopkoBb Makc 50-60 cek 800r
i (tonbko ans Mog. 603)
Mpoaykr CkopocTb Bpems KonuyectBo
BapeHble 0oL OT MWH O MaKC 30-40 cek -
BapeHbIi kapTodhernb OT MWH O MaKC 30-40 cek -
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Ycnosus xpaHeHns: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHus:: He orpaHnyeH

Cpok cnyx6bl: 2 roga

Ycnosus yTununsaumu: YTunuanposath B COOTBETCTBUN C SKOMOTMYECKUMM TpeBoBaHNAMM

YcnoBust TpaHCNOpTUPOBKM: Bo Bpemsi TpaHCTopTUpOBKM, He BpocaTb M He MOABEPraTh M3MULLHEN
BubGpaLmm.

Ycnosus peanusaumv: lMpaBuna peanu3auuy ToBapa He YCTaHOBMEHbI M3TOTOBUTENEM, HO AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMNOHASBHBIM, HALMOHANBHBIM W MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM W CTaHaapTaM.

[lata npou3BOACTBa Yka3aHa Ha NacrnopTHON Tabnuuke

[laTa 13roToBneHus ykasaHa Ha kopnyce u3genus B 3awwmndgpoBaHHomM Biae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Heenst NPOM3BOACTBa

yr — rog, Npou3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIA HoMep n3aenus

CootseTcTByeT TpeboBaHMUAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHOCTM HU3KOBONBTHOMO 0BOPYAOBAHUS»

TP TC 020/2011 «3OnekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHu4eHn NPUMEHEHNS OMACHbIX BELLECTB B U3AENMUSX SMEKTPOTEXHUKM 1
PaLMO3NEKTPOHMKMY

Tonbko ans poiHkoB cTpaH EC n Poccum
220-240B~ - 50-60I'y, - 800-1000BT - Knacc Il - IPX0
CpoenaHo B Kutae

/IMnopTEp 1 OTBETCTBEHHBIN 3a peknamaLuy noTpedutenei;

000 «[lenoHruy, Poccus, 127055, r. Mocksa, Cywésckas yn., .27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsiyas nuHus nogaepskkm: 8 800 2005262

Mpounssogutens: De’'Longhi Appliances Srl / [leJlonrv OnnnaitaHces C.p.n.
Anpec: 1. Tpesu3o, yn. J1. Caitc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXJIUBA IHOOPMALLIA

YBAXXHO O3HAMOMUTUCSA 3 LIUMU IHCTPYKLIAMWU NMEPEQ MOYATKOM

EKCNNYATALII.

MMig yac ekcnnyarauii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CMig LOTPUMYBATUCSH HANEXHUX

npaeun 6e3neku, a came:

1. MepekoHaTUCA B TOMYy, WO Hanpyra NPUCTPOK BignoBigae Hanpysi Bawoi
Mepexi eNekTPUYHOO XUBMEHHS.

2. 3ab0pOHSETLCS 3anuiuaT MPUCTPIA YBIMKHYTUM Yy MEPEXY ENeKTPUYHOro
KMBNEHHS 6e3 Harnaay; nicns KOXXHOr0 BUKOPUCTAHHSA Crid BUMKHYTW NPUCTPIl
Ta Bif'eQHaTV Oro Bif MEPEXi XMUBIEHHS.

3. 3abopoHseTbea 3anuiiaTi NPUCTPOI Ha Axepenax Tenna abo Bing Hux.

4. Tig yac BMKOPUCTAHHS BCTAHOBMUTW MPUCTPIN Ha rOPU3OHTanNbHY, CTINKY Ta
Aobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

5. He 3anuwaTtu npucTpin nig Aieto aTMocdepHux ABuLY (oL, CoHUE i T.4.).

6. CnigkyBaTtn 3a TUM, W06 NPOBIL €NEKTPUYHOIO XUBIEHHA HE TOPKABCS raps-
YNX NOBEPXOHb.

7. Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS NHOAN 3 0OOMEXKEHUMI (i3UYHUMK, CEHCOP-
HAMW YU PO3YMOBUMM MOXKIMBOCTAIMU, @ TakoX noau 6e3 3HaHb Ta LOcBigy
KOPWUCTYBaHHSA NpUIagoM nuwie y ToMy BUNaaky, SKLWOo BOHM nepebyBaloThb nig
Harnsgom abo iM faHo BKaliBKM 040 BE3NeYHOro KOPUCTYBaHHS NPUNAAOM i
BOHW PO3YMItOTb PU3NKK, NOB’A3aHI 3 NOTO BUKOPUCTAHHAM.

8. [itsm He MOXHa KopucTyBaTuca LM npunagom. 3bepirante npunag i kabenb
Y HEOCTYNHOMY ANs AiTeN Micyi.

9. [liTM He NOBWHHI rpaTUCs NPUNagoOM.

10.3a60pOoHSAETHCS 3aHyprOBaTK Y BOAY Ta iHLLI pignHU KOPNYC NPUCTPOID, BUKY
abo NpoBif eNeKTPUYHOTO XMBMEHHS, @ TaKOX KOPUCTYBATICS BOMOMOK0 TKaHM-
HO NS AOrNsgy 3a NPUCTPOEM.

11.TMepen TMM, SiK BCTAHOBWUTM ab0 3HATW SIKiCb CKNAZOBI YaCTUHU 3 MPUCTPOIO 3
METOI0 AOrNsAY 3a HAM, CRif CroYaTKy BUAHATM BUNKY 3 PO3ETKW €NEeKTPUYHO-
[0 XXMBJEHHS, HABITb AKLLO NPUCTPIN HE NpaLlioe.

12.Tepep MM, SIK TOPKATUCS NEPEMUKAYIB Ta KHOMOK Ha NPUCTPOI 3 METOI pery-
MIOBaHHSA, a TaKOX BUIKM YU NPOBOAY XWBMEHHS, Crig NepPeKoHaTUCs B TOMY,
Lo Balwi pyku cyxi.

13. Tpumaiite kabenb XMBREHHSA nogani Big roctpux kyTiB. He obmoTyiTe kabenb
KUBNEHHS HABKONO Npunagy.
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14.He BukopucTOBYITE Npunag nobnnay pakoBuH. He BUKOPUCTOBYITE MOKPUMM
pykamu.

15.Mepeg 3anyckom npunagy nepekoHamTecs, WO BiH NpaBubHO 3ibpaHuit.

16.He ekcnnyaTynTte npunag nopoxHim.

17.HIKONW HE TOPKANUTECH PYXOMWX YACTUH.

18.ByabTe obepexHi nig Yac poboTun 3 nezamu, Wob YHUKHYTK TPaBM.

19. YBATA: YCTABITb JIE3O [O TOro, AK HAMOBHUTK YALLY
MPOAYKTAMW, AKI MOTPIBHO MOAPIEHUTW. MepLu Hix 3HIMATH KPULLKY,
3ayekaunte, MOKM ne30 NOBHICTIO 3YMUHUTBLCS.

20.He BukopucToByITE NpUnag, AKLWO nesa NOWKOMKEHI.

21.He BukopucToBynTe npunag Ans nogpibHeHHs HagTO TBEPAMX NPOAYKTIB
(Hanpuknag, m’sca 3 KicTkamu).

22.lepeKoHanTecb, WO KOpnyc ABUryHa BMMKHEHO Mepll HiX MOHTyBaTW abo
[EMOHTYBATN KOMMIEKTOBAHHS, MUTU Y1 BUKOPUCTOBYBATU Npunag.

23.He knapitb pyku W He BCTaBnsAWTe MeTanese npunapas (BMAENKM, HOX
TOLYO...) Y Pi3Hi YaCcTUHM Npunagy nig vac poboty.

24.He HabnwxainTe gosre Bonoccs abo BinbHUA 04Ar 40 nesa, Lo npawioe.

25.TepLu HixX 3HIMaTK KOpnyc ABUryHa, 3avekaiTe, MoK PyXOMi YacTuHu (nesa,
BiHWYKM) NOBHICTIO 3YMUHATLCA.

26.Big'egHanTe kabenb Big po3eTKM Yy pasi NOSIOMKX Mif Yac BUKOPUCTaHHS abo
KOnW npunag He BUKOPUCTOBYETHCS.

27.TpucTpin npusHayeHo ans 6e3nepepBHOrO BUKOPUCTAHHSA BNPOAOBX He Binb-
we 1 XBUnuHU. BUMKHITL npunag Yepes 1 XBUNUHY BUKOPUCTAHHS NS PigKuX
npoaykTie abo uyepe3 30 cekyH4 Ans TBepaux npoaykTis. [aiTe npunagy
OXOSTOHYTU NpUHanMHi 30 XBUIMH 3a KIMHATHOI TEMNEPATYPU, NepLU HiX BUKO-
PUCTOBYBATM OTO 3HOBY, LLOO YHUKHYTU NEPEBAHTaXEHHS ABUTYHA.

28.4kwo ne3o He obeprtaetbcs abo 0bepTaHHA yTPyAHEHe, HeramHO BUMKHITb
npunag, Wob YHUKHYTM Or0 NOLIKOMKEHHS. Y TakoMy pasi Big'egHaiTe npu-
nag sig mepexi. [epekoHanTecs, L0 B KOHTEMHEPI HEMAE NepeLLKos, Lo npo-
LYKTW HE HAaATO TBEpZi, @ KOHTEMHEP He HAATO 3anOBHEHUN.

29.Mpunag nigxoanTb ANs NOAPIOHEHHS Ta 3MiLLYBaHHS Pi3HUX BUAIB Xap4YOBMUX
NPOAYKTIB.

30. Llo6 BuHATYM LWTeNncenbHY BUAKY 3 PO3ETKM, CRig B3ATUCS pykoto Besnocepes-
HbO 3a KOpnyc camoi BUNKK. 3aBOPOHAETLCS BUMMUKATM BUIIKY, NOTAMHYBLUM 3a
NPOBIS XWBJIEHHS.
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31.3ab0pOoHAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM, SKWO NpoBig abo BuUMKa XuB-
NEHHs NOLIKOMXEHI; Byab-KUA PEMOHT, BKIIIOYHO 3aMiHy MPOBOLY XMBMEHHS,
NOBWHEH BUKOHYBaTK KBanichikoBaHMM NepcoHan LEHTPY TEXHIYHOro obcnyro-
ByBaHHs Ariete abo ynoBHOBaXXEHOr0 HUM LLEHTPY, o6 3anobirti 6yab-sakumu
pu3nkam.

32.Y BuNagKy BUKOPUCTAHHS eNEKTPUYHNX NOLOBXKYBauiB, W06 rapaHTyBaTh 6es3-
neky KOpUCTyBayiB Ta CEpefoBULLA BUKOPUCTAHHS, Li NOAOBXYBaYi MOBUHHI
BiZNOBIZATM NOTYXHOCTI NPUCTPOK. HeBIANOBIAHI NOJOBXYBaYi MOXYTb CNpu-
YWHWUTW Henonagku B poboTi NPUCTPOL.

33.3ab0poHsAETLCA 3anuLwaTi NpoBig Y NiABILLEHOMY CTaHi y MicUsX, A€ 3a HbOro
MOXe MOTArHyTU AUTHHA.

34.1Lo6 3abesneuntn Gesneky NPUCTPOK CHi4 3aBXAM BUKOPUCTOBYBATW NuLLe
opuriHanbHi 3anacHi 4YaCTUHM Ta akcecyapu, CXBaneHi BUPODHMKOM npu-
CTPOK.

35.Llen npuctpin pospobnennit Ta surotosneHun JINWE ANA JOMALWHBOIO
BUKOPUCTAHHA, 3a60poHSETHCA BUKOPUCTOBYBATM MOTO 3@ KOMEPLINHWM
abo NpOMUCNOBUM NPU3HAYEHHSM.

36.Llen npuctpin Bignosigae sumoram aupektus 2014/35/EU ta EMC 2014/30/
EU, a takox posnopsimkeHHio €C Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 cTocoBHO
maTepianis, WwWo 6e3nocepeaHbO NOB'A3aHi 3 iKEH0.

37.byab-aKi 3MiHM B KOHCTPYKLii LbOr0 MPUCTPOD, He CXBareHi BignoBigHWM
YAHOM BUMPOBHMKOM, MOXYTb MOCTaBUTM Nif 3arpo3y Besneky NpuUCTporo Ta
NPWU3BECTW 4O aHyMOBaHHS rapaHTii.

38.Y BUNaaKy 3aBepLUEHHS TEPMiHY BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO CAif BigpisaTy npo-
Bif KMBMEHHS, W00 HUM He MoxHa Byno Ginblue ckopucTtyBaTucs. Kpim Toro,
PEKOMEHIYETLCA 3HELUKOAWTU Ti YaCTUHU NMPUCTPOLD, L0 MOXYTb OyTU Hebes-
neyvyHUMK, 0cobnmMBo ANA AiTeN, ki MOXYTb BUKOPUCTATK iX K irpaLuky.

39.CknagoBi ynakoBKW He CIif 3anuwati y AOCSKHUX AiTAM MICLSIX, OCKiNbKu
BOHM MOXYTb 6YTU NOTEHLiINHUM DKepenoM Hebesneku.

40. === [paBuna nepepobku NPUCTPOIO Y BIAMOBIAHOCTI 4O BUMOT €BPONENCHKOI
Ounpektnsu 2012/19/CE 3a3HaveHi y BignosigHOMY iHhOpMaLLinHOMY IUCTI, Lo
HaZaeTbCsa A0 Lboro Bupooy.

3BEPIFATM LI IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALII
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OMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
A PerynsTop WwBuakocTi Tinbkn ans mog. 603:

B KHonka MmiHiManbHOi wwBMakocTi/HanawTty- R LtoBxay
BaHHSI LWIBUAKOCTI S Kpuwwka kyxoHHOro kombanHa
C KHonka TypboLuBmakocTi T MoTopHui BiaCik
D Kopnyc gsuryHa U le3o kyxoHHOro kombainHa
E [pagyiosaHa valwa V' Yawwa kyxoHHoro kombariHa
F Kpuwuka/HekoB3Kuit KMIIMMOK Z Baxinb po36nokyBaHHS KpULLKH
G Hacapgka ans pyyHoro bnexaepa X Bicb npuBogy Tpumaya nes Ans KyXOHHOro
H MeTanesa Hacaaka-BiHUYOK Anst 30MBaHHS kombaiHa
| Tpumay npecy ans niope (Tinbku gns moa. Y  HekoB3ke rymoBe KinbLe
603) K Tpumay nesa
L MMpec ans niope (Tinbku ans mog. 603) W Jle3o ans HapiayBaHHs cknboukamu
M HekoB3ka ocHoBa J  Tle3o ans HaTMpaHHS/WMHKYBaHHS

N Bicb npuBogy Tpumava nes ans nogpibHio-
Bava

O Yawa nopgpibHioBa4a

P Jle3o noapibHioaya

Q Kpuwka nogpibHtoBaya

YBATA:
BuiiHsiewu npunad 3 ynakoeku, neped nepwum eUKOPUCMaHHAM pemesbHO eumMulime 6ci
demarni, w0 KOHMakmyrms 3 npodykmamu, 80000 ma HelimpanbHUM MUITOM.

Haeimb sikw,0 npunad He eukopucmoeyemsbcs, 8id’edHalime (1020 eid enekmpuyHoi pozemku
neped mum, ik MOHmMyeamu abo deMoHmysamu okpemi demani, a makox neped MumMmsM.

BUKOPUCTAHHSA PYYHOIO BJIEHAEPA, BIHUYKA ANA 3BUBAHHA,

NMPECA OnA NIOPE

Pyunuin 6neHgep

- YcraHoBiTb kopnyc asuryHa (D) Ha Hacaaky-Hixky (G): 3'eqHaiTe ABi YaCTuHM pasom i obepTaiTe
KOpnyc ABWryHa 3a FOLMHHWUKOBOK CTPIMKOHK), [OKM HE MOYYETe KNMaLlaHHs BHACMifoK BoKyBaHHs!
(puc. 2).

- Pyunuii 6nenpep (G) yynoBo MigxoauTh Anst NPUrOTYBaHHS COYCIB, CyniB, MaNoHEe3y Ta MOJTOYHMX
KOKTeniB.

MetaneBui BiHM4OK AnsA 36MBaHHA

- YcraHoBiTb kopnyc aeuryHa (D) Ha BiHW4OK ans 36uBaHHs (H): 3'egHanTe [Bi YaCTUHW pa3oM i
obepTaliTe KOpnyc ABUryHa 3a FOAMHHUKOBOIO CTPIMKOK, AOKM HE MOYYeETe KnaLaHHs BHACHILOK
BrnokyBaHHs (puc. 2).

- BiHunuok (H) BukopucToByeTbCA AN 30MBaHHS BEPLUKIB | I€UHMX BinkiB, @ TakoX A4S pigkoro TicTa.
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Mpec ans niope (Tinbkn gna moa. 603)

[Mpec 4ns nope BUKOPUCTOBYETLCA 419 PO3TUPAHHS BapeHUX (DPYKTIB Ta OBOYIB, TaKWX SK KapTONns,

kabayku, nomigopu, Cnueu Ta sbyka.

lMepen BUKOPUCTaHHSM MOTPIOHO BifBAPUTM OBOYI, OYMCTUTM Bif LUKIPKW | BUAANMTU HaCiHHS abo

TBEPAi YaCTUHW, SKLLO Lie HeoDXiaHo.

- YcraHoBiTb Tpumad npecy ans niope (1) Ha npec ans nope (L): 3'egHaiTe 4Bi YaCTUHM pas3oMm i
obepTaiiTe TpUMay 3a rOAMHHUKOBOIO CTPIMKOH, AOKM HE NOYYETE KNnaLaHHs BHAcnigok briokyBaH-
Ha (puc. 3).

- YcraHoBiTb kopnyc asuryHa (D) Ha 3MOHTOBaHuiA mpec ans ntope (L): 3'egHaiTe ABi YacTWHM
pa3som i obepTaiiTe KOpMyc ABWryHa, AOKW HE MOYYETe KNaLaHHs BHAcNigok BrokyBaHHs (puc. 2).

- [lig vac BMKOPUCTaHHS NepemiLlyiTe Npunag M iHrpeaieHTamu nerkuMn pyxamu 3sepxy BHU3,
MOKM He focsArHeTe 6axaHoi KOHCUCTEHLI.

IHCTPYKLiA 3 BUKOPUCTAHHA

- 3MOHTYBaBLUM Npunag, BCTABTE ENEKTPOBUIIKY B PO3ETKY, 3aHypTe 10ro B Xy (puc. 4) i 3anycTiTb,
HaTWCHYBLLIM KHOMKY MiHIManbHOI LWBKMAKOCTI (B). Jnwwe yepes geskuii yac, 3anexHo Big Tuny npu-
FOTYBaHHS Ta Xap4yoBMX MPOAYKTIB, MOXHA BCTAHOBWTM BinbLLy LWBMAKICTb, MOCTYNOBO 30inbLuyto-
un ii moBepTaHHAM BigNoBIgHOrO perynatopa (A). 3anexHo Big TNy ekcnnyarauii, TaKoX MOXHA
BMKOPUCTOBYBATM MakcuManbHy WeuakicTe « Typboy, HaTUCHYBLUK BignosiaHy kHorky (C).
OnTumanbHe BUKOPUCTaHHA npunagy: iMnynbCHUA Pexum poboTh LMSIXOM HATUCKAHHS KHOMKN
(B/C) npoTsrom fy»e KOpOTKOro yacy (2-3 cekyHam).

- Pyynuin 6nenpep (G) i BiHM4ok ans 36mBaHHA (H) MOXHa BMKOPUCTOBYBATU 3 rpagyiioBaHO
vaweto (E), o BXxognTb J0 KOMNnekTy. Pyunuin 6nenpep (G) TakoX MOXHa BUMKOPUCTOBYBATH,
BeanocepeaHbO 3aHYPUBLUM B KACTPYITIO 3 Frapsyor KEH, MICNs 3HATTS i 3 BOTHIO, WOO YHUKHY-
TV neperpiBaHHs. Y pasi BUKOPUCTaHHSA rpagyioBaHoi vaui (E), 3akiHumBLLM pobOoTY, HakpuiTe
CyMiLu, ycTaHoBMBLLUM KpuLKy (F). LLlo6 yHMKHYTM po3BpunayBaHHst ixi nig yac 0bpobku, pekomeH-
BYETbCA BUKOPUCTOBYBATH KOHTEIHEPU 3 BUCOKAMM KpasiMu 1 3anyckaTi/BUMUKaTV npunag, Komnu
BiH 3aHYpEHWUI Y KOHTENHep i3 MPOoAyKTaMu; TakoX PEKOMEHOYETbCA BMKOPUCTOBYBATW MOMO 3
nepepBamm, OCKINbKM Lie AUHMIA CNOCi OTpUMAaTH MPOAYKLit0 KpaLLOT SIKOCTI Ta YHUKHYTH 3aiBOrO
neperpiBaHHs ABUryHa npunagy. He amiyiite rapsdi npogyKT, Wob YHUKHYTW pU3iKy OMiKiB.
[Micns BUMKHEHHS 3a4ekaiTe, MOKM Ne30 3YMUHUTLCA, NepLU HiX BUAMaTK Npunag i3 cymiwi Ta
NPOAOBXYBATW rOTYBATH iXY.

YBArTA:

Mepw Hix 3Himamu kopnyc deuzyHa (D), 3a4yekalime, Noku s1€30 NOBHICMIO 3yNUHUMbCS, A

nomim eulimimb UKy 3 PO3emKu.

- [MoBepHiTb Hixky pyduHoro 6nenaepa (G), BiHnvok anst 36usanHs (H) abo npec ans mope (L), wob
3HATW 1OTO.

YBArTA:

Akwo npunad He 3anyckaembCsl, Nnepesipme, Yu NPasuIbHO yCMaHOBIEHO KOMIIEKMOBaHHS].

He eukopucmoeylime npec dns niope dns meepdux abo cupux npodykmie, W06 He NowKo-
dumu npunag.
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He sukopucmosyiime npunad y kacmpyni, ujo KoHmakmye 3 dxepesoM menna.
3aexdu 3Himaiime kacmpynto 3 dxkepena menna, po3miwyiime ii Ha pieHili cmilikiii nogepxHi
i 3anuwaiime oxonoHymu.

Lljo6 ompumamu 00HOPIGHY cyMmiw, 3a Heo6XiOHOCMi 3HIMiImb Xy 3i cmiHOK KOHmeliHepa i
320pHimb do yeHmpy 3a AoNOMO20t0 JIONaMKU.

BUKOPUCTAHHA NOAPIBHIOBAYA

- YcraHogitb ne3o (P) Ha Bicb npueogy (N) vauwi (O) (puc. 5).

YBATA:

Bydbme obepexHi nid yac po6omu 3 ne3amu, uj06 yHUKHYmMu mpaem.

YCTABITb JIE30 [O TOro, siK HAIMOBHUTU YALLY [POOYKTAMW, AKI NOTPIGHO
IMOAPIBHUTHN. lMepw Hix 3HiIMamMu KPUWKY, 3a4eKkalime, NOKU J1€30 NOBHICMI 3yNUHUMbCS.
- HapixTe npogykTn HeBenmkuMu Wmatoukamm (1,5 x 1,5 cm) i noknagits ix y vawy (O).

- Hakpuite yawy (O) kpuwkowo (Q) Ta noBepTanTe ii 32 FOAMHHWKOBOKO CTPIMKOKO 4O MOBHOIO
BrnokyBaHHs (puc. 6). MepekoHalTecs, Lo BepxHs YacTuHa nesa (P) npaBunbHO BBIMLLNA B OTBIP,
PO3MILLEHMI Ha HUXHIN YaCTUHI KPULLIKW.

YBATA:

Meped sukopucmanHsaM npunady nepekoHalimecs, W0 8U NPaguUIbLHO 8CMaHOBUJU Jie3a ma

KpUWKy.

- Mowmictito kopnyc auryHa (D) Ha kpuwky (Q). ObepTaiTe Kopnyc ABWryHa 3a rOOMHHUKOBOK
CTPINKOI, AOKM He MOoYyeTe KnauaHHs BHacMifok 6rokyBaHHs (puc. 7).

- 3MOHTYBaBLUM Npwunag, 3anycTiTb MOT0 HAaTMCKAHHAM KHOMKKM MiHiManbHOI WwBnakocTi (B). Jluwe
yepes esikiin vac, 3anexHo Big TUMY NMPUrOTYBaHHS Ta XapyoBMX MPOAYKTIB, MOXHA 30inMbLIMTH
LUBMAKICTb, MOBEPTAKOYM BignoBigHUIA perynsTop (A).
3anexHo Big Tumy ekcnmyaTauii, TakoX MOXHa BWUKOPWUCTOBYBATM MaKCUMarbHy LUBMAKICTb
“Typ60”, HaTUCHYBLLK BignoBigHy kHomky (C).

OnTuMansHe BUKOPUCTaHHA npunagy: iMnynbCHUA pexum poboTW LIMSIXOM HATUCKaHHS KHOMKM
(B/C) npoTsrom fyxe KOpoTKOro yacy (2-3 CekyHam).

YBATA:

Akwo npunad He npaytoe, nepesipme, Yu NPasuUIbLHO 8CMAasIEHO KOMNIEKMOBAHHSI.

- [lns oTpumaHHs cymilli fpibHOI Ta OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLiT, 32 HEODXIAHOCTI 3HIMITb iXYy 3i CTIHOK
yawi (O) i 3ropHiTb A0 LEHTPY 3a AONOMOrOH NonaTkui, NoNepeaHLo 3HsBLLK kopnyc AsuryHa (D)
i kpuky (Q).

- WWo6 3ynuumTn poboTy npunagy, NPOCTo BiAMyCTiTb HATUCHYTY KHOMKY LuBMakocTi (B/C); npunag
3AaTeH NoapiOHNTY iXy 3a [y)Xe KOpPOTKUiA Yac.
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BUKOPUCTAHHA KYXOHHOIO KOMBAMHA (tinbku ans mog. 603)
KyXxoHHwWit komBaiH MOXHa BUKOPUCTOBYBATM 4SS NEPEMENTIOBAHHS, HApi3aHHs!, NOAPIOHEHHS, HATK-
paHHs.

YBATA:

Meped eukopucmaHHsM ycmaHoeims Hekoe3ke 2yMmoee kinbue (Y) nid ocHosy Yawi (puc. 8).

HaTupaHHa Ta nogpidHeHHs

- YcraHogitb ne3o (U) Ha Bicb npuogy (X) valwi kyxoHHoro kombaiiHa (V) (puc. 9).

- HapixTe npogykti HeBenukumm Wwmatodkamm (1,5 x 1,5 cm) i noknagitb ix y vawy (V).

YBATA:

He 3anoeHtoiime yawy (V) npodykmamu euuje 3a3Ha4eH020 MaKCUMalbHO20 PieHsl.

- YcTaHoBITh KprLLKY (S) Ha yawwy (V): HAaTUCHITL Ha Baxinb po36noKyBaHHS kpuwku (Z) (puc. 10) i
OfHOYaCHO 0bepTanTe KPULLKY 3@ FTOAMHHUKOBO CTPINKO0, AOKW BaXirb PO30MOKYBaHHS KPULLKN
(Z) nig yac BignyckaHHs He 3adhiKCyETHCA Ha KOHTPOMbHIMA BUIMLI Ha camii kpuwwi (puc. 11).

- MowmicTitb KOpPNyc aguryHa (D) y BignosigHwi Bigcik (T) Ha kpuwi (S) (puc. 12). ObepraiTe kop-
nyc ABUryHa 3a FOAMHHWKOBOID CTPINKOK), JOKM HE NOYyeTe KnaLaHHs BHACMigoKk 6rmokyBaHHsS.

- BcraBTe enextpoBunky B po3eTky it 3anyCTiTb Npunag, HaTV1CKatoumM KHOMKY MiHiManbHOI LemakocTi (B).
Inwe yepe3 aeskuMiA vac, 3anekHO Big TUMY NPUTOTYBaHHS Ta XapyoBMX NPOAYKTIB, MOXHA BCTAHOBUTH
OinbLuy WBKMAKICTb, NOCTYNOBO 30iNbLUyOuM il NOBEPTAHHAM BiANOBIAHOro perynsTopa (A).
3arnexHo Big Tumy ekcnnyatalii, TakoX MOXHa BWKOPWUCTOBYBATW MakCWUMarbHY LUBWAKICTb
“Typ60”, HaTucHyBLK BignoBigHy kHorky (C).

OnTumanbHe BWUKOPWUCTaHHA npunagy: iMnynbCHUA PexuM poboTh LNISIXOM HATUCKAHHS KHOMKN
(B/C) npoTsrom fye KOpoTKOro yacy (2-3 cekyHam).

- fAkwo nig yac pobot HeobXigHO AoAATU MPOAYKTW, BUKOPUCTOBYMTE OTBIP Ha Kpuwli (S).
[MpOWTOBXHITb AOAAHI MPOAYKTY 3a fonomoroto wrosxava (R) (puc. 13).

- LLo6 3ynuuHnTM poboTy Npunagy, NpoCcTo BiANYCTiTb HATUCHYTY KHOMKY LBKakocTi (B/C); npunag
34aTeH NoApibHNTM Xy 3a yXe KOpOTKWA Yac.

- LLlob otpumaTy cymiw ApiGHOT Ta OAHOPIAHOI KOHCUCTEHLT, 38 HEOOXIAHOCTI, 3HIMITb XY 3i CTIHOK
yalli Ta, 33 ONOMOrOI0 NIONATKW, 3rOPHITh ii A0 LIEHTPY, NONepeaHbO BUAHSBLUM BANKY 3 PO3ETKN
i 3HSBLUM KPULLKY (S).

- LLo6 3HaTM kpuwky (S), NigHIMITL Baxinb po3BNIOKyBaHHS KPULLKK (Z) i OAHOYACHO MOBEPHITH
KPMLLKY MPOTW FTOAMHHUKOBOI CTPINKU.

YBArTA:

Jleza 20cmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06EPEXHO.

o6 yHukHymu mpaem i nowkodxeHHs npunady, 3aexou mpumalime pyKu ma KyXOHHUUl
nocyd nodani eid pyxomux sie3 ma ouckie.

MepexoHalimecs, wjo kpuwka HadiliHo 3aghikcoeaHa, nepw Hix eeodumu npunad e excniay-
amayiro.

He eukopucmoeyiime npunad 6inswe 30 cekyHO nochinb. 3a4yekaiime npuHaliMHi 2 XeUNuUHU,
nepw Hix npodoexyeamu eUKOPUCMaHHS 3HOBY.
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[1id yac po6omu Hikonu He npowmoexyiime npodykmu pykamu. 3aexdu eukopucmosylime
wmoexav.

He 3abupaiime npodykmu 3i cmiHoK Yawi nanbuysmu, Noku npunad npayroe. 3aexdu euko-
pucmoeyiime cneyiasbHy 10namky.

He 3a6bupalime npodykmu 3i cmiHoK Yauwi, noku npunad npaytoe. Cnoyamky eumMKHims npu-
n1ad i eid’eOHalime Kabesib JKUeeHHS.

HapisaHHs, HaTMpaHHA/WMHKYBaHHA

- BcraBte 6axaHe neso ans HapisanHs (W) abo ans HaTMpaHHs/WMHKyBaHHS (J) Ha BignoBigHMIA
Tpumay nes (K) Tak, wob OTBip, po3TalioBaHUil HA Hacaaui, ineanbHO MPUIsraB 4O CTEPXKHS
TPUMAYa; HaTWCKaliTe Ha HAacaaKy, AOKW He MOYYeETe 3BYK KnaLaHHs BHAcNinok 6okyBaHHs (puc.
14).

- YcraHoBiTb 3MoHTOBaHMA Tpumau (K) Ha Bick npuBoAy (X) valli kyxoHHoro kombaiiHa (V), nesom
Bropy (puc. 15).

- YcraHoBITh KpuuKy (S) Ha vawy (V) i npogoBxyiTe, sk 3a3HaveHo B naparpadi “HatupaHhs”.
BATA:

Jleza 20cmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06€PEXHO.

aornsn TA TEXOBCNYroByYBAHHA

YBATA:

HIKOJIN HE 3AHYPIOUTETE KOPITYC BUPOBY, BUIIKY TA ENEKTPUYHUNA KABE/b ¥ BOGY
ABO IHLLI PIGUHAN. OB MOMUTU IX, BAKOPUCTOBYUTE BOJIOTY FAHUYIPKY.

HABITb SIKWO NPUNAL HE BUKOPUCTOBYETLCS, BII'EAHANUTE HOMO Bl PO3ETKM
EIEKTPOXWBIEHHSI MEPEL TUM, SIK MOHTYBATY ABO IEMOHTYBATY OKPEMI JETAJI,
A TAKOX MEPEL MUTTSIM.

Jleza 20cmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06EPEXHO.

- [leMOHTYWTE yCe KOMMNEKTOBAHHS, L0 BUKOPUCTOBYBANIOCS, BUKOHYIOUM fiji B MOPSIAKY, 3BOPOTHO-
MY 10 ONMCAHOTO BULLE A71S MOHTaXY.

- [lns oumweHHs kopnycy aeuryHa (D) BUKOPUCTOBYATE Nefdb BOMOTY raHYipKy.

- Yawy nogpibHtoBaya (O), vally kyxoHHoro kombaiiHa (V), npec ans mope (L) Ta nesa (P, U, W, J)
MOXHa MUTU B MOCYAOMMIHINA MaLLWHI y BEPXHIil KOP3WHI 32 MakcumarbHoi Temnepatypu 50 °C
(122 °F). IHWwe koMnneKkToBaHHS NOTPIOHO MITY Nif CTPYMEHEM BOAM 3 BUKOPUCTAHHSIM HEMTparb-
HOrO MMIHOTO 3aco0y.

YBATA:

He yucmbme 20ocmpumu abo abpazusHumu npedMemamul.

Micns Mumms dalime KoxHili demani nogHicmio 8UCOXHYMU, Nepw Hix 3Hogy MOHMysamu.
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KINbKICTb/TPUBANICTbBUKOPUCTAHHAKOMNNEKTOBAHHA

3

XapyoBi npoaykTu LWBuakicTb Yac KinbkicTb
Cyn Makc. 20c -
MaioHes Makc. 50-60 ¢ -
Cwmysi Makc. 20c -
XapuyoBi npogyKTy Weupkictb Yac Kinbkictb
M'sico Makc. 10-15¢ 250r
PisHi Tpasu Makc. 10c 30r
(Hanpuknag,
neTpyLuka)
['peLibki ropixu Makc. 15-20 ¢ 1501
Mwuroans Makc. 15¢ 1001
Xni6 Makc. 510 ¢ 1 ckubka
Linbyns Makc. 10-15¢ 200 r
Meunso Makc. 15-20 ¢ 140
Napme3aH Makc. 15¢ 200r
MopkBa Makc. 10-15¢ 80r
YacHuk Makc. 10-15¢ 90r
(tinbku ans mog. 603)
Xapu4oBi npogyKTy LLBnakictb Yac Kinbkictb
M'sico Makc. 15-20 ¢ 800r
Teepaui cup Makc. 40-50 ¢ 800 r
PiHi TpaBu Makc. 50-60 ¢ 300r
Linbyns Makc. 15-20 ¢ 800 r
IpeLbki ropixu Makc. 40-50 ¢ 500r
Mwrpans Makc. 40-50 ¢ 500r
Lokonap, Makc. 15-20 ¢ 600 r
Mopksa Makc. 50-60 ¢ 800r
i (Tinbku ans mog. 603)
Xap4oBi npoayKTH Wenpakictb Yac KinbkicTb
BapeHi oBoui Big MiHiMymy g0 30-40 ¢ -
Makcumymy
BapeHa kapTonns Big MiHiMymy g0 30-40 ¢ -
Makcumymy
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z

TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie

srodki zapobiegawcze, takie jak:

1. Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

2. Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia poditgczonego do sieci elektryczne.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

3. Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

4. Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

5. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikdw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

6. Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goragcymi powierzchniami.

7. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych zdolnosciach fizycz-
nych, czuciowych lub umystowych lub bez doswiadczenia i stosowne] wiedzy
odno$nie uzytkowania urzadzenia, pod warunkiem, Ze te osoby beda pod kontro-
la lub ze zostaty poinformowane w jaki sposob uzywaé urzadzenie w catkowitym
bezpieczenstwie i odnosnie ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem.

8. Urzadzenie nie moze byC uzywane przez dzieci. Przechowywac¢ urzadzenie i
jego przewdd z dala od zasiegu dzieci.

9. Dzieci nie mogg uzywac urzadzenia do zabawy.

10.Nie zanurza¢ korpusu produktu, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub
w innych cieczach. Do ich czyszczenia uzywac wilgotnej szmatki.

11.Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywane, przed montazem lub demontazem
poszczegoinych elementdw lub przed ich czyszczeniem wyciggna¢ wtyczke z
gniazda elektrycznego.

12.Przed postuzeniem sig lub regulacjg przetacznikow znajdujacych sie na urzadzeniu
albo przed dotknigciem wtyczki i przewoddw upewnic sie, ze dionie sg suche.

13.Przechowywac¢ przewod zasilajacy z dala od ostrych krawedzi. Nie owija¢ prze-
wodu zasilajgcego wokdt urzadzenia.

14.Nie uzywac urzadzenia w poblizu zlewow. Nie obstugiwa¢ mokrymi rekami.

15.Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie czy jest ono prawidtowo ziozone.

16.Nie wigczac urzadzenia na sucho.

-103 -



17.NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.
18.Szczegolnie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikngé zranienia.

19.& UWAGA: WLOZYC OSTRZE PRZED PRODUKTAMI SPOZYWCZYMI
DO ZMIKSOWANIA. Przed zdjeciem pokrywy poczeka¢, az ostrze catkowicie
sie zatrzyma.

20.Nie uzywac urzadzenia, jezeli ostrze jest uszkodzone.

21.Nie uzywac urzadzenia do mielenia artykutdw spozywczych majacych zbyt twar-
dg konsystencje (przyktad: migso z koscig).

22.Upewnic sie, ze korpus silnika nie pracuje, zanim wiozymy lub wyjmiemy akce-
soria, podczas czyszczenia i gdy nie jest uzytkowany.

23.Nie wktadac rak i nie wprowadza¢ narzedzi metalowych (widelce, noze itp.) do
réznych akcesoriéw podczas funkcjonowania przyrzadu.

24 Nie zbliza¢ dtugich wtosdw lub obszernych ubran do dziatajacego ostrza.

25.Przed zdjeciem korpusu silnika, nalezy zaczeka¢ na kompletne zatrzymanie sie
réznych akcesoriéw (néz trzepaczka),

26.Wytaczy¢ przewdd z gniazdka w przypadku awarii podczas uzytkowania lub
braku uzytkowania urzadzenia.

27.Urzadzenie zostato zaprojektowane do czynno$ci o krétkim okresie dziatania
wynoszacym maksymalnie 1 minute. Wytaczy¢ urzadzenie po 1 minucie uzytko-
wania w przypadku ptynnych produktéw i po 30 minutach w przypadku twardych
produktow. Pozostawi¢ urzadzenie do ochtodzenia przez co najmniej 30 minut
w temperaturze pokojowej przed ponownym zastosowaniem w celu unikniecia
przecigzenia silnika.

28.W przypadku gdy ostrze nie obraca sie lub jesli obrét jest utrudniony, w celu
uniknigcia uszkodzenia urzadzenia, nalezy natychmiast przerwa¢ jego funk-
cjonowanie. W takim przypadku nalezy odtaczy¢ urzadzenie. Sprawdzi¢ czy w
pojemniku nie ma utrudnien, czy produkty spozywcze nie sg zbyt twarde lub czy
pojemnik nie jest zbytnio napetniony.

29.Urzadzenie jest zalecane do rozdrabniania i miksowania réznych produktow
spozywczych.

30.Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwyci¢ jg i wysuna¢ ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtaczac wtyczki ciggnac za kabel.

31.Nie uzywac urzadzenia w przypadku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub same-
go urzadzenia. Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu zasilaja-
cego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny Ariete lub
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przez upowaznionych przez przedsiebiorstwo technikow, w sposdb zapobiega-
jacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

32.W przypadku wykorzystania przedtuzaczy elektrycznych, powinny by¢ one
dostosowane do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora
| zapewni bezpieczenstwo Srodowiska dziatania. Niewtasciwie dobrane przedtu-
zacze mogq powodowac nieprawidtowosci dziatania.

33.Nie pozostawia¢ zwisajgcego przewodu w miejscu, w ktérym moze zosta¢ chwy-
cony przez dziecko.

34.W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

35.Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.

36.Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/
EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

37.Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg
spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwaranciji.

38.W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentow urzadzenia, ktdre mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

39.Nie pozostawiac¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig zrodto zagrozenia.

40. == W celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej 2012/19/
EU prosimy o zapoznanie sie z informacja zataczong z produktem.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC
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OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A Pokretto regulacji predkosci tylko dla Mod. 603:

B Przycisk minimainej predkoéci obrotowej / Popychacz

ustawiania predko$ci obrotowe; Pokrywa do robota kuchennego
Przycisk predkosci Turbo Obudowa korpusu silnika

Korpus silnika Ostrze robota kuchennego
Pojemnik z podziatkg Pojemnik robota kuchennego
Pokrywa / Mata antypo$lizgowa Dzwignia zwalniajgca pokrywe
Trzonek miksera zanurzeniowego O$ mocowania noza do robota kuchennego
Przyrzad trzepaczka druciana Gumowy pierécient antyposlizgowy
Przystawka do ubijania ziemniakéw (tylko Uchwyt noza

dla Mod. 603) N6z dla szatkowania.

Ttuczek do ziemniakéw (tylko dla Mod. J NO&Z tnacy na paseczki julienne
603)

Podstawa antyposlizgowa

0§ zamontowania noza w mikserze

Pojemnik miksera

Ostrza miksera

Pokrywa do krojenia

— TG TMmMmMmoOOo
SX<XN<C-H®x

—

oUVvo=zZz=Z

UWAGA:
Po wyjeciu urzadzenia z opakowania przy pierwszym uzyciu nalezy doktadnie umy¢ wodg i
neutralnym mydtem wszystkie czesci, ktore majq kontakt z zywnoscia.

Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywane, przed montazem lub demontazem poszczeg6inych
elementéw wyciagnaé wtyczke z gniazda elektrycznego.

UZYC MIKSERA ZANURZENIOWEGO, TLUCZKA DO ZIEMNIAKOW

Mikser zanurzeniowy

- Zamontowac korpus silnika (D) na trzonku (G): zblizy¢ obie cze$ci do siebie i obrdci¢ korpus silni-
ka zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az do ustyszenia klikniecia oznaczajacego zablokowanie
(Rys. 2).

- Mikser zanurzeniowy (G) jest urzadzeniem przydatnym do przygotowania soséw, zup, majonezéw,
papek dla dzieci i frappé.

Trzepaczka druciana

- Zamontowac korpus silnika (D) na trzepaczce drucianej (G): zblizy¢ obie czesci do siebie i obrdci¢
korpus silnika zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az do ustyszenia klikniecia oznaczajacego
zablokowanie (Rys. 2).

- Trzepaczka (H) stuzy do ubijania $Smietany i biatek oraz do wyrabiania migkkich ciast.
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Thuczek do ziemniakéw (tylko dla Mod. 603)

Ttuczek do ziemniakdw moze by¢ uzywany do ttuczenia gotowanych owocéw i warzyw, takich jak

ziemniaki, kabaczki, pomidory, $liwki i jabtka.

Przed uzyciem ugotowaé warzywa, obrac i w razie potrzeby usuna¢ nasiona lub twarde czesci.

- Zamontowac potaczenie (1) na tluczce do ziemniakéw (L): zblizy¢ obie czesci do siebie i obréci¢
korpus silnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia kliknigcia 0znaczajacego
zablokowanie (Rys. 3).

- Zamontowac korpus silnika (D) na kompletnej tluczce do ziemniakdw (L): zblizy¢ obie czesci do
siebie i obrdci¢ korpus silnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia
oznaczajacego zablokowanie (Rys. 2).

- Podczas uzywania, przesuwa¢ urzadzenie pomiedzy sktadnikami delikatnym ruchem z géry na
dot, az do uzyskania pozadanej konsystencji.

Instrukcja obstugi

- Po zmontowaniu urzadzenia nalezy wiozy¢ wtyczke elekiryczng do gniazdka, zanurzy¢ urzadze-
nie w zywnosci (Rys. | uruchomi¢ poprzez nacisniecie przycisku minimalnej predkosci (B). Dopiero
po kilku chwilach, w zalezno$ci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢ wyzszg predko$¢,
przekrecajac gorne pokretto (A). W zalezno$ci od zastosowania, mozna réwniez korzystat z
maksymalnej predkosci , Turbo”, naciskajac odpowiedni przycisk (C).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

- Mikser zanurzeniowy (G) i trzepaczka druciana (H) moga by¢ uzywane z dotaczong pojemnik z
podziatkg (E). Mikser zanurzeniowy (G) moze by¢ uzytkowany bezposrednio zanurzony w garnku
zawierajacym wszystkie artykuty spozywcze po zdjeciu z ognia, dla uniknigcia zbytniego rozgrza-
nia. Pod koniec uzytkowania wewnatrz pojemnika z podziatkg (E), przykry¢ mieszaning zaktadajac
pokrywe (F).

Aby unikna¢ wyrzucaniu czastek produktéw spozywczych podczas miksowania zaleca sie stoso-
wanie pojemnikéw z wysokimi bokami i uruchamianie oraz wytaczanie urzadzenia podczas gdy
jest zanurzone w pojemniku z produktami spozywczymi; zaleca sie ponadto uzywanie miksera w
sposob przerywany, poniewaz tylko w ten sposéb uzyskuije sie lepsza jako$¢ produktu i unika sie
bezuzytecznego rozgrzewania urzadzenia. Nigdy nie miksowac goracych produktéw spozywczych
w celu unikniecia ryzyka oparzenia.

Po wylaczeniu nalezy odczekaé, az ostrze zatrzyma sie przed odtaczeniem urzadzenia od potrawy
i kontynuowaniem przygotowywania.

UWAGA:

Przed zdjeciem korpusu silnika (D), nalezy odczeka¢ do catkowitego zatrzymania sie noza i

nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

- Obroci¢ trzonek miksera zanurzeniowego (G), trzepaczke druciang (H) lub thuczek do ziemniakdw
(L), aby je usungé.

UWAGA

Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzi¢, czy akcesoria zostaly prawidfowo wiozone.

Nie uzywaé tluczka do ziemniakéw w przypadku twardej lub surowej zywno$ci, aby uniknaé

uszkodzenia urzadzenia.
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Nie uzywaé urzadzenia na patelni w kontakcie ze zrodfami ciepfa.
Garnek nalezy zawsze zdja¢ ze zrodta ciepta, postawi¢ na stabilnym, rdwnym podfozu i pozo-
stawi¢ do ostygniecia.

Dia uzyskania drobnej i jednorodnej siekanki nalezy zdjaé, jezeli to konieczne, surowiec ze
$cianek pojemnika i przesuna¢ jq do srodka przy pomocy fopatki.

UZYTKOWANIE AKCESORIA MIKSERA

- Zamontowac ostrze (P) na watku (N) pojemnika (O) (Rys. 5).

UWAGA:

Szczegolnie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikna¢ zranienia.

WLOZYC OSTRZE PRZED PRODUKTAMI SPOZYWCZYMI DO ZMIKSOWANIA. Przed zdjeciem

pokrywy poczekad, az ostrze catkowicie sie zatrzyma.

- Pocig¢ produkty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wiozy¢ je do pojemnika (O).

- Zatozy¢ pokrywe (Q) na pojemnik (O), przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do catkowitego zablokowania (Rys. 6). Upewni¢ sie czy gorna cze$¢ noza (P) weszta
prawidtowo do gniazda przewidzianego w podstawie pokrywy.

UWAGA:

Przed uzyciem urzadzenia, upewnic sie czy ndz i pokrywa zostaly prawidtowo zamontowane.

- Umiesci¢ korpus silnika (D) na pokrywie (Q). Obrd¢ korpus silnika zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az do ustyszenia kliknigcia oznaczajgcego zablokowanie (Rys. 7).

- Po zmontowaniu urzadzenia nalezy je uruchomié poprzez nacisniecie przycisku minimalnej pred-
kosci (B). Dopiero po kilku chwilach, w zaleznosci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢
wyzszg predko$é, przekrecajac gorne pokretto (A).

W zaleznos$ci od zastosowania, mozna réwniez korzysta¢ z maksymalnej predkosci “Turbo”, naci-
skajac odpowiedni przycisk (C).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

UWAGA:

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, nalezy sprawdzi¢, czy zostafy prawidfowo zamonto-

wane akcesoria.

nek pojemnika (O) i przesungé go do $rodka przy pomocy topatki, po odtgczeniu korpusu silnika

(D) i pokrywy (Q).
- Aby przerwaé prace urzadzenia wystarczy zwolni¢ przycisk predkosci (B-C); urzadzenie umozliwia
zmiksowanie wszystkich surowcdw w bardzo krotkim czasie.
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ZASTOSOWANIE POKRYWY ROBOTA KUCHENNEGO (tylko dla Mod. 603)
Przystawka do robota kuchennego moze by¢ uzywana do siekania, krojenia w plastry, mielenia
migsa, tarcia.

UWAGA

Przed uzyciem nalezy umiesci¢ gumowy pierscien antyposlizgowy (Y) u podstawy pojemnika
(Rys. 8).

Sieka¢, rozdrabnia¢

- Zamontowac ostrze (U) na osi (X) pojemnika robota kuchennego (V) (Rys. 9).

- Pocig¢ produkty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wlozy¢ je do pojemnika (C).

UWAGA:

llo$¢ wkiadanych produktéw spozywczych nie powinna przekracza¢ poziomu maksymalnego

zaznaczonego na zbiorniku (V).

- Zatozy¢ pokrywe (S) na kubek (V): nacisngé dzwignie zwalniajacg pokrywe (Z) (Rys. 10) i jedno-
czesnie obracac pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az dzwignia zwalniajaca pokrywe
(2), poprzez jej zwolnienie, zablokuje sie na wycieciu na samej pokrywie (Rys. 11).

- Umiesci¢ korpus silnika (D) w odpowiedniej obudowie (T) na pokrywie (S) (Rys. 12). Obré¢ korpus
silnika zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az do ustyszenia kliknigcia oznaczajacego zabloko-
wanie.

- Wiozy¢ wtyczke elektryczng do gniazdka i uruchomi¢ urzadzenie, naciskajac przycisk minimalnej
predkosci (B). Dopiero po kilku chwilach, w zalezno$ci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢
wyzszg predkose, przekrecajac gorne pokretto (A).

W zalezno$ci od zastosowania, mozna rowniez korzysta¢ z maksymalnej predkosci “Turbo”,
naciskajac odpowiedni przycisk (C). Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funk-
cjonowanie impulsowe naciskajac przycisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

- Jesli podczas pracy urzadzenia konieczne jest dodawanie artykutéw spozywczych, nalezy wykorzy-
sta¢ otwor w pokrywie (S). Przycisngé sktadniki spozywcze za pomocg popychacza (R) (Rys. 13).

- Aby przerwaé prace urzadzenia wystarczy zwolni¢ przycisk predkosci (B-C); urzadzenie umozliwia
zmiksowanie wszystkich surowcdw w bardzo krétkim czasie.

- Dla uzyskania drobnej i jednorodne;j siekanki nalezy zdjac, jezeli to konieczne, produkt spozywczy
ze Scianek pojemnika i przesuna¢ go do $rodka przy pomocy topatki, po odtaczeniu korpusu silni-
ka i pokrywy.

- Aby zdja¢ pokrywe (S), nacisna¢ dzwignie zwalniajacg pokrywe (Z), jednoczesnie podnoszac i
obracajac pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

UWAGA

Ostrza sq bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

Dla unikniecia nieszcze$liwych wypadkéw i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymaé zawsze
rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od cze$ci wirujacych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic¢ sie, ze pokrywa zostata mocno zablokowana.

Nie uzywa¢ urzadzenia przez ponad 30 ciagfych sekund. Odczekac¢ co najmniej 2 minuty przed

ponownym uzyciem.
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Podczas dziafania, nie wprowadzac dtonmi artykutdw spozywczych do urzadzenia. Postugiwaé
sie zawsze odpowiednim popychaczem.

Nie usuwaé palcami artykutéw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania
urzadzenia. Zawsze uzywaé odpowiedniej fopatki.

Nie usuwac artykutéw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania urzadze-
nia. Najpierw nalezy wyfaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke zasilania.

Krolenle w plastry, tarcie/ krojenie na paseczki julienne
- Natozy¢ zadane ostrze do krojenia w plastry (W) lub do tarcia/na paseczki julienne (J) na odpo-
wiedni wspornik (K) tak, aby otwér na plytce idealnie pokrywat sie ze sworzniem wspornika;
docisna¢ ptytke w dét, az do klikniecia oznaczajacego, ze zostata zablokowana na swoim migjscu
(Rys. 14).

- Zamontowac wspornik (K) na osi (X) misy robota kuchennego (V), z ostrzem skierowanym do géry
(Rys. 15).
- Natozy¢ pokrywe (S) na pojemnik (V) i postepowa¢ zgodnie z opisem w rozdziale “Siekanie”.

UWAGA:

Ostrza sq bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

NIEZANURZACNIGDYKORPUSUURZADZENIA, WTYCZKILUBPRZEWODUELEKTRYCZNEGO
W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY URZADZENIE NIE JEST
UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB
WYJECIEM POJEDYNCZYCH CZESCI.

Noze sq elementami tnacymi, zachowac ostrozno$c.

- Usuna¢ wszystkie uzyte akcesoria, pracujgc w kierunku odwrotnym do opisanego powyzej mon-
tazu.

- Do oczyszczenia korpusu urzadzenia (D) nalezy uzywac lekko wilgotnej szmatki.

- Kielich robota kuchennego (0O), kubek robota kuchennego (V), ttuczek do ziemniakéw (L) i ostrza
(P-U-W-J) mozna my¢é w zmywarce w gérnym koszu w maksymalnej temperaturze 50°C/ 122°F
Do czyszczenia pozostatych akcesoriéw zalecamy mycie ich pod biezacg wodg z neutralnym
detergentem.

UWAGA:

Nie czy$ci¢ przedmiotami o ostrych krawedziach lub Sciernymi.

Po zakoriczeniu czyszczenia, przed ponownym zamontowaniem cze$ci, dokfadnie je osuszy¢.
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ILOSC /| CZAS UZYTKOWANIA AKCESORIOW

3

Produkt Predkos$¢ Czas llosé
Zupa Max 20 sek. -
Majonez Max 50-60 sek.

Koktail Max 20 sek.

Produkt Predkosé Czas llosé
Mieso Max 10-15 sek. 2509
Rézne ziota (np. pie- Max 10 sek. 30g
truszka)
Orzechy Max 15-20 sek. 150g
Migdaty Max 15 sek. 100g
Chleb Max 5-10 sek. 1 kromka
Cebula Max 10-15 sek. 200g
Biszkopty Max 15-20 sek. 140g
Parmezan Max 15 sek. 200g
Marchew 10-15 sek. 809
Czosnek 10-15 sek. 90g
tylko dla Mod. 603)
Produkt Predkos$é Czas llosé
Mieso Max 15-20 sek. 800g
Ser Max 40-50 sek. 800g
Rézne ziota Max 50-60 sek. 300g
Cebula Max 15-20 sek. 800g
Orzechy Max 40-50 sek. 5009
Migdaty Max 40-50 sek. 500g
Czekolada Max 15-20 sek. 600g
Marchew Max 50-60 sek. 800g
i (tylko dla Mod. 603)
Produkt Predkos¢ Czas llos¢
Gotowane warzywa od min do max 30-40 sek. -
Gotowane ziemniaki od min do max 30-40 sek.
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