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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo
apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo
manuale utente e tutta la documentazione allegata con attenzione prima di usare I'apparecchio e di
conservarli per riferimento futuro. Se I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna
consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze e le informazioni del manuale utente.
Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i
modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

la vita e la proprieta.

/'\ Awvertenza per situazioni pericolose per
[ 3

6 Awvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

fj Awvertenza per superfici calde.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I"'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e | e procedure diinstallazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per |'assistenza. Il
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

ANT

e Non utilizzare il prodotto se €
difettoso o0 se presenta danni
visibili.

e (Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza quando si lavora con il

gas

e Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi a gas possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato autorizzato.

e Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni della
distribuzione locale (tipo di gas e
pressione del gas) e le regolazioni
dell'apparecchio siano compatibili.

e Questo apparecchio non e
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato secondo |
regolamenti correnti per
I'installazione. Bisogna prestare
particolare attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla ventilazione;
Vedere Prima della installazione,
pagina 12

e [ ’uso dicucine a gas provoca
produzione di calore e umidita e
prodotti di combustione
nell'ambiente in cui sono
installate. Assicurare che la
cucina sia ben ventilata



soprattutto quando I'apparecchio
e in uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione aperte 0
installare un dispositivo
meccanico di ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell’apparecchio puo
richiedere una ventilazione
aggiuntiva, per esempio
aumentare il livello di ventilazione
meccanica dove & presente.

Gli apparecchi e i sistemi a gas
devono essere controllati
regolarmente per un
funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e relativo
morsetto devono essere
controllati regolarmente e
sostituiti secondo i periodi
consigliati dai produttori o quando
necessario.

Pulire regolarmente i bruciatori a
gas. Le fiamme devono essere
blu e bruciare in modo uniforme.
Una buona combustione &

necessaria negli apparecchi a gas.

In caso di combustione non
completa, puo svilupparsi
monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha
colore, odore ed € un gas molto
tossico che ha effetti letali anche
a piccole dosi.

Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di emergenza
per il gas e sulle misure di

sicurezza in caso di odore di gas
al proprio fornitore locale di gas.

Cosa fare quando si sente odore
di gas

Non usare fiamme libere 0 non
fumare. Non azionare i tasti
elettrici (per es. luci, campanello
di ingresso, ecc.). Non usare un
telefono o un cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!
Aprire porte e finestre.

Chiudere tutte le valvole sugli
apparecchi e sui contatori del gas.
Controllare tutti i tubi e i
collegamenti per verificarne la
tenuta. Se si sente ancora odore
di gas, lasciare I'appartamento.
Avvisare i vicini.

Chiamare i pompieri. Usare un
telefono fuori dalla casa.

Non entrare di nuovo finché non
si riceve comunicazione sulla
sicurezza.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'e il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
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usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere

eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano. |
bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a
meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/o
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L'alcool evapora ad alte
temperature e puod provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.



e Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

e | a cottura senza supervisione su
un piano cottura usando grassi o
olio puo essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare
MAI di estinguere il fuoco con
acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.

e Pericolo di incendio: Non
conservare oggetti sulle superfici
di cottura.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

e Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

e Assicurarsi che il collegamento
del gas sia installato e che non vi
siano perdite di gas.

Uso previsto

e (uesto prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

e (Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere

usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

e |l produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e | e parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici e/0 a gas
sono pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre € in uso
e non lasciarli giocare con lo
stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo

di classificazione per i rifiuti delle
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apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita
che possono essere riutilizzati e sono
adatti ad essere riciclati. Non smaltire
i rifiuti dell'apparecchio con i normali
rifiuti domestici e gli altri rifiuti alla
fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita
locali per conoscere la collocazione di
questi centri di raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi 0
proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata
dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e
dividerli secondo le istruzioni per i
rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.
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Smaltimento di vecchi prodotti

e (Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto
in €ss0. Seguire le istruzioni sul
cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto
nella carta con le bolle o in un
cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

e Assicurare i coperchi e i supporti
delle pentole con nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali

danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.




B Informazioni generali

Panoramica

1 Supporto pentola 6 Bruciatore ausiliario
2 Bruciatore normale 7 Piastra bruciatore
3 Morsetto per il montaggio 8 Bruciatore rapido

4 Pannello di controllo 9 Bruciatore wok

5 Coperchio base 10  Bruciatore normale
1 Bruciatore rapido Sinistra posteriore

2 Bruciatore ausiliario Sinistra anteriore

3 Bruciatore wok Centrale

4 Bruciatore normale Destra anteriore

5 Bruciatore normale Destra posteriore
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti
gli accessori descritti nel manuale utente

potrebbero esistere con il prodotto
acquistato.

1. Manuale utente
2. Adattatore caffettiera

Usato per caffettiere.
3. Adattatore vok

Usato come alloggiamento del wok con
fondo rotondo.
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Specifiche tecniche

Tipo di gas/pressione NG G 20/20 mbar

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profonditd 99 mm/680 mm/510 mm

Energia

Energia

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto
modificate senza preavviso per migliorare la 0 nella documentazione che lo accompagna
qualita del prodotto. Si ottengono in condizioni di laboratorio

secondo gli standard relativi. A seconda
delle condizioni di funzionamento e
ambientali del prodotto, questi valori
potrebbero variare.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

Injector table
2.9 kW 1kwW 3.3 kW 1.75 kW 1.75 kW
i it Sinistra Sinistra Centrale Destra Destra

posteriore anteriore anteriore posteriore

Gatiormber (88 RS0 B8R EEB 0 EeE
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K Installazione

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il
prodotto & responsabilita del cliente.

l ﬁ PERICOLO:

Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto presenta difetti.
Se & cosl, non installarlo.

Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato
in piani da lavoro in commercio. Bisogna porre
un dispositivo di sicurezza tra |'apparecchio e le

pareti e i mobili della cucina. Vedere la figura

(valori in mm).

e Sipud usare anche in posizione free
standing. Consentire una distanza minima di
750 mm sulla superficie del piano cottura.

e (") Se la cappa deve essere installata sopra
al piano cottura, vedere le istruzioni del
produttore della cappa sull’altezza
dell’installazione (min 650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i
blocchi per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati
devono essere resistenti al calore (100 °C
minimo).

e |l piano da lavoro deve essere allineato e
fissato in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel
piano da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

i
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Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra apribile
0 equivalente, e alcune stanze richiedono anche
un‘apertura fissa.

L"aria per la combustione viene presa dall'aria
dell'ambiente e i gas di scarico sono emessi
direttamente nell'ambiente.

Una buona ventilazione dell'ambiente &
essenziale per il funzionamento sicuro
dell'apparecchio. Se non c¢'é una finestra o una
porta per la ventilazione dell'ambiente, bisogna
installare una ventilazione extra.

['apparecchio puo essere collocato in una cucina,
in una cucina/sala da pranzo o in una camera da
letto, ma non in una camera che contenga una
vasca 0 una doccia. Il piano cottura non deve
essere installato in una camera da letto pit
piccola di 20 m.*.

Non installare questo apparecchio in un ambiente
sottoterra a meno che non sia aperto all'aria da
almeno un lato.

PERICOLO:
[ 'apparecchio deve essere collegato alla

rete elettrica solo da una persona
autorizzata e qualificata. Il periodo di
garanzia dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate.

PERICOLO:
1l cavo di alimentazione non deve essere

schiacciato, piegato o bloccato né deve
venire in contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'e rischio di shock
elettrico, cortocircuito o incendio!

Dimensione ambiente | Apertura ventilazione
inferiore a5 m° min. 100 cm?
5m>a10m° min. 50 cm®
superiore 2 10 m>'den | non richiesto

In cantina o nel min. 65 cm*
seminterrato

Il collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

| dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
L'etichetta con il tipo & sull'alloggiamento
posteriore dell'unita.

Il cavo di alimentazione dell'unita deve

essere conforme ai valori della tabella

Installazione e collegamento Specifiche tecniche”
e | 'apparecchio deve essere installato APENCQLO’ o
secondo i regolamenti locali per il gas ed Prima di cominciare un lavoro .
elettrici. sull |nstalla2|lon_e elettrl_ca, scgllegare il
prodotto dall'alimentazione di rete.
Collegamento elettrico C'¢ il rischio di shock elettrico!

Collegare il prodotto ad una presa messa a
terra/linea protetta da un fusibile della capacita
adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto
con o senza un trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di danni derivanti dall'uso
del prodotto senza una installazione di messa a
terra conforme ai regolamenti locali.

Il cavo di alimentazione deve essere
acilmente raggiungibile dopo I'installazione
(non farlo correre sopra al piano cottura).

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
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Collegamento del gas

PERICOLO:
L'apparecchio pud essere collegato al

sistema di alimentazione del gas solo da
una persona autorizzata e qualificata.
Rischio di esplosioni 0 intossicazione a
causa di riparazioni non professionali!

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate.

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla installazione

del gas, scollegare I'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!

e Condizioni di regolazione e valori del gas
sono presenti sulle etichette (o sull'etichetta
tipo ioni).

L 'apparecchio & impostato per gas naturale
(GN).

e |'installazione con gas naturale deve essere
predisposta prima di installare I'unita.

e (i deve essere un tubo flessibile all'uscita
dell'installazione per il collegamento del gas
naturale dell'unita e la punta di questo tubo
deve essere chiusa con un tappo. |l
rappresentante dell'assistenza rimuove il
tappo durante il collegamento e collega
I'unita mediante un dispositivo di
collegamento diretto (accoppiamento).

e Assicurarsi che la valvola di gas naturale sia
subito accessibile.

e Se & necessario usare in seguito
I'apparecchio con un tipo diverso di gas,
bisogna consultare I'agente autorizzato per
|'assistenza per la relativa procedura di
conversione.

Installazione dell'unita

1. Rimuovere bruciatori, coperture dei bruciatori

e grill del piano cottura dall'apparecchio.

2. Ruotando il piano cottura a testa in giu,

metterlo su una superficie piatta.

3. Per evitare che sostanze estranee ¢ liquidi

entrino tra il piano cottura ¢ il ripiano,
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applicare il mastice in dotazione nella
confezione sul contorno dell'alloggiamento
inferiore del piano cottura ma assicurarsi che
il mastice non si sovrapponga.

Riempire gli angoli formando pieghe agli
angoli stessi, come illustrato nella figura.
Formare la piegatura secondo necessita per
riempire il vuoto negli angoli.

Assicurarsi che le sezioni separate
dell'alloggiamento inferiore del piano
cottura siano riempite di mastice.

5. Girando di nuovo il piano cottura, allinearlo e
metterlo sul ripiano.

6. Sipuo assicurare il piano cottura al ripiano
usando il morsetto e le viti in dotazione.

* min. 20 e max. 40 mm

1 Piano cottura

2 Vite

3 Morsetto per I'installazione

4 Ripiano

5 Mastice



Vista posteriore (fori di collegamento)

Mettere le piastre dei bruciatori, le coperture
relative e i grill nella loro sede dopo l'installazione.

Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas
ed elettrico.

Controllo finale

1. Aprire la fornitura del gas.

2. Controllare le installazioni del gas per
montaggio e tenuta sicuri.

3. Accendere i bruciatori e controllare I'aspetto
della fiamma.

La fiamma deve essere blu e avere una
orma regolare. Se la fiamma tende al giallo,
controllare se il coperchio del bruciatore €
posizionato in modo sicuro o pulire il
bruciatore.

Conversione del gas

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare I'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!
Per cambiare il tipo di gas del proprio
apparecchio, cambiare tutti gli iniettori ed
eseguire la regolazione della fiamma per tutte le
valvole in posizione di flusso ridotto.
Cambiare I'iniettore dei bruciatori
1. Estrarre la copertura e il corpo del bruciatore.
2. Svitare gli iniettori ruotandoli in senso
antiorario.
3. Montare nuovi iniettori.

4. Controllare tutte le connessioni per
montaggio e tenuta sicuri.

| nuovi iniettori hanno la loro posizione
contrassegnata sulla confezione o
Injector table, pagina 11 si pud vedere
la tabella degli iniettori.

1 Dispositivo di assenza fiamma (a seconda del

modello)
2 Candela di accensione
3 Iniettore

4 Bruciatore

meno che non vi siano condizioni
anomale, non cercare di rimuovere i
rubinetti del bruciatore a gas. Bisogna
chiamare I'agente autorizzato per
|'assistenza se & necessario cambiare i
rubinetti.

Impostazione ridotta del flusso di gas per i

rubinetti del piano cottura

1. Accendere il bruciatore da regolare e portare
la manopola in posizione ridotta.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto del gas.

3. Usare un cacciavite della dimensione giusta
per regolare la vite di regolazione del flusso.

Per GPL (Butano - Propano) ruotare la vite in

senso orario. Per il gas naturale, bisogna ruotare

la vite in senso antiorariouna volta.

» La lunghezza normale di una fiamma diritta in

posizione ridotta deve essere 6-7 mm.

4. Selafiamma e piu alta della posizione
desiderata, ruotare la vite in senso orario. Se
¢ piu bassa, ruotarla in senso antiorario.

5. Per I'ultimo controllo, portare il bruciatore in
posizione con fiamma alta e ridotta e
controllare se la fiamma & presente 0 meno.
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6. Inbase al tipo di rubinetto del gas usato
nell'apparecchio, la posizione della vite di
regolazione puo variare.

1 Vite di regolazione del flusso

Q
e

1 Vite di regolazione del flusso

e il tipo di gas dell'unita & cambiato, allora
anche la piastra con i valori nominali che
mostra il tipo di gas dell'unita deve essere
cambiata.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la
cottura. Se non vi & coperchio, il consumo
energetico pud aumentare 4 volte.

e  Selezionare il bruciatore adatto per la
dimensione del fondo della pentola da usare.
Selezionare sempre la dimensione corretta
della pentola per i piatti. Pentole pit grandi
richiedono pil energia.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno

0 una spugna umidi e asciugare con un
panno.
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K Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda

['olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o0 un panno umido. Spegnere il
piano cottura se € sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli
bene sempre e metterli delicatamente
nell'olio caldo. Assicurare che gli alimenti
congelati siano completamente scongelati
prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e  Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per
evitare il riscaldamento dei manici stessi.
Non mettere contenitori shilanciati e che si
inclinano facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle
zone di cottura accese. Potrebbero
danneggiarsi.

e [ 'uso di una zona di cottura senza un
contenitore o una padella sopra provoca
danni all'apparecchio. Spegnere le zone di
cottura guando la cottura & completa.

e Poiché la superficie dell'apparecchio
potrebbe essere calda, non mettere
contenitori in plastica e alluminio su di essa.
Tali contenitori non devono essere
nemmeno usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo
piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti
nelle pentole e nelle padelle. Cosi non
bisognera eseguire alcuna operazione di
pulizia non necessaria evitando
traboccamenti.
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Non mettere coperchi di pentole o padelle
sulle zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si
desidera spostare la padella su un'altra
zona di cottura, sollevarla e metterla sulla
zona di cottura scelta, non trascinarla.

Cottura a gas

e [adimensione del contenitore € la fiamma
devono corrispondere. Regolare la fiamma
del gas in modo che non superi il fondo del
contenitore e centrare il contenitore sul
poggiapentola.

Uso del piano cottura
1 5

2 3 4

Bruciatore rapido 14-20 cm

Bruciatore ausiliario 12-18 cm

Bruciatore wok 22-30cm

Bruciatore normale 14-20cm

Bruciatore normale 14-20 cm & il diametro

consigliato per le pentole da usare sui relativi

bruciatori.

II simbolo della fiamma grande indica la massima

potenza di cottura e il simbolo della fiamma

piccola indica la cottura piti bassa. In posizione

off (superiore), il gas non & inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

1. Tenere premuta la manopola del bruciatore.

2. Ruotarla in senso antiorario fino al simbolo
della fiamma grande.

» Il gas & acceso grazie alla scintilla che si crea.

3. Regolare secondo la potenza di cottura

desiderata.
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Spegnimento dei bruciatori a gas

Portare la manopola della zona per tenere in
caldo nella posizione off (superiore).

Sistema di sicurezza di disattivazione del
gas (nei modelli con componente termico)

1 Come contromisura di
eventuali scoppi dovuti al
traboccamento di liquidi sui
bruciatori, si innesca un
meccanismo di sicurezza e
il gas viene disattivato.

1. Disattivazione di
sicurezza del gas

e Premere la manopola e ruotare in senso
antiorario per accendere.

e (Quando il gas si accende, tenere la
manopola premuta per 3-5 secondi ancora
per impegnare il sistema di sicurezza.

e Seilgas non si accende dopo aver premuto
e rilasciato la manopola, ripetere la stessa
procedura tenendo la manopola premuta
per 15 secondi.

PERICOLO:
Rilasciare il tasto se il bruciatore non &

acceso entro 15 secondi.

Aspettare almeno 1 minuto prima di
riprovare. C'¢ il rischio di accumulo di gas
ed esplosione!

Bruciatore wok

| bruciatori wok aiutano a cucinare in modo piu
veloce. Il wok, particolarmente usato nella cucina
asiatica, € un tipo di pentola profonda e con
fondo piatto fatta di fogli di metallo, usata per
cucinare verdure e carni tritate con fiamma forte
e in poco tempo.

Poiché gli alimenti sono cotti con fiamma forte e
in poco tempo in tali pentole che conducono il
calore in modo rapido e uniforme, i valori
nutrizionali degli alimenti stessi e preservato e le
verdure restano croccanti.

Si puo usare il bruciatore wok anche per le
normali pentole.

Se si desidera usare pentole regolari su un
bruciatore wok, hisogna estrarre il poggiapentola
per wok dal piano cottura.
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio
¢ pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica

prima di awviare i lavori di manutenzione e
pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare
ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo
ogni uso. In questo modo sara possibile
rimuovere i residui di cottura con maggiore
facilita, evitando cosi che questi residui
brucino all'uso successivo dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali
per la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua
calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso
sia completamente asciugato dopo la pulizia
e che tutti gli schizzi siano immediatamente
asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono
acido o cloro per pulire le superfici e la
maniglia in acciaio inox. Usare un panno
morbido con un detergente liquido (non
abrasivo) per pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Piano cottura a gas

1. Rimuovere e pulire i poggiapentola e le

coperture dei bruciatori.

Pulire il piano cottura.

Installare le coperture dei bruciatori e

assicurarsi che siano posizionati

correttamente.

4. Quando si installano i grill superiori, prestare
attenzione a posizionare i poggiapentola in
modo che i bruciatori siano al centro.

2.
3.




Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Non rimuovere tasti/manopole per pulire il

pannello di controllo.
Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

1 Manopola
2 Guarnizione

Non rimuovere per la pulizia le guarnizioni
sotto alle manopole.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non ¢
guasto.

Non c'e la scintilla di accensione.
assente. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili

la principale del gas € chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.
¢ i il tubo del gas.

e | bruciatori sono sporchi. >>> Pulire i componenti dei bruciatori,
e | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.

e |l coperchio del bruciatore non & montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il
coperchio del bruciatore.

e Lavalvola del gas € chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.
e |l cilindro del gas e vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

Consultare |'agente autorizzato per
I'assistenza o il rivenditore dove € stato
acquistato 'apparecchio se non si riesce a
risolvere il problema nonostante siano state
implementate le soluzioni di questa sezione.
Non cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este
producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos
que lea detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el
producto y los guarde para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el
manual del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias
entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Ao largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacién importante o consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.

6 Peligro de descarga eléctrica.

AN
A\
& Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por ninos mayores de 8 afos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.

Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados
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procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Aseglrese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad al trabajar con gas

Deje en manos de personal
autorizado cualificado cualquier
operacion que deba llevarse a
cabo sobre sistemas y equipos de
gas.

Antes de proceder con la
instalacion, asegurese de que las
condiciones de distribucion local
(tipo y presion del gas) sean
compatibles con los valores
requeridos por el aparato.

Este aparato no esta conectado a
ningun dispositivo de evacuacion
de productos de combustion. El
aparato debe instalarse y
conectarse de acuerdo con las
normativas de instalacion
vigentes. Deberd prestarse una
especial atencion a los requisitos
referentes a la ventilacion, ver
Antes de la instalacion, pag. 13



El uso de una cocina de gas
genera calor, humedad y
productos de combustion en la
estancia en la que se encuentra.
Asegurese de que la estancia
esté bien ventilada,
especialmente cuando use la
cocina: mantenga abiertos los
orificios de ventilacion natural o
instale un dispositivo de
ventilacion mecdnica (campana
extractora). El uso intensivo
prolongado del aparato puede
requerir una ventilacion adicional,
por ejemplo incrementando el
nivel de ventilacion mecanica
cuando esté disponible.

Los sistemas y dispositivos de
gas deben someterse
regularmente a revisiones que
garanticen su correcto
funcionamiento. Es preciso
examinar regularmente el
regulador, la manguera y su
abrazadera, dentro de los
periodos recomendados por el
fabricante o cuando sea
necesario.

Limpie los quemadores de gas
regularmente. Las llamas deben
ser azules y quemar
uniformemente.

Los aparatos de gas deben
presentar una buena combustion.
En caso de combustion
incompleta, es posible que se

forme mondxido de carbono (CO).
El mondxido de carbono es un
gas incoloro, inodoro y muy toxico,
letal incluso a dosis muy bajas.
Solicite a su compaiiia
suministradora de gas
informacion acerca de los
numeros de teléfono de
emergencias de gas y sobre las
medidas de seguridad a adoptar
en caso de detectar olor a gas.

Qué hacer en caso de oler a gas

No utilice llamas abiertas y no
fume. No manipule los botones
eléctricos (p. ej. botdn de la
lampara, timbre de la puerta, etc.)
No utilice teléfonos fijos ni
tampoco moviles. Riesgo de
explosion e intoxicacion.

Abra puertas y ventanas.

Cierre todas las valvulas de los
aparatos y de los contadores de
gas.

Compruebe que los tubos y las
conexiones estén bien apretados.
Si sigue oliendo a gas, abandone
la vivienda.

Avise a los vecinos.

Llame a los bomberos. Utilice un
teléfono ubicado en el exterior de
la finca.

No vuelva a entrar en la
propiedad hasta que le digan que
es seguro hacerlo.
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Seguridad eléctrica

e Siel aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

e (Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra'y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con o sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafno que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

e Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

e Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.

e [Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

e Encaso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafnado, debera solicitar su
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sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Aseglrese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

El aparato y sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los nifios menores de 8
anos a no ser que los someta a
vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o



discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.
No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Desatender alimentos que se
esteén friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria )
provocarse un incendio. JAMAS
trate de extinguir un incendio con
agua; en vez de eso, apague el
aparato y cubra las llamas con
una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

Peligro de incendio: No coloque
objetos sobre las superficies de
coceion.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni himedo.
Asegurese de haber realizado la
conexion a la red de suministro
de gas, y de que no exista
ninguna fuga de gas.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domestico. No esta
permitido su uso comercial.

Este electrodomeéstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No debe
utilizarse para ningun otro
proposito, por ejemplo para
caldear una estancia

El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los ninos

Las piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
ninos pequenos alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
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Deshdagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos y de gas
son peligrosos para los nifos.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

e No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la
clasificacion selectiva para los
residuos de aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con
piezas y materiales de primera
calidad, que pueden ser reutilizados y
son aptos para el reciclado. No se
deshaga del producto junto con sus
los residuos domeésticos normales y
de otros tipos al final de su vida Util.
Llévelo a un centro de reciclaje de
dispositivos eléctricos y electronicos.
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Solicite a las autoridades locales
informacion acerca de dichos centros
de recogida.

Cumplimiento de la directiva
RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE
sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No
contiene ninguno de los materiales
nocivos o prohibidos especificados en
la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde
los materiales de embalaje en un
lugar seguro y lejos del alcance
de los nifos. Los materiales de
embalaje del aparato se han
fabricado con materiales
reciclables. Deshagase de ellos
de forma adecuada y clasifiquelos
segun las instrucciones para el
reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Eliminacion del aparato

e (uarde la caja de carton original
del aparato y transporte en ella el
producto. Siga las instrucciones
indicadas en la caja. Si no
dispone de la caja de carton
original, envuelva el aparato en
plastico de burbujas o carton



grueso y sujételo con cinta
adhesiva.

Fije con cinta adhesiva las tapas
de los quemadores y los soportes
de cazuelas.

Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de
identificar posibles dafos
producidos durante el
transporte.
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A Informacion general

Resumen

~

1 Soporte de bandeja 6 Quemador auxiliar

2 Quemador normal 7 Plancha de quemador
3 Abrazadera de montaje 8 Quemador rapido

4 Panel de control 9 Quemador para wok
5 Cubierta base 10 Quemador normal

1 Quemador rapido Trasera izquierda

2 Quemador auxiliar Frontal izquierda

3 Quemador para wok Central

4 Quemador normal Frontal derecha

5 Quemador normal Trasera derecha
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar
en funcién del modelo del producto. Puede
que alguno de los accesorios descritos en el

manual del usuario no esté presente en su
producto.

Se utiliza junto con las cafeteras.

Adaptador para wok

1. Manual del usuario

2. Adaptador para cafetera

Especificaciones técnicas
Voltaje/frecuencia

Se utiliza para colocar una sartén tipo wok
con fondo redondo.

220-240 V ~ B0 Hz

Conversion del tipo/presion de gas® LPG G 30/30 mbar
Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad 99 mm/680 mm/510 mm

Potencia

Potencia

L as especificaciones técnicas pueden
cambiar sin previo aviso con el fin de
mejorar la calidad del producto.

L as ilustraciones presentes en el manual
son esquematicas y es posible que no se
correspondan exactamente con su
producto.

Los valores que se indican en las etiquetas
de los productos o en la documentacion que
los acompafia se obtienen en condiciones
de laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos valores
pueden variar en funcién de las condiciones
de funcionamiento y entorno del aparato.
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Tabla de inyectores

Zona de posicién | 2.9 kW 1 kW 3.3 kW 1.75 kW 1.75 kW
Trasera Frontal Central Frontal Trasera

izquierda izquierda derecha derecha

Gowsrmbe tE el e e e
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Kl Instalacion

La preparacion de la ubicacién y de las
instalaciones de gas y electricidad son
responsabilidad del cliente.

l ﬁ PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas y
electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion,
compruebe visualmente si el aparato
presenta alguna anomalia. Si fuese el caso,
no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion
La placa ha sido disenada para su instalacion

sobre una encimera comercial. Es preciso dejar
una distancia de seguridad entre el aparato y las

paredes de la cocina y los muebles. Vea la

ilustracion (valores en mm).

e También puede colocarse en posicion
vertical sin nada a los lados. Deje una
distancia minima de 750 mm por encima de
la superficie de la placa.

e (" Sivaainstalar una campana extractora
sobre la cocina, consulte las instrucciones
de instalacion del fabricante de la campana
para obtener informacion sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Retire los materiales de embalaje y los
bloqueos de transporte.

e  |as superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser resistentes al
calor (100 °C como minimo).

e [aencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e (Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la instalacion
de la placa.

480-490
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Ventilacion de la estancia

Todas las estancias deben disponer de una
ventana que pueda abrirse 0 un equivalente, y
algunas de ellas deberan contar ademds con
ventilacién permanente.

El aire para la combustion se toma de la estancia
y los gases producto de la combustion se liberan
también en ella.

Por tanto, es fundamental que la estancia goce
de una buena ventilacion para una utilizacion
segura del aparato. Si la estancia no dispone de
una puerta o ventana para su ventilacion, debera
instalar un sistema de ventilacién adicional.

El aparato puede instalarse en una cocina, una
cocina/comedor 0 un estudio, pero no en
estancias en las que haya una ducha o una
bafiera. El aparato no debe instalarse en estudios
de menos de 20 m®,

No instale el aparato en estancias subterraneas,
a no ser que estén abiertas al nivel del suelo por
uno de sus lados al menos.

estancia ventilacion

En bodega 0 sotano

Instalacion y conexion

e Lainstalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gasy
electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista
de toma de tierra y protegida por un fusible de
capacidad adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma
de tierra mientras utiliza el producto con o sin un
transformador. Nuestra compaiiia no se hara
responsable de ningln dafio que pudiera
derivarse del uso del aparato sin una instalacion
de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.
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PELIGRO:
La conexién del producto a la red eléctrica

serd realizada exclusivamente por un
técnico cualificado. El periodo de garantia
del producto comienza sélo tras la correcta
instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos

por parte de personas no autorizadas.

PELIGRO:
El cable de alimentacién no debe estar

aprisionado, doblado o entrar en contacto
con piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo
un electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e |aconexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

e |osdatos de lared de suministro de
electricidad deben corresponderse con los
de la placa de tipo del aparato. La placa de
tipo se encuentra en la carcasa trasera del
aparato.

e Elcable de corriente de su aparato debe
cumplir con los valores recogidos en la
"Tabla de especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

El enchufe del cable de corriente debe
quedar al alcance de la mano tras la
instalacion (no disponga el cable por debajo
de la placa).

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de
corriente.



Conexion al suministro de gas

PELIGRO:
Solo un técnico cualificado y autorizado

puede conectar el aparato a un sistema de
suministro de gas.

Las reparaciones no profesionales
comportan riesgo de explosion e
intoxicaciones.

El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas.

PELIGRO:

Antes de realizar cualquier operacién sobre
la instalacion de gas, corte el suministro de
gas.

Existe el riesgo de explosion.

e |as condiciones de ajuste y los valores del
gas se indican en etiquetas (o en la placa
de tipo).

U aparato esta preparado para gas natural
(GN).

e Antes de proceder a instalar el aparato, es
preciso que prepare la instalacion del gas
natural.

e Lasalida de la conexion de gas natural de
su aparato debe disponer de un tubo
flexible cuyo extremo debe cerrarse con un
tapdn ciego. El técnico de asistencia retirard
el tapdn ciego durante la instalacion y
conectara su aparato por medio de un
dispositivo de conexion recta (acoplamiento).

e Asegurese de que la valvula del gas natural
Sse encuentre realmente accesible.

e Simads adelante necesitara utilizar su
aparato con un tipo diferente de gas,
debera solicitar al servicio técnico
autorizado informacion sobre el
procedimiento de conversion pertinente.

Instalacion del producto

1. Retire de la placa los quemadores, las tapas
de los quemadores y las parrillas.

2. Gire la placa boca abajo y coldguela sobre
una superficie plana.

Con el fin de evitar que sustancias extrafas y
liquidos penetren entre la placa y la encimera,
aplique la masilla que se suministra junto

con el aparato al contorno del alojamiento
inferior de la encimera, asegurandose de que
no rebose.

Llene las esquinas formando dobleces en
ellas tal como se muestra en la ilustracion.
Haga todos los dobleces que sea necesario
para llenar la separacion en las esquinas.

Asegurese de que las secciones del
6calo en el alojamiento inferior de la
lencimera queden rellenas de masilla.

Vuelva a girar la placa, alinéela y coléquela
en la encimera.
Puede fijar la placa a la encimera mediante

la abrazadera y los tornillos suministrados.

*

O~ W N =

min. 20 y max. 40 mm
Placa

Tornillo

Abrazadera de instalacion
Encimera

Masilla
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Vista trasera (orificios de conexion)

v v

Tras la instalacion, coloque en su sitio las

planchas de los quemadores, las tapas de las
planchas y las parrillas.

Realizar conexiones a diferentes orificios no
es muy recomendable en términos de
seguridad, ya que podria dafiar el sistema
de suministro eléctrico y de gas.

Comprobacion final
1. Abra la espita de de suministro de gas.
2. Compruebe que todas las conexiones de gas
estén bien apretadas.
3. Encienda los quemadores y compruebe el
aspecto de la llama.
La llama debe ser azul y tener una forma
regular. Si las llamas tienen un aspecto
amarillento, compruebe que la tapa del
quemador esté bien colocada o bien limpie
el quemador.

Conversion del tipo de gas

PELIGRO:
Antes de realizar cualquier operacién sobre

la instalacién de gas, corte el suministro de
gas.
Existe el riesgo de explosion.
Para poder cambiar el tipo de gas de su aparato,
debera sustituir todos los inyectores y realizar un
ajuste de la llama para todas las vélvulas en la
posicion de caudal minimo.
Sustitucidn de los inyectores de los
quemadores
1. Retire la tapa y el cuerpo del quemador.

16/ES

2. Desenrosque los inyectores girandolos en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

3. Cologue los nuevos inyectores.

4. Compruebe que todas las conexiones estén
bien apretadas.

Consulte la posicién de los nuevos

9 inyectores en su embalaje o Tabla de
inyectores, pdg. 12 en la tabla de
inyectores.

3 <

4 —/

1 Dispositivo de control de apagado de la llama
(depende del modelo)

2 Bujia de encendido

3 Inyector
4 Quemador

no ser que se dé alguna alguna anomalia,
no retire 1as espitas de los quemadores de
gas. Si fuese preciso cambiar las espitas,
debe llamar al servicio técnico autorizado.

Ajuste del caudal minimo para las espitas

de la placa

1. Encienda el quemador que desee ajustar y

gire el mando hasta la posicion de llama

minima.

Retire el mando de la espita del gas.

3. Utilice un destornillador del tamaiio
adecuado para manipular el tornillo de ajuste
de caudal.

En el caso del GLP (butano o propano), gire el

tornillo en el sentido de las agujas del reloj. En

cuanto al gas natural, se debe girar el tornillo
una vez en sentido contrario a las agujas del
reloj.

» La longitud normal de una llama recta en la

posicion minima debe ser de entre 6y 7 mm.

4. Silallama es mas alta que la posicion
deseada, gire el tornillo en el sentido de las

N



agujas del reloj. Si es mas baja, girelo en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

5. Como Ultima comprobacion, ponga el
quemador en las posiciones de llama
maxima y de llama minima y compruebe si la
llama se apaga o no.

6. La posicion del tornillo de ajuste puede variar
en funcion del tipo de espita de suministro
de gas utilizada en su aparato.

1 Tornillo de ajuste del caudal

1 Tornillo de ajuste del caudal

i se cambia el tipo de gas de la unidad,
debera cambiarse también la placa de datos
lque muestra el tipo de gas de la unidad.

17/ES



B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia Uso por primera vez

Primera limpieza de la unidad

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetuosa con el medio
ambiente y a ahorrar energfa.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e  tilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia se
multiplica por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado
para el tamario de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamario mas adecuado para
sus platos. Los recipientes mds grandes
requieren mas energia.
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La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ningun objeto afilado.

—_

Retire todos los materiales de embalaje.
Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque
con un trapo.



K como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccidn.

Nunca vierta en una sartén una
& cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa

desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

Antes de freir alimentos, siempre séquelos
bien y depositelos con suavidad en el aceite
caliente. Asegurese de que los alimentos
congelados se hayan descongelado
completamente antes de freirlos.

No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

Coloque las ollas y cazuelas de forma que
Sus asas no queden situadas encima de la
placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.
No coloque recipientes vacios en las zonas
de coccidn activas, ya que podrian danarse.
Si utiliza las zonas de coccion sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafios. Apague las zonas de
coccion una vez completada la coccion.
Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no cologue sobre ella
recipientes de plastico o aluminio.

No se recomienda tampoco el uso de este

tipo de recipientes para conservar alimentos.

Utilice tnicamente recipientes de base
plana.

Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta
forma evitara limpiezas innecesarias por
rebosamiento.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando
desee cambiar de zona de coccion un
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Coccion con gas

e  Eltamafrio del recipiente debe coincidir con
el tamario de la llama. Ajuste la llama de
forma que no sobrepase la base del
recipiente, y centre este en la parrilla.

Uso de las placas
1 5

2 3 4

Quemador rapido 14-20 cm

Quemador auxiliar 12-18 ¢cm

Quemador para wok 22-30cm

Quemador normal 14-20cm

Quemador normal 14-20 cm es la lista de los
diametros aconsejados para las cazuelas
utilizadas en los correspondientes

quemadores.

El simbolo de la llama grande representa la
potencia de coccion mas alta, mientras que el
simbolo de la llama pequena representa la
potencia de coccion mds pequena. En la posicion
de apagado (superior), no se suministra gas a los
quemadores.

O~ W N =
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Encendido de los quemadores de gas

1. Pulse el mando del quemador.

2. Sin soltarlo, girelo a la derecha, hasta el
simbolo de la llama grande.

» El gas prende con la chispa creada.

3. Ajuste el quemador a la potencia de coccion
deseada.

Apagado de los quemadores de gas

Gire el mando de la zona de conservacion del
calor hasta la posicion de apagado (superior).
Sistema de corte de seguridad del sumini-
stro de gas (en modelos dotados de com-
ponente térmico)

1 En caso de apagado de los
quemadores debido al
derramamiento de liquidos,
este mecanismo corta el
suministro de gas como
medida de seguridad.

1. Corte de
seguridad del
suministro de gas

e Pulse el mando y girelo a la derecha para
encender el quemador.

e Unavez el gas prenda, mantenga el mando
pulsado entre 3 y 5 segundos mas para
activar el sistema de seguridad.

e  Sielgas no prende tras pulsar y soltar el
mando, repita el mismo procedimiento
manteniendo el mando pulsado durante 15
segundos.

PELIGRO:

Suelte el botén si el quemador no se
enciende en un plazo de 15 segundos.
Espere al menos 1 minuto antes de volver a
intentarlo. Existe el riesgo de que el gas se
acumule y explote.

20/ES

wok

Los quemadores para wok le permiten cocinar
mas rapido. El wok, un utensilio particularmente
utilizado en la cocina asidtica, es una especie de
sartén profunda y plana de hojalata, que se
utiliza para cocinar verduras troceadas y carne a
fuego vivo durante poco tiempo

gracias a su rapida y uniforme conduccion del
calor, lo que permite que los alimentos
conserven su valor nutricional y 1as verduras se
mantengan crujientes.

Puede utilizar el quemador para wok con ollas
normales también.

Si desea utilizar una olla normal en el quemador
para wok, deberd retirar el adaptador para wok
de la placa.



[} Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mds frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de

alimentacion antes de iniciar las tareas de
mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se

enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e  Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta manera
eliminard los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen la
préxima vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafo suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y séquelo con un pafio
suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la
limpieza y de enjugar inmediatamente
cualquier liquido derramado.

e No utilice productos de limpieza que
contengan 4cido o cloro para limpiar las
superficies inoxidables y el asa. Utilice un
pafio suave con un detergente liquido no
abrasivo para la limpieza de esas partes,
procurando pasar el pafo siempre la misma
direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ninguin objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Placas de gas

1. Retire y limpie las parrillas y las tapas de los

guemadores.

2. Limpie la placa.

3. Vuelva a colocar las tapas de los
quemadores, asegurandose de que se
asienten correctamente.

4. Cuando coloque las rejillas superiores,

asegurese de colocar las parrillas de forma
que los quemadores queden centrados.
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Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un
pafio humedo y a continuacion séquelos.

No retire los botones 0 mandos de control

para limpiar el panel de control.
Puede dafarse el panel de control.

1 Mando
2 Elemento de sellado

No retire los elementos de sellado de debajo
de los mandos cuando realice la limpieza.
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Resolucion de problemas

e |as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia

e No hay corriente. >>> Cbmpruebe los fusibles contenidos en la caja de fusibles.

La espita principal de suministro de gas estd cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.
El tubo de suministro de gas esta doblado. >>> Instale el tubo de suministro de gas de forma

e |os quemadores estan sucios. >>> Limpie los componentes de los quemadores.

Los quemadores estan himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

La tapa del quemador no estd colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa del quemador

de manera segura.

La espita principal de suministro de gas estd cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

La bombona de gas esta vacia (cuando se usa GLP). >>> Sustituya la bombona de gas.
Consulte a un servicio técnico autorizado o
al comercio donde haya adquirido el
producto si no puede solucionar el problemal
después de seguir las instrucciones de esta

seccion. No intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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