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HAND BLENDER
BXHBS500E
BXHBAG0OE

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black & Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

+ Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

¢ Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

+ This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

+ This appliance can be used by peo-
ple with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved.

+ This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

+ Blades are sharp and could cause

harm, be careful and avoid direct con-
tact with the blades’ cutting edges.

+ Pay special attention when handling
the blades, during assembly and
disassembly operations, emptying the
bowl and during cleaning.

+ Always switch off the a+ppliance
and disconnect from supply if it is
left unattended and before changing
accessories or approaching parts that
move in use, assembling, disassem-
bling and cleaning.

+ Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

+ If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced,
take the appliance to an authorised
technical support service. Do not
attempt to disassemble or repair
the appliance by yourself in order to
avoid a hazard.

+ This appliance is for household use
only, not professional, industrial use.

+ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a socket that can supply a
minimum of 10 amperes.

+ The appliance's plug must fit into the mains socket prop-
erly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Keep the working area clean and well lit. Cluttered and
dark areas invite accidents.

+ Keep children and bystanders away when using this
appliance.

+ Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

« If any of the appliance casings breaks, immediately




disconnect the appliance from the mains to prevent the
possibility of an electric shock.

+ Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if
there are visible signs of damage or if it has a leak.

+ Do not use the appliance with damp hands or feet, or
when barefooted.

+ Do not force the power cord. Never use the power cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the power cord around the appliance.

+ Do not clip or crease the power cord.

+ Check the state of the power cord. Damaged or tangled
cables increase the risk of electric shock.

+ Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do not touch the plug with wet hands.

+ Take the necessary measures to avoid starting the
appliance involuntarily.

+ Do not touch any of the appliance’s moving parts while
it is operating.

USE AND CARE

* Fully unroll the appliance's power cable before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

+ Respect the MAX level indicator of the measuring cup.

+ When using hot liquids do not fill the jug more than half
way. At all times, when mixing hot liquids in the jug,
select the slowest speed on the speed selector.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed.
Use the appliance for operations different from those
intended could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
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is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for longer than 1 minute at a
time, or to complete cycles lasting more than 1 minutes.
In the latter case always ensure rest periods of at least
1 minute between cycles. Never keep the appliance
working for longer than the required time.

+ The annexed illustrative table shows a number of reci-
pes, including the amount of food to be processed, the
recommended time to prepare each recipe, as well as
the maximum operation time of the device under each
of these load conditions.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer's liability
null and void.

DESCRIPTION BXHB500E
QBIL:::(?: body
CStick-blender accessory
DMeasuring cup

DESCRIPTION BXHBAG0OE
ASpeed control regulator
BButton
CTurbo
D Motor body
E Stick-blender accessory
F Measuring cup
GChopper
HWhisk
| Adapter fitting

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

Instructions for use

Before use:

+ Make sure that all the product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
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described in the cleaning section.

+ Prepare the appliance according to the function you
wish to use.

Use:

+ Unroll the cable completely before plugging it in.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on using the on/off switch.

+ In the model with speed control regulator, select the
desired speed.

+ Work with the food you want to process.

Electronic speed control (MODEL BXH-

BAGOOE):

+ The speed of the appliance can be regulated simply by
using the speed regulator control (A). This function is
very useful, as it makes it possible to adapt the speed of
the appliance to the type of work that needs to be done.

Turbo function (MODEL BXHBAGOOE):

+ The appliance has a Turbo function. By activating the
Turbo function (C) all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.

Once you have finished using the appliance:
+ Stop the appliance by releasing the pressure on the on/
off button.

+ Unplug the appliance to the mains.
+ Clean the appliance

Accessories:
Stick blender accessory (Fig.1):

+ This accessory is used to make sauces, soups, mayon-
naise, milkshakes, baby food...

+ Attach the stick blender to the motor body by turning it
in the direction indicated by the arrow (Fig. 1.1).

+ Pour the foodstuffs into the measuring cup and operate
it by pressing the start button.

+ Detach the stick blender by turning it in the opposite
direction to the arrow and remove it for later cleaning.

Chopping accessory (MODEL BXHBAG0OE)
(Fig.2):

+ This accessory is used to chop vegetables, nuts,
meat...

+ Fit the adapter fitting to the motor unit by turning it in the

direction of the arrow (Fig. 2.1).

+ Attach the unit to the cover until hear the clic (Fig. 2.2).

+ Put the food to be prepared in the chopping container
and attach the cover firmly.

+ Switch the appliance on (be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly fitted and
connected together).

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the lid, and release the adapter
fitting.

Whisk accessory (Fig.3):

+ This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

+ Insert the whisk into the adapter fitting. Fit the adapter
fitting to the motor unit by turning it in the direction of the
arrow. (Fig. 3.1).

+ Place the food in a wide container and turn on the
device. For optimum results, move the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting (Fig. 3.2).

+ Note1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

+ Note2: To free the whisk (H) from the adapter fitting (1),
pull the ring on the whisk.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other
liquid or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ |t is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):
¢ Measuring cup




¢ Chopper (without Blades)
+ Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to
drain away easily.

+ Then dry all parts before its assembly and storage.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or
repair without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE

 This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

+ You can find the closest one by accessing the following
web link: http://www.2helpu.com/.

+ You can also request related information, by contacting
us (see the last page of the manual).

+ You can download this instruction manual and its
updates at http://www.2helpu.com/.

For EU product versions and/or in the case
that it is requested in your country:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE
PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for
the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products
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FOOD PREPARATION
Recipe Recommended Quantity | Method Speed | Time
accessory
Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or lemon
. to the receptacle. Fill with oil up to the level
Mayonnaise é 250 mi indicated and switch on, do not move or agitate 10 35
until the oil has been bound.
Fruit milks- . - .
------- Add the fruit and mix with blender until smooth. 15
hakes
Melt 30g of butter in a saucepan over a low
Béchamel 600 ml heat, add 100g of lour and 30g of fried onion 10 155
sauce (beforehand chop using the mincer attachment)
and gradually add 500ml of milk.
Place cold cream (0 to 5°C) into a cold receptacle
Whipped cream 250 ml and beat with blender, making vertical move- 15 2 min
ments. Be careful not to overbeat as the cream
will turn to butter.
Whipped egg . Add the whites to a receptacle and whip with 2-4
. 3 whites ; . 5 .
whites blender, making vertical movements. min
Mashed 400g Potatoes can be blended while still in the 20 30
potatoes saucepan.
Cut up 100g of apples, 100g of banana, 509 of
Baby food 300¢g biscuits and place 20 25s
into a receptacle. Add orange juice and blend.
Grated bread 50g Cut_ up s.tale breaq and pl_ace |nlto goblet. Blend 20 1,_5
until desired consistency is achieved. min
Grated cheese 100g Cut |[1to 1ch cubeg and blend until desired 20 30-
consistency is achieved. 50's
Minced boiled Cut into four pieces and blend until desired
2 eggs . . ) 20 10s
egg consistency is achieved.
Minced meat . .
150 g Before blending, cut into 1cm cubes. 20 30s
(raw or cooked)
Carrot 2009 Pee_l, dice and blend until desired consistency is 20 0
achieved.
Nuts 200g Rempve sheIII andlblend until desired 20 30
consistency is achieved.
C_hopped Spa- Previously chop into 1 cm chunks Mince until the
nish Serrano 35¢g . . . 20 3s
ham desired texture is obtained




MIXEUR BATTEUR
BXHB500E
BXHBAGOOE

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit Black &
Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d’en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET AVERTISSE-
MENTS DE SECURITE

+ Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I'appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut
étre source d’accident.

+ Avant la premiére utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

¢ Cet appareil n’est pas prévu pour
étre utilisé par des enfants. Tenir
I'appareil et sa fiche hors de portée
des enfants.

+ Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes dé-
nuées d’expérience concernant son
utilisation, et ce, sous surveillance
ou aprés avoir regu les instructions
pour un maniement sir de I'appareil
et ayant compris les risques possi-
bles.
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+ Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

+ Les lames sont aiguisées et vous
pourriez vous blesser. Agissez avec
précaution en évitant tout contact
direct avec son tranchant.

+ |l faudra étre particulierement attentif
lorsque vous manipulerez les lames
lors du montage / démontage, au
moment de vider le bol et durant le
nettoyage.

+ Arréter et débrancher I'appareil du
réseau électrique si vous ne I'utili-
sez pas et avant toute opération de
nettoyage, d’ajustage, recharge ou
changement d’accessoires

+ Faire attention en versant des liqui-
des chauds dans le robot culinaire
ou dans le mixeur, car ils pourraient
étre expulsés suite a une libération
soudaine de vapeur.

+ Sila prise du secteur est abimée,
elle doit étre remplacée, 'emmener
a un Service d’Assistance Techni-
que agréé. Ne pas tenter de procé-
der aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

+ Cet appareil est uniquement desti-
né a un usage domestique et non
professionnel ou industriel.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.
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+ Raccorder 'appareil a une prise pourvue d'une fiche de
terre et supportant au moins 10 ampéres.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Veiller a maintenir votre espace de travail propre et
bien éclairé. Les espaces encombrés et sombres sont
propices aux accidents.

+ Tenir 'appareil hors de portée des enfants et des
curieux.

+ Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommage.

+ Si une des enveloppes protectrices de 'appareil se
rompt, débrancher immédiatement I'appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

+ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, ou en présence
de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

+ Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les pieds
humides, ni les pieds nus.

+ Ne pas forcer le cable électrique de connexion. Ne
jamais utiliser le cable électrique pour lever, transporter
ou débrancher I'appareil.

+ Ne pas enrouler le cable électrique de connexion autour
de I'appareil.

+ Veérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cébles endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

+ Le cable d’alimentation doit étre examiné régulierement
a la recherche de signes de dommages, et s'il est endo-
mmageé, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

+ Prendre les précautions nécessaires pour éviter de
mettre en marche involontairement I'appareil.

+ Avant d'utiliser I'appareil, s’assurer que les lames sont
correctement fixées a I'appareil.

+ Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en
marche.

+ Lorsque vous arréterez 'appareil, faire trés attention,
puisque I'outil continuera a tourner par inertie mécani-
que.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

+ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
d'alimentation de 'appareil.

+ Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment accouplés.

+ Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui lui sont
assemblés présentent des défauts. Le cas échéant, les

remplacer immédiatement.

+ Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

+ Respecter le niveau MAX.

+ Le volume de liquide chaud que vous rajouterez ne
devra pas dépasser la moitié de la capacité du pichet
; et en tous cas, en présence de liquide chaud dans le
pichet, veiller a n'utiliser que la vitesse la plus lente.

+ Cet appareil est uniquement destiné a un usage domes-
tique et non professionnel ou industriel.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou présentant un manque d’expé-
rience et de connaissances

+ Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que les parties
mobiles ne sont pas désalignées ou entravées, qu'il
n'y a pas de pieces cassées ou d'autres conditions qui
pourraient affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

+ Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils con-
formément au mode d’emploi, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a réaliser. L utilisation
de I'appareil pour des opérations autres que celles pour
lesquelles il a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

+ Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est
branché. Ceci permettra également de réduire sa con-
sommation d’énergie et de prolonger sa durée de vie.

« Eviter d'utiliser I'appareil pendant plus d'1 minute
d'affilée, ou si vous utilisez des temps de fonctionnement
de plus de 1 minutes, veillez a toujours respecter des
temps de repos d’au moins 1 minute entre chaque cycle.
Veiller a n'utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.

+ Des instructions sont disponibles dans le tableau en an-
nexe comportant une série de recettes et y incluent les
quantités d’aliment a utiliser, le temps recommandé pour
la confection des recettes, ainsi que le temps maximal
de marche de I'appareil sous chacune des conditions de
chargement.

+ Ne pas utiliser 'appareil sur une partie du corps d’une
personne ou d'un animal.

+ Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments surgelés ou
des os.

SERVICE

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la respon-
sabilité du fabricant.




DESCRIPTION BXHB500E
é-l(;%l:;:emoteur
CFouet
DVerre doseur

DESCRIPTION BXHBAGOOE
ARégleur de vitesse
B Touche
CTurbo
D Corps moteur
E Fouet
F Verre doseur
GPic
HBatteur émulsionneur
| Groupe réducteur

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas des
accessoires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent
s'acquérir séparément auprés des services d’assistance
technique.

Mode d’emploi
Remarques avant utilisation :

+ Assurez-vous que vous avez retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

+ Avant la premiére utilisation, laver le panier et la cuve
al'eau et au détergent, bien rincer afin d'éliminer les
restes de détergent et ensuite, sécher.

* Préparer I'appareil conformément a la fonction désirée :

Utilisation :

+ Dérouler complétement le cable avant de le brancher.

+ Brancher 'appareil au secteur.

+ Mettre I'appareil en marche en actionnant l'interrupteur
de marche/arrét.

+ Dans le modéle avec régleur de vitesse, sélectionnez la
vitesse souhaitée.

 Travailler 'aliment désiré.

Réglage électronique de la vitesse (MO-
DELE BXHBAG0OE) :

+ On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en agissant
simplement sur la commande de contréle de puissance
(A). Cette fonction est trés utile puisqu’elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail que
vous voulez réaliser.
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Fonction turbo (MODELE BXHBAG00E) :

+ L'appareil dispose d'une option Turbo. En appuyant sur
la touche Turbo (C) le plein potentiel du moteur est alors
enclenché, ce qui résulte en une texture finale optimale
du produit.

Apreés utilisation de I'appareil :

+ Arréter l'appareil, en arrétant la pression du bouton de
marche/arrét.

+ Débrancher I'appareil du secteur.

+ Nettoyer de I'appareil

Accessoires :

Accessoire fouet (Fig.1):

+ Cet accessoire s'utilise pour la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture pour
bébés...

* Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en le
tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.1.1).

« Introduire les aliments dans le verre doseur et appuyer
sur le bouton pour son élaboration.

+ Désaccoupler I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse; le retirer, puis le nettoyer.

Accessoire pour mixer (MODELE BXH-

BAGOOE):

+ Cet accessoire sert a hacher légumes,fruits secs et
viandes...

+ Assembler le groupe réducteur au corps moteur en le
tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig. 2.1)

+ Assembler I'ensemble au couvercle jusqu’a entendre un
clic (Fig. 2.2)

« Introduire les aliments dans le bol a hacher avec les
lames en place, mettre en place le couvercle et bien
I'emboiter (Fig. ?).

+ Mettre en marche I'appareil (Attention : ne pas mettre en
marche I'appareil si 'ensemble n’est pas soigneusement
assemblé)

+ Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la texture
désirée.

+ Retirer le couvercle de 'ensemble, et libérer le groupe
réducteur.20110706~115507

Accessoire batteur (MODELE BXHBAG0OE)
(Fig.3)

+ Cet accessoire sert a faire des cremes chantilly, monter
des blancs en neige...

+ Insérer le batteur dans le groupe réducteur. Assembler le
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groupe réducteur au corps moteur en le tournant dans le
sens indiqué par la fleche (Fig. 3.1).

+ Déposez les aliments dans un grand récipient avant de
mettre I'appareil en marche. Pour un résultat optimal, dé-
placer le batteur dans le sens des aiguilles d’'une montre.

+ Retirer 'accessoire batteur, pour libérer le groupe
réducteur (Fig. 3.2).

+ Note1 : Ne pas travailler a une vitesse trop élevée avec
cet accessoire en place, cela abimerait le bras émulsion-
neur (centrifugation de ses broches).

+ Note2 : Pour libérer le batteur (H) du groupe réducteur
(1, tirer sur 'anneau du batteur.

NETTOYAGE

+ Débrancher I'appareil du secteur et attendre son complet
refroidissement avant de le nettoyer.

+ Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

+ Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer 'appareil.

+ Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le passer sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faire attention en
particulier aux lames, celles-ci sont trés coupantes.

+ |l est recommandé de nettoyer I'appareil régulierement
et de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

* Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

+ Verre doseur

¢ Hachoir (sans lames)

+ Batteur émulsionneur

+ Veiller a bien placer les pieces lavées au lave-vaisselle
ou a la main, en faisant en sorte qu’elles puissent
s'égoutter et se sécher correctement.

+ Avant son montage et stockage, veiller a bien sécher
toute les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettre 'appareil a un service d'as-
sistance technique autorisé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter 'appareil; cela implique
des risques.

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

+ Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire
valoir vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a
I'un de nos services d'assistance technique agréés.

+ Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez
accéder au lien suivant: http://www.2helpu.com/.

+ \ous pouvez aussi nous contacter pour toute information
(veuillez consulter la derniére page du manuel).

+ Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http://www.2helpu.com/.

Pour les versions UE du produit et/ou en
fonction de la législation du pays d’insta-
llation:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

+ Les matériaux dont I'emballage de cet appareil est
constitué intégrent un programme de collecte, de classi-
fication et de recyclage. Si vous souhaitez vous défaire
du produit, merci de bien vouloir utiliser les conteneurs
publics appropriés a chaque type de matériau.

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
défaire du produit, une fois que celui-ci n'est
plus utilisable, remettez-le, suivant la méthode
appropriée, a un gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
UE de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
UE en matiere de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/UE relative & la limitation de l'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/CE
sur les conditions de conception écologique applicable aux
produits en rapport avec I'énergie.




PREPARATION D’ALIMENTS

(Instructions initiales) w

haché

Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue.

Recette Accessoire . Quantité | Elaboration Vitesse | Temps
recommandé
Mettre un ceuf dans le récipient, du sel, quelques
Sauce gouttes de vinaigre ou de citron, remplir d’huile jus-
. 250 ml o e , . |10 35s
mayonnaise qu'au niveau indiqué et mettre en marche I'appareil
sans le déplacer jusqu’a ce que I'huile prenne.
Fruits battus Pla_\cer les frwts et travailler l'aliment jusqu’a ce qu'il 15
soit homogéne.
Faire fondre 30 g de beurre dans une casserole a
Sauce béchamel 600 ml fgu doux, ajouter 100 g dg far|’ne et 30 g d'oignon 10 155
frits (les couper au hachoir préalablement) et
ajouter peu a peu les 500 ml de lait.
Verser la créme liquide bien froide (0 & 5 °C) dans
Monter une un récipient, froid également, et travailler avec le
) . 250 ml batteur en effectuant un mouvement dans le sens | 1-5 2 min
créme chantilly . ) o .
vertical. Faire attention & ne pas dépasser le temps
nécessaire, la creme se transformerait en beurre.
Verser les blancs d’ceufs dans un récipient et tra-
Monter des 3 blancs ; .
. , vailler avec le batteur en effectuant un mouvement |5 2-4 min
blancs en neige d'ceufs o s . ;
vertical jusqu’a ce qu'ils soient montés.
Purée de pom- Elles peuvent étre coupées et travaillées en les
4009 ) 20 30s
mes de terre placant directement dans la casserole.
Couper en morceaux et mettre dans le récipient 100
Bouillie 3009 g de pomme, 100 g de banane, 50 g de biscuitet | 20 25s
un jus d’orange.
Couper le pain sec en morceaux
Chapelure 509 avant de le mettre dans le verre et hacher jusqua | 20 1,5 min
obtenir la texture désirée.
Fromage rapé 100 Couper en (;upgs de 1 cm et hacher jusqu’a obtenir 20 30-50's
la texture désirée.
Hacher ceuf dur 2 ceufs Couper ep glljarts et hacher jusqu’a obtenir la 20 10s
texture désirée.
Viande hac_hee 150 g Couper préalablement en cubes de 1 cm. 20 30s
(crue ou cuite)
Carottes 2009 Nettoxer et couper en cubgs de 1 c¢m, hacher 20 30
jusqu'a obtenir la texture désirée.
Fruits secs 2009 Rtetllre’r la coque et hacher jusqu’a obtenir la texture 20 30
désirée.
Jambon du pays 35g Couper préalablement le jambon en dés de 1 cm. 20 3s




@ (Original Anweisungen)

HANDRUHRGERAT
BXHB500E
BXHBAGOOE

Sehr geehrte Kunden,

Wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, ein Black &
Decker Gerat zu kaufen.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen
erfilllt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

+ Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie
diese zum Nachschlagen zu einem
spateren Zeitpunkt auf. Werden die
Hinweise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

+ \or der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

+ Kinder dlrfen dieses Gerat nicht
benutzen. Das Gerat und seinen
Netzanschluss stets auflerhalb der
Reichweite von Kindern halten.

+ Dieses Gerat ist nicht geeignet fiir
die Verwendung durch Personen
mit eingeschrankter Wahrnehmung
oder verminderten physischen oder
geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und Kennt-
nissen, sofern sie nicht durch eine
flr ihre Sicherheit verantwortliche

Person beaufsichtigt oder bei der
Bedienung angeleitet werden und
die mdglichen Gefahren verstehen.

+ Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder missen beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

+ Die Messer sind sehr scharf und
konnen Verletzungen verursachen.
Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um
und vermeiden Sie den direkten
Kontakt mit ihren Schneiden.

+ Seien Sie besonders vorsichtig
beim Handhaben der Messer beim
Einsetzen und Abnehmen von Bau-
teilen, Leeren der Schissel und bei
der Reinigung.

+ Schalten Sie das Gerat aus und zie-
hen Sie den Stecker aus dem Netz,
wenn Sie das Geréat unbeaufsichtigt
lassen oder Zubehor oder bewegli-
che Teile auswechseln wollen, sowie
vor der Montage, Demontage und
der Reinigung.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heile
Flussigkeiten in die Klichenmaschi-
ne oder Mixer gieRen,da diese eine
plétzliche Freisetzung von Dampf zu
verursachen konnen.

+ Wenn der Netzstecker beschadigt
ist, muss er ausgetauscht werden.
Bringen Sie das Gerat zu diesem
Zweck zu einem zugelassenen
Kundendienst. Um jegliche Gefahr
auszuschlieRen, versuchen Sie nicht




selbst, den Stecker abzumontieren
und zu reparieren.

+ Dieses Gerat ist ausschlieflich fur
den hauslichen Gebrauch ausge-
legt und ist fur professionelle oder
gewerbliche Zwecke nicht geeignet.

+ \ergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung Gibereinstimmt, bevor
Sie den Apparat an das Stromnetz anschlieRen.

¢ Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens 10 Ampere
anschlieRen.

+ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp
des Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Gerates-
tecker darf unter keinen Umstanden modifiziert werden.
Keine Adapter fiir den Stecker verwenden.

 Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet sein. In
unordentlichen und dunklen Zonen kann es zu Unfallen
kommen.

+ Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern halten,
solange Sie es verwenden.

+ Das Gerét darf nicht mit beschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendet werden.

+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschédigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
mdglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Das Gerét nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

+ Das Gerét darf nicht mit nassen Handen oder FiiRen und
auch nicht barful® betatigt werden.

+ Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusskabel ziehen.
Benutzen Sie das elektrische Kabel nicht zum Anheben
oder Transportieren des Gerats. Den Stecker nicht am
Kabel aus der Dose ziehen.

+ Kabel nicht um das Gerét rollen.

« Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen Ver-
bindungskabels. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhdhen das Risiko von elektrischen Schiagen.

+ Das Netzkabel ist regelméRig auf Schaden zu prifen.
Bei beschadigtem Kabel darf das Gerat nicht verwendet
werden.

+ Berihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

+ Treffen Sie die erforderlichen Malnahmen, um ein unbe-
absichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats zu verhindern.

+ \or dem Gebrauch iiberpriifen, ob die Messer gut am
Gerat befestigt sind.

+ Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem Betrieb nicht
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beriihren.

+ Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates vorsichtig
und beachten Sie die durch die mechanische Tragheit
verursachte Nachlaufzeit der/des Messers.

GEBRAUCH UND PFLEGE

+ Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromkabel volls-
tandig abwickeln.

+ Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerét nicht beniitzen, wenn die Zubehdrteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/Ausschalter
nicht funktioniert.

+ Bitte beachten Sie die MAX-Flllmenge.

+ Das Gefal nur bis zur Halfte seiner maximalen Fillmen-
ge mit heilen Flissigkeiten befiillen. Heile Fliissigkei-
ten im Gefaf nur mit der niedrigsten Geschwindigkeit
verarbeiten.

+ Dieser Apparat dient ausschlieRlich fur Haushaltszwecke
und ist fiir professionellen oder gewerblichen Gebrauch
nicht geeignet.

+ Das Gerét auerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen Sie
sicher, dass die beweglichen Teile ausgerichtet und nicht
verklemmt sind, und dass keine beschadigten Teile oder
andere Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des
Geréts behindern konnen.

+ \erwenden Sie dieses Gerét, seine Zubehdrteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Berlcksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu ve-
rrichtenden Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fiir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich sein.

+ Das Gerét nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und verlan-
gern die Gebrauchsdauer des Gerates.

+ Das Gerét sollte nicht Ianger als 1 Minute durchgéngig
oder in Zyklen von mehr als 1 Minuten benutzt werden.
Zwischen den Zyklen lassen Sie den Motor mindestens
1 Minute abkiihlen. Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht
langer als erforderlich in Betrieb sein.

* Zur Orientierung werden in der beigefiigten Tabelle
eine Reihe von Rezepten mit Angaben zu der Menge
der zu verarbeitenden Lebensmittel, der jeweiligen
empfohlenen Zubereitungszeit sowie der maximalen
Einschaltdauer des Gerats unter den verschiedenen
Lastbedingungen aufgefiihrt.
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+ Das Gerét nicht auf einem Kdperteil einer Person oder
einem Tier verwenden.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht mit tiefgefrorenen
Lebensmitteln oder Knochen.

SERVICE

+ Unsachgemafe Verwendung bzw. Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

BESCHREIBUNG BXHB500E
Bl

CStab

DMessglas

BESCHREIBUNGBXHBAG00E

AGeschwindigkeitsregler

B Taste

CTurbo

D Motorblock

E Schneebesen

F Dosiergefal

GZerkleinerer

HAufschlags-/Emulsifierapparat

| Getriebegruppe
Wenn Sie meinen, dass das Gerét nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, konnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Dienst erwerben.

Benutzungshinweise

Vor der Benutzung:

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpac-
kungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

+ Das Gerét fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

Benutzung:

+ Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

+ Schlielen Sie das Geréat an das Stromnetz an.

+ Stellen Sie das Gerét an, indem Sie den An-/Ausschalter
betatigen.

+ Beim Modell mit Geschwindigkeitsregler die gewiinschte
Geschwindigkeit auswahlen.

+ Bearbeiten Sie das gew(inschte Lebensmittel.

Elektronische Geschwindigkeitskontrolle
(MODELL BXHBAG00E)

+ Die Geschwindigkeit des Geréts lasst sich einfach mit
dem Geschwindigkeitsschalter regeln (A). Diese Funk-
tion ist duRerst niitzlich, da die Geschwindigkeit an die
entsprechende Arbeit angepasst werden kann.

Turbo-Funktion (MODELL BXHBAGOOE):

+ Das Modell verfiigt tiber eine Turbofunktion. Durch
Driicken des Schalters der Turbofunktion (C) verfiigen
Sie Uber die gesamte Potenz des Motors und erreichen
eine feinere Konsistenz des Produkts.

Nach der Benutzung des Gerits:

+ Das Geréat mithilfe des An-/Ausschalters abstellen.
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

+ Das Geréat saubern

Zubehor:

Riihrzubehér (Abb. 1):

+ Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken, Babyspeisen...

+ Das Riihrzubehdr durch Drehung in Pfeilrichtung an dem
Motorkdrper befestigen (Abb. 1.1).

+ Die Lebensmittel in das Messglas geben und den
Apparat einschalten.

+ Das Ruhrzubehér durch Drehung gegen Pfeilrichtung fiir
die Reinigung entfernen (Abb. 1.1)

Zerkleinerer (MODELL BXHBAG00E)(Abb.2):

+ Dieses Zubehdr dient zum Hacken von Gemiise, Trock-
enfrlichten, Fleisch...

+ Die Getriebegruppe am Motorkérper durch Drehung in
Pfeilrichtung (Abb. 2.1) befestigen.

+ Die Gesamteinheit so am Deckel befestigen, dass das
Klicken zu héren ist (Abb. 2.2)

+ Die zu verarbeitenden Lebensmittel in das Glas des
Zerkleinerers geben un den Deckel so, anbringen, dass
er passt.

+ Das Gerét einschalten (Vorsicht: Nicht einschalten,
bevor die Gesamteinheit richtig zusammengefiigt ist und
die Teile eingerastet haben).

+ Gerét abstellen, wenn die Lebensmittel die gewlinschte
Textur haben.

+ Die Gesamteinheit vom Deckel nehmen und die Getrie-
begruppe freigeben.




Schaumschlager (MODELL BXHBAGOOE)

(Abb. 3):

+ Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von Sahne, Eiweif3...

+ Den Schaumschlager in die Getriebegruppe stecken.
Untersetzungsaggregat durch Drehung in Pfeilrichtung
an dem Motorkdrper befestigen (Abb. 3.1).

+ Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein breites Ge-
fak geben und das Gerat in Betrieb setzen. Fir optimale
Ergebnisse empfiehlt es sich, den Schaumschlager im
Uhrzeigersinn zu bewegen.

+ Den Schaumschléager entfernen und die Getriebgruppe
freigeben (Abb. 3.2).

 Anmerkung1: Uberhohte Geschwindigkeiten mit diesem
Zubehor kénnen den Schaumschlagerarm beschadigen
(Drahte werden geschleudert).

+ Anmerkung2: Um den Sahneschlager (H) vom
Untersetzungsaggregat (I) zu Iésen, ziehen Sie an dem
Schlagerring.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf
das Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren
oder basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerét nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die Schneidefla-
chen geachtet werden, die besonders scharf sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig vom Gerat
zu entfernen.

+ Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten sich der
Zustand seiner Oberflache verschlechtern, seine Le-
benszeit negativ beeinflusst und gefahrliche Situationen
verursacht werden.

+ Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Spllmaschine (kurzes Spilpro-
gramm) geeignet:

+ Dosiergefaly

¢ Zerkleinerer (ohne Messer)

* Schaumschlager

+ Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirrspiiler oder
Splilbecken spilbaren Teile muss einen ungehinderten
Wasserablauf ermdglichen.

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat
montieren und aufbewahren.

(Original Anweisungen) @

STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat
zu einem zugelassenen Technischen Kundendienst.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst auseinander-
zubauen und zu reparieren. Das kénnte Gefahren zur
Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

+ Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um
Ihre Rechte und Interessen geltend zu machen, missen
Sie eines unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

« Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in
Ihrer Nahe: http://www.2helpu.com/

+ Sie konnen auch Informationen anfordern, indem Sie
sich mit uns in Verbindung setzen (siehe letzte Seite des
Handbuches).

+ Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine Aktuali-
sierungen unter http://www.2helpu.com/ herunterladen.

Fiir die EU-Ausfiihrungen des Produkts
und/oder fiir Lander, in denen diese Vors-
chriften anzuwenden sind:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-
DUKTS

+ Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Gerats verwendeten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystem integriert. Wenn
Sie es entsorgen mdchten, kdnnen Sie die 6ffentlichen
Container fiir die einzelnen Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentra-
tionen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das

Produkt, wenn Sie es am Ende seiner

Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter

Weise bei einer zugelassenen Entsorgungsstelle

abzugeben ist, um die getrennte Sammlung von

Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE)
sicherzustellen.

Dieses Gerat erfilllt die Richtlinie 2014/35/EU tiber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU uber elektro-
magnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrénkung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG iber die Anforderungen an die umweltgere-
chte Gestaltung energiebetriebener Produkte.
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ZUBEREITUNG VON NAHRUNGSMITTELN

Empfohlenes

Geschwindi-

zerkleinern

zerkleinern.

Rezept Zubehér Menge | Zubereitung gheitsstufe Zeit
1 Eiin ein Gefal geben, Salz, einige__Tropfen Es-

Mayonnaise 250 ml sig oder"Z|trone hinzufiigen und mit Ol auffiillen; 10 355
das Geréat anstellen und ohne es zu bewegen
schlagen lassen, bis die Sauce dickfliissig wird.

Obstmixge- | || | ___ Obst in das Gefal® und bearbeiten, bis es zu N

tranke einem homogenen Brei wird.
30 g Butter bei niedrigem Feuer schmelzen

Bechamel- 600 ml lassen, 100 g Mehl und 30 g gebratene (und 10 155

Sauce vorher gehackte) Zwiebel und schlieRlich 500 ml
Milch hinzufigen.
Flussige kalte (0 bis 5°C) Sahne in ein ebenfalls
kaltes GefaR fiillen und mit dem Schaumschlager .

Schiagsahne 250 ml vertikal bearbeiten. Nicht zu lange schlagen, 15 2 min
sonst wird die Sahne zu Butter.
Eiweil in ein GefaR fillen und mit dem

Eischnee 3 Eiweil | Schaumschlager vertikal bearbeiten, bis sie zu 5 2-4 min

W Eischnee werden.
. In Stlicke schneiden und im

Kartoffelpuree é 400 g Kochtopf bearbeiten. 20 30s
In Stlicke schneiden und das Gefalt mit 100 g

Brei 3009 Apfel, 100 g Banane und 50 g Keksen und etwas | 20 25s
Orangensaft fiillen.

Brésel 50g Trocllfenes Brotin Stuckg schneiden und bis zur 20 1.5 min
gewiinschten Textur klein hacken.

Geriebener In 1 cm groRe Stiicke schneiden und bis zur

Kase 100g gewinschten Textur klein hacken. 2 30-50s

Hartes Ei 2 Eier In Viertel _schnelden und bis zur gewiinschten 20 10s

hacken Textur klein hacken.

1Hackfleisch ; .

(roh oder 150 In ca. 1 cm grolRe Stiicke schneiden und bear- 20 0
beiten.

gekocht)

Karotten 2009 Schalen.,. in 1 cm groRe Stulcke schneiden und bis 20 30
zur gewiinschten textur klein hacken.

Trockenfriichte 2009 Schélen und bis zur gewtinschten Textur klein 20 30
hacken.

Serra- Zuerstin 1 cm grolRe Stiicke schneiden. Ans-

no-Schinken 359 chliefend bis zur gewlinschten Beschaffenheit 20 3s




Frullatore a immersione
BXHB500E
BXHBAGOOE

Egregio cliente,
Le siamo grati per aver acquistato un elettrodomestico
della marca Black & Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le pili rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI
SICUREZZA

+ Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e
conservarlo per future consultazio-
ni. La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere causa
di incidenti.

+ Prima del primo utilizzo dell'appa-
recchio, si consiglia di pulire tutte
le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

+ "apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantenere
I'apparecchio e le parti per il colle-
gamento alla rete elettrica fuori dalla
portata di bambini.

+ Questo apparecchio & idoneo per
l'utilizzo da parte di persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte o da persone non familiari
con la manipolazione dello stesso,
purché sorvegliati o debitamente in-
formati sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali pericoli
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associati.

+ Questo apparecchio non & un gioca-
ttolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con 'apparecchio.

+ Le lame dell'apparecchio sono
affilate e possono provocare lesioni.
Procedere con cautela ed evitare il
contatto diretto con il filo delle lame.

+ Prestar particolare attenzione duran-
te il maneggiamento delle lame, le
operazioni di montaggio e smontag-
gio e lo svuotamento del recipiente
per la pulizia.

+ Spegnere e scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica quando non € in
uso e prima di effettuare qualsiasi
operazione di pulizia, assemblaggio
0 cambio di accessori

+ Faccia attenzione al versare i liquidi
caldi nel robot da cucina o nel fru-
llatore, perché potrebbero essere
espulsi a causa di un'improvvisa
emissione di vapore.

+ Se la connessione alla rete elettrica
€ danneggiata, & necessario sos-
tituirla, rivolgendosi a un Centro di
Assistenza Tecnica autorizzato. Non
tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio.

+ Questo apparecchio e destinato
unicamente ad un uso domestico,
non professionale o industriale.

+ Prima di collegare 'apparecchio alla rete elettrica, verifi-
care che il voltaggio indicato sulla targhetta caratteristi-
che e il selettore di voltaggio corrispondano al voltaggio
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della rete.

+ Collegare I'apparecchio a una presa di corrente che
sopporti come minimo 10 ampere.

+ Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'appa-
recchio. Non apportare alcuna modifica alla spina. Non
usare adattatori.

+ Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illuminata. E pit
probabile che si verifichino incidenti in aree non adegua-
tamente illuminate e ordinate.

+ Mantenere lontani bambini e altre persone durante 'uso
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina fossero danneggiati.

* In caso di rottura di una parte dell'involucro esterno de-
Ilapparecchio, scollegare immediatamente la spina dalla
presa di corrente al fine di evitare eventuali scariche
elettriche.

+ Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se presenta
danni visibili o in presenza di qualsiasi perdita.

+ Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi umidi,
né a piedi scalzi.

+ Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il cavo elettrico
per sollevare, trasportare o scollegare I'apparecchio.

+ Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno all'appa-
recchio.

+ Controllare lo stato del cavo di alimentazione: | cavi dan-
neggiati o attorcigliati aumentano il rischio di scariche
elettriche.

+ Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per
individuare segni di danneggiamento, nel qual caso non
& consentito I'utilizzo dell'apparecchio.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

+ Adottare le misure di sicurezza necessarie per evitare
I'awvio involontario dell'apparecchio.

+ Prima dell'utilizzo, accertarsi che le lame siano salda-
mente fissate all'apparecchio.

+ Non toccare mai le parti in movimento quando I'apparec-
chio & in funzione.

+ Fare attenzione dopo I'arresto dell'apparecchio, dal mo-
mento che lo strumento continuera a ruotare per effetto
di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Proceda a sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo di
accensione/spegnimento non & funzionante.

+ Rispettare l'indicazione del livello MAX.

+ Non aggiungere un volume di liquido caldo superiore
alla meta della capacita della caraffa e ad ogni modo,
se la caraffa contiene liquidi caldi, usare solo la velocita
piu lenta.

+ Questo apparecchio € destinato unicamente all'uso
domestico, non professionale o industriale.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita o con mancanza di esperienza e conoscenza

+ Mantenere I'apparecchio in buono stato. Verificare che
le parti mobili siano ben fissate e che non rimangono
incastrate, che non ci siano pezzi rotti e che non si
verifichino altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

+ Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili
secondo queste istruzioni, tenendo in considerazione
le condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare
I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettri-
ca e senza controllo. Si ofterra un risparmio energetico e
si prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Non usare I'apparecchio per pit di 1 minuto o non
eseguire cicli di piu di 1 minuti; in quest'ultimo caso
rispettare sempre periodi di riposo di almeno 1 minuto
fra un ciclo e I'altro. Ad ogni modo non &€ mai opportuno
far funzionare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

+ Aftitolo orientativo, nella seguente tabella sono presen-
tate una serie di ricette con indicazioni sulla quantita
di alimento da elaborare, il tempo consigliato per la
elaborazione di ogni ricetta e il tempo di funzionamento
massimo dell'apparato in relazione ad ognuna di queste
condizioni di carico.

+ Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo
di persone o animali.

+ Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti
congelati.

SERVIZIO

« |l produttore invalida la garanzia e declina ogni respon-
sabilita in caso di uso inappropriato dell'apparecchio o
non conforme alle istruzioni d’uso.




DESCRIZIONE BXHBS500E

A Pulsante

B Corpo motore

C Gambo mixer
DMisurino dosatore

DESCRIZIONE BXHBAGOOE

ARegolatore di velocita
B Pulsante

CTurbo

DCorpo motore

E Gambo mixer

F Recipiente dosatore
GTritatutto

HFrusta

| Blocco di fissaggio

Se il modello del Suo apparecchio non fosse dotato degli
accessori anteriormente elencati, pud acquistarli separata-
mente presso i punti di assistenza tecnica autorizzati.

Modalita d’'uso

Prima dell’uso:

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

+ Preparare I'apparecchio secondo la funzione che si
desidera realizzare:

Uso:

+ Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la
spina.

¢ Collegare I'apparato alla rete elettrica.

* Awviare I'apparecchio azionando l'interruttore accensio-
ne/spegnimento.

+ Nel modello con regolatore di velocita, selezionare la
velocita desiderata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

Controllo elettronico della velocita (MODE-
LLO BXHBAG0OE):

+ Si puo controllare la velocita dellapparecchio con il
comando di regolazione della potenza (A). Questa
funzione € molto utile, dato che permette di adattare la
velocita dellapparecchio al tipo di lavoro che si desidera
compiere.
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Funzione turbo (MODELLO BXHBAG0OE):

+ |l modello possiede una funzione Turbo. Premendo
il pulsante della funzione Turbo (C) si attivera tutta la
potenza del motore, ottenendo un prodotto finito con una
consistenza pi fine.

Una volta concluso I'utilizzo dell’apparec-
chio:

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante ON/OFF.
+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.

+ Pulire I'apparecchio

Accessori:

Accessorio bacchetta (Fig.1):

+ Questo accessorio serve per I'elaborazione di salse,
minestre, maionese, frullati, pappe per bambini...

+ Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotandola nel
senso indicato dalla freccia (Fig.1.1).

« Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare 'apparec-
chio.

+ Smontare la bacchetta, ruotandola in senso antiorario,
ed estraendola per poi pulirla.

Accessorio tritatutto (MODELLO BXH-
BAGOOE) (Fig.2):
+ Indicato per tritare verdura, frutti secchi e carne.

 Unire il blocco di fissaggio al corpo motore, ruotando
nella direzione indicata dalla freccia (Fig. 2.1)

+ Posizionare il coperchio fino a sentire un clic (Fig. 2.2)

+ Dopo aver montato le lame, introdurre gli alimenti da
lavorare nel bicchiere ed inserire il coperchio (Fig. ¢,).

+ Avviare I'apparecchio (Attenzione: non avviare I'appa-
recchio se tutto I'insieme non & dovutamente fissato e
incastrato).

+ Quando I'alimento raggiunga la consistenza desiderata,
arrestare I'apparecchio.

+ Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di fissaggio.

Accessorio frusta (MODELLO BXHBAGOOE)
(Fig.3):

+ Indicato per montare a neve panna, chiare d’uovo, ecc.
* Inserire I'accessorio nel blocco di fissaggio. Unire il bloc-

co di fissaggio al corpo motore, ruotando nella direzione
indicata dalla freccia (Fig. 3.1).

* Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed avviare
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si consiglia
di muovere la frusta in senso orario.
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+ Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e quest'ultimo
dal corpo motore (Fig. 3.2).

+ Nota1: Con questo accessorio non lavorare a velocita
molto alte, in quanto cio causerebbe dei difetti al frullato-
re (centrifugazione dei cavi).

+ Nota2: Per staccare la frusta (H) dal blocco di fissaggio
(1), tirare afferrando I'anello.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH
acido o basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere 'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e
di rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio puo provo-
care il deterioramento delle superfici, compromettendone
la durata operativa e la sicurezza.

| sequenti pezzi possono essere lavati con acqua e
detersivo o in lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

+ Misurino dosatore

+ Tritatutto (senza lame)

* Frusta

+ La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei pezzi
lavabili nella lavastoviglie 0 a mano deve permettere che
I'acqua scoli facilmente.

+ Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciugare
bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d'Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di ripara-
re I'apparecchio: puo essere pericoloso.

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

+ Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezio-
ne della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, dovra
rivolgersi a uno qualsiasi dei nostri servizi ufficiali di
assistenza tecnica.

+ Pug trovare il pit vicino cliccando sul seguente link:
http://www.2helpu.com/.

+ Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in contat-
to con noi (consultare I'ultima pagina del manuale).

* Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i suoi
aggiornamenti da http://www.2helpu.com/.

Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel
caso in cui sia previsto dalla legislazione
del Suo paese di origine:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo smalti-
mento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

+ |l prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/UE di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/UE sui limiti d'im-
piego di determinate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguar-
dante 'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.
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prosciutto crudo

la consistenza desiderata

Ricetta Acce_ssPrlo Quantita | Preparazione Velocita | Tempi
consigliato
In un recipiente, versare un uovo, aggiungere del sale,
Maionese 250 ml quglche goccia di aceto o Ilmonye, e riempire d'olio fino 10 356
al limite indicato. Lavorare con I'apparecchio, senza
muoverlo, finché la maionese & ben legata.
Frulatidifutta | AL | e Unire la frutta e lavorarla fino ad ottenere un composto 15 e
é!? omogeneo.
In una casseruola, far sciogliere a fuoco lento 30 g di
Salsa burro, aggiungere 30 g di cipolla soffritta (precedente-
. 600 ml ’ . 10 15s
besciamella mente tritata con il tritatutto) e versare, poco a poco,
500 ml di latte.
Versare della panna fredda (0-5°C) in un recipiente,
Panna anch’esso freddo; lavorare con la frusta muovendola .
250 ml ) . ) 1-5 2 min
montata dall'alto verso il basso. Fare attenzione a non supera-
re i tempi di lavorazione: la panna diventerebbe burro.
Chiare Versare le chiare in un recipiente e lavorarle con la
d’uovo montate 3 chiare | frusta, muovendola dall'alto verso il basso, fino a 5 2-4 min
aneve quando non sono ben montate.
Pure di patate é 40049 Sminuzzare le patate direttamente in pentola. 20 30s
Spezzettare 100 g di mela, 100 g di banana, 50 g di
Omogeneizzato 30049 biscotti e versare il tutto in un recipiente. Aggiungere | 20 25s
del succo d’arancia e lavorare.
Pane Spezzettare il pane secco, metterlo nel bicchiere e .
. 509 ; . . : ) 20 1,5 min
grattugiato tritare fino a raggiungere la consistenza desiderata.
Formagglo 100g Tagllarg a pezzetti .dl 1 c¢m e tritare fino a raggiungere 20 30-50 s
grattugiato la consistenza desiderata.
Ulovo sodo 2 uova Tagllgre in4 splgchl e tritare fino a raggiungere la 20 105
tritato consistenza desiderata.
Carne tritata . .
(cruda o cotta) 150 g Tagliare la carne a pezzetti di 1 cm. 20 30s
Carote 200 Eelare le c'arote, tagliare q pezzetti di .1 cm e tritare 20 05
fino a raggiungere la consistenza desiderata.
Frutta secca 200g leqovere il guscio e tritare fino a raggiungere la 20 0s
consistenza desiderata.
Spezzettare U 3Bg Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a ottenere 20 3s




@ (Instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
BXHBS500E
BXHBAG0OE

Distinguido cliente:
Le agradecemos que se haya decidido por la compra de
un producto de la marca Black & Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho
de superar las mas estrictas normas de calidad le compor-
taran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

+ Leer atentamente este folleto de ins-
trucciones antes de poner el aparato
en marcha y guardarlo para posterio-
res consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instrucciones
pueden comportar como resultado un
accidente.

+ Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

+ Este aparato no debe ser usado
por nifios. Mantener el aparato y su
conexion de red fuera del alcance de
los nifios.

+ Este aparato pueden utilizarlo
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al uso
del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica.

+ Este aparato no es un juguete. Los

nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

+ | as cuchillas estan afiladas y existe
riesgo de corte, proceder con cautela
y evitar el contacto directo con el filo
de las mismas.

+ Prestar especial atencion durante
el manejo de las cuchillas, durante
operaciones de montaje y desmonta-
je, vaciado de jarra y limpieza.

+ Desconectar el aparato y desen-
chufar la alimentacion si se deja
desatendido y antes de cambiar los
accesorios o partes proximas que se
mueven durante el uso, del montaje,
del desmontaje o de la limpieza.

+ Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesador de
alimentos o batidora, ya que pueden
salir expulsados a cause de una
repentina emision de vapor.

+ Si la conexidn red esta dafiada,
debe ser substituida, llevar el aparato
a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. Con el fin de evitar un
peligro, no intente desmontarlo o
repararlo por si mismo.

+ Este aparato esta pensado unica-
mente para un uso doméstico, no
para uso profesional o industrial.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una base de toma de corriente
que soporte como minimo 10 amperios.




+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléc-
trica de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

+ Mantener el area de trabajo limpia y bien iluminada. Las
areas desordenadas y oscuras son propensas a que
ocurran accidentes.

+ Mantener alejados a nifios y curiosos mientras maneje
este aparato.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafada.

+ Si alguna de las envolventes del aparato se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

+ No utilizar el aparato con las manos o los pies humedos,
ni con los pies descalzos.

+ No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca usar el
cable eléctrico para levantar, transportar o desenchufar
el aparato.

+ No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

+ Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ El cable de alimentacion debe ser examinado regular-
mente en busca de signos de dafio, y si esta dafiado, el
aparato no tiene que usarse.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

+ Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

+ Antes de utilizar el aparato asegurese que la cuchilla/s
estén bien fijadas al aparato.

+ No tocar las partes méviles del aparato en marcha.

+ Tener precaucion después de la operacion de paro del
aparato, ya que la cuchilla/s seguiran girando por efecto
de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, desenrollar completamente el cable
de alimentacién del aparato.

* No usar el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

* No usar el aparato si los accesorios acoplados a él pre-
sentan defectos. Proceda a sustituirlos inmediatamente.

+ No usar el aparato si su dispositivo de puesta en
marcha/paro no funciona.

+ Respetar la indicacion de nivel MAX.
+ No agregar un volumen de liquido caliente superior a
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la mitad de la capacidad de la jarra, y en todo caso si
existen liquidos calientes en el interior de la jarra, usar
solamente la velocidad mas lenta.
+ Este aparato esta pensado Unicamente para un uso
doméstico, no para uso profesional o industrial
Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensoriales o menta-
les reducidas o falta de experiencia y conocimiento
+ Mantener el aparato en buen estado. Compruebe que
las partes méviles no estén desalineadas o trabadas,
que no haya piezas rotas u otras condiciones que
puedan afectar al buen funcionamiento del aparato.
Usar este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.
No dejar nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.
No usar el aparato durante mas de 1 minuto seguido,
o realizando ciclos de mas de 1 minutos, en este caso
respetando siempre periodos de reposo entre ciclos de
1 minuto como minimo. En ninglin caso es conveniente
tener el aparato en funcionamiento durante mas del
tiempo necesario.
Como orientacion en la tabla anexa se indican una
serie de recetas, que incluyen la cantidad de alimento
a procesar, el tiempo recomendado para elaborar cada
receta, asi como el tiempo de funcionamiento maximo
del aparato bajo cada una de estas condiciones de
carga.
No utilizar el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.
+ No usar el aparato con alimentos congelados o huesos.

*

*

*

*

*

*

SERVICIO

+ Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulan-
do la garantia y la responsabilidad del fabricante.

DESCRIPCION BXHB500E
gzﬂlgli)%o;otor
CVarilla
DVaso medidor
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DESCRIPCION BXHBAGOOE

ARegulador de velocidades
B Pulsador

CTurbo

D Cuerpo motor

E Varilla

F Vaso medidor

G Picador

H Batidor emulsionador

| Grupo reductor

Caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

Modo de empleo
Notas previas al uso:

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe
en el apartado de Limpieza.

+ Preparar el aparato acorde a la funcién que desee
realizar:

Uso:

+ Desenrollar completamente el cable antes de enchufar.

¢ Enchufar el aparato a la red eléctrica.

+ Poner el aparato en marcha, accionando el boton
marcha/paro.

+ En el modelo con regulador de velocidades seleccione
la velocidad deseada.

+ Trabajar el alimento que desee procesar.

Control electrénico de velocidad (MODELO
BXHBAG0OE):

+ Se puede controlar la velocidad del aparato, simple-
mente actuando sobre el mando de control de velocidad
(A). Esta funcién es muy Util ya que permite adaptar la
velocidad del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

Funcién turbo (MODELO BXHBAGOOE):

+ El'modelo dispone de una funcién Turbo. Activando el
pulsador de la funcion Turbo (C) se dispone de toda la
potencia del motor, consiguiendo un acabado més fino
en la textura final del producto.

Una vez finalizado el uso del aparato:

+ Parar el aparato, retirando la presion sobre el boton
marcha/paro.

+ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
+ Limpiar el aparato

Accesorios:

Accesorio varilla (Fig.1):

+ Este accesorio sirve para la elaboracién de salsas,
sopas, mayonesa, batidos, comida para bebés, ...

+ Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el sentido
que indica la flecha (Fig.1.1).

+ Introducir en el vaso medidor los alimentos y poner el
aparato en marcha.

+ Desacoplar la varilla girando en sentido contrario y
extrayéndola para su posterior limpieza.

Accesorio picador (MODELO BXHBAGOOE)
(Fig.2):

+ Este accesorio sirve para picar vegetales, frutos secos,
cames ...

Unir el grupo reductor al cuerpo del motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 2.1)

+ Acoplar el conjunto a la tapa hasta escuchar el clic
(Fig. 2.2)

Introducir los alimentos a elaborar en el vaso picador
colocar la tapa hasta que encaje.

Poner en marcha el aparato (Atencion: no poner en
marcha el aparato si el todo el conjunto no esté debida-
mente asentado y acoplado).

Parar el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el grupo
reductor.

*

*

*

*

*

Accesorio batidor (MODELO BXHBAGOOE)

(Fig.3):

+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

+ Insertar el batidor en el grupo reductor. Unir este con-
junto al cuerpo motor girandolo en el sentido que indica
la flecha (Fig. 3.1).

+ En un recipiente ancho, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es conve-
niente mover el batidor en sentido horario.

+ Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo reductor
(Fig. 3.2).

+ Nota1: No trabajar a velocidades altas con este acce-
sorio acoplado, ya que provocaria defectos sobre el




batidor (centrifugacion de sus alambres).

+ Nota2: Para liberar batidor (H) del grupo reductor (I),
tire de la anilla del batidor.

LIMPIEZA

+ Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

¢ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado

con unas gotas de detergente y secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH

acido o basico como la lejia, ni productos abrasivos,

para la limpieza del aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni

ponerlo bajo el grifo.

Durante el proceso de limpieza hay que tener especial

cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar

todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpie-

za, su superficie puede degradarse y afectar de forma

inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir

a una situacion peligrosa.

Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en

agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un

programa suave de lavado):

+ Vaso medidor

+ Picador (sin cuchillas)

+ Batidor emulsionador

La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables

en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido

del agua con facilidad.

A continuacién, seque todas las piezas antes de su

montaje y guardado.

*

*

*

*

*

*

*

*

ANOMALIAS Y REPARACION

* En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo
o repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIAY ASISTENCIA TECNICA

+ Este producto goza del reconocimiento y proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

+ Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://www.2helpu.com/.

+ También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros (consulte la Ultima
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pagina del manual).

+ Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://www.2helpu.com/.

Para las versiones EU del producto y/o en
el caso de que en su pais aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-
DUCTO

+ Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea desha-
cerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos
apropiados para cada tipo de material.

+ El producto esta exento de concentraciones de sustan-
cias que se puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios
I adecuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacién de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con

la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.




@ (Instrucciones originales)

PREPARACION DE ALIMENTOS
Receta Accessorio | ¢ idad | Elaboracién Veloci- | Tiem-
recomendado dad po
Poner 1 huevo en el recipiente, sal, unas gotas
Salsa mahonesa 250 ml de vinagre o limén llenar de aceite hasta la 1o 355
parte indicada y poner en marcha el aparato sin
moverlo hasta ligar el aceite.
Batidos de frutas Agregar !a fruta y actuar sobr'e el alimento hasta 15 |
conseguir que quede homogéneo.
Deshacer 30 gr. de mantequilla en una cacerola
Salsa bechamel 600 ml al fuego lento, gnadlr 1QOgr. de harina'y 30 gr. 10 155
de cebolla softita (previamente trocearla con el
picador) e ir afiadiendo los 500 ml de leche.
Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente, también frio y actuar con el batidor
Montar nata 250 ml haciendo un movimiento en sentido vertical. 1-5 2 min
Tenga precaucion, pues si se pasa de tiempo la
nata se convertira en mantequilla.
Verter las claras en un recipiente y 2.4
Montar claras 3claras | actuar con el batidor haciendo un movimiento en |5 .
) ; min
sentido vertical hasta montarlas.
Pure de patatas 400g Se pueden tr_ocear actuandp directamente sobre 20 30
el alimento situado en la misma cacerola.
Trocear y poner en el recipiente 100gr. de
Papilla 3009 manzana, 100gr. de platano, 50gr. de galletasy | 20 25s
un zumo de naranja.
Pan rallado 50g Trqcear el pan seco antes de ponerlo en el vaso 20 1,§
y picar hasta la textura deseada. min
Queso rallado 100g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la textura 20 30-
deseada. 50s
Picar huevo duro 2 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 20 10s
deseada.
Camne plcadg 150 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 20 30s
(cruda o cocida)
Zanahoria 2009 Pelar la cascara, trocear a tacos de 1cm. y picar 20 0
hasta la textura deseada.
Frutos secos 2009 Quitar la cascara y picar hasta la textura 20 0
deseada.
Picar jamén 35g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar hasta la 20 3s
serrano textura deseada




BATEDEIRA DE VARETA
BXHB500E
BXHBAG0OE

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um produto da marca Black &
Decker.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-do uma total
satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

+ Leia atentamente este manual de
instrugdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A nao observancia e cumprimento
destas instrucdes pode resultar em
acidente.

+ Antes da primeira utilizac&o, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se
indica no capitulo de limpeza.

+ Este aparelho ndo deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho
e respetivo cabo de alimentagéo
fora do alcance das criangas.

+ Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com incapacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais, ou por
pessoas inexperientes, desde que o
facam sob supervisdo ou tenham re-
cebido formagao sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
0s perigos que este comporta.

+ Este aparelho ndo é um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas
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para garantir que nao brincam com
o aparelho.

+ As laminas estao afiadas e podem
causar danos. Proceda com cautela
e evite o contacto directo com o
gume.

+ Preste especial aten¢ao ao manipu-
lar as laminas durante as operagdes
de montagem e desmontagem, ao
esvaziar a taca e durante a limpeza.

+ Desligue o aparelho da rede elétrica
quando n&o estiver a utiliza-lo e
antes de realizar qualquer operagéo
de limpeza, ajuste, carregamento ou
troca de acessorios.

+ Tenha cuidado ao verter liquidos
quentes dentro do processador
de alimentos, ou varinha magica,
ja que podem saltar por causa da
emissao repentina de calor.

+ Se aligacdo a corrente estiver dani-
ficada, devera ser substituida. Leve
o0 aparelho a um Servigo de Assis-
téncia Técnica autorizado. A fim de
evitar o perigo, ndo tente desmon-
ta-lo ou repara-lo sozinho.

+ Este aparelho foi concebido exclu-
sivamente para uso doméstico, ndo
para uso profissional ou industrial.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a
tens&o indicada na placa de carateristicas corresponde
a tenséo da rede.

+ Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com ligagéo a
terra e que suporte 10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. Ndo use
adaptadores de ficha.
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+ Mantenha a area de trabalho limpa e bem iluminada. As
areas desordenadas e escuras propiciam a ocorréncia
de acidentes.

+ Mantenha este aparelho fora do alcance das criangas.

+ Nao utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou a ficha
danificados.

+ Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desli-
gue imediatamente o aparelho da corrente para evitar a
possibilidade de sofrer um choque elétrico.

+ Nao utilize o aparelho se este caiu e se existirem sinais
visiveis de danos ou de fuga.

+ Nao utilize o aparelho com as maos ou com os pés
humidos, nem com os pés descalgos.

+ Nao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo de
alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ Né&o enrole o cabo no aparelho.

+ Verifique o estado do cabo de elétrico. Os cabos dani-
ficados ou entrelagados aumentam o risco de choque
elétrico.

+ O cabo de alimentag&o deve ser examinado regularmen-
te quanto a danos e, se estiver danificado, o aparelho
néo deve ser utilizado.

+ Nao toque na ficha de ligagdo com as mdos molhadas.

+ Tome as medidas necessarias para evitar que o aparel-
ho se ligue acidentalmente.

+ Assegure-se de que a lamina esta bem fixa no aparelho
antes de o utilizar.

+ Nao toque nas partes méveis do aparelho quando este
estiver em funcionamento.

+ Tenha cuidado ap6s a operagéo de paragem do apa-
relho, uma vez que a ferramenta continuara a girar por
efeito da sua inércia mecénica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagao, desenrole completamente o
cabo de alimentag&o do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho se os acessérios ndo estiverem
devidamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessérios ou consumi-
veis montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/desligar
nao funcionar.

+ Respeite a indicagdo do nivel MAX.

+ N&o adicionar um volume de liquido quente superior &
metade da capacidade do jarro e, em todo o caso, se
existirem liquidos quentes no interior do jarro, utilizar
apenas a velocidade mais lenta.

+ Este aparelho foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico, ndo para uso profissional ou industrial.

+ Este aparelho néo esta destinado a pessoas (incluindo
criangas) que apresentem capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimento

+ Conserve 0 aparelho em bom estado. Verifique se as
partes moveis ndo estdo desalinhadas ou bloqueadas,
que ndo existem pegas danificadas ou outras condigdes
que possam afetar o funcionamento correto do aparelho.

+ Utilize este aparelho, os respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes, tendo em
conta as condigdes de trabalho e o trabalho a realizar.
A utilizagao do aparelho para operagdes diferentes das
previstas pode originar situagdes de perigo.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ N&o usar o aparelho durante mais de 1 minuto seguido,
ou realizar ciclos de mais de 1 minutos (respeitando
sempre neste caso os periodos de repouso entre ciclos
de 1 minuto como minimo). Em caso algum é conve-
niente ter o aparelho em funcionamento para além do
tempo necessario.

+ Como orientagao, na tabela em anexo encontram-se
algumas receitas, incluindo a quantidade de alimentos
que deve ser processada, o tempo de funcionamento
necessario para preparar cada receita, bem como o
tempo de funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condi¢des de carregamento.

+ Nunca utilize o aparelho sobre nenhuma parte do corpo
de uma pessoa ou animal.

+ Néo utilize o aparelho com alimentos congelados ou
08S0S.

SERVIGO

+ Qualquer utilizagao inadequada ou em desacordo com
as instrugdes de utilizacdo pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

DESC RIPCAO BXHB500E
ch:gtrzz do motor
C Varinha
DCopo doseador

DESCRIPGAO BXHBAGOOE

ARegulador de velocidade
BBotédo

CTurbo

D Corpo motor




E Vareta

F Copo doseador
GPicador

HBatedor emulsionante
| Grupo redutor

Caso o0 seu modelo do aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servigos de Assisténcia Técnica.

Modo de utilizagao
Notas para antes da utilizagao:

* Assegure-se de que retirou todo o material de embala-
gem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de limpeza.

+ Prepare o aparelho consoante a fungéo pretendida:

Utilizagao:

+ Desenrole completamente o cabo antes de o ligar a
tomada.

¢ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Coloque o0 aparelho em funcionamento, acionando o
botdo de ligar/desligar.

+ No modelo com regulador de velocidade, selecione a
velocidade desejada.
+ Processe os alimentos.

Controlo electronico da velocidade (MODE-
LO BXHBAG0OE):

+ Pode controlar-se a velocidade do aparelho, simples-
mente actuando sobre o comando de controlo de veloci-
dade (A). Esta fungdo é muito Util pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

Fungéo turbo (MODELO BXHBAG0OE):

+ O modelo possui uma fungéo Turbo. Ativando o botdo da
fungéo Turbo (C) passa-se a dispor de toda a poténcia
do motor, conseguindo-se um acabamento mais fino na
textura final do produto.

Uma vez concluida a utilizagao do aparel-
ho:

+ Pare o aparelho, largando o botao de ligar/desligar.

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.

 Limpe o aparelho
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Acessorios:

Acessorio da varinha (Fig.1):

+ Este acessorio serve para preparar molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé...

+ Encaixar a varinha no corpo do motor, girando-o no
sentido indicado pela seta (Fig.1.1).

+ Introduzir os alimentos no depésito e colocar o aparelho
em funcionamento.

+ Desencaixar a varinha, girando-a no sentido contrario e
extraindo-a para posterior limpeza.

Acessorio da picadora (MODELO BXH-

BAG00E) (Fig.2):

+ Este acessorio serve para picar vegetais, frutos secos,
carne...

+ Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodando-o no
sentido que indica a seta (Fig. 2.1)

+ Unir o conjunto & tampa até ouvir um clique (Fig. 2.2)

+ Introduzir os alimentos a processar no copo picador
com as laminas montadas e colocar a tampa até que
encaixe.

* Ligue o aparelho (Atengéo: néo coloque o aparelho em
funcionamento se todo o conjunto néo estiver devida-
mente montado)

+ Parar o aparelho quando o alimento adquirir a textura
desejada.

+ Desmontar o conjunto da tampa e libertar o grupo
redutor.

Acessorio da varinha (MODELO BXH-

BAG00E) (Fig.3):

+ Este acessorio serve para bater natas, bater claras em
castelo, etc.

« Inserir o batedor no grupo redutor. Unir o grupo redutor
ao corpo do motor rodando-o no sentido que indica a
seta. (Fig. 3.1).

+ Colocar o alimento num recipiente largo e ligar o apa-
relho. Para um resultado 6ptimo é conveniente mover a
varinha méagica no sentido dos ponteiros do relégio.

+ Retirar 0 acessorio batedor e libertar o grupo redutor
(Fig. 3.2).

+ Nota1: Nao trabalhar a velocidades altas com este
acessorio montado porque provocaria defeitos no brago
de emulséo (centrifugagéo dos arames).

+ Nota2: Para libertar o batedor (H) do grupo redutor (1),
puxe pela argola do batedor.
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LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer
antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano humido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em qual-
quer outro liquido, nem o coloque debaixo da torneira.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuida-
do com as laminas pois estdo muito afiadas.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a
duragéo da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo
de perigo.

+ As seguintes pegas podem ser lavadas em &gua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (usando um
programa suave de lavagem):

+ Copo doseador

+ Picadora (sem laminas)

+ Batedor emulsionante

+ A posigéo de escorrimento/secagem das pegas lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-lougas deve
permitir o escorrimento da agua com facilidade.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes de monta-las
e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. Nao tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal podera acarretar perigos.

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

+ Este produto goza do reconhecimento e protegao da
garantia legal em conformidade com a legislagéo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,
deve recorrer sempre aos Nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

+ Podera encontrar 0 mais préximo de si através do
seguinte website: http://www.2helpu.com/.

+ Também pode solicitar informagdes relacionadas, pon-
do-se em contacto connosco (consulte a dltima pagina
do manual).

+ Pode fazer o download deste manual de instrugdes e
suas atualizagdes em http://www.2helpu.com/.

Para as versodes EU do produto e/ou caso
aplicavel no seu pais:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODU-
TO

+ Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estéo integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Se desejar elimina-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposi¢éo
para cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que podem ser consideradas nocivas para 0 ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de terminada a

sua vida Util, deve entrega-lo através dos meios

adequados ao cuidado de um gestor de

residuos autorizado para a recolha selectiva de

Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EC de Baixa
Tenséo, a Diretiva 2014/30/EC de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE sobre restrigdes
a utilizagéo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
CE sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.




PREPARAGAO DE ALIMENTOS
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Receita Acessorio Quantidade | Elaboragao Velocidade | Tempo
recomendado
Colocar 1 ovo no recipiente, sal, umas gotas
Maionese 250 ml Qe vinagre onjllhmao, deitar azeite até a parte ’ 10 355
indicada e utilizar o aparelho sem o mover até
ligar o azeite.
Batidos de frutas | AL e Agregar a frl:Ita e actuar sobre o alimento até 15
ficar homogéneo.
Desfazer 30 g de manteiga num recipiente em
Molho bechamel 600 ml lume brando, ad|0|onalr 100 g delfannha e3d0g 10 155
de cebola refogada (pica-la previamente com o
picador) e ir adicionando os 500 ml de leite.
) Deitar a nata liquida bem fria (0 a 5 °C) num
- recipiente, também frio, e usar o batedor reali-
Bater nata 250 ml zando um movimento em sentido vertical. Tenha | 1-5 2min
cuidado, pois se exceder o tempo necessario, a
nata passara a manteiga.
Bater claras em : Deitar as claras num recipiente e usar o batedor
3 claras realizando um movimento em sentido vertical até |5 2-4 min
castelo
) ficarem em castelo.
Puré de Batatas 4009 Poqem desfazer-se actuanfiq directamente sobre 20 30
0 alimento colocado no recipiente.
Cortar e colocar no recipiente 100 g de maga,
Papas 3009 100 g de banana, 50 g de bolachas e sumo de 20 25s
laranja.
P30 ralado 50g Cpr:tar 0 gao seco antes de o cglocar no copo € 20 1,5 min
picé-lo até obter a textura desejada.
Queijo ralado 100g Cortar em trc_)(;os de 1 cm e picar até obter a 20 30-50's
textura desejada.
Picar ovo cozido 2 huevos Cortgr em quartos e picar até obter a textura 20 105
desejada.
Carne picada
(crua ou cozin- 150 g Cortar previamente em trogos de 1 cm. 20 30s
hada)
Cenoura 2009 Rgtlrar a pele, cortar em trogos de 1 cm e picar 20 0s
até obter a textura desejada.
Frutos secos 200g Retlrgr a casca e picar até obter a textura 20 0s
desejada.
Picar presunto Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até
359 ) 20 3s
serrano obter a textura desejada.




NEDERLANDS (Originele instructies)

STAAFMIXER
BXHBS500E
BXHBAG0OE

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het
merk Black & Decker.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit
product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

+ Neem deze gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar haar
voor toekomstig gebruik. Het niet
opvolgen en naleven van deze ins-
tructies kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

+ \oor het eerste gebruik moet u alle
delen van het apparaat die met voe-
dingsmiddelen in aanraking kunnen
komen schoonmaken, zoals aange-
geven in het hoofdstuk reiniging.

+ Het apparaat mag niet door kinderen
gebruikt worden. Houd het apparaat
en zijn aansluiting op het lichtnet
buiten het bereik van kinderen.

+ Dit apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde,
fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten, of personen met
weinig ervaring als ze onder toezicht
staan of passende training hebben
ontvangen om het apparaat veilig
te kunnen hanteren en de risico’s
kennen.

+ Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

+ De messen zijn scherp en kunnen
letsel veroorzaken. Wees voorzich-
tig en voorkom direct contact met de
scherpe kant van de messen.

+ Wees extra voorzichtig tijdens het
monteren en demonteren van de
messen, het legen van de kan en
reiniging.

+ Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact wanneer u het niet
gebruikt en alvorens accessoires
of bewegende delen te vervangen,
monteren, demonteren of reinigen.

+ Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keukenrobot
of mixer giet, omdat er stoomvor-
ming kan optreden die de vloeistof
laat exploderen.

+ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen. Breng het
apparaat naar een erkende Technis-
che Service. Probeer het apparaat
niet zelf te demonteren of repareren
om risico’s te vermijden.

+ Dit apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor pro-
fessioneel of industrieel gebruik.

+ Controleer dat de spanningsgegevens op het typeplaatje
overeenkomen met die van het stroomnet alvorens het
apparaat erop aan te sluiten.

+ Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat tenminste
10 Ampére kan leveren.




+ De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor
het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

+ Zorg dat het werkblad schoon en goed verlicht is.
Wanordelijke en donkere zones werken ongelukken in
de hand.

+ Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt terwijl u dit
apparaat gebruikt.

+ Gebruik het apparaat niet wanneer de voedingskabel of
de stekker beschadigd is.

+ Als een deel van de behuizing beschadigd wordt moet u
de stekker van het apparaat onmiddellijk uit het stopcon-
tact trekken om een elektrische schok te voorkomen.

* Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, wanneer
er zichtbare tekenen van schade zijn of wanneer het lekt.

* Gebruik het apparaat niet met vochtige handen of
voeten, noch blootsvoets.

* Forceer het stroomsnoer niet. Gebruik het snoer nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

+ Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.

+ Controleer de staat van de elektriciteitskabel. Beschadig-
de kabels of kabels die in de war zijn vergroten het risico
van elektrische schokken.

+ Controleer regelmatig dat het snoer niet beschadigd is.
Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd is.

+ Raak de stekker niet met natte handen aan.

+ Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te vermijden
dat het apparaat onverhoopt wordt ingeschakeld.

+ Controleer voor het gebruik van het apparaat dat het
mes of de messen van het apparaat goed bevestigd is/
zijn.

+ Raak de bewegende onderdelen van het apparaat niet
aan wanneer het aan staat.

+ Wees voorzichtig wanneer u het apparaat uitschakelt.
Door mechanische inertie blijft het mes of blijven de
messen nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Rol voor gebruik het netsnoer van het apparaat volledig
af.

* Gebruik het apparaat niet wanneer de hulpstukken niet
correct aangesloten zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de aangekoppelde acces-
soires beschadigd zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop niet werkt.

+ Overschrijdt het MAX niveau niet.

+ \ul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft van de
inhoud van de kan. Gebruik alleen de laagste snelheid

(Originele instructies) NEDERLANDS

wanneer de kan hete vioeistoffen bevat.

«+ Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik, niet
voor professioneel of industrieel gebruik.

+ Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen en/of
personen met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer dat de
bewegende delen niet scheef of klem zitten, dat de
onderdelen niet beschadigd zijn en er geen andere
problemen zijn die de correcte werking van het apparaat
negatief kunnen beinvioeden.

+ \olg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij gebruik
van het apparaat en zijn accessoires en hulpmiddelen.
Houd altijd rekening met de arbeidsomstandigheden en
de uit te voeren werkzaamheden. Als u het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden gebruikt, kan
dat gevaarlijk zijn.

+ Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan staan. U
bespaart hierdoor energie en verlengt tevens de levens-
duur van het apparaat.

* Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter
elkaar. Bij cyclisch gebruik moet het apparaat na elke
cyclus gedurende 1 minuut uitgezet worden. Laat het
apparaat niet langer dan noodzakelijk draaien.

+ Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een reeks
recepten met daarin de hoeveelheid te verwerken
voedingsmiddelen, aanbevolen tijd voor de bereiding
van elk recept en de maximale werktijd van het apparaat
in elke situatie.

* Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen van mens
of dier.

+ Plaats geen bevroren ingrediénten of beenderen in het
apparaat.

REPARATIES:

+ Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar inhouden en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING BXHBS500E

A aan/uit-knop
B Motorlichaam
C Staafmixer
DMaatglas

BESCHRIJVING BXHBAGOOE

ASnelheidsregelaar
B Pulsator

CTurbo

D Motorlichaam
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E Staafmixer

F Maatglas
GMaler

H Garde

| Vertragingsgroep

Mocht het model van uw apparaat niet beschikken over
de hiervoor beschreven hulpstukken dan kunt u deze ook
apart verkrijgen bij de Technische Hulpdienst.

Gebruiksaanwijzing
Opmerkingen voorafgaand aan het gebruik:

+ Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van het
product verwijderd is.

+ Reinig voor het eerste gebruik alle delen van het
apparaat die met voedingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, zoals aangegeven in het onderdeel Reiniging.

+ Breng het apparaat in gereedheid in overeenstemming
met de gewenste functie:

Gebruik:

+ Rol het snoer helemaal af alvorens de stekker in het
stopcontact te steken.

+ Steek de stekker in het stopcontact.

+ Zet het apparaat aan met de aan/uit knop.

+ Selecteer de gewenste snelheid indien uw model over
een snelheidsregelaar beschikt.

+ Bewerk de gewenste voedingsmiddelen.

Elektronische snelheidsregeling (MODEL
BXHBAG0OE):

+ Men kan de snelheid van het apparaat onder controle
houden, simpelweg door de snelheidsregelaar te active-
ren (A). Deze functie is erg nuttig, omdat men zodoende
de snelheid aan kan passen aan de uit te voeren taak.

Turbo functie (MODEL BXHBAG0OE):

+ Dit model beschikt over een Turbo functie. Wanneer
men op de Turbo knop (C) drukt werkt de motor op vol
vermogen, met als resultaat een fijnere textuur van het
product.

Na gebruik van het apparaat:

+ Stop het apparaat door de aan/uit knop los te laten.
+ Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Het apparaat reinigen

Accessoires:

Accessoire staafmixer (Fig. 1):

+ Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sauzen, soepen,
mayonaise, shakes, babyvoeding...

¢+ Draai de staaf in de richting van de pijl om de staaf op
het motorlichaam te monteren (Fig.1.1).

+ Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet het
apparaat aan.

+ Draai de staaf in de tegengestelde richting en verwijder
haar om haar schoon te maken.

Hakaccessoire (MODEL BXHBAGOOE)(Fig. 2):

+ Dit hulpstuk dient om plantaardige producten, noten,
vlees, enz., fijn te hakken.

+ Sluit de reductiegroep aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien (Fig. 2.1)

+ Druk het dekselsysteem vast totdat u een Klik hoort (Fig.
22)

+ Plaats de te bereiden ingrediénten in de kan om ze fijn
te hakken, plaats het deksel en zorg dat het goed vastzit.

+ Zet het apparaat aan (Let op: zet het alleen aan als het
hele systeem stevig zit en goed aangekoppeld is).

+ Stop het apparaat zodra het voedsel de gewenste
structuur heeft.

+ Het geheel van het deksel losmaken en de reductie-
groep uitnemen.

Hakaccessoire (MODEL BXHBAG0OE)(Fig. 3):

+ Deze accessoire dient om room te kloppen, eiwitten te
slaan...

+ Steek de garde in de reductiegroep. Sluit de reductie-
groep aan op het motorlichaam door in haar de richting
van de pijl te draaien (Fig. 3.1).

+ Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het apparaat
aan. Voor een optimaal resultaat is het raadzaam de
garde rechtsom in een cirkel te bewegen.

+ Verwijder de klopper en maak de reductiegroep los (Fig.
32).

+ Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op een hoge
snelheid. De draadjes van de garde kunnen daardoor
beschadigd worden.

* Opmerking 2: Trek aan de ring van de garde (H) om
deze van de reductiegroep (1) los te maken.

REINIGING

+ Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen alvorens het te reinigen.
+ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met




een paar druppels afwasmiddel en droog het daarna
goed af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekwater, noch schuurmiddelen,
om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof en houd het niet onder de kraan.

+ Wees extra voorzichtig met de messen tijdens het
schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

+ Het is raadzaam om het apparaat geregeld schoon te
maken en om alle voedselresten te verwijderen.

+ Indien het apparaat niet goed schoongehouden wordt,
kan het oppervlak beschadigd en de levensduur van
het apparaat verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

+ De volgende onderdelen mogen met warm zeepsop
schoongemaakt worden of in de vaatwasser geplaatst
worden (op een zacht wasprogramma):

+ Maatglas

+ Hakker (zonder messen)

* Garde

+ Plaats de schoongemaakte delen zodanig in de
vaatwasser of het afdruiprek dat het water makkelijk kan
weglopen.

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens het apparaat
opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

+ Breng het apparaat bij storing naar een erkende Technis-
che Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te demonteren
of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTE-
UNING

« Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden
zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep
te doen op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.

+ U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden op
de website: http://www.2helpu.com/

+ \oor verdere informatie kunt u ook contact met ons
opnemen (zie de laatste bladzijde van de gebruiksaanwi-
jzing).

+ U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele actualise-
ringen ervan downloaden via http://www.2helpu.com/.
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Voor EU-versies van van het product en/of
indien van toepassing in uw land:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGE-
BRUIK VAN HET PRODUCT

+ Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende typen materiaal zijn bestemd.

+ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan
een erkende afvalverwerker ten behoeve van de
gescheiden verwerking van Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/

EU met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot
de eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-gere-
lateerde producten.
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VOEDSELBEREIDING
Recept Aanbevqlen Hoeveelheid | Bereiding Sn_e - Tijd
accessoire heid

Doe 1 ei in een recipiént, zout, enkele druppels

Mayonaise 250 ml azijn of citroen, vul olie b!j tot aan de markering 10 35
en schakel het apparaat in zonder te bewegen
tot de olie begint te binden.

Fitdranken | AL e Voeg het fruit toe en mix het tot een homogene 15 e
drank verkregen wordt.
30 g boter in een pot op een laag vuur laten

Bechamelsaus 600 ml sme]tep, 100 g blqgm toevoegen en 30 g gefrui- 10 155
te ui die u vooraf fiingehakt heeft en vervolgens
de 500 ml melk toevoegen.
Giet de goed gekoelde room (0 tot 5°C) in een

Room ooklo- eveneens koude recipiént en klop de room

P 250 ml verticaal met de klopper op. Wees voorzichtig, | 1-5 2min

ppen N
want na enige tijd wordt de room omgevormd
tot boter.

- - Doe de eiwitten in een recipiént en klop ze met )
Eiwit opkioppen @ & 3 elwitten de klopper in verticale richting stijf. 5 2-4 min
Aardappelpuree 4009 :(Ja:unt ze rechtstreeks in de kookpot fijnpure- 20 30
Fruitpap 300g Mix in een recipiént 100 g ap_pel, 100 g banaan, 20 %5's

50 koekjes en sap van een sinaasappel.
Paneermeel 509 Het droog brood in stukjes breken en 20 1,5 min
Geraspte kaas 100 in een recipiént doen en verv_olg_ens fijlnhakken 20 30-50's
tot de gewenste textuur bereikt is.
E:;or;?(;dei 2 eieren De kaas in stukjes verdelen van 1 cm en dan 20 10s
g fijnhakken tot de gewenste textuur bereikt is.
fiinhakken
Gehakt (rauw of Snijd de eieren in vier en hak ze fijn tot de
gekookt) 1509 gewenste textuur bereikt is. 20 30s
Wortelen 2009 Hak het vlees eerst in blokjes van 1 cm. 20 30s
. Schraap de wortelen, hak ze in stukjes van 1
Gedroogd fruit 2009 cm en hak ze dan fijn tot de gewenste textuur. 20 30s
Serrano ham in 359 Snijd de kaas eerst in blokjes van 1 cm. 20 3s

stukjes hakken




MIKSER
BXHB500E
BXHBAGOOE

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na zakup
sprzetu gospodarstwa domowego marki Black & Decker.

Jej technologia, forma i funkcjonalno$¢, jak rowniez fakt,

ze spetnia ona wszelkie normy jakosci, dostarczy Pafistwu

petnej satysfakcji przez diugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA DO-
TYCZACE BEZPIECZENSTWA

* PrzeczytaC uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem urzadzenia
i zachowac jg w celu pdzniejszych
konsultacji. Niedostosowanie sie
| nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji moze doprowadzi¢ do
wypadku.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy
umy¢ wszystkie czesci urzadzenia,

ktére mogg mie¢ kontakt z pokarma-

mi, postepujac zgodnie z instrukcja.
+ Dzieci nie powinny uzywac tego ur-
zadzenia. Konserwacja urzadzenia
| podtgczanie go do sieci nie moga,
by¢ wykonywane przy dzieciach.
+ Urzadzenie moze by¢ uzywane pr-

zez 0soby niezapoznane z tego typu

produktem, osoby niepetnospraw-
ne, tylko i wytacznie pod kontrolg
dorostych zapoznanym z tego typu
sprzetem.

+ To urzadzenie nie jest zabawka.

Dzieci powinny pozosta¢ pod czujng

opiekg w celu zagwarantowania iz
nie bawig sie urzadzeniem.

(Oryginalne instrukcje) @

+ Noze sg ostre i mogq zrani¢
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢ sie
z nimi bardzo ostroznie i unika¢
bezposredniego kontaktu.

+ Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage
na bezpieczenstwo podczas czyszc-
zenia, rozktadania, montazu nozy
lub dzbanka.

+ Wytgczac urzadzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i przed
przystapieniem do jakiegokolwiek
czyszczenia

+ Nalezy uwaza¢ podczas wlewania
goracych ptynow do robota ku-
chennego lub blendera, gdyz mogg
by¢ one wydalone z nich z powodu
nagtego uwolnienia sie pary.

+ W razie awarii zanies¢ produkt do
autoryzowanego Serwisu Technicz-
nego. Nie probowac rozbiera¢ urza-
dzenia ani go naprawiac, poniewaz
moze to byC niebezpieczne.

+ Urzadzenie to zaprojektowane zos-
tato wytgcznie do uzytku domowego,
a nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

+ Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci, sprawdzi¢ czy
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieci.

+ Podtaczac urzadzenie do sieci elektrycznej o sile co
najmniej 10 amperow.

+ Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawg
elektryczng gniazdka. Nigdy nie modyfikowa¢ wtyczki.
Nie uzywa¢ przejscidwek dla wtyczki.

* Uzywa¢ urzadzenie tylko w miejscach czystych i dobrze
o$wietlonych. W przeciwnym razie istnieje ryzyko
wypadkow.

* Przy pracy z tym urzadzeniem z dala pozostawa¢ powin-




@ (Oryginalne instrukcje)

ny dzieci i inne osoby.

+ Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny lub
wtyczka jest uszkodzona.

+ Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie z pradu, aby unikngé
porazenia pradem.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy kiedy
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia, albo jesli
istniejg wycieki.

+ Nie uzywac urzadzenia majac wilgotne rece czy stopy,
ani bedac boso.

+ Nie napina¢ elektrycznego kabla potaczen. Nie uzywac
nigdy kabla elektrycznego do podnoszenia, przenosze-
nia ani wytgczania urzadzenia.

+ Nie zwijac kabla elektrycznego podtaczenia wokét
urzadzenia.

+ Sprawdza¢ stan elektrycznego kabla potaczen. Uszkod-
zone czy zaplatane kable zwiekszajq ryzyko porazenia
pradem.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub jesli wystepuja.
widoczne oznaki uszkodzenia lub wycieki.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

+ Nalezy przestrzega¢ $rodkdw ostroznosci, by zapobie-
gac niezamierzonemu wigczeniu urzadzenia.

+ Przed uzyciem urzadzenia zapewnic sie, czy zyletkali s
dobrze zamocowane w urzadzeniu.

+ Nie dotykac¢ ruchomych czesci urzadzenia, kiedy jest
ono w trakcie dziafania.

+ Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ po wytaczeniu urzadzenia,
gdyz na podstawie inercji mechanicznej noze beda sig
dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA

+ Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie przewdd
zasilania urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia je$li jego akcesoria lub filtry nie
sg odpowiednio dopasowane.

+ Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane do niego
akcesoria posiadaja wady. Nalezy je wowczas natych-
miast wymienic.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk wigcza-
nia ON/OFF.

+ Nie przekracza¢ poziomu MAX.

+ Przy pracy z goracymi ptynami nie przekracza¢ potowy
pojemnosci dzbanka i zawsze uzywac najnizszej
predkosci.

+ Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytacznie do
uzytku domowego, a nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

* Przechowywaé urzadzenie w miejsce niedostepnym dla
dzieci i/lub 0s6b o ograniczonych zdolnosciach fizyczn-
ych, dotykowych lub mentalnych oraz nie posiadajacych
dos$wiadczenia lub znajomosci tego typu urzadzen.

+ Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdzac,
czy ruchome cze$ci nie sq poprzestawiane wzgledem
siebie czy zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci
czy innych warunkéw, ktére moga wptyna¢ na wlasciwe
dziatanie urzadzenia.

+ Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywa¢ zgodnie z
powyzszg instrukcja obstugi, uzywanie go do innych
celow niz opisane moze powodowac niebezpieczefstwo.
Nie nalezy uzywac¢ go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla zdrowia.

+ Nie pozostawiac nigdy urzadzenia podtaczonego i bez
nadzoru. W ten sposéb zaoszczedzi¢ ponadto mozna
energie i przedtuzy¢ okres uzytkowania urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia diuzej niz 1 minuta lub w cyklach
1-minutowych z przerwg powyzej minuty pomigdzy
cyklami. Nie zaleca si¢ pracowania w urzadzeniem
dtuzej niz to konieczne.

+ Orientacyjnie w tabeli podane sa przepisy, ktére zawie-
rajq ilosci pozywienia do procesowania, zalecany czas
przygotowania przepisu, jak tez maksymalny czas funkc-
jonowania aparatu w kazdym z warunkéw napetnienia.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia na zadnej czesci ciata ludzkiego
lub na zwierzetach.

+ Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do mielenia produktow
zamrozonych lub kosci.

OBSLUGA

+ Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcjg
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa, anulu-
jac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS BXHBS500E

A Przycisk

B Korpus Silnika

C Pret

DPojemnik dozujacy

OPIS BXHBAGOOE

A Regulator predkosci
B Przycisk

C Rurka

DKorpus Silnika
EPret

F Pojemnik dozujacy
GRozdrabniacz

H Ubijak emulsujacy




| Zespdt reduktora

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada
opisanych powyzej akcesoriéw, te mozna réwniez naby¢
osobno w Serwisie Technicznym.

Sposdb uzycia

Uwagi przed uzyciem:

+ Upewni¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete wszystkie
elementy urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

+ Przygotowanie urzadzenie do pracy w zalezno$ci od
czynnosci, ktora bedzie wykonywac:

Sposob uzycia:

+ Catkowicie rozwina¢ kabel przed podiaczeniem urza-
dzenia.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

* Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF.

* W modelu z regulatorem predkosci wybra¢ odpowiednig
predkos¢.

* Pracowac z wykorzystaniem produktéw zywnosciowych,
jakie chce sie przetworzyc.

Elektroniczna kontrola predkosci (MO-

DELU BXHBAG0OE):

* Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po prostu
poprzez zmiane w regulatorze mocy (A). Funkcja ta jest
niezwykle uzyteczna, jako ze pozwala dostosowaé moc
urzadzenia do rodzaju wykonywanej pracy.

Funkcja turbo (MODELU BXHBAG0OE):

+ Niniejszy model jest wyposazony w funkcje Turbo.
Uruchamiajac przycisk pulsacyjny funkcji Turbo (C)
otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala na uzyskanie
drobniejszej struktury produktu.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia:

* Wylaczy¢ urzadzenie, uzywajac wiacznika przesuwajac
go w odpowiednig pozycje.

* Wytaczy¢ z sieci elektrycznej.

* Wyczysci¢ urzadzenie.

(Oryginalne instrukcje) m

Akcesoria:

Trzepaczka (Fig.1):

 Stuzy do przygotowywania sosow, zup, majonezu,
koktaili mlecznych, pokarmy dla niemowlat...

+ Pofaczyc¢ trzepaczke z korpusem silnika zgodnie ze
strzatka (Fig.1.1).

+ Whozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i wiaczy¢
urzadzenie.

+ Odtaczy¢ trzepaczke przekrecajac w kierunku odwrotn-
ym i wyciagna¢ ja do czyszczenia.

Rozdrabniacz (MODELU BXHBAG0OE)
(Fig.2):

+ Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw, suchych
owoCow, miesa,....

+ Potaczy¢ element redukcyjny do korpusu silnika przykre-
cajac go w kierunku, ktéry wskazuje strzatka. 2.1)

+ Przymocowac zespot do pokrywy az ustyszymy klik (Fig.
22)

* Whozy¢ produkty spozywcze, ktore majg by¢ przetwor-
zone do pojemnika mielacego z umieszczonymi tam
nozami, zatozy¢ pokrywe, az sie dopasuije.

* Uruchomié¢ urzadzenie (Uwaga: nie wigcza¢ urzadzenia,
jesli catos¢ nie jest odpowiednio utozona i zamocowana).

* Wytaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy uzyska
odpowiednig konsystencie.

+ Roztaczy¢ cato$¢ od pokrywy i uwolni¢ zespdt reduk-
cyjny.

Akcesorio do ubijania (MODEL BXH-

BAGOOE) (Rys. 3):

+ Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany, biatek...

+ Zatozy¢ element ubijajacy na zespole redukcyjnym.
Potaczy¢ zesp6t redukeyjny do korpusu silnika obracajac
go w kierunku wskazanym przez strzatke (Fig. 3.1).

+ Do szerokiego naczynia wlozy¢ produkt spozywczy i
wiaczy¢ urzadzenie. W celu uzyskania optymalnego
rezultatu zaleca sie porusza¢ ubijaczke w strone ruchu
wskazowek zegara.

+ Odfaczy¢ ubijaczke od reduktora (Fig. 3.2).

* Uwaga1: Nie pracowac¢ z wysoka predko$cia stosujac to
zatozone akcesorium, jako ze spowodowatoby to uszko-
dzenie ramienia emulsujacego (wirowanie drutow).

+ Uwaga2: Aby uwolni¢ ubijak (H) z zespotu redukcyjnego
(1), pociagna¢ za pierscien ubijaka.




@ (Oryginalne instrukcje)

CZYSZCZENIA

+ Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic¢ az do
ochfodzenia przed przystapieniem do jakiegokolwiek
czyszczenia.

+ Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoczona kilkoma
kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

+ Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia rozpuszczalni-
kéw, produktéw z czynnikiem PH takich jak chlor, ani
Srodkow zracych.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej cieczy, nie
wktadac pod kran.

+ W trakcie czyszczenia, nalezy szczegélnie uwazac na
noze, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
Z niego pozostatosci produktow zywnosciowych.

+ Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w odpowiednio
dobrym stanie czystosci, jego powierzchnia moze sig
niszczy¢ i wptywaé w sposéb niedajacy sie powstrzy-
mac na okres trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacii.

+ Ponizsze czg$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem
lub w zmywarce (ustawiajac najnizszy program):

+ Pojemnik dozujacy

+ Rozdrabniacz (bez ostrzy)

+ Ubijak - emulgator

+ Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy umiescic
cze$ci w taki sposob, aby woda splyneta z nich bez
przeszkéd.

* Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWA

+ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowane-
go Serwisu Technicznego. Nie prébowac rozbiera¢
urzadzenia ani go naprawiac, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

+ Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng gwa-
rancja zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu
wyegzekwowania swoich prawa lub interesow, nalezy
uda¢ sig do dowolnego z naszych oficjalnych ustug
pomocy technicznej.

+ Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizsze-
go linku: http://www.2helpu.com/

+ Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac sig z
nami (patrz ostatnia strona instrukcji).

+ Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej aktua-
lizacje na http://www.2helpu.com/.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii Eu-
ropejskiej i w przypadku wymagan prawn-
ych obowiazujacych w danym kraju:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

+ Materiaty, z ktorych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajduja sie w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Paristwo sie
ich pozbyc¢, nalezy umiescic je w kontenerze przeznac-
zonym do tego typu materiatow.

+ Produkt nie zawiera koncentracji substancji, ktére
mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze je$li chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po zakofczeniu

okresu jego uzytkowania, nalezy go przekaza¢

przy zastosowaniu okreslonych $rodkéw do

autoryzowanego podmiotu zarzadzajacego

odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej
zbiorki Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektroniczn-
ych (WEEE).

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/35 / UE
niskonapieciowych 2014/30 / UE o Kompatybilno$¢
elektromagnetycznej, z dyrektywa 2011/65 / UE w sprawie
ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz
dyrektywa 2009/125 / WE w sprawie wymogoéw dotycza-
cych ekoprojektu stosowanego w produktach zwigzanych
Z energia.




(Oryginalne instrukcje) @

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW
. Zalecane . . o

Przepis akcesorium llosé Przygotowanie Predkos¢ | Czas
Whbi¢ do pojemnika 1 jajko, doda¢ soli, kilka kropel

Sos majonezowy 250 ml olc.tu lub cy’tryny, wlacl olej.az do wslfazarlle] Yvysokos- 10 355
ci i wiaczy¢ urzadzenie, nie wykonujac nim zadnych
ruchéw az do potaczenia sig oleju.
Wrzuci¢ owoce i ubija¢ je az do uzyskania jednorod-

Musy owocowe . . o %5 |
nej konsystencji sktadnikow.
Rozpusci¢ 30 g. masta w rondelku na wolnym ogniu,

Sos beszamel 600 ml doda_cl 190.9' makii 30g. ce_bull pgdsmgzonej w 10 15s
matej ilosci thuszczu (uprzednio posiekac ja rozdrab-
niaczem) i dodawac stopniowo 500 ml mleka.
Wia¢ odpowiednio chtodng $mietane ptynng (od 0
do 5 oC) do réwniez zimnego pojemnika i ubija¢

Ubijanie $mie- 250 ml | Poruszajac fnlkserem pionowo do gory iw dol.'Na- 15 2 min

tany lezy uwazaé, poniewaz po przekroczeniu okreslone-
go czasu $mietana zmieni konsystencje przechodzac
w masto.

Ubijanie biatek 3 biatka Woi¢ platka do p‘”f*""."ka |,ub|!ac poruszajac mikse- 5 2-4 min
rem pionowo do gory i w dét az do ich ubicia.

::r:z zlemniac- 400g | Mozna je bezpo$rednio pokroi¢ w rondelku. 20 30s
Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika 100 g. jabtek, 100 g.

Papka 300g | banandw, 50 g. herbatnikow i wia¢ sok pomararic- 20 25s
ZOWy.
Potamac suchg butke w kawatki przed wrzuceniem

Butka tarta 509 jej do pojemnika podtuznego i zetrze¢ jg do wybranej | 20 1,5 min
konsystencii.

Tarty ser 100g Pf)krom na Jedpocentymeltrowe kawallﬁl i rozdrobnic¢ 20 30-50 s
az do uzyskania wybranej konsystencji.

Rgzdrabn|an|e 2jajka Przekron_: na cztery CZg8ci | rozdrobni¢ do uzyskania 20 105

jajka na twardo wybranej konsystenciji.

Mielone migso

(surowe lub 150 g | Pokroi¢ wcze$niej na jednocentymetrowe kawatki. 20 30s

gotowane)

Marchew 200 Obr_ac, p’ok_r0|c na Jednopentymetro_we kawatki i 20 0s
posiekac az do uzyskania wybranej konsystencji.

Bakalie 200 Obrac¢ ze slﬁorkl i posieka¢ do uzyskania wybranej 20 0s
konsystencii.

Siekaé szynke 35g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar hasta la 20 3

serrano textura deseada
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PABAOZ MMNAENTEP
BXHBS500E
BXHBAG0OE

A&IOTIPE TrEAGTN:

Z0G euxapIoToUpE TTOU ATTOPACIOATE Va OYOPAOETE £Val
Tpoi6v pépkag Black & Decker.

H texvohoyia, o oxedlaouog kal n Aeiroupyia Tou,

0€ OUVOUAOHO e TO yeyovag 6TI TO TTPOidV TTANpOi

TIG AUOTNPOTEPEG TIPOdIYPAPES TToIBTNTAG B 0ag
eCao@ahioouv TTAREN IkavoTroinan yia oAU Kaipo.

OAHTIEZ KAI
NPOEIAOMOIHZEIX
AZOAAEIAZ

+ AlaBAOTE TTPOTEKTIKG TO TTAPOV
QUAAGDI0 0dnyIwv TTpIV BECETE
o€ AEIToupyia TN GUOKEUT), Kal
QUAGETE TO Y10 va TO OUUPBOUAEUEDTE
070 péNOV. H un tpnon kai
UN oUPPOPOWON LE TIC EV AOYW
0dnyieg UTTopoUV va 0dnyroouv o€
aruxnua.

+ [pIv TNV TpWTN XPAON, KaBapioTe
OAa Ta PPN TOU TTPOIGVTOC TTOU
UTTOPEi va €pBouv O€ ETTAQN HE
TPOQINA, KAVOVTAG AUTA TTOU
avageépovTal aTnv Tapdaypago yia
v KaBapiénTa.

* Autr n ouokeur) dev TTPETTEN vVa
xpnoluotolgital amd maidid.
®uAagre TN ouokeur kal T0 KAAWSIO
NG oUVOETNG OTO PEUNA HAKPIA
amo Ta TaIdid.

* AUTA TN OUCKEUN PTTOPOUV va I
XPNOILOTIOIOUV ATOUA HE HEIWMEVES
OWHATIKEG, AITONTNPIOKES A
VONTIKEG IKAVOTNTEG A EAAEIYN
EPTTEIPIAG KA YVWOEWY, EQV

Bpiokovtal uttd TNV KATGAANAN
emTAENON 1 £xouv AGBeI Tnv
KaTGANAn ekmraideuan yia v
ao@aAi xpron TG GUOKEUAG Kal
KOTAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEI.

* H mmrapouca guokeur| dev gival
mraiyvidl. Ta maidid mpEmel va
EMITNEOUVTAI WOTE Va dlacPaileTal
o1 Oev TTAICOUV WE TN OUOKEUN.

* Ta gayaipia gival TpoxIopéva Kal
UTTAPXE! KivOUVOG va KOTIEITE, yia
auTé va €i0TE TIPOCEKTIKOI Kal va
amoQEUYETE TNV APECT ETTOQN YE TNV
QAKA TOUG.

+ [poaétre 6Tav mMAvETE TA
payaipia kara Ti¢ d1adIKATiES
NG GUVAPUOAGYNONG KAl
aTmoouVapUoAGynong, Tou
adeIdopaTog Tou doxEiou Kal TN
kaBap16TNTAG.

* ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR Kall BYAATE
v amd Ty Tpila 6Tav PEVEI XWwpig
EMTAPNON Kal TTPIV TNV aAAayr
TWV ageooudp f TWV OXETIKWY
£COPTNUATWY TTOU KIVOUVTAI KOTA
N XpAon, TPIV T GUVAPPOAGYNON,
TNV amoguvappoAdynon f v
kaBapidtnTa

+ [poaétre 61av Tpoabétete (£0TA
uypa aTnv Koulivounxavr| i 1o
MTTAEVTED, MIOG KAl UTTOpEI va
TETaXTouV £¢w Adyw CapVIKAG
EKTTOUTTAG OTHOU.

* EQv £xel uttooTei BAGPN 1O KaAwdio




oUvdETNG OTO PEUNA, TTPETTEN VOl
QVTIKATAOTABET KAl VO UETAPEPETE
T OUOKEUK O€ EYKEKPIPEVN
uTInpeaia TexvIkAg forBeiag.
[MpOKEIUEVOU VA WV eKTEBEITE

o€ Kivduvo, unv TTpooTrafnoeTe
Va ATTOCUVOPHOAOYATETE 1) val
€MIOI0OPOWAOETE TN CUCKEUN).

+ Autf n ouokeun éxel oxedlaoTei
MOVO yIa OIKIAKA Xprian, Ox! yia
ETTAYYEAUATIKA 1} BIOPNXAVIKT
xenon.

* Mpiv ouvdéceTe TN OUCKeUR 0TO PEUPA, EAEYETE OTI
n Tdon Tou avagépeTal aTny Trvakida cRuavong
GUWTTITITEI e TNV TAOT) TOU PeUPATOG.

* YuvdEoTe TN OUCKEUR o€ BAcn Mwng pedpaTog Tou
avtéyel TouhdyioTov 10 aptép.

+ To BUoua TG TPIfag TNG GUTKEUNG TIPETTEI Val
OUUTTITITEI e TNV NAEKTPIKK BAan Aqwng pedpaTog.
Mnv aAAdete Toté To Buopa Tng Tpicag. Mnv
XPNOIHOTIOIEITAI HETAOKNUATIOTEG OTO BUCHA TNG
mpidag.

+ QpovriaTe WaTe N TEPIOKN Epyaaiag va eival kabapn
kal KaAG QWTIOEVN. Z€ AKATAOTATEG KAI OKOTEIVEG
TEPIOXEG EVOEXETAI VO GUPBOUV aTUXAMATA.

* ATropaKpUVeTe TTaIBIA Kal TTEpiEpyous, 600 XeIpileaTe
NV TapoUoa CUGKEUN.

* Mn XpNOIHOTIOIEITE TN GUGKEUR OTAV TO NAEKTPIKO
kaAwdio A 1o BUcua Exouv uTTOOTE! {NIA.

* EQv kamolo amd ta mepIBARpaTa NG CUGKEURS OTTdoEl,
QTTOOUVOEETE AUETWG TN GUCKEUR a6 T0 pela yIa va
ammo@Uyete mBOavOTNTA NAeKTPOTTANEOG.

* Mn XPNOIUOTIOIEITE Tr) GUOKEUR Qv £xEI TIEDEI GTO
damedo, av Tapouaidlel eupaviy eBopd i diappon.

* Mn XpnOIHOTIOIEITE T GUOKEUR pE UYpPd xépia A TTODIA,
oUTe EudAuTOI.

* Mnv ackeite Triean a1o nAekTpIKG kKaAwdIo. Moté
N XPNOILOTIOIETE TO NAEKTPIKG KAAWDIO YIa val
ONKWOETE, VA JETAPEPETE 1} VO ATTOOUVOETETE TN
OuaKeun amod Ty TIpica.

¢ Mnv TUAiyeTe T NAEKTPIKO KaAwdI0 UvEETNG yUpw aTrd
TN OUOKeUR.

* ENéyére v KatdoTaon Tou kaAwdiou Tpo@odoaiag.

(ApXIKég oBnyies) w

Av 10 KaAwdI0 TTapouaialel Bopd 1 Exel UTTAeXTET
augdverar o kivouvog nAekTpoTTAngiag.

+ To KaAwdio Tpogodoaiag TPETel va egeTadeTal
TAKTIKA WOTE va avixvetovtal anpdadia ¢Bopd,
kai av utrdipxel @Bopd, n oUCKEUN dev TIPETTEN VI
Xpnalyotoigital.

* Mnv ayyilete 10 BUCHa aUVOETNG WE UYPA XEpIa.

* \GBETE T ATTOPQITNTA LETPA VIO VO ATTOQUYETE TUXOV [N
nBeAnpévn 6¢an o AcIToupyia TG GUOKEUNAG.

 1pIv XPNOILUOTIOIACETE TN CUOKEUN G1YOUPEUTEITE TIWG Ol
AeTTideG eival KAAG TOTTOBETNUEVEG OTr GUOKEUN.

* Mnv ayyiCete Ta KIVATA TUAPATA TNG CUCKEURG, OTaV
A€ITOUPVEI.

+ Na €ioTe TPOTEKTIKOI PETA TNV TTaloN AiToupyiag TG
ouakeung, emeidr n Actidalol Aetrideg Ba ouveyioel/
ouVv va yupilgl/ouv AGyw TnG Pnxavikng adpaveiag.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

+ Mpiv amo kabe xpnan, eTuhire Teheiwg To kaAwdio
Tp0POSOTIaG TNG GUTKEUAG.

+ Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN QV Ta EE0PTALATA TG
Oev gival owaoTa guvtaiplaopéva.

* Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUTKEUN, EQV TOl EEQPTALATA TTOU
N guvodelouv TTapouaialouv eAarTwuara. PpovrioTe
VO O QVTIKATAOTACETE APETWG.

* Mnv xpnoigomoleital T guakeur| av 8ev AeImoupyei o
S10KOTITNG Evapéng/mavong.

* Na oéfeate v évdeign ataBung péyiatou MAX.

* Mnv mpoaBétere TOoOTNTA (EGTOU UYPOU HEYaAUTEPN
amé 10 PIod TG XwPNTIKATNTAG TOu doxeiou, kal ot KGBe
TEPITITWON 6TaV UTIApPYOUV (0T Uypa péaa aTo doxeio
Val XPNOIMOTIOIEITE PAVO Tn XapnAdTEPN TaXUTNTA.

* AUT| ) GUOKEUR £XEI OXEIAOTET MOVO VIO OIKIOKI
XpAan, Ox1 yia emayyeAUaTIkn 1) BIoPNXavikr XpAon.

* AiatnpAaTe TNV TTOPOUCa GUOKEUR MAKPIA aTTO
10 TAIBIA /KA TA ATOPA PE PEIWMEVEG CWHATIKEG,
aloBnmpiakeg i diavonTikES IKavOTNTEG Ny pE ENeIWN
EUTTEIPIOG f} YVWOEWV

* Aiatnpeite TN OUOKEUR o€ KOAR KatdoTaor. BeBaiwoeite
OTI TOL KIVATA TUAPATA TIOPAKEVOUV EUBUYPAUUITHEVT
1) Oev £X0UV QPAKAPEL, OTI BEV UTTAPXOUV OTTACHEVA
e¢apmuara ) GAAeG OUVBAKES TTOU pTTopOUV va
€Tnpedioouy TV opbr AeIroupyia TNG CUOKEUNG.

+ XpnaiyoTrolgite QUTAV T OUCKEUR, T E§aPTAUATA
Kai epyaAeia TG aUp@wva pe TIG TTApoUaEeG odnyieg,
AapBavovrag uméwn TIg GUVBNKES XPHONG KaBwg Kal
TN Xpron ou Ba yivel. H xprion Tg cuakeunc yia
OI0QOPETIKEG AeIToupyieg ammd auTég Trou TpoBAEToVTaI
UTTOPET VOl TIPOKOAETEI ETTIKIVOUVEG KATAOTACEIG.




L EAMHNIKA YR

* Mnv a@rveTte TTOTE CUVOEDENEVN TN GUOKEUN KOl XWPIG
emmpnon. Eto1 Ba efoikovopraeTe emmiong evépyeia Kal
Ba emiunKUveTe T {w TNG CUCKEUNG.

* Mn XPNOIKOTIOIEITE Tn) GUOKEUR YA TIEPIOTOTEPO ATTO 1
OuVeXOUEVO ATTTO, 1} kKavovTag KUKAOUG yIa TTavw aTro 1
AeTITO, Kal TOTE Va 0€REaTE TAVTA TTEPIGBOUG avATIaUAAG
peTagy Twv KOKAwv TouAdyIoTOV €VOG AeTITOU. X€ Kapia
TIEQITITWAN va Wn BETETE TN GUOKEUN O AeIToupyia yia
TEPICOOTEPO aTrd TOV AVayKaio Xpovo.

* EVOEIKTIKA, Qva@EPOVTAI OTOV GUVNUKEVO TTiVOKA
opIopéveg auvTayég Trou TrepIAapBavouy Ty ToadTnTa
TPOPIWV, TOV TIPOTEIVOUEVO XPOVO YIa TV TTAPACKEUR
TAG KGBe auvTayng, Tov péyiaTo Xpdvo AsiToupyiag
NG GUOKEUNG UTTO Kabepia amrd auTég TIG OUVONKEG
TANPOTNTAG.

* Mn XpNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUR ETTAVW O€ PEPOG TOU
owpatog avepwrou A {wou.

* Mn xpnOIHOTIOIEITAI TN CUCKEUN YIa KATEWUYUEVa
TPO@IUA 1) KOKaAQ.

AEITOYPTIA

Omoladrmore un evOedelyuévn xprion 1 xpnon

QvTiBETN TTPOG TIG 08NYieg XPAONG MTTOPET VO EYKUHOVEI
KIVOUVOUG, KOl OKUPWVEI TV €yyUnan Kai Tnv euBlvn Tou
KaTaOKEUODTH.

NEPIFPA®H BXHBS00E

AKouprri

B Zwpa Tou potép
CPapdog

DAoyeio ooopeTpnTg

MEPIFPA®H bxHBAGOOE
AAiakdTrIng puBpiong g TaxiTnTag.
B Aiakétng
CTouputo
DZwpa Tou potép
E P&Boog
F Aoyeio GoooueTpnTg
GMnyxavn KoTTAg
HMmAévrep ToATOTIOINONG
| E¢aptnua emidoyng TaxutiTwy

Y TIePITITWON TTOU TO POVTEAO TNG GUOKEUH 0aG dev
S106€TE1 TO EGQPTANATA TTOU TIEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW,
auTd T EEAPTAKOTA UTTOPEITE VI TO ATTOKTAOETE
HEMOVWHEVA ATTO TIG UTINPETTES TEXVIKAG TUVOPOUNAG.

TpoTtog AeiToupyiag
MapatnpRoeig TPIV T XPAON:

* BeBaiwbeite 011 éxeTe agaipéatel OAa Ta UAIKG
OUCKEUOOTag TOU TIPOIGVTOG.

* [1pIv XpNOIKOTIOIAOETE TO TTPOIGV YIa TIPWTN QOPd,
kaBapiaTe Ta Pépn TTOU £PXOVTAl O€ ETTAQK JE
TPOQINA OTTWG TTIEPIYPAPETAI TNV TTAPAYPAPO Yia TNV
kaBapiémTa.

+ [poeToIudioTe T CUCKEUR avdoya e Tn AsiToupyia Tou
BEAETE VA TIPAYATOTIOINTETE.

XpAon:

* ZeTuNigTe TeAeiwg To kaAWdIO TTPIV TUVETETE T
OUCKEUR OTO PEUa.

* YUvOEQETE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

* O¢aTe TN OUOKeEUN O€ AEIToupyia, XPNTILOTIOIWVTAG TO
koupTri évapén/madon Aeimoupyiag.

* 210 PovTého TTou B1aBETEl DIAKOTITN PUBWIONG TAXUTATWY,
eMAECTE TNV €mMBUPNTT TaXUTNTA.

+ YroBdAete 10 TpO@ILO TTOU BéAETE TNV EMIBUPNTA
diepyaaia.

HAekTpovikdg éAeyxog TaxiTnTag

(MONTEAO BXHBAGOOE):

* Eivai duvardg o €Aeyyog 10%00¢ TNG CUCKEUN,
TIATWVTOG ATTAWG TOV JIAKOTITN YIa TOV EAEYXO TNG
10%00g (A). AuTh n Aeiroupyia eivar TTOAU xpriaiun
€TEIBN EMITPETEI TNV TTPOCTAPHOYT TNG TaxUTNTAG TG
OuaKeung avéoya pe To €idog epyaaiag Tou xpeladetal
va TpaypaTomoinBei.

Asitoupyia ToUppto (MONTEAO BXH-

BAGOOE):

* H guokeun diabétel Aeiroupyia ToUppTTO.
EvepyotroiwvTag Tov 81aK4TITn NG AeIToupyiag ToUppTmo
(B) £xete aTn 6166€0T) GG OAN TNV 10X0 TG UNXAVNAS,
Kall ETTITUYXAVETE TTI0 QivO OTTOTEAEGUA OTNV UQK| TOU
TTPOidVTOG.

A@oU oAokAnpwBei n xpAon TG CUCKEUAG:

* ZT0UaTOTE TN AEITOUpYia TNG GUOKEUNG, OTOPATWVTAG
va IEGeTe TO KoupTTi évapgn/madaon.

* ATIOOUVOETETE T GUOKEUR AT TO NAEKTPIKO BiKTUO.

+ KaBapioTe T GuoKeun.

Aeooudp:

Aeooudp papdog (Fig.1):

* Auto 10 ageaoudp XpNaIUEUE! YIa VO TIOPACKEUALETE
0GAToEG, 00UTTEG, aylovela, PIAK OEIK, BPEQIKN




TP0QN,...

* ZuvappoAoyraTe T pAROO OTO GWHA TOU HOTER,
TIEPIOTPEPOVTAG TNV GTN YOPA TTOU UTIOBEIKVUEI TO BEAOG
(Fig.1.1).

* Bate aTov do0o0ETENTA T TPOPIHA KaIl BEDTE T
OUOKEUR a€ Aeimoupyia.

+ ATroguvappoAoynaTe T papdo Tpog TV avTiBeTn popd
Kal aQaIpEQTE TN yia val TNV KABAPIOETE OTN GUVEXEID.

E¢aptnpa kotig (MONTEAO BXHBAGOOE)
(Ex.2):

* AuTé T0 agETOUAP XPNTIUEUE! YIa TNV KOTIA AdXQVIKWY,
Enpwv KapTTwy 1 KPEATOG...

* ZuvdéaTe TO ECAPTNHA ETTIAOYAG TAXUTATWY OTO CWHA
TOU HOTEP, TTEPITTPEPOVTAG TO KATA TN GOPA TTOU
urodeIkvUer To BéAog (Fig. 2.1)

* YuvappoAoynaTe auTd To GUPTTAEYUA OTO KATTAKI EXP!
va akoUoeTe kAIK (Fig. 2.2)

+ MpoaBEaTe Ta TpOQINa TTPOG eTMEGEPYaaia aTo oxeio
KOTG KalI TOTTOBETAOTE TO KATTAKI PEXP! VOl KOUMTIWCEL.

* O¢ate o Aermoupyia Tn ouokeun (Mpoooxn: un Béoete
o€ AeiToupyia Tn guokeun av 1o oUPTTAEYHa eV Exel
aTabepotroinbei kal guvappoloynBei owoTd).

¢ YTaPaTAOTE TN GUOKEUN OTAV TO TPOPILO EXEI ATTOKTACE!
NV €MOUKNTH UPA.

* AoouvappoAoyAaTE TO GUPTTAEYUA OTT TO KOTTAKI Kall
ameAeuBEPWOTE TO EGAPTNUA ETTIAOYAG TAXUTATWVY.

E¢apTnpa auyoddptng (MONTEAO BXH-

BAG00E) (£x.3):

* Autd 10 ageaoudp XpnaleUel yia va XTUTTATE KpEpa
YGAQKTOG, a0TTPAd!I AUyoU...

* BdAe Tov auyoyddpTn aTo §apTnua emAoyng
TAXUTATWY. EvWoTe auté 10 CUPTTAEYHA LE TO TWUA
TOU HOTEP, TEPICTPEPOVTAG TO KATA TN GOPA TTOU
umrodeIkvUel To BéNog (Fig. 3.1).

* ¢ éva 0Tevo doxeio, TOTTOBETATTE TO TPOPIMO, Kall BEDTE
o€ Aeitoupyia tn auokeun. MNa kaAlTepo amotéAeapa
KOAO €ival va KIVeiTe Tov auyoydapTn katd  gopd Tou
pohoyioU.

* ApaipéaTe 1o ateaoudp auyoypapTn, kal
ameAeuBepwaTe To £§apTNUa Aoy TaxuthTWV (Fig.
32).

+ Nota1: Mn xpnaipoToiite upnAég TaxUTNTEG e AUTO TO
aeaoudip ouvdedePEvo, KaBwG Ba TPOKAAETE! {NpIEG
aTov auyoydAapTN (QUYOKEVTENGN TwWV GUPKATWY TOU).

* Nota2: l'a va ameAeuBepwatete Tov auyoyddpm (H) amd
10 €€apTNUa emAoyAg TaxutATwY (1), TPaBAgre amé Tov
SakTUAI0 TOU auyoydapT.

(ApXIKég oBnyies) w

KAOAPIOTHTA

* ATTOOUVOEETE T GUOKEUR ammd To pelua Kal agAaTe T
Va Yuxpaveei TTpIv TIpAYUATOTTIOIRGETE OTTOIA0NTTOTE
diadikacia kabapiapoU.

+ KabapiaTe Tn ouokeun pe éva uypo Travi, BReypévo e
UEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU KAl JETA OTEYVWOTE
.

+ Mn xpnaipotoieital SiaAuTIkG oUTe TTpoidvTa pe 6¢vo
1} aAkaAiké apayovta pH, 6wg n xAwpivn, oUTe
AelavTik@ TpoidvTa yia Tov kaBapiopd TNG CUCKEURG.

* Mnv epparTiCeTe TOTE TN OUCKEUN O VEPO 1 GAAO uypo,
0o0te va T Badete KaTw amd T Beon.

+ Kard v diadikacia kabapiopuou Ba mpémel va
TIPOGEXETE 1I01AITEPWG TIG AETTIOEG B16TI Eival TTOAU
puTEPEG

¢ 2ag TPOTEIVOULE va KABAPIZETE TAKTIKA TN CUCKEUN Kall
Va aQaIpeite GAa T UTTOAEIPATA TPOPIPWV.

* Av n ougkeur Oev Bpioketal o€ KaAR katdoTaon
KaBapidTNTag, n emeAaveid TG PTTopEei va XaAdoEl
Kal autd va eTmpedoel avaTrOQEUKTa T SIGPKEIa
(WG TNG GUOKEUNG Kal va 0dnynoel 0 KaTaoTaon
ETIKIVOUVOTNTAG.

* Ta akdAouBa okeun pmropolv va KabapiaTolv pe
(eaT6 vepo e oamolvi 1 o€ TTAUVTAPIO TATWY
(xpnoipotrolgioTe Eva eAagpU TPOYPapUa TAUGIHATOG):

+ Noyeio S000UETPNTAS

* E¢aptnua kot (xwpig paxaipia)

* MmAévep moAtoTroinang (*)

+ H Béon oTpayyion/oTéyvwpa Twv EapTnUATWY TTIOU
TIAEvovTal OTO TTAUVTAPIO TTIATWY TTPETTEN VO ETTITPETTEI
TNV €0KOAN GTPAYYION TOU VEPOU.

¢ XTEYVWOTE 6Aa Ta EEapTAPATA TIPIV GUVAPUOAOYATETE
Kal QUAGEETE TN GUCKEU.

MPOBA'HMATA KAI ENIZKEY'EZ

* e TEpITITWON BAAPNG, HETAPEPETE T GUCKEUN
O€ eYKeKPIPEVN UTIMpETia TeXVIKAG BorBeiag. Mnv
TTPOCTIABACETE Va TNV ATTOCUVAPUOAOYATETE 1 va TV
€TMOKEUAOETE YIOTI UTTOPET vl eKTEDEITE OE KivOuvo.

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXTHPIZH

+ To TTapdv Tpoidv avayvwpiderar kai TTPOaTATEVUETAl ATTO
N VOUIUN eyylnan ouppépewang Tog Ty 1oxUouca
vopoBeaia. Ma va O1ekdIKATETE Ta DIKAIWUATA
1) oUP@EépOVTa aag TTPETTEl va ameubuvBeite o€
0TT0I00ATIOTE OTTO TA ETTIONHA YPAPEID HOG TEXVIKAG
UTIOaTAPIENG.

* ['la va BpeiTe TO IO KOVTIVO O€ GG, AVaTPEETE OTNV
1o1o0eAida: http://www.2helpu.com/.




L EAMHNIKA YR

* Mopeite emiong va {nTACETE TTANPOPOPIES,
ETMIKOIVWVVTAG padi pag (oupBouleuTeite TV TEAEUTaial
oehida Tou eyyelpidiou).

* Mmopeite va «kateBAceTen amo 10 S1adikTuo TO APV
EYXEIPIDIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVIUEPWOEIG TOU GTO
http://www.2helpu.com/.

Ma 11 ekdoxég EE Tng cuokeung kai/f
€QO0oOV IoXUOUV TO TTAPAKATW OTN XWPA
oag:

OIKOAOT'IA KAl ANAKYKAQEIMOTHTA
TOY NPOIONTOX

+ Ta VNG TToU aTTapTiCOUV TN CUCKEUATia QUTAG TNG
OUGOKEUNG, UPPETEXOUV O€ TIPOYPAMHA ATTOKOMIBAG,
TagIvopunang kai avakukAwan toug. Av BéAeTe
va amaAAayeite a6 autd Ta UNIKA, UTTOPEITE va
XPNOIUOTIOINTETE TOUG dNPOCIOUG KABOUG TTou
evOeikvuvTal yia Kabe €idog UAIKoU.

+ To TIpoi6V dev TTEPIEXEI TUYKEVTPWOEIG OUTIWY TTOU
ptropoUv va BewpnBoly emfAuIes yia 1o TEpIBAAAoV.

Autb 10 aUpBoAo onuaiver 6T €dv BEAeTE va
amahhayeite amé To TPoidv, 6Tav Exel
ohokAnpwBei 0 KUKAOG WG ToU, OQEiAETE va T0
evatmobéaeTe, e Ta kataAAnAa éaa, oTa xépia
evog diayelpiaTr amoBARTWY, EYKEKPIPEVOU VI
TNV €MAEKTIK CUAOYN aTToBAATWY €18V
NAEKTPIKOU Kal NAekTpovIKoU e§omAiopol (AHHE).

To rapdv TPoidv ouppop@wvETal e TNV odnyia 2014/35/
EE xaunAig tdong, pe v odnyia 2014/30/EE yia Tnv
nAekTpopayvnTIkr oupBarémra, pe Ty odnyia 2011/65/EE
Y10 TOV TEPIOPITHO TNG XPAONG OPITUEVWY ETTIKIVOUVWY
0UTIWY O€ NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKG EOTTAIONO Kal Pe TV
odnyia 2009/125/EK yia Tig amaithoelg oikoAoyikoU
oxedIaopoU 6aov apopa Ta GUVOESHEVA HE TNV EVEPYEID
Tpoi6vTa.




NMPOETOIMAZIA TPOOIMQN

(ApXIKég oBnyies) w

ZUVIOTWHEVO

ZuvTayn edpTa MogoétnTa | MpoeToipacia Tayornta | Xpovog
Pi¢re 1 aByo6 oo doyeio, aAdTI, PEPIKEG OTAYOVEG
sahoa &001 ) Aepovi, yepioTe pe AadI pépr To anpeio Tou
aylovéla 250 ml oag utrodeIkvUeTal kal BE0Te a€ Aeimoupyia v 10 35s
Hay OUOKEUR XWPIG va TNV KOUVATE PEXPI VO OVAKOTEUTE
10 AGG!I.
opoutopepes | AL [ PIE,T’E T ppoUTal Kal evepyfioTe TAvW Toug péxpiva | o
TIETUXETE €Val OPOIOYEVEG pEiyHal.
Bate 30 yp. BoUtupo o pia kataapdAa ae xapnAr
Laktoa owrid, Tpoabéate 100 yp. akelpl kai 30 yp.
. 600 ml . ) ) . 10 15s
pTTIEGapEA TOIYOPIOPEVO KPEUPUBI (ol TTPONYOUpEVWG TO
KOWeTE e Tov KOTITN) Kal TTpoaBéaTe 500 cm3 ydAa.
Pire uypr) kpua (0 péxpr 50C) aavTiyi ot éva doxeio
€TTIONG KPUO KaI XTUTTAOTE TNV E TOV AVOEIKTN
Kpépa Zavriyi 250 ml KavovTag KaBeteg Kivioelg. Na Tpooégete yiari av 1-5 2 min
XTUTTAGETE yia TTOAU Kaupd n aavtiyi Ba petarparei
o€ Boltupo.
AcTipédia 3 ’ Pigre Ta aqnpa§|a o€ £va’60xe|o Kall XTUTIOTE Tal e | 2.4 min
aoTpddia | Tov avapeikm kdvovTag KABETeS KIVATEIG.
Mouoé Mrropeite va ANIOETE TIG TTATATEG EVEPYWVTAG
— g Té 400 g ameubeiag Tavw Toug Yo atny idia Tnv 20 30s
s KaToapAAQ.
Koéua 300g KOLUTSI Kkai BaAte aTo Boxalo 100 yp. !Jr])\o, 100 yp. a0 2%
prravava, 50 yp. uTmoKoTa Kol XUpd TropToKaAiol.
Tolévo yapl 50g K0L|JT£I T0 §£Qo Yuwpi Tpiv 1o BdiNete oroTompiKal |, 15 min
EVEPYNOTE LEXP! VA EXETE TO EMBUUNTO amroTéAeTA.
Toiuévo upl 100 Ifoqne o€ Koppaﬂg ToU 1, ¥p. KaI EVepYATTE PEXPI VA | 30-50 s
£xeTe 10 €MOUUNTS aTTOTEAEOAL.
Kot BpaaTtou 2 oyt Koyte aTa TE00€Epa KAl EVEPYNOTE LEXPI VOl EXETE TO 20 10s
apyo €mBuunTéd amotéAeopa.
Kipag (wudg A ) . .
BoaoTéq) 150 g Kéyre mponyoupévwg o€ koppaTakia Tou 1 yp. 20 30s
ByaATe Tnv @AoUda, KOWTE GE KOWMATAKIO TOU
Kapdto 2009g 1 yp. Kl EVEPYNOTE PEXPI VOEXETE TO ETTIBUUNTO 20 30s
amoTéAeapa.
Znpol kapTroi 2009 AgaipéaTe T Ks)\uc!;og Kal evepyRoTe HEXPI VaExeTe | 5 305
T0 €MOUPNTO ATTOTEAET AL
XTotmua )
Zouméy OEpavo é U 35¢g Kouparakia tou 1 yp. 20 3s




m (OpurMHanbHble MHCTPYKLMK)

PYYHOW BNEHOEP
BXHB500E
BXHBAGOOE

YBaxaeMmbIii KnueHT!

Bnarogapum 3a BbiIGop annapata Toprosoi Mapkw Black
&Decker.

OH BbINOMHEH MO COBPEMEHHOM TEXHOMOTMM, UMEET
yLa4Hy0 KOHCTPYKLMIO U MpeBbILLaeT Haubonee
TpeboBaTenbHble CTaHAAPTLI kayecTsa, YTo oBecneumt
MonHOe COOTBETCTBIE BaLLMM TPEBGOBAHMSM U
MPOAOITKUTENbHBIN CPOK CIYKBbI.

WHCTPYKUWNA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

¢ BHumaTensHo npoyTuTe 3Ty
WHCTPYKLMIO NEepes BKKYEHNEM
anekTponpubopa n coxpaHuTe ee
ANs MCnonb3oBaHus B GyayLiem.
Henagnexalyee cobniogeHue aTon
NHCTPYKLMM MOXKET ObITb MPUYMHON
HeCYacTHOro cryuas.

+ Mepep CNonb30BaHEM OYUCTUTE
BCE YacTy, koTopble OyayT
KOHTaKTUPOBaTb C NPOAYKTaMu
MUTaHUS;

+ [leTaM He pa3peLLaeTcs
MCnosb3oBaTh ATOT npubop.
XpaHute npubop v ero kabernb BHe
[0CAraemocTi AeTen.

+ OTOT 3nekTponpubop MOXeT
NCMONb30BaTLCA NNLAMM C
OrpaHN4YEHHbIMM (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHbBIMM
BO3MOXHOCTSIMU, @ Takxe
nuuamu, He obnagaroLmmm
COOTBETCTBYOLMM OMbITOM W
3HaHWAIMM, TOMNbKO MOz NPUCMOTPOM

WnK nocre NpoBegeHuns
WHCTpYKTaxa no 6esonacHomMy
“cnonb3oBaHuto npubopa 1 ¢
MOHUMaHEM CBSA3AHHbIX C HAM
onacHocTei;

* [1pnbop He ABNSETCS UTPYLLKOMN.

Heobxoaunmo cnegutb 3a AeTbMU,
4TOObI OHW HE MUrpanm ¢ HUM.

+ Tak Kak ne3sus OCTpblE, OHK

MOTYT NPUYNHNTL Bpes, byabTe
OCTOPOXHbI W 13berante NPsAMoro
KOHTaKTa C PeXyLMMU KpasiMm
HOXe.

+ ObpaTute ocoboe BHUMaHME Ha

HOXM BO Bpems CBOpKM 1 pa3bopku
npubopa, Npx OMOPOXHEHNN YaLLK 1
yncTke npubopa.

+ [locne ucnonb3oBanus, nepes

3aMeHON NPUHaANEXHOCTEN

WK ANs OCTyNa K NOABWKHBIM
Aetansam, Ans onepaumin pasdopku,
cOOpPKM 1N YMCTKK 0693aTENBHO
BbIKNtO4anTe Npubop 1 oTKNYanTe
€ero oT CeTy;

* ByabTe 0CTOPOXHbI, ECIN ropsiyas

KMOKOCTb 3anMBaeTCs B KYXOHHbI
kombaitH unm breHaep, Tak kak oHa
MOXET BbINMECHYTLCS HApYXy M3-3a
BHE3arHoro 1cnapenus.

+ [ToBpexaeHHbIN CETEBOM

LHYP NOANEXNT 3aMeHe B
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. He gonyckaetcs pasbupatb
U PEMOHTMPOBATL NpPMOOP,
MoCKorbKy 9T0 Hebe3onacHo.




+ 310T Npubop NpeaHasHayeH
TONbKO N5 AOMALLHETO, a
He NpodeCcCnoHansLHOro N
MPOMBILLIEHHOrO UCNOMb30BaHNS.

* Mpexae YeM BKMo4UTb anekTponpubop, ybeautecs, 4to
HanpsikeHUe Ha 3TUKETKE COOTBETCTBYET HaNPSKEHMIO
B CETU.

* MopkniounTe anekTponpnbop k po3eTke, paccynTaHHoM
Ha Tok He MeHee 10 amnep.

+ CeTeBasi BUNKka AOMKHA NOAXOAMTb K po3eTke. He
[0MyCKaeTCs BHOCUTb U3MEHEHMS B BUTKY CETEBOTO
LWHypa. He gonyckaeTcs Takke CMonb3oBaTh
nepexofHUKN Ans pO3eTKY;

+ paboyee MecTo, rae ucrnonb3yeTcs Npubop, AOMKHO
ObITb YKCTLIM M XOPOLLIO OCBELLEHHbIM. Becnopsiiok
11 HEAOCTATOYHOE OCBELLEHME MOTYT CTaTb MPUYMHOM
HEeCYacTHOro cryyas.

* BO BPEMS! MCMIONb30BaHNs Mpubop JOmkeH ObiTh
HEAOCTYNeH Ans AeTel U NOCTOPOHHNX WL,

¢ He JOMyCcKaeTCs SKCMIyaTMpoBaTh SnekTponpubop ¢
MOBPEXAEHHbIM LUIHYPOM U BUIKOV MATAHMS.

* npu No6OM NOBPEXAEHNM Kopyca anekTponpubopa
HEMELIEHHO OTKITUMTE ero OT CeTu, YTobbI He
[0NyCTUTb NOPAXEHNS! ANEKTPUYECKM TOKOM;

* He gonyckaetcs ucnonb3oBatb npubop nocne nagexus
Ha o, ecn Ha HeM UMEIOTCS BUONMbIE Criefbl
MOBPEXAEHWA UMM NPOTEYKA.

* He ucnonbayiite npubop, ECv pyku Uk HOTY BNaXHbIE,
a Takke 6ocukom;

¢ He TaHWUTE WHYp nuTaHus. He gonyckaetcs
1CMONb30BaTh LUHYP NUTaHUS, YTOObI NOAHUMATb UNK
NepeHOCUTh SMEKTPONPUBOP, BbIHUMATb BUIKY U3
PO3ETKY, MOTSIHYB 3a LUHYP.

+ He HakpyumBaiiTe ceTeBOM LUHYpP Ha npubop.

+ He pgonyckaeTcs nepexumaTh Unn cuibHo crnbatb
LUHYP NUTaHNS.

+ [poBepbTe COCTOSHIE LUHYPa NuTaHNS. MoBpeXaeHHbIA
VN 3anyTaHHbIA LLHYP MOXET BbITb NpU4MHOM
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKUM TOKOM.

+ He gonyckaeTcs ucnonb3oBaTh UK XpaHiTb
3neKTponpubop Ha OTKPLITOM BO3AYXe.

+ He npukacaiiTech K BUNKe BNaXHbIMU pyKamu.

* NpUMUTE BCE MepbI K TOMY, YTOBbI Npubop He Mor BbITb
3anyLLeH cnyyanHsiM 0bpa3om;

¢ He NpuKacanTeCh K MOLBWKHBIM YacTsIM BO BpEMS
pab6oTbl npubopa.

(OpurMHanbHble MHCTPYKLNK) w

MCNONb3OBAHUE N YXO[

+ MNepeq KaxabIM NCNOMb30BAHNEM NOMHOCTHIO
pasBopauuBaiiTe ceTeBoil kaberb.

+ He ponyckaetcs akcnnyatupoBath npubop, ecnu
NPUHAANEXHOCTM YCTaHOBMEHbI HEA0CTATOYHO
HafieXHO.

¢ He VcronbayiTe nprubop ¢ HencnpaBHbIMK
npuHagnexHocTsMu. Ux cnepyet HeMefneHHo
YCTaHOBUTb MPaBUILHO.

+ He gonyckaeTcs akcnnyaTupoBaTh anektponpubop ¢
HeucnpaBHbIM BbIKIIOYATENEM MUTaHWS.

+ He fonyckaeTcs ucnonb3oBatb Npubop B HaKMOHHOM
MOMOXEHNM;

+ He nepeBopaumBaiite npubop, ecnm OH 1CMonb3yeTcst
NN MOLKIKOYEH K CETH.

+ Cobniogaiite nHamnkatop MAX ypoBHSt MEPHOTO CTakaHa.

+ Ecrnu Bbl UCnonb3yeTe ropsiume XUaKocTH, He
3anonHanTe Yawy donee, Yem HanonosuHy. Kaxablit
pas, Koraja Bbl CMeLLMBAETe ropsiuMe XMIKOCTH B Yalle,
BbIOMpaiTe camyio HU3KyH CKOPOCTb.

¢ XpaHuTe 3TOT NPUBOP BHE JOCSraeMocTy AeTel unu
UL, C OrPaHNYEHHBIMU (DUIMYECKUMM, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbBIMW BO3MOXHOCTSIMM, @ TAKXKE TeX, KTO He
3HaKOM C NpaBuriamu ero UCMonb30BaHus.

+ roaaepxvBaliTe Npubop B Hagnexallem paboyem
cocTosHuu. TMpoBepbTe, YToObI He BbINo Nepekocos 1
3ae/laHusl NOABMKHbIX YaCTel, He GbIro MoNOMaHHbIX
neTanei u npubop pabotan ncnpasHo;

+ Jlioboe HecooTBETCTBYHOLLEE UCMOMb30BaHMe Npubopa
UNK HecoBNIAEHNE VHCTPYKLMIA MO 3KChnyaTaLum
0CBODOXAAI0T NPONU3BOANTENS OT rapaHTUMHbIX
00513aTENbCTB N0 PEMOHTY, @ TakKe CHUMAKT
OTBETCTBEHHOCTb C M3rotosuTens. HecobniogeHue Hopm
6e30nacHOCTV MOXET NPUBECTY K HECHACTHOMY CITyyato.

+ Hukoraa He ucnonb3yiiTe KunsiLye XuaKkocTu.

¢ He OCTaBnsANTe BKMIOYEHHbIA anekTponpubop bes
npucMoTpa. OTO COXPaHWUT ANEKTPOIHEPTI0 W NPOLNUT
CpOK €ro cryx0bl.

* He npukacaiTecb paboyet NOBEPXHOCTbIO yTiora K Teny
VNN K KVNBOTHBIM;

+ He ncnonb3yiite npubop ans nepepabotku
3aMOPOXEHHBIX MPOLYKTOB UMK KOCTEN

* He ucnonb3yiite npubop 6onee, 4em 1 MUHYTY 3a pas,
unv npu paboTe no Luknam, answwmes 6onee, Yem
1 MuHyTa. B nocnegHem cnyyae fenaiite nepepsis B
pabote npubopa, no kpaiHel Mepe, Ha 1 MUHYTY MeXay
LyKnamun. Hu npu kakux ob6cTosTensbcTBax npubop He
[LOMmKeH paboTaTh AoMbLUE, YeM 3TO HEOBXOAMMO.

+ B npunaraemoii HarnsigHov Tabnue npencTaBneHo
HECKONbKO PELENTOB, B KOTOPbIX YKa3aHO KONMYECTBO




m (OpurMHanbHble MHCTPYKLMK)

eqbl 1191 MPUTrOTOBIIEHNS, PEKOMEHAyEeMOoe Bpemst
MPUrOTOBMEHMS NS KAXAO0r0 PeLenTa, a Takke
MakcuMarnbHoe Bpems paGoThl Npubopa B Kaxaom
cnyyae.

OBCNYXWUBAHUE

+ Jlioboe HenpasuiibHOE UCNONb3oBaHne nnn
HecobnioaeHne MHCprKLlMVI ABTOMATMU4€CKN NPMBOAUT K
AHHYNUPOBAHWIO rapaHTn U CHATUIO OTBETCTBEHHOCTU
npoussoanTend.

OMNWUCAHME BXHBS500E

AKHonka

B Kopnyc auratens

CHacagku ans pyytoro 6neHgepa
DMepHblit cTakaH

ONUCAHUE BXHBAGOOE

A Perynstop ckopocTit

B KHonka

C Typbo

D Kopnyc auratens

E Hacagku ansi pyyHoro 6nengepa

F MepHblit cTakaH

G Vamenbuutens

H BeHunk

| THespo ans apantepa
Ecnu Balwa moaenb He ykoMnnekToBaHa HyHOi Bam
NPUHAANEXHOCTBIO, €8 MOXHO NPUOBPECTM OTAENBHO
yepes cryxby TEXHNYECKON NOAAEPXKK.

WHeTpyKums no akennyaTaumu

Mepep ncnonb3oBaHnem:

+ YBeanTech B TOM, YTO Bbl MOMHOCTLIO pacnakosanm
npubop.

* I'Iepeu NnepBbIM UCMONb30BaHNEM O4UCTUTE BCE HaCTu,
KOTOpble OyayT KOHTAKTMPOBATb C MPOAYKTaMW NUTaHK,
KaK OnuCbIBaeTCA B pasaene, NocBAWEHHOM YUCTKeE.

+ MoarotoBbTe anekTponpubop k pabote.

Wcnonb3oBaHue:

+ [TonHoCTbIO pasBepHuTe kabenb nepes nogknio4eHmem
K CeTn.

 Moakntounte npuGop Kk ceu.
* Bknioumnte npubop ¢ NOMOLLBHO BbIKMOYaTenNs.

+ B Mogeny ¢ perynstopom CKopocTy BhiGepute
Xenaemyto ckopocTb paGoTbl.

+ Hauure paboTy ¢ efoit, KoTopyto Bbl X0TUTe 06paboTaTh.

3neKTpOHHoe ynpaerneHue CKOPOCTbH

(MOJENb BXHBAGOOE):

+ CkopocCTb npubopa perynupyeTcsi pocTo, NCnonbayst
perynsitop ckopocTy (A). Ta (yHKLMS 04eHb nonesHa,
TaK kak Mo3BoNIsieT afanT1poBaTh CKOPOCTb PaboThl
npubopa k Tuny paboTbl, KOTOpyto HeobXoaMMO
BbINOMHUTb.

®yHkuus Typ6o (MOOEJIb BXHBAGOOE):

+ Mpubop nmeet TypBo pexum. Vicnonbays dyHKum0
Typ6o (C), npubop paboTaeT Ha NOMHYH MOLLHOCT,
no3Bonsis efie 40CTUYb 6onee OAHOPOAHOI TEKCTYPbI MO
OKOH4aHWK cBoei paboTbl.

Mocne ucnonb3oBaHus:

+ Boikntounte npubop npu nomown kHonku BKI/BBIKI.
+ OTkntounTe anekTponpubop oT ceTu.

* Ounctute npubop.

Hacagku:

Cruk-Hacapka (Fig.1):

+ OTa Hacafika NCnonb3yeTcs NS NPUrOTOBMEHMS COYCOB,
CyrnoB, MaloOHE30B, MOMOYHbIX KOKTENeN, eTCKOro
NUTaHUS U T.0.

+ [prcoenHUTe CTUK-HACaaKy K KOpMycy ABuraTens,
noBOpayu1Bas B HaNpaBMneHum, KOTOpOe ykasblBaeT
ctpenka (Fig. 1.1).

+ BbineitTe NHrpeaneHTbl B MEPHYHO Yallly 1 HAYHUTE
paboTy, HaxaB KHOMKY nycka.

+ OTCOEANHUTE CTUK-HAcaaKy, NOBOpayMBas ee B
MPOTMBOMONOXHOM CTPENKe HanpaBleHuu, U CHUMUTE
€e Ans nocreyoLLen YNCTKN.

®yHkuus namensyeHus (MOOEND BXH-

BA600E)(Fig.2):

+ OTa Hacajka UCnonMb3yeTcs ANS M3MenbYeHNs OBOLLEN,
OpexoB, MsAca ...

 MpucoeanHnTe GUTUHT K Koprycy fBuraTens,
rMoBOpauMBast B HaNpaBeHU, KOTOPOe YKkasbiBaeT
ctpenka (Fig. 2.1).

* MpukpenuTe KOpNyc K KPbILLKE, Yerbilas Lwenyok (Fig.
22).

+ MomecTuTe NuLLY ANS NPUrOTOBNEHNS B Yallly ANs
U3MeNbYEHNS! W NIOTHO 3aKPOITE KPbILLKOM.

+ BkntounTe npubop (6yabTe OCTOPOXHbI: He BKMtoYaiTe
npuGop, ecni ero KOMNOHEHTbI HEMPaBUILHO
YCTaHOBNEHbI M NOAKIHOYEHbI BMECTE).

+ OcraHoBuTe paboty npubopa npu AOCTYKEHWM




xenaemon TEKCTypbl efpl.
+ OtcoeauHuTe rlle60p OT KPbILLKV 1 OTCOEANHUTE afanTep.

Hacapka-BeHuuk (Fig.3):

+ OTa Hacajka ucnonb3ayeTcs Ans B3OMBaHNS CIINBOK,
AMYHbIX BENKkoB U T.A.

+ BcTaBbTe BeHUWK B CneumanbHbIi (OUTHHT.
[MpurcoeanHUTe UTHH K KOpNyCy ABMraTens,
NoBOpaYMBas B HaNpaBneHuu, KOTOPoe ykasbiBaeT
ctpenka. (Fig. 3.1).

+ NomeCTuTe MHrPeaNeHTbI B LIMPOKYHO Yallly 1 BKITKOYUTE
npubop. [ins LOCTXEHNS ONTUMANbHOrO pesynbTata
BpalLaiiTe BEHYWK MO YaCOBOW CTperke.

¢ OTCOEANHNTE BEHYNK U CHUMUTE CreLinanbHbIi UTUHT
(Fig. 3.2).

 MpumeyaHue 1: He ncnonb3yiite BbICOKME CKOPOCTY NPK
paboTe C 3TOV HAaCaAKON, TaK Kak 3TO MOXET BbI3BaTh
MONOMKY BEHYYKa (€ro BpaLLatoLvecs nonacty).

¢ Mpumeyarue 2: Ytobbl 0TCOEANHUTD BEHUMK (H)

OT cneynanbHoro uTiHra (1), NoTAHUTE KombLo Ha
BEHYMKE.

YUCTKA

+ OtcoeanH1Te NprbOp OT CETW NOCHE UCMOMb30BaHNS,
4T06bl OH OCTbIN NEPES YNCTKON.

+ QumcTuTe Nprbop, NCMonb3yst BMaXHYH TkaHb 1
HECKOMbKO Kanernb YWCTSILLEN XIAKOCTH, @ 3aTEM CyXYH
TKaHb.

+ He pgonyckaeTcs ucnomnb3oBaTh pacTBOPUTENM UMK
NpOAYKTbI Ha OCHOBE KICNOTbI UMW C BbICOKUM YPOBHEM
pH, Hanpumep, oTbenuBaTtens, a Takke abpasueHble
YUCTSILLME BeLLEeCTBa.

+ He nomeLwaiite anekTponpubop B BOAY N UHY0
KUOKOCTb, @ Takke NOA CTPYH0 BOAbI.

+ Bo Bpems uncTkn npubopa Heobxoammo BbiTb 0COBGEHHO
OCTOPOXHbIM C OCTPbIMW HAaCaAKaMU-HOXaMu.

* PEKOMEHAYETCS PErynsipHO o4nLLaTh Mpubop u
TWWaTeNbHO YAANsTh BCE MULLEBbIE OCTATKY;

* ecnv npubop He ByaeT NOANEePXMBATLCS B YUCTOM
COCTOSIHWM, Er0 MOBEPXHOCTb MOXET BbITh MOBPEXAEHA,
CpOK CIyxBbl COKPALLIEH, @ €ro UCMOMb30BaHNE MOXET
cTaTh Hebe3onacHbIM;

 Bbl MOXETE MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE
creayloLme YacTu:

* MepHblii cTakaH

+ N3menbuntens (6e3 Hoxeir)

* BeHuuk

* Pexxum cyLuku ans vacTeit, KOTOpbIE MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHON MaLLMHE UMK PakoBUHE, NO3BONNT BOAE

(OpurMHanbHble MHCTPYKLNK) w

1Erko cTeyb.
+ 3aTeM NpoCyLUKTE BCE YacTV nepes COOPKOIA.

HEVICﬂpaBHOCTVI N PeMOHT

+ B criy4ae HeUCmpaBHOCTM OTHECUTE 3MEKTPONPHGOP
B CEPBICHbIN LiEHTP. He nbiTaitTech camocTosTeNbHO
PEMOHTMPOBATL 3MEKTPONPUBOP — 3TO MOXET GbiTh
onacHo.

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA
NOAAEPXKA

+ OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH PULNYECKOV rapaHTHeN B
COOTBETCTBUN C [JECTBYIOLLMM 3aKOHOATENBCTBOM.
Yro6bl 0becneunTs cobniogeHe Balumx npas uim
VHTEPECOB, Bbl JOMKHbI 00paTUTLCS B MH0GYI0 13 HaLLWMX
ohuumanbHbIX cyx6 no TEXHNYECKOV NOAAEPKKE
KINEHTOB.

* Bbl MOXeTe HaiiTv bnkaiLune 3 LeHTpOB, Npoias no
cnepytowyeir Beb-cebinke: http://www.2helpu.com/.

+ Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYH
MHOPMALMIO, CBSA3ABLUMCh C HaMy (CM. MOCTIEAHIOK
CTpaHuLy pyKOBOACTBA).

+ Bbl MOXeETe CkayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1 0BHOBNEHMS K
HeMy no agpecy http://www.2helpu.com/.

Onsa nagenun B Bepcumn EC nivunu, ecnu

3Toro TpebyeT 3aKkoHOAATENbLCTBO B Ballew

CTpaHe:

dkonorua u BTOPUYHOE UCNonb3oBaHue

+ Matepuanb! ynakoBkv npubopa npuHUMAatTCs CUCTEMON
cbopa 1 COpTUPOBKY MaTepKanos Anst BTOPUYHOTO
VX UCMONb30BaHWS. [iNs yTunnusauum ucnonb3ayiTe
ObITOBbIE KOHTEIHEPbI ANS KAXXZOr0 TMMa Mycopa.

* B 13nenum HeT BeLLECTB B KOHLIEHTPALWSX, KOTOpbIe
CYMTaIOTCS BPEAHBIMY AN OKPYXKatoLLel cpefbl.

JTOT 3HaYOK 03HAYAET, YTO NOCTIE OKOHYAHMS!
cpoka cryxBbl ANs YTURM3aLmK anekTponpubopa
OTHECHTE €r0 B MYHKT COOpa SMEKTPUYECKUX 1

3MeKTPOHHbIX oTx0xo8 (WEEE)
|

10T NpUBOP BLINOSHEH B COOTBETCTBUM C IMPEKTUBON
no Hu3koBonbTHOMY 06opyaoBaHuio 2014/35/EU,
[MpekTVBOIA NO 3NEKTPOMAarHUTHON COBMECTUMOCTH
2014/30/EU, Aupexktuson 2011/65/EU, orpaHnunBatoLLen
MCMIONb30BaHNEe HEKOTOPLIX OMACHbIX BELLECTB B
3MEKTPUYECKOM 1 3MEKTPOHHOM 0B0pyfoBaHNM, a

Takxke Jupektuson 2009/125/EC no akonornyeckum
TpeboBaHUAM K M3LEeNnsM, NOTPEBNSIOLLUM SHEPIUIO.
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(OpuruHanbHble MHCTPYKLMK)
Mo OBPABOTKE NPOAYKTOB

PexomeHpyembie

«CeppaHo»

Briopo Kon-Bo | Cnoco6 npurotoBneHus CkopocTb | Bpems
Hacafkm
PasGeitTe B kyBLLMH 1 5I/ALI0, fJ0BABLTE LLENOTKY
COIM 11 HECKOITBKO Karerb YKCyca Ui NMMOHA.
MaitoHes 250 ml | [JobaBbTe nogcon HewHoro (OnMBKOBOMO) Macra 10 35s
[0 cneuyarnbHOM OTMETKM 1 BKIKUUTE Npubop.
[NepemelunBaiiTe [0 NOMYyYEHUS OAHOPOAHON MacChI.
GpyKToBbii [MomecTuTe B cTakaH4uK OpyKTbI MO BKYCY 1
I I O N a3MeLLVBaiiTe 40 NONyYeHNs OGHOPOAHOM 15
KOKTEeNMb slaccm A y AiHopon
Pactonute 30 r Mmacna Ha MeaneHHOM OrHe,
Coyc no6asbte 100 r Mykut 1 30 r Menko Hape3aHHOro
600 ml 10 15s
Belamens naccupoBaHHoro nyka. MoctenerHo fobasbTe 500
ml monoka. MepemeluariTe GneHaepom.
Hanelite B eMKOCTb X0nogHble cnvekm (0T 0
10 5 °C), B3buBaliTe 1x NnasHLIMM KPYroBbIMU
B36utble 250 ml [IBUKEHWAMM MO YacoBOil cTpenke. HaunHalTe co 15 2 min
CIMBKM 2 CKOPOCTH, MOCTENEHHO YBenuumBas ee o 40M.
ByabTe 0CTOPOXHbI, T.K. €CAM CAIMBKMA OYEHb AONTO
B30MBaTb, OHM MOTYT MPEBPATUTLCS B MACHO.
BabuThic 3 [MonoxuTe sin4Hble Genku B rMy6OKyHD eMKOCTb 1
B30MBaTe NNaBHbIMU JBMKXEHUSIMIA N0 YaCOBOM 5 2-4 min
AnYHble Benku 6enka .
CcTpenke A0 HeobXoANMON KOHANLIAN.
KapTothenbHoe [MonoxuTe B eMKOCTb BapeHbIi kapTodens,
mope 400 g | pa3pesaHHbIit Ha Kycouku, sobasbte 150 Mn. Boab! | 20 30s
P 1nM Moroka.
fleTcroe Ounctute ot wkypku 100 r s6mok, 100 r 6aHaHoB,
TaHME 300g | pobasbTe 50rp. NeyeHbs M CBEXMIA anenbCuHoBbIn | 20 25s
cok. [epemeluaiite 6neHaepom.
[MaHV1pOBOYHbIE 50 [MonoxwuTe cyxapm / yepcTBbIi xneb B eMKOCTb U 20 15 min
cyxapu g 13mMenbynTe 10 He0OXOANMON KOHCUCTEHLIAN. '
BaneHbIe [NopesxbTe BapeHyto CBeKITy, MOPKOBb M NyK
oag " 100g | kybukamu (LiMpuHOI NpbnN3uTensHO 1 cM). 20 30-50 s
n MamenbynTe.
. OuncTuTe sl OT CKOpAYMbl, Pa3pexbTe Ha
BapeHble aiua 2 any . prynel, pasp 20 10s
KyOuKku 1 namenbunTe.
MsicHoit chapLu o
(bap PaspexbTe MSCO Ha KyCOuKN (LIMPUHOIA
(cblpoe unm 150 g 20 30s
npubnnautensHo 1 cm). Mamenbunte.
BapeHoe MSCo)
Teptas
P 200g | OunctnTe MOPKOBb OT LLUKYPKM, 20 30s
MOpPKOBb
a3pEeXbTE Ha KYCOUKY (LUMPUHON NPUBNM3NTENBHO
Opexv 200g | PP YCOUKM (LuMpyHO/t np 20 30s
1 cm). MamenbuuTe.
Menko
Hape3aHHbIi 35g PaspexbTe Cbip Ha KyCouKM (LLnpUHOIA NpubnmMauTenbHO 20 35
XaMOH 1 cm). Mamenbuue.




BLENDER MANUAL
BXHB500E
BXHBAGOOE

Stimate client,

V& multumim pentru c& ati cumparat un produs marca
Black &Decker.

Datorité tehnologiei sale, designului si modului de fun-

ctionare, precum si faptului ca depaseste cele mai stricte
standarde de calitate, se poate garanta o utilizare complet

satisfacatoare si de lunga durata a produsului.

RECOMANDARI SI AVERTI-

ZARI PRIVIND SIGURAN]’A

+ Inainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pas-

trati-le pentru a le putea consulta in
viitor. Nerespectarea acestor instru-

ctiuni poate provoca un accident.

+ Inainte de utilizare, curatati toate
componentele produsului care vor

fi in contact cu alimentele, asa cum
este indicat in sectiunea de curata-

re.

+ Acest aparat nu trebuie utilizat de
copii. Nu lasati aparatul si cablul
acestuia la indeméana copiilor.

+ Acest aparat poate fi utilizat de catre

persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara

experienta si cunostinte in cazul in

care acestora li se asigura suprave-
ghere sau au fost instruite cu privire

la utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg pericolele implicate.

+ Acest aparat nu este o jucarie. Copiii

trebuie supravegheati, pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

(Instructiuni originale) ROMANA

+ Lamele sunt ascutite si pot rani; fiti

atent si evitati contactul direct cu
marginile taioase ale lamelor.

+ Fiti deosebit de atent cand mane-

vrati lamele, in timpul operatiilor de
asamblare si de dezasamblare, la
golirea vasului si in timpul curatarii.

+ Opriti intotdeauna aparatul si deco-

nectati-l de la sursa de curent daca
este lasat nesupravegheat si inainte
de schimbarea accesoriilor sau de
apropierea de piesele care sunt in
miscare in timpul utilizarii, inainte
de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

+ In cazul in care turnati in aparatul

de procesare a alimentelor sau in
blender lichid fierbinte, fiti atent, in-
trucat acesta poate fi aruncat afara
din aparat, datoritd aburilor formati
brusc.

« In cazul in care conexiunea la

reteaua de alimentare a fost ava-
riata, aceasta trebuie inlocuita, iar
aparatul trebuie dus la un service
de asistenta tehnica autorizat. Nu
incercati sa dezasamblati sau sa
reparati aparatul pe cont propriu,
pentru a evita pericolele.

+ Acest aparat este destinat numai

pentru utilizarea in gospodarie si,
nu pentru utilizari profesionale sau
industriale.




ROMANA (Instructiuni originale)

«Inainte de a bransa aparatul, verificati daca tensiunea de
pe placuta de identificare a aparatului corespunde celei
de la reteaua de alimentare.

+ Conectati aparatul la o priza cu impamantare de minim
10 amperi.

 Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in priza. Nu
modificati stecarul. Nu utilizati adaptoare pentru stecére.

+ Pastrati zona de lucru curata si iluminata corespun-
zator. Zonele inghesuite si intunecate prezintd risc de
accidente.

+ Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci cand
utilizati aparatul.

+ Nu utilizati aparatul daca acesta are stecarul sau cablul
de alimentare deteriorat.

+ Daca una din partile carcasei aparatului se sparge, de-
conectati imediat aparatul de la retea, pentru a preveni
posibilitatea unui soc electric.

+ Nu utilizati aparatul daca a fost scépat pe podea, daca
exista semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta
scurgeri.

+ Nu utilizati aparatul cu méinile sau cu picioarele ude sau
cand nu purtati incaltaminte.

+ Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul electric pentru a ridica, transporta sau decupla
aparatul.

+ Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

+ Nu prindeti cu cleme si nu pliati cablul de alimentare.

« erificati starea cablului de alimentare. Cablurile deterio-
rate sau incurcate maresc riscul de electrocutare.

+ Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul la exterior.

+ Nu atingeti stecarul cu méinile ude.

¢ Luati masurile necesare pentru a evita pornirea involun-
tara a aparatului.

+ Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale aparatului in
timp ce acesta este in functiune.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

+ Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu sunt monta-
te corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate sunt defec-
te. Inlocuiti-le imediat.

+ Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/oprit nu
functioneaza.

+ Nu utilizati aparatul daca este inclinat in sus si nu il
intoarceti.

+ Nu résturnati aparatul in timpul utilizérii sau dacé este
conectat la reteaua de alimentare.

+ Respectati indicatorul pentru nivelul MAXIM al canii de
masurare.

+ Cand folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana mai mult de
jumatate. Intotdeauna, cand amestecati lichide fierbinti in
cana, selectati viteza minima la selectorul de viteza.

+ Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie la indeména
copiilor silsau a persoanelor cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

 Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele mobile
pentru a vedea daca nu sunt nealiniate sau blocate si
asigurati-va ca nu exista piese rupte sau anomalii care
pot afecta functionarea corecta a aparatului.

« Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale conform
acestor instructiuni. Tineti cont de conditiile de functio-
nare si de sarcina pe care o indepliniti. Orice utilizare
incorecta sau in dezacord cu instructiunile de utilizare
poate implica un pericol.

+ Nu folositi niciodata lichide fierbinti.

+ Nu Iasati niciodatd aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Astfel se economiseste energie si
se prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului unei
persoane sau unui animal.

+ Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau cele care
contin oase.

+ Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut sau pentru a
completa cicluri de peste 1 minut. In ultimul caz, intot-
deauna asigurati perioade de nefunctionare de cel putin
1 minut ntre cicluri. Nu mentineti aparatul in functiune
mai mult decat perioada necesara.

« I tabelul ilustrativ anexat sunt prezentate cateva retete,
inclusiv cantitatea de alimente de procesat, timpul
recomandat pentru pregétirea fiecarei retete, precum si
timpul de functionare maxim pentru aparat, in fiecare
dintre aceste conditii de incarcare.

DEPANARE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor face ca garantia si responsabilitatile
producatorului s& devina nule si neavenite.

DESCRIERE BXHB500E
AButon
B Corpul motorului
CAccesoriu blender vertical
DCana de masurat




DESCRIERE BXHBAG0OOE

ARegulator de reglare a vitezei

BButon

CTurbo

D Corpul motorului

E Accesoriu blender vertical

F Cana de masurat

GTocétor

HTel

| Fitingul adaptorului
Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile descrise
mai sus, acestea pot fi achizitionate si separat de la
Service-ul de Asistenta Tehnica.

Instructiuni de utilizare
Inainte de utilizare:
+ Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele produsului.

+ Tot inainte de prima utilizare, curatati componentele care
vor intra in contact cu alimentele in modul prezentat in
sectiunea despre curatare.

* Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti s& o
folositi.

Utilizare:

+ Desfasurati complet cablul inainte de a-l introduce in
priza.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

 Porniti aparatul de la intrerupatorul pornit/oprit.

« n modelul cu regulator de reglare a vitezei, selectati
viteza dorita.

¢ Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le procesati.

Control electronic al vitezei (MODEL BXH-

BAGOOE):

+ Viteza aparatului poate fi reglata simplu prin utilizarea
comenzii de reglare a vitezei (A) Aceasta functie este
foarte utila, pentru ca face posibila adaptarea puterii
aparatului la tipul de sarcina care trebuie indeplinita.

Functie Turbo (MODEL BXHBAGOOE):

+ Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei
Turbo (C), devine disponibila toata puterea motorului,
obtinand astfel un finisaj mai fin al texturii finale a
produsului.

Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul:

+ Opriti aparatul eliberand presiunea de pe intrerupatorul
pornit/oprit.

(Instructiuni originale) ROMANA

+ Scoateti aparatul din priza.
 Curatati aparatul.

Accesorii:
Accesoriul blender vertical (Fig.1):

+ Acest accesoriu este folosit pentru a prepara sosuri,
maioneza, milkshake-uri, hrana pentru copii etc.

* Atasati blenderul vertical la corpulmotorului rotindu-l in
directia indicaté de sageata (figura 1.1).

+ Puneti produsele alimentare in cana de masurare si
porniti-| cu ajutorul butonului de pornire.

+ Desprindeti blenderul vertical, rotindu-I in sens opus
sagetii si scoateti-l pentru a-| curata ulterior.

Accesoriu de tocat (MODEL BXHBAGOOE)

(Fig.2):

+ Acest accesoriu este folosit pentru a taia legume, nuci,
came ...

+ Montati fitingul adaptorului pe unitatea motorului, rotin-
du-I in sensul sagetii (Fig. 2.1).

+ Atasati unitatea la capac, pana cand auziti clicul (figura
2.2).

+ Puneti alimentele de preparat in recipientul de tocat si
fixati bine capacul.

+ Porniti aparatul (aveti grija: nu porniti aparatul daca uni-
tatea nu este montata corect si nu este interconectata).

* Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la textura
dorita.

+ Desprindeti unitatea de capac si eliberati fitingul
adaptorului.

Accesoriul pentru batere (Fig. 3):

+ Acest accesoriu este folosit pentru baterea fristii, a
albusurilor de ou etc.

* Inserati telul in adaptor. Montati fitingul adaptorului pe
unitatea motorului, rotindu-I in sensul sagetii. (Fig. 3,1).
¢ Puneti alimentele intr-un recipient larg si porniti aparatul.

Pentru rezultate optime, deplasati telul in sens orar.

+ Scoateti accesoriul de batut si eliberati fitingul adaptoru-
ui (Fig. 3.2).

+ Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este atasat acest
accesoriu, intrucat aceasta va produce defecte ale telului
(impletindu-i sarmele).

+ Nota 2: Pentru a elibera telul (H) din adaptor (1), trageti
de inelul acestuia.

CURATARE

+ Decuplati aparatul de la priza si lasati-l s se raceasca




ROMANA (Instructiuni originale)

inaintea oricarei operatii de curatare.

 Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva picaturi de
detergent lichid, apoi uscati-l.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau bazic,
precum inalbitori sau produse abrazive, pentru curatarea
aparatului.

+ Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau orice alt
lichid si nici nu tineti aparatul sub jet de apa.

« I timpul procesului de curétare fiti foarte atenti la lame,
deoarece sunt foarte ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati resturile de alimente.

+ Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata sa se
poate deteriora, afectand in mod inevitabil durata sa de
viata devenind nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat
vase (utilizand un program de curatare delicata):

+ Cana de masurat

+ Tocator (fardlame)

¢ Tel

* Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi plasa-
te in masina de spélat vase sau a celor puse in chiuveta
trebuie sa faciliteze scurgerea.

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

ANOMALII §1 REPARATII

+ Dacé apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistentd tehnica autorizat. Nu incercati sa- demontati
sau sa-| reparati fara ajutor, deoarece poate fi periculos.

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

 Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie
sa va adresati unuia dintre serviciile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

« Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica
accesand urmatorul link web: http://www.2helpu.com/.
+ De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contac-

tand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
+ Puteti descarca acest manual de instructiuni si actuali-
zarile sale la http://www.2helpu.com/.

Pentru versiunile UE ale produselor si/sau
in cazul in care este obligatoriu in tara dvs.:

ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

+ Materialele din care este format ambalajul acestui
produs sunt incluse in sistemul de colectare, clasificare
si reciclare. Dacé doriti s& le aruncati, va rugam s&
folositi pubelele publice corespunzatoare fiecarui tip de
material.

+ Produsul nu contine substante in concentratii care ar
putea fi considerate ca ddunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ¢4, in cazul in care doriti
sa aruncati aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie s&-1 duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in vederea
colectarii selective a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE cu privire la
echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul unor
anumite limite de tensiune, Directiva 2014/30/UE cu privire
la compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante pe-
riculoase in echipamentele electrice si electronice, precum
si Directiva 2009/125/CE de instituire a unui cadru pentru
stabilirea cerintelor in materie de proiectare ecologica
aplicabile produselor cu impact energetic.
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PREPARARE ALIMENTE
Repeta Accesoriu Cantitate | Elaborare Viteza | Timp
recomandat

Punepbi un ou intr-un vas, sare, cateva picéturi de

Maioneza 250 mi | OPet saulamaie; umplepi cu ulei pand lapartea |, 355
indicaté oi punepi in funcpiune aparatul fara a-I
mioca pané cand se va inchega.

Mikshake-ui | AL e Intr(_)duceb| fructele oi amestecapi pana cand vepi 15 e
obpine un aliment omogen.
Topipi 30 gr. de unt intr-un ibric la foc mic, punepi

Sos bechamel 600 ml 10qu. Qe falng o 3? gr d? ceapa prajlta (trecuta 10 15s
mai fnainte prin tocator) oi adaugapi 500 ml de
lapte.
Varsapi smantana lichidd destul de rece (intre 0
0i 5°C) intr-un vas de-asemenea rece oi utilizapi

Preparare frioca 250 ml mixerul (cu telul) miocandu-I in sens vertical. 1-5 2 min
Avepi grija, pentru ca daca trece prea mult timp,
smantana se va transforma in unt.

Batutul albuou- . | Punepi albuourile intr-un vas oi folosipi mixerul .

. 3albuouri | > 7 N ) A x oA 5 2-4 min

rilor miocandu-I in sens vertical pana cand se vor bate.

Piure de cartofi 4009 §e potl n]arunbl prelucrand alimentul situat direct 20 30
in cratipa.
Taiapi marunt oi punepi intr-un vas 100 gr. de

Terci / pasat 300g mere, 100 gr. de banane, 50 gr. de biscuipi oi suc |20 25s
de portocale.

Paine dati orin Fragmentapi painea uscatd inainte de ao

< = P 509 pune in vas oi marunpipi-o pana cand vepi obpine | 20 1,5 min

razatoare .
aspectul dorit.

Branza rasi 100g Ta|a_1b| in pubun de 1cm. of marunpipi pana cand 20 30-50's
vepi obpine aspectul dorit.

Ou tare ras 2 oud Ta|a_b| ot_JaIe in patrimi of marunpipi pana cand 20 10s
vepi obpine aspectul dorit.

Carne tocata

(cruda sau 150 g Taiapi inainte in cuburi de 1 cm. 20 30s

preparatd)

. Radepi morcovii, taiapi in cuburi de 1 cm. oi

Morcovi 2009 marunpipi pana cand vepi obpine aspectul dorit. 20 30s

Fructe uscate 2009 C}Jrabapllfruct_ele de coajd oi r_narunblbl-le pana 20 0
cand vebi obpine aspectul dorit.

Maruntire sunca 35g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocatj pana 20 3s

taraneasca

obtineti textura dorita




BBJITAPCKU (OpuruHanHu MHCTPYKLMK)

MUKCEP C NMPUCTABKM 3A MACUPAHE,

PA3EbPKBAHE W HAKBJILIBAHE
BXHB500E
BXHBAGOOE

YBaxkaemu KnueHTH,

Briarogapum By, Ye 3akynuxTe enekTpoypes ¢ Mapkara
Black & Decker.

TexHonorusTa, AN3ailHbT U PYHKLMOHANHOCTTA HA
CbLUMS, KAKTO 1 (DaKTbT, Ye TOM HaaBWLLaBa Hau-
CTPUKTHWTE HOPMU 33 Ka4eCTBO Le Bu goHecaT mbiHo 1
ObITOTPanHoO 3a40BOMCTBO OT HETO.

CbBETU U
NPEAYNPEXAEHWA 3A
BE3OMACHOCT

+ [poyeTeTe BHAMATENHO Ta3m
BpoLypa, npeam ga nycHete
ypeaa B aencTsue. 3anasete
S 3a NO-HATaTbLUHM CMIPaBKU.
HecbobpassBaHeTo ¢ HacTosLWmUTE
yKa3aHWsi MOXe Aia CTaHe npuymHa
3a Npou3LIECTBME.

+ [Ipeawn ga nanonssate en. ypeaa
3a MbPBM MbT, MOYNCTETE BCUYKM
YacTu, HammpaLlm ce B Jonup
C XpaHUTENHUTE MPOSYKTH,
cnefBanku ymbTBaHWATa OT pasgen
“MoymncTeaxe”.

* YpenwT He 6uBa aa 6bae n3nonseaH
oT Aela. [pbxTe ypeaa v Lwencena
My [arney oT JoCTbNa Ha Aeua.

+ Toan ypeq MOXe Aa Ce 13nonaea
OT nMua ¢ PU3NYECKMN, CETUBHM
W YMCTBEHM yBPEXOAHMS, UMK OT
nuua 6e3 onut 0T BopaBeH ce Hero,
npu ycriosue obave, Ye ce Hamupar
noA HaA30p Unu ca Nomnyymnnu

yKa3aHus 3a 6e3onacHa paboTa
C ypena, a CbLUo 1 Ye pasbupart
Bb3MOXHUTE PUCKOBE.

* Tosu ypen He e urpayka. [lpbxre

Aeuarta nog HabntoaeHve, 3a aa
n3berHeTe Aa Cu UrpasT ¢ ypepa.

+ HoxyeTaTa ca HaToveHn 1 MoraT fa

NPUYMHAT HapaHsiBaHe. MoaxoaeTe
BHUMATEeNHO U 13bsarsaiiTe

Npsik KOHTAKT C OcTpMeTaTa Ha
HOXYeTaTa.

+ Bbaete ocobeHo BHUMATENHN

npu BopaBeHETO C HOXYeTaTa,
npu genHocTuTe no crnobsizaxe
1 pa3rnobsBaHe, Npu n3npassaHe
Ha KaHaTa 1 o Bpeme Ha
NMOYNCTBAHETO.

* M3knoyBaiTe ypeaa OT Mpexara,

KaKTO KoraTo He e B ynotpeba,
Taka v npeam cMsiHa Ha
NpUHaANEeXHOCTUTE Ui 6rn3Ko
HaMupaLLy Ce YacTy, KOUTO ce
ABWXAT Mo BpEMe Ha HeroeaTa
ynotpeba, MOHTaX, AEMOHTaX Ui
MoYnCTBaHE.

+ BHuMaBaiTe npu HanuBaHe Ha

FOpELLM TEYHOCTN B MUKCEpPA, Thi
kaTo MoXe [a 6baaT M3XBbpIeHu
HaBbH NOpPaamn Heo4akBaHo
n3nyckaHe Ha napa.

+ B cnyyaunte Ha noBpefeH

3axpaHBaLl kaben, CbLmAT crneasa
[a ce nogmenu. Npwn Takusa
Cry4aun, Mofist OTHeceTe ypeaa B
OTOpPM3MpaH CEPBM3 3a TEXHNYECKO




obcnyxsane. C yen usbsarsaxe
Ha NPOM3LLECTBMS, MONS HE
nonpassinTe unn pasrnobssanTe
ypena.

+ Toswn ypeq e npefHasHayeH
€MHCTBEHO 3a GUTOBY HYXAaM,
a He 3a npodecuoHanHa um
npomuLLneHa ynoTpeba.

* [peay aa cebpxeTe ypeaa KbM Mpexara, poBepeTe,
[Aanu nocoyeHoTo Ha Tabenkata ¢ TeXHUJeckuTe
XapaKTepuCTUKN HanpexeHne CbBnaga C HanpexeHNeTo
Ha enekTpuyeckaTa Mpexa.

* BrrtoyeTe ypeaa B 3a3eMeH UTOYHMK Ha eNeKTpU4eckm
TOK, KOWTO Aa u3gbpxa Han-manko 10 amnepa.

¢ LlencensT Ha ypeaa cnefga Aa CbBnaga no Bup,

C eNeKTPUYECKNS KOHTAKT. B HUKakbB cryyail He
npoMeHsnTe BUAA Ha Lencena. He uanonasaite
afanTopy 3a Liencena.

* [Moaabpxaiite paboTHOTO MACTO YMCTO U Aobpe
0CBeTEeHO. PasxBbpnsiHUTE 1 TbMHU MecTa Morat Aa
[AoBeAat Ao 31onomyku.

+ PaboteTe ¢ MalmHaTa fjaney oT fela 1 nobonnTHr
xopa.

+ He vn3nonaBaiTe ypeaa npy noBpeseH kaben nnm
Lencen.

+ AKO HSIKOSl BBHLLHA YacT Ha ype/a Ce NoBpeay,
He3abaBHO ro U3KIloYeTe OT 3axpaHBalyaTa Mpexa, 3a
[a npefoTBpaTUTe OMacHOCTTa OT enekTpoyAap.

+ Mons He n3nonasaiTe ypefa, ako e nagan unm ako uva
BUAVMI CIEAV OT YBPEXAaHe.

¢ He n3nonssaiite ypeaa B 6nm3oCT A0 BaHM, AyLLOBE W
6aceithu.

* He ynpaxHsiBaiiTe cuna BbpXy enektpuyeckus kaben. B
HWKaKBB Clyyail He U3Non3BaiiTe enexkTpuyeckus kaben
3a NoBAUraHe, NPEHacsHe Unu U3KMiouBaHe Ha anapara.

+ He HaBwBaliTe enekTpuyeckus kaben okono ypesaa.

+ [poBepsiBaliTe CbCTORHUETO Ha 3axpaHBaLLns kaben.
Ako kabenbT e NoBpesieH UnK 3anneTeH, OnacHocTTa OT
eneKTpu4Yecku yaap HapacTea.

* [poBepsiBaliTe NEPUOANIHO CLCTOSHMETO HA
3axpaHBaluus kaben. He uanonasaiite ypesa, ako
3abenexuTe cneam OT NoBpeau.

* He nunaiite ¢ MOKpM pbLie LLencena 3a BkoYBaHe B
Mpexara.

+ BaemeTe Heobxoanmm1Te MepKi 3a fia u3berHeTe
HeXenaHo BKIIYBaHe Ha enekTpoypesa.

(OpuruHanH1 MHCTPYKLWMK) BBIIFAPCKU

+ [peau a nanonasare ypeaa, yBepeTe ce, Ye Hox4eTo/
HoXueTaTa ca joGpe 3aKkpeneHy.

+ He ce JokocBaiiTe 40 ABIKELLMTE Ce YacTu Ha ypeaa,
[10KaTo Ce Hamm1pa B PaBoTEH PEXIM.

+ Cnep cnupaHeTo Ha ypeaa, GbaeTe BHAMATENHY,
Thil KaTO HOXYeTaTa NPOALIKABAT f1a Ce BbPTAT N0
MHEpLMS.

M3NON3BAHE N NOAAPBXKA

+ Mpeam ynotpeba pa3suitTe HaMbAHO 3axpaHBaLLys
kaben Ha ypega..

+ He u13nonaeaiTe ypeaa npy HeNpaBWIiHO NOCTABEHN
NPUCTaBKM U CHUNTPU .

+ He n3nonseaiTe ypeaa ¢ AeheKTHN NPUHALIEXHOCTY.
HesabaBHo rv 3ameHeTe.

+ He n3nonseaiTe ypeaa npu noBpeseH 6yToH 3a BkI./
U3KIT.

+ He HapBwLwaBaiTe MakcumanHoto Hueo MAX.

+ He HanuBaliTe TONNW TEYHOCT, ako HafBMLIABaAT
noroBrHaTa 0T BMECTUMOCTTa Ha kaHaTa. lpu Hanuuve
Ha TOMMM TEYHOCTM B KaHaTa, 13nonasaiTe camo 1
€OMHCTBEHO Han-baBHaTa CKopoCT.

+ To3u yper e npeaHasHayeH eauHCTBEHO 3a B1UTOBK
HYXOW, He 3a NpohecoHarnHa HUTO NPOMULLNEHa
ynotpeba.

+ CbxpaHsiBailTe ypesia Jarney oT focera Ha gea nivnm
X0pa € HamareHu huan4ecku, CEH3OPHN UM YMCTBEHN
Bb3MOXHOCTY, UNK Tak1Ba Be3 onuT 1 NosHaHus 3a
BopaBeHe ¢ Hero.

+ Moanbpxalite ypeaa B fobpo cbeTosHue. MposepeTe
[an NofBVKHUTE YacTy He Ca pasLeHTPOBaHM
1nu 6nokvYpaHu, Aanu HMa CHyneHn YacTu 1 apyru
noz06HW HEW3NPaBHOCTY, KOUTO MoraT fja NOBNUSIAT Ha
NpaBUMHOTO (hyHKLMOHMPaHe Ha ypefa.

+ A3nonasaiite TO31 ypep, KakTo W NpucTaBKuTe
11 MIHCTPYMEHTITE KbM HErO KaTo crefpate Te3u
VHCTPYKLMK, cbobpassiBaiikv ce ¢ paboTHUTE yCroBus
11 npecTosiLLaTa 3a U3BbpLUBaAHE fieiHoCT. YnoTpebaTta
Ha ypepa 3a Lieni, pasnnyHi OT NOCOYEHUTE MOXe Aa
[0Be[ie 0 OMacHM cuTyaLuu.

+ B HuKaKbB cryyail He ocTaBsiiTe Be3 HabniofeHve
ypena, AokaTo e BKriodeH. 10 To31 HauwH Lie cnecTute
€Heprus, a ChLLO W e YABITKMTE XMBOTa Ha en.ypeaa.

+ He nanonssaite ypeaa nocneaosatenHo B
NPOLbITKEHMe Ha NoBeYe OT 1 MUHYTa, HUTO MbK B
nepuog oT 1 MUHYTH, B TO3U CRyYai BUHArK NoynBkata
MeXay LuknuTe TpsbBa Aa e MuHuMym 1 MuHyTa. B
HWKAKBB Clyyail He NO3BONABaNTE ypeabT fa pabotu
noBeye 0T He0BXOAMMOTO BpeEME.

+ 3a ja MOXeETe Aa Ce OpueHTHpaTe, B NpUnoxeHaTa




BBJITAPCKU (OpuruHanHu MHCTPYKLMK)

TabnmLa ca NnocoYeHn peauLa peLenTi, BKIYBaLLy
KONMYeCTBOTO XpaHa 3a 06paGoTka, NPEnoPbLYUTENHOTO
BpEMe 3a W3MbHABaHe Ha BCska OT PeLenTuTe, Kakto 1
MaKCcManHOTO Bpeme 3a paboTa Ha anapara npy BCsiko
OT Te3 YCroBMs Ha 3apexaaHe.

+ He nanonaeaiite ypeaa Bbpxy kaksaTo v A4a € 4acT ot
TANOTO Ha YOBEK UM KUBOTHO.

+ He uanonaeaitte ypeaa, ako NpogykTuTe He ca
pa3mMpaseHy Ui CbAbPKAT KOCTUTIKA.

CEPBM3

+ HenpaBUmHOTO 13non3eaHe Ha ypeaa unv
HeCcnas3BaHeTo Ha yKa3aHuATa 3a pa60Ta € onacHo,
aHynupa rapaHuyuaTa u ocBoboxaaBa npoussoauTena
OT OTrOBOPHOCT.

OMNWUCAHUE BXHBS500E

A Tlync 6yToH

B Tsano Ha moTopa
C Bbpkanka
DMepuTenHa yaluka

ONMUCAHUE BXHBAG0OE

A Perynatop Ha ckopocTTa.

B Mync 6yToH

C Typbo

DKopnyc ¢ moTop

E Bbpkanka

F Meputenta vawa

G Pesauka

HMMpucTaBka 3a pa3duBaHe Ha nsHa
| PepykTop

B cnyyait, 4e MogensT ypes, € KOMTO pasnonarate He
npuTeXaBa ropeonu1caHnTe NpUCTaBKkM, MOXeTe a

r npuaobueTe OTAENHO B CEPBU3NTE 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe.

HauuH Ha ynoTpeba

3abenexku npegu ynotpeda:

* YBepeTe Ce, Ye CTe OTCTpaHuNK UsanaTta onakoBka oT
ypega.

* I'Ipep,m [a usnonsearte €. ypeda 3a Nbpsu NbT,
noYncTeTe BCMYKM YacCT, Hamupally ce B gonup ¢
XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, KaTo CneaBate ykasaHuATa B
pasgen “TMouncteaHe”.

* nOﬂ,FOTBETe ypeaa B 3aBMCUMOCT OT d)yHKLI,VIFITa KOATO
Xenaete [a U3nonssare.

Ynotpeba:

 Mpean ynotpeba pa3suitTe HaMbIHO 3axpaHBaLLyst
kaben Ha ypega.

+ BkrioyeTe ypena B enekTpuieckata Mpexa.

* BirioyeTe ypesa ypes npekbcaya 3a BKOYBaHe!
W3KMioYBaHe.

 Mpy MoZena ¢ perynaTop Ha ckopocTuTe u3bepeTe
XeraHaTa ckopocT.

+ PaboTeTe ¢ NpoAyKTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboture.

EnekTtpoHeH koHTpon Ha ckopocTTa (Mogen

BXHBAG0OE):

+ Mosxe pa perynupate ckopocTTa Ha ypefa camo ¢
HaTuCkaHe Ha CboTBETHUS BYTOH (A). Tasu yHkums e
MHOrO Mofe3Ha, Thil kaTo Bu no3sonsiea ga nsbepete
CKOpOCTTa B 3aBMCUMOCT OT BiAa paboTa, KosTo
XenaeTe fja M3BbpLUMTE.

®yHkuus ,,yp6o“(Moaen BXHBAGOOE):

+ YpenwT pasnonara ¢ (yHkuus ,Typ60”. Mpu HaTuckaHe
6yToHa 3a yHkums ,Typ60” (C) BnpsiraTe Lsnata
MOLLIHOCT Ha MOTOpa, KaTo M0 TO3W HA4MH NOCTUTHETe
no-puHa kpailHa TeKCTypa Ha NpoaykTa.

Cnepn npuknioyBaHe Ha paboTara ¢ ypeaa,
HanpaseTe CNeaHoTo:

+ CnpeTe ypefa HaTuckaliku 6yToHa 3a BKitouBaHe/
W3KMIoYBaHe.

+ 3knioyeTe ro oT 3axpaHBallara Mpexa.
+ [TouncTeTe ypega.

MpucTaBku:

MpucTaBka Tvn 6bpkanka (Fig.1):

* Tasu NpucTaBka CMyxu 3a NpUroTesiHe Ha COCoBe, MCTU
cynu, MaioHesa, Lweiikose, bebeluka XpaHa...

* [ocraseTe Gbpkarkata kbM ypesa 1 st 3aBbpTeTe B
nocoka Ha ctpenkara (Fig.1.1).

+ BkapaiiTe xpaHuTenHuTe NPOAyKTM B MepuTenHaTta
yalla 1 3agencTsaiTe ypeaa.

+ OtkayeTe GbpKankara, kaTo s 3aBbTUTE B 06paTHa
nocoka v 51 U3BaaeTe 3a NouMCTBaHe.

MpucraBka 3a HapsizBaHe (Mogen BXH-

BAG0OE)(Fig.2):

+ Tasu npucTaBKa CIyXxu 3a KbiLaHe Ha 3eNeHyYyLu, SAKM,
Meco U T.H.




+ CbeavHeTe peayKTopHaTa rpyna KbM MOTOpa, Kato ro
3aBbPTUTE B yka3aHaTa OT cTpenkata nocoka (Fig. 2.1)

* [pucbeanHeTe KOMNNeKTa KbM Kanaka, jokato yyete
un3wpaksaHe (Fig. 2.2)

+ [octaseTe NpopyKTUTe, KOWTO XenaeTe Aa
obpaboTBate, B YalLaTa 3a KbiLjaHe C Hox4eTa, cnep,
KOeTo CroxeTe kanaka v ro Harnacete gobpe.

+ Bknioyete ypepa (BHVUMAHWE! 3ageiictaiite ypeaa
CAMO ako Lenus komnnekT e fobpe crnobeH u
HarnaceH!) .

+ Korato npoayKkTsT IOCTUTHE enaHaTa oT Bac TekcTypa,
cnpeTe ypefa.

+ OTpeneTe ypeda oT kanaka 1 oTCTpaHeTe peaykTopa.

MpucraBska 3a pa3busaxe (Mogen BXH-

BA600E)(Fig.3):

+ Taau npucTaBka e NpeHasHayeHa 3a pasbuBaHe Ha
cmeTaHa, 6enTbuu 1 fp.

+ MocTaseTe npucTaskaTa B peaykTopa. 3akpeneTte
pepykTopa KbM KOpryca C ef. MOTOp, 3aBbpTaitku 1o B
nocokata, ykasaHa ot ctpenkara (®ur. 3.1).

+ MocTaBeTe NpoAYKTUTE B LLMPOK CbJ, U NYCHETE Ypeaa B
JencTaue. 3a Aa NOCTUrHETE ONTUManHW pesynTatu Bu
npenopbyYBaMe [a ABWKUTE NpuUcTaBkaTa 3a pasbusaHe
B MOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE CTPESTKU.

+ OTCTpaHeTe npucTaBkaTa v 0cBoboAETE peaykTopa
(Pur. 3.2).

+ 3abenexka 1: He paboTeTe Ha BiCOKa CKOPOCT KOraTo
Ta3u NpuUCTaBKa e NocTaBeHa, 3alloTo ToBa MOXE [a
noBpeau (LeHTpodyrupaHe Ha Tenyetara i).

+ 3abenexka 2: 3a aa ocBoboaNTe NpUCTaBKaTa 3a
pasbusate (H) ot pegykTopa (1), ApbnHeTe 51 3a xankata
.

NOYUCTBAHE

* /3knioyeTe ypeda oT 3axpaHBalliata Mpexa 1 ro
ocTaBeTe [ja M3CTWHe, Npeau a 3anoyHeTe fa ro
noumcTeate.

+ MoumcTeTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna, HanoeHa C HAKOMKO
kanku MveLL npenapar, crief KoeTo ro NoAcyLUeTe.

+ 3a nounCcTBaHeTO Ha ypeaa He uarnonssaiite
pas3TBOPUTENM 1 NPEnapaTh ¢ KUCENMHEH UM OCHOBEH
pH cbakTop, kaTo Hanpumep HenuHa 1 abpasueHM
MPOLYKTK.

+ He noTansiite ypesa BbB BOAa v ipyra TEYHOCT U He
ro NocTaBsiTe nog Tevalla Boga.

+ o Bpeme Ha NounCTBaHeTO Ha ypeaa, 6baeTe ocobeHo
BHUMATENHM C HOXYETATa, 3aLL0TO Ca U3KMIOUYNTENHO
oCTpy.

(OpuruHanH1 MHCTPYKLWMK) BBIIFAPCKU

* MpenopbyuTenHO e Aa NOYNCTBATE en. ypeaa PeaoBHO
11 HAMbJTHO i@ OTCTPaHsBaTe OCTAaTbLMTE OT XpaHa.

* AKO He nopabpxaTe ypeaa YuCT, MoBbPXHOCTTa My
MOXe [ja Ce NOBpeay 1 ToBa fja CbkpaTh Ge3Bb3BpaTHo
€eKCrnoaTaLyOHHNs My X1BOT, a CbLLO W Aa CTaHe
NpUYMHa 3a pUCKoBa CUTYaLMs.

+ CrieiHMTe YacTv MoraT Aia ce MUSIT B TOMNa canyHeHa
BOJA UNM B MUSNHA MaLLWHa (13non3BaiiTe Meka
nporpama 3a M1eHe):

* MepuTenHa yaluka

+ Pesauka (Yorbp)(6e3 HoxueTa)

+ [pucraBka 3a pasbuBaHe Ha NsHa

+ [TonoxeH1eTo 3a U3LexaaHe/CyLLeHe Ha YacTuTe, KoUTo
morat fja Ce MUSIT B CbIOMUsiNIHATa MaLl1Ha U B
MMBKaTa CreaBa Aa e TakoBa, Ye a 0cUrypsiBa NecHoTo
OTTMYaHe Ha BojaTa.

+ Crep ToBa, nofcyLueTe Jo6pe BCUUKM YacTy,
nocTaBeTe 1 06paTHO U CbXpaHeTe ypesa.

H9M3I'IpaBHOCTM N PeMOHT

+ B cryyait Ha Hem3npaBHOCT, MONS OTHeCeTe ypeaa B
0TOpU3NPaH CEpBY3 3a TeXHN4YECKo obenyxaaHe. Mons
He ce onuTBaiiTe aa pasrnobseate ypeaa U mbk aa ro
nonpassiTe - TOBA & ONacHo.

FAPAHLIUA U TEXHUYECKWN CEPBU3

+ HacTosiynsT npoAyKT 1Ma 3akoHHa rapaHLus, B
CbOTBETCTBME C JENCTBALLOTO 3aKOHOLATENCTBO. AKO
XenaeTe [ja yrpaxHuTe npasata cv Ha noTpebuten
cnefpa fia Ce HacoumTe KbM HsIKO OT HaluTe
0TOPU3MPaHM CEPBU3M.

+ Hait-6nmskus o Bac cepsua MoxeTe fa oTkpueTe Ha
cnegHus IvHK: http://www.2helpu.com/

+ CbLLO Taka, MoXeTe Aa NOTbpCuTe MHGOPMaLMS,
CBbP3Baliku1 CE C HaC (BIXKTE Ha MocrneaHaTa cTpaHuLa
Ha HapbYHMKa).

¢ HapbuyHuKa € ykasaHWsi U HEroBUTE OCbBPEMEHSIBAHMS
MOXeTe fja cBanuTe Ha cnegnushttp://www.2helpu.com/.

3a pasHoBugHoctute B EC Ha ToBa
u3genue n/unu B cryyas, NPUIOXKNUM 3a
Bawara ctpana:

OnasBaHe Ha OKonHaTa cpefaa u
peuuknMpaHe Ha n3genuero.

+ Martepuanure, oT kouTo u3paGoTeHa onakoBKkaTa
Ha TO3V enekTPOypes ca BKIKYEHU B cUCTEMa 3a
TAXHOTO CbOMpaHe, KnacuduLmpaHe 1 peumkivpaxe.




BBIITAPCKU (OpurMHanHM MHCTPYKLUK)

Ako xenaeTe fja ce 0CBOBOANTE OT TsiX, M3NoN3BaliTe
06IJ.|eCTBeHI/1Te KOHTENHEepK, NPUrOAEHN 3a BCEKM
OTAeneH Bua matepuan.

+ B 13genveTo oTChCTBAT KOHLIEHTPALMM Ha BELLECTBa,
kouTo MoraT Aa 6baat onpefeneHn KaTo BpeaHu 3a
OKOnHaTa cpefa.

To3i cuMBON 03Ha4aBa, Ye ako xenaeTe fia ce
ocBoboauTe OT ypeaa, cnea kato
eKCTINoaTaLMOHHNST MY XUBOT € U3TEKbIT,
TpsibBa Aa ro npesaaeTe no NoAXoAsiLL HaunH
Ha dupma 3a npepaboTka Ha oTnagbLK,
0TOpM3NpaHa 3a pasaenHo cbbupate Ha
OTHOCHO OTNaABLY OT ENEKTPUYECKO U ENEKTPOHHO
obopyagate (OEEO).

HactoswwsaT ypen unbnxsiza Aupektusa 2014/35/
UE 3a Hucku Hanpexenvs, [upektusa 2014/30/UE

3a eNeKTPOMArHUTHO CbOTBETCTBUE U C [iupekTiBa
2011/65/EU 3a orpanunyervsTa npy ynotpeba Ha Hskom
OMnpeAeneHy OnacHy BELLECTBA B €NEKTPUYECKM 1
€NeKTPOHHY anapatt v ¢ [iupektnsa 2009/125/CE 3a
WU3MCKBAHWSITA 3@ EKONOTUYEH AU3aiiH, MPUMOXAMM KbM
W3[enusi, CBbp3aHu C EHepriAsl.




(OpuruHanH1 MHCTPYKLWMK) BBIIFAPCKU

MPUrOTBAHE HA XPAHU
MpenopbyaHo
PeuenTa penopt KonuyectB | MpurotesiHe CkopocT | Bpeme
npucnocoGreHve
CnoeTe B Cba eaHo sLle, COoM, HAKOMKO
Kanku OLET MIi NIMMOHOB COK, HambIHeTe ¢
MaiioHesa 250 ml 01O 10 MOCOYEHOTO HUBO U BKMtoYeTe ypeaa | 10 35s
6e3 fa ro ABWXMTE, A0 NOMyYaBAHETO Ha
XOMOreHHa CMeC.
. CnoxeTe nnogoseTe v pasbusaiite Jo
Mnopos Lweiik e A P A 15 e
NoJy4aBaHETO Ha XOMOTeHHa CMEC.
Pasrtonete B TeHmkepa Ha cnab orbH 30
p. Macro, npubasete 100 rp. 6paLuHo v 30
Coc Gewamen 600 ml TP. 3aMbpXKeH NyK (MpeaBapuTenHo HapsisaH 10 15s
C NpUCTaBKaTa 3a KbIILiaHe) 1 NOCTENEHHO
npvbaseTe 500-Te Ml MPsCHO MsIKo.
VA3cvneTe B CTygeH Cbp M3CTyaeHa TeuHa
cmertaHa (o1 0 go 50 C) v paboteTe ¢
Pa3sbuBaHe Ha npucTaBkaTa 3a pasbuBaHe, ABUXENKY S .
250 ml P pasbiake, i 1-5 2 min
cMeTaHa BepTUKanHo. BH1maBaiiTe, 3aLLoTo ako
pabotuTe noBeYe Bpeme, CMeTaHara L ce
npeBbpHE B Macro.
Macunete benTbunTe B €AuH CbA U paboTeTe
PasbusaHe Ha . )
enThuu 3 BenTbka | C npucTaBkaTa 3a pa3bvBaHe, ABVKENKMA 5 5 2-4 min
Y BEPTUKAIHO, JOKATO CTaHAT Ha CHSr.
KapTocbeHo
niope 40049 Morart fa ce cmMensiT Hanpaso B TeHmkepaTa. | 20 30s
HapexeTe 1 noctasete B cbaa 100 rp.
Katmyka 3009 a6bnku, 100 rp.6aHanu, 50 rp. GuckeUTH 1 20 25s
€[VH NOPTOKAroB COK.
HaTtpoLueTte cyxus xns6 npean aa ro
[aneTa 509 CnoxwuTe B YallaTta v cneg ToBa cmenete oo | 20 1,5 min
XenaHaTta_TekcTypa.
CtbpraH HapexeTe Ha kybyeta o1 no 1 cm.. n
P 100 g P Y 20 30-50 5
kalLkaBan HacTbpXeTe [0 XernaHaTa TekcTypa.
CmMrsiHO TBBbPAO . HapexeTe Ha YeTBbPTUHKM 1 CMeneTe [0
BPA 2 siia P P A 20 105
CBapEHO siiiLe XenaHaTta TekcTypa.
Cmnsto meco HapexeTe npeasapuTenHo Ha kybyeta ot
(cypoBo unu 150 ¢ P P P Y 20 30s
no 1cm.
CBapeHo)
MopkoBu 200 g ObBenere, HapexeTe Ha kyb4yeTa 0T no 20 30s
Ankn 200 g 1 cM. 1 CMeneTe [0 XenaHaTta TekcTypa. 20 30s
CmunaHe Ha
35¢g HapexeTe npensaputenHo Ha kybyeta ot o 1 ¢cm | 20 3s

XaMOH cepaHo
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EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPADEIA : Ztpapuwvog 7 & A. Bouhiaypévng. Greece.Service@sbdinc.com
166 74 Muedada - Abrva TnA: 00302108981616
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - ot 00302108983570
193 00 AoTrpdTTUpYOg

www.blackanddecker.es
service.spain@etforlife.com
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Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
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Osterreich

Stanley Black & Decker Austria GmbH
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Fax 01 66116-614
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