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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat
zu erhalten. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt.

Das Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und
-zeiten benutzen, siehe Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.
Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen
maoglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des
Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Gerat nur gemaly Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und
bis zu 2000 m uber Meereshohe verwenden.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.



de Sicherheitshinweise

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen. Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die
im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und

vom Netz getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener
Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets vom Netz zu trennen. Bei Stromunterbrechung
bleibt das Gerat eingeschaltet und 1auft nach der Unterbrechung
wieder an. Das Grundgerat nie in Flussigkeiten tauchen, nie unter
flieBRendes Wasser halten und nicht in der Spllmaschine reinigen.
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen.

Zum Nachdrucken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen berthren.
Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand anfassen.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer in der Zubehor-
Schublade aufbewahren. Zum Reinigen eine Burste benutzen.
Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsatzen! Form und
Lage des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.
Nicht in die Nachfulloffnung greifen. Zum Nachschieben nur den
Stopfer verwenden.

A Verletzungsgefahr!

Zubehor nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 7

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Vorsicht! Rotierende Messer.



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild

Grundgerat

1 Drehschalter

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.
Antrieb

Zubehér-Schublade (Bild [)

Zum Offnen des Fachs den Knopf an
der Unterseite des Gerates driicken
und Schublade herausziehen.

Zum vollstdndigen Entnehmen das
Fach leicht nach oben neigen und
herausziehen. Beim Einsetzen des
Fachs leicht nach oben neigen und
dann bis zum Anschlag einschieben.
4 Kabelfach

Schiissel mit Zubehor
5 Schiissel
6 Deckel
a Stopfer
b Stopfereinsatz
7 Antriebsachse

wiN

Inhalt de

Werkzeuge
8 Werkzeugtrager
a Universalmesser
b Schlagscheibe
9 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
a Schneid-Einsatz A, grob
b Schneid-Einsatz B, fein
¢ Raspel-Einsatz C, grob
d Raspel-Einsatz D, fein*
10 Zitruspresse*
11 Mixer*
* je nach Modell
Wenn der Mixer nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieser Uber
den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 00677472).

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m  Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Lange aus dem
Kabelfach herausziehen.

Wichtige Hinweise

— Beim Arbeiten mit dem Gerat die
Zubehor-Schublade geschlossen halten.

— Gerat ausschlieBlich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerat niemals durch Drehen
der Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Vor der benutzung alle Zubehorteile
aus der Schiissel nehmen. Nur die
bendtigten Teile einsetzen.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehor vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehor / Werkzeug

A\ Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb

noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln.



de Bedienen

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das
Gerat nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Riihren
und Kneten.

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen beriihren. Universalmesser
nur am Kunststoffgriffrand anfassen.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehoér-Schublade ablegen.

Schlagscheibe
fiir Sahne, Eischnee und
Mayonnaise.

- Bild

m Schussel aufsetzen (Pfeil auf
Schissel auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Antreibsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtrager driicken.

m  Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

m Universalmesser oder Schlagscheibe
auf den Werkzeugtrager setzen und
loslassen.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einflllen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachfulléffnung einfillen.
Flissigkeiten durch den Stopfer
nachflllen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

=5

T,

Tragerscheibe und
Scheibeneinsitze

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Besondere Vorsicht beim Hantieren mit
den Scheibeneinsatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die
Tragerscheibe beachten. Tragerscheibe
nur an den vorgesehenen Griffmulden
anfassen.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Schneid-Einsatz A, grob
Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen.
Zum Schneiden von Gurken und Karotten.

Schneid-Einsatz B, fein
Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen.
Zum Schneiden von Gurken und Karotten.

Raspel-Einsatz C, grob

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen.
Zum Raspeln von Apfeln, Karotten, Kase
und Weilkohl.

Raspel-Einsatz D, fein
Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen.
Zum Raspeln von Karotten und Kase.

= Bild ]
m Schissel aufsetzen (Pfeil auf
Schussel auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
m Antriebsachse in die Schissel einsetzen.
m Gewiinschten Einsatz in die
Tragerscheibe einsetzen. Form
und Lage des Einsatzes beachten!
=> Bild []-5a
m Tragerscheibe auf Antriebsachse
aufsetzen.
m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil
am Deckel auf Pfeil an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.
Netzstecker einstecken.
Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
Schneid- oder Raspelgut einfillen.
Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch
Nachfull6ffnung einflllen.



m Langes und diinnes Schneidgut durch
den Stopfer nachfillen.

Achtung!

Schissel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

Zitruspresse

- Bild @

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, z. B.

Orangen, Grapefruits und Zitronen.

m Schussel aufsetzen (Pfeil auf
Schiissel auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Antriebsachse in die Schussel
einsetzen.

m Zitruspresse auf die Antriebsachse
aufsetzen (Pfeil an Zitruspresse auf
Pfeil an Schussel) und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

m Auspresskegel aufsetzen und
andrticken.

m  Zum Auspressen der Frichte
Drehschalter auf niedrige Drehzahl
stellen und halbierte Frucht auf den
Auspresskegel driicken.

Achtung!

Fillstand der Schiussel beachten.
Maximale Flllmenge: 500 ml.
Schissel rechtzeitig entleeren.

Nach der Arbeit
m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Netzstecker ausstecken.

Schiissel mit Zubehor / Werkzeug

abnehmen:

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m  Werkzeugtrager gemeinsam mit Uni-
versalmesser bzw. Schlagscheibe aus
der Schissel herausnehmen. Werkzeug
vom Werkzeugtrager abnehmen.

m Tragerscheibe an den Griffmulden
greifen und aus der Schussel
herausheben.

m Tragerscheibe umdrehen und
Einsatz von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken. =» Bild 3

Reinigen und Pflegen de

m Schussel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Alle Teile reinigen. = ,Reinigen und
Pflegen“ siehe Seite 7

Zitruspresse abnehmen:

m Zitruspresse losdrehen und Schissel
abnehmen.

m Alle Teile reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 7

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlaggefahr!
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberflachen kdénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Méhren und Rotkohl entstehen Ver-
farbungen an den Kunststoffteilen, die mit
einigen Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m  Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlielend trockenreiben.

m  Zubehor-Schublade unter flieRendem
Wasser abspllen und trocknen lassen.
Nicht im Geschirrspller reinigen!

Schiissel mit Zubehor reinigen

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen berihren. Universalmesser
nur am Kunststoff-Griffrand anfassen. Bei
Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdér-Schublade ablegen.
Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Scheibeneinsatzen! Tragerscheibe nur an
den vorgesehenen Griffmulden anfassen.
Zum Reinigen eine Birste benutzen.



de Hilfe bei Stérungen

Hinweis: Alle Teile sind splilmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich ist.

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spllmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter
flieBendem Wasser abspllen. So
trocknen Ruckstande nicht an.

Hilfe bei Stérungen

/\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Grundgerat

Stoérung:

Gerat arbeitet nicht mehr.

Mogliche Ursache:

Es wurde versucht, die Schissel auf das
eingeschaltete Gerat zu setzen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schussel richtig aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Zubehor
Storung:
Gerat lauft nicht an.

Mogliche Ursache:
Das Zubehor ist nicht richtig aufgesetzt.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Zubehor entsprechend den
dazugehdrigen Anweisungen dieser
Anleitung aufsetzen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

= Bild [

m Netzstecker ausstecken.

m Kabel im Kabelfach verstauen.

m Schlagscheibe und Tragerscheibe
fir Scheibeneinsatze in der Schussel
verstauen.

m Restliche Werkzeuge in der Zubehor-
Schublade verstauen.

m Schussel aufsetzen.

m Deckel mit Stopfereinsatz und Stopfer
aufsetzen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werkzeug Drehzahl Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

niedrig/ ca. 1-2 Hefeteig
= hoch Min. — max. 500 g Mehl

— 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

— 225 ml Milch (Raumtemperatur)

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 80 g Zucker

— 60 g Fett (Raumtemperatur)

— Schale einer ' Zitrone (Zitronenaroma)

m Alle Zutaten (auer der Milch) in die Schiissel geben.

m Drehschalter fiir 10 Sekunden auf eine niedrige
Drehzahl stellen.

m  Milch hinzugeben und mit hoher Drehzahl rihren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig

glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

M Zwiebeln, Knoblauch

= — ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g
m Bis zum gewtlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber (fur Hackfleisch, Tatar usw.)
= — 50gbis500g

m  Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch
in Warfel schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

m Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Gefligel, aber auch
Fisch usw.) zusammen mit weiteren Zutaten und
Gewlirzen in die Schiissel geben und zu einem Teig
verarbeiten.

hoch ca. 1,5 Erdbeersorbet
= _ bis — 250 g gefrorene Erdbeeren
2 Min. — 100 g Puderzucker

— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

m Alle Zutaten in die Schiissel geben. Sofort einschalten,
da sich sonst Klumpen bilden. So lange rihren, bis sich
cremiges Eis bildet.

—wy-,  Niedrig / Eischnee
“——* hoch — 2 bis 6 Eiweil

m Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige

Drehzahl einstellen.
- Niedrig / Schlagsahne
‘\E-n/ hoch — 200 g bis 400 g

m Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige
Drehzahl einstellen.




en Intended use

Intended use

Before use, read these instructions carefully in order

to become familiar with important safety and operating
instructions for this appliance. If the instructions for correct use of
the appliance are not observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use; see “Recipes/Ingredients/Processing”
section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

Safety instructions

/\ Risk of electric shock

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
are given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use the appliance indoors at
room temperature and up to 2000 m above sea level.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance

are damaged. To prevent injury, a damaged power cord must

be replaced by the manufacturer or his customer service or a
similarly qualified person. Only our customer service may repair the
appliance.

Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. Always disconnect the appliance from the
supply if it is left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning. If the power is interrupted, the appliance remains

10



Safety instructions en

switched on and restarts when the power is restored. Never
immerse the base unit in liquids or place under running water and
do not clean in the dishwasher. Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never reach into the mixing bowl.
Always use the pusher for adding ingredients. After switching off,
the drive continues running for a short time. Change tools only when
the drive is at a standstill.

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Do not touch the universal blade with bare hands. Grip the universal
blade by the edge of the plastic handle only.

When not in use, always keep the universal blade in the accessories
drawer. Clean with a brush. Exercise particular caution when
handling the attachments! Note shape and location of the insert
when inserting it into the carrier disc. Take hold of carrier disc by
the designated recessed grips only. Do not reach into the feed tube.
Only use the pusher to push down.

/\ Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
servicing” see page 14

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[ji_] Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

11



en Contents

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Overview
Please fold out the illustrated pages.
= Fig.
Base unit
1 Rotary switch

0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Setting 1-2, drive speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
Drive
Accessories drawer (Fig. [E)
To open the drawer, push the button
on the underside of the appliance and
pull out the drawer. To pull the drawer
out completely, tilt slightly upwards and
pull out. When inserting the drawer, tilt
slightly upwards and then push in all the
way.
4 Cord store
Bowl with accessories
5 Bowl
6 Lid

a Pusher

b Pusher insert
7 Drive shaft

w N

12

Tools
8 Tool holder
a Universal blade
b Whipping / beating disc
9 Carrier disc for disc inserts
a Slicing insert A, coarse
b Slicing insert B, fine
¢ Shredding insert C, coarse
d Shredding insert D, fine*
10 Citrus press*
11 Blender*

* Depending on the model

If the blender is not included in the scope
of supply, it can be ordered from customer
service (order no. 00677472).

Operation

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, stable
and clean surface.

m Pull cord out of the cord store to the
required length.

Important information

— Keep the accessories drawer closed
while working with the appliance.

— Only use the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by
rotating the bowl, the blender or a tool.

— Take all accessory parts out of the
bowl before use. Only insert the parts
needed.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been
completely attached.

Bowl with accessories/tools

A\ Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never
reach into the mixing bowl. Always use the
pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools only
when the drive is at a standstill.



Caution!

The appliance can only be switched on to
process food in the bowl when the bowl is
attached and when the lid is attached and
screwed on tight.

Universal blade
for cutting, mincing, mixing and
kneading.

=

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch universal blade with

bare hands. Take hold of the universal
blade by the edge of the plastic handle only.
When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

Whipping / beating disc B,
for cream, egg white and —
mayonnaise.

= Fig.

m Attach the bowl (match arrow on bowl
to dot on appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Press the drive shaft into the tool holder
until it locks into position.

m Insert tool holder into the bowl.

m Place universal blade or whipping disc
into the tool holder and let go.

Caution!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m  Add ingredients.

m Attach lid with pusher (match arrow
on lid on dot on bowl) and rotate in
a clockwise direction. Lid lug must
be located fully in the slot in the bowl
handle.

m  Plug the mains plug into the mains.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m  Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Add liquids
through the pusher. Pusher insert can
be used as a measuring jug.

Operation en

Carrier disc and disc inserts

A\ Risk of injury from sharp blades!
Exercise particular caution when handling
disc inserts! Note shape and location of the
insert when inserting it into the carrier disc.
Take hold of carrier disc by the designated
recessed grips only.

Do not reach into the feed tube. Only use
the pusher to push down.

Slicing insert A, coarse

Turn the rotary switch to a low speed
setting. For slicing cucumbers and carrots.
Slicing insert B, fine

Turn the rotary switch to a high speed
setting. For slicing cucumbers and carrots.

Shredding insert C, coarse

Turn the rotary switch to a high speed
setting. For shredding apples, carrots,
cheese and white cabbage.

Shredding insert D, fine

Turn the rotary switch to a high speed

setting. For shredding carrots and cheese.

= Fig. B

m Attach the bowl (match arrow on bowl
to dot on appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert drive shaft into the bowl.

m Insert the required insert into the carrier
disc. Note the shape and location of the
insert! = Fig. [B]-5a

m Attach the carrier disc to the drive shaft.

m Attach the lid with the pusher (match
arrow on lid to arrow on bowl) and rotate
in a clockwise direction. Lid lug must
be located fully in the slot in the bowl
handle.

m  Plug the mains plug into the mains.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

m  Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

m  When pushing down ingredients for
slicing or shredding, apply only light
pressure to the pusher. Remove the
pusher and add ingredients through the
feed tube.

13



en Cleaning and servicing

m Add long and thin cutting contents using
the pusher.

Caution!

Empty the bowl before it becomes so full
that the ingredients for slicing or shredding
reach the carrier disc.

Citrus press

= Fig.

For squeezing juice out of citrus fruits, such

as oranges, grapefruits and lemons.

m Attach the bowl (match arrow on bowl
to dot on appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert drive shaft into the bowl.

m Attach the citrus press to the drive shaft
(match arrow on citrus press to arrow on
bowl) and rotate in a clockwise direction.
The lug on the strainer basket must
be located fully in the slot in the bowl
handle.

m Attach and press on pressing cone.

m To extract juice from the fruit, set the
rotary switch to low speed and press the
halved fruit onto the pressing cone.

Caution!

Note the level in the bowl.
Max. quantity: 500 ml.
Empty the bowl in good time.

After using the appliance
m Turn rotary switch to 0/off.
m Disconnect the mains plug.

Remove the bowl with accessories/tools:

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Take the tool holder together with the
universal blade or whipping disc out of
the bowl. Remove the tool from the tool
holder.

m Grasp the carrier disc by the recessed
grips and lift out of the bowl.

m Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside.
= Fig. 3

m Rotate bowl anti-clockwise and remove.

m Clean all parts. = “Cleaning and
servicing” see page 14

14

Remove the citrus press:

m  Unscrew the citrus press and remove
the bowl.

m Clean all parts. = “Cleaning and
servicing” see page 14

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/\ Risk of electric shock!
Never immerse the base unit in water or
place under running water.

Caution!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: When processing food such as
carrots and red cabbage, plastic parts may
become discoloured. This can however be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

m Pull out the mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

m Rinse the accessories drawer under
running water and leave to dry. Do not
clean in the dishwasher.

Cleaning the bowl and
accessories

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch the universal blade with bare
hands. Grip the universal blade by the edge
of the plastic handle only. When not in use,
always put the universal blade back into
the accessories drawer. Exercise particular
caution when handling disc inserts! Take
hold of carrier disc by the designated
recessed grips only.

Clean with a brush.

Note: All parts are dishwasher-safe. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.



Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe. It is
recommended rinsing the pressing cone on
all sides under running water immediately
after use. Doing so prevents residue from
drying on.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Base unit

Fault:
Appliance does not work.

Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl to
the appliance while switched on.

Remedial action:

m Turn rotary switch to 0/off.

m Attach the bowl correctly and rotate fully
into position.

m Switch the appliance back on again.

Accessories

Fault:
Appliance does not start.

Possible cause:
The accessory is not correctly attached.

Remedial action:

m Turn rotary switch to 0/off.

m Attach accessory according to the
instructions in this manual.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Troubleshooting en

Storage

- Fig. [d

m Disconnect the mains plug.

m Stow the cord in the cord store.

m Stow the whipping disc and carrier disc
for disc inserts in the bowl.

m Stow the remaining tools in the
accessories drawer.

m Attach the bowl.

m  Fit the lid with the pusher insert and
pusher.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Recipes/Ingredients/Processing

Recipes/Ingredients/Processing

Tool

Speed

Time

Recipes/ingredients/Processing

=B

low/high

approx.
1-2 min

Yeast dough

— Max. 500 g flour

— 25 g yeast or 1 packet of dried yeast

— 225 ml milk (room temperature)

- Tegg

— 1 pinch of salt

— 80 g sugar

— 60 g fat (room temperature)

— Grated rind of half a lemon (lemon extract)

m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.

m Set the rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add the milk and mix at high speed.

Ingredients should all be at the same temperature. When
the dough has a smooth appearance, place in a warm
location.

;

Onions, garlic

— from 1 onion (quartered) up to 300 g

— from 1 clove of garlic up to 300 g

m Process until chopped to the required size.

;

high

Meat, liver (for mince, steak tartare, etc.)

— 50gto500¢g

m Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

m Put the meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish,
etc.) together with the other ingredients and spices into
the bowl and mix into a dough.

¢

high

approx.
1.5
to 2
min

Strawberry sorbet

— 250 g frozen strawberries

— 100 g icing sugar

— 180 ml cream (a bit less than one pot)

m Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately
or the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet
forms.

(¢

low/high

Beaten egg white

— 2 to 6 egg whites

m Beat at high speed. Set low speed to fold in
ingredients.

(¢

low/high

Whipped cream

— 200gto400g

m Beat at high speed. Set low speed to fold in
ingredients.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique et
non professionnelle.

N’utiliser cet appareil que pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales, voir

la section « Recettes / Ingrédients / Préparation ». Cet appareil
convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper des produits
alimentaires. D’autres applications sont possible a condition
d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. |l ne doit pas
servir a préparer d’autres substances / objets. N'utiliser I'appareil
gu’avec des accessoires d’origine. Veuillez conserver la notice
d’utilisation. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa notice
d’utilisation.

Consignes de sécurité

/\ Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par des enfants est interdite.

Tenir 'appareil et son cordon d’alimentation éloigné des enfants.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation sare leur ait été enseignée
et qu’elles aient compris les risques inhérents a son usage.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Ne brancher et n'utiliser I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que dans des piéces intérieures a température ambiante et jusqu’a
2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec des
arétes vives ou des surfaces trés chaudes. N'utiliser 'appareil que
si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage.
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fr Consignes de sécurité

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon d’alimentation endommageé. Les réparations
sur 'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder
au changement d’accessoires ou de pieces complémentaires mobiles
en fonctionnement. L'appareil doit toujours étre débranché du
secteur lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit é&tre monté
ou démonté, et avant de le nettoyer. Si une coupure de courant se
produit, 'appareil reste en position allumée et redémarrera dés le
retour du courant. Ne jamais plonger I'appareil de base dans des
liquides, ne jamais le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver
au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement, débrancher
la fiche male de la prise de courant.

/\ Risque de blessures dii aux ustensiles en rotation!
Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les doigts dans le
bol mélangeur.

Pour pousser des ingrédients, toujours utiliser le pilon poussoir.
Aprés avoir éteint I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Ne changer d’'ustensile qu’aprés avoir immobilisé
'entrainement.

A Risque de blessures di aux lames tranchantes /

a I’entrainement en rotation!
Ne pas toucher le tranchant de la lame universelle a mains nues.
Ne saisir la lame universelle que par son rebord en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas, toujours la ranger dans le
tiroir a accessoires. Pour nettoyer, utiliser une brosse. Faire preuve
d’'une prudence particuliere pendant les manipulations d’inserts!
Tenir compte de la forme et de la position de 'insert lors de son
insertion dans le disque-support. Ne saisir le disque-support que par
les poignées encastrées prévues. Ne pas introduire les doigts dans
I'orifice d’ajout. Pour ajouter des aliments, n’utiliser que le pilon
POUSSOIr.

A Risques de blessures!
Ne jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 22
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Consignes de sécurité fr

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respecter les instructions figurant dans la notice d'utilisation.

Attention! Lames rotatives.

Attention! Ustensiles rotatifs.

(4]
®

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

= Fig. A

Appareil de base

1 Interrupteur rotatif
0/off = Stop
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Niveau 1-2, vitesse de fonctionnement
1 = vitesse de rotation réduite - lente,
2 = vitesse de rotation élevée - rapide.

2 Entrainement

Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

3 Tiroir a accessoires (Fig. [£)
Pour ouvrir ce compartiment, appuyer
sur le bouton situé sur la face inférieure
de I'appareil et tirer le tiroir. Pour
retirer intégralement le tiroir, I'incliner
légérement vers le haut puis I'extraire.
Pour remettre le tiroir en place, l'incliner
légérement vers le haut puis I'insérer
jusqu’a la butée.

4 Rangement du cordon

Bol mélangeur avec accessoires

5 Bol

6 Couvercle
a Pilon-poussoir
b Insert de pilon poussoir

7 Axe d’entrainement

Ustensiles

8 Porte-ustensiles
a Lame universelle
b Disque-fouet

9 Disque support pour inserts
discoides
a Insert de découpe A, grossier
b Insert de découpe B, fin
c Insert de rapage C, grossier
d Insert de rapage D, fin*

10 Presse-agrumes*

11 Mixeur*

* selon le modele

Si le mixeur n’a pas été livré d’origine, il
peut étre commandé aupres du service
apres-vente (n° de réf. 00677472).
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fr Utilisation

Utilisation

Avant d'utiliser 'appareil et ses accessoires
pour la premiére fois, les nettoyer
soigneusement. Voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse,stable et propre.

m Sortir la longueur de cordon requise de
son rangement.

Consignes importantes

— Garder le tiroir a accessoires fermé
pendant toute utilisation de I'appareil.

— Allumer et éteindre I'appareil
uniquement avec le sélecteur rotatif.

— Ne jamais éteindre I'appareil en tournant
le bol mélangeur, le mixeur ou tout autre
ustensile.

— Avant toute utilisation, sortir tous les
accessoires du bol mélangeur. N'insérer
que les pieces requises.

— Nallumer I'appareil qu’aprés avoir
entiérement monté ses différents
ustensiles.

Bol mélangeur avec accessoires /
ustensiles

A Risque de blessures di aux
ustensiles en rotation!

Pendant le fonctionnement, ne jamais

introduire les doigts dans le bol mélangeur.

Pour pousser des ingrédients, toujours

utiliser le pilon poussoir.

Aprés avoir éteint I'appareil, son moteur

continue de tourner brievement. Ne changer

d’ustensile qu’aprés avoir immobilisé

I'entrainement.

Attention!

En cas de préparation avec le bol

mélangeur, I'appareil ne s’allume qu’aprés

avoir mis en place celui-ci, et une fois le

couvercle posé et tourné a fond.
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Lame universelle

Pour broyer, hacher, mélanger et

pétrir.

A\ Risques de blessures dii aux lames
tranchantes!

Ne pas toucher le tranchant de la lame

universelle

a mains nues. Ne saisir la lame universelle

que par son rebord en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert

pas, toujours la ranger dans le tiroir a

accessoires.

Disque-fouet
Pour la créme, les ceufs en neige et
la mayonnaise.

= Fig.

m Mettre le bol mélangeur en place
(la fleche sur le bol doit pointer vers
le point sur I'appareil) puis le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

m Enfoncer 'axe d’entrainement dans
le porte-ustensiles jusqu’a ce qu’il
s’encrante.

m Insérer le porte-ustensiles dans le bol
mélangeur.

m Appliquer la lame universelle ou le
disque fouet sur le porte-ustensiles puis
la / le relacher.

Attention!

N’ajouter les ingrédients qu’aprés avoir

inséré les ustensiles.

m  Ajouter les ingrédients.

m Monter le pilon-poussoir sur le couvercle
(la fleche sur le bol pointe vers le point
sur le bol) et le tourner dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie
du couvercle doit s’emboiter jusqu’a
la butée dans la fente de la poignée
mélangeur.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m  Régler le sélecteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, régler
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

0
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m Retirer le pilon poussoir puis rajouter
des ingrédients par l'orifice d’ajout.
Rajouter des liquides par le pilon
poussoir. L'insert servant de pilon
poussoir peut aussi servir de gobelet
gradué.

Disque support et inserts
discoides
A Risques de blessures dii aux lames
tranchantes!
Faire preuve d’'une prudence particuliere
pendant les manipulations d’inserts
discoides! Tenir compte de la forme et de
la position de l'insert lors de son insertion
dans le disque-support. Ne saisir le disque-
support que par les poignées encastrées
prévues.
Ne pas introduire les doigts dans l'orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments, n’utiliser
que le pilon poussoir.

Insert de découpe A, grossier
Régler le sélecteur rotatif sur vitesse
réduite. Pour émincer concombres et
carottes.

Insert de découpe B, fin

Régler le sélecteur rotatif sur une vitesse
élevée. Pour émincer concombres et
carottes.

Insert de rapage C, grossier

Régler le sélecteur rotatif sur une vitesse
élevée. Pour raper pommes, carottes,
fromage et chou blanc.

Insert de rapage D, fin*

Régler le sélecteur rotatif sur une vitesse

élevée. Pour raper carottes et fromage.

= Fig. Bl

m Mettre le bol mélangeur en place
(la fleche sur le bol doit pointer vers
le point sur I'appareil) puis le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

m Insérer 'axe d’entrainement dans le bol
mélangeur.

m Insérer l'insert requis dans le disque
support. Tenir compte de la forme et de
la position de I'insert! =» Fig. [B]-5a

Utilisation fr

m Poser le disque support sur I'axe
d’entrainement.

m  Monter le pilon-poussoir sur le couvercle
(la fleche sur le bol pointe vers le point
sur le bol) et le tourner dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie
du couvercle doit s’emboiter jusqu’a
la butée dans la fente de la poignée
mélangeur.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m  Régler le sélecteur rotatif sur la position
voulue.

m Rajouter les aliments a émincer
ou raper.

m  N’ajouter les aliments a émincer ou
raper qu’en poussant légérement
avec le pilon poussoir. Retirer le pilon
poussoir puis rajouter des ingrédients
par l'orifice d’ajout.

m Rajouter les aliments longs et minces
par le pilon poussoir.

Attention!

Vider le bol mélangeur avant qu'il ne

se remplisse au point que les aliments

émincés ou rapés atteignent le

disque-support.

Presse-agrumes

= Fig.[d

Cet appareil est destiné a presser des

agrumes, dont par exemple les oranges,

pamplemousses et citrons.

m Mettre le bol mélangeur en place
(la fleche sur le bol doit pointer vers
le point sur I'appareil) puis le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Insérer 'axe d’entrainement dans le bol
mélangeur.

m Monter le presse-agrumes sur I'axe
d’entrainement (la fléche sur le presse-
agrumes pointe vers la fleche sur le
bol) et le tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre. La saillie sur le
panier-filtre doit s’emboiter jusqu’a la
butée dans la fente de la poignée du bol
mélangeur.
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fr Nettoyage et entretien

m Mettre le cOne en place et appuyer.

m Pour presser un fruit, régler le sélecteur
rotatif sur vitesse réduite et presser le
fruit coupé en deux sur le cone.

Attention!

Surveiller le remplissage progressif du bol
mélangeur. Quantité maximale: 500 ml.
Vider le bol a temps.

Aprés utilisation

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Retirer le bol mélangeur et ses
accessoires / ustensiles:
m Tourner le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

m Enlever le porte-ustensiles, équipé de
la lame universelle ou du disque fouet,
du bol mélangeur. Retirer l'ustensile du
porte-ustensiles.

m Saisir le disque-support par les
poignées encastrées prévues et le sortir
du bol mélangeur.

m Retourner le disque-support et pousser
prudemment l'insert pour le détacher de
la face inférieure. =» Fig. @

m Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer.

m Nettoyer toutes les piéces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 22

Retirer le presse-agrumes:

m Tourner le presse-agrumes pour le
libérer puis retirer le bol mélangeur.

m Nettoyer toutes les piéces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 22
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Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution!

Ne jamais plonger I'appareil de base
dans I'eau et ne pas le laisser sous I'eau
courante.

Attention!
Vous risquez d’endommager les surfaces.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Remarque: lors de la préparation de
carottes et de chou rouge par exemple, les
piéces en plastique changent de couleur ;
cette coloration peut étre supprimée avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I’appareil de base

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

m Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.

m Rincer le tiroir a accessoires sous I'eau
du robinet puis le laisser sécher. Ne pas
nettoyer au lave-vaisselle!

Nettoyer le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risques de blessures di aux lames
tranchantes!

Ne pas toucher le tranchant de la lame a

mains nues. Ne saisir la lame universelle

que par son rebord en plastique. Lorsque

la lame universelle ne sert pas, toujours la

ranger dans le tiroir & accessoires. Faire

preuve d’'une prudence particuliére pendant

les manipulations d’inserts discoides!

Ne saisir le disque-support que par les

poignées encastrées prévues.

Pour nettoyer, utiliser une brosse.

Remarque: Toutes les pieces vont au
lave-vaisselle. Ne pas coincer les piéces
en plastique dans le lave-vaisselle car elles
risquent de se déformer.



Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Rincer le cone sur tous les cotés, sous I'eau
du robinet, et de préférence immédiatement
apres utilisation, afin d’éviter que les
résidus ne sechent dessus.

Dérangements et solutions fr

Dérangements et solutions

A\ Risques de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débrancher la fiche male de la prise de
courant.

Appareil de base

Dérangement:
L'appareil ne fonctionne plus.

Cause possible
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
sur 'appareil allumé.

Solution

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Mettre le bol mélangeur en place
correctement puis le tourner a fond
jusqu’a la butée.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Accessoires

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas.

Cause possible
L’accessoire est mis en place
incorrectement.

Solution

m  Ramener linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Mettre I'accessoire en place
conformément aux instructions
correspondantes figurant dans cette
notice.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprées-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente notice).

Rangement

- Fig. [d

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Placer le cordon d’alimentation dans
son rangement.

m Ranger le disque support et les inserts
discoides dans le bol mélangeur.

m Ranger les ustensiles restants dans le
tiroir a cet effet.

m Mettre le bol mélangeur en place.

m  Monter le pilon-poussoir et I'insert du
pilon poussoir sur le couvercle.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Recettes / Ingrédients / Préparation

Recettes / Ingrédients / Préparation
Vitesse Durée Recettes / Ingrédients / Préparation

de
rotation

- réduite/ env. Pate a la levure de boulanger
élevéee 1-2 - 500 g de farine max.
min. — 25 gde levure ou 1 sachet de levure en poudre

— 225 ml de lait (a température ambiante)

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 80 g de sucre

— 60 g de matiere grasse (a température ambiante)

— Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'arbme citron)

m Verser tous les ingrédients sauf le lait dans le bol mélangeur.

m  Régler le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur vitesse
réduite.

m Ajouter le lait et mélanger a vitesse élevée.

Les ingrédients doivent tous se trouver a la méme température.

Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, la laissez lever au

chaud.

M Oignons, ail
== — 1 oignon min. (en quartiers), 300 g max.

— 1 gousse d’ail min., 300 g max.

m  Réduire ces Iégumes jusqu’a la finesse voulue.

élevée Viande, foie (pour viande hachée, steak tartare, etc.)
= ~ 50ga500g

m Retirer les os, cartilages, la peau et les tendons. Découper
la viande en dés.

Confectionner des pates de viande, des farces et des patés:

m Dans le bol, verser la viande (de beceuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxer ces ingrédients jusqu’a
obtention d’'une pate.

élevée de Sorbet aux fraises
= 1,5a - 250 g de fraises congelées
2 min. — 100 g de sucre glace
env. — 180 mlde créme (env. un pot)

m Verser tous les ingrédients dans le bol. Enclencher immeé-
diatement I'appareil pour éviter la formation de grumeaux.
Mélanger jusqu’a obtention d’une glace crémeuse.

) - réduite / CEufs en neige
@"' élevée — 2 a6 blancs d’ceufs

m Fouetter a vitesse élevée. Pour les incorporer, régler

I'appareil sur vitesse réduite.
—w-, Téduite / Créme Chantilly
e élevée - 200ga400g

m Fouetter a vitesse élevée. Pour I'incorporer, régler I'appareil
sur vitesse réduite.
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Uso corretto it

Uso corretto

Leggere attentamente questo libretto d’istruzioni prima
dell’'uso, per conoscere importanti istruzioni di sicurezza e
per 'uso di questo apparecchio. L'inosservanza delle istruzioni
per l'uso corretto dell’apparecchio esclude la responsabilita del
costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di preparazione
usuali nell’attivitd domestica, vedi capitolo «Ricette/ingredienti/
lavorazioney.

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si
utilizzano gli accessori autorizzati dal produttore. Non deve essere
utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali. Si prega di
conservare il libretto d’istruzioni. In caso di cessione dell’apparecchio
a terzi, consegnare insieme questo libretto d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di scossa elettrica

Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo di collegamento fuori dalla
portata dei bambini. Gli apparecchi possono essere usati da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da
persone prive di esperienza e competenza se sono sorvegliate

o sono state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e hanno
compreso i pericoli da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio. Collegare e usare
I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine
di evitare pericoli, se il cavo di collegamento di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifica. Fare
esegquire le riparazioni dell’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.
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it Avvertenze di sicurezza

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla corrente. L'apparecchio va sempre scollegato dalla
corrente elettrica se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio o della pulizia. In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio resta inserito e dopo l'interruzione si rimette
in funzione. Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non
metterlo mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie.
Prima di eliminare un guasto staccare la spina di alimentazione.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello. Dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora brevemente a
girare. Sostituire 'utensile solo ad ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti /

ingranaggio in rotazione!
Non toccare la lama universale a mani nude. Afferrare la lama
universale solo dal bordo di presa in plastica. Quando la lama
universale non € utilizzata riporla sempre nel cassetto portaccessori.
Per il lavaggio usare una spazzola. Prestare molta cautela nel
manipolare gli inserti! Durante I'inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma e alla posizione dell'inserto. Afferrare
il disco portante solo dalle apposite cavita di presa. Non introdurre le
mani nell’apertura di aggiunta ingredienti. Per spingere usare solo il
pestello.

/\ Pericolo di lesioni!
Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 30

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[ji_] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Cautela! Lame rotanti.

Cautela! Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti sul nostro sito Internet.
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Aprire le pagine con le figure.

—> Figura [

Apparecchio base

1 Manopola

0/off = arresto

M = funzionamento «pulse» alla
massima velocita; tenere la manopola in
posizione per la durata desiderata.
Livello 1-2, velocita di lavoro:

1 = velocita bassa — lento,

2 = velocita alta — rapido.

Ingranaggio

Cassetto portaccessori (figura [E)
Per aprire lo scomparto premere il pul-
sante sul lato inferiore dell’apparecchio
ed estrarre il cassetto. Per estrarre
completamente il cassetto, inclinarlo
leggermente verso l'alto ed estrarlo. Per
inserirlo, inclinarlo leggermente verso
I'alto e poi spingerlo completamente
all'interno fino all’arresto.

4 Vano portacavo

Ciotola con accessori
5 Ciotola
6 Coperchio

a Pestello

b Inserto pestello
7 Asse motore

w N

Indice it

Utensili

8 Portautensile
a Lama universale
b Disco sbattitore

9 Disco portante per inserti del disco
a Inserto per affettare A, grosso
b Inserto per affettare B, fine
¢ Inserto grattugia C, grosso
d Inserto grattugia D, fine*

10 Spremiagrumi*

11 Frullatore*

*  Aseconda del modello

Se il frullatore non & compreso nella
fornitura, & possibile ordinarlo tramite il
servizio assistenza clienti (codice di ord.
00677472).

Uso

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

m Disporre 'apparecchio base su una
superficie liscia, stabile e pulita.

m Estrarre il cavo dal vano portacavo fino
alla lunghezza necessaria.

Note importanti

— Durante il lavoro con I'apparecchio
tenere chiuso il cassetto portaccessori.

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio
ruotando la ciotola, il frullatore o un
utensile.

— Prima dell'uso togliere dalla ciotola tutti
gli accessori. Applicare solo le parti
necessarie.

— Accendere I'apparecchio solo se gl
utensili/accessori sono completamente
montati.
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it Uso

Ciotola con accessori / utensili

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre

mai le mani nella ciotola. Per spingere gli

ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio,

'ingranaggio continua ancora brevemente

a girare. Sostituire I'utensile solo ad

ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per I'utilizzo della ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con la ciotola montata e
il coperchio applicato e fissato.

Lama universale
per sminuzzare, tritare, miscelare e
impastare.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare la lama universale

a mani nude. Afferrare la lama universale
solo dal bordo di presa in plastica.
Quando la lama universale non ¢ utilizzata
riporla sempre nel cassetto portaccessori.

Disco sbattitore .,
per panna, albume montato a neve —
€ maionese.

= Figura

m Applicare la ciotola (freccia sulla
ciotola in corrispondenza del punto
sull'apparecchio) e ruotarla in senso
orario fino all'arresto.

m Spingere I'asse motore nel portautensile
fino all’arresto.

m Inserire il portautensile nella ciotola.

m  Applicare la lama universale o il disco
sbattitore sul portautensile e rilasciare.

=
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Attenzione!

Inserire gli alimenti da lavorare solo dopo

aver applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio in corrispondenza
del punto sulla ciotola) e ruotarlo
in senso orario. |l nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
all’arresto.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello e introdurre gl
ingredienti attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti. Aggiungere il
liquido attraverso il pestello. L'inserto
del pestello pud essere utilizzato come
misurino.

Disco portante e inserti del disco

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Prestare molta cautela nel manipolare gli
inserti del disco! Durante I'inserimento nel
disco portante prestare attenzione alla
forma e alla posizione dell’inserto. Afferrare
il disco portante solo dalle apposite cavita
di presa.

Non introdurre le mani nell’apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare
solo il pestello.

Inserto per affettare A, grosso
Posizionare la manopola sulla velocita
bassa. Per tagliare cetrioli e carote.

Inserto per affettare B, fine
Posizionare la manopola sulla velocita alta.
Per tagliare cetrioli e carote.

Inserto grattugia C, grosso

Posizionare la manopola sulla velocita alta.
Per grattugiare mele, carote, formaggio e
cavolo bianco.

Inserto grattugia D, fine
Posizionare la manopola sulla velocita alta.
Per grattugiare carote e formaggio.



=> Figura [

m Applicare la ciotola (freccia sulla
ciotola in corrispondenza del punto
sull’apparecchio) e ruotarla in senso
orario fino all’arresto.

m Inserire 'asse motore nella ciotola.

m Inserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Prestare attenzione alla
forma e alla posizione dell’inserto!
=> Figura [B]-5a

m Applicare il disco portante sull’asse
motore.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio in corrispondenza
della freccia sulla ciotola) e ruotarlo
in senso orario. |l nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
allarresto.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere gli alimenti da tagliare
o grattugiare con il pestello solo
applicando una leggera pressione.
Estrarre il pestello e introdurre gl
ingredienti attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti.

m Introdurre gli alimenti lunghi e sottili
attraverso il pestello.

Attenzione!

Svuotare la ciotola prima che gli alimenti

tagliati o grattugiati raggiungano il disco

portante.

Spremiagrumi

=> Figura[d

Per spremere agrumi, ad es. arance,

pompelmi e limoni.

m Applicare la ciotola (freccia sulla
ciotola in corrispondenza del punto
sull'apparecchio) e ruotarla in senso
orario fino all'arresto.

m Inserire 'asse motore nella ciotola.

Uso it

m Applicare lo spremiagrumi sull’'asse
motore (freccia sullo spremiagrumi
in corrispondenza della freccia sulla
ciotola) e ruotare in senso orario. Il
nasello del cestello-filtro deve entrare
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola fino all’arresto.

m Applicare e premere il cono di
spremitura.

m Per spremere la frutta disporre la
manopola sulla velocita bassa e
premere il frutto tagliato a meta sul cono
di spremitura.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello di riempimento
della ciotola.

Capacita massima: 500 ml.

Svuotare la ciotola per tempo.

Dopo il lavoro
m Portare la manopola su 0/off.
m Staccare la spina di alimentazione.

Rimozione della ciotola con accessorio/

utensile:

m Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale o il disco sbattitore.
Staccare l'utensile dal portautensile.

m Afferrare il disco portante dalle cavita di
presa ed estrarlo dalla ciotola.

m Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con cautela dal
lato inferiore. =» Figura @

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Lavare tuttii componenti. = “Pulizia e
cura” ved. pagina 30

Rimozione dello spremiagrumi:

m Svitare lo spremiagrumi e togliere la
ciotola.

m Lavare tuttii componenti. = “Pulizia e
cura” ved. pagina 30
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Non immergere mai 'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Nota: durante la lavorazione ad es.

di carote e cavolo rosso, sulle parti in
plastica si formano macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia dell’apparecchio base

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

m Sciacquare il cassetto portaccessori
sotto acqua corrente e asciugarlo. Non
lavare in lavastoviglie!

Lavaggio della ciotola con gli
accessori

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare la lama universale a mani
nude. Afferrare la lama universale solo
dal bordo di presa in plastica. Quando la
lama universale non é utilizzata riporla
sempre nel cassetto portaccessori. Prestare
molta cautela nel manipolare gli inserti del
disco! Afferrare il disco portante solo dalle
apposite cavita di presa.

Per il lavaggio usare una spazzola.

Nota: tutte le parti sono lavabili in
lavastoviglie. Per evitare possibili
deformazioni, non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie.
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Lavaggio dello spremiagrumi
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
E preferibile lavare il cono di spremitura su
tutti i lati sotto acqua corrente subito dopo
I'uso. Cosi i residui non seccano.

Rimedi in caso di guasti

A\ Pericolo di lesioni!
Prima di eliminare un guasto staccare la
spina di alimentazione.

Apparecchio base

Guasto:
I'apparecchio non funziona piu.

Possibile causa:

si & tentato di applicare la ciotola

sull’apparecchio acceso.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off;

m applicare correttamente la ciotola e
ruotarla fino all'arresto;

m rimettere I'apparecchio in funzione.

Accessori

Guasto:
I'apparecchio non si avvia.

Possibile causa:

accessorio non applicato correttamente.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off;

m applicare 'accessorio seguendo le
corrispondenti indicazioni in questo
libretto d'istruzioni.

Nota importante

Se non si riesce a eliminare il
malfunzionamento con questi rimedi,
rivolgersi al servizio assistenza clienti (vedi
indirizzi alla fine di questo libretto).



Conservazione

Conservazione

=> Figura [

m Staccare la spina di alimentazione.

m Riporre il cavo nel vano portacavo.

m Inserire il disco sbattitore e il disco
portante per gli inserti del disco nella
ciotola.

m Conservare gli utensili restanti nel
cassetto portaccessori.

m Applicare la ciotola.

m Applicare il coperchio con l'inserto del
pestello e il pestello.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ef rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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it Ricette/ingredienti/lavorazione

Ricette/ingredienti/lavorazione

Utensile Velocita Tempo Ricette/ingredienti/lavorazione
bassa/ ca.1-2 Pasta lievitata
== alta min. — max. 500 g di farina
— 25 g dilievito o 1 bustina di lievito secco
— 225 ml di latte (a temperatura ambiente)
— 1 uovo
— 1 pizzico di sale
— 80 g di zucchero
— 60 g di burro (a temperatura ambiente)
— Labuccia di ¥ limone (aroma di limone)
m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il
latte).
m Posizionare la manopola per 10 secondi su una bassa
velocita.
m Aggiungere il latte e mescolare ad alta velocita.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa
temperatura. Quando la pasta assume un aspetto liscio,
lasciarla lievitare in un luogo caldo.
M Misto aglio e cipolla

= — Da 1 cipolla (divisa in quattro) fino a 300 g
— Da 1 spicchio d’aglio a 300 g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
. alta Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)
= — Da50ga500g

m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la
carne a pezzetti.

Per preparare impasti di carne, ripieni e paté:

m Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino,
vitello, pollame, ma anche pesce ecc.) insieme con gli
altri ingredienti e le spezie e lavorare fino a farne un
impasto.

) alta ca. 1,5 Sorbetto di fragole
= -2min. — 250 g di fragole surgelate

— 100 g di zucchero a velo

— 180 ml di panna (1 bicchiere scarso)

m Introdurre tutti gli ingredienti nella ciotola. Accendere
subito I'apparecchio, altrimenti si formano grumi.
Mescolare fino a ottenere un composto cremoso.

3., bassa/ Albumi montati a neve
“~—— alta — Da 2 a6 albumi

m Montare ad alta velocita. Per incorporare regolare una

velocita bassa.
-, Dbassa / Panna montata
= alta — Da200ga400g

m Montare ad alta velocita. Per incorporare regolare una
velocita bassa.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing met belangrijke veiligheids- en
bedieningsaanwijzingen over het apparaat door. Bij niet-naleving
van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf
.Recepten/Ingrediénten/Bereiding”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en

raspen van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het
mag niet worden gebruikt om andere substanties/voorwerpen te
verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Ook deze gebruiksaanwijzing
overhandig als u het apparaat aan derden doorgeetft.

Veiligheidsaanwijzingen

/A Risico van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen
met verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn
onderwezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Gebruik het apparaat alleen
binnenshuis bij kamertemperatuur en tot 2000 m boven de
zeespiegel.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet beschadigd zijn. Als het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet het snoer ter voorkoming van gevaren
worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze servicedienst.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd. Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na
de stroomstoring gaat het automatisch weer lopen. Het basisapparaat
niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend water houden en

niet reinigen in de afwasmachine. Trek de stekker uit het stopcontact
voordat u storingen verhelpt.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Grijp tijldens het gebruik nooit in de mengkom.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken. Na
uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk uitsluitend
verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

/\ Verwondingsgevaar door scherpe messen /

roterende aandrijving!
Snijbladen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep.
Het universele mes altijd in de toebehorenlade bewaren wanneer
het niet wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.
Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken! De
vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling. Grijp niet in de vulopening. Voor het
aanduwen altijd de stopper gebruiken.

/\ Gevaar voor letsel!

Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud” zie
pagina 37

Toelichting bij de symbolen op het apparaat resp. toebehoren

Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken. Grijp niet in de vulopening.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.

- Afb.

Basisapparaat

1 Draaiknoppen

0/off = Stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

2 = hoog toerental — snel.
Aandrijving

Toebehorenlade (afbeelding [)

Om het vak te openen de knop aan de
onderzijde van het apparaat indrukken
en de lade uittrekken. Het vak iets
naar boven kantelen en uittrekken

om het volledig te verwijderen. Bij het
aanbrengen het vak iets naar boven
kantelen en dan tot aan de aanslag naar
binnen schuiven.

4 Snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
5 Kom
6 Deksel
a Stopper
b Stopperinzetstuk
7 Aandrijfas

wWiN

Inhoud nl

Hulpstukken
8 Hulpstukhouder
a Universeel mes
b Gardeschijf
9 Draagschijf voor schijfinzetstukken
a Snij-inzetstuk A, grof
b Snij-inzetstuk B, fijn
¢ Rasp-inzetstuk C, grof
d Rasp-inzetstuk D, fijn*
10 Citruspers*
11 Mixer*

* afhankelijk van het model

Als de mixer niet standaard met het apparaat
wordt meegeleverd, kunt u deze bestellen bij
de klantenservice (bestelnr. 00677472).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt, zie
»Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.

Belangrijke aanwijzingen

— Tijdens het gebruik van het apparaat de
toebehorenlade gesloten houden.

— Schakel het apparaat uitsluitend in en uit
met de draaiknop.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Voor het gebruik alle toebehoren uit
de kom verwijderen. Uitsluitend de
benodigde onderdelen aanbrengen.

— Het apparaat alleen inschakelen
wanneer hulpstukken resp. toebehoren
volledig zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren /
hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Grijp tijldens het gebruik nooit in de

mengkom. Voor het aandrukken van

ingrediénten altijd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling blijft de aandrijving nog

even lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen

wanneer de aandrijving stilstaat.

35



nl Bedienen

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer
de kom is aangebracht en het deksel is
aangebracht en vastgedraaid.

Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren en
kneden.

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Snijbladen van het universele mes niet met
blote handen aanraken. Universeel mes
alleen vastpakken aan de kunststof greep.
Het universele mes altijd in de
toebehorenlade leggen wanneer het niet
wordt gebruikt.

=0

Gardeschijf -,
voor slagroom, geklopt eiwit en =
mayonaise.

= Afb

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m De aandrijfas in de hulpstukhouder
drukken tot hij vastklikt.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Universeel mes of gardeschijf op de
hulpstukhouder plaatsen en loslaten.

Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat de

hulpstukken zijn aangebracht.

m Ingrediénten toevoegen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Draaiknop op de gewenste stand zetten.

m  Om ingrediénten toe te voegen, de
draaiknop op 0/off zetten.

m De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening. Vloeistoffen toevoegen door
de stopper. Het stopperinzetstuk kan als
maatbeker worden gebruikt.

36

Draagschijf en schijfinzetstukken

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren
van de schijfinzetstukken! De vorm en lengte
van het inzetstuk in acht nemen bij het
aanbrengen in de draagschijf. De draagschijf
alleen vastpakken aan de daartoe bestemde
handgreep-uitholling.
Grijp niet in de vulopening. Voor het
aanduwen altijd de stopper gebruiken.

Snij-inzetstuk A, grof

Draaiknop op een laag toerental zetten. Voor
het snijden van komkommer en wortelen.
Snij-inzetstuk B, fijn

Draaiknop op een hoog toerental zetten.
Voor het snijden van komkommer en
wortelen.

Rasp-inzetstuk C, grof

Draaiknop op een hoog toerental zetten.
Voor het raspen van appels, wortelen, kaas
en witte kool.

Rasp-inzetstuk D, fijn
Draaiknop op een hoog toerental zetten.
Voor het raspen van wortelen en kaas.

= Afb. ]

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Aandrijfas aanbrengen in de kom.

m Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen! = Afb. [1]-5a

m De draagschijf op de aandrijfas plaatsen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen

(de pijl op het deksel tegen de pijl op

de kom) en met de klok mee draaien.

De uitstulping van het deksel moet

tot aan de aanslag in de gleuf van de

komhandgreep zitten.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Draaiknop op de gewenste stand zetten.

Snij- of raspgoed toevoegen.

Snij- of raspgoed slechts met lichte

druk aanduwen met de stopper. De

stopper verwijderen en de ingrediénten

toevoegen via de vulopening.

m Lang en dun snijgoed toevoegen door de
stopper.



Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol
is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

Citruspers

= Afb.[@

Voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.

Sinaasappels, grapefruits en citroenen.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Aandrijfas aanbrengen in de kom.

m Citruspers op de aandrijfas plaatsen
(pijl op de citruspers tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van de zeefkorf moet
tot aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

m De perskegel aanbrengen en
aandrukken.

m Voor het uitpersen van vruchten
de draaiknop op een laag toerental
zetten en de gehalveerde vrucht op de
perskegel drukken.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen.
Max. hoeveelheid: 500 ml.

Kom op tijd leegmaken.

Na gebruik
m Draaiknop op 0/off zetten.
m Stekker uit het stopcontact nemen.

Kom met toebehoren /

hulpstuk verwijderen:

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Hulpstukhouder samen met het
universele mes resp. gardeschijf uit
de kom nemen. Het hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

m De draagschijf aan de handgreep-
uitholling vastpakken en uit de kom tillen.

m De draagschijf omdraaien en het
inzetstuk er voorzichtig vanaf de
onderzijde uitdrukken. =»> Afb. [

m De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen. =» “Reiniging
en onderhoud” zie pagina 37

Reiniging en onderhoud nl

Citruspers verwijderen:

m Citruspers losdraaien en de kom
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen. =» “Reiniging
en onderhoud” zie pagina 37

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd

raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

Aanwijzing: bij de verwerking van bijv.
wortelen en rode kool ontstaan verkleuringen
op de kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m  Stekker uit het stopcontact halen.

m Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

m De toebehorenlade afspoelen onder
stromend water en laten opdrogen. Niet
reinigen in de afwasmachine!

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Shijbladen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Universeel
mes alleen vastpakken aan de kunststof
greep. Het universele mes altijd in de
toebehorenlade leggen wanneer het niet
wordt gebruikt.
Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren
van de schijfinzetstukken! De draagschijf
alleen vastpakken aan de daartoe bestemde
handgreep-uitholling.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.
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nl Hulp bij storingen

Aanwijzing: alle delen zijn
afwasmachinebestendig. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de
afwasmachine, ze kunnen vervormd raken.

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasmachine
worden gereinigd. De perskegel kunt u

het best direct na gebruik aan alle zijden
afspoelen onder stromend water. Zo kunnen
er geen restanten blijven plakken.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Basisapparaat

Storing:

Het apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Er is een poging gedaan om de kom op het

ingeschakelde apparaat te plaatsen.

Oplossing:

m Draaiknop op 0/off zetten.

m De kom goed aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Accessoires

Storing:

Het apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Het toebehoren is niet goed aangebracht.

Oplossing:

m Draaiknop op 0/off zetten.

m Toebehoren aanbrengen volgens de
desbetreffende aanwijzingen in deze
gebruiksaanwijzing.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen (zie

klantenserviceadressen achterin dit boekje).
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Opbergen

= Afb. [

m Stekker uit het stopcontact nemen.
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak.

m  Gardeschijf en draagschijf voor
schijfinzetstukken in de kom opbergen.

m  Overige hulpstukken opbergen in de
toebehorenlade.

m De kom op het apparaat plaatsen.

m Deksel met stopperinzetstuk en stopper
aanbrengen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
apparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Recepten/ingrediénten/bereiding nl

Recepten/ingrediénten/bereiding

Hulpstukken Toerental Tijd

=

laag /
hoog

ca. 1-2
min.

Recepten/ingrediénten/bereiding

Gistdeeg

— max. 500 g meel

— 25 g gist of 1 pakje droge gist

— 225 ml melk (op kamertemperatuur)

— 1ei

— 1 snufje zout

— 80 g suiker

— 60 g vet (op kamertemperatuur)

— Y citroenschil (citroenaroma)

m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.

m Draaiknop 10 seconden inschakelen op een laag
toerental.

m Melk toevoegen en roeren op een hoog toerental.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

warme plaats.

¢

Uien, knoflook

— vanaf 1 ui (in kwarten) max. 300 g
— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
m \erwerken tot de gewenste grootte.

¢

hoog

Vlees, lever (voor gehakt, tartaar enz.)

— 50gtot500g

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het
vlees in blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte maar
ook vis enz.) samen met de ingrediénten en kruiden
in de mengkom doen en er deeg van maken.

;

hoog

ca. 15
tot
2 min.

Aardbeiensorbet

— 250 g koude aardbeien

— 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct
inschakelen, anders ontstaan er klonten. Roeren
totdat er creme-achtig ijs ontstaat.

(¢

laag /
hoog

Geklopt eiwit

— Eiwit van 2 a 6 eieren

m Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen
een laag toerental instellen.

(¢

laag /
hoog

Slagroom

— 200gtot400g

m  Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen
een laag toerental instellen.

39



da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Benyt kun apparatet til bearbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen, se afsnittet ,Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning®“.Dette apparat er egnet til at rgre, aelte, piske, skaere
og raspe fgdevarer. Bruges det af producenten tilladte tilbehgar, er
andre anvendelser ogsa mulige. Det ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser.

Brug kun apparatet med originalt tilbehgr. Opbevar venligst
brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stod

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde. Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet er ikke legetgj for bgrn.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved
stuetemperatur og maks. 2000 m over havets overflade.
Netledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden
skader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges,
skal den udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa
apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet.
Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet, nar det ikke er under
opsyn, og far det samles, adskilles eller rengares.
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Sikkerhedshenvisninger da

| tilfaelde af streamsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk i
gang igen, nar stremmen vender tilbage. Dyp aldrig motorenheden i
vaeske, hold den aldrig ind under rindende vand, og rengar den ikke
i opvaskemaskinen. Treek netstikket ud, fgr du afhjeelper en fejl.

/\ Fare for at komme til skade som folge af roterende
redskaber!

Stik aldrig fingrene ned i skalen under driften.

Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser ned med. Drevet

karer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar

drevet star stille.

/\ Fare for at komme til skade som folge af skarpe knive /
roterende drev!

Rar ikke ved universalknivens klinger med de bare haender. Tag kun

fat i plastgrebet pa universalkniven.

Opbevar altid universalkniven i tilbehgrsskuffen, nar den ikke er

i brug. Benyt en barste til renggring. Handtér indsatserne med

seerlig forsigtighed! Vaer opmaerksom pa indsatsens form og

position, nar den saettes ind i holdeskiven. Tag kun fat i holdeskiven

i de dertil beregnede gribefordybninger. Stik ikke fingrene ind i

pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til at skubbe efter med.

/\ Fare for at komme til skade!
Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

A Vigtigt!

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 44

Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
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da Indhold

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Overblik
Fold billedsiderne ud.

=> Billede [

Motorenhed

1 Drejekontakt

0/off = stop

M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.

Trin 1-2, arbejdshastighed:

1 = lavt omdrejningstal — langsom,

2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

Drev

Tilbehgrsskuffe (billede [E)

Tryk pa knappen pa undersiden af
apparatet for at abne rummet, og treek
skuffen ud. Skuffen tages helt ud ved
at haelde den en smule opad og traekke
den ud. Nar skuffen saettes i, skal den
hzeldes en smule opad og derefter
skubbes ind til stop.

4 Kabelrum

Skal med tilbeher
5 Skal
6 Lag
a Stopper
b Stopperindsats
7 Drivakse

w N

42

Redskaber

8 Redskabsholder
a Universalkniv
b Piskeskive

9 Holdeskive til skiveindsatser
a Skeereindsats A, grov
b Skaereindsats B, fin
¢ Raspeindsats C, grov
d Raspeindsats D, fin*

10 Citruspresse*

11 Blender*

* afheengigt af model

Hvis blenderen ikke medfalger, kan den
bestilles hos kundeservice (best.-nr.
00677472).

Betjening

Renger apparat og tilbehgr grundigt, fer de
tages i brug ferste gang, se ,Renggring og
pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Treek kablet ud af kabelrummet i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Tilbeharsskuffen skal veere lukket, nar
der arbejdes med apparatet.

— Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Tag alle tilbehgrsdele ud af skalen for
brug. Saet kun de dele ind, der er brug
for.

— Apparatet ma kun teendes, hvis
redskaber eller tilbehar er helt monteret.

Skal med tilbehor / redskab

/\ Fare for at komme til skade som falge
af roterende redskaber!

Stik aldrig fingrene ned i skalen under

driften. Anvend altid stopperen til at stoppe

ingredienser ned med.

Drevet karer stadig kort efter, at apparatet

er slukket. Skift kun redskab, nar drevet star

stille.



OBS!

Nar der arbejdes i skalen, kan apparatet
kun teendes med pasat skal og med pasat
og fastdrejet lag.

Universalkniv

til smahakning, hakning, r@ring og

eeltning.

A\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Rar ikke ved universalknivens klinger med

de bare haender. Tag kun fat i plastgrebet

pa universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares i

tilbeharsskuffen, nar den ikke er i brug.

Piskeskive

=

T,
til flode, piskede seggehvider og —
mayonnaise.
=> Billede

m Saet skalen pa (pilen pa skalen skal
veere ud for punktet pa apparatet), og
drej den i retning med uret indtil stop.

m Tryk drivaksen ind i redskabsholderen,
indtil den falder i hak.

m Séaet redskabsholderen ind i skalen.

m Anbring universalkniven eller
piskeskiven pa redskabsholderen, og
slip den.

OBS!

Tilseet altid fgrst ingredienserne, som skal

forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget med stopper pa (pilen pa
laget skal veere ud for punktet pa
skalen), og drej det i retning med uret.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off.

m Tag stopperen ud, og fyld
ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen. Pafyld veesker
gennem stopperen. Stopperindsatsen
kan anvendes som malebaeger.

Betjening da

Holdeskive og skiveindsatser

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!
Handtér skiveindsatserne med seerlig
forsigtighed! Veer opmaerksom pa indsat-
sens form og position, nar den saettes ind i
holdeskiven. Tag kun fat i holdeskiven i de
dertil beregnede gribefordybninger. Stik ikke
fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend
kun stopperen til at skubbe efter med.
Skaereindsats A, grov
Stil drejekontakten pa lavt omdrejningstal.
Til skeering af agurker og gulergdder.

Skaereindsats B, fin
Stil drejekontakten pa hgjt omdrejningstal.
Til skeering af agurker og gulergdder.

Raspeindsats C, grov

Stil drejekontakten pa hgjt omdrejningstal.
Til raspning af aebler, guleradder, ost og
hvidkal.

Raspeindsats D, fin
Stil drejekontakten pa hgjt omdrejningstal.
Til raspning af gulergdder og ost.

=> Billede [1]

m Seet skalen pa (pilen pa skalen skal
veere ud for punktet pa apparatet), og
drej den i retning med uret indtil stop.

m Seet drivaksen ind i skalen.

m Saet den gnskede indsats ind i
holdeskiven. Veer opmaerksom pa
indsatsens form og position!

—=> Billede [B)-5a

m  Seet holdeskiven pa drivaksen.

m Saet laget med stopper pa (pilen
pa laget skal veere ud for pilen pa
skalen), og drej det i retning med uret.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

m  Saet netstikket i.

Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Fyld ingredienserne i, som skal skeeres
eller raspes.

m Skub ingredienserne, som skal
skaeres eller raspes, efter med kun et
let tryk pa stopperen. Tag stopperen
ud, og fyld ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.
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da Renggring og pleje

m Pafyld lange og tynde ingredienser, som
skal skeeres, gennem stopperen.

OBS!

Tom skalen, fgr den bliver sa fuld, at de
skarede eller raspede ingredienser nar
holdeskiven.

Citruspresse

—> Billede [{

Til presning af citrusfrugter, f.eks.

appelsiner, grapefrugter og citroner.

m Saet skalen pa (pilen pa skalen skal
veere ud for punktet pa apparatet), og
drej den i retning med uret indtil stop.

m Seet drivaksen ind i skalen.

m Seet citruspressen pa drivaksen (pilen
pa citruspressen skal vaere ud for pilen
pa skalen), og drej den i retning med
uret. Naesen pa sikurven skal sidde i
slidsen pa skalegrebet indtil stop.

m Szt pressekeglen pa, og tryk den pa
plads.

m Til frugtpresning stil da drejekontakten
pa lavt omdrejningstal, og tryk den
halverede frugt pa pressekeglen.

OBS!

Hold gje med péafyldningsniveauet i skalen.
Maksimal pafyldningsmaengde: 500 ml.
Tom skalen rettidigt.

Efter brug

m Stil drejekontakten pa 0/off.
m Treek netstikket ud.

Aftagning af skal med tilbehgr/redskab:

m Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

m Tag redskabsholder sammen
med universalkniv eller piskeskive
ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

m Tag fat i gribefordybningerne pa
holdeskiven, og laft den ud af skalen.

m Drej holdeskiven om, og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden.
=> Billede [

m Drej skalen i retning mod uret, og tag
den af.

m Renggr alle delene. =» "Renggaring og
pleje” se side 44

44

Aftagning af citruspresse:

m Drej citruspressen Igs, og tag skalen af.

m  Renggr alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 44

Rengoring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
renggring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

A\ Fare for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold
den aldrig ind under rindende vand.

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks.
gulergdder og rgdkal opstar der
misfarvninger pa plastdelene, som kan
fiernes med nogle draber spiseolie.

Rengering af motorenhed

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en tor
klud.

m Skyl tilbehgrsskuffen af under rindende
vand, og lad den tarre. Ma ikke
renggres i opvaskemaskinen!

Rengoring af skal med tilbehor

A\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Rar ikke ved universalknivens klinger med

de bare haender. Tag kun fat i plastgrebet

pa universalkniven. Universalkniven skal

altid opbevares i tilbehgrsskuffen, nar den

ikke er i brug. Handtér skiveindsatserne

med seerlig forsigtighed! Tag kun fat

i holdeskiven i de dertil beregnede

gribefordybninger.

Benyt en bearste til renggring.

Bemaerk: Alle dele kan tale
opvaskemaskine. Forsgg ikke at klemme
plastdele fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive deformeret.



Rengoring af citruspresse

Alle dele kan tale opvaskemaskine. Rengar
helst pressekeglen straks efter brug ved

at skylle den under rindende vand fra alle
sider. Saledes terrer madrester ikke ind.

Hjaelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!
Treek netstikket ud, fgr du afhjaelper en fejl.

Motorenhed

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Man har forsegt at seette skalen pa det

teendte apparat.

Afhjzelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Seet skalen korrekt pa, og drej den fast
indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Tilbehor

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Tilbehgret er ikke sat korrekt pa.

Afhjzelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Seet tilbehgret pa iht. de dertilhgrende
instrukser i denne vejledning.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne

made, sa kontakt kundeservice (se

kundeserviceadresser bag i dette heefte).

Opbevaring

—> Billede [

m  Traek netstikket ud.

m Opbevar kablet i kabelrummet.

m Opbevar piskeskiven og holdeskiven til
skiveindsatser i skalen.

m  Opbevar de gvrige redskaber i
tilbehgrsskuffen.

m Seet skalen pa.

m Seet laget med stopperindsats og
stopper pa.

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Redskab Omdrejningstal Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning
. lavt/hajt ca. 1-2 Gardej
= _ min. - maks. 500 g mel

— 25ggeereller 1 brev tgrgeer

— 225 ml maelk (stuetemperatur)

- 1ag

— 1 knsp. salt

— 80 g sukker

— 60 g fedt (stuetemperatur)

— skal af en ' citron (citronaroma)

m Kom alle ingredienserne (undtagen meelk) i
skalen.

m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10
sekunder.

m  Kom meelken i, og rgr det hele med et hgjt
omdrejningstal.

Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen

ser glat ud, stilles den til haevning pa et varmt sted.

M Lag, hvidleg

— fra 1 leg (skaret i kvarte) og op til 300 g

— fra 1 fed hvidleg og op til 300 g

m Forarbejd indtil den gnskede smahakningsgrad.

hgijt Kad, lever (til hakket kad, tatar osv.)

— 50gtil500g

m Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kgdet i
terninger.

Fremstilling af kadfarser, fyldninger og postejer:

m  Kom ked (oksekad, svinekgd, kalvekad, fierkree,
men ogsa fisk osv.) sammen med gvrige
ingredienser og krydderier i skalen, og forarbejd
det hele til en fars.

hgijt ca. 1,5 Jordbaersorbet
=__ til 2 — 250 g frosne jordbaer
min. — 100 g flormelis

— 180 ml flgde (ca. 1 baeger)

m Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks
for apparatet, da der ellers dannes klumper. Rar,
indtil der dannes en cremet is.

- lavt/hejt Piskede aeggehvider
— — 2l 6 aeggehvider

m Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt

omdrejningstal til iblanding.
-, lavt/hajt Fladeskum
— — 200 g til 400 g

m Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt

omdrejningstal til iblanding.

¢

;

46



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les noye igjennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider,

se avsnitt “Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rgring, elting, pisking, skjeering og
rasping av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av
produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Ta vare pa bruksanvisningen. Dersom apparatet gis videre til andre,
ma bruksanvisningen leveres med.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets
tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk. Barn ma ikke leke med apparatet.
Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur,
og ikke hgyere enn 2000 meter over havet.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater. Ma
kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, produsentens kundeservice eller av en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga farer. Reparasjoner pa
apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Apparatet
ma alltid kobles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes, og for
det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.
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no Sikkerhetshenvisninger

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjares
i oppvaskmaskin. Fgr feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.

For pafylling av ingredienser ma stgteren alltid brukes. Etter at
apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Verktayet ma
kun skiftes nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene.
Universalkniven ma kun holdes i plasthandtaket langs kanten.
Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven alltid oppbevares

i skuffen for tilbehgret. Bruk bgrste til rengjgringen. Det ma vises
seerlig forsiktighet ved handtering av innsatsene! Ta hensyn til
formen og stillingen pa innsatsen nar den settes inn i holdeskiven.
Holdeskiven ma kun tas pa i de fordypningene som er beregnet for
dette. Grip ikke inn i pafyllingsapningen. Bruk bare stateren nar du
vil skyve ned.

/\ Fare for skade!

Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 51

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Folg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende verktey. Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

Forsiktig! Roterende kniver.
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding ...53

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

—> Bilde [

Basisapparat

1 Dreiebryter

0/off = Stopp

M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:

1 = lavt turtall — sakte,

2 = hgyt turtall — hurtig.

Drev

Skuff for tilbeher (bilde [E)

For apning av skuffen ma knappen

pa undersiden av apparatet trykkes

og skuffen kan sa trekkes ut. For a ta

ut skuffen fullstendig, bayes den litt
oppover og trekkes ut. Nar skuffen skal
settes inn igjen, bayes den litt oppover
og deretter skyves den inn til anslag.

4 Kabelrom

Bolle med tilbehgr
5 Bolle
6 Lokk

a Stater

b Stgterinnsats
7 Drivaksling

w N

Innhold no

Verktoy

8 Verktoyholder
a Universalkniv
b Piskeskive

9 Holdeskive for skiveinnsatser
a Skjeere-innsats A, grov
b Skjaere-innsats B, fin
¢ Raspe-innsats C, grov
d Raspe-innsats D, fin

10 Sitruspresse

11 Mikser*

*  Avhengig av modell

Dersom mikseren ikke falger med ved
leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 00677472).

Betjening

Apparatet og tilbehgret ma rengjores
grundig far ferste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

Forberedelser

m Plasser basisapparatet pa et glatt og
rent underlag.

m Trekk kabelen ut av kabelrommet til
ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Under arbeider med apparatet ma
skuffen for tilbehgret holdes lukket.

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved a dreie
pa bollen, pa mikseren eller pa et
verktay.

— Fer bruk ma alle tilbehgrsdelene tas ut
av bollen. Bruk kun de delene som er
ngdvendige.

— Apparatet ma kun slas pa nar
verktgyene hhv. tilbehgret er fullstendig
montert.
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no Betjening

Bolle med tilbehor / verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av
roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. For pafylling av ingredienser ma

steteren alltid brukes.

Etter at apparatet er slatt av, fortsetter

drevet & ga en kort tid. Verkteyet ma kun

skiftes nar drevet star stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slas pa nar bollen er satt pa og lokket er
satt pa og skrudd fast.

Universalkniv
for kutting, hakking, rgring og elting.

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Du ma ikke bergre universalknivens
knivblad med bare hender. Universalkniven
ma kun holdes i plasthandtaket langs
kanten.
Dersom den ikke er i bruk, mé universal-
kniven alltid legges i skuffen for tilbehgret.

=

Piskeskive .,
for flate, stivpisket eggehvite og =
majones.

= Bilde [4:

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies med
urviseren til anslag.

m  Trykk drivakslingen inn i
verktgyholderen til den gar i inngrep.

m Sett verktayholderen inn i bollen.

m Sett universalkniven eller vispeskiven pa
verktgyholderen og slipp den.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides,

ma alltid fgrst fylles pa etter at verktayene

er satt inn.

m Fyll paingredienser.

m Sett pa lokket med stateren (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og drei
med urviseren. Nesen pa lokket ma sitte
pa anslaget i sprekken pa handtaket pa
bollen.

m Setti stopselet.
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m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Steteren tas ut, og ingrediensene
fylles pa igjennom pafyllingsapningen.
Veesker fylles pa igiennom stateren.
Staterinnsatsen kan brukes som
malebeger.

Holdeskive og skiveinnsatser

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma vises seerlig forsiktighet ved
handtering av skiveinnsatsene! Ta hensyn
til formen og stillingen pa innsatsen nar
den settes inn i holdeskiven. Holdeskiven
ma kun tas pa i de fordypningene som
er beregnet for dette. Grip ikke inn i
pafyllingsapningen. Bruk bare stgteren nar
du vil skyve ned.

Skjaereinnsats A, grov
Sett dreiebryteren pa et lavt turtall. Til
skjeering av agurk og gulergtter.

Skjeereinnsats B, fin
Sett dreiebryteren pa et hayt turtall.
Til skjeering av agurk og gulergtter.

Raspeinnsats C, grov
Sett dreiebryteren pa et hgyt turtall. Til
rasping av epler, gulergtter, ost og hodekal.

Raspeinnsats D, fin
Sett dreiebryteren pa et hgyt turtall.
Til rasping av gulergtter og ost.

—> Bilde ]

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies med
urviseren til anslag.

m Drivakslingen settes inn i bollen.

m  Onsket innsats settes inn i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen pa
innsatsen! = Bilde [-5a

m Sett holdeskiven pa drivakslingen.

m Sett pa lokket med stagteren (pilen
pa lokket ved pilen pa bollen) og drei
med urviseren. Nesen pa lokket ma sitte
pa anslaget i sprekken pa handtaket pa
bollen.

m Sett i stopselet.



m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes skyves ned med stgteren,
kun med lett trykk. Stgteren tas ut,
og ingrediensene fylles pa igjiennom
pafyllingsapningen.

m Lange og tynne ingredienser som skal
skjeeres, fylles pa gjennom stateren.

Obs!

Bollen ma temmes far den er sa full at de
skarete eller raspete ingrediensene nar opp
til holdeskiven.

Sitruspresse

=> Bilde [

Til pressing av sitrusfrukt, f.eks. appelsiner,

grapefrukt og sitroner.

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies med
urviseren til anslag.

m Drivakslingen settes inn i bollen.

m Sett sitruspressen oppa drivakslingen
(pilen pa sitruspressen ved pilen pa
bollen) og drei med urviseren. Nesen
pa silkurven ma sitte pa anslaget i
sprekken pa handtaket pa bollen.

m Pressekjeglen settes pa og trykkes ned.

m For pressing av frukt settes
dreiebryteren pa et lavt turtall, og
den halverte frukten trykkes mot
pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fylinivaet pa bollen.
Maksimal fylimengde: 500 ml.
Bollen mé& temmes i rett tid.

Etter arbeidet
m Sett dreiebryteren pa 0/off.
m  Trekk ut stgpselet.

Avtaking av bollen med tilbehor /

verktay:

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m Verktgyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven hhv.
vispeskiven. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

Rengjering og pleie no

m Holdeskiven holdes i fordypningene og
laftes ut av bollen.

m Holdeskiven snus, og innsatsen trykkes
forsiktig ut fra undersiden. = Bilde [

m Bollen dreies mot urviseren og tas av.

m Rengjgr alle delene. = "Rengjoring og
pleie” se side 51

Avtaking av sitruspressen:

m Skru sitruspressen Igs igjen og ta av
bollen.

m Rengjor alle delene. =» "Rengjgring og
pleie” se side 51

Rengjering og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig

rengjgring beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/A Fare for elektrisk stat!
Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann.

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler.

Merk: Nar du arbeider med f.eks.gulergtter
og redkal, oppstar det misfarginger av
plastdelene. Den kan fiernes med noen
draper matolje.

Rengjoring av basisapparatet

m Trekk ut stgpselet.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

m Skuffen for tilbehgr skylles under
rennende vann og tgrkes. Ma ikke
vaskes i oppvaskmaskin.
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no Hjelp ved feil

Rengjoring av bollen med
tilbehor

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Universalknivens knivblad ma ikke
bergres med hendene. Universalkniven
ma kun holdes i plasthandtaket langs
kanten. Dersom den ikke er i bruk, ma
universalkniven alltid legges i skuffen for
tilbehgret. Det ma vises seerlig forsiktighet
ved handtering av skiveinnsatsene!
Holdeskiven ma kun tas pa i de
fordypningene som er beregnet for dette.
Bruk bearste til rengjgringen.

Merk: Alle delene kan rengjgres i
oppvaskmaskin. Ikke klem plastdelene
fast i oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

Rengjoring av sitruspressen

Alle delene kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen bar helst skylles fra alle sider
under rennende vann straks etter bruk.

Pa den maten terker ikke restene inn.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil blir utbedret, ma stepselet
trekkes ut.

Basisapparat

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Det ble gjort et forsgk pa & sette bollen pa

apparatet nar det allerede var i gang.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Sett bollen korrekt pa og skru den fast
til anslag.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Tilbehor
Feil:
Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:
Tilbehgret er ikke satt korrekt pa.
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Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Sett tilbehgret pa i henhold til de
tilsvarende anvisningene som finnes i
denne veiledningen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa

denne maten, ma du henvende deg

til kundeservice (se adressene for

kundeservice pa slutten av dette heftet).

Oppbevaring

=> Bilde @

m  Trekk ut stgpselet.

m Kabelen stues inn i kabelrommet.

m Vispeskiven og holdeskive for
skiveinnsatser oppbevares i bollen.

m Det gvrige verkteyet ma oppbevares i
skuffen for tilbeharet.

m  Sett pa bollen.

m Sett pa lokket med stgterinnsatsen og
stgteren.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktgy Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
. lavt/ heyt ca. 1-2 Gjeerdei
- ] . _J g

min maks. 500 g mel
— 25 g gjeer eller 1 pakke terrgjeer
— 225 ml melk (romtemperatur)
- Tegg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g fett (romtemperatur)
— skall av % sitron (sitronaroma)
m Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.
m Still dreiebryteren pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Fyll pa melk og rer rundt med hgyt turtall.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser
glatt ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
M Lok, hvitlok
— Mengde: fra 1 gk (delt i fire biter), inntil 300 g
— fra 1 fedd hvitlgk, inntil 300 g
m Bearbeides til gnsket stgrrelse.
hay Kjott, lever (for kjgttdeig, biff tartar osv.)
— 509t 5009
m Knoker, brusk, skinn og sener fiernes. Kjottet skjeeres
i terninger.
Framstilling av kjettdeig, fyllinger og posteier:
m Kjottet (okse, svin, kalv, fjserkre, men ogsa fisk osv.)
legges sammen med andre ingredienser og krydder
i bollen og bearbeides til en deig.
hay ca. 1,5 Jordbarsorbet
til 2 min — 250 g frosne jordbaer
— 100 g melis
— 180 ml flgte (ca. 1 beger)
m Alle ingrediensene has i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Rer helt il
det dannes en kremaktig is.
lavt / hoyt Stivpisket eggehvite
— 2til 6 eggehviter
m Pisk med hgyt turtall. For innrgring ma det stilles inn et
lavt turtall.
lavt / hoyt Stivpisket kremflote
— 200gtil400g
m Pisk med hgyt turtall. For innrgring ma det stilles inn et
lavt turtall.

;

;

¢

(¢

(¢
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvander
apparaten. Den innehaller viktig information om sakerheten
och anvandningssattet. Om du inte foljer instruktionerna for ratt
anvandning av apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar
for eventuella skador som detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk.

Anvand apparaten bara for sadana bearbetningsmangder och
bearbetningstider som normalt féorekommer i hushallet. Se avsnittet
"Recept/ingredienser/bearbetning”.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Nar apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren
tillatna tillbehdr finns fler anvandningsomraden. Den far inte
anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

Apparaten far bara anvandas med originaltillbehéren.

Forvara bruksnvisningen val. Lamna over bruksanvisningen nar du
Overlater apparaten till en annan person.

Sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektrisk stot

Lat inte barn anvanda apparaten.

Hall apparaten och natkabeln utom rackhall fér barn. Apparaten
far anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under tillsyn eller om de har undervisats om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och har forstatt de risker som ar
forknippade med den.

Lat inte barn leka med enheten.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna

pa typskylten. Apparaten far bara anvandas inomhus vid
rumstemperatur och inte pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.
Dra inte natkabeln 6ver vassa kanter eller heta ytor. Anvand den
bara om natkabeln och apparaten ar oskadade. Om apparatens
natkabel blir skadad maste du for att undvika risker lata tillverkaren
eller dennes kundtjanst eller en person med motsvarande
kvalifikationer byta den. Reparationer av apparaten far bara utféras
av var kundtjanst. Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som rér sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra
ut natkabeln ur uttaget. Koppla alltid bort apparaten fran natet nar
du inte har den under uppsikt och innan du monterar, tar isar eller
rengor den. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar pa nytt efter avbrottet.
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Sakerhetsanvisningar sv

Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under rinnande
vatten och maskindiska den inte. Dra ut stickkontakten ur eluttaget
innan du atgardar ett fel.

/\ Risk for personskador pa grund av roterande verktyg!
Stick inte in handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pamataren for att mata ned ingredienser. Nar
apparaten har stangts av fortsatter drivningen att rotera en kort
stund. Byt verktyg bara nar drivningen star stilla.

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar /
roterande drivning!

Ror inte vid universalknivens eggar med bara hander. Fatta

universalkniven bara i plastgreppkanten.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehdrsladan nar den inte

anvands. Anvand en borste for att rengora den. Var extra forsiktig

nar du hanterar insatserna! Tank pa insatsens form och lage

nar du satter in den i insatshallaren. Fatta insatshallaren bara i

de for andamalet avsedda greppurtagen. Stick inte in fingrarna i

pafyllningséppningen. Anvand bara pamataren till nedmatningen.

Risk for personskador!
Montera aldrig ihop tillbehéren pa motordelen.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 58

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoren

Folj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg. Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.
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sV Innehall

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild

Motordel

1 Stromvred

0/off = Stopp

M = Momentlage med hogsta varvtal,
hall fast vredet under den dnskade
mixtiden.

Steg 1-2, arbetshastighet:

1 = lagt varvtal — langsam,

2 = hdgt varvtal — snabb.

Drivning

Tillbehorslada (Bild [E)

Oppna ladan genom att trycka pa
knappen pa apparatens undersida och
dra ut Iadan. Ta ut ladan helt och hallet
genom att luta den nagot uppat och dra
ut den. Satt in ladan genom att luta den
nagot uppat och skjuta in den till stopp.
4 Kabelfack

Blandarskal med tillbehor
5 Skal
6 Lock
a Pamatare
b Pamatarinsats
7 Drivaxel

w N
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Verktyg

8 Verktygshallare
a Universalkniv
b Vispskiva

9 Insatshallare for skivinsatser
a Skarinsats A, grov
b Skarinsats B, fin
¢ Rivinsats C, grov
d Rivinsats D, fin*

10 Citruspress

11 Mixer*

* beroende pa modell

Om mixern inte ingar i leveransen
kan du bestélla den fran kundtjansten
(bestallningsnummer *00677472).

Anvandning

Rengdr apparaten och tillbehéren noggrant
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut kabeln ur kabelfacket till 6nskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Tillbehorsladan ska vara stangd nar du
anvander apparaten.

— Anvand enbart stromvredet for att starta
och stdnga av apparaten..

— Stang aldrig av apparaten genom att
vrida blandarskalen, mixern eller ett
verktyg.

— Ta alltid ut alla tillbehéren ur
blandarskalen fére anvandningen. Satt
bara in de delar som behdvs.

— Starta inte apparaten forran verktygen
resp tillbehdren ar komplett monterade.



Blandarskal med tillbehor /
verktyg

/\ Risk fér personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen

nar apparaten ar igang.. Anvand alltid

pamataren for att mata ned ingredienser.

Nar apparaten har stéangts av fortsatter

drivningen att rotera en kort stund.

Byt verktyg bara nar drivningen star stilla.

Varning!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten

bara startas med blandarskalen pasatt samt

med locket pasatt och fastskruvat.

Universalkniv
for finférdelning,
hackning, blandning och knadning.

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte vid universalknivens eggar med

bara hander. Fatta universalkniven bara

i plastgreppkanten.

Lat alltid universalkniven ligga i

tillbehorsladan nar den inte anvands.

=5

Vispskiva g
fér gradde, vispad aggvita och —
majonnas.
=> Bild [¥:

m Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa
apparaten) och vrid den medurs till
stopp.

m Tryck in drivaxeln i verktygshallaren tills
den snapper fast.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

m Satt universalkniven eller vispskivan pa
verktygshallaren och slapp den.

Anvandning sv

Varning!

Tillsatt de matvaror som ska bearbetas forst

efter det att verktygen har satts in.

m  Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskalen)
och vrid det medurs. Kilen pa locket
maste foras in till stopp i springan pa
blandarskalens handtag.

m Satt in stickkontakten.

Stall stromvredet i 6nskat lage.

m Stall stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser.

m Ta ut pamataren och fyll
pa ingredienserna genom
pafyliningséppningen. Fyll pa vatskor
genom pamataren. Pamatarinsatsen
kan anvandas som mattbagare.

Insatshallare och skivinsatser

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar!

Var extra forsiktig nar du hanterar

skivinsatserna! Tank pa insatsens form och

lage nar du satter in den i insatshallaren.

Fatta insatshallaren bara i de for &ndamalet

avsedda greppurtagen.

Stick inte in fingrarna i

pafyliningsdppningen. Anvand bara

pamataren till nedmatningen.

Skérinsats A, grov
Stall in stromvredet pa lagt varvtal.
For att skara gurka och mordtter.

Skarinsats B, fin
Stall in stromvredet pa hogt varvtal.
For att skara gurka och mordtter.

Rivinsats C, grov

Stall in stromvredet pa hogt varvtal. For
rivning av applen, mordtter, ost och vitkal.
Rivinsats D, fin

Stall in stromvredet pa hogt varvtal.

For rivning av morétter och ost.
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sv Rengdring och skétsel

=> Bild ]

m Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa
apparaten) och vrid den medurs till
stopp.

m Satt in drivaxeln i blandarskalen.

m  Satt in 6nskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage!
=> Bild []-5a

m Satt insatshallaren pa drivaxeln.

m Satt pa locket med pamataren (pilen

pa locket mot pilen pa blandarskalen)

och vrid det medurs. Kilen pa locket
maste foras in till stopp i springan pa
blandarskalens handtag.

Satt in stickkontakten.

Stall stromvredet i dnskat lage.

Fyll pa det som ska skaras eller rivas.

Tryck bara latt ned det som ska skaras

eller rivas med pamataren. Ta ut

pamataren och fyll pa ingredienserna
genom pafyliningséppningen.

m Fyll pa ldnga och smala matvaror som
ska skaras genom pamataren.

Varning!

Tém blandarskalen innan den blir sa full

att det som skars eller rivs nar upp till

insatshallaren.

Citruspress

= Bild @

For pressning av citrusfrukter, t.ex.

apelsiner, grapefrukt och citroner.

m Satt pa blandarskalen (pilen pa
blandarskalen mot punkten pa
apparaten) och vrid den medurs till
stopp.

m Satt in drivaxeln i blandarskalen.

m Satt citruspressen pa drivaxeln
(pilen pa citruspressen mot pilen pa
blandarskalen) och vrid den medurs. For
in kilen pa silkorgen till stopp i springan
pa blandarskalens handtag.

m Satt pa presskullen och tryck fast den.

m  Stall in strdmvredet pa lagt varvtal for att
pressa frukten, dela frukten i halvor och
tryck dem mot presskullen.
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Varning!

Var noga med nivan i blandarskalen.
Storsta pafyllningsmangd: 500 ml.
Toém blandarskalen i god tid.

Efter arbetet
m Stall stromvredet i lage 0/off.
m Ta ut stickkontakten.

Ta av blandarskalen med tillbehor /

verktyg:

m Vrid locket moturs och ta av det.

m Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven resp. vispskivan
ur blandarskalen. Ta av verktygen fran
verktygshallaren.

m Fatta insatshallaren i greppurtagen och
lyft upp den ur blandarskalen.

m Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran. = Bild [d

m Vrid blandarskéalen moturs och ta av
den.

m  Rengor alla delarna. =» "Reng6ring och
skoétsel” se sidan 58

Ta av citruspressen:

m Vrid loss citruspressen och ta av
blandarskalen.

m Rengor alla delarna. =» "Rengéring och
skétsel” se sidan 58

Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig
rengdring skyddar du apparaten mot skador
och bevarar funktionsdugligheten.

/\ Risk for elektrisk stot!

Sank aldrig ned motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

Varning!

Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengoringsmedel.

Anmarkning: Vid bearbetning av

t.ex. morétter och rodkal kan plastdelarna
bli missfargade. Rengér dem med nagra
droppar matolja.



Rengoring av motordelen

m Dra ut kontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

m  Skolj tillbehdrsladan under rinnande
vatten och lat den torka ordentligt.
Maskindiska inte!

Rengoring av blandarskalen med
tillbehor

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte vid universalknivens eggar med

bara hander. Fatta universalkniven bara

i plastgreppkanten. Lat alltid universalk-

niven ligga i tillbehoérsladan nar den inte

anvands. Var extra forsiktig nar du hanterar

skivinsatserna! Fatta insatshallaren bara i

de for &andamalet avsedda greppurtagen.

Anvand en borste for att rengéra den.

Anmaérkning: Alla delar gar att
maskindiska. Klam inte fast plastdelarna
i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras.

Rengor citruspressen.

Alla delar gar att maskindiska. Rengdr helst
presskullen genast efter anvandningen pa
alla sidor under rinnande vatten. Da fastnar
inget.

Rad vid fel

/\ Risk fér personskador!
Dra ut stickkontakten ur eluttaget innan du
atgardar ett fel.

Motordel

Fel:
Apparaten fungerar inte.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta blandarskalen pa

apparaten medan den var igang.

Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Satt pa blandarskalen ratt och vrid fast
den till stopp.

m Starta apparaten pa nytt.

Rad vid fel sV

Tillbehor

Fel:
Maskinen startar inte.

MGojlig orsak:

Tillbehoret ar inte ratt pasatt

Atgérd:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m  Satt pa tillbehdret enligt instruktionerna i
den hér bruksanvisningen.

Viktigt papekande

Om felet inte gar att atgarda pa sa

satt maste du kontakta kundtjansten

(kundtjanstadresser finns i slutet av

broschyren).

Forvaring

= Bild [d

m Ta ut stickkontakten.

m Rulla upp kabeln i kabelfacket.

m Fodrvara vispskivan och Insatshéallaren
for skivinsatser i blandarskalen.

m Fodrvara 6vriga verktyg i tillbehorsladan.

m Satt pa blandarskalen.

m Satt pa locket med pamatarinsatsen och
pamataren.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.
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sv Recept / ingredienser / bearbetning

Recept / ingredienser / bearbetning

Verktyg Varvtal Tid Recept/ingredienser/bearbetning

lagt/hogt cirka  Jasdeg

== _ 1-2 min — max 500 g vetemjél
— 25 gjast eller 1 paket torrjast
— 225 ml mjolk (rumstemperatur)
- 1égg
— 1 nypa salt
— 80 g socker
— 60 g fett (rumsvarmt)
— skalet av en halv citron (citronarom)
m Hall alla ingredienser (utom mjolken) i blandarskalen.
m Stall in stromvredet pa lagt varvtal under 10 sekunder.
m Tillsatt mjélken och blanda med hogt varvtal.
Ingredienserna bér ha samma temperatur. Lat degen jasa
pa ett varmt stélle nar den har blivit slat.
M Lok och vitlok:
= — minst 110k, fyrdelad, upp till 300 g
— minst 1 vitloksklyfta, upp till 300 g
m Bearbeta till onskad finfordelningsgrad
hog Kott, lever (ill kottfars, rabiff osv)
= — 50-500 g
m Ta bort ben, brosk, skinn och senor. Skar kottet i
tarningar.
Gor farser, fyllningar och pastejer:
m Lagg kottet (ndt, flask, kalv, fagel, men aven fisk osv.)
tillsammans med 6vriga ingredienser och kryddor i
blandarskalen och bearbeta till en smet.
hog cirka. Jordgubbssorbet
= 1,5 — 250 g frysta jordgubbar
till — 100 g florsocker
2 Min. — 180 ml gradde (knappt 1 dricksglas)
m Lagg alla ingredienserna i blandarskalen. Starta
apparaten genast sa att inga klumpar hinner bildas.
Blanda tills en kramig glass bildas.
. lagt/hdgt Vispad aggvita
— —  2-6 Aggvitor
m Vispa med hogt varvtal. Stall in lagt varvtal for att
blanda ned.
.. lagt/hdgt Vispgradde
“-ﬂf — 200-400g
m Vispa med hogt varvtal. Stall in 1agt varvtal for att
blanda ned.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on
tarkeita laitteen turvallisuutta ja kayttoa koskevia ohjeita.
Valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

Kayta laitetta vain kotitalouskaytdssa tavallisille valmistusmaarille ja
-ajoille, katso kohta "Reseptit/ainesosat/valmistus”.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Voit
kayttaa laitetta myos muihin tarkoituksiin valmistajan hyvaksymien
lisavarusteiden kanssa. Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/
aineiden kasittelyyn.

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia varusteita.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta. Fyysisilta,
sensorisilta tai henkisiltéa valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa laitteita,

jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita tai

on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain sisatiloissa
huoneenlammadssa ja enintdan 2000 metrin korkeudessa
merenpinnan ylapuolella.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litantajohtoa. Kayta laitetta vain, kun liitantgjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen
saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike
tai vastaavat valtuudet omaava sahkodasentaja. Laitteen saa korjata
vain valtuuttamamme huoltoliike.
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fi Turvallisuusohjeet

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka lilkkkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sita ei
voida valvoa, ja ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Ala upota laitteen runkoa veteen tai

muihin nesteisiin, pitele sita juoksevan veden alla tai pese sita
astianpesukoneessa. Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairidon
poistamista.

/\ Varo pyérivii vilineitd — loukkaantumisvaara!

Ala koskaan tartu kulhoon laitteen ollessa toiminnassa.

Paina aineksia aina syottopainimella. Kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen. Vaihda valine vasta, kun moottori on
pysahtynyt.

A\ Varo teravia leikkuuteris / pyorivaa kayttoakselia —

. loukkaantumisvaara!

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Tartu yleisteraan vain
muovikahvan reunasta.

Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita aina varustelaatikossa. Kayta
puhdistamiseen harjaa. Kasittele teraosia erittdin varovasti!
Kiinnitd huomiota terdosan muotoon ja asentoon, kun pistat sen
pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn vain sita varten tarkoitetuista
syvennyksista. Ala koske tayttaukkoon. Paina aineksia
syottopainimella.

A Loukkaantumisvaara!
Kokoa varusteet aina ennen kuin asennat ne laitteen runkoon.

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 65

Laitteeseen tai varusteeseen merkittyjen symbolien
selitykset

[I:il Noudata kayttéohjeita.
Varo! Pydrivat terat.

@ Varo! Pyérivat valineet. Ald koske tayttdaukkoon.
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 61
Turvallisuusohjeet........cccccvveviiiiieiiiiienennn.
Yhdella silmayksella
KAYHO .o
Puhdistus ja hoito..........ccoooiiiiiiiiies
Toimenpiteitad kayttohairididen varalle....... 66

SAIYEYS . 66
Jatehuolto ......oeeiiiie 66
TaKUU e 66
Reseptit / ainesosat / valmistus................ 67

Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.

= Kuva

Laitteen runko

1 Kierrettava valitsin
0/off = pysaytys
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsinta kierrettyna niin kauan kuin
haluat laitteen sekoittavan.
Teho 1-2, kaytténopeus:
1 = alhainen nopeus — hidas,
2 = suuri nopeus — nopea.

2 Moottori

3 Varustelaatikko (kuva [5)
Avaa laatikko painamalla laitteen
pohjassa olevaa painiketta ja veda
laatikko ulos. Jos haluat poistaa laatikon
kokonaan, kallista sitd vahan yléspain
ja veda pois paikoiltaan. Kun asetat
laatikon takaisin paikalleen, kallista
sitd vahan ylospain ja tydnna sisaan
vasteeseen asti.

4 Liitantdjohdon sailytystila

Kulho varusteineen

5 Kulho

6 Kansi
a Syottopainin
b Syoéttdpainimen lisdosa

7 Kayttoakseli

Sisalto fi

Valineet
8 Vailineenpidin
a Yleistera
b Vatkainkiekko
9 Teraosien pidikelevy
a Viipalointitera A, karkea
b Viipalointiterd B, hieno
¢ Raastintera C, karkea
d Raastintera D, hieno*
10 Sitruspuserrin
11 Tehosekoitin*

*

mallista riippuen

Jos tehosekoitin ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilausnro
00677472).

Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaistad kayttokertaa, katso
kohta "Puhdistus”.

Esivalmistelut

m Aseta laitteen runko tasaiselle ja
puhtaalle alustalle.

m Veda johtoa ulos johdon sailytystilasta,
kunnes se on sopivan pituinen.

Tarkeita ohjeita

— Varmista, etta varustelaatikko on
suljettu, ennen kuin alat tydskennella
laitteella.

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
kierrettavalla valitsimella.

— A3 pyséayta laitetta koskaan
kaantamalla kulhoa, tehosekoitinta tai
jotakin valinetta.

— Poista ennen kayttéa kaikki varusteet
kulhosta. Kiinnita paikoilleen vain
tarvittavat osat.

— Kaynnista laite vain, kun valineet tai
varusteet on kiinnitetty kokonaan.
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fi Kaytto

Kulho ja varusteet / vélineet

A\ Varo pyérivii vilineita —
loukkaantumisvaara!

Al koskaan tartu kulhoon laitteen

ollessa toiminnassa. Paina aineksia aina

syo6ttépainimella.

Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen

jalkeen. Vaihda valine vasta, kun moottori

on pysahtynyt.

Huomio!

Kaytettédessa kulhoa koneen voi kdynnistaa

vain, kun kulho on paikallaan ja kansi on

kiinnitetty hyvin paikoilleen.

Yleistera
Hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen ja taikinan vaivaamiseen.

/\ Varo terivii leikkuuterid —
loukkaantumisvaara!

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain

kasin. Tartu yleisterdan vain muovikahvan

reunasta.

Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita aina

varustelaatikossa.

Vatkainkiekko
Kermavaahdon, valkuaisvaahdon
vatkaamiseen ja majoneesin
valmistamiseen.

= Kuva [@:

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteessa oleva piste vastatusten) ja
kaanna myotapaivaan vasteeseen asti.

m Paina kayttdakseli valineenpitimeen niin,

etta se napsahtaa kiinni.

m Aseta valineenpidin paikalleen kulhoon.

m Aseta yleistera tai vispilalevy paikalleen
valineenpitimeen ja paasta irti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun valineet on

kiinnitetty.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi ja syo6ttopainin paikoilleen
(kannen nuoli ja kulhossa oleva piste
vastatusten) ja kdanna myoétapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.
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m Pista pistoke pistorasiaan.

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

m  Kun lisaat aineksia, aseta valitsin
asentoon 0/off.

m Poista sy6ttdpainin ja lisda aineksia
tayttdaukon kautta. Lisda nesteet
syo6ttdpainimen kautta. Voit kayttaa
syo6ttdpainimen lisdosaa mitta-astiana.

Pidikelevy ja terdosat

A\ Varo teravia leikkuuteria —
loukkaantumisvaara!

Kasittele terdosia hyvin varovasti! Kiinnita

huomiota terdosan muotoon ja asentoon,

kun pistat sen pidikelevyyn. Tartu

pidikelevyyn vain sita varten tarkoitetuista

syvennyksista.

Ala koske tayttdaukkoon. Paina aineksia

syo6ttdpainimella.

Viipalointitera A, karkea

Valitse kierrettavalla valitsimella alhainen
nopeus. Kurkkujen ja porkkanoiden
viipalointiin.

Viipalointitera B, hieno

Valitse kierrettavalla valitsimella suuri
nopeus. Kurkkujen ja porkkanoiden
viipalointiin.

Raastintera C, karkea

Valitse kierrettavalla valitsimella suuri
nopeus. Omenoiden, porkkanoiden, juuston
ja kaalin raastamiseen.

Raastintera D, hieno

Valitse kierrettavalla valitsimella suuri
nopeus. Porkkanoiden ja juuston
raastamiseen.

=> Kuva [l

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteessa oleva piste vastatusten) ja
kaanna myoétapaivaan vasteeseen asti.

= Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

m  Kiinnita tarvittava terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento!
=> Kuva [B]-5a

m Aseta pidikelevy paikalleen
kayttdakseliin.



m Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kaanna myoétapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

m Pista pistoke pistorasiaan.

m Valitse haluamasi teho kierrettavalla
valitsimella.

m Tayta kulhoon viipaloitavat tai
raastettavat ainekset.

m Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti
syo6ttOpainimella painaen. Poista
syo6ttopainin ja lisaa aineksia
tayttdaukon kautta.

m  Kun viipaloitavat ainekset ovat
pitkia ja kapeita, lisdd ne kulhoon
sy6ttdpainimen lapi.

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin

taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat

ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Sitruspuserrin

= Kuva [d

Sitrushedelmien pusertamiseen, esim.

appelsiinit, greipit ja sitruunat.

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteessa oleva piste vastatusten) ja
kdanna myotapaivaan vasteeseen asti.

m  Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

m Aseta sitruspuserrin paikalleen
kayttdakseliin (sitruspusertimen ja
kulhon nuoli vastatusten) ja kdanna
myo6tapaivaan. Siivilakorin nokan tulee
asettua kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

m Aseta puserrin paikalleen ja paina kiinni.

m  K&anna kierrettdva valitsin alhaiselle
nopeudelle hedelmien puristamiseksi ja
paina halkaistua hedelmaa puserrinta
vasten.

Huomio!

Tarkkaile kulhon tayttokorkeutta.
Maks.tayttomaara: 500 ml.
Tyhjenna kulho ajoissa.

Puhdistus ja hoito fi

Kayton jalkeen

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

Kulhon ja varusteen / vélineen

irrottaminen:

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista valineenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran tai vispildlevyn kanssa. Irrota
valine pitimesta.

m Tartu pidikelevyyn siind olevista
syvennyksista ja nosta pois kulhosta.

m  K&anna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen.
=> Kuva @

m Poista kulho vastapaivaan kaantaen.

m Puhdista kaikki osat. = “Puhdistus ja
hoito” katso sivu 65

Sitruspusertimen irrottaminen:

m Kierré sitruspuserrin irti ja poista kulho.

m Puhdista kaikki osat. = "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 65

Puhdistus ja hoito

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoitu ja toimii hyvin.

/\ Sihkodiskun vaara!

Ala koskaan upota laitteen runkoa veteen
tai pese sité juoksevan veden alla.

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Huom: Esimerkiksi porkkanoista tai
punakaalista jaa muoviosiin varia, joka on
poistettavissa muutamalla tipalla ruokadljya.

Rungon puhdistus

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

m Pese varustelaatikko juoksevan
veden alla ja anna kuivua. Al3 pese
astianpesukoneessa!
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Kulhon ja varusteiden puhdistus

A\ Varo terivia leikkuuteria —
loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
kasin. Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta. Kun et kayta yleisteraa, sailyta
sité aina varustelaatikossa. Kasittele
terdosia hyvin varovasti! Tartu pidikelevyyn
vain sitd varten tarkoitetuista syvennyksista.
Kayta puhdistamiseen harjaa.

Huom: Kaikki osat ovat konepesun
kestavia. Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, koska ne
voivat silloin vaantya pesun aikana.

Sitruspusertimen puhdistaminen
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Huuhtele puserrin hyvin heti kdyton jalkeen
juoksevan veden alla. Nain siihen jaanyt
hedelmaliha ei kuivu kiinni.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Laitteen runko

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon paikalleen laitteen

ollessa kytkettyna paalle.

Toimenpide:

m  Ka&anna kierrettdva valitsin asentoon
0/off.

m Aseta kulho oikein paikoilleen ja kdanna
vasteeseen asti.

m  Kaynnisté laite uudelleen.

Varusteet

Hairio:

Laite ei kaynnisty.

Mahdollinen syy:

Varuste ei ole paikoillaan oikein.
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Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Aseta varuste paikoilleen ohjeiden
mukaisesti.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla,
ota yhteys huoltopalveluun (katso
huoltoliikkeiden osoitteet vihkon lopusta).

Sailytys

=> Kuva g

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Kelaa johto sitd varten olevaan
sailytystilaan.

m Pista vispildlevy ja terdosien pidikelevy
kulhoon.

m Laita muut valineet varustelaatikkoon.

Aseta kulho laitteen runkoon.

m Pista kansi, sy6ttdpainin ja
syottdpainimen lisdosa paikoilleen.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkint&
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Reseptit / ainesosat / valmistus fi

Reseptit / ainesosat / valmistus

Valine

TEel

Nopeus Aika

korkea min

Reseptit / ainesosat / valmistus
alhainen/ n. 1-2 Hiivataikina

enint. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa
225 ml maitoa (huoneenlampoista)

1 kananmuna

1 ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (huoneenlampoista)

2 sitruunan kuori (sitruuna-aromia)

Mittaa kaikki ainekset kulhoon (maitoa lukuun
ottamatta).

Sekoita alhaisella nopeudella 10 sekunnin ajan.
Lisaa maito ja sekoita suurella nopeudella.

Kaikkien ainesten on oltava huoneenlampaéisia. Kun taikina
on sileda, anna sen kohota lampimassa paikassa.

¢

Sipulit, valkosipuli

1 sipuli (neljaén osaan paloiteltuna) — 300 g
1 valkosipulinkynsi — 300 g
Raasta se sopivan hienoksi.

¢

korkea

Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

50-500 g
Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Leikkaa liha
kuutioiksi.

Lihataikinan, taytteiden ja pasteijoiden valmistus:

Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu tai myos kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden ainesosien ja mausteiden
kanssa ja sekoita taikinaksi.

korkea n.
1,5-2
min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti,
koska muuten ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin
kauan, kunnes seos on kermamaista.

alhainen/
korkea

Valkuaisvaahto

2-6 kananmunan valkuaista
Vatkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun lisaat ainesosia.

alhainen/
korkea

Kermavaahto

200-400 g
Vatkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun lisaat ainesosia.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Leer las presentes instrucciones de uso detenidamente

antes de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes
advertencias de seguridad y de manejo. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato. Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos
de funcionamiento habituales para uso doméstico.

Véanse a este respecto los ejemplos que se facilitan en el apartado
«Recetas/Ingredientes/Elaboracién».

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato. No debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos.

Usar el aparato solo en combinacién con los accesorios originales
del fabricante.

Guardar las instrucciones de uso. En caso de entregar el aparato

a otra persona, acompafarlo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Indicaciones de seguridad

A Peligro de descarga eléctrica

Este aparato no debera ser usado por nifios.

Mantener a los nifios alejados del aparato y de su cable de
conexion a la red eléctrica. Estos aparatos no podran ser usados
por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales
estén mermadas o cuya falta de conocimientos o de experiencia
les impida hacer un uso seguro de los mismos si no cuentan con
la supervisidn de una persona responsable de su seguridad o no
han sido instruidos previamente en su uso y han comprendido los
peligros que pueden derivarse del mismo.

Impedir que los nifios jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas

del modelo. Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a
temperatura ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m
sobre el nivel del mar.

No llevar el cable de conexién del aparato por encima de bordes
cortantes o superficies calientes. No utilizar el aparato en caso
de que el cable de conexion o el propio aparato presenten dafos
visibles.
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Indicaciones de seguridad es

Si el cable de conexion del aparato se dafa, el fabricante o su
servicio de asistencia técnica o una persona igualmente cualificada
deberan reemplazarlo para evitar riesgos. Solo nuestro servicio de
asistencia técnica podra realizar reparaciones en el aparato.

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza. En caso de interrupcién del
suministro de corriente, el aparato permanece conectado y vuelve

a arrancar tras restablecerse la alimentacion de corriente. No
sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo del
grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas. Antes eliminar un averia,
extraer el cable de conexién de la toma de corriente.

A iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato!

Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes. Tras
desconectar el aparato, el accionamiento del mismo continua
girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar los
accesorios solo con el aparato completamente parado.

/\ iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos

desprotegidas. Sujetar la cuchilla universal solo en el borde de

plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el cajon para los

accesorios cuando no se utilice. jUsar siempre un cepillo para

limpiar las cuchillas! jPrestar particular atencion al manipular

los accesorios! jTener en cuenta la forma y la posicion de los

accesorios cortadores o ralladores al montarlos en el disco porta-

accesorios! Sujetar el disco porta-accesorios solo en las cavidades

previstas a tal efecto. No introducir las manos en la abertura para

incorporar ingredientes. Usar siempre el empujador para empujar

los ingredientes.

A iPeligro de lesiones!

No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 73
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es Indicaciones de seguridad

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

iObservar estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencién! Cuchillas giratorias.

(4]
®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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jAtencion! Accesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las
ilustraciones.

=> Figura IX:

Base motriz

1 Mando giratorio
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo niumero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Nivel 1-2, velocidad de trabajo:
1 = velocidad baja — lento,
2 = velocidad alta — rapido.

2 Accionamiento

3 Cajon para accesorios (figura [E)
Para abrir el compartimento, pulsar
el mando en la parte inferior del
aparato y extraer el cajon tirando del
mismo hacia el usuario. Para retirar
el cajon completamente, inclinarlo
ligeramente hacia arriba y extraerlo de
su alojamiento. Para colocar el cajon
en su sitio, inclinarlo ligeramente hacia
arriba e introducirlo hasta el tope en el
alojamiento.

4 Compartimento recogecables

Recipiente de mezcla con accesorios
5 Recipiente de mezcla
6 Tapa

a Empujador

b Accesorio interior del empujador
7 Eje de accionamiento



Accesorios
8 Porta-accesorios
a Cuchilla universal
b Disco para batir
9 Disco porta-accesorios para
accesorios cortadores y ralladores
a Accesorio para cortar A, grueso
b Accesorio para cortar B, fino
¢ Adaptador para rallado grueso C
(agujeros mas grandes)
d Adaptador para rallado grueso D
(agujeros mas pequefios)*
10 Exprimidor de citricos
11 Batidora*

* segun modelo

Si la batidora no esta incluida en el equipo
de serie de su aparato, la puede adquirir
como accesorio opcional en el servicio de
asistencia técnica (n.° de pedido 00677472).

Usar el aparato

Limpiar a fondo el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez. Véase al
respecto también el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa, estable y limpia.

m Extraer el cable de conexion en la
longitud deseada del recogecables.

Indicaciones importantes

— Mantener cerrado el cajon para los
accesorios durante el trabajo con el
aparato.

— Conectar o desconectar el aparato
exclusivamente a través del mando
giratorio.

— No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora o un accesorio.

— Antes de usar el aparato, retirar
todos los accesorios que se pudieran
encontrar en el interior del recipiente de
mezcla. Montar sélo los accesorios que
se vayan a usar.

— Conectar el aparato sélo con las
cuchillas o accesorios completamente
montados.

Usar el aparato es

Recipiente de mezcla con
accesorios

A\ iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el

recipiente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador para

empuijar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el

accionamiento del mismo contintia girando

durante unos instantes. Por eso se deberan

cambiar los accesorios solo con el aparato

completamente parado.

jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente de

mezcla, el aparato sélo se podra conectar

si el recipiente esta montado y la tapa de

éste colocada y enroscada.

Cuchilla universal -
para triturar, picar, batir y amasar.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con

las manos desprotegidas.

Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde

de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en

el cajon para los accesorios una vez haya

concluido su uso o en caso de no usarla.

Disco para batir A,
para preparar nata, claras de huevo —
a punto de nieve y mayonesa.

= Figura

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del
aparato) y girarlo en sentido horario
hasta el tope.

m Encajar el eje de accionamiento hasta el
tope en el soporte porta-accesorios.

m Colocar el porta-accesorios en el
recipiente de mezcla.

m  Montar la cuchilla universal o el disco
para batir en el porta-accesorios. Soltar
el accesorio.
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es Usar el aparato

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m  Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de
mezcla) y girarla en sentido horario.

El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

m Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio
en la posicion 0/off.

m Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura. Incorporar los liquidos
a través del empujador. El accesorio
interior del empujador se puede usar
como vaso medidor.

Disco porta-accesorios
y accesorios cortadores
y ralladores

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
jPrestar particular atencién al manipular
los accesorios cortadores y ralladores!
iTener en cuenta la forma y la posicion de
los accesorios cortadores o ralladores al
montarlos en el disco porta-accesorios!
Sujetar el disco porta-accesorios solo en
las cavidades previstas a tal efecto.
No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.
Accesorio para cortar A, grueso
Ajustar con el mando giratorio una
velocidad de trabajo lenta. Para cortar
pepinos y zanahorias.
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Accesorio para cortar B, fino

Ajustar con el mando giratorio una
velocidad de trabajo rapida. Para cortar
pepinos y zanahorias.

Adaptador para rallado grueso C
(agujeros mas grandes)

Ajustar con el mando giratorio una
velocidad de trabajo rapida. Para rallar
manzanas, zanahorias, queso y repollo.

Adaptador para rallado grueso D
(agujeros mas pequenos)

Ajustar con el mando giratorio una
velocidad de trabajo rapida. Para rallar
zanahorias y queso.

= Figura [8]

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del
aparato) y girarlo en sentido horario
hasta el tope.

m Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

m Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios. jPrestar
atencion a la forma y la posicion del
accesorio! =» Figura [8]-5a

m Montar el disco porta-accesorios en el
eje de accionamiento.

= Montar la tapa con el empujador (la
flecha de la tapa debe coincidir con la
flecha del recipiente) y girarla en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion de trabajo deseada.

m Incorporar los ingredientes que se
desean cortar o rallar.

m Agregar los alimentos empujandolos
so6lo levemente con el empujador.
Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

m Incorporar los ingredientes largos y
delgados a través del empujador.



jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingredientes cortados o picados entren
en contacto con el disco porta-accesorios.

Exprimidor de citricos

=> Figura @

Para exprimir citricos como naranjas,

pomelos y limones.

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente
de mezcla debera coincidir con la marca
en forma de punto en el cuerpo del
aparato) y girarlo en sentido horario
hasta el tope.

m  Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

m  Montar el exprimidor de citricos en el
eje de accionamiento (la flecha en el
exprimidor de citricos tiene que coincidir
con la flecha del recipiente de mezcla)
y girarlo en sentido horario. El saliente
del cesto tamizador tiene que encajar a
tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

= Montar y encajar el cono exprimidor.

m Para exprimir las frutas, colocar el
mando giratorio en una velocidad de
trabajo lenta y presionar la fruta cortada
a la mitad contra el cono exprimidor.

jAtencion!

Prestar atencién al nivel de llenado del

recipiente de mezcla.

Capacidad maxima: 500 ml.

Vaciar el recipiente a tiempo.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Retirar el recipiente de mezcla con los

accesorios:

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar el porta-accesorios conjunta-
mente con la cuchilla universal o el
disco para batir del recipiente. Retirar
los accesorios del porta-accesorios.

Cuidados y limpieza es

m Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo
del recipiente de mezcla alzandolo a tal
efecto.

m Dar la vuelta al disco porta-accesorios y
expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior. = Figura [d

m Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo.

m Limpiar todas las piezas. =» «Cuidados
y limpieza» véase la pagina 73

Desmontar el exprimidor de citricos:

m Soltar el exprimidor y retirar el recipiente
de mezcla.

m Limpiar todas las piezas. =» «Cuidados
y limpieza» véase la pagina 73

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere mantenimiento. Una
limpieza cuidadosa y a fondo del aparato lo
protegera de cualquier dafio y conservara
su capacidad de funcionamiento.

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!
jAtencion!

Las superficies podrian dafiarse. No
emplear productos de limpieza abrasivos.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias y col lombarda, las
piezas de plastico pueden adquirir un color
rojizo, que puede eliminarse aplicando
varias gotas de aceite y frotando con un
pano.

Limpiar la base motriz

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
huimedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.

m Enjuagar el cajon de los accesorios bajo
el grifo del agua; dejarlo secar. No lavar
en el lavavajillas.
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es Localizacién de averias

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
No tocar la hoja de la cuchilla universal con
las manos desprotegidas. Sujetar la cuchilla
universal so6lo en el borde de plastico.
Guardar siempre la cuchilla universal en
el cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.
jPrestar particular atencién al manipular
los accesorios cortadores y ralladores!
Sujetar el disco porta-accesorios solo en
las cavidades previstas a tal efecto.
jUsar siempre un cepillo para limpiar las
cuchillas!

Nota: Todas las piezas se pueden lavar
en el lavavajillas. Al colocar las piezas de
plastico en el lavavajillas, prestar atencion
a no aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.

Limpiar el exprimidor de citricos.
Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. Se aconseja enjuagar el cono
exprimidor inmediatamente después de
concluir su uso, colocandolo debajo del
grifo de agua. De este modo se evita que
se sequen los restos de las frutas.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes eliminar un averia, extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

Base motriz

Averia:
El aparato no funciona.

Posible causa:
Se ha tratado de colocar el recipiente de
mezcla sobre el aparato conectado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar bien el recipiente y girarlo hasta
el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.
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Accesorios

Averia:
El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:
El accesorio no esta correctamente
colocado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar el accesorio de conformidad
con las indicaciones de estas
instrucciones de uso.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el servicio
de asistencia técnica (las direcciones
figuran al final del presente manual de
instrucciones).

Guardar el aparato

= Fig. [d

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m  Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable.

m  Guardar el disco para batir y el disco
porta-accesorios para los accesorios
cortadores y ralladores en el recipiente.

m  Guardar el resto de accesorios en el
cajon.

m Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

m Colocar la tapa con el accesorio interior
del empujador y el empujador.



Eliminacion es

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
=mm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Recetas / Ingredientes / Elaboracion

Recetas / Ingredientes / Elaboracién

Accesorio Velocidad Tiempo Recetas/Ingredientes/Elaboracion
de trabajo
baja/alta  aprox. Masa de levadura
= 1-2 Min. — max. 500 g de harina

— 25 gramos de levadura 6 1 paquetito de
levadura seca

— 225 ml de leche (temperatura ambiente)

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 80 g de azucar

— 60 gramos de mantequilla (temperatura ambiente)

— La cascara de 2 limon (o aroma de cascara de
limoén)

m Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el
recipiente.

m Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos
una velocidad de trabajo lenta.

m Agregar la leche y mezclar con una velocidad de
trabajo rapida.

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la

misma temperatura. Tan pronto como la masa presente

un aspecto liso, dejar reposar (‘levar’) la masa en un

lugar templado.

M Cebollas, ajo
ﬂ- — A partir de una cebolla, partida en trozos, hasta

300 gramos

— A partir de un diente, hasta 300 gramos

m Procesar el alimento hasta alcanzar el grado de
troceado deseado.

(alto) Carne, higado (para preparar carne picada, tartar, etc.)
= — 50gab500g

m Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar
la carne en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

m Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave,
pescado, etc.) conjuntamente con los restantes
ingredientes y las especias, en el recipiente.
Elaborar todo hasta formar una masa.
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Recetas / Ingredientes / Elaboracion es

Accesorio Velocidad Tiempo Recetas/Ingredientes/Elaboracion

de trabajo
(alto) aprox. Helado (sorbete) de fresa
== _ 1,5min — 250 gramos de fresas congeladas
hasta — 100 g de azucar glas
2min - 180 ml de nata (1 vaso aprox.)

m Poner todos los ingredientes en el recipiente.
Conectar la maquina inmediatamente, a fin de
evitar que se formen grumos. Batir hasta obtener un
helado cremoso.
@ baja/alta Claras de huevo a punto de nieve
— — 2 a6 claras de huevo
m Batir con una velocidad de trabajo rapida. Para
mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.
@ baja/alta Nata montada
— — 200ga400g
m Batir con una velocidad de trabajo rapida. Para
mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Leia atentamente estas instrugoes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagoes de segurancga e de
servig¢o. A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizacéo
correta do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por
danos dai resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho apenas para as quantidades e
tempos usuais no setor doméstico.

Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/Confecao».

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar

e raspar alimentos. Sao possiveis outras aplicacbes mediante
utilizacdo de acessorios aprovados pelo fabricante. Nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Guardar as instrugdes de servigo. Entregar estas instru¢des de
servico sempre que o aparelho for cedido a terceiros.

Instrugoes de segurancga

A Perigo de choque elétrico

A utilizagédo deste aparelho ndo € permitida a criangas. Manter o
aparelho e o respetivo cabo de alimentacéo fora do alcance de
criancas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem
sob vigilancia ou a utilizagdo segura do aparelho lhes tenha sido
ensinada e tenham compreendido os perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagbes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em espacos
interiores a temperatura ambiente e até 2000 m acima do nivel do
mar. Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem
superficies quentes. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentacao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Se o cabo de alimentacado deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo.
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Instrugdes de seguranca pt

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servigos Técnicos. Antes de se trocar pegas acessorias ou
opcionais que se movimentam durante o funcionamento, tem de se
desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente. Desligar o aparelho
da corrente sempre que este ndo se encontre sob vigilancia e antes
de se proceder a sua montagem, desmontagem e limpeza. No
caso de uma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta

a funcionar, logo que volte a corrente. Nunca mergulhar o aparelho
base em liquidos, ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo na
maquina de lavar loi¢a. Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

A Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao!
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador. Depois de
desligado, o acionamento ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta s6 com o aparelho completamente parado.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos
acionamentos em rotagao!
N&o tocar na lamina universal com as méaos desprotegidas. Segurar
a lamina universal s6 pelo bordo de plastico.
Quando nao estiver em utilizacdo, a lamina universal deve estar
sempre guardada na gaveta de acessorios. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova. Cuidado especial ao manusear as pecas de
encaixe! Ter em atencéo a forma e a posi¢cao da peca de encaixe
ao ser colocada no disco de suporte. Pegar no disco de suporte s6
pelas cavidades previstas para esse fim. Nao tocar na abertura de
enchimento. Para empurrar os ingredientes, usar s6 o calcador.

A Perigo de ferimentos!
Nunca montar o acessorio sobre o aparelho base.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagcado ou apds um longo periodo de nao utilizagao. =» “Limpeza
e manutengdo” ver pagina 83

Explicagdao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[ji_] Seguir as indicagdes das instrugdes de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

@ Cuidado! Ferramentas em rotagédo. Nao tocar na abertura de enchimento.
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pt indice

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.

Indice

Utilizagao correta...........cooooeeeciiiiiiiiiiiees 78
Instrugdes de seguranga ..........cc.eevveeeeeeens 78
Panoramica do aparelho ...............cc.u....... 80
Utilizagao do aparelho

Limpeza e manutengao...........ccccvvvevenneens 83
Ajuda em caso de anomalia..................... 83
ArrUMAGEOD ....eviieieee e

Eliminagéo do aparelho
Garantia.......ccceeiieeeee e
Receitas / Ingredientes / Confegao .......... 85

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragoes!

= Fig.

Aparelho base

1 Seletor rotativo

0/off = Parar

M = Ligagédo instantadnea com
velocidade maxima; ndo largar o seletor,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-2, velocidade de
funcionamento:

1 = velocidade reduzida — lento,

2 = velocidade elevada — rapido.
Acionamento

Gaveta de acessorios (Fig. [E)

Para abrir o compartimento, pressionar
o botéo na parte de baixo do aparelho
e puxar a gaveta para fora. Para retirar
completamente, inclinar ligeiramente o
compartimento para cima e puxar para
fora. Para inserir, inclinar ligeiramente
o compartimento para cima e, depois,
introduzir até ao batente.

4 Compartimento do cabo

w N
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Tigela com acessoérios
5 Tigela
6 Tampa
a Calcador
b Adaptador do calcador
7 Veio de accionamento

Ferramentas
8 Suporte de ferramentas
a Lamina universal
b Disco de bater
9 Disco de suporte para pecas de
encaixe
a Peca de encaixe para cortar A,
grosso
b Peca de encaixe para cortar B, fino
¢ Peca de encaixe para ralar C, grosso
d Peca de encaixe para ralar D, fino
10 Espremedor de citrinos*
11 Misturador*

* conforme o modelo

Se o misturador nao fizer parte do
equipamento de origem, 0 mesmo
pode ser encomendado através
do Servigo de Assisténcia Técnica
(n.° de encomenda 00677472).

Utilizagcao do aparelho

Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza
€ manutengao».

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo de alimentagao
0 comprimento necessario.

Indicagbes importantes

— Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.

— Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o seletor rotativo.

— Nunca desligar o aparelho através da
rotacdo da tigela, do misturador ou de
uma ferramenta.

— Antes da utilizagéo, retirar todos
acessorios da tigela. Utilizar somente
0s acessorios necessarios.



— Ligar o aparelho apenas quando as
ferramentas ou os acessorios estiverem
completamente montados.

Tigela com acessorios /
ferramenta

/A Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotagao!
Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Para pressionar
ingredientes, utilizar sempre o calcador.
Depois de desligado, o acionamento
ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado.
Atencao!
Ao trabalhar com a tigela, o aparelho s6
pode ser ligado com a tigela montada,
bem como com a tampa montada e bem
apertada.

Lamina universal -
Para triturar, picar, bater e amassar.

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar na ldmina universal com

as maos desprotegidas. Segurar a lamina

universal s6 pelo bordo de plastico.

Quando nao estiver em utilizagéo, a lamina

universal deve estar sempre guardada na

gaveta de acessorios.

Disco de bater
Para natas, claras em castelo e
maionese.

= Fig.

m Colocar a tigela (a seta na tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até ao batente.

m Pressionar o eixo de acionamento
até este encaixar no suporte de
ferramentas.

m Aplicar o suporte de ferramentas na
tigela.

m Montar a ldmina universal ou o disco
de bater no suporte de ferramentas
e solta-los.

T,

Utilizagcao do aparelho pt

Atencgao!

Adicionar os ingredientes a processar s6

depois de aplicadas as ferramentas.

m Introduzir os ingredientes.

m Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto
da tigela) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. O bico da tampa
tem que assentar até ao batente na
ranhura da pega da tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

m Para adicionar ingredientes, posicionar
o selector rotativo em 0/off.

m Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento. Introduzir liquidos através
do calcador. O adaptador do calcador
pode ser utilizado como copo de
medicao.

Disco de suporte e
pecas de encaixe

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

Cuidado especial ao manusear as pegas

de encaixe! Ter em atengéo a forma e

a posicao da pega de encaixe ao ser

colocada no disco de suporte. Pegar

no disco de suporte s6 pelas cavidades

previstas para esse fim. Nao tocar na

abertura de enchimento. Para empurrar os

ingredientes, usar so6 o calcador.

Peca de encaixe para cortar A, grosso
Colocar o seletor rotativo na velocidade
de rotacgao baixa. Para cortar pepino e
cenoura.

Peca de encaixe para cortar B, fino
Colocar o seletor rotativo na velocidade de
rotacao alta. Para cortar pepino e cenoura.

Peca de encaixe para ralar C, grosso
Colocar o seletor rotativo na velocidade
de rotacao alta. Para ralar maga, cenoura,
queijo e couve branca.
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pt Utilizagao do aparelho

Peca de encaixe para ralar D, fino

Colocar o seletor rotativo na velocidade de

rotagdo alta. Para ralar cenoura e queijo.

=> Fig. Bl

m Colocar a tigela (a seta na tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até ao batente.

= Montar o eixo de acionamento na tigela.

m Montar a pecga de encaixe pretendida
no disco de suporte. Ter em atengéo a
forma e a posicao da peca de encaixe!
=> Fig. b]-5a

m Montar o disco de suporte no eixo de
acionamento.

m  Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com a seta
da tigela) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. O bico da tampa
tem que assentar até ao batente na
ranhura da pega da tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

m Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

m Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar. Retirar
o calcador e introduzir os ingredientes
através da abertura de enchimento.

m Para cortar produtos longos e finos,
estes devem ser adicionados através
do calcador.

Atencao!

Esvaziar a tigela antes desta estar

demasiado cheia e o produto para cortar

ou ralar alcangar o disco de suporte.

Espremedor de citrinos

= Fig. @

Para espremer citrinos, p. ex., laranjas,

toranjas e limodes.

m Colocar a tigela (a seta na tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até ao batente.

m  Montar o eixo de acionamento na tigela.
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m  Montar o espremedor de citrinos no eixo
de acionamento (seta no espremedor
de citrinos coincidente com a seta na
tigela) e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio. O bico no cesto de filtro tem
que assentar até ao batente na ranhura
da pega da tigela.

m Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre o mesmo.

m Para espremer os frutos, colocar o
selector rotativo na velocidade rotagao
baixa e pressionar os frutos cortados
ao meio contra o cone de espremer.

Atencgao!

Ter em atencéo o nivel de enchimento da

tigela. Quantidade maxima: 500 ml.

Esvaziar atempadamente a tigela.

Depois do trabalho
m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.
m Retirar a ficha da tomada.

Desmontar a tigela com acessério/

ferramenta:

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar da tigela o suporte de
ferramentas juntamente com a lamina
universal ou com o disco de bater.
Desmontar a ferramenta do suporte de
ferramentas.

m Agarrar o disco de suporte pelas
cavidades e retira-lo para fora da tigela.

m Rodar o disco de suporte e,
pressionando com cuidado de baixo
para cima, retirar a pega de encaixar.
= Fig.[@

m Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e retira-la.

m Limpar todos os componentes.
=> ‘L impeza e manutengao” ver
pagina 83

Desmontar o espremedor de citrinos:

m Desapertar o espremedor de citrinos
e retirar a tigela.

m Limpar todos os componentes.
=> “Limpeza e manutengao” ver
pagina 83



Limpeza e manutencao

O aparelho nédo carece de manutengao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

/\ Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
nem o lavar sob agua corrente.

Atencao!

As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Indicagao: Na preparacgao de,

p. €x., cenouras € couve roxa, podem surgir
manchas nos componentes de plastico, que
podem ser eliminadas com algumas gotas
de 6leo alimentar.

Limpar o aparelho base

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

m Lavar sob agua corrente e deixar secar
a gaveta de acessorios. Nao lavar na
maquina de lavar loiga!

Limpeza da tigela com os
acessorios

A\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!
N&o tocar na ldmina universal com as m&os
desprotegidas. Segurar a lamina universal
s6 pelo bordo de plastico. Quando nédo
estiver em utilizagdo, a lamina universal
deve estar sempre guardada na gaveta de
acessorios. Cuidado especial ao manusear
as pecas de encaixe! Pegar no disco de
suporte s6 pelas cavidades previstas para
esse fim.
Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

Indicagao: Todas as pegas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
prender as pegas de plastico na maquina
de lavar loiga, para evitar que sofram
deformacgdes.

Limpeza e manutencgéao pt

Limpar o espremedor de citrinos
Todas as pegas podem ser lavadas na
magquina de lavar loi¢a. De preferéncia,
lavar o cone de espremer imediatamente
apos utilizagdo, com agua corrente a incidir
sobre todos os lados. Evita-se, assim, que
os residuos possam secar.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Aparelho base

Anomalia:
O aparelho nao trabalha.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela no

aparelho ligado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m  Montar a tigela corretamente e roda-la
até ao batente.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Acessorios

Anomalia:
O aparelho ndo arranca.

Causa possivel:

O acessorio esta montado incorretamente.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m  Montar o acessoério de acordo com as
indicagbes correspondentes constantes
destas instrugbes de servigo.

Indicagao importante

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica
(consultar as respetivas moradas no final
destas instrugoes).
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pt Arrumacao

Arrumacgao

= Fig. [d

m Retirar a ficha da tomada.

m Guardar o cabo no seu compartimento.

m  Arrumar o disco de bater e o disco de
suporte das pegas de encaixe na tigela.

m Arrumar as restantes ferramentas na
gaveta de acessorios.

m Colocar a tigela.

m Colocar a tampa com o adaptador do
calcador e o calcador.

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagao de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Receitas / Ingredientes / Confecao pt

Receitas / Ingredientes / Confecgao

Ferramenta Velocidade Tempo Receitas / Ingredientes / Confecao
de rotagao

=

baixa/
elevada

aprox.
1-2 min

Massa léveda

— max. 500 g de farinha

— 25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco

— 225 ml de leite (a temperatura ambiente)

— 1ovo

— 1 pitada de sal

— 80 g de acucar

— 60 g de gordura (a temperatura ambiente)

— Casca de % limao (aroma de limao)

m Colocar todos os ingredientes (exceto leite) na tigela.

m Colocar o seletor rotativo numa velocidade de
rotacéo baixa durante 10 segundos.

m Adicionar o leite e misturar com uma velocidade de
rotagdo elevada.

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

Quando a massa tiver um aspeto liso, coloca-la num

local quente, para levedar.

;

Cebolas, alhos

— a partir de 1 cebola (partida em quartos) até 300 g
— a partir de 1 dente de alho até 300 g

m Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

¢

elevada

Carne, figado (para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

— 50gab500g

m Limpar a carne de ossos, cartilagens, pele e
nervos. Partir a carne em cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

m Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas
também peixe) na tigela juntamente com outros
ingredientes e processa-los até obter uma massa.

¢

elevada

aprox.
1,5
a2min

Sorvete de morango

— 250 g de morangos congelados

— 100 g de agucar em po

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

m Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar
imediatamente o aparelho, para que ndo se formem
grumos. Bater até se obter um gelado cremoso.

(¢

baixa/
elevada

Claras em castelo

— 2a6claras

m Bater com velocidade de rotagao elevada. Para
envolver, regular uma velocidade de rotagéo baixa.

(¢

baixa/
elevada

Natas batidas

— 200ga400g

m Bater com velocidade de rotagéo elevada. Para
envolver, regular uma velocidade de rotagéo baixa.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OBNYiEG TTPIV ATrd TN Xpron, yid
Va EXETE ONMAVTIKEG UTTOOEISEIG AT PAAEING KAl XEIPIOMOU QUTAG
TNG OUOKEUNG.

H un THpnon Twv odnyiwv yia Tn cwaoTr XPrRon TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIA TIG OUVNBIOUEVEG O éva
VOIKOKUPIO TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG ETTECEPYQTIAG, BAETTE OTNV EVOTNTA
«ZUvTayEG/YNIKG/ETTeCEpYaaian.

AuTH n ouokeun gival KATAAANAN yia TO avakATePa, CUPwWUA, XTUTThUA,
KOWIUO Kal EUOIPO TPOYiPwY. Mg Tn Xprion TwV EYKEKPIMEVWYV aTTO

TOV KOTOOKEUQOTH €COPTNUATWY €ival dUVATES TTEPAITEPW EPAPHOYEG.
Agv eTITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINGEI yIa TNV £TTECEPYATia AAAWV
QVTIKEIMEVWV 1) OUCIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO PE Ta YVAOId
eCaptrpaTa. PUuAGETE TIG 0dnyieg xpriong. Katd tnv Tapaxwpenon g
OUOKEUNG O€ TPITOUG dWOoTE padi kal TIg odnyieg XpHong.

Ytrodeigeig ao@aleiag

A\ KivBuvog nAektpotrAngiog

AUTI N CUOKEUN BEV ETTITPETTETAI VO XPNOIUOTTOIEITAI ATTO TTaIdIA.
Kpatdre Tn ouokeun Kal To KAAWSIO oUVOEDTIG TNG MAKPIA aTTO
TTaIdId. OI CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKOTIOIOUVTAl OTTO TTPOCWTTA UE
MEIWPEVEG PUOIOAOYIKEG, QIOBNTAPIES ] VONTIKES IKAVOTNTEG KABWG Kal
ENEIYN epTTEIpiag Kal yvwong, otav eMRAETTOVTAI ] £XOUV KOTAPTIOTEI
OXETIKA JE TNV AOPaAf XPrion TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU ATTOPPEOUV ATTO QUTH.

Ta TaudId dev eMTPETTETAI VA TTAI(OUV PE TN OUCKEUN.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO OUMPWVA [E TA

OToIXEIa OTNV TTIVAKi®a TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€
E0WTEPIKOUG XWPOUG, 0€ BEpUoKPATia dwPATIOU KAl O€ UYOUETPO
MEXP!I 2.000 m TTadvw atTd Tnv em@aveia Tng 6dAacoag.

Mnv TpaBate TO NAEKTPIKO KAAWDIO TTAVW OTTO KOPTEPEG AKPEG

Il KOUTEG ETTIQAVEIEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH NOVO, OTav TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUOKEUN OgV TTAPOUCIAdouV Kapia {nuid.
Ortav 10 KaAWSdI0 0UVOEONG AUTAG TNG CUCKEUNG UTTOOTE {nuId,
TIPETTEI VA AVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUQOTA A TNV AVTIOTOIXN
UTTNPECia eCUTTNPETNONG TTEAATWY 1) aTTO £va KATAAANAQ KATAPTIOPEVO
ATOMO, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOL.
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Ymodeigelg aopaheiag el

O1 €TMOKEUEG OTN CUOKEUN TTPETTEI VA avaTiBevTal JOVO OTnNV UTTNPETia
€CUTTNPETNONG TTEAQTWV TNG ETAIPEIAG MOG.
Mpiv TNV aAAayn €¢apTnUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTToIA KIVOUVTAI
KaTtd Tn A&IToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal
va attoouvoEeBei atrd 10 dikTUO Tou peupaTog. OTav dev UTTAPXE!
ETTIRBAEWN, TTPIV TN CUVAPPOAOYNON, TNV ATTOCUVAPUOAOYNoN 1 ToV
KaBapioud TTPETTEI va aTTooUVOEETAI TTAVTOTE N CUCKEUN ATTO TO
QiKTUO. Z¢& TTEPITITWOTN BIOKOTTHG TOU PEUUATOG N CUCKEUH TTOPAUEVEI
gvepyoTToiNUEVN Kal HETA TN dlakoTTA avagekiva. Mn BuBioeTe TToTE
TN BACIKI) CUCKEUN O€ UYypPd, UNV TNV KPATHOETE TTOTE KATW aTTd
TPEXOUMEVO VEPO Kal uNV TNV KaBapioeTe aTo TTAUVTAPIO TTIATWV. [piv
TNV QVTIMETWTTION WIOG BAGPRNGS TPABAETE TO @QIG ATTO TNV TTPIda.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd Ta TrEPIoTPEPOUEVA epyaAEial
Katd mn Asitoupyia pun BACeTe TTOTE TO XEPI OAG HECT OTO PTTOA.
Ma 10 OTTPWEIUO TWV UNIKWYV XPNOCIKOTIOIEITE TTAVTA TO £EAPTNMA
wbnong. Metd Tnv artrevepyoTtroinon eEakoAouBei va Asitoupyei
0 KIVNTAPAG YIa Aiyo XpOvo akOun. AANACETE epyaleio pOVo Je
QKIVNTOTTOINKEVO TOV KIVNTAPQ.
A Kivduvog TpaupaTIopoU a1rd Ta KOPTEPA Jaxaipia Tou pigep /
TOV TTEPIOTPEPOHUEVO pNXavIoUO Kivnhong!
Mnv ayyiceTe TIG AeTTIOEG TOU PaxaIPIOU YEVIKNG XPHOoNG ME YUUVA
xépla. Miavere 10 paxaipl YEVIKNAG XpHong HOvo atro 1o TTAACTIKO
TTEPIBWPIO AaPrG.
2.€ TIEPITITWON KN XPHONGS QUAAYETE TO PaXAip! YEVIKNG XPHoNng
TTAVTa OTO CUPTAPI £CaPTNUATWYV. A TOV KOBAPIOUO XPNOIKOTIOIEITE
Mia BoupToa. 1d1aiTEPN TTPOCOXN KATA TN XPon Twv EVOETWV
ecaptnuatwyv! Mpooégte TN yop@r Kal TN B€on Tou £vBeTOU
€CApTANATOG KATA TNV TOTTOBETNON OTO dioKo OoTNPIENG. MIAvVETE TO
dioKo OTNPIENG HOVO aTTO TIG TIPOBAETTONEVEG £00XEG AaG. Mnv
TMAVETE OTO AVOIYHa CUPTIARPWONG UAIKWV. lNa 1o {avaoTrpwgIpo
XPNOIYOTIOIEITE HOVO TO £CAPTNUA WONONG.
Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mn ouvappoAoyeiTe Ta e€apTrpaTa TTOTE TTAVW OTN BACIKI) CUOKEUN.
ZNHUAVTIKO!
KaBapileTe oTTwOdATIOTE T CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion N
OTAV N CUOKEUN TTAPAUEIVEL VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIACTAHO
axpnolyoTtroinTn. =» « Kabapiouog kai gpovrida» BAETTE oTn
oelida 91
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el YTodeigeig aopaAeiag

Emre€iynon Twv cupBOAwyv oTn CUOKEUN ) OTA EAPTAHATA

(4]

AkoAouBnoTE TIG 00NYiEg TWV 0dNYILV XPAONG.

Mpoooxn! MepioTpe@OuEVa Paxaipia.

®

ZuyxapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung amrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
TTpoidvTa pag Ba Bpeite oTnNV I0TOOEAIDA
HoG.

Mepiexopeva

Xprion cUpewva pe

TO OKOTTO TTPOOPITHOU .. 86
YTTOOEIEEIG ATPOAEIAG .. 86
ME JIO HOTIA ..o 88
XEIPITHOG ..ot 89
KaBapIoudg KAl QPOVTION ......cccveeeieeinienns 91
AVTIHETWTTION BAABUWV ..o 92
LOT1),Yo t o F SRR 92
ATTOOUPON ..ot 92
JuvtayEg / YAIKG / ETTEEepyaoia.......v....... 94

Me pia parid
Avoigre TrTapakaAw TIG 0eAiSEG pE TIG
€IKOVEG.

= Eik. [

Baoikn ocuokeun

1 MNepioTpe@oOpevog SIOKOTITNG
0/off = Zrdon
M = Zniyuiaia Asitoupyia pe 10
MEYaAUTEPO apIBUS GTPOPWYV, KPATACTE
TO JIOKOTITN YIa TNV €TTIOUUNTH JIGPKEIT
avapueigng otabepd.Babpida 1-2,
TayuTtnTa epyaciog:
1 = XaunAdg apiBuodg aTpopwy — apyd,
2 = YWnASG apiBudS OTPOQWY —
ypriyopa.

2 Mnxaviopog Kivhong

88

Mpoooxn! MepioTpepoOueva epyaAsia.
Mnv TTIdveTE OTO GVOIYUQ GUUTTARPWONG UAIKWV.

3  Zuprtdpi eapTnudTwy (Eik. E)
Ma 1o dvolypa NG BRKnG TTaTtAoTE TO
KOUUTTi 0TNV KATW TTAEUPA TNG OUOKEUNG
Kal TpaBnETe £€w 1O ouptdpl. MNa v
TTAPN agaipeon KAIVETE Tn BAKN eAappda
TTPOG TA ETTAVW Kal TPABRAETE TNV £Ew.
Katd tnv Tommofétnon Tng Bnkng KAiveTe
TNV EAAPPA TTPOG TA ETTAVW KAl PETA
OTTPWETE TNV PECTA PEXPI TEPHO.
4 ORAKn KaAwdiou
M1roA pe e§apTApaTa
5 MiroA
6 Kamdki
a E&dptnua wbnong
b 'EvBeto wbnong
7 KivntAplog déovag
EpyoaAcia
8 ®opiag epyaleiwv
a Mayxaip! YeVIKAG Xprong
b Aiokog xTutriipaTog
9 Aiokog oTipIgNg yia évBeToug Siokoug
a E&aptnua kotig A, xovTpd
b E&aptnua kotnig B, AeTiTod
¢ E&aptnua guaiparog C, xovtpo
d E&aptnua guaiparog D, Aetrto*
10 AgpovooTi@TNG
11 Migep*
*  AvdAoya Je TO JOVTEAO
2 € TTEPITITWAON TTOU TO Wigep dev
TrepIAapBaveTal oTa UNIKG TTapadoong,
MTTOpPEl va TTapayyeABei péow TNG UTTNPETiag
eCutnpPETNONG TTEAaTwy (apiB. TTapayyeAiog
00677472).



Xeipiopdg

Mpiv TNV TTPWTN XPNON KaBapileTe KAAG
TN CUOKEUN Kal Ta e€apTAuaTa, BAETTE OTO
KeQPAAaio «KaBapiopog kal gpovTidar.

MpocToipacia

m  TotmmoBeTr|oTE TN BACIKA CUOKEUN
Tavw o€ piIa Agia, oTtabepr| kal kabapr)
EMQPAVEIQ.

m  Tpaprgte 10 KAAWDIO PEXPI TO
ATTAPAITNTO PAKOG £EW aTTd TN Brikn Tou
KaAwdiou.

ZnMAVTIKEG UTTOdEIEEIG

— Katd tnv epyacia ye Tn oUOKEUA KPOTATE
TO OUPTAPI EEAPTNUATWY KAEIOTO.

— EvepyoTToIgiTe KaI ATTEVEPYOTTOIEITE
TN GUOKEUN ATTOKAEIOTIKG PE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

— Mnv arrevepyoTTOIEiTE TTOTE TN CUOKEUN,
yupilovTag To UTTOA, TO Hiep A éva
epyaAeio.

— Tlpiv ammé 1n xprion amoyakpuUveTe OAa Ta
eCaptripaTa atod 1o PTroA. ToroBeTAOTE
MOvo Ta aTrapaitnTa EEapTAUATA.

— Evepyotroijote Tn ouokeur| pévo, étav Ta
epyaAeia i} Ta e€aptripata gival TTARPWG
ouvappoloynuéva.

M1roA pe e€dpTnpua / epyaleio

A Kivduvog TpaupaTiopol a1ré Ta
MEPIOTPEPOUEVA EpyaAeial

Katd n Aeiroupyia pn Bdadete TTOTE TO XEPI

oag yéoa ato PTroA. Ma 1o oTTPpWEINo Twv

UAIKWOV XPNOIUOTIOIEITE TTAVTO TO £EGPTNUC

wenang.

Metd TnVv amrevepyotroinon e¢akoAouBei va

AgIToupyei o KivnTAPAg yia Aiyo Xpévo akoun.

AMNNGCeTe epyaleio HOVO PE AKIVNTOTTOINKEVO

TOV KIVNTAPQ.

Mpoooxn!

Katd Tnv epyacia oTo JTTOA N CUOKEUN

MTTOpPEl va evepyoTToinBei pévo e

TOTTOBETNPEVO UTTOA KABWG Kal TOTTOBETNUEVO

Kal oToBePd BIBWUEVO KATTAKI.

Maxaip! yevikiig xpnong
Ma BpuppoTIoNd, TEPAXIGHO, =
AVOKATEMA KOl UPWQ.

XeIpIopog el

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé Ta
KOQTEPA payaipial

Mnv ayyileTe TIG AeTTidEG TOU PaXQIPIOU

YeVIKAG Xprong

ME YUPVA XEPIA. MIAVETE TO HAXAiPI YEVIKAG

XPAONG PHOVO aTTO TO TTAACTIKO TTEPIBWPIO

AaBAG. Ze TePITITLWON PN XPHoNG QUAAyETE

TO JOXQipI YEVIKAG XPrONG TTAVTA GTO

oupPTAPI EEAPTNUATWV.

Aiokog XTUTTpOTOg .
Ma cavtyi, yapéyka kai gayiovela. —
= Eik.

m  TotroBeTioTE TO UTTOA (BEAOG OTO UTTOA
OTNV KOUKKIda 0T OUOKEUR) KOl YUPIOTE
TO TTPOG TN QOPA& TWV SEIKTWV TOU
poAoyIoU PEXPI TEPUA.

m [li€oTe TOV Gova Kivnong Péxp! va
a0@AAICEl OTO POPEA TWV EPYAAEIWV.

m  ToTToBETAOTE TO POopPE TWV EPYOAEiWV
OTO UTTOA.

m  TOTTOBETAOTE TO POXQiP! YEVIKAG XPONG
] T0 IOKO XTUTTMATOG TTAVW OTO POPEA
TWV EPYAAEiWV Kal a@rioTe ToV EAEUBEPO.

Mpoocoxn!

MpooBéTeTe TO £TTEEEPYACOPEVO UAIKO TTAVTA

METE TNV TOTTOBETNON TWV EPYAAEIWV.

m [1pooBéoTe Ta UAIKA.

m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI Yadi PE TO
e€dpTnua wenong (BEAOG 0To KATTAKI
TTAVW OTNV KOUKKI®O 0TO PTTOA) Kal
YUPIOTE TO TTPOG TN GOPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU. H piTtn Tou KatrakioU TTPETTEI
va KABeTaI HEXPI TEPUA OTNV OXIOHUN TNG
AABAG TOu UTTOA.

m  BdAte 10 @ig otnVv TIpIidO0.

m PubBpioTe TOV TTEQIOTPOPIKO BIOKOTITN
oTnv emBupnTr Babuida.

m [1a T cUPTTARPWON UAIKWY, BE0TE TOV
TTEPIOTPEPOHEVO dlakSTITN oTo 0/Off.

m  AQaipéoTe TO €§ApTNUO WONONG Kal
TTPOCBE0TE T UAIKA €A ATTO TO AVOIYHO
TTAPWONG. ZUPTTANPWVETE Ta UYPA Péoa
atré 1o e€dpTnua wenong. To évBeTo
wenong pTTopei va XxpnoigoTroinBei wg
KUTTEAAO péETPNONG.
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el XeIpIopog

Aiokog oTipIENg Kai £vBeTOI
Siokol

/A KivBuvog TpaupaTiopod amré Ta
KOQTEPA payaipial

IBiaiTEPN TTPOCOXNA KATA TN XPrion Twv

EvBeTwv diokwv! Mpoc€ETte TN popen Kal

Tn B€0n ToU £vBETOU ECOPTAUATOG KATA TNV

ToTroB€TNON 07O dioKO OTHPIENG. MiIGveTE TO

Oioko aTAPIENG HOvo aTrd TIG TTPORAETTOUEVEG

€00x€G AafnG.

Mnv TTdveTe OTO GVOIYUQ GUUTTARPWONG

UAIKWV. Ma To {avaoTTpwgigo XpnOIUOTIOIEITE

Mévo TO €€GpTNUa WONONG.

E¢aptnua kotrAg A, Xovipo

O€£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OE

XauNAS apiBud aTpo@wv. MNa TNV KOTr

QAYYOUPIWV KOl KOPOTWV.

Egdprnua kotrig B, Aemrtéd

©£aTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN OF

uywnAoS apiBuod atpowv. MNa TNV KOTTH

AyYOUPIWY Kal KAPOTWV.

E¢daptnua Suoipatog C, xovipo

©£0TeE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIOKOTITN OE

uynAod apiBud otpoewy. MNa guoiyo pRAwy,

KapOTWYV, TUPIOU Kal AdXavou.

E¢daptnua §uaiparog D, iAo

©£0TE TOV TTEPIOTPEPOEVO DIOKOTITN OE

uWwnAS apiBud atpowy. MNa EUCIPo KapdTwV

Kal Tuplou.

= Eik. [0

m  TOTToBeTAOTE TO UTTOA (BEAOG OTO UTTOA
OTNV KOUKKiI®O 0T OUOKEUNR) KAl YUPIOTE
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyIoU PEXPI TEPHQ.

m  TommoBeTroTE TOV KIvNTApPIo dfova aTo
MTTOA.

m  ToTmoBeTroTE TO EMOUUNTO EEAPTNUA GTO
Oioko atApIgng. MpPoaégTe TN YopYr Kal
™ 6é0on Tou e€aptrjuatog! = Eik. [B)-5a

m  ToToBeTAOTE TO BioKO OTAPIENG TTAVW
aTov KIVNTApIO Ggova.
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m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI YAdi PE TO
e¢apTnNua wOnaong (BEAOG 0TO KATTAKI
TTavw OTO BEAOG OTO PTTOA) KaI YUPIOTE TO
TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV TOU POAOYIOU.
H pUTn TOUu KOTTOKIOU TTPETTEN VO KABETAI
MEXPI TEPUO OTNV OXIOWN TNG AaBng Tou
MTTOA.

BdArte 10 @ig otV TIpida.

PuBuioTe TOV TTEQIOTPOQPIKO OIAKOTITN
oTtnv €mOupnTr Babuida.

MpocBéaTe To UNIKO yia KOTTT) i} UOIYO.

B ZITPWXVETE JEGA TO UAIKO YIa KOTTH
1 EUoipo, MECOVTOG JOVO EAAPPA
10 €€dpTNUO WONONG. AQaIPEDTE TO
€€apTNua WwOnong kal TTPoaBEaTe Ta
UAIKG péoa a1rd 10 Gvolypa TTARpwong.

B JUPTTANPWVETE TO JAKPIA Kal AETITA UAIKG
yIa KOTTA péoa atréd 10 £€GpTnUa wonong.

Mpoooxn!

AdeIGaTE TO UTTOA TTPOTOU VA YEUioEl TOOO,

WOTE TO KOPPEVO i EUaEVO UAIKG va @Bdoel

oTo dioKo oTHPIENG.

AepgovooTiu@Tng

= Eik.

MNa 1o oTOWIPO TwV £0TTEPIBOEIdWY, TT.X.

TTOPTOKAAIQ, YKPEITT POUT Kal Aeudvia.

m  TotroBeTioTE TO UTTOA (BEAOG OTO PTTOA
OTNV KOUKKi®a OTn CUCKEUN) Kal YUPIOTE
TO TTPOG TN QOPA& TWV SEIKTWV TOU
poAoyioU PéEXPI TEPUQ.

m TomoBeTioTE TOV KIVNTAPIO A&ova OTo
MTTOA.

m  TOTTOBETACTE TO AEUOVOOTUPTN TTAVW
oTov KivnTApio agova (BEAog oTo
AepovooTU@TN 0TO BEAOG OTO PTTOA) KOl
OTPEWTE TOV TTPOG TN POPd TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU. H piTtn oTo coupwTrpl
TIPETTEI VO KABETAI JEXPI TEPUO OTAV
OXIOMA TNG AABAG TOU PTTOA.

m  TomoBeTAOTE TTAVW TOV KWVO OTUWIPATOG
KOl TTIECTE TOV.

m [1a 10 oTOWIPO TwV PPoUTWY BECTE TOV
TTEPIOTPEPOEVO BIOKOTITN O€ XOUNAO
apIBPG OTPOPWV KAl TTIECTE TO KOUMEVO
oTn Péon @POUTO TTAVW TOV KWVO
oTuYipaToG.



Mpoooxn!

MpooégTe TN 0TAOUN TTAPWONG OTO UTTOA.
MéyioTtn TToodtnTa TTARPwong: 500 ml.
AdeIG0TE £yKAIPA TO UTTOA.

MeTd TnV gpyacia

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
ato 0/off.

m  ATTOOUVOEQTE TO QIG.

A@aipeon Tou ptroA padi pe 1o €§apTnua /

epyoaAeio:

m [upioTe TO KOTTAKI QvTIBETA OTN YOPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KaI APaIPETTE TO.

m  AQaIpéoTE TO QOopEa TwV EpYaAeiwv padi
ME TO ayxaip! YEVIKAG XPriong 1y To dioko
XTUTTARATOG OTTO TO PTTOA. AQAIPEDTE TO
€PYOAEIO OTTO TO POPED TWV EPYOAEIWV.

m [lidoTe 10 BioKO OTAPIENG OTTO TIG EGOXEG
AaBAG Kal aQaIpETTE TOV OTTO TO UTTOA.

= AvatrodoyupioTe To 8ioKO OTAPIENG KAl
OTTPWETE €W TTPOCEKTIKA TO EVOETO
€€apTNUa aTTO TNV KATW TTAEUPA.
= Eik. 3

m [UpioTe TO PTTOA EVAVTIO GTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KaI aPaIPETTE TO.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpara.
=> «KaBapioudg kai ppovrida» BAETE
orn oelida 91

A@aipgon Tou AggovooTu@Tn:

B =€0QiETe TO AeOVOOTUPTN KAl APAIPECTE
TO UTTOA.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpara.
=> «KaBapioudg kai ppovrida» BAETE
ortn oghida 91

KaBapiopdg kai @povrida

H ouokeur| 8¢ xpeldleTal ouvtipnon.

O kaAdg kaBapioudg TTpooTaTelel TN
ouokeur atéd nui€G Kail diatnpei TNV
IKOVOTNTA AEITOUPYIag.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BubioeTe TTOTE TN BACIKI) CUCKEUN OTO
VvEPO KAI UNV TV KPATHOETE TTOTE KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPO.

Mpoooxn!

O1 em@dveleg YTTopEi va UTTOGTOUV POOPEG.
Mn xpnoIPoTIOIEiTE OKANPG ATTOPPUTTAVTIKA.

KaBapiopdg kal gpovTida el

Ymwodei§n: Kata tnv emegepyaaia

T.X. KOPOTWYV KAl KOKKIVOU AGXOVOU

dnuioupyouvTal aAAOIWCEIG TOU

XPWHATIGPOU OTa TTAACTIKG PEPN, O OTTOIEG

MTTOpPEI va aTTOPaKPUVOOUV e PEPIKEG

oTayoveg Aadiou gpaynTou.

KaBapiopndg TG BACIKAG

OUOKEUNG

m  Tpaprgte 10 @Ig aTTé TNV TTPIla.

m  2KOUTTIOTE Tn BACIKA GUOKEUN
ME Bpeypévo TTavi. Av XPEIOOTEI,
XPNOoIUoTToINaTE Aiyo uypd KaBapiouou
TMATWV.

m 2T CUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

m  =€TTAUVETE TO OUPTAPI EEQPTNUATWY
KATW OTTO TPEXOUMEVO VEPO KAl APATTE
TO va oTeyvwaoel. Mnv 1o kaBapileTe oTO
TAUVTAPIO TATWV!

KaBapiopndg Tou HTTOA pe Ta

eapriuaTa

A\ KivSuvog TpaupaTiopos aTré Ta
KOQTEPA payxaipial

Mnv ayyileTe TIG AeTTidEG TOU PaXaIPIOU

VEVIKNG XPAONG KE YUuva xépia. Midvere

TO JOXQipI YEVIKAG XProng HOvo atrd 1o

TIAQOTIKO TTEPIBWPIO AAPBNAG. € TTEPITITWON

MN XProng @UAAYETE TO POXaip! YEVIKAG

XPNoNG TTAvVTa GTO CUPTAPI EEOPTNUATWV.

IS1aiTEPN TTPOCOXKN KOTA TN XPAON TWV

£€vBeTwV diokwv! MidveTe 10 dioko OTAPIENG

MOVO aTTo TIG TTPORAETTONEVEG EGOXEG AABAG.

Ma Tov KaBapIoud XPNOIPOTIOIEITE HIa

Bouptoa.

Ymwodei§n: OAa 1a e§aptipaTa utropei

Va UTTOUV OTO TTAUVTAPIO TNIGTWY. Mn

MAYKWOETE TA TTAACTIKG PEPN OTO TTAUVTIPIO

TWV TATWY, ETTEIBN UTTAPXEI KivOUVOG

TTAPAPOPPWONG.

KaBapiopudég Tou AgpovooTu@Trn
‘OAa 1a pépn TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO
TNATWV. ZETTAEVETE TOV KWVO OTUYINATOG
KOAUTEPO APECWG PETA TN XPrion atrd OAeg
TIG MEPIEG KATW OTTO TPEXOUNEVO vEPO. 'ETOI
dev EnpaivovTal Ta TUXOV UTTOAEippaTa.
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el AvTipgetwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Mpiv TNV avTigeTwTmon piag BAGRNS Tpafngte
TO @IG a1 TNV TIPICa.

Baoiki cuokeun

BAGBnN:

H ouokeur| dev epyadeTal TTAEOV.

Moéavn aitia:

‘Eyive TTpooTIABEId, VO TOTTOBETNOEN TO TTOA
OTNV EVEPYOTTOINKEVN CUOKEUN).

AvTigeTWITION:

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto 0/off.

m  TOTTOBETAOTE CWATA TO UTTOA Kal OQIigTE
TO PEXPI TEPMQ.

m  O£TeTE TN OUOKeEUN Lava o€ AsiToupyia.

ESapTApara
BAdpn:
H ouokeur| dev Eekiva.

Meavn airia:
To e¢apTnua dev gival CWOTA TOTTOBETNUEVO.

AvTIJETWTTION:

m  O£0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN OTO
0/off.

m  TomoBetroTe TO £€APTNUA CUPPWVA UE
TIG OVTIOTOIXEG UTTODEIEEIG OE QUTEG TIG
odnyieg.

ZnMAvTIKN UTTodeIgn

>¢& TrepITTwaon Tou n BAARN dev uTTopeEi

£T01 va aTToKATOoTOBEl, aTTEUBUVOEiTE

TIOPAKAAW OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG

reAaTwv (BAETTE d1EUBUVOEIG UTTNPETIag

€CUTTNPETNONG TTEAATWV OTO TEAOG auToU TOU

@UAAQBIou).
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®UAagn

= Eik.[d

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m OuAGETE TO KaAWSIO OTN BrKN KaAWDIOU.

m DuAdETe TO BiIOKO XTUTTAPATOG KAl TO
dioko OTAPIENG YIa Toug £vBETOUG BioKOUG
OTO UTTOA.

m  QuAdETe Ta UTTOAOITTO EPYaAEia OTO
oupPTApI EEAPTNUATWVY.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTOA.

m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI Yadi PE TO EVOETO
wenang kai To e§apTNUa WBNong.

Atréoupon
ATTOppiYTE TN CUCKEUATIa e TPOTTO
@IAIKS TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPPUVA HE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atréoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. MNa Toug TpOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTToIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TO0EDN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaonN yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTa OXETIKA £yypaga XPHong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTioKeUr A N AVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyiko MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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el >uvtayég / YAIkG / ETreepyacia

2uvtayég / YAIkA [ ETre§epyacia
EpyoaAegio AplBu6g Xpovog Zuvrayég/YAIKG/Emegepyaoia

g =

OTPOPWV

XaUNASGG / TrepiTIOU ZUPN payidg

upnAog  1-2
AeTTTél

— 70 TTOAU 500 yp. aAelpl

25 yp. payid n 1 @okeAdki Enpn payid

— 225 ml yéha (Beppokpacia TrepIBAAAOVTOG)

— 1 auyo

— 1 mpéa aAami

— 80 yp. daxapn

— 60 yp. Aittog (o€ Beppokpaaia dwpariou)

—  ®Aouda Y2 Aepoviol (Gpwpa Aepoviou)

m  BdATte 6Aa Ta UAIKG (eKTOG OTTO TO YAAQ) OTO UTTOA.

m PuBpioTe Tov TrEpIoTPEPOUEVO DIAKOTTTN Yia 10
OEUTEPOAETTTA O€ £va XOUNAS apIBuS GTPOPWV.

m [1pooBéaTe TO yAAa KOl QVOKATEWTE Ta e UWPNAS apiBuo
OTPOPWV.

Ta uANIKa TTPETTEN Va £xouv Tny idla Bepuokpaacia. Otav n ¢iun

@aiveral Agia, a@AOTE TNV VO QOUCKWOEI G éva (EGTO PEPOG.

¢

Kpeupudia, ok6pdo

— o161 KpePPUAI (kopuévo ata TEaoepa) Ewg 300 yp.

— a1o 1 okeAida oképdou £wg 300 yp.

m EmeCepyaoteite Ta péxpl Tov emBuunTo Babud Tegayiopou.

¢

uynAsg

Kpéag, oukwrTi (yia KIpd, WO KIPE KTA.)

— 50 yp. £wg 500 yp.

m  ATTOPOKPUVETE Ta KOKKOAQ, TOUG XOVOPOUG, TNV TTETOA
Kal Toug TévovTeg. KOWTe TO KpEag O€ PIKPA KOPATIO.

Mapaokeur) CUUNG KIYA, YEUIONG KOI TTOTE:

m  BdATe 10 Kp€ag (BodIvO, X0IpIVO, HOTXAPI, TIOUAEPIKA,
aAAG €TTioNG Kal Wapl KTA.) padi e Ta GAAa UAIKG Kal Ta
MTTaXapIKG OTO PITTOA Kol QTIAETE pia 0.

UWnASg  TTEpITIOU
1,5 éwg
2 ettt

pavita @pdouAa

— 250 yp. KATEWUYHEVEG PPAOUAEG

— 100 yp. gaxapn axvn

— 180 ml cavriyi (oxeddv 1 KUTTEAAO)

m  BdAte 6Aa 1o UAIKG OTO PTTOA. EVvepyoTToInaTE TN
OUOKEUN aQUECWG, ETTEION BIAMOPETIKG OXNUATICOVTal
OBOAoI. AvaKaTEWTE TOOO, JEXPI VO OXNMATIOTEI éva
KPEMWOES TTAYWYO.

—m—.. XOMNAGG / Mapéyka
@/ uwnA6g — 2 £wg 6 aoTrpdadia auywyv
m  XTUTTAoTE hE uwnAd apiBud aTpo@wy. Ma To TTPOTEKTIKO
QAVOKATEUO PUBNIOTE XAUNAG apIBUS GTPOPWV.
@ XAUNAGG / Zavriyi
uWwnASg — 200 yp. €wg 400 yp.

m  XTUTTAOTE pE UWnAS apiBud aTpo@wy. Ma To TTPOTEKTIKO
QAVaKATEUA pUBPIOTE XAUNAG apIBUG GTPOPWV.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaza iligskin 6nemli glivenlik ve kullanim bilgilerini
edinmek igin, cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evde gerekli olan isleme miktar

ve sureleri igin kullaniniz. Bakiniz bolum “Tarifler/Malzemeler/
Malzemelerin iglenmesi”.

Bu cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi
ve rendelenmesi i¢in uygundur. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullanilmasi halinde, baska uygulamalar da mumkundur.
Bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi igin kullaniimamalhdir.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu muhafaza ediniz. Cihazi Gguncu kigilere
verirken kullanma kilavuzunu da teslim ediniz.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti gocuklardan uzak tutulmalidir. Bu cihaz
fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi
yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kiginin nezareti
altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis
olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalar
halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve
deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Elektrik
kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gegecek
sekilde ¢gekmeyiniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Bu cihazin baglanti
kablosu hasar gorurse, tehlikeleri onlemek amaciyla degisiklik
islemi sadece Uretici veya Ureticinin yetkili servisi tarafindan ya da
benzeri yetkinlige sahip bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilimalidir.
Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya
yedek parcgalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik
sebekesinden ayiriniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Cihazi gozetim altinda degilken, pargalarini birlestirmeden,
ayirmadan veya temizlemeden dnce mutlaka elektrik sebekesinden
ayiriniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik
yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Ana cihazi
kesinlikle sivilara daldirmayiniz, akan su altinda tutmayiniz ve
bulasik makinesinde yikamayiniz. Herhangi bir arizayi gidermeden
once fisi elektrik prizinden gikartiniz.

/\ Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karigtirma kabinin igine kesinlikle

sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci

kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir

sure hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece

cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

A\ Keskin bigcaklar / donen tahrik (motor) nedeniyle yaralanma
. tehlikesi s6z konusudur! 3

Universal bigak agizlarina giplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagi sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigi zaman, universal bigagi daima aksesuar
cekmecesinde muhafaza ediniz. Temizleme iglemi igin bir firga
kullaniniz. Uniteler ile ¢alisirken ¢gok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma
diskine takarken, sekline ve konumuna dikkat ediniz. Tutucu diski
sadece ongorulmus tutamak gukurlari Gzerinden tutunuz. Elinizi
malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek
igin sadece tikaci kullaniniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 100

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[ji_] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Donen bigaklar.

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

EEE yonetmeligine uygundur.
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakis
Liitfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim [

Ana cihaz

1 Doner salter

0/off = Durdurma

M = Azami devirli moment devresi,
istenen karigtirma siresi boyunca salter
basil tutulmalidir.

Kademe 1-2, calisma hizi:

1 = dusuk devir — yavas,

2 = yuksek devir — hizli.

Tahrik sistemi

Aksesuar gekmecesi (Resim [3)

ilgili gdzii agmak icin, cihazin alt
tarafindaki digmeye basiniz ve
cekmeceyi disari gekiniz. igili gézii
tamamen disari gikarmak igin, hafifce
yukari kaldirarak egik konuma getiriniz
ve digari gekip gikariniz. ilgili gézii
yerine takarken, hafif yukari dogru
eginiz ve sonra sonuna kadar iceri itiniz.
4 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlar
5 Kap
6 Kapak

a Tikag

b Tikag pargasi

w N

icindekiler tr

7 Tahrik ekseni

Aletler
8 Alet tutucu
a Universal bigak
b Cirpma diski
9 Disk liniteleri icin tutucu disk
a Kesme pargasi A, kaba
b Kesme pargasi B, ince
¢ Rendeleme unitesi C, kaba
d Rendeleme Unitesi D, ince*
10 Narenciye sikma uinitesi
11 Mikser*

* modele bagl

Mikser teslimat kapsaminizda yer almiyorsa
musteri hizmetlerinden temin edilebilirsiniz
(siparis no. 00677472).

Kullanim

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.

Hazirlama

m Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢c duydugunuz
uzunluga kadar, kablo gézunden ¢ekip
disari gikariniz.

Onemli ipuglan

— Cihaz ile galisirken, aksesuar
cekmecesini kapali tutunuz.

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

— Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti gevirerek kapatmayiniz.

— Kullanmadan once, tUm aksesuarlari
kabin iginden cikariniz. Sadece gerekli
olan pargalari takiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.
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tr Kullanim

Kap ve aksesuarlar / aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolay!
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz caligirken elinizi karigtirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz. Malzemeleri
cihazin igine itmek icin daima tikaci
kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin iginde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takil oldugunda ve ayrica
kapak takil ve sikistirilmis oldugunda
devreye sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karistirmak ve
yogurmak icin kullantlir.

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Bicak agizlarina kesinlikle

ciplak el ile dokunmayiniz. Universal bigagi

sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigi zaman, tniversal bigagi

daima aksesuar gekmecesinde muhafaza

ediniz.

Cirpma diski
Kremsanti, yumurta aki kremasi,
mayonez igin kullanilir.

=> Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmal) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoniinde
ceviriniz.

m Tahrik eksenini yerine oturuncaya kadar
alet mesnedinin igine bastiriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

m Universal bicag veya girpma diskini alet
mesnedine takiniz ve serbest birakiniz.

=

T
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Dikkat!

islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan

sonra ilave ediniz.

m  Malzemeleri ilave ediniz.

m  Tikacl kapagi takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin Gzerindeki noktaya
bakmalidir) ve saat donus yoniinde
geviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlaymniz.

m  Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lizerinden doldurunuz. Sivi
malzemeleri tikag Uzerinden ilave
ediniz. Tikag pargasi 6lgme kabi olarak
kullanilabilir.

Tutucu disk ve disk Uiniteleri

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Disk Uniteleri ile calisirken ¢ok dikkatli

olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,

sekline ve konumuna dikkat ediniz. Tutucu

diski sadece 6ngorulmus tutamak gukurlari

Uzerinden tutunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine

sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek icin

sadece tikaci kullaniniz.

Kesme pargasi A, kaba

Déner salteri dislk devir sayisina
ayarlayiniz. Salatalik ve havug kesmek icin
kullanilir.

Kesme pargasi B, ince

Déner salteri yuksek devir sayisina
ayarlayiniz. Salatalik ve havug kesmek igin
kullanilr.

Rendeleme linitesi C, kaba

Doner salteri yiksek devir sayisina
ayarlayiniz. ElIma, havug, peynir ve beyaz
lahana rendelemek icin kullanilir.

Rendeleme linitesi D, ince

Doner salteri yuksek devir sayisina
ayarlayiniz. Havug ve peynir rendelemek
icin kullanihr.



=> Resim [1]

m  Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Tahrik eksenini kabin igine yerlestiriniz.

m Istediginiz (initeyi takma diskine
yerlestiriniz. Unitenin sekline ve
konumuna dikkat edilmelidir!
=> Resim []-5a

m Tutma diskini tahrik eksenine takiniz.

m  Tikach kapagdi takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saat dénls yoninde
ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya raspalanacak
malzemeyi, tikag ile hafifce bastirarak
cihazin igine itiniz. Tikaci ¢ikariniz ve
malzemeleri ilave etme agzi Uzerinden
doldurunuz.

m Kesilecek uzun ve ince malzemeleri
tikag Uzerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
tutucu diske temas edecek kadar
fazlalasmadan 6nce bosaltiniz.

Narenciye sikma unitesi

= Resim[d

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin

sikip suyunu c¢ikarmak icin kullanilir.

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma ydnunde
geviriniz.

m Tahrik eksenini kabin igine yerlestiriniz.

Kullanim tr

m Narenciye sikma Unitesini tahrik
eksenine takiniz (narenciye sikma
Unitesi Uzerindeki ok isareti kabin
Uzerindeki noktaya bakmal) ve saat
doénus yonunde geviriniz. Stizgeg
sepetindeki dil, sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmahdir.

m Narenciye suyu sikma konisini takiniz
ve oturmasi i¢in bastiriniz.

m  Meyvelerin suyunun sikilmasi igin,
doner salteri diistk devir sayisina
ayarlayiniz ve ikiye bolduginiz meyveyi
narenciye suyu sikma konisinin tzerine
bastiriniz.

Dikkat!

Kabin dolum seviyesine dikkat ediniz.
Azami dolum miktari: 500 ml.

Kabi zamaninda bosaltiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

Kabin, aksesuar/alet ile birlikte

cikarilmasi:

m Kapagi saat donus ydninun tersine
dogdru ceviriniz ve ¢ikartiniz.

m Alet mesnedini, Universal bigak ya da
¢irpma diski ile birlikte ganaktan disari
cikariniz. Aleti, alet mesnedinden
cikariniz.

m Tutucu diski tutamak gukurlari Gzerinden
tutunuz ve ganaktan disari kaldiriniz.

m Tutma diskini ¢eviriniz ve takili Gniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz.
= Resim 3

m Kabi saat dénls yoninde tersine dogru
geviriniz ve ¢ikariniz.

m TUm pargalar temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 100

Narenciye sikma uinitesinin gikariimasi:

m Narenciye sikma Unitesini ¢evirip
¢6zUnuz ve anahtari ¢ikariniz.

m TUm pargalar temizleyiniz. = “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 100
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tr Temizlik ve bakim

Temizlik ve bakim

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gerceklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve iglevselligini korur.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!
Yuzeyler zarar goérebilir. Asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Bilgi: Ornegin havug ve kirmizi lahana
islendigi zaman, cihazin plastik parcalarinin
rengi degisebilir. Bu renklenmeler

birka¢ damla sivi yemek yagi ile silinip
temizlenebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

m  Aksesuar gekmecesini musluktan akan
su altinda durulayiniz ve kurumaya
birakiniz. Bulasik makinesinde
yikamayiniz!

Kabin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!
Universal bicak adizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigagi sadece
plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Kullaniimadigr zaman, tniversal bigcagi
daima aksesuar gekmecesinde muhafaza
ediniz. Disk Uniteleri ile gahisirken gok
dikkatli olunuz! Tutucu diski sadece
6ngorilmuas tutamak cukurlari Gzerinden
tutunuz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Bilgi: Tim parcalar bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Deformasyon

s6z konusu olabilecegi igin plastik
parcalar makine icine sikisik sekilde
yerlestiriimemelidir.
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Narenciye sikma tnitesinin

temizlenmesi

TUm pargalar bulagik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Narenciye suyu
sikma konisiyle isiniz bittikten hemen sonra,
musluktan akan su altinda her tarafini
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Herhangi bir arizayi gidermeden once fisi
elektrik prizinden ¢ikartiniz.

Ana cihaz

Ariza:
Cihaz artik calismiyor.

Olasi neden:

Aclik olan cihaza kap takilmaya calisildi.

Cozim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Kabi dogru takiniz ve sonuna kadar
cevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar galigtiriniz.

Aksesuar

Ariza:
Cihaz galismiyor.

Olasi neden:

Aksesuar dogru takilmamis.

Coziim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Aksesuari, bu kilavuzdaki ilgili
talimatlara gore takiniz.

Onemli bilgi

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa litfen

yetkili servise bagvurunuz (yetkili servislerin

adresleri bu kilavuzun sonundadir).



Muhafaza tr

Muhafaza

=> Resim [¢

m  Elektrik fisini gekiniz.

m Elektrik kablosunu kablo g6zu igine
yerlestiriniz.

m  Cirpma diskini ve disk Uniteleri igin
tutucu diski, kap icinde muhafaza ediniz.

m Kalan aletleri aksesuar gekmecesinde
muhafaza ediniz.

m Kabi yerine takiniz.

m  Kapag, tikag pargasi ve tikag ile birlikte
yerine takiniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu Uruin, geri dénlisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dontsimu igin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldudu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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tr Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Alet/

Devir

Tarifler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

edevat

sayisi
disuk /
yuksek

yakl.
1-2
dak.

Mayali hamur

— maks. 500 g un

— 25 g maya veya 1 paket kuru maya

— 225 ml st (oda sicakliginda)

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 80 g seker

— 60 g katl yag (oda sicakliginda)

— Y limonun kabugu (limon aromasi)

m  TUm malzemeleri (stit harig) kabin igine doldurunuz.

m Doner salteri 10 saniye boyunca dusuk bir devir
sayisina ayarlayiniz.

m St ilave ediniz ve ylksek devir sayisi ile karistiriniz.

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir. Hamur diizgiin

bir kivama ulaginca, hamuru sicak bir yerde bekletiniz.

Sogan, sarimsak

— En az 1 sodan (dérde bolinmus), en fazla 300 g

— En az 1 dis sarimsak, en fazla 300 g

m Istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar kesmeye devam
ediniz.

¢

yuksek

Et, ciger (kiyma et, tartar vs. icin)

— 50-500 g

m Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz. Eti
kusbas! seklinde dograyiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve bérek hazirlamak igin:

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek
malzemeler ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina
doldurunuz ve hamur kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

¢

yuksek

yakl.
1,5

en
fazla 2
dak.

Cilek serbeti

— 250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen 1 kiiglik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi
derhal galistiriniz, aksi halde malzemeler iyi ve dizgin
karismaz. Malzemeler krema kivamina ulagincaya
kadar karistirmaya devam ediniz.

(¢

dusik /
yuksek

Yumurta aki kremasi

— 2-6 yumurta aki

m Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, disik devir sayisina ayarlayiniz.

(¢

dusik /
yuksek

Kremsanti

— 200-400g

m Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, dislik devir sayisina ayarlayiniz.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi, aby zapozna¢ si¢ ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzagdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w
gospodarstwie domowym i podobnych otoczeniach.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania,
ktére sg typowe dla gospodarstwa domowego, patrz rozdziat
.Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie®.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na wiérki produktéw spozywczych.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta
mozliwe sg dalsze zastosowania. Nie wolno uzywaé urzgdzenia

do przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych
zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze
przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym

nalezy przechowywac z dala od dzieci. Urzgdzenia mogg by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych albo nie posiadajgcych odpowiedniego
doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiadajgcej za
bezpieczenstwo osoby obstugujgcej urzgdzenie lub po doktadnym
pouczeniu w obstudze urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen
wynikajgcych z obstugi urzadzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia wolno uzywac
tylko w pomieszczeniach przy temperaturze pokojowej i na
wysokosci nie wigkszej niz 2000 m nad poziomem morza.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone.
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Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane wytgcznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia
moze przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.
Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego. Zawsze wytgczacé urzadzenie, gdy jest bez nadzoru,
przed montazem i demontazem oraz przed czyszczeniem. W
przypadku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace. Korpusu urzgdzenia nigdy
nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nigdy nie my¢ pod biezgcg wodag
ani w zmywarce do naczyn. Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy najpierw wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajacymi sie
narzedziami!

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktada¢ rgk do miski.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytgcznie popychacza.

Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze przez krotki

czas. Narzedzia wymieniac tylko wtedy, gdy naped jest wytgczony i

nieruchomy.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami /
obracajagcym sie napedem!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac¢ gotymi rekoma. N6z

uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego

(brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go

przechowywac w schowku na akcesoria. Do czyszczenia uzywac

szczotki. Zaleca sie zachowanie szczegolnej ostroznosci przy

umieszczaniu wktadek! Zwraca¢ uwage na ksztatt i potozenie

wktadki przy nasadzaniu na nosnik wktadek. Nosnik wkfadek

chwytac tylko za przeznaczone do tego wgtebienie. Nie wktadac ragk

do otworu wsypowego. Produkty popychac tylko popychaczem.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie sktada¢ wyposazenia na korpusie urzgdzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 110
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Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

(4]

Prosze przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

®

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

=> Rysunek I}

Korpus urzadzenia

1 Przelacznik obrotowy
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-2, predkos¢ pracy:
1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
2 = wysoka predkos$¢ obrotowa — szybka.

Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac¢ ragk do otworu wsypowego.

2 Naped

3 Schowek na akcesoria (rys. E)
W celu otworzenia schowka, nacisngé
przycisk znajdujgcy sie na spodzie
urzadzenia i wyciggng¢ schowek.
W celu catkowitego wyciggniecia
schowka, schowek lekko unies¢ do goéry
i wyciggngc¢. W celu wiozenia schowka,
schowek lekko unies¢ do gory i wsungé
az do oporu.

4 Schowek na przewod elektryczny

Miska z wyposazeniem
5 Miska
6 Pokrywa
a Popychacz
b Wktadka popychacza
7 Wat napedowy

Narzedzia
8 Nosnik narzedzi
a Noz uniwersalny
b Tarcza do ubijania
9 Nosnik wkladek
a Wktadka do szatkowania A, grubo
b Wktadka do szatkowania B, drobno
¢ Whkiadka do tarcia C, grubo
d Wkitadka do tarcia D, drobno*
10 Wyciskarka do owocéw cytrusowych*
11 Mikser*

*

w zalezno$ci od modelu

Jezeli mikser nie nalezy do zakresu
dostawy, mozna go zaméwi¢ w punkcie
zakupu urzadzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 00677472).
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Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

Przygotowanie

m Postawic korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

m  Wyciggna¢ elektryczny przewod
zasilajgcy ze schowka na odpowiednig
dtugosé.

Wazne wskazowki

— Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

— Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym.

— Nigdy nie wytgcza¢ urzgdzenia poprzez
krecenie miski, miksera lub narzedzia.

— Przed uzyciem urzgdzenia wyjgc
wszystkie czesci wyposazenia z miski.
Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.

— Urzadzenie wtgczacé tylko z catkowicie
zamontowanym wyposazeniem lub
narzedziami.

Miska z wyposazeniem /
narzedziami

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wktadac rgk do miski. Do popychania
skfadnikow uzywac tylko i wytgcznie
popychacza.
Po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krotki czas. Narzedzia
wymienia¢ tylko wtedy, gdy naped jest
wytgczony i nieruchomy.
Uwagal!
Przy pracy z miskg mozna witgczy¢
urzadzenie tylko wtedy, gdy miska jest
zatozona a pokrywa miski jest zatozona i
dokrecona.

108

N6z uniwersalny
do rozdrabniania, siekania,
ucierania i zagniatania.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Ostrzy noza uniwersalnego nie

dotyka¢ gotymi rekoma. N6z uniwersalny

chwytac tylko za uchwyt z tworzywa

sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,

to nalezy go przechowywaé¢ w schowku na

akcesoria.

Tarcza do ubijania

do bitej Smietany, piany z biatek i

majonezu.

=> Rysunek

m Natozy¢ miske (strzatke na pojemniku
na punkt na urzadzeniu) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m  Wiozy¢ wat napedowy az do
zatrzasniecia w nosnik narzedzi.

m  Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.

m  NOz uniwersalny lub tarcze do ubijania
natozy¢ na nosnik narzedzi i puscic.

Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania

wktadac dopiero po zatozeniu narzedzi.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na punkt na
misce) i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara. Nosek
pokrywy musi wej$¢ az do oporu w
wyciecie w uchwycie miski.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zadany zakres.

m W celu dodawania sktadnikéw ustawi¢
przetgcznik obrotowy na pozycje 0/off.

m  Wyja¢ popychacz i wtozy¢ sktadniki
przez otwor wsypowy. Ptynne skiadniki
dodawac przez popychacz. Wktadke
popychacza mozna uzy¢ jako miarke.

0
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Nosnik wktadek i wktadki

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej

ostroznosci przy umieszczaniu wkiadek!

Zwracac¢ uwage na ksztatt i potozenie

wktadki przy nasadzaniu na nosnik

wktadek. Nosnik wktadek chwytaé tylko

za przeznaczone do tego wgtebienie.

Nie wktadac¢ ragk do otworu wsypowego.

Produkty popycha¢ tylko popychaczem.

Wkiadka do szatkowania A, grubo
Nastawic przetgcznik obrotowy na niskie
obroty. Do szatkowania ogorkéw i marchwi.

Wkladka do szatkowania B, drobno
Nastawic przetgcznik obrotowy na wysokie
obroty. Do szatkowania ogorkéw i marchwi.

Wktadka do tarcia C, grubo

Nastawic przetgcznik obrotowy na wysokie
obroty. Do tarcia jabtek, marchwi, sera

i kapusty.

Wktadka do tarcia D, drobno

Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysokie
obroty. Do tarcia marchwi i sera.

=> Rysunek ]

m  Natozy¢ miske (strzatke na pojemniku
na punkt na urzgdzeniu) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

m  Wiozy¢ wat napgdowy do miski.

m Nasadzi¢ wybrang wktadke na nosnik
wktadek. Zwraca¢ uwage na ksztatt
i potozenie wktadki! = Rysunek []-5a

m  Nosnik wktadek nasadzi¢ na wat
napedowy.

m  Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na strzatke na
misce) i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara. Nosek
pokrywy musi wejs¢ az do oporu w
wyciecie w uchwycie miski.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przefgcznik obrotowy nastawic
na zadany zakres.

m  Wiozy¢ sktadniki przeznaczone
do ciecia lub tarcia.

Obstuga pl

m Produkty przeznaczone do cigcia lub
tarcia popycha¢ popychaczem lekko
naciskajgc, bez uzywania sity. Wyjg¢
popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

m Dtugie i cienkie produkty dodawac¢ przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,
aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty
nosnika wkfadek.

Wyciskarka do owocéw
cytrusowych

=> Rysunek @

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,

np. pomaranczy, grejpfrutow i cytryn.

m Natozy¢ miske (strzatke na pojemniku
na punkt na urzgdzeniu) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m  Wiozy¢ wat napedowy do miski.

m  Wyciskarke do owocow cytrusowych
nasadzi¢ na wat napedowy (strzatke
na wyciskarce na strzatke na misce)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazoéwek zegara. Nosek
sitka musi wejs¢ az do oporu w wyciecie
na uchwycie miski.

m Natozy¢ stozek wyciskajgcy i docisngc.

m Do wyciskania owocow nastawi¢
przetacznik obrotowy na niskie obroty
i przycisng¢ przekrojony owoc do stozka
wyciskajgcego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien naplenienia

miski.

Maksymalna ilos¢: 500 ml.

Oproéznia¢ miske w pore.
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Po pracy

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyciggnac¢ z gniazdka wtyczke
sieciowa.

Zdejmowanie miski z wyposazeniem /

narzedziami:

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjac.

m  Wyja¢ z miski nos$nik narzedzi wraz
z nozem uniwersalnym lub tarczg do
ubijania. Zdjg¢ narzedzie z nosnika
narzedzi.

m  Chwyci¢ nosnik wktadek za
przeznaczone do tego wgtebienie i
wyciggng¢ z miski.

m  Odwrdci¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchna¢ od spodu wktadke.
=> Rysunek 3

m  Przekreci¢ miske w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgc.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 110

Zdejmowanie wyciskarki do owocow

cytrusowych:

m Odkreci¢ wyciskarke do owocow
cytrusowych i zdjg¢ miske.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 110

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przeglagdéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje w sprawnosci techniczne;.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani nie my¢ pod biezacg woda.

Uwagal!

Powierzchnie urzgdzenia moga ulec

uszkodzeniu. Nie stosowac¢ zadnych

szorujgcych srodkéw czyszczacych.
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Wskazowka: podczas rozdrabniania np.
marchewki i czerwonej kapusty powstajg
na elementach z tworzywa sztucznego
przebarwienia, ktére mozna usungc¢ przy
uzyciu kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m  Wyciagnac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.

m  Schowek na akcesoria wyptukac
pod biezgcg wodg i pozostawi¢ do
wyschnigcia. Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. N6z uniwersalny chwytac
tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego
(brzeg). Jezeli néz uniwersalny nie jest
uzywany, to nalezy go przechowywac
w schowku na akcesoria. Zaleca sie
zachowanie szczegolnej ostroznos$ci przy
umieszczaniu wktadek! Nosnik wktadek
chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgtebienie.
Do czyszczenia uzywac szczotki.
Wskazowka: wszystkie czesci mozna my¢
w zmywarce do naczyn. Nie nalezy Sciskaé
elementéw z tworzywa sztucznego w
zmywarce, poniewaz moga ulec deformaciji.

Czyszczenie wyciskarki do
owocow cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Stozek wyciskajgcy umy¢

ze wszystkich stron pod biezgcg woda,
najlepiej natychmiast po uzyciu. Wtedy
resztki nie przyschna.
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Usuwanie drobnych usterek

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy najpierw wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Prébowano natozy¢ miske na wtgczone

urzgdzenie.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Prawidtowo natozy¢ miske i przekrecic¢
az do oporu.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Akcesoria

Usterka:

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie jest prawidtowo zatozone.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyposazenie nasadzaé¢ zgodnie z
opisem w instrukcji obstugi.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé

wystepujgcych usterek, prosze zwrécic

sie do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego (patrz spis adresow punktow

serwisowych na koncu instrukcji).

Przechowywanie

=> Rysunek [d

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Zwing¢ w schowku przewdd elektryczny.

m Schowac tarcze do ubijania i nosnik
wktadek do miski.

m Pozostate narzedzia umiesci¢ w
schowku na akcesoria.

m Natozy¢ miske.

m Natozy¢ pokrywe z wktadkg popychacza
i popychaczem.

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Przepisy kulinarne / skladniki / przygotowanie

Narzedzie Obroty

Czas

Przepisy kulinarne / sktadniki / przygotowanie

niskie / ok. 1-2 Ciasto drozdzowe
= wysokie  min — maks. 500 g maki

— 25 gdrozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych

— 225 ml mleka (o temperaturze pokojowej)

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— 80 g cukru

— 60 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)

— otarta skorka z V2 cytryny (aromat cytrynowy)

m Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.

m Ustawi¢ przetacznik obrotowy na 10 sekund na niskie
obroty.

m Dodac¢ mleka i miesza¢ na wysokich obrotach.

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg samg temperature.

Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym

miejscu do wyrosniecia.

M Cebula, czosnek
= — od 1 cebuli (po¢wiartowanej) do 300 g
— od 1 zgbka czosnku do 300 g
m Przetwarzac do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
wysoka Mieso, watrobka (na mieso siekane, tatar itd.)
= — 50gdo500g

m Usunac¢ kosci, chrzgstki, skore i Sciegna. Pokroi¢ migso
w kostke.

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

m Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak
réwniez ryba itd.) wtozy¢ do miski razem z pozostatymi
sktadnikami i przyprawami i mieszac, az do wyrobienia
ciasta.

wysoka  ok. 1,5 Sorbet truskawkowy
= do2 — 250 g mrozonych truskawek
min — 100 g cukru pudru

— 180 ml $mietany (prawie 1 kubek)

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast
wigczy¢ urzadzenie, w przeciwnym razie tworzg sie
grudki. Mieszac tak dtugo, az powstang kremowe lody.

A, niskie / Piana z biatek
“~—— wysokie — 2do 6 biatek z jaj

m Ubija¢ na wysokich obrotach. W celu ostroznego

wymieszania nastawic¢ na niskie obroty.
., Niskie / Bita $mietana
“~——“ wysokie — 200 g do400g

m Ubija¢ na wysokich obrotach. W celu ostroznego
wymieszania nastawi¢ na niskie obroty.
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BukopucTaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Mepen BMKOPUCTAHHAM YBaXXHO NpovuTanuTe Lo iHCTPYKLUito,
LWo6 03HAaMOMUTUCSH 3 BaXXNMBUMU BKa3iBKaMU 3 TEXHIKU
6e3neku 1 ynpaseniHHSA, sIKi CTOCYIOTbCS Liboro npunaay. Y

pasi HeOTPMMaHHS BKa3iBOK LLOAO0 NPaBUSTbHOMO BUKOPUCTaAHHS
npunagy BUpPOBOHWK He Hece BiANoBi4anbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHWUKITM BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npusHaveHum Tinbku Ans nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
BukopuctoByinte npunag nuwe gns nepepobkn NnpoaykTiB y
3BMYaNHIA ONsa JOMaLUHbLOro rocnogapcTBa KinbKoCTi 3i 3BUYanHO
AN18 Takux yMOB TpuBanicTio, AuB. po3ain «PeuenTu / iHrpegieHTn /
nepepobka».

Llen npunag npngatHUM ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS,
30MBaHHs, Hapi3aHHA Ta WaTKyBaHHS NPOAYKTIB. IHLWi B1uan
3aCTOCYBaHHS MOXIMBI 3@ YMOBW BUKOPUCTAHHS PEKOMEH0BAHOMO
BUPOBHMKOM Npunagas. He MoxkHa BUKOpUCTOBYBaTW Npuriag ans
nepepodku iHWKX NPegMETIB YN PEYHOBUH.

[Npunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATY NKLLE 3 OPUTiIHANBHUM NpuUnagasm.
3bepexiTb IHCTPYKLito 3 ekcnnyaTauii. [epenaBanTe iHCTPYKLito 3
eKkcnyarauji HaCcTyrnHUM KOpUCTyBa4yaM pas3oM i3 npuiiagom.

lNMpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ Heb6e3neka ypaxeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM

Jitam 3abopoHeHo KopucTyBaTuca umm npunagom. MNpunag ta rnoro
kabenb xuBneHHa cnig 6epertu Big giten. Ocobu 3 obmexeHnMm
di3aNYHNMKN, CEHCOPHMMN ab0 PO3YMOBUMMU 34IOHOCTAMU UM 3
Opakom JocCBigy Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYBATUCA NpUagom

TiNbkK Nig Harnsgom abo nicnst OTPUMaHHA BKa3iBOK i3 6e3ne4YHoro
BUKOPUCTaHHSA npunagy ta 3a yMOBU PO3YMIHHA MOXITMBUX
noB’aA3aHuX i3 uumM Hebesnek. [iTam He MOXHa rpaTuca 3 Npunagom.
Mpunag [o3BONAETLCA NIAKKYATN 40 PO3ETKU N eKCcnryaTtysaTu
nuvLie BiANOBIOHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKIN Tabnnydi.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepeauHi NpuMilLleHb 3a KIMHaTHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

He npoknaganTe kabenb XMBMEHHA Yepe3 rocTpi kpai abo rapsadi
noBepxHi. He kopuctyntecsa npunagom, sKLWOo kabenb XNBMNEHHS i
npunag MarTb 6yab-AKi NOLIKOSKEHHS.

[nsa 3anobiraHHs HeGe3nekam 3amiHy kaberto XMBNEeHHSA npunagy
y BUNAAKy MOro rMoLLKOOKEHHA Ma€e BUKOHYBaTW NpeacTaBHUK
BUPOBHMKa npunagy 4v cepsicHOI cnyx6u abo iHwa ocoba 3
BiANoOBigHOW kBanidikauien. PeEMOHT npunagy A03BONSAETLCA
BMKOHYBaTW NULLIE HALLiA CEPBICHIN Cnyxobi.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

Mepen 3amiHoO Npunagaa abo 4o4aTKOBUX E€NEMEHTIB, SKi
pyxatoTbca nig Yyac poboTun, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big eqHaTu
Bif enekTpomepexi. 3anuwatoun npunag 6e3 gornagy, a Takox
nepea cknagaHHaM, po3brpaHHAM abo OYMLLIEHHAM 3aBXAn
Bi’€AHYMTE MOro Big enekTpoMepexi. Y pasi nopyLueHHs
erneKkTponocTadaHHAa npunag 3anmwaeTbCa BBIMKHEHUM i

3HOBY 3aryCcKaeTbCA NiCrs BiQHOBMNEHHS eNeKTponoCTa4YaHHs.
KaTteropn4yHo 3a60poHEHO 3aHyptoBaTh OCHOBHUI BrOK y pianHu,
TpUMaTtn NOoro nig, NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B NOCYLOMMUINHIN
MaLUWHI. BUMMITb WiTencernbHy BUIKY 3 PO3ETKU, NepLU HiXK NOYnMHaTH
YCYHEHHSI HEeCMNPaBHOCTI.

/\ Heb6e3neka nopaHeHHs 06epToBUMM HacaaKkamu!

Mig Yac poboTn npunagy KateropudHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
PYKy B yaLuy.

MigwToBxynTe iHrpedieHT nuwe wrosxadveM. licnsa BUMKHEHHS
NPUBOA LLIe OeSKUI Yac NPOAOBXYE pyxaTuca. Hacagkvm moxHa
MIHATW TiNbKK NiCns 3yn1HKN NpuBoaa.

/\ Heb6e3neka nopaHeHHs rocTPUMMU HOXaMu | TPUBOAOM, LLIO
obGepTaeTbca!

3abopoHeHO TopKaTUCA Ne3 YHIBEPCANbHOIO HOXa rofMMm pykamu.

YHiBepcanbHWi HXX MOXXHa GpaTu TiNbKn 3a NnacTMacoBun

Kpamn-pyyKy.

Konu yHiBepcanbHU HiXX He BUKOPUCTOBYETLCSA, BiH Mae nexartu

B Wyxnagi ana npunagas. Ans ovmeHHss BUKOPUCTOBYNTE

LWiTKy. Byabre ocobnmBo obepexxHi Nig Yac NOBOAKEHHS 3i

BCTaBkamu! BcTaBnsoum BCTaBKy B AUCK-TPUMaAY, ypaxoBymnTe 1i

dopmy Ta poaTallyBaHHs. [uck-Tpumay MoxHa 6patu Tinbku 3a

BIONOBIAHI pyykn-3arnnbneHHs. 3abopoHeHO 3acoByBaTH PYKY B

3aBaHTaXxyBasnbHWU OTBIp. [N NigWTOBXYBaHHSA BUKOPUCTOBYNTE

TiNbKW LLUTOBXau.

/\ He6e3zneka TpaBMyBaHHA!
3abopoHeHo 36upatn npunagaa Ha OCHOBHOMY 6roui.

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHA, a TakoX MNicrs Tpusanoro
HEBMKOPUCTaHHA nNpunag HeobxigHo ounwwatn. = « OYuweHHs1 ma
0oernsid» ous. cmop. 118
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

NMosicHeHHA cumBoniB Ha npunaai abo npunaaai

[oTpumyiTecs BKasiBOK iIHCTPYKLUIT 3 ekcnnyarauii.

O6epexHo! Hoxi, wo obepTatoTbes.

(4]
®

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKo HOBOIoO
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykKuilo BY
3HangeTe Ha HaLIOMy CanTi.

3micT

BukopuctaHHs 3a NPU3HAYEHHSM........... 113
MpaBuna TeXHIKN BE3NEKN ............cc.uee... 113
CTUCTINN OIS v 115
YIAPABAIHHS ..eeeieiiiiiee e 116
OUULLEHHS TA AOTIAL .eeveveeeeeeeeeeeeeeeeennns 118
YCYHEHHS HECMPABHOCTEM ........cuevveeeen. 119
BOEPITAHHST ....eeeeiieeeice e 119
YTUMIBALIS v 119
YMOBY FAPAHTIT «eevveeeiiiee e 119
PeuenTtu / iHrpegieHTn / nepepobka........ 120

Ctucnun ornsaa
PO3ropHiTb CTOPiHKK 3 MantoHKamMu.

=> ManoHoK

OcHoBHUM ONoK npunagy

1 TMMoBOpPOTHUI NepeMuKay
0/off = 3ynuHka
M = MomeHTanbHe BBIMKHEHHS 3
HaBULLIMM YMCITOM ODEpPTIB; yTpUMynTe
nepemyvikay npoTArom yacy, noTpibHoro
ans nepepobku.
CTyniHb 1-2, poboya WBUAKICTb:
1 = mane uncrno obepTiB — HMU3bka
LUBUAKICTb,
2 = Benvke 4ncro obepTiB — BUCOKa
LUBUAKICTb.

2 MMpwuBopn

O6epexHo! Hacagku, Lo obepTatoTbCs.
3abopoHEHO 3acoBYBaTV PyKYy B 3aBaHTa)KyBarbHWA OTBIp.

3 LWyxnapa pna npunagas
(manoHok [F)
LLlo6 BigkpuTy Le BiAQINEHHS, HAaTUCHITb
KHOMKY 3HW3Y Npunagy Ta BUTAMHITb
wyxnagy. Wob sunHaTh wyxnsgy
MOBHICTIO, 3nerka nigHiMiTeb ii nepeaHto
YaCTUHY, a NOTIM BUTSAMHITb. LLIo6
BCTaBUTY LLYXNSAY, 3nerka nigHimiTb it
nepenHio YacTuHy, a NoTim BCTaBTe A0
ynopy.

4 Bigcik ansa kabento

Yawa 3 npunagaam

5 Yawa

6 Kpuwka
a LroBxau
b BcTaBka [0 WITOBXa4a

7 Ban npuBoga

Hacapgku
8 Tpumay Hacapok
a YHiBepcanbHUIM HixX
b [Ouck ons 36uBaHHs
9 [Ouck-Tpumad ans KpinneHHs BCTaBOK
a BcraBka A ans rpy6oro HapisaHHS
b BcrtaBka B ansa apibHoro HapisaHHs
¢ BcraBka C ons rpy6oro wartkyBaHHs
d BctaBka D gns ToHkoro wwartkyBaHHsA™
10 Mpec ans unTpycoBux*
11 BneHpgep*

*  3anexHo Big mogeni

Akuio 6rneHaep He BXOAUTb 0 KOMMIEKTY
NnocTaBKu, MOro MOXXHa 3aMOBUTU Yepes
CepBicHY cnyx0y (HoMep AN 3aMOBIEHHS:
00677472).
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uk YnpaeniHHs

YnpaBniHHA

Mepen nepLunMm BUKOPUCTaAHHAM NpuUnag, i
npunagas cnif peTenbHo O4YMCTUTU, AMB.
«OunLLeHHs Ta gornagy.

MigproTroBka

m  YCTaHOBiITb OCHOBHWIA BNOK Ha piBHIN,
CTIMKIW | YACTIVi NOBEPXHI.

m  ButarHiTe kabenb 3 BiAciky Ha GaxaHy
OOBXMHY.

Baxnusi BKa3iBku

— Mig yac po6oTu 3 Nnpunagom wyxnsaa
Ansa npunagasa mae 6yTn 3acyHyTa.

— Bwmukavite Ta BumukanTe npunag
BUKITHOYHO MOBOPOTHUM MepemMumKadem.

— 3abopoHeHO BUMUKaTK Npunag
noBepTaHHAM YaLlui, bnengepa abo
Hacagku.

— [epepn BMKOpUCTaHHAM BUNMITL yCe
npvnagas 3 vawi. BecrasnanTe nuwe
HEeoOXiaHi enemeHTH.

— BwmwukanTte npunag, nuwe konu Hacagku/
npunagasi NOBHICTIO BCTAHOBIEHO.

Yawa 3 npunapasmM/Hacagkoro

/\ HeGe3zneka rnopaHeHHA 06epTOoBUMM
Hacagkamu!

MMig yac po6oTn npunagy KaTeropu4Ho

3ab0pOHEHO 3acOByBaTK PYKy B YalLly.

MigwroBxynTe iHrpedieHT nuwe

LUTOBXa4eM.

[Micns BUMKHEHHS NpMBOS e AesAKMIA Yac

npodoBXye pyxaTucs. Hacagku MoxHa

MIHATW TiNbKW NiCNSA 3yNUHKK NpyUBOAA.

YBaral!

Mpunag MoXXHa BBIMKHYTU TifbKK 3

YCTaHOBMEHOH0 Yallieto, a TaKoX 3

YCTaHOBMEHOI Ta 3aKPYYEHOI KPULLKOHO.
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YHiBepcanbHUM Hix
[nsa nogpibHEHHS, CiYeHHs,
nepeMillyBaHHs 1 3aMilLlyBaHHS.

0

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HOXamum!

3abopoHeHO TopkaTuca nes

yHiBEpCarnbHOro Hoxa

ronuMn pykamu. YHiBepcanbHUIN HixX MOXHa

6patu TinbKM 3a NNacTMacoBUI KPar-pyyKy.

Konu yHiBepcanbHWin Hix He

BMKOPUCTOBYETLCH, BiH Ma€ nexartu B

Wyxns4i Ans npunagas.

Ouck onsi 3bMBaHHA
[na BepLukiB, se4HMX Binkis,
MamnoHeay.

=> ManioHokK

m YCTaHOBITb Yally (CTpifka Ha yaLui
Ma€e OMUHUTUCS HABMPOTU MO3HAYKM
Ha npunagi) n NoBepHiThb ii 3a
rOOVHHUKOBO CTPIMKO A0 Yropy.

m Ban npuBoga BTUCHITL 40 dikcauii B
TpUmad Hacagok.

m BcraBTe Tpumad Hacagok y yaily.

m  YCTaHOBITb YHiBepcanbHui Hixx abo
Anck ansi 3bMBaHHsA Ha TpMMay Hacagok
i NpnGepiTb pyKy.

.,

YBara!

MpoaykTn Ans nepepoOku 3aBaHTaxywTe

nuvLie nicns BCTaHOBMNEHHSI HAacadokK.

m 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTu.

m  YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4yeMm
(cTpinka Ha KpuLLi Mae ONMHUTKCSA
HaBMpPOTMW MO3HAYKM Ha Yalli) Ta
NOBEPHITb 32 FOONHHUKOBOIO CTPINKOH0.
HocuK KpuLLKK Mae oo ynopy BBINTY B
npopi3 Ha pyuLi yaLui.

m BcTaBTe wrencensbHy BUMKY B PO3ETKY.

m [loBepHiTb NepemMukay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.

m [1ns gogaBaHHS iHTpedieHTiB
YCTaHOBITb MOBOPOTHMWI NepeMmKkay y
nonoxeHHsi 0/off.

= BuiimiTh wToBxad i 3aBaHTaxTe
iHrpedieHTn Yepes 3aBaHTaXyBanbHUN
oTBip. PianHn gonuearite Kpisb
wToBXay. BcTaBky Ao LWITOBXa4a MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU SIK MipHY CKITSIHKY.



Ouck-Tpumay i BCcTaBKuU

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTPMMM
HOoXamu!
Bynbre ocobnmeo o6epexHi nig yac
NoBOXKEHHS 3i BcTaBkamu! BctaBnstoum
BCTaBKy B OUCK-TpUMaY, ypaxoBywuTe ii
dopMy Ta posTallyBaHHs. [uck-Tpumay
MOXHa OpaTu Tinbkx 3a BiANOBIAHI
PYYKM-3arnmMBneHHs.
3abopoHeHO 3acoByBaTV PyKy B 3aBaHTa-
XyBanbHWI OTBIp. [nsa NiawWToBXyBaHHA
BMKOPUCTOBYMTE TiMbKN LUTOBXaY.

BcraBka A ans rpy6oro HapizaHHsA
YCTaHOBITb NEpPeEMMKaY Y NMOMOXKEHHS, LLO
BionoBigae HM3bkomy vucny obeptis. [Ans
Hapi3aHHSA OripKiB i MOPKBW.

BcTaBka B ans apioHoro HapizaHHsA
YCTaHOBITb NEpPeEMMKaY Y NOMOXKEHHS, LLO
BignoBigae Bncokomy uucny obepris. [Ans
Hapi3aHHSA OripKiB i MOPKBW.

BcTtaBka C gns rpy6oro waTtkyBaHHA
YCTaHOBITb NepeMmKay y NoMOXeHHs, Lo
BignoBigae Bncokomy yucny obepris. [Ans
LIaTKyBaHHA A6nyk, MOpPKBUY, TBEPAOrO CUPY
Ta 6inoronoBoi kanycTu.

BctaBka D ons TOHKOro waTkyBaHHS
YCTaHOBITb NepemMuKay y NoroXeHHs, LWo
BignoBigae Bucokomy vmcny obeptis. Ans
LIaTKyBaHHA MOPKBM Ta TBEPLOro Cupy.

=> ManoHok B8]

m  YCTaHOBITb Yally (CTpinka Ha vaLui
Mae ONMUHUTUCS HaBMPOTU MO3HAYKN
Ha npwvnagi) 1 NOBepHITb ii 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPIFKO A0 YNopy.

m BcraBTe Ban npvBoaa B vaLuy.

m BcraBTe noTpibHy BCTaBKy B AMNCK-
Tpumad. 3BepHITb yBary Ha hopmy Ta
po3TallyBaHHS BCTaBku!

—> MantoHok [B]-5a

m  YCTaHOBITb AUCK-TPMMaY Ha Ban
npueoaa.

m  YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4em
(cTpinka Ha KpuvLUi Mae onMHUTUCSA
HaBMpOTU MO3HAYKM Ha YaLli) Ta
MOBEPHITb 3a FOAVHHNKOBOO CTPINKOH.
Hocuk KpuLKn Mae [o yrnopy BBiMTU B
npopi3 Ha py4ui YaLi.

YnpasniHHs uk

m BcraBTe wrencensHy BUMKY B PO3ETKY.

m [loBepHiTb NepemMunkay y 6axaHe
MOSOXEHHS.

m 3aBaHTaxTe NpoayKTu Ansi Hapi3aHHA
4Yn LIaTKyBaHHS.

m [ligwroBxynte NpoAykTv AN Hapi3aHHs
Yn LaTKyBaHHS, 3nerka HaTuckarun
Ha wToBxay. Bunmite wrosxay
i 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTn Yyepes
3aBaHTaXyBanbHWI OTBIp.

m  TOHKi 11 fOBri NpOAYKTU ANst Hapi3aHHA
3aBaHTaXyWTe Kpi3b LUTOBXau.

YBara!

CrnopoxHIonTe YaLly, nepLu HixK HapidaHi
YK HaLaTKOBaHi NPOAYKTU HanoBHATL Ti A0
Avcka-Tpymava.

Mpec ana unTpycoBmux

=> MantoHok [@

[insi BU4aBMOBaHHS COKY 3 LIUTPYCOBWX,

Hanpuknag anenbCuHiB, rpenndpyTiB i

TIMMOHIB.

m YCTaHOBITb Yally (CTpifka Ha yaLui
Ma€e OMUHUTUCS HABMPOTU MO3HAYKM
Ha npunagi) n NoBepHiThb ii 3a
rOOVHHUKOBO CTPINKO A0 Yropy.

m BcraBTte Ban npuBoga B vaLwy.

m  YCTaHOBIiTb Npec AN LMTPYCOBUX Ha
Ban npusoga (CTpinka Ha npeci ans
LUTPYCOBUX MA€E OMUHUTUCS HABMPOTU
No3HauKkM Ha YalLli) Ta NOBEpPHITb
3a rOAVHHMKOBOIO CTpinKoto. Hocuk
CMTOBOIO KOLUUKa Mae [0 ynopy BBINTY
B MpOpi3 Ha py4ui YaLui.

m  YCTaHOBITb BUYABHUI KOHYC i
NPUTUCHITb NOrO.

= [Ing Bu4aBnoBaHHA COKY 3 PPYKTIB
BMOEPITb MOBOPOTHUM NEpeEMUKaYeEM
HWU3bKe Yncro obepTiB i MPUTUCHITL
PPYKT 40 BMYABHOIO KOHYyCa.

YBara!

CnigkyviTe 3a piBHEM 3aMOBHEHHS YalLlli.

MakcumanbHuin 06’em 3anoBHeHHs: 500 M.

CBO€EYaCHO CMOPOXHIONTE Yallly.
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uk OunleHHs Ta gornag

Micnsa po6oTu

m  YCTaHOBiTb MOBOPOTHWI NepemMmKkad y
nonoxexHs 0/off.

m  BuiimMiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

3HATTA Yawi 3 npunagasam/Hacagkoro

m  [1OBEpHITb KPWLLKY NPOTW FOAUHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb Ti.

m  BuiimiTb i3 Yawi Tpumad Hacagok pasom
3 yHiBepcanbHUM HoXeM abo ANCKOM
ans 3dmBaHHA. 3HiMITb Hacaaky 3
TpUmada Hacafok.

m  Bi3bMiTb AnCK-TpUMaY 3a pyyku-
3arnMbneHHs Ta BUMMITb 3 Yali.

m [lepeBepHiTb ANCK-TpUMaY i 06epexHo
BWAABITb BCTaBKY 3 IOr0 H/XXHBbOTO BOKY.
=> ManioHok [3

m [loBepHITb Yally NPOTU rOAMHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

m  Ounctbre Bei getani. =% « OYUWEHHS
ma doensad» dus. cmop. 118

3HATTA npecy AnsA LMTPYyCcoBUX

m BigkpyTiTb Npec ona untpycoBux i
3HIMITb YaLuy.

m  Ounctbre BCi getani. =% « OYUWEHHS
ma Ooernsid» dus. cmop. 118

OunweHHA Ta gornsapg,

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO
obcnyroByBaHHS. PeTensHe o4nLLEeHHS
nonepeaxae NoLUKOIXXEHHS npunagy
Ta 3abe3nevye 36epexxeHHs 1oro
npauesnaTHOCTI.

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eneKTPUHHNM
cTpymom!

Y >xogHOMy pasi He 3aHyplonNTe OCHOBHUM

6nok y Boaly Ta He TpumamiTe 1oro nig

MPOTOYHOLO BOAOHO.

YBaral!

Mo)knvBe NOLIKOKEHHS MOBEPXOHb. He
3acTocoByiiTe abpa3nBHi 3acobu s
YMLLEHHS.

BkasiBka: nig yac nepepobku, Hanpuknag,
MOPKBM 1 YEPBOHOI KamycTu, NnacTMacoBi
eneMeHT MoXyTb 3abapBroBaTucs.

Taki 3abapBneHHA MOXXHa YCYHYTH 3a
[OMOMOTrOH0 KiNlbKOX Kpanernb XapyoBoi oil.
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OuyunLieHHA OCHOBHOrO Gri0Ka

m  BuimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [1poTpiTb OCHOBHWMIA BTOK BOMOro0
raHuipkoto. 3a notpebu ckopucTantecs
HEBENMKOIO KiNbKICTIO MUIHOIO 3acoby.

m [licng uboro NpoTpiTh Npunag Hacyxo.

m Uyxnagy anga npunagaa npomunTte nig,
NPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLWIiTb. MutTA
B NOCYAOMUIHIV MaLLnHi 3a6opoHeHe!

OuniyeHHA Yawi 3 npunaggam

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMM
HOXamum!
3abopoHeHOo TopkaTnca nes
YHiBEpCanbHOro HoXa rofimmmn pykamu.
YHiBepcanbHUi Hixk MOXHa 6patu Tinbku
3a nracTMacoBui Kpaw-pyyKky. Konm
YHiBepcanbHWUi HiXK He BUKOPUCTOBYETHLCS,
BiH Mae nexaru B Wyxnagi Ans npunaaas.
Bynbte ocobnueo obepexHi nig yac
noBoAXXeHHS 3i BcTaBkamu! Juck-Tpumay
MOXHa OpaTu Tinbku 3a BiANOBIAHI
pyYKM-3arnmMbneHHs.
[Ns o4nLLEHHSI BUKOPUCTOBYMTE LLITKY.

BkasiBka: yci getani moxHa MUTu B
nocyaoMuiHIA MawwmHi. He 3atuckarrte
nnactmacosi AeTani B NOCYAOMUIHIN
MaLLVHi, OCKifTbKM BOHU MOXYTb
aedopmyBartucs.

OunieHHA npeca ansa

UUTpycoBux

Yci getani MoXXHa MUTW B NOCYAOMUIHIN
MaLLUuHi. BU4aBHWUIA KOHYC peKOMeHOYETLCS
npomueaTK 3 ycix 60kiB NPOTOYHOO

BOZOH0 0Apa3sy Micrisi BUKOPUCTAHHSI.
3aBasky LbOMY 3anuLLKN NPOAYKTIB He
npucuxaTumyThb.



YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEMN uk

YcyHeHHS1 HecrnpaBHoOCTEN

/\ He6e3neka TpaBmyBaHHs!

BvnmiTh WITENCcenbHy BUIKY 3 PO3ETKY, nepLu

HXX MOYMHATN YCYHEHHSI HECTPaBHOCTI.

OcHoBHUM 6GnoK npunagy

HecnpaBHicTb
Mpunag NpunNYHUB NpauoBaT.

MoxnuBa npuymnHa

3pivicHeHo cnpoby BCTaHOBUTKM Yally Ha

BBIMKHYTWUI npunag.

YCyHeHHs

m  YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMuKay y
nonoxexHs 0/off.

m [lpaBunbHO BCTAHOBITL Yally Ta
BKPYTITb ii 4O ynopy.

m  3HOBY BBIMKHIiTb Npunaa.

Mpunapasa

HecnpaBHicTb
Mpunag He 3anyckaeTbcs.

MoxnuBa npuumnHa
Mpunapnas BCTaHOBNEHO HENPAaBUITLHO.

YcyHeHHs

m YCTaHOBiTb MOBOPOTHUI NepemMukay y
nonoxexHHs 0/off.

m YCTaHOBITb Npunaaas, Sk onnucaHo B Lin
IHCTPYKLUT.

BaxnuBa BKasiBKa

AKLLO YCYHYTW HeCnpaBHICTb B ONUCaHWN

Crnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA A0

CepBiCcHOT crny6u (agpecu cepBiCHUX

LieHTPIB HaBeEHO B KiHL|i LIbOro JOKyMEHTa).

36epiraHHA

=> MantoHok [

m  BuiMmIiTb WTEencensHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m Po3awmicTiTe Kabenb y Bigciky ons
kabento.

m [loknagite Anck Ansa 36vBaHHA Ta QNCK-
TpPVMaY A4S KPinfieHHs BCTABOK Yy YalLlly.

m PewTy Hacagok noknagitb y Wyxnagy
Ansa npunagas.

m YCTaHOBITb Yally.

m YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM, y
KU BCTaBNeHO BifNoBiAHY BCTaBKY.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [npekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponNencbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B crneujianizaoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOr0 Npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, o6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMm
KOMMNETEHTHMUM MpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skin Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIN Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianizoBaHOMy mMarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npencTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4wumHu ta agpecu
By 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoo. [ins KopUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK NocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTy KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.

119



uk PeuenTtun / iHrpegieHTn / nepepobka

PeuenTu / iHrpeaieHTn / nepepobka

Hacapgka Ymcno Yac

PeuenTtu / iHrpeaieHTn / nepepobka

obepTiB
- Husbke/ Mpubn. Opixaxose TicTo

Bucoke 1-2x8 — Makc. 500 r 6opoLuHa
— 251 apikaxiB 4M 1 NakyHOK Cyxux OpbKOXiB
— 225 mn monoka (KiMHaTHoi Temnepartypw)
— 1 anue
— 1 ny4ka coni
— 80 uykpy
— 60 rxupy (KiMHaTHOI TeMnepaTtypu)
— LWikipka %2 nMMoHa (NMMMOHHUIA apoMaTr3aTop)
m  3aBaHTaXuTu BCi iHrpedieHTy (KpiM Momoka) y vatuy.
m Ha 10 cekyHA NOBEPHYTW NEpemMmKay y NOMOXEHHS, Lo

BignoBigae HU3bKoMy Yuciy obepris.

m [logat MOMoOKO Ta nepemillaTtyi Ha BUCOKUX obepTax.
Temnepartypa iHrpegieHTiB Mae 6yt ogHakoBoto. Konu Ticto
BUrMsAaTMmMe rmagkum, oMy HeobxigHo AaTtv NigHATUCS B
TENOMy MiCLi.

M Lnbyns, yacHUk

= — Big 1 umbynuHum (pospizaHoi Ha YoTupu YyacTuHn) go 300 r

— Big 1 3y6uuka yacHuky go 300 r
m [lepepobnaty o 6axxaHoro CTyneHsi NoapiGHEHHS.

Bucoke M’sico, ne4iHka (Onsi NpuroTyBaHHs dapLuy TOLLO)

¢

— 50-500r

m  Bupganutu KicTku, Xpswi, WKipy Ta cyxoxunns. Hapisatu
M’Sico KyBukamu.

[MpurotyBaHHsA M’ICHOrO TicTa, HAYMHOK i MALLTETIB:

® MOKNACTV M’ACO (SMOBUYMHY, CBUHUHY, TENSATUHY,
NTULIO; MOXHA Takox puby) B Yally pa3oM 3 iHLIMMK
iHrpedieHTamMy Ta npunpaBsamu; NnepepodnaTv 4o
OTPUMaHHS OAHOPIAHOI Macu.

¢

Bucoke [Mpun6n.
1,5-2xB

MonyHu4Hun wepb6et

— 250 r 3aMOpoXeHOI NonyHu1Li

— 100 r uykpoBoi nyapu

— 180 mn BepLukiB (1 HEMOBHA CKMSHKA)

m [loknactu Bci iHrpegieHTn B yawy. Ogpasy X yBIMKHYTU
npunag, iHakwe yTBopATbCA rpyAku. MNepemiwysaTtu Ao
YTBOPEHHS KpeMonogibHoi Macu.

(¢

Husbke/
BUCOKE

36uTi Ginku

— 2-6 Ae4Hux Binkis

m 36uBaTu Ha BUCOKMX obepTax. [nd nigmiwyBaHHSA
BBIMKHYTU HMU3bKe YMcro obeprTiB.

(¢

Hwnsbke/
BUCOKE

36mTi BepLuKK

— 200-400r

m 36uBaTtu Ha BUCOKMX obepTax. [nd nigmiwyBaHHSA
BBIMKHYTU HM3bKe YMcro obeprTiB.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

MNMepen ncnonb3oBaHMeM BHUMATENbLHO NPOYTUTE 3TY
MHCTPYKLMIO ANA NONy4YeHUA BaXHbIX yKasaHUM No
TeXHUKe 6e30nacHOCTU M IKcnyaTaumm aHHOro npuoopa.
MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NPUMEHEHMIO Npubopa.

OTOT Nnpubop NpeaHasHavYeH TOMbKO AN JOMAaLUHEro

NCNONb30BaHUS.

Mpnbop MOXHO MCNOMNBb30BaTb TONLKO AN1s NnepepaboTkn Takoro
KonunyectBa NpPoAyKTOB M B TEYEHNE TAaKOro BPEMEHW, KOTOPbIE
XapakTepHbl ANs JOMaLUHEro Xo3smncTea, cM. pasgen «Peuentbl/
WHrpegueHTbl/nepepaboTkay.

[aHHbIM Npubop NpUrogeH Ana nepemMeLLmBaHns, 3aMeLLBaHns,

B30OMBaHNA, HAPE3KN W LLUMHKOBKM NpoayKToB. Mpn ncnonb3oBaHmm
paspeLUeHHbIX NPon3BoauTENEM NPUHAOSIEXXHOCTEN BO3MOXHbI
Apyrne BapuaHTbl NpUMeHeHns. He ncnonb3oBaTtb Angd
nepepaboTkn opyrux NnpegMeToB NN BELLECTB.

Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTb TOMLKO C OPUrMHANBbHBIMU
NPUHAANEXHOCTAMM.

CoxpaHuTe MHCTPYKUMIO Mo akcnnyaTaumn. MNMpu nepegadve npubopa
TpeTbeMy nuuy HeobXoaMMo Takke nepegatb eMy UHCTPYKLMIO NO
aKcnnyaTaummn.

YKa3aHusa no TexHnke 6e3o0nacHoOCcTu

/\ OnacHocTb nopaXeHWs ANeKTPUYECKUM TOKOM

[aHHbIN NPpUBOpP HeMNb3s UCNONb30BaTb AETAM.

Mpnbop 1 ero ceteBon WHYp crieqyeT AepxaTb BAanu OT AeTEN.
Jlua ¢ orpaHnyYeHHbIMU PUBNYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbBIMW CNIOCOBHOCTAMU UM C HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHUI
MOTYT NMoNnb30BaTbCs NPMBopamMu TOSMbKO NoL NPUCMOTPOM Un
€Cnn OHW MONyYnnu ykaszaHms no 6e3onacHoMy UCMosib30BaHUIO
npmnbopa 1 0co3Hann onacHOCTU, CBA3AHHbIE C HEMPaBUSIbHbIM
NCNONb30BaHNEM.

[eTtam 3anpeLleHo nrpatb ¢ npnubopom.

Mpun nogkntoveHnn npubopa 1 ero akcnnyartauum cobnogante
AaHHble, NpUBEAEHHbIE HAa hpMeHHON Tabnuyke. MicnonbaynTe
Npnbop TONbLKO BHYTPW MOMELLEHMI NPU KOMHATHOM TeMmnepaType
Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHEM MOPSI.

CeteBor kabernb He OOMKEH NPOXOAUTb Yepes OCTpble Kpast unu
ropsiune noBepxHocTu. [onb3oBaTbesi NPUBOPOM pa3peLuaeTcs
TONbKO NMpK OTCYTCTBUKN NOBpexXaeHun kabensa n npubopa.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTh

Bo n3bexaHne onacHoCTen 3aMmeHa NOBPEX4EeHHOro CETEBONO
kabena gaHHoro npubopa MOXeT ObITb BbINOMTHEHA TOSBLKO
npon3soauTenemM nnu aBTopm3oBaHHOM UM CEPBUCHOM Cry>Kbomn
nmMbo NNLOM, UMEKLLMM aHanorMyHyo KBanugukaumo. PEMOHT
npubopa nopy4aTtb TOMbKO HaLLUen CepBUCHON cryxbe.

[Mepen 3ameHoOM NpUHaLNEXHOCTEN UNW OONOMHUTENBHBIX AeTaneun,
KOTopble BO BpeMsi paboThbl NPUBOAATCA B ABMXEHNE, Npnbop
AOIMKeH BbITb OTKITOYEH M OTCOeAnHeH oT ceTu. [Npubop cneayet
BCerga oTCoeaAnHATb OT CETU, Korga OH ocTaetcsa 6e3 npucmoTpa, a
Takke nepen ero cbopkon, pazdopkon nnu YmcTkon. MNMpun nepebosix
ANeKTpocHabxeHns Npnbop OCTaeTcs BKNKOYEHHbIM U nocne
BO30OHOBIEHUS ANEeKTPOCHabXeHNS CHOBa Ha4YnHaeT pabotaTtb. Hu B
KOEeM crny4vae He norpy>xkante OCHOBHOM BMOK B XWOKOCTU, HE MOWTE
€ro nog, NPoTO4HOM BOAOM M B NOCYAOMOEYHOU MalunHe. [Nepen
yCTPaHEHNEM HENCNPABHOCTU U3BMEKUTE LUTEMNCENbHYO BUIKY M3
PO3ETKN.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA BpaljaloWwMMUcA Hacagkamu!
Bo Bpems akcnnyaTtayumn HM B KOEM Crlydae He onyckaTb PyKu

B CMecuTesbHY0 Yawy. [1ns nogtankMBaHUs UHIPEANEHTOB
BCerga ucnonb3ynte Tonkartenbs. [locne BbIKNYEHUA NpuBoA
elLle HEKOTopoe BpeMsa npogormkaeT pabotatb. Hacagkm MOXHO
3aMeHsITb TONbKO Nocre OCTaHOBKM NpuBoAa.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUSA 00 OCTpble HOXMK /
Bpawarowmnca npusoa!
He kacartbcs ronbiMyn pykamm nes3Buii yHUBEpPCanbHOro Hoxa.
YHMBepcarnbHbI HOXX MOXHO BpaTb TONbKO 3a NfiacTMaccoBble
Kpasi.
[Mpn Hencnonb3oBaHUKN YHMBEPCAIbHbIA HOX AOMKEH Bcerga
XPaHUTLCS B ALLMKE ANS NpUHAANeXHOoCTen. [Ansa YMCTKu
ncnonb3oBaTb WeTKy. Heobxoanmo cobniogats ocobyro
OCTOPOXHOCTb B 0OpaLeHun co BctaBkamu! MpuHSATbL BO BHUMaHWe
dopMy 1 NONOXeHNe BCTaBKM NpKU YCTaHOBKE B AWUCK ANs
KpenneHusi BCTaBOK. [JUCK ANS KpenneHusi BCTaBOK MOXHO b6paTb
TONbKO 3a NPeayCMOTPEHHbIE NSl 3TOro BbleMKM Ang 3axBaTa. He
onyckaTb PYKy B 3arpy3odHoe oTBepcTue. [1ns noarankMBaHus
NCMoNb30BaThb TONbKO TOMKaTenb.

/\ He ncknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpPOBaHUs!
Hun B Koem cny4ae He cobupaTtb NPUHAANIEXXHOCTM HA OCHOBHOM
onoke npubopa.
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A BaxHo!

YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTn ru

lMNocne kaxgoro npuMeHeHuna nin nocre ArnnTeribHoro
HEenCcnonb30BaHNA 006s3aTeNbHO TLATENbHO OYNCTUTE |'|pM6op.

=»> «Yucmka u yxo0» cm. cmp. 126

NosicHeHue cMMBONOB Ha NpMbope N NPUHAANEXHOCTAX

CobniogaTth ykasaHUs B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaumu.

OcTopoxHo! BpaluyatoLmecs HOXu.

(4]
®

OT BCcero cepaua nosgpasnsiem Bac

C NMOKYMNKOW HOBOTo npubopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHutenbHy0 UHdopmauuto
0 Hawen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

VMlcnonb3oBaHWe No Ha3Ha4YeHuto............ 121
YkasaHusi No TexHNKe 6e30MacHOCTH...... 121
KOMMNNEKTHBIA 0030P ....ceeeeeiiiieeeeeeiiee. 123
OKCMNYATALMS .. 124
UNCTKA Y YXOL c.eeveeeeeeieiiiieee e 126
MomolLb Npu ycTpaHeHun

HencnpaBHOCTEN

XPAHEHUE ...

YTURMNBALMS ..o

YcnoBus rapaHTUiAHOro obenyxusanus.. 128
PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepabotka 129

OcTopoxHo! BpaluatoLumecs Hacagku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue.

KomnnekTHbIN 0630p
OTKpOWTEe CTpaHULbI C PUCYHKaMW.

= PucyHok

OcHoBHoM 6ok

1 [oBopoTHBLIN NepeknioyaTenb
0/off = cTon
M = MrHoBeHHO€ BKIHOMEHUNE Ha
MaKkcumarnbHoe 4Mcrno o6opoToB,
yaepkvmBaTb nepekntodaTenb B TeHeHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Pexum 1-2, paboyas ckopocTb:
1 = HM3Koe uncno obopoToB —
MeZAneHHo,
2 = BbICOKOE 4MCrI0 060POTOB — BBICTPO.

2 T[lpuBop

3 Awmk gna npuHagnexHocTen
(pucyHok [£)
YUTOObI OTKPbITh ALLMK, HYXKHO HaXaTb
Ha KHOMKY Ha HXXHEN CTOpoHe npubopa
1 BbIOBVHYTb ALWMK. YTOObLI N3BMneyb
ALLMK MOMHOCTbLIO, ero Heobxoanumo
crerka HaknoHWUTb BBEPX U BbIABUHYTh.
BcraBnsas swuk obpartHo, ero
HeobXoauMOo crerka HaknoHUTb BBEPX,
a 3aTeM 3a[BUHYTb A0 ynopa.

4 Ortcek gnA kabens
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ru 3KcnnyaTauvm

CmecuTenbHas 4awa ¢
NPUHAANEXHOCTAMMU
5 CwmecuTenbHas 4awa
6 Kpbiwka

a TonkaTenb

b BcrtaBka B Tonkatenb
7 TpuBogHasa ocb

Hacapgku
8 [epxatenb ons Hacagok
a YHuBepcarnbHbIA HOX
b [Ouck onsa B3duBaHus
9 [Ouck ans KpenneHus BCTaBOK
a BcraBka-peska A, KpynHo
b BcraBka-peska B, menko
¢ Hacapgka ans kpynHom WnHKOBKkM C
d Hacapgka ans menkon LUMHKOBKKM D*
10 CokoBbhKMMarnka Ans LMTPYCcoBbIX
11 BneHpgep*

*

B 3aBUCMMOCTWU OT Moaenun

Ecnv 6reHaep He BXOOMT B KOMMMEKT
MoCTaBKU, ero MOXHO 3aKa3aTb Yepes
cepBuCHYto cryx0y (Homep Ans 3akasa:
00677472).

Akcnnyartauus

Mepen nepsbIM UCMOMb30BaHWEM TLLA-
TENbHO OYUCTUTL NPUBOP U NPUHAATNEXHO-
CTU, CM. pasaen «4ucTka n yxoa.

MoaroroBka

m [locTaBUTb OCHOBHON BrOK Ha rmagkyto,
MPOYHYO U YNCTYHO NOBEPXHOCTb.

m /3Bneyb kabenb U3 oTceka ana Kabenga
Ha HeOBXOAUMYIO ANVHY.

BaxHble yka3aHus

— Bo Bpems pabotbl ¢ npubopom Awmk
ONS NPUHAANEXHOCTEN OOMMKEH ObITb
3aKpbIT.

— Bkmovyats 1 BbiknoyaTtb npubop
TOMbKO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOTO
nepeknoyarens.

— Hwu B Koem crniyyae He BbIKTHOYaTh
npnbop BpaLLeHNeM CMECUTENBHOMN
yalum, GneHgepa nnu Hacagku.

— [Mepepn ncnonb3oBaHnemM n3eneyb U3
CMEeCUTENbHOM Yallmn BCe NpUHaANEeXHo-
CTu. YcTaHaBnuBaThb TOMbKO Te AeTanw,
KoTopble ByayT NCMonb30BaThCS.
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— [1pnbop MOXHO BKMOYATb TOMBKO
nocne nosHON yCTaHOBKM HacafoK unm
NPUHaANEeXHOCTEN.

CmecuTtenbHas yawa ¢
npuHaaneXxHoCcTAMun | Hacagkamu

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs
BpallalowWmMMmncA Hacagkamu!

Bo Bpemsa akcnnyatauumn HM B KOem

crny4vae He onyckaTb pyKM B CMECUTENbHYHO

yawy. [ina nogTankMBaHus UHIPeaNeHTOB

BCerga ucnonb3ynte Tonkarens. [Nocne

BbIKITFOYEHWSI NPUBOA €Lle HEKOTOopoe

BpeMsi npogorkaeT pabortatb. Hacagku

MOXHO 3aMEHATb TOIbKO NMOCIEe OCTaHOBKU

npvBeoaa.

BHumaHue!

Mpun paboTtax B cMecUTenbHOM Yalle

npnmbop MOXeET ObITb BKIMIOYEH TOMLKO C

YCTaHOBMEHHOW CMECUTENbHON Yallen,

a Takke C YCTaHOBNEHHON U MMOTHO

NPUKPYYEHHON KPbILLKOW.

YHuBepcanbHbIA HOX
Anst uaMeneyeHust, pybku,
nepemMelinBaHna n aamelinBaHuA.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs
OCTPbIMM FIe3BMAMM HOXa!
He kacaTbcs nesBuii yHMBEpCasribHOro Hoxa
rofbIMU pyKaMu. YHUBEpPCanbHbIA HOX
MOXHO GpaTb TOMbKO 3a NyacTMaccoBble
kpasi. Mpwn Hencrnonb3oBaHUM
YHMBepCarnbHbIii HOX JOSHKEH Bceraa
nexarb B ALLMKe AN NPUHAANEXHOCTEN.

Ouck ans B36buBaHuA .
Onsi CNUBOK, B3OUTLIX B MEHY —
ANYHbIX OENKOB 1 MalioHe3a.

=> PUCyHOK

m  YCTaHOBUTb CMECUTESBHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuUTenNbHON Yalle
HanpoTMB TOYKM Ha npubope) n
MOBEPHYTb €€ MO YacOBOW CTPenke 40
ynopa.

m BcraBuTb npuBoaHyto ocb B Aepxatenb
ANs HacagokK A0 oukcaumu.

m BcraBuTb gepxatenb Ans Hacagok B
CMECUTENbHYIO Yally.
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m  YCTaHOBUTb YHMBEPCAmNbHbIA HOX UM
OVCK ong B3buBaHWA Ha gepxxartenb Ans
HacafoK 1 OTNyCTUTb.

BHumaHue!

MpoaykTbl AN nepepaboTku 3arpyxaTtb

TOMbKO MOCHe YCTaHOBKM Hacafok.

m  3arpysutb HIrpeaneHThbI.

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY C TONKaTenem
(cTpenka Ha KpblLKe HanpoTUB TOYKM
Ha cMecuTenbHON Yalle) 1 NoBepHYTb
Mo 4YacoBoW cTpernke. HoCuK KpbILLKK
OOIMKeH A0 ynopa BONTU B Npopesb
PYYKM CMECUTENBHON YaLlW.

m BcTaBuTb BUMKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBMUTb NOBOPOTHbIV BbIKIHOYATENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

m [Inga noGaBneHunst MHrpegnueHToB
YCTaHOBWTb NOBOPOTHLIN
nepekntoyatens B nonoxexve 0/off.

m  VI3Bneyb Tonkarens 1 3arpysnTb
WHIPEeAneHTbI Yepes 3arpy3oqHoe
otBepcTue. [1o06aBnTb XMAKOCTU Yepes
Tonkatenb. BcTaBky Tonkatens MOXHO
NCMONb30BaTh B KAYECTBE MEPHOTO
CTakaHa.

Owvck gnsa KpenyieHnsa BCTaBOK
N BCTaBKH

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
OCTPbIMU Ne3BUSIMU HOXa!
Cobnitogatb 0cobyto OCTOPOXKHOCTb Mpu
obpawteHun co BctaBkamu! MpuHATL BO
BHUMaHWe hopMy 1 NONOXEHNE BCTaBKM
npu yctaHoOBKe B ANCK ONA KpensieHna
BCTaBOK. ,D,VICK Ona KpenneHna BCTaBOK
MOXHO OpaTb TOMbKO 3a NpeayCMOTPEHHbIE
A4 3TOro BbleMKU g 3axXBaTa.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304Hoe oTBep-
cTue. ,D,J'Iﬂ noatanknmBaHuU4 UCMNONb30BaTb
TOJTbKO TOnKaTenb.

BcraBka-pe3ka A, KpynHo

YCcTaHOBWTL NOBOPOTHBIN NepekntoyaTens
Ha HM3Koe 4mcro obopoToB. [Ins pesku
OBOLLIEN Y MOPKOBM.

BcTaBka-pe3ska B, menko

YCTaHOBWTL NMOBOPOTHBIN NepekntoyaTens
Ha BblCOKOE Yncno o6opoToB. [ns pesku
OBOLLIEN Y MOPKOBMW.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

Hacapka pnsa kpynHou wnHkoBku C
YCTaHOBWTBL NOBOPOTHLIN NepeknioyaTens
Ha BbICOKOe 4ncno obopoTos. [ns
LLIMHKOBKW SA6IOK, MOPKOBM, Cbipa 1
6enokoyaHHoM KanycThbl.

Hacapka ansa menkow wuHKoBKK D
YCTaHOBWTL NOBOPOTHLIN NepeknioyaTerns
Ha BblCOKOe Yncno obopoTos. [ns
LLIMHKOBKWM MOPKOBM U Cbipa.

=> PucyHok [

m  YCTaHOBUTb CMECUTENbHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuTenbHOW Yalle
HanpoTMB TOYKM Ha Npubope) 1 NoBep-
HYTb €€ Mo 4YacoBOW CTpenke A0 yrnopa.

m BcTaButb nprBogHyto oCb B
CMECUTENbHYHO Yallly.

m BcTaBuTb HyXXHy BCTaBKy B AUCK
ONs KpenneHus BcTaBok. [puHATb
BO BHUMaHue hopMy 1 NONoxeHne
BcTaBku! =»> PucyHok Bl-5a

m  YCTaHOBUTb AUCK AN KpenneHus
BCTaBOK Ha NPVBOAHYO OCb.

m  YCTaHOBUTH KPbILLKY C TOnKaTenem
(cTpenka Ha KpblLLKe HanpoTUB CTPENKM
Ha CMeCUTENbHOM Yalle) U MOBEePHYTb
no yacoso cTpernke. Hocuk KpbILKn
[OOIKEeH [0 yrnopa BONTM B Npopesb
PYYK/M CMECUTENbHOM YaLuu.

m BcTaButb BUmKy B po3eTKy.

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIN BbIKMOYaTENb
Ha HY>KHbIA PEXMM.

m  3arpy3uTb NPOAYKTbI AN HAPE3KU UIn
LUIMHKOBKW.

m [lpoayKkTbl AN HAPE3KN UMK
LUMHKOBKW NULLb Crerka noaTankueaTb
TonkaTenem. VI3aBnedb Tonkatenb
W 3arpy3unTb UHIPEeaUEHTbI Yepes
3arpy3o04HOe OTBEPCTHUE.

m  [InuHHbIE N TOHKME NPOAYKTLI AN
Hapes3kn 0obaBnATb Yepes TonkaTerb.

BHumaHue!

CmMecuTenbHYHo Yally crefyert onycrollaTth
npexae, YeM OHa HamnosnHUTCA HAaCTOMbKO,
YTO Hape3aHHble NN HaLLMHKOBaHHbIE
NpoayKTbl AOCTUrHYT AMCKa ANS KpemnneHus
BCTaBOK.
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ru YucTka n yxoa

CokoBbhKMMarnka ans
LUTPYCOBbIX

=> PucyHok @

[ns oTXXmMma coka 13 UUTpyCoBbIX,

Hanpvmep, 13 anernbCYHOB, rPenndpPyToB 1

NIMMOHOB.

m  YCTaHOBUTb CMECUTENbHYHO Yally
(cTpenka Ha cMecUTENbHOW Yalle
HanpoTVB TOYKM Ha Npubope) 1 noBep-
HYTb €e Mo 4YacoBOW CTpernke 4O yrnopa.

m BcTaBuTb NpMBOOHYIO OCb B
CMECUTENbHYIO Yaluy.

m  YCTaHOBUTb COKOBbLIKMMAIKy Ans
LMTPYCOBbIX Ha MPUBOAHYIO OCb
(cTpenka Ha COKOBbKMMarke HanpoTunB
CTPErK/ Ha CMeCUTENbHON Yalle) n
NoBEPHYTb MO YacoBoW cTpernke. Hocuk
CuTa JOMMKEH BOWTU A0 yrnopa B Npopesb
PYYKM CMECUTENBHON YalLlWn.

m  YCTaHOBUTb KOHYC COKOBbIXXMMAIKMN 1
npwxarb ero.

m [Indg omkvma coka us pyKToB
YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIN
nepeknoyaTtenb Ha HU3KOe YNCIO
060pOTOB M NpwXKaTb NOMOBUHKY (OpyKTa
K KOHYCY COKOBBDKUMATKW.

BHumaHue!

CneguTtb 3a ypOBHEM HamnorHeHUs
CMeCUTENbHOM YaLlun.

MakcumanbHasa BmectumMmocTb: 500 M.
CmecuTenbHyto yally cnegyet
CBOEBPEMEHHO OMyCTOLIaTh:

Mo okoH4YaHuM paboTbl

m  YCTaHOBUTb MNOBOPOTHbLIN
nepekntoyatens B nonoxexve 0/off.

m  VI3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKN.

CHATUE CMECUTENbHOMN Yalwm ¢

npuHaaneXxHocTaMu/Hacagkamm

m [ToBEepHyYTb KPhbILLKY MPOTUB YaCOBOWA
CTPESKN U CHATb.

m M3Bneyb 13 cMecuTenbHOM Yyalwm
aepxxatenb Hacagok BMecTe ¢
yHMBEpCanbHbIM HOXOM U AUCKOM
ansi B3bmeaHus. CHATb Hacagky ¢
aepxxartens onst Hacagok.
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m  B3sTb guck Ans kpenneHus BCTaBoK
3a BbleMKYM 41151 3axBaTta W BblHYTb U3
CMECUTENBbHON YaLuw.

m [lepeBepHyTb OUCK AN KpenneHus
BCTaBOK U OCTOPOXHO BblAaBUTb
BCTaBKY C HUXKHEWN CTOPOHbI.
= PucyHok 3

m [loBepHYTb CMECUTENbHYHO YaLly
NPOTUB YaCOBOW CTPESKN N CHATL ee€.

m  Oumctutb BCce YacTu npubopa.
=»> «Yucmka u yxo0» cm. cmp. 126

CHsITUE LMTPYCOBOW COKOBbIKMMAIKMN

m  OTKpYyTUTb COKOBbRKMMATKY Ans
LIMTPYCOBbIX U CHATb CMECUTENbHYIO
yauuy.

m  Oumctutb BCe YacTu npubopa.
=> «Yucmka u yxo0» cMm. cmp. 126

UucTka u yxon

JaHHbIn npubop He HyxaaeTcs

B TEXHWYECKOM 06CIYyXMBaHUN.
TwaTtenbHasi o4McTKa 3awmaeTt npnbop
OT NOBPEXAEHUIN N COXPAHSAET ero
paboTocnocoBGHOCTb.

A\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

OcHoBHOW 6MOK HM B KOEM cryvae He
norpy>aTb B BOAY U He AepxaTb Noj
NPOTOYHOW BOLOMN.

BHumaHue!

[MoBepXHOCTb 3rekTponpubopa MoxeT
ObITb NoBpexaeHa. He nonb3ywntech
abpa3svBHLIMY YACTSLLMMWN CPEACTBAMMN.

Yka3saHue. pn nepepaboTke,
HanprvMep,MOPKOBW 1 KpaCHOKOYaHHOM
KanycTbl Ha NNIAaCTMacCOBbIX AeTansax
NOSIBNAETCS LBETHOW HamneT, KOTopbIf
MOXHO yAanuTb C MOMOLLbI HECKOMbKNX
Kanenb pacTUTENbLHOrO Macna.

OuuncTka OCHOBHOrO nNpubopa

m  /I3Bneyb BUIIKY U3 PO3ETKN.

m [IpoTepeTb OCHOBHOW BNOK BraXHoOM
TpsAnkon. MNpn HeobxoaumocTu
MCMonb3oBaTb HEOOMbLUOE KOMMYECTBO
CpeAcTBa ANs MblTbst NOCYAbI.

m B 3aknioveHune BbiTepeTb npnbop
Hacyxo.



[MomoLpb npu yCTpaHeHnn HeuncrnpasHOCTEN ru

m  [1pOMBbITb LMK ANS NPUHAOIEXHOCTEN
B MPOTOYHOW BOAE M BbICYLUUTb €rO.
Hernb3s MbITb B NOCYJOMOEYHOM
MalnHe!

YucTka cMecutenbHOM Yalum
C NMPUHaANEeXHOCTAMU

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
OCTPbIMU Ne3BUSAMU HOXKa!
He kacaTbcs ronbiMy pykamm
ne3BuUii YHUBEPCarbHOMo HoXa.
YHuBepcanbHbIA HOX MOXHO 6paTb
TONbKO 3a nnactmaccoBble kpas. Mpu
Heuncrnonb3oBaHUN YHUBEpPCarbHbIN HOX
[OOMKeH Bceraa nexarb B AWuke ans
npuHagnexHocten. Cobntogate ocobyto
OCTOPOXHOCTb Mpu obpaLleHnmn co
BcTaBkamu! [lck Ans KkpenrneHus BCTaBOK
MOXHO OpaTh TONMbKO 3a NPeayCMOTPEHHbIE
NS 3TOro BbIEMKM OIS 3axBarTa.
[Ins YMCTKM UCNoNb30BaTh LLETKY.

YkasaHue. Bce getann MOXHO MbiTb B
nocyaoMoe4HON MalumHe. NnactmaccoBble
JeTanu He 3aXumatb B NOCYy4O0MOEYHOMN
MaLUVHe MexXay NOCYAON, TaK Kak BO3MOXHa
nx gedopmauys.

OuuctuTb COKOBbIXMMArIKy.

Bce getann MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
maLumHe. KOHyC COKOBbDKMMAIKuM nyyiie
BCEro NpoMbITb Cpasy Nnocre ucnonb3osa-
HMS CO BCEX CTOPOH NOA NPOTOYHOW BOAOMW.
Tak ocTaTkn HEe NPUCOXHYT.

Momowb npu ycTtpaHeHUU
HeucnpaBHOCTEN

/\ He ncknioyeHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

Mepen ycTpaHeHnem HencnpaBHOCTU

N3BINEeKnTe WTencenbHy BUIKY U3 PO3ETKN.

OcHoBHOM ONOK

HeucnpaBHoCTb

Mpubop npekpaTtun paborty.

Bo3moxxHasa npuumHa

Bbina nonbiTka yCTaHOBUTb CMECUTENBHYHO
Yally Ha BKITHOHEHHBIN npubop.

YcTtpaHeHue

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbI
nepekntoyarens B nonoxeHve 0/off.

m [IpaBunbHO yCTaHOBUTL CMECUTENBHYIO
Yyally 1 3aBUHTUTb A0 ynopa.

m [lpogomkutb akcnnyartaumio npnbopa.

anHaAHe)KHOCTVI

HeucnpaBHOCTb
Mpnbop He BKNtoYaeTcs.

Bo3moxxHasa npuymnHa
MprHaaneXXHOCTb HeNpaBUbHO
yCTaHOBIEHa.

YcTtpaHeHue

m  YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN
nepekntoyatens B nonoxeHue 0/off.

m YcTaHaBnuBaTb NPUHAANEXHOCTU
COrnacHoO COOTBETCTBYHOLLMM yKa3aHUsAM
OaHHOWN UHCTPYKLUN.

BaxHas nHcpopmauus

Ecnn Takum obpasom He yaanoch
YCTpPaHWUTb HEMCNPaBHOCTb, OOpaTuUTeCh B
cepBUCHYI0 cnyx0y (cM. agpeca cepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLe 3TOM GpoLutopsbl).

XpaHeHue

—> PucyHok [¢

m  /I3Bneub BUIKY U3 pO3ETKN.

m Y6patb kabenb B OTCek Ansi kaberns.

m  YNoXuTb AUCK A B3GMBaHUSA U
AVCK ANS KPENNEHNst BCTaBOK B
CMEeCUTENbHYIO Yallly.

m  YNOXWTb OCTanbHble Hacaaku B SILLMK
ANS NPUHaANEXHOCTEN.

m  YCTaHOBUTb CMECUTENbHYIO YalLlly.

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY C TONKaTenem u
BCTaBKOW TONKaTens.
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ru YTununsauus

YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM aKorornyeckm 6esonacHbix
==  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOMNEN-
ckuM Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auMy ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIX Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWITa BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npnbopos. MHdopmaumto 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUnusauum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,
B KOTOpOM Bkl nprobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUMHOro

ob6cnyXXuBaHusa

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUINHOIO 06CnyXu-
BaHuA Bbl MmoxeTe B Baluem Gnvxkariem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unm
B CEPBUCHOM LiEHTPEe OT NPOU3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBblE [NprbopbI», unn

B COMNPOBOANTENLHON AOKYMEHTAaLMN.

Mbi ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka ru

PeuenTbl / nHrpeaneHTobl / nepepaboTtka
Hacapgka Yucno

ik

obopoToB

Hu3kas /
BblCOKast

Bpems Peuentbl / MHrpeameHTbl / nepepabortka

ok. 1-2 [OpoxckeBOoe TECTO

MWH

— Makc. 500 r myku

— 25T gpoxoken nnm 1 nakeTuk Cyxmnx apoxoKen

— 225 mn moroka (KOMHaTHOW Temneparypsbl)

- 1 anuo

— 1 wenoTtka conu

— 80 r caxapa

— 60 rxvpa (KOMHaTHOM TemnepaTtypbl)

— ueppa ¢ 72 NMMOHa (NMMMOHHbLIV apomMaTun3aTop)

m 3arpy3utb BCe MHIPeaneHThl (KpOMe MOoroka) B
CMECUTENbHYIO Yallly.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV Nepekntoyatens Ha 10 cekyHA,
Ha HM3Koe 4ncno obopoToB.

m  [lo6aBuUTb MOJOKO M NepemeLLaThb BCe Ha BbICOKVX 060pOTax.

WHrpeaneHTbl JOMMKHBI MMETb OQMHAKOBYIO TeMnepatypy. Korga

TECTO CTaHET MagK1M, AaTb eMy NOZOWTU B TEMIIOM MECTE.

PenyaTtbi nyk, 4eCHOK

— ot 1 nykoBuLbl (pa3pesaHHon Ha YeTbipe Yactu), o 300 r

— ot 1 3y6ymka YecHoka, 4o 300 r

m [lepepabatbiBaTb 4O HEOOXOAMMOW CTEMNEHU
N3MENnbYEeHus.

g

BblCOKaA

Msico, neyeHb (ond dapLua, Taptapa u T.4.)

— or50rpgo500r

m  YOanuTb KOCTU, XPSILLK, KOXKY U Cyxoxunus. Hapesatb
MSICO KyOuKkamm.

MpuroToBRneHNe MSCHOroO haplua, HaYMHOK U NaLUTETOB:

m  3arpy3vTb B CMECUTENMbHYO Yally MSICO (FOBSAMHY,
CBWHUWHY, TEMATUHY, NTULY, @ Takxe pbIby 1 T.4.),
BMECTE C APYrMMU UHTPEQUEHTaMMU U NpUNpaBamMm u
nepepabaTbiBaTh 40 NMOMYYEHUS] OQHOPOAHOIO TECTA.

=

BblCOKas

ot 1,5
MUWH
0o 2
MUH

Kny6HuYHbIN copbeT

— 250 r 3aMOPOXXEHHON KIyOHUKM

— 100 r caxapHown nygpbl

— 180 mn cnuBok (NpuMepHO 1 cTakaH4KK)

m Bce vHrpeameHTbl NONOXNTb B CMECUTENbHYIO Yallly.
Cpaasy xe BKMo4nTb Npubop, nHaye obpasytoTcs KOMKWU.
[MepemelwurBatb 4o TeEX NOP, NoKa He obpasyeTca
KpemMoobpa3Hoe MOPOXKEHOE.

(¢

Hu3kasa /
BblCOKast

B36uTtble 6enku

— OT 2 0o 6 AnYHbIX benkos

m B36uBaTh Ha BbICOKMX 0OopoTax. [ns nogMeLlunBaHus
YCTaHOBUTb HMU3KOE YnNCo 060POTOB.

(¢

Hu3kas /
BbiCcOKas

B36uThie cnMBku

— 0o1200rpo400r

m B3bueartb Ha BbiCOkux obopoTax. [And nogMeLlLmBaHms
YCTaHOBWTb HMU3KOE 4Y1cno 060poToB.

129



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccuiickon Pepepauum

MpoAayKuus: CoOKkoBbLRKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBHOBMISiETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadPekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBusMTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax 3HeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMM, MH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCoOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoit Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUI0 COOTBETCTBUS
NpOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C IGNCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaM, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykummn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3meLleHne NpoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpy nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMM CreflyeT PyKOBOLACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XXUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beile 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCS MPEeAnpUATUSMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuu U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO! U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNM) B TEHeHNe CpoKa CRyGbl, YyCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH NpousBoAuTenemM B NCTOBKe «VHMopMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyX1BaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbITOBas TeXHWUKa MAEHTUDULMPYETCS No creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbil HoMep npeacTasnsieT coboiit bykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit yepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryXObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHE, NPHUCBANBAEMOe eaUHNLIE NPOAYKLWM B MPOLiecce NMPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnryaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatoTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOro acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY nprnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUhUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pykoBOACTBO) MO 3KcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne WHdopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snitCKoro 9KOHOMUYECKOro Coto3a, MapkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy NoATeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBAHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHun NPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NEKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHUs
ero B cuny

OkennyaTaumoHHbIe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLINOHSIOTCSA Ha PYCCKOM Si3bIke. SKCMIyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KoOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasnitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLyms o koMnnekTauuy NpoAyKuMmM npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiyen NMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall &y ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot i
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kompog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeAvhLLll |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaoeded|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kué¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelm Kift.

Arpad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR"W°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIc]

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. WWycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT Npoun3BOAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo grad) Loyl 4SLanl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Gcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHEAR R S B B
EEARRBEERR,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M #8057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StrafBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001085065 970822















