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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fir den Stabmixer MSM6... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten. Das Zubehdr ist nur fir
die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung geeignet.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Burste benutzen.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBBer Milch ein hohes, schmales Mixgefafi
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen fuhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgeréates aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/Mixfu3 im Universalzerkleinerer arbeiten.
Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Flissigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Splimaschine reinigen.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen.

Getriebevorsatz nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig vor dem Universalzerkleinerer L
Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und 7 Deckel
Bedienhinweise fir dieses Gerét zu erhalten. 8 Universalzerkleinerer
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. 9 Zerkleinerer-Messer
Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte Je nach Modell-
Gebrauchsanleitung mitgeben. 10 Ice-Crush-Messer
Universalzerkleinerer Q{I;trlggir:;ﬁ]e-Crush-Messer kénnen Sie Eis
(e nach Modell) Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswdirfel.
Bitte Bildseiten ausklappen. Hinweis: )

Es wird der Aufsatz (6) des Universal-
Bild I zerkleinerers XL verwendet.
Unlvel_'salzerklelngrer XL Wenn der Universalzerkleinerer L nicht im
1 Universalzerkleinerer Lieferumfang enthalten ist, kann dieser liber
2 Zerkleinerer-Messer den Kundendienst bestellt werden (Bestell-
3 Vario-Trager Nr. 657247).
4 Vario-Siebeinsatz
5 Vario-Messer
6 Aufsatz
7 Deckel

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 3
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Bedienen
Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/!

Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengeseizien Zustand verwenden!
Nie in aas Messer im Universalzerkleinerer
greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Messer nicht mit bloSen Hénden beriihren.
Zum Reinjgen Blirste benutzen.

Universalzerkleinerer mit Messer

Der Universalzerkleinerer mit Zerkleinerer-
Messer ist geeignet zum Zerkleinern von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Obst, GemUse, Nissen, Mandeln.
Mit dem Universalzerkleinerer XL nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates bei der
Zubereitung von Honig-Brotaufstrich

(bei Einhaltung der Rezeptvorgaben,

siehe Bild [3).

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild @) unbedingt beachten.
Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Krorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer mit Zerkleinerer-
Messern ist nicht geejgnet zum Zerkleinern
von sehr hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich,

Muskatniisse) und gefrorenem Gut (Obst o. A).

Bild [2] — mit Zerkleinerer-Messer

(GroBe L und XL)

Bild [d — mit Ice-Crush-Messer (nur GroBe L)

e Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andrlicken.

® Messer einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsaiz richtig sitzt

(B//d B| /[™-3).
Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er horbar einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

%

® Grundgerét und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

o Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Universalzerkleinerer mit Vario-Set
(nur GréBe XL)

Der Universalzerkleinerer mit Vario-Set ist
geeignet zum Zerkleinern von harten, trocke-
nen Lebensmitteln (z. B. Schokolade, Nisse,
Mandeln, Parmesan) oder Eiswdirfeln in Stlicke
von kleiner (S), mittlerer (M) oder groBer (L)
GroBe. Die GréBe wird durch die Platzierung
der Markierungen S, M oder L am Vario-
Siebeinsatz beim Einsetzen in den Vatio-
Trager bestimmt.

Hinweise und Empfehlungen zu Einstellungen,
Mengen und Verarbeitungszeiten finden Sie in
der Tabelle (Bild ).

Bild [

® Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andriicken.

® Vario-Trager in den Universalzerkleinerer
einsetzen. Zapfen am Universalzer-
kleinerer mlssen in den Nuten des Halters
sitzen.

® Vario-Siebeinsatz auf den Universalzer-
kleinerer setzen.
Die Markierungen (S/M/L) missen
entsprechend des gewlinschten Zer-
kleinerungsgrades Uber den Zapfen des
Universalzerkleinerers platziert werden
(Bild 11-2).

® Vario-Messer einsetzen.

® |ebensmittel einflllen.

Achtung!

Vario-Messer muss gerade im Vario-

Slebeinsaiz sitzen, damit der Aufsalz richtig

sitzt (Bild B1-3a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aufsatz auf den Vario-Siebeinsatz setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerat einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Hinweis!

Der Universalzerkleinerer sollte geleert

werden, bevor das Zerkleinerungsgut die

Unterkante des Vario-Trdgers erreicht.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Vario-Siebeinsatz nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Vario-Siebeinsatz und Vario-Trager
abnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie

in Fldssigkeiten tauchen und nicht unter
flieBendem Wasser oder in der Spiilmaschine
reinjgen.

o Den Aufsatz nur feucht abwischen.

o Universalzerkleinerer, Messer, Vario-

Tréger, Vario-Siebeinsatz und Deckel sind
spilmaschinenfest.

Schneebesen
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IN
11 Getriebevorsatz flir Schneebesen
12 Schneebesen

Ein Schneebesen kann iber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657379).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilBer Milch ein
hohes, schmales Mixgefa3 benutzen.
HeiBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild [

® |ebensmittel in den Mixbecher einfllen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgeréat setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grunadgerét

einsetzen (Bild [d-3).

o Netzstecker einstecken.

® Gewiinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung (wenn vorhanden) einstellen
(Empfehlung: hohe Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewlnschte Einschalttaste driicken.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Fllissigkeiten tauchen

und nicht unter fliefendem Wasser oder in der

Splilmaschine reinigen.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

® Der Schneebesen kann in der
Splilmaschine gereinigt werden.

Anderungen vorbehalten.

5
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For your safety

This accessory is designed for the hand blender MSM6... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

The accessories are suitable only for the use described in these
instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

The universal cutter must be completely assembled before use!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.

Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.
Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the base unit is at a standstill.
Never use the hand blender/blender foot in the universal cutter.

The universal cutter is not microwave-safe.

Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and do not
clean under flowing water or in the dishwasher.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under
flowing water or in the dishwasher.

Before use, read these instructions carefully in Universal cutter L
order to become familiar with important safety 7 Lid

and operating instructions for this appliance. 8 Universal cutter
Please keep the operating instructionsinasafe g @yuiter blade
place. For some models:

If passing on the appliance to a third party,

always include the operating instructions. 10 lce-crusher-blade

Yoq can crush ice. with the ice crusher blade.
Universal cutter (fOI‘ some models) Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.

Note:

Please fold out the illustrated pages. The attachment (6) of the universal cutter XL

. /s used.
Fig. I If the universal cutter L is not included with the
?nlni:\?:‘rlsgll"g% e)r( L hanql blend;r, it cagsb;azigiered from customer
> Cutter blade service (order no. ).
3 Vario holder
4 Vario filter insert
5 Vario blade
6 Attachment
7 Lid

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operation

The blade is shanp and can cause
injury!
The universal cutter must be completely
assembled before use!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade by
the plastic handlle only.
Do not fouch blade with bare hands.
Clean them with a brush.

Universal cutter with blade

The universal cutter with cutter blade is suitable
for cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds.

With the universal cutter XL use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe see Fig. [@).

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. ).

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and

sinews.

The universal cutter with cutter blades is not

suitable for cutting very hard food (coffee

beans, radishes, nutmeg) and frozen food

(fruit, etc.).

Fig. &1 — with cutter blade (sizes L and XL)

Fig. [ — with ice crusher blade (size L only)

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

Warning!

Blade must sit strajght in the universal cutter

so that the attachment sits correctly

(F/g E/ME-3).

Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

o Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance (turbo
speed).

® Release the On button after processing.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Universal cutter with Vario set (only size
XL)

The universal cutter with Vario set is suitable
for cutting hard, dry food (e.g. chocolate, nuts,
almonds, Parmesan) or for crushing ice cubes
into small (S), medium (M) or large (L) pieces.
The size is specified by positioning the marks
S, Mor L on the Vario filter insert when
inserting it into the Vario holder.

Information and recommendations concerning
settings, quantities and processing times can
be found in the table (Fig. ).

Fig. [

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

e |Insert Vario holder into the universal cutter.
Pegs on the universal cutter must be
located in the grooves of the holder.

® Place Vario filter insert on the universal
cutter.

The marks (S/M/L) must be positioned
above the peg of the universal cutter
according to the required degree of
cutting (Fig. [81-2).

® |Insert Vario blade.

e Add food.

Warming!

Vario blade must sit straight in the Vario filter

insert so that the attachment sits correctly

(F/g Bl-3a).

Place attachment on the Vario filter insert
and turn clockwise until it clicks into
position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

o Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance (turbo
speed).

® Release the On button after processing.

ﬁ
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Note!

The universal cutter should be emptied before
the cut food reaches the lower edge of the
Vario holder.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the attachment.

® Turn attachment anti-clockwise and take off
the Vario filter insert.

o Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Remove Vario filter insert and Vario holder.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Warning!

Never immerse the attachment of the universal

cutter in liquids and do not clean under flowing

water or in the dishwasher.

o Wipe the attachment with a damp cloth
only.

o Universal cutter, blade, Vario holder, Vario
filter insert and lid are dishwasher-safe.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.

Fig. I

11 Gear attachment for whisk

12 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 657379).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C)) as well
as for preparing sauces and desserts.

/\  Aiskof scaleing!

When processing hot milk, use a tall, narrow
receptacle for blending. Hot mitk may splash
and scald you.

Fig. d

e Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

e Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

%

%

Warning!

Never insert the whisk info the base unit without

the gear attachment (Fig. I ).

e |Insert the mains plug.

® Set required speed using the speed control
(if fitted) (recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear
attachment.

Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

® The whisk can be cleaned in the
dishwasher.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM6... .

Respectez la notice d'utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a l'utilisation décrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N'’utilisez le broyeur universel qu’a I'état entierement assemblé !
N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel. Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.
Utilisez une brosse.

Risque de bralure !

Pour traiter du lait tres chaud, utilisez un récipient mixeur de petit diametre
a bords hauts. Le lait tres chaud peut éclabousser et provoquer des
brllures.

Important !

Ne montez et démontez 'accessoire qu’une fois I'appareil de base
immobile. Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied
mixeur dans le broyeur universel.

Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans
des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.
N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil de base sans vous servir
de 'embout démultiplicateur.

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur dans des liquides,

ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Veuillez lire la présente notice attentivement 3 Support Vario
avant utilisation pour connaitre les consignesde 4 Insert filtrant Vario
sécurité et d'utilisation importantes visant cet 5 Couteau Vario
appareil. o _ 6 Elément superposé
Rangez soigneusement la notice d’instructions. 7  Couvercle

Sivous remettez 'appareil a un tiers, joignez sa Broyeur universel L
notice d'utilisation.

7 Couvercle
Broyeur universel g groyeur li’nivk()arsel
A outeau de broyeur
(selon le mOdeIe) Selon le modéle :
Veuillez déplier les volets illustrés. 10 Lame & broyer la glace
La lame a glace permet de broyer de la glace.
Figure I} Quantité de traitement optimale : 4 a 6 glagons.

Broyeur universel XL
1 Broyeur universel
2 Couteau de broyeur

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 9
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Remarque :
I faut utiliser I'accessoire (6) du broyeur
universel XL.

Si le broyeur universel L n’'a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander auprés
du service aprés-vente (n° de réf. 657247).

Utilisation

Risque de blessure avec /a lame
tranchante!

Nutilisez le broyeur universel qu a l'état
entierement assemblé !

N approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne salsissez les lames du broyeur universel
que par la poignée en plastique.

Ne touchez jamais les lames avec les mains
nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Broyeur universel avec couteau

Le broyeur universel avec couteau convient
pour broyer la viande, le fromage dur, les
oignons, les herbes culinaires, I'ail, les fruits
et légumes, les noix et les amandes.

Avec le broyeur universel XL, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil lors de la
préparation d’'une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de la recette (voir la figure [3).

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [3).

Prudence /

Avant de broyer de /a viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

Le broyeur universel a couteaux ne convient
pas pour broyer les proaduits trés durs (grains
de café, radlis, noix muscade) et congelés
(fruits et similaires).

Figure [&1 — avec couteau broyeur

(tailles L et XL)

Figure [ — avec lame a broyer la glace

(taille L uniqguement)

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans
le récipient.

10
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Attention !
Il faut que la lame soit fixée droite dans le
broyeur universel afin que I'élément superposé
soit correctement en assise (figure B/ @-3).
® Posez I'élément superposé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle se
clipse de facon bien audible.
® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.
® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement 'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (Haute vitesse).
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travall

o Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée en
plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Broyeur universel avec set Vario
(taille XL uniquement)

Le broyeur universel avec set Vario convient
pour broyer des produits alimentaires durs et
secs (par exemple le chocolat, les noix, les
amandes et le parmesan) ou les glagons en
morceaux de petite (S), moyenne (M) ou
grande (L) taille. La taille se définit en amenant
sur la position voulue les marquages S, Mou L
(situés sur l'insert filtrant Vario), lors de la mis
en place dans le support Vario.

Vous trouverez des remarques et recomman-
dations sur les réglages, les quantités et temps
de préparation dans le tableau (fig. @).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figure ]

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez le support Vario en place dans le
broyeur universel. Les picots du broyeur
universel doivent étre en assise dans les
gorges du support.

® Posez l'insert filtrant variable sur le broyeur
universel.
Les marquages (S/M/L) doivent étre
positionnés au dessus des picots du
broyeur universel (fig. [8]-2)
correspondant au degré de broyage
souhaité.

® Mettez le couteau Vario en place.

® Versez les produits a broyer dans le
récipient.

Attention !

Le couteau Vario doit se trouver bien droit en

assise sur l'insert filtrant Vario afin que

l'accessoire se retrouve lui-méme

correctement en assise (fig. B-3a).

® Posez I'accessoire sur l'insert filtrant Vario
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu'il encrante
audiblement.

® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez I'appareil
(Haute vitesse).

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’'allumage.

Remarque !

/| faudrait vider le broyeur universel avant que
le proauit broyé atteigne le bord inférieur du
support Vario.

Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez 'accessoire en sens inverse des
aiguilles d’'une montre et retirez-le de
l'insert filtrant Vario.

® Saisissez le couteau par sa poignée en
plastique puis retirez-le.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Retirez l'insert filtrant Vario et le support
Vario.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais I'élément supernposé du

broyeur universel dans des liguides, ne le

netfoyez pas sous l'eau ou au lave-vaisselle.

® N’essuyez 'accessoire qu’avec un essuie-
tout humide.

® |e broyeur universel, le couteau, le support
Vario, l'insert filtrant Vario et le couvercle
passent au lave-vaisselle.

Fouet
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure X

11 Embout démultiplicateur pour fouet

12 Fouet

Il est possible de commander un fouet via le
service aprés-vente (n° de réf. 657379).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud ( 70 °C max) et froid
(8 °C max.)), ainsi que pour préparer des
sauces et desserts.

/\  Aisque de brilure !

Pour traiter du /ait trés chauad, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait frés chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure @

® \Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans 'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Alttention !

Niintroduisez jamais le fouet dans lappareil

de base sans vous servir de l'embout

aémultiplicateur (figure Id-3).

11
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® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du variateur de vitesse (si présent) ;
recommandation : réglez sur une vitesse
élevée.

® Tenez fermement 'appareil de base et
le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.

o Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travall

® Débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

® Détachez le fouet de 'embout
démultiplicateur.

Nettoyer

Altention !

Ne plongez jamais 'embout démultjplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous l'eau

au robinet ou au lave-vaisselle.

o N’essuyez 'embout démultiplicateur
gu’avec un essuie-tout humide.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

Sous réserve de modifications.

%

12

Robert Bosch Hausgerate GmbH

—

ﬁ



Q éﬁ
MSM6_Zubehér 1 mit VarioChopper_alle.book Seite 13 Mittwoch, 18. Februar 2015 7:29 07

*

Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSMG... .
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in questa guida.

A\ Awvertenze di sicurezza per questo apparecchio

%

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Usare il mini-tritatutto solo se completamente montato.

Non toccare mai la lama nel mini-tritatutto.

Afferrare la lama del mini-tritatutto solo sull'impugnatura in plastica.
Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto

e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.

Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore

nel mini-tritatutto.

[l mini-tritatutto non & idoneo per forni a microonde.

Non immergere mai I'adattatore del mini-tritatutto in liquidi e non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare priva

dell’adattatore ingranaggio.

Non immergere mai 'adattatore ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto

acqua corrente o nella lavastoviglie.

Leggere attentamente questa guida prima
dell'uso, per conoscere importanti istruzioni di
sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare insieme il libretto d’istruzioni per
l'uso.

Mini-tritatutto
(a seconda del modello)

Aprire le pagine con le figure.

Figura X
Mini-tritatutto XL

1 Mini-tritatutto

2 Coltello tritatutto

3 Supporto Vario

4 Inserto filtro Vario

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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5 Coltello Vario

6 Adattatore

7 Coperchio

Mini-tritatutto L

7 Coperchio

8 Mini-tritatutto

9 Coltello tritatutto

A seconda del modello:

10 Lama tritaghiaccio

Con la lama tritaghiaccio si puo frantumare

il ghiaccio.

Quantita di lavorazione ottimale: 4-6 cubetti
di ghiaccio.

Avvertenza:

Si utilizza ladattatore (6) del mini-tritatutfo XL.
Se il mini-tritatutto L non & compreso nella
fornitura, puo essere ordinato tramite il servizio
assistenza clienti (codice di ord. N° 657247).

13
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A Pericolo di ferife da lama tagliente!

Usare il mini-tritatutfo solo se completa-
mente montato.

Non toccare marl la lama nel mini-tritatutto.
Alfferrare la lama del mini-tritatutfo solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Mini-tritatutto con coltello

Il mini-tritatutto con coltello tritatutto € idoneo
per tritare carne, formaggio duro, cipolle,

erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle.

Con il mini-tritatutto XL sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio nella preparazione di crema al
miele spalmabile sul pane (rispettando le
indicazioni della ricetta vedi figura 3).
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura [3).

Altenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asporiare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini-tritatutto con colfello tritatutto non

e aaatto per sminuzzare prodotti molto duri

(caffe in grani, rafano, noci moscate) e alimenti

congelati (frutta o simifj).

Figura [Z] — con coltello tritatutto

(grandezza L e XL)

Figura [ — con lama tritaghiaccio

(solo grandezza L)

o Mettere il mini-tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® |Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta posizione dell adattatore,

/a lama deve essere collocata drifta in sede

nel mini-tritatutto

(f igura E1/[4-3).
Applicare sul mini-tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

e Disporre 'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

14
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o Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini-tritatutto ed accendere 'apparecchio
(Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore.

® Ruotare l'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini-tritatutto.

e Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini-tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Mini-tritatutto con Vario-Set
(solo grandezza XL)

Il mini-tritatutto con Vario-Set € adatto

a sminuzzare alimenti duri, secchi (ad es.
cioccolato, noci, mandorle, parmigiano)

o0 cubetti di ghiaccio in pezzetti di grandezza
piccola (S), media (M) o grande (L).
L'impostazione della grandezza avviene
mediante posizionamento dei riferimenti S, M
o L sullinserto filtro Vario al momento
dell’applicazione nel supporto Vario.

Nella tabella (figura [3) si riportano avvertenze
e consigli su regolazioni, quantita e tempi di
lavorazione.

F|gura D]
Mettere il mini-tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire il supporto Vario nel mini-tritatutto.
| perni del mini-tritatutto devono entrare
nelle scanalature del supporto.

® Applicare l'inserto filtro Vario sul mini-
tritatutto.
| riferimenti (S/M/L) devono essere
posizionati, in corrispondenza del grado
frantumazione desiderato, sui perni del
mini-tritatutto (figura [J-2).

® Applicare il coltello Vario.

® |Introdurre l'alimento.

Attenzione!

Per la corretta posizione dell adattatore
(figura B-3a), il coltello Vario deve stare dritto
nellinserto filtro Vario.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Applicare 'adattatore sull'inserto filtro Vario
e ruotarlo in senso orario, fino all’arresto
con scatto percettibile.

® Disporre 'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini-tritatutto ed accendere 'apparecchio
(Velocita turbo).

e Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Awvertenza/

Il mini-tritatutto deve essere vuotato prima che

il prodotto Iritato raggiunga il bordo inferiore de/

supporto Vario.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e rimuoverlo dall'inserto filtro Vario.

e Afferrare la lama sullimpugnatura di
plastica ed estrarla.

® Rimuovere l'inserto filtro Vario e il supporto
Vario.

® Applicare il coperchio sul mini-tritatutto per
la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai [ adattatore del mini-

tritatutto in liquidi e non lavarlo sotfo acqua

corrente o nella lavastoviglie.

® Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

o Mini-tritatutto, coltello, supporto Vario,

inserto filtro Vario e coperchio sono lavabili
in lavastoviglie.

Frusta per montare
Aprire le pagine con le figure.

Figura I}

11 Adattatore ingranaggio per la frusta per
montare

12 Frusta per montare

Una frusta per montare puo essere ordinata

tramite il servizio assistenza clienti (codice di

ord. N° 657379).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte (da
latte molto caldo (max. 70 °C) e latte freddo
(max. 8 °C)) ed inolire per la preparazione di
sughi e dolci.

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare un
bicchiere per frullare alfo e softile. Dal latte
bollente possono uscire spruzzi e provocare
scottature.

Figura [d

® |Introdurre 'alimento nel bicchiere frullatore.

® Inserire 'adattatore nel blocco motore ed
arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nelladattatore ed arrestarla.

Altenzione!

Non inserire mai nell apparecchio base /a frusta

per montare priva dell adattatore ingranaggio

(figura d-3).

® |Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita (se disponibile)
(consigliato: alto numero di giri).

o Afferrare saldamente 'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere il
pulsante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai | adattatore ingranaggio in

liquidi e non lavarlo softo acqua corrente o nella

lavastoviglie.

e Pulire I'adattatore ingranaggio solo con un
panno umido.

e |a frusta per montare & lavabile in
lavastoviglie.

Con riserva di modifiche.

15
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSM6... .

Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing
beschreven toepassing.

—

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen.

Het mes van de universele fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan

de kunststof handgreep. Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basis-
apparaat stilstaat.

Nooit met de staafmixer/mixervoet in de universele fijnsnijder werken.
De universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vloeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen.

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet onder stromend
water of in de afwasautomaat reinigen.

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldigdeze 5 Vario-mes
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids- 6 Hulpstuk
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat 7 Deksel

bevat. o Universele fijnsnijder L
De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. 7 Deksel

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing . N
als u het apparaat doorgeeft aan derden. g gi?r:\;?;séi;glsnsnuder

Universele fijnsnijder Athankellk van het moael:
(afhankelijk van het model) 10 Lscrushermes

Met het ijscrushermes kunt u ijs klein maken.
De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.ub. ~ Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

Opmerking:

Afb. I Het opzetstuk (6) van de universele fjjnsnijder

Universele fijnsnijder XL XL word’t gebruikt.
1 Universele fijnsnijder

2 Fijnmaakmes

3 Vario-houder

4 Vario-zeefinzetstuk

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Als de universele fijnsnijder L niet standaard bij
het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
657247).

Bedienen

Verwondingsgevaar door het scherpe
mes.

De universele fijnsnijjder alleen in compleet
samengebouwde foestand gebruiken.

Niet in het mes van de universele fijjnsnijder
grijpen.

Het mes van de universele fijnsnijder
uitsluitend vasipakken aan de kunststof
handgreep.

Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Universele fijnsnijder met mes

De universele fijnsnijder met fijnmaakmes is
geschikt voor het fijnmaken van vlees, harde
kaas, uien, kruiden, knoflook, fruit, groente,
noten, amandelen.

Met de universele fijnsnijder XL benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens zie afb. @).

Neem de in de tabel (afb. @) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijnsnijat.

De universele fijnsnijder met fiinmaakmessen
is niet geschikt voor het fiinmaken van zeer
harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en diepvries-
producten (fruit e.d.).

Atb. [E1 - met fijlnmaakmes (grootte L en XL)
Afb. [ — met ijscrushermes (alleen grootte L)
® Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.
® Mes aanbrengen.
® | evensmiddelen toevoegen.
Attentie!
Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk
moet het mes recht in de universele fijnsnijder
zitten (afb. B3/[4-3).
® Opzetstuk op de universele fijnsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.
Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijnsnijder nemen.

Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

Het deksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Universele fijnsnijder met vario-set
(alleen grootte XL)

De universele fijnsnijder met vario-set is
geschikt voor het fijnmaken van harde,

droge levensmiddelen (bijv. chocolade, noten,
amandelen, parmezaan) en ijsblokjes in kleine
(8), gemiddelde (M) en grote (L) stukken.

De grootte wordt bepaald door het vario-
zeefinzetstuk op de markering S, M of L te
plaatsen bij het aanbrengen in de vario-houder.
Aanwijzingen en adviezen over instellingen,
hoeveelheden en verwerkingstijden vindt u in
de tabel (afb. [3).

Afb. [B]

Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.
Vario-houder aanbrengen in de universele
fijnsnijder. De pinnen van de universele
fijnsnijder moeten in de openingen van de
houder zitten.

Vario-zeefinzetstuk aanbrengen op de
universele fijnsnijder.

De markeringen (S/M/L) moeten volgens
de gewenste fijnheid boven de pinnen
van de universele fijnsnijder worden
geplaatst (afb. [1-2).

Vario-mes aanbrengen.

Levensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Het vario-mes moet recht in het vario-
zeefinzetstuk steken, zodat het opzetstuk goed
zit (afb. B1-3a).

%
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® Het opzetstuk op het vario-zeefinzetstuk
plaatsen en met de klok mee draaien tot het
hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

NB./

De universele fijnsnijjder moet worden

leeggemaakt voordat het fiingemaakte

levensmiddel de onderkant van de vario-

houder raakt.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Het opzetstuk tegen de klok in draaien en
van het vario-zeefinzetstuk nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Vario-zeefinzetstuk en vario-houder
verwijderen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijjnsnijder niet

In vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasaufomaat reinigen.

® Het opzetstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

e Universele fijnsnijder, mes, vario-houder,

vario-zeefinzetstuk en deksel zijn geschikt
voor de afwasautomaat.

Eiwitklopper
De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. I

11 Aandrijfhulpstuk voor eiwitklopper
12 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij
de klantenservice (bestelnr. 657379).
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Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van branadwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. E

® |evensmiddel in de mixkom doen.

o Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Alttentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in

hef basisapparaat aanbrengen (afb. [d-3).
Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (indien aanwezig)
(advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik
® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
o De ontgrendelknoppen indrukken en het

basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

o Eiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend
schoonvegen met een vochtige doek.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSM6... . Laes og overhold
brugsvejledningen til stavblenderen. Tilbehgret er kun egnet til de formal,
der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt samlet!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa minihakkerens kniv.

Renger aldrig kniven med de bare haender. Benyt en borste.

Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varm meaelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm meelk kan sprgjte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun seettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaesker, renger den ikke under
rindende vand og s&et den ikke i opvaskemaskinen.

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden drevforsatsen.

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, renger den ikke under rindende vand
og st den ikke i opvaskemaskinen.

Laes denne vejledning ngje igennem fer brug Minihakker L

for at fa vigtige sikkerheds- og betjenings- 7 Lag
henvisninger til dette apparat. 8 Minihakker
Opbevar venligst brugsvejledningen. 9 Smahakker-kniv

Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Minihakker (afheengigt af model)

Afhaengigt af model:
10 lIce-Crush-kniv
Med Ice-Crush-kniven kan du smahakke is.

Fold billedsiderne ud. Optimal forarbejdningsmaengde:
4-6 isterninger
Billede I Henvisning:
Minihakker XL Minihakkerens XL pésats (6) bruges.
1 Minihakker Hvis mininakkeren L ikke medfelger, kan den
2 Smahakker-kniv bestilles hos kundeservice (best.-nr. 657247).
3 Vario-holder
4 Vario-siindsats
5 Vario-kniv
6 Pésats
7 Lag

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 19
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Betjening

Kveeslelsesfare som folge af skamp
knivl
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er
helt samlet!
Stik aldrig handen ind i kniven i mini-
hakkeren.
Tag kun fat i kunststofgrebet pa mini-
hakkerens kniv.
Beror ikke kniven med de bare haender.
Benyt en borste til rengoring.

Minihakker med kniv

Minihakkeren med smahakker-kniv er egnet til
at smahakke kad, hard ost, log, krydderurter,
hvidlgg, frugt, grant, nadder, mandler.

Med minihakkeren XL bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smarepalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften, se
billede [3).

De maks. meengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede @) skal ubetinget overholdes.

Veer forsigtig!

For kad smahakkes fjern brusk, ben og sener.
Minihakkeren med smahakker-kniv er ikke
egnet til at smahakke meget harde fodevarer
(kaffebonner, raeddike, muskatnod) og
frostvarer (frugt el.lign.).

Billede [&1 — med smahakker-kniv

(sterrelse L og XL)

Billede [ — med Ice-Crush-kniv

(kun starrelse L)

e Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Szt kniven i.

® Fyld fadevarerne i.

OBS/

Kniven skal sidde lige i minihakkeren,

sd pdsatsen sidder rigtigt (billede B/[4-3).

® St pasatsen pa minihakkeren og drej den
til hajre indtil den falder harbart i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Sczet netstikket i.

o Hold fast i motorenhed og minihakker og
teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

20
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Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

® Tag fat i kunststofgrebet pa kniven og tag
den ud.

® Szt laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fadevarer.

Minihakker med Vario-saet
(kun stgrrelse XL)

Minihakkeren med Vario-seet er egnet til at
sméahakke harde, tarre fodevarer (f.eks.
chokolade, ngdder, mandler, parmesanost)
eller til at hakke isterninger i sma (S),
mellemstore (M) eller store (L) stykker.
Starrelsen bestemmes af placeringen

af markeringerne S, M eller L pa Vario-
siindsatsen, nar den saettes ind i Vario-
holderen.

Henvisninger og anbefalinger vedr.
indstillinger, maengder og forarbejdningstider
findes i tabellen (billede [3).

Billede [

e Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Sczet Vario-holderen ind i minihakkeren.
Tapper pa minihakkeren skal sidde
i holderens noter.

® Szt Vario-siindsatsen pa minihakkeren.
Markeringerne (S/M/L) skal placeres over
minihakkerens tapper iht. den gnskede
smahakningsgrad (billede [-2).

® Szt Vario-kniven i.

o Fyld fedevarerne i.

OBS!

Vario-kniven skal sidde lige i Vario-siindsatsen,

sd pdsatsen sidder rigtigt (billede B1-3a).

® Szt pasatsen pad Vario-siindsatsen og drej
den til hgjre indtil den falder hgrbart i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket .

® Hold fast i motorenhed og minihakker og
teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Bemeerk!

Minihakkeren bor tommes, for de smahakkede

fodevarer ndr underkanten pa Vario-holderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af Vario-siindsatsen.

® Tag fat i kunststofgrebet pa kniven og tag
den ud.

® Tag Vario-siindsats og Vario-holder af.

® Scet laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fadevarer.

Rengaring

OBS/

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i veesker,

rengor den ikke under rindende vand og saet

den ikke | opvaskemaskinen.

e Pasatsen ma kun terres af med en fugtig
klud.

® Minihakker, kniv, Vario-holder, Vario-
siindsats og lag kan tale opvaskemaskine.

Piskeris
Fold billedsiderne ud.

Billede A

11 Drevforsats til piskeris

12 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 657379).

Betjening
Piskeriset er egnet til at piske flade,
aggehvider og meelkeskum (af varm (maks.

70 °C) og kold maelk (maks. 8 °C)) samt til at
tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning/!

Ved forarbejaning af varm meaelk brug en
haj, smal blenderbeholder. Varm maelk kan
sprajte og fore til skoldninger.

Billede [

e Fyld fadevarerne i blenderbzegeret.

® Szt drevforsatsen pa4 motorenheden og
fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen og fa det
til at falde i hak.

OBS/

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

drevforsatsen (billede [R-3).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Szt netstikket i.
® Indstil det gnskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen
(hvis en sadan findes) (anbefaling:
hajt omdrejningstal).
e Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.
o Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.

Rengering

OBS/

Dyp aldrig dreviorsatsen i vaesker, renger den

tkke under rindende vand og saet den ikke

/ opvaskemaskinen.

e Drevforsatsen mé kun tarres af med en
fugtig klud.

® Piskeriset kan seettes i opvaskemaskinen.

FAEndringer forbeholdes.
21
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSMG... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren. Tilbehgret er kun egnet
for den bruken som er beskrevet i denne veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Universalkutteren ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand!
Det ma aldri gripes inn i kniven i universalkutteren.
Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Kniven ma aldri rengjeres med bare hender. Det ma brukes en barste.
Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hgy, smal
\r?ilzlse'beholder. Varm melk kan sprute og fore til skolding.

iktig!
Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar basismaskinen star stille.
Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalkutteren.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.
Pasatsen pa universalkutteren ma aldri dyppes ned i veesker og ikke
rengjeres under rennende vann eller i oppvaskmaskin.
Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten drevforsatsen.
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjores under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

Les ngye igiennom denne veiledningen Universalkutter L
far bruk, for & fa viktige sikkerhets- og 7 Lokk
betjeningshenvisninger for dette apparatet. 8 Universalkutter
Bruksveiledningen ma oppbevares. 9  Hakkekniv
Dersom apparatet gis videre til andre, Alt etter modell

ma bruksveiledningen leveres med. 10 Ice-Crush-kniv

; Med Ice-Crush-kniven kan du knuse is.
Universalkutter (alt etter modell) Optimal arbeidsmengde: 4-6 isbiter.

Vennligst brett ut sidene med bilder. Henvisning:

iide I Det md brukes pdsatsen (6) for universal-
Bilde kutteren XL.
Universalkutter XL

Dersom universalkutteren L ikke er med
ved leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 657247).

Universalkutter
Kuttekniv

Vario holder
Vario silinnsats
Vario kniv
Pasats

Lokk

22 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

A Fare for skade pa grunn av skarp kniv!

Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand/!

Det ma& aldlri gripes inn i kniven i universal-
kutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes
I plasthandiaket.

Kniven ma ikke berares med bare hender.
For rengjoring ma det brukes en borste.

Universalkutter med kniv

Universalkutteren med kuttekniv er egnet for
kutting av kjett, hard ost, lgk, urter, hvitlgk,
frukt, grannsaker, ngtter, mandler.

Med universalkutteren XL nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning palegg (nar anvisningene i oppskriften
blir overholdt, se bilde [3).

Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfert i tabellen (bilde @) ma
absolutt tas hensyn til.

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fjernes.

Universalkutteren med kuttekniv er ikke egnet
for kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnott) og frosne varer (frukt e. /.).

Bilde [ — med kuttekniv (sterrelse L og XL)

Bilde [ — med Ice-Crush-kniv (kun starrelse L)

e Universalkutteren stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate og trykkes fast.

® Kniven settes inn.

e Matvarene fylles pa.

Obs!

Kniven ma sitte rett i universalkutteren, slik at

pdsatsen sitter riktig (bilde E1/[4-3).

® Pasatsen settes pa universalkutteren

og dreies i klokkens retning inntil den
smekker i slik at det hares.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

e Etter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjogringsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

e Pasatsen dreies imot klokkens retning
og tas av universalkutteren.

e Kniven gripes i plasthandtaket og tas ut.

® [or oppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa universalkutteren.

Universalkutter med Vario sett
(kun starrelse XL)

Universalkutteren med Vario sett er egnet

for kutting av harde, tarre matvarer (f.eks.
sjokolade, ngtter, mandler, Parmesan) eller
isbiter til biter av liten (S), middels (M) eller stor
(L) storrelse. Starrelsen bestemmes ved
plasseringen av markeringene S, M eller L pa
Vario silinnsatsen nar denne settes inn i Vario
holderen.

Henvisninger og anbefalinger for innstillinger,
mengder og tidene for bearbeiding finner du

i tabellen (bilde 3).

Bilde D]

e Universalkutteren stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate og trykkes fast.

® Vario holderen settes inn i universal-
kutteren. Tappene pa universalkutteren
ma sitte inn i kjervene pa holderen.

e Vario silinnsatsen settes pa universal-
kutteren.
Markeringene (S/M/L) ma plasseres over
tappene pa universalkutteren i overens-
stemmelse med den gnskede kutte-
graden (bilde [1-2).

® Vario kniven settes inn.

e Matvarene fylles pa.

Obs/

Vario kniven ma sitte rett i Vario sifinnsatsen,

slik at pdsatsen sitter riktig (bilde B1-3a).

e Pasatsen settes pa Vario silinnsatsen og
dreies i klokkens retning inntil den smekker
i slik at det hares.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen og
smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.
Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas péa (turbo-
hastighet).

e Etter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

23
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Henvisning!

Universalkutteren ma tommes for de kuttede
matvarene ndr opp til underkanten pa Vario
holderen.

Etter arbeidet

® Stgpselet trekkes ut.

® Frigjgringsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

e Pasatsen dreies imot klokkens retning
og tas av Vario silinnsatsen.

® Kniven gripes i plasthandtaket og tas ut.

® Vario silinnsatsen og Vario holderen tas av.

® For oppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa universalkutteren.

Rengjering

Obs/

Pdsatsen pd universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaesker og ikke rengjores under rennende
vann eller i oppvaskmaskin.

e Pasatsen ma kun tarkes av med en fuktig
klut.

® Universalkutter, kniv, Vario holder,
Vario silinnsats og lokk kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Visp
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde I

11 Drevforsats for visp

12 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 657379).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflgte,
eggehvite og melkeskum (av varm (maks.

70 °C) og kald melk (maks. 8 °C)) sdsom
for tilberedning av sauser og dessert.

/\  Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hay, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde @

e Matvarene fylles pa i miksebegeret.

® Drevforsatsen settes pa basismaskinen
og smekkes i.

e Vispen stikkes inn i drevforsatsen og
smekkes i.

24
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Obs/

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten

dreviorsatsen (bilde [@-3).

o Stopselet stikkes inn.

® (nsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (dersom denne finnes)
(anbefaling: hoyt turtall).

® Basismaskinen og miksebegeret holdes
fast og @nsket innkoblingstast trykkes.

e FEtter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjgringsknappene trykkes og
basismaskinen tas av drevforsatsen.

e Vispen tas av drevforsatsen.

Rengjering

Obs!

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjores under rennende vann eller

/ oppvaskmaskin.

® Drevforsatsen mé kun terkes av med en
fuktig klut.

® Vispen kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sakerhet

Detta tilloehér &r avsett fér anvandning med stavmixer MSMS... .
Folj bruksanvisningen till stavmixern. Tillboehdret &r endast Iampligt
att anvandas pa satt som beskrivs i denna bruksanvisning.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Minihackaren far endast anvandas nar den ar helt ihopmonterad!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Rengér aldrig kniven med
bara hdnderna. Anvand en borste.

Risk for skallskador!

Anvand ett hdgt, smalt mixerkérl for att bearbeta het mjolk.

Het mj6lk kan sténka och férorsaka skallskador.

Viktigt!

Tillbehdret far endast séttas fast och lossas nar motordelen star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren.

Minihackaren &r inte lamplig fér mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor och reng6r den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

Satt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen.

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och reng6r den inte under rinnande vatten
eller i diskmaskin.

Las noga denna bruksanvisning fore anvénd- Minihackare L

ning for att fa viktiga anvisningar om sékerhet 7 Lock

och om hur denna apparat anvénds. 8 Minihackare

Spara bruksanvisningen. 9 Kniv till minihackare
Lat bruksanvisningen félja med apparaten vid  gor00n0e pd modell-
ett eventuellt 4garbyte. 10 Ice Crush-kniv

fal 2 Med Ice Crush-kniven kan du krossa is.
Minihackare (beroende pa mOde") Optimal bearbetningsméngd: 4-6 isbitar.

Vik ut bildsidorna. Obs:

. Anvénd éverdelen (6) till minihackaren XL.
Bild I3 Om minihackaren L inte foljer med |
Minihackare XL m minihackaren L inte féljer med leveransen

. kan den bestallas via kundtjanst (Best.nr.
1 Minihackare 657247)
2 Khniv for finfordelning ’
3 Vario-héllare
4 Vario-silinsats
5 Vario-kniv
6 Overdel
7 Lock

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 25
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Anvéndning

/\\  Risk tor skada pga vass kniv!

Minihackaren far endast anvandas néar den
ar helt ihopmonterad!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plast-
handffaget.

Berdr inte kniven med bara hédnderna.
Anvénd en borste for rengdring.

Minihackare med kniv

Minihackaren med kniv for finférdelning &r
l&amplig for att finférdela kétt, hard ost, gul 16k,
orter, vitlok, frukt, gronsaker, nétter, mandlar.
Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet nar du bereder
honungspéalagg (om uppgifter i receptet
overhalls, se bild [3).

Det &r viktigt att noga félja de maxmangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [3).

Varning!

Avidgsna brosk, ben och senor innan kdttet
finfordelas.

Minihackaren med kniv for finfordelning ar
Inte Idmplig for att finférdela mycket hdrda
livsmedel (kaffebdnor, rattika, muskotndt)
eller frysta livsmedel (frukt eller dyliki).

Bild =1 — med kniv for finférdelning

(storlek L och XL)

Bild [4 — med Ice-Crush-kniv (endast storlek L)

e Stall minihackaren pa plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

® Sitt i kniven.

® Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Kniven maste sitta rakt i minihackaren s& att

overdelen sitter pa rétt sétt

(bild B/[4-3).

e Sétt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den snépper fast.

e Sitt motordelen pa dverdelen och tryck tills
den snépper fast.

® Sitt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast motordelen och minihackaren och
sl& pa apparaten (turbo-hastighet).

® Slapp startknappen efter bearbetning.
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Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran Gverdelen.

® Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran
minihackaren.

® Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® For forvaring av bearbetade livsmedel satt
locket pa minihackaren.

Minihackare med Vario-set
(endast storlek XL)

Minihackaren med Vario-set ar lamplig for

att finférdela harda, torkade livsmedel (t.ex.
choklad, nétter, mandlar, parmesanost) eller
isbitar till sma (S), medelstora (M) eller stora (L)
bitar. Storleken bestdms av hur markeringarna
S, M eller L &r placerade pé Vario-silinsatsen
nar den sétts in i Vario-hallaren.

Hanvisningar och rekommendationer
betraffande installningar, mangder och
bearbetningstider framgar av tabellen (bild [3).

Bild 131

e Stall minihackaren pa plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

e Satt in Vario-hallaren i minihackaren.
Pinnarna pa minihackaren maste sitta
i sparen pa hallaren.

® Sétt Vario-silinsatsen pa minihackaren.
Markeringarna (S/M/L) maste placeras
i enlighet med 6nskad finférdelningsgrad
6ver minihackarens pinnarna (bild [1-2).

e Séttin Vario-kniven.

e Fyll pa livsmedlen.
Var forsiktig!
Vario-kniven mdste sitta rakt i Vario-silinsatsen
sd att Gverdelen sitter pa rétt sétt (bild B1-3a).
® Sitt Gverdelen pa Vario-silinsatsen och vrid
medurs tills du hér att den sndpper fast.

e Sétt motordelen pa dverdelen och tryck tills
den snépper fast.

® Sitt stickkontakten i vagguttaget.

Hall fast motordelen och minihackaren och
sl& pa apparaten (turbo-hastighet).

Slapp startknappen efter bearbetning.
Anvisning!

T76m minihackaren innan de finférdelade
livsmedlen ndr upp till nederkanten pa Vario-
héllaren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran dverdelen.

® Vrid 6verdelen moturs och lossa den fran
Vario-silinsatsen.

e Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® Lossa Vario-silinsatsen och Vario-héallaren.

® For forvaring av bearbetade livsmedel sétt
locket pa minihackaren.

Rengoring

Var forsiktig!

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vétskor
och rengdr den inte under rinnande vatten eller
/ diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.
® Minihackaren, kniven, Vario-hallaren,

Vario-silinsatsen och locket gar att rengéra
i diskmaskin.

Visp
Vik ut bildsidorna.

Bild Y

11 Drivaxel till visp

12 Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657379).

Anvéndning

Vispen &r [amplig for att vispa gradde, aggvitor
och mjélk till skum (av het (max 70 °C) och kall
mjolk (max 8 °C)) samt for att bereda saser och
desserter.

A Risk for skaliskador!

Anvénd ett hdgt, smalt mixerkarl for att
bearbeta het mjolk. Het mjolk kan stdnka
och fororsaka skallskador.

Bild [

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren.

e Sétt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den snépper fast.

e Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills den
snapper fast.

Var forsiktig!

Séitt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild [d-3).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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e Satt stickkontakten i vAgguttaget.

e Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget
(om sadant finns) (rekommendation:
hégt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare
och tryck pa 6nskad startknapp.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av
motordelen fran drivaxeln.

e Lossa vispen fran drivaxeln.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vétskor och rengdr den

Inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.

e Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

Raétten till &ndringar férbehalles.

27
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Turvallisuusasiaa

Téama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSM6... .
Noudata sauvasekoittimen ohjeita. Varuste soveltuu vain tassa
kayttéohjeessa kuvattuun kayttotarkoitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttoakselia — loukkaantumisvaara!

Kéayta minileikkuria vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina!
Al3 tartu minileikkurin terdan.

Pida kiinni vain minileikkurin teran muovikahvasta.

Ala pese terid kdsin, vaan kayta harjaa. Kéyta pesemiseen harjaa.
Palovamman vaara!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdyté kapeaa sekoitusastiaa.

Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Térkeaa!

Irrota ja kiinnita varuste vain peruslaitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa minileikkurissa.

Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen tai muihin nesteisiin alaka
pese sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala aseta koskaan pallovispilad ilman adapteria peruslaitteeseen.

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaké pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Lue kéaytibohje huolellisesti ennen laitteen Minileikkuri L
kayttoa. Siind on tarkeita laitetta koskevia 7 Kansi
turvallisuus- ja kayitdohjeita. 8 Minileikkuri
Sailyta kayttdohje huolellisesti. 9 Hienonnustera

Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolliselle

uudelle omistajalle. %a/g‘;l:nzgﬁfgga-teré

iniloi i i i Jaanmurskainterélld voit murskata ja&paloja.
Minileikkuri (mallista riippuen) Optimaalinen késittelymééré 4-6 jaipalaa.
Kaénna esiin kuvasivut. Ohje:

Kéytd minileikkurin XL yldosaa (6).

Kuva I L . -

L . Jos minileikkuri L ei kuulu vakiovarusteisiin,
Minileikkuri XL g .

A voit tilata sen huoltopalvelusta (tilaus nro

1 Minileikkuri 657247)
2 Hienonnusterd '
3 Vario-kannatin
4 Vario-siivila
5 Vario-terd
6 Ylaosa
7 Kansi

28 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kayttd

Varo ferdvi terid —
loukkaantumisvaara!
Kayta minileikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikollleen kiinnitettyina/
Al tartu minileikkurin terdan.
Pid4 kiinni vain minileikkurin teran
muovikahvasta.
Ald koske terdan paljain kdsin.
K&ytd puhdistamiseen harjaa.

Minileikkuri ja tera

Hienonnusteralld varustettu minileikkuri
soveltuu lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, hedelmien, vihannesten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.
Minileikkurilla XL voit kayttaé hyédyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria
katso kuva ).

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimé&ari4 ja kasittelyaikoja (kuva 3).
Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.

Hienonnusterélld varustettu minileikkuri ef
sovellu kovien aineiden (kahvipapujen, retikan,
muskottjpahkindiden) eika jaisten aineiden
(hedelmien, marjojen tms.) hienontamiseen.

Kuva & - hienonnusteran kanssa (koko L ja XL)

Kuva [ - jadnmurskainterén kanssa

(vain koko L)

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tybtasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnitd tera.

® Tayta elintarvikkeet.

Huom.!

Minileikkurin terdn tulee olla suorassa,

Jotta yldosa menee oikein paikoilleen

(kuva B/[9-3).

e Kiinnita yldosa minileikkurin paélle
ja kéd&nnd mydtépaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pidé kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kdynnista laite
(Turbo-nopeus).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéytén jalkeen

e |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

o K&anna yldosaa vastapéaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytéat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
séilyttAmiseen.

Minileikkuri ja Vario-setti (vain koko XL)

Vario-setilla varustettu minileikkuri soveltuu
kovien ja kuivien elintarvikkeiden
hienontamiseen (esim. suklaa, pahkinat,
mantelit, parmesaani) tai jadkuutioiden
pienentamiseen eri kokoisiksi (pienet (S),
keskikokoiset (M) tai isot (L)). Kun kiinnitat
Vario-siivilan Vario-kannattimeen, valitse
haluamasi koko merkkien S, M tai L avulla.
Asetuksia, maérid ja kayttdaikoja koskevat
ohjeet ja suositukset 16ydat taulukosta
(kuva [3).

Kuva D3]

® Aseta minileikkuri sileédlle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina kiinni pintaan.

e Kiinnita Vario-kannatin minileikkuriin.
Minileikkurin tappien tulee kiinnittya
kannattimessa oleviin uriin.

® Aseta Vario-siivila paikoilleen minileikkuriin.
Merkkien (S/M/L) tulee olla halutun
hienonnusasteen mukaisesti
minileikkurin tappien yldpuolella
(kuva B1-2).

e Kiinnita Vario-tera.

o Tayta elintarvikkeet.

Huom.!

Vario-terédn tulee olla suorassa Vario-siivildssa,

Jolta yldosa menee oikein paikoilleen

(kuva B-3a).

® Asetayldosa Vario-siivilan paalle ja kdanna
myotapaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti kiinni.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

e Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kdynnista laite
(Turbo-nopeus).
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® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Huomautus!

Tyhjenna minileikkuri, ennen kuin

hienonnettavat aineet ulottuvat Vario-

kannattimen alareunaan.

Kéytén jalkeen

e |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

® K&anna yldosaa vastapéivaan ja poista
Vario-siivilasta.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
terd.

® Irrota Vario-siivilé ja Vario-kannatin.

® Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttdmiseen.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen tai muihin nesteisiin dldka pese sitd

Juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

® Pyyhi yldosa puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeella.

® Minileikkurin, teran, Vario-kannattimen,
Vario-siivilan ja kannen voit pesta
astianpesukoneessa.

Pallovispila
Kaanna esiin kuvasivut.

Kuva I

11 Pallovispilan vaihteisto-osa

12 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 657379.

Kéyttd

Pallovispila soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta
(max. 70 °C) ja kylmasta maidosta (max.
8 °C)) seka kastikkeiden ja jéalkiruokien
valmistamiseen.

A Palovamman vaara!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdyla kapeaa
sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua ja
aiheuttaa palovammoja.
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Kuvad

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

® Tyoénna pallovispild vaihteisto-osaan
ja lukitse paikoilleen.

Huom./

Ald aseta koskaan pallovispildd ilman

adapteria perusiaitteeseen (kuva ld-3).

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

® S3ada kierrosnopeuden valitsimella (mikali
laitteessa) haluamasi teho (suositus: suuri
nopeus).

e Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kdynnistyskytkinta.

o Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® |Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

® |Irrota pallovispilé vaihteisto-osasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin dléka pese sitd juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeell.

e Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.

4@
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio estd destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM6... . Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla. El accesorio solo es
adecuado para el uso descrito en las presentes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

Usar el picador universal solo estando completamente montado.

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
que incorpora. No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos:
Utilizar siempre un cepillo.

iPeligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.

jlmportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con la unidad motriz parada.
No trabajar nunca con la batidora de varilla/el pie de la batidora en el vaso
del accesorio picador universal.

El picador universal no es adecuado para el horno microondas.

No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo bajo
el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No montar nunca la varilla batidora en la base motriz sin el mecanismo
de accionamiento.

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de accionamiento, no
lavarlo bajo el chorro de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

Lea las presentes instrucciones de uso Fig. &

detenidamente antes de utilizar el aparato. Accesorio picador universal XL

En ellas sde fdacilgan imqutantes advertencias 1 Accesorio picador universal
e seguridad y de manejo. 2 Cuchilla picadora

Lea detenidamente las instrucciones de 3 Soporte F\)/ario

uso del aparato y guardelas para un posible 4 Tamiz vario

propietario posterior. 5 Cuchilla vario

En caso de ceder o entregar el aparato 6 Adaptador

a otra persona, acompanelo siempre de las T p

correspondientes instrucciones de uso. Zoceasl:(’)"’:_io picador universal L

Accesorio picador universal 7 Tapa

(segl]n modelo) 8 Accesorio picador universal

9 Cuchilla picadora
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
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Segun modelo:

10 Cuchilla para picar hielo

Con la cuchilla para picar hielo se pueden picar
los cubitos de hielo.

La cantidad de elaboracién éptima: 4-6 cubitos
de hielo.

Advertencia:
Se emplea el adaptador (6) de la picadora
universal XL.

En caso de no estar incluido el picador
universal L en el equipo de serie de su aparato,
lo puede adquirir como accesorio opcional en
el Servicio de Asistencia Técnica (n® de pedido
657247).

Usar el aparato

ﬁ jPeligro de lesiones! jLa cuchilla estd
muy afilada/

Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

jNo introducir nunca las manos en la
cuchilla de accesorio picador!

Sujetar la cuchilla del picador universal solo
por el asidero de pldstico que incorpora.

No focar las cuchillas directamente con las
manos. Usar siempre un cepiflo para limpiar
la cuchilla.

Accesorio picador universal con cuchilla

El accesorio picador universal con cuchilla
picadora es adecuado para picar carne, queso
curado, cebollas, hierbas aromaticas, ajo, fruta,
verdura, nueces, almendras.

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente véase Fig. [).

Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracién de
los alimentos indicados en la tabla (Fig. @).
jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar €sta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador universal con cuchilla
picadora no es adecuado para picar alimentos
muy duros (granos de café, rdbanos, nuez
moscada) o congelados (frutas, elc.)

Figura [El — con cuchilla picadora (tamarios L
yXL)
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Fig. [d — con la cuchilla para picar hielo
(solo tamario L)

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la
picadora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

[Atencion!

Para que el adaptador se asiente correcta-

mente sobre la base motriz, la cuchilla del

picador universal tiene que encontrarse en

posicion recta (Fig. E)/[9-3).

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
aguijas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexidn en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

® Suijetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Accesorio picador universal con juego
de accesorios vario (solo tamafo XL)

El accesorio picador universal con juego

de accesorios vario es adecuada para picar
alimentos duros y secos (como por ejemplo
chocolate, nueces, almendras, queso
parmesano) o cubitos de hielo en trozos
pequerios (S), medianos (M) o grandes (L).
El tamafio se ajusta mediante la posicion de
las marcas «S». «M» o «L» del tamiz vario al
colocarlo en el soporte vario.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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En la tabla (Fig. @) se facilitan advertencias

y consejos practicos acerca de los ajustes,

cantidades y tiempos de procesamiento de los

alimentos.

Fig. [

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Colocar el soporte vario en el accesorio
picador. Los salientes del accesorio
picador universal tienen que asentarse
en las ranuras del adaptador.

® Colocar el tamizador vario sobre el
accesorio picador.
Las marcas (S/M/L) tienen que colocarse,
segun el grado de picado deseado, sobre
los salientes del accesorio picador
(Fig. [3-2).

® Colocar la cuchilla vario.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

La cuchilla vario tiene que estar en posicion

perfectamente vertical en el tamiz vario a fin de

que el adaptador se asiente correctamente

(Fig. B1-3a).

® Colocar el adaptador sobre el tamiz vario
y girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj), hasta que
enclave de modo audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Aavertencial

Vaciar el accesorio picador universal antes de
que los alimentos picados alcancen el borde
inferior del soporte vario.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

e Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del tamiz vario.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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e Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Retirar el tamiz vario y el soporte vario.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador con un pafio hiumedo.

® El accesorio picador universal, la cuchilla,
el soporte vario, el tamiz vario y la tapa son
adecuados para el lavado en el lavavajillas.

Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Fig. I

11 Pieza acopladora para varilla montaclaras
12 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial de
la marca (n® de pedido 657379).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata, claras
a punto de nieve y espuma de leche leche
caliente (max. 70 °C) o leche fria (max. 8 °C)),
y se elaboran salsas y postres.

A /Peligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un
recipiente alfo y estrecho. La leche caliente
puede salpicar y ocasionar quemaauras.

Fig. d

® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.

® |Introducir y encajar la varilla batidora en el
mecanismo de accionamiento.

jAtencion!

No montar nunca la varilla batidora en la base

motriz sin el mecanismo de accionamiento

(Fig. d-3).
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® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del regulador del nimero de
revoluciones (en caso de existir) (nuestro
consejo: seleccionar un nimero de
revoluciones elevado).

® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la
velocidad de trabajo deseada.

e Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de
accionamiento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de
accionamiento.

Limpieza y conservacion

[Atencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo

de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro de

agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.

® |a varilla batidora se puede lavar en el
lavavajillas.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSM6... .

Sequir as Instrucdes de servigo da varinha trituradora. O acessorio
€ apenas adequado para a utilizacdo descrita nestas instrucoes.

A\ Indicagdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotagéo!

S0 utilizar o picador universal em estado totalmente montado!

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Segurar sempre a lamina do picador universal pelo cabo de plastico.
Nunca limpar as laminas com as maos sem qualquer protecgao.
Utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito. O leite quente pode
salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho base.

Nunca utilizar a varinha/o pé triturador no picador universal.

O picador universal ndo é adequado para microondas.

Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho base, sem que esteja
colocada a engrenagem adaptavel.

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.

Leia atentamente estas instrugdes antes de 6 Tampa de accionamento
utilizar o aparelho, para conhecer importantes 7 Tampa
indicagdes de seguranga e de servigo. Picador universal L
Favor, guardar as Instrugdes de servigo. 7 Tampa
No caso do aparelho mudar de dono, as 8 Picador universal
Instrugdes de servico devem acompanha-lo. 9 Lamina do picador
Picador universal fgpg’;gggﬁg‘; roael
(dependente do mOdelo) Com a lamina «lce-Crush» & possivel picar
- gelo.
s:EILi\t,géggg.dObre as paginas com Quantidade ideal: 4-6 cubos.
i Indicagéo:
F'_g- (A ) E utilizada a tampa de accionamento (6) do
Picador universal XL picador universal XL.
1 Picador universal Se o picador universal L ndo fizer parte do
2 Lamina do picador equipamento de origem, 0 mesmo pode ser
3 Suporte Varlo_ encomendado através da assisténcia técnica
4 Passador Vario € (n.2 de encomenda 657247).
5 Léamina Vario

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 35
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Utilizagdo do aparelho

Perigo de ferimentos devido
as /dminas afiadas!

S0 utilizar o picador universal em estado
fotalmente montado!

Nunca tocar na lamina do picador universal.
Segurar sempre a lamina do picador
universal pelo cabo de plastico.

N4o tocar com as maos na lamina.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Picador universal com lamina

O picador universal com lamina é adequado
para picar carne, queijo duro, cebolas, ervas
aromaticas, alho, fruta, legumes, nozes

e améndoas.

Com o picador universal XL, aproveitara todo
o rendimento aparelho na para a confecgéo
de preparados de mel para barrar no p&o
(mantendo os dados das receitas ver Fig. 3).
E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagéo indicados
na tabela (Fig. ).

Cuidado:

Antes de picar carne, deverd retirar cartilagens,
0SS0S € nervos.

O picador universal com ldminas ndao

€ adequado para alimentos muito duros

(café em grao, rdbano, noz-moscada) nem
congelados (p. ex., fruta).

Figura [E — com Iamina de picar (tamanho L

e XL)

Fig. [d — com picador de gelo (s6 tamanho L)

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre o mesmo.

e Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atengdo!

A ldmina tem que assentar diireita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. B/[4-3).

® Montar a tampa de accionamento no
picador universal e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio, até se ouvir
o ruido caracteristico do encaixe.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.
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® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparacéo libertar a tecla de
ligagdo.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento em
sentido contrdrio ao dos ponteiros do reld-
gio e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
j& preparados no picador universal.

Picador universal com conjunto Vario
(s6 no tamanho XL)

O picador universal com conjunto Vario

é adequado para picar alimentos duros

e secos (p. ex., chocolate, nozes, améndoas,

queijo parmesédo) ou cubos de gelo em

pedacos de tamanho pequeno (S), médio (M)

ou grande (L). O tamanho é determinado pelo

posicionamento das marcagoes S, M ou L do

passador Vario ao monta-lo no suporte Vario.

Na tabela (figura @) estéo disponiveis

Indicacdes e recomendacgdes de regulagéo,

quantidades e tempos de preparagéo.

Fig. [

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre o mesmo.

® Encaixar o suporte Vario no picador
universal. Os pinos do picador universal
tém de assentar nos entalhes do suporte.

® Colocar o passador Vario sobre o picador
universal.
As marcacgées (S/M/L) tém de ser
posicionadas sobre o pino do picador
universal de acordo com o grau de
trituragéo desejado (figura [81-2).

® Colocar a lamina Vario.

e Adicionar os alimentos.

Atengéo!

A ldmina Vario tem de assentar direita

no passador Vario, para que a tampa de

accionamento encaixe bem (figura B-3a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Colocar a tampa de accionamento sobre
o passador Vario e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio até esta encaixar
audivelmente.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparagéo libertar a tecla de
ligagao.

Indlicagéo!

O picador universal deve ser esvaziado antes

de o material trifurado atingir a aresta inferior

do suporte Vario.

Depois do trabalho

e Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-la do passador Vario.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Retirar o passador Vario e o suporte Vario.

® Colocar a tampa para guardar alimentos ja
preparados no picador universal.

Limpeza

Atengao!

Nunca merguilhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente ou

na maquina de lavar loiga.

® Limpar a tampa de accionamento apenas
com um pano humido.

® O picador universal, a lamina, o suporte
Vario, o passador Vario e a tampa podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragbes.

Fig. I

11 Engrenagem adaptével para batedor

12 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.2 de encomenda
657379).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Utilizagdo do aparelho

O batedor é adequado para bater natas, claras
em castelo e leite em espuma (com leite
quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),

bem como para a preparagéo de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto
e estreito. O leite quente pode salpicar
e provocar queimaaduras.

Fig. d

® Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no
aparelho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na
engrenagem adaptavel.

Atengéo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel (Fig. [d-3).

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotacdo desejada como
o regulador de rotacdes (se existente)
(recomendacéo: rotagéo elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagéo
desejada.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho

e Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem
adaptavel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Atengdo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em

liquidos nem lavd-la sob dgua corrente ou na

madaquina de lavar loiga.

® Limpar a engrenagem adaptdvel apenas
com um pano humido.

® O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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Mo TNV 0OPAAEIX OOC
To e&apTNa AUTO TIPOOPICETN VIO TO PTTAEVTEP XEIPOG MSMS... .
MpooeCTe TIG 03NYiES XPrIaNG TOU PMTAEVTEP XEIPOG. T EEXPTATA Eivarl

KOXTXAANAG HOVO YIO TN XPHON TTOU TIEPIYPAPETA OTIC TTPOUCES 0dNYIEG.

&

A\ YTodei€eic aopoaleiog yio TV TapoUcO GUOKEUT)

Kivduvog TPQUHGTIOHOU OO TO KOPTEPO HOKaipl TOU pigep/

TNV TIEePIaTPEPOPEVN Kivnon!

XpnoIpOTTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPNONG HOVO 0€ TTANPWG
ouvappohoynuévn karaoTaon! Mn B&leTe TIOTE Ta XEPIX OOC HECXK GTOV
KOPTN YEVIKNG XPrIONG KAl PNV TIQVETE TO PaXaipl. TTiaveTe To poyaip!
TOU KOPTN YEVIKIG XPNONG HOovo oTnv MAAOTIKN AXBr). Mnv kaBopiceTe
TO JOXQipI TIOTE PE YUPVG XEPIX. XpnaolpoTioleiTe BoUPTOa.

Kivouvog Lepomioporog!

Kora Tnv emefepyaioial KAUTOU YXAXKTOG XPNOIWOTTOIEITE EVO YNAO,
oTevOo 0oxeio avaUIENG. Ta TUXOV THITOINIGHOTO OO TO KAXUTO YOAK
UTToPOUV V& 00NYNOOUV 0€ EYKAUHOTA.

2NUOVTIKO!

TOTIOBETEITE KOI APAIPEITE TX EEXPTIPATA HOVO PE OKIVNTOTTOINHEVN
T Booikn ouokeun). Mn SouleleTe ToTE pe Tn paPdo pmhevtep/m Boon
pi€ep pEoa aTov KOPTN YEVIKNG XPNong. O KOPTNC YeVIKNG Xpnong dev
eival KAT&AANAOG YIx TOV pOUPVO HIKPOKUUGTWY. Mn BuBioeTe TTOTE TO
TPOCAPTNHA TNG HETGBOONG KiVNONG PHEO 0€ UYPX OUTE VXX TO
KOBOPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO VEPO 1) HEOD OTO TIAUVTIPIO TIIGTWV.
Mnv TOTIOBETATETE TO EPYRAEIO XTUTTHHUATOG TTOTE XWPIC TO TIPOOXPTNHC
peTadoong Kivnong oTn BaGIKr) GUOKEUN).

Mn BubioeTe MOTE TO MPOCKPTNUG TNG PETABOONG KiVNONG HEOO OE UYPXK
oUTE V& TO KOOOPIOETE KATW OO TPEXOUPEVO VEPO I HEOX OTO
TTAUVTAPIO TIIXTWV.

Mpiv T Xprion SIoBAOTE TIPOGEKTIKX TIG Eova Y

TIOPOUCEG 0BNYieg, WOTE VA YVwpIleTe Koptng yevikng xpriong XL
OTUOVTIKEG unodeieiq qocpaAelaq Ko 1 KopTNg YeVIKAG XPHoNg
XelpiopoU yio TNV TTopoUcor GUOKEUT). 2 Maoipl KOG
ﬂqpaKaAaices Vo QUAGEETE TIG 00Nyieg 3 Qoptag Vario

XProng. : . 4 AveeTo gikTpou Vario
Kor& Tnv mopax®pnon TG 0UoKeung oe 5 Mayaipi Vario

TpiToug dwoTe padi TIC 0dnyieg xprnong. 6 Emifepo

KogpTng yeviknig xpriong 7 Komow
(AVGIAOYOX i€ TO IOVTEAO) Kogmme vevikiiG xerong L
MopoKoAEioDe V' AVOIEETE TIC GENDES pIE TIC 8 Kogtng Yevikig Xpriong
€IKOVEG. 9 Moxaipl Korm|g
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Avddoya e 1o povrédo:

10 Moxycipl OpUHHOTIOHOU TIyou

Me To payaipl ice crush pmopeite

V& OpUppaTIoETE TIGYO.

IBavIkr TooOTNTX eMeEepyaaiog:

4-6 TIQYOKIC.

YriodeiEn:

Xonoortoigiran 10 mpooodpTua (6) TOU KOPTI
yevikig xprjong XL.

Av 0 KOPTNG YeVIKNG L xpriong dev &xel
opadobei Padi, PTTopEiTe Vo TOV
TTOPQYYEINETE PECW TNG UTTNPETI TEXVIKNG
eZuUTNPETNONG TEAXTWV (KWd. TTOPAYYENOG:
657247).

Xeipiopog

A Kivouvog ToauLIaTIoUoU Qo TIG
KopTEPES Adyeg!

XoIOoWOITOIEITE TOV KOPTI] YEVIKIIC XOITONG
Lovo oe riArjpws ouvopuoloynuevn
karaoraon!
Mn B&leTe MOTE TA XEOIX OO LIEOK OTOV
KOQTI) YEVIKIIC XOIONG KX LNV MAVETE TO
Liayool,
TlidveTe 1O Loy aipl TOU KOPTN) YEVIKITG
xpriong Lovo atnv maoTik Aapr,.
Mnv aryyileTe TO oyaipl e yuLVer XEOIA.
[lox ToV KXGaPICLIO XPNOILIOTOIEITE
Pouproa,

KogTng yevikng xpriong pe poxaipl

O KOPTNG YEVIKNG XPrONG He Hoxaipt KoTrg
eival KO(TO()\)\[])\OQ YIOt TO KOL|JI|JO KPEXTOC,
TO TPIYIHO OKANPOU TUPIOU, KPEUUUBI®Y,
CPWHATIKWV XOPTWV, OKOPJOU, POUVTOUKIRDV/
KoPUdIWV, AUUYOGAWY KOBWS KA YIX TO
KOWILO/TPIYILO GPOUT®V KOl AOXOVIK®DV.

Me Tov KOQTN YEVIKNAG XPONG
ereTcx)\)\euechs mv AR PN omoéocr] ™G
OUOKEUIG 00G KATQ TNV TTXPAIOKEUN
OAEIPPOTOG VIO TO Ywpi oo BoUTUPO KO
HEN (TNpWVTOC TIC 0dnyieg TNG GUVTAYNAG,
BA. ekdva

MpoogxeTe OMIWOdATIOTE TIG PEYIOTEQ
TTOCOTNTEG KAI TOUC XPOVOUG ETIEEEPYATITG
Tou mivaka (Eikéva [3).

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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lpoooyrj!

TToIv TO KOWILIO KOEATOC OPAIOEITE TOUC

X0 l/(5pOU§‘, TO KOKOAXX KOl TOUG TEVOVTEC.

O KOQPTNG YEVIKITS XPIIOTG LIE HOXTNDIO KOTTTG

Oev eivar kardAAnAog yiar To Kow/,uo/rp/w/,uo

oAU orANPWV aya@wv (KOKKOI KOYE, PETTAVI,

LIOTYOKAPUOWY) KOl KATEWUYLIEVWV aya8wy

(poouTa 1f TaPOLoI).

Eéva [E - pe poaipr kormg

(néyebog L kon XL)

Eixova [ - pe poxoipi ice crush

(novo péyedog L)

® TormoBeTrOTE TOV KOPTN YEVIKNG XPHONG
o€ Aeiax KOl KOOOPH ETIPAVEIX EPYOTING
KOl TIIEQTE TOV.

® TormoBeTroTE TO HOYipL.

® B&ATe péoa T TPOPIMG.

lMpoooyri!

To poyaipr mogrmel var BoiokeTon oe eUBelox

BEon LUECK OTOV KOPTI YEVIKIIC XPIIONG, Vi vor

EPOPLOLe! TWOTA TO IPOTHPTIUX

(Eixova E1/@-3).

° TorroeaTr]OTs T0 smespa OTOV KOPTN

YEVIKIG XPrIoNG Kol YUPIOTE TO 0TN pop&
TWV OEIKTWV TOU POAoYIoU, PEXPI VO

KOUPTIOOE! XIgONTA.

® TomoBeTOTE TN PATIKI CUOKEUN TRV
OTO EMOEPN KA GPHOTE TN VO KOUUTTOCEI.

® BdaleTte To QIg oTNV TPICQ.

® KpaTnoTe yep& Tn BOOIKI) CUOKEUN KA
TOV KOQTN YEVIKAG XPNONG KOl BETETE TN
ouokeur og Aeiroupyia (TaxutnTa Turbo).

® MeTa TnVv emefepyaoia apriveTe eAelBePO
TO TTANKTPO B€anNG O AeiToupyia.

MeTd Tnv epyocoia

® TpaPaTe TO QIG GO TNV TPICAL.

o [laTnoTe Ta TANKTPX GMOOPEAIoNG KA
QQAIPETTE TN BAOIKI) CUOKEUN IO TO
emoepa.

® [upioTe TO EMBOEPX AVTIOETX TTPOC TN
POP& TWV JEIKTWV TOU PoAOYIoU KOl TTBPTE
TO QIO TOV KOPTN YEVIKNG XPHONG.

® [i&oTe TO paXaipl aTNV MAGGTIKM AaBr Ko
OQOIPEDTE TO.

® o TN QUAGEN eme€epyQOPEVWV TPOPILWY
OTOV KOQTN YEVIKNAC XPrONG TOTTOBETNOTE

TO KOTTGIKI.
39
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KopTng yevikng xpriong pe oet Vario
(Movo péyebog XL)

O KOPTNG YeVIKNG XPriong pe oeT Vario gival
KO(TO()\)\n)\oq YIO{ TO KOWIO/TPIYIHO OKANPOV,
ENpwv TPOPIPWV (TT. X. COKOAXTC, POUVTOUKIO/
KOPUDIRK, SPUYOOAX, napps(c’xva) n Tov
OPUPHATIONO TTOYOKUBWY HIKPOU (S), peoaiou
(M) i} peyahou (L) peyéboug. To péyebog
koBopileTou pe Tn B€on Twv onpodiav S, M L
0TO €vOeTO PIATPOU Vario KaTa Tnv
TOTTOBETNON PEOK GTOV Popea Vario.
YTodei€eIq Kol CUOTAOEIG OXETIKG L€ TIG
pUBIoEIg, TIG TTOCOTNTEG KO TIG DIGPKEIEG
emnefepyaoiog Oa BpeiTe OTOV THVOKX
(Exova [3).

Eikova [

® TomoBeTroTE TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG
o€ Aeia KOl KOOOPH EMPAVEIX EPYOTING
KOl TIIEQTE TOV.

® TormobeTr|oTe TOV Qopea Vario yeox oTov
KOQTN YeVvIKNG Xpriong. O mipol aTov kdeTN
YEVIKNG XPriong TPETTEl VO BPIOKOVTAI OTIG
EYKOTTEG TNG OUYKPATNONG.

e TomobeTeiTe TO €vOeTO PiATPOU Vario
EMAVW OTOV KOPTN YEVIKAG XPNoNg.
Ta onuadia (S/M/L) Tipémel va TiBevTal
QVGAOYQX € TOV EMOUUNTO BaOUO
KOWIUOTOQ/TRIYIPOTOG TTAV® OO TOV
PO TOU KOPTN YEVIKNG XProng
(Eikova [1-2).

® TormobeTroTe TO poyaipl Vario.

® B&ATE PEOO TX TPOPIMC.

[poooxrj!

To payaipr Vario mpégrer va BolokeTon ioix

LEoa aTo vBeTo gilToou Vario, wore To

emBeua va epopuoler oword (Eikova B-3a).

® TomobeTeiTe TO EMOEPX EMAVM OTO
£vOeTO QPIATPOU Vario Kol OTPEYTE TO OTN
POP& TWV OEKTWV TOU POAOYIOU, YEXPI VO
KOUMTIWOE! ioOnT&.

® TomobeTriOTE TN PATIKI CUCKEUN TTAVW
OTO EMOEUN KA GPHOTE TN V& KOUUTTOTEI.

® BaleTe TO QIg Sl mpida.

® KpathoTe yepd T BAOIKI| CUOKEUT KOl TOV
KOQTN YEVIKNG XPriong Kol BETETE Tn
ouokeur og Aeiroupyia (TaxutnTa Turbo).

® MeTd TnV enefepyooia aprveTe eAelBepo
TO TTANKTPO BEONC O AeIToupyic.
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Yirooeikn
O KOPTNG YEVIKIIGC XOrioNG MOETE! VX
QOEICETA, TPOTOU TA TOILUEVO/KOULIEVA

TOOPILI POXTOUV OTNV KATW KKl TOU POPEX

Vario.

MeTa Tnv epyocoia

® TpaP&Te TO PIG GITO TNV TIPIAK.

o [laTOoTE TA TIANKTPX GMOOPEAIONG KA
QQAIPETTE TN BAOIKI) GUOKEUN IO TO
emdepa.

® 3>TPEPETE TO EMOEPX AVTIOTPOPX TIPOG
TN QOpP& TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl TO
By&leTe amo To €vBeTo QiATpou Vario.

® [lioTe To poaipl OTNV TTAGOTIKI AP Ko
OPXIPEDTE TO.

® Agaipeite To £vOeTOo PiATpoOU Vario kol Tov
popea Vario.

e [iaxTn (pu)\O(En srre{epycxopevwv Tpocplpwv
OTOV KOTN YEVIKIG XPrIONG TOroBeTHoTE
TO KOTTOKI.

Ko®apiopog

lpoooyrj!

Mn BuBioeTte roTe T0 MpoodpTHUA TG

HETAO00NC KIVNOTIC LETA OE UYOX OUTE VX

TO KOXGOPITETE KATW ATTO TPEYOULIEVO VEOOD

1} HEoa aTo mAUVTIioIO MATWV.

® SKOUTI(ETE TO TIPOCKPETNHX HOVO e
Bpeypévo mawi.

® O KOQPTNG YEVIKNAG XPNONG, TO HOXAIp!,
0 popeag Vario, To €vBeTo QiATpou Vario
KOl TO KOTTOKI TTAEVOVTOI OTO TIAUVTHPIO
MATWV.

Epyo\eio XTurmuomog

MNopoxoeioDe V' avoieTe TIG 0eNiBeq pe TIG
€IKOVEG.

Eixova I
11 Mpoo&pTnpa peTddoong Kivnong yix

To epyoileio av&deuong
12 Epyoeio xTummjpomog
Epyaheio avadeuang propeite va
TTOPAYYEIAETE OO TNV UTTNPECIA TEXVIKNG
e€unnpeTNong meAaTwy (Kwd. TXPXYYENG
657379).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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el
Xelpiopédg KoB®apiopog
To gpyaikeio avadeuang eival KATGMNAO yiax poooxrj!
TO XTUTTNHO KPEUOG YOAGKTOG O€ GOVTIYi, Mn BuBioeTe rroTé T0 mpoddpThuA THC

HOPEYKOG KOl XppOYaAoU (gxrré KauTO (70 °C yerdidoone kivnone uéoa oe uypd ouTe var
T0 TIOAU) Kot KPUO YaAax (8 °G T0 TTOAU)) TO KOAOOPIOETE KATW QTTO TOEYOULEVO VEOD
KOBGOG KOl YIOL TNV TIPOOKEUR GOATOOV KOl 1} péoa oTo mAuvTIioIo MATWY.

emdopTTiwv. e To MPoocaPTNHX PETAB00NG KIVNoNng
) ETTPEMETAI V& TO OKOUTTI(ETE POVO
A Kivouvog (euarioyarog! e BPEYPEVO TTOWi.
) ) o ® To epyaheio avadeuong pmopei va
Kara mv erme§epyaoia kKautou yoAakTog TAEVETOU OTO TTAUVTHQIO TIXTWV.

Xpnoiuororeite Evar wnAo, orevo doxelo
avopiéng. Ta Tuyov mroiliouara arro 1o
KQUTO ydAar prmopouv var odnyricouv oe
eyKauuaTa,

Eéva @

® BG&ATE TGO TPOQIUG HECK GTO TTOTHPI HIep.

® TomoBeTOTE TO TPOCUPTNUO UETEOO0NG
Kivnong oTn PATIKN OUOKEUN KOI OPrOTE
TO VO KOUMTIOOEL.

® Toro0eTOTE TO EPYOAEIO XTUTTHUATOG OTO
TIPOOGPETNHO HETAOOO0NG KIVNONG Kol
OPriOTE TO VX KOUPTIWOEL.

lMpoooyrj!

Mnyv TorroBeTrioeTe TO goyaAgio XTUITHLIATOC

TTOTE XWPIC TO IOOOGPTIUN LETADOOTIC

kivnone orn Baoikri ovokeurj (Exove [@d-3).

® BaleTte To @Ig oTNV MPIlQ.

® PuBpioTe Tov EMOUPNTO CPIBUO CTPOPWV
pe Tn pUBUICN XPIBUOU CTPOPWV
(av ui&pxel) (oUoTaoN: UWNAOG XPIBUOG
OTPOPWV).

® KpaTaTe TN POOIKI) GUOKEUT KOl TO TTOTHPI
HiEep yEP& KO TITHOTE TO EMOUUNTO
TANKTPO evepyoroinong.

® MeTa TV emelepyooia apriveTe eAeUBepo
TO MANKTPO B€0NG 0g AeIToupyia.

MeTa TV epyooia

® TpopaTe TO QIG &rtd TNV TIPICA.

o [aTNoTe TG TANKTPX GMXCOPAAIONG KOl
CPAIPEDTE TN PACIKN CUOKEUN OO TO
TTPOOAPTNHG PETADOONG Kivhong.

® Byd&ATe To epyaAeio XTUMMUOTOG o
TO TIPOOGPTNUG PETROOONG KivNONG.

TnpoUpe To JIKXIWPK CAAXYOV

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 41
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Kendi glivenliginiz igin

Bu aksesuar, MSM6... el blenderi icin tasarlanmigtir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz igin gtivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bicaklarindan/ddnen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz!
Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagdi sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin firca
kullaniniz.

Haglanma tehlikesi!

Sicak sut iglerken ylUksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak sut etrafa sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz.
Kesinlikle genel dograyici icinde bilender/karistirma ucu ile galismayiniz.
Genel dograyici mikrodalga firin icin uygun degildir.

Genel dograyicinin Ust parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Cirpma telini ana cihaza kesinlikle digli ara pargasiz takip yerlestirmeyiniz.
Digli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin icine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde 6 Ustparca
etmek i¢in, cihazi kullanmaya baglamadan6nce 7 Kapak

isbu kilavuzu itinayla okuyunuz. Genel dograyici L
Kullanma kilavuzunu itinali bir gekilde 7 Kapak
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden 8 Genel dograyici
dolayi saklayiniz. 9 Dograyici bicag
Cihazi bagka birine verecek veya satacak Modele bacl olarak:
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz. g/ .
10 Buz dograma bigagi N
Genel dOQTaYICI (modele bag“ Ice-Crush (buz kirma) bicagiyla buz kirabilir
| arak) veya parcalayabilirsiniz. o
0 I§Iene__bllecek en uygun kati besin miktari:
Latfen resimli sayfalan aginiz. g_‘IG.k“p buz
) ilgi:
Resim I . XL genel dograyicimin dst nitesi (6) kullaniir.
Genel dograyici XL Eger genel dograyici L cihazin teslimat
Genel dograyici kapsamina dahil degilse, yetkili servis
Dograyici bigag tizerinden 1smarlanabilir (siparis no. 657247).

Degigken (Vario) mesnet
Degisken (Vario) siizgeg Unitesi
Degigken (Vario) bicak

42 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cihazin kullaniimasi

Keskin bicakian dolay: yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiclyr sadece komple monte
ediimis sekilde kullaniniz/

Genel dograyicinin igindeki bicagi kesinlikle
tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagi sadece plastik
kulpundan tutulmalidir.

Bigaga ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Bigakl genel dograyici

Dograma bicakli genel dograyici, et, sert
peynir, sogan, otsu baharatlar, sarimsak,
meyve, sebze, findik tirleri ve badem
dogramak icin uygundur.

Genel dograyici XL ile, ekmek Ustline slirmek
icin ball tereya@i hazirlanmasinda cihazin tam
glictinG ve performansini kullanmis olursunuz
(ilgili tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde
bakiniz Resim [3).

Tabloda (Resim [3) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.
Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve sinirler
etten ayrilmalidir.

Dograma bigaklr genel dograyici, ¢ok sert
besinlerin (kahve gekirdegi, turp, kiiglik
Hindistan cevizi, yani muskat) ve dondurulmugs
besinlerin (meyve veya benzeri) dogranmasi
Icin uygun degildir.

Resim [E] - dograyici bigadi ile (Ebat L ve XL)

Resim [@ - Ice-Crush (buz kirma) bigagdiyla

beraber (sadece Ebat L)

o Universal dograyiciyi diiz ve temiz bir
¢alisma alani Uzerine yerlestiriniz ve
oturmasi igin bastiriniz.

e Bicag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi i¢in, bicak genel

dograyici igine dizgin oturmalidir

(resimE1/19-3).

® Ust pargayi genel dograyici Gizerine takiniz
ve duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar,
saatin ¢alisma yéniinde geviriniz.

® Ana cihaz Ust Unite lzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik figini prize takiniz.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleri isleme slresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi ¢dzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi st pargadan gikariniz.

o Ust ara parcayi saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru ceviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip ¢ikariniz.

® Bicag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Degigken (Vario) set donanimli genel
dograyici (sadece Ebat XL)

Degisken (Vario) set donanimli genel
dograyici, sert ve kuru besinlerin (6rn. gikolata,
findik tarleri, badem, parmican) veya kip
buzlarin kiiglk (S), orta (M) ya da blyik (L)
pargalar halinde dogranmasi icin uygundur.
Parcalarin ebatlari, degisken stuzge¢
Unitesindeki S, M veya L isaretlerinin degisken
mesnede yerlestirme isleminde
konumlandiriimasi ile belirlenir.

Ayarlar, miktarlar ve isleme sureleri ile ilgili bilgi
ve Oneriler igin ilgili tabloya (Resim @) bakiniz.

Resim [

® Universal dograyiciy1 diiz ve temiz bir
calisma alani tzerine yerlestiriniz ve
oturmasi igin bastiriniz.

® Degisken mesnedi genel dograyicinin icine
yerlestiriniz. Genel dograyicidaki diller
mesnet yivlerinin igine oturmalidir.

® Degisken slizgeg Unitesi genel
dograyicinin Gzerine oturtulmalidir.
Dograma buyuklugu isaretleri (S/M/L)
istenilen dograma derecesine gore
genel dograyicidaki dilin Gzerine
konumlandiriimalidir (Resim [1-2).

® Degisken (Vario) bigagi yerlestiriniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, degisken

bicak degisken stizgeg linitesi igine dlizglin

oturmalidir (Resim -3a).

43
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e Ust parcayi degisken slizgeg Unitesi
lizerine oturtunuz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar saatin galisma yéniinde
ceviriniz.

® Ana cihazi Gst Uinite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Elektrik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleri isleme slresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

Bilgi!

Dogranan besin dedisken mesnedin alt

kenarina ulasmadan once, genel dograyici

bosaltiimalidir.

Isiniz sona erdikten sonra

e Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

® Ust parcayi saatin galisma ydnln(in tersine
dogru geviriniz ve degisken slizgeg
Gnitesinden sékip ¢ikariniz.

® Bigag! plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Degisken slizgeg Unitesini ve degisken
mesnedi skip ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin st pargasini kesinlikle sivi

Igine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulagik makinesinde temizlemeyiniz.

e Ust pargayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

e Genel dograyici, bigak, dedisken mesnet,
degisken slizgeg Unitesi ve kapak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

Cirpma teli
Latfen resimli sayfalari aginiz.

Resim I

11 Cirpma teli igin digli diizenegi 6n pargasi
12 Cirpma teli

Bir cirpma teli yetkili servis Gizerinden
ismarlanabilir (Siparis no. 657379).

44
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Cihazin kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, cirpma yumurta aki ve
slt kdplgu (sicak (azm. 70 °C) ve soguk st
(azm. 8 °C) ile) girpmak igin oldugu gibi, sos ve
tath tdrleri islenmesinde kullanilmaya
elveriglidir.

/\ Haslanma tehikesi!

Sicak siit islerken yiiksek ve dar bir
karistirma kabr kullaniniz. Sicak stit efrafa
sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim

® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

® Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

pargaS/z takip yerlestirmeyiniz (Resim [@-3).
Elektrik figini prize takiniz.

o stedidiniz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni (eger varsa) ile ayarlayiniz (6neri:
YUksek devir sayisi).

® Ana cihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriisleme suresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

o Elekirik fisini cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz ve ana
cihaz digli diizenegdi 6n parcasindan
cikariniz.

® Cirpma telini digli ara pargadan gikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin
Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda
veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

e Disli dizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

® Cirpma teli bulagik makinesinde yikanabilir.

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSM6... .

Prosze przestrzegaé wskazéwek podanych w instrukcji obstugi blendera.
Wyposazenie nadaje sie tylko do zastosowarn opisanych w niniejszej
instrukciji.

A\ Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest
kompletnie zmontowany! Nigdy nie dotykaé noza rozdrabniacza
uniwersalnego. N6z rozdrabniacza uniwersalnego chwytac

za uchwyt z tworzywa sztucznego. Noza nie myc¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy goracym mleku uzywac wysokie, waskie naczynie.

Gorace mleko moze prysnaé i spowodowac poparzenie.

Wazne!

Wyposazenie naktadac¢ i zdejmowac tylko wtedy, gdy modut napedowy
jest nieruchomy. Nigdy nie uzywac blendera/koncowki miksujacej

w rozdrabniaczu uniwersalnym. Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego
nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowej. Nasadke rozdrabniacza
uniwersalnego nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie my¢

pod biezgcg woda ani w zmywarce do naczyn. Nigdy nie wkiadaé

do urzadzenia koncdéwki do ubijania bez przystawki przektadni.
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach,

myc¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie Rozdrabniacz uniwersalny XL

przeczytac niniejsza instrukcjg obstugi, aby 1 Rozdrabniacz uniwersalny

izgggﬁjr;?é si¢ ze wskazéwkami bezpieczefistwa 5 N6z do rozdrabniania

: 3 Nosnik Vario

(I;’t;c;fuzg starannie przechowywag instrukcje 4 Whktadka sitowa Vario

Prosze'przekazaé instrukcje wraz g m::a\éizo

z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu 7 P

wiascicielowi. okryw_a .
Rozdrabniacz uniwersalny L

Rozdrabniacz uniwersalny 7 Pokrywa _

(zaleznie od modelu) 8 Rozdrabniacz uniwersalny
9 N6z do rozdrabniania

Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami. Zaleznie od modelu:

Rysunek Y 10 N6z Ice-Crush

Za pomocag noza Ice-Crush mozna kruszy¢ 16d.
Optymalna ilos¢: 4-6 kostek lodu.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 45




5

%

é MSM6_Zubehér 1 mit VarioChopper_alle.book Seite 46 Mittwoch, 18. Februar 2015 7:29 07

pl

Wskazdéwka:
Uzywana jest przystawka (6) rozdrabniacza
uniwersalnego XL.

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny L nie nalezy
do zakresu dostawy (patrz przeglad modeli),
mozna go zamowi¢ w punkcie zakupu
urzgdzenia lub w punkcie serwisowym

(nr katalogowy 753122).

Obstuga

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZzem!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywac
tylko wiedly, gay jest kompletnie
zmontowany!

Nijgaly nie dolykac noza rozdrabniacza
uniwersainego.

NOZ rozdrabniacza uniwersalnego chwytac
za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Nie dotykac noZy gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Rozdrabniacz uniwersalny z nozem

Rozdrabniacz uniwersalny z nozem nadaje sie
do rozdrabniania migsa, twardego sera, cebuli,
zi6t, czosnku, owocdow, warzyw, orzechow,
migdatéw.

Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnosé
urzadzenia przy przygotowywaniu masta
miodowego (przestrzegajac podany przepis,
patrz rysunek ).

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek 3).

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usunac z niego
chrzgstki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersainy z noZami nie nadaje
sle do rozdrabniania bardzo twardych
produktow (ziarna kawy, rzodkwi, orzechow
muszkatowych) i mroZzonek (owocow ifp.).

Rysunek [E - z nozem do rozdrabniania

(rozmiar L i XL)

Rysunek [® — z nozem do kruszenia lodu

(tylko rozmiar L)

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na
gtadkim, czystym podtozu i przycisngé
do niego.

o Wiozy¢ noz.

o Wiozyé produkty.
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Uwaga!
NoZ w rozadrabniaczu uniwersalnym musi byc
prosto usadzony, aby nasadka byla prawidfowo
zafozona (rysunek [B/[™-3).
® Na rozdrabniacz uniwersalny natozyé
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
o Natozyc¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.
o Wiozyé wtyczke do gniazdka.
® Trzymac¢ mocno korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wigczy¢
urzadzenie (predkos¢ turbo).
® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk witgcznika.

Po pracy

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjgé korpus urzadzenia z przystawki.

o Nasadke przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢ z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych
produktéw natozyé pokrywke na
rozdrabniacz uniwersalny.

Rozdrabniacz uniwersalny z zestawem
Vario (tylko rozmiar XL)

Rozdrabniacz uniwersalny z zestawem

Vario nadaje sie do rozdrabniania twardych,
suszonych artykutéw spozywczych (np.
czekolady, orzechéw, migdatéw, sera
parmezan) lub kostek lodu na kawatki

o wielkosci matej (S), $redniej (M) lub duzej (L).
Wielkos¢ jest ustalana przez odpowiednie
ustawienie znakoéw S, M lub L na wktadce
sitowej Vario w czasie wkiadania go do nosnika
Vario.

Wskazdwki i zalecenia dotyczace ustawien,
ilosci i czaséw przerabiania podano w tabeli
(rysunek [3).

Rysunek [

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na
gtadkim, czystym podfozu i przycisnaé
do niego.

® Nosnik Vario wiozy¢ do rozdrabniacza
uniwersalnego. Czopy rozdrabniacza
uniwersalnego muszg by¢ osadzone
w rowkach uchwytu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o \Wkiadke sitowg Vario natozy¢
na rozdrabniacz uniwersalny.
Znaki (S/M/L) muszg by¢ ustawione
odpowiednio do wymaganego stopnia
rozdrobnienia za pomocg czopu
rozdrabniacza uniwersalnego
(rysunek B1-2).

® Wiozyé néz Vario.

® Wiozyé produkty.

Uwaga/

Noz Vario musi byc prosto ustwiony we

whkiadce sitowej Vario, Zeby przystawka byta

prawidftowo osadzona (rysunek B-3a).

® Przystawke natozy¢ na wkiadke sitowg
Vario i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az do
styszalnego zatrzasniecia.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

o Wiozyé wtyczke do gniazdka.

® Trzymaé mocno korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wiaczy¢
urzadzenie (predkosé turbo).

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Wskazowka!

Rozdrabniacz uniwersainy naleZy oproznic,

zanim rozdrabniane produkly o0siggna doina

krawedZ nosnika Vario.

Po pracy

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Przystawke przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢ z wkiadki sitowej Vario.

® NOoz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

e Zdja¢ wktadke sitowa Vario i nosnik Vario.

® Do przechowywania przetworzonych

produktéw natozy¢ pokrywke na
rozdrabniacz uniwersalny.

Czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurzac w Zadnych ptynach, nie myc pod

bieZgca woda ani w zmywarce do naczyr.

® Przystawke wcierac tylko wilgotng
szmatka.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Rozdrabniacz uniwersalny, noze, nosnik
Vario, wkiadka sitowa i pokrywa nadajg
sie do mycia w zmywarce.

Korncéwka do ubijania
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek I

11 Przystawka przektadni dla koricéwki
do ubijania

12 Koricéwka do ubijania

Koncéwke do ubijania mozna zaméwic

w punkcie serwisowym (nr katalogowy

657379).

Obstuga

Koncdéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
$mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania soséw
i desertow.

A Niebezpieczeristwo poparzenia/

Przy goracym mieku uzywac wysokie,
waskie naczynie. Gorace mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek [F]

Witozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

o Natozyc przystawke przektadni na korpus
urzadzenia i zatrzasngg.

o Wiozyé koncowke do ubijania do
przystawki przektadni i zatrzasnag.

Uwaga!

Nigady nie wkiadac do urzadzenia koricowki

do ubjjania bez przystawki przekiadni

(rysunekﬁ -3).

Whozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Wymagang predkos¢ obrotowg nastawic¢
regulatorem (o ile wystepuije) (zaleca sie
wysoka predkos¢ obrotowa).

® Trzyma¢ mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zadany przycisk
wiacznika.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnié
przycisk witacznika.

47
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Po pracy
o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki z przektadnia.
o Wyjac¢ koncowke do ubijania z przystawki
przektadni.
Czyszczenie

Uwaga!
Przystawki z przekiadnig nigay nie zanurzac
w Zaadnych plynach, myc pod bieZgacg woda
ani w zmywarce do naczyri.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.
o Koncoéwke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

48 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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InA Bawuoi 6e3nexku

Lle npunaaaA npusHaueHe ana pyyHoro 6neHaepa MSM6... .
3BepHYTH yBary Ha iHCTPYKLUItO 3 BUKOPUCTAHHA py4yHOro neHaepa.
Mpunaaaa npuaatHe TiNbKK ANA ONUCAHOrO Y LK IHCTPYKLUIT
BMKOPUCTaHHA.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6esnexn AnA Uboro npunagy

Hebesneka nopaHeHHA roCTPUMKU HOXaMu/0O6epToBMM NPMBOAOM!
YHiBepcanbHui noapibHIoBaY MOXHa BUKOPUCTOBYBATH TiflbKK

y MOBHICTHO 3iBpaHoMy cTaHi! Hikonn He TopKaTUcA HoXa yHiBepcanbHOro
noapi6HtoBaya. Hixk yHiBepcanbHoro noapiéHioBaya cni 6patu TifbKu
3a nnactMacoBy pPyyKy. HIKONM He YACTUTU HiXK FONIMMU pyKamM.
KopucTtyBatuca LLITKOHO.

Hebesaneka ounaptoBaHHsA!

Mia yac nepepobKM rapAYOro MonoKa Chil BUKOPUCTOBYBATU BUCOKY,
BY3bKY EMHICTb A 3MillyBaHHA. [apAYe MOMOKO MOXKe po3Bpur3KaTUcA
i NPM3BECTM A0 OLUMapHOBaHHA.

Bax«xnmso!

MNpunaaaa Mo)KHa BCTAHOBSIHOBATU Ta 3HIMATH TiNTbKK NICNA 3YMUHKK
OCHOBHOro 6510Ky. Hi B AKOMY pasi He npautoBaTh 3 py4yHum bneHaepom/
HiXKKOMO BneHaepa B yHiBepcanbHOMY noapibHioBaudi. YHiBepcanbHWi
noApibHIoBaY He NpuAaTHUIA ANA BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBWIbOBIN Neui.
Hacaaky yHiBepcanbHoro noapibHioBaya Hikonm He 3aHyproBaTu

Yy piAMHK Ta HE MUTK NiZ NPOTOYHOO BOAOKD a60 B NOCYAOMUIMHIN MaLLMHI.
BiHWuoK anA 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi He BCTaBNATA 0 OCHOBHOIO B1I0Ky
6e3 NpucTaBKku NpuUBOAY.

MNpucTaBKy NPUBOAY HIKOMW HE 3aHYPIOBATU Y PIAWHM Ta HE MUTU Nig
MPOTOYHOO BOAOK ab0 B NOCYAOMUMHINA MaLLMHI.

MpouwnTaiiTe yBaykHO L0 IHCTPYKLUilO nepean VHiBepcanbHuii noapibHiosauy XL

BUKOPUCTaHHAM, LI.106 03HaloOMWTUCA i yHiBepcaanuﬁ I'IOJ:Ipi6HIOBaLI

3 BXUIMBMMM BKa3iBKaMM 3 TEXHikM 6esneku 2 Hix anA noapi6HeHHA

i ynpaBniHHA ANA Lboro npunagy. 3 Bapiotpumav

36epiranTe, Byab nacka, IHCTPYKLIO 4 CityacTuii BapiodinsTp

3 BUKOPUCTaHHA. 5 BapioHik

Mepeaatv Lo IHCTPYKLUIIO 3 BUKOPUCTaHHA 6 Hacagka

HaCTyNHUM KOPUCTyBa4aM PasoM 3 Mpuniafom. Kpnwka

YHiBepcasbHUi1 noapiGHIoBay ;/Hu}a(epcaanMM noapi6HioBay L
- . . pMLUKa

(B 3a1€XKHOCTI BiA MOAei) 8 ViisepcanbHui1 noapiGHioBau

ByaAb nacka, po3ropHiTb CTOPIHKM 9 Hix anA noapi6HeHHA

3 MalloHKaMH. B 3anexxHocTi i MoAes:

Marniorok Y

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 49
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10 Hix «lce-Crush»

3a nonomoroto Hoxa «lce-Crush» Bu moxkeTe
KPULLKTK Nig.

OnTUMarbHa KinbKicTb AnA nepepobKu:

4-6 KyOuWKiB Nboay.

BrasiBka:
Buropucrosyerbca Hacaska (6)
YHIBEPCA/IbHOIO M04pibHI0BaYa XL.

Akwo yHiBepcanbHuit noapidHioBay L He
BXOAWTb 10 KOMMNEKTY, Todi B Moxerte
3aMOBMTH oro uepes cny>«kby cepsicy
(Homep anA 3amoBneHHA: 657247).

YnpasniHHA

ﬁ Hebesrexa rnopaHeHHA roctpnm
Hoxxem!

YHisepcarnbHmi noApibHIBaY MOXKHa
BUKOPHCTOBYBATH TifIbKH Y [IOBHICTHO
3i6parHomy craHi!

Hixonm He TOpKaTUCA HOXKa yHIBEPCAaIbHOro
M104PIOHIOBAYA.

Hixx yHIBEpCaIbHOro nogpibHoBaYa cij
bpam TifIbKu 3a IACTMACOBY PYYKY.

He TOpKaTHCA HOXa ro/iMMH PyKam.

LIna ounLeHHA KOpHCTYBaTHUCA LUITKOKO.

YHiBepcanbHUit NoapiGHI0BaY 3 HOXXeM

YHiBepcanbHuit noapiBHIoBaY 3 HOXeM AnA
noApiGHEHHA NPUAATHUI ANA NOAPIGHEHHA
M'Aica, TBepAoro cupy, UMby, Tpas, YacHUKY,
dpyKTiB, 0BOUIB, rOpiXiB, MUrAaNto.
YHiBepcanbHuit nogpibHioBay XL 3abesneuye
Bam BMKOpHUCTaHHA MakCUMasbHOI MOTY>KHOCTI
npunagy npu NpUrotyBaHHi MeaoBOoI
6yTepbponHOT MacH (3a yMOBU LOTPUMAHHA
BKa3iBOK, MPVYBEAEHUX B peLenTi, AvB.
mastioHok ).

3Bepraiite 060B’'A3KOBO yBary Ha
MaKcHUMasbHy KinbKiCTb i Yac nepepobky,
3a3HaueHi B Tabnuui (mantoHok [H).
Obepexro!

[Tepes rnofpibHeHHAM M Aca BUAATMTH 3 HEOIO
XPALLI, KICTKU Ta CYXOXMITIA.

YHiBepcansHmi noapibHoBayY 3 HoXeM 418
OAPIOHEHHSA HE MPHAATHWH AJ1A M04PIOHEHHA
AYIKe TBEPANX NPOAYKTIB (3€peH KaBw,
PEABLKH, MYCKATHHUX ropIXiB) | 3aMOPOIKeHnX
NPOAYKTIB (PPYKTIB TOLLO).

50

MantoHok [El — 3 Hoykem anA noapiGHeHHA

(poamip L i XL)

MantoHok [ — 3 Hoxem «Ice-Crush»

(tinbku poamip L)

e BcraHoBWTH yHIBepcanbHWiA noapibHIoBay
Ha piBHii i uiCTil pobouiit NnoBepxHi Ta
NPUTUCHYTH.

® BcraButu Hix.

®  3anoBHWTW NPOAYKTH.

VBaral

Hix noBuHeH piBHO CHAITH B YHIBEDCAIbHOMY

104pI6HIOBaY, L0 PO3TaLLyBaHHA HACAAKA

cngina npaswisHo (MamoHok E1/[9-3).

® BcTtaHoBUTU HacaaKy Ha yHiBepcanbHUi
noapi6HIoBay Ta NOBEPHYTH 3a
FOAMHHWKOBOIO CTPINKOHO, LLI0O BOHA YYTHO
3ackouuna B nas.

® BcraHOBWUTM OCHOBHUIA BNOK Ha HacazKy
Ta 3adikcyBatu.

® Bcrasuty WrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® TpumaTtn MiLHO OCHOBHWIA 6ok Ta
yHiBEPCAIbHUI NOAPIGHIOBAY Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typ6o-LIBKAKICTb).

e [licnA nepepodku BiAMYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu

® BWHATM LUTENCENbHY BUIIKY 3 PO3ETKH.

® HaTMCHYTW KHOMKK pO3BNIOKyBaHHA Ta
3HATU OCHOBHMI BIIOK 3 HACAZKM.

® [loBepHyTH HacaaKy NPOTW rOAUHHWUKOBOI
CTPINKK Ta 3HATH ii 3 yHiBEepcanbHOro
noapiéHoBayva.

® B3ATK HiXK 3a NnacTMacoBy pyyKy Ta
BMIHATH HOroO.

® BcTaHOoBWTH KPULLIKY Ha yHIBEpCanbHUI
noapi6HioBay AnA 36epiraHHA
nepepobneHnx NPoAyKTiB.

YHiBepcanbHuit noapi6HoBay
3 BapioKOMIMIEKTOM (TinbKK poamip XL)

YHiBepcanbHuit noapiéHioBay 3 Bapio-
KOMMNEKTOM NPUAATHWIA ANA NoApiOHEHHA
TBEpAMX, CyXvX NPOAYKTIB (Hanp.: Lwokonaay,
ropixis, muraanto, «lapmesaHy») abo Kybukis
NbOAY Ha LUMATOYKK MISIKOT («S»), cepeaHboi
(«M>») abo KpynHoi («L») BenMumnHu. BennumHa
BM3HAuaeTbCA MicLeM posTallyBaHHA
NO3HAYOK «S», «M», «L» Ha ciTyactomy
BapiodinbTpi Npu ycTaHOBLI y BapioTpUmau.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BkasiBku i pexomMeHaaLii L1010 YCTaHOBOK,
KinbKocTi i yacy nepepobkn Bu 3HaiaeTe
y Tabnuui (MantoHok [3).

Maniorok [

® BcraHoBWTH yHIBepcanbHuiA noapibHioBaY
Ha PiBHil i uACTiit pobouii NnoBepxHi Ta
MPUTUCHYTH.

® BapioTpmay BCTaBUTH A0 YHIBEPCANIBHOMO
noapibHioBava. LLitudv yHiBepcanbHoro
noApiGHIOBaYa NOBWHHI CUAITH Y nasax
Tpumava.

o CityacTuii Bapio®inbTp BCTAHOBUTU Ha
yHiBepcarnbHui noapiéHoBau.
MosHauKK («S»/«M»/«L») MatoTb 6yTH
po3mMiLleHi BianoBigHo Ao GaxaHoro
CTyneHA noApibHeHHA HaA WTMdTaMm
yHiBepcanbHoro noapiéHioBava
(manoHok [1-2).

® BcraBuTv BapioHK.

® 3anoBHUTU NPOAYKTH.

Vearal

BapioHix MoBUHEH PIBHO cnAiTH y cirdyactomy

BaploginbTpi, 100 HAcaAKa cHaina MpasmsibHoO

(manoHok B-3a).

® Hacaaky BCTaHOBMTM Ha CiTYacTui
BapiodinbTp i NOBEPHYTU 32 FOANUHHUKOBOKO
CTPINKOIO [0 YyTHOI diKcadii y nasy.

® BcraHoBWTM OCHOBHMII BM1OK Ha HacaaKy
Ta 3adikcyBaru.

® BcraButu WrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® Tpumatn MiLHO OCHOBHWIA 610K Ta yHiBep-
canbHWii NoApi6HIoBaY Ta BBIMKHYTH
npunaa (TypOo-LBMAKICTb).

® [licnA nepepobKu BiAMYCTUTH KHOTIKY
BBIMKHEHHSA.

Brasisra!

YHiBepcansHmi noApibHoBay HeobXiaHo
CrYCTOLUMTH, NEPLL HIK MOLPIOHEH! IPOLYKTH
JOCATHYTb HWKHBLOIO KPAKO BAPIOTPMMAYA.

MNicna pobotu

® BUWIHATM LUTENCeNbHY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTuCHYTU KHOMKKM pO36NIoKyBaHHA Ta
3HATU OCHOBHW# BNIOK 3 HacaaKu.

® Hacaaky noBepHyTH NPOTW rOAMHHWUKOBOI
CTPINKK | 3HATK 3 ciT4acToro BapiopinbTpa.

® B3ATW HiXK 32 NnacTMacoBy pyuky Ta
BUMHATK MOrO.

® 3HATH ciTyacTuii BapiodinsTp
i BapioTpMmau.

® BCTaHOBWUTH KPULLKY Ha YHiBepcanbHUi
noapi6HoBay AnA 36epiraHHA
nepepoBneHnx NPoayKTiB.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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OuuLeHHA

VBaral

HacafKy yHiBepcanbHOro nogpioHoBaya

HIKOJIN HE 3aHYyProBaTH Y PIANHNU Ta HE MUTHU

11 POTOYHOKO BOLOK a60 B NOCYLAOMMIHIA

MaLLnHI,

® Hacaaky cnia TinbKW NpoTUpaTk BONOro
raHyipKoto.

® VHiBepcanbHUi NoapiGHIOBaY, HixK,
BapioTpUMau, cit4actui Bapiodinstp
i KPULLKY MOXHA MWUTU Yy NOCYZOMMWHMHIN
MaLLWH.

BiHvuoKk anAa 36uBaHHA

Byab nacka, po3ropHitb CTOPIHKK
3 MaJTIOHKaMM.

MamoHok I

11 lNpucraBka npuBoAy ANA BiHAYKA ANA
30MBaHHA

12 BiHMYOK AnA 36MBaHHA

BiHnyok ana 3éuBaHHA MOXKHA 3aMOBUTH

uepes cnyx0y cepsicy (Homep anA

3amoBneHHsA: 657379).

YnpasniHHA

BiHMyok AnA 361BaHHA NpUAaTHWIA AnA
36MBaHHA BEpPLLUKIB, BinKiB Ta MOSIOKa B MiHy
(3 rapAyoro (makc. 70 °C) Ta xonoAHoro
mMornoka (Makc. 8 °C)), a Takox anAa
NPUroTyBaHHA COYCIiB Ta AeCcepTiB.

A Heobesnexa owwnaprosarral

[Tig yac nepepobkw rapAa4oro MosioKa cig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY, BY3bKY EMHICTE
A4 3MILLyBaHHA. [apaye MOJIoKO Moxe
PO30PUIKATHCA | IPU3BECTH 0
OLLINAPIOBAHHSA.

MantoHok [d

® 3anoBHUTM NPOAYKTH A0 Kenuxa 6neHaepa.

e BcTaHOBWUTH NPUCTaBKY NPMBOAY Ha
OCHOBHMW# B1OK Ta 3adikcyBarTu.

e BcraBWTi BiHWYOK AnA 30MBaHHA [0
NPUCTaBKK Np1BoAY Ta 3adikcyBaTy.

VBara/

BiHMYOK 2719 36MBAaHHA Hi B AKOMY pasi He

BCTaBJIATH 1O OCHOBHOIO OJI0KY 0€3 MPUCTaBKU

rpmsogy (masnorok [d-3).

51
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® BcraButu WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

® BcTaHoBUTH BaykaHe uncno o6opoTiB 3a
ZIONOMOroto perynatopa yucna o6opoTis
(3a HaABHOCTI) (pekoMeHaauif: BUCOKe
uncno oboporiB).

® TpumaTti MiLlHO OCHOBHMI BIIOK | Kennx
6reHaepa Ta HaTUCHYTY GaxkaHy KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

e T[licnA nepepoObKu BiaNYCTUTH KHOMKY
BBiIMKHEHHA.

MicnAa pobotn

® BuWIHATK WITENCEeNbHY BUIIKY 3 PO3ETKM.

® HaTUCHYTW KHOMKKM pO30NIOKyBaHHA Ta
3HATW OCHOBHMIA 610K 3 NnpucTaBKKn
npveoay.

® 3HATM BIHUYOK AnA 36MBaHHA 3 NPUCTaBKM
npusoay.

OuuLleHHA

VBaral
[lpucrasKy rpmBOAY HIKOM He 3aHyproBaT1
Y piznHn 18 He MHUTH 1171 POTOYHOK BOAOKO
abo B 11OCyOMMITHIN MALLIMHI,
o [lpucTasky npuBoAy CniA TiNbKW NpoTMpaTK
BOJIOMOO FaHYipKOIo.
® BiHnuok anA 36MBaHHA MOXHA MUTH
B MOCYAOMMMHIA MaLLKHi.

Mwu sanuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

52 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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InA Batuei 6e3onacHoCTH

JaHHaA NnpuHaane)xHocTb NpeaHasHaveHa aAnA Norpy>kHoro GneHaepa
MSMe... . CobntoaaTb yKasaHuA B MHCTPYKLMM MO SKCNITyaTaumm
norpy>xHoro 6neHaepa. lNMpuHaaneXxHoCTb NpPUroaHa ToNbKO AnA
OMUCaHHOro B AaHHOW MHCTPYKLUMKU MPUMEHEHUA.

A\ YKasaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTV AnA AaHHOro npubopa

OnacHOCTb TpaBMMPOBaHUA 00 OCTpbie HOXKKW/BpaLLatoLLmicA npusoa!
YHuBepcasbHbli U3MENbYUTESNTb MOXHO UCMOMb30BaTb TOSILKO

B MOSHOCTLIO coBpaHHOM Buae! HuKoraa He Tporate HOX B YHUBEP-
cafibHOM u3MesbunTene. Hox yHMBepCcanbHOro U3MenbynTena MOXHO
6paTb TONbKO 3a NNACTMacCOBYHO PyuKy. HUKOrAa He YUCTUTb HOX
rofbIMu pykamu. Mcnonb3oBarb LUETKY.

OnacHocTb oLunapveaHuAl!

Ina nepepaboTkn ropAYEro MosioKa UCnoNb30BaTh BbICOKYH), Y3KYHO
€MKOCTb ANnA CMeLUMBaHKA. FopAYee MOMOKO MOXKET BpbI3HYTb

W OLUMAPUTb KOXY.

BakHo!

MNpuHaaNeXHOCTU MOXKHO YCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJMIbKO Mocse
OCTaHOBKM OCHOBHOro 6510Kka. Hu B koem cnyyae He pabotatb
Norpy>XHblM 6neHaepOM/HOXKKON BneHaepa B yHUBEPCAIbHOM
usmenbuutene. YHuBepcanbHblii U3MeSbYuTENb HE NPUroaeH Ans
UCMonb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOW Neyun. Hukoraa He norpy»<atb
HacaAKy yHUBEPCasIbHOrO U3MEeSbYUTENA B XUAKOCTU U HE MbITb NoA
NPOTOYHOW BOAOKW UK B NOCYAOMOEYHOM MallnHe. Hu B Koem criyyae He
BCTaBNATb BEHUMK ANA B3OUBaHMA B OCHOBHOM BNOK 6e3 peayKTOpHOM
NPUCTaBKM.

Hukoraa He norpy»katb peyKTOpPHYO NPUCTaBKY B XXMAKOCTU U HE MbITb
noA NPOTOYHOM BOAOM UK B NOCYAOMOEYHON MaLLKHE.

lNepen ncnonb3oBaHMeM BHUMATENLHO yHMBepcaﬂbelﬁ UaMenb4YuTenb

NPOYTUTE AaHHYIO MHCTPYKLIMIO ZUTA MONYYEHHA
BaXKHbIX YKA3aHM M0 TEXHUKE 6Ee30MacHOCTH (B 32BUCMMOCTH OT MOAENK)
Moxanyicra, OTKpoitTe CTpaHuLbI

W SKcnnyaTauuu 1A AaHHOro npubopa.

Morkanyicra, CoxpaHUTe MHCTPYKLUIO C pHCYHKaMH.
Mo 3KCnnyaTaLmum.
Mpu nepeaave nprbopa TpeTbeMy nuuy PucyHok A
HEOBXOANMO TaKke nepeaarb emy YHuBepcanbHbIi smenbuntenb XL
MHCTPYKLIMIO NO SKCNayaraunu. 1  YHuBepcasibHbIi M3MENbYUTENb
2 Hox anA usmenbuyeHua
3 Bapwuoaepr<atesnb
4 Ceruarbii BapuopunbTp
5 BapuoHOX
6 Hacaaka
7 Kpbiwka

Robert Bosch Hausgerdte GmbH 53
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YHuBepcanbHbIi u3menbumtess L

7 Kpbiwka

8 VYHuBepcabHbIil U3MeNbUUTENb

9 Hoxk anA nsmenbyeHuA

B 3aBucumoctv or Moaesun.

10 Hox «lce-Crush»

C nomolulbto HoxKa «lce-Crush» Bbl MmoxkeTe
n3menbyartb nea.

OnTMManbHoe KonMYecTBo AnA nepepaboTku:
4-6 KyOWKOB nbaa.

Mpumeuaxue:
Hcronbayerca Hacasra (6) yHHBepCaabHOro
uamesbyntesa XL.

Ecnu yHuBepcanbHbIn namenbuutens L He
BXOAMT B KOMM/EKT NOCTaBKHU, TO €r0 MOXHO
3aKasarb Yepes CepBUCHYHO cryxOBy (Homep
AnA 3aKasa: 657247).

OkennyaraumnA

OracHoCTb TPaBMHPOBAHHA
00 ocTpbiit HOX!

YHUBELCATILHBIN N3METIbYNTES b MOXKHO
UCII0/Ib30BAaTE TOJILKO B [OJIHOCTLIO
cobparHom Buge!

Hurorza He Tporats HOX B yHUBEPCAIbHOM
UMeEIbYHTESTE.

Hoxx yHuBepcansHoro nsmesnbynTens
MOHO 6parb TOJIbKO 3a MIACTMACCOBYHO
PYYKY.

He Tporars Hox rofibiMu pyKam.

,[7/7}7 YUCTKU UCTIONIb30BAartk LUETKY.

yHMBepcaHbeIVI n3mMesbyuteslb C HOXXOM

YH1BepcabHbIM M3MENbYMTENb C HOXKOM ANA
U3MENBYEHNA NPUrOLEH ANA UMENBYEHMA
MACca, TBEPAOro CbIpa, yKa, TpaB, YECHOKA,
bpyKTOB, OBOLLEW, OPEXOB, MUHAANA.
YHuBepcanbHbIi namensumtens XL
oBecneunBaeT Bam ncnonb3osaHue
MaKcUmanbHOM MOLLHOCTH npuBopa npv
MPUroTOBAEHWM MeZ0BoW ByTepOpoaHON
Maccsl (npy coBnoaeHUU yKasaHui,
npvBeAeHHbIX B peuenTe, M. pucyHok ).
O6nasatenbHoO cneayeT cobntoaats yKkasaHHoe
B Tabnuue (pucyHok [A) makcumansHoe
KONIMYECTBO NPOAYKTOB U BpeMsA nNepepadoTKu.

54

OcropoyxHo!

TTepes nsmernbyeHnem MAca 3 Hero craeqyer
YAATNTb XPALUM, KOCTH U CYXOMWINA.
YHnBepcasbHbI MSMESIbYUTES C HOXKOM AJIA
UBMETILYEHNA HE MPUIOLEH AJIA U3METLYEHUA
OYeHb TBEPALIX MPOAYKTOB (36peH Koge,
PEALKH, MYCKATHbLIX OPEXOB) 1 3aMOpPO-
JKEHHbIX POAYKTOB (PPYKTOB 1 T.11.).

PucyHok [l — ¢ Hoyxom AnA usmensyeHun
(pasmep L n XL)

PucyHok [ — ¢ Hoxom «Ice-Crush»

(Tonbko pasmep L)

® [locTaBuTb yHUBEPCANbHbIN U3MENbYUTEND
Ha MaaKyto 1 YncTyto pabouyto NoBepx-
HOCTb 1 MpWXKaTb ero.

® BcTaBuTb HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brmmviarme!

Hoxx gomxeH posHo pacrionararsca

B YHUBEPCAIEHOM U3MESTbYHUTENTE,

YTOObI HACE/KA CHAENIA PABHITEHO

mncyHOKEl/l -3).
YCTaHoBUTb HacaAKy Ha yHUBEpCasbHbIA
U3MENbUMTESN U MOBEPHYTb MO YACOBOM
cTpesike A0 PpUKcaLuunm Co LLETYKOM.

® YCTaHoBUTL OCHOBHOW BIIOK Ha HacaaKy
¥ 3adUKCUpoBaTh ET0.

® BCTaBWTb LUTENCENBHYHO BUIKY B PO3ETKY.

e Kpenko yaep»uBarb OCHOBHOM 610K
1 YHUBEPCA/IbHBIA UBMENBUUTEND
U BKIOUYNTb NMPUOOP (TypGO-CKOPOCTL).

e T[locne nepepaboTKK OTNYCTUTb KHOMKY
BKJIOUYEHMA.

Mocne pa6ortsl

® M3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

® HaykaTb Ha KHOMKKU Pa3BoKUPOBKM
W CHATb OCHOBHOM ONOK C HACaAKM.

® [loBepHyTb HacazKy NPOTWB YacoBoW
CTPESKM U CHATb €€ C YHUBEepPCaNbHOMo
U3MesbUUTENA.

® B3ATb HOXK 3a NNACTMAacCOBYIO PYUKY
¥ U3BneYb.

o [lnA xpaHeHun nepepaboTaHHbIX
MPOAYKTOB YCTAHOBWTL KPBLILLKY Ha
yHMBepcaanbM U3MenbyuTenb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YHuBepCasbHbI U3MENbYNTENb
C BApVOKOMIMNIEKTOM (TONbKO
pasmep XL)

YHuBepcanbHbIM M3MENbYUTEND C BAPUO-
KOMMIEKTOM NPUrOAEH ANA U3MeNbYEHHA
TBepAbIX, CYXUX MPOAYKTOB (Hanp.: LWoKonazaa,
opexoB, MuHAana, «fNapmesaHa») unm
KyOUMKOB /ibAa Ha KYCOUYKM METKOM («S»),
cpeaHen («M») unu kpynHo# («L») BennMumHb.
BennuvHa onpeaennetcA MeCTONoNoXeHMeM
MapKHUPOBOK «S», «M», «L» Ha ceTyatom
BapuopUNLTPE NpU pasMeLLEHUU B Bap1o-
Jepxarerne.

YKasaHuA ¥ pekoMeHaauuu AnA YyCTaHOBOK,
KOnM4ecTBa U BpEMEHM nepepaboTku Bel
Haiaete B Tabnuue (pucyHok ).

PucyHok 3]

® [loctaBuTb yHMBEPCATbHbIN U3MENbYUTEND
Ha rMazKyto 1 YucTyto pabouyto noBepx-
HOCTb U MPWXKaTb ero.

® Bcrasutb Baproaepkaresib B yHUBEp-
canbHbIi n3menbuuTens. LLUTUdTLI
YHUBEPCAJILHOTO U3MENbYUTENA AOMKHbI
cuaeTb B nasax Aeparens.

o CeTyatbli BApUOPUnbLTP YCTaHOBUTb
Ha YHMBepCaNbHbIN U3MENbYUTENb.
MapKupoBKK («S»/«M»/«L») AomxHbI
ObITb PACMONOXKEHLI B COOTBETCTBUM
C XKenaemoWn cTeneHbo 3MesNbYyeHun
HaAa WiudTammu yHMBEpcanbHoro
uamenbumtens (pucyHok [B1-2).

® BcraButb BapMOHOXK.

® 3arpysutb NPOAYKTbI.

Brumarme!
BapHoHOXK LI0/IKEH POBHO pacrionararsca
B cer4atom BapHOPWILTPE, YTOObI HACAAKA
cuaena rpasmibHo (pucyHox B-3a).
® Hacaaky ycTtaHOBWTb Ha ceTyarthblii
BapUOOUNLTP M MOBEPHYTbL N0 YaCOBOW
CTpenKke A0 GUKCALMUU CO LLIEMYKOM.
® YCTaHOBMTb OCHOBHOW 610K Ha Hacaaky
1 3aduKcHnpoBarthb ero.
® BcTaBuTb LUTENCENbHYHO BUNIKY B PO3ETKY.
® Kpenko yaep»x1BaTb OCHOBHOWM 610K
W YHUBepCarbHbI U3MeNbunUTENb
W BKIOUKTb Npubop (TypBo-CKopoCTb).
® [locne nepepaboTKn OTMYCTUTL KHOMKY
BKJTHOYEHWA.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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lpumeyarve!

YHuBEpCaIbHBIN M3MENbYUTEI HEOOXOANMO
OryCTOLLNTL MPEIAE, YeM HIMESTbYEHHBIE
MPOAYKTBI LOCTUTHYT HUIKHErO KPpad
BapnoaepKaresiA.

Mocne pabortsl

® M3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

® Hakatb Ha KHOMKKU Pas3BioKUPOBKH
W CHATb OCHOBHOM BIOK C HacaaKMu.

® Hacagaky noBepHyTb NPOTMB YacoBOW
CTPESIKM U CHATb C CeT4aToro
BapuopunbTpa.

® B3ATb HOXK 3a NNacTMaccoByo PYUKy
¥ U3Bneub.

® CHATb ceTyarTbii BapuopuibTp
¥ BapuoLepxarenb.

e [InA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX
MPOAYKTOB YCTAHOBMTb KPBILLKY Ha
YHUBEpPCa/IbHbIN M3MENbYUTENb.

Unctka

Brumarme!

Huroraa He norpy»xars Hacasxy yHHBep-

CallbHOro U3MeJsIbYUTeJIA B JKUAKOCTHU U HE

MBITB 1104 IPOTOYHOH BOAOH MIn B 110CYA0-

MOGYHOU MaLLIMHE.

® Hacaaky cneayeT fvb NpoTMpaThb
BNaXXHOW TPAMNKOWM.

® VHMBEepCasbHbIA U3MENBUUTENb, HOXK,
BapuoZeparenb, ceTyaTbii BapuopunsTp
1 KPbILLKY MOXHO MbITb B NOCYZA0MOEYHOM
mMaLluHe.

BeHuuk ansa B3buBaHWA

Moxkanyitcta, OTKPOMTE CTPaHULbI C
PHUCYHKaMK.

PucyHok I}
11 PeaykropHaa npuctaeka [nA BEHYMKA

1A B3GMBaHUA
12 BeHuuK anA B3BuBaHWA
BeHuunk andA B3GMBaHUA MOXKHO 3aKasarb
uepes CepBUCHYHO CNyOy (HoMep AnA 3aKasa:
657379).

OkcnnyaraumA

BeHuuk anA B3GMBaHUA NpUroaeH ana
B3GMBaHMA CNIMBOK, GEMKOB M MOJIOKA B MeHy
(13 ropavero (makc. 70 °C) 1 xonoaHoro
Mornoka (Makc. 8 °C)), a Takke anAa
NPWUroTOB/IEHUA COYCOB M AECEPTOB.
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A OrniacHocTs oLunapmsarma!

Hna nepepabotru ropavero Mosioxa
UCII0/1b30BaThL BbICOKY!O, Y3KYHO EMKOCTb
V1A cMmeLLmBannA. [OpAYee MOJIOKO MOXKET
OPbI3HYTH 1 OLLITAPHTE KOXKY.

PucyHok [d

® 3arpysuTb NPOAYKThI B CTakaH bneHaepa.

® YCTaHOBMTb PEAyKTOPHYIO NPUCTaBKY Ha
OCHOBHOM 610K 1 3aduKcMpoBaTh ee.

e BcraBuTb BeHUMK A51A B3GMBaHHA
B PEAYKTOPHYHO NPUCTaBKY
“ 3apuKcupoBarthb ero.

Brumvarme!

Hu B KOeM cryyae He BCTaBIATL BEHYHK ANIA

B36MBaHHA B OCHOBHOW /10K €3 pELYKTOPHON

rpuctasku (pucyrox [d-3).

® BcTaBuTb LUTENCENBHYIO BUNKY B PO3ETKY.

® YCcTaHoBUTL Xenaemoe uncno o6opoToB
C MOMOLLIbIO PEFYNIMPOBKM UMCa 000POTOB
(npv HannumK) (pekoMeHaaumnA: BbLICOKOE
uucno o6opoToB).

® Vaep)xuBaTb OCHOBHOM BMIOK M CTakaH
6reHaepa 1 HaXXaTb Ha XXenaemy KHOMKY
BKJHOUEHMA.

e T[locrne nepepaboTKW OTNYCTUTb KHOMKY
BKJTHOYEHMA.

56

Mocne pa6ortsl

® M3Brieub LUTEMNCENBHYHO BUIKY U3 PO3ETKMU.
® Haykatb Ha KHOMKKU pa3BrIoKUPOBKK
U CHATb OCHOBHOW BN0K C peayKTOpHOM
MPUCTaBKM.
® CHATb BeHYMK AnA B3GUBaHWA
C peayKTOpHOW NPUCTaBKK.

UucTtka

Brvimarime!
Hurorzaa He norpyxarb peayKTopHyto
MPUCTABRY B MHUAKOCTH U HE MbITb 1104
POTOYHOH BOAOH Wi B 10CY.JOMOEYHOH
MarLmHe.
® PeayKTOpHYIO NpUCTaBKy cneayeT Nullb
NpOoTMPAaTh BNAXKHON TPAMKOW.
® BeHuuk anA B3OUBaHUA MOXHO MbiTb
B MOCYAOMOEYHON MaLLWHe.

[MpaBo Ha BHeCeHWe M3MEHEHUM
ocTaBnAemM 3a CoBoM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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