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Unbedingt Gebrauchsanweisung des
Grundgerates beachten!

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung
haushaltstblicher Mengen konstruiert und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

Fleischwolf-Vorsatz zum Verarbeiten von
rohem oder gekochtem Fleisch, Speck,
Geflugel und Fisch.

Sicherheitshinweise

Fleischwolf-Vorsatz nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Fleischwolf-Vorsatz nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Fleischwolf-Vorsatz nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Fleischwolf-Vorsatz nur in der gezeigten
Betriebsposition betreiben.

Fleischwolf nie ohne Lochscheibe und
Schraubring verwenden.

Wéhrend des Betriebes nie in den Einflllschacht
greifen, zum Nachschieben Stopfer verwenden.
Verletzungsgefahr durch scharfe
Zerkleinerungsscheiben!

Kinder vom Gerat fernhalten.

Sollbruchstelle
Die eingebaute Sollbruchstelle schitzt den
Antrieb vor Beschadigung.

Das Kupplungsteil an der Schnecke bricht bei
Uberlastung (z. B. versehentlich eingefthrte
Knochen) und schitzt damit das Geréat vor
Schaden.

Ersatzteil erhaltlich beim Kundendienst.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen

Bild B

a Stopfer

b Einflllschale

¢ Gehause mit Arretierungshebel
d Schnecke

e Messer

f Lochscheibe

g Schraubring

de

Bedienen

Wichtiger Hinweis

Das Gerét kann mit dem Fleischwolf-
Vorsatz nur betrieben werden, wenn
der Schutzdeckel auf dem

i @

Mixerantrieb aufgesetzt ist.

® Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bild A

Fleischwolf-Vorsatz zusammensetzen

® Schnecke d in das Gehause ¢ einsetzen.

® Messer e mit den Kanten zur
Lochscheibe f einsetzen.

® [ochscheibe f einsetzen.

® Schraubring g aufsetzen und nicht
vollstéandig fest schrauben.

Vorsatz am Grundgerat befestigen

® Geréat wie gezeigt auf die Rlckseite
umlegen.

® Arretierungshebel &ffnen (Bild A5).

® Fleischwolf-Vorsatz mit dem FuB nach
unten am Antrieb flr die Schiissel
aufsetzen und den Arretierungshebel
umlegen.

® Schraubring fest schrauben.

e Einflllschale aufsetzen.

e Stopfer in den Einflllschacht stecken.

Mit dem Geréat arbeiten

Verletzungsgefahr durch
A rotierende Werkzeuge/

scharfe Messer

Wéhrend des Betriebes nie in den
Einfullschacht greifen. Nur mit
Stopfer arbeiten. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.
Messer nicht an den Schneid-
flachen anfassen.

® Schussel oder Teller unter die
Auslassoffnung stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
EinfUllschale geben.
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Achtung!
Keine Knochen verarbeiten.

® Zum Nachschieben Stopfer verwenden.
® Drehschalter auf Stufe 4 stellen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Arretierungshebel 6ffnen (Bild A5) und
Fleischwolf durch Drehen vom Gerat
abnehmen.

® Fleischwolf-Vorsatz zerlegen
(in umgekehrter Reihenfolge wie
beim Zusammenbauen).

® Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen

Stromschlaggefahr
A Vor allen Arbeiten am Gerét den

Netzstecker ziehen.

Vorsicht!
Keine scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Oberfldchen kénnen beschadigt
werden.

Einflllschale und Stopfer sind
spulmaschinenfest.

Alle anderen Teile von Hand spulen und sofort
abtrocknen (sind nicht sptlmaschinenfest).
Trockene Lochscheibe und Messer mit
Speisedl einfetten, um sie vor Rost zu
schutzen.

Sonderzubehér
(im Fachhandel erhaltlich)
Achtung!

Die Zubehdrteile immer ohne Messer und
Scheiben zusammenbauen.

Alle Hinweise in ,Sicherheitshinweise”,
LBedienen® und ,,Reinigen und Pflegen* der
vorliegenden Gebrauchsanleitung des
Fleischwolf-Vorsatzes beachten!

Lochscheiben-Satze
MUZ7LS2/LS3/LS4

Nudelvorséatze aus Metall
MUZ7NV1

Fruchtpressen-Vorsatz MUZ7FV1

Bild C

zum Auspressen von z. B. Beeren, Tomaten,
Apfeln, Biren, Hagebutten (Hagebutten vor
dem Pressen 1 Stunde lang kochen).

Gewonnenes Fruchtmus eignet sich

besonders gut zur Herstellung von

Marmelade.

® \orbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben. Notwendige
Einzelteile und Reihenfolge beim
Zusammensetzen des Fruchtpressen-
Vorsatzes beachten.

® Zuerst die Befestigungsschraube so weit
offnen, dass der Trester noch feucht
abflieBen kann.

® Dann die Befestigungsschraube so
einstellen, dass der Trester mit der
gewlnschten Feuchtigkeit austritt.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
EinfUllschale geben.
Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 4 stellen.

Spritzgebéck-Vorsatz MUZ7SV1

Bild D

zum Formen von Platzchenteig oder

Mrbeteig.

® \orbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben. Notwendige
Einzelteile und Reihenfolge beim
Zusammensetzen des Spritzgeback-
Vorsatzes beachten.

® Zu verarbeitenden Teig in die EinfUllschale
geben. Zum Nachschieben Stopfer
verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 1, 2 oder 3 stellen.

Austretenden, geformten Teig mit einem

Kichenbrett abnehmen. Dabei die

Kichenmaschine kurz ausschalten, wenn

der Teig zu schnell austritt.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Reibevorsatz MUZ7RV1

Bild E

zum Reiben von Mandeln, Nuissen, gekihlter
Schokolade und getrocknetem Brot oder
Brotchen.

Achtung!

Nusse und Mandeln nur trocken und in kleinen

Mengen verarbeiten!

® Vorbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben. Notwendige
Einzelteile und Reihenfolge beim
Zusammensetzen des Reibevorsatzes
beachten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.
Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 1, 2 oder 3 stellen.

de

Wurststopfer-Satz MUZ7WS2

Bild F

zum Fullen von Wrsten aller Art, zum Formen

von Kroketten.

® \orbereitung wie beim Fleischwolf-
Vorsatz beschrieben.

® Notwendige Einzelteile und Reihenfolge
beim Zusammensetzen des Wurststopfer-
Satzes beachten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

® Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

® Drehschalter auf Stufe 2, 3 oder 4 stellen.

Anderungen vorbehalten.

5090 471 814 | 11.2007
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Always follow the operating instructions
for the base unit!

This appliance is designed for processing
normal quantities of food for domestic use
and is not suitable for industrial use.

Mincer attachment for processing raw
or cooked meat, bacon, poultry and fish.

Safety Information

The mincer attachment must be completely
assembled before use. Never assemble the
mincer attachment on the base unit.

Before attaching/removing the mincer attach-
ment, wait until the drive has come to a standstill
and pull out the mains plug.

Operate the mincer attachment in the indicated
operating position only.

Never use the mincer without the perforated
disc and threaded ring.

While operating the appliance, never reach into
the filing shaft, use the pusher to push in the
ingredients. Risk of injury from sharp cutting
discs!

Keep children away from the appliance.

Predetermined breaking point

The built-in predetermined breaking point
protects the drive from damage.

The coupling part on the worm gear breaks
if an overload occurs (e.g. bones fed in by
mistake) and protects the appliance from
damage.

Spare part available from customer service.

Overview

Please fold out the illustrated pages
Figure B

a Pusher

b Filler tray

¢ Housing with locking lever

d Worm gear

e Blade

f  Perforated disc

g Threaded ring

Operating the appliance

<1 Important information

1 | The appliance cannot be operated
with the mincer attachment until the
protective cover is placed on the

blender drive.

® Thoroughly clean accessories before
using for the first time, see “Cleaning and
care”.

Fig. A
Assembling the mincer attachment

® Insert worm gear d into the housing c.

® |Insert blade e with the edges towards
the perforated disc f.

® Insert perforated disc f.

® Attach threaded ring g but do not tighten
fully.

Securing the attachment to the
base unit

® Place the appliance on its back
as indicated.

® Open the locking lever (Fig. A5).

® Place the mincer attachment, with foot
pointing downwards, on the drive for the
bowl and throw the locking lever.

® Firmly screw threaded ring.

® Attach filling tray.

® Insert pusher into the filling shaft.

Operating the appliance

Risk of injury from rotating tools/
A sharp blades

While operating the appliance,
never reach into the filling shaft.
Work with the pusher only.

Cage tools only when the appliance
is at a standstill. Do not take hold
of blades by the cutting surfaces.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Warning!
Do not process bones.

® Use the pusher to push in ingredients.
® Set rotary knob to setting 4.

After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Pull out the mains plug.

® Open the locking lever (Fig. A5) and
remove the mincer by screwing it off
the appliance.

® Disassemble the mincer attachment
(in reverse sequence to assembly).

® (lean parts.

Cleaning and servicing

Risk of electric shock

Before working on the appliance,
pull out the mains plug.

Caution!
Do not use abrasive cleaning

agents. Surfaces may be damaged.

Filing tray and pusher are dishwasher-proof.

Wash all other parts by hand and dry
immediately (not dishwasher-proof).

Lubricate dried perforated disc and blades

with cooking oil to protect against corrosion.

Optional accessory

(available from dealers)

Warning!

Always assemble the accessories without
blades and discs.

Comply with all the information in "Safety
instructions”, “Operating the appliance” and
“Cleaning and servicing” in the operating
instructions for the mincer attachment!

en

Perforated disc sets
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pasta attachments made of metal
MUZ7NV1

Fruit press attachment MUZ7FV1

Figure C

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,

pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour

before pressing).

Extracted fruit pulp is especially suitable

for making jam.

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual parts
and sequence when assembling the fruit
press attachment.

® First undo the fastening screw as far as is
required to allow the pulp to flow out while
still moist.

® Then adjust the fastening screw until the
pulp flows out with the required moisture.

® Place the food to be processed in the
filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary knob to setting 4.

Biscuit attachment MUZ7SV1

Fig. D

for shaping biscuit dough or short pastry.

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the biscuit attachment.

® Place the dough to be processed in the
filling tray. Use the pusher to push in
ingredients.

® Set rotary switch to setting 1, 2 or 3.

® Separate the shaped dough coming out
of the appliance with a pastry cutter.

Briefly switch off the food processor
if the dough comes out too quickly.

5090 471 814 | 11.2007
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Grating attachment MUZ7RV1

Fig. E

for grating aimonds, nuts, cooled chocolate

and dried bread or rolls.

Warning!

Process only dry nuts and almonds in small

quantities!

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the grating attachment.

® Place the food to be processed in the
filling tray.
Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary switch to setting 1, 2 or 3.

Sausage filler set MUZ7WS2

Fig. F

for filling all types of sausage, for shaping

croquettes.

® Preparation as described for mincer
attachment.

® Note required individual parts and
sequence when assembling the sausage
filler set.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Use the pusher to push in ingredients.

® Set rotary switch to setting 2, 3 or 4.

Subject to change without notice.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Veuillez impérativement respecter la
notice d'instructions de I'appareil de base !
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires
courantes. Il ne peut pas étre utilisé a des
fins commerciales.

Kit hachoir a viande pour traiter la viande cuite,
le lard, la volaille et le poisson.

Consignes de sécurité

N'’utilisez le kit hachoir a viande qu’a I'état
entierement assemblé. N’assemblez jamais le
kit hachoir a viande contre I'appareil de base.
Ne posez / retirez le kit hachoir a viande
qu’aprés avoir éteint le moteur et débranché

la fiche méle de la prise de courant.

Ne faites marcher le kit hachoir a viande

que dans la position de service indiquée.
N'’utilisez jamais le kit hachoir a viande sans
disque ajouré et sans anneau vissable.
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais
les doigts par I'ouverture d’ajout d’ingrédients :
servez-vous du pilon-poussoir pour en rajouter.
Risque de blessures avec les disques de
broyage tranchants !

Eloignez les enfants de I'appareil.

Zone fragilisée

La zone de rupture programmée empéche
d’endommager le mécanisme
d’entrainement.

La piece d’accouplement au niveau de la vis
sans fin casse en cas de surcharge (par
exemple du fait d’os introduits par inadver-
tance) et met ainsi 'appareil a I'abri de dégats.
Piece de rechange disponible auprés du
service apres-vente.

Vue d'ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés
Fig. B

a Pilon-poussoir

b Entonnoir

¢ Boitier avec levier de verrouillage
d Vissansfin

e Couteau broyeur

f Disque ajouré

g Anneau vissable

fr

Utilisation

Remarque importante

"appareil ne peut fonctionner avec
le kit hachoir a viande que si le
couvercle de protection a été posé
sur I'entrainement du bol mixeur.

i @

® Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement les accessoires,
voir le chapitre intitulé «Nettoyage et
entretien».

Figure A

Assemblage du kit hachoir a viande

® Introduisez la vis sans fin d dans le
boitier c.

® Mettez le couteau e en place, avec les
arétes tranchantes du c6té du disque
ajouré f.

® Mettez le disque ajouré f en place.

® Posezl’anneau a visser g mais ne le vissez
pas entierement a fond.

Fixer le kit contre I'appareil de base

® Retournez I'appareil sur le dos,
comme sur lillustration.

® Ramenez le levier de verrouillage
en position ouverte (Fig. Ab5).

® Pied du kit hachoir a viande tourné vers
le bas, posez-le sur le mécanisme
d’entrainement du bol mélangeur
puis inversez la position du levier
de verrouillage.

® Vissez I'anneau a fond.

® Mettez I'entonnoir en place.

® ntroduisez le pilon-poussoir dans I'orifice
pour ajout.

5090 471 814 | 11.2007
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Travailler avec I'appareil

Risque de blessures engendré
par les outils en rotation/lames
tranchantes

Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts dans
I'ouverture pour ajout. Ne travaillez
qu’avec le pilon-poussoir.

Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

Ne saisissez le couteau par les
tranchants de la lame.

® Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.

Attention !
Veillez a 'absence totale d’os.

® Pour gaver I'appareil, servez-vous
du pilon-poussair.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur
la position 4.

Apres le travail

e FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

o QOuvrez le levier de verrouillage (Fig. A5)
et tournez le kit hachoir a viande pour le
détacher de I'appareil.

® Démontez le kit hachoir a viande
(dans I'ordre chronologique inverse
de I'assemblage).

® Nettoyez les pieces.

Nettoyage et entretien

Risques d'électrocution

A Avant d’effectuer tous les travaux
sur I'appareil, débranchez la fiche
male de la prise de courant.

Prudence !
N'utilisez pas de produits de

nettoyage recurants. Vous risquez
d’endommager les surfaces.

L'entonnoir et le pilon-poussoir peuvent

se laver au lave-vaisselle.

Rincez toutes les autres pieces a la main et
séchez-les immédiatement (elles ne vont pas
au lave-vaisselle).

Aprés que le disque ajouré et le couteau ont
séché, graissez-les avec de I'huile alimentaire
pour les protéger contre la rouille.

Accessoires en option

(En vente dans le commerce spécialisé)
Attention !

Assemblez toujours les accessoires sans
couteau et sans disques.

Respectez toutes les consignes énoncees,
dans la présente notice d'utilisation du kit
hachoir a viande, aux rubriques «Consignes
de sécurité», «Utilisation» et «Nettoyage et
entretien» !

Kits de disques ajourés
MUZ7LS2/LS3/LS4

Kits a pates, en métal
MUZ7NV1

Kit pour coulis de fruits et Iégumes
MUZ7FVA1

Fig. C

pour presser par exemple les baies, tomates,

pommes, poires, baies d’églantier (faites cuire
ces dernieres 1 heure avant de les presser).

LLa compote ainsi obtenue se préte particu-

lierement bien a la préparation de confitures.

® |a préparation a lieu comme décrit pour
le hachoir a viande. Utilisez bien les pieces
détachées requises et respectez bien la
chronologie d’assemblage du kit pour
coulis de fruits et Iégumes.

® Commencez par desserrer la vis de
fixation ce qu'il faut pour que la pulpe
puisse s’écouler encore humide.

® Ensuite, réglez la vis de fixation de sorte
que la pulpe coule avec le degré
d’humidité souhaité.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour gaver 'appareil, servez-vous
du pilon-poussair.
® Ramenez I'interrupteur rotatif sur
la position 4.

Kit pour gateaux secs MUZ7SV1

Fig. D

pour donner forme a la pate a petits-fours

ou a la pate brisée.

® |a préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit
pour gateaux secs.

® Mettez dans I'entonnoir la pate a traiter.
Pour gaver I'appareil, servez-vous du
pilon-poussoair.

® Réglez le sélecteur rotatif sur les positions

1,20u8.

® A l'aide d'une planchette de cuisine,
retirez la pate extrudée et ainsi mise en
forme. Si la pate sort trop vite, éteignez
brievement le robot culinaire.

Kit a raper MUZ7RV1

Fig. E

Pour raper les amandes, noix, le chocolat
réfrigéré, le pain ou les petits-pains sec(s).
Attention !

Ne traitez les noix et les amandes que seches

et en petites quantités !

® | apréparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit
a raper.

® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour gaver I'appareil, servez-vous
du pilon-poussair.

® Réglez le sélecteur rotatif sur les positions

1,2 0u 3.

fr

Kit a remplir les saucisses MUZ7WS2

Figure F

Pour remplir les saucisses de toute sorte,

pour former des croquettes.

® |a préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande.

o Ultilisez bien les pieces détachées requises
et respectez bien la chronologie
d’assemblage du kit pour remplir les
saucisses.

® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.

® Pour gaver I'appareil, servez-vous
du pilon-poussair.

® Réglez le sélecteur rotatif sur les positions
2,30u4.

Sous réserve de modifications.

5090 471 814 | 11.2007
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Osservare assolutamente le istruzioni per
I'uso della dell'apparecchio principale!
Questo apparecchio & costruito solo per la
lavorazione di quantita usuali per la famiglia
e non ¢ destinato all'uso professionale,
Adattatore tritacarne per lavorare carne cruda
o cotta, speck, pollame e pesce.

Istruzioni di sicurezza

Usare |'adattatore tritacarne solo nello stato

di montaggio completo. Non montare mai
I'adattatore tritacarne sull'apparecchio
principale.

Applicare/rimuovere |'adattatore tritacarne solo
ad ingranaggio fermo e spina di alimentazione
estratta.

Usare |'adattatore tritacarne solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Non usare mai il tritacarne senza disco forato
e ghiera.

Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella bocca di carico, per spingere usare
un pestello. Pericolo di ferite a causa dischi
trituratori taglienti!

Tenere i bambini lontano dall'apparecchio.

Rottura prestabilita

Il giunto a rottura prestabilita integrato
protegge l'ingranaggio da danni.

Il semigiunto della coclea si rompe in caso
di sovraccarico (per es. 0sso introdotto
inavvertitamente) e protegge con cio
I'apparecchio da danni.

Il ricambio & disponibile presso il servizio
assistenza clienti.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure
Figura B

a Pestello

b Piatto di carico

¢ Corpo con leva di arresto
d Coclea

e Lama

f Disco forato

g Ghiera

11

Uso

Avvertenza importante

L'apparecchio puod essere usato
con |'adattatore tritacarne solo se
sull'ingranaggio frullatore € applicato
il coperchio di sicurezza.

i @

® Al primo uso pulire accuratamente
I'accessorio, vedi «Pulizia e cura».

Figura A

Comporre |'adattatore tritacarne

® [ntrodurre la coclea d nel corpo c.

® [nserire la lama e con i bordi rivolti verso
il disco forato f.

® Inserire il disco forato f.

® Applicare la ghiera g senza avvitarla
completamente.

Fissare I'adattatore sull'apparecchio

principale

® Ribaltare I'apparecchio sul lato posteriore,
come mostrato.

® Aprire la leva di arresto (figura A5).

® Applicare I'adattatore tritacarne con il
piede rivolto in basso sull'ingranaggio
per la ciotola e ribaltare la leva di arresto.

® Stringere bene la ghiera.

® Applicare il piatto di carico.

® Introdurre il pestello nella bocca di carico.

Lavorare con I'apparecchio

lame taglienti in rotazione

Durante il funzionamento non intro-
durre mai le mani nella bocca di
carico. Lavorare solo con il pestello.
Sostituire I'utensile solo ad ingra-
naggio fermo. Non afferrare la lama
sulle superfici di taglio.

f Pericolo di ferite da utensili/

® Mettere la ciotola o un piatto sotto
I' apertura di uscita.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

Attenzione!
A Non lavorare ossi.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH

5090 471 814 | 11.2007




12

® Per spingere utilizzare il pestello.
® Ruotare la manopola su Velocita 4.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con linterruttore
rotante.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Aprire la leva di arresto (figura Ab) e,
mediante rotazione, rimuovere il tritacarme
dall'apparecchio.

e Scomporre |'adattatore tritacarne
(in ordine inverso rispetto
all'assemblaggio).

® Pulire le parti.

Pulizia e cura

Pericolo di scarica elettrica
Staccare sempre la spina prima
di eseguire qualsiasi intervento
sull’apparecchio.

Attenzione:
Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Il piatto di carico ed il pestello sono lavabili

in lavastoviglie.

Lavare a mano tutte le altre parti ed asciugarle
immediatamente (non sono lavabili in
lavastoviglie).

Per proteggere dalla ruggine il disco forato e la
lama, ungerli con olio alimentare quando sono
ben asciutti.

Accessorio speciale

(presso i rivenditori specializzati)

Attenzione!

Assemblare i componenti sempre senza lame
e dischi.

Osservare tutte le istruzioni nei capitoli
«[Istruzioni di sicurezza», «Uso» e «Pulizia

e cura» delle accluse istruzioni per I'uso
dell'adattatore tritacarne!

Set di dischi forati
MUZ7LS2/LS3/LS4

Adattatori per pasta in metallo
MUZ7NV1

Adattatore spremifrutta MUZ7FV1

Figura C

per spremere per es. bacche, pomodori,
mele, pere, frutti di rosa canina (cuocere i frutti
di rosa canina per 1 ora prima di spremerli).

Il pure ottenuto &€ molto indicato per preparare

marmellate.

® Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne. Nell'assemblaggio
dell'adattatore spremifrutta utilizzare
i necessari pezzi singoli e rispettare
I'ordine di montaggio.

® Svitare prima la vite di fissaggio in modo
che il residuo di spremitura possa uscire
ancora umido.

® Regolare poi la vite di fissaggio in modo
che il residuo di spremitura esca con
I'umidita desiderata.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Ruotare la manopola su Velocita 4.

Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata MUZ7SV1

Figura D

per formare pasta per pasticcini o pasta frolla.

® Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne. Nell'assemblaggio
dell'adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata utilizzare i necessari
pezzi singoli e rispettare |'ordine di
montaggio.

® Mettere la pasta da lavorare sul piatto di
carico. Per spingere utilizzare il pestello.

® Disporre l'interruttore rotante sul grado 1,
2 oppure 3.

® Prelevare con un tagliere la pasta formata
che esce. Spegnere brevemente la
macchina da cucina, se la pasta esce
troppo velocemente.

5090 471 814 | 11.2007
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Adattatore grattugia MUZ7RV1

Figura E

per grattugiare mandorle, noci, cioccolata
raffreddata e pane o panini rappresi.
Attenzione!

Lavorare solo noci e mandorle secche ed
in piccole quantital

® Preparazione come descritto per

I'adattatore tritacarne. Nell'assemblaggio

dell'adattatore grattugia utilizzare
i necessari pezzi singoli e rispettare
I'ordine di montaggio.

® Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto

di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Disporre l'interruttore rotante sul grado 1,

2 oppure 3.
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Set insaccatore per salsicce
MUZ7WS2

Figura F

per insaccare salsicce di ogni tipo,
per formare crocchette.

Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne.

Nell'assemblaggio del set insaccatore per
salsicce utilizzare i necessari pezzi singoli
e rispettare I'ordine di montaggio.
Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

Per spingere utilizzare il pestello.

Disporre l'interruttore rotante sul grado 2,
3 oppure 4.

Con riserva di modifiche

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Neem beslist de gebruiksaanwijzing
van het basisapparaat in acht!

Dit apparaat is vervaardigd voor
hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en is niet bedoeld voor zakelijk
gebruik.

Vleesmolenhulpstuk voor het verwerken van

rauw of gekookt vlees, spek, gevogelte en vis.

Veiligheidsvoorschriften

Vleesmolenhulpstuk alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Vleesmolenhulpstuk nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Vleesmolenhulpstuk alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat

en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Vleesmolenhulpstuk alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand. Vieesmolen nooit
gebruiken zonder ponsschijf en schroefring.
Tijdens het gebruik niet in de vulschacht grijpen;
bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Verwondingsgevaar door scherpe fijnmaak-
schijven!

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Breekpunt

Het ingebouwde breekpunt beschermt

de aandrijving tegen beschadiging.

Het koppelingsstuk op de wormaandrijving
breekt bij overbelasting (bijv. wanneer per
ongeluk beenderen wordt ingevoerd)

en beschermt zo het apparaat tegen
beschadiging.

Vervangingsonderdeel verkrijgbaar bij de
klantenservice.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b

Afb. B

a Stopper

b Vultrechter

¢ Behuizing met vastzethendel
d Wormaandrijving

e Mes

f  Ponsschijf

g Schroefring

nl
Bedienen
o+ Attentie!
1 Het apparaat kan alleen met het

vleesmolenhulpstuk worden gebruikt
wanneer het beschermdeksel is
aangebracht op de mixeraandrijving.

® Toebehoren grondig reinigen voordat
u het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Afb. A

Vleesmolenhulpstuk samenbouwen

® \Wormaandrijving d aanbrengen in de
behuizing c.

® Mes e aanbrengen met de rand naar
de ponsschijf f.

® Ponsschijf f aanbrengen.

® Schroefring g aanbrengen en niet volledig
vastschroeven.

Hulpstuk bevestigen op het
basisapparaat

® Apparaat volgens de afbeelding op de
rugziide leggen.

® Vastzethendel openen (afb. A5).

® \leesmolenhulpstuk met de voet naar
onderen op de aandrijving van de kom
plaatsen en de vastzethendel omzetten.

® Schroefring vastdraaien.

® Vultrechter aanbrengen.

® Stopper in de vulschacht steken.

Werken met het apparaat

Verwondingsgevaar door
A roterende hulpstukken/

scherpe messen

Tijdens het gebruik niet in de
vulschacht grijpen. Altijd de stopper
gebruiken. Hulpstukken uitsluitend
verwisselen wanneer de aandrijving
Stilstaat. Messen niet aan de
Snijranden vastpakken.

® Eenkom of bord onder de uitloop-opening
zetten.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.

5090 471 814 | 11.2007

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



nl

/N

® Bij het aandrukken de stopper gebruiken.
® Draaischakelaar op stand 4 zetten.

Attentie!
Geen beenderen verwerken.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met
de draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® \astzethendel openen (afb. A5),
vleesmolen draaien en van het apparaat
nemen.

® \leesmolenhulpstuk uit elkaar nemen
(in omgekeerde volgorde van het
samenbouwen).

® Onderdelen reinigen.

Reiniging en onderhoud

Gevaar van een elektrische schok

Voor alle werkzaamheden de
netstekker uit het apparaat trekken.

Voorzichtig!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

/N

De vultrechter en stopper kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Alle andere onderdelen met de hand afwassen
en direct afdrogen (deze zijn niet geschikt voor
de afwasautomaat).

Afgedroogde ponsschijf en mes invetten met
slaclie om ze te beschermen tegen roest.

Extra toebehoren

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

Attentie!

De onderdelen van het toebehoren altijd
zonder mes en schijf samenbouwen.

Alle aanwijzingen in ,Veiligheidsvoorschriften”,
LBedienen” en ,Reinigen en onderhoud” van
de gebruiksaanwijzing van het vleesmolen-
hulpstuk in acht nemen!

15

Ponsschijvensets
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastahulpstuk van metaal
MUZ7NV1

Fruitpershulpstuk MUZ7FV1

Afb. C

voor het uitpersen van bijv. bessen, tomaten,
appels, peren, rozenbottels (rozenbottels voor
het uitpersen 1 uur koken).

Het vruchtenmoes is zeer geschikt om

marmelade van te maken.

® Voorbereiden volgens de beschrijving van
het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het fruitpershulpstuk letten op
de benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® FEerst de bevestigingsschroef zo ver
openen dat de pulp nog vochtig kan
wegstromen.

® Dan de bevestigingsschroef zodanig
instellen dat de pulp met de gewenste
vochtigheid uit het apparaat komt.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar op stand 4 zetten.

Spritsgebakhulpstuk MUZ7SV1

Afb. D

voor het vormen van koekjesdeeg

en zandtaartdeeg.

® \/oorbereiden volgens de beschrijving van
het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het spritsgebakhulpstuk letten
op de benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® De gewenste hoeveelheid deeg in de

vultrechter doen. Bij het aandrukken de

stopper gebruiken.

Draaischakelaar op stand 1, 2 of 3 zetten.

Het gevormde deeg dat uit het apparaat

komt opvangen op een broodplank.

Wanneer het deeg te snel uit het apparaat

komt, de keukenmachine even uitzetten.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Maalhulpstuk MUZ7RV1

Afb. E

voor het malen van amandelen, noten,

gekoelde chocolade en gedroogd brood

of broodjes.

Attentie!

Noten en amandelen uitsluitend droog en

in kleine hoeveelheden verwerken!

® Voorbereiden volgens de beschrijving van
het vleesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het maalhulpstuk letten op de
benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.
Bij het aandrukken de stopper gebruiken.
® Draaischakelaar op stand 1, 2 of 3 zetten.

nl

Worstvulset MUZ7WS2

Afb. F

voor het vullen van allerlei worsten, voor het

vormen van kroketten.

® \/oorbereiden volgens de beschrijving van
het vieesmolenhulpstuk.

® Bjj het in elkaar zetten van de worstvulset
letten op de benodigde onderdelen en de
juiste volgorde.
De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
in de vultrechter doen.

® Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

® Draaischakelaar op stand 2, 3 of 4 zetten.

Wijzigingen voorbehouden.

5090 471 814 | 11.2007
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Lees ubetinget brugsanvisningen

til grundmodellen!

Denne maskine er konstrueret til at klare
almindelige maengder; den er ikke beregnet
til erhvervsmaessig brug.

Kadhakker-enhed til bearbejdning af rat eller
kogt ked, bacon, fierkree og fisk.

Sikkerhedsforskrifter

Anvend kun kedhakker-enheden, nér den er
samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle kadhakker-
enheden pa grundmodellen.

Drevet skal sta stille og netstikket vaere trukket
ud, nér kedhakker-enhedenen sasttes pé/tages
af maskinen.

Anvend kun kadhakker-enheden i den viste
driftsposition.

Anvend aldrig kedhakker-enheden uden
hulskive og skruering.

Stik aldrig fingrene ned i pafyldningsébningen,
mens maskinen kerer. Brug altid stopperen til at
skubbe ned med. Fare for kvaestelser som felge
af skarpe knive!

Opbevares utilgeengeligt for barn.

Fast brudsted

Det faste brudsted beskytter drevet mod
beskadigelser.

Koblingsdelen pé snekken knaskker, hvis den
overbelastes (f.eks. hvis ben er kommet ned
i kedhakker-enheden ved en fejltagelse) og
beskytter dermed maskinen mod
beskadigelser.

Reservedel kan kebes hos den autoriserede
kundeservice.

Overblik

Fold billedsiderne ud
Billede B

a Frugt-/grontsagsstopper
b Pé&fyldningsskal

¢ Hus med lasearm

d Snekke

e Kniv

f  Hulskive

g Skruering

17

Betjening

o Vigtige rad

1 | Maskinen kan kun anvendes
med kadhakker-enheden,
hvis beskyttelseslaget er sat

pé blenderens drevudtag.

® Renger tilbehoret grundigt, fer det tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og
pleje”).

Billede A

Kodhakker-enhed samles

® Anbring snekken d i huset c.

® Anbring kniven e med kanterne mod
hulskiven f.

® Anbring hulskiven f.

® Anbring skrueringen g og skru den ikke
helt fast.

Enhed fastgores til grundmodel

® |zeg maskinen pa ryggen.

® Abn lasearmen (Billede A5).

® Anbring kedhakker-enheden med foden
nedad péa drevudtaget til skélen og omlaeg
lasearmen.

® Skru skrueringen fast.

® Fastgoer pafyldningsskélen.

® Anbring stoppereni pafyldningsabningen.

Arbejde med maskinen

Pas p4&, det roterende redskab/
A de roterende knive kan fore til
kveestelser
Stik aldrig handen ned i pafyldnings-
abningen, nar maskinen er i gang.
Brug altid stopperen til at skubbe
ned med. Skift kun redskab, nar
maskinen star stille. Berer ikke
knivene med de bare fingre.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
abningen.
® Anbring levnedsmidlerne pé bakken.

Bemeerk!

Ben ma ikke kommes
i kedhakkeren.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Brug altid stopperen til at skubbe
ned med.
® Stil grebet pé trin 4.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Treek stikket ud.

® Abn lasearmen (Billede A5) og drej
kadhakkeren af maskinen.

® Skil kadhakker-enheden ad (i omvendt
reekkefolge af sammenbygningens
reekkefelge).

® Renger delene.

Renggring og pleje

A\

Bakke og stopper kan saettes i opvaske-
maskinen.

Alle andre dele vaskes af i hdnden og terres
af med det samme (ma ikke saettes i opvaske-
maskinen).

Smar den tarre hulskive og kniven med
spiseolie for at beskytte dem mod rust.

Ekstratilbehor

(kan kebes i faghandlen)

Bemaerk!

De forskellige tilbeharsdele skal altid samles
uden knive og skiver.

Alle forskrifter under , Sikkerhedsforskrifter®,

wBetjening” og ,Rengaring og pleje”

i ngerveerende brugsanvisning til kedhakker-
enheden skal overholdes!

Fare for elektrisk stod

Treek netstikket ud, for der arbejdes
pa maskinen.

Pas pa!

Der ma ikke benyttes skurende
rengaringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges

da

Hulskive-saet
MUZ7LS2/LS3/LS4

Nudel-enheder af metal
MUZ7NV1

Frugtpresse MUZ7FV1

Billede C

Formal: Til presning af baerfrugt, tomater,

aebler, pzerer eller hyben (hyben skal veere

kogt i en hel time, for de presses).

Det pressede frugtmos er velegnet til

fremstilling af marmelade.

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kreevede
losdele og overhold reekkefolgen for
samling af frugtpressen.

® |osne fastgerelsesskruen s& meget,
at faste bestanddele flyder fugtigt ud.

® |ndstil derefter fastgerelsesskruen, til saft
og faste bestanddele flyder ud pa den
gnskede méade.

® Anbring levnedsmidlerne pa bakken.
Brug altid stopperen til at skubbe ned
med.

® Stil grebet pé trin 4.

Smakageformsast MUZ7SV1

Knap D

Formal: Formning af smékagedej eller merdej.

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kraevede
losdele og overhold reekkefelgen for
samling af smakageformsasttet.

® Anbring dejen pa skalen. Brug altid
stopperen til at skubbe ned med.

® Stil grebet pa trin 1, 2 eller 3.

® Fang dejen, nar den kommer ud af
maskinen, og leeg den pa et brest.
Sluk maskinen for et kort gjeblik, hvis
dejen kommer for hurtigt ud af maskinen.

5090 471 814 | 11.2007
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Kornkveern MUZ7RV1

Billede E

Formal: Til rivning af mandler, nadder,

kolet chokolade og terret franskbrad eller

rundstykker.

Bemeerk!

Nedder og mandler skal altid veere tarre

og skal pafyldes i smé& maengder!

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kreevede
losdele og overhold reekkefolgen for
samling af kornkveernen.

® Anbring levnedsmidlerne pa bakken.
Brug altid stopperen til at skubbe ned
med.

® Stil grebet pa trin 1, 2 eller 3.

19

Polsehorn-sast MUZ7WS2

Figur F

Formal: Til fyldning af alle former for pelser
og til formning af kroketter.

Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed.

Brug de kraevede lgsdele og overhold
reekkefolgen for samling af pelsehorn-
seettet.

Anbring levnedsmidlerne pé bakken.
Brug altid stopperen til at skubbe ned
med.

Stil grebet pé trin 2, 3 eller 4.

Ret til &endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

5090 471 814 | 11.2007



20

Det méa absolutt tas hensyn til
bruksanvisningen for basismaskinen!
Denne maskinen er beregnet for vanlige
husholdningsmengder og ikke for industrielt
bruk.

Forsats for kjattkvern for bearbeiding av kokt
eller ratt kjott, flesk, kylling og fisk.

Sikkerhetshenvisninger

Forsatsen for kjgttkvern ma kun brukes nar
den er komplett satt sammen. Forsatsen for
kjottkvernen ma aldri monteres sammen pa
pasismaskinen.

Forsatsen for kjettkvernen ma kun settes pé/tas
av ndr motoren stér stille og stepselet er trukket
ut.

Forsatsen for kjottkvernen ma kun drives i den
driftsposisjonen som er vist.

Kjettkvernen mé aldri brukes uten hullskive og
skruering.

Du ma aldri gripe inn i pafylingssjakten under
driften. For pafyling ma du bruke stateren.
Fare for skade p& grunn av skarpe kutteskiver!
Hold barn borte fra apparatet.

Fastlagt bruddsted

Det fastlagte bruddstedet beskytter motoren
mot skade.

Koplingsdelen ved snekken brekker ved
overbelastning (f. eks. dersom det er kommet
inn knoker) og beskytter séledes maskinen
mot skade.

Reservedel kan faes hos kundeservice.

Et overblikk

Klaff ut siden med billedtekster
Bilde B

a Stoter

b Péafylingsbeholder

¢ Kasse med stoppespak

d Snekke

e Kniv

f  Hullskive

g Skruring

no

Betjening

. Viktig henvisning

1 | Maskinen kan kun drives med
forsatsen for kjottkvernen, dersom
beskyttelseslokket er satt pa

mikserdrevet.

e Tilbeheret ma for forste gangs bruk
rengjeres grundig, se “Rengjering og
pleie”.

Bilde A

Sammensetting av forsatsen
for kjottkvernen

® Sett snekken d inn i kassen c.

® Sett kniven e inn med kanten mot
hullskiven f.

® Sett inn hullskiven f.

® Sett pad skruringen g og skru den ikke
helt fast.

Fest forsatsen pa basismaskinen

® Legg maskinen ned pa baksiden som vist.
® Apne stoppespaken (bilde A5).

® Sett forsatsen for kjottkvernen med foten
ned pa drevet for bollen og skyv sa
stoppespaken om.

Skru skruringen fast.

Sett pa skélen for pafylling.

Sett stoteren ned i pafyllingssjakten.

Na kan du arbeide med maskinen

Fare for skade pa grunn av
A roterende verktay/skarpe kniver
Under driften ma du aldri gripe ned
i péfyllingssjakten. Du ma kun
arbeide med stoteren. Verktayet ma
kun skiftes nar drevet stér helt stille.
Ikke ta i kniven ved skjeereflaten.

® Sett en skal eller tallerken under apningen.
e Fyllingrediensene i pafyllingsskalen.

Obs!
Ikke arbeide med knoker.

® Bruk stateren nér du vil fylle pa.
® Sett dreiebryteren pa trinn 4.

5090 471 814 | 11.2007

Robert Bosch Hausgerdte GmbH




no

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreigbryteren.
® Trekk i stopselet.
® Apne stoppespaken (bilde A5) og ta av

kiottkvernen ved & dreie den fra apparatet.

® Taforsatsen for kjottkvernen fra hverandre
(i motsatt rekkefelge av sammen-
settingen).

® Rengjer delene.

Rengjoring og pleie

Fare for stromstot

For alle arbeider med maskinen
ma stopselet trekkes ut.

Veer forsiktig:
Bruk derfor ingen skarpe, skurende

midler for rengjering. Overflatene
kan bli skadet.

Pafyllingsskalen og steteren kan vaskes

i oppvaskmaskin.

Alle andre deler méa vaskes for hand og

ma straks terkes av (de kan ikke vaskes

i oppvaskmaskin).

Den torkede hullskiven og kniven méa smares
inn med litt matolje for & beskytte dem mot
rust.

Ekstra tilbeher)

(faes i faghandelen)
Obs!

Tilbeharsdelene ma alltid monteres sammen
uten kniv og skiver.

Ta hensyn til alle henvisningene i avsnittene
“Sikkerhetsveiledninger”, “Betjening” og
“Rengjering og pleie” i den foreliggende
bruksanvisningen for forsatsen for
kjottkvernen!
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Hullskive-satser
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastaforsats av metall
MUZ7NV1

Fruktpresse forsats MUZ7FV1

Bilde C

for & presse f. eks. baer, tomater, epler, peerer,
nyper (nyper ma kokes 1 time for de presses).

Den fruktmosen som dannes egner seg godt

for syltetoy.

® [orberedelse som beskrevet ved
forsatsen for kjottkvern. Ta hensyn til
nedvendige deler og rekkefelgen ved
sammensetting av forsatsen for
fruktpressen.

® Forst ma festskruen dpnes sé langt at
restene av frukten kan renne ut sé lenge
de er flytende.

® Deretter stilles festeskruen inn slik at
restene kan renne ut med onsket
fuktighet.

e Fyllingrediensene i pafyllingsskalen.
Bruk stateren nar du vil fylle pa.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4.

Forsats for sprutbakkels MUZ7SV1

Bilde D

for forming av kakedeig og merdeig.

® Forberedelse som beskrevet ved
forsatsen for kjattkvern. Ta hensyn til
nadvendige deler og rekkefelgen ved
sammensetting av forsatsen for
sprutbakkels.

® Fyll deigen som skal bearbeides inn
i pafyllingsskalen. Bruk stateren nar
du vil fylle pé.

® Sett dreiebryteren pa trinn 1, 2 eller 3.

® Sett den formede deigen som kommer ut
pa et skjeerebrett. Sla av kjiskkenmaskinen
i kort tid dersom deigen kommer for fort ut.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Raspeforsats MUZ7RV1

Bilde E

for & raspe mandler, netter, avkjelt sjokolade

0g tarket brad eller rundstykker.

Obs!

Notter og mandler ma kun bearbeides i sma

mengder og nar de er torre!

® Forberedelse som beskrevet ved
forsatsen for kjottkvern. Ta hensyn til
nadvendige deler og rekkefelgen ved
sammensetting av forsatsen for
raspeforsatsen.

e Fyll ingrediensene i pafyllingsskalen.
Bruk steteren nar du vil fylle pa.

® Sett dreiebryteren pa trinn 1, 2 eller 3.

no

Sats for stapping av pglse MUZ7WS2

Bilde F

for & fylle alle typer palser, for forming av potet

kroketter.

® Forberedelse som beskrevet ved
forsatsen for kjottkvern.

® Ta hensyn til nedvendige deler og
rekkefelgen ved sammensetting av
forsatsen for stapping av palser.

e Fyllingrediensene i pafyllingsskalen.

® Bruk stateren nar du vil fylle pa.

® Sett dreiebryteren pa trinn 2, 3 eller 4.

Endringer forbeholdes.

5090 471 814 | 11.2007
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Se aven anvisningarna i bruksanvisningen
till kbksmaskinen!

Denna kottkvarn &r avsedd att bearbeta
endast sddana mangder som ar normala

for ett hushall och alltsa inte avsedd for
kontinuerlig anvandning.

Koéttkvarnen ar 1amplig for att mala urbenat
ratt eller tillagat kott, flask, fagel och fisk.

Sakerhetsanvisningar

Kottkvarnen maste vara komplett inopmonterad
innan den far anvéndas. Montera ihop
kottkvarnen innan den satts pa koksmaskinen.
Satt aldrig fast eller ta loss kéttkvarnen medan
kdksmaskinen &r igang.

Kottkvarnen far bara anvandas i négot av de
arbetslagen som anges.

Anvand aldrig kéttkvarnen utan hélskiva och
lasring.

Stoppa aldrig ned fingrama i kdttkvarmnens
mataréppning medan kdksmaskinen ar igdng
utan anvand pamataren. Var forsiktig s& att du
inte skadar dig pa de smé knivarna!

L&t inte barn ensamma anvanda maskinen.

Overbelastningsskydd

Koéttkvarnen har ett inbyggt skydd mot
Overbelastning.

Kopplingsdelen pa kottkvarnens vals bryts av
vid dverbelastning (om t.ex. ben av misstag
folier med) och skyddar pa sé vis maskinen
fran att skadas.

Ny kopplingsdel finns att kdpa hos service.

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder
Bild B

Pamatare

Pafyliningsskal — matarbord
Kvarnhus med l&asspak

Vals for kottkvarn

Kniv

Halskiva

Lasring

Q 0 Q00T
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Montering och start

o1 Viktigt
] | Kottkvarnen kan bara anvandas nar

skyddslocket sitter Gver mixeruttaget.

® Rengodr noggrant kéttkvarnens alla delar
fore forsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Bild A

Sa monterar du ihop kéttkvarnen

® Sattin valsen d i kvarnhuset c.

e Satt in kniven e med eggen mot
halskivan f.

® Sétt in halskivan f.

e Sétt in l&sringen g men dra bara at den
|Bst.

Sa monterar du kottkvarnen
pa kdksmaskinen

® | &gg kdksmaskinen pasidan enligt bilden.

® Fall upp lasspaken (bild A5).

® Sétt kottkvarnen med foten nedat pa
drivuttaget for blandarskalen och fall
ned lasspaken.

e Dra at lasringen ordentligt.

® Satt fast matarbordet.

e Sitt pamataren i kottkvarnens
matardppning.

Sa gor du

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa tillbehér/vassa knivar som
roterar

Stoppa aldrig ned fingrarna

i kGttkvarnens matardppning.
Anvénd alltid pamataren.

Stang alltid av kéksmaskinen

nédr du vill byta tillbehdr/verktyg.

Ta aldrig kniven i skérytorna.

e Stéll en skal eller en tallrik under
kottkvarnens Gppning.
® | &gg livsmedlen pa matarbordet.

g Obs!

Stoppa aldrig ben i kéttkvarnen.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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® Anvand alltid pamataren for att mata ner.
® \/rid stromvredet till lage hastighet 4.

Efter arbetet

® Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

o Fall upp lasspaken (bild A5) och lossa
kottkvarnen fran maskinen genom att
vrida den.

® Taisér kdttkvarnen (i omvand ordning mot
montering).

® Rengdr alla delar.

Rengdring och skétsel

Risk for elektriska stétar

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget
fore alla slags arbeten pa
kbksmaskinen.

Viktigt!
Anvénd inga starka rengdrings-

medel. Motorstativets yta kan
Skadas.

Matarbordet och pamataren kan rengdras
i diskmaskin.

Rengdr alla 6vriga delar fér hand och torka
dem genast torra (de kan inte rengéras

i diskmaskin).

Smorj torr hélskiva och kniv med matolja
for att skydda dem mot rost.

Extra tillbehor

(finns att kopa i fackhandeln)

Obs!

Montera tillbehdren alltid utan kniv och skivor.
Lds noga all text i avsnitten Sékerhets-
anvisningar, Anvéndning och Rengdring och
skotsel | den bruksanvisning som félier med
kottkvarnen!

SV

Halskivor
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastatillsats av metall
MUZ7NV1

Passertillsats MUZ7FV1

Bild C

Lamplig for att géra mos av t.ex. &pplen,

vinbér, tomater, paron och nypon (I&t nyponen

forst koka ca 1 timme).

Moset passar utmarkt bra att gora t.ex.

marmelad av.

® Gor pa satt som beskrivits for kottkvarnen.
Var noga med att satta samman delarna till
passertillsatsen i den ordning de avbildas.

® |ossa forst justerskruven s pass att
avfallet rinner ut i flytande form.

e Dra sedan at justerskruven tills mos resp.
avfall kommer ut i dnskad form.

® | &gg livsmedlen pa matarbordet.
Anvand alltid padmataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till 1age hastighet 4.

Kakspritsmunstycke MUZ7SV1

Bild D

Lamplig for att forma sméakakor, t.ex.

spritskransar.

® (GOr pa satt som beskrivits for kottkvarnen.
Var noga med att satta samman delarna till
kakspritsmunstycket i den ordning de
avbildas.

® | 4gg degen pa matarbordet. Anvand alltid
pamataren for att mata ner.

® \/rid stromvredet till hastighet 1, 2 eller 3.

® Fanga upp den formade degen som
kommer ut genom spritsbladet med en
stekspade eller med handerna Sténg av
kdksmaskinen helt kort om degen
kommer ut for snabbt.

5090 471 814 | 11.2007
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Rivtillsats MUZ7RVA

Bild E

Lamplig for att riva och mala mandlar, nétter,

kall choklad och torkat bréd till kakor.

Obs!

Nétter och mandlar méste vara helt torra och

fyll inte pa fér stora méngder at gangen!

® GOr pa satt som beskrivits for kottkvarnen.
Var noga med att satta samman delarna till
rivtillsatsen i den ordning de avbildas.

® | &gg livsmedlen pa matarbordet.
Anvéand alltid pdmataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till hastighet 1, 2 eller 3.

25

Kornhorn MUZ7WS2

Bild F

Lamplig for att gora olika slags korv eller forma

kroketter.

® (GOr pa satt som beskrivits for kottkvarnen.

® \arnoga med att satta samman delarna till
korvhornet i den ordning de avbildas.

® |&gg livsmedlen pa matarbordet.

® Anvand alltid pdmataren for att mata ner.

® Vrid stromvredet till hastighet 2, 3 eller 4.

Rétten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Muista noudattaa peruskoneen
kayttéohjetta!

Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttdédn
ja téssé iimoitetuille valmistusméarille.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Lihamylly hienontaa raa’an tai keitetyn lihan,
silavan, linnunlihan ja kalan.

Turvallisuusohjeita

Kéayta lihamyllya vain, kun sen kaikki osat ovat
paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa ensin lihamylly
ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.
Kiinnit&/irrota lihamylly vain, kun moottori on
pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.
Kayta lihamyllya vain kuvan mukaisessa
kayttbasennossa.

Ala kéyta lihamyllya iiman reikélevy4 ja
Kiinnitysrengasta.

Ala laita sormia tayttésuppiloon koneen ollessa
toiminnassa, tyénna ainekset siséanpain
sybttopainimella. Varo teravid hienonnusteria —
loukkaantumisvaaral!

Pida pienet lapset loitolla laitteesta.

Murtumiskohta
Integroitu murtumiskohta suojaa kayttdakselia
vaurioitumiselta.

Syo6ttéruuviin kiinnitetty litinosa murtuu
ylikuormituksessa (esim. jos hienonnetaan
vahingossa luita) ja suojaa nain laitetta
vaurioilta.

Varaosan voi tilata huoltopalvelusta.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut

Kuva B

a Syottdpainin

b Tayttdastia

¢ Runko ja lukitusvipu
d Syo6ttéruuvi

e Terd

f Reikalevy

g Kiinnitysrengas

fi

Kaytto

Tarkeé ohje

Laitetta voi kayttaad lihamyllyn kanssa
vain, kun tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi on
paikallaan.

i @

® Puhdista varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttoa, katso »Puhdistusx«.

Kuva A

Lihamyllyn kokoaminen

® Kiinnita syottéruuvi d runkoon c.

® Kiinnita tera e reikélevyyn f.

o Kiinnita reikalevy f.

® Aseta kiinnitysrengas g paikalleen,
ala kirista viela taysin kiinni.

Lisavarusteen kiinnittaminen

peruslaitteeseen

o Kaanna laite kuvassa naytettyyn
asentoon.

® Avaa lukitusvipu (kuva A5).

® Kiinnita lihamylly jalka alaspéin kulhon
kayttolitantaan ja aseta lukitusvipu
toisinpéain.

® Kierra kiinnitysrengas kiinni.

® Aseta tayttdastia paikalleen.
Tybnna syéttdpainin tayttdsuppiloon.

Laitteen kaytto

Varo pyérivié varusteita/terévia
terid — loukkaantumisvaara

Al laita sormia tayttésuppiloon
koneen ollessa toiminnassa.
Kéyta aina sydttopaininta.
Vaihda varuste vasta sitten,
kun moottori on pyséhtynyt.
Ala tartu teriin niiden
leikkauspinnalta.

® Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.
® [aijta kasiteltdvat ainekset tayttdastiaan.

Huom.!
Ald hienonna luita.

5090 471 814 | 11.2007
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® Tydbnna ainekset sisadnpain
syGttdpainimella.
® Aseta valitsin asentoon nopeudella 4.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Avaa lukitusvipu (kuva A5) ja irrota
lihamylly kiertamalla se irti laitteesta.

® Pura lihamylly osiin (painvastaisessa
jarjestyksessé kuin koottaessa).

® Puhdista osat.

Puhdistus

Sé&hkoiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta
ennen laitteen puhdistamista.

Varoitus!
Alé kéytd hankaavia

puhdistusmenetelmida.

Laitteen pinta voi vaurioitua.
Tayttdastian ja syottdpainimen voit pesta
astianpesukoneessa.

Pese kaikki muut osat késin ja kuivaa heti
(ne eivéat ole konepesunkestavia).

Voitele kuiva reikélevy ja teréd ruokadliylla
ruostumisen estamiseksi.

Lisavaruste

(saatavissa alan liikkeista)

Huom.!

Kokoa lisdvarusteet aina ilman terid.

Noudata kaikkia ohjeita, jotka on annettu
lihamyllyn kéyttéohjeen kohdissa
»Turvallisuusohjeet«, »Kaytto« ja »Puhdistus«!
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Reikalevysarjat
MUZ7LS2/LS3/LS4

Pastanvalmistuslaitteet, metallia
MUZ7NV1

Sosepuserrin MUZ7FV1

Kuva C

soseuttaa esim. marjat, tomaatit, omenat,

paarynat, ruusunmarjat (keité ruusunmarjoja

noin tunnin ajan ennen soseuttamista).

Soseutettu hedelmaliha soveltuu erittain hyvin

hillojen valmistamiseen.

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan. Kun kokoat
sosepusertimen, katso kuvasta tarvittavat
osat ja kokoamisjarjestys.

® Avaa ensin Kiinnitysruuvia sen verran,
ettd hedelmaéliha poistuu viela kosteana.

o Kirista sitten kiinnitysruuvia niin, etta
hedelmalihaa tulee ulos sopivan kosteana.

® | aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tybnna ainekset sisdanpain
syo6ttdpainimella.

® Aseta valitsin asentoon nopeudella 4.

Kakkupursotin MUZ7SV1

Kuva D

muotoilee pursotinleivonnaiset tai

murotaikinan.

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn
kohdalla neuvotaan. Kun kokoat
kakkupursottimen, katso kuvasta
tarvittavat osat ja kokoamisjarjestys.

® [ajta kasiteltdva taikina tayttdastiaan.

Tybdnna ainekset sisdanpain

syo6ttdpainimella.

Valitse nopeudeksi 1, 2 tai 3.

® |rrota muotista tuleva taikina lastalla tms.
Pysayté yleiskone hetkeksi, jos taikinaa
tulee ulos liian nopeasti.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Raastinlaite MUZ7RV1 Makkaran tayttélaite MUZ7WS2

Kuva E Kuva F

rouhii mantelit, pahkinat, jadhdytetyn suklaan valmistaa makkarat ja muotoilee esim.

ja kuivat leipapalat ja sémpylat. kroketit.

Huom.! ® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn

Rouhi péhkinét ja mantelit vain kuivina kohdalla neuvotaan.

ja pienind maaring! ® Kun kokoat makquan tayttolalltetta,

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn nggamg%sr.tgsttagvntavat osat ja
kohdalla neuvotaan. Kun kokoat HOAMISIANESTYS. o e

® [aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.

raastinlaitteen, katso kuvasta tarvittavat
osat ja kokoamisjarjestys.

® | aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tybnna ainekset sisdanpain
syGttdpainimella.

® Valitse nopeudeksi 1, 2 tai 3.

® Tydnna ainekset sisdanpain
syo6ttépainimella.
o \alitse nopeudeksi 2, 3 tai 4.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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iEs imprescindible tener en cuenta las
instrucciones de uso de la base motriz!

Este aparato ha sido disefiado exclusiva-
mente para uso doméstico, quedando por
tanto excluido el uso industrial del mismo.
No sobrepasar las cantidades habituales
a elaborar para uso doméstico.

Accesorio para picar carne, tocino,
aves y pescado crudos o cocidos.

Advertencias generales
de seguridad

Usar el accesorio picador sélo estando
completamente armado. jNo armar el
accesorio picador sobre la base motriz!
Montar o retirar el accesorio picador de

la unidad motriz sélo después de que el
accionamiento se haya detenido y haber
extraido el cable de conexion de la toma

de corriente.

Hacer funcionar el accesorio picador sélo

en la posicion mostrada.

No usar nunca el picador sin disco perforado
ni anillo roscado.

No introducir los dedos en la boca de carga
estando el picador funcionando; empuijar los
alimentos siempre con el empujador.
iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
y discos cortantes!

Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifios.

Punto de rotura prescrito

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccion del accionamiento
del picador.

La pieza de acoplamiento en la rosca de
transporte se rompe en caso de producirse
una sobrecarga (por ejemplo al introducir
errbneamente huesos en la maquina),
protegiendo de este modo el aparato
contra dafnos.

Las piezas de acoplamiento de repuesto
se pueden adquirir a través del Servicio

de Asistencia Técnica de la marca.
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Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones

Figura B

a Empujador

b Bandeja de carga

¢ Carcasa con palanca de retencion
d Rosca de transporte

e Cuchilla

f Disco perforado

g Anillo roscado

Manejo del aparato

<1 Advertencia importante
1 | Hacer funcionar el aparato con el

accesorio picador sélo estando
colocada la tapa protectora en el
accionamiento de la batidora.

Se aconseja limpiar a fondo el accesorio
antes de usarlo por vez primera.

Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».

Figura A

Armar el accesorio picador

Introducir la rosca de transporte d en la
carcasa c.

Montar la cuchilla e con los bordes hacia
el disco perforado f.

Montar el disco perforado f.

Montar el anillo roscado g sin apretarlo
completamente.

Montar el accesorio picador en la base
motriz

Colocar el aparato sobre su parte
posterior, tal como se muestra en la
ilustracion.

Abrir la palanca de retencion (figura A5).
Montar el accesorio picador, con el pie de
soporte hacia abajo, en el accionamiento
del recipiente de mezcla y cerrar la
palanca de retencion.

Apretar el anillo roscado.

Montar la bandeja de carga.

Introducir el empujador en la boca

de carga.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Trabajar con el aparato

iPeligro de lesiones a causa de
los dtiles y cuchillas giratorias
cortantes!

No introducir los dedos en la boca
de carga estando el picador funcio-
nado. Trabajar siempre con el
empujador. Por eso se deberan
cambiar los accesorios sdlo con

el aparato completamente parado.
iPeligro de lesiones a causa de

los utiles y cuchillas giratorias
cortantes!

® Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.

jAtencion!
A iNo procesar huesos!
® FEmpujar los alimentos siempre con el
empujador.

® Colocar el mando giratorio en la
posicion 4.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Abrir la palanca de retencién (Figura A5)
y retirar el picador de la base motriz,
girandolo.

® Desarmar el accesorio picador

(siguiendo el orden inverso al del montaje).

® |impiar las piezas.
Cuidados y Limpieza

iPeligro de descarga eléctrica!

Antes de realizar cualquier trabajo
en el aparato debera extraerse
previamente el cable de conexion
del mismo de la toma de corriente.

es

jAtencion!
No usar agentes frotadores para

su limpieza. jLas superficies del
aparato pueden resultar dafiadas!

La bandeja de llenado y el empujador son
aptos para lavavajillas.

Los restantes elementos deberan lavarse

a mano y secarse inmediatamente con un
pafno (no son aptos para lavavajillas).
Lubricar el disco seco y la cuchilla con aceite
comestible como proteccion contra el 6xido.

Accesorio opcional

(disponibles en el comercio del ramo)
jAtencion!

Montar las piezas de los accesorios siempre
sin la cuchilla y el disco.

Prestar atencion y observar todas las
advertencias que se hacen en las «Adverten-
cias de seguridad», asi como en los capitulos
«Manejo del aparato» y «Limpieza y cuidados»
de las presentes instrucciones de uso del
accesorio picador.

Juegos de discos perforados
MUZ7LS2/LS3/LS4

Accesorio para pasta, de metal
MUZ7NV1

Accesorio tamizador de frutas
MUZ7FV1

Figura C

para exprimir bayas, tomates, manzanas,

peras, escaramujos (los escaramujos deberan

cocerse durante una hora antes de proceder

a exprimirlos).

El puré obtenido es particularmente adecuado

para elaborar mermeladas.

® |os preparativos a ejecutar son seme-
jantes a los descritos para el accesorio
picador. Prestar atencion a las piezas
necesarias y el orden de ejecucion
correcto de las operaciones para armar
el accesorio tamizador de frutas.

o Aflojar el tornillo de sujecion hasta que
la pulpa aun pueda fluir humeda.
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® Ajustar a continuacion el tornillo de
sujecion de tal modo que la pulpa pueda
salir con el grado de humedad deseado.

® Poner |os alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.

® Colocar el mando giratorio en la
posicion 4.

Accesorio para reposteria MUZ7SV1

Figura D

para elaborar masa de pastas o0 masa

quebrada.

® | os preparativos a ejecutar son seme-
jantes a los descritos para el accesorio
picador. Prestar atencién a las piezas
necesarias y el orden de egjecucion
correcto de las operaciones para armar
el accesorio para reposteria.

® Ponerlamasa que se desea elaborar en la
bandeja de llenado. Empuijar los alimentos
siempre con el empujador.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
1,268.

® Recoger la masa que vaya saliendo con
una bandeja o tabla. Desconectar el robot
de cocina en caso de que la masa saliera
con demasiada rapidez.

Accesorio para rallar MUZ7RV1

Figura E

para rallar almendras, nueces, chocolate frio

y pan o panecillos secos.

jAtencion!

iElaborar las nueces y almendras solo

estando secas y en pequefias cantidades!

® | os preparativos a ejecutar son seme-
jantes a los descritos para el accesorio
picador. Prestar atencién a las piezas
necesarias y el orden de ejecucion
correcto de las operaciones para armar
el accesorio para rallar.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.
Empuijar los alimentos siempre con
el empujador.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
1,268.
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Accesorio para embutir MUZ7WS2

Figura F

para rellenar la tripa de los embutidos y dar

forma a las croquetas.

® | os preparativos a ejecutar son
semejantes a los descritos para
el accesorio picador.

® Prestar atencién a las piezas necesarias
y el orden de ejecucion correcto de las
operaciones para armar el accesorio para
embutir.

® Poner los alimentos que se desean
elaborar en la bandeja de carga.

® Empuijar los alimentos siempre con
el empujador.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
2,304.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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E indispensavel respeitar as instrucées
de servico do aparelho base!

Este aparelho foi construido para a moagem
de quantidades domésticas normais € néo
para utilizac&o industrial.

Adaptador para o picador de carne para
trabalhar carne, toucinho, aves e peixe crus
ou cozidos.

Indicacbes de seguranca

Utilizar o adaptador para o picador de carne
somente na situagao de completamente
montado. Nunca efectuar a montagem do
adaptador para o picador de carne ja instalado
no aparelho base.

Aplicar/retirar o adaptador para o picador

de came s6 depois do accionamento
completamente parado e depois da ficha
desligada da tomada.

Utilizar o adaptador para o picador de carne
s6 na posicao de funcionamento indicada.
Nunca utilizar o picador de carne sem o disco
perfurado € sem o anel roscado.

Durante o funcionamento nunca introduzir 0s
dedos no canal de enchimento. Para empurrar
os alimentos, utilizar o calcador. Perigo de
ferimentos provocados pelos discos de picar!
Manter as criangas afastadas do aparelho.

Ponto tedrico de ruptura

O ponto de ruptura nominal incorporado
protege o accionamento contra danos.

A peca de acoplamento no sem-fim parte-se
em caso de sobrecarga (p. ex., 0Ss0s
introduzidos por descuido) protegendo,
assim, o aparelho de danos.

As pecas de substituicado podem ser
adquiridas nos Servigos Técnicos.

pt

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracdes

Fig. B

a Calcador

b Cémara de enchimento

¢ Caixa com alavanca de retencao
d Sem-fim

e Lamina

f Disco perfurado

g Anel roscado

Utilizacao

o1 Indicagdo importante

1 | Oaparelho sé pode funcionar com

0 adaptador para o picador de carne,
se a tampa de proteccgao estiver
colocada sobre 0 accionamento

do misturador.

® Limpar bem os acessorios antes da
primeira utilizacdo, ver «Limpeza
e manutencgao».

Fig. A

Montar o adaptador para o picador
de carne

® Aplicar o sem-fim d na caixa c.

® Aplicar alamina e com as arestas
direccionadas para o disco perfurado f.

® Aplicar o disco perfurado f.

® Aplicar o anel roscado g sem o aparafusar
completamente.

Fixar o adaptador no aparelho base

® \/irar 0 aparelho para a parte de tras,
como se mostra na figura.

® Abrir a alavanca de retencéo (Fig. A5).

® Aplicar o adaptador para o picador de
carne, com 0 pé para baixo, no acciona-
mento para a tijela e virar a alavanca de
retencao.

® Aparafusar completamente o anel
roscado.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Introduzir o calcador no canal de
enchimento.
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Trabalhar com o aparelho

Perigo de ferimentos devido
A a ferramenta/ldmina afiada

em rotacéo

Durante o funcionamento nunca

introduzir os dedos no canal de

enchimento. Trabalhar somente

com o calcador. Substituir a ferra-

menta s6 com o aparelho comple-

tamente parado. N&o segurar na

lamina pelas superficies de corte.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.

Atencéo!
Retirar sempre todos 0s 0SSos.

® Para empurrar os alimentos,
utilizar sempre o calcador.
® Colocar o selector na posicéo fase 4.

Depois do trabalho

® Desligar 0 aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Abrir a alavanca de retencéo (Fig. A5)
e desmontar o picador de carne,
rodando o aparelho.

® Desmontar os componentes do adap-
tador para o picador de carne (pela ordem
inversa a da montagem).

® Limpar os componentes.

Limpeza e manutengéao

Perigo de choque eléctrico

A Antes de efectuar qualquer trabalho
no aparelho, devera desligar a ficha
da tomada.

Cuidado:
Néo utilizar produtos de limpeza

abrasivos. As superficies exteriores
podem sofrer danos.

O recipiente de enchimento e o calcador

podem ser lavados na maquina de lavar loica.
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Todas as outras pecas devem ser lavadas

a mao e secas de imediato (ndo sé&o
resistentes a lavagem na maquina de lavar
loica).

Aplicar um pouco de 6leo alimentar no disco
perfurado e na lamina, depois de secos, para
0s proteger de ferrugem.

Acessorios especiais

(podem ser adquiridos no comércio
especializado)

Atencéo!

Montar os acessdrios sempre sem a lamina
nem os discos.

Respeitar todas as indicacbes constantes
das «Instrucbes de seguranca», «Utilizagcdo»
e «Limpeza e tratamento» das Instrugdes de
Servico do adaptador para o picador de
carnel

Jogos de discos perfurados
MUZ7LS2/LS3/LS4

Adaptadores de metal para massas
MUZ7NV1

Adaptador para espremer frutos
MUZ7FV1

Fig. C

Para espremer, p. ex., frutos de baga,
tomates, macas, peras, bagas de roseira

brava (deixar cozer as bagas de roseira brava
durante uma hora, antes de as espremer).

A mousse de frutos é especialmente indicada

para a confecgao de marmelada.

® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne. Dar atencéo as
varias pecas necessarias, bem como
a sequéncia de montagem do adaptador
para o espremedor de frutos.

® Primeiro, abrir, suficientemente, o para-
fuso de fixacao, para que as borras ainda
possam correr para o exterior com
humidade.

® Depois, ajustar o parafuso de fixacao,
de modo que as borras possam sair
com a humidade pretendida.
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® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos,
utilizar sempre o calcador.
® Colocar o selector na posicéo fase 4.

Adaptador para massa para biscoitos

MUZ7SV1

Fig. D

Para moldar massa para biscoitos ou massa

quebrada.

® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne. Dar atencéo as
varias pecas necessarias, bem como
a sequéncia de montagem do adaptador
para massa de biscoitos.

® Colocar a massa a trabalhar no recipiente
de enchimento. Para empurrar os alimen-
tos, utilizar sempre o calcador.

® Posicionar o interruptor nas fases 1, 2
ou 3.

® Aparar a massa, ja com a forma preten-
dida, com a ajuda de uma tabua de
cozinha. Desligar a maquina de cozinha
por breves instantes, se massa sair com
demasiada rapidez.

Adaptador para ralador MUZ7RV1
Fig. E
para ralar améndoas, nozes, chocolate
refrigerado e pao ou péezinhos secos.
Atencéo!
Ralar as améndoas e as nozes bem secas
e em pequenas quantidades de cada vez!
® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne. Dar atencéo as
varias pecas necessarias, bem como
a sequéncia de montagem do adaptador
para o ralador.
® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos,
utilizar sempre o calcador.
® Posicionar o interruptor nas fases 1, 2
ou 3.

pt

Jogo de calcadores de enchidos

MUZ7WS2

Fig. F

Para enchimento de todos os tipos de

enchidos e para moldar croquetes.

® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.

® Dar atencéo as varias as pecgas neces-
sarias, bem como a sequéncia de monta-
gem do jogo de calcadores para
enchidos.

® Colocar os alimentos a trabalhar
no recipiente de enchimento.

® Para empurrar os alimentos,
utilizar sempre o calcador.

® Posicionar o interruptor nas fases 2, 3
ou 4.

Reservado o direito de proceder a altera¢des
Sem aviso prévio.
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MpooéETe oMWOdNHTIOTE TIG 03NYieg
XPong TnG BAoIKAG CUOKEUNRG!

H ouokeur| auTr elval KATAOKEUATHEVT YIa
v enefepyaocia moogotiTwy cuvnBwy yia
OLKIOKNA Kal OxL Yla EMAYYENUATIKY] XPT10M.
Mpoodptnua KpeaTounXavng yia tnv
enefepyaoia wuol 1j Bpaouévou Kpéatog,
Airoug, MOUAEPIKWV Kal yaplou.

Ynodei&eig aocpaleiag

Xpnouuomnoleite To mpoadpmua
KQEATOMNXAVNG HOVO OE TIANPWG
ouvapuoAoynuévn katdotaon.

Mn ouvapuoAoyeite To poodpTnua
KPEQTOMNXAVAG TIOTE 0N BACIKN CUCKEUN.
TomobBetelte/apaipeite To Mpoodpmpa
KOEATOMNXAVH G HOVO LIE AKIVITTOTIOUEVT
mv kivnon kat pe Tpapnypévo To eig anod
mv nipida.

Nertoupyeite To Mpoodptnua
KPEATOUNXAVAG Hovov ot B€on Asttoupyiag
Ttou delxvetal.

Mn XPNOOTIO|OETE TNV KPEATOUNYXAVT|
noté Xwplg didrpnto dioko kal BIBwWTo
OAKTUALO.

Katd tn Aettoupyia unv Badete moTe Ta xépla
0ag OTO OTOLO TIANPWAONG, YIA TO KATOTILY
OTIPWELLO XPNOYIOTIOIETE TOV THETTH.
Kivduvog Tpauuatiopou and Toug
KoptePOUQ diokoug kommrg!

Kpatdre Ta nadid pakptd and tn CuoKeun).

Znueio MPoypaPHATIONEVNG
6pauong

To evowuatwuévo TIPoRAETIONEVO Onueio
Bpauvong npoaotatelel TNV Kivnon and
anua.

To onpeio {evEng otov KoxAia omdel

o mepirwon unep@dpTwong (.. and
kOkaAa Tou elorxbnoav katd Adbog) kat
npootatelel £T0L TN CUOKEUN amo {nUIEG.
AvtaMakTIkS dlatiBetal oTnv unmpeoia
TEXVIKNAG EEUTMPETNONG TTEAATWV.
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Me pia pamia

NapakaAeio®e v’ avoigeTe TIG oeNideq
HE TIG EIKOVEQ

Eikéva B

a [eomg

b Aoxeio m\pwong

¢ MepBAnua pe poxAd acpdNong
d Kox\iag

e Maxaipt

f Audrpnrog diokog

g Bidwtdg daktuAlog
XelpIopog

ZnHavTikK umedeIEN

[

1 | Houokeur unopel va Aettoupyrioet
|l€ TO MPOCAPTNHA KPEATOUNXAVIAG
pévov, étav eival TomoBeTNEVO TO
TIPOCTATEUTIKG KAMAKL ENMAVW OTNV

kivnon pi€ep.

e [lpiv ard tnv npwTtn Xprion kabapilete
Ta eEapmpara, BA. "Kabaplopdg kat
ppovtida”.

Eikéva A

ZuvappoloyioTte To mpoodpTnua

KPEATOUNXAVAG

e TomoBetriote Tov kOXAia d oTO
nepiBAnua c.

® TomoBetroTE TO paxalpl e pe TIg KOYELQ
npog tov didtpnro dioko f.

o TomnoBetrote Tov didtpnro dioko f.

o TomnoBetriote amnd ndvw Tov RIBwTtd
SakTUALO g Kal Unv Tov Bdwoete
TIAPWG.

ZTEPEWOTE TO TPOCAPTNHA
oTn Baocikf Cuokeun

e [upiote ™ ouokeur and Tnv Nicw
pepld onwg delxvetal.

® Avoi&te TOV HOXAS aopAAloNng
(Eikéva A5).

® TomnoBetroTE TO MPOTApPTNUA
KQPEATOMNYXAVNAG HE TO TIOdL TPOG TA
KATW oTnV Kivnon yla To UIoA Kal
yupliote Tov poxAd aopdhong npog
™V AA\n peptd.

® Bidwote yepd Tov BOwTS dakTUAlo.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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e TomnoBetote and ndvw to doxeio
AR PwWoNG.

® Bd\te Tov ieot p€oa oto OTouLo
A PWOoNG.

Epyacia pe Tn ouoKkeun

Kivéuvog Tpauuariouou amo
A MEPIOTPEPOEVA epyalcia/
KOQTEPO paxaipi
Katd ) Aettoupyia unv Balete
MOTE TA XEPLA 0ag UETA OTO
OTOUIO MATPWONG.
AOUAEUETE UGVOV UE TOV TIEDTH].
AMddlete Ta epyaleia uovoy,
drav n kivnon eivai
akwntoroinugvn. Mnv rmdvete To
paxaipt oTiG emeAaveleg Konrig.

® TomnoBetioTe PnoA A TdTo KATw and
T0 dvotypa eEddou.

® Bd\te Ta npog ene€epyacia tpdpua
pé€oa ato doxeio MApPwongG.

Mpoooxr!
A Mnv ene&epydleore kOkaAa
e [a 1o Katdémv oTPwWELo
XPNOULOTIOLEITE TOV TIETTH.

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakgrrn ot Babuida 4.

MeTd Tnv epyacia

® Of€TeTE TN CUOKEUN HE TOV
TIEPLOTPEPOHEVO DIAKOTITN EKTOG
Aettoupyiag.

® Tpafdte o Ppig and v npida.

® Avoi&te TOV HOYXAS aopAAloNg
(Eikéva A5) kal apalpgoTte TNV
KpeATOUNXAvr Le oTpEPn and n
OUOKeUN.

® AmMoouvappoAoyroTe TO TIPOCTAPTNA
KPEATOMNYXAVNG (OTNV avTioTpoon
oelpd ONwg Ot CUVAPPOASYNoN).

e KabBapiote ta pépn.

el

Ka@apiopog kai ppovrida

Kivduvog nAsktporAnéiag

A lMptv ané 6Aeg TIG epyaoieg omn
OUOKeun TPaBdre TO QIG ard TV
npica.

Mpoooxij:

Mn xpnowornoleite uéoa
kaBapiouou nou xapddouv.
Ol empdveleg urmopoulv va

urmooTouV PBopPEG.
To doxelo MAPWONG Kal O TIECTIAG
TIAEVOVTAL OTO TIAUVTPLO TUATWV.

‘O\a Ta d\Aa pépn MAUVETE Ta OTO XEPL Kal
oKkourttiote Ta apéowg (dev MAEvovTal oTo
AUV PLO TLATWY).

Mepdote Tov ateyvo didtpnto dioko Kat
TO paxaipt pe A&dL paynrou, yia va ta
TPOOTATEYETE and oKoupLd.

Eidika eEapTrjpara

(SatiBevral oTa eBIKA KATATTNUATA)
IMpoooxr!

2uvapuolAoyelte Ta eEaptriuara ndvrote
Xwplg paxaipt kat Slokoug.

Tnpeite OAeq 116 unodeikelg oTig
rnapaypdeoug "Yrodeikelg aopaleiag”,
"Xelploudg” kat "Kabaploudg kat
ppovTida” Tou mapovrog eyxelptdiou ue
TIG 0dNYIEG XPrONG TOU MPOCAPTIUATOC
Kpearounxavrig!

2ZeT IATPNTWV JIOKWV
MUZ7LS2/LS3/LS4

MNpocaptiparta Jupapikwv anod
péraAdo MUZ7NVA

MNpoodpTnua ekxupwti MUZ7FV1
Eikéva C

yla v anoxUuwon .. Houpwv,
viopdrag, uiwv, axhadliv, kpdratyou
(rpLv TNV anoxuuwon Bpdadete To kpdTayo
eni 1 wpa).
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O ppouTomoATOq Tou eEEPxeTAL elval
1Blaitepa KATAAANAOG yla TNV TIAPACKEUN
HappeAddag.

e [lpoetoacia énwg neptypdpeTal
OTO MPOCAPTNUA KPEATOUNXAVNG.
MpoogEte Ta anapaitnTa ermuepouq
MEPN Kal TN oelpd KaTd TN
OUVAPOASGYNON TOU TIPOCAPTATOG
AMOXUMWTY] ¢POUTWV.

® AvoiEte mpwta T Bida otepdwong
1600, WOoTte Ta oteped kataloina and
PAOUDBEG KAl KOUKOUTOLA VA PITopouUV
va eE€pyovTal akéua e uypaaoia.

® Pubuiote katdmuv tn Bida otepéwong
€101, wote va eEgpxovral Ta ateped
KatdAolra pe v erbuunt) uypaaoia.

® BdA\te 1a npog eneEepyacia Tpdpua
péoa oto doxeio MApwong.

Ma To katdriv oTPWELO
XPNOULOTIOLE(TE TOV TIEDTH.

® Pubuilete Tov meplotpePOuEVO

SlakarTn otn Babuida 4.

MpoodpTnua pmokéTwv MUZ7SV1

Eikéva D

Ma to m\doo ané Zuun priokdtou 1j 0un

Tdptag.

e T[lpoetolacia énwg neprypagpetal
OTO MPOCAPTNUA KPEATOUNXAVNG.
MpooéEte Ta anapaitnta emnuéPoug
MEPN Kal TN oelpd KATd TN
OUVAPHOASYNON TOU TIPOCAPTATOG
MIOKOTWV.

® BdA\te Tnv npog eneEepyaoia (UuN
péoa oto doxelo mMpwong. MNa 1o
KATOTMLV OTIPWELO XPNOLUOTIOLETE
ToV TIEOTH.

® Pubuiote Tov neploTpepduevo
dlakorrm otn Babuida 1, 21 3.

o [laipvete TNV eEEPXOUEVN TIAATUEVN
CUun pe éva oaviddkl kougivag.

Na Tov okomd autd B€teTe yia Aiyo
Vv kouQvounxavr ektég Aettoupyiag,
av 1 ¢uun e&€pxetal oAU ypryopa.
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MNpoodpTtnua TpiYiparog MUZ7RV1

Eikéva E

yla To TR0 apuydAAwyY, Kapudlwy/

(POUVTOUKLWV, KpUag ookoAdTag kat Egpou

Ywuiou.

IMpoooxr!

AouAeUete Ta KapuUdLa/pouvToUKIa Kal

Ta auUydaia uovo oteyvd Kal O€ LUKPEG

nmoodtnteg!

e [lpoetoacia énwg neptypdpeTal
OTO TIPOCAPTNA KPEATOUNXAVAG.
MPOCEETE TA AMAPALTTA ETUUEPOUG
MEPN Kal TN oelpd Katd
OUVAPHOAGYNOT) TOU TIPOCAPTYATOG
TPWiparog.

o Bd\te Ta npog ene€epyacia Tpdpiua
pé€oa ato doxeio MApPwong.

Ma To katdmv oTipwELLo
XPNOLUOTIOLE(TE TOV TIEDTH.

® Pubuiote Tov neploTpepduevo

dlakdrrn otn Babuida 1, 21} 3.

ZET MAPAOKEUNG AOUKAVIKWV
MUZ7WS2

Eikéva F

yla n Yéon navtdg e{d0oug AOUKAVIKWY,

YO TO TTAAOLIO KPOKETWV.

e [lpoetoluacia énwg neptypdpeTal
OTO TIPOCAPTNHA KPEATOUNXAVAG.

e [lpoc€Ete Ta anapaitnta enuePouq
MEPN Kal TN oelpd KaTtd
OUVAPHOAGYNON TOU OET MAPACKEUYG
AOUKAVIKWV.

® Bd\te 1a npog eneEepyacia tpdpua
pE€oa oto doxelo MApPwoNg.

e [a 1o Katémy oTPwELo
XPNOULOTIOLE(TE TOV TIEDTH.

® Pubuiote Tov neploTpePpSEVO
Slakarn otn Babuida 2, 3 1 4.

Tnpouue To dikaiwua aAaywy.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Ana cihazin kullanma talimatlarina
kesinlikle dikkat ediniz!

Bu cihaz sadece evde islenmesi normal
olan miktarlar icin tasarlanmigtir ve ticari
kullanim icin uygun dedgildir.

Et kiyma makinesinin 6n unitesi, cig
veya pismis etin, jambonun, kiimes
hayvanlarinin etinin ve balik etinin
islenmesi icin kullanilir.

Giivenlik bilgileri

Et kiyma makinesinin 6n unitesini sadece
komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

Et kiyma makinesinin on unitesini kesinlikle
ana cihaz lizerindeyken monte etmeyiniz.
Et kiyma makinesinin 6n unitesini sadece
tahrik sistemi (motor) duruyorken ve elektrik
fisi prizden cikariimisken takiniz/cikariniz.
Et kiyma makinesinin 6n unitesini sadece
resimlerde gosterilen isletme pozisyonunda
calistiriniz.

Et kiyma makinesini kesinlikle delikli disksiz
ve montaj bileziksiz kullanmayiniz.

Cihaz calisirken kesinlikle elinizi et doldurma
deligine sokmayiniz ve et ilave etmek icin
tikaci kullaniniz. Keskin dograma
disklerinden kaynaklanan yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Zaruri kinlma yeri

Ongoriilmiis zaruri kinlma yeri, tahrik
sistemini hasara karsi korur.

Salyangoz unitesindeki kuplaj parcasi,
asirn yuiklenme durumunda (6rn.
istenmeden cihaza kemik konmus olabilir)
kirilir ve boylelikle cihazi hasara karsi
korur.

Yedek parcalar yetkili servis lzerinden
alabilirsiniz.

tr

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalari aciniz
Resim B

Tikag

Malzeme doldurma kabi
Kilitleme kollu gévde
Salyangoz

Bigak

Delikli disk

Montaj bilezigi

Q0 Q0TO

Kullanilmasi

Onemli not

Cihaz et kiyma makinesinin 6n
Unitesi ile ancak, koruyucu kapak
mikser tahrigi (motoru) lzerine

i @

takilmigsa calistirlabilir.

® Aksesuarlar, ilk kez kullanilmadan 6nce
iyice yikanip temizlenmelidir, bakiniz
"Temizlenmesi ve bakimi”.

Resim A

Et kiyma makinesinin on linitesinin

monte edilmesi

® Salyangozu d gdvdenin ¢ icine
yerlestiriniz.

® Bicagl e kenarlar delikli diske f
bakacak sekilde takiniz.

o Delikli diski f takiniz.

® Montaj bilezigini g takiniz ve tamamen
siki vidalamayiniz.

On iinitenin ana cihaza
sabitlenmesi

e Cihazl, resimde gosterildigi gibi arka
yuzi lzerine yatiriniz.

o Kilitteme kolunu aciniz (Resim AS).

e Et kiyma makinesinin 6n Unitesi ayak
kismi asagida olacak sekilde, canak
tahrigine takiniz ve kilitteme kolunu
yatiriniz.

® Montaj bilezigini sikica vidalayiniz.

® Doldurma kabini takiniz.

o Tikaci et doldurma agzina takiniz.
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Cihazin kullanilmasi
Donen aletlerden /keskin

A bicaklardan dolayi yaralanma

tehlikesi s6z konusudur

Calisma esnasinda kesinlikle
elinizi et doldurma deligine
sokmayiniz. Bu islem icin sadece
tikaci kullaniniz. Cihaza takilan
aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken
degistiriniz. Bicaklarin kesici
ylizey ve agizlarina
dokunmayiniz.

e Kiyma cikis deliginin altina ganak
veya tabak koyunuz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

Dikkat!
Cihazda kemik islemeyiniz.
e ilave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri Kademe 4 konumuna
ayarlayiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® FElektrik figini cekip ¢cikariniz.

e Kilitleme kolunu aginiz (Resim) ve et
kiyma makinesini cevirerek, cihazdan
soklip ¢ikariniz.

® Et kiyma makinesinin on unitesini
demonte ediniz, yani parcgalarina
ayirniz (monte etme isleminin tam
tersi siraya gore yapilr).

® Parcalar temizleyiniz.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A\

Cereyan carpma tehlikesi
Cihazda yapilacak her tiirlii
calismadan énce, elektrik fisini
cekip prizden c¢ikariniz.

Dikkat:

Ovalama gerektiren deterjan
veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz. Cihazin yiizeyi
zarar gorebilir.

Doldurma canag ve tikag, bulasik
makinesinde yikanabilir.

Diger tiim parcalar elden ylkanmali ve
derhal silinip kurutulmaldir (bu parcalar
bulasik makinesinde yikanamaz).

Kuru delikli diske ve bigaklara biraz likit
yemek yag siirerek, paslanmaya karsi
koruyunuz.

Ozel aksesuar

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)
Dikkat!

Aksesuarlari daima bigaksiz ve disksiz
birbirine takiniz.

Bu et kiyma makinesinin 6n (nitesine ait
kullanma kilavuzunun “Glivenlik bilgi ve
uyarnilan’”, "Kullaniimasi” ve "Temizlenmesi
ve bakimi” béliimlerindeki tiim bilgi ve
uyarnilara dikkat ediniz!

Delikli disk setleri
MUZ7LS2/LS3/LS4

Metalden makarna on setleri
MUZ7NV1

Meyve suyu sikma 6n seti
MUZ7FV1

Resim C

Orn. bégiirtlen, domates, elma, armut,
kusburnu (kusburnu sikiimadan 6nce

1 saat kaynatiimalidir) suyu sikmak icin
kullanilir.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Sikma sonucunda elde edilen meyve

tortusu veya ezmesi, ozellikle recel

yapmak igin ¢cok uygundur.

® Et kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
meyve suyu sikma 6n linitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

® Tortunun daha nemli sekilde
akabilmesi icin, dnce montaj bilezigini
miimkiin oldugu kadar ¢oziiniiz.

® Sonra, tortunun istenilen nemlilikle
cikabilmesi icin, montaj bilezigini
ayarlayiniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
ilave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri Kademe 4 konumuna
ayarlayiniz.

Sikma hamur (tulumba) on seti
MUZ7SV1

Resim D

Kurabiye hamuruna ve gevrek hamura

sekil verebilmek icindir.

® FEt kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
sitkma hamur (tulumba) 6n setinin
montaj islemindeki montaj sirasina
dikkat ediniz.

e islenecek hamuru doldurma kabina
doldurunuz. llave etmek veya
bastirmak icin tikaci kullaniniz.

® Doner salteri kademe 1, 2 veya 3
konumuna ayarlayiniz.

® Disan cikan, sekil verilmis hamuru
uygun bir tepsi lizerine aliniz. Bu
esnada eger hamur cok hizli gikarsa,
mutfak robotunu kisa bir siire
kapatiniz.

tr

Rendeleme on uinitesi MUZ7RV1

Resim E

Badem, findik, sogutulmus cikolata ve
kuru ekmek veya kiiciik kahvalti ekmegi
rendelemek icindir.

Dikkat!

Findiklan ve bademleri sadece kuru

ve az miktarda isleyiniz!
Et kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara
ve rendeleme on Unitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

e Isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri kademe 1, 2 veya 3
konumuna ayarlayiniz.

Sucuk veya sosis doldurma seti
MUZ7WS2

Resim F

Her tlrll sucuk veya sosis doldurmak,

kroket sekillendirmek igindir.

® Et kiyma makinesinin on Uunitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir.

® Gerekli yedek parcalara ve sucuk
veya sosis doldurma setinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

e ilave etmek veya bastirmak igin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri kademe 2, 3 veya 4
konumuna ayarlayiniz.

Degisiklikler olabilir.
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Nalezy bezwzglednie przestrzegaé
wskazowek podanych w instrukcji
uzytkowania i obstugi urzadzenia
podstawowego!

Urzadzenie skonstruowano z przeznaczeniem
do obrdbki ilosci typowych dla gospodarstwa
domowego, a nie do uzytku profesjonalnego.

Przystawka do mielenia miesa - do mielenia
surowego i gotowanego miesa, stoniny, drobiu
iryb.

Wskazowki bezpieczenstwa

Przystawke do mielenia miesa uzywac tylko
kompletnie zmontowang. Przystawke do mielenia
miesa montowac¢ oddzielnie, a nie na urzadzeniu
podstawowym.

Przystawke do mielenia migsa zaktadac/
zdejmowac tylko przy wytaczonym i nieruchomym
napedzie po wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego.

Przystawke do mielenia miesa eksploatowac tylko
w przedstawionych pozycjach roboczych.
Maszynki do mielenia miesa nie wolno nigdy
uzywac bez sitka i nakretki.

W czasie pracy urzadzenia nie wolno wkiadac¢
palcéw do otworu wsypowego, a do popychania
produktow uzywaé tylko popychacza.
Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi tarczami
rozdrabniajgcymi!

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Punkt przewidzianego ztamania

Specjalnie przewidziane miejsce ztamania
chroni naped przed uszkodzeniem.

Ztaczka $limaka famie sie przy przeciazeniu
(np. na skutek przypadkowego wtozenia kosci)
i w ten sposob chroni urzadzenie przed
uszkodzeniem.

Czes¢ zamienna do nabycia poprzez
autoryzowany serwis.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami

Rysunek B

a Popychacz

b Lejwsypowy

¢ Korpus z dZzwignig blokujaca
d Slimak

e Noz

f Sitko

g Nakretka

Obstuga

. Wazna wskazowka

l Urzadzenie mozna eksploatowac

z przystawkg do mielenia miesa tylko
wtedy, jezeli na napedzie miksera

natozona jest pokrywa ochronna.

® Przed pierwszym zastosowaniem dokfadnie
wymy¢é wyposazenie, patrz rozdziat
»,Czyszczenie i pielegnacija®“.

Rysunek A

Montaz przystawki do mielenia miesa

® Slimak d wiozy¢ do korpusu ¢ przystawki.

® Zatozy¢ noz e w taki sposob, aby krawedz
zwrocona byfa do sitka f.

® Natozyc¢ sitko f.

® Natozy¢ nakretke g i przykrecié, ale nie
do konca.

Mocowanie przystawki na urzadzeniu
podstawowym

® Urzadzenie odwrdcic¢ jak pokazano tytem
do przodu.

® Otworzy¢ dzwignie blokujacg (rysunek A5).

® Przystawke do mielenia miesa ustawic
stopka na dot i wsuna¢ do napedu miski,
a nastepnie zamknaé¢ dzwignie blokujaca.

® Nakretke dokrecic¢ catkowicie.

® Natozyc¢ tace do napetniania.

® Popychacz wtozy¢ do otworu wsypowego.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Uzytkowanie urzadzenia

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami/
ostrymi nozami

W czasie pracy nie wolno nigdy
wktadac palcow do otworu
wsypowego. Do popychania
produktow uzywac tylko
popychacza. Narzedzia wymieniaé
tylko wtedy, jezeli naped jest
wyfaczony i nieruchomy. Nozy nie
chwytac za ostrza.

® Pod otworem wylotowym przystawki
podstawic¢ miske lub talerz.

® Produkty spozywcze przeznaczone do

przerobienia potozy¢ na tacy do napetniania.

Uwaga!
A Nie wolno mieli¢ zadnych kosci.

® Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

® Pokretto wytacznika nastawi¢ na zakresie 4.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem wytacznika.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Otworzy¢ dzwignie blokujaca (rysunek A5)
i poprzez obrét zdjaé maszynke do mielenia
migsa z urzadzenia podstawowego.

® Zdemontowac przystawke (czynnosci
przeprowadzi¢ w kolejnosci odwrotnej
do montazu).

® Wymyc poszczegolne czesci.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczernstwo porazenia
A pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do wszelkich
prac przy urzgdzeniu nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Ostroznie!
Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkow czyszczacych.
Powierzchnia urzadzenia moze ulec
uszkodzeniu.

pl

Tace do napetniania i popychacz mozna my¢é

w zmywarce do haczyn.

Wszystkie pozostate czesci wymyc¢ recznie

i natychmiast wysuszy¢ (nie nadajg sie do mycia
w zmywarkach do naczyn).

Wysuszone sitko i néz nasmarowac olejem
jadalnym w celu ochrony przed rdza.

Wyposazenie dodatkowe
(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
Uwaga!

Elementy wyposazenia dodatkowego
montowac zawsze bez noza i sitka.

Prosze przestrzegac wszystkich wskazéwek
podanych w rozdziatach ,, Wskazowki
bezpieczenstwa*, ,0Obstuga“ i, Czyszczenie
i pielegnacja“ niniejszej instrukcji
uzytkowania i obsfugi przystawki do mielenia
miesal!

Zestawy sitek
MUZ7LS2/LS3/LS4

Przystawki do makaronu, metalowe
MUZ7NV1

Przystawka do wyciskania owocoéw
MUZ7FV1

Rysunek C

do wyciskania soku np. z owocéw jagodowych,

pomidorow, jabtek, gruszek, owocow dzikiej

rézy (owoce dzikiej rozy nalezy przed

wyciskaniem gotowaé ok. 1 godzine).

Uzyskany przecier nadaje sie szczegolnie

dobrze do przygotowania marmelady.

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia migsa. Zwrocié
uwage na potrzebne pojedyncze czesciiich
kolejnos¢ przy montazu przystawki do
wyciskania owocow.

® Najpierw nalezy tak odkreci¢ srube
mocujaca, aby jeszcze mokre wyttoki
wyptywaty swobodnie.

® Nastepnie srube mocujgcg nastawi¢ w taki
sposob, aby wychodzity wyttoki
o odpowiedniej wolgotnosci.
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® Produkty spozywcze przeznaczone do
przerobienia potozy¢ na tacy do napetniania.
Do popychania produktow uzywac
popychacza.

® Pokretto wytacznika nastawi¢ na zakresie 4.

Przystawka do wyciskania ciastek
MUZ7SVA1

Rysunek D

Do formowania herbatnikow i kruchych ciastek.

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia miesa. Zwrocié
uwage na potrzebne pojedyncze czesciiich
kolejnos¢ przy montazu przystawki do
wyciskania ciastek.

® Ciasto przygotowane do formowania
potozy¢ na tacy do napetniania.
Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

® Pokretto regulatora ustawic¢ na zakresie 1, 2
lub 3.

® Wychodzace, uformowane ciasto odbiera¢
na deseczke do krojenia. Jezeli ciasto
wychodzi zbyt szybko, wytaczyé urzadzenie
na krotki czas.

Przystawka do tarcia orzechow
MUZ7RV1

Rysunek E

do tarcia migdatéw, orzechow, schtodzonej

czekolady i wysuszonego chleba lub butek.

Uwaga!

Trze¢ tylko suche orzechy i migdaty, oraz

w malych iloSciach!

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia miesa. Zwrocié
uwage na potrzebne pojedyncze czesciiich
kolejnos¢ przy montazu przystawki do tarcia
orzechow.

® Produkty spozywcze przeznaczone do

przerobienia potozyé na tacy do napetniania.

Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

® Pokretto regulatora ustawic na zakresie 1, 2
lub 3.
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Zestaw do wyrobu kietbasy MUZ7WS2

Rysunek F

do napetniania kietbas roznego rodzaju

i formowania krokietow.

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia miesa.

® Zwroci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnos¢ przy montazu
przystawki do wyrobu kietbasy.

® Produkty spozywcze przeznaczone do
przerobienia potozy¢ na tacy do napetniania.

® Do popychania produktow uzywac
popychacza.

® Pokretto regulatora ustawi¢ na zakresie 2, 3
lub 4.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Feltétleniil vegye figyelembe az
alapkésziilék hasznalati utasitasat!

A készlilék haztartasi mennyiségek
feldolgozasara készlilt és nem ipari
alkalmazasokra.

Husdaralo-el6tét a nyers vagy fott hus, szalonna,
baromfi és hal feldolgozasahoz.

Biztonsagi Utmutato

A husdaralo-el6tétet csak teljesen dsszeszerelt
allapotban hasznalja. A husdaralo-elététet soha
ne az alapkészlléken szerelje dssze.

A husdaralo-elététet csakis allo hajtébmtinél,
kihuzott halozati csatlakozodugonal szabad
feltenni, illetve levenni.

A husdaralo-elététet csak a bemutatott
Uzemeltetési helyzetben miikodtesse.

A husdaralot soha ne hasznalja lyuktarcsa

és csavargy(rd nélkl.

A mikodtetés soran soha ne nyuljon

a betoltdnyilasba, az utantolashoz hasznaljon
tdmdeszkdzt. Sérilésveszély az éles apritdlemez
miatt.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.

Lehetséges torési hely

A beépitett lehetséges torési hely évja

a hajtomlvet a karosodasoktol.

Tulterhelés esetén a csiganal lévé
csatlakozoérész torik el (pl. a véletlenll bekertilt
csont miatt), és igy védi a készliléket

a karosodastol.

Potalkatrész a vevészolgalatnal kaphato.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt
B abra

Tomoeszkoz

Betoltotal

Készlilékhaz zardkarral

Csiga

Kés

Lyuktarcsa

Csavargyr(

Q@ 0 Q0T
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A késziilék kezelése

Fontos tudnivalo

A készliléket csak akkor mikddtethetd
a husdaralé-elététtel, ha a veddéfedél

i @

rajta van a turmixgép hajtomivén.

® Az elsd hasznalat el6tt a tartozékokat
alaposan tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas
és apolas” fejezetet.

A abra

A husdaralo-el6tét 6sszeszerelése

® Helyezze be a csigat d a készlilékhazba c.

® Helyezze be a kést e élével a lyuktarcsa f
felé.

® Helyezze be a lyuktarcsat f.

® Helyezze fel a csavargylr(it g és csavarjara,
de még ne teljesen.

Rogzitse az elététet az alapkésziilékre

® Forditsa a készliléket a hatoldalara ugy,
ahogyan az az abran lathato.

® Nyissa ki a zarokart (A5 abra).

® Atalakhoz helyezze fel a husdaralo-el6tétet
a labaval lefelé a hajtom(ihéz, majd hizza
ra a zarokart.

® Huzza meg teljesen a csavargy(rtt.

® Helyezze el a betoltétalat.

® Tegye atdmdbeszkozt a betdltényilasba.

Munkavégzés a géppel

Sériilésveszély a forgo
szerszamok/éles kések miatt
A késziilék lizemelése kbzben soha
ne nydljon a betéltényilasba.
Csak a tombeszkdzt hasznalja.
Szerszamot csak leallitott
hajtomdiinél cseréljen. A kést ne
fogja meg az éleinél.
® Atalat vagy a tanyért tegye a kiomldnyilas
ala.
® A feldolgozando élelmiszert tegye
a betoltétalba.

Figyelem!
A Ne prébaljon csontot feldolgozni.
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® Utantolashoz hasznalja a tomdeszkozt.
® A forgokapcsolot allitsa 4 allasba.

A munka befejezése utan

® A készlléket kapcsolja ki

a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® Nyissa ki a zarokart (A5 abra) és vegye

le a husdaralot a készulék elforgatasaval.
® Szerelje szét a husdaralé-elététet

(az dsszeszereléssel forditott sorrendben).
® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Tisztitas és apolas

Aramiitésveszély
A Mielétt barmilyen miveletet végez

a késziiléken, huzza ki a halézat
csatlakozot!

Vigyazat!
A Ne hasznaljon surolészert

a készlilék tisztitasahoz.
A készlilék feliilete megsériilhet.

A betoltétal es a tdmdeszkdz mosogatogepben
moshato.

Az Gsszes tobbi alkatrészt kézzel kell
elmosogatni, és azonnal meg kell szaritani
(nem mosogathatok gepben).

A szaraz lyuktarcsat és a kést kenje be étolajjal,
hogy ne rozsdasodjanak.

Kiilénleges tartozék

(szakkereskedésben kaphato)

Figyelem!

A tartozékokat mindig a kések és a tarcsak
nélkiil szerelje 6ssze.

Tartsa be a husdaralo-el6tét hasznalati
utmutatojanak ,Biztonsagi utmutatd”,
,Kezelés” és , Tisztitas és apolas” cimi
fejezeteiben talalhaté 6sszes utasitast!
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Lyuktarcsa-készlet
MUZ7LS2/LS3/LS4

Metélt tésztahoz valo el6tét fémbol
MUZ7NV1

Gyilimolcsprés-elétét MUZ7FV1

C abra

pl. bogyos gyiimdlcsok, paradicsom, alma,

korte, csipkebogyo préseléséhez

(a csipkebogyot a préselés elétt 1 6ran keresztil

f6zze).

Az igy nyert gyiimolcspép kilondsen lekvar

készitéséhez alkalmas.

® Az el6készités ugyanugy torténik,
ahogy az a husdaralé-elététnél olvashato.
Vegye figyelembe a sziikséges alkatrészek
sorrendjét a gyimolcsprés-elétét
Osszeszerelésekor.

® El&szor a rogzitéesavart nyissa ki annyira,
hogy a gyimolcsrost még nedvdusan ki
tudjon folyni.

® Ezutan a rogzitéesavart gy allitsa be, hogy
a kivant nedvesseégtartalmu gylimolcsrost
Iépjen ki.

® A feldolgozando élelmiszert tegye
a betéltétalba.
Utantolashoz hasznalja a tdmdéeszkozt.

® A forgokapcsolot dllitsa 4 allasba.

Kinyomads siitemeény-el6tét MUZ7SV1

D abra

pogacsatészta vagy omlds tészta formazasahoz.

® Az el6készités ugyanugy torténik, ahogy az
a husdaralo-el6tétnél olvashato. Vegye
figyelembe a sziikséges alkatrészek
sorrendjét a kinyomos slitemény-elétét
Osszeszerelésekor.

® Afeldolgozando tésztat tegye a betdltétalba.
Utantolashoz hasznalja a tdmdéeszkozt.

e Allitsa a forgokapcsolét az 1., 2. vagy 3.
fokozatra.

® Akilép6 formazott tésztat egy fakanallal
valassza le. Kdzben rovid idére kapcsolja ki
a készlléket, ha a tészta tul gyorsan jon ki.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Reszel6 el6tét MUZ7RV1

E abra

mandula, didé, mogyoro, htott csokoladé es
szaraz kenyér vagy zsemle reszeléséhez.
Figyelem!
Diot és mandulat csak szarazon és kis
mennyiségben dolgozzon fel!
® Az el6készités ugyanugy torténik,
ahogy az a husdaralo-elététnél olvashato.
Vegye figyelembe a sziikséges alkatrészek
sorrendjét a reszeld el6tét
Osszeszerelésekor.
® A feldolgozando élelmiszert tegye
a betoltétalba.
Utantolashoz hasznalja a toméeszkozt.
e Allitsa a forgokapcsolét az 1., 2. vagy 3.
fokozatra.

hu

Kolbasztolt6-készlet MUZ7WS2

F abra

Mindenféle kolbasz t6ltéseéhez és krokett

formazasahoz.

® Az el6készités ugyanugy torténik, ahogy az
a husdaralo-elététnél olvashato.

® Vegye figyelembe a szlikséges alkatrészek
sorrendjét a kolbasztolto-készlet
Osszeallitasakor.

® A feldolgozando élelmiszert tegye
a betoltétalba.

® Utantolashoz hasznalja a tomdeszkozt.

o Allitsa a forgokapcsoldt az 2., 3. vagy 4.
fokozatra.

A modositas jogat fenntartjuk.
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3aabmxuTenHo cnasBanTe yKa3aHUATa
OT yNbTBaHETO 3a ekcnioaTauuda Ha
OCHOBHUA ypea!

To3u ypea e npeaHa3Ha4eH 3a o6paboT-
BaHe Ha obu4alHNTEe KoNn4ecTBa NPoaykK-
TV 3a e4HO AOMAaKMHCTBO, a He 3a Npous-
BOLCTBEHU LLENW.

MNpuctaBka- MecoMmenadka 3a o6paboTsaHe
Ha CypoBO CBapeHO Meco, WnekK, NUelKo
n pmnba.

YKa3aHuAa 3a 6e3onacHocCT

MU3non3aeariTe np1cTaBkaTa MecomMenaqka
Camo B HambJIHO CrNo6eHO CLCTOAHKE.
Hukora He crnobABanTe npucTaBkaTa-
Mecomenayka BbpXy OCHOBHVA ypea.
MocTaBAlTe/CBaNANTE NpUcTaBKaTa-
MecoMenaqka camo KoraTo 3aAB/KBalnTe
npeAaBku ca B MOKOM U LWencensT e u3BaneH
OT KOHTaKTa.

Pa6oTeTe ¢ npucTaBkaTa- Mecomenaqka
camo B Moka3aHoTo paboTHO MONOXEHWE.
Hukora He n3non3eavTe Mecomenaqkara
6e3 pelweTkaTa 1 BUHTOBVA MPBLCTEH.

Mo BpeMe Ha paboTa HUKora He 6bpkaliTe

B OTBOpa 3a MbiHEHe, 3a NpubyTBaHe
n3non3eanTe NpMcnocobneHneTo 3a
npubyTBaHe. ONacHOCT OT HapaHABaHe

C OCTpUTE pexxeln wanbu.

Jla He ce ponyckaT Aeua o ypeaa.

ABTOMaTH4Ha 6]10KVIpOBKa

BrpaaeHaTta 3awmTa npeanasea npenas-
KaTa OT yBpexaaHe.

CbeanHUTeNnHaTa YacT Ha YepBAka
npekKbCcBa Npy NpeToBapBaHe (HanpuMmep
KoraTo rno HeBHMMaHMe U3nycHeTe KoKanm)
1 NO TO3M Ha4MH NpeanasBa ypeaa oT
noBpeau.

Pe3epBHM HacT MoXKeTe la HaMepuTe

B OTOPU3UPAHNTE CepBU3MN.
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Mpernea

Monum, oTBOpeTe cTpaHULuTe
CBbC CXemuTe

dur. B

a Tana

b Cba 3a nbiHeHe

¢ Kopnyc c nocT 3a HacTpoviBaHe
d YepBAak

e Hox

f PeweTtka

g BwuHTOB NpBbCTEH

Pa6oTa c ypeaa

BaxxHo yka3aHue

L3

1 | YpeanbT Moxe na ce usnonasa
C MpuUcTaBKaTa- Mecomenayka,
camo KoraTo e nocTaBeHa
Karnadkarta Ha npejaBkaTa Ha

MUKcepa.

e [lpeaun nbpBaTta ynotpeba 0CHOBHO
noYncTeTE NPUHAANEXHOCTUTE, BUXK
«[o4ncTBaHe 1 NoaapbXKa».

dur. A

Crno6asaHe Ha npucTaBKaTa-
Mecomenavka

e® [locTaBeTe 4epBAka d B koprnyca c.

® [locTaBeTe HOXa e C KaHTOBETE KbM
peweTkaTa f.

® [locTaBeTe peweTkaTa f.

® [locTaBeTe BWHTOBMA NPBCTEH g KaTo
He ro ctAraTe AoKpaMu.

MocTaBeTe NpucTaBKkaTa
Ha OCHOBHNA ypea

® [locTaBeTe ypena Aa fierHe Ha 3agHata
CTpaHa, KakTo e nokasaHo.

o (OTBoOpeTe f0CTa 3a perynvpaHe
(cbur. A5).

® [locTaBeTe npucTaBkaTta-
Mecomenadka c Kpaka Hagony
B MpejaskaTa 3a KyrnaTa u CrycHeTe
nocta 3a perynvpaHe.

® CrerHete nobpe BUHTOBUA NPBCTEH.

® [locTaBeTe cbia 3a cuneaHe.
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e [locTaBeTe HakpaliHuka 3a npubyTBaHe
B CbAa 3a CurBaHe.

PaboTa c ypeaa

OnacHocT oT HapaHABaHe
C BBPTAIWUTE CE UHCTPYMEHTH/

OCTpUTE HOXKOBE

o Bpeme Ha paboTa HuKora He
b6bpKaliTe B cvAa 3a cunsaHe.
PaboreTte camo ¢ HakpariHuka
3a npnbyTeaHe. CMeHANTE
UHCTPYMEHTUTE CaMo pu MbIeH
r10KOVi Ha npeAaskara.

He nunavite Hoxxa 3a pexxeunte
4acrtu.

® [locTaBeTe npepa oTBOpa 3a rotoBaTa
KarimMa YvHuMA nan Kyna.

® [lpoaykTtute, KouTo we obpaboTeaTe,
noctaBseTe B CbAa 3a cunsaHe.

/N

o 3a npubyTBaHe M3non3samnTe
HakpaliHuiKa 3a npubyTBaHe.

® [locTaBeTe BbpPTAWMA Wantep
Ha cTeneH 4.

BHumaHue!
He menete Kokann.

Cnep, npuknioyBaHe Ha paboTta

® li3knioyeTe ypeaa oT Kno4a
3a cTeneHuTe.

® l3knoyeTe wencena oT KOHTakTa.

e OTBoOpeTe NnocTa 3a perynvpaHe
(dour. A5) n c BbpTEHE CBaneTe
Mecomenadkarta oT ypeaa.

® PasrnobeTte npucTtaekaTa-
MecomMenadka (no obpaTHuA pen,
3a crnobABaHe).

e [louncTteTe HacTuTe.

bg

MoyncTBaHe N noaabLp)xXaHe

lpean aa npeanpuemate pabotu
10 ypesa, n3TernaeTe werncena ot
KOHTaKTa.

BHumanue!
A He nznon3savite abpa3uBHu
rnoYucTBaly rpenaparu.

lMoBbpxHOCTUTE MoraT Aa 6baar
HapaHeH!.

f OrnacHoCT OT TOKOB yAap

Cbpa 3a cuneaHe u HaKpaVIHVIKa 3a
npm6yTBaHe MoraTt Aa ce MMAT B MUANTHa
MaunHa.

Bcurykun ocTaHann 4actn namuninTe Ha pBKa
n BeaHara rm uscyuwete (He MoraT Aa ce
MUAT B MUAJNTHa MaLI.II/IHa).

nyaTa peuweTKa n HoOXKa HaMaxkeTe C 0J110,
3a jaru npeanasnte oT pbxKaa.

AonbtnHutenHo obopyaaHe
(MoraT Aa ce HaMepAT B TbproBckaTa
Mpexa)

Buumarue!

BuHarn crnobasavite yactute ot
KomrinekTa 6e3 peweTkUTe 1 HOXa.
Cnia3Bavite BCUH4KM yKa3aHuA, AaAE€HU

B «YkazaHuA 3a 6€30M1acHoOCT»,
«ObcnyxsaHe» u «[lo4ncreaHe

U MOAAPBXKA» HA HACTOALLETO YMbTBaHE
3a ekcrioatauua Ha rpucTaBkara-
mecomenadkal

KoMnnekT peweTKn
MUZ7LS2/LS3/LS4

MeTanHu npucTaBku 3a MakapoHu
MUZ7NV1

MNpucTaBka-coKkON3CTUCKBa4Ka
MUZ7FV1

dur. C

3a u3uexaaHe, HaNpUMep Ha Aroau,
nomatu, AGBAKK, KpyWu, WANKK (Npeau
nsLLexaaHe BapeTe wWunkute 1 4ac).
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nOJ'Iy‘-|EHVIF|T nnoaoB Myc € MHOro
noaxoaAu 3a npuroTeAHe Ha MapmManaj.

MNMoaroToBkaTta e KakTo 3a
npucTaeBkaTa-mecomenayka.
N3nonssanTte HeobxoaMMUTE HacTu
1 crnassainTe nocnefoBaTenHocTTa
npu crnobAsaHe Ha npycTaBKaTa-
COKOM3CTUCKBa4Ka.

MbpBO Nneko pasxnabeTe BUHTA, Taka
Ye KawaTa Aa MOXe Aa U3Tuya olle
MOKpa.

Cnegn ToBa perynvpanTe BUHTa Taka
Ye KawaTta Aa u3Tu4a ¢ xenaHarta
rbecToTAa.

MpoaykTnTe, KonTO e obpaboTBaTe,
noctaBeTe B CbAa 3a CUMBaHe.

3a npubyTBaHe nnon3savte
HakpalnHuka 3a npubyTBaHe.
MocTaBeTe BLPTAWMA WanTep

Ha cTeneH 4.

MpuctaBka 3a ApebHU cnaaku
MUZ7SV
dur.D

3a ocpopmMAHe Ha TecTa 3a ApebHN cnaakm
UM MacneHu TecTa.

MoarotoBkaTa e KakTo 3a
npucTaBkaTa-MecoMenadka.
M3non3Balite Heo6Xx04MMUTE HacTu

1 crna3BanTe nocnepoBaTenHocTTa npu
crnobABaHe Ha nNprcTaBkaTa 3a ApebHu
crnanku.

TecToTO,K0€ETO 1UcKaTe na obpaboT-
BaTe, MOCTaBeTE B CbAa 3a CUMNBaHe.
3a npubyTBaHe nsnonssarte
HaKpalHuKa 3a npubyTBaHe.
BbpTAWMAT wanTep nocraseTe

Ha cTeneH 1, 2 nnn 3.

OchopMeHOTO TECTO, KOETO N3NK13a,
noemeTe BbpXy KyXHEHCKa AbCKa.

3a KpaTKO U3KNo4eTe KYXHEHCKMA
po60T, aKo TecToTo 13N13a NnpekaneHo
6bp30.

49

MpucTtaeka 3a cTbpraHe MUZ7RV1

dwur. E

3a cTbpraHe Ha 6anemu, opexu, oxnaneH
wokonaa n cyx xnAab nnn xneb4era.

BHumaHwne!

ObpaboTsariTe opexute n basemuTe camo
Cyxu U B MaJIku Kosm4ecTsal

MoaroToBkaTa € KakTo 3a
npucTaBkKaTa-MecoMenaqka.
M3non3BaliTe HeobxoANMMUTE HacTu
1 cnasBayTe nocnefoBaTenHocTTa
npu crnobABaHe Ha NpucTaBkaTta 3a
CTbpraHe.

MponykTnTe, KOUTO LWe obpaboTBarTe,
nocTaBeTe B CbAa 3a CUMBaHe.

3a npubyTBaHe nsnonsearte
HakpalrHuka 3a npubyTeaHe.
BbpTAWMAT wanTep nocraseTe

Ha cTteneH 1, 2 nunn 3.

MpucTtaBka 3a NbJIHEHe Ha canamun
MUZ7WS2
dur. F

3a nbiHeHe Ha BCAKAKbB BUA, canamu,
3a o(popMAHE Ha KPOKETMU.

MNMoaroToBkaTa e KakTo 3a
npucTaBkaTa-MecoMenayka.
N3nona3sanTte HeobxoaMMUTE HacTu
1 cnasBawTe nocnefoBaTenHocTTa
npu crnobABaHe Ha NpucTaBkaTa 3a
MbJHEHe Ha canamu.

MponykTnTe, KOUTO LWe obpaboTBarTe,
noctaeeTe B CbAa 3a cunsaHe.

3a npubyTBaHe n3nonsearite
HakpalnHuKa 3a npubyTBaHe.
BbpTAWMAT wanTep nocraseTe

Ha cTeneH 2, 3 nnun 4.

3ana3Bame cu npaBoTO Ha NpoMeHNn.
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HenpeMeHHO BbINOJIHANTE yKa3aHuA,
npuBeAeHHble B UHCTPYKLIUM NO
aKcrnJlyaTaumm ocHoBHoro 6noka
KyXOHHOro Kom6ariHa!

OT10T Npubop paccHnTaH Ha nepepaboTky
Takoro Konn4ecTsa NPOAYKTOB, KOTopoe
XapakTepHO ANA AOMAalHEro X03ANCTBa,
1 He nNpeAHasHa4YeH ANA NPOMbIWNEHHOro
NCronb3oBaHWA.

MpucTaBka-mAcopybka NnpeaHa3HavyeHa
AnA nepepaboTKu CbIPOro UM BapeHoro
MAca noboro Bnaa, cana u pbibbl.

Yka3aHua no 6e3onacHocTun

MpucTaBkon-mMACOpYyBOKO MOXKHO MOSNb30-
BaTbCA TOJBKO B MOMHOCTLIO COBpaHHOM
Buae. Hukorana Henb3A cobvpaTtb NPUCTaBKY-
MACOPYOKY Ha OCHOBHOM 6110KE KyXOHHOrO
kombaiHa.

YcTaHaBnMBaTh/CHMMATb NPUCTaBKY-
MACOPYBKY MOXXHO TONBKO Mocne MofHON
OCTaHOBKM MpVBOAA W N3BNEYEHUA BUNKU
N3 PO3ETKMU.

MprcTaBkon-MACOpYBKOM MOXKHO MOb30-
BaTLCA TOMBKO, YCTAHOBUB €€ B M300parkeH-
HOe Ha pycyHKe paboqee NonoXXeHue.
Hwvikoraa Henb3A NONL30BaTLCA MPUCTaBKOW-
MAcopybkol 6e3 nepchoprpoBaHHOro Ancka
N KonbL.a ¢ pe3bboil.

Bo BpeMA paboTbl HUKOrAa HeNb3A OnycKaTb
PYKY B 3arpy304HbIin CTBOA, AJIA NOATANKM-
BaHWA NPOAYKTOB CliefyeT Nonb30BaThbCsA
Tonkarenem. OnacHOCTb TpaBMUPOBaHWA
06 ocTpble ANCKU-U3MenbHmTeNu!

He noanyckante netel 6a13ko K 6bIToBOMY
npubopy.

3anaHHOe mecTo cJioma

3anaHHOEe MeCTO crioMa 3alMwaeT NPUBOL
OT MOBPEXAEHWN.

HacTb MydThl, pacnonoXXeHHan Ha WHeke,
nomaeTcA Npu neperpyske (Hanpumep,
ecnv B MAcopy6Ky no HeaocMOTpy rnonanu
KOCTW) 1 3al1waeT TeM CaMbIM KYXOHHbIN
koM6aliH OT NOBpPEXAEHUN.

3an4acTb MOXHO NpuobpecTu B cneumanu-
31POBaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE.

ru

O6wun Bua,

OTKpoWTe, NoXKanyncTa, CTpaHULLbI
C pyUCyHKamm

PucyHok B

a Tonkatenb

b 3arpyso4Han BcTaBka

¢ Kopnyc ¢ domkcaTopom

d LWHek

e Hox

f TMepdopupoBaHHbIN AMCK
g Konbuo ¢ pe3bbon

3kcnnyaTtauma

Ba)kHaa uHdopmauuma

[

1 | KyxoHHbIi KombaiiH ¢ ycTaHoB-
NeHHOW NpucTaBKon-MAcopy6Koin
MOXHO BBOAWTb B 3KCMNyaTaumio
NnWb Nnoche Toro, Kak NpuBoA,
MUKcepa BblNl 3aKPbIT 3aWUTHON
KPbIWKOMN.

e [lepen nepBbIM UCMONB30BaHNEM
NPUHaANEXXHOCTU crieayeT TiaTenbHO
MOYUCTUTb, KaK yKa3aHo B pa3aene
«HucTtka n yxon».

PucyHok A

C6opKa npucTaBKu-macopybku

® BcTaBbTe WHeK d B KOpnyc c.
® BcTaBbTe HOX € OCTpbIMK KpaAMM
K nepdooprpoBaHHOMY AUCK f.
® YcTaHoBUTe NepdoprpoBaHHbIN ANCK f.
® HaneHbTe KonbLO C pe3bboli g
N 3aKpyTuUTe ero, HO He A0 KoHLua.

KpenneHue npucTaBKku K OCHOBHOMY
6,10Ky KyXxOHHOIro Komb6ariHa

® [lonoXnTe KyxoHHbIN KOMBanH Ha

3a[HI0K0 CTOPOHY, Kak nokasaHo Ha

pUCYyHKe.

OTkpolite doukcaTop (pucyHok A5).

e [locTaBbTe NpUCTaBKY-MACOPY6KY
OCHOBaHVeM BHU3 Ha NpUBOA, AnA
CMECUTENBHOM Yalun 1 3aKporiTe
bukcaTop.

® 3aTAHUTE KOJNbLLO C pe3bboii.
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® YCTaHOBWTE 3arpy304HYyt0 BCTaBKY.
e BcTaBbTe ToNKaTenb B 3arpy304Hblii
CTBOJ.

Mcnonb3oBaHue npucTaBku

OnacHoOCTb TPaBMUPOBaHUA
O Bpatjaromneca MHCTPYMEHTbI/

ocTpbie HOXH

Bo Bpemsa paboTtbi Hukoraa He
ornycKauTe PyKy B 3arpy304Hbii
crBo. lNoaTanukusavite MPoayK-
Thl TOJIbKO TOJIKaTesnem. Hacaaku
MOXXHO 3aMEHATL TOJIbKO 10C/e
10JIHOVi OCTaHOBKM rpuBoAa.
Henb3a bpaTtsca 3a pexylne
[10BEPXHOCTU HOXaA.

® [locTaBbTe NoA BbINYCKHOE OTBEPCTUE
MWCKY M Taperky.

e [lonoxuTe NpefHa3Ha4eHHble ANnA
nepepaboTky NPOAYKTbI NMUTaHWA
B 3arpy304Hyt0 BCTaBKY.

/N

e /lnA noATankvMeaHuWA NPOAYKTOB
nonb3ynTeck TonkKaTenem.

® [lepeBenynTe NOBOPOTHBIN
BbIKJIlOHaTENb B MONOXKEHNEe
CkopocTu 4.

BHumarue!

C romoLbio MACOPYOKU HENb3A
U3MeJIb4aTh KOCTM.

Mo okoH4YaHuu paboTbl

® BbiKnio4nTe MMUKCEP C NOMOLLBIO
NMOBOPOTHOIO BbIKNOYaTENA.

® lI3BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.

o OtkponTte domkcaTo (pucyHok A5)
N CHUMUTE MACOPYOKY C KyXOHHOIO
kombaliHa, NoBEPHYB ee.

® Pa3bepuTe npucTtasBKy-mMAcopybKy
(pa3bopka BbINONHAETCA TaK Xe,
kak cbopka, Tonbko B obpaTHoOm
nocnenoBaTenbHOCTH).

e [lpoBeauTe HYUCTKY AeTanen.
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YucTtka n yxoa

SJ/IeKTpUIeCKUM TOKOM!

lNepesn Ha4anom nobbix paboT
1o obcnyxuBaHuo 6bITOBOro
npubopa n3Bnekarite BUIKY U3
PO3eTKMN.

OcTopoxxHo!
A He ronb3yvitecs abpasnBHbIMU
YUCTAL UMY CPEACTBAMU.

lNoBepxHoCTL anekTporpubopa
MOXET ObITb MOBPEXAEHA.

f OnacHocTb nopaXeHusa

3arpy304Hyto BCTaBKy 1 TonkaTeNb MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEHHOW MallVHe.

Bce npyrve netann macopybku cneayet
NMOMbITb BPY4HYIO 1 CPa3y »Xe NpocywwmnTb
(OHM He NpUroAHbI ANA MbITbA B MOCYA0-
MOEYHON MaluHe).

MpocyweHHble NepcopUpoBaHHbIN ANCK
N HOX crieayeT cMasaTh pacTUTENbHBIM
Macnom, 4Tobbl OHN He 3ap>KaBenu.

CneunanbHaA NnPUHaANEeXHOCTb

(MmetoTcA B cneLmnann3npoBaHHbIX
MarasuHax)

BHumaHune!

lMpuHaanexHocTy cneayt cobupats
Bceraa 6e3 HOXXel v ANCKOB.
BbinonHaviTe Bce yka3aHuA, rnpuBeAEeHHbIE
B pasJaenax AaHHO MHCTPYKLUM 110
aKcriyaTaLmmy npucTaBku-MAcopyOKku
«YKkazaHuA rno 6e30rMacHoOCT»,
«3kennyarauua» v «4uctka n yxoa»!

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Ha6opbl nepcpoprpoBaHHbIX AUCKOB
MUZ7LS2/LS3/LS4

MeTannu4yeckue npuctaesku
ANA U3roTOBJIEHUA Naniwm
MUZ7NV1

MpucTtaBKka-BbDKUManKa anA
cdpykTos MUZ7FV1

PucyHok C

npefHasHa4eHa ANA BbDKUMaHUA MAKOTH
U3 AroA, ToMaToB, AGNOK, MPy LW, WMMOBHUKA
(nepel BbKMMaHMEM MAKOTU U3 WNMOB-
HWKa ero crnepyeT NoBapuTb B Te4eHne

1 yaca).

Mony4eHHbIN PPYKTOBLIA Mycc 0COBEHHO
XOPOLWO MoAXOAUT ANA NPUroTOBNEHWA
nosmana.

o [loaroToBka k paboTe npoBoAuUTCA
Tak e, Kak 1 NoaAroTtoeka K pabote
npucTasku-mAcopybku. Mpun cbopke
NPUCTaBKU-BbDKMMANKN cneayeT
BHMMaTENbHO cobpaTb Bce HEOOXO0-
AUMble OTAENbHbIE LETaNN B yKa3aH-
HOW nocneaoBaTeNbHOCTU.

o (CHadana Kpene)<Hbiin BUHT cneayeTt
BbIKPYTUTb Ha CTONBKO, YTOObI
BbPKMMKW MO NN CTEKaTb elle
BRaXXHbIMMW.

® 3aTeM KpenexHbl BUHT cneayeT
YyCTaHOBUTb TaknMM 06pa3om, 4Tobbl
colep>KaHue Byaru B noay4aembix
BbDKMMKax oTBe4ano Bawum Tpebo-
BaHMAM.

® [lonoXxute npeAHa3HayYeHHble ANA
nepepaboTkn NPOAYKTbI MUTaHUA
B 3arpy304HYI0 BCTaBKY.

JnA noaTankmBaHuA NPOAYKTOB
Nonb3yNTECh TONKATENEM.

® [lepeBenynTe NOBOPOTHBIN
BbIKJIlOHaTENb B MONOXEHME
CkopocTu 4.

ru

MpuctaBka AnAa nedyeHba MUZ7SV1

PucyHok D

npefHasHa4veHa AnA hopMoBaHMA TecTa

ANA NAOCKOro Kpyrnoro rnevYeHbA nam

cAo6HOro Neco4Horo TecTa.

e [loaroToBka k paboTe NpoBOAMUTCA
Tak e, Kak 1 noArotoeka kK pabote
npucTaBku-mAcopy6ku. Mpun cbopke
NPUCTaBKW ANA NeYeHbA cneayeTt
BHMMaTenbHO cobpaTtk Bce Heo6x0-
AUMble OTAeNbHblE AeTann B ykasaH-
HOW NMocneaoBaTeNbHOCTH.

o [lonoxwuTe NpeaHa3Ha4eHHoe AnA
nepepaboTKM TECTO B 3arpy304HYyHO
BCTaBky. lnA noaTanknBaHvA NpoaykK-
TOB NONb3YMATECh TONKaTENEM.

® YcTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BhIKNOYaTESNb
B nosnoxeHwe 1, 2 nan 3.

® CHumanTe BbIxoAAlLee TecTo, chopMo-
BaHHOE B BUAE NeYeHbA, C MOMOLLBIO
AepeBAHHOM nonaTku. Ecnu Tecto
BLIXOAUT CNMWKOM BbICTPO, TO ANA ero
CHATUA KYXOHHBIV KOMbBaliH cneayeT
Ha HEKOTOpoe BpeMA BbIKNIO4YaThb.

Mpuctaeka-Tepka MUZ7RV1

PucyHok E

npeaHasHavYeHa AnA n3Menb4eHnA
MUHAanA, opexos, oxna>k4AeHHOoro
wokKosiaaa n cyxoro xneba nnn 6y1'|0‘-leK.

BHumaHne!

3a 0aumH pa3 MoxHoO nepepabaTtsiBaTh Inlib

HEOBO0JIbIIOE KOINHECTBO U TOJILKO CYXOro

MuHAanA i opexos!

o [loaroToBka k paboTe npoBoAuUTCA
Tak XXe, Kak 1 noarotoska K pa6oTe
npucTasku-mAcopybku. Mpun cbopke
NPUCTaBKU-TEPKU creayeT BHUMATENb-
Ho cobpaTb BCce HeobxoAMMble OTAENb-
Hble AeTanu B yKa3aHHOWN Nocneno-
BaTeNbHOCTW.

o [lonoXXuTe npeAHa3HavYeHHbIe AnA
nepepaboTKn NPOAYKTbI NMUTaHWA
B 3arpy304HYt0 BCTaBKY.
AnA noaTankneaHnA NPOAYKTOB
NoNb3ynTechb ToNKaTenem.

® YcTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHaTENb
B nonoxeHwe 1, 2 nnn 3.
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Habop npuctaBoK AnAa Habusku
Konb6ac MUZ7WS2

PucyHok F

npeaHasHaveH AnA Habmeku konbac
noboro Buaa, a Takxxe anA chopmoBaHuA
KPOKETOB.

MoarotoBka K paboTe NnpoBoanTCA

Tak e, Kak 1 NoAroToeka kK pabote
NpUCTaBKN-MACOPYOKN.

Mpwn c6opke npucTaBku ANA HabUBKN
konbac cneayet BHMMaTenbHo cobpaTb
BCEe HeobXx0AMMble OTAENbHbIE AeTanu
B YKa3aHHOW nocneaoBaTenbHOCTH.
MonoxvTe NpeaHa3Ha4eHHble ANA
nepepaboTKn NPOAYKTbI NMUTaHWA

B 3arpy304HYt0 BCTaBKY.

JnA noaTankmBaHuA NPOAYKTOB
Nnonb3ynNTecb TONKaTeNeM.

YcTaHoBUTE NOBOPOTHbIN BbIKNIO4aTENb
B Nono)xeHue 2, 3 unn 4.

[MpaBo Ha BHECEHNE U3MEHEeHMN
ocTaBnAeM 3a cobol.
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