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SAFETY INSTURUCTIONS

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

 Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless they are continuously
supervised.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

* Children must not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may resultinfire.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or afire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

WARNING: Ifthe surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* Any spillage should be removed from the lid before opening.

* The hob surface must be allowed to cool down before closing the lid.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

* The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* The instructions state the type of cord to be used, taking into account the temperature of the rear surface
of the appliance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from the
manufacturer or its service agent.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this appliance
must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

* This appliance must be installed in accordance with the regulations in force and only used in a well
ventilated space. Read the instructions before installing or using this appliance.

*"These instructions are only valid if the country symbol appears on the appliance. If the symbol does not
appear on the appliance, it is necessary to refer to the technical instructions which will provide the
necessary instructions concerning modification of the appliance to the conditions of use of the country".

* "Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature of the gas and gas pressure)
and the adjustment of the appliance are compatible";

* "The adjustment conditions for this appliance are stated on the label (or data plate)";

* "This appliance is not connected to a combustion products evacuation device. It shall be installed and
connected in accordance with current installation regulations. Particular attention shall be given to the
relevant requirements regarding ventilation".

* The use of a gas cooking appliance results in the production of heat and moisture in the room in which it
is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep natural ventilation holes open or install a
mechanical ventilation device (mechanical extractor hood). Prolonged intensive use of the appliance
may call for additional ventilation, for example opening of a window, or more effective ventilation, for
example increasing the level of mechanical ventilation where present.
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1. INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

INSTALLING A DOMESTIC APPLIANCE CAN BE A COMPLICATED OPERATION WHICH IF NOT CARRIED OUT CORRECTLY, CAN SERIOUSLY
AFFECT CONSUMER SAFETY. IT IS FOR THIS REASON THAT THE TASK SHOULD BE UNDERTAKEN BY A PROFESSIONALLY QUALIFIED
PERSON WHO WILL CARRY IT OUT INACCORDANCE WITH THE TECHNICAL REGULATIONS IN FORCE. IN THE EVENT THAT THIS ADVICE IS
IGNORED AND THE INSTALLATION IS CARRIED OUT BY AN UNQUALIFIED PERSON, THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY
FORANY TECHNICAL FAILURE OF THE PRODUCT WHETHER ORNOT IT RESULTS IN DAMAGE TO GOODS OR INJURY TO INDIVIDUALS.

1.1 BUILDING IN

The hob may be installed in any worktop which is heat resistant to a
temperature of 100°C, and has a thickness of 25-45 mm. The
dimensions of the insert to be cut out of the worktop are in shown in
Figure 2.

If the Hob is fitted next to a cabinet on either side, the distance
between the Hob and the cabinet must be at least 15 cm (see Figure
4); while the distance between the hob and the rear wall must be at
least5,5cm.

The distance between the hob and any other unit or appliance above it
(e.g.Anextractor hood) must be no less than 70 cm (Figure 4).

When there is an accessible space between the built-in hob and the
cavity below, a dividing wall made of insulating material should be
inserted (wood or a similar material) (Figure 3).

Important - The diagram in figure 1 shows how the sealant should
be applied.

The Hob unit is fitted by attaching the Fixing Clamps supplied, using
the holes at the base of the unit.

If a hob of 60 cm is fitted above an oven which is not equipped with fan
cooling system it is recommended that openings are created within
the builtin furniture to ensure correct air circulation.

The size of these openings must be at least 300 cm2 and placed as
shownin Figure 5.

When a 75 cm hob is fitted over a built in oven, the latter must be fan
cooled.

This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

1.2. SUITABLE LOCATION

This appliance must be installed in accordance with the regulations in
force and only used in a well ventilated space. Read the instructions
before installing or using this appliance.

A gas-powered cooking appliance produces heat and humidity in the
area in which it is installed. For this reason you should ensure good
ventilation either by keeping all natural air passages open or by
installing an extractor hood with an exhaust flue. Intensive and
prolonged use of the appliance may require extra ventilation, such as
the opening of a window or an increase in speed of the electric fan, if
you have one.

If a hood can not be installed, an electric fan should be fitted to an
outside wall or window to ensure that there is adequate ventilation.

The electric fan should be able to carry out a complete change of airin
the kitchen 3-5 times every hour. The installer should follow the
relevant national standards.

2. ELECTRICAL CONNECTION (FOR U.K. ONLY)

Warning - this appliance must be earthed

This appliance is designed for domestic use only. Connection to the
main supply must be made by a competant electrician, ensuring that
all current regulations concerning such installations are observed.
The appliance must only be connected to a suitably rated spur point, a
3 pin 13 amp plug/socket is not suitable. A double pole switch must be
provided and the circuit must have appropriate fuse protection.
Further details of the power requirement of the individual product will
be found in the users’ instruction and on the appliance rating plate. In
the case of built-in product you are advised, should you wish to use a
longer cable than the one supplied, that a suitably rated heat resistant
type must be used.

The wiring must be connected to the mains supply as follows:

CONNECT TO SPUR TERMINAL
Green & Yellow Wire Earth Connection
Blue Wire Neutral Connection

Brown Wire Live Connection

Note: We do not advocate the use of earth leakage devices with
electric cooking appliances installed to spur points because of the
«nuisance tripping» which may occur. You are again reminded that
the appliance must be correctly earthed, the manufacturer declines
any responsibility for any event occurring as a result of incorrect
electrical installation.

2.1. ELECTRICAL CONNECTION

Check the data on the rating plate, located on the outside of the unit, to
ensure that the supply and input voltage are suitable.

Before connection, check the earthing system.

By Law, this appliance must be earthed. If this regulation is not
complied with, the Manufacturer will not be responsible for any
damage caused to persons or property. If a plug is not already
attached, fit a plug appropriate to the load indicated on the rating plate.
The earth wire is coloured yellow/green. The plug should always be
accessible.

Where the Hob is connected direct to the electricity supply, a circuit
breaker must be fitted.

If the power supply cord is damaged this is to be replaced by a
qualified engineer so as to prevent any potential risk.

The earth wire ( green and yellow coloured ) must be at least 10 mm
longer than the live and neutral wires.

The section of the cable used must be of the correct size in relation to
the absorbed power of the hob.

Please check rating plate for the power details and ensure that the
power supply cord is of the type 3x0.75 mm? HO5RR-F.

LIVE L| Brown Wire

Mains Supply EARTH Green/Yellow Wire> Power Cable
NEUTRAL|N| Blue Wire

If an appliance is not fitted with a supply cord and a plug, or with other
means for disconnection from the supply mains having a contact
separation in all poles that provide full disconnection under
overvoltage category Ill conditions, the instructions shall state that
means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

2.2. GAS CONNECTION

These instructions are for qualified personnel, installation of
equipment must be in line with the relevant national standard. (For
U.K. only: by law the gas installation\commissioning must be
carried out by a "Gas Safe" installer)

Allwork must be carried out with the electricity supply disconnected.

The rating plate on the hob shows the type of gas with which it is
designed to be used. Connection to the mains gas supply or gas
cylinder should be carried out after having checked that it is regulated
for the type of gas with which it will be supplied. If it is not correctly
regulated see the instructions in the following paragraphs to change
gas setting.

For liquid gas (cylinder gas) use pressure regulators which comply
with the relevant national standards.

Use only pipes,washers and sealing washers which comply with the
relevant national standards.

For some models a conic link is furnished to outfit for the installation in
the countries where this type of link is obligatory; in picture 8 it is
pointed out how to recognize the different types of links (CY =
cylindrical, CO = conic). In every case the cylindrical part of the link
has to be connected to the hob.

When connecting the hob to the gas supply via use offlexible hoses
please ensure that the maximum distance covered by the hose does
notexceed 2 metres.

06 GB



The flexible tube shall be fitted in such a way that it cannot come into
contact with a moveable part of the housing unit (e.g. a drawer) and
does not pass through any space where it may become crushed/
kinked or damaged in any way.

To prevent any potential damage to the hob please carry out the
installation following this sequence (picture 6):

1)As illustrated, assemble parts in sequence:

A: 1/2 Male Adaptor Cylindirical

B:1/2 Seal

C: 1/2 Female Gas Adaptor Conical-Cylindirical or
Cylindirical-Cylindirical

2)Tighten the joints with the spanner, remembering to twist the
pipes into position.

3)Attach fitting C to mains gas supply using rigid copper pipe or
flexible steel pipe.

IMPORTANT: carry out a final check for leaks on the pipe
connections using a soapy solution. NEVER USE AFLAME. Also,
make sure that the flexible pipe cannot come into contact with a
moving part of the cabinet (eg.adrawer) and that it is not situated
where it could be damaged.

Warning: If gas can be smeltin the vicinity of this appliance turn off the
gas supply to the appliance and call the engineer directly. Do not
search for aleak with a naked flame.

2.3. ADAPTING THE HOB TO DIFFERENT
TYPES OF GAS

To adapt the Hob for use with different types of gas, carry out the
following instructions:

eremove the grids and burners

einsert on hexagonal spanner (7 mm) into the burner support (Figure
7)

*Unscrew the injector and replace it with one suitable for the gas to be
used (see gas type table)

2.4. REGULATING THE MINIMUM FLAME

After lighting the burners, turn the control knob to the minimum setting
and then remove the knob (this can easily be removed by applying
gentle pressure).

Using a small «Terminal» type screwdriver the regulating screw can
be adjusted as in Figure 9. Turning the screw clockwise reduces the
gas flow, whilst turning it anticlockwise increases the flow — Use this
adjustment to obtain a flame of approximately 3 to 4 mm in length and
then replace the control knob.

When the gas supply available is LPG - the screw to set the idle flame
must be turned (clockwise) to the end stop.

When you have carried out the new gas regulation, replace the old gas
rating plate on your appliance with one (supplied with hob) suitable for
the type of gas for which it has been regulated.

3. USE OF HOB - USER INSTRUCTIONS

This appliance must only be used for the purpose for which it is
intended, domestic cooking, and any other use will be considered
improper and could therefore be dangerous. The Manufacturer will
not be responsible for any damage or loss resulting from improper
use.

3.1. USING THE GAS BURNER

Toignite the burners, place a lighted taper close to the burner, pressin
and turn the control knob anti-clockwise.

If the burners have not been used for a couple of days, wait for a few
seconds before lighting the burner, this will allow any air present in the
pipes to escape.

For appliances fitted with electronic ignition carry out the following:

« push in and turn the knob anticlockwise to the ignition symbol.

«ignite the burner by pressing the sparker button.

For hobs fitted with automatic ignition simply push in and turn the knob
to the ignition symbol.

The ignition system will continue to generate sparks as long as the
control knob is being pressed.

If the burner has not ignited within 5 seconds, turn the knob to the 0
position and repeat the operation.

For models fitted with a safety tap (which cuts-off the flow of gas if the
flame is accidentally extinguished) the burners are ignited and
described above, but care must be taken.

Prior to switching on the gas hob ensure that the burners and burner
caps are correctly placed within their position.

GENERALADVISE
For best results, use cooking vessels with a flat surface. The size of
the surface should match the gas burner side as follows. Table A.

@ pan/pot | Power G20/20 mbar | G30/28-30 mbar
Burner Type (cm) (kW) | (Methane) (LPG)
AUX Auxiliary Burner 12-18 1 95 1/h 73 g/h
SR Semi Rapid Burner| 18 -24 1,7 162 1/h 124 g/h
R Rapid Burner 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h
Table A

For smaller containers the gas burner should be regulated so that the
flame does not overlap the base of the pan. Vessels with a concave or
convex base should not be used.

WARNING: If a flame is accidentally extinguished, turn the knob
to the off position and do not attempt to re-ignite if for at least 1
minute.

If over the years the gas taps become stiff to turn it is necessary to
lubricate them.

Such operation must be carried out only by qualified Service
Engineers.

3.2. USE OF COOKTOP ELECTRICAL PLATES

Turn the knob to the position for the required temperature of the hot plate.
The indicator light of the hot plate will come on and the hot plate will start to
heat.

When cooking is completed, turn the knob to the “ O” position. (Figure 10).
Do not leave the hot plate turned on without a pan on it. The diameter and
the base of the pan you use is critical. The maximum diameter of the pan
baseis 14 cm and the base should be flat.

Leave the hot plate to heat up for 5 minutes before placing a pan on it the
first time you use it. This will allow the heat resistant coating of the plate to
harden due to burning.

Use a wet cloth and detergent for cleaning the hot plates. Do not remove
food residues from the hot plates with a knife or any other hard, sharp
object.

Turn on the hot plate for a few moments to dry it after cleaning. However, it
must never be left on for more than a few moments without a pan on top.

Position| Power (Watt) | Power (Watt) Explanation
0 0 0 Off
1 100 W 135 W Heating
2 180 W 220 W Cooking at low temperature
3 250 W 300 W Cooking at low temperature
4 500 W 850 W Cooking, Roasting, Boiling
5 750 W 1150 W Cooking, Roasting, Boiling
6 1000 W 1500 W Cooking, Roasting, Boiling

Suitability of Cooking Pans (Figure 11)

Keep in mind thatlarger pans have larger heating surfaces.

This will help them to cook the food faster than pans with smaller heating
surfaces.

Always use pan sizes proportionate to the amount of the food to be
cooked. In order to prevent splashing, do not use very small pans,
especially for foods with excess liquid. If you use excessively large pans
for quick cooked foods, sausages and liquids will stick and residues will
remain attached to the pan after being emptied.

Closed pans and baking trays or moulds are suggested for cooking
sweets. Splashed sugar and juices from an open pan may stick to the
cooker surface and will be difficult to remove.

This is especially important for pans used for roasting or pressurized
cooking at high temperature.

Do not leave burners unattended without a pan or with an empty pan on
top.

Check the suitability of cooking pans with respect to the following criteria;
They should be heavy.

They should completely cover the burner surface; they may be a little
bigger but no smaller.

Base surfaces should be completely flat and fit well on the cooking
surface.

*For the best use of the electric hotplates and to minimize energy
consumption, only pans with smooth flat bases should be used. The size of
the pan should be as close as possible to the diameter of the hotplate, and
never smaller. The base of the pan should be dry and spillage should be
avoided. Empty pans must not be left on the plates, and the plates should
not be left switched on without a pan.
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4. MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning the hob, ensure the appliance has cooled down.
Remove the plug from the socket or (if connected directly) switch off
the electricity supply.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Never use abrasives, corrosive detergents, bleaching agents or
acids. Avoid any acid or alkaline substances (lemon, juice, vinegar
etc.) onthe enamelled, varnished or stainless steel sections.

When cleaning the enamelled, varnished or chrome sections, use
warm soapy water or a non caustic detergent. For stainless steel use
an appropriate cleaning solution.

The burners can be cleaned with soapy water. To restore their original
shine, use a household stainless steel cleaner. After cleaning, dry the
burners and replace.

Itis important the Burners are replaced correctly.

Chromed grids and burners
Chromed grids and burners have a tendency to discolour with use.
This does not jeopardize the functionality of the hob.

Our After Sales Service Centre can provide spare parts if required.

5. AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the following:
« thatthe plugis correctly inserted and fused,;
« thatthe gas supply is not faulty.

If the fault cannot be detected:
Switch off the appliance and call the After Service Centre. DO NOT
TAMPER WITH THE APPLIANCE.

6. PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). WEEE contains both
polluting substances (which can cause negative
consequences for the environment) and basic
components (which can be re-used). It is important to
_ have WEEE subjected to specific treatments, in order

to remove and dispose properly all pollutants, and

recover and recycle all materials.

Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not

become an environmental issue; it is essential to follow some basic

rules:

* WEEE shall not be treated as household waste.

« WEEE shall be handed over to the relevant collection points

managed by the municipality or by registered companies. In many

countries, forlarge WEEE, home collection could be present.

* When you buy a new appliance, the old one may be returned to the

retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as

long as the equipment is of equivalent type and has the same

functions as the supplied equipment.

Declaration of compliance: This equipment, in the parts intended to

come into contact with food, complies with the regulations laid down in

EEC directives 89/109.

c Appliance complies with European Directives 2006/95/EC,
2004/108/EC and 2009/142/EC, and subsequent

amendments.

The Manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from
printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right
to carry out modifications to products as required, including the interests of
consumption, without prejiudice to the characteristics relating to safety or
function.

Table 1
BUILT IN HOBS

1 2

Burner 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Type / reference S60/ HBGS S60 / HBGS
Flame failure device YES YES
Auxiliary burner  (AUX & 50 mm) 1 1
Electric Plate - 1
Semirapid burner (SR @ 75 mm) 2 1
Rapid burner (R @100 mm) 1 1
Installed Gas Type / Power:
Gas Power 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (methane) 676 I/h 514 I/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Installation Class 3 3
Voltage / Frequency V / Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Electrical input power 15W 1500 W
Electric ignition YES YES
Product dimension 585 x 510 585 x 510

This appliance has been designed for non-professional, i.e. domestic, use.
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CONSEILS DE SECURITE

AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre surveillés continuellement.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a l'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec|'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.
ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec de la graisse ou d'huile peut
étre dangereuse et peut entrainer un incendie.

* Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme
par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des éléments sur les surfaces de cuisson.
ATTENTION: Sila surface estfélée, éteindre I'appareil pour éviter les risques de choc électrique.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Tout liquide doivent étre enlevé du couvercle avant ouverture.

* [l estrecommandé de laisser refroidir la table de cuisson avant de refermer le couvercle.

* I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie externe ou un systéme de contrdle a
distance.

* Un systéme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur conformément aux regles de
cablage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant compte de la température de la surface
arriere de l'appareil.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cordon spécial disponible
aupres du fabricant ou de stations de dépannage agrées.

ATTENTION: Pour éviter tout danger dd a une réinitialisation accidentelle, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou connecté a un circuit qui est
regulierement allumeé et éteint par I'utilitaire.

* Cet appareil doit étre installé en conformité avec la réglementation en vigueur et utilisé uniquement
dans un espace ventilé. Lisez les instructions avant d'installer ou utiliser cet appareil.

* Ces instructions ne sont valables que si le symbole du pays apparait sur I'appareil. Si le symbole
n'apparait pas sur l'appareil, il est nécessaire de se référer a la notice technique qui fournira les
instructions nécessaires concernant la modification de I'appareil selon les conditions d'utilisation du
pays.

* Avant l'installation, s'assurer que les conditions de distribution locale (la nature du gaz et la pression) et
le réglage de I'appareil sont compatibles"

* Les conditions de réglage de cet appareil sontindiqués sur I'étiquette (ou données de la plaque) ;

* "Cet appareil n'est pas relié a un dispositif d'évacuation des produits de combustion. Il doit &étre installé
et raccordé conformément aux régles d'installation en cours. Une attention particuliere doit étre
accordée aux exigences concernantla ventilation ".

* "Les résultats de la table gaz dans la production de chaleur depend de I'humidité dans la piéce dans
laquelle elle est installé Veiller a ce que la cuisine soit bien ventilée. Laissez les ouvertures de ventilation
naturelle ouvertes ou installez un dispositif de ventilation mécanique (hotte aspirante mécanique). Une
utilisation intensive prolongée de I'appareil peut faire appel a I'utilsation d'une ventilation
supplémentaire, par exemple d'ouverture d'une fenétre, ou plus efficace de ventilation mécanique, par

exemple en augmentant le niveau de la ventilation mécanique présent.
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1. INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est pas correctement
effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il estimpératif de confier cette tache a
un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur
réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non

des dommages aux biens et/ou aux personnes.

1.1. ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table, ainsi
que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci, doivent étre
d'une matiere résistant a une température élevée (jusqu'a 100°C) et
d'une épaisseur comprise entre 25 et45 cm.

Les dimensions d'encastrement sont indiquées sur le schéma 2.

Si la table est installée entre deux meubles de cuisine, la distance entre
la table et les meubles doit étre au moins de 15 cm (voir schéma 4);
tandis que la distance entre la table et le mur du fond doit étre au moins
de 5,5 cm. La distance entre la table et tout autre appareil ou meuble
situé au dessus (par exemple une hotte) doit étre au moins de 70 cm
(voir schéma 4).

Si, en fonction de l'installation de la table, la partie inférieure de son
caisson se trouve a proximité d'une zone normalement accessible lors
de manipulations et/ou de rangements, placer une cloison (bois ou
similaire) pour éviter tous risques de brilure ou de détérioration (schéma
3).

Attention : Lors de la mise en place, un soin particulier doit étre
porté au joint entourant le bord de la table afin d'éviter toute
infiltration dans le meuble support (schéma 1).

Lors de la mise en place du joint sur la partie arriere, veiller a ne pas
obstruer les passages d'air nécessaires a la combustion.

Le caisson de la table est équipé en dessous de 4 emplacements prévus
pour recevoir les brides de fixation destinées a l'immobilisation de la table
sur le meuble. Placer les 4 brides de fixation de maniére a ce que la table
de travail soit parfaitement plaquée au meuble.

Si une table de 60 cm de large est installée au-dessus d'un four qui n'est
pas équipé de ventilation tangentielle, il est recommandé de créer des
ouvertures dans le caisson de cuisine pour faire ainsi circuler l'air.

La taille de ces ouvertures doit étre au moins de 300 cm? et placées
comme indiqué sur le schéma 5.

Si c'est une table de 75cm de large qui est installée au-dessus du four, ce
dernier doit étre équipé d'une ventilation tangentielle.

I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie externe ou
un systeme de contréle a distance.

1.2. CARACTERISTIQUES REQUISES

Cet appareil doit étre installé en conformité avec la réglementation en
vigueur et utilisé uniquement dans un espace ventilé. Lisez les
instructions avant d'installer ou utiliser cet appareil.

Un appareil de cuisson alimenté par le gaz produit de la chaleur et de
I'numidité a I'endroit ou il est installé. Pour cette raison, veuillez
assurer la bonne ventilation de la piece en gardant des courants d'air
ou eninstallant une hotte.

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut requérir une
ventilation plus importante, telle que I'ouverture d'une fenétre ou une
puissance d'aspiration plus intense de la VMC si vous en étes
équipés.

S'il n'est pas possible d'installer une hotte, une VMC devrait étre
installée sur un mur donnant sur I'extérieur ou sur une fenétre.

La VMC devrait étre en mesure d'apporter un changement complet de
I'air de la cuisine 3 a 5 fois par heure. L'installateur doit installer la VMC
conformément aux régles en vigueur dans le pays d'installation

2.1. RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L'installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays
d'installation". Le constructeur décline toute responsabilité
en cas de non respect de cette disposition.

Vérifier les données sur la plaque signalétique, située al'extérieur
de l'unité, pour assurer que l'alimentation et le voltage
conviennent.

Avant le branchement, vérifier le systéeme de mise a la terre.

Attention : vérifier la continuité de la terre de l'installation
avant de procéder au raccordement. Notre responsabilité ne
saurait étre engagée pour tout incident ou ses
conséquences éventuelles qui pourraient survenir a I'usage
d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la
continuité serait défectueuse.

Si une prise n'est pas déja fournie, installer une prise appropriée
pour la charge indiquée sur la plaque signalétique.

La prise devrait toujours étre accessible.

Lefil de terre estde couleur jaune / vert.

Lorsque la table de cuisson est reliée directement a
I'approvisionnement en électricité, un disjoncteur doit étre
installé.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par un technicien qualifié afin d'éviter tout risque potentiel.

Le fil de terre (couleur vert et jaune) doit étre au moins 10mm plus
long que les fils de phase et neutre.

La section du cable utilisé doit étre de la bonne taille par rapport a
la puissance absorbée de la table de cuisson.

Veuillez vérifier la plaque signalétique pour les détails de
puissance et veiller a ce que le cordon d'alimentation électrique

soitde type 3x0.75 mm?I'HO5RR F.
Cable
> électrique
d’alim

Si I'appareil n'est pas muni d'un cordon d'alimentation et d'une prise,
ou d’'un autre moyen assurant que I'appareil puisse étre déconnecté
du réseau d'alimentation dans le cas d’un surtension répondant aux
conditions de catégorie lll, il est nécessaire d’intégrer un systéme de
disjoncteur dans le cablage, conformément aux régles établies en la
matiere.

PHASE L | Fil Marron
Alimentation |TERRE Fil Vert/jaune
NEUTRE [N| FilBleu

2.2. RACCORDEMENT GAZ

L'appareil doit étre installé et raccordé conformément aux regles
Envigueur dans le pays d'installa-tion. Une attention

particuliere sera accordée aux dispositions applicables en matiére

De ventilation.

Tous les travaux d'installation doivent étre effectués avec I'électricité
déconnectée.

La plaque signalétique sur la plaque indique le type de gaz qui doit
étre utilisé. Le raccordement au réseau d'approvisionnement en gaz
cylindre doit étre effectuée qu'apres avoir vérifié qu'il est réglementé
pour le type de gaz avec lequel il sera distribué. S'il n'est pas
correctement réglementé, voir les instructions dans les paragraphes
suivants pour modifier les paramétres du gaz.

Pour le gaz liquide (bouteille de gaz), utiliser des régulateurs de
pression conformes aux normes en vigueur.

Utilisez uniquement des tuyaux, des rondelles et des rondelles
d'étanchéité conformes aux normes en vigueur.

Pour certains modéles un lien conique est fourni pour installation
I'appareil, dans les pays ou ce type de lien est obligatoire ; sur le
schéma 8, il est indiqué comment reconnaitre les différents types de
liens (CY = cylindrique, CO = conique). Dans tous les cas, la partie
cylindre du lien doit étre connecté ala table.

Lorsque vous connectez la table de cuisson a l'alimentation du gaz via
I'utilisation de tuyaux flexibles, veuillez faire en sorte que la distance
maximum couverte par le tuyau ne dépasse pas 2 métres.

Le tube flexible doit étre installé de maniére a ne pas entrer en contact
avec un élément mobile de la cuisine (par exemple un tiroir) et a ne
pas passer dans un espace pouvant étre encombré.

Pour éviter tout dommage potentiel a la table de cuisson, veuillez
effectuer l'installation suivant les indications du schéma 6.

1) Comme illustré dans le schéma, assembler les piéces en
séquence :
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A: 2 Adaptateur Cylindrique male

B: %2 Obturation

C: 2 Adaptateur gaz Femelle conique-cylindrique ou cylindrique-
cylindrique.

2) Serrer les joints avec des clés a molette, pensez a placer les
tuyaux en position.

3) Fixer le raccord C au réseau d'approvisionne-ment en gaz a
I'aide tuyau rigide ou en acier flexi-ble.

IMPORTANT: effectuer une derniére vérification pour détecter
les fuites sur les raccords de tuyauterie en utilisant une solution
savonneuse. Ne jamais utiliser une flamme. Aussi, assurez vous
que le tuyau flexible ne peut pas entrer en contact avec une partie
mobile du meuble de cuisine (par exemple un tiroir) et qu'il ne se
trouve pas a un endroit ou il pourrait étre endommageé.

Attention: Si vous sentez des émanations de gaz en provenance de
I'appareil, coupez immédiatement I'alimentation en gaz et appelez
directement une personne qualifiée. Ne cherchez pas une fuite a
I'aide d'une flamme.

2.3. ADAPTER LA TABLE A DIFFERENTS
TYPES DE GAZ

Pour adapterla table de cuisson a différents types de gaz, veuillez
exécuter les instructions suivantes:

«Enleverles grilles, chapeaux et corps de brileurs

* Insérez une clé a pipe (7 mm) dans le support du brlleur (schéma 7)
« Dévisser le/les injecteurs et le/les remplacer par un/des injecteurs
adaptés au gaz a utiliser (voir le type de gaz préconisé sur la table)
«Visserle/les injecteurs a fond

* Réglerlabague d'air

* Replacer les corps de brileurs, le chapeau de brlleur et les grilles

2.4. REGULER LA FLAMME AU MINIMUM

Aprés l'allumage du brdleur, tourner le bouton de commande au
réglage minimum, puis enlever la manette de commande (ce qui
peut facilement étre enlevé par appliquer une Iégére pression).

En utilisant un petit « Terminal » type tournevis, la vis de réglage peut
étre ajustée (cf Schéma 9). En tournant la vis dans le sens des
aiguilles d'une montre, cela réduit le débit de la flamme, alors qu'en
tournant dans le sens inverse, cela I'augmente. Utilisez ce réglage
pour obtenir une flamme d'environ 3 @ 4 mm de longueur, puis
replacer la manette de commande.

Lorsque Il'approvisionnement en gaz disponible est du
butane/propane (gaz de bouteilles), la vis pour régler la flamme au
ralenti doit étre tournée dans le sens des aiguilles d'une montre,
jusqu'alabutée.

Lorsque vous avez effectué la régulation du gaz, remplacer
I'ancienne plaque signalétique de votre appareil avec celle adaptée
au type de gazinstallé (fournie avec plaque de cuisson).

3. UTILISATION DE LA TABLE

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour des fins pour lesquelles il est
destiné : la cuisson domestique. Toute autre utilisation sera
considérée comme abusive et peut donc étre dangereuse. Le
fabricant ne sera pas responsable pour tout dommage ou perte
découlantd'une utilisation abusive.

3.1. USING THE GAS BURNER

Pour allumer les brileurs, placez une flamme (allume-feu, allumette,
briquet etc...) prés du brdleur, appuyez et tournez la manette de
commande.

Si les brlleurs n'ont pas été utilisés depuis quelques jours, attendre
quelques secondes avant d'allumer le brdleur, ce qui permettra I'air
éventuellement présent dans les tuyaux de s'échapper.

Pour les appareils équipés d'allumage électronique, effectuer les
opérations suivantes:

* Pousser et tourner la manette de commande sur le symbole
d'allumage.

*Allumer le brlleur en appuyant sur le bouton d'allumage

Pour les tables de cuisson équipées d'allumage électronique intégré,
il suffit de pousser et tourner le bouton sur le symbole d'allumage.

Le systeme d'allumage continuera a produire des étincelles aussi
longtemps que le robinet de gaz est actionné.

Si le brdleur ne s'enflamme pas dans les 5 secondes, tournez le
bouton vers la position 0 et répéter I'opération.

Pour les modéles équipés d'un robinet de sécurité par thermocouple
(qui coupe I'écoulement du gaz si la flamme est accidentellement
éteint), les braleurs sont allumés et décrit ci-dessus, mais il faut
prendre soin de garder la manette de commandes enfoncée pendant
5 ou 6 secondes apres que la flamme estallumée.

ATTENTION : Avant d'allumer la table gaz, veillez a ce que les
brdleurs et les chapeaux de brileur soient correctement placés dans
leur position.

CONSEIL
Pour de meilleurs résultats, la taille de casseroles a fond plat doit
correspondre a la taille des brileurs comme suit :

Type de brileurs gc?::;m'e Ga(zlfv?,‘)"er (s‘i:z;’éfe:g':"if;?&: (mﬁ}g?or;:ﬁ;

A Brileur auxiliaire 12-18 1 95 1/h 73 g/h

SR Brileur semi-rapide 18 - 24 1,7 162 1/h 124 g/h

R Brlleur rapide 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h
Table A

Pour les petites casseroles/poéles, le brlleur a gaz doit étre réglé de
telle maniére que la flamme ne chevauche pas le fond de la casserole.
Les récipients a fond concave ou convexe ne doivent pas étre utilisés.

ATTENTION: Si un brileur est accidentellement éteint, tournezle
bouton vers la position fermée et ne pas tenter de relancer
pendant au moins 1 minute.

Si au fil des années les robinets de gaz deviennent raides, il est
nécessaire de les lubrifier.
Cette opération doit étre effectuée que par un technicien agréé.

3.2. MANUEL D'UTILISATION DES PL AU ES
CHAUFFANTES ELECTRIQUES SUR COMPTOIRS

Placer le bouton sur la température voulue pour régler la température
de la plaque chauffante électrique. Le voyant lumineux s'allume et la
plaque chauffante électrique commence a se réchauffer.

Aprés la cuisson placer le bouton a la position "0" pour éteindre la
plaque chauffante électrique (Schéma 10). Ne laisser jamais allumer
la plaque chauffante électrique lorsqu'il y a un récipient dessus. Le
diameétre et la forme du fond du récipient utilisé a une tres grande
importance. Le fond du récipient doit étre plat et son diamétre ne doit
étre supérieur a 14 cm. Avant de la premiére utilisation, avant d'y
placer un récipient, réchauffer la plaque chauffante électrique durant
5 minutes. Cette opération permettra I'endurcissement da la
couverture de la plaque chauffante électrique qui est résistante a la
haute température. Pour nettoyer les plaques chauffantes électriques
utiliser du chiffon mouillé et du détergent a vaisselle. N'essayer jamais
a enlever en grattant les restes des produits cuits sur les plaques
chauffantes a l'aide d'un couteau ou autres instruments aigus et durs.
Apres le nettoyage des plaques chauffantes électriques laisser les
allumées pendant quelques minutes pour les faire sécher. Ne les
laisser jamais allumer plus de quelques minutes quand les surfaces
des plaques chauffantes électriques sont vides.

Position | Puissance (Watt) | Puissance (Watt) Remarques

0 0 0 Fermée

1 100 W 135 W Réchauffage

2 180 W 220 W Cuisson a basse température
3 250 W 300 W Cuisson a basse température
4 500 W 850 W Cuisson, Torréfaction, Ebullition
5 750 W 1150 W Cuisson, Torréfaction, Ebullition
6 1000 W 1500 W Cuisson, Torréfaction, Ebullition

La conformité des récipients de cuisson (Schéma 11)

N'oubliez pas que des récipients plus grands ont des surfaces de
réchauffement plus larges.

Des grands récipients permettent une cuisson plus rapide par rapport
aux récipients ayant des petites surfaces de réchauffement.

Utiliser toujours des récipients qui sont conformes aux quantités des
plats a cuir. Pour que les plats ne se débordent pas, surtout pour la
cuisson des plats relativement liquides, n'utilisez pas des petits
récipients. En cas d'utilisation des grands récipients pour les plats
dont leurs cuissons sont rapides, la sauce du plat restera collée au
récipient et quand vous le transférez dans une assiette de service, les
restes du plat resteront aussi collés au fond du récipient.
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Pour la cuisson des desserts, il est conseillé d'utiliser des récipients
fermés ou des récipients de four ou des moules de gateaux. Dans des
récipients ouverts, la sauce sucrée pourrait débordée, donc le
nettoyage de la plaque chauffante électrique serait plus difficile

Ceci est surtout important pour des cuissons a haute température ou
des cuissons a pression (cocotte minute). Ne laissez jamais allumer le
chalumeau quand il n'y a pas de récipient dessus, ou quand il y a un
récipient vide.

Contrélez la conformité des récipients selon les critéres suivants :

Il faut qu'ils soient lourds.

Il faut qu'ils couvrent entierement la surface du chalumeau (lls
peuvent étre un peu plus grands, jamais plus petits par rapport a la
surface du chalumeau) La surface du fond du récipient doit étre plate
et doit se poser entierement sur la surface de cuisson de la plaque
chauffante électrique.

4. MAINTENANCE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer la table de cuisson, assurez-vous que cet appareil
est refroidi. Retirez la fiche de la prise ou (s'il est connecté
directement), éteindre I'alimentation d'électricité.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sans surveillance.

Ne jamais utiliser de produits abrasifs, de détergents corrosifs, agents
de blanchiment ou d'acides. Eviter les substances acides ou alcalines
(citron, jus, vinaigre etc...) surl'émail ou 'acier.

Lors du nettoyage de I'émail, vernis ou des sections chromées,
utilisez de I'eau chaude savonneuse ou un détergent non corrosif.
Pourl'acier inoxydable, utilisez une solution de nettoyage appropriée.

Les brlleurs peuvent étre nettoyés avec de I'eau savonneuse. Pour
restaurer leur éclat d'origine, utilisez un nettoyant ménager pour acier
inoxydable. Aprés nettoyage, séchez les brileurs et les replacer.

Il est important que les brialeurs soient remplacés correctement
aleur position.

Grilles chromées et brileurs

Les grilles chromées et les brlleurs ont tendance a foncer a
I'utilisation. Il s'agit d'un phénoméne normal et inévitable, mais elle ne
compromet pas la fonctionnalité de la table de cuisson.

Si besoin, des piéces de rechange sont disponibles dans notre centre
de service aprés-vente.

5. ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d'appeler le Service d'Assistance Technique, vérifier les points
suivants:

*Laprise estbieninsérée;

* L'approvisionnement en gaz n'est pas défectueux.

Sila panne ne peut étre identifiée:

Eteignez 'appareil (ne pas I'utiliser) et appeler le Service d'Assistance
Technique.

6. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le présent appareil est marqué conformément a la
directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (qui peuvent avoir des conséquences
négatives sur I'environnement) et
_ des éléments de base (réutilisables). Il est important de
soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue
d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un role important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques régles élémentaires :
»Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
« lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est
possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
« Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien
au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition que
I'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que
celuifourni.

Déclaration de conformité: cet équipement, dans les parties destinées a
entrer en contact avec les aliments, est conforme aux normes fixées par
les directives CEE 89/109.
L'appareil est conforme aux directives européennes 2006/95/EC,
2004/108/EC et 2009/142/EC, et ses modifications ultérieures.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles
inexactitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription
contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier
les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans
causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité
des appareils.

Table 1

TABLES DE CUISSON

1 2
Foyers 4 gaz 3 gaz

R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Modéle S60/ HBGS S60 / HBGS
Sécurité gaz par thermocouple YES YES
Brdleur auxiliaire(Ad 50 mm) 1 1
Plancha electrica - 1
Brileur semi-rapide(SR @ 75 mm) 2 1
Brdleur rapide(R @ 100 mm) 1 1
Type de gaz installé / Puissance :
Gaz Power 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (Gaz de naturel : Méthane) 676 L/h 514 L/h
G 30/28-30 mbar (Butane/Propane) 516 g/h 393 g/h
Classe d'installation 3 3
Voltage / Frequency V / Hz 220-240 V /1 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Puissance électrique 15W 1500 W
Allumage électronique intégré YES YES
Dimensions appareil (LxP) mm 585 x 510 585 x 510

Cet appareil a été dessiné pour un usage non professionnel, usage domestique uniquement
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se b&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvkd.

» Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebiCe, pokud nejsou neustale pod dohledem.

 Tento spotiebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostateCnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

* CiSténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

UPOZORNENI: Vafeni na desce s tuky a oleji bez dohledu je nebezpe&né a mize zpUsobit poZar.

* NIKDY se nepokousSejte uhasit plamen vodou, vypnéte spotiebi€ a poté prekryjte plamen poklickou
nebo protipozarni prikryvkou.

UPOZORNENI: Pokud je povrch varné desky praskly, spotfebié vypnéte, abyste zabranili riziku
zasazeni elektrickym proudem.

+ K Cisténi nepouZzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Necistoty z krytu odstrarite pred otevienim.

* Varnou desku nechte pfed zavienim krytu vychladnout.

* Spotfebi€ nesmite ovladat pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi pfedpisy.

» Pokud je poskozeny prfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeci z neumysiného resetovani tepelné pojistky, tento spotfebic
nesmite napajet pfes externi spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se
pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

*Tento spotiebi€ musi byt instalovan v souladu s platnymi pfedpisy a pouzivat na dobfe vétraném misteé.
Pfed instalaci a pouzitim spotfebice si pfectéte pokyny k pouZiti.

* "Tyto pokyny plati pouze v pfipadé, pokud je symbol zemé uvedeny na spotfebici. Pokud neni, je nutné
prostudovat si technicke instrukce, tykajici se prislusnych zmén spotrebice podle dané zemé".

« "Pfed instalaci se ujistéte, zda mistni napajeci podminky (typ plynu a tlak plynu) a nastaveni spotrebice
odpovidaji";

* "Podminky nastaveni tohto spotfebicCe jsou uvedeny na vyrobnim Stitku";

* "Tento spotfebi€ neni pfipojeny k systému odvodu spalin. Musi byt instalovan a pfipojovan v souladu s
platnymiinstalaénimi pfedpisy. ZvySte pozornost na pfislusné pozadavky tykajici se ventilace".

* "Pouziti plynovych varnych spotiebit zplsobuje tvorbu tepla a vihkosti v mistnosti, kde je spotfebic
instalovan. Ujistéte se, zda je kuchyn dobfe vétrana: udrzujte pfirozené vétraci otvory volné nebo
instalujte mechanické vétraci zafizeni (odsavac par). Dlouhodobé intenzivni pouZziti spotfebie muze
vyzadovat dalSi vétrani, napfiklad otevieni dvefi nebo okna, nebo efektivnéjsi vétrani, napfiklad
zvySenim urovné mechanickeé ventilace".

UPOZORNENI: Riziko pozaru: neskladujte Zadné pfedméty na varné desce.
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1. POKYNY PRO INSTALATERA

INSTALACE DOMACICH SPOTREBICU MUZE BYT SLOZITA OPERACE, KTERA, POKUD NENi PROVEDENA SPRAVNE, MUZE
VAZNE OHROZIT BEZPECNOST UZIVATELE. Z TOHOTO DUVODU POZADEJTE O INSTALACI KVALIFIKOVANEHO
SERVISNIHO TECHNIKA, KTERY INSTALACI PROVEDE PODLE PLATNYCH PREDPISU. V PRIPADE NEOPRAVNENE
INSTALACE VYROBCE NENESE ZADNOU ODPOVEDNOST ZA TECHNICKE ZAVADY VYROBKU, KTERE MOHOU VEST KE

POSKOZENi VYROBKU NEBO ZRANENi OSOB.

1.1 VESTAVBA

Varnou desku Ize instalovat do pracovni desky, ktera je z teplu
odolného materialu do 100°C a ma tloustku 25-45 mm. Rozméry
vyfezu v pracovni desce jsou na obrazku 2.

Pokud je varna deska pfipevnéna k nabytku na kterékoli strane,
vzdalenost mezi varnou deskou a nabytkem musi byt nejméné 15 cm
(viz obrazek 4); zatimco vzdalenost mezi varnou deskou a zadni
sténou musi byt nejméné 5,5 cm.

Vzdalenost mezi varnou deskou a spotfebi¢em nad ni (napf. odsavac
par) musi bytnejméné 70 cm (obrazek 4).

Pokud neni volny prostor mezi varnou deskou a skfifikou pod ni, je
nutné instalovat vhodné mezidno (dfevéné nebo z podobného
materialu) (obrazek 3).

Dulezité - Obrazek 1 znazornuje aplikaci tésnéni.

Varna deska se upeviiuje pomoci dodanych upevrovacich svorek,
pomoci otvoru ve spodni ¢asti spotiebice.

Pokud je 60 cm varna deska nad troubou, ktera neni vybavena
chladicim ventilatorem, doporucujeme udélat vétraci otvory v nabytku
pro zajisténi spravné ventilace.

Velikost otvor( musi byt nejméné 300 cm2 a umisténi podle obrazku
5.

Pokud je 75 cm varna deska nad troubou, musi byt pfidan chladici
Ventilator.

Spotfebi¢ nesmite ovladat pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.

1.2 VHODNE MiSTO INSTALACE

Tento spotfebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi pfedpisy a
pouzivat na dobfe vétraném misté. Pfed instalaci a pouzitim
spotrebice si prectéte pokyny k pouziti.

PLynové spotfebie produkuji teplo a vihkost v misté instalace. Z
tohoto duvodu musite zajistit dostate¢nou ventilaci udrzenim volnych
pfirozenych otvord nebo instalaci odsavace.

Intenzivni a dlouhodobé pouziti spotfebi¢e muize vyZzadovat extra
ventilaci, jako je otevieni okna nebo zvySeni vykonu ventilatoru,
pokud je.

Pokud nelze instalovat odsavac, je nutné instalovat ventilator do
vnéjSi stény nebo okna. Elektricky ventilator musi byt schopny
vymeénit vzduch 3-5 nasobku objemu kuchyné kazdou hodinu,
instalatér musi dodrzovat platna pravidla.

2.1. PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

Zkontrolujte data na vyrobnim §titku, na vnéjsi strané pfistroje, pro
kontrolu, zda napéti odpovida napéti elektrické sité. Pred pfipojenim
zkontrolujte uzemnéni. Tento spotfebi¢ musi byt uzemnény. Pokud
tuto podminku nesplnite, vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
poskozeni spotfebi¢e nebo Urazy osob. Pokud pfFivodni kabel neni
vybaveny zastrékou, pfipojte vhodnou zastréku podle Udaju na
vyrobnim Stitku.

Uzemnovaci systém je barevné oznaleny Zzlutozelenou. Zastréka
musi zUstati po instalaci snadno pFistupna.

Pokud je varna deska pfipojena pfimo k elektrické siti, musite
instalovat odpojovaci zafizeni. Pokud se poskodi pfivodni kabel,
musi jej vymeénit kvalifikovany servisni technik, aby se zabranilo
moznému nebezpedi.

Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt nejméné o 10 mm delSi nez
Zivy a neutralni vodi€.Pouzijte vhodny kabel podle parametr( vykonu
trouby. Zkontrolujte vyrobni Stitek a ujistéte se, zda je pfivodni kabel
typu 3x0.75 mm?HO5RR-F.

Zivy L| Hn&dy vodié
Uzemnéni

&ni ZelenoZluty vodi¢ P¥ivodni
Neutralni |N| Modry vodi¢ kabel

Pokud spotfebic neni vybaven pfivodnim kabelem se zastrékou, nebo
jinym typem odpojovaciho afizeni nabizejicim odstup kontaktu v
odpojeném stavu podle pozadavku proti prepéti Ill kategorie, musite
uskutecnit toto pfipojeni podle platnych smérnic.

Napéjeni

2.2. PRIPOJENI PLYNU

Tyto pokyny jsou pro kvalifikovaného technika, instalace musi byt v
souladu s narodnimi predpisy.

VSechny prace se musi provadét pfi odpojeném napajeni.

Vyrobni Stitek na varné desce definuje typ plynu, pro ktery je
navrzena. Pfipojeni k hlavni pFipojce plynu nebo k plynové lahvi muze
byt provedeno po ovéfeni, Ze je vhodny pro typ pfivadéného plynu.
Pokud neni spravné regulovany, viz pokyny v nasledujicich
odstavcich pro Upravu nastaveni.

Pro tekuty plyn (plyn v lahvi) pouzijte regulator tlaku plynu vyhovuijici
mezinarodnim standarddm.

Nékteré modely jsou vybavené konickou pfipojkou pro instalace v
zemich, kde je tento typ povinny; v obrazku 8 je popsané jak rozeznat
rizné typy spojl (CY = cylindricky, CO = konicky). V kazdém pfipadé,
cylindricka ¢ast pfipojeni musi byt pfipojena k varné desce.

Pokud pfipojujete varnou desku k pfipojce plynu pomoci ohebné
hadice, zajistéte, aby maximalni délka hadice nepfesahovala 2 metry.

Flexibilni trubku je nutné pfipevnit tak, aby nepfisla do kontaktu s
pohyblivymi dily skfifiky (napf.Suplikem) a nepfechazela pres pfilis
Uzké prostory.

Abyste zabranili moznému nebezpeci, provedte instalaci v
nasledujicim pofadi (obrazek 6):

1) Podle obrazku sestavte dily v poradi:

A: 1/2 cylindricky adapteér,

B: 1/2 tésnéni,

C: 1/2 konicky-cylindricky nebo cylindrickycylindricky
adaptér plynu

2) Utahnéte spoje klestémi, umistéte trubky do spravné pozice.

3) Pripevnéte dil C k hlavni pfipojce plynu pomoci pevné médéné
trubky nebo ohebné ocelové trubky.

DULEZITE: proved'te koneénou kontrolu tésnosti spojii pomoci
roztoku vody a saponatu. Nikdy nepouzivejte plamen. Také se
ujistéte, zda ohebna trubka neni v kontaktu s pohyblivymi dily
skfinky (napf. Suplikem) a neni instalovana v misté, kde se mlize
poskodit.

Upozornéni: Pokud ucitite plyn v okoli spotfebi¢e, okamzité vypnéte
privod plynu a kontaktujte servisniho technika. Nepokousejte se najit
unik plynu pomoci plamene.
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2.3. ZMENA VARNE DESKY NA JINY DRUH
PLYNU

Pro tpravu varné desky na jiny typ plynu provedte nasledujici kroky:
* sejmeéte mrizky a horaky

«vlozte kli¢ (7 mm) do podlozky hofaku (obrazek 7)

« vySroubujte trysku a nahradte vhodnou pro dany typ

pouzivaného plynu (viz tabulku typd Plynu)

2.4. NASTAVENI MINIMALNIHO PLAMENE

Po zapaleni horaku, otocte ovladacim knoflikem na minimalni
nastaveni a poté sejméte ovladaci knoflik (muzete jej sejmout
jemnym potazenim).

Pomoci malého Sroubovaku nastavte regulacni Sroub podle obrazku
9. Oto€enim Sroubu ve sméru hodinovych ruci¢ek snizite plamen,
otoCenim proti sméru hodinovych ruci¢ek plamen zvétSite. Pomoci
tohoto nastaveni nastavte plamen o délce pfiblizné 3 az 4 a poté
nasadte ovladaci knoflik.

Pokud je dodavany plyn LPG (plyn v lahvich) - Sroub pro nastaveni
pocatecniho plamene musite oto€it ve sméru hodinovych rucic¢ek do
konce.

Po dokonceni nastaveni plynu nahradte vyrobni titek s typem plynu
zanovy, podle instalovaného Plynu.

3. POUZITi VARNE DESKY

Tento spotfebi¢ se musi pouzivat pouze k ucellim, pro které byl
navrzeny a to pro vareni v domacnosti. Jakékoli jiné pouziti je
nespravné a mulze byt nebezpe¢né. Vyrobce nenese zadnou
odpovédnost za poSkozené vyplyvajici z nespravného pouziti tohoto
spotrebice.

3.1. POUZITi PLYNOVEHO HORAKU

K zapéleni horakl pfilozte zdroj otevieného plamene k horaku,
stisknéte a otocte knoflikem ovladani plynu proti sméru hodinovych
rucicek.

Pokud jste hofak nepouzivali nékolik dni, pfed zapalenim pockejte
nékolik sekund, toto odstrani pfitomny vzduch v trubkach.

Pro spotfebice s elektrickym zapalovanim provedte nasledujici kroky:
« stisknéte a otocte knoflik proti sméru hodinovych ruci¢ek na symbol
zapaleni.

« zapalte horak stisknutim tlaCitka jiskieni.

Pro varné desky vybavené automatickym zapalovanim pouze
stisknéte a otocte knoflik na symbol zapaleni.

Systém zapalovani opakuje jiskfeni, dokud drzite stisknuti ovladaci
knoflik.

Pokud se hofak nezapali do 5 sekund, otocte knoflik na pozici 0 a
postup opakuijte.

Pro modely vybavené bezpecnostnim ventilem (ktery vypne pfivod
plynu v pfipadé nahodného zhasnuti plamene) se hofak zapaluje
podle vy$e uvedeného postupu, ale knoflik musite drzet stisknuty 6
sekund po zapaleni plamene.

UPOZORNENI:
Pfed zapnutim varné desky se ujistéte, zda jsou horaky a vicka
hofakl spravné nasazené.

VSEOBECNE POKYNY
Pro nejlepsi vysledky pouzivejte nadobi s rovnym dnem, které
vyhovuji priméru hofakud. Tabulka A.

Typ hoféku [ pé(rlen\:)/ pot V()I/'(I‘(Is)n Gz(olclzet:amn;aar G30/2(E;)3((;))mbar

A Pomocny horak 12-18 1 95 1/h 73 g/h

SR Pulrychly horak 18-24 | 1,7 162 I/h 124 g/h

R Silny horak 24-26 | 2,7 257 I/h 196 g/h
Tabulka A

Pro mensi nadoby nastavte plyn tak, aby plamen nepfesahoval za
okraj dna nadoby. Nepouzivejte nadoby s vypuklym dnem.

UPOZORNENI: Pokud plamen neéekané zhasne, otoéte
knoflikem do pozice vypnuté a nepokousejte se jej zapalovat do
1 minuty.

Pokud se knoflik po letech pouziti otaci téZko, je nutné jej namazat.
Tuto ¢innost smi provadét pouze kvalifikovany technik.

3.2. POUZITiI ELEKTRICKYCH PLOTEN

Otocte voliCem do pozice pozadované teploty.

Rozsviti se kontrolka pfislusné plotny a plotna se za¢ne zahfivat.
Po skonceni vafeni otocte volicem zpét do pozice ,O. (Obrazek
10). Nenechavejte varnou plotnu zapnutou bez nadobi. Pramér
plotny a pouzitého nadobi je velmi dulezity. Maximalni primér dna
je 14 cmadno musi bytrovné.

Pfi prvnim pouziti nechte plotnu zahfat po dobu 5 minut, nez na ni
postavite nadobi. To umozni vytvrdnuti povrchu vypalenim.

K ¢isténi horké plotny pouzijte vihkou utérku a Cistici prostfedek.
Neodstranujte zbytky pokrm0 z plotny pomoci noze ani jinych
ostrych predmétu.

Po ¢gisténi zapnéte plothnu na nékolik sekund k vysusSeni.
Nenechavejte ji vS§ak zapnutou dlouhou dobu.

Pozice |Vykon (Watty)| Vykon (Watty) Popis
0 0 0 Vypnuta
1 100 W 135 W Ohfev
2 180 W 220 W Vareni na nizké teploté
3 250 W 300 W Vareni na nizké teploté
4 500 W 850 W Vareni, peceni
5 750 W 1150 W Vareni, peceni
6 1000 W 1500 W Vareni, peceni

Vhodnostvarného nadobi (Obrazek 11)

Méjte na paméti, ze vétSi panve maiji vétSi ohfevny povrch.

To umoznuje rychlejsi pfipravu nez u nadobi s mensim primérem
dna. Vzdy pouzivejte velikosti nadobi vhodné k mnozstvi
pfipravovaného pokrmu. Pro zabranéni stfikani nepouzivejte pfilis
malé nadobi, zejména pro pokrmy s velkym mnoZstvim tekutin.

Pokud pouzivate nadmérné velké nadobi pro rychle pfipravované
pokrmy, omacky a Stava se pfilepi a zbytky mohou zustat na dné
nadobi.

Uzaviené nadoby a pecici plechy nebo formy se doporucuji pro
pripravu cukrovi. Vyte€eny cukr a $tava z oteviené nadoby se mlze
prilepit na povrch plotny aje obtizné jej odstranit.

Toto je zejména dllezité pro nadobi pouzivané pro peceni nebo
tlakové vareni pfi vysoké teploté.

Nenechavejte plotny bez nadobi ani prazdné nadobi na plotné.
Zkontrolujte vhodnost nadobi s ohledem na nasledujici pozadavky;
Musi byt tézké.

Musi zcela zakryvat povrch plotny; mohou byt o néco vétsi, nikoli
mensi. Dno nadoby musi byt rovné.

*Pro nejlepsi pouziti elektrickych varnych ploten a k minimalizaci
spotieby elektrické energie pouzivejte pouze nadobi s hladkym
rovhym dnem. Velikost nadobi musi byt shodna s primérem varné
plotny, nikdy menSi. Dno nadoby musi byt suché. Na plotné
nenechavejte prazdné nadoby a plotny nepouzivejte bez nadobi.
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4. UDRZBA A CISTENI

Pred Cisténim varné desky se ujistéte, zda dostate¢né vychladla.
Odpojte zastréku od elektrické zdsuvky nebo vypnéte jistic.
Cisténi a idrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

K &isténi nepouzivejte drsné, korosivni prostfedky, bélidla, nebo
kyseliny. Vyhnéte se jakykoli kyselinam (citrénova Stava, ocet,
apod.) Na smaltovaném nebo nerezovém povrchu.

Pokud Cdistite smaltovany, lakovany nebo chrémovy povrch,
pouzijte roztok saponatu a vody. Pro nerezovou ocel pouzivejte
vhodny Cistici prostfedek.

Horaky muzete Gistit vodou se saponatem. K obnoveni piivodniho
lesku pouzijte Cisti€ na nerezovou ocel. Po vycisténi nechte
hofaky vysusit a vratte na své misto.

Je dulezité nasadit hofaky spravné.

Chromové mrizky a horaky

Chromové mfizky a hofaky maji pfi pouziti tendenci ztmavnout.
Toto je normalni a neodvratny fenomén, ale nema vliv na
funkénost varné desky. V pfipadé potfeby jsou nahradni dily
dostupné v servisnim stfedisku.

5. SERVIS
Dfive nez zavolate servis, zkontrolujte nasledujici:
« je pfipojena zastrcka k sitové zasuvce;
* neni problém v pfipojce plynu.

Pokud nelze zavadu odstranit: vypnéte spotiebi¢, nedemontujte
jej a kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

6. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a
elektronického zafizeni (WEEE). WEEE obsahuje
jak Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy
dopad na zivotni prostfedi), tak i suroviny (které Ize
pouzit opakované). Je nutno pouzivat specialni
L zachazeni vzhledem k WEEE, aby se vSechny
necistoty likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny
materialy.
Jednotlivci mohou hrat vyznamnou ulohu pfi zajiStovani toho, aby
se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné dodrZzovat
néktera zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.
* WEEE predavejte na pfisluSna sbérna mista fizena méstskymi
Ufady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi muaze byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.
» Kdyz kupujete novy spotfebi¢, mGzete stary vratit prodejci, ktery
jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o
zafizeni odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako
dodavané zafizeni.

Prohlaseni o shodé: Tento spotfebic pfichazejici do kontaktu s

potravinami vyhovuje pfedpisiim smérnice EEC 89/109.
Spottebi€ vyhovuje Evropské smérnici 2006/95/EC a

c E 2004/108/EC a2009/142/EC, a naslednym zménam.

Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za neprednosti vyplyvajici
Z tisku nebo pfekladu v tomto navodu. Vyhrazujeme si pravo na
zmény vyrobku, vcetné bodl o spotfebé, bez predchoziho
upozornéni, které nemaji vliv na funkcénost nebo bezpecnost
vyrobku.

Tabulka 1
Vestavné varné desky

1 2

Horak 4 plynové 3 plynové
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Typ / reference S60/HBGS S60/ HBGS
Bezpecnostni zafizeni ANO ANO
Pomocny horak (A @ 50 mm) 1 1
Elektrickych Ploten - 1
Normalni hofak (SR @ 75 mm) 2 1
Silny hotak (R @ 100 mm) 1 1
Typ plynu/vykon:
Vykon 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (metan) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Instalacni tfida 3 3
Napéti/frekvence V / Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Prikon 15W 1500 W
Elektrické zapalovani ANO ANO
Rozméry spotiebice 585 x 510 585 x 510

Tento spotiebi¢ je navrZzeny pro nekomercni pouZiti v domacnosti.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heild. Das
Beruhren der heilRen Gerateteile sollte vermieden werden.

* Kinder unter 8 Jahren sollten ohne Aufsicht nichtin die Nahe des Gerates gelassen werden.

+ Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliellich Kindern) mit
beeintrachtigten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder durfen nicht mitdem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.
WARNUNG: unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Herd mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und
Feuerentstehung verursachen.

* Versuchen Sie NIEMALS das Feuer mit Wasser zu I6schen; schalten Sie den Herd aus und bedecken
sie die Flamme mitz.B. einem Deckel oder einer Feuerloschdecke.

WARNUNG: FEUERGEFAHR - Bewahren Sie keine Gegenstande auf der Herdoberflache auf.
WARNUNG: ist die Herdoberflache beschadigt, schalten Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

« Jegliche verschuttete Lebensmittel sollten vom Deckel entfernt werden, bevor Sie diesen 6ffnen.

* Die Herdoberflache sollte erst abkiihlen, bevor Sie den Deckel schlief3en.

* Das Gerat sollte nicht durch einen externen Timer oder eine Fernbedienung gesteuert werden.

* Die Abschaltung muss mit einer festen Verdrahtung im Einklang mit den Verkabelungsregeln
durchgefuhrt werden.

* Ist das Geratekabel beschadigt, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, welches beim
Kundendienst/Hersteller erhaltlic ist.

ACHTUNG: Um elektrische Schlage durch unbeabsichtigtes Zurlckstellen des Warmerelais zu
vermeiden, sollte das Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung versorgt werden, wie
beispielsweise ein Timer oder einem Stromkreislauf, der regelmalflig ausgeschaltet wird.

» Das Gerat sollte gemaf den Installationsanweisungen installiert werden und genugend Bellftung
gewahrleistet werden. Lesen Sie bitte die Anweisungen, bevor Sie das Gerat installieren.

* "Diese Anleitung ist nur gultig, wenn das entsprechende Landessymbol auf dem Gerat zu finden ist.
Wenn das Symbol nicht auf dem Gerat angebracht ist, ist es notwendig, die technischen Anweisungen,
welche die notwendigen Anweisungen zur Anderung des Gerates an die Einsatzbedingungen des
jeweiligen Landes beinhalten, zu beachten".

» Vor der Installation vergewissern Sie sich, dass die ortliche Bedingungen (Art des Gases und
Gasdruck) und die Anpassung des Gerates kompatibel sind»

+ Die Einstellung fur dieses Gerat sind auf dem Etikett (oder Typenschild) angegeben”
* "Dieses Gerat nicht in die Nahe von leicht entflammbaren Materialien positionieren. Es soll gemaf den
geltenden Installationsvorschriften montiert und angeschlossen werden. Besonderes Augenmerk sollte
auf die Anforderungen hinsichtlich der Beluftung gelegt werden."

» «Der Einsatz eines Gaskochgerates erzeugt Warme und Feuchtigkeit in dem Raum, in dem es
installiert ist. Vergewissern Sie sich, dass die Kiche gut belliftet ist. Halten Sie die Bellftungsschlitze
geoffnet oder installieren Sie eine mechanische Luftungseinrichtung (mechanische
Dunstabzugshaube). Langere intensive Nutzung des Gerates kann eine zusatzliche Bellftung
erfordern, z. B. Offnen eines Fensters oder die Erhéhung der mechanischen Bellftung, falls vorhanden."
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1. INSTALLATIONSANWEISUNG

Die Installation eines Haushaltsgerats kann unter Umstanden eine komplexe Arbeit sein; wenn diese nicht korrekt ausgefiihrt wird,
konnte es zu schweren Beeintrachtigungen der Sicherheit des Benutzers kommen. Das ist der Grund, warum sie von einem
qualifizierten Fachmann unter Einhaltung der geltenden technischen Regeln durchgefiihrt werden soll. Falls diese Empfehlung nicht
beachtet und die Installation des Gerates durch eine nicht qualifizierte Person durchgefiihrt werden sollte, lehnt der Hersteller jede
Verantwortung fiir eventuelle technische Fehler des Produktes ab, gleichviel, ob es zu Schaden an Personen oder Sachen fiihrt.

1.1. EINBAU

Die Arbeitsplatte, in der diese Kochmulde eingebaut werden soll, kann
aus beliebigem Material sein, vorausgesetzt, es ist hitzebestandig
und kann eine Temperatur von 100°C aushalten. Die Arbeitsplatte
kann zwischen 25 und 40 mm dick sein. Die Einbaumafie entnehmen
Sie bitte der Abb. 2.

Falls an einer Seite der Kochmulde die Wand eines Mdbels ist, muss
derAbstand der Mulde zur M&belwand mindestens 15 cm betragen (s.
Abb. 4). Zwischen Kichenwand und Mulde muss ein Abstand von
mindestens 5,5 cm eingehalten werden. Der Abstand zwischen der
Kochmulde und einem eventuell dartiber befindlichen Element (z.B.
Dunstabzugshaube) muss mindestens 70 cm betragen (s. Abb. 4).
Wenn unter der Kochmulde ein zugangliches Mdébelteil vorhanden ist,
muss zwischen der Kochmulde und der unteren Mdbelnische eine
Trennplatte aus isolierendem, hitzebestandigem Material (Holzplatte
0.A.)dazwischen gebaut werden (s. Abb. 3).

Wichtig: Entnehmen Sie der Abb. 1, wie die Dichtungsstreifen
angebracht werden miissen.

Die Befestigung an das Mobel erfolgt mit Fixierbligel, die als Zubehor
zur Mulde mitgeliefert werden. Am Gerateboden sind die Bohrungen
zum Verschrauben der Fixierbligel bereits vorhanden.

Falls unter der Kochmulde (60 cm) ein Backofen ohne
Kuhlungsventilator installiert sein sollte, missen in der Einbaunische
Offnungen angebracht werden, damit die Luftzirkulation
gewahrleistet ist. Diese Offnungen miissen eine freie Oberflache von
mindestens 300 cm?gewahrleisten, verteilt wie in der Abb. 5 gezeigt.
Unter der Kochmulde mit 75 cm Breite kann nur ein Backofen mit
Kuhlungsventilator installiert werden.

Das Gerat sollte nicht durch einen externen Timer oder eine
Fernbedienung gesteuert werden.

1.2. GEEIGNETER STANDORT

Das Gerét sollte gemaR den Installationsanweisungen installiert
werden und gentigend Bellftung gewahrleistet werden. Lesen Sie
bitte die Anweisungen, bevor Sie das Geratinstallieren.

Beim Gebrauch eines Gasherdes entstehen Hitze und Feuchtigkeit,
die sich im Raum verbreiten. Daher ist es wichtig, eine ausreichende
Bellftung des Raumes zu gewahrleisten, entweder durch
LGftungsoffnungen oder durch eine Dunstabzugshaube mit
Aulenanschluss. Bei einem langeren Gebrauch des Gerates ist es
ratsam, die Beliiftung zu férdern, z.B. durch zusatzliches Offnen eines
Fensters oder durch Erhéhung der Dunstabzugsleistung.

Sollte der Einbau einer Dunstabzugshaube nicht moglich sein, ist die
Verwendung eines Elektroventilators vonnoten, der entweder an der
AuRenwand oder am Fenster angebracht wird, sofern der Raum Uber
ausreichend Lufteinlassoffnungen verfligt. Der Elektroventilator muss
eine Leistung aufweisen, die ausreicht, um den 3- bis 5- fachen
Luftvolumen der Kiiche pro Stunde auszutauschen.

Beachten Sie bitte die im jeweiligen Land geltenden Standardregeln
fur Gasinstallationen.

2.1. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Uberpriiffen Sie die auf dem Matrikelschild angegebenen Daten. Das
Matrikelschild befindet sich auf der unteren Seite des Gerategehauses.
Notieren Sie alle Daten wie Matrikel- und Seriennummer am besten direkt
auf dem Deckblatt der Bedienungsanleitung, da diese Angaben in einem
eventuellen Servicefall vom Kundendienst benétigt werden. Uberpriifen
Sie, dass die Netzspannung und die Leistung fiir den Betrieb des Gerates
geeignet sind.

Vor dem elektrischen Anschluss ist die einwandfreie Erdung der
elektrischen Hausinstallation zu prifen. Die Erdung des Gerates ist
gesetzlich vorgeschrieben. Der Hersteller weist jede Verantwortung fur
Sach- oder Personenschaden zurick, die auf fehlende bzw. mangelhafte
Erdung zurlckzuflihren sind. Bei den Modellen, die ohne Stecker geliefert
werden, ist ein genormter Stecker an das Kabel zu montieren, welcher fir
die auf das Matrikelschild angegebene Belastung geeignet ist. Der
Erdleiter ist durch das gelb-griine Kabel gekennzeichnet. Der Stecker
muss in jedem Fall zuganglich sein.

Soll das Gerat an einer festen Anschlussdose angeschlossen werden, ist
zwischen dem Geradt und dem Versorgungsnetz eine der Last
entsprechende, genormte Abschaltvorrichtung einzubauen.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss dieser durch einen
qualifizierten Fachmann ausgewechselt werden.

Der gelb-griine Erdleiter muss mindestens 10 mm langer sein als die
Phasenleiter. Der Querschnitt der Kabel muss der Leistung der
Kochmulde entsprechen (s. Matrikelschild). Benutzen Sie ausschlief3lich
ein Netzkabel des Typs 3x0.75 mm?HO5RR-F.

Strom- PHASE L| Broun
versorgungs- |[ERDE Gelb/Griin > Netzkabel
netz NULL N| Blau

Um das Gerét direkt an das Stromnetz anzuschlief3en, beachten Sie
bei der Verkabelung die elektronischen Vorschriften sowie die
Bedingungen eines Uberspannungsschutz Klasse 3.

2.2. GASANSCHLUSS

Diese Anweisung richtet sich an das fiir die Installation autorisierte
Fachpersonal und muss It. geltenden Richtlinien ausgefiihrt werden.

Jeder Eingriff am Gerat muss bei ausgeschalteter Stromversorgung
erfolgen.

Auf dem Geréat finden Sie Aufkleber, auf denen der Gastyp angegeben ist,
fir den die Kochmulde eingestellt ist. Der Anschluss am
Gasversorgungsnetz bzw. an der Gasflasche muss unter
Beriicksichtigung der geltenden Vorschriften durchgefiihrt werden.
Stellen Sie sicher, dass das Geréat fiir das von Ihnen verwendete Gas
eingestelltist.

Sollte das Gerat mit Flissiggas aus Gasflaschen betrieben werden,
benutzen Sie bitte nur vorschriftsmafRige Druckregler, die den geltenden
Normen entsprechen.

Benutzen Sie ausschliefllich genormte Schlauche und Dichtungen, die
den nationalen Standards entsprechen.

Bei einigen Modellen wird ein konischer Anschlussadapter mitgeliefert, da
die Gasinstallation in einigen Landern diesen Adapter vorschreibt. In der
Abb. 8 werden die zwei unterschiedlichen Adaptertypen dargestellt (CY:
zylindrisch, CO: konisch). In jedem Fall muss die zylindrische Seite des
Anschlussadapters an die Gaskochmulde angeschlossen werden.
Werden bei der Installation biegsame Rohre benutzt, achten Sie bitte
darauf, dass sie nichtlanger als 2 Meter sind.

Der Schlauch soll so eingebaut werden, so dass er nicht mit einem
beweglichen Teil des Gehauses in Beriihrung kommen kann (z.B. einer
Schublade). Der Schlauch darf nicht durch Rdumlichkeiten verlegt werden
indem er Uberlastungen standhalten muss.

Um den Installationsvorgang zu erleichtern und um Undichtigkeiten am
Gasrohr zu vermeiden, empfiehlt es sich, den Anschluss des
Gasversorgungsrohres in der untenstehenden Reihenfolge
vorzunehmen (s.Abb. 6)

1. Montieren Sie die Teile in der abgebildeten Reihenfolge:

A: 1/2 Anschlussstutzen zylindrisch

B: 1/2 Dichtung

C: 1/2 Gasadapter konisch-zylindrisch bzw. zylindrisch-zylindrisch

2) Schrauben Sie das Verbindungsstiick mit dem
Sechskantschliissel fest an. Richten Sie dabei die bewegliche
Verbindung in die gewiinschte Position.

3) Verbinden Sie den Rohrbogen C mit dem Gasversorgungsnetz
entweder mit einem starren Rohr aus Kupfer oder mit einem
biegsamen aus Stahl.
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Achtung: Nach der Montage iiberpriifen Sie die Verbindungen
auf ihre Dichtigkeit durch Beschmieren mit einfachem
Seifenwasser. Benutzen Sie hierzu niemals eine offene Flamme!
Versichern Sie sich auBerdem, dass das biegsame Rohr nicht
eingeklemmt oder beschadigt werden kann (z.B. durch eine
Schublade des Einbauschrankes).

Achtung: Sollten Sie Gasgeruch in der Nahe des Gerates
wahrnehmen, schalten Sie die Gasversorgung umgehend ab und
rufen Sie den Kundendienst. Suchen Sie Gasleckagen niemals mit
offener Flamme!

2.3. UMSTELLUNG AUF EINE ANDERE
GASART

Fur die Lander, fur die das Gerat fur den Betrieb mit einer anderen
Gasart zugelassen ist, kann das Gerat von der werkseitigen
Einstellung auf eine andere Gasart umgestellt werden. Gehen Sie
dabei wie folgt vor:

« Topftrager entfernen

* Brennerdeckel und Brennerkopfe entfernen

» Schrauben Sie die Disen ab und ersetzen Sie diese mit einer fir
die gewlinschte Gasart geeigneten Duse (s. Tabelle der Gasarten)

Anmerkung: In Deutschland und Osterreich ist der Betrieb nur fiir
Erdgas vorgesehen.

2.4. EINSTELLEN DER GASMINDESTZUFUHR

Zinden Sie jeden Brenner und drehen Sie den entsprechenden
Drehschalter auf die kleinste Stufe, ziehen Sie dann den Drehschalter
durch leichte Kraftanwendung heraus.

Mithilfe eines Schraubendrehers regulieren Sie die Einstellschraube
wie in der Abb. 9 dargestellt. Durch Drehen der Einstellschraube im
Uhrzeigersinn wird die Gaszufuhr reduziert, in die andere Richtung
dagegen erhoht. Stellen Sie die Schraube so ein, dass die Flamme
ca. 3-4 mm lang ist und setzen Sie schliel3lich den Drehschalter
wiederein.

Nach der Einstellung der Gasflamme ersetzen Sie das Matrikelschild
mit der alten Gasart durch ein neues (mitgeliefertes) Matrikelschild
entsprechend der neuen Gasart.

3. BEDIENUNGSANLEITUNG

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fir den Gebrauch gedacht, Speisen
zuzubereiten. Jede andere Verwendung ware zweckentfremdend
und gegebenenfalls geféhrlich. Der Hersteller kann fiir eventuelle
Schaden, die auf einen ungeeigneten, fehlerhaften und
unvernunftigen Einsatz zurlickzuflihren sind, nicht haftbar gemacht
werden.

3.1. INBETRIEBNAHME DER BRENNER

Um die Brenner des Kochfeldes anzuziinden, ndhern Sie eine
Flamme an den gewlinschten Brenner. Driicken Sie dann und drehen
Sie den entsprechenden Schalterknopf gegen den Uhrzeigersinn.
Fir Gerate mit elektronischer Ziindvorrichtung gehen Sie wie folgt
Vor:

e driicken Sie und drehen Sie den Schalterknopf gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Zindungssymbol

« ziinden Sie den Brenner durch Betatigen der Zindungstaste

Fur Gerate mit automatischer Zindvorrichtung genugt es, den
Schalterknopf zu dricken und bis zum Zindsymbol zu drehen.
Solange Sie den Knopf gedriickt halten, werden kleine Funken durch
die Zundvorrichtung entladen. Wenn die Flamme sich nicht innerhalb
von 5 Sekunden anziindet, drehen Sie den Schalterknopf wider auf
die Position 0 und wiederholen Sie den Vorgang.

Bei den Geraten mit Sicherheitsgashahn wird die Gaszufuhr bei
einem ungewollten Ausldéschen der Flamme automatisch
unterbrochen. Das Zlinden der Brenner erfolgt bei diesen Geraten
wie oben beschrieben, jedoch muss der Schalterknopf
mindestens 5-6 Sekunden nach Entziinden der Flamme
gedriickt gehalten werden. Nach dieser Zeit ist die
Sicherheitsvorrichtung eingeschaltet und die Flamme bleibt stabil.

ACHTUNG:

Bevor Sie das Gaskochfeld einschalten, Uberpriifen Sie, dass die
Brenner richtig aufliegen und die Funktion der Zindkerzen nicht
beeintrachtigen.

ALLGEMEINER HINWEIS

Um die Flamme optimal und energiesparend auszunutzen, benutzen
Sie nur Topfe und Pfannen, deren Durchmesser fir den jeweiligen
Brenner geeignetist. Vergleichen Sie dazu folgende Tabelle A:

Topfdurch- | Leistung [ G20/20 mbar | G30/28-30 mbar
messer (cm)| (kW) (Erdgas) (LPG)

A Hilfsbrenner 12-18 1 95 I/h 73 g/h
SR Normalbrenner 18-24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Schnellbrenner 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h

Tabelle A

Brennertyp

Bei Pfannen oder Topfen mit kleinem Durchmesser regulieren Sie die
Leistung des Brenners so, dass die Flamme den Topf- bzw.
Pfannenboden nicht Giberlappt.

Verwenden Sie bitte nur Pfannen oder Tépfe mit flachem Boden!

HINWEIS: Sollte die Flamme ungewollt ausgehen, schalten Sie
die Gaszufuhr durch Drehen des Schalterknopfes aus und
warten Sie mindestens eine Minute, bevor Sie den Brenner
wieder anziinden.

Sollten die Gashahne mit der Zeit schwergangig werden, missen sie
mit einem geeigneten Schmierstoff neu geschmiert werden. Dieser
Vorgang darf ausschlieBlich durch den Werkskundendienst
durchgefiihrt werden.

3.2. BENUTZUNG DER ELEKTRISCHEN
KOCHLATTEN

Drehen Sie bitte den Knopf, um die gewilinschte Temperatur der
Kochplatte einzustellen. Das Anzeigelicht beginnt zu leuchten und die
Kochplatte wird heil3.

Nachdem der Kochvorgang beendet ist, drehen Sie bitte den Knopf wieder
auf die Position "0" (Abbildung 10). Lassen Sie die Kochplatte auf keinem
Fall in eingeschalteter Position, wenn kein Kochgeschirr darauf steht. Der
Durchmesser und die untere Form des Kochgeschirrs, welches Sie
benutzen, sind wichtig. Der maximale Durchmesser des Kochgeschirrs
sollte 14 cm sein.

Die untere Form sollte eben sein. Bei der ersten Benutzung warten Sie
bitte 5 Minuten nachdem Sie die Kochplatte eingeschaltet haben, bevor
Sie dann ein Kochgeschirr darauf stellen. Durch die erste Erhitzung harten
die Kochplatten vollstédndig aus.

Zur Sauberung der Kochplatte benutzen Sie bitte ein feuchtes Tuch und
ein Putzmittel. Entfernen Sie auf keinem Fall Lebensmittelriickstande mit
einem Messer oder mit anderen harten, scharfen Gegenstanden von der
Kochplatte.

Nach dem Putzen schalten Sie bitte die Kochplatte ein paar Sekunden ein,
damit sie dadurch trocknet. Bitte beachten Sie dabei, dass die Kochplatte
niemals langer als ein paar Sekunden eingeschaltet werden darf, wenn
kein Kochgeschirr darauf steht.

Position| Leistung (Watt) | Leistung (Watt) Erlauterung
0 0 0 Ausgeschaltet
1 100 W 135 W Erwérmung
2 180 W 220 W Kochen in niedriger Temperatur
3 250 W 300 W Kochen in niedriger Temperatur
4 500 W 850 W Kochen, Braten, Garen
5 750 W 1150 W Kochen, Braten, Garen
6 1000 W 1500 W Kochen, Braten, Garen

Geeignetes Kochgeschirr (Abbildung 11)

Denken Sie bitte daran, dass groferes Kochgeschirr groRere Flachen
hat, die erwarmtwerden.

Das fuhrt im Vergleich zu Kochgeschirr mit kleineren Fléachen dazu,
dass Lebensmittel schneller zubereitet werden kénnen.

Verwenden Sie bitte immer nur diejenige KochgeschirrgroRe, die
angesichts der zuzubereitenden Lebensmittel als erforderlich
erscheint. Um Spritzer zu vermeiden, sollten Sie kein allzu kleines
Kochgeschirr benutzen. Besonders bei Lebensmittel mit groRen
Flissigkeitsanteilen. Wenn Sie grofles Kochgeschirr fur schnell
zubereitbare Lebensmittel verwenden, koénnen z.B. SoRen und
FlUssigkeiten anbrennen und deren Rickstdnde im Kochgeschirr
bleiben.

Zur Zubereitung von Desserts empfehlen wir Kochgeschirr mit Deckel
und Backofenbleche bzw. Kuchenformen. Aus einem Kochgeschirr
ohne Deckel kdnnen Zucker und Safte herausspritzen, wobei diese
dann auf der Kochoberflache kleben bleiben, einbrennen kénnen und
schwer zu entfernen sind.
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Das ist vor allem bei Kochgeschirr zu beachten, mit dem bei hohen
Temperaturen z.B. Braten zubereitet werden. Auch wahrend des
Kochens unter hohem Druck sollten Sie unserer Empfehlung folge
leisten.

Lassen Sie Kochplatten bitte nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet, wenn
kein Kochgeschirr darauf steht oder wenn nur ein leeres Kochgeschirr
darauf steht.

Kontrollieren Sie bitte die Eignung des Kochgeschirrs unter
Berlcksichtigung der

folgenden Kriterien:

Das Kochgeschirr muss schwer sein.

Das Kochgeschirr muss die Warmeflache vollstandig bedecken.
Achten Sie unbedingt darauf, dass der Durchmesser des
Kochgeschirrs nicht kleiner ist als die Kochplatte. Der Topfboden muss
gerade sein und eben auf der Kochplatte stehen. Zur bestméglichsten
Um den Energieverbrauch zu minimieren, verwenden Sie bitte nur
solches Kochgeschirr, das eine ebene untere Flache hat.. Die untere
Seite des Kochgeschirrs sollte trocken sein, wobei Spritzer vermieden
werden missen. Leeres Kochgeschirr darf auf der Platte nicht stehen
gelassen werden. Die Kochplatten durfen nicht eingeschaltet werden,
wenn kein Kochgeschirr darauf steht.

4. WARTUNG UND REINIGUNG

Vor jedem Vorgang zur Reinigung des Gerates schalten Sie den Strom
durch Ziehen des Steckers aus der Steckdose oder durch Ausschalten der
Haussicherung ab. Bevor Sie das Gerat reinigen, warten Sie, bis es
vollstandig abgekuhltist.

Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne
Aufsicht durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie bitte niemals scheuernde oder korrosive
Reinigungsmittel, auch kleine Bleichmittel oder S&uren. Achten Sie
darauf, dass keine sdurehaltigen bzw. atzenden Substanzen
(Zitronensé&ure, Essig. 0.A.) auf die emaillierten bzw. lackierten Flachen
liegen bleiben.

Reinigen Sie die emaillierten, verchromten oder lackierten Teile mit
lauwarmem Seifenwasser oder mit nicht scheuernden Flissigmitteln. Fir
die Edelstahlteile verwenden Sie bitte die handelslblichen Mittel zur
Pflege von Edelstahl.

Reinigen Sie die Gasbrenner mit Seifenwasser. Um den urspriinglichen
Glanz zu bewahren, verwenden Sie einen handelsiblichen
Spezialreiniger fur Aluminiumlegierungen. Nach der Reinigung sind die
Brenner sorgfaltig zu trocken, bevor sie wieder aufgesetzt werden.
Kontrollieren Sie bitte unbedingt, dass die Brenner wieder richtig
aufliegen, da eine fehlerhafte Montage der Brenner zur mangelhaften
Verbrennung des Gases fiihren kann.

Gitterroste und Chromteile

Die Gitterroste und die verchromten Teile neigen mit der Zeit dazu, sich zu
verfarben.

Dies ist ein natlirliches Phanomen, das sich zwar nicht vermeiden lasst,

jedoch in keiner Weise die Funktion des Gerates beeintrachtigt. Auf
Wounsch sind entsprechende Ersatzteile erhaltlich. Fragen Sie bitte bei
beim Werkskundendienst nach.

5.TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte |hr Gerat einmal nicht ordnungsgemaR funktionieren,
kontrollieren Sie bitte folgendes, bevor Sie den technischen
Kundendienst rufen:

* Uberprufen Sie, dass das Gerat stromversorgt ist

* Uberpriifen Sie, dass die Gaszufuhrin Ordnung ist.

Sollte die Ursache fir die Funktionsstérung nicht ermittelt werden
kénnen, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und rufen Sie den
Kundendienst. Unternehmen Sie nichts auf eigene Faust!

6. UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Dieses Gerétistin Ubereinstimmung mit der européischen
Richtlinie 2012/19/EU zu elektrischen und elektronischen
Altgeraten (WEEE) gekennzeichnet. Elektrische und
elektronische Altgerate enthalten sowohl Schadstoffe (die
negative Auswirkungen auf die Umwelt haben kdnnen) als
auch Basiskomponenten (die wiederverwendet werden
_ kdnnen). Es ist wichtig, dass elektrische und elektronische
Altgerate spezifischer Handhabung unterliegen, damit alle
Schadstoffe angemessen entfernt und entsorgt und alle Materialien
wiederverwertet und recycelt werden.
Verbraucher spielen eine wichtige Rolle bei der Gewahrleistung, dass
elektrische und elektronische Altgerate nicht zu Umweltproblemen
werden; es ist wichtig, einige grundlegende Regeln zu befolgen:
« Elektrische und elektronische Altgerate kdnnen nicht als Haushaltsabfall
behandeltwerden.
« Elektrische und elektronische Altgerate sollten an relevante
Sammelpunkte Ubergeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
eingetragenen Unternehmen verwaltet werden. In vielen Landern kénnen
bei groflen elektrischen und elektronischen Altgeraten heimische
Sammeldienste verfligbar sein.
« Wenn Sie ein neues Gerdt erwerben, kann das alte Gerat
maoglicherweise an den Handler Gbergeben werden, der es kostenlos auf
einer 1:1-Basis sammeln muss, solange das Gerat von dem gleichen Typ
istund dieselben Funktionen hat wie das gelieferte Gerat.

Konformitatserklarung: Dieses Gerat entspricht in den Teilen, die mit

Lebensmitteln in Berlhrung kommen, den Vorgaben der Europaischen

Richtlinie EEC 89/109.

c E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien
2006/95/EC, 2004/108/EC und 2009/142/EC und deren

nachfolgenden Anderungen.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Fehler, die durch
den Druck, die Transkription oder Ubersetzung dieser Broschiire
entstanden sein kénnten, ab. Wir behalten uns das Recht vor, technische
Anderungen im Interesse der Konsumenten an den Produkten
vorzunehmen, ohne die Sicherheitseigenschaften oder die Funktion der
Geréte zu verdndern.

Tabelle 1
EINBAUKOCHMULDE

1 2

Brenner 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Typ / Bezeichnung S60/ HBGS S60 / HBGS
Thermosicherung JA JA
Hilfsbrenner (AQD 50 mm) 1 1
Elektrischen kochplate - 1
Normalbrenner (SR @75 mm) 2 1
Schnellbrenner (R @100 mm) 1 1
Eingestellter Gastyp/Leistung:
Leistung 7.1 kW 5.4 kKW
G 20/20 mbar (Erdgas) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Installationsklasse 3 3
Spannung / Frequenz V / Hz 220-240 V /1 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Gesamtanschlusswert 15W 1500 W
Elektrische Zindung JA JA
Geratemalle 585 x 510 585 x 510

Dieses Gerét ist fiir die nichtprofessionelle Benutzung, d.h. Fiir Haushaltsnutzung, vorgesehen
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* Los ninos menores de 8 anos deben permanecer alejados o supervisados de forma continuada por
una persona adulta.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

 Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.
ADVERTENCIA: Desatender cocinas, utilizando grasas o aceites, es peligroso y puede ocasionar un
incendio.

* NUNCA trate de apagar un incendio con agua, apague el aparato y cubra la llama con una tapa o
manta ignifuga.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos en las superficies de coccidn.
ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Elimine cualquier tipo de derrame de la tapa antes de abrirlo.

se debe enfriar la superficie de la placa antes de cerrar la tapa.

* El aparato no esta ideado para ser utilizado mediante un temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

* Los medios de desconexidn deben ser incorporados en el cableado fijo en conformidad con las reglas
del cableado.

las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta la temperature de la parte
posterior del aparato.

« Si el cable de alimentacion esta danado, se debe sustituir por un cable o conjunto especial suministrado
por el fabricante o el servicio técnico.

PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de alteraciones en el suministro energético, este
aparato no debe ser suministrado a través de un dispositivo de conmutaciéon externo, como un
temporizador, o conectado a un circuito que sea encendido y apagado frecuentemente por los servicios
publicos.

« “Este aparato debe ser instalado segun normativa vigente y utilizado en un espacio lo suficientemente
ventilado. Lea las instrucciones antes de instalar o de utilizar este aparato.”

* “Estas instrucciones son validas unicamente si aparece en simbolo del pais en el aparato. Si no
aparece el simbolo en el aparato, es necesario referirse a las instrucciones técnicas que proporcionaran
las instrucciones necesarias referentes sobre la modificacion del aparato segun las condiciones de uso
del pais.”

* “Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones de distribucién locales (naturaleza del gas 'y
presion)y el ajuste del aparato son compatibles”

« “Las condiciones de ajuste para este aparato estan indicadas en la etiqueta (o placa de datos)”.

« “Este aparato no esta conectado a un dispositivo de evacuacién de productos de combustién. Debera
ser instalado y conectado conforme a la normativa de instalacion actual. Se debera prestar especial
atencion a los requerimientos sobre ventilacion”

* “El uso de un aparato de coccion a gas resulta de la produccion de calor y humedad del lugar donde
esta instalado. Asegurese de que la cocina esta bien ventilada: mantenga abierto los conductos de
ventilacion o instale un sistema de ventilacion mecanico (campana extractora mecanica). Un uso
intensivo prolongado puede requerir ventilacion adicional, por ejemplo, de la apertura de una ventana, o
de una ventilacion mas efectiva, incrementando el nivel de ventilacion mecanica presente”
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1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

LA INSTALACION DE UN ELECTRODOMESTICO PUEDE SER UNA OPERACION QUE PUEDE AFECTAR GRAVEMENTE A LA SEGURIDAD DEL
USUARIO SI NO SE REALIZA ADECUADAMENTE. POR ELLO ES UNA TAREA QUE HA DE REALIZAR UNA PERSONA AUTORIZADA Y
CUALIFICADA QUE PUEDA HACER LA INSTALACION DE ACUERDO CON LA NORMATIVA TECNICA EN VIGOR. EN CASO DE DESATENDER
ESTA ADVERTENCIA Y QUE QUIEN REALICE LA INSTALAC[ON NO SEA UNA PERSONA CUALIFICADA, EL FABRICANTE NO ASUME
RESPONMSABILIDAD ALGUNA POR POSIBLES FALLOS TECNICOS DEL PRODUCTO DERIVEN O NO EN DANOS MATERIALES O

PERSONALES.
1.1. INTEGRACION

La placa puede instalarse en cualquier superficie que sea resistente
al calor a 100°C y cuyo grosor sea de entre 25 y 45 mm. Las
dimensiones para el corte de la superficie y la inclusion de la placa se
muestran en la Figura 2.

Si la placa se coloca entre dos armarios, la distancia entre la mismay
el armario ha de ser de al menos 15 cm (véase Figura 4); mientras que
la distancia entre la placa y la pared posterior tiene que ser de al
menos 5,5 cm.

La distancia entre la placay otra unidad o electrodoméstico que tenga
encima (por ejemplo, el extractor) tiene que ser superior a 70 cm
(Figura 4).

En caso de haber espacio entre la placa incrustada y la cavidad
inferior, ha de colocarse una separacion divisoria hecha de un
material aislante (madera o similar) (Figura 3).

Importante el diagrama de la figura 1 muestra como ha de
aplicarse el sellado.

La placa se encaja con las sujeciones proporcionadas utilizando los
agujeros de la base de la unidad.

Si se coloca una placa de 60 cm encima de un horno que no disponga
de un sistema de refrigeracion por ventilador, se recomienda la
creacion de aperturas en el mueble en el que se vaya a colocar para
garantizar una circulacién correcta del aire.

La dimension de estas aperturas ha de ser de al menos 30 cm2 y han
de hacerse como se muestra en la Figura 5.

Cuando se coloque una placa de 75 cm sobre un horno, el honro ha
de tener un sistema de refrigeracion por ventilador.

El aparato no esta ideado para ser utilizado mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

1.2. UBICACION IDEAL

Este aparato debe ser instalado segun normativa vigente y utilizado
en un espacio lo suficientemente ventilado. Lea las instrucciones
antes de instalar o de utilizar este aparato.

Un electrodoméstico que funciona con gas produce calor y humedad
en la zona en la que se coloca. Por ello ha de asegurarse una buena
ventilacion asi como conductos de ventilacion natural o extractores
de gran potencia. La utilizacién intensa y prolongada del
electrodoméstico puede requerir una ventilacion adicional tal como
abrir una ventana o aumentar la velocidad del ventilador eléctrico si
dispone de uno.

Si no puede instalar una campana extractora debe disponerse de un
ventilador eléctrico en la pared exterior 0 en la ventana para que se
formen corrientes de aire enla zona.

El ventilador eléctrico tiene que poder cambiar el aire de la cocina
entre 3y 5 veces en una hora. El instalador ha de tener en cuenta los
estandares nacionales pertinentes.

2.1. CONEXION ELECTRICA

Comprobar la placa informativa situada en la parte exterior de la
unidad para asegurar que el voltaje de entrada es el adecuado.

Antes de la conexion compruebe latoma de tierra.

Por ley este electrodoméstico tiene que tener toma de tierra. En caso
de no cumplirse ese requisito el Fabricante no se responsabiliza de
dafios personales o materiales. Si no se adjunta enchufe alguno
conecte un enchufe adecuado con la carga indicada en la placa de
informacion. El cable de la toma de tierra es verde/amarillo. El
enchufe tiene que estar siempre accesible.

Cuando la Cocina se conecta directamente a la corriente eléctrica ha
de instalarse también un cortacircuitos.

Si el cable esta dafiado le corresponde a una persona autorizada su
sustitucion para evitar posibles riesgos.

El cable de la toma de tierra (verde o amarillo) tiene que tener una
longitud minima de 10 mm mas que los cables neutro y de corriente.
La seccion del cable utilizada tiene que tener la dimensién correcta
segun la potencia que requiera la placa.

Compruébese la placa de informacion para informacién sobre
suministro eléctrico y asegurese de que el cable eléctrico es del tipo
3x0.75 mm?HO5RR-F.

CORRIENTEL L | Cable Marrén
Suministro | TOMA DE TIERRA| | Cable verde/Amarjlid~, Cable de
eléctrico  [NEUTRON N| Cable Azul corriente

Si una unidad no dispone de cable eléctrico y un enchufe, y no
dispone de otros medios de desconexién de la red eléctrica como por
ejemplo una separacion de contacto de los polos que proporcione
una desconexion total segun las condiciones de sobrecarga de
voltaje de la categoria lll, las instrucciones han de indicar que han de
incorporarse al cableado fijo medios de desconexién de acuerdo con
las normas de cableado.

2.2. CONEXION DEL GAS

Estas instrucciones son para el personal cualificado, la instalacién del
equipo ha de hacerse de acuerdo con los estandares nacionales de
aplicacion. (Solo para el Reino Unido: por leu la
instalacion/conexion del gas tiene que realizarlo un instalador
“Corgi” autorizado).

Todos los trabajos han de realizarse con la corriente desconectada.

La placa de informacion de la placa muestra el tipo de gas para el que
esta disenada. La conexion con el suministro de gas o el cilindro de
gas debe realizarse una vez comprobada la regulacion del tipo de gas
suministrado. Si no estd correctamente regulado véanse las
instrucciones en los apartados siguientes para cambiar la
configuracion del gas.

Para el caso de gas liquido (gas en cilindro) utilicense reguladores de
presion que cumplan los estandares nacionales pertinentes.
Utilicense sdlo tuberias, lavadores y lavadores de sellado que
cumplan los estandares nacionales pertinentes.

En algunos modelos se proporciona una conexién conica para
colocar en el momento de la instalacion en paises en los que este tipo
de conexion es obligatoria; en laimagen 8 se sefiala como reconocer
los diferentes tipos de conexiones (CY= cilindrica; CO= conica). En
cada caso la parte cilindrica de la conexion tiene que conectarse a la
placa.

Cuando se conecte la placa al gas mediante los latiguillos flexibles
asegurese de que la distancia maxima que abarca el latiguillo no
excede los dos metros.

El tubo flexible se debera instalar de tal forma que no pueda entrar
en contacto con alguna parte mévil de la unidad de la vivienda (por
ejemplo, un cajon) y no atraviese algun espacio susceptible de
bloqueo.

Para evitar posibles dafios en la placa proceda con la instalacion
como se indica en la secuencia (imagen 6):

1) Como se muestra, montaje de las piezas en la secuencia

A: Adaptador cilindrico macho %2

B: Sello 72

C: Adaptador de Gas Conico-Cilindrico Hembra %2 o Cilindrico-
Cilindrico

2) Ajustar las juntas con la llave inglesa, recuérdese colocar las
tuberias.

3) Adjuntar la pieza C al gas utilizando unatuberiarigida de cobre
o una tuberiaflexible de acero.

IMPORTANTE: realicese una comprobacién final de posibles
péridas en las conexiones de las tuberias ustilzando una
solucion jabonosa. No utilice jamas llamas para dicha
comprobacion. Asegurese también que la tuberia flexible no
puede tocar pieza movil alguna de la caldera (por ejemplo, la
parte inferior) y que no se encuentra en un lugar donde pueda
danarse.

Advertencia: si huele a gas cerca de la unidad corte el suministro
de gas y llamese directamente al técnico. No busque la fuga
mediante llama directa.
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2.3. ADAPTACION DE LA PLACA A DISTINTOS
TIPOS DE GAS

Para adaptar la placa a los distintos tipos de gas, siganse las
instrucciones siguientes:

«retire las rejillas y los quemadores

« inserte una llave hexagonal (de 7 mm) en el soporte del quemador
(Imagen7)

» Desenrosque el inyector y sustitiyase por uno adecuado al tipo de
gas que se va a utilizar (véase la tabla del tipo de gas)

2.4. REGULACION DE LA LLAMA MINIMA

Una vez encendidos los quemadores, gire el mando de control al
minimo y luego retire el mando (se puede retirar con facilidad
presionando ligeramente).

Con un destornillador pequefo tipo “Terminal” se puede ajustar el
regulador como se muestra en la Imagen 9. Girar el tornillo en el
sentido de las agujas del reloj reduje el flujo de gas, mientras que si se
gira en sentido contrario el flujo aumenta Utilice este ajuste para
lograr una llama de unos 3 6 4 mm de altura y vuelva a colocar el
mando de control.

Cuando el tipo de gas disponible es LPG (Bombona) el tornillo para
configurar la llama permanente ha de girarse (en el sentido de las
agujas del reloj) hasta el final.

Cuando se realice un nuevo ajuste del gas sustitiyase la placa de
informacion del gas anterior que figura en la unidad por una (que se
proporciona con la placa) adecuada para el tipo de gas para el que
estaregulada)

3. UTILIZACION DE LA PLACA
INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

La unidad solo puede utilizarse para el fin para el que esta disefado,
la cocina casera, y otros posibles utilizaciones se consideraran
inadecuados y podrian ser peligrosos. El Fabricante declina toda
responsabilidad por dafios o pérdidas que puedan derivarse de una
utilizacion inadecuada.

3.1. UTILIZACION DEL QUEMADOR DE GAS

Para encender los quemadores coléquese una vela encendida al
quemador, presionar y girar el mando de control en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

Si los quemadores no se han utilizado en un par de dias espérese
unos segundos antes de encender el quemador, esto permitira que se
elimine el aire que haya en los conductos.

Para unidades de ignicion eléctrica realicese lo siguiente:

* empuje hacia dentro y gire el mando en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta el simbolo de ignicion.

*enciéndase el quemador presionando el botén de chispa.

Para las placas de ignicion automatica simplemente empujese hacia
dentroy girese el mando hasta la posicion de ignicion.

El sistema de ignicion seguira generando chispazos hasta que
presione elmando del gas.

Si el quemador no se prende en 5 segundos girese el mando a la
posicion 0y repitase la operacion.

En el caso de modelos con valvula de seguridad (que interrumpe el
flujo de gas si la llama de apaga por accidente), los quemadores se
encienden como se describe arriba, pero ha de mantenerse
pulsado el mando durante 5 o 6 segundos una vez prendida la
llama.

ATENCION:

Antes de encender la placa de gas asegurese de que los quemadores
y los mandos correspondientes estan en la posicion adecuada.

CONSEJO GENERAL

Para un mejor resultado la dimensién de la base de la bateria de
cocina ha de coincidir con la dimension del quemador tal y como se
indica. TablaA.

@ bateria | Potencia | G20/20 mbar | G30/28-30 mbar
(cm) (kW) (metano) (LPG)

A Quemador Auxiliar 12-18 1 95 I/h 73 g/h
SR Quemador Semi-rapido| 18 - 24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Quemador Répido 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h

Tabla A

Tipo de Quemador

En caso de recipientes mas pequefios el quemador ha de regularse
con el fin de que la llama no sobrepase la base de la cazuela o sartén.
No es recomendable utilizar baterias con bases céncavas o
convexas.

ADVENTENCIA: Si un quemador se apaga por accidente, gire el
mando hasta la posicion de apagado y no intente volver a
encender la llama hasta que transcurra como minimo 1 minuto.

Si con los afios los reguladores del gas se endurecen y resulta dificil
girarlos sera necesario lubricarlos.

Esta operacion sélo la puede realizar, Unica y exclusivamente,
personas del Servicio Técnico cualificadas.

3.2 .USO DE LA COCINA DE LAS PLACAS
ELECTRICAS

Gire el mando hasta la posicion de potencia deseada de la zona a
calentar. Se encendera la luz correspondiente a la zona encendida y
la placa comenzara a calentarse. Una vez acabada la coccion, gire el
boton de nuevo a la posicién de "0" (figura 10). No deje encendida la
placa cuando no haya una cacerola encima.

Es muy importante tener en cuenta el diametro y la base de la
cacerola que vaya a usar. El diametro maximo de la cacerola debe ser
14cm y la base debe ser plana. En el primer uso de la placa, es
aconsejable encenderla durante 5 minutos sin ninguna cacerola. Esto
hara que la placa se curta con el calentamiento. Para limpiar las
placas use un pafo mojado y jabon. No use ni cuchillos ni objetos
afilados para quitar los restos de comida de los platos.

Después de limpiar las placas déjelas encendidas durante unos
minutos sin ninguna cazuela para secar. Aparte de para esto, no se
debe dejar encendida la placa sin nada encima.

Posicion | Potencia(Wat)| Potencia(Wat) Explicacion

0 0 0 Apagado

1 100 W 135 W Calentar

2 180 W 220 W La coccion a baja temperatura
3 250 W 300 W La coccién a baja temperatura
4 500 W 850 W Cocciodn, tueste, ebullicion

5 750 W 1150 W Coccidn, tueste, ebullicién

6 1000 W 1500 W Coccidn, tueste, ebullicion

La apropiacion de las cacerolas: (Figura 11)

No olvide que las cacerolas con base mas ancha tienen mas
superficie del calentamiento.

Con las cacerolas de base ancha se cocina mas rapido.

Siempre utilice cacerolas adecuadas teniendo en cuenta la cantidad
de comida que se quiera preparar. Para evitar las salpicaduras,
especialmente en la preparacion de comidas caldosas es
aconsejable no utilizar cacerolas pequefas.

Si se utiliza cacerolas grandes para cocinar comida rapidamente, se
puede pegartoda la salsa en la superficie de la cazuela, y al sacarla a
un plato, se quedaria incrustada y pegada.

Si se van a cocinar dulces, es recomendable utilizar cazuelas
cerradas, bandejas de horno o moldes de tarta, ya que si no se tapan,
la salpicadura del azlcar y los jugos podrian pegarse en la cocina lo
que dificultaria su limpieza.

Esto es especialmente importante cuando se cocina con
temperaturas muy altas. Controle la adecuacion de las cacerolas con
respecto los criterios indicados abajo:

Deben ser pesadas.

Deben cubrir completamente la superficie de las placas calientes;
pueden ser un poco mas grandes de la superficie pero no mas
pequenas.

La base de la superficie debe ser completamente plana y con una
buena fijacion encima de la superficie de las placas de cocina.

*Esto es debido a que se minimiza el consumo de energia y se hace
un mejor uso de las placas eléctricas. El tamafio de la cacerola debe
ser casi igual al diametro de la placa de la cocina, pero nunca mas
pequeia. La base de las cacerolas debe estar. Las cacerolas vacias
no se deben dejar puestas en las placas encendidas.
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4. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de limpiar la placa ésta tiene que estar fria. Desenchufese o
(si esta conectada directamente) desconéctese de la corriente.

La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera

realizada por nifios sin supervision.

No utilice jamas detergentes abrasivos y corrosivos, lejia o acidos.
Evite los acidos o sustancias parecidas (zumo de limén, vinagre, etc.)
en las secciones lacadas, barnizadas o de acero inoxidable.

Para limpiar las zonas esmaltadas, barnizadas o cromadas utilicese
agua templada con jabon o detergente no caustico. Después de
limpiarla séquense los quemadores y vuelvan a colocarse.

Es importante que los Quemadores se coloquen correctamente.

Rejillas cromadas y quemadores

Las rejillas cromadas y los quemadores tienen tendencia a ponerse
oscuros con el uso. Es algo normal e inevitable, pero es algo que
no altera en absoluto el funcionamiento de la placa de cocina.

En todo caso en nuestro centro de servicio de post-venta pueden

encontrarse piezas de recambio.

5. SERVICIO TECNICO

Antes de llamar al Servicio Técnico compruebe lo siguiente:
* que el enchufe estd correctamente insertado y que el fusible

funciona;

* que no hay problema con el suministro de gas.

Sino puede identificarse el fallo:

Desenchufe la placa no intente averiguarlo- llame al Servicio

6. PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias
contaminantes (que pueden generar consecuencias
negativas para el medio ambiente) como
_ componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante someter los RAEE a tratamientos
especificos, con el finde
retirar y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar
todos los materiales.
Los usuarios pueden desempefiar una funcién importante para
garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es
esencial que se sigan algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domeésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion
correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas
registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran tamano,
puede existir la recoleccion domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual,
siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las
mismas funciones que el equipo entregado.

Declaracion de cumplimiento: en este equipo, las piezas que se

prevé que puedan estar en contacto con los alimentos, cumplen las

regulaciones de la CEE indicadas en la directiva 89/109.

c Electrodoméstico que cumple las Directivas europeas
2006/95/EC y  2004/108/EC y 2009/142/EC y sus

Correspondientes enmiendas.

El Fabricante no se responsabiliza de las posibles imprecisiones
derivadas de la impresion o transcripcion que se contengan en este
libreto. Nos reservamos el derecho de realizar las modificaciones

Técnico. necesarias de los productos, incluidos los intereses de consumo, sin
perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o el
funcionamiento.

Tabla 1
PLACAS INTEGRADAS

1 2

Quemador 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tipo / referencia S60/ HBGS S60/ HBGS
Dispositivo de fallo en llama Si Si
Quemador auxiliar (A @ 50 mm) 1 1
Placa Eléctrica - 1
Quemador Semi-rapido (SR @ 75 mm) 2 1
Quemador Répido (R @ 100 mm) 1 1
Tipo de Gas Instalado/ Potencia
Potencia 7.1 kW 5.4 kKW
G 20/20 mbar (metano) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Clase de instalacién 3 3
Voltaje / Frecuencia V / Hz 220-240 V /1 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Potencia de entrada 15W 1500 W
Ignicion eléctrica Si Si
Dimension del producto 585 x 510 585 x 510

Este electrodoméstico esta pensado para aquellos que no son profesionales, es decir, uso casero.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc i nie
dotykac gorgcych czesci.

» Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia chyba ze pozostaja one pod ciggtym
nadzorem.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia mogg obstugiwa¢ urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czyscic¢ urzgdzenia.

UWAGA: gotowanie na ptycie z uzyciem oleju lub ttuszczu bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i
spowodowacé pozar.

* NIGDY nie gasi¢ ognia woda, nalezy wytgczyc urzadzenie i przykry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem
ognioodpornym.

UWAGA: niebezpieczenstwo pozaru. Nie wolno przchowywaé przedmiotéw na powierzchniach
grzejnych.

UWAGA: w razie uszkodzenia powierzchni nalezy wytgczy¢ urzgdzenie aby unikng¢ niebezpieczenstwa
porazenia prgdem elektrycznym.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

usungc¢ wylany ptyn z pokrywy przed otwarciem.

* Poczekac az powierzchnia ptyty ostygnie przed zamknieciem pokrywy.

» Urzgdzenie nie jest przeznaczone do sterowania zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym uktadem
zdalnego sterowania.

» Wytacznik musi by¢ podtaczony do okablowania zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze by¢ zastosowany, z uwzglednieniem temperatury
tylnej Scianki urzgdzenia.

* Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony nalezy go wymieni¢ na nowy dostarczony przez producenta
lub autoryzowany serwis.

UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z przypadkowym zadziataniem zabezpieczen
termicznych urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane z sieci sterowanej niezaleznie lub z obwodow ktore sg
regularnie wigczane i wytgczane.

» Urzadzenie pusi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i w miejscu dobrze
wentylowanym. Prosze zapoznac sie z instrukcjg przed przystapieniem do instalacji.

Te instrukcje sg wazne jedynie dla krajow ktérych symbol pojawia sie na urzgdzeniu. Jezeli symbol kraju
jest nieobecny nalezy odniesC¢ sie do insterukcji technicznej okreslajgcej zmiany urzgdzenia
wprowadzone dla danego kraju.

* "Przed instalacjg nalezy upewni¢ sie czy lokalne warunki (rodzaj i ciSnienie gazu) sg zgodne z
ustawieniami urzgdzenia";

« "Ustawienia urzgdzenia sg podane natabliczce znamionowe;j";

» Urzadzenie nie jest podtgczone do uktadu odprowadzania gazéw spalinowych. Musi byé podtgczone
do takiego uktadu zgodnie z przepisami ze szczegolnym uwzglednieniem wymagan odnosnie
wentylacji.

« Uzytkowanie gazowych urzgdzen kuchennych wigze sie z wytwarzaniem ciepta i wilgoci w
pomieszczeniu. Kuchnia musi by¢ dobrze wentylowana za pomoca wentylacji grawitacyjnej lub
wymuszonej (mechanicznej). Diuzsze intensywne gotowanie moze wymagac dodatkowj wentylacji jak
otwarcia okien lub zwiekszenia mocy wentylacji wymuszone.
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1. INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

INSTALACJA URZADZENIA DOMOWEGO MOZE BYC SKOMPLIKOWANA OPERACJA, KTORA JEZELI NIE BEDZIE WYKONANA
PRAWIDLOWO, MOZE POWAZNIE ZAGROZIC BEZPIECZENSTWU UZYTKOWNIKA. DLATEGO TEZ, ZADANIE TO POWINNO BYC WYKONANE
PRZEZ OSOBE, O ODPOWIEDNICH KWALIFIKACJACH ORAZ ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI. W PRZYPADKU ZIGNOROWANIA
NINIEJSZEGO ZALECENIA | WYKONANIA INSTALACJI PRZEZ OSOBE BEZ ODPOWIEDNICH KWALIFIKACJI, PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK USTERKI TECHNICZNE, BEZ WZGLEDU NA TO, CZY SPOWODUJA ONE SZKODY W

MIENIU, CZY TEZ USZKODZENIA CIALA U LUDZI.
1.1. ZABUDOWA

Ptyte mozna zamontowa¢ w dowolnym blacie kuchennym, ktory jest
odporny na dziatanie temperatury do 100C oraz posiada grubo$¢ 25-
45 mm. Wymiary otworu, ktéry nalezy wycig¢ w blacie kuchennym,
podane sg na Rysunku 2.

Jezeli kuchenka jest montowana obok szafki kuchennej, odlegtosé
pomiedzy ptytg i szafkg musi by¢ co najmniej 15 cm (patrz Rysunek 4);
natomiast odlegto$¢ pomiedzy ptytg i $ciang kuchni musi by¢ co
najmniej 5,5 cm.

Odlegto$¢ pomiedzy piytg i szafkg lub jakimkolwiek urzgdzeniem
zamontowanym nad kuchenkg (np. okapem) musi by¢ nie mniejsza
niz70cm (Rysunek 4).

Jezeli pod zabudowang ptytg znajduje sie dostepna przestrzen,
konieczne jest zamontowanie przegrody z materiatu izolacyjnego (np.
drewna) (Rysunek 3).

Uwaga - Na Rysunku 1 pokazano sposéb przyklejenia uszczelki.

Ptyte nalezy zamocowac przy uzyciu uchwytoéw znajdujgcych sie w jej
wyposazeniu, korzystajgc z otworéw wykonanych w podstawie piyty.

W przypadku montowania ptyty o szerokosci 60 cm nad piekarnikiem,
ktory nie jest wyposazony w obieg chtodzgcy, zaleca sie utworzenie
otworéw w zabudowie w celu zapewnienia prawidtowego przeptywu
powietrza.

Wielko$é tych otworéw powinna wynosié co najmniej 300 cm? i nalezy
jerozmiesci¢ w sposob pokazany na Rysunku 5.

W przypadku montowania ptyty o szerokosci 75 cm nad piekarnikiem
do zabudowy, piekarnik musi by¢ wyposazony w obieg chtodzacy.
urzgdzenie nie jest przeznaczone do sterowania zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym uktadem zdalnego sterowania.

1.2. ODPOWIEDNIE POMIESZCZENIE

Urzadzenie pusi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisamii w miejscu dobrze wentylowanym. Prosze zapoznac sie z
instrukcja przed przystapieniem do instalaciji.

W przestrzeni, w ktdérej zainstalowana jest kuchenka gazowa
powstajg duze ilosci ciepta i pary. Dlatego tez, konieczne jest
zapewnienie dobrej wentylacji poprzez utrzymywanie naturalnego
obiegu powietrza lub poprzez zamontowanie okapu kuchennego z
wyciggiem. W przypadku dtugiego i intensywnego uzytkowania
kuchenki, konieczne moze by¢ zastosowanie dodatkowej wentylacji,
na przyktad poprzez otwarcie okna lub zwigkszenie obrotéw
wentylatora.

Przy braku mozliwosci zamontowania okapu, w $cianie zewnetrznej
lub w oknie nalezy zainstalowaé wentylator elektryczny pod
warunkiem, ze pomieszczenie posiada otwory odpowietrzajgce.
Wentylator elektryczny powinien zapewniaé petng wymiane
powietrza w kuchni w tempie 3-5 razy na godzine. Instalator powinien
przestrzegac obowigzujgcych w danym kraju przepiséw.

2.1. PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

Upewni¢ sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej znajdujgcej sie na obudowie urzgdzenia.
Przed podtgczeniem, sprawdzi¢ obwdd uziemienia.

Zgodnie z przepisami prawa, niniejsze urzgdzenie musi by¢
uziemione. W razie nie przestrzegania tego wymagania, producent
nie poniesie zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody w
stosunku do oséb lub mienia. Jezeli kabel zasilajgcy nie posiada
wtyczki, nalezy zamontowa¢ wtyczke dopasowang do obcigzenia
wskazanego na tabliczce znamionowej urzadzenia. Przewod
uziemienia jest w kolorze Zzéttozielonym. Wtyczka powinna by¢
zawsze dostepna.

W przypadku gdy ptyta podtgczona jest bezposrednio do sieci
elektrycznej, konieczne jest zainstalowanie wytgcznika
automatycznego.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego, musi on by¢ wymieniony
przez wykwalifikowanego elektryka w celu wyeliminowania
potencjalnych zagrozen.

Przewdd uziemienia (w kolorze zéttozielonym) musi byé co najmniej
10 mm dtuzszy niz przewod fazowy i neutralny.

Przekr6j poprzeczny kabla zasilajgcego musi by¢ o wielkosci
dostosowanej do mocy pobieranej przez ptyte.

Sprawdzi¢ na tabliczce znamionowej dane dotyczace podtgczenia do
sieci elektrycznej oraz upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy jest typu
3x0.75 mm2HO5RR-F.

FAZOWY L | Przewdd brgzowy

f:gii|salj(;ci:j0i UZIEMIENIE Przewdd z6ttozielon >Kat?el_
NEUTRALNY | N|Przewdd niebieski zasilajacy

Jesli urzagdzenie nie posiada kabla i wtyczki lub innego rozwigzania
umozlwiajgcego odtgczenie od odpowiednio zabezpieczonej sieci
elektrycznej pozwalajgcej na petne odtgczenie przy wystgpieniu
nadnapigcia spetniajgcego warunki kategorii lll,instrukcja stwierdza,
ze sposoby odtgczenia muszg by¢é wbudowane w instalacje
elektryczna, zgodnie z zasadami okablowania.

2.2. PODLACZENIE DO GAZU

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego
personelu, instalacja urzgdzenia musi by¢ zgodna z obowigzujgcymi
normami krajowymi. (Wytacznie dla Wielkiej Brytanii: zgodnie z
przepisami prawa, instalacja gazowa i jej odbiéor muszg by¢
przeprowadzone przez instalatora zarejestrowanego w CORGI)

Wszystkie prace muszg by¢ wykonane przy odtgczonym zasilaniu
elektrycznym.

Na tabliczce znamionowej urzadzenia wskazany jest rodzaj gazu do
ktérego zostato ono przystosowane. Podigczenie do sieci gazowej
lub do butli z gazem ptynnym nalezy przeprowadzi¢ po uprzednim
upewnieniu sie, ze urzgdzenie jest wyregulowane dla danego rodzaju
gazu, ktory ma by¢ podtaczony. Jezeli urzadzenie nie jest prawidtowo
wyregulowane, patrz instrukcje w kolejnym punkcie na temat zmiany
ustawien gazowych.

W przypadku butli z gazem ptynnym (butli gazowej) nalezy
zastosowacé regulator cisnienia zgodny z obowigzujgcymi normami
krajowymi.

Nalezy stosowaé wytgcznie rury, podktadki i uszczelki, ktére sg
zgodne z obowigzujgcymi normami krajowymi.

W niektérych modelach, na wyposazeniu urzadzenia znajduje sie
tacznik stozkowy, przeznaczony do zamontowania na terenie krajow,
w ktorych ten typ tgcznika jest obligatoryjny; na rysunku 8 pokazano w
jaki sposob rozréznié poszczegolne typy tacznika (CY = cylindryczny,
CO = stozkowy). W kazdym przypadku, cylindryczna czesc¢ tacznika
musi by¢ podtgczona do ptyty gazowe;.

W przypadku podigczania ptyty do gazu przy uzyciu przewodow
elastycznych, nalezy zapewni¢, aby maksymalna odlegtos¢ tgczenia
tym przewodem nie przekroczyta 2 metrow.

Gietkiej rurki, powinny by¢ wyposazone w taki sposob, ze nie moze
wejs¢ w kontakt z ruchomg czes¢ mieszkania (np. szuflady) i nie
przechodzi przez wszelkie miejsca, gdzie moze sta¢ sie zgnieciony /
zatamane lub uszkodzone w inny sposoéb.

Aby zapobiec ewentualnemu uszkodzeniu ptyty, nalezy zachowaé
nastepujgca kolejnos¢ podczas instalacji (rysunek 6):

1) Jak pokazano narysunku, kolejno zamontowac:

A: tacznik cylindryczny meski 1/2"

B: Uszczelka 1/2"

C: Lacznik gazowy damski stozek-cylinder lub cylinder -cylinder 1/2"

2) Zacisna¢ potaczenie przy uzyciu kluczy, pamietajac o utozeniu
przewodoéw rurowych w odpowiednim potozeniu.

3) Podtaczyé tacznik C do domowej instalacji gazowej przy
uzyciu sztywnego przewodu miedzianego lub stalowego
przewodu elastycznego.
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UWAGA: sprawdzi¢ szczelnos¢ potaczen przewodéw rurowych
przy uzyciu roztworu wody z myditem. Nigdy nie nalezy do tego
celu uzywac ptomienia. Nalezy rowniez upewnic¢ sie, ze przewod
elastyczny nie wejdzie w kontakt z ruchoma czescia szafki (np.
szufladq), oraz ze jest on utozony w sposéb wykluczajacy jego
uszkodzenie.

Ostrzezenie: Jezeli w poblizu urzgdzenie wyczuwalny jest gaz,
nalezy natychmiast odcig¢ doptyw gazu do urzadzenia i wezwaé
instalatora. Nie prébowac¢ wykrywania nieszczelnosci przy pomocy
otwartego ptomienia.

2.3. PRZYSTOSOWANIE PLYTY DO ROZNYCH
RODZAJOW GAZU

W celu przystosowania ptyty do réznych rodzajow gazu, nalezy
wykonac nastepujgce czynnosci:

« zdjgé ruszty i palniki

» umiescic klucz szesciokgtny (7 mm) we wsporniku palnika (Rysunek
7)

» Odkreci¢ dysze i wymieni¢ je na dysze odpowiednie do danego
rodzaju gazu (patrz tabela rodzajéw gazu).

2.4. REGULACJA PLOMIENIA MINIMALNEGO

Po zapaleniu palnikéw, ustawi¢ pokretto w pozycji ptomienia
minimalnego i nastepnie zdjg¢ pokretto (mozna je tatwo zdjgc
wywierajgc niewielki nacisk).

Przy uzyciu matego wkretaka mozna nastepnie wyregulowaé $rube
regulacyjng w sposéb pokazany na Rysunku 9. Obracanie $ruby w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara powoduje
zmniejszenie przeptywu gazu, natomiast obracanie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara powoduje zwigkszenie
przeptywu. Regulacje nalezy przeprowadza¢ do momentu uzyskania
ptomienia o dtugos$ci okoto 3-4 mm, poczym nalezy zatozy¢ pokretto.
W przypadku korzystania z butli z gazem ptynnym (LPG) s$rube do
regulacji ptomienia minimalnego nalezy obréci¢ (zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara) az do oporu.

Po przeprowadzeniu regulacji dla nowego rodzaju gazu, nalezy
wymienic starg tabliczke znamionowg umieszczong na urzgdzeniu na
nowg tabliczke (znajdujgcg sie na wyposazeniu ptyty) odpowiednig
dla rodzaju gazu, dla ktérego przeprowadzono regulacje.

3._UZYTKOWANIE PLYTY - INSTRUKCJE DLA
UZYTKOWNIKA

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do celu, do ktérego zostato
przeznaczone, tzn. do przyrzgdzania potraw w gospodarstwie
domowym, i jego uzywanie do wszelkich innych celéw bedzie
traktowane jako niewlasciwe i moze byé niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

3.1. UZYWANIE PALNIKOW GAZOWYCH

Aby zapali¢ palnik, nalezy umiesci¢ w jego poblizu zapalong
Swieczke, nacisngc¢ i obroci¢ pokretto w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara.
Jezeli palniki nie byly uzywane przez klika dni, nalezy odczekac kilka
sekund przed zapaleniem palnika, pozwoli to na wydostanie sie
powietrza zgromadzonego w przewodach rurowych.
W przypadku urzgdzen wyposazonych w zapalacze elektroniczne,
nalezy wykonac nastepujgce czynnosci:

nacisng¢ i obroci¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara do pozycji symbolu zaptonu,
zapali¢ palnik naciskajac na przycisk iskrownika.
W przypadku plyt wyposazonych w zapalcze automatyczne,
wystarczy po prostu nacisngc¢ i obroci¢ pokretto do pozycji symbolu
zaptonu.
System zaptonowy bedzie generowat iskry przez caly czas, gdy
nacisniety jest kurek gazowy.
Jezeli palnik nie zostanie zapalony po uptywie 5 sekund, nalezy
obrdcié¢ pokretto do pozycji 0 i powtérzyé czynnosé.
W przypadku modeli wyposazonych w zabezpieczenie
przeciwwyptywowe (ktére odcina doptyw gazu w razie
przypadkowego zgasniecia ptomienia), zapalanie palnikow odbywa
sie w sposob opisany powyzej, przy czym nalezy pamietaé, ze po
zapaleniu plomienia pokretlo nalezy jeszcze przytrzymac¢ w
pozycji wcisnietej przez 5 do 6 sekund.

UWAGA:
Przed wigczeniem ptyty gazowej, nalezy upewnic¢ sie, ze palniki i
nakrywki palnikéw sg prawidtowo umieszczone na swoich miejscach.

UWAGA OGOLNA

W celu maksymalnego wykorzystania palnikéw, nalezy uzywac
naczyn z ptaskim dnem o s$rednicy odpowiednio dopasowanej do
wielkosci palnika. Tabela A.

Srednica
. : Moc G20/20 mbar | G30/28-30 mbar
Typ palnika ggﬁ':lg’?'carf]) (kW) (metan) (LPG)
A Quemador Auxiliar 12-18 1 95 1/h 73 g/h

SR Quemador Semi-rapido| 18 - 24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Quemador Répido 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h

Tabela A

W przypadku korzystania z mniejszych naczyn, palnik nalezy
wyregulowac tak, aby ptomien nie wychodzit poza brzeg naczynia.
Naczynia z wypuktym lub wklestym dnem nie powinny by¢ uzywane.

OSTRZEZENIE: W razie przypadkowego zgasnigcia ptomienia,
nalezy wytaczy¢ palnik i sprébowaé powtdrnie go zapali¢
dopiero po uptywie co najmniej 1 minuty.

Jezeli z biegiem lat kurki gazowe zaczng sie ciezko obracac,
konieczne bedzie ich naoliwienie.

Czynnos¢ ta moze by¢ przeprowadzona wylacznie przez
wykwalifikowany personel serwisu.

3.2. EKSPLOATACJA KUCHENEK Z PLYTAMI
ELEKTRYCZNYMI

Pokretto nastawic¢ do zgdanej temperatury ptyty grzewczej. Zapala sie
lampka wskazujgca wigczenie i ptyta grzewcza zaczyna sie grzac.

Po zakonczeniu gotowania zakreci¢ pokretto do pozycji "0" (rys. 10).
Kuchenki nie zostawia¢ w stanie wigczonym bez naczynia. Wazne sg
Srednica i podstawa uzywanego naczynia do gotowania.
Maksymalna srednica podstawy naczynia wynosi 14 cm a podstawa
powinna by¢ ptaska.

Przy pierwszym uzywaniu ptyty zostawi¢ jg na 5 minut do ogrzania,
zanim postawisz na niej naczynie. Pozwoli to na zahartowanie
powtoki odpornej na temperature na ptycie grzewczej.

Do czyszczenia ptyt grzewczych nalezy uzywac wilgotnej Sciereczki i
detergentéw. Do usuwania wyschnietych pozostatosci potraw z ptyty
grzewczej nie nalezy uzywac nozy lub innych twardych i ostrych
przedmiotéw. Po czyszczeniu ptyte grzewczg pozostawi¢ na kilka
minut do wyschniecia. Plyty grzewczej nie nalezy jednak zostawia¢
wigczonej na dtuzej niz kilka minut bez naczynia znajdujgcego sie na
niej.

Potozenie | Moc (Watt) Moc (Watt) Objasnienie
0 0 0 Zakrecona
1 100 W 135 W Grzanie
2 180 W 220 W Grzanie w niskiej temperaturze.
3 250 W 300 W Grzanie w niskiej temperaturze.
4 500 W 850 W Gotowanie, Smazenie, Duszenie
5 750 W 1150 W Gotowanie, Smazenie, Duszenie
6 1000 W 1500 W Gotowanie, Smazenie, Duszenie

Stosownosé naczyn do gotowania: (Rys. 11)

Nalezy pamietaC, ze wieksze naczynia posiadajg szersze
powierzchnie ogrzewania. To powoduje, ze potrawy gotujg sie
szybciej w wiekszych naczyniach niz w naczyniach o mniejszej
powierzchni ogrzewania.

Zawsze nalezy wybiera¢ naczynie o wielko$ci stosownej do ilosci
gotowanej potrawy. Dla zapobiegania pryskaniu nie uzywac bardzo
matych naczyn do potraw o duzej ilosci ptynu. Jezeli bedziesz uzywac
nadmiernie duzego naczynia do gotowania szybkich potraw z duzag
iloscig ptynu , sos potrawy przylepi sie do wewnetrznych $cianek
naczynia i po przetozeniu potrawy pozostanie tam.

Do przyrzgdzania deseréw proponujemy uzywaé naczyn
zamknietych, blach i form do ciast. Rozpryski cukru lub syropu z
naczynia otwartego mogg przyklei¢ sie na powierzchnie grzewczg i
sprawiac trudnosci podczas czyszczenia.

Jest to wazne zwtaszcza dla naczyh uzywanych do smazenia lub do
gotowania w wysokich temperaturach pod cisnieniem.

Ptyty nie zostawia¢ wigczonej bez opieki bez naczynia lub z pustym
naczyniem na niej.
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Stosownos$¢ naczyn do gotowania nalezy sprawdza¢ pod katem
nastepujgcych kryteriow:

Powinny by¢ ciezkie.

Powinny catkowicie pokrywaé powierzchnie grzewcza. Moga byc¢
troche wigksze ale nie mniejsze.

Powierzchnia podstawy powinna by¢ ptaska, przylegajgca do
powierzchni ptyty grzewcze;j.

Dla optymalnego zuzycia energii na ptytach grzewczych uzywane
naczynia powinny mie¢ ptaskie podstawy . Wielko$¢ naczynia
powinna by¢ jak najbardziej zblizona do srednicy ptyty grzewczej, ale
nigdy nie mniejsza od niej. Dolna powierzchnia podstawy naczynia
powinna by¢ sucha. Nalezy zapobiega¢ wykipieniu. Pustych naczyn
nie nalezy zostawia¢ na ptytach grzewczych a ptyt nie nalezy wtgczac
bez naczyn.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy upewni¢ sige, ze plyta
wystygta. Wyjac wtyczke z gniazdka zasilania lub (w przypadku
podtaczenie bezposredniego) wytgczy¢ zasilanie elektryczne.

Dzieci bez nadzoru nie moga obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

Do czyszczenia ptyty nigdy nie nalezy uzywaé $srodkéw Sciernych,
srodkéw zawierajgcych substancje zrgce, wybielajgce lub kwasy. Nalezy
rowniez unika¢ stosowania substancji kwasnych lub alkalicznych (sok z
cytryny, ocet itp.) do czesci emaliowanych, lakierowanych Iub
wykonanych ze stali nierdzewne;.

Podczas czyszczenia emaliowanych, lakierowanych lub chromowanych
czesci, nalezy uzywac cieptej wody z mydtem lub detergentu nie
zawierajgcego substancji zrgcych. Do czyszczenie czesci ze stali
nierdzewnej, nalezy uzywac¢ odpowiedniego roztworu czyszczgcego.

Palniki mozna czysci¢ wodg z mydtem. Aby przywrécié ich oryginalny
blask, nalezy stosowa¢ domowy ptyn do czyszczenia stali nierdzewnej. Po
wyczyszczeniu, palniki nalezy wysuszyc¢ i umiescié na ptycie.

Istotne jest, aby palniki byly umieszczone dokladnie na swoim
miejscu.

Chromowane ruszty i palniki

Chromowane ruszty i palniki maja tendencje do ciemnienia w miare ich
uzywania. Jest to zjawisko normalne i nieuchronne, w zadnym stopniu
jednak nie pogarszajgce funkcjonalnosci ptyty gazowe;j.

W kazdym badz razie, sg one dostepne w naszym centrum serwisowym
jako czescizamienne.

5. OBSLUGA SERWISOWA

Przed zadzwonieniem do pracownika serwisu, nalezy upewni¢ sie,
ze:

» wtyczka jest prawidtowa umieszczona w gniazdku;

* nie ma awarii zasilania gazowego.

Jezeli nie mozna zidentyfikowac zrédta usterki:
urzgdzenie nalezy wylgczyé - nie probowaé go samodzielnie
naprawiac - zadzwoni¢ do centrum serwisowego.

6. OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera zaréwno substancje
zanieczyszczajgce (o negatywnym oddziatywaniu na
[ ] $rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére
mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny poddawaé specjalnej obrébce w celu
bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich $rodkéw
zanieczyszczajgcychiodzyskania wszystkich surowcéw wtérnych.
Poszczegdlne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
$Srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako
odpad komunalny.
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych
punktéw zbiérki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sige go zdomow.
« gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwrdécic¢ do sprzedawcy,
ktoéry musi je przyja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzgdzenie dostarczone.

Deklaracja zgodnosci: Niniejsze urzadzenie, w czesci przeznaczonej do
kontaktu ze srodkami spozywczymi spetnia wymagania przepisow
ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Urzadzenie spetnia wymagania Dyrektyw 2006/95/EC i
c E 2004/108/ECi2009/142/EC, z pdzniejszymi zmianami.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek niedoktadnosci
spowodowane btedami w druku lub w transkrypcji zawarte w niniejszej
broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji
produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez
uszczerbku dla charakterystyki dotyczgcej bezpieczenstwa Ilub
funkcjonalnosci.

Tabela 1
PLYTY DO ZABUDOWY

1 2

Palnik 4 palniki gazowe 3 palniki gazowe
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Typ / odno$nik S60/HBGS S60/ HBGS
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe TAK TAK
Palnik pomocniczy (A @ 50 mm) 1 1
Ptytam Elektrycznymi - 1
Palnik $redni (SR @ 75 mm) 2 1
Palnik szybki (R @ 100 mm) 1 1
Rodzaj gazu / Moc
Moc 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (metan) 676 1/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Klasa instalacji 3 3
Napiecie / Czestotliwos¢ V / Hz 220-240 V /1 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Moc elektryczna pobierana 15W 1500 W
Zapton elektryczny TAK TAK
Wymiary produktu 585 x 510 585 x 510

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.
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GUVENLIK UYARILARI

UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis pargalara dokunmaktan kagininiz.

* 8 yasin altindaki gcocuklari cihazdan uzakta tutmali ve surekli denetlemelisiniz.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecrtbe
acgisindan yetersiz Kigiler tarafindan ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde guvenle kullanilabilir.

» Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gozetmen olmaksizin gocuklar tarafindan yapiimamalidir.

UYARI: Sadece yagdin ocak Uzerinde birakilmasi tehlikeli olabilir ve yangina neden olabilir.

« Yangini HICBIR ZAMAN su ile séndiirmeyin, cihazi kapatiniz ve kapak gibi bir aparatla yada yangin
battaniyesiile alevi 6rterek kontrol altina aliniz.

UYARI: Yangin tehlikesi: Ocak yuzeyini bir takim malzemelerinizi depolamak i¢in kullanmayiniz, yizeyi
bos birakiniz.

UYARI: YUzey kirik ise elektrik carpmasi olasiligini dnlemek igin, cihazi kapatiniz.

* Firinitemizlemerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

» Kapaga dokulen artiklar temizlige baglamadan 6nce ¢ikariimalidir.

* Ocak yuzey kapagini kapatmadan 6nce sogumasina izin verilmelidir.

+ Cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri uzaktan kumanda sistemiile kontrol edilmeye uygun dedgildir.

« Baglantinin saglanamamasi kablolama kurallarina goére kablolarin baglanmamasindan
kaynaklanmigtir.

* Talimatlarda kullanilacak prizin tipi cihazin arka kismindaki sicaklik distnulerek belirtiimelidir.

*Elektrik kablosu hasarli ise, 6zel bir kablo ya da Uretici veya yetkili servisin uygun gordugu kablo ile
degistirilmelidir.

Uyari: Termal 1si kesici dikkatsizce yerlesiminden dogacak zararlari engellemek icin, bu cihaz kaynagi
zamanlayici veya surekli agik ya da kapali olacak devre gibi dig devre cihazlarina baglanmamalidir.

* Bu cihaz, yururlukteki mevzuata uygun olarak kurulmalidir ve sadece iyi havalandirilan bir alanda
kullaniimahdir.

* Cihazi kurarken veya kullanmadan 6nce talimatlari okuyun."

* Bu talimatlar sadece ulke sembolleri cihaz Uzerinde oldugu zaman gecerlidir. Eger cihaz Uzerinde
sembol yoksa, urun Uzerinde kullanilacak Ulkenin kosullarina uygun modifikasyonlarin nasil
yapilacagini tarif eden teknik talimatlari incelemek gerekmektedir.

 "Kurulum isleminden once, yerel dagitim kosullari (gaz ve gaz basinci niteligi) ve cihazin ayarlara
uyumlu olmasi garanti altina alinmahdir.”

*"Bu cihazigin gerekli tum kogullar tip etiket Uzerinde belirtilmigtir."

* Bu cihaz yanmali UrUnlerin tahliye aparatlarina baglanmamalidir.Cihaz mevcut montaj yonetmeligine
gbre kurulup baglanmalidir. Havalandirma ile ilgili gerekli sartlarin saglamasi igin 6zel 6nem
gosterilmelidir.

* Gazl pisirme cihazlarinin kullanimi montajlandigi yere gore oda icinde i1sI ve nem yaratmaktadir.
Mutfagin iyi havalandiriimis oldugundan emin olun: Dogal havalandirma delikleri agin veya mekanik bir
havalandirma cihazi(mekanik aspiratér) takin.Cihazin uzun stre yogun kullanimi durumunda ilave bir
havalandirma yapin; érnegdin bir pencere acin veya mekanik ventilasyon duzeyini artirarak daha etkili bir
havalandirma yapin.
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1. KURULUM TALIMATLARI

EVDE KULLANIMA YONELIK BiR CIHAZIN KURULUMU, DOGRU SEKILDE YAPILMAZSA MUSTERININ GUVENLIGINi ciDDi BIGIMDE
ETKILEYEBILECEK KARMASIK BIR iSLEM OLABILIR. BU NEDENLE, BU ISLEM MESLEKI YETERLILIGE SAHIP BiR KiSi TARAFINDAN,
YURURLUKTEKI TEKNIK MEVZUATA UYGUN OLARAK GERGEKLESTIRILMELIDIR. BU ONERININ GOZ ARDI EDILMESi VE KURULUMUN
YETKISiz BiR KiSi TARAFINDAN YAPILMASI DURUMUNDA URETICI, iSTER URUNLERIN, ISTER KiSILERIN ZARAR GORMESIYLE
SONUGLANSIN, URUNUN HiGBIR TEKNIK ARIZASINDA SORUMLULUK KABUL ETMEZ.

1.1. ANKASTRE MONTAJ

Ocak 100 °C sicakhga dayanikl ve 25-45 mm kalinlikta bir tezgah
icine yerlestirilebilir. Tezgah icinde olusturulacak bélmenin boyutlari
Sekil 2'de verilmistir.

Ocak bir kabinin yanina yerlestirilecekse, Ocak ile kabin arasindaki
mesafe en az 15 cm olmalidir (Sekil 4'e bakin); ocak ile arkasindaki
duvar arasindaki mesafe de enaz 5,5 cm olmalidir.

Ocak ile diger herhangi bir Unite veya cihaz (6rn, hava tahliye
aspiratori) arasindaki mesafe 70 cm'den az olmamalidir (Sekil 4).
Ankastre ocak ile asagidaki bosluk arasindaki erisilebilir bir mesafe
oldugunda, izole bir malzemeden yapilmis bir bdélme duvari
yerlestiriimelidir (ahsap malzeme veya benzeri bir baska malzeme)
(Sekil 3).

Onemli  Sekil 1'deki diyagram dolgu malzemesinin nasil
uygulanacagini géstermektedir.

Ocak Unitesi, Unite kaidesindeki delikler kullanilarak Sabitleme
Kelepgeleriyle yerlestirilir.

60 cm'lik ocak, sogutucu sistemi olmayan bir firn {zerine
yerlestirilecekse, dogru hava sirkulasyonunun saglanmasi igin
ankastre mobilyada hava c¢ikislarinin olusturulmasi tavsiye edilir. Bu
hava delikleri en az 300cm olmalidir ve Sekilde gosterildigi gibi
yerlestiriimelidir.

Ankastre firin Gzerinde 75 cm'lik bir ocak yerlestirilecekse, firinin fan
sogutucusu olmalidir.

1.2. UYGUN YER TESPITI

Bu cihaz, yurirlikteki mevzuata uygun olarak kurulmalidir ve sadece
iyi havalandirilan bir alanda kullaniimaldir. Cihazi kurarken veya
kullanmadan 6nce talimatlari okuyun.

Cihazin yogun ve uzun sireli kullanimi pencereyi agmak gibi ilave
havalandirmayi veya varsa elektrikli sogutucunun hizini artirmayi
gerektirebilir.

Aspirator kurulamiyorsa, mekanda hava gikisi oldudu stirece, duvarin
veya pencerenin disina bir elektrikli sogutucu yerlestirilmelidir.
Elektrikli sogutucu saatte 3-5 kez havayi tamamen sirkiile edebilecek
kapasitede olmalidir. Montaj uzmani ilgili ulusal standartlari
izlemelidir.

2.1. ELEKTRIK BAGLANTISI

Unitenin digina yerlestirilmis olan deger plakasindaki verilerin, glic
kaynagi ve giris voltaji deg@erlerine uygun oldugunu kontrol edin.
Baglanti 6ncesinde, topraklama sistemini kontrol edin. Kanun
geregince, bu cihaz topraklanmalidir. Bu diizenlemeye uyulmadigi
taktirde, Uretici kigilere veya miilkiyete verilecek zararlardan sorumlu
olmayacaktir. Fig heniz takilmadiysa, deger plakasinda gosterilen
yike uygun bir fis takiniz. Topraklama teli sari/yesil renklidir. Fis her
zaman erigilebilir durumda olmalidir.

Ocagin dogrudan bir elektrik kaynagina baglandidi yerde, bir devre
kesicisi (salter) tesis edilmelidir.

Gul¢ kaynagi kablosu zarar goriirse, potansiyel bir riski 6nlemek igin
ehliyetli bir mihendis tarafindan degistiriimelidir. Topraklama kablosu
(yesil veya sari renkli) aktif ve nétr kablolardan en az 10 mm daha
uzun olmalidir.

Kullanilan kablo bdélumi, ocagin cektigi elektrige gore uygun
Olgulerde olmalidir.

Lutfen glc bilgileri igin deger plakasini kontrol edin ve gii¢ kaynagdi
kablosunun 3x0.75 mm?HO5RR-F tipinde olmasini saglayin.

. AKTIF L | Kahverengi Kablo
ﬁg;,g;f TOPRAK Yesil/Sari Kablo >GU§,
NOTR N| Mavi Kablo Kablosu

Eger ocak, kablo veya fig baglantisina sahip degilse veya diger bir
deyisle asin voltaj kategorisi sartlari altinda buitin kutuplar ana
sebeke baglantisindan ayrilma durumu varsa ydnergelerce
belirlenen kablolama kurallarina uygun baglanti saglanmalidir.

2.2. GAZ BAGLANTISI

Bu talimatlar sadece ehliyet sahibi uzman personel i¢in hazirlanmistir,
ekipmanin kurulumu gegerli ulusal standartlara uygun olmalidir.

Tam isler elektrik baglantisi kesilmis durumda yapiimalidir.

Ocak (zerindeki deger plakasi, ocakla birlikte kullaniimasi
tasarlanmis olan gaz tiirini gostermektedir. Ana gaz kaynagina veya
gaz tlpune yapilan baglanti, cihazin verilecek gaz tlirine gore
ayarlandidi kontrol edildikten sonra, gercgeklestiriimelidir. Dogru
sekilde ayarlanmamigsa, gaz ayarini degistirmek igin asagidaki
paragraflardaki talimatlara bakin.Likit gaz igin (tlip gaz), gegerli ulusal
standartlara uyumlu olan basingli regulatérleri kullanin.

Sadece ulusal standartlara uyumlu olan boru, pul veya conta pulu
kullanin.

Bazi modeller igin, konik baglanti tipinin zorunlu oldugu ulkelerde,
montaj igin konik bir baglanti verilmektedir; Resim 8'de farkli baglanti
tarlerinin nasil taninacagi anlatiimaktadir (CY= silindirik, CO = konik).
Her tuir durumda, baglantinin konik pargasi ocaga baglanmalidir.

Ocagl gaz kaynagina esnek hortumlarla baglayacaksaniz, lutfen
hortumun kaplayacagi maksimum mesafenin 2 metreyi gegmemesini
temin edin.

Esnek hortum, ocagin yerlestirildigi mobilyanin ¢ekmece gibi
hareketli pargalarina temas etmeyecek sekilde montajlanmali ve
tikaniklik yaratabilecek hassas bolimlerden gegcmemelidir.

Ocagin herhangi bir sekilde zarar gérmesinin 6niine gegmek igin,
lutfen asagidaki adimlari sirayla takip ederek montaj islemini
gergeklestirin (Resim 6)

1) Gosterildigi sekilde, parcalari sirayla birlestirin:

A: 1/2 Erkek Adaptor Silindirik,

B: 1/2Conta,

C: 1/2 Disi Gaz Adapt6ri Konik-Silindirik veya Silindirik-Silindirik

2) Borulari pozisyona sokmak igin, anahtarlarla baglanti yerlerini
sikin.

3) Sert bakir boru veya esnek ¢elik boru kullanarak ana gaz
kaynagina C rakoru takin.

ONEMLI: Sabunlu bir ¢dzelti yardimiyla son kez borularda sizinti
olup olmadigini kontrol edin. Asla ates kullanmayin. Ayrica
esnek boruyu, kabinin hareket eden bir pargasiyla (6rn gekmece)
ile temas etmeyecek sekilde ayarlayin veya borunun zarar
gorebilecek bir konumda olmamasini temin edin.

Uyari: Bu cihazin yaninda herhangi bir gaz kokusu aldiginiz zaman,
cihaza giden gaz kaynagini kapatin ve dogrudan muhendisi arayin.
Sizintiyi tespit etmek igin ¢iplak ates kullanmayin.

2.3. OCAGIN FARKLI GAZ TURLERINE
UYARLANMASI

Ocagi farkh gaz turleriyle birlikte kullanmak igin, asagidaki talimatlari
gercgeklestirin.

* Izgaralari ve ocak gozlerini gikarin

» Ocak g6zl destegi igin altigen bir anahtar (7mm), (Sekil 7) kullanin
 Enjektora gikarin ve kullanilacak olan gaz tiirG igin uygun olan yen
enjektorl takin (gaz tiirleri tablosuna bakin)
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2.4. MiNIMUM ALEVIN AYARLANMASI

Ocak gozlerini yaktiktan sonra, kontrol digmesini kisik ayara getirin
ve sonra da digmeyi yerinden gikarin (hafifce bastirmak suretiyle
kolayca gikarilabilir).

Kuguk bir «Terminal» tipi tornavida kullanarak, ayar vidasi Sekil 9'da
gosterildigi gibi ayarlanabilir. Vidayi saat yoniine gevirirseniz, gaz
akigini azaltirsiniz, saat yoninun tersine gevirirseniz, akigi artirirsiniz
- yaklasik 3-4 mm uzunlukta bir alev seviyesi ayarlayin ve daha sonra
kontrol dugmesini tekrar yerine takin.

Gaz kaynagi LPG ise (tlip gaz) - bos alevi ayarlama vidasi, ugtaki stop
noktasina kadar (saat yoniinde) dondirtlmelidir.

Yeni gaz ayarlamasini yaptiginizda, cihazinizin tGzerindeki eski gaz
deger plakasini, yeni ayarladiginiz gaz tirine uygun olan deger
plakasiyla (ocakla birlikte teslim edilmistir) degistirin.

3. OCAK KULLANIMI KULLANIM TALIMATLARI

Bu cihaz sadece evde yemek pisirmek igin tasarlanmistir ve bu
amagla kullaniimalidir. Diger kullanim turleri sakincali olup tehlikeli
durumlara neden olabilir. Uretici uygunsuz ve sakincali
kullanimlardan kaynaklanan zarar ve ziyandan sorumlu
olmayacaktirUYARI: Yangin tehlikesi: Ocak ylizeyini bir takim
malzemelerinizi depolamak igin kullanmayiniz, ylizeyi bos birakiniz.

3.1. GAZLI OCAK GOZLERININ KULLANIMI

Ocagin gozlerini yakmak igin, ates kaynagdini goziin yakininda tutun,
kontrol diigmesine bastirin ve saat yoniine gevirin.

Ocak birka¢ gunligine kullanilmadiysa, yakmadan 6nce birkag
saniye bekleyin, bdylece borularda mevcut olan havanin tahliye
olmasi saglanmis olacaktir.

Elektronik tutusturma sistemi olan cihazlar icin, asagidaki islemleri
gercgeklestirin.

» Digmeye bastirin ve tutusturma sembolline kadar saat yonunin
tersine gevirin.

* Atesleme butonuna basarak ocak géziini yakin.

Otomatik cakmagi olan ocaklar igin, sadece digmeye bastirin ve
tutusturma semboliine kadar gevirin.

Atesleme sistemi gaz vanasina basildigi surece kivilcim ¢gikarmaya
devam edecektir.

Ocak g6zl 5 saniye igerisinde yanmazsa, digmeyi 0 konumuna
getirin ve iglemi tekrarlayin.

Giivenlik vanasina sahip modellerde (ates kazayla sondiigiinde
gaz akisini kesen modeller), ocak gézii yukarida anlatilan sekilde
yakilir; fakat yakma sonrasinda diigme 5 veya 6 saniye boyunca
basil tutulmahdir.

DIKKAT:
Gaz ocagini agmadan Once, ocak goOzlerinin ve ocak gozi
kapaklarinin yerlerine yerlestirildiginden emin olun.

GENEL TAVSIYELER
En iyi sonuglar almak igin, duz tabanh tencerelerin dlculeri asagidaki
sekilde gaz oca@i gz Olgllerine uygun olmalidir: Tablo A.

Ocak Gozii Tiirii @ Tav( (I:1r:)ncere ((l;(\LII;) G%ﬂgtoar::)ar G30l2(ﬁ-:<(;l)mbar
A Yardimci Ocak Gozii 12-18 1 95 I/h 73 g/h
SR Yari Hizll Ocak Gozleri | 18-24 | 1,7 162 1/h 124 g/h
R Hizl Ocak Gozi 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h

Tablo A

Daha kuguk kaplar igin, gaz ocadi gozlerinin, alevin tavanin tabanini
asmayacak sekilde ayarlanmasi gerekir. Konkav veya konveks
tabanli kaplar kullaniimamalidir.

UYARI: Ocak yanliglikla sondiiriilirse, diigmeyi kapali (off)
konuma getirin ve tekrar yakmadan 6nce en az 1 dakika bekleyin.

Zaman igerisinde, gaz vanalari acilip kapatilirken sertlesirse,
yaglanmalari gerekir.

Bu islem sadece ehliyetli Bakim Miihendisleri tarafindan
yapilmahdir.

3.2. ELEKTRIKLI ISITICININ KULLANIMI

istenilen sicakhiga gore elektrikli isiticinin diigmesini gevirin.
Elektrikli istici galismaya basladiginda uyari lambasi yanacaktir.
Pisirme tamamlandiginda digmeyi “O” kapali pozisyona getirin.
(Sekil 10). Pisirme kabi Uzerinde olmadan elektrikli isiticiyi calisir
durumda birakmayin. Kullanilaacak pisirme kabi ¢aplari
onemlidir.  Pigirme kabi tabani diz olmali ve ¢api 14 cm vyi
gecmemelidir. ilk kullanimda, pisirme kabi koymadan 6nce 5
dakika elektrikli isiticiyr g¢alistinn. Bu 1sinma sonucunda
rezistansin kaplamasinin sertlesmesi saglanacaktir.

Elektrikli isiticty1 temizlemek icin i1slak bez ve deterjan kullaniniz.
Elektrikli 1sitici Gzerinde kalmis yemek pargalarini bigcak ve
benzeri sert ve keskin malzemelerle temizlemeyiniz.
Temizlemeden sonra elektrikli isiticiyr kurutmak igin bir ka¢ dakika
calistinin. Bununla beraber, elektrikli isiticiyi Gzerinde pisirme kabi
olmadan bir kag dakikadan fazla galistirmayin.

Pozisyon | Giig¢ (Watt) Giig (Watt) Aciklama

0 0 0 Kapali

1 100 W 135 W Isitma

2 180 W 220 W Dustuk sicaklikta pisirme

3 250 W 300 W Disik sicaklikta pisirme

4 500 W 850 W Pisirme, kizartma, kaynatma
5 750 W 1150 W Pisirme, kizartma, kaynatma
6 1000 W 1500 W Pisirme, kizartma, kaynatma

Pisirme kabinin uygunlugu (Sekil 11)

Buyuk pisirme kaplarinin blyuk pisirme ylzeylerine sahip oldugunu
unutmayiniz.

Buyik pisirme yuzeyli kaplar, kiiglk pisirme ylzeyli kaplardan daha
hizl pigirmeyi saglayacaktir. Her zaman pigirilecek yiyecek miktarina
gére pisirme kabi seginiz. Ozellikle gok fazla sivi igeren yiyeceklerin
pisirme esnasinda sigramasini dnlemek igin ok kliguk pisirme kaplari
segmeyiniz. Asirl buyuk pisirme kaplari secilirse, kabin
bosaltiimasindan sonra sos ve sivilar pisirme kabina yapisarak
kalacaktir. Tatllarin pisiriimesinde pisirme kabinin kapatiimasi
tavsiye edilir. Agik kalan kapaktan sigrayan seker ve meyve sulari
pisirme ylzeyine yapisabilir. Bu atiklarin ylzeyden temizlenmesi
gUgtdr.

Bu 6zellikle yiksek sicaklikta basingla pisen yemekler ve kizartmalar
icin 6nemlidir. Isiticilar, Uzerinde bos pisirme kabi veya pisirme
kabsiz olarak ¢calistirmayiniz.

Asagidaki kriterlere gore pisirme kabinin uygunlugunu kontrol ediniz;

Pisirme kaplari agir olmali.

Pisirme kaplari isiticinin tim yizeyini kaplamali veya bu yilizeyden
biraz bliylk olmali, ancak kiigiik olmamali.
Pisirme kabi tabani diiz olmali ve pigirme ylizeyine uygun olmali.

Elektrikli 1siticinin en iyi sekilde kullanimi ve en az enerji tiketimi igin,
sadece diiz tabana sahip pisirme kaplari kullaniimalidir. Pisirme
kabinin capi, isitici 6lglistine yakin olmali ancak hig bir zaman kiguk
olmamalidir. Pigirme kabinin tabani kuru olmali ve kabin dokilmesi
onlenmelidir. Bos pisirme kaplari isitici tGzerinde birakilmamali ve
pisirme kabi konulmadan isitici galistiriimamalhdir.
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4. BAKIM VE TEMIZLIK

Ocagi temizlemeden 6nce, cihazin sogutulmasini saglayin. Fisini
prizden gekin veya (direkt bagliysa) gug kaynagini kapatin.

Cihazin temizlik ve bakimi gdzetmen olmaksizin gocuklar tarafindan
yapiimamalidir.

Asla, zimpara, yipratici deterjan, agartici veya asit UrGnd
kullanmayin. Emaye kapli, vernikli veya paslanmaz celik bolimlerin
Uzerine asit veya alkalin madde (limon suyu, sirke, vb.) d6kmeyin.

Emaye kapli, vernikli veya krom yiizeyleri temizlerken, sicak sabunlu
su veya asindirici olmayan deterjanlar kullanin. Paslanmaz gelik igin,
uygun bir temizleme solusyonu kullanin.

Ocak gozleri sabunlu suyla temizlenebilir. Orijinal parlakliklarini
muhafaza etmek igin, evsel bir paslanmaz gelik temizleyici kullanin.
Temizleme islemi sonunda, ocak gdzlerini kurutun ve yerine takin.
Ocak gozlerinin dogru yerlestiriimesi 6nemlidir.

Krom izgara ve ocak gézleri

Krom 1zgaralar ve ocak gozleri kullanildikca kararma egilimi
gosterirler. Bu durum normaldir ve kaginilmazdir ama ocagin
islevselligini tamamen tehlikeye atmaz.

Herhangi bir durumda, satig sonrasi servis merkezimizden, yedek
parcalari alabilirsiniz.

5. SATIS SONRASI SERVIS

Bir Servis Teknisyeni cagirmadan énce, lutfen asagidaki kontrolleri yapin:
« fis dogru sekilde takilmis ve yerine oturmus;
* gaz kaynagi hatah degil.

Ariza belirlenemiyorsa:
cihazi kapatin -kurcalamayin- ve Satis Sonrasi Servis Merkezini arayin.

6. CEVRENIN KORUNMASI

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (AEEE)
hakkindaki 2012/19/EU Avrupa Birligi Yoénergesine
uygun bicimde isaretlenmistir.

AEEE, hem kirletici maddeleri (bunlar gevre lGizerinde

olumsuz etkilere neden olabilir) hem de temel

_ bilesenleri (bunlar yeniden kullanilabilir) igerir. Tim

kirleticilerin dizgiin bir sekilde bertaraf edilmesi ve

atilmasi ve tim malzemelerin geri kazanilip ve
donusturilmesiicin AEEE'nin 6zel islemlere tabi tutulmasi 6nemlidir.

Kisiler, AEEE'nin bir gevre sorununa doéniismemesini saglamakta
onemli bir rol Gstlenir; bazi basit kurallarin izlenmesi gerekir:

*AEEE'lere ev atiklari olarak davraniimamalidir.

* AEEE'ler, belediye veya kayith sirketler tarafindan yonetilen ilgili
toplama noktalarina teslim edilmelidir. Pek c¢ok Ulkede, buyuk
AEEE!'lericin evden toplama hizmeti verilir.

* Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eskisi saticiya verilebilir ve satici
yeni teslim ettigi cihaz bagina bir adet olmak tGzere Ucretsiz olarak bu
cihazi teslim alabilir, bunun igin alinacak ekipmanin teslim edilen
ekipman ile ayni tiirden ve ayni fonksiyonlara sahip olmasi gerekir.

Uygunluk Beyani: Bu ekipman, gidalarla temas ettigi pargalarda,

89/109 sayili EEC Direktifinde 6ngorilen diizenlemelere uygundur.
Cihaz, 2006/95/EC, 2004/108/EC ve 2009/142/EC sayili

C Avrupa Direktiflerine uygundur.

Uretici bu brosgiirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan
kaynaklanan herhangi bir eksiklikten sorumlu olmayacaktir. Glivenlik
veya islevie ilgili 6zelliklere zarar vermeden tiiketim istekleri dahil olmak
lizere Uriinlerde gerektiginde degdisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Tablo 1
ANKASTRE OCAKLAR

1 2

Gazli Ocak Gozu 4 gaz 3 gaz
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tir / referans S60/HBGS S60/HBGS
Gaz Emniyeti EVET EVET
Yardimci Ocak Gézi (A @ 50 mm) 1 1
Elektrikli Isitici - 1
Yari Hizli Ocak Gozi (SR @ 75 mm) 2 1
Hizli Ocak Gozi (R @ 100 mm) 1 1
Kurulumu Yapilan Gaz Tiirii/Elektrik :
Gug 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar 676 I/h 514 I/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Montaj Sinifi 3 3
Voltaj / Frekans V/Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Elektrik Giris Gucl 15W 1500 W
Elektrikli Atesleme EVET EVET
Uriin Boyutlari 585 x 510 585 x 510

Bu cihaz, profesyonel kullanim igin degil yalnizca evde kullaniimak lizere tasarlanmigtir.
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Urinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriintintizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmast, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim sartlari / amaclari haricinde kullaniimasi halinde iriin garanti kapsami diginda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmast igin gerekli / zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda belirtilen teknik dzelliklerinin (su
basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve iiriinden kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami disindadir.

«Urlintin, miisteriye ulastiriimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagl ariza ve hasarlar, tiiketici tarafindan yapilan yanls depolama ve ortam kosullari
nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Hatal elektrik tesisati, Grtinlin Gzerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullaniimasi veya sebeke voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve
siddetli riizgar, yildirim diismesi, kire¢, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, tirlinlin dona maruz kalmasi, susuz ¢calisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti
kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsilig1 yapilir.

Urtiniin kullanim 8mrii 10 (on) yildir. Bu {iriiniin tanimlandig; sekilde calisabilmesi igin gerekli yedek parcalarn bulundurma siiresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA: URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S. CANDY HOOVER GROUP

icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11 Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403

Tel: 0216 466 42 42 * Fax: 0216 466 15 45 www.candy-group.com

www.hoover.com.tr * servis@hoover.com.tr

Canoy GARANTI BELGESI

ANKASTRE OCAK
Ankastre ocak kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlar disindaki sahislar tarafindan bakimi, onarimi
veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla biitlin parcalari dahil olmak lizere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi
Grriintin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL SURE iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.
Malin bitiin parcalari dahil olmak izere tamami garanti kapsamindadir.
Malin ayiplt oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,
b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,
c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitlin masraflar saticiya ait olmak tizere satilanin {icretsiz onarlmasini istem,
¢) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan (cretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin onirimini yapmak veya yaptirmakla yiikiimliidir. Tlketici tGcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatc tiketicinin bu hakkini kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
¢ Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
¢ Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,
¢ Tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici,
tlketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcr miteselsilen sorumludur.
Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile simirhdir.
Malin tamir suresi 20 is gunlini gecemez. Bu slre, garanti siresi icerisinde mala iligkin anzanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi
tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glini icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen sure garanti stresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami disindadir.
Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigl yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine basvurabilir.
Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliliigiin yerine getirildiginin ispat1 saticiya aittir.
Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.
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NPABUNA TEXHUKU BE3ONMACHOCTH

MPEAYIMPEXOEHWE: BbiToBOM anekTponpubop M ero OTKpbITble YacTu BO Bpems paboTbl MoryT
HarpeBaTbCs 40 BbICOKOW TemnepaTypbl. Cobnogante 0OCTOPOXHOCTb, HE A0TparnBanTech A0 HUX.

* [leTv Mmonoxe 8 net He 4oMmKHbI NpnbnmxaTbes K 6biIToBOMY NpUbopy 6€3 NOCTOAHHOIO HaA30pa.

* [laHHbIM GbITOBbLIM 3NEKTPONPMOOPOM MOryT NONb30BaTbCHA OETW cTaplle 8 neT, a Takke noau c
HapyLIEHHbIMU (PUNYECKUMU NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMU UNKN C OTCYTCTBMEM Haanexallero
onbITa B TOM cryvae, eCinmn OHW HaxoasaTcs nog HabnogeHnem n NPOMHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO
6Ge3onacHoro ucnonb3oBaHusa 66ITOBOro Npubopa, a Takke, eCnn OHU OCBEAOMIIEHbI 06 MMelLmMXCs
OMacHOCTSIX.

* He paspeluante getsam nrpatb ¢ ObITOBLIM NPUBOPOM.

* Yuctka n obenyxuBaHve 6biToBOro npmbopa He OOMKHbl BbINONHATHCA AeTbMu 6e3 Haasopa
B3POCIIbIX.

MNPEOYMNPEXOEHWUE: MNpurotoeneHne nuLm Ha BapO4HOM NOBEPXHOCTU C UCMONb30BaHNEM XMpa Un
mMacna 6e3 Hagnexallero NpUcMoTpa MOXET B6bITb OMACHBIM 1 MOXET NPUBECTU K NOXapy.

HWKOTIOA He nbiTanTecb noracuTb ninamsi BO4OW. BhiknounTte 6bITOBOKM anekTponpmubop, 1 Hakponte
nyiams KpbILLKOW, UINN OTHECTOMKOW TKaHbHO.

MPEAYTMPEXOEHWE: OnacHOCTb BO3ropaHusi: He WCMNoMb3ynuTe BapOYHYK MNOBEPXHOCTb A4
XpaHeHUs Ha Hen NpeaMeToB.

MPEOYTMPEXOEHWE: B cnyyae nodABneHWa Ha BapO4HOW MOBEPXHOCTU TPELUUHbl BbIKIHOYUTE
GbITOBOM NPpNbBOP, YTOOLI NPEAOTBPATUTL NOPAXKEHMNE ANEKTPUHECKMM TOKOM.

* He nonb3ynteck aAns YNCTKM NaporeHepaTopoMm.

* epep 3aKkpblBaHWEM KPbILLUKM faniTe BapOYHOM NOBEPXHOCTU OCTbIHYTb.

* ObITOBOM 3NeKTpPoNpubop He nNpegHa3HadeH Ans yrnpasrieHnss C MOMOLLbIO BHELLHEro TanmMepa unm
OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLNUOHHOIO YNpaBrieHus.

» OnekTpuyeckoe nogkntoveHme GbitoBon npubopa OOMKHO ObiTb BbIMNOMTHEHO C UCMOSIb30BaAHUEM
pasbedVHUTENBHOrO YCTPOUCTBA B COOTBETCTBUM C [AEUCTBYIOLWWMU MpasBuriamMu U HoOpMamu
anekTpobe3onacHoOCTH.

* B MHCTPYKUMU AOMKeEH BbITb YKa3aH TUM aNeKTpoLLHypa. [pn aTom JormKHa y4nTbiBaTbCA TEeMnepaTypa
3agHen CTeHKn anekTponpubopa.

* B cnyyae noBpexaeHus LWHypa NUTaHUs OH AOMMKeH BbiTb 3aMeHEH cneumanbHbIM LUHYPOM NUTaHNUS,
KOTOPbI MOXXHO NPUOBpPECTN Yy NPOM3BOSUTESS U Y areHTa No TEXOOCNYXUBaHMIO.

BHUMAHME: YTobbl n3dexaTb o0nacHOCTK, CBA3@HHOWN CO CyYanHbiM cOpOCOM yCTPOMCTBA TENTOBOWN
3aWnTbl, OaHHbIA ObITOBOM 3nekTponpubop He [OMMKEH 3anuTbiBaTbCA 4Yepe3 HapyXHble
nepekmniyarLme yCcTpomcTea, Hanpumep, TauMmep, unm apyroe ycTpouCTBO, KOTOPOEe PerynsapHo
BKIIOYAET M BbIKMOYaET arekTponpubop.

"[laHHbI BbITOBOM NPUBOP AOSMKEH YCTaHABNMBATLCS B COOTBETCTBUN C 4EWNCTBYOLLMMM NpaBuiaMm, 1
TONbKO B XOPOLUO NPOBETPUBAEMbIX NOMeLLEeHUsIX. [lepen yCTaHOBKOM UIM UCMONb30BaHNeEM BbITOBOrO
npubopa NPoYTUTE NHCTPYKLNIO".

* "[JaHHasA MHCTPYKUMS UMEET CUIly TONbKO B TOM Cryvae, ecnv Ha ObIToBOM Npubope NMMeeTcst CUMBOIT
cTpaHbl. Ecnu Takoro cumBona HeT, To HeobxoaMMo 06paTUTLCA K TEXHUYECKOMY OMMCaHMIO, B KOTOPOM
cogepxarcsi HeobxoaMMble WHCTPYKUUK OTHOCUTENBbHO Moaudukaumm npubopa B COOTBETCTBUM C
YCNOBUSIMW SKCNyaTaummn B JaHHOM CTpaHe.".

* "Nepen BbINOMHEHNMEM YCTAHOBKM MPOBEPLTE, YTO MECTHbIE YCMNOBUS pacnpegeneHus (Tun rasa u
AaBneHune rasa) u perynmposku npubopa cCoBMeCTUMbI ApYr C Apyrom";

* "yCnoBus perynMpoBoK ANs AaHHOro ObIToBOro npubopa ykasaHbl Ha spribike (Mnn B NacrnopTHOWM
Tabnuyke)";

* "NaHHbIN ObITOBOM NPUBOP HE MOACOEOUHEH K BbITSXKE NMpoaykToB cropaHus. OH AormkeH 6bITb
YCTaHOBIIEH U MOAKMOYEH B COOTBETCTBUMN C ENCTBYHOLWMMM NpaBunamm nogknoyeHuns. Heobxogmmo
0bpatnTb 0coboe BHMMaHME Ha TpeOOBaHMS OTHOCUTENBHO BEHTUNALMN ".

«"OKcnnyartaumsa rasoBon MnAWUTbl COMPOBOXAAETCA BblAENEeHWeM Tenrna U Bnaru B KOMHaTte, rae
yCTaHoBneHa nnuta. YéeauTtecb B TOM, YTO KyXHS XOPOLLO BEHTUNMPYETCA: OTBEPCTUS €CTECTBEHHON
BEHTUNALUMM He AOMKHbl ObiTb 3aropoXKeHbl, UMW YCTaHOBUTE MeXaHU4YeCKoe BEeHTUNSLMOHHOE
YCTPOMCTBO (BbITSXKKA). [Mpn NpogosmKUTENBHOM U MHTEHCUMBHOM MCMOMNb30BaHUM MeYn MOXET
noTpeboBaTbCs JONONHUTENBbHAA BEHTUNALMS, HANPUMepP OTKPbIBaHUE OKHa, Uu 6onee acdekTneHas
BEHTUNALMS, HANpUMep, yBENMYEHNe NPOM3BOANTENbHOCTU BbITSXKKM (€CNM OHa UCMONb3YeTCs ).
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1. UAHCTPYKUWU NO BbINOJIHEHUIO YCTAHOBKU

YCTAHOBKA BbITOBOWA TEXHUKU ABNSAETCSA CNOXHOW PABOTOW, HEMPABUIILHOE BbINOMHEHUE KOTOPOW MOXET OTPULIATENBHO
CKA3ATbCA HA BE3OMACHOCTW MOJIb3OBATENSA. MO 3TOW MPUYUHE YCTAHOBKA BbITOBOW TEXHMKW [OOMKHA BbINONHATHCA
BbICOKOKBAJIM®ULIMPOBAHHBIMU CMELMATTUCTAMU, KOTOPBIE BbIMOJIHAT YCTAHOBKY C COBJIFOOEHMEM BCEX AEUCTBYOLKUX NPABUN
M HOPM. B TOM CNYYAE, ECJIN 3TO NMPEAOCTEPEXEHWUE BYAET MPOUTHOPUPOBAHO, U YCTAHOBKA BYOET BbIMOJIHEHA JIULIOM, HE
MMEIOLIMM NOCTATOYHOU KBAITM®UKALIMK, NPOU3BOAUTESIb HE BYAET MPUHUMATb HUKAKUX NMPETEH3UM OTHOCUTENBHO BbIXOAA
OBOPYOAOBAHUA U3 CTPOA NHAHECEHHOI'O MPU 3TOM YLLEPBA UMYLLIEECTBY UIU 3 OPOBbLIO NIOOEWN.

1.1. BCTPAUBAEMbIE BAPOYHbIE NMOBEPXHOCTHU

BapouyHasi noBepxHOCTb MOXET yCTaHaBNMBATLCS HA Ntobon paboyen
NMOBEPXHOCTM KYXOHHOrO CTOna, KOTopasi BbiAEPXKMBAET HarpeB [0
Temnepatypbl 100 °C, 1 umeeT TonwmHy ot 25 go 40 mm. Pa3mepsl
OTBEPCTUS, KOTOpOe [AOMKHO ObiTb Bbipe3aHo B pabouen
NMOBEPXHOCTM KYXOHHOTO CTOSa, MOKa3aHbl Ha puc. 2.

Ecnu BapoyHas noBepxHOCTb yCTaHaBNMBaETCH TaK, YTo no obe ee
CTOPOHbI pacnonaratTcsi LKadbl, TO paCCTOSIHUE MEXOY BapOYHOM
NMOBEPXHOCTbLIO U LWKAOM AOMKHO ObITh He MeHbLue 15 cm (cM. puc.
4), a paccTosiHne Mexay Bapo4HOM NOBEPXHOCTLIO 1 PacnonoXeHHON
C3aau CTEHOM JOIMKHO ObITb HE MeHbLLE 5,5 cm.

PaccTosaHne mexay BapO4YHOMW MOBEPXHOCTbID W APYrUM
3MNeKTPonprnbopoM (Hanpmumep, BbITSXKHOW KOMNak) OOMKHO ObITe He
MeHbLue 70 cMm (cm. puc. 4).

Ecnu nog Bapo4vyHOM MNOBEPXHOCTbI WMMeeTcs cBoGoaHoe
NPOCTPAHCTBO, TO NO4 BapO4HOM NOBEPXHOCTHIO HYXXHO YCTaHOBUTb
pa3fenuTenbHY0 NaHesnb, U3roTOBMEHHYIO U3 TEMMON30NSLVOHHOTO
maTtepuana (Hanpumep, n3 gepesa) (CMm. puc. 3).

BaxHaa uHdopmauma Ha puc. 1 nokasaHo, KaKk HaHocuTCs
repMmeTuK

BapoyHas noBepxHOCTb KpenuTtcs C MOMOLBbI  (OUKCUPYHOLLNX
3aXMMOB, KOTOpbIEe BCTaBMSAOTCA B OTBEPCTUS, PACMONOXKEHHbIE Ha
OCHOBaHWUM BApOYHOW NOBEPXHOCTH.

Ecnu Bapo4yHas noBepxHocTb 60 cM ycTaHaBnMBaeTCst Hag AyXOBKOW,
B KOTOPOM HET CUCTEMbl OXNAXAEHUSI C BEHTUMASTOPOM, TO BO
BCTpanMBaeMon Mebenu pekomeHOyeTCcsi caenatb OTBEpPCTUS Ans
obecneyeHns HopMarnbHOW LMPKYMALMY BO3ayXxa.

Mnowaab aTuX 0TBEPCTUI AOMKHaA ObITb He MeHblue 300 cM2 1 3Tn
OTBEpPCTUs AOMKHbI pacronaraTbCs Tak, kak nokasaHo Ha puc. 5.

Ecnun BapoyHas noBepxHOCTb 75 CM KpenuTcsa Hag OyXOBKOW, TO B
[OyXOBKe J0IKHA ObITb cMCTEMA OXIaXXAEHWS C BEHTUNSTOPOM.

1.2. BbIBOP MECTA AJ151 YCTAHOBKU
BAPO4YHOUW NMNOBEPXHOCTHU

[aHHbIV ObITOBOM NPMOOP AOMKEH yCTaHABNMBATLCA B COOTBETCTBUM
C AENCTBYOLMMM NpaBuaMm, 1 TONbKO B XOPOLLIO NMPOBETPUBAEMbIX
nomelyeHunsx. Nepen yctaHoOBKOM MNU MCMNONb30BaHWEM ObITOBOrO
npubopa NpoYTUTE UHCTPYKLMIO.

B mecTax, rge yctaHoBMeHbl ra3oBble NnThl, BblAENAeTcsa Tenno u
Brara. MoaToMy Bbl JOMKHbI 0GECMEYNTL XOPOLLYH BEHTUMALMIO B
noMmelleHMn nubo C MOMOLLbI OTBEPCTMI [Nl eCTeCTBEHHOMN
BEHTUNALUMKN, NNMOO C MOMOLLbIO 3NEKTPUYECKON BbITSXKKM. [1pun
WHTEHCUBHON W MPOJOIMKUTENBHOW 3KCMnyataumMn nivTbl MOXET
noTpeboBaTbCA LOMNONMHUTENbHAs BeHTUNAUMS, obecneunBaemas,
Hanpumep, C TMOMOLLbI OTKPbIBAHWS OKHa, WM MPOBETPUBaAHUS
NMOMELLEHMS UINN C MOMOLLbI YBEIMYEHNS CKOPOCTM BpaLLEHUs!
3NEeKTPUYECKOro BEHTUNATOpPa CUCTEMbI MPUHYOUTENbHON
BEHTUNALMM (€CNN OH YCTAHOBMEH).

Ecnn HeT Bo3MOXHOCTU YCTaHOBUTb BbITSDKHOW KOmnnak, TO B CTEHE
M1 B OKOHHOM NMpoemMe HY>XHO YCTaHOBUTb SﬂeKTpI/ILIeCKI/IIZ BTSKHON
BEHTUIATOP.

BbITS)XHON BEHTUNATOP AOMKEH MMETb MOLLHOCTb, AOCTATOYHYO AN
TOro, YToObl BO3AlyX B KYXHE MONHOCTBIO 3aMeHsincsa 3-5 pas B yac.
YcTaHoBKa [OMKHA BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM € TpeboBaHUsaMU
HaLMOHarbHbIX NPaBWIT Y HOPM.

2. NOAKNIOYEHUE K SNEKTPOCETH
(TONbKO ANA BEJIMKOBPUTAHUN)

BHuMaHWe AaHHbIV 3NeKTPONpMGop AOMKEH ObITh 3a3eMneH

[aHHbli  anekTponpubop npegHasHavyeH TOMbko ANs ObITOBbIX MPUMEHEHWIA.
MopaknioveHne K ANeKTPOCETH AOMKHO BbINMOMHATLCS TOMBKO OMbITHBIM 31IEKTPUKOM
¢ cobrnogeHeM Bcex AeNCTBYIOLLMX NMPUBUIT U HOPM 3MeKTpobe3onacHoCTU.
[aHHbIiA anekTponpnbop AOMKeH MOAKMIYaTbCA K OTBETBIIEHWMIO 3MEeKTpOceT! C
[0CTaTOYHOW Harpy304HON CNoCOBHOCTLIO. 3-LWThbipbKOBasi BUNKa/po3seTka Ha 13 A
He NoaxoauT Anst AaHHOTO NOAKMoYeHUS. B nuHWKM anekTponuTaHus 4omkeH 6biTb

YCT@HOBMEH ABYXMOMKCHbIVA BbIKNoYaTenb, U Lenb A0MmKHA ObiTh
3awmuieHa C NOMOWbK MNMaBKOro npenoxpaHuTens
COOTBETCTBYtOLEr0 HOMMHana. bonee nogpobHasi MHopmaums
OTHOCUTENBLHO TPeOOBaHWN, MPEeobSBASEMbIX K 3MEKTPONUTAHMIO
0N KOHKPETHOro u3fdenusi, npeacTaBfieHa B MHCTPYKUMM MO
aKcnnyatauMm M B MAcrnopTHOM Tabnuuke, 3akpensieHHoW Ha
nanenun. Ecnu anvHa kabens nuTaHus, NocTaBnsieMoro B KOMMekTe
C BapO4YHOWN MOBEPXHOCTbLIO, ABMSETCA HEQOCTaTOYHONW, TO crieayeT
MCcrnonb3oBaTh Oornee ANWHHBIN TENMOCTOMKWIA Kabenb nUTaHus ¢
[OCTaTOYHOM Harpy3o4HOW cnocobHocTbio. [logkntoveHue K
3MNeKTPOCETN LOMKHO ObITb BbINOMHEHO CriegyoL M obpas3om:

NOACOEOUHUTE KKINEMME OTBOOA SJIEKTPOCETHU
3eneHo-xenTeiinposog  3emns

CwvHun nposog HenTtpanb

KopwnyHeBbIn npoBog da3sa

MpumeyaHue: He nopkniovarte BapOYHYO MOBEPXHOCTb Yepes
YCTPOWCTBO OOHAPY>KEHUS YyTEYKM TOKa Ha 3eMITH0, TaK KakK 3TO MOXeT
NpMBECTM K "NOXHbIM OTKMYeHusM". Elle pas3 HanoMuHaem, 4To
anekTponpubop [OMmKeH ObiTb NPaBUMIbBHO 3a3eMfieH, U 4TO
npousBoaNTENb HEe MPUHUMAET HUKaKMX MPETEeH3U B crnyyae
NOBPEXAEHUA M HECYACTHbIX CIly4yaeB, BO3HUKLLUMX B pesynsraTte
HenpaBWIbHOrO NOAKIYEHMS 3NEKTPONpUbopa K aNeKTPOCeTH.

2.1. NOAKNIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

MpoBepbTe pOaHHble, MpUBEOEHHbIe B NacrnopTHOM Tabnuuke,
3aKpenneHHON CHapyu Ha BapOYHOW NOBEPXHOCTU, AN TOro, YTOObI
y6eanTbCs B TOM, YTO BXOLHOE HanpsiKeHUE BapO4YHON MOBEPXHOCTMU
COOTBETCTBYET HaMNPSXXEHWIO 3MEKTPOCETU.

lMepen noakntodeHVemM BaApPOYHOM MOBEPXHOCTU K 3NEeKTPOCETH
NpoBepbLTE CUCTEMY 3a3eMIIEHUS.

[aHHbI anekTponpunbop 06sa3aTenbHO JOMKeH ObiTh 3asemrieH. B
cryvae HecobnogeHns aToro TpeboBaHUs NPOU3BOAUTENb CHUMAET
C cebs OTBETCTBEHHOCTb 3a HaHeceHue Bpeda 340pOBbi0 foden u
nospexneHue wumywecTtsa. Ecnu k kabenwo nutaHus He
noacoeAuHeHa BUNKa, nodcoeavHuTe K Kabemnto nuTaHus BUAKY,
Harpy3oyHasi CrnocobHOCTb KOTOPOWM COOTBETCTBYET YyKa3aHHOW B
nacnopTHon Tabnmyke. MpoBoa 3a3eMreHnst UMEET XenTo-3eNeHbln
ugeT. K anekTpuyeckon poseTke AOMmkeH Bcerga obecneymBaTbes
€cBOOOAHbIN AOCTYM.

Ecnu BapoyHas MNOBEpPXHOCTb MOAKMNIOYAETCA K 3neKTpoceTu
HanpsiMyro, TO [JOMKEeH OblTb YCTaHOBMNEH aBTOMAaTMYECKUN
BbIKMtOYaTenb.

[ina npepoTBpaLLeHns onacHoCTel 3aMmeHa NoBpexXAeHHoro kabenst
NUTaHWA [OSMKHA BbINOMHATLCA TOMbKO  KBANUMULMPOBAHHBLIM
crneumanucToMm.

MpoBoa 3asemneHus (kento-3eneHbl) JonXeH ObiTb
npuobnuanTensHo Ha 10 MM ANMHHEE NPOBOAOB hasbl M HENTpanu.
CeueHne MpoBOAHMKOB Kabens nuUTaHUs OOMKHO COOTBETCTBYET
MOLLHOCTU, NOTPebrsieMo BapO4HOM MOBEPXHOCTbHO.

lMpoBepbTe 3HayYeHMe MOLWHOCTM, nNoTpebnsemon
anekTponpnbopom, ykasaHHOe B MacrnopTHOW Tabnuuke, a Takke
npoBepbTe, YTO Mcnonb3yeTcst kabenb nuTaHua tuna 3x0.75 mm?
HO5RR-F.

DA3A L| KopuuyHeBbI npoBog
Tnins 3EMNA YXenTo-3eneHbiin nposog \ Kabernb
ANeKTPONUTaHNS . = nTaRS
HEWTPANb [ N| CwuHui npoBoa

Ecnu anektponpubop nocraensetca 6e3 kabens nutaHus ¢ BUIKOMN,
unu 6e3 Apyrux YCTPOWCTB Afsi OTCOEAMHEHWUS! OT 3MEKTPOCeTU C
oTcoeauMHeHnem Bcex a3, 4YTo obecneymBaeT MnofHoe
oTCOeaMHEHNEe arekTponpubopa OT 3MEeKTPOCETM B criyvyae
BO3HUKHOBEHUSI NepeHanpsbkeHus kateropuu lll, To anekTponpubop
OOIDKEH TMOAKMYaTbCA 4Yepe3 pasbeduHsiiolee YCTPOWCTBO C
)KECTKOWM 31eKTPONpPOBOAKON, CMOHTMPOBAHHOW B COOTBETCTBMM C
npasunaMmy Npoknaaky 3NeKTPOnpoBOAKM.
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2.2. MNOAKNIOYEHUE K NIMHUU TA3OCHABXEHUA

[aHHble MHCTPYKUMM MNpedHasHayYeHbl ANs CMeuuanucToB, UMERLLUX
[OCTaTOUYHYl KBanudukauu ANS BbINOMHEHUS YCTaHOBKMU
obopynoBaHusi B COOTBETCTBUM C TPEGOBaHUSIMI HALMOHAMbHbIX NpaBun
n HopMm. Tonbko AnAa BenukoGputaHun. CornacHo 3aKoHY,
yCTaHOBKa/BBOA, B 3KCMslyaTauuio AOMKHbI BbINOMHATLCA TONbKO
COTpYyAHUKOM cryx6bl "Gas Safe".

Bce paGOTbI OONXHblI BbINONMTHATBCA C OTCOEAUHEHHbLIM
AneKkTponuTaHnem.

B 3akpenneHHOM Ha BapoOYHOV MOBEPXHOCTM MAcMOpTHOW Tabnuyke
yKasaH Tun rasa, Ha KOTOpPOM JOSKHa paboTaTb Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb.
Mepen nogkntoveHeM BapoO4HOW NMOBEPXHOCTY K JIMHWK ra3ocHabxeHuns
UM K rasoBomy 0annoHy HeobXoOMMO MpOBEpUTb, YTO BapouvHast
NMOBEPXHOCTb OTPEerynnpoBaHa Ha TOT TWUM rasa, KoTopbli ByaeT B Hee
nopgaeatbcs. Ecnvm BapoyHas MOBEpPXHOCTb He OTperynupoBaHa Ha
HYXHbI TWN ras3a, obpaTWTecb K WHCTPYKUMSM, MPUBEAEHHBIM B
nocneayowyx naparpadax, rae onncaHo, kak USMEHUTb PEryNIMPOBKU.

Mpu paboTte Ha CxXmkeHHOM rase (ra3 B 6annoHe) cnegyet nNonb30BaThbCs
perynsiTopomM AaBreHusl, oTBevaloLlero TpebGoBaHUAM HaLMOHamNbHbIX
CTaHaapToB.

pr6b|, Lanbbl n YNNOTHUTENbHbIE MNPOKIIaAKu O0IMKHblI COOTBETCTBOBATb
Tpe6OBaHVIF|M HalWMOHalbHbIX CTAHOAPTOB.

HekoTopble Mogenu MNOCTaBNSAOTCA C KONEHOM (NMepexogHVKOM),
VMEIOLMM KOHUYECKyto pe3bby. B HekoTopbIx CTpaHax ucnomnb3oBaHve
TaKUX NepexofHVKoB ABMsieTcst obs3aTensbHbIM. Ha puc. 8 nokasaHo, kak
OTNNYUTL NEPEXOAHNK C LMIMHAPUYECKON pe3bboi OT nepexogHuka ¢
KOHMYeckon pesbboit (CY = uunuHgpudeckasi, CO = koHuyeckas). B
nobom cnyyvae umnuHapudeckas peabba omkHa ObiTb

B mobom cnyyae, KoHeL nepexofHuKa C UMnuHOpudeckon pesbbon
DOIMKEH NOACOEANHATLCS K BAPOYHON NOBEPXHOCTH.

[nbkass Tpybka MOHTMpyeTcsa Takum o6pa3om, 4YTOObl OHa He
KOHTaKTMpoBarna C NoABWKHbIMU YacTaMu Mebenu (Hanpumep, SLWUKOM)
W He nponerana B MecTax, r4e MOXeT ObITb Nepexara.

Ecnn nogknioveHve BapoOYHOW MOBEPXHOCTU K MMHUM ra3oCHabXeHus
OCYLLIECTBMAETCA C NMOMOLLBIO TMOKOrO LUnaHra, npoBepbsTe, YTO AnvHa
rMBKOro LUNaHra He NpeBbIlaeT 2 M.

YT00bI HE NOBPEANTL BapOYHYHO MOBEPXHOCTb, BLINMOMHWTE €€ YCTaHOBKY,
Kak onmcaHo (cm. puc. 6).
1) MoacoeanHUTe AeTanu, Kak NokasaHo Ha PUCYHKe:

A) MNepexofHuK ¢ HapyXHOW LMnuHapuyeckoii peabbolt 1/2 aronma

B) Mpoknapka 1/2 grovima

C) Ma3oBbIN NepexoAHVK C BHYTpeHHel pe3bbon 1/2 alonma, KoHnyeckas
LUMnNuHApUYEcKas, Unu LUNMHApUYeckas LMnmHapuyeckas.

2) 3aTAHUTe coeAnHEHME C MOMOLLbIO rae4HbIx Kntoven. MNepea Tem
KakK 3aTAHYTb COeANHEHWE YCTaHOBUTE TPYObI B HY>KHOE MONOXeHMe.

3) NoacoeanHuTe koneHo C K NMWHMM MoAayM rasa ¢ NOMOLLbHO
)KE€CTKOW MeQHOM TPYObl N rMGKon cTanbHOW TPYObI.

BAXHOE 3AMEYAHMUE: Mocne noacoeAMHeHUsi Bapo4HOW
NOBEPXHOCTU K JIMHUMN ra3ocHabXeHUsi NpoBepLTe Ha OTCyTCTBUE
yTeuyeKk rasa Bce TPYyOHble COeAUHEHUS] C MOMOLLbI MbISILHOIO
pactBopa. HUKOIOA HE UCMOMNb3YATE ANsl MPOBEPKU YTEYEK
FA3A MNJNAMA. MpoBepbTe TakKXe, 4YTO TFMOKMIM WNAaHr He
conpukacaeTcsi C ABWXYLIMMMUCA YacTAMU KYyXOHHON mMebenwu
(Hanpumep, BbIABUXHOW AILLMK) U HE MPOXOAMUT B TAKOM MecTe, rae oH
MOXET ObITb MOBPEXAEH.

MpeaynpexaeHue: Ecnu BOGMM3M BapoO4YHOW MOBEPXHOCTU Bbl
MoYyBCTBYeTE 3arnax rasa, nepekpoiTe mnogady rasa Ha BapOYHYIO
MOBEPXHOCTb 1 BbI30BUTE crieypanvcta. He niwmte MecTo yTedku rasa ¢
MOMOLLbIO OTKPLITOrO MlaMeHM.

2.3. ADANTALIUA BAPOYHOW NOBEPXHOCTU
HA OPYIUE TUMNbI FTA3A

[na apganTaumMu BapoYHOW MOBEPXHOCTW ANsi paboTbl C ApyrMu
rasamu BbINOMHWUTE OMUCAHHbIE HUXE UHCTPYKLIMN:

*CHUMUTE peLLeTKU 1 KOH(OPKU

*BCTaBbTE LUECTUIPAHHbIN KN4 (7 MM) B OCHOBaHWe KOHDOPKK (puc.
7)

*BboiBepHUTE (QOPCYHKY M 3amMeHUTe ee QOPCYHKOW,
COOTBETCTBYOLLIEW TOMY TUMY rasa, KOTopblil ByAEeT NCMOoNb30BaTbCS
(cMm. mabnuyy murnos 2asa).

2.4. PEFYIMPOBKA MUHUMAIBbHOTI O MJIAMEHU

Mocne 3axuraHns KOHAGOPKM YCTaHOBWTE PYYKy perynstopa BbICOTbI
nrnaMeHu B MOMoXeHne, COOTBETCTBYIOLLEE MUHUMANbHOMY MnaMeHu, a
3aTeM CHUMUTE PYYKy perynsatopa, npunoxms HebonbLuoe ycunue.
Perynvposka MUHUMarnbHOTO NiiaMeHu BbIMOMHAETCS C MOMOLLIbIO BUHTA U
ManeHbKoW OTBEepPTKWU, Kak MokasaHo Ha puc. 9. MoBOpOT BUHTa Mo
4YacoBOW CTperike yMeHbluaeT MOTOK ra3a, a MoBOPOT BMHTA MPOTUB
4YacoBOW CTpenku yBenuumBaeT MOTOK rasa. C nomoLliblo 3Tow
perynnpoBK/ MonyynTe nnams BbICOTON 3-4 MM, a 3aTeM yCTaHOBUTE Ha
MeCTO pyuKy perynstopa.

Ecnu ucnonbayetcs CxumxkeHHbIn HedTaHon ra3 (CHIT), noBepHUTE BUHT
[0 ynopa rno 4acoBOW CTperike.

[Mocne BbINONHEHUS perynMpoBOK ANS ajanTauunm BapoOYHOMN
NMOBEPXHOCTW Ha [ApYro TUM ra3a 3aMeHuTe cTapyl Tabnuuky,
3aKpenseHHyto Ha Bapo4HOW NOBEPXHOCTH, B KOTOPOW yKasaH Tur rasa, Ha
HOBYIO (MOCTaBMNSETCS B KOMMIEKTE C BapoO4HOW MOBEPXHOCTbIO), B
KOTOpOM yKasaH Twun rasa, Ha KOTOpbI nepeBedeHa BapoyHas
NOBEPXHOCTb.

3. UHCTPYKLUUN NO 3KCIMIYATALIUU
BAPOYHOU NOBEPXHOCTHU

[aHHbIn anekTponpubop npegHasHaveH TONbKo AN UCMONb30BaHUs no
ero npsMOMYy HasHa4yeHuto, TO €eCTb, ANA MPUrOTOBMEHUS MWLM B
AomalwHux ycnosusix. Jlioboe papyroe npuMeHeHue BapoO4vHON
NMOBEPXHOCTV CUYWTAETCA HemnpaBuilbHbIM, U MO3TOMY MOXeT ObITb
onacHblM. [NponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 MOBPEXAEHNS 1
notepuv, SBNSAOWMECH CMEACTBMEM HEMPaBWUITBHOMO WUCMOMb30BaHMA
BapOYHOW NOBEPXHOCTY.

3.1. UICMONb30BAHUE TA30BOW KOH®OPKU

YT06bI 3ae4b KOH(OPKY, MOAHECUTE K HEN 3aXOKEHHYIO CMUYKY, HAXKMUTE Ha
PYYKY PErynMpOBKM BbICOTbI MIlaMeHUu, U MOBEPHWTE €e MPOTUB 4acoBOW
CTPErKu.

Ecnu koHgOpKM He ncrnonb3oBanucb B TeYEHWe ABYX Wnu Gonee OHeN, To
npexae 4Yem 3axeyb KOH(DOPKY MOAONKAUTE HECKOMNbKO CEKyHA Ansi TOro,
4YTOObI 13 TPYOOK BbILLIEN BO3AYX.

YT06bI 32KeYb KOH(OPKY BAPOYHOM MOBEPXHOCTM, CHAOXKEHHYHO YCTPONCTBOM
3MeKTPONOAXKUra, BbINMOMHUTE CrieaytoLLime onepaumn:

* HXKMUTE Ha PYYKy PeryrnmpoBKM BbICOTbI MAMEHN 1 NOBEPHUTE e NPOTUB
4YacoBOW CTPENKM B NONoXeHne, 0603Ha4eHHOEe noaxura.

* 3aXTMUTE KOHOPKY C MOMOLLIBIO HAXATUSA KHOMKU 3IEKTPOMNOAXMra.

Ecnun Bapo4Hasi noBepxHOCTb CHabxeHa aBTOMaTUYECKM 311EKTPOMOAXUIOM,
NPOCTO HaXXMWUTE Ha PyYKy PEFYNMPOBKYM BbICOThI NIIAMEHW U YCTAHOBUTE €€ B
nornoxeHve, o6o3HauYeHHoe 3Ha4ykoM nomkura. Cuctema anekTpornomkura
GyneT NOCTOSIHHO reHepUpPoBaTb UCKPbI, 10 TEX NOP, Noka pyyka perynnpoBku
nnameHv 6yaeT HaxoAUTHLCS B HAXKaTOM MOMOKEHNN.

Ecnu koHdopka He 3aropaetcsi B TeveHuWe 5 CekyHA, YCTaHOBUTE PyuKy
perynupoBku B nonoxexue 0, 1 NOBTOPUTE ONMCAHHYIO BbILLIE ONepaLuio.

B Mopensx, cHaGXeHHbIX 3alMTHbIM KnarnaHoM, KOTOpbIi aBTOMaTU4ecku
nepekpbiBaeT nogayy rasa B Cflyyae BHE3anHOro noracaHusi nrameHu,
KOHOPKU 3aKUraroTCsl, Kak ONMCaHO BbILLE, HO MPW 3TOM NOCHE 3aXuUraHus
KOHJPOPKU HeobxoarMo cobnofaTb 0OCTOPOXHOCTb.

lMepen BkNoYeHMEM ra30BOW BapOYHOW MOBEPXHOCTM MpPOBEPLTE, YTO
KOHMOPKU 1 KPbILKMA KOH(OPOK NPaBUMbHO YCTaHOBMEHbI Ha BapOYHYHO
NOBEPXHOCTb.

NONE3HbLIE COBEThbI

[ns nonyyeHus Haunyylnx pesynbTaToB MOMb3yMTECH CKOBOPOAAMU W
KacTponsiMu € NIOCKUM AHOM, pasmMepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT pa3Mepam
rasoBblX KOHGOPOK (M. Tabn. A).

@ ckxoBopogbl/ [MowHocTH  G20/20 mbap | G30/28-30 m6ap
kactpionu (cm)| (kW) (meTaH) (CHI)

AUX Manenbkas koHdopka 12-18 1
SR Mony6bicTpas konchopka| 18 - 24 1,7
R  Bbictpas koHdopka 24 - 26 2,7

Tun koHdOopKM

95 nfyac 73 nlvac
162 n/yac | 124 n/yac
257 n/yac | 196 n/vac

Tabnuya A

Mpu 1cnonb3oBaHMM CKOBOPOAbL! MMM KaCTpoNiv MEHbLUIEro pa3mepa nnamsi
[OIMKHO ObITb OTPErynMpoBaHo Takum 06pa3om, YTOObl OHO HE BbIXOAWIO 3a
npenenb! AHa CKOBOPOZAb! Unv kacTptonn. He crneayeT nonb3oBaThCsi Nocynoi
C BbIMYKMbIM UK BOTHYTbIM JHOM.

NPEAOYNPEXAOEHUE: Ecnu ropenka crny4amHo noracHeTt, yCTaHOBUTe
PYUKy perynupoBku B nonoxeHue BbIKI1., n He nbiTanTech 3axe4b nnams
B TeYyeHue, No KpanHen mepe, 0AHON MUHYThI.

Ecnun Yepe3 Heckonbko neT paboTbl BAPO4HOI MOBEPXHOCTY ra3oBble KpaHbl
GynyT Tyro noBopayMBaTbCcsl, TO UX HEOBXOAMMO CMa3aTh.

OTta pa6ora AomkHa BbINOMHATLCA TOMbKO KBaNUUMUUMPOBaHHbLIM
crneLuunanmcToMm rno o6cnyXXmBaHuio.
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3.2. PYKOBOACTBO MO UCTOJIb3OBAHUIO
ANEKTPUYECKUX MIUT

[nsi BbiGopa Heobxooumoln TemnepaTypbl Harpesa 3MneKTPOnnuTbI
noBepHUTE BbIKMOYaTENb B COOTBETCTBYHOLEe nonoxeHune. [Mpu
3TOM 3aropuTcs CBETOBOM MWHAMKATOP W SNEeKTponnuTa HadHet
HarpeBaTbCH.

[MoBepHUTE BbIKNtoYaTens B nonoxexue “ O” o oOkoH4YaHUW npolecca
npurotoBneHus.. (PucyHok 10). He ocTtaBnsnTte nycTyto
NEKTPONNUTY BKMOYEHHOW. [lnameTp u dhopma AHa UCMNOnb3yeMon
nocyabl SBMASETCA OYeHb BaXHbIM (akTopoM. MakcumanbHbIn
AvameTp gHa nocydbl - 14 cMm, pekomeHOyeTcs MNonb3oBaTbCH
Nocyaov C NITOCKUM M POBHBIM JHOM.

[Mpn nepBOM BKMHOYEHUW SMEKTPONAUTLI NOAOXKANTE 5 MUHYT nepeq
TEM, KaKk MOCTaBUTb Nocyay. ATO NO3BOSUT KAapOCTONKOMY MOKPbITUIO
NA1Tbl 3aTBEPAETb B pe3ynbrarte Harpesa.

Mcnonbsynte BnaxHylo TKaHb W MOKOLLEE CPeACcTBO AfS OYUCTKM
NMOBEPXHOCTWN 3MeKTponnuThl. He ucnonb3ynte HOXU wnu gpyrue
OCTpble W TBepAble MpeaMeTbl AN yAaneHus OCTaTKoB MUK C
NOBEPXHOCTM ANEKTPOMUTBI.

[Mocne o04YUCTKM NOBEPXHOCTU, BKAYUTE SMEKTPONMUTY Ha
HECKOIbKO CEKYHA, 40 MOMHOro BbiChbixaHUst KoHpopok. OgHako, He
crnegyeTt OCTaBfsiTb NYCTYO AMEKTPONNUTY BKIOYEHHOW Bonee Yem
Ha HeCKONbKO CEKyHA,.

Monoxenue | MowHocTs (BT) | MowHocTs (BT) MNosicHeHne
0 0 0 BblIknoyeHo
1 100 W 135 W HarpesaHve
2 180 W 220 W Tp1roToBrEHNE NPy HU3KOI TEMMEPATYPE
3 250 W 300 W TpUroTOBNIEHNE NPY HKO TEMNEPATYPE
4 500 W 850 W Bapka, KapeHbe, Kunsdenue
5 750 W 1150 W Bapka, XapeHbe, Knunguehue
6 1000 W 1500 W Bapka, XapeHbe, Knunauenue

PekomeHAyemble pazmepbi nocyobi (PucyHok 11)

He cnepyer 3abbiBatb, 4TO nocyda Oonbliero pasmepa uMMmeeT
GonbLUyto NoLwaab Harpesa.

3710 obecneynBaeT 6onee BbICTPOE NPUTOTOBIIEHME MO CPABHEHWIO C
NOCYL0V C MeHbLLEeW NMoLafbo Harpesa.

Bcerga wcnonb3yiite nocygy, pa3mMepoM COOTBETCTBYHOLLYHO
KONnM4yecTBy npurotaBnmBaemon nuwm. Bo nsbexaHune nponusaHus
Unn pa3bpbI3rvBaHns He criegyeT UCMob30BaTh NOCyAyY HEGOMbLLNX
pa3mepoB, B 0CODEHHOCTM ANns >xuakux 6niog. He wcnonbaynte
cnuwkoM 6onbLuyto nocyay Ans 6bICTPO NPUrOTOBMSIEMON NULLK, TaK
KaKk OHa MOXET MNPUNUNHYTb WM OCTaTKUW MULLM OCTaHyTCA Ha
NOBEPXHOCTM NOCYbI.

[nsi BbINEYKM CnagKoro credyeT MCMonb3oBaTh 3aKPbITY0 MOcyay,
NPOTUBHU Mnn cpopmy. MponuTeIn COK UNN caxap U3 HesakpbITOn
nocyabl MOryT NPUIMUMHYTb K MOBEPXHOCTU 3NEKTPONNUTLI 1 UX ByaeT
TPYOHO yOanuTh.

OTO 0COBOEHHO BaXkHO ONS MOCYAbl ONS1 XXapKu WM TOTOBKM Mopg
[aBreHnem Npv BbICOKOW TeMrepaType.

He ocraensiite 6e3 npycmMoTpa NycTyo KOHGOPKY Ui KOHGOPKY C
MyCTOM NocyaoN.

MpoBepbTE COOTBETCTBUE NOCYAbI CIIEAYIOLLIMM KPUTEPUSIM:

OHa gormkHa bbITb TSXKernon.

OHa JormkHa MOSHOCTbLIO MOKPbIBaTh MOBEPXHOCTH KOH(OPKM; MOXET
ObITb HEMHOTO 60rbLLE, HO HY B KOEM CIy4ae He MeHbLLUE.

[HO OomKHO OblTb abCOMTHO MIIOCKUM M MAOTHO npuneratb K
NMOBEPXHOCTU KOHCPOPKU.

*[Ina nyywero uMCNonb30BaHWUA JNEKTPOMMUTBI U COKpaLLeHUs
noTpebneHnsi 3NeKTPOIHepPrnM, MUCMonb3yWTe Mocydy C POBHbIM,
nnockum gHoMm. Pasmep nocyabl OOMKeH ObiTb paBeH Unn 4yTb
bonblue AvameTpa KOH(OPKU, HO HU B KOEM Clly4ae He MEHbLUE.
M3berante nonagaHusa >XWOKOCTM HA MOBEPXHOCTb KOH(OPKM U He
cTaBbTe Ha KOH(POPKY MOKpPYHO nocyay. He octaBnsinTe nycTyto nocyay
Ha KOHAOPKE, 1 He OCTaBMANTE MYCTYH KOHAOPKY BKITHOYEHHON.

4. OBCNYXUBAHUE N YNCTKA

Mepen Tem kak NPUCTYNUTb K BbINONTHEHNO YUCTKU BapOYHOM
NOBEPXHOCTU, MpPOBEpbTE, YTO OHa OCTbiNa. BblHbTE BUMKY U3
PO3eTKKN, uUnn (ecnm Bapo4yHaa MNOBEpPXHOCTb MnoAacoeAunHEeHa K
ANEKTPOoCceTn Hanpﬂmyro), BbIKITIOYNTE NUTAKOLLEee HanpsXeHue.

Ynctka n obcnyxuBaHme ObIToBOro npubopa He [OMKHbI
BbINONHATLCA AeTbMY 6€3 Haa3opa B3POCTbIX.

3anpellaetca wncnonb3oBaTb abpasvBHble W KOppoO3upyoLime
yucTawme cpeacTea, otbenuearoLme BellecTsa, Unu KMcnotol. He
nonb3ynTecb ANsi YUCTKM 3OManUpPOBaHHbLIX W NaKUPOBAHHbIX
nertanen, a TaKke geTanen U3 HepXxaBetoLlen CTany KUCrnotamu u
LLlernoYamMm (MMMOHHBIN COK, YKCYC U T. 1N.)

Ouunctka AMalriMpoBaHHbIX, JNAaKUPOBAHHbIX U XPOMUPOBAHHbIX
NOBEPXHOCTEN OOMMKHA BbIMOMHATHCSA C NMOMOLLBI MbIIbHON BOAbI
WU HEUTPanbHOrO MOKLLErO CpeacTBa. [ns ounctkm noBepxHocTen
n3 Hep)KaBe}OLLl,eﬁ cTann HeobxoAMMO Nonb3oBaTbCA NoAxo4ALUM
HYUCTALLMM pacTBOPOM.

KoHdopkn MOXHO oOuuMliaTb C MOMOLLBI MbIflbHOW Boabl. [Ons
BOCCTaHOBIEHUS WX MepBOHaYanbHOro 6Orecka ucnonb3ynTte
ObITOBOE u4UCTsILLEe CpeacTBO ANs Hepxasetowen ctanu. Mocne
YNCTKM FOPESIOK BbICYLLMTE UX U YCTAHOBUTE Ha MECTO.

Mpocneaute 3a TeMm, 4YTOObI KOH(OPKM ObINMU cobpaHbI
npaBUIbLHO.

XpomupoeaHHbIe pewiemku U KOHGOPKU
XpoMupoBaHHbIe peLLeTKM 1 KOHDOPKM CO BPEMEHEM TEMHEIOT.

3710 HOpMaribHOe ” HensbexHoe ABNEHNE, KOTOPOE HE OKasblBaeT
HEeraTuBHOIO BITUAHUA Ha pa60Ty BapO4YHOU NOBEPXHOCTU.

Bbl MoxeTe npuobpecTu 3anacHble 4YacTu B oTaene
NOCNEenpPoAaXXHOro 06CMyKMBaHWSA HaLLE KOMNaHUK.

5. MOCNENPOOAXHOE OBCITYKUBAHUE

lMepen Tem Kkak BbI3BaTb cneuuManucta Mno TeXHUYECKOMY
06CnyXu1BaHWIO ANS BLINOIHEHNSI PEMOHTA BapOYHO MOBEPXHOCTH,
BbINOMHUTE CeayoLmne NpoBepPKu:

* [poBepbTe, YTO BUNKa Kabens nuTaHus NpaBuIbHO BCTaBreHa B
3ANEeKTPUYECKY0 pO3eTKy, U 4YTO He neperopen nnaBkuin
npegoxpaHuTens.

* [MpoBepbTe, 4TO ra3 nogaeTcs.

Ecnv Bbl He MOXeTe CaMOCTOATENbHO OnpedenuTb MNPUYnHY
HENCNpPaBHOCTU:

BbikntoynTe BapoyHyt0 MOBEPXHOCTb M 06paTtuTecb B LEHTP
nocnenpogaxHoro o6cnyxusaHusa. HE TbITAUTECH
OTPEMOHTUPOBATbL SNIEKTPOINMPUBOP CAMOCTOATEJIbHO.

6. 3ALLUTA OKPYXXAIOLLEN CPE[bI

OaHHbIW Nnpubop MMeeT MapPKUPOBKY B
cooTBeTCcTBUM C EBponenckon AOupekTUBown
2012/19/EC o6 oTxogax npousBoAcTBa
3MEeKTPUYECKOro W 3MNEKTPOHHOro obopyaoBaHUs
(WEEE). OTxogbl Npor3BOACTBa 3MEKTPUYECKOro m
3M1eKTpOHHOro obopygoBaHusa copepxart
_ 3arpsasHsolmne BewectBa (KoTopble MOryT
HeraTMBHO BMUSITb Ha OKpYXalllyl cpeay) wu
OCHOBHble KOMMOHEHTbl (KOTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNI). BaxkHo, 4TOObI 0TXOAbI NPOM3BOACTBA
AMEeKTPUYECKOro W 3MeKTPOHHOro 0bopyAoBaHWs nogBepranvch
cneuvanbHoi obpaboTke C Uenblo yAaneHus n yTunusaumum Bcex
3arpsAsHSAIOWMX BeLeCcTB, a Takke pereHepauuMm U MNOBTOPHOro
NCMOb30BaHMSA BCEX MaTepUarnos.
Kaxgpin MOXeT caenaTtb CyLeCTBEHHbIV BKNaa B NpeaoTBpalleHne
aKofnornyecknx npobnem, Bbi3blBAEMbIX OTXO4aMu MPOW3BOACTBA
3MNEKTPUYECKOrO U 3MEKTPOHHOTO 000pyAoBaHUS; AN 3TOr0 BaXHO
NpuaepPXMNBaTbCA HEKOTOPbIX OCHOBHbIX MPaBU:
» Henb3s1 obpalyatbCcs ¢ 0TXoAaMu1 NPOM3BOACTBA AMEKTPUHECKOTO U
3MNeKTPOHHOro 060pynoBaHMS, Kak C ObITOBBbIMU OTXOAaMM.
* OTx0o4bl NPOM3BOACTBA JNEKTPUYECKONO W IFIEKTPOHHOrO
obopynoBaHMA cnegyeT nepepasaTtb B NyHKThl cbopa,
KOHTpOoNnuMpyeMble OpraHamMum MeCTHOW BRactum unu
3aperncTpupoBaHHbIMU  KOMMaHusMu. Bo MHOrMx cTpaHax npu
Hanmymn 60MblIOro KonMyecTBa OTXOAOB MPOM3BOACTBA
3MEKTPUYECKOr0 N 3MEeKTPOHHOro obopyaoBaHus cbop OTXOL4OB
OCYLLeCTBNSAETCS Ha AOMY.
* [pn nokynke HOBOro npubopa ctapbln NPMBOP MOXHO BO3BPaTUTL
PO3HUYHOMY TOProBOMY NPeanpusiTUIO, KOTOpoe 00513aHO MPUHATb
ero GecnnaTtHO Ha OCHOBE B3aWMHO-O4HO3HA4YHOrO0 COOTBETCTBUS,
€Crnn 3To NpMBOopPbI aHaNorM4YHOro TMna, 1 BO3BpalLaeMblin Npubop
UMeEeT Te Xe PyHKLMM, 4TO 1 NpoAaBaeMbli.
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Oeknapauusi cooTBeTcTBUA: [laHHOe o6opynoBaHve, getanv
KOTOPOro BCTYMalT B KOHTaKT C NuLieil, oTeeyaeT TpeboBaHMsM
EBponerickon anpektnebl 89/109/EEC.

c € OT1oT anekTponpubop cooTBeTcTByeT TpeboBaHusaM
EBponerickux pgupektue 2006/95/EC, 2004/108/EC wu
2009/142/EC, v nocneayoLwmnx nonpaBok K HAM.

lMpoussodumernb He Hecem OMEEMCMEEHHOCMU 3a orneyamku u
HemoyHocmu, Komopble Mo2ym ecmpemumbcsi 6 OaHHOU
uHcmpykuyuu. Mbl ocmaernsem 3a cobol npago 8HOCUMb U3MEHEeHUS
8 KOHCMPYKUUIO 8bifycKaeMbIX Hamu u3denul ¢ Uerbko yydueHus
Kayecmea 8bliryckaemou rnpodykyuu. [pu 3mom OCHO8HbIe (hyHKUUU
u3desnusi u e2o 6e3onacHocme 6yOym ocmagambCsi HeU3MEHHbIMU.

370 U3genue cCOOTBETCTBYET TEXHUYECKUM perraMeHTam

TamoxeHHoro Coto3sa:

- TP TC 004/2011 «O COOTBETCTBMU HWU3KOBOJSLTHOTO
obopynoBaHus»

- TP TC 016/2011 «O 6Ge3onacHocT annapaTos,

paboTatoLLmx Ha ra3o0bpasHOM TOMNMBE»
- TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHMTHasi COBMECTUMOCTb

TeXHUYeCKnx cpeacTe»

Tabnuua 1
BCTPAUBAEMbIE BAPOYHbLIE MOBEPXHOCTU

1 2

KoHchopku 4 rasoBble 3 rasosble
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tun / o6o3HayeHve S60/ HBGS S60 / HBGS
YCTpOWACTBO 3alUMThI OT MoracaHusi nnamexu OA OA
ManeHbkas koHdopka (AUX & 50 mm) 1 1
OnekTpuyeckasa nnuTa - 1
Mony6kicTpas koHdopka ( SR @ 75 mm) 2 1
BbicTpas koHdopka (R @100 mm) 1 1
MoLuHocTb 7.1 kBt 5.4 kBt
G20/20 mbap (meTaH) 676 n/vac 514 n/yac
G30/28-30 mGap (CHI) 516 n/vac 393 n/uac
Knacc yctaHoBku 3 3
HanpspkeHne/MacToTa B/Ty 220-240 V /1 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
BxogHasi anekTpuyeckasi MOLLHOCTb 15 BT 1500 Bt
OnekTponomkur OA OA
Pa3mepbl Bapo4HOI NOBEPXHOCTM 585 x 510 585 x 510
* YcTaHoBKa NpoV3BOAUTENS |IE kateropus [12H3 + GB kateropus [1I2H3 +

[aHHoe usdenue npedHa3Ha4eHO MosibKO 051 6bIMo8bIX MPUMEHEHUU.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* Otroci, mlajSi od 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo nenadzorovani.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, Ki
je stem povezano.

* Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

* Otrocilahko sodelujejo pri €iS¢enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

OPOZORILO: Pri segrevanju mascobe ali olja se ne oddaljujte od aparata, saj se te snovi zlahka
vnamejo in povzrocijo pozar.

* NIKOLI ne gasite ognja z vodo, ampak izklopite aparat in nato pokrijte plamen - npr. s pokrovko ali
primerno nevnetljivo krpo ali odejo.

OPOZORILO: Nevarnost vziga! Na kuhalno povrsino ne odlagajte nikakrsnih predmetov.

OPOZORILO: Ce je povrsina razpokana, takoj izklopite aparat, da se izognete tveganju za elektricni
udar!

* Pri CiSCenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

« Ce se vam po pokrovu razlije tekogina, jo pred dviganjem pokrova obrisite.

* Pred zapiranjem pokrova pocCakaijte, da se kuhalna plos€a ohladi.

* Aparat ni namenijen prikljucitvi na zunanjo programsko uro ali poseben sistem za daljinsko upravljanje.

« Pri fiksni prikljucitvi mora biti zagotovljena moznost izklopa iz elektricnega omrezja skladno z veljavnimi
predpisi.

* V navodilih je navedena ustrezna vrsta prikljunega kabla, saj je potrebno upostevati temperaturo na
hrbtni strani aparata.

« Ceje prikljuéni elektriéni kabel poskodovan, ga je treba zamenjati z enakovrednim ali sklopom, ki vam je
na voljo pri pooblas€enem servisu.

POZOR: Da bi se izognili slu€ajnemu resetiranju termi¢nega prekinjala, aparat ne sme biti napajan preko
zunanje naprave, npr. programske ure, ter ne sme biti priklju¢en na tokokrog, ki ga redno vklaplja oz.
izklaplja dobavitelj energije.

* "Aparat mora biti inStaliran skladno z vsemi veljavnimi predpisi in uporabljan samo v ustrezno zracnih
prostorih. Pred inStalacijo in uporabo preberite navodila za uporabo.»

« "Ta navodila veljajo samo v drzavi, s katere simbolom je aparat oznagen. Ce simbola ni na aparatu,
upostevajte tehni¢na navodila, v katerih so podana potrebna navodila za prilagoditev aparata pogojem
uporabe v vasidrzavi."

* "Pred inStalacijo se prepriajte o ustreznosti lokalnih pogojev (vrsta in tlak plina) ature of the gas and
gas pressure) in moznostjo prilagoditve aparata na te pogoje";

« "POgoji za prilagoditev aparata so navedeni na nalepki (alitablicis podatki)";

 "Ta aparat se ne priklju€i na napravo za odvajanje plinov, ki nastajajo pri izgorevanju. InStaliran in
prikljuCen mora biti skladno z vsemi veljavnimi predpisi. Posebno pozornost posvetite ustreznim
predpisom o zraCenju".

*Uporaba plinskih Stedilnikov in kuhalnih ploS¢€ povzroca toploto in vlago v prostoru, kjer se uporabljajo.
Poskrbite za dobro prezraevanje kuhinje; naravne odprtine za prezraCevanje morajo biti odprte, ali pa
vgradite mehansko napravo za prezraCevanje (mehansko kuhinjsko napo). Dolgotrajna intenzivna
uporaba aparata bo morda pogojevala dodatno prezraevanje, npr. odpiranje okna, ali bolj u€inkovito
prezraCevanje, npr. vklop viSje stopnje pri obstojeci napravi za prezraCevanje.
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1. VGRADNJA IN PRIKLJUCITEV

VGRADNJA IN PRIKLJUCITEV GOSPODINJSKEGA APARATA JE DOKAJ ZAPLETEN POSTOPEK, KI MORA BITI OPRAVLJEN BREZHIBNO,
SICER OBSTAJA TVEGANJE ZA VARNOST UPORABNIKA. ZATO PRIPOROCAMO, DA DELO PREPUSTITE USTREZNO USPOSOBLJENIM
STROKOVNJAKOM, KI BODO PRI TEM UPOSTEVALI TUDI VSE VELJAVNE PREDPISE. PROIZVAJALEC NE PREVZEMA ODGOVORNOSTI ZA
SKODO ALIPOSKODBE ZARADI NEPRAVILNE VGRADNJE IN PRIKLJUCITVE.

1.1. VGRADNJA

Kuhalna plos¢a je namenjena vgradnji v kuhinjski pult debeline med
25 in 45 mm, ki so odporne na temperature do 100°C. Mere izreza v
kuhinjskem pultu so prikazane na sliki 2.

Ce namestite kuhalno ploS€o ob visoko kuhinjsko omarico na eni
strani, mora biti razdalja med kuhalno plo$¢o in stranico omarice vsaj
15 cm (gl. sliko 4), kuhalna plo§¢a pa mora biti na zadnji strani od zidu
oddaljenavsaj5,5cm.

Razdalja med kuhalno plos¢o in elementom nad njo (npr. kuhinjsko
napo) mora znasati vsaj 70 cm (slika 4).

Ce je pod vgradno kuhalno plo$&o prazen prostor, mora biti dostop do
nje s spodnje strani onemogocen z vgradnjo predelne stene iz
izolacijskega materiala (les ali podoben material) (slika 3).
Pomembno: Na sliki 1 je prikazano names¢anje tesnila.

Kuhalna ploS¢a je opremljena s sponkami za pritrditev, ki jih namestite
v za to predvidene luknje na spodniji strani kuhalne plosce.

Ce je kuhalna plos¢a Sirine 60 cm vgrajena nad pedico, ki ni
opremljena z ventilatorskim sistemom za hlajenje, priporo¢amo, da z
izrezom v kuhinjski omarici omogocite pravilno kroZenje zraka.
PovrSina odprtine za zracenje mora biti vsaj 300 cm2, izrezite pa jo
tako, kot je to prikazano na sliki 5.

Ce vgradite nad peéico kuhalno plo$¢o $irine 75 cm, mora biti peéica
opremljena z ventilatorjem za hlajenje.

1.2. USTREZEN PROSTOR

Aparat mora biti inStaliran skladno z vsemi veljavnimi predpisi in
uporabljan samo v ustrezno zra¢nih prostorih. Pred instalacijo in
uporabo preberite navodila za uporabo.

Upostevajte, da plinski kuhalniki v prostoru, kjer se uporabljajo,
ustvarjajo toploto in vlago. Zato morate poskrbeti za primerno
zraCenje ali s pomocjo odprtin, ki omogoc¢ajo izmenjavo zraka, ali s
pomocjo kuhinjske nape, ki odvaja zrak na prosto. Ob intenzivni ali
dolgotrajni raba kuhalne plo$¢e bo morda potrebno dodatno zracenje,
na primer z odpiranjem okna na prosto ali pove€anjem stopnje hitrosti
delovanja elektri¢nega ventilatorja, ¢e je prostor z njim opremljen.

Ce v kuhinji ni mozno namestiti kuhinjske nape, lahko na zunanji zid ali
na okno namestite elektricni ventilator, ¢e je prostor opremljen z
odprtinami za zraCenje.

Elektri¢ni ventilator mora biti tako zmogljiv, da omogoca izmenjavo
zraka v prostoru v celoti 3- do 5-krat na uro. Pri prikljucitvi je potrebno
upostevati vse veljavne predpise.

2.1. PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE

PrepriCajte se, da vrednosti v hiSnem elektricnem omrezju ustrezajo
predpisanemu napajanju in napetosti. Podatki so navedeni na tablici na
zunanji strani kuhalne plosce.

Kuhalna plos¢a mora biti ozemljena. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitno $kodo ali poSkodbe v primeru
neupostevanja teh navodil. Ce kuhalna plos€a ni opremliena z
vtika¢em, uporabite ustrezen vtikac za obremenitev, navedeno na
tablici s podatki. Ozemljitveni vod je obarvan rumeno/zeleno. Vtika¢
mora biti dosegljiv tudi po vgradniji.

V primeru fiksne prikljucitve je potrebno vgraditi prekinjalo.

Ce je prikljuéni elektriéni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
ustrezno usposobljen strokovnjak pooblas€enega servisa, da se
izognete morebitnemu tveganju.

Ozemljitveni vod (obarvan rumeno/zeleno) mora biti vsaj 10 mm daljSi
od faze in nule.

Presek kabla mora po velikosti ustrezati odvzemni moci kuhalne plosce.
Prosimo, da preverite vrednosti, navedene na tablici s podatki, in se
prepri¢ate, da je uporabljen kabel tipa 3x0.75 mm? HO5RR-F.

Faza L| rjava zZica
Napajanje |Ozemiljitev zelena/rumena Zica ™ priklju¢ni kabel
Nula N| modra Zica

Ce aparat ni opremljen s priklju&nim elektriénim kablom in vtikagem, ali z
drugo napravo za izkljuCitev iz elektricnega omrezja z lo¢enimi kontakti
na vseh polih, ki zagotavlja popolno izkljuCitev v primeru
preobremenjenosti v pogojih kategorije 1ll, mora biti v navodilih za
prikljuitev navedeno, da mora biti naprava za izkljuCitev vgrajena v
fiksni priklop skladno z vsemi veljavnimi predpisi.

2.2. PRIKLJUCITEV PLINA

Vsa potrebna dela morajo opraviti ustrezno usposobljene strokovne
osebe skladno z vsemi veljavnimi predpisi.

Med prikljuCevanjem mora biti kuhalna plos¢a izklopljena iz
elektricnega omrezja.

Na tablici s podatki je navedena vrsta plina, za katero je kuhalna
plos¢a tovarniSko prirejena. Pred prikljucitvijo na dovod plina ali
plinsko jeklenko preverite, da je kuhalna ploS¢a prirejena za izbrano
vrsto plina. V nasprotnem primeru morate opraviti v nadaljevanju
opisane prilagoditve.

Ce kuhalno plos¢o prikljucite na tekoci plin (v jeklenki), uporabite
regulatorje tlaka skladno z vsemi veljavnimi predpisi.

Uporabiti smete samo take cevi, podlozke in tesnila, ki so skladni z
vsemi veljavnimi predpisi.

Nekaterim modelom je priloZzen konusni prikljucek, ki je v dolo¢enih
drzavah predpisani nacin prikljucitve. Na sliki 8 so prikazani razli¢ni
nacini priklju€evanja (CY cilindriéni, CO konusni). V vsakem primeru
pa mora biti cilindri¢ni del priklju¢ka priklju¢en na kuhalno plosc¢o.

Ce za prikljugitev plina uporabite gibljivo cev, dolZina cevi ne sme
presegati2 m.

Gibljivo cev namestite tako, da ne more priti v stik s premi¢nimi deli
ohi$ja (npr. predalom). Pazite, da je ne napeljete mimo mest, kjer
obstaja moznost, da bi prislo do oviranja pretoka zaradi stisnjenosti.

Da bi preprecili morebitno poskodbo kuhalne plosc¢e, pri
prikljuCevanju upostevajte spodaj navedeno zaporedie (slika 6):

1) Kot je to prikazano na skici, sestavite dele v naslednjem
zaporedju:

A: Y2 moski cilindri¢ni adaptor
B: Y2 tesnilo
C: 2 zenski adaptor za plin, konusni-cilindri¢ni ali cilindri€ni-cilindricni

2) Zategnite spoje s pomocjo kljuéa; ne pozabite pravilno
namestiti cevi.

3) Priklju¢ek C namestite na cev za dovod plina; uporabite togo
bakreno cev ali gibljivo cev iz nerjavecega jekla.

POMEMBNO: Preverite, da spoji ne pusc¢ajo; uporabite milnico.
Nikoli ne preverjajte tesnosti z odprtim plamenom! Prepricajte se
tudi, da gibljiva cev ne more priti v stik s premi¢nimi deli omarice
(npr. Predalom) ter da je napeljana tako, da se ne more
poskodovati.

Opozorilo: Ce zavohate plin v bliZini kuhalne plosge, takoj zaprite
dovod plina do kuhalne plos¢e ter poklicite strokovnjaka. Ne
poskusajte ugotovitimesta pus€anja z odprtim plamenom!
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2.3. PRILAGAJANJE KUHALNE PLOSCE
ZA DRUGO VRSTO PLINA

Kuhalno plosco prilagodite za drugo vrsto plina na naslednji nacin:

« odstranite mreze za posodo in gorilnike

» namestite Sesterokotni klju¢ (7 mm) na nosilec gorilnika (slika 7)

« odvijte $obo in jo nadomestite z ustrezno za izbrano vrsto plina (gl.
vrsto plina na tablici s podatki)

2.4. NASTAVLJANJE MINIMALNEGA PLAMENA
GORILNIKA

Po vziganju gorilnikov obrnite gumb na minimalno stopnjo, nato pa
odstranite gumb (povsem enostavno, z rahlim pritiskom).

Z majhnim izvijaCem lahko regulirate vijak, kot je to prikazano na sliki
9. Z obracanjem vijaka na desno dotok plina zmanjSate, z obraanjem
vijaka na levo pa dotok plina povec¢ate. Na ta nacin nastavite velikost
plamena na priblizno 3 do 4 mm, nato pa ponovno namestite gumb.
Ce uporabljate plin LPG (v jeklenkah), vijak za nastavijanje
minimalnega plamena obrnite do konca na desno.

Ko prilagodite kuhalno plos€o za drugo vrsto plina, nadomestite tudi
tablico s podatki o vrsti plina z ustrezno (prilozena kuhalni plos¢i), tako
da se bodo podatki ujemali z vrsto plina, za katero je kuhalna plos¢a
prilagojena.

3. UPORABA KUHALNE PLOSCE NAVODILA
ZA UPORABNIKA

Dovoljena je samo namenska uporaba kuhalne plo$¢e, tj. za kuhanje
v gospodinjstvih. Druga¢na uporaba ni dovoljena in predstavlja
tveganje za uporabnika. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
poskodbe ali Skodo zaradi nenamenske uporabe.

3.1. UPORABA GORILNIKOV

Gorilnik prizgete tako, da pridrzite npr. vzigalico ob gorilniku,
pritisnete na gumb za izbrani gorilnik in ga obrnete nalevo.

Ce gorilnika nekaj dni niste uporabljali, pred priziganjem pocakajte
nekaj sekund, kar omogoci uhajanje zraka, ki je morda prisoten v
ceveh.

Prikuhalnih plo§¢ah, opremljenih z elektronskim vzigom, pa:

« pritisnite na gumb za izbrani gorilnik in ga obrnite na lev, na simbol
iskre;

* s pritiskom na gumb za proizvajanje isker prizgite plamen.

Pri kuhalnih plos¢ah, opremljenih s samodejnim vzigom, pa
enostavno pritisnite na gumb za izbrani gorilnik in ga obrnite na simbol
iskre. Sistem za vzig bo proizvajal isker, dokler pritiskate na gumb.

Ce plamen v roku 5 sekund ne zagori, obrnite gumb nazaj na 0 in
poskusite ponovno.

Pri modelih, ki so opremljeni z varnostnim priklju¢kom, ki prekine
dotok plina, ¢e plamen slu€ajno ugasne, gorilnike prizigate na enak
nacin, toda pri tem morate paziti, da ohranite pritisk na gumb Se 5
do 6 sekund potem, ko plamen zagori.

Pozor:
Pred priziganjem gorilnikov se prepriCajte, da so vsi deli pravilno
namesceni.

KORISTEN NASVET
Priporoamo, da uporabljate posodo z ravnim dnom in ustrezne
velikosti za izbrani gorilnik (gl. Razpredelnico):

st gorinika | Ot | | cammmmr [cmnas o
A Pomozni gorilnik 12-18 1 95 1/h 73 g/h
SR Srednije hitri gorilnik 18-24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Hitri gorilnik 24 - 26 2,7 257 1/h 196 g/h

gl. Razpredelnico

Ce uporabite manj$o posodo, zmanjajte plamen, tako da ne sega
izpod dna posode. Ne uporabljajte posodo s konkavnim ali
konveksnim dnom.

OPOZORILO: Ce plamen sluéajno ugasne, obrnite gumb v
izklopljeni polozaj in poc¢akajte vsaj 1 minuto, Sele nato ponovno
prizgite gorilnik.

Ce po vegletni uporabi opazite, da se gumbi teZje obradajo, je to znak,
da jih je treba podmazati. Obrnite se na najblizji pooblasc¢eni
servis.

3.2. UPORABA ELEKTRICNIH KUHALISC

Obrnite gumb na ustrezno stopnjo, skladno z Zeleno temperaturo
kuhaliS€a. Osvetli se kontrolna lu¢ka kuhaliS€e in kuhaliS¢e se zane
segrevati

Ko ste s kuhanjem zakljucili, obrnite gumb na" O". (Slika 10).
Kuhalis¢e naj ne bo vklopljeno, ¢e na njem ni posode. Zelo
pomembno je, da kuhate v posodi ustrezne velikosti in ustreznega
premera dna. Najvecji dovoljeni - premer dna je 14 cm, dno pa mora
biti povsem ravno.

Ko prvi¢ vklopite kuhalis¢e, ga pustite 5 minut, da se segreva prazno,
Sele potem polozite nanj posodo. To je potrebno zato, da se na toploto
odporna prevleka, s katero je previeCeno kuhalis¢e, zaradi toplote
strdi.

Kuhalisca Cistite z mokro krpo in ustreznim Cistilom. Za odstranjevanje
ostankov hrane ne uporabljajte noza ali drugih trdih, ostrih predmetov.
Po cis€enju za nekaj trenutkov vklopite kuhalis¢e, da se poosusi,
vendar naj ne bo nikoli vklopljeno vec kot par sekund, ¢e na njem ni
posode.

Stopnja | Mo¢ (W) | Mo¢ (W) Pojasnilo

0 0 0 Izkloplieno

1 100 W 135 W | Segrevanje

2 180 W 220 W | Kuhanje na nizki temperaturi

3 250 W 300 W | Kuhanje na nizki temperaturi

4 500 W 850 W | Kuhanie, peéenje, segrevanije do vrelisca
5 750 W 1150 W | Kuhanje, pedenje, segrevanie do vrelis¢a
6 1000 W | 1500 W | Kuhanje, pedenie, segrevanje do vreli$éa

Ustrezna posoda (Slika 11)

Upostevajte, daimajo vecje posode tudi vecjo grelno povrsino.

Zato je jed v vecji posodi hitreje kuhana kot v manjsi posodi, ki ima
manj$o grelno povrsino.

Vedno izberite ustrezno veliko posodo za koli¢ino, ki jo Zelite skuhati.
Ne kuhajte v premajhnih posodah, predvsem jedi z veliko tekocine, da
se izognete kipenju. Ce uporabite zelo veliko posodo za kuhanje Zivil,
ki so zelo hitro kuhana, se bo Zivilo, npr. klobase in tekocina oprijelo
dna in sten in del ga bo ostal v posodi. Za sladke jedi priporoamo
kuhanje v posodah s pokrovom. Sladkor in sokove, ki bi brizgali iz
nepokrite posode, je zelo tezko ocistiti.

To je Se posebej pomembno upoStevati pri posodah, namenjeni
pecenju ali kuhanju pod tlakom pri visokih temperaturah.

Ne vZigajte gorilnikov, ¢e na njih ni posode oziroma je na njih prazna
posoda. Primernost svoje posode ugotovite s pomocjo spodnjih
kriterijev:

Posoda mora biti tezka

Posoda mora v celoti prekrivati povrsino gorilnika; lahko je nekoliko
vedja, toda ne manjsa.

Dno mora biti povsem ravno in se dobro prilegati kuhalni povrsini.

*Da bi kar najbolje izrabili odlike elektri¢nih kuhaliS¢ in porabili kar
najmanj energije, uporabljajte samo posodo s povem ravnim dnom.
Premer dna posode naj bo kar se da podoben premeru kuhalisce,
nikoli manjsi. Dno posode naj bo vedno Cisto; pazite, da se vam Zivilo
ne razlije ali raztrosi po kuhalni plosci. Na kuhaliS¢e ne postavljajte
praznih posod; kuhaliS¢a ne puscajte vkloplijenega, ¢e na njem ni
posode.
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4. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pred CiS€enjem pocakajte, da se vsi deli ohladijo. Potegnite vtika¢ iz
vticnice ali odvijte varovalko, da izkljuCite kuhalno plos¢o iz
elektricnega omrezZja.

Otroci lahko sodelujejo pri CiS€enju in vzdrzevalnih delih le pod
nadzorom odraslih.

Nikoli ne uporabljajte grobih Cistil ali Cistilnih pripomockov; korozivnih
detergentov, belil ali kislin. Izogibajte se tudi kislim ali alkalnim
snovem (limonin sok, kis ipd.) na emaijliranih ali lakiranih povrsinah ali
povrSinah iz nerjavecega jekla.

Za CisCenje emajliranih, lakiranih ali kromiranih povrSin uporabljajte
toplo milnico in blagi detergent. PovrSine iz nerjavecega jekla Cistite z
namenskim Cistilom.

Gorilnike Cistite z milnico; lesk jim lahko povrnete z namenskim
Cistilom za nerjavece jeklo. Po CiS€enju jih obriSite do suhega in
ponovno namestite.

Pomembno je, da so gorilniki pravilno sestavljeni.

Kromirane mreze in gorilniki

Kromirane mreze in gorilniki z uporabo potemnijo. To je obicajen
pojav, ki se mu ni mogoce izogniti, ki pa na delovanje kuhalne plosce
ne vpliva.

Pri pooblas€enem servisu lahko naro€ite nadomestne dele.

5. SERVISIRANJE

Preden se obrnete na poobladceni servis, preverite:
«daje vtika¢ pravilno v vticnici;e
da je dovod plina brezhiben

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, izkljugite kuhalno
plosco in poklicite najblizji pooblaséeni servis.

6. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (OEEQO). OEEO so tako snovi, ki
onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na
okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno
ponovno uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z
_ OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in
recikliramo vse materiale.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upoStevati moramo le nekaj osnovnih pravil:
» Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.
» OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih
upravlja obc¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve€ drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO na domu.
» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je
dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema enake
vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

Izjava o skladnosti: Deli aparata, ki prihajajo v stik z Zivili, so
c E izdelani skladno z dolo¢ili, navedenimi v direktivi 89/106.

Aparat ustreza evropskim smernicam §t. 2006/95/EC,

2004/108/EC in 2009/142/EC ter kasnejSim spremembam in
dopolnitvam.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske
napake v tej knjizici. Pridrzujemo si pravico do sprememb na izdelku
brez predhodnega obvestila.

Razpredelnica 1

VGRADNE KUHALNE PLOSCE

1 2

Stevilo gorilnikov 4 gaz 3 gaz
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tip/referenca S60/HBGS S60/ HBGS
Varnostna naprava DA DA
Pomozni gorilnik (... 1 1
Elektricky ohrievac - 1
Srednje hitri gorilnik 2 1
Hitri gorilnik 1 1
Vrsta plina / Mo¢
Mo¢ 7.1 kW 5.4 kW
G20/20 mbar (metan) 676 I/h 514 1/h
G30/28-30 mbar (LPG-propan) 516 g/h 393 g/h
Razred 3 3
Napetost/Frekvenca 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
El. prikljuéna mo¢ 15W 1500 W
Elektricni vzig DA DA
Mere izdelka 585 x 510 585 x 510

Aparat je namenjen za neprofesionalno uporabo v gospodinjstvih.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se non continuamente supervisionati.
* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione.
ATTENZIONE: cucinare senza supervisione grasso o olio sul piano cottura pud essere pericoloso e pud
provocare incendi.

* MAI provare a spegnere il fuoco con acqua. Prima spegnere 'apparecchio e poi coprire le flamme, ad
esempio con un coperchio o un telo non inflammabile.

ATTENZIONE: pericolo diincendo: non lasciare oggetti sul piano cottura.

ATTENZIONE: Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di scosse
elettriche.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Rimuovere gli eventuali liquidi tracimati dal coperchio prima di aprirlo.

* Far raffreddare la superficie del piano di cottura prima di chiudere il coperchio.

* L'apparecchio non & progettato per funzionare con un timer esterno o con un sistema di comando
separato.

* Il mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso in accordo con le leggi di
cablaggio.

* Le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizzato, tenendo presente la
temperatura della superficie posteriore del’apparecchio.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito da un cavo o un assieme speciali
disponibili presso il costruttore o il suo servizio assistenza tecnica.

ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo accidentale del dispositivo termico di
interruzione, il presente apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno,
quale un temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.

» Questo apparecchio pud essere installato in accordo con il regolamento vigente e solo in un ambiente
ben ventilato. Leggere le istruzzioni prima dell'installazione o I'uso dell'apparecchio.

* Queste istruzioni sono valide solamente se appare il simbolo del paese sull'apparecchio. Se non
appare il simbolo sull'apparecchio, &€ necessario consultare le istruzioni tecniche che vi daranno le
istruzioni necessarie riguardo alle modifiche delle condizioni d'uso dell'apparecchio nel paese di
riferimento.

* Prima dell'installazione, assicurarsi che le condizioni di distribuzione del locale (natura del gas e
pressione del gas) e I'aggiustamento dell'apparecchio siano compatibili;

*le condizione di aggiustamento dell'apparecchio sono indicate nell'etichetta (o nella targa);

* I'apparecchio non & connesso a un sistema di avacuazione dei prodotti di combustione. Dovrebbe
essere installato e connesso in accordo con le correnti norme di installazione. Particolare attenzione
deve essere posta sui rilevanti requisiti riguardo alla ventilazione.

« L'utilizzo di un apparecchio a gas causa calore e umidita nella stanza in cui € installato. Assicurarsi che
la cucina sia ben ventilata: lasciare aperti i fori di ventilazione naturale o installare un dispositivi di
ventilazione meccanica (cappa meccanica aspirante). L'uso intensivo prolungato dell'apparecchio
potrebbe richiedere un sistema di ventilazione addizionale, per esempio aumentando il livello di
ventilazione meccanica dove presente.
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1. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

INSTALLARE UN ELETTRODOMESTICO PUO ESSERE UN'OPERAZIONE COMPLICATA CHE, SE NON ESEGUITA CORRETTAMENTE, PUO
COMPROMETTERE SERIAMENTE LA SICUREZZA DELL'UTENTE. E PER QUESTA RAGIONE CHE L'OPERAZIONE DEV'ESSERE CONDOTTA
DA PERSONALE PROFESSIONALMENTE QUALIFICATO CHE TENGA PRESENTE LE NORME VIGENTI. NEL CASO IN CUI QUESTO AVVISO
VENGA IGNORATO E L'INSTALLAZIONE VENGA ESEGUITA DA PERSONALE NON QUALIFICATO, IL PRODUTTORE DECLINA OGNI
RESPONSABILITAPER OGNIPROBLEMATECNICO DEL PRODOTTO SIAIN CASO DIDANNIA COSE O PERSONE SIAINASSENZADIESSI.

1.1. INSTALLAZIONE

Il plano cottura puo essere Installato In qualsiasi top che sia resistente
ad una temperatura di 100°C e abbia uno spessore di 25-45 mm. La
dimensione del vano di Inserimento del plano cottura € mostrata In
Figura 2.

Qualora Il plano venga Incassato In modo che sul suo lato sinistro o
destro ci sia una parete, la distanza non dev'essere Inferiore a 15 cm
(vedere Figura 4); mentre la distanza tra la parete posteriore e Il plano
deve esseredialmeno 5,5cm.

La distanza tra Il plano cottura e qualsiasi altro apparecchio sopra di
esso (es. una cappa) non deve essere Inferiore a 70 cm (Figura 4).
Qualora sotto Il plano cottura vi sia un vano accessibile bisogna
predisporre un parete di divisione In materiale Isolante (legno o simili)
(Figura 3).

Importante - Il diagramma In figura 1 mostra come deve essere
applicatoiil sigillante.

Il piano cottura ¢ fissato grazie a morsetti di supporto agganciati alla
base.

Se un piano cottura da 60 cm € posizionato sopra un forno non
equipaggiato con un sistema di raffreddamento a ventola si
raccomanda di predisporre delle aperture che assicurino una corretta
circolazione d'aria.

La dimensione di queste aperture deve essere di almeno 300 cm? e
posizionate come in Figura 5.

Quando un piano cottura da 75 cm viene posizionato sopra un forno,
la parte posteriore deve essere raffreddata ad aria.

1.2. LOCAZIONI CONSIGLIATE

Questo apparecchio pud essere installato in accordo con il
regolamento vigente e solo in un ambiente ben ventilato. Leggere le
istruzzioni prima dell'installazione o I'uso dell'apparecchio.

Un piano gas produce umidita e calore nell'area in cui € installato. Per
questa ragione bisogna garantire una buona ventilazione sia tramite
passaggio di aria naturale sia grazie all'installazione di una cappa
d'aspirazione. Un uso intensivo e prolungato dell'apparecchio
richiede una ventilazione maggiore, come I'apertura di una finestra o
aumentando la velocita di ventole di raffreddamento, se possibile. Se
non vi € la possibilita di installare una cappa, un aspiratore puo essere
installato su una parete esterna o su una finestra affinché ci siano
delle correntid'aria nell'area.

Una ventola elettrica & in grado di assicurare un cambio d'aria
completo nella cucina 3-5 volte ogni ora. L'installatore dovra seguire
gli standard nazionali pertinenti.

2.1. CONNESSIONE ELETTRICA

Controllare i dati sulla placca segnaletica, situata sotto I'unita, per
assicurarsi che il collegamento elettrico sia corretto. Prima della
connessione, controllare l'impianto di messa a terra. Per legge,
quest'apparecchio deve avere la messa a terra. Se questa
operazione non viene eseguita, il produttore non sara responsabile di
eventuali danni occorsi a persone o proprieta. Se non € gia applicata
una spina, applicarne una appropriata come indicato sulla placca
segnaletica. Il cavo di messa a terra € di color verde/giallo. La spina
deve essere posizionata in modo tale che sia sempre accessibile.
Qualora il piano cottura sia connesso direttamente all'alimentazione
principale, bisognera predisporre anche un salvavita. Se il cavo di
alimentazione € danneggiato dovra essere sostituito da personale
qualificato in modo da prevenire qualsiasi potenziale rischio.

Il cavo di messa a terra (di color verde/giallo) deve essere piu lungo di
almeno 10 mm rispetto ai cavi neutro e fase. La sezione del cavo
usato deve essere delle giuste dimensioni in base all'assorbimento
dell'apparecchio.

Siprega di controllare la placca segnaletica per i dettagli riguardantila
potenza dell'aparecchio e assicurare che il cavo di connessione sia
dei tipi 3x0.75 mm?HO5RR-F.

FASE F| Cavo Marrone

Ai:nmcei”;?:ione TERRA Cavo Verde/Giallo >Cavo di
princip NEUTRA |N| Cavo Blu alimentazione

Per il collegamento diretto alla rete, € necessario prevedere un
dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza
di apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa
nelle condizioni della categoria di sovratensione lll, conformemente
alle regole diinstallazione.

2.2. CONNESSIONE GAS

Queste istruzioni sono per personale qualificato, l'installazione
dell'apparecchio deve seguire le direttive standard nazionali. (Solo
per U.K.: per legge l'installazione deve essere commissionata ad
un operatore "Corgi")

Qualsiasi operazione deve essere svolta staccando la corrente
elettrica.

La placca segnaletica sotto il piano cottura mostra il tipo di gas con cui
bisogna allacciare I'apparecchio. La connessione all'alimentazione
gas principale deve essere apportata dopo aver controllato che sia
regolata in base al tipo di gas previsto dall'apparecchio. Se non &
regolata correttamente guardare le istruzioni nei paragrafi seguenti
per cambiare le impostazioni gas.

Per il gas liquido GPL usare dei regolatori di pressione che siano
conformi con gli standard nazionali.

Usare solo tubazioni, guarnizioni e sigillanti che siano conformi con gli
standard nazionali.

Per alcuni modelli viene fornito in dotazione una raccordo conico,
come attrezzatura per l'installazione, nei paesi dove e obbligatorio per
legge; in Figura 8 viene mostrato come riconoscere i diversi tipi di
raccordi (CY=cilindrico, CO=conico). In qualsiasi caso la parte
cilindrica del raccordo sara connessa al piano cottura.

Quando la connessione del piano all'alimentazione gas verra
effettuata utilizzando manicotti flessibili assicurarsi che la distanza
massima coperta dal tubo non superii 2 metri.

Il tubo flessibile deve essere sistemato in modo tale che non possa
entrare in contatto con parti mobile dell'unita abitativa (ad esempio un
cassetto) e non passi attraverso alcuno spazio che sia suscettibile a
congestionamento.

Per prevenire qualsiasi danno al piano seguire linstallazione
seguendo questa sequenza (Figura 6):

1) Comeillustrato, assemblare le partiin sequenza:

A: 1/2 Adattatore cilindrico maschio

B: %2 Sigillante

C: 1/2 Adattatore gas femmina conico-cilindrico o cilindrico-cilindrico

2) Stringere le giunture con la chiave inglese, ricordando di
mettere le tubature in posizione.

3) Attaccare I'elemento C all'alimentazione gas usando tubi di
rame o manicotti flessibili in acciaio.
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IMPORTANTE: eseguire un ultimo controllo con una soluzione a
base di sapone per controllare che le tubature non perdano. Non
usare mai una fiamma. Inoltre assicurarsi che il manicotto
flessibile non venga a contatto con una parte mobile della cucina
(es. cassetto) e che non sia situato dove possa essere
danneggiato.

Attenzione: se si avverte odore di gas in vicinanza dell'apparecchio
spegnere l'alimentazione e chiamare il tecnico. Non cercare
un'eventuale perdita con una fiamma.

2.3. ADATTARE IL PIANO COTTURA CON
DIVERSI TIPI DI GAS

Per adattare il piano cottura all'uso di diversi tipi di gas, seguire le
seguenti istruzioni:

*rimuovere le griglie e i bruciatori

* inserire una chiave esagonale a tubo (7 mm) dentro il supporto
bruciatore (Figura 7)

« svitare l'iniettore e sostituirlo con uno compatibile con il tipo di gas
che verra utilizzato (vedere la tabella tipi di gas).

2.4. REGOLARE IL MINIMO DELLA FIAMMA

Dopo aver acceso i bruciatori, girare la manopola del gas sul minimo
quindi rimuovere la manopola (pud esere rimossa con una leggera
pressione).

L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera
sicura e coscente del rischio possibile.

Usare una piccola estermita come un cacciavite per regolare la vite
come mostrato in Figura 9. Girando la vite in senso orario si riduce il
flusso di gas, viceversa in senso antiorario siaumenta il flusso - Usate
questi aggiustamenti per ottenere una fiamma approssimativamente
di 3/4 mm di lunghezza dopodiché riposizionare la manopola. Nel
caso in cui I'alimentazione sia di tipo GPL - la vite per regolare la
fiammaideale deve essere ruotata (in senso orario) verso fine corsa.

Una volta che si & impostata la nuova regolazione, sostituire la
vecchia placca segnaletica sull'apparecchio con una adatta al tipo di
alimentazione gas che ¢ statainstallata.

3. USO DEL PIANO - ISTRUZIONI UTENTE

Quest'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi con cui &
stato pensato, qualsiasi altro utilizzo pud essere considerato
improprio e quindi pericoloso. Il produttore non & responsabile per
qualsiasi danno o perdita dovuti ad un uso inappropriato.

3.1. USO DEL BRUCIATORE GAS

Per I'accensione basta premere e girare la manopola sul simbolo di
accensione.

Il sistema di accensione partira generando scintille. Quando la
fiamma si & accesa, tenere premuta la manopola per 5/6 secondi
dopodiché regolare la potenza.

Se non c'e corrente elettrica, accendere la fiamma con un fiammifero.
Se il bruciatore non si accende entro 3 secondi girare la manopola
sulla posizione 0, attendere un minuto e ripetere I'operazione.

ATTENZIONE:
Prima di accendere il gas assicurarsi che i bruciatori e i rispettivi
coperchisiano al loro posto.

AVVISI GENERICI:
Per risultati migliori, la dimensione delle pentole deve seguire la
dimensione del bruciatore come mostrato qui a seguito. Tabella A.

. . . a1 Potenza | G20/20 mbar | G30/28-30 mbar
Tipo di bruciatore {cm) (kW) (metano) (LPG)
A Ausiliario 12-18 1 95 Ih 73 g/h
SR Semi rapido 18-24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Rapido 24 - 26 2,7 257 1/h 196 g/h
Tabella A

Per contenitori piu piccoli il bruciatore gas pud essere regolato in
modo che la fiamma non superi la pase della pentola. Recipienti con
una base concava o convessa non possono essere usati.

ATTENZIONE: se un bruciatore si spegne accidentalemente,
riportare la monopola sulla posizione spenta e non tentare di
riaccenderlo prima che sia passato 1 minuto.

Se col passare del tempo il rubinetto del gas si indurisce € necessario
lubrificarlo.

Questo tipo di operazione deve essere eseguita da personale
qualificato.

3.2. USO Di FORNELLI CON LE PIASTRE
ELETTRICHE

Girare la manopola alla posizione per la temperatura richiesta della
piastra. L'indicatore luminoso della piastra calda sara acceso e la
piastra si avvia al calore.

Quando la cottura & completata, girare la manopola per la posizione
"O". (Figura 10). Non lasciare la piastra accesa senza una padella su
di esso. Il diametro e la base di pentola da usare sono critica. Il
diametro massimo della base di pentola deve essere 14 centimetri e
la base piatta. Per la prima volta che si utilizza, lasciare la piastra a
riscaldarsi per 5 minuti prima di mettere un tegame su di esso. Questo
consentira il rivestimento resistente al calore della piastra per indurire
a causa di combustione. Utilizzare un panno umido e detersivo per la
pulizia delle piastre. Non rimuovere residui di cibo dalle piastre con un
coltello o di qualsiasi altro disco, oggetto appuntito. Accendere il piatto
caldo per qualche minuto ad asciugare dopo la pulizia. Tuttavia, essa
non deve mai essere lasciata per piu di qualche minuto senza un
tegamein cima.

Posizione | Potenza (Watt) | Potenza (Watt) Descrizione

0 0 0 Spento

1 100 W 135 W Riscalda

2 180 W 220 W Cottura alla bassa temperatura
3 250 W 300 W Cottura alla bassa temperatura
4 500 W 850 W Cottura, Arrostimento, bollitura
5 750 W 1150 W Cottura, Arrostimento, bollitura
6 1000 W 1500 W Cottura, Arrostimento, bollitura

Idoneita delle pentole di cucina (Figura 11)

Tieni presente che le pentole piu grandi sono piu grandi superfici di
riscaldamento. Questo li aiutera a cuocere il cibo piu veloce di
vaschette con piccole superfici di riscaldamento. Utilizzare sempre il
tegame quale dimensione & proporzionata alla quantita di cibo da
cucinare. Al fine di evitare spruzzi, non usare molto piccole padelle, in
particolare peri prodotti alimentari con eccesso di liquido. Se si usa le
padelle troppo grandi per cibi cotti rapidamente, salsicce e liquidi
bastone e rimangono residui allegata al tegame dopo essere stati
svuotati. Chiuso padelle e vassoi di cottura o stampi sono suggeriti
per cucinare i dolci. Spruzzata di zucchero e succhi di frutta da una
pentola aperta puo attaccare alla superficie del fornello e sara difficile
darimuovere.

Questo e particolarmente importante per le padelle di arrostimento o
utilizzati per la cottura a pressione ad alta temperatura. Non lasciare
incustoditi bruciatori senza una padella o tegame o senza coperchio.
Controlla l'idoneita di pentole da cucina con il rispetto dei seguenti
criteri, Devono essere pesanti.

Essi dovrebbero coprire completamente la superficie del bruciatore;
ma puo essere un po"piu grande, ma non minore.

Le superfici della base devono essere completamente pianeggianti e
adatta bene alla cottura.

*X Per la migliore utilizzazione delle piastre calde a elettrico e per
ridurre al minimo il consumo di energia, solo le padelle con le basi
buoni piatti dovrebbero essere usato. La dimensione della pentola
dovrebbe essere al piu vicino possibile al diametro della piastra, e mai
piu piccoli. La base della vasca deve essere asciutta e la fuoriuscita
deve essere evitato. Tegami vuoti non devono essere lasciati sui
piatti, e le lastre non devono essere lasciato acceso senza una
padella.
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4. MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di pulire il piano cottura, assicurarsi che l'apparecchio si sia
raffreddato.

La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senza supervisione.

Rimuovere la spina dalla presa corrente o (se connessa direttamente
all'alimentazione generale) togliere la corrente dall'impianto
generale.

Non usare sostanze abrasive, detergenti corrosivi, agenti sbiancanti o
acidi. Evitare ogni tipo di acido o sostanza alcalina (limone, aceto,
etc.) per pulire le parti smaltate, laccate o in acciao inox.

Quando bisogna pulire le parti smaltate, laccate o cromate, usare
acqua calda con sapone o un detergente non corrosivo. Per |'acciaio
antimacchia usare una soluzione appropriata.

| bruciatori possono essere puliti con acqua e sapone. Per ripristinare
la loro brillantezza originale, usare un comune prodotto di pulizia per
superfici in acciaio. Dopo averli puliti, asciugarli e ricollocarli al loro
posto.

E importante che i bruciatori vengano riposizionati
correttamente.

Griglie cromate e bruciatori

Le griglie cromate e i bruciatori tendono a diventare scuri con ['uso.
Questo & un fenomeno normale ed inevitabile, che tuttavia non
compromette assolutamente il buon funzionamento del piano cottura.
In ogni caso sono disponibili, presso i centri servizio post vendita, i
pezzidiricambio.

5. RIPRISTINO

Prima di contattare un tecnico del Centro Assistenza si prega di
controllare:

« che la spina sia beninserita e collegata;

« che I'alimetazione gas non sia difettosa.

Se il malfunzionamento non & identificabile:
spegnere l'apparecchio - non manometterlo - e chiamare il Centro
Assistenza.

6. RISPETTO DELL'AMBIENTE

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita
alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). |
WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che
possono provocare conseguenze negative
sull'ambiente) che componenti di base (che possono
_ essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano
soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere e
smaltire correttamente tutti gli inquinanti e recuperare e riciclare tutti i
materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire
alcuneregole dibase:
| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE grandi,
potrebbe essere presente la raccolta domestica.
» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe
essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e
abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, &€ conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apparecchio conforme con le direttive Europee 2006/95/EC,
C E 2004/108/EC e 2009/142/EC, e emendamenti successivi.

// produttore non si rende responsabile per alcuna imprecisione
dovuta a errori di stampa o trascrizione contenuti nel libretto. Ci
riserviamo il diritto di apportare modifiche al prodotto qualora sia
necessario, inclusi i consumi, senza compromettere le caratteristiche
inerenti la sicurezza del funzionamento.

Tabella 1
PIANI COTTURA DA INCASSO

1 2

Bruciatore 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Nome prodotto S60/ HBGS S60/ HBGS
Dispositivo sicurezza fiamma Si Si
Ausiliario (A @ 50 mm) 1 1
Piastra elettrica - 1
Semirapido (SR @ 75 mm) 2 1
Rapido (R @ 100 mm) 1 1
Tipologia di gas e potenza installata
Potenza 7.1 kW 5.4 kKW
G 20/20 mbar (metano) 676 I/h 514 I/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Classe di installazione 3 3
Voltaggio / Frequenza (V / Hz) 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Potenza elettrica in ingresso 15W 1500 W
Iniezione elettrica Si Si
Dimensione prodotto (mm) 585 x 510 585 x 510

Questo apparecchio e stato progettato per uso domestico e non professionale.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

» Mantenha as criancas de com menos de 8 anos afastadas do aparelho, excepto se estiverem a ser
supervisionadas por um adulto.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangcas com 0ito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugcbes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga, ou que o utilizem sob sua supervisao.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Criangas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este aparelho.

AVISO: Nunca deixe a placa sem vigilancia sempre que a utilizar para confeccionar alimentos com
gorduras, caso contrario corre o risco de incéndio.

* NUNCA utilize agua para extinguir um incéndio; desligue o aparelho e, em seguida, abafe a chama com
uma tampa ou uma manta anti-fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: nunca utilize as superficies de cozedura para arrumar objectos.

AVISO: Se a superficie da placa estiver estalada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Remova sempre eventuais liquidos derramados da tampa antes de a abrir.

* Espere sempre que a placa arrefeca antes de baixar a tampa.

Este aparelho nunca pode ser operado com um temporizador externo nem com qualquer outro sistema
de comando a distancia.

* O sistema de desligamento tem de estar integrado na instalagao fixa, de acordo com as regras
aplicaveis ainstalagao e ligagao eléctrica.

* As instrucdes tém de indicar o tipo de cabo a ser utilizado, tendo em consideragao a temperatura
registada na superficie traseira do aparelho.

* Se o0 cabo de alimentagéo estiver danificado, tem de ser substituido por um cabo ou conjunto especial,
que pode ser obtido junto do fabricante ou do seu servigo de assisténcia técnica.

CUIDADO: Com vista a evitar perigos resultantes da reposi¢cao acidental do disjuntor térmico, este
aparelho nao pode ser alimentado a partir de um comutador externo como, por exemplo, um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja regularmente ligado e desligado pela empresa
abastecedora de electricidade.

* Este aparelho tem de ser instalado de acordo com as normas e regulamentos em vigor e s6 pode ser
utilizado num local bem ventilado. Leia as instrugdes antes de instalar ou de utilizar este aparelho.

* Estas instrugdes so6 sao validas se o aparelho tiver o simbolo do pais. Se o aparelho nao tiver o simbolo
do pais, tem de consultar as instrugdes técnicas, onde encontrara as instru¢gdes necessarias para
modificar o aparelho de modo a ficar em conformidade com as condigdes de utilizagao no pais.

* Antes de proceder a instalagéo, certifique-se sempre de que o aparelho esta regulado para as
condigdes de distribui¢cao locais (tipo e pressdo do gas)";

*As regulacdes arealizar neste aparelho estdo indicadas na etiqueta (ou na placa de caracteristicas);

» Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de evacuagao dos produtos da combustdo. Este
aparelho tem de ser instalado e ligado de acordo com os regulamentos de instalagao e ligagdo em vigor.
* Deve ser prestada uma atengao muito especial aos requisitos aplicaveis a ventilagao.

Autilizagdo de um forno ou fogao a gas da azo a produgéao de calor e de humidade no compartimento em
que esta instalado. Certifique-se sempre de que a cozinha é bem ventilada: mantenha as aberturas de
ventilagdo natural abertas ou instale um dispositivo mecanico de ventilagao (exaustor mecanico). Uma
utilizacdo intensa prolongada do aparelho pode tornar necessaria uma ventilagdo adicional, como, por
exemplo, a abertura de uma janela, ou uma ventilacdo mais eficaz, aumentando, por exemplo, a
velocidade do exaustor.
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1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR

A INSTALAGAO DE ELECTRODOMESTICOS PODE SER UMA OPERAGAO COMPLICADA QUE, SE NAO FOR EFECTUADA
CORRECTAMENTE, PODE AFECTAR SERIAMENTE A SEGURANGA DO CONSUMIDOR. POR ESTA RAZAO, ESTA TAREFA DEVE SER
EXECUTADA POR UMA PESSOA QUALIFICADA PROFISSIONALMENTE, QUE A FARA DE ACORDO COM OS REGULAMENTOS
TECNICOS EM VIGOR. SE ESTE CONSELHO FOR IGNORADO, E SE A INSTALACAO FOR EXECUTADA POR UMA PESSOA NAO
QUALIFICADA, O FABRICANTE DECLINA TODAS AS RESPONSABILIDADES POR FALHA TECNICA DO PRODUTO, QUE PROVOQUE

OUNAO DANOS DE PROPRIEDADE OU FERIMENTOS.

1.1 PREPARAGAO

A placa pode ser instalada em qualquer bancada que seja resistente
até uma temperatura de 100°C e que tenha uma espessura de 25-45
mm. As dimensbdes da abertura para o encastre, a ser feita na
bancada, estdo indicadas na Figura 2.

Se a placa for instalada numa bancada ficando com um armario de
qualquer um dos lados, a distancia entre a placa e o armario tem de
ser de, pelo menos, 15 cm (vide a Figura 4); ja a distancia entre a
placa e a parede traseira tem de ser de, pelo menos, 5,5 cm.

A placa deve sempre ficar a uma distancia de, pelo menos, 70 cm de
qualquer unidade ou aparelho instalado sobre ela (como, por
exemplo, um extractor). (Figura 4)

Sempre que houver um espago que seja acessivel entre a placa
encastrada e a cavidade por baixo dela, tem de ser instalada uma
divisdria feita de material isolante, como, por exemplo, madeira ou um
material semelhante, entre ambas (Figura 3).

Importante O diagrama apresentado na figura 1 mostra a forma de
aplicagéo do vedante.

Para poder encastrar a placa tem de instalar os grampos de fixagéo,
inserindo-os nos orificios existentes na base da placa.

Sempre que uma placa de 60 cm for instalada sobre um forno que néo
esteja equipado com um sistema de refrigeragéo por ventoinha, o
fabricante recomenda que sejam introduzidas aberturas no mével em
que as unidades vao ser encastradas, a fim de assegurar uma
circulagéo correctado ar.

Estas aberturas devem ter uma area minima de 300 cm2 e devem
estar localizadas nos pontos indicados na Figura 5.

Sempre que uma placa de 75 cm for instalada sobre um forno
encastrado, esse forno tem de estar equipado com um sistema de
refrigeragao por ventoinha.

1.2 LOCALIZAGAO ADEQUADA

Este aparelho tem de ser instalado de acordo com as normas e
regulamentos em vigor e s6 pode ser utilizado num local bem
ventilado. Leia as instrugdes antes de instalar ou de utilizar este
aparelho.

Um fog&o ou placa a gas produzem calor e humidade na zona em que
sdo instalados. Por isso, deve sempre certificar-se de que a
ventilagdo nesse local € boa, seja mantendo todas as passagens
para o ar natural abertas, seja instalando um extractor com um tubo
de evacuacgao. Se o electrodoméstico for submetido a uma utilizagao
intensa e prolongada, podera ser necessaria uma ventilagdo
adicional, como, por exemplo, a abertura de uma janela ou 0 aumento
da velocidade da ventoinha de exaustdo eléctrica, caso esteja
instalada uma.

Se ndo puder ser instalado um extractor, deve ser instalada uma
ventoinha eléctrica numa parede exterior ou numa janela, conquanto
azonadisponha de aberturas para ventilagao e passagemde ar.
Aventoinha eléctrica tem de estar apta a renovar completamente o ar
no interior da cozinha 3 a 5 vezes por hora. O instalador deve cumprir
todos os regulamentos e normas nacionais aplicaveis.

2.1. LIGAGAO ELECTRICA

Verifique os dados indicados na placa de caracteristicas do aparelho,
afixada do lado de fora da placa, para se certificar de que tanto a
alimentagéo de energia como a tens&o de entrada sao as adequadas.
Antes de proceder a ligagao do aparelho, verifique o sistema de
ligagado aterra.

Por lei, esta placa tem de ser ligada a terra. Se este requisito néo for
cumprido, o fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais danos materiais ou lesdes pessoais. Se o aparelho néo
estiver equipado com uma ficha, instale uma ficha adequada para a
carga indicada na placa de caracteristicas. O fio de ligagéo aterra é o
fioamarelo/verde. Aficha tem de estar sempre acessivel.

Sempre que a placa for directamente ligada a rede eléctrica, tem de
serinstalado um disjuntor no circuito.

Sempre que o cabo de alimentacdo de energia estiver danificado
devera o mesmo ser substituido por um técnico devidamente
qualificado, de modo a evitar qualquer risco potencial.

O fio de ligagao a terra (verde e amarelo) deve ser pelo menos 10 mm
mais comprido do que os fios condutor e neutro.

O cabo de alimentacéo de energia deve ter uma secgéo transversal
adequada a poténcia maxima absorvida pela placa.

O fabricante recomenda que consulte a placa de caracteristicas do
aparelho para se informar sobre as caracteristicas eléctricas do
mesmo e ainda que se assegure de que o cabo de alimentagéo de
energia seja do tipo 3x0.75 mm?HO5RR-F

CONDUTORL | L | Fio castanho

Rede | TERRA Fio verde/amarelo >Cabo de
NEUTRO N| Fio azul alimentacao

Se um equipamento ndo estiver equipado com um cabo de
alimentacdo e uma ficha, ou com outros meios para desligar da
alimentagao, precisa de uma separagao de contacto em todos os
polos que permita a desconexao total em condigdes de sobretenséo
de categoria lll, e as instru¢des devem indicar que devem ser
incorporados meios para desligar na cablagem fixa de acordo com os
regulamentos de ligagao.

2.2. LIGAGAO A REDE DE GAS

Estas instrugdes destinam-se a pessoal qualificado, a instalagéo do
equipamento deve estar de acordo com as normas nacionais
relevantes. (Apenas para o Reino Unido: por lei, a
instalagdo/fornecimento de gas deve ser efectuada por um
instalador registado “Corgi”)

O trabalho deve ser efectuado com a alimentacgao eléctrica desligada.

A placa de classificagcao na placa indica o tipo de gas que deve ser
utilizado. A ligagéo a alimentagao de gas ou a botija de gas deve ser
executada depois de ter verificado que € adequada para o tipo de gas
que vai ser fornecido. Se ndo estiver regulado correctamente,
consulte as instrugbes dos paragrafos seguintes para alterar a
configuragdo do gas

Para gas liquido (botija de gas), utilize reguladores de pressao que
estejam em conformidade com as normas nacionais relevantes.

Utilize apenas tubos, anilhas e juntas que estejam em conformidade
com as normas nacionais relevantes.

Nalguns modelos, é fornecida uma pega de ligagdo conica para
colocar na instalagdo em paises onde este tipo de ligagéo é
obrigatério; na figura 8 esta indicado como reconhecer os diferentes
tipos de ligagéo (CY = cilindrica, CO = coénica). Em todos os casos, a
peca cilindrica da ligagédo tem de ser ligada a placa.

Quando liga a placa a alimentagdo de gas com mangueiras flexiveis,
assegure que a distdncia maxima coberta pela mangueira nao
ultrapassa os 2 metros.

O tubo flexivel deve ser montado de forma a nao estar em contacto
com uma parte mével da unidade (por exemplo, uma gaveta), e ndo
passar por espagos que possam ficar bloqueados.

Para evitar danos potenciais na placa, execute a instalagao seguindo
esta sequéncia (figura 6):

1) Tal como € ilustrado, monte as pegas pela sequéncia:

A: Adaptador cilindrico macho 1/2,

B:Junta 1/2,

C: Adaptador cénico-cilindrico fémea de gas 1/2 ou cilindricocilindrico

2)Aperte as justas com as chaves, recordando que deve colocar
os tubos em posigao.
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3) Ligue o encaixe C na alimentagao de gas utilizando um tubo
rigido de cobre ou um tubo de ago flexivel.

IMPORTANTE: faga uma verificagao final de fugas nas ligagées
dos tubos utilizando uma saponaria. Nunca utilize uma chama.
Igualmente, certifique-se que o tubo flexivel ndo esta em
contacto com uma pega movel do armario (por exemplo, gaveta)
e que nao esta situado onde possa ser danificado.

Aviso: Se cheirar a gas perto deste equipamento, desligue a
alimentagdo de gas do equipamento e contacte directamente o
técnico. Nao procure a fuga com uma chamaviva.

2.3. ADAPTACAO DA PLACA A DIFERENTES
TIPOS DE GAS

Para adaptar a placa aos diferentes tipos de gas devera executar as
operagoes que passamos a descrever em seguida:

*remova as grelhas e os queimadores

« insira uma chave hexagonal (7 mm) no suporte do queimador
(Figura 7)

» Desenrosque o injector e substitua-o por um que seja adequado ao
tipo de gas que vai ser utilizado (consulte a tabela dos tipos de gas.)

2.4. REGULAGAO DA ALTURA MIiNIMA
DA CHAMA

Depois de acender os queimadores, rode o botao de comando para a
posicao correspondente ao minimo e remova o botéo da placa (basta
aplicaruma presséo ligeira).

Servindo-se de uma chave de fendas pequena, pode ajustar a
posigao do parafuso da formaindicada na Figura 9.

Se rodar o parafuso para a direita esta a reduzir o fluxo de gas, e se o
rodar para a esquerda estd a aumenta-lo. Ajuste o parafuso desta
forma até obter uma chama com uma altura aproximada de 3 a4 mm
e, em seguida, volte a montar o botdo de comando.

Sempre que o gas disponivel for o gas GPL (gas de garrafa), o
parafuso de regulacdo da chama piloto tem de ser rodado (para a
direita) até prender.

Depois de ter regulado a placa para o tipo de gas que vai ser utilizado,
substitua a placa de caracteristicas antiga, com os dados relativos ao
gas para que a placa estava preparada, pela placa adequada ao tipo
de gas para que a placa foi regulada (esta placa é fornecida com a
placa).

3. UTILIZACAO DA PLACA INSTRUCOES
PARA O UTILIZADOR

Esta placa s6 pode ser utilizada para o fim para que foi concebida, ou
seja, para uma utilizagdo doméstica, sendo qualquer outra utilizagdo
considerada imprépria e, por conseguinte, perigosa. O fabricante
declina toda e qualquer responsabilidade por danos decorrentes de
uma utilizagéo impropria da placa.

3.1. COMO UTILIZAR O QUEIMADOR DE GAS

Para ligar os queimadores, aproxime um fésforo acesso do
queimador, empurre o botdo de comando para dentro e rode-o para a
esquerda.

Se os queimadores nao tiverem sido utilizados durante alguns dias,
espere alguns segundos antes de acender o queimador, para permitir
aevacuagao de ar que se tenha acumulado nos canos.

Se a sua placa dispuser de um isqueiro electrénico, proceda da
seguinte forma:

empurre o botdo de comando para dentro e rode-o para a esquerda,
para a posigao com o simbolo do isqueiro.

ligue o queimador, premindo o botao com o simbolo da faisca.

Se a sua placa estiver equipada com ignigéo electronica s6 tem de
empurrar o botao de comando para dentro e de o rodar até ao simbolo
deignicao

O sistema de ignigao (isqueiro) continuara a gerar faiscas enquanto o
botdo de comando estiver a ser premido.

Se o queimador ndo se acender em 5 segundos, rode o botdo de
comando para a posigao 0 e repita a operagao.

No caso dos modelos com torneira de seguranga (que corta a
alimentacéo de gas no caso de a chama se apagar acidentalmente),
os queimadores sdo acesos da forma descrita acima, sendo que, no

entanto, deve manter o botao de comando premido durante cerca de
5 a6 segundos depois de o queimador estar aceso.

ATENGAO:

Antes de ligar a placa a gas, devera certificar-se de que os
queimadores e os espalhadores estao correctamente instalados.
CONSELHOS GERAIS

Para assegurar os melhores resultados possiveis, devera ter o
cuidado de ajustar o tamanho dos recipientes de fundo plano ao
tamanho dos queimadores de gas, conforme pode ver na tabela
abaixo. TabelaA.

Tipo di queimador 9] re(ccir;:li)ente E?:‘:\?)ia G?:]/::)a nmol';ar G30/2(g-§3)mbar
A Auxiliar 12-18 1 95 1/h 73 g/h
SR Semi-rapido 18-24 1,7 162 1/h 124 g/h
R Rapido 24 - 26 2,7 257 I/h 196 g/h
Tabela A

Sempre que utilizar recipientes pequenos, regule o queimador de
modo a que a chama néo saia pelos lados do recipiente. Nunca utilize
recipientes com um fundo concave ou convexo.

AVISO: Se um queimador se apagar acidentalmente, rode o
botao para a posigao de desligado e espere pelo menos 1 minuto
antes de o voltar a tentar ligar.

Se, com o passar do tempo, as torneiras do gas ficarem perras é
necessario lubrifica-las.

Trata-se de uma operagao que s6 deve ser levada a cabo por um
técnico devidamente qualificado.

3.2. UTILIZAQAO DAS PLACAS ELECTRICAS
DE VITROCERAMICA

Gire o botéo até a posi¢ao desejada para ter placa quente e o calor
desejado. A lampada do Indicador da placa quente acende e a
mesma comega a aquecer-se.

Gire o bot&o para posi¢éo "0" depois da cozedura. (Figura 10). Ndo
deixe a placa quente ligada quando ndo ha uma panela sobre a
mesma. A base e o didmetro da panela usada tém grande
importancia. O didmetro maximo da base da panela é de 14 cm e
deve ser rasa. Aquega a placa durante 5 minutos sem colocar
nenhuma panela sobre a mesma, quando usada pela primeira vez.
Esta faz com que o revestimento da placa, que é resistivel ao calor, se
endureca gragas ao fogo.

Use detergente e um pano molhado para limparas placas quentes.
Nao tente eliminar os restos de comida com uma faca ou outros
objectos duros e afiados.

Deixe a placa quente ligada por uns minutos para que esta fique seca
depois da limpeza. Nao a deixe ligada varios minutos caso nao tenha
uma panela sobre amesma.

Posigao | Poténcia (Watt) | Poténcia (Watt) Definigcao
0 0 0 Desligada
1 100 W 135 W Aguecimento
2 180 W 220 W Cozer a baixa temperatura
3 250 W 300 W Cozer a baixa temperatura
4 500 W 850 W Cozer, Assar, Ferver
5 750 W 1150 W Cozer, Assar, Ferver
6 1000 W 1500 W Cozer, Assar, Ferver

Adequalibilidade das panelas da cozedura: (Figura 11)

Nao se esquega que maiores panelas tém maiores superficies de
cozedura. Panelas grandes fazem com que o prato seja cozido mais
rapidamente em comparagao com panelas pequenas.

Use panelas apropriadas para a quantidade do prato que deseja
cozinhar. Para prevenir salpicos, ndo use panelas muito pequenas,
sobretudo quando coze pratos com mais molho. Os molhos da
comida ficam colados a panela, e ficam restos na mesma quando o
prato é deitado para outro recipiente caso use uma grande panela
para os pratos que sdo cozidos rapidamente. Aconselha-se a
utilizagdo de panelas cobertas, tabuleiros de fogéo e formas de bolos
para cozer sobremesas.Molhos e agUcar que salpicam de uma
panela aberta podem ficar colados a superficie da cozedura e a
remogao destes pode ser dificil.
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Isto € importante sobretudo para panelas que sao usadas para assar
atemperaturas altas e cozer sob presséo.

Nao deixe a zona de cozedura abandonada quando nado ha uma
panela ou uma panela vazia sobre o mesmo.

Verifique as superficies das panelas tendo em conta os seguintes
pontos: Devem ser pesadas.

Devem cobrir totalmente a superficie da zona de cozedura (podem
ser um pouco maiores mas nao devem ser de nenhum modo
menores).

As superficies da base devem ser totalmente rasas e colocadas
devidamente na superficie da cozedura.

*Usam-se as panelas com superficies rasas para reduzir o consumo
de energia e para utilizar as placas eléctricas da melhor forma. O
tamanho da panela deve ser tao proximo quanto possivel ao diametro
da placa, ndo deve ser menor de nenhum modo. A base da panela
deve estar seca e os salpicos do prato devem ser impedidos. Panelas
vazias nao devem ser deixadas sobre a placa e a mesma nao deve
ser deixada ligada quando ndo ha uma panela sobre ela.

4. MANUTENGAO E LIMPEZA

Antes de limpar a placa, certifique-se de que ela ja esta fria. Desligue a
ficha do cabo de alimentagéo da tomada de rede ou, no caso de a placa
estar directamente ligada a rede, corte a alimentagdo de energia a
placa.

Criangas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este
aparelho.

Nunca utilize abrasivos, detergentes corrosivos, produtos de
branqueamento ou acidos. Evite quaisquer produtos acidos ou alcalinos
(liméo, sumo, vinagre, etc.) nas zonas esmaltadas, envernizadas ou de
acoinoxidavel.

Quando limpa as zonas esmaltadas, envernizadas ou cromadas, utilize
uma saponaria quente ou um detergente ndo caustico. No acgo
inoxidavel, utilize uma solugéo de limpeza apropriada.

Os queimadores podem ser limpos com uma saponaria. Para restaurar
o seu brilho original, utilize um produto doméstico para ago inoxidavel.
Depois de limpar, seque os queimadores e coloque-0s de novo.

E importante que os queimadores sejam colocados
correctamente.

Grelhas e queimadores cromados

As grelhas e os queimadores cromados tém tendéncia para escurecer
com o passar do tempo. Isto é perfeitamente normal, inevitavel até, e
nao prejudica o bom funcionamento da placa.

No entanto, se quiser proceder a substituicdo das grelhas e dos
queimadores escurecidos, basta entrar em contacto com a nossa
assisténcia técnica, a qual podera adquirir as pecgas sobressalentes em
causa.

5. ANTES DE CHAMAR A ASSISTENCIA TECNICA

Antes de solicitar a comparéncia de um técnico do Servigo de
Assisténcia Técnica, agradecemos que proceda as seguintes
verificagbes:

« certifique-se de que a ficha esta devidamente inserida na tomada e
de que o fusivel tem a amperagem correcta e ndo disparou;

» de que 0 gas esta a ser devidamente alimentado a placa.

Se ndo conseguir detectar o problema:

desligue o aparelho, ndo o tente reparar, e entre em contacto com a
Assisténcia Técnica.

6. PROTECGAO DO AMBIENTE

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE). Os REEE
incluem substancias poluentes (que podem provocar
consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes basico (que podem ser reutilizados). E
importante que os REEE sejam submetido a tratamentos
_ especificos, afimde
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e
recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidadaos individualmente podem desempenhar um papel importante
no sentido de garantir que os REEE n&do se tornam num problema
ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.
» Os REEE deveréo ser entregues nos pontos de recolha relevantes
geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises, no
caso de grande REEE, poderéo existir servigcos de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigacdo de o transportar gratuitamente numa
base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente e
tenha as mesmas fungdes que o equipamento fornecido.

Declaragao de conformidade: Este equipamento, nas zonas destinadas a
estar em contacto com alimentos, estd em conformidade com os
regulamentos constantes nas directivas EEC 89/109.

O equipamento cumpre as Directivas Europeias 2006/95/EC,
c 2004/108/EC e 2009/142/EC, e emendas posteriores.

O fabricante ndo sera responsavel por qualquer imprecisdo
resultante da impresséo ou erros de transcricdo contidos desta
documentagdo. Reservamos o direito de efectuar modificagbes aos
produtos de acordo com o necessario, incluindo os direitos de
consumo, sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com
seguranga ou fungao.

Tabela 1
PIANI COTTURA DA INCASSO
1 2
Queimador 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tipo/referéncia S60/ HBGS S60 / HBGS
oo e Piotes s e e %° SIM SIM

Auxiliar(A@ 50 mm) 1 1

Placa Eléctrica - 1

Semi-rapido(SR & 75 mm) 2 1

Réapido(R @ 100 mm) 1 1

Tipo de gas/energia instalados:

Energia 7.1 kW 5.4 kW

G 20/20 mbar (metano) 676 I/h 514 1/h

G 30/28-30 mbar (GPL) 516 g/h 393 g/h

Classe de instalagéo 3 3

Tens&o/frequéncia V/Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz

Poténcia absorvida 15W 1500 W

Isqueiro (ignigdo eléctrica) SIM SIM

Dimensdes do produto 585 x 510 585 x 510

Este aparelho foi exclusivamente concebido para uma utilizagdo ndo profissional, ou seja, doméstica.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMEZTETES: A késziilék és a hozzaférhetd részei hasznalat kdzben felmelegszenek. A
fit6éelemeket nem szabad megeérinteni.

+ A8 évnélfiatalabb gyerekeket —folyamatos felugyelet hianyaban —tavol kell tartani a készuléktdl.

» A készuléket csak akkor hasznalhatjak 8 éven fellli gyerekek, csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességl, illetve tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek, ha
felugyeletben részesulnek vagy utmutatast kaptak a készllék biztonsagos hasznalatarodl, és
megértették a készllék hasznalataban rejlé veszélyeket.

*Agyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

* Atisztitast és a karbantartast nem végezhetik felugyelet nélkuli gyerekek.

FIGYELMEZTETES: A zsirral vagy olajjal végzett feliigyelet nélkilli siités-f6zés veszélyes lehet és tiizet
okozhat.

* SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani a tlizet. Kapcsolja ki a készuléket, majd pedig takarja le a langot
példaul egy fedbvel vagy egy takaréval.

FIGYELM EZTETES: Tlzveszély: ne taroljon semmit a fé6zéfellleteken.

FIGYELMEZTETES: Ha a fellilet megrepedt, kapcsolja ki a készuléket az esetleges aramutés
elkerulése érdekében.

* Atisztitashoz ne hasznaljon gézsugaras tisztitdberendezést.

* Afelnyitas el6tt tordlje le a fedblapra froccsent maradékokat.

* Afedél lecsukasa el6tt hagyja kihdlni a tizhelylap fellletét.

* Akészulék nem mukodtethet6 kulsé idbkapcsoldval vagy kulon tavvezérlé rendszerrel.

* Akikapcsolast szolgald eszkdzt a huzalozasi szabalyoknak megfeleléen a fix vezetékbe kell beépiteni.
* A készllék hatso felllete hémérsékletének figyelembevételével az elbirasok hatarozzak meg a
hasznalandé vezeték tipusat.

* Ha a halozati kabel megséruilt, akkor azt a gyartétdl vagy a helyi szervizkdzpontban beszerezhet6
specialis kabellel kell kicserélni.

* Ahaldzati kabel nem cserélhetd. Ha kabel megsérult, a készuléket ki kell selejtezni.
FIGYELMEZTETES: A hékioldé véletlen visszadllitisa miatti veszélyek elkeriilése érdekében a
készulék aramellatasat nem szabad kulsé kapcsoléberendezésen, példaul idékapcsolon keresztil
biztositani, illetve nem szabad olyan aramkodrre kapcsolni, amelyet a szolgaltaté rendszeresen ki-be
kapcsol.

* A készuléket az érvényes szabalyoknak megfelel6en kell telepiteni, és csak jol szell6ztetett
helyiségekben szabad hasznalni. Akészulék telepitése vagy hasznalata elbtt olvassa el az utasitasokat.
* Ezek az utasitasok csak akkor érvényesek, ha az orszag-szimbolum megtalalhato a készuléken. Ha a
szimbolum nem lathatd a készuléken, akkor olvassa el a mlszaki utasitasokat, amelyek az adott orszag
hasznalati feltételeinek megfeleléen tartalmazzak a készulék mddositasahoz sziikséges utmutatasokat.
* A telepités el6tt ellenérizze, hogy megfeleléek a helyi kérilmények (gaztipus és gaznyomas) és a
készllék beallitasa";

+ AkészUllék beallitasi feltételei a cimkén (vagy az adattablan) talalhatok”;

» A készulék nincs elszivo berendezéshez csatlakoztatva. Az elszivo berendezés a hatalyos telepitési
eléirasoknak megfelel6en csatlakoztathatd. Nagy figyelmet kell forditani a szell6ztetéssel kapcsolatos
kovetelményekre."

» A gaztlizhely hasznalata kozben hé és nedvesség keletkezik a telepités helyszinén. Gondoskodjon a
konyha megfelel§ szell6ztetésérdl: hagyja nyitva a természetes szell6zényilasokat vagy szereljen fel
mechanikus szell6ztetd berendezést (szagelszivot). A készulék tartds, intenziv hasznalata esetén
kiegészitd szellztetésre lehet szikség, példaul ablaknyitasra, vagy meég hatékonyabb szell6ztetésre,
példaul a mechanikus szell6ztetd berendezés teljesitményszintjének novelésére.
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1. UTASITASOK A TELEPITO SZAMARA

A HAZTARTASI KESZULEKEK TELEPITESE BONYOLULT MUVELET LEHET, AMELYNEK HELYTELEN ELVEGZESE KOMOLYAN
VESZELYEZTETHETI A FOGYASZTOK BIZTONSAGAT. EZERT FONTOS AZ, HOGY EZT A FELADATOT SZAKKEPZETT SZEMELY VALLALJA,
AKIAMUNKAT A HATALYOS MUSZAKI ELOIRASOKNAK MEGFELELOEN VEGZI EL. HA EZT A TANACSOT FIGYELMEN KiVOUL HAGYJAK ES A
TELEPITEST SZAKKEPZETLEN SZEMELY VEGZI EL, A GYARTO SEMMILYEN FELELOSSEGET SEM VALLAL A TERMEK MUSZAKI
MEGHIBASODASAERT, FUGGETLENUL ATTOL, HOGY AZ OKOZ-E ANYAGI KAROKAT VAGY SZEMELYI SERULESEKET.

1.1. BEEPITES

A tlizhelylap olyan munkalapra helyezhet6, amelynek héallé képessége
100°C, vastagsaga pedig 25-45 mm. A munkalapbdl kivagandé betét
méretei a 2. abranlathatok.

Ha a tlzhelylapot mindkét oldalon szekrény mellé helyezzik, akkor a
tlzhelylap és a szekrény koz6tti tavolsagnak legalabb 15 cm-nek (lasd a
4. &brat), mig a tlizhelylap és a hatso fal kdzotti tavolsagnak legalabb 5,5
cm-nek kell lennie.

A tlzhelylap és mas, folotte 1évé egységek vagy késziilékek (példaul
szagelszivo) kdzotti tavolsagnak legalabb 70 cm-nek kell lennie (4. abra).
Ha szabad tér van a beépitett tlizhelylap és az alatta 1év6 ureg kozott,
akkor szigetel6anyagbol (fabdl vagy hasonlé anyagbodl) készilt
valaszfalat kell beilleszteni (3. abra).

Fontos! Az 1. abra atomitéanyag elhelyezésének modjat mutatja be.
A tlizhelylapot a mellékelt rogzitbkapcsokkal kell régziteni az egység
aljaban Iévé furatok felhasznalasaval.

Ha a 60 cm-es tlizhelylapot olyan siité folé helyezi, amely nem rendelkezik
ventilatoros hltérendszerrel, javasoljuk, hogy a megfelel6 levegéaramlas
biztositasa érdekében alakitson ki nyilasokat a butorban. A nyilasok
mérete legalabb 300 cm?legyen, elhelyezésliket az 5. abra mutatja be.

1.2. ALKALMAS HELYSZIN

Ha szagelszivd nem telepithetd, akkor elektromos ventilatort kell
felszerelni a kiils6 falra vagy az ablakra, ha vannak szell6z6csatornak a
helyszinen.

Az elektromos ventilatornak o6ranként 3-5 alkalommal kell teljes
levegbeserét végeznie a konyhaban. A telepitének be kell tartania a
vonatkozé orszagos elSirasokat.

2. ELEKTROMOS BEKOTES
(CSAK AZ EGYESULT KIRALYSAGBAN)

Figyelmeztetés: Akésziiléket foldelni kell.

A késziiléket kizarolag haztartasi célra tervezték. A halézatra torténd
csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie a
telepitéssel kapcsolatos szabalyok szigoru betartasa mellett. Akészuléket
csak megfeleld, elbirt csatlakozasi pontra szabad csatlakoztatni, a 3-
csapos 13 A-es dugd/aljzat nem felel meg. Kétsarku kapcsolét kell
biztositani, és az aramkort megfeleld biztosité-védelemmel kell ellatni. Az
egyes termékek teljesitményigényével kapcsolatos tovabbi részletek a
felhasznaloi utasitasban és a készilék géptdrzslapjan talalhatok.
Beépitett késziilék esetén javasoljuk, hogy ha a meglévénél hosszabb
kabelt szeretne, akkor megfeleld, héallé tipust hasznaljon.

Avezetékeket az alabbiak szerint kell a haldézatra csatlakoztatni:
CSATLAKOZTATASA CSOMOPONTRA

Zo6ld-sarga vezeték Foldvezeték

Kék vezeték Nullavezeték

Barna vezeték Feszlltség alatti vezeték

Megjegyzés: Nem javasoljuk foldzarlati készllékek hasznalatat a
csomopontokra telepitett elektromos tlizhelyekkel, mert an.
Jerheléskioldas” kdvetkezhet be. Ismételten emlékeztetjik, hogy a
készlléket megfeleléen foldelni kell; a gyartd elharit minden felel6sseget
a hibas elektromos telepitésbdl szarmazé eseményekkel kapcsolatban.

2.1. ELEKTROMOS BEKOTES

Ellenérizze a készllék kulsé részén elhelyezett géptorzslapon 1évd
adatokat, hogy a halézati és bemeneti feszlltség megfelelé-e. A
csatlakoztatas el6tt ellenérizze a foldel6 rendszert. Az elSirdsoknak
medfeleléen a késziléket foldelni kell. Ennek az eldirasnak a be nem
tartasa esetén a gyartd nem vallal felel6sséget a személyi sérilésekért és
az anyagi karokért. Ha a csatlakozédugé még nincs felszerelve, akkor a
géptorzslapon jelzett terhelésnek megfelel6 dugoét hasznaljon. A
foldel6kabel szine sarga-zold. A csatlakozoédugénak mindig
hozzaférhetének kell lennie.

A tlzhelylap elektromos halozatra torténd kozvetlen csatlakoztatasa
esetén megszakitét kell beépiteni.

Ha a halézati kabel sérilt, az esetleges veszélyek elkerllése érdekében
cseréjét szakképzett szerelének kell elvégeznie. A (zdld/sarga szini)
foldvezetéknek legalabb 10 mm-rel hosszabbnak kell lennie a fesziltség
alatti vezetéknél és a nullavezetéknél.

A tlizhelylap felvett teljesitményéhez viszonyitva a kabelnek megfelelé
meéretiinek kell lennie.

Ellenérizze a teljesitménnyel kapcsolatos adatokat a géptérzslapon, és
tgyeljen arra, hogy a halézati kabel HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F
tipusu legyen.

FESZULTSEGALATT| L |  Barna vezeték
FOLDELO Z0ld-sarga vezeték
NULLA N| Kék vezeték

HALOZATI

CSATLAKOZAS Halozati kabel

2.2. GAZBEKOTES

Az alabbi utasitasok szakképzett szerel6k részére késziltek,
amelyeket az érvényes orszagos eldirasokkal egyutt kell betartani.
(Csak az Egyesiilt Kiralysagban: a torvény értelmében a
gazbekotést/iizembe helyezést ugynevezett “Gas Safe”
szerelének kell elvégeznie)

A munkalatok megkezdése el6tt ki kell kapcsolni az elektromos
ellatast.

A tlizhelylap géptorzslapja tartalmazza a felhasznalhaté gaztipust. A
gazhalozatra vagy a gazpalackra torténd csatlakoztatast annak
ellenérzése utan kell elvégezni, hogy a készulék a halézati gaz
tipusahoz van-e beszabalyozva. Ha a készilék nincs megfeleléen
beszabalyozva, akkor olvassa el a gazbeallitAs modositasaval
kapcsolatos utasitasokat a kdvetkezd bekezdésben.

Folyékony (palackos) gaz esetében haszndljon a vonatkozé
orszagos szabalyoknak megfeleld nyomasszabalyozokat.
Csak olyan csoOveket, alatéteket vagy tOmitéseket hasznaljon,
amelyek megfelelnek a vonatkozé orszagos elirasoknak.

Egyes tipusok esetében kupos csatlakozét szallitunk a
berendezésekhez azokban az orszagokban, amelyekben az ilyen
tipusu csatlakozd hasznalata kotelez6; a 8. abran mutatjuk be,
hogyan ismerheték fel a kilonb6zé tipusu csatlakozok (CY =
hengeres, CO = kupos). Minden esetben a csatlakozé hengeres
részét kell a tlizhelylaphoz csatlakoztatni.

Arugalmas tomlét ugy kell felszerelni, hogy ne érintkezzen a burkolat
mozgé részeivel (példaul egy fidkkal), és ne haladjon at olyan helyen,
ahol 6sszenyomodhat.

Ha a tlzhelylapot rugalmas tomlével csatlakoztatjia a haldzatra,
Ugyeljen arra, hogy a tdomlé hossza ne haladja meg a 2 métert.

A tlzhelylap esetleges sérlléseinek elkeriilése érdekében a
telepitést az alabbi sorrendben végezze (6. Abra):

1)Az abra szerint az alabbi sorrendben szerelje 0ssze az

alkatrészeket:

A: 1/2dugésillesztédarab hengeres

B: 1/2témités

C:1/2hivelyesillesztédarab kupos-hengeres vagy
Hengeres-hengeres

2) Huzza meg a csatlakozasokat a csavarkulccsal, és csavarja a
csoveket a helyiikre.

3) Tegye fel a szerelvényt (C) a fovezetékre merev rézcsé vagy
rugalmas acélcsé segitségével.

FONTOS! A csdévezeték végleges szivargasellendrzését
szappanos oldattal végezze el. LANG HASZNALATA TILOS!
Ugyeljen arra is, hogy a rugalmas témlé ne érintkezzen a
szekrény mozgé alkatrészeivel (példaul fiokkal), illetve ne
helyezkedjen el sériilésveszélyes teriileteken.

Figyelmeztetés: Ha gazszagot érez a késziilék kdzelében, kapcsolja
ki a készulék gazellatasat és haladéktalanul hivjon szerel6t. Ne
keresse nyiltlanggal a szivargas helyét.
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2.3. ATUZHELYLAP ATALLITASA KULONBOZO
GAZTiPUSOKHOZ

Atlizhelylap kilonb6z6 gaztipusokhoz tortend atallitdsahoz végezze
elakovetkezdket:

*vegye le aracsokat és az égbfejeket; )

* helyezze be a csavarkulcsot (7 mm) az égéfejtartoba (7. Abra);

» csavarozza ki a fuvokat, és cserélje ki a felhasznalandé gazhoz
alkalmas fuvokaval (lasd a gaztipus tablazatot).

2.4. A MINIMALIS LANGMERET BEALLITASA

Az égbfejek meggyujtasa utan forditsa el a szabalyozogombot a
minimalis allasba, majd pedig vegye le a gombot (enyhe nyomassal
ez konnyen elvégezhetd).

Egy kis ,kapocscsavarhuzoval” allithatd be a szabélyozécsavar a 9.
abran lathatd moédon. A csavar 6ramutatd jarasaval megegyezé
iranyba (jobbra) forditasaval csokken a gazaramlas, az éramutatd
jarasaval ellenkez6 iranyba (balra) forditasaval pedig ndvekszik.
Ezzel a bedllitassal alakitson ki korulbelll 3-4 mm-es langot, majd
pedig tegye vissza a szabalyozégombot.

Ha kisnyomasu gazt hasznadl, a langbeallité csavart az éramutaté
jarasaval megegyezd iranyba (jobbra) a legszélsé allasig kell
elforditani.

Az Uj gazbedllitas elvégzése utan cserélje ki a készuléken lévd régi
géptorzslapot a megfeleld, beszabalyozott gaztipusra vonatkozé
(ttzhelylappal egyutt szallitott) géptorzslappal.

3. A TUZHELYLAP HASZNALATA
FELHASZNALOI UTASITASOK

A készuléket csak rendeltetésszeriien, haztartasi célra szabad
hasznalni, az ettdl eltéré hasznalat nem mindsul megfelelének, és
ezért veszélyes lehet. A gyartd nem vallal felelésséget a helytelen
hasznalatbdl eredd karokért és veszteségekeért.

3.1. AGAZEGO HASZNALATA

A gazéglk begyujtasahoz helyezzen egy gazgyujtot az égéfejhez,
nyomja be és forditsa el az 6ramutaté jarasaval ellenkezd iranyba
(balra) a szabalyozégombot.

Ha a gazégbket néhany napig nem haszndlta, varjon néhany
masodpercig az égoéfej begyujtasa el6tt, ezaltal eltavozhat a
csOvekben lévl levegd.

Az elektronikus gyujtasu készllékek esetében az eljaras a
kdvetkezd:

* nyomja be és forditsa el az éramutato jarasaval ellenkezd iranyba
(balra) agombot a gyujtas jelig,

« aszikraadd gomb benyomasaval gyujtsa be a gazégét.

Az automatikus gyujtassal ellatott tlizhelylapok esetében egyszeriien
csak nyomja be és forditsa el a gombot a gyuijtas jelig.

A gyujtérendszer addig fejleszt szikrakat, amig a gomb be van
nyomva.

Ha a gazégd nem gyullad be 5 masodpercen beliil, forditsa a gombot
a0 allasba, ésismételje meg a miveletet.

A biztonsagi csappal ellatott tipusok esetében (amely elzarja a
gazaramlast, ha a lang véletlenil kialszik) a gazégoék begyujtasa a
fenti modon torténik, de kordltekintéen kell eljarni.

A tlizhelylap bekapcsolasa el6tt ellendrizze, hogy a gazégék és az
égbcseszeék a helyikon vannak-e.

ALTALANOS TANACS

A legjobb eredmény elérése érdekében hasznaljon lapos felileti
féz6edényeket. Az edények felllete felelien meg a gazégd
méretének az alabbiak szerint. A. Tablazat

Egéfej tipusa rEdé'nX.Ifazék T,eljesit- G20/20 'mbar 930I28-3p r'nba,r
atméréje (cm)|mény(kW) (metan) (kisnyomasu gaz)
AUX Kiegészitd égéfej 12-18 1 95 Ih 73 g/h
SR Kézépers égéfej 18 -24 1,7 162 1/h 124 g/h
R Erés égéfej 24 - 26 2,7 257 1/h 196 g/h

A. Tablazat

Akisebb edények esetében a gazég6t ugy kell beszabalyozni, hogy a
lang ne nydljon tul az edény alaplapjan. Kerllje a homoru és a
dombort feneki edények hasznalatat.

FIGYELMEZTETES: Ha a lang véletleniil elalszik, forditsa a
gombot kikapcsolt helyzetbe, és legalabb 1 percig ne
probalkozzon az ujragyujtassal.

Ha az évek folyaman a gazcsapok szorossa valnak, akkor el kell
végezni kenésuket.
Ezt a miiveletet csak szakképzett szerel6k végezhetik.

3.2. ONALLOAN BEEPITHET® ELEKTROMOS
FOZOLAP HASZNALATI UTMUTATOJA

Ahhoz, hogy az elektromos f6z6lap a megfelel6 h6mérséklet elérje, a
szabalyozé gombot a megfelel6 allapotba kell elforditani. Az
elektromos f6z6lap mutatdlampaja kiég és a fézéfelllet melegedni
kezd. Amikor a fézés befejez6dott, forditsa vissza a szabalyozo
gombot '0' fokra (10. abra). Ne hagyja bekapcsolva a féz6felliletet, ha
nincs az elektromos fézélafellileten edény. A hasznalt edény
atmérdjének és aljanak nagyon fontos szerepe van.

Az edény maximum atmeérdje 14 cm lehet, fontos, hogy az alja sima
legyen. Ha el&szor haszndlja az elektromos féz6lapot, 5 percig
melegitse be mielétt az edényt felhelyezné a f6z6fellletre. Ez
biztositja, hogy a melegedésnek ellenalld fé6zblap felszine a
melegedésnek kdszonhetéen megkeményedjen.

Az elektromos f6z6lap tisztitdsahoz nedves torlérongyot és
mosogatoszert hasznaljon. Aféz6lapon maradt ételmaradékot késsel
vagy mas durva és éles eszkdzzel nem szabad eltavolitani. A f6z6lap
megtisztitasat kovetden a kdnnyebb szaradas érdekében néhany
percig hagyja bekapcsolva a fézélapot. Ugyeljen arra, hogy ha nincs
edény a fézéfellleten, akkor néhany percnél semmiképpen nem
szabad tovabb bekapcsolva hagyni.

Allapot | Energia (Watt)| Energia (Watt) Magyarazat
0 0 0 Kikapcsolva
1 100 W 135 W Melegités
2 180 W 220 W Alacsony hémérsékleten vald f6zés
3 250 W 300 W Alacsony hdmérsékleten vald f6zés
4 500 W 850 W Fézés, Siités, Forralas
5 750 W 1150 W Fézés, Siités, Forralas
6 1000 W 1500 W Fézés, Siités, Forralas

A megfelel6 f6z6 edények (11. dbra)

Ne felejtse el, hogy a nagyobb edények nagyobb melegitd felszinnel
rendelkeznek. A nagyobb edények a kisebb melegitd felllettel
rendelkez6 edényeknél gyorsabban f6zik meg az ételt.

Mindig akkora edényt valasszon a f6zéshez, amekkora mennyiséget
fézni szeretne. Azétel kifroccsenésének megelézése érdekében,
kilondsen a vizes ételek fézésekor ne hasznaljon nagyon kicsi
edényt. Ha a gyorsan megf6l6 ételekhez nagyon nagy edényt
hasznal, akkor a szdszok és az ételbdl kiparolgd viz egy része
raragad az edényre, majd amikor talaljuk az ételt, a hasznalt
edényben ételmaradékok lesznek talalhatok.

Javasoljuk, hogy abban az esetben, ha édességet készit, zart edényt,
sutd edényt vagy slteményformat hasznaljon. Ha fedetlen edényt
hasznal, akkor az edénybdl a cukor vagy a szirup kipattoghat és
raragadhat a felliletre, ami megnehezitheti a tisztitast.

Ez els6sorban a magas hémérsékleten torténd sités és fézés
esetében fontos.

Ne hagyja bekapcsolva a fé6z6fellletet, ha nincs rajta edény, vagy ha a
rajtalévé edény ures.

Az alabbi szempontok szerint ellenérizze, hogy az edény megfelels-
e: Fontos, hogy sulyos legyen.

Aféz6lap felszinét takarja el (lehet egy kicsit nagyobb, de semmiképp
ne legyen kisebb). Az edény alja teljesen legyen sima,
alkalmazkodjon a f6z6 felllethez.

*A legjobb hasznalat és az energiatakarékossag szempontjabdl az
elektromos f6z6lapon csak teljesen sima alju edényt hasznaljon.
Amennyire csak lehetséges, az edény magassaga feleljen meg a
fé6z6felllet atmérdjének, viszont semmiképpen ne legyen kisebb. Az
edény alja szaraz legyen, és amennyire lehetséges, figyelni kell arra,
hogy az étel ne fusson ki. Nem szabad az Ures edényt a fézéfellleten
hagyni, és ha nincs edény rajta, akkor nem szabad bekapcsolva
hagyni. Halozati kabel nélkuli stiték
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4. KARBANTARTAS ES TISZTITAS

A tlzhelylap tisztitasa el6tt hagyja a készuléket lehdini. Huzza ki a
dugét a csatlakozoaljzatbol, vagy kozvetlen csatlakoztatas esetén
kapcsolja kiaz aramellatast.

Soha ne hasznaljon dorzsol6 hatasu, korrdziot okozé tisztitdszereket,
fehéritészereket vagy savakat. A zomancozott, lakkozott vagy
rozsdamentes acélbdl készilt fellleteken kerllje a lugos vagy savas
anyagok (citromlé, ecet stb.) Alkalmazasat.

A zomancozott, lakkozott vagy krémozott részek tisztitdsakor
hasznaljon meleg szappanos vizet vagy mard hatastél mentes
tisztitdszert. A rozsdamentes acélhoz hasznaljon megfeleld
tisztitooldatot.

Az égobfejek szappanos vizzel tisztithatok. Eredeti fénylk
helyreallitdsahoz hasznaljon haztartasi rozsdamentesacél-tisztitot. A
tisztitas utan szaritsa meg és tegye vissza az égéfejeket a helylkre.
Fontos, hogy az égodfejek megfeleléen keriiljenek vissza a
helylikre.

5. VEVOSZOLGALAT

Aszerel6 kihivasa el6tt kérjuk, ellendrizze a kdvetkezdket:

* a csatlakoz6dugdé megfeleléen van-e bedugva és biztositékkal
ellatva;

* nincs-e hiba a gazellatasaban.

Ha a hiba nem azonosithato: )
Kapcsolja ki a készlleket és hivja a veviszolgalatot. KERULJE A
KESZULEK SZAKSZERUTLEN KEZELESET.

6. KORNYEZETVEDELEM

A készlilék jeldlése az elektromos és elektronikus

berendezések hulladékairol

(WEEE) szo6l6 unios iranyelv (2012/19/EU)

el6irasainak megfeleléen tortént. Az elektromos és

elektronikus berendezések hulladékai

szennyez6anyagokat (melyek hatasa karos lehet a

B  <ornyezetre)és

alapanyagokat (melyeket Gjra fel lehet hasznalni)
egyarant tartalmaznak. Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai kilénleges kezelésben részesiiljenek,
melyek soran
megfeleléen eltavolitjak és artalmatlanitjak az Osszes
szennyez8anyagot, és kinyerik az Ujrahasznosithatd anyagokat.
Az egyéni felhasznalok is fontos szerepet jatszanak annak
biztositasaban, hogy az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékai ne okozhassanak kornyezeti problémat; ennek érdekében
néhany alapvetd szabalyt be kell tartani:
Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai nem
kezelhet6k haztartasi hulladékként.
Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékait az
onkormanyzat vagy hivatalos vallalkozasok altal mikodtetett
begyjtési pontokon kell leadni. Szamos
orszagban nagy méretli elektromos és elektronikus berendezések
hulladékai esetén megoldhatd, hogy az elszallité cég hazhoz jojjon.
Amikor Uj készuléket vasarol, a régit visszaviheti a kereskeddnek, aki
koteles aztingyenesen begydjteni (egy Uj termékért egy régit),
amennyiben a régi berendezés ugyanolyan tipusu, és ugyanolyan
funkciokkal rendelkezik, mintaz u;.

Megfeleléségi nyilatkozat: A berendezés a faval érintkezd

alkatrészek tekintetében  megfelel a 89/109/EGK iranyelvben

meghatarozott szabalyoknak.

c Akészllék megfelel a2006/95/EK és a 2004/108/EK
Iranyelvvel felvaltott, és a kés6bbiekben maddositott

73/23/EGK és 89/336/EGK eurdpaiiranyelveknek.

A gyarté nem vallal felel6sséget e kiadvanyban eléforduld nyomtatasi
és atirasi hibakbol eredd pontatlansagokeért. A biztonsaggal vagy a
miikbdéssel kapcsolatos jellemz6k sérelme nélkiil fenntartjuk a jogot
atermékek szlikség szerinti valtoztatasara.

1. Tablazat
BEEPITETT TUZHELYLAPOK

1 2

Egofej 4 gaz 3 géz
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tipus / referencia S60/HBGS S60/ HBGS
Langhibajelz6 készulék IGEN IGEN
Kiegészité égéfej (AUX @ 50 mm) 1 1
Elektromos tanyér - 1
Kozéperés égéfej (SR @ 75 mm) 2 1
Erés égéfej (R @ 100 mm) 1 1
Gaztipus/teljesitmény:
Teljesitmény 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (metan) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (kisnyomasu gaz) 516 g/h 393 g/h
Telepitési osztaly 3 3
Fesziltség/Frekvencia, V/Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Elektromos bemeneti teljesitmény 15W 1500 W
Elektromos gyujtas IGEN IGEN
A termék mérete 585 x 510 585 x 510

A késziiléket nem nagylizemi, hanem haztartasi felhasznalasra tervezték.
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INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

AVERTIZARE: Aparatul si partile accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele fierbinitj.

* Nu permiteti copiilor mai mici de 8 ani sa stea in preajma aparatului, fara supravegherea aduliilor.

* Nu permiteti copiilor si persoanelor cu capabilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu
cunosc modul de utilizare al aparatului sa 1l utilizeze, fara stricta supraveghere a unui adult responsabil
pentru siguranta lor sau daca nu au fost instruiti asupra modului de utilizare si a potentialelor pericole
care pot apare in timpul utilizarii aparatului.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

* Nu permiteti copiilor sa realizeze operatiuni de curatare si intretinere, fara supravegherea unui adult.
AVERTIZARE: Nu lasati nesupravegheate recipientele in care preparati alimente cu ulei sau grasime,
deoarece exista pericol de incendiu.

* NU incercati sa stingeti focul cu apa, ci opriti functionarea aparatului si acoperiti flacara, de exemplu cu
un capac sau o patura.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe suprafata de preparare.

AVERTIZARE: Daca suprafata este fisurata, opriti functionarea aparatului, pentru a evita pericolul de
electrocutare.

* Nu utilizati un dispozitiv pe baza de abur pentru curatarea aparatului.

* Reziduurile alimentare trebuie indepartate de pe capac inainte de deschidere.

|asati suprafata plitei sa se raceasca inainte de a inchide capacul.

aparatul nu poate fi controlat prin intermediul unui programator extern sau al unui sistem de control de la
distanta.

« Cablul de alimentare al aparatului trebuie sa respecte reglementarile in vigoare.

in instructiuni trebuie specificat tipul de cablu care trebuie utilizat, avand in vedere temperatura din
partea din spate a aparatului.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu special de catre
o persoana calificata de la un centru de service autorizat

ATENTIE: Pentru a se evita orice pericol ca urmare a resetarii dispozitivului de siguranta, acest aparat nu
trebuie alimentat prin intermediul unui echipament de intrerupere extern, cum ar fi un programator sau
un alt tip de circuit care este pornit si oprit periodic de catre un alt dispozitiv.

* Acest aparat trebuie instalat in conformitate cu reglementarile in vigoare si trebuie utilizat numai intr-un
spatiu bine ventilat. Citi{i instructiunile inainte de a instala sau utiliza acest aparat.»

* Aceste instructiuni sunt valabile numai pentru tara al carui cod apare mentionat pe aparat. Daca nu
apare pe aparat simbolul corespunzator, va fi necesar sa cititi instructiunile tehnice care va ofera
informatiile necesare pentru modificarea aparatului in functie de tara unde este utilizat".

* "Inainte de instalare, verificati daca acele conditii de distributie locale (tipul de gaz si presiunea gazului)
sireglajele aparatului sunt compatibile";

+ Conditiile de reglare pentru acest aparat sunt mentionate pe placuta cu date tehnice;

* Acest aparat nu trebuie conectat la un echipament pentru evacuarea produselor rezulate prin
combustie. Acesta trebuie instalat si conectat in conformitate cu reglementarile de instalare in vigoare. O
atentie deosebita trebuie acordata cerintelor specifice referitoare la ventilatie.

« Utilizarea unui aparat de preparare pe gaz duce la formarea de caldura si umezeala in incaperea in
care este instalat. Verificati ca bucataria sa fie bine aerisita: Iasati spatiile de ventilatie naturala deschise
sau instalati un echipament pentru ventilatie mecanica (o hota de evacuare). Utilizarea indelungata si
prelungita a aparatului poate necesita o sursa de ventilatie suplimentara, de exemplu deschiderea unei
ferestre sau marirea vitezei de evacuare a hotei, acolo unde este instalata o hota.
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1. INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

INSTALAREA UNUI APARAT ELECTROCASNIC REPREZINTA O OPERATIUNE COMPLICATA CARE, DACA NU ESTE CORECT
REALIZATA, POATE AVEA CONSECINTE NEPLACUTE ASUPRA SIGURANTEI UTILIZATORULUI. DE ACEEA, INSTALAREA TREBUIE
REALIZATA NUMAI DE CATRE O PERSOANA CALIFICATA iN ACEST SENS, CARE SA RESPECTE REGLEMENTARILE iN VIGOARE
PRIVIND INSTALAREA. IN CAZUL IN CARE INSTALAREA NU ESTE REALIZATA DE CATRE O PERSOANA CALIFICATA,
PRODUCATORUL NU iSIASUMA NICIO RESPONSABILITATE PENTRU EVENTUALELE PROBLEME SAU DEFECTIUNL.

1.1. INCORPORARE

Plita poate fi instalata in orice blat de lucru care rezista la o temperatura de pana la
100°C si are o grosime de 25-45 mm. Dimensiunile cadrului in care poate fi
incorporata plita suntindicate in Figura 2.

Daca plita va fi fixata in apropierea unui corp de mobilier, distanta dintre plita si corpul
de mobilier trebuie sa fie de cel putin 15 cm ( vezi Figura 4); distanta dintre plita si
peretele din spate trebuie sa fie de cel putin 5,5 cm.

Distanta dintre plita si orice corp de mobilier sau aparat (ex. Hotd) situat deasupra
plitei trebuie sa fie de minimum 70 cm (Figura 4).

Daca exista un spatiu care este accesibil intre plita incorporabila si cavitatea de sub
aceasta, este recomandat sa fie fixat un panou de izolare (din lemn sau un material
similar) (Figura 3).

Important Diagrama din figura 1 aratd modul de aplicare a garniturii de
etansare.

Plita se fixeaza cu ajutorul clemelor de fixare furnizate si se utilizeaza gaurile de la
baza aparatului.

Daca instalati o plita de 60 cm deasupra unui cuptor care nu este prevazut cu sistem
de ventilatie pentru racire, se recomanda realizarea unor fante de aerisire in corpul
de mobilier pentru a permite circulatia corecta a aerului.

Dimensiunea acestor fante de ventilatie trebuie sa fie de cel putin 300 cm?si sa fie
amplasate asa cum se poate observa din Figura 5.

1.1. AMPLASARE

Acest aparat trebuie instalat in conformitate cu reglemetarile in vigoare si
trebuie amplasat in locatii in care este asigurata o buna ventilare. Inainte de a
utiliza acest aparat, va recomandam sa cititi cu atentie manualul de utilizare.

Daca o hota nu poate fi instalata, un ventilator electric ar trebui fixat pe un
perete exterior sau fereastra atat timp cat exista guri de aerisire in zona.

Ventilatorul electric trebuie sa efectueze schimbarea completa a aerului din
bucatarie de la 3 panala 5 ori pe ora. Instalatorul trebuie sa urmeze standardele
nationale relevante.

2. CONEXIUNEA ELECTRICA
(NUMAI PENTRU G.B.)

Avertizare Acestaparattrebuie conectatla o priza prevazuta cuimpamantare.
Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Conexiunea la sursa de
alimentare trebuie efectuata de catre un electrician autorizat, care sa respecte toate
reglemetarile in vigoare referitoare la instalare.

Aparatul trebuie conectat la o priza adecvata o priza cu 3 pini de 13 amp nu este
adecvata. Trebuie sa existe un comutator bipolar si circuitul trebuie sa aiba o
siguranta de protectie adecvata. Mai multe detalii referitoare la sursa de alimentare
pentru acest produs se regasesc in manualul de utilizare si pe placuta cu date
tehnice a produsului. in cazul in care cablul de alimentare al plitei nu este suficient de
lung si va trebui Tnlocuit cu un altul mai lung, trebuie sa utilizati un cablu rezistent la
temperaturiridicate.

Firele cablului de alimentare trebuie conectate astfel:

CONECTARE _TERMINAL
Fir galben siverde Impamantare
Firalbastru Nul

Firmaro Faza

Observatie: Va rugam sa verificati ca impamantarea s fie realizata corect. in cazul
in care apar defectiuni ca urmare a unei Tmpamantari realizate incorect,
producatorul Tsi declina orice responsabilitate.

2.1. CONEXIUNEA ELECTRICA

Verificati informatiile de pe placuta cu date tehnice, situata pe exteriorul aparatului,
pentru a va asigura ca sursa de alimentare la care va fi conectata plita este
corespunzatoare.

jnainte de arealiza conectarea, verificati impamantarea.

In conformitate cu legea, aparatul trebuie conectat la o prizd prevazuta cu
fmpdmantare. In cazul in care aceastd recomandare nu este respectats,
producatorul Tsi declina orice responsabilitate pentru eventualele pagube sau avarii
care se produc. In situatia in care cablul de alimentare nu este previzut cu un
stecher, respectati diagrama de conectare a firelor. Cablul pentru impdamantare este
coloratin verde sigalben. Stecherul trebuie sa fie intotdeauna accesibil.

n cazul in care plita este conectata direct la sursa de alimentare, trebuie montat un
intrerupator de circuit.

Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie inlocuit de catre
un electrician autorizat, astfel incat sa se evite orice risc.

Firul pentru impamantare (colorat in verde si galben) trebuie sa fie cu 10
mm mai lung decét firele pentru faza si nul.

Sectiunea cablului utilizat trebuie sa fie corespunzatoare cu puterea
absorbita a plitei.

Va rugam sa verificati placuta cu date tehnice pentru mai multe detalii si
cablul de alimentare trebuie sa fie unul din urmatoarele tipuri HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F.

Fazi L| Firmaro
Sl_Jrsa de Impamantare Fir verde/galben > Cablu
alimentare Nul N| Fir albastru alimentare

2.2. CONEXIUNEA LA GAZ

Aceste instructiuni sunt destinate numai personalului calificat iar
instalarea trebuie efectuata cu respectarea reglementarilor in vigoare
(Numai pentru G.B.: conectarea la gaze trebuie efectuata numai de
catre un instalator autorizat pentru gaze).

in timpul efectudrii oricaror operatiuni, aparatul trebuie s fie deconectat
de la sursa de alimentare cu energie electrica.

Pe placuta cu date tehnice aplicata pe aparat este indicat tipul de gaz la
care trebuie conectata plita. Conectarea la sursa de alimentare cu gaz sau
la butelie trebuie efectuata numaidupace s-averificat ca aparatul sa fie
reglat pentru tipul de gaz cu care va fi alimentat. Daca reglajele nu sunt
corecte, cititi instructiunile din paragrafele urmatoare pentru a realiza
modificarile pentru diverse tipuri de gaz.

Pentru gaz lichid (butelie) trebuie utilizate regulatoare de presiune care sa
corespunda cu standardele nationale in vigoare.

Utilizati numai conducte, piulite si garnituri de etansare care respecta
standardele nationale in vigoare.

Pentru unele modele este funizata o conexiune conica pentru instalare in
tarile In care acest tip de conexiune este obligatorie; in figura 8 sunt
ilustrate diversele tipuri de conexiuni (CY =cilindric, CO = conic). In oricare
dintre situatji, partea clindrica a conexiunii trebuie conectata la plita.

Daca realizati conexiunea la sursa de alimentare cu gaz prin intermediul
unor tuburi rigide, lungimea maxima a tubului nu trebuie sa depaseasca 2
metri.

Pentru a evita orice deteriorari ale plitei, va rugam sa efectuati instalarea
parcurgand urmatoarele etape (figura 6).

1)Asa cum este ilustrat, fixati partile componente in urmatoarea
ordine:

A: Adaptor cilindic tata 1/2

B: Garnitura 1/2

C: Adaptor gaz cilindric-cilindric sau cilindric - conic mama 1/2

2)Strangeti imbinarile cu o cheie, avand grija ca tuburile sa fie
rasucite corect.

3)Fixati adaptorul C la sursa de alimentare cu gaz prin intermediul
uneifevirigide din cupru sau a unei tevi flexibile din inox.

IMPORTANT: pentru verificarea finala a etansgeitatii conexiunilor,
utilizati o solutie de apa cu sapun. NU UTILIZATI FLACARA. De
asemenea, verificati ca teava flexibila sa nu vina in contact cu parti
mobile ale corpului de mobilier (de exemplu, un sertar) si sa nu fie
amplasatain locatii in care poate fi deteriorata.

Avertizare: Daca se simte gaz in apropierea plitei, opriti imediat
alimentarea cu gaz si luati legatura cu un specialist. NU incercati sa
identificati zona de scurgere a gazelor cu ajutorul unei flacari.
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2.3 ADAPTAREA PLITEI LA DIVERSE TIPURI
DE GAZ

Pentru a adapta functionarea plitei la diverse tipuri de gaz, procedati
astfel:

*Scoateti suporturile si arzatoarele

sIntroduceti o cheie hexagonala (7 mm) prin suportul arzatorului
(Figura7)

*Desurubati injectorul si inlocuiti-l cu un injector adecvat pentru tipul
de gaz ce vafi utilizat (vezi tabelul pentru tipul de gaz).

2.4 REGLAREA FLACARII MINIME

Dupa aprinderea arzatoarelor, rotiti butonul de control pe setarea
minima si scoateti butonul (poate fi scos ugor prin apasare).

Utilizati o surubelnita cu cap drept, mica, pentru a roti surubul de
reglare, asa cum se poate observa din Figura 9. Rotiti surubul in
sensul acelor de ceasornic pentru a reduce intensitatea flacarii si rotiti
in sens invers acelor de ceasornic pentru a mari intensitatea flacarii.
Realizati aceste reglaje pentru a obtine o flacara cu inaltimea de 3 sau
4 mm si apoi puneti butonul la loc.

Daca sursa de alimentare este GPL surubul trebuie rotit pana la capat
(in sensul acelor de ceasornic).

Dupa realizarea unui reglaj pentru un nou tip de gaz, inlocuiti placuta
de pe aparat cu o placuta pe care sa fie indicat noul tip de gaz utilizat.

3. UTILIZAREA PLITEI INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE

Acest aparat trebuie utilizat numai in scopul pentru care a fost creat si
anume, pentru uz casnic, pentru prepararea mancarii. Utilizarea in
alte scopuri este considerata improprie si periculoasa. Producatorul
nu se considera responsabil pentru eventualele pagube si deteriorari
care apar ca urmare a unei utilizari necorespunzatoare a acestui
aparat.

3.1 UTILIZAREA ARZATOARELOR

Pentru a aprinde arzatoarele, asezati un aprinzator in apropierea
arzatorului, apasati pe aprinzator si rotiti butonul corespunzator
arzatoruluiin sens invers acelor de ceasornic.

Daca nu ati folosit arzatoarele timp de cateva zile, asteptati cateva
secunde Tnainte de a aprinde arzatorul, pentru a permite eliminarea
aerului de pe tevi.

Pentru aparatele prevazute cu aprindere electrica:

* Impingeti si rotiti butonul corespunzator arzatorului in sens invers acelor
de ceasornic, catre simbolul de aprindere

« Aprindeti arzatorul prin apasarea butonului pentru aprindere

Pentru plitele cu aprindere automata pur si simplu apasati butonul
corespunzator arzatorului si rotiti-| catre simbolul de aprindere.

Sistemul de aprindere va continua sa genereze scanteie atat timp cat
butonul de control este mentinut apasat.

Daca arzatorul nu se aprinde in 5 secunde, rotiti butonul in pozitia O si
repetati operatiunea.

Pentru modelele prevazute cu supapa de siguranta (la care fluxul de gaz
este intrerupt daca flacara se stinge accidental) arzatoarele se aprind asa
cum este descris mai sus, insa trebuie sa fiti foarte atenti.

Tnainte de a pune plita in functiune, verificati ca arzatoarele si coroanele
arzatoarelor safie corect agezate.

RECOMANDARI GENERALE

Pentru rezultate de preparare cat mai bune, trebuie sa utilizati recipiente
cu baza plata. Dimensiunea bazei recipientului trebuie sa se potriveasca
dimensiunii arzatorului utilizat, aga cum este prezentat in Tabelul A:

Tip arzitor 1 tigzi::l]c;ratit,é P(llj&ev;e Gz(i)r:i(i ar::;)ar G30l2(g-gﬁ)mbar
AUX Arzétor auxiliar 12-18 1 95 I/h 73 g/h
SR Arzator semirapid | 18 - 24 1,7 162 I/h 124 g/h
R Arzitor rapid 24-26 | 2,7 257 I/h 196 g/h

Tabelul A

Pentru recipientele mai mici va trebui sa reglati intensitatea flacarii,
astfel incat aceasta sa nu depaseasca baza recipientului. Nu utilizafj
recipiente cu baza concava sau convexa.

AVERTIZARE: Daca flacara se stinge accidental, rotiti butonul
corespunzator arzatorului respectiv in pozitia oprit si nu
incercati sareaprindeti arzatorul decat dupa 1 minut.

Daca, in timp, robinetul de gaz devine rigid, acesta va trebui uns.
Aceasta operatiune trebuie efectuatda numai de catre un
specialist.

3.2. UTILIZAREA PLACILOR ELECTRICE
PENTRU ARAGAZ

Pentru a obtine temperatura dorita a placii calde intoarceti butonul la
pozitia aratata, indicatorul cu lumina a placii calde se va aprinde si
placa calda vaincepe sa se incalzeasca.

Atunci cand ati terminat de gatit, intoarceti butonul in poziia "O"
(Figura 10). Nu lasati placa calda aprisa atunci cand exista o cratita pe
ea. Diametrul si baza cratitii pe care o utilizati sunt critice. Diametrul
maxim a bazei cratitii este 14 cm si baza trebuie sa fie complect
dreapta.

Atunci cand gatiti pentru prima data lasati placa calda sa se
incalzeasca pentru 5 minute inainte de a pune o cratita pe ea. In acest
fel stratul rezistent la caldura al placii se va intari datorita arderii.
Utilizati o carpa umeda si detergent pentru a curata placa calda. Nu
indepartati ramasitele de méncare de pe placa calda cu un cutit sau
alte obiecte dure si ascutite. Deschideii placa calda pentru cateva
secunde pentru a o usca dupa curatare. Dar nu o lasati niciodata
deschisa atunci cand se afla o cratita pe ea mai mult decat cateva
secunde.

Pozitie Putere(Watt) | Putere(Watt) Descriere

0 0 0 Inchisa

1 100 W 135 W Incalzire

2 180 W 220 W Gatire la temperatura scazuta
3 250 W 300 W Gatire la temperatura scazuta
4 500 W 850 W Gatire, prajire, fierbere

5 750 W 1150 W Gatire, prajire, fierbere

6 1000 W 1500 W Gatire, prajire, fierbere

Adecvarea Cratitelor de Gatit (Figura 11)

Nu uitati ca cratitele mai mari vor necesita suprafete de caldura mai
mare.

In felul acesta va vor ajuta sa gatiti mancarea mult mai repede in
comparatje cu cratitele care au suprafete de incalzire mai mici.
intotdeauna utilizati cratiti cu marimea proportionata cu cantitatea de
mancare pe care o gatiti. Pentru a preventa darea in foc a mancarii nu
utilizati cratiti mici, in special atunci cand gatiti o mancare care contine
lichid excesiv. Daca utilizati cratiti foarte mari pentru produse care sa
gatesc repede, de exeplu carnati si lichide, acestea se vor lipi si
ramasitele vor ramane pe fundul cratitei dupa ce o veti goli. Pentru
gatirea dulciurilor va recomandam cratiti cu capac, tavi pentru
coacere sau forme speciale. Zaharul care poate curge si fructele dintr-
o cratita deschisa se pot lipi de suprafata aragazului si vor fi foarte
greude scos.

Asta este important in special pentru cratiti utilizate pentru prajire sau
fripturi sau gatire cu presiune la temperaturiinalte.

Nu lasati aragazul deschis fara o cratita pe el sau cu o cratita goala.
Controlati adecvarea cratitilor in respectul criteriilor de mai jos: Ele
trebuie safie grele.

Ele trebuie sa acopere suprafata aragazului complect; pot fi un pic mai
mari, darin nici un caz mult mai mici.

Suprafata bazei trebuie sa fie complect dreapta si sa stea foarte bine
pe suprafata de gatit.

*Pentru cea mai buna utilizare a placilor calde electrice si pentru a
minimiza consumul de energie, utilizati numai cratiti cu baze drepte.
Marimea cratitei trebuie sa fie cat mai apropiata de cea a diametrului
placii, dar in nici un caz mai mici. Baza cratitei trebuie sa fie uscata; nu
lasati mancarea sa dea in foc. Cratitile goale nu trebuie lasate pe foc,
si placile nu trebuie Iasate aprinse atunci cand nu exista o cratita pe
ele.
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4. INTRETINERE S| CURATARE

Inainte de a curéta plita, lasati-o s se réceascé. Scoateti stecherul
din priza sau (daca este conexiune directd) deconectati aparatul de la
sursa de alimentare cu energie.

Nu utilizati substante abrazive, detergenti corozivi, agenti de innalbire
sau substante acide. Nu aplicati substante alcaline sau acide (suc de
lamaie, otet etc.) pe suprafetele emailate, Iacuite sau dininox.

Pentru curatarea suprafetelor din email, Iacuite sau cromate, utilizati o
solutie de apa si detergent lichid sau un detergent care sa nu fie
caustic. Pentru suprafetele din inox, utiilzati o solutie speciala pentru
curatarea inoxului.

Arzatoarele pot fi spalate cu o solutie de apa cu detergent lichid.
Pentru a le reda stralucirea originala, puteti utiliza o solutie speciala
pentru curatarea suprafetelor din inox. Dupa curatare, stergeti bine
arzatoarele siasezatj-le laloc.

Este foarte important ca arzatoarele sa fie agezate corect.

5. SERVICE

Inainte de a apela la service, va rugdm s verificati urmatoarele:
» Daca stecherul este corect introdus in priza
» Daca alimentarea cu gaz este corecta

n cazul in care defectiunea nu poate fi detectata:

Opriti imediat functionarea aparatului si luati legatura cu un centru
de service autorizat. NU INCERCATI SA REPARATI
DUMNEAVOASTRA APARATUL!

6. PROTECTIA MEDIULUI

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
europeana 2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE). DEEE
cuprind atat substantele poluante (care pot cauza
consecinte negative pentru mediu), catsi
componentele de baza (care pot fi reutilizate). Este
_ important ca DEEE sa fie supuse unor anumite
tratamente pentru a indeparta si elimina corespunzator
toate substantele poluante si pentru a recupera si recicla toate
materialele.
Persoanele potjuca un rol important in a se asigura ca DEEE nu devin
un pericol pentru mediu. Astfel, este esential ca acestea sa respecte
unele reguli de baza:
* DEEE nutrebuie tratate ca deseuri menajere.
+ DEEE trebuie predate la punctele de colectare corespunzatoare
gestionate de municipalitate sau de companiile inregistrate. In
numeroase tari, pentru DEEE de dimensiuni mari, poate fi prezenta
colectarea de la domiciliu.
* cand cumparati un aparat nou, cel vechi poate fi returnat
comerciantului, care este obligat sa-1 colecteze in mod gratuit si
individual, atat timp cét echipamentul este de tip echivalent si are
aceleasi functii ca echipamentul furnizat.

Declaratie de conformitate: Acest aparat si pariile care vin n

contact cu alimentele respecta reglemetarile stipulate in Directiva
89/109 CEE.

c Aparatul este in conformitate cu Directivele Europene
73/23/CEE si 89/336/CEE, inlocuite de 2006/95/CE si
2004/108/CE, precum si cu amendamentele ulterioare.

Importator: CANDY HOOVER ROMANIA SRL
Calea Victoriei, 155, bl.D1, sc.7, et.4, sector 1, Bucuresti
Tel/Fax:0213183297; 0213183298

Tabelul 1
PLITE INCORPORABILE

1 2

Arzétor 4 gaz 3 gaz
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Tip/referinta S60/ HBGS S60 / HBGS
Dispozitiv detectare probleme flacara DA DA
Arzator auxiliar (AUX @ 50 mm) 1 1
Electrice placa - 1
Arzator semi rapid (SR @ 75 mm) 2 1
Arzator rapid (R @ 100 mm) 1 1
Tip gaz instalat / Putere
Putere 7.1 kW 5.4 kKW
G 20/20 mbar (metan) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (GPL) 516 g/h 393 g/h
Clasa de instalare 3 3
Voltaj / Frecventd V / Hz 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Putere intrare 15W 1500 W
Aprindere electrica DA DA
Dimensiuni produs 585 x 510 585 x 510

Acest produs este destinat pentru uz casnic.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de verwarmde elementen niet aanraakt.

* Kinderen jonger dan 8 jaar niet bij het apparaat laten mits onder continu toezicht.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zijonder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niet met het apparaat laten spelen.

* Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

* WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met olie en vet kan gevaarlijk zijn en kan
brand als gevolg hebben.

* Probeer NOOIT een vuur met water te doven, maar zet het apparaat uit en dek de vlam af met een
deksel of blusdeken.

* WAARSCHUWING: Gevaar voor brand; bewaar geen items op de kookplaat.

* WAARSCHUWING: Als de kookplaat gebarsten is, zet de kookplaat uit om een mogelijke electrische
schok te voorkomen.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Gemorst vuil moet voor het openen van het deksel worden verwijderd.

* Het kookoppervlak moet afgekoeld zijn voordat u het deksel sluit.

* Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van een externe timer of een
afstandsbediening.

* De middelen voor ontkoppeling moeten zijn opgenomen in de vaste bedrading in overeenstemming
met de bedradingsregels

* De instructie vermeldt het type van de kabel dat moet worden gebruikt, rekening houdend met de
temperatuur van de achterkant van het apparaat

* Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, de dealer of vergelijkbare
bekwame personen om een brand te voorkomen.

* LET OP: Om een gevaar als gevolg van onbedoeld resetten van de thermische beveiliging te
voorkomen, moet dit apparaat niet worden gevoed via een externe schakelaar, zoals een timer, of
aangesloten worden op een circuit dat regelmatig wordt in-en uitgeschakeld.

* Dit apparaat moet worden geinstalleerd in overeenstemming met de geldende voorschriften en mag
alleen gebruikt worden in een goed geventileerde ruimte. Lees de instructies voor het installeren of
gebruiken van ditapparaat.”

» Deze instructies zijn alleen geldig wanneer het land symbool verschijnt op het apparaat. Als het
symbool niet verschijnt op het apparaat, is het noodzakelijk te verwijzen naar de technische instructies
die voor de nodige informatie zullen zorgen met betrekking tot een wijziging aan het toestel

« "e" zorg voorafgaand aan de installatie dat de lokale distributie voorwaarden (aard van de gas-en
gasdruk) en de aanpassing van de applicatie compatibel zijn" ";

«""de aanpassing van de voorwaarden voor dit apparaat zijn vermeld op het etiket (of typeplaatje) "";
« "" Dit apparaat is niet aangesloten op een verbrandingsproducten evacuatie apparaat. Het wordt
geinstalleerd en aangesloten in overeenstemming met de huidige installatie voorschriften. Bijzondere
aandacht wordt geschonken aan de relevante eisen ten aanzien van ventilatie

* Het gebruik van een gasfornuis resulteert in de productie van warmte en vocht in de ruimte waarin deze
is geinstalleerd. Zorg ervoor dat de keuken goed geventileerd is. Houd bestaande ventilatiegaten open
of installeer een mechanisch ventilatie-apparaat (afzuigkap). Aanhoudend en intensief gebruik van het
apparaat kan een beroep doen op extra ventilatie, bijvoorbeeld het openen van een raam, of meer
effectieve ventilatie, bijvoorbeeld verhoging van het niveau van mechanische ventilatie indien aanwezig.
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1.RICHTLIJNEN VOOR DE INSTALLATEUR

HET INSTALLEREN VAN EEN HUISHOUDELIJK APPARAAT IS EEN COMPLEXE OPERATIE DIE, INDIEN HET NIET CORRECT WORDEN
UITGEVOERD, ERNSTIGE GEVOLGEN KAN HEBBEN VOOR DE VEILIGHEID VAN DE CONSUMENT. HET IS OM DEZE REDEN DAT DE TAAK
MOET WORDEN UITGEVOERD DOOR EEN GEKWALIFICEERDE PERSOON DIE DIT TOT UITVOERING ZAL BRENGEN IN OVEREENSTEMMING
MET DE TECHNISCHE VOORSCHRIFTEN DIE VAN KRACHT ZIJN. IN HET GEVAL DAT DIT ADVIES WORDT GENEGEERD EN DE INSTALLATIE
WORDT UITGEVOERD DOOR EEN NIET GEKWALIFICEERD PERSOON, WIJST DE FABRIKANT ELKE VERANTWOORDELIJKHEID AF VOOR ELK
TECHNISCH DEFECT VAN HET PRODUCT DATAL DAN NIET LEIDT TOT SCHADE AAN GOEDEREN OF LETSELAAN PERSONEN.

1.1 INBOUWEN

Deze inbouwkookplaten zijn bestemd voor installatie in een werkblad
dat bestand is tegen temperaturen van 100 °C en een dikte hebben
tussen 25 en 45 mm. Voor de inbouwmaat dient u zich te houden aan
de maten zoals aangegeven in figuur 2.

De kookplaat dient zo te worden ingebouwd dat er aan de linker- en
rechterzijde minstens 15 cm. ruimte is tussen kookplaat en kasten of
verticale panelen (zie figuur 4). De afstand tussen kookplaat en
achterwand dient minstens 5,5 cm. te zijn.

De afstand tussen de kookplaat en ieder ander apparaat erboven
(bijv. een afzuigkap) mag nooit kleiner zijn dan 70 cm. (fig. 4)

Wanneer er een ruimte is tussen de inbouw kookplaat en de ruimte
daaronder moet er een scheidingsplaat van isolatiemateriaal
geplaatst worden (bijvoorbeeld hout) (figuur 3).

Belangrijk : op figuur 1 kuntu zien hoe de afdichtingskit moet worden
aangebracht.

Het vastzetten in het meubel geschiedt door de bijgeleverde
bevestigingsbeugels die aan de onderzijde op de daarvoor bestemde
plaats worden vastgedraaid.

Wanneer de kookplaat (60 cm) geinstalleerd wordt boven een oven
zonder mantelkoeling, is het aan te bevelen dat er
ventilatieopeningen worden gemaakt om een goede ventilatie te
waarborgen.

De afmeting van deze opening dient ten minste 300 cm2 te zijn met
plaatsing zoals is weergegeven in fig. 5.

1.2. DE JUISTE OMGEVING

Dit apparaat moet worden geinstalleerd in overeenstemming met de
geldende voorschriften en alleen in een goed geventileerde ruimte.
Lees de instructies voor het installeren of gebruiken van dit apparaat.
Een gaskookplaat produceert tijdens het gebruik warmte en vocht in
de ruimte waarin deze is geinstalleerd. Wilt u zeker zijn van een goede
ventilatie van de ruimte open daar dan de ventilatieroosters of
installeer een afzuigkap met een afvoer.

Bij een intensief en langdurig gebruik van het apparaat kan het nodig
zijn extra te ventileren door bijvoorbeeld een raam open te zetten of de
afzuigkap op de hoogste stand te zetten.

Voor de installatie dient u ervoor te zorgen dat de lokale distributie
omstandigheden (aard van het gas en de gasdruk) en de afstelling
van het apparaat compatibel zijn. De afstellingsvoorwaarden voor
deze toepassing worden vermeld op het etiket (of typeplaatje).
Dit apparaat is niet aangesloten op een evacuatiesysteem. Het wordt
geinstalleerd en aangesloten in overeenstemming met de huidige
installatievoorschriften met bijzondere aandacht voor de relevante
eisen inzake ventilatie.

In het geval dat er geen mogelijkheid is om een afzuigkap te
installeren, is het nodig een elektrische ventilator te plaatsen, met
afvoer of in het raam. Deze ventilator moet geschikt zijn voor een
keuken en een capaciteit hebben van 3 tot 5 maal het volume van
de keuken per uur. De installateur dient zich te houden aan de
geldende wetgeving.

2. ELEKTRISCH GEDEELTE AANSLUITEN

“ De installatie van het geciteerde apparaat dient overeen te komen
met de plaatselijk geldende normen.”.

2.1. ELEKTRISCH GEDEELTE AANSLUITEN

Controleer de gegevens op het typeplaatje op het apparaat, die zich
bevindt aan de binnenzijde onder in de kookplaat, en verzeker u er
vervolgens van dat het apparaat goed geaard is en gevoed.

Voor hetaansluiten, dat wettelijk verplicht is.

Opgelet : controleer de aarding van het apparaat alvorens aan te
sluiten. De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele materiéle
of persoonlijke schade als gevolg van een gebruik van een niet
geaard toestel of na beschadiging opgetreden aan het netsnoer.

Voor apparaten zonder stekker dient u een stekker op het
aansluitsnoer te monteren die het vermogen als aangegeven op

het typeplaatje kan verwerken. De kabel moet altijd bereikbaar zijn.
De aarde kabel is uitgevoerd in groengeel.

Wanneer de plaat direct verbonden is met het elektriciteitsnet moet
een stroomonderbreker geinstalleerd worden.

Wanneer die voedingskabel beschadigd is, dient deze vervangen te
worden door een erkende reparateur, om onnodige risico's te
vermijden.

De aarde-draad (groen en geel van kleur) moet ten minste 10 mm
langer zijn dan de beide andere draden. De doorsnee van de kabel
moet in een goede verhouding staan tot de maximale
aansluitwaarde van de kookplaat. Zie voor de
netspanningsgegevens het typeplaatje op de kookplaat en
controleer of het nieuwe netsnoer van het type HO5RRF, HO5VV-F,
F-HO5V2v2 is.

onpersTrooM | | | BRUINE DRAAD

HOOFDAANVOER |GEAARD GROEN/GELE DRAAD™ E| ECTRICITEITSKABEL
NEUTRAAL | N | BLAUWE DRAAD

In het onwaarschijnlijke geval dat een scheur zou verschijnen op het
glas, haal onmiddellijk de stekker uit het contact en neem contact op
met de klantenservice. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik met
een externe timer of afstandsbediening.

2.2. GAS AANSLUITEN

Het aansluiten van het apparaat op het gasnet of gasflessen dient te
gebeuren volgens de wettelijk geldende voorschriften.

Speciale aandacht zal worden besteed aan voorzieningen voor
ventilatie. Alle installatie werkzaamheden dienen te worden gedaan
met de stroom afgekoppeld van het stroomnet.

Op het typeplaatje is aangegeven voor welke type gas dit apparaat
geschiktis.

De gasaansluiting dient te gebeuren volgens de voorschriften van het
land van de installatie, pas nadat u gecontroleerd hebt of het type gas
uit de fabriek overeenstemt met de installatie. Als dit niet het geval is,
volg de onderstaande stappen.

Voor gas-vloeistof (gasfles), gebruik drukregelaars die voldoen aan
de huidige normen. Gebruik alleen kranen, afdichtingsringen, fittingen
en flexibele leidingen die voldoen aan de normen in het land van
installatie. Voor sommige modellen is een conische koppeling
voorzien voor het installeren van het apparaat, in landen waar dit type
koppeling is verplicht in figuur 8, is te zien hoe de verschillende
soorten koppelingen te herkennen (CY = cilindrische, CO = conische)
in alle gevallen dient het cylindrische gedeelte van de koppeling
verbonden te worden met de plaat. Wanneer u de kookplaat aansluit
op de gastoevoer door het gebruik van slangen, mag de maximale
afstand overbrugd door de slang niet meer dan 2 meter overschrijden.

Om mogelijke schade aan de kookplaat te voorkomen, voert u de
installatie zoals aangegeven in schema 6 uit :

1) zoals weergegeven in het schema, monteer de delen
achtereenvolgens:

A: cilindrische mannelijke adaptor

B: afdichting

C: vrouwelijke gasadaptor cilindrisch-conisch of cilindrisch-
cilindrisch

2) Draai de dichtingen vast. Denk eraan de buizen in positie te
zetten.

3) Bevestig de aansluiting C met het gasnet met een vaste buis of
flexibel staal.

Belangrijk: controleer nadat u alle installatie handelingen heeft
verricht de aansluitpunten op een goede afsluiting. Gebruik
hiervoor een zeepsopje. Nooit een vlam. Controleer ook of de
flexibele slang niet in aanraking komt met bewegende delen van
de keukenmeubelen zoals een lade zodat de slang wordt
beschadigd.

Let op: als u een gasgeur ruikt die uit het toestel lijkt te komen, schakel
dan onmiddellijk de gastoevoer dicht en bel een gekwalificeerde
persoon. Ga nietop zoek naar een lek met een vilam.

60 NL



2.3. AANPASSEN AAN VERSCHILLENDE
GASSOORTEN

Om de kookplaat aan een andere gassoort aan te passen, dient u de
volgende handelingen uit te voeren.
— verwijder pannendrager en branders
—gebruik de bijgeleverde pijpsleutel (7mm) om via de opening (fig. 7)
van de branders bij de branderbasis te komen
— draai de inspuiter los en vervang deze door het passende type (zie
tabel gasverbruik)

. Schroefde inspuiter goed vast
— Stelde brander af.

. Zetde pannendrages en branders terug op hun plaats.

2.4. AFSTELLEN VAN DE BRANDERS

Na het aansteken van de brander, draait u de bedieningsknop op de
laagste stand en verwijder de bedieningsknop, die gemakkelijk kan
worden verwijderd met lichte druk.

Met een kleine 'terminal' type schroevendraaier, kan het
waakvlamschroefje worden aangepast (figuur 9). Door deze schroef
in wijzerzin te draaien, vermindert het debiet van de vlam, door het
draaien in tegenwijzerzin, verhoogt het debiet. Gebruik deze instelling
om een vlam te verkrijgen van ongeveer 3 tot 4 mm lang, en vervang
de bedieningsknop. Wanneer het beschikbare gas butaan of propaan
is (flessen gas), moet het waakvlamschroefje in wijzerzin worden
gedraaid tot op het einde.

Zodra u klaar bent met de aanpassing van de vlam van de gasbrander,
vervangt u het oude typeplaatje door het nieuwe type geinstalleerd
gas (meegeleverd met fornuis).

3. GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Dit apparaat is ontwikkeld en geproduceerd voor koken bij
huishoudelijk gebruik. Elke andere vorm van gebruik is onjuist en
derhalve gevaarlijk.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele
schade veroorzaakt door onjuist, onredelijk en onverantwoord
gebruik.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige afstand worden
gehouden, tenzij continu bewaakt. Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief kinderen) met een lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke handicap of met een gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze zijn opgeleid en begeleid in het gebruik van het
apparaat door een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Bij het koken met vet of olie, loop niet weg van de kookplaat.
Oververhitte vetten of olién kunnen snel ontbranden. Probeer nooit
een brand met water te blussen, maar schakel eerst het toestel uit en
bedek de vlam met een deksel of een branddeken. Tijdens de werking
van de kookplaat, kunnen bereikbare delen zeer heet worden, dus het
is aan te raden om jonge kinderen te verwijderen. Kinderen moeten
onder toezicht worden gehouden zodat ze niet met het apparaat gaan
spelen.

3.1. GEBRUIK VAN DE GASBRANDERS

Om de brander aan te steken, houdt u eerst een vlam bij de brander
en drukt u de knop naar beneden en draait u de knop tegen de wijzers
van de klok in tot maximum.

Als u de branders lange tijd niet gebruikt heeft, kan het zijn dat er
een beetje lucht in de gasbuizen zit.

Houdt er rekening mee dat de ontsteking dan iets langer kan duren.

Voor apparaten met een elektronische onsteking geldt het
volgende:

Druk en draai de knop tegen de klok in naar het * symbool.
Ontsteek de brander door het indrukken van een ontstekingsknop.
Bij een kookplaat met een automatische ontsteking hoeft u slechts
de knop in te drukken en vervolgens naar het * symbool te draaien.
De vonkontsteking werkt continu zolang de knop wordt ingedrukt.
Wanneer de vlam niet binnen 5 seconden is ontstoken draai de
knop terug naar nul en herhaal de procedure.

Voor modellen uitgevoerd met een veiligheidsventiel, welke de
gastoevoer afsluit wanneer de viam gedoofd is, worden de
branders op dezelfde manier ontstoken. Het is belangrijk om de
knop 5 a 6 seconden ingedrukt te houden nadat de viam ontstoken
is.

Daarna zal de vlam blijven branden.

LET OP: Voordat de kookplaat wordt gebruikt dient u er zeker van
te zijn dat de branders en branderdeksels op een correcte wijze zijn
geplaatst.

Voor optimaal gebruik van de branders raden wij u aan pannen
te gebruiken die bij de branders passen.

Om de branders optimaal te benutten, raden wij u aan pannen te
gebruiken waarvan de diameter niet kleiner is dan hieronder
aangeduid:

Table A
@ pannen | Vermo-| G20/20 mbar |G30/28-30 mbar
Brander Type (cm) [gen (kW] (methane) (LPG)
AUX Aux 12-18 | 1 95 1/h 73 g/h
SR Half snel 18-24 | 1,7 162 I/h 124 g/h
R  Snel 24-26 | 2,7 257 I/h 196 g/h

In het geval dat u kleinere pannen wilt gebruiken, dient u zich er van te
verzekeren dat u de vlam zo instelt dat deze net de onderzijde van de
pan raakt. Het gebruik van holle of bolle pannen wordt ernstig
afgeraden.

WAARSCHUWING: in het geval dat de vlam een keer te groot
wordt, draai dan de knop dicht en wacht minstens 1 minuut
alvorens u de gaspit weer ontsteekt.

Als na verloop van tijd de gaskranen moeilijk vast te draaien zijn, is het
noodzakelijk deze te smeren. Dit kan enkel worden uitgevoerd
door een erkende technicus.

3.2. GEBRUIK VAN HET ELEKTRISCH GEDEELTE

Voordat u voor de eerste keer de kookplaat gaat gebruiken, verwarm
een paar minuten (zonder kookpot erop) op maximaal vermogen om
het verharden van de beschermende coating mogelijk te maken.
Plaats hethandvat op de positie om te koken.

Wanneer de electrische plaat in gebruik is zal een indicatielampje
blijven branden.

Om te stoppen draait u de knop in de tegenovergestelde richting op
"0" (figuur 10). Zet de kookplaat nooit in werking zonder kookpot
op. De diameter en de vorm van de bodem van het vat is van groot
belang. De bodem van de houder moet dik, vlak en groot genoeg
zijn om volledig de plaat te bedekken.

Onderhoud van de elektrische kookplaat

Verhit een paar minuten indien het voedsel zich heeft gevestigd op
de kookplaat. Daarna uit zetten en laten afkoelen om tenslotte af te
vegen met een papieren doek. In ieder geval moet de plaat worden
weerhouden van vocht. Gebruik geen schuurmiddelen. Na elk
gebruik, veeg de beschermende coating af met een doek die
lichtjes vet is.

Posities | Vermogen (Watt) Tips
0 0 Off
1 135 W Verwarming
2 220 W Koken op lage temperatuur
3 300 W Koken op lage temperatuur
4 850 W Koken, Roosteren, Kokend water
5 1150 W Koken, Roosteren, Kokend water
6 1500 W Koken, Roosteren, Kokend water

Keuze van de pannen (figuur 11).

Denk eraan dat grotere pannen en potten een groter
verwarmingsopperviak hebben. Grote potten koken sneller in
vergelijking metkleine.

Gebruik altijld kookmateriaal dat voldoet aan de hoeveelheden te
koken voedsel. Gebruik groot kookmateriaal voor gerechten die
eerder vloeibaar zijn om overstromen te voorkomen. Bij gebruik van
grote schotels voor gerechten die een snelle bereiding vereisen, kan
de saus aan de bodem van de schotel blijven kleven. Voor het
bereiden van desserts, is het raadzaam om gesloten kookmateriaal te
gebruiken om te vermijden dat de zoete saus kan overlopen waardoor
het schoonmaken van de kookplaat moeilijker wordt. Controleer of het
materiaal voldoet aan de volgende criteria: zwaar en een volledige
oppervlakte (een beetje groter mag, kleiner zeker niet). De onderkant
van de potten en pannen moet droog en vlak zijn en volledig op het
oppervlak van de plaat passen. Al deze maatregelen bevorderen de
voordelen van de kookplaat en minimaliseren het verbruik van
elektrische energie.
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4. ONDERHOUD EN REINIGEN

Voordat u gaat demonteren of schoonmaken dient u de
stroomvoorziening af te sluiten door de stekker uit het stopcontact te
halen of de stroomtoevoer via de zekering af te sluiten. Zorg ervoor
dat hetapparaat volledig is afgekoeld.

Reinig de geémailleerde, verchroomde en geverfde delen met
handwarm water en met een niet agressieve allesreiniger.

Gebruik voor de roestvrijstalen delen een rvs reiniger die gewoon in
de winkel verkrijgbaaris.

Aluminium kunt u het beste reinigen door eerst met een met olie
doordrenkte doek te poetsen en dit vervolgens met een
alcoholhoudend middel af te nemen.

Gebruik tijdens het schoonmaken nooit: schuurmiddelen, bijtende
schoonmaakmiddelen, bleekmiddel of zuren.

Voorkom dat er op de geémaillerde, roestvrijstalen of geverfde delen
zuren blijven liggen (azijn, citroensap etc.)

De brandervoet kunt u reinigen met water en allesreinger. Als u de
oorspronkelijke glans terug wilt krijgen, kunt u een speciaal
schoonmaakmiddel voor aluminiumlegeringen gebruiken.

De branderdeksel, gemaakt van staal met emaille, kunt u reinigen in
warm water met reinigingsmiddel. U dient alle aangekoekte deeltjes
te verwijderen die onregelmatigheid in de vlam kunnen veroorzaken.
Na het reinigen moeten brandervoet en branderdeksel goed worden
gedroogd. Let hierbij op de de buisjes in de brandervoet. Zet daarna
de branders zorgvuldig op hun plaats.

LET OP: Zorg er voor dat na het schoonmaken de branders op de
juiste plaats zitten en dat het branderdeksel goed op de
brandervoet zit. Dit om een slecht vlambeeld en schade aan de
brandervoet te voorkomen.

Het wordt aanbevolen om alles wat kan smelten zoals plastiek, suiker
of producten met een hoog suikergehalte weg te houden van de
kookplaat.

- Neem een paar druppels van een specifiek reinigingsmiddel voor
glazen oppervlakken

- Wrijf met kracht op de vervuilde onderdelen, indien mogelijk , met
een zachte doek of een licht vochtige papieren doek

-Droog met een zachte doek of keukenpapier totdat het opperviak
schoon is. Indien erna nog steeds vlekken blijven :

- neem opnieuw een doek met een paar druppels glasreiniger

- verwijder de vlekken met een schraper in een hoek van 30 ° tot er
geen hardnekkige vlekken meer zijn

- Veeg met een zachte doek of keukenpapier droog totdat het
oppervlak schoon is

- Herhaal indien nodig

het gebruik van het scheermes of schraper kan het oppervlak niet
beschadigen indien een hoek van 30 ° wordt gerespecteerd. Hou het
mes buiten het bereik van kinderen.

Tips: Regelmatig reinigen is van essentieel belang om een

beschermlaag te laten die krassen en slijtage voorkomt. Zorg ervoor
dat het oppervlak schoon is voordat u de kookplaat opnieuw gebruikt.
Om sporen van water en kalksteen te verwijderen, wacht tot de plaat
is afgekoeld en gebruik een paar druppels witte azijn of citroensap.
Veeg tenslotte de druppels weg met een papieren doek en een paar
druppels van het specifieke product.

5. TECHNISCHE DIENST

Hetkan natuurlijk gebeuren dat er met uw kookplaatiets nietin orde is.
Alvorens de service dienst te bellen (in het geval dat de kookplaat niet
goed werkt):

- controleer of de stekker juist is aangesloten en in het stopcontact zit;
- controleer of de gastoevoer goed is.

In het geval dat er iets niet functioneert, haal dan de stroom van het
apparaat. Maak het apparaat in geen geval open maar neem contact
op metde Technische dienst.

6. MILIEUBESCHERMING

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese
norm 2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en
elektronisch apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen
op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om
_ WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen
om alle vervuilende onderdelen te verwijderen en op
juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te herstellen en te
recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven.
In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.
» Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-
één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

c Conformiteitsverklaring : dit toestel is conform aan de normen
vastgelegd in de richtlijin CEE89/109 (voor wat betreft de
onderdelen die in contact komen met voedingsmiddelen).
Het apparaat is conform de Europese richtijnen 73/23/CEE en
89/336/CEE, vervangen door 2006/95/CE en 2004/108/CE en
verdere wijzigingen.

Table 1
INBOUW KOOKPLATEN

1 2

Branders 4 gas 3 gas
R /2SR / AUX R/SR/AUX/E

Type / Referentie S60/ HBGS S60 / HBGS
Beveiliging JA JA
Brander Aux (AUX @ 50 mm) 1 1
Elektrische plaat - 1
Brander Half Snel (SR @ 75 mm) 2 1
Brander Snel (R @100 mm) 1
Gastype geinstalleerd / vermogen:
Vermogen: 7.1 kW 5.4 kW
G 20/20 mbar (methane) 676 I/h 514 1/h
G 30/28-30 mbar (LPG) 516 g/h 393 g/h
Installatie klasse 3 3
Spanning (V) /Frequentie (Hz) 220-240 V / 50-60 Hz 220-240 V / 50-60 Hz
Elektrisch vermogen 15W 1500 W
Ontsteking JA JA
Afmeting product (mmxmm) 585 x 510 585 x 510
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GAS TYPE
I2HS3B/P I2ELS3B/P
Gaz tipusa G20 Rodzaj gazu/Type de gaz/Gassoort/Gasart G20
Gaz nyomasa 25 mbar Cisnienie gazu/Pression gaz/Gasdruck 20 mbar
-, P (Kw) v i -, P (Kw) v U
?b" 62 ?b" 62
e Max (kW) Min (kW) ' e Max (kW) Min (kW) '
A 1.00 0.60 0.83 A 1.00 0.60 0.83
SR 1.85 0.85 1.00 SR 1.70 0.85 1.00
R 2.95 1.20 1.20 R 2.70 1.20 1.20
Gaz tipusa G25.1 Rodzaj gazu/Type de gaz/Gassoort/Gasart G30
Gaz nyomasa 25 mbar Cisnienie gazu/Pression gaz/Gasdruck 37 mbar
nbsg P (Kw) v b nbsg P (Kw) 1 V8l
. 2 & = - i ¢
P Max (kW) Min (kW) ' P Max (kW) Min (kW) o
A 1.00 0.60 0.83 A 1.00 0.60 0.50
SR 1.70 0.85 1.00 SR 1.75 0.85 0.65
R 2.65 1.20 1.20 R 2.95 1.20 0.85
Gaz tipusa G30/G31 Rodzaj gazu/Type de gaz/Gassoort/Gasart G2.350
Gaz nyomasa 30/ 30 mbar Cisnienie gazu/Pression gaz/Gasdruck 13 mbar
.QD\Q P (Kw) STH [ P (Kw) STH [
. 6 ¢ 6 ¢
- Max (kW) | Min (kW) ‘ Max (kW) | Min (kW) ‘
A 1.00 0.60 0.50 A 1.00 0.60 1.10
SR 1.70 0.85 0.65 SR 1.70 0.85 1.35
R 2.70 1.20 0.85 R 2.70 1.20 1.70

UWAGA!: PL G2.350 - 13 mbar (Ls) Jesli G2.350 - 13 mbar (Ls) jest uzywany
mozna wykorzystac dysze o kodzie 35000231, Bardzo prosimy o zaopatrywanie

autoryzowanym serwisie.



Il 2H3+

CY, CZ, GB, GR, IE, IT, PT, S|, ES, CH,TR

Il 2H3B/P

BG, HR, DK, EE, Fl, LV, LT, NO, RO, SK, SE

Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G20 Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/ G20
Tipo de gas/TuTToG agpiou/Gaz type/Gaz Tipi Type de gaz/Tipo de gas/TuTTog agpiou/Gaz type
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/
Gasdruck/Presion gas/lieon Tou agpiou/ 20 mb Gasdruck/Presion gas/lieon Tou agpiou/ 20 mb
Pressdo gas/Tlak plina/Cisnienie gazu/ mbar Pressdo gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/ mbar
Gaz nyomasa/Gaz Basinci Gaz nyomasa
- -
ﬁ’ N P (Kw) v .e f ﬁ' —, P (Kw) v .e f
S Max (kW) [ Min (kW) v - Vo Max (kW) | Min (kW) w -
A 1.00 0.60 0.83 A 1.00 0.60 0.83
SR 1.70 0.85 1.00 SR 1.70 0.85 1.00
R 2.70 1.20 1.20 R 2.70 1.20 1.20
Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz/ Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz/
Tipo de gas/TuTTog agpiou/Tipo de gas/Gaz type/ G30/G31 Tipo de gas/TuTTog agpiou/Tipo de gas/Gaz type/ G30/G31
Vrsta plina/Pritisk plina/Typ gazu/Rodzaj gazu Vrsta plina/Pritisk plina/Typ gazu/Rodzaj gazu
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/
Gasdruck/Presion gas/ieon Tou agpiou/ Gasdruck/Presion gas/ieon Tou agpiou/
Pressao gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/ 28-30/37 mbar Presséao gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/ 30/30 mbar
Gaz nyomasa Gaz nyomasa
L L
- S P (Kw) ! g. .s || |- S P (Kw) ! g. .s f
Max (kW) | Min (kW) .- Max (kW) [ Min (kW) w -
A 1.00 0.60 0.50 A 1.00 0.60 0.50
SR 1.70 0.85 0.65 SR 1.70 0.85 0.65
R 2.70 1.20 0.85 R 2.70 1.20 0.85

Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G25 Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G20
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/
Gasdruck/Presion gas 25 mbar Gasdruck/Presion gas 20 mbar
L L
_ Q P (Kw) v W _ Q P (Kw) v W
» ¢€2 &2 » €2 &2
P Max (kW) Min (kW) ' p Max (kW) Min (kW) '
A 1.00 0.60 0.83 A 1.00 0.60 0.83
SR 1.70 0.85 1.00 SR 1.70 0.85 1.00
R 2.70 1.20 1.20 R 2.70 1.20 1.20
Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G30/G31 Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G30/G31
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/
Gasdruck/Presion gas 30/30 mbar Gasdruck/Presion gas 50/50 mbar
g P (Kw) < W g P (Kw) < W
> t2 &5 > ¢2 &35
P Max (kW) Min (kW) Yo Max (kW) Min (kW)
A 1.00 0.60 0.50 A 1.00 0.60 0.45
SR 1.70 0.85 0.65 SR 1.70 0.85 0.60
R 2.70 1.20 0.85 R 2.70 1.20 0.70

Wichtig: Osterreich, Deutschland und der Schweiz - AT, DE, CH G30/31 - 50
mbar (3B/P) Beim Gastyp G30/31 - 50 mbar (3B/P) dagegen missen die

Gasdulsen Art.-Nr. 35000230 benutzt werden. Bitte bestellen Sie die
entsprechenden Gasdisensatze bei unserem autorisierten Werkskundendienst.



Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/ ) .
Type de gaz/Tipo de gas/ToTToC agpiou/Gaz type G20 Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G20
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ 20 mbar
Gasdruck/Presion gas/lMigon Tou agpiou/ 20 mb Gasdruck/Presion gas
Pressao gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/ mbar —
Géaz nyomasa _ g P (Kw) LY . f
- ¥ - g2 &5
P (Kw) < W o Max (kW) [ Min (kW)
2 &2 A 1.00 0.60 0.83
Max (kW) Min (kW) SR 1.70 0.85 1.00
A 1.00 0.60 0.83 R 570 120 120
SR 1.70 0.85 1.00 . .
R 2.70 1.20 120 Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz G30/G31
Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/ G25 PresswnegzzﬁjGrﬁgk%?zzilgs /gz;:ssmn gazl 50/50 mbar
Type de gaz/Tipo de gas/TuTTog agpiou/Gaz type
L
Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/ P (Kw) 3 1 ] . '
Gasdruck/Presion gas/Ticon Tou agpiou/ 25 mb . §i2 &2
Presséo gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/ mbar Max (kW) Min (kW)
Gaz nyomasa A 1.00 0.60 0.45
f— P (Kw) vy i SR 1.70 0.85 0.60
%ﬁr §2 R 2.70 1.20 0.70
P Max (kW) | Min (kW i )
( ) ( ) Wichtig: Osterreich, Deutschland und der Schweiz - AT, DE, CH G30/31 - 50
A 1.00 0.60 0.83 mbar (3B/P) Beim Gastyp G30/31 - 50 mbar (3B/P) dagegen miissen die
Gasdusen Art.-Nr. 35000230 benutzt werden. Bitte bestellen Sie die
SR 1.70 0.85 1.00 entsprechenden Gasdusensatze bei unserem autorisierten Werkskundendienst.
R 2.70 1.20 1.20 Remarque: Autriche, Allemagne et Suisse - AT, DE, CH G30/31 - 50 mbar (3B/P)
Tipo di gas/Gas type/Gassoort/Gasart/Type de gaz/ Si le gaz utilisé est de type G30/31 - 50 mbar (3B/P), vous pouvez utiliser le jeu
Tipo de gas/TuTtToG aepiou/Tipo de gas/Gaz type/ G30/G31 d'injecteurs 35000230. Merci de vous rapprocher du service approprié pour

Vrsta plina/Pritisk plina/Typ gazu/Rodzaj gazu

Pressione gas/Gas pressure/Pression gaz/
Gasdruck/Presion gas/lieon Tou agpiou/
Presséo gas/Tlak gasa/Tlak plina/Cisnienie gazu/
Gaz nyomasa

28-30/37 mbar

S P (Kw) -5 W
Yo 1R
P Max (kW) | Min (kW)
A 1.00 0.60 0.50
SR 1.70 0.85 0.65
R 2.70 1.20 0.85

obtenir le jeu d’injecteurs.

Nota: Austria, Germania, Svizzera - AT, DE, CH G30/31 - 50 mbar (3B/P) Se
dovete installare il gas G30/31 - 50 mbar (3B/P), va utilizzato il il set di iniettori di
cui al codice 35000230. Prego richiedere il set di iniettori al servizio assistenza
autorizzato.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right
to carry out modifications to products as required, including the interests of con sumption, without prejudice to the characteri stics relating to safety or
function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfiruce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét Upravy vyrobku podle
potreby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpe¢nosti nebo provozu.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behélt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitétim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esencial es.

Producent nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace z druku lub bted4w ttumaczenia wystepujace w niniejszej
broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania modyfikacji produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez szk4d dla
charakterystyk dotyczgcych bezpieczenstwa lub dziatania.

Uretici, bu klavuzda meydana gelecek baski hatalarindan sorumlu degildir. Uretici gerekli olmasi durumunda riiniin emniyet ve islevine iligkin olmamak
kaydiyla triinde degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Mpoun3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 32 OMEYATKM U HETOUHOCTM, KOTOPbIE MOTYT BCTPETUTLCA B AaHHOW MHCTPYKLUMK. Mbl ocTaBrsiem 3a co6oi npaso
BHOCWTb U3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO BbIMyCKaeMbIX HAMU M3AENWIA C Lienbto YIy4yLIeHUs KayecTBa BbinyckaeMoin npoayKuuu. MNpu 3TOM OCHOBHbIE hyHKLMK
nsnenus v ero 6esonacHocTb 6yayT ocTaBaTbCA HEM3MEHHBIMU.

Proizvajalec ni odgovoren za napake v tej knjizici, ki bi nastale ob tisku ali prepisu. Pridrzujemo si pravico izvajanja potrebnih sprememb na izdelku, tudi tistih,
ki se nana$ajo na porabo, brez $kode za varnost in funkcionalnost naprave.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

O fabricante ndo sera responsavel por quaisquer imprecisdes resultantes de impressdo ou transcricdo de erros contidos na presente brochura.
Reservamo-nos ao direito de efectuar alteracdes aos produtos, conforme necessario, incluindo as taxas de consumo, sem prejuizo das caracteristicas
relacionadas com a seguranga ou funcionamento.

A gyartd nem vallal felel6sséget az ebben a kiadvanyban el6forduld6 nyomtatasi és elirasi hibakbol ered6é pontatlansagokért. A biztonsaggal vagy a
mikodéssel kapcsolatos jellemzék sérelme nélkil fenntartjuk a jogot a termékek szlikség szerinti valtoztatasara.

Producatorul nu se face responsabil pentru erorile de printare din acest manual. Ne rezervam dreptul de a realiza modificari asupra produselor fara a afecta
caracteristicile privind siguranta sau functionarea. Versiunea in limba engleza este de referinta.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn
voorbehouden.



