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Safety Indications

e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
on the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this
effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting
food inside the oven. In any case, the condensation disappears when
the ovenreachesthe cooking temperature.

e Cookthevegetablesinacontainer with alidinstead of an open tray.
e Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during
use. Be careful notto touch any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

e WARNING: ensure that the appliance is switched off before
replacing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

e WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
not be powered by an external switching device, such as a timer, or
be connectedtoacircuit thatisregularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe distance from the
applianceif not continuously supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance, in a
safe way with awareness of the possible risks.

e Cleaning and maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and
causethe glasstoshatter.
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e The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this oven.

e Do not use asteam cleanerfor cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact.
The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified
electrician to substitute the socket with another suitable type. The
plug and the socket must be conformed to the current norms of the
installation country. Connection to the power source can also be
made by placing an omnipolar breaker between the appliance and
the power source that can bear the maximum connected load and
that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar
breaker used forthe connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having the plug accessible
or by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

e |fthe power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of power cable must be
HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.
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e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

e Along power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

e The appliance must not be installed behind a decorative door in
ordertoavoid overheating.

e Whenyou place the shelfinside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completely into the cavity.

¢ WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deterioratingthe enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking
orwhentheovenishot.

» No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

GB 04



Summary

General Instructions 1.1 Safety indications
1.2 Electrical safety
1.3 Recommendations
1.4 Installation

1.5 Waste management
1.6 Conformity declaration

Product Description 2.1 Overview
2.2 Accessories
2.3 First use

Use of the Oven 3.1 Display description

3.2 Setting the correct time
9 3.3 Cooking modes

Oven Cleaning and Maintenance 4.1 General notes on cleaning

4.2 Maintenance
-| 2 e Removing and cleaning wire racks
e Removal of the oven window

e Removal and cleaning of the glass door
e Changing the bulb

Troubleshooting 5.1FA.Q.

14

GB 05



1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-Donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

- Do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-Ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-In case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is connected to
the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

A low light around the central main switch could be present when the oven is off. This is a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufactureris required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harmorinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protectingthe internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-The WEEE should not be treated as domestic waste;

- The WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of complionce

By placing the C € mark on the appliance, we are confirming compliance to all relevant European
safety, health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description
2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories

] Drip pan 3 Metal gill

Collects the residues that drip during the cooking  Holds baking trays and plates.
of foods on the grills.

2 Lateral Wire Grids
S

—

|

It located at both sides of the oven cavity. It holds
metal grillsand drip pans.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smellsof newness.
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3. Use of the Oven
3.1 Display description

[7] = o

200
2SN )

1. Minute minder WARNING!

2. Clock setting The first operation to carry out after installation, or after a
3. Cooking time power cut, is to set the time of day (a power cut has occured
4. End of cooking if the display is flashing 12:00).

5. Temperature or clock display 200°-> The temperature LED “*” flashes until the displayed
6. LCD display adjustment controls temperatureis reached.

7. Thermostat selector knob HOT -> When a programme finishes, if the oven is still hot,
8. Function selector knob the display shows "HOT", alternating with the time, even if

the knobs are positioned to OFF.

3.2 Setting the correct time

WARNING: the first operation to carry out after the oven has been
installed or following the interruption of power supply (this is
recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting
the correct time. Thisis achieved as follows.

ePushthe central button4 times
eSettimewith"-" "+" buttons.
eRelease all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock s set.
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FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

KEY LOCK

¢Child Lock function is
activated by touching Set
(+) for a minimum of 5
seconds. From this
moment on all other
function are locked and
the display will flash
STOP and preset time
intermittently.

eChild Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again
for a minimum of 5
seconds. From this
moment on all functions
are selectable again.

MINUTE
MINDER

Al

ePush the central button
1 times

ePress the buttons
nyn

to set the required time
eRelease all the buttons

eWhen the set time as
elapsed an audible alarm
is activated (this alarm
will stop on its own,
however it can be
stopped immediately by
pressing the button)
SELECT.

eSounds an alarm at the
end of the set time.
eDuring the process, the
display shows the
remaining time.

eAllows to use the oven as
alarm clock (could be
activated either with
operating the oven or with
out operating the oven)

COOKING
TIME

¢ Push the central button
2times

e Press the buttons "-" or
"+"to set the lenght of
cookingrequired

¢ Releaseall buttons

e Set the cooking
function with the oven
function selector

ePush any button to
stop the signal. Push the
central button to return
to the clock
function.

e |t allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ To check how long is left
to run press the SELECT
button 2 Times.

e To alter/change the
preset time press SELECT
and"-" "+" buttons.

*When the time is elapsed
the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selectorto 0, or
set time to 0:00
(SELECT and"-" "+"buttons)

END OF
COOKING

v
end

ePush the central button
3 times ePress the
buttons"-" "+"to set the
time at which you wish
the oven to switch off
eRelease the buttons
eSet the cooking
function with the oven
function selector.

*At the time set, the
oven will switch off. To
switch off manually,
turn the oven function
selectorto position O.

eEnables you to set the
end of cooking time
*To check the preset
time push the central
button 3 times

*To modify the preset
time press buttons
SELECT+ "-" "+"

eThis function is typically
used with “cooking time”
function.

For example if the dish has
to be cooked for 45 minutes
and needs to be ready by
12:30, simply select the
required function, set the
cooking time to 45 minutes
and the end of cooking time
t012:30.

*At the end of the cooking
set time, the oven will
switch off automatically and
anaudible alarm will ring.
eCooking will start
automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-
set end-of-cooking-time,
when the oven will switch
itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is
selected without setting the
length of cooking time, the
oven will start cooking
immediately and it will stop
at the END of cooking time
set.
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3.3 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
range

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

O

LAMP: Turns on the oven light.

¥

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes without
the protein content of the food being changed or altered.

=

210

50 + MAX

CONVECTION+FAN: We recommend you use this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking
and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
ten minutes extra when cooking foods at the same time.

190

50 + MAX

Cook Light: This function allows to cook in a healthier way, by reducing the
amount of fat or oil required. The combination of heating elements with a
pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

(@

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan
circulating the air inside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food. Place the shelf in the bottom position.

()

220

50 + MAX

CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the
oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional roasting and
baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped
food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid position.

230

50 + MAX

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You
can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The
oven has two grill positions.

220

50 + MAX

PIZZA: With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result for
dishes such as pizza or cake.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.

4.2 Maintenance

REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)

2.To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are
dried afterwards.

3. Afterthe cleaning processinstall the wire racksin reverse order.

[
1l
N

O

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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.REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.
5.6.Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the
second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a l'intérieur de la
cavité ou sur la vitre de la porte. Il sagit d’'un phénomene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres avoir allumé I'appareil
avant de mettre les aliments au four. La condensation disparaitra de
toutes facons dés que le four aura atteint la température de cuisson.

» Cuisez les légumes dans un récipient avec couvercle plutot que dans
un ustensile ouvert.

e Evitez de laisser des aliments & I'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles chauffent
pendant |'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir tres
chaudes quand le grill est en marche. Les enfants doivent étre tenus a
une distance de sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que I'appareil est éteint avant de remplacer
I'ampoule, pour éviter le risque de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation
accidentelle de l'interrupteur thermique, l'appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu’une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé et éteint.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
sécurité de I'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.

e L es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées, sans expérience ni connaissance du produit, uniqguement s'ils
sont surveillés ou s’ils ont été informés de la maniere d’utiliser
I'appareil, en toute sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
e Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
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e N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
métalliques acérés pour nettoyer les vitres des portes des fours, car cela
pourrait rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.

e Coupez le four avant de retirer les pieces amovibles.

 Apres le nettoyage, remontez-les selon les instructions.

» Utilisez uniguement la sonde a viande recommandée pour ce four.

e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le nettoyage.

e Branchez le cable dalimentation sur une prise de courant qui
supporte le voltage (le courant et la charge sont indiqués sur I'étiquette)
et vérifiez la présence d’une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a
la terre en état de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est
jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par le personnel
qualifié. En cas d’incompatibilité entre la prise d'alimentation et la fiche
du cable de l'appareil, demandez a un électricien professionnel de
remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre
conformes aux normes en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise dalimentation en
installant entre I'appareil et la prise dalimentation un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué
par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout moment accessible apres
installation de l'appareil.

e Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la prise d’alimentation,
soit d’un interrupteur installé sur le circuit électrique fixe,
conformément aux normes électriques.

* Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabricant ou
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du service aprés-vente.

e | e cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-F.

e Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise a la terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm
plus long que les autres conducteurs. Pour toutes réparations,
contactez le service apres-vente en insistant sur l'utilisation de pieces
de rechange d’origine.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la
sécurité de 'appareil et annuler la garantie.

e Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.

* Une coupure de courant prolongée durant une phase de cuisson peut
engendrer un dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas, veuillez
contacter le service aprés-vente.

e |'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative, pour
éviter la surchauffe.

e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est dirigé
vers le haut et au fond de la cavité. La grille doit étre completement
insérée dans la cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou une protection jetable disponible dans les magasins. Le
papier d’aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'émail chaud, risque de fondre et de détériorer I'émail de la cavité
intérieure.

e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de l'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis pour
faire fonctionner 'appareil aux fréquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour |
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Aprés avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyréne, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénomene est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonles modeéles.

1.1 Indications de securité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme inapproprié et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

-Ne pastirersurlefil électrique pour débrancherla prise.

-Ne pastoucher|'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre 'appareil et ne pasy
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par I'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dansle pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 220-240 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué aprées
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage dudisjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de 'appareil doit étre relié a la Borne
Terre del'installation.
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ATTENTION: Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problémes qui pourraient
survenir a I'usage d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la prise de courant de fagon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Une lumiere faible autour de I'interrupteur central principal peut étre présente lorsque le four est
éteint. C'est un comportement normal. Il peut étre éliminée en retournant la prise ou en intervertissant
les bornes d'alimentation.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de l'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans
une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une
bonne aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchetsd'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e ||s doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner l'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que |'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

En plagant la marque C € sur ce produit, nous confirmons la conformité a toutes les exigences
européennes concernant la protection de l'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicables selon laloia ce produit.
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2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Porte du four

2.2. Accessories

1 Léchefrite 2 Grile métalique

Recueille le jus des grillades. Le léche frite ne doit  La grille métalique sert de support aux plats.
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill et

grill pulsé (Il va provoquer un écran de température

entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre

posé sur la sole du four (risque de déformation de

I’émail). En cas de non respect de ces conseils, nous

ne pourrons étre tenu pour responsable.

2 Grilles latérales

| | =

|
I:‘/_ | |

= b J

!

1
Lo A

Situées des deux cbOtés de la cavité du four
Maintiennent les grilles métalliques et les lechefrites.

2.3 Premiéere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide
sur les surfaces extérieures de |'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les
accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne heure a la
température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piece.
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3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

1- Minuteur

2- Reglage de I'heure

3- Duree de cuisson

4- Fin de cuisson

5- Display température ou horloge
6- Boutons de réglage

7- Manette de température

8- Manette des fonctions

3.2 Reglage de I'heure

ATTENTION!

La premiere opération a effectuer aprés I'installation, ou
aprés une coupure de courant, est le réglage de I'heure (de
telles situations se reconnaissent parce que l'afficheur est
sur12:00 et clignote).

200 °-> Le LED "-" clignote jusqu'a ce que la température
affichée soit atteinte.

HOT -> Quand un programme se termine, si le four est
encore chaud, I'écran affiche "HOT", en alternance avec le
temps, méme siles boutons sont positionnés sur OFF.

NB -> les températures présélectionnées sont des
températures préconisées, celles-ci peuvent et doivent étre
adaptées en fonction du plat cuisiné, la prise en main de
chacun permet d’obtenirun bon résultat.

En cas de dégagement de fumée, cela indique que les
cuissons sont trop chaudes, il convient a ce moment-la de
baisser lestempératures de cuisson.

ATTENTION: la premiere opération a exécuter aprées l'installation ou
apres une coupure de courant (de telles situations se reconnaissent
parce que le atticheur est sur 12:00 et clignote)est réglage de I'heure,
comme décrit ci-dessus.

e Appuyer 1 foisurlatouche centrale.
eRégler|'heureal'aide desboutons "-" "
eRelacherlestouches.

4

ATTENTION: Lefourfonctionne uniguementsil'horloge est réglée.
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oG flel [} COMMENT L'UTILISER | COMMENT UARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?

e Vous activez la|e Vous désactivez la
sécurité enfants en|sécurité enfants en
pressant la touche|pressant la touche
pendant au moins 5[ pendant au moins 5
SECURITE |secondes, ‘I'écran‘ secondes. A partir de
affiche Iternativement : | cet instant, toutes les
ENFANT |STOP et le temps|fonctions sont a
programmé A partir de | nouveau utilisables.
cet instant, toutes les
fonctions sont
bloquées.

eAppuyer 1 foi sur la[eA la fin de la durée |*Emission d'un signal| eIl permet d'utiliser le

touche centrale. sélectionnée, le|sonore a la fin d'un|program- mateur du four

MINUTEUR | e Appuyer sur les|Mminuteur se coupe et |tempssélectionné comme un réveilmémoire

Q touches "-"ou"+" pour unt S'tgt” ?All S.OnOA;e eDurant I'utilisation, | (il peut etre Utll|lSe_ avec le
réglerladureé retentit {1l S°arrete 1yacran affiche le temps | fourallumé ou éteint).

N automatique-ment,
*Relacherlestouches. |mais pour le stopper de restant.

suite, appuyer sur la
touche SELECT

eAppuyer 2 fois sur la | ePour arréter le signal, | *Sélectionner la durée|*A la fin du temps de
TEMPS touche centrale. appuyer sur I'une des |de la cuisson des|cuisson, lefoursera
eAppuyer sur les|touches au choix. [alimentesdanslefour. |automatiquementmis

pELleL touches"-"ou "+"pour | Appuyer sur la touche |epour visualiser le|horsfonction. Si vous
% réglerladurée. centrale pour [temps restant appuyer|souhaitez arreter la
6: eRelacher les touches | retourneralafonction ||atouche SELECT. cuisson avant, vous
«Choisir la fonction de | horloge. «Pour modifier le temps | POUVez soit positionner le
cuisson avec le bouton restant appuyer la|bPouton dle Se||‘3Ct'0” SurdO,
de sélection. touche SELECT + "-" ou | SOit regler le temps de
ayn cuisson a 0:00.(touches

SELECT+"-"et"+")
*3fois eAl'heure sélectionnée [ eMémoriser I'neure de [ e Cette fonction est
eAppuyer sur les|le four s'éteint tout | findecuisson utilisée pour des cuissons
touches "-"ou "+" pour | seul; pour l'arréter en | «pourvisualiser I'heure | que I'on peut programmer
réglerladurée avant il est nécessaire | 3 fojs a l'avance. Par exemple,

votre plat doit cuire 45 mn
et étre préta 12:30; réglez
alors simplement la durée
sur 45 mn et I'neure de fin

de porter le bouton de

eRelacher les touches | % ' " *Pour modifier I'heure
sélection en position O.

eChoisir la fonction de sélectionnée appuyer
cuisson avec le bouton sur les touche SELECT

de sélection oy g
A NDE de cuissonsur12:30.

FIN DE eQuand le temps de
CUISSON cuisson est écoulé, la
Z cuisson s'arréte automati
quemen et I'alarme sonne
end quelques secondes. La
cuisson commencera
auto- matiquement a
11:45 (12:30 moins 45
mn) et continuera jusqu'a
ce que I'heure de fin de
cuisson soit atteinte. A ce
moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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3.3 Mode de cuisson

Bouton de
sélection

T°C
range

T°C
range

Fonction (selon modéle)

O

L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four

Y

DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air
dans l'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une
cuisson.

210

50 + MAX

CONVECTION + VENTILATEUR: fonction recommandée pour les volailles, les
patisseries, les poissons, les l[égumes... La chaleur pénetre mieux a l'intérieur
du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec
préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson
assure en effet une répartition homogéene de la chaleur et ne mélange pas les
odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

190

50 + MAX

Cook Light : cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la
quantité de graisses ou d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments
chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit des résultats de cuisson
parfaits.

210

50 + MAX

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits
juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des
aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres
cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode
de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant
une dizaine de minutes.

220

50 + MAX

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et
devol(te.

Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
|'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain,
les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin
moyen.

230

50 + MAX

GRIL (Suivant modeéle): |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un
préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance.
Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes
blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus
long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de
poissons peuvent étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé
dessous.

Le fouradeux positions de gril :

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 + MAX

PIZZA La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle
d'unfeu de boisdans un four traditionnel.

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la classe

énergétique.
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4., Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de |'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement del'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Siilestsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans l'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Ne jamais replacerle plat récolte-sauce encrassé dansun four.

4.2 Entretien

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES

1-Retirez les grilles en les tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien
les sécherensuite.

3- Quand les grilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivant les instructions dans l'ordre
inverse.

[
4
N

"&—>

RETRAITDE LAPORTE DU FOUR
1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le coté droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezlaporte en procédantensensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
également les deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin dunettoyage Remonter les pieces dans I'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a
proximité de la charniere latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchez le fourdela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita puo condensarsi all'interno del vano
cottura o sul vetro della porta. Questa € una condizione normale. Per
ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo l'accensione
prima di mettere gli alimenti all'interno del forno. In ogni caso, la
condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di
cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che in
unvassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottura
perpiudi15/20 minuti.

e AVVERTENZA: |'elettrodomestico e le sue parti accessibili
diventano calde durante |'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con componenti
surriscaldati.

e AVVERTENZA: le partiaccessibili possono diventare calde quando si
utilizza il grill. I'bambini devono rimanere a distanza disicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico sia spento prima
disostituire lalampadina per evitare ogni possibilita di folgorazione.
e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un involontario ripristino
dell'interruttore automatico, |'elettrodomestico non deve essere
alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, quale ad
esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene
regolarmente acceso e spento.

e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore
agli8 anni,ameno che nonsiano continuamente supervisionati.

e | bambini non devono giocare con l'elettrodomestico.
L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza, che siano state
supervisionate o istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendoirischiche derivano dall'uso dello stesso.
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e |e operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
effettuate dai bambinisenza sorveglianza.

e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire le porte in vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare lafrantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima dirimuovere le parti rimovibili.

* Dopo lapulizia, rimontarle secondo le istruzioni.

e Utilizzare sololasonda carne consigliata per questo forno.

e Non utilizzare un getto divapore per pulire I'elettrodomestico.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, lacorrente e la potenzaindicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al carico indicato sulla
targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. |l
conduttore diterraedicolore giallo-verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. In caso di incompatibilita tra presa e
spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa
devono essere conformi alle normative attuali del paese di
installazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere effettuato
anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e larete dialimentazione, in grado di supportare il
carico massimo collegato, inlinea con la legislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore automatico
onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente
accessibilialmomento del montaggio dell'elettrodomestico.

e La disconnessione puo essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con
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un cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F

e Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. Il conduttore di terra (giallo-verde) deve
essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo
di riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto di Assistenza
Cliente erichiedere |'utilizzo di ricambi originali.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.

e |'interruzione prolungata dell'alimentazione durante una fase di
cottura potrebbe causare un guasto del monitor. In tal caso
contattare il servizio clienti.

 'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
sia rivolto verso l'alto e nella parte posteriore della guida. Lo scaffale
deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di alluminio
o protezionimonouso disponibili neinegozi. | fogli di

alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto

contatto conlo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua durante
la cotturaoquandoilforno e caldo.

e Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze nominali non sono
necessarie ulteriori operazionioregolazioni.
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1. Avwwertenze Generdl

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta diun
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'usodiun qualsiasiapparecchio elettrico comporta I'osservanza dialcune regole fondamentali:
-Nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-Non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi;

-Ingenerale & sconsigliabile 'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-In caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore nel
paese diinstallazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza ditali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una presaamuro con
messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel paese di
installazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi
conunasezione trasversaleidoneaa garantire una corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

[l forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 220-240 VCA tra le fasi o trala fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto diterra della
rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
elettricaad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una

messa a terra con una continuita difettosa.
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NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e consigliabile prevedere la
disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnici con qualifiche analoghe.

Una luce bassa intorno all'interruttore centrale principale potrebbe essere presente quando il forno &
spento. Sitratta di un comportamento normale. Puo essere spenta capovolgendo la spina o scambiando
imorsettidialimentazione.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, e consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re untempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniti conilforno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non e obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Linstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o dannialle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventualilesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

Il forno pud essere installato sopra una colonna o sotto a un piano dilavoro. Prima di fissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e

I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; e essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.

Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che

deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e

abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
guanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera pit semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negliorari a tariffa ridotta.
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1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo il marchio C€ su questo prodotto, confermiamo la conformita a tuttii requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutelaambientale applicabili per legge a questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello comandi

2. Posizioni ripiani

(griglia laterale a rete se in dotazione)
3. Griglia metallica

4. Vaschetta raccogligocce

5. Ventola (dietro alla piastra in acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (a seconda del modello)

] Griglia metallica 2 Vaschetta raccogligocce

\ S

N

Supporta vassoi e piastre di cottura. Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante
la cottura.

2 Griglie laterali a rete

i —

b7

f =t k. - “;j

Si trovano su entrambi i lati del vano cottura.
Contengono griglie metalliche e vaschette
raccogligocce.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con
griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi contenitori.

IT35



2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno
morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

1. Timer/Modalita automatica ATTENZIONE!

2. Funzione con ventola La prima operazione da fare dopo I'installazione o

3. Modalita scongelamento dopo l'interruzione di corrente & la regolazione

4. Display per temperatura o orologio dell’ora (situazioni di questo tipo possono essere

5. Bottoni di regolazione riconosciute in quanto il display & acceso e

6. Manopola di selezione funzione lampeggia 12:00).

7. Manopola di selezione programmatore 200°-> Il Led “*” della temperatura lampeggia fino
a quando la temperatura visualizzata non e stata
raggiunta.

HOT -> Quando un programma é finito, se il forno
e ancora caldo, il display mostra “HOT”, in
alternanza con il tempo, anche se le manopole
sono posizionate su OFF.

3.2 Regolazione Ora

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione
D, G, - -
O U | C o dopo una interruzione di corrente (tali situazioni si riconoscono

@ l ll l l ll C/’ perche sul dispay lampeggia I'ora 12:00 ) & la regolazione dell'ora,
come diseguito descritto.

@ select @ ePremereil tasto centrale 4 volte.

eImposta l'ora conitasti "-" "+".
elasciare i tasti.

ATTENZIONE: |l forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.
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W COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

eTenere premuto per 5
secondi il tasto (+), Da

eTenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da

QA

per regolare la durata
elasciareitasti

con un segnale sonoro
(il segnale sonoro si
ferma da solo; per
fermarlo subito
premere il tasto)
SELECT.

eDurante il
funzionamento il display
visualizza il tempo
rimanente.

BLOCCO |questo momento lo| questo momento tutle
BAMBINO schermo visualizza|le funzioni sono

alternativamente | riabilitate.

“STOP” e il tempo

preimpostato.

ePremere il tasto|eAlterminedelladurata | *Da unsegnale sonoroal| ePermette di utilizzare il
CONTA- centralg 1 .volta. impostata la funziong si |termine di un tempo| programmatore dgl forng
MINUTI ePremereitasti"-" "+" [spegne dasolaedavvisa |stabilito come una sveglia (puo

essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

ePremere il tasto
centrale 2 volte
ePremere i tasti "- "
"+"per regolare la
durata
eLasciareitasti
eSelezionare la
funzione di cottura
con la manopola

*Al termine della
durata impostata il
forno si spegne da solo;
se deve essere fermato
prima si deve portare la
manopol a
commutatore in
posizione O oppure
portare a 0:00 la durata
della cottura (tasti

ePermette di impostare
la durata della cottura
del cibo inserito nel
forno

ePer visualizzare il
tempo rimanente
premere il tasto SELECT.
ePer modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

ePer interrompere il
segnale premere un tasto
qualsiasi. Premere il tasto
centrale per tornare alla
funzione orologio.

FINE
COTTURA

v
end

commutatore. SELECTe"-" "+")
ePremere il tasto| eAll'ora impostata il |ePermette di .Elepsltcsnqu:;eo;; uctglrl]zzlg
centrale 3 volte]|fornosispegnedasolo; | memorizzare 'ora di a !

) S ) funzione DURATA
ePremereitasti"-" "+" | se deve essere fermato | fine cottura

per regolare l'ora di fine
cottura

elasciareitasti
eSelezionare la unzione
di cottura con la
m anopola
commutatore

prima e necessario
portare la manopola
commutatore
in posizione O.

ePer visualizzare 'ora
programmata premere
iltasto centrale 3 volte
ePer modificare l'ora
programmata premerei
tastiSELECT + "-" "+"

COTTURA—ad esempio il
cibo esiderato deve cuocere
per 45 minuti e desidero che
sia pronto per le ore 12:30;
intal caso:

eAl termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa
conunsegnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata
Impostare la durata cottura
a 45 minuti ( "- " "+")
Impostare la fine cottura alle
ore 12:30 ("- " "+" ) La
cottura avra auto-
maticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), all’ora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando
solo la fine cottura e non la
durata della cottura, il forno
si accendera subito e si
spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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3.3 Modalita di coftura

Manopola

¢ T° preim- | |ntervallo .
COTm“ a | postata | diT Funzione (a seconda del modello)
ore
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a
;0/0 temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
STATICO + VENTILATA: |'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E" ideale
% 210 |50<= MAX| Per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
— miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
Margherita, pasta sfoglia, ecc...
* o Cook Light: Questa funzione permette di cucinare in modo pil sano,
- riducendo la quantita di grassi o olio necessari. La combinazione di elementi
190 50 + MAX| . ; ) o : ) )
riscaldanti con un ciclo pulsante d'aria garantisce un risultato di cottura
perfetto.
ag 510 50 = MAX RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-
- souffle).
* —_— STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura
. 220 50 + MAX | tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
— mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
A 230 50 + MAX | inseritala resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).
PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a
220 50 + MAX

quellodeifornialegna dipizzeria.

* Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.
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4, Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita diservizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere cheiil
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pil ostinate, & possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitarein senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4.Dopoaver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.

IT40



SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato | Impostare I'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini & attivo Disattivare il blocco bambini
) Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
['acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che troviindicato
nella pagina diassistenza del nostro sito internet.
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem varenimU(ze vdutiné trouby nebo naskle dvifek dochazet ke
kondenzacivlhkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po
zapnuti napajeni 10-15 minut, neZ vloZite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty
vareni.

e \/arte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevifeného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvafeni po dobu delsi neZ
15-20 minut.

o UPOZORNENI: spotiebi¢ a pfistupné &asti se béhem pouZivani
zahfivaji na vysokou teplotu.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti.

o UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pti pouZivani grilu zaht4t.
Déti musi byt udrzovany v bezpelné vzdalenosti.

o UPOZORNENI: pFed vyménou zarovky zajistéte, ze spotfebi¢ bude
vypnuty, aby nedoslo k drazu elektrickym proudem.

o UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpedi zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelného prerusovace, nesmi byt tento
spotrebic¢ napajen externim spinacim zarizenim, jako je ¢asovac, ani
nesmibyt pfipojen do okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

e Déti mladsi 8 let musi byt udrZzovany v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

e Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Spotrebi¢ mohou pouZzivat
osoby ve véku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyZ jsou pod dohledem nebo jim
byly udéleny pokyny tykajici se provozu spotfebice bezpecnym
zpUsobem a jsou sivédomy moznych rizik.

o Cisténia Udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.

e K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé nebo abrazivni
prostfedky ani ostré kovové skrabky, protoZze mohou poskrabat
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povrch azplsobit rozbiti skla.

 Pfed odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta.

e Po provedeni ¢isténije znovu sestavte podle pokynda.

e Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.

e K Cisténi spotrebice nepouzivejte parni Cistic.

e Pripojte zastrcku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéz uvedené na Stitku a ktery je opatfen
uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni
uvedené na Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt.
Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél
provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci. V pfipadé
nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotfebiCe pozadejte
kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé
instalace.

Pfipojeni k napajecimu zdroji Ize provést také tak, Ze mezi spotrebic a
zdroj energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou zatéz a ktery je v
souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, se umisti omnipolarni
vypinaé. Zlutozeleny uzemriovaci kabel by nemél byt prerusen
vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypina¢ pouzivany pro
pripojeni by mél byt priinstalacispotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni lze zajistit pfistupnou zastréckou nebo zaclenénim spinace
vpevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem
nebo specidlnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se
obratte na zdkaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

e Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemnovaci vodic (Zlutozeleny) musi byt priblizné o 10 mm delsi nez
ostatni vodice. V pripadé jakychkoli oprav se obracejte pouze na
oddéleni péce o zakazniky a vyZadujte pouZziti origindlnich
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nahradnich dild.

e NedodrZeni vySe uvedenych pokynl mUlze ohrozit bezpecnost
spotrebice a zneplatnit zaruku.

e Pred cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého
materialu.

e Dlouhodoby vypadek napajeni béhem probihajici faze vareni mize
zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se obratte na
zakaznicky servis.

e Spotfebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
nedochazelo k prehrati.

e Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, Ze zarazka sméruje nahorua
dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

» VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou folii ani jakoukoli
ochranou na jedno pouZziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova folie
nebo jakakoli jind ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym smaltem
predstavuje riziko roztavenia poskozenismaltu ve vnitfnim prostoru.
« VAROVANI: Neodstrafiujte tésnéni dvitek trouby.

e POZOR: Nedoplfiujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo kdyz
jetroubahorka.

e Pro provoz spotfebi¢e pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
zddnd dalSioperace/ nastaveni.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobka.
Pro dosazeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim
zédkaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti.
PFi prvnim zapnuti trouby se mdze linout silny
pachnouci kouf, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou ligit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpecnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
naptiklad jako zdroj tepla, je povazovdno za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemize nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Poufziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zékladnich pravidel:

- Neodpojujte napdjeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouzitiadaptérd, rozdvojek a prodluzovacich kabell neni zasadné doporuceno;

-V pfipadé selhdninebo a/nebo $patné funkce vypnéte spotiebic a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokyn(. Trouba
musi byt pfipojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice poly, v
zdvislostina pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napdjeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkami a pouzité
kabely musistit sprdvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Troubaje doddvana s napdajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s 220-240V
AC mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pripojenim trouby k elektrické siti je dulezité
zkontrolovat:

- Napdjecinapétiuvedené navoltmetru;

- Nastaveni odpojovace.

Uzemnovacivodic pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje.
VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici
svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problémy
zpUsobené neptipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou spojitost.
POZNAMKA: protoze trouba mZe vyzadovat Udribu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které lIze troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smibyt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

CZ46




Kdyz je trouba vypnutd, mlze byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normaini. Lze jej
zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢astinahoru nebo zaménénim napajecich svorek.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouzititrouby napomuze minimalnivycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
kourovym zdpachim, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instalace

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mize zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuze byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mdZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitrnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotrebic¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je ddlezZité, aby OEEZ podstoupily zvladstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnoveni vsech materidld. Jednotlivci mohou hrat
I yznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné dodrZovat néktera
zékladnipravidla:
-Sodpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmizachazet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specidlnich sbérnych dvor( spravovanych mistnim Uradem nebo
registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotfebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zzivotnimu prosttedi Kdykoli je to moZné, vyhnéte se predehtati trouby a vidy
sejisnazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co moznd nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni unika
teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v Cistoté a v
poradku, aby nedochazelo k unikdni tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,,zpozdéné peceni”
usnadnuje Uspory energie presunutim doby vareni na dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Umisténim znacky C € na tento vyrobek potvrzujeme shodu se vsemi prislusnymi evropskymi
pozadavky na bezpecnost, ochranu zdravi a Zivotniho prostredi, které jsou stanovené v pravnich
predpisech platnych pro tento vyrobek.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

| Drip pan 3 Metal grill

Collects the residues that drip during the cooking  Holds baking trays and plates.
of foodsonthegrills.

2 Postranni dréténé mrizky

+=
O—

f=

N

T

I B

5
]
den

Jsou umistény na obou stranach dutiny trouby.
Drzi kovové mrizky a odkapavaci misky.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTEN(

Pred prvnim pouzitim troubu vycCistéte. Otrete vnéjsi povrchy vlhkym meékkym hadfikem. Umyijte
vsechna prislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte

prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zdpachy novosti.
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3. Pouziti trouby

3.1 Popis displeje

. ="

125

w0
[ 150

. Minutka

. Nastaveni hodin

. Doba peceni

. Konec peceni

. Zobrazeni teploty nebo hodin

. Nastavovaci prvky na displeji LCD
. Otocny voli¢ termostatu

. Otocny volic¢ funkci

0N U WN

VAROVANI!

Prvnim ukonem, ktery je tfeba provést po instalaci nebo
vypadku napajeni, je nastavit denni ¢as (pokud na displeji
blikd 12:00, doslo k vypadku napajeni).

200°-> Kontrolka teploty ,°“ blikd, dokud se nedosdhne
zobrazené teploty.

HOT -> Pokud je trouba po skonéeni programu stale horka, na
displeji se stridavé zobrazuje text ,HOT” a Cas, i kdyZ jsou
otocné ovladace ve vypnuté poloze.

3.2 Nastaveni spravného ¢asu

VAROVANI: prvnim tkonem, ktery je tfeba provést po instalaci
trouby nebo preruseni napéjeni (to se pozna se toho, Ze na displeji
blika 12:00), je nastavit spravny ¢as. Postupujte nasledovné.

o Ctyfikrat stisknéte stfedové tlatitko

 Nastavte Castlacitky ,-“a ,+"

¢ Uvolnéte vsechnatlacitka.

POZOR: Trouba bude fungovat pouze za predpokladu, Ze jsou nastavené hodiny.
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JAK AKTIVOVAT

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

DETSKA
POJISTKA

e Détsky zamek Funkce
se aktivuje dotykem Set
(+) po dobu minimalné
5 sekund. Od tohoto
okamzZiku se u vsech
ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a
nastavenicasu.

e Détsky zamek Funkce
je deaktivovana
dotykem tlacitka Set
(+) opét na minimélné
5 sekund. Od této
chvile jsou moZnosti
vsech funkci volitelné
Znovu.

MINUTKA

QA

e Stisknéte centralni
tlacitko 1 krat.

e Stisknutim tlacitka
"+" nastavte
pozadovany cas.

e Uvolnéte vsechna
tlacitka.

n_n

e Stisknéte stfedové
tlacitko KdyZ nastaveny
¢as jako uplynuly
zvukovy alarm je
aktivovan (tento alarm
bude zastavit na jeho
vlastni, nicméné to
muzZe byt okamzité
zastaveno stisknutim
tlagitka) SELECT.

e Zvuky alarmu na
konec nastaveného
¢asu. Béhem procesu,
displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

j

e UmoZnuje pouZit troubu
ako budik (mGze byt

aktivni bud pfi provozu

(

trouby nebo samostatné
pfiprovozu trouby)

DOBA
PECENI

<

e Stisknéte centralni
tlacitko 2 krat.

e Stisknutim tlacitka
Nebo "+" nastavit délka
vareni pozadované.

e Uvolnéte vSechna
tlacitka

e Nastavte funkeci
peceni s funkce trouby
volicem.

non

e Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud
byste chcete zastavit
vafeni dfive bud
vypnéte funkcivoli¢e 0,
nebo nastaveny cas
0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

e UmozZnuje nastaveni
vafeni Cas potfebny pro
vybrané receptury.
¢ Chcete-li zkontrolovat,
jak dlouho zUstane
spustit stisknutim
SELECT Tlacitko 2 krat.

e Chcete-li zménit /
zménit prednastaveny
Cas stisknéte tlacitko
SELECTa "-""+"tlacitka.

t

e Stisknéte jakékoli
Il a ¢ i t k o

pro zastaveni signdlu.
Stisknéte centrélni Tlacitko
pro navrat do hodiny

H

unkce.

KONEC
PECENI
v

end

e Stisknéte centralni
tlacitko 3 krat.

e Stisknutim tlacitka
"+" nastavit Cas, kdy
Chcete troubu na
vypnout.

e Uvolnéte tlacitka
e Nastavte funkci
peceni s funkce trouby
volic.

won

e v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-
li prepnout off rucné,
troubu volicem funkci
na Pozici O.

e UmoZznuje nastaveni-
konec peceni

. Chcete-li
zkontrolovat nastaveny
Cas stisknéte centralni
tlacitko 3 krat

e Chcete-li zménit
nastaveni Tlacitka
Casu stisknéte SELECT +
o

”

Tato funkce se obvykle
pouziva s "Cas vareni"

f

unkce. Napfiklad pokud

jidlo musi byt varené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30,
vyberte pozadovanou

f

unkci, nastavte dobu

vafeni na 45 minut a do
konce doby vareni az
12:30. Na konci doby
vareni nastavené, bude

t

rouba automaticky vypne

a zvukovy alarm bude
zvonit.
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢
funke

T°C
vychoz{

T°C
ozmezf

Funkce (Zdvisi na modelu trouby)

Q

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

S

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy, ventilator zajistuje proudénf
vzduchu o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazibez toho, aby se jakkolizménil obsah proteint v pokrmu.

210

50 + MAX

STATICKY + VENTILATOR: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro dribez,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronikd do pokrmu lépe a zkrati se také doba
peceni a predehfevu. MUZete péct rizné pokrmy zaroven se stejnou pfipravou
nebo bez pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabranuje smiseni vini. Pfi soucasném peceni
vice pokrmu nastavte o deset minut delsi dobu.

190

50 + MAX

Cook Light: Tato funkce umoziiuje zdravéjsi vareni, protoZe snizuje potrebné
mnozstvituku nebo oleje.

Kombinace topnych prvkl s pulzujicim cyklem vzduchu zajistuje dokonaly
vysledek peceni.

210

50 + MAX

SPODNI OHREV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouziva spole¢né s
ventildtorem zajistujicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Tato metoda je idealni
pro Stavnaté ovocné kolace, dortiky, kySe a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a
jinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni pozice.

220

50 + MAX

STATICKY: Pouzivaji se sou¢asné horni i dolni topnd télesa. Pfedehfivejte troubu
po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro jakékoli tradi¢ni peceni.
Pro pfipravu cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty, zvéfiny, chleba,
pokrm( ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a jeho nadobu na
roStu do stredni pozice.

230

50 + MAX

GRIL: pouZivejte gril se zavienymi dviiky.

Horni topné téleso se pouZzivd samostatné a mulZete upravovat teplotu.
Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zaruéen pro
grilované pokrmy, kebaby a gratinované pokrmy. Bilé maso se umistuje dale od
grilu; doba peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmavé maso a rybi filety
muzete pokladat narost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu.

220

50 + MAX

PIZZA: Pri pouziti této funkce zarucuje horky vzduch cirkulujici v troubé dokonaly
vysledek pro takové pokrmy jako pizza nebo kolac.

*Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tridy
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4. Citéni a udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebi¢e mlzete prodlouZit prostifednictvim pravidelného ¢isténi. Pred provadénim
rucniho Cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouZivejte pfi Cisténi brusné myci prostfedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mizete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENiOKNA TROUBY

Je-litésnéniznedisténé, mlzete jej vycistit mirné navihcenou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouZziti
abrazivnich mycich prostredka.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na mytinadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostredku. Alternativné mlzete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Udrzba
DEMONTAZ A CISTENi BOENiCH DRZAKU
1-Vyjméte draténé drzaky tak, Ze za né zatahnete ve sméru Sipek (viz nize).
2- Abyste draténé drzaky ocistili, bud' je vlozte do mycky na nadobi, nebo pouzijte vihkou houbu a
zajistéte, aby byly ndsledné osuseny.
3- Po procesu ¢isténi nainstalujte draténé drzaky v opacném poradi.

[
7
N

">

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete ¢elniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané Celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENI SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.

5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo (jsou-li
osazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vymeény dily znovu sestavte provedenim krok( v opacném poradi. U vech skel musi byt
Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého bocniho zavésu. Tak bude natistény stitek prvniho
skla uvnitf dvirek.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.

3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Reseni potiZi

5.1 Casto Kladené Otdazky

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba se nezahfiva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahfiva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahfiva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potrebna
nastaveni jsou spravna

74adna reakce dotykového
uzivatelského rozhrani

Pdra nebo kondenzace na
panelu uZivatelského rozhrani

Vycistéte panel uzivatelského
rozhrani hadrikem z mikrovlaken
aodstrante kondenzat
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Bezpecnostné pokyny

e Pocas pripravy jedla sa vo vnutri rdry alebo na sklenych dvierkach
moze kondenzovat vihkost. Ide o normalny stav. Na potlacenie tohto
efektu pocCkajte 10-15 minut po zapnuti napajania pred vlozenim
jedladovnutrardry.

V pripade vzniku kondenzacie, ak rura dosiahne teplotu pripravy.

e Zeleninu varte vnadobe s pokryvkou namiesto otvorenej tacky.

e \/lyvarujte sa ponechaniu jedla vnutri rdry po vareni na viac ako
15-20 minut.

* VAROVANIE: spotrebic a jeho pristupné Casti su pocas prevadzky
horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich ¢asti.

e VAROVANIE: pristupné Casti sa mozu pocas pouzivania grilu velmi
zohriat. Dbajte nato, aby detibolivbezpecnejvzdialenosti.

e VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze spotrebic je
vypnuty, vyvhnete satak Urazu elektrickym pradom.

e VAROVANIE: aby sa predislo akémukolvek nebezpecenstvu
spb6sobenému nahodnym resetovanim zariadenia s tepelnym
prerusovanim, spotrebi¢ nesmie byt napajany externym spinacim
zariadenim, napriklad ¢asovacom, alebo byt pripojeny k obvodu,
ktory a pravidelne zapina a vypina.

* Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnejvzdialenosti od spotrebica, ak
nie sU pod neustdlym dozorom.

e Detisanesmu hrat so spotrebi¢om. Spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby
vo veku 8 a viac rokov a [udia s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami, bez skisenosti a znalosti o vyrobku,
iba ak su pod dozorom alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebica,
bezpecnym sposobom s vedomim moznych rizik.

o Cistenie a udrzbu nesmu vykondavat deti, ktoré nie si pod dozorom.

e Na Cistenie skiel dvierok rury nepouZivajte drsné alebo abrazivne
materialy alebo ostré kovové Skrabky, pretoze mdézu poskriabat
povrch aspbsobit rozbitie skla.

e Pred vybratim pohyblivych ¢asti musi byt rira vypnuta.
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e Povycisteniich opat namontujte podla pokynov.

* Pouzivajte len sondu namaso odporucanu pretutoruru.

* Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic.

e Zapojte napadjaci kabel, ktory znesie napatie, prud a zatazenie
uvedené naStitku a na ktorom je vhodny uzemnovaci kontakt.
Zasuvka musi byt vhodna na zataZzenie uvedené na etikete, musi byt
uzemnena a uzemnovacivodi¢ ma byt Zlto-zelenej farby.

Tento Ukon smie vykonavat iba vhodne vyskoleny odbornik. Ak
zasuvka nie je vhodna pre zastrcku namontovanu na spotrebidi,
poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby vam vymenil zasuvku.
Zastrcka aj zasuvka musia zodpovedat poziadavkam noriem platnych
vkrajineinstalacie.

Zapojenie do elektrickej siete sa mb&Zze robit aj nainstalovanim
prerusovaca prudu medzi spotrebic a zdroj napajania, ktory znesie
maximalne zapojené zatazenie a splfia poziadavky platnych
predpisov. ZIto-zeleny vodi¢ nesmie byt prerudeny stykacom.
Zasuvka alebo styka¢ musia ostat po zapojeni spotrebica pristupné.

e Spotrebi¢ sa bude musiet dat odpojit vytiahnutim kabla z
pristupnej zasuvky alebo zabudovanym spinacom, pokial je spotrebic
zapojeny do elektrickej siete nastalo podla platnych noriem.

e Ak sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat vymenit za novy alebo
za Specialny zvazok kablov dostupny od vyrobcu alebo sa obratte na
oddelenie zakaznickych sluzieb.

e Napajaci kabel musibyttypu HO5V2V2-F.

e Tento uUkon smie vykonavat iba vhodne vyskoleny odbornik.
Uzemnovaci vodi¢ (ZItozeleny) musi byt priblizne o 10 mm dlhsi ako
ostatné vodice. V pripade akychkolvek oprav sa obratte na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov a Ziadajte originalne ndhradné diely.

e Nedodrzanie vyssSie uvedenych pokynov bude znamenat porusenie
bezpelnostispotrebica a stratu platnostizaruky na spotrebic.

e \Setky cudzie telesa a vyliaty material treba pred cistenim
odstranit.
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e Ak v priebehu fazy pripravy jedla dojde k vypadku elektrického
prudu, mdze to spdsobit poruchu monitora. V takom pripade
kontaktujte zakaznicke sluzby.

e Spotrebic sa nesmie instalovat za dekorativne panely, pretoZe by sa
mohol prehrievat.

e Ak do vnutra vloZite rost, uistite sa, Ze zarazka smeruje nahorajev
zadnej Castivnutra rury. Rost musite Uplne zatlacit dovnutrarury.

e VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani
jednorazovymi ochrannymi prostriedkami dostupnymi v
maloobchodnych predajniach. Pri vyloZeni rury hlinikovou féliou
alebo akymkolvek inym ochrannym materialom hrozi pripriamom
kontakte s horlcim smaltom roztavenie smaltu na vnutornych
dieloch a stratajeho Uc¢innych vlastnosti.

* VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

e UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla alebo ak je rdra horuca,
nenaplfiajte dno rury vodou.

e Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach sa
nevyZaduje Ziadna dodato¢nd prevadzka/nastavenie.
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme, e ste si vybrali nade produkty. Aby ste
dosiahli s vasou rurou najlepsie vysledky, pozorne si
preditajte tito priru¢ku a odloZte si ju pre buduce |
pouZzitie. Pred instaldciou rury si poznamenajte vyrobné
¢islo, aby ste ho mohli v pripade potreby mobhli
odovzdat persondlu v zékaznickom servise na opravu.
Po vybrati rdry z obalu skontrolujte, ¢i nebola pocas
prepravy poskodena. Ak mate pochybnosti, rdru
nepouzivajte a obratte sa na kvalifikovaného technika.
Vsetok obalovy materidl (plastové vreckd, polystyrén,
klince) uchovavajte mimo dosahu deti.

Pri prvom zapnuti rdry sa méze objavit silny zapachajuci
dym, ktory je spdsobeny lepidlom naizolaénych paneloch. Je to Uplne normélne a ak k tomu déjde, pred
vloZzenim potravin do rury by ste mali pockat, kym sa dym nezmizne. Vyrobca nenesie Ziadnu
zodpovednost v pripadoch nedodrzania pokynov uvedenych vtomto dokumente.

POZNAMKA: funkcie, vlastnosti a prislu$enstvo riry uvedené v tejto prirucke sa budu Iigit v zavislosti od
zakupeného modelu.

1.1 Bezpecnostné pokyny

Ruru pouZivajte iba na urceny Ucel, t. j. iba na pecenie potravin. Akékolvek iné pouzitie, napriklad ako
zdroj tepla, sa povazuje za nespravne a preto nebezpecné. Vyrobca nezodpovedad za skody vzniknuté
nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.

PouZivanie akéhokolvek elektrického zariadenia si vyZzaduje dodrzZiavanie niektorych zakladnych
pravidiel:

- priodpajani zastrcky zo zasuvky netahajte za napajaci kdbel;

- spotrebica sa nedotykajte mokrymi alebo vihkymi rukamialebo nohami;

- pouzitie adaptéroy, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo vSeobecnosti neodporuca;

-v pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebic¢ vypnite a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Zdrojnapajania, ku ktorému je rura pripojena, musi byt v silade so zakonmi platnymiv krajine instalacie.
Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za Skody sposobené nedodrzanim tychto pokynov. RUra musi
byt pripojena k elektrickému napajaniu s uzemnenou sietovou zasuvkou alebo odpojovacom s
viacerymi pdlmi, podla zékonov platnych v krajine instalacie. Elektrické napajanie musi byt chranené
vhodnymi poistkami a pouzité kdble musia mat priecnu ¢ast na zabezpecenie spravneho privodu do
rary.

PRIPOJENIE

Rura sa doddva s napdjacim kdblom, ktory méze byt pripojeny iba k elektrickému napdjaniu s 220-240
Vac vykonom medzi fazami alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Pred pripojenim rury k elektrickému
napajaniu je dolezité skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci,

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovacivodic pripojeny k uzemnovacej svorke riry musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke zdroja
napajania.

VAROVANIE

Pred pripojenim rury k zdroju napdjania poZiadajte kvalifikovaného elektrikdra, aby skontroloval
kontinuitu uzemnovacej svorky zdroja napajania. Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za akékolvek
nehody alebo iné problémy sposobené zlyhanim pripojenia rury k uzemnovacej svorke alebo
uzemnenim, ktoré ma chybnu kontinuitu.
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POZNAMKA: Ked?e rira moze vyzadovat idrzbarske prace, je vhodné mat k dispozicii dalsiu zasuvku, ku
ktorej mozete ruru pripojit po vybrati z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Sietovy kabel moze
vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvalifikaciou.

1.3 Odporucania

Po kazdom poufZiti rary vam minimalne Cistenie poméze udrzat rdru dokonale Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou anijednorazovou ochranou, ktoréd je k dispozicii v obchodoch.
Ak umiestnite hlinikovd féliu alebo akakolvek int ochranu v priamom kontakte s hortcim smaltom,
riskujete roztavenie a poskodenie smaltu vo vnutri. Aby ste predisli nadmernému znecisteniu rdry a
vyslednému silnému zédpachu od dymu, odporicame vam, aby ste ruru nepouzivali pri velmi vysokej
teplote. Je lepdie pred(Zit ¢as pecenia a trochu zniZit teplotu. Okrem prislu$enstva dodavaného s rdrou
vam odporucame, aby ste pouzivali iba riad a formy na pecenie, ktoré st odolné voci velmi vysokym
teplotam.

1.4 InStaldcia

Vyrobcovia nie st povinnijuvykonat. Ak sa na odstrdnenie poruch spésobenych nespravnouinstalaciou
vyzaduje pomoc vyrobcu, zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny na
instalaciu pre odborne sposobily personal. Nespravna instalacia moze sposobit poskodenie alebo
poranenie [udi, zvierat alebo veci. Za takéto poskodenie alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Rdra méze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou doskou. Pred pripevnenim musite
v priestore rury zabezpecit dobré vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkuldciu cerstvého vzduchu
potrebného na chladenie a ochranu vnutornych casti. Otvory uvedené na poslednej strane spravte
podlatypu Uchytiek.

1.5 Nakladanie s odpadmi a ochrana zZivotného prostredia

Toto zariadenie je oznacené v stlade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zariadeniach (OEEZ- odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni). OEEZ
obsahuje znecistujuce latky (ktoré mézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a
zékladné prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit). Je dblezité, aby sa OEEZ spravne likvidoval
pouzitim Specifickych postupov s cielom zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vsetkych
I :ncdistujlucich latok, ako aj obnovenie ostatnych materidlov. Jednotlivci prispievajd
vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné prostredie. Bezpodmienecne

treba dodrziavat urcité zakladné pravidla:

OEEZ sanesmie spracovavat ako bezny domaci odpad;

OEEZ treba odovzdavat na prislusnych zbernych miestach, ktoré st riadené prislusnou samospravnou
obcou alebo registrovanymispolo¢nostami.

V mnohych krajindch je k dispozicii domaci zber velkych zariadeni spadajucich do kategdrie OEEZ.

V pripade zakUpenia nového spotrebica mozete vratit stary spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi,
ktory musi zabezpecit jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého typu a disponujuceho
rovnakymifunkciamiako zakUpené zariadenie.

SETRENIE A RESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Ak je to mozZné, ruru vopred nevykurujte a snazte sa ju vzdy naplnit. Dvierka rdry otvarajte co najmenej,
pretoZe pri kazdom otvorenisa teplo z dutiny rozptyluje. Zdévodu vyraznej Uspory energie vypnite rdru
5 az 10 minut pred planovanym ukoncéenim doby pecenia a pouZite zvyskové teplo, ktoré rira dalej
generuje. Tesnenia udrzujte Cisté a v poriadku, aby sa zabrdnilo rozptylu tepla mimo dutiny. Ak mate
zmluvu o elektrickej energii s hodinovou tarifou, program ,,oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol v skratenom ¢asovom limite tarify.

1.6 Whldsenie o zhode

Oznacenim tohto produktu znackou c € potvrdzujeme zhodu so vietkymi prisluSnymi eurépskymi
bezpecnostnymi, zdravotnymi a ekologickymi poZiadavkami, ktoré platia v ramci pravnych predpisov
pre tento produkt.
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2. Popis produkiu
2.1 Prehlad

1. Ovladaci panel

2. Polohy policiek

(bocnd mriezka, ak je sucastou balenia)
3. Kovovy rost

4. Odkvapkavacia panvica

5. Ventildtor (za ocelovou doskou)

6. Dvierka rury

2.2 Prislusenstvo

1 Odkvapkdavacia panvica 3 Kovovi roét

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas Drii plechy a podnosy na pecenie.
pecenianamriezkach.

2 Bocné drétené mriezky

= ==

—

Nachadzaju sa po stranach vnutra rury. Drzia
kovové mriezky a plechy na odkvapkavanie.

2.3 Prvé pouzitie

PREDBEZNE VYCISTENIE

Pred prvym pouzitim rdru vycistite. Vonkajsie povrchy utrite navihéenou makkou handri¢kou. Umyte
vsetko prislusenstvo a vnutrajsok rury utrite roztokom horucejvody a umyvacieho prostriedku. Prazdnu
rdru nastavte na maximalnu teplotu a nechajte zapnutu asi 1 hodinu, ¢im sa odstrania vsetky pachy
novosti.
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3. Pouzitie rury
3.1 Popis displeja

[7] = o

200
2SN )

1. Odpocitavanie casu VAROVANIE!

2. Nastavenie hodin Prva cinnost, ktord musite vykonat po instalacii alebo po
3. Cas pecenia vypadku napdjania, je nastavenie casu dna (k preruseniu
T ——— napdjania doslo, ak na displeji blikd 12:00).

5. Zobrazenie teploty alebo hodin 200°-> LED dioda teploty ,°“ blikd, kym sa nedosiahne
6. Ovlddacie prvky na nastavenie zobra’zenateplota. . L, , ,
LCD displeja HORUCE -> Po dokonceni programu, ked'je ruras}ale horuca,
7. Koliesko vyberu termostatu sa striedavo s casom na displeji zobrazi ,HORUCE” a to aj

8. Koliesko vyberu funkcie vtedy, ked'su reguldtory nastavené vo vypnutejpolohe.

3.2 Nastavenie sprdvneho ¢asu

VAROVANIE: prvu Cinnost, ktord musite vykonat po instaldcii rury
alebo po preruseni dodavky energie (rozpoznate to tak, Ze na
displeji blika ¢as 12:00), je nastavenie spravneho ¢asu. Spravite to
nasledovne.

o 4-krat stlacte tlacidlov strede.
« Cas nastavte pomocou tlacidiel ,-“, +“
¢ Uvolnite vSetky tlacidla.

POZOR: Rura bude fungovat len vtedy, ked' st nastavené hodiny.
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FUNKCIA SPOSOB POUZITIA

SPOSOB
DEAKTIVOVANIA

COTO JE

PRECO JE TO POTREBNE

* Funkciu detskej zamky
aktivujete dotknutim sa
tlacidla nastavenia (+) na

¢ Funkciu detskej zamky
deaktivujete opdtovnym
dotknutim satlacidla

Al

cas
¢ Uvolnite vietky tlacidld

sam, mozete ho vsak
okamiZite zastavit
stlac¢enim tlacidla
SELECT).

zostdvajlci Cas.

ZABLO- [ minimalne 5sekind. Od nastavenia (+) na
KO\‘IIANIE go?t:;tar:néhufstjvse;lzyi e | minimélne 5sekund. Od
TLACIDIEL | \/omiknuté a na displeji tohto okamihu st vetky

bude preru3ovane blikat funkcie opét volitelné.
ZASTAVIT a nastaveny Cas.

7 e 1-krdt stlacte tlacidlov [¢ P o up |y n uti]eNakoncinastaveného [ e UmoZiuje pouZivat rdru
ODPOCI- | strede. nastaveného Casu sa |Casu zaznie alarm. ako budik (da sa aktivovat,
TAVANIE | e Stldcanim tlacidiel ,-“ [aktivuje zvukovy alarm | e Pocas procesu sa na ked'je rura v prevddzke, ale

CASU ,+“ nastavte pozadovany [ (tento alarm sa zastavi | displeji zobrazuje ajkednieje)

CAS
PECENIA

e 2-krat stlacte tlacidlo
vstrede.

e Stlacenimtlacidiel ,-“
alebo ,+“ nastavte
pozadovant dizku
pecenia

* Uvolnite vetky tlacidla
e Nastavte funkciu
pecenia pomocou voli¢a
funkciirdry

o Signdl zastavite
stla¢enim lubovolného
tlacidla. Stlacenim
tlac¢idla v strede sa
vratite k funkcii hodin.

e Umoznuje vam vopred
nastavit ¢as pecenia
poZadovany pre zvoleny
recept.

* Ak chcete skontrolovat,
kolko ¢asu zostava do
prevadzky, 2-krét stlacte
tlacidlo SELECT.

e Ak chcete upravit/
zmenit vopred nastaveny
Cas, stlacte tlacidlo
SELECT atlacidla,-“,+"

¢ Po uplynutitohto ¢asu sa
rdraautomaticky vypne.

Ak chcete ukoncit pecenie
skor, otocte voli¢ funkciina 0
alebo nastavte ¢as na 0:00
(tlacidla SELECT a,,-“,+)

e 3-krdt stlacte tlacidlov
strede.

e Stlacenimtlacidiel ,-“
,+“nastavte Cas, kedy
chcete, aby saruravypla
* Uvolnite vietky tlacidla
e Nastavte funkciu

¢/ nastavenom ¢ase sa
rira vypne. Pre
manualne vypnutie
otocte voli¢ funkcii rary
dopolohy O.

e Umoznuje vam vopred
nastavit ¢as pecenia
pozadovany pre zvoleny
recept.

¢ Ak chcete skontrolovat,
kolko ¢asu zostava do
prevadzky, 2-krdt stlacte

e Tato funkcia sa zvycajne
pouziva s funkciou,,¢as
pecenia“

¢ Napriklad, ak sa ma pokrm
varit 45 minata musi byt
pripraveny do 12:30,
jednoducho vyberte

tlagidlo SELECT. pozadovanu funkciu,

KONIEC [ Ppecenia e Ak chcete na_stz,aglte Eas_peéenja na 45
VARENIA | Pomocou volica funkeil upravit/zmenit minit @ koniec pecenia na
rary. Ly :30.
5 Y vop[ed naf_tavenycas,  Po uplynutinastaveného
Y Stl%,Cte,ﬂaf'dl,c,)SELECTa ¢asu saruraautomaticky
end tlacidla,-",+" vypne a zaznie zvukovy

signal.

ePeclenie sa zacne
automaticky o 11:45 (12:30
minus 45 minut) a bude
pokracovat aZ do vopred
nastaveného casu, kedy sa
rdraautomaticky vypne.
VAROVANIE.

Ak je zvoleny KONIEC
pecenia (END) bez
nastavenia dlzky casu
pecenia, rura zacne piect
okamzite a zastavi sa na
KONCI nastaveného casu
pecenia.
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3.3 ReZimy pecenia

Voli¢
funkcii

Rozsah
t°C

Rozsah
t°C

Funkcia (v zavislosti od modelu rury)

o

ZIAROVKA: Zapina svetlo v rire.

¥

ROZMRAZOVANIE: Ked je voli¢ nastaveny do tejto polohy. Ventildtor cirkuluje
vzduch priizbovej teplote okolo zmrazeného jedla, takze sa v priebehu niekolkych
minut rozmrazi bez toho, Ze by sazmenil alebo upravil obsah bielkovin vjedle.

(X

210

50 + MAX

STATICKY + VENTILATOR: Tento sposob odpori¢ame pouZivat pre hydinu,
pecivo, ryby a zeleninu.

Teplo lepsie prenikd do potravin a skracuje sa Cas pecenia aj predhrievania.
Mézete piect rézne potraviny sicasne s rovnakou alebo bez rovnakej pripravy v
jednejalebo viacerych polohach.

Tento sp6sob varenia poskytuje rovnomernu distribuciu tepla a véne sa navzajom
nemiesaju. Pri peceni viacerych potravin sicasne pecte priblizne o desat minut
dihsie.

190

50 + MAX

Cook Light: Tato funkcia umoZznuje zdravsi spésob pripravy znizenim mnoZzstva
potrebného tuku alebo oleja. Kombindcia vykurovacich telies s pulzujicim cyklom
vzduchu zaistuje dokonaly vysledok pecenia.

(@

210

50 + MAX

VYHRIEVANIE SPODNEJ CASTI + VENTILATOR: Spodny ohrievaci ¢lanok sa
pouziva s ventildtorom, ktory cirkuluje vzduch vo vnutri rdry. Tento sposob je
idedlny pre Stavnaté ovocné kolace, torty, quiche a pastétové natierky.

Zabranuje suseniu jedla a povzbudzuje kysnutie v kolacoch, chlebovom ceste a
inych potravinach pecenych zdola. Poli¢ku umiestnite do dolnej polohy.

()

220

50 + MAX

STATICKY: PouZivaju sa horné aj spodné ohrievacie ¢lanky. Raru priblizne desat
minut predhrievajte. Tento sp6sob je idediny pre vietko tradi¢né opekanie a
pecenie. Na ¢ervené mdaso, hovadzie maso, jahracie stehienka, divinu, chlieb,
potraviny zabalené vo félii (papieroch na pecenie), listkové cesto. Jedlo umiestnite
do strednej policky.

230

50 + MAX

GRIL: grilovanie pouZivajte so zatvorenymi dvierkami.

Horny ohrievaci ¢lanok sa pouziva samostatne a mézete nastavit teplotu. Na
zahriatie ¢lankov sa vyzaduje pat minut predhrievania. Uspech je zaruceny pri
grilovanych pokrmoch, kebaboch a gratinovanych jedlach. Biele maso musite
umiestnit dalej od grilu; doba pecenia je dlhsia, ale maso bude chutnejsie. Na
policku, pod ktorou je odkvapkdvacia miska, mozete dat cervené maso a rybiefilé.

220

50 + MAX

PIZZA: Pocas tejto funkcie cirkuluje v rdre hortci vzduch, aby sa zaistil dokonaly
vysledok pre jedld, ako je pizza alebo kolac.

* Testované v sulade s normou EN 60350-1 na ucely vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triedy
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4. Cistenie a udrzba riry
4.1 VSeobecné pozndmky k Cisteniu

Zivotnost spotrebita mozete pred|zit pravidelnym ¢istenim. Pred manualnym ¢istenim pockajte, kym
rdra nevychladne. Na Cistenie nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku ani ostré
predmety, aby nedoslo k nenapravitelnému poskodeniu smaltovanych ¢asti. Pouzivajte iba vodu, mydlo
alebo Cistiace prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE CASTI

Po kazdom pouziti rury vdam odporucame, aby ste sklenené okienko vycistili pomocou savej kuchynskej
utierky. Na odstranenie nepoddanejsich skvin mdzete pouzit riadne vyzmykanu Spongiu s Cistiacim
prostriedkom a potom ich oplachnite vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY

Akjetesnenie znecistené, mozete ho vycistit mierne navih¢enou spongiou.

PRISLUSENSTVO

Pred oplachovanim a susenim prisluSenstvo ocistite vihkou namydlenou Spongiou: nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky.

ODKVAPKAVACIA PANVICA

Po pouziti grilu vyberte panvicu z rury. Horuci tuk nalejte do nadoby a panvicu umyte v horucej vode
pomocou Spongie a pripravkom na umyvanie riadu.

Ak na nej zostanu mastné zvysky, ponorte panvicu do vody s Cistiacim prostriedkom. Pripadne mozete
panvicu umyt v umyvacke riadu alebo pouZit komerény prostriedok na Cistenie rur. Znecistenu panvicu
nikdy nevkladajte spatdorury.

4.2 Udrzba

Demontaz a Cistenie drotenych drZiakov

1- Vyberte drotené rosty vytiahnutim v smere Sipok (pozrite nizsie).

2- Ak potrebujete vycistit drétené rosty, vliozte ich do umyvacky riadu alebo pouzite mokru Spongiu a
potom ich nechajte vyschnut.

3- Drétené rosty po vycistenivratte na svoje miesto v opacnom poradi Gkonov.

[
1l
N

O

ODSTRANENIE OKIENKA RURY

1. Otvorte predné okienko.

2. Otvorte svorky krytu zavesu na pravej a lavej strane predného okienka tak, Ze ich zatlacite nadol.
3. Okienko vratite spat vykonanim postupu odzadu.
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ODSTRANENIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK

1. Otvorte dvierkarury.

2.3.4.Zablokujte panty, odstrante skrutky a horny kovovy kryt potiahnutim smerom nahor.

5.6. Vyberte sklo a opatrne ho vytiahnite z dvierok rury (pozn.: v pyrolytickych rirach vyberte aj druhé a
tretie sklo (ak satam nachadza)).

7. Nakonci Cistenia alebo vymeny namontujte diely vopacnom poradi.

Na vsetkych skldch musi byt Citate/né oznacenie ,,Pyro” a umiestnené na lavej strane dvierok v blizkosti
[avého bo¢ného pantu. Takto bude vytlaceny stitok prvého skla vo vnutridveri.
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VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte rdru od elektrickej siete.

2. Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte Ziarovku a vymenite ju za novu ziarovku rovnakého typu.
3. Povymene nefungujlcej ziarovky vratte skleneny kryt na miesto.

5. RieSenie problémov

5.1 Najcastejsie otdzky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RIESENIE

Rura sa nezahrieva

Nie sU nastavené hodiny

Nastavte hodiny

Rura sa nezahrieva

Je zapnutd detska poistka

Vypnite detsku poistku

Rura sa nezahrieva

Nebola nastavena funkcia
a teplota pecenia

Skontrolujte, ¢i su potrebné
nastavenia spravne
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Instrucoes De Seguranca

e Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da
cavidade do forno ou no vidro da porta. Esta € uma condi¢cdo normal.
Parareduzir este efeito, aguardarde

10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia, antes de colocar a
comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensacdo desaparece
quandoofornoatinge a

temperatura de cozedura.

e Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um
tabuleiro aberto.

e Evitardeixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, porum
periodo superiora 15/20 minutos.

e AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estdo quentes durante a
utilizagao. Cuidado para ndotocar nas partes quentes.

* AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes quando o grill esta a ser
usado. As criangas devem ser mantidas a uma distancia de seguranca.

e AVISO: confirme se o aparelho esta desligado antes de substituir a
lampada, para evitar a possibilidade de choque elétrico.

e AVISO: para evitar qualgquer perigo causado pela reinicializacdo acidental
do dispositivo de interrupcado térmica, o aparelho ndo deve ser alimentado
por um dispositivo de comutacdo externo, como por ex. um temporizador,
ou ser ligado a um circuito que é regularmente ligado e desligado.

e Criangas com menos de 8 anos e sem supervisao continua, devem ser
mantidasa uma distancia de seguranca do aparelho,

e As criancas ndo devem brincar com o eletrodoméstico. O aparelho
pode ser utilizado por pessoas com mais de 8 anos de idade e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas, sem
experiéncia ou conhecimento do produto, apenas se supervisionadas
ou se conhecedoras das instrucdes sobre a operacdo do aparelho de
forma segura e se conscientes dos possiveis riscos.

e Alimpeza e a manutencgdo nao devem ser realizadas por criangas nao
supervisionadas.

* Ndo use materiais asperos ou abrasivos ou raspadores metalicos
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afiados para limpar o vidro da porta do forno, pois podem arranhar a
superficie e fazer com que ovidro se parta.

e Ofornodeve serdesligado antes deretirar as pecas amoviveis.

e Depoisdalimpeza, volte a montar de acordo com asinstrucdes.

e Use apenasasondade carnerecomendada para este forno.

e N3o use um equipamento de limpeza a vapor para a operacgao de
limpeza.

e Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentacdo que
suporte a tensdo, corrente e carga indicadas na etiqueta. A tomada
deve ser a adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter
contacto de terra ligado e a funcionar. O condutor de terra é de cor
amarelo-verde. Esta operacao deve ser realizada por um profissional
qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
equipamento, peca a um eletricista qualificado para substituir a
tomada por outro do tipo correto. A ficha e a tomada devem estar em
conformidade com as normas de corrente do pais de instalacdao do
forno.

A ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando
um disjuntor omnipolar entre o equipamento e a fonte de poténcia que
possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislacdo atual.
O cabo de terra amarelo-verde ndao deve ser interrompido pelo
disjuntor. Atomada ou o disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente
acessivel quando o aparelho estd instalado.

* A desconexdao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou
incorporando um interruptor na cablagem fixa de acordo com as regras
de cablagem.

e Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por
outro cabo igual disponivel diretamente no fabricante ou contactando
odepartamento de servico ao cliente.

¢ O cabode poténciadeve serdotipo HO5V2V2-F.

e Esta operacao deve ser realizada por um profissional qualificado. O
condutor de terra (amarelo- verde) deve ser aproximadamente 10 mm
mais comprido do que os restantes condutores. Para qualquer
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reparacdo, consulte apenas o Departamento de Servico ao Cliente e
solicite o uso de pecasoriginais.

e O ndao cumprimento das indicacdes acima pode comprometer a
segurancado aparelhoeanularagarantia.

e Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos
antesdelimparoaparelho.

e Uma falha de corrente prolongada quando o forno estd a funcionar
pode provocar no mau funcionamento do monitor. Neste caso, deve
contactaroservicoaocliente.

e O aparelhondo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para
evitar sobreaquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente
esta colocado para cima e na parte de tras da cavidade. A prateleira
deve serinseridacompletamente na

Cavidade.

e AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula de aluminio ou
protecdo de uso uUnico disponivel nas lojas. A pelicula de aluminio ou
qualquer outra protecdo, em contacto direto com o esmalte quente,
pode derreter e deteriorar o esmalte dointerior.

* AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta doforno.

e CUIDADO: N3o encha novamente o fundo da cavidade com agua
durante a cozedura ou quando o forno estiver quente.

* N3do é requerida nenhuma operacdo / configuracdo adicional para
operaroaparelho nasfrequéncias nominais.
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1. Indicacoes De Cardcter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos.
Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,
recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrucGes de utilizacdo;
ele contém instruges importantes sobre a instalacdo, a
utilizagdo e a manutencdo seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugdes a mao, num local
seguro, para o poder consultar sempre que necessario.
Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera
emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao
facto de o agente aglutinante dos painéis de isolamento
existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira
vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, terd apenas de esperar que o fumo se
dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aguece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacdes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como
por exemplo fonte de calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se
responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada.
A utilizagdo de qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas regras fundamentais
como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento datomada;

- N&otocarno equipamento com as maos ou os pés humidos ou molhados;

- Regrageral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e cabos de extensdo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo manipular o mesmo.

1.2 Seguranca eletrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM ELETRICISTA QUALIFICADO. A
alimentagdo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as regulamentagdes em vigor no pais da
instalacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instruces. Dependendo das regulamentagdes em vigor no pais de instalagdo, o forno deve ser ligado a
alimentagdo elétrica através de uma tomada de parede com terra ou de um seccionador com multiplos polos.
Aalimentagdo elétrica deve ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgdo
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma tomada elétrica com 220-240
VCA de poténcia entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentagdo elétrica, é
importante verificar:

- Atensdoindicadanomedidor;

- Aconfiguragdo do seccionador.

O cabo de ligacdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao terminal de terra da
alimentagdo elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentacgdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado para verificar a continuidade
do terminal de terra da rede de alimentagdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou
outros problemas resultantes do ndo cumprimento das instrucGes de ligagdo do forno ao terminal de terra ou
porumaligagdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencgdo, é recomendado manter uma outra tomada
de parede disponivel onde o forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O cabo
elétrico deve ser substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico qualificado e
habilitado para o fazer.
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Quando o forno esta desligado, a volta do interruptor principal central pode estar presente uma luz
fraca. Este € um comportamento normal. Posso ser removida apenas virando a ficha de cabeca para
baixo ou trocando os terminais de alimentacgao.

1.3 Recomendacdes

Apos cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar a manter o forno
perfeitamente limpo. Ndo revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protecdes de utilizagdo
Unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra protegdo, em contacto direto com o
esmalte quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o
excesso de sujidade do seu forno e da libertagdo de cheiros e fumos forte, recomendamos nédo usar o forno a
temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo de cozedura e diminuir a temperatura do
forno. Além dos acessérios fornecidos com o forno, recomendamos a utilizagdo de pratos e formas de
cozedura resistentes a altas temperaturas..

1.4 Instalac&o

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalacdo do equipamento. Se for requerida a assisténcia do
fabricante para repara¢des de avarias resultantes da instalagcdo incorreta do equipamento, esta assisténcia
ndo estd abrangida pela garantia. As instrucdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou animais ou danos na
propriedade. O fabricante ndo pode ser responsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o equipamento, é necessario
assegurar boa ventilacdo no espaco destinado ao forno para permitir a circulagdo adequada de ar fresco,
requerido para arrefecimento e protegdo das partes internas do equipamento. Fazer os furos indicados na
Ultima pagina, de acordo com o tipo de configuragao.

1.5 Gestdo de residuos e gestdo ambiental proteccdo

Este aparelho estéd classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE). Os REEE incluem substancias
poluentes (que podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e componentes
basico (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam submetido a tratamentos
especificos, a fim de remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar
todos os materiais.

Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel importante no sentido de garantir
gue os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é essencial seguir algumas regras bdsicas:

¢ OsREEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.

* Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo municipio ou por empresas
registadas. Em muitos paises, no caso de grande REEE, poderdo existir servicos de recolha ao domicilio.

e quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante que terd a obrigacdo de o
transportar gratuitamente numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente e
tenhaas mesmas func¢des que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE EPOUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a
porta do forno o menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia significativa de
energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite
o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de vedacdo limpas e funcionais para
evitar qualquer dispersdo de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-
horaria, utilize o inicio diferido para comecar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.

1.6 Declaration of compliance

Ao colocaramarca C € neste produto, declaramos, sob a nossa responsabilidade, a conformidade do
mesmo com todos os requisitos Europeus de seguranca, de salude e ambientais mencionados na
legislagdo para este produto.
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2. Descricdo do produto
2.1 VisGo geral

1. Painel de controlo

2. PosicOes da prateleira

(grelha metdlica lateral, se incluida)
3. Grelha metdlica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha

(atrds do painel em aco)

6. Porta do forno

2.2 Acessdrios (De acordo com 0 modelo)

] Tabuleiro de molho 3 Grelhas metdlicas laterais

Suporta tabuleiros e assadeiras. Localizado em ambos os lados da cavidade do
forno. Contém grelhas metalicas e tabuleiro

L apara-pingos.
? Grelha metdlica

Recolhe os residuos que pingam durante a
cozedura dos alimentos nas grelhas.

2.3 Primeira utilizac&o

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano
suave humido. Lavar todos os acessorios e limpar o interior do forno com uma solugdo de dgua quente e
liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para
remover qualquertipo de odor persistente.
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3. Utilizacdo do forno (De acordo com © modelo)
3.1 DescricGo do visor

1. Contador de minutos AvIsO!

2. Definicdo do relégio A primeira operacao a realizar apods a instalagdo, ou apds um
3. Tempo de cozedura corte de energia, € definira hora do dia (ocorreu um corte de
4. Conclusdo De Cozinhar energia se ovisor estiver a piscar 12:00).

5. Visor de temperatura ou reldgio 200°->0 LED de temperatura "*" pisca até atemperatura

6. Controlos de ajuste do visor LCD exibida ser atingida. ‘ .

7. Bot3o seletor de termostato QUENTE -> Quando um programa termina, se o forno ainda
8. Botdo de selecio de funcdes estiver quente, o visor mostra "QUENTE", alternando com a

hora, mesmo que os botGes estejam posicionados para OFF.

3.2 Definir o tempo correto

AVISO: a primeira operagdo a realizar depois de o forno ter sido
instalado ou apds a interrupcdo da fonte de alimentacado (isto é
reconhecivel pelo visor a piscar e a exibir 12:00) é definir o tempo
correto. Isto obtém-se do seguinte modo.

e Prima o botdo central 4 vezes

¢ Definaotempo com os botdes "-""+".
e Solte todos os botdes.

ATENGAO: O forno sé funciona se o relégio estiver certo.
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FUNCAO COMO ACTIVAR

TRANCA DE
SEGURANCA
PARA
CRIANGAS

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

PARA QUE SERVE

* A fungdo de seguranca
para criangas fica activada se
tocar um minimo de 5
segundos na tecla (+). A
partir desse momento as
fungdes do forno ficam
trancadas e sem
funcionamento e o display
piscara a palavra STOP e
apresentara o tempo,
piscando intermitentemente.

¢ A fungdo de seguranga
para criangas é
desactivada quando se
toca pelo menos 5
segundos na tecla (+)

e A partir desse momento
todas as fungdes ficam de
novo operacionais.

ALARME

Q

e Pressione o botdo
central 1vez

e Press the buttons "+” e
"-"para definirotempo

e Large os botdes

e Quando o tempo
definido chega ao fim,
ouve-se um sinal sonoro,
que depois ird parar por si,
mas que também pode ser
parado imediatamente,
pressionando o botdo
SELECT.

e Faz soar um alarme no
fim do tempo
programado.

e Durante o processo, 0
display mostra o tempo
emfalta.

* Permite usar o forno como
relégio alarme(pode ser
ligado com ou sem o forno
aoperar).

TEMPO DE
COZEDURA

e Pressione o botdo
central 2 vezes.

e Pressione os botdes
or "+" para definir a
duragdo de cozedura
pretendida.

¢ Deixe de pressionar os
botdes.

e Seleccione a fungdo de
cozedura comoselector.

n_n

* Pressione qualquer
botdo para parar o sinal.
Pressione o botdo
central para voltar para
afungdoreldgio.

e Permite programar o
tempo de cozedura
desejado

e Para verificar quanto
tempo falta , pressione o
botdo SELECT 2 vezes.

e Para mudar a
programacdo efectuada,
pressione SELECT e as
teclas"-"e "+"

¢ Quando o tempo acaba, o
forno desliga
automaticamente

e Se desejar parar a
cozedura antes do tempo
programdo, rode o botdo
selector para = ou coloque o
relégio a 0:00 (seleccione
comasteclas "-"e"+")

FIM DO
TEMPO DE
COZEDURA

v
end

e Pressione o botdo
central 3 vezes

* Pressione as teclas
ou "+" para definer a
hora a que pretende que
ofornose desligue

¢ Deixe de pressionar os
bot&es

e Seleccione a fungdo de
cozedura com o botdo
selector

non

e Na hora definida, o
forno desliga. Para o
desligar manualmente,
rode o botdo selector
paraa posi¢ao O.

e Permite programar o
fim do tempo de
cozedura

e Para verificar o tempo
actual pressione o botdo
central 3 vezes

e Para modificar o que
estd definido, pressione
os botdes SELECT e "-"
ou "+" e defina novos
tempos

e Esta funcdo é utilizada para
varias fungbes de cozedura
com tempo determinado.
Por exemplo, se o prato tem
que ser cozinhado por 45
minutos e tem que estar
pronto as 12:30,seleccione
esta fungdo programando 45
minutos de cozedura e o fim
do tempo de cozedura para
as 12:30.

No fim do tempo definido, o
forno desliga-se
automaticamente e vai ouvir-
se um alarme sonoro.

A cozedura comecara
automaticamerte as 11:45
(12:30 menos 45 mins) e
termina na hora definida,
sendo que o forno se desliga
automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora
de fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comeca a trabalhar de
imediato e parard apenas a
hora definida no fim do
tempo de cozedura.
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3.3 Modos de cozedura

Indicador
de fungdo

T°C
predef.

T°C
intervalo

Fungao (depende do modelo do forno)

o

LUZ: Acende a luz do forno

%

DESCONGELAR: Quando o indicador é definido para esta posi¢do. A
ventoinha promove a circulagdo de ar a temperatura ambiente em torno
do alimento congelado para que o mesmo descongele em alguns minutos
sem alterar o teor de proteina dos alimentos.

(X

210

50 + MAX

MULTIPLOS NIVEIS: E recomendavel utilizar este método para aves,
produtos de pastelaria, peixe e vegetais. O calor penetra melhor nos
alimentos e os tempos de cozedura e pré-aquecimento sio reduzidos. E
possivel cozinhar alimentos diferentes em simultdneo com ou sem a
mesma prepara¢do numa ou mais posicoes. Este método de cozedura
consiste numa distribuicdo uniforme do calor e os odores ndo se misturam.
Aguardar mais dez minutos ao cozinharvarios alimentos em simultaneo.

()

220

50 + MAX

ESTATICO: Utilizam-se os elementos de aquecimento superiores e
inferiores. Pré-aqueca o forno durante cerca de dez minutos. Este método
é ideal para cozer e assar de forma tradicional. Para cozer ou assar carne
vermelha, rosbife, perna de borrego, carne de caga, pdo, alimentos
embrulhados em papelotes, folhados. Colocar os alimentos e o respetivo
prato numa prateleira na posi¢do intermédia

210

50 + MAX

AQUECIMENTO NO FUNDO + VENTILAGAO: O elemento de aquecimento
inferior é utilizado com a ventoinha a fazer circular o ar no interior do
forno. Este método é ideal para pudins de fruta suculentos, tartes, quiches
e pastas. Evita que os alimentos sequem e promove o crescimento de
bolos, pdo e outros alimentos cozinhados na parte de baixo. Colocar a
prateleira na posicdo inferior.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: Esta fungdo permite cozinhar de forma saudavel, reduzindo
a quantidade de gordura ou 6leo necessaria. A combinac¢do de elementos
de aquecimento com um ciclo pulsante de ar garante um resultado de
cozedura perfeito.

230

50 + MAX

GRILL: Utilizar o grill com a porta fechada. O elemento de aquecimento
superior é utilizado individualmente e a temperatura pode ser ajustada. E
necessario um pré-aquecimento de cinco minutos para que os elementos
figuem incandescentes. O sucesso é garantido para grelhados, espetadas
e gratinados. As carnes brancas devem estar afastadas da grelha; o tempo
de cozedura é mais longo, mas a carne fica mais saborosa. E possivel
colocar carnes vermelhas e filetes de peixe na prateleira com o tabuleiro
de molho por baixo.

220

50 + MAX

PIZZAS: O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é
similar ao produzido nos fornos de lenha tradicionais, especiais para a
cozedura de pizzas.

*Testado de acordo com a EN 60350-1 para fins de declaragdo de consumo de energia e de classe energética.
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4, Limpeza e manutencdo do forno
4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza regular do mesmo. Aguardar que o
forno arrefeca antes de realizar algum tipo de operacdo de limpeza manual. Ndo usar detergentes
abrasivos, esfregdes de aco ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as partes esmaltadas. Usar
apenas agua, sabdo ou detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente apds todas as utilizagdes.
Para remover manchas mais incrustadas, usar uma esponja embebida em detergente bem torcida e
depois enxaguar com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.

ACESSORIOS

Limpar osacessorios com uma esponja humida e embebida em detergente e enxaguar os mesmos

com adgualimpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do forno. Despejar a gordura quente para um recipiente e
lavar o tabuleiro com dgua quente, usando uma esponja e liquido lava-loica.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o tabuleiro mergulhado em dgua e detergente. Em
alternativa, é possivel lavar o tabuleiro na maquina de lavar loica ou usar um detergente apropriado
paralimpeza de fornos. Nunca colocar ou deixar o tabuleiro sujo no forno.

4.2 Manutencdo

REMOCAO E LIMPEZAA DOS BASTIDORES DE CABO

1- Remover os suportes laterais puxando-os no sentido das setas (ver abaixo)

2- Para limpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar loiga ou use uma esponja molhada,
garantindo que as mesmas ficam bem secas.

3- Apdsalimpeza, instale os suportes pela ordeminversa.

(.
7
N

G—>

REMOGCAO DA JANELA DO FORNO
1.Abraajaneladianteira.

2. Abra os grampos das dobradicas no lado direito e esquerdo da janela dianteira puxando-os para
baixo.
3.Substitua ajanela efetuando o procedimento pela ordeminversa.
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REMOCZ\O ELIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metalica, puxando a mesma para cima.
5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substituicdo, voltar a montar as pecas pela ordem inversa. Em todos os vidros, a
indicagdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no lado esquerdo da porta, préximo da dobradica lateral
esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ird ficar no interior da porta.
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TROCARA LAMPADA

1. Desligue o forno da alimentagdo de rede.
2. Desmonte a tampa de vidro, desaparafuse a lampada e substitua-a por uma nova lampada do mesmo

tipo.

3.Logo que alampada com defeito esteja substituida, volte a colocar a tampa de vidro.

5. Resolucdo de problemas

5.1 Perguntas frequentes

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O forno ndo aquece

O relégio ndo funciona

Saati ayarlayin

O forno ndo aquece

O blogueio de criangas
esta ligado

Desativar o bloqueio de
criangas

O forno ndo aquece

N&o foi configurada uma
fungdo de cozedura e uma
temperatura

Assegurar-se de que as
configuracGes necessarias
estdo corretas
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Safety Indications

e Tn timpul gititului, umiditatea poate condensa in interiorul
cuptorului sau pe geamul usii. Aceasta este o stare normala. Pentru a
reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa pornire, inainte de a
pune alimente in cuptor. In orice caz, condensul dispare cand
cuptorul atinge temperatura de gatit.

e Gatiti legumele intr-un recipient cu un capac, in loc de o tava
deschisa.

e Evitatisalasatialimentelein cuptor dupa gatit mai mult de 15-20 de
minute.

e AVERTISMENT: aparatul si partile accesibile devin fierbintin timpul
utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti.

e AVERTISMENT: partile accesibile pot deveni fierbinti atunci cand se
utilizeaza gratarul. Copiii trebuie tinutila o distantd sigura.

e AVERTISMENT: asigurati-va ca aparatul este oprit Thainte de a
inlocuibecul, pentru a evita riscul de electrocutare.

e AVERTISMENT: pentru a evita un pericol ce poate fi cauzat de
resetarea accidentalda a dispozitivului de Intrerupere termica,
aparatul nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv de comutare
extern, precum un temporizator, sau nu trebuie conectat la un circuit
care este pornitsiopritin mod regulat.

e Copiii cu varste sub 8 ani trebuie tinuti la o distanta sigura fata de
aparatdaca nusunt permanent supravegheati.

e Esteinterzis copiilorsa se joace cu acest aparat.

e Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si mai mari si de
persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale limitate, fara
experienta sau cunostinte privind produsul, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului intr-un
mod sigur, fiind constientizate posibilele riscuri.

e Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de catre copii
nesupravegheati.

e A nu se utiliza materiale dure sau abrazive sau raclete metalice
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ascutite pentru a curdtasticla de pe usa cuptorului, deoarece acestea
pot zgaria suprafata si pot determina spargerea sticlei.

e Cuptorul trebuie oprit inainte de a scoate partile detasabile. Dupa
curatare, reasamblati partile detasabile conforminstructiunilor.

e Utilizatidoarsonda de carne recomandata pentru acest cuptor.

e Nu utilizati un dispozitiv de curatare cu aburi pentru operatiile de
curatare.

e Legati un stecher la cablul de alimentare care sa poata suporta
tensiunea, curentul si sarcina indicate pe eticheta si care sa aiba
Tmpamantare. Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe
eticheta si trebuie sa aiba contactul de impamantare conectat si in
functiune. Conductorul de impamantare este de culoare galben-
verde. Aceastd operatie trebuie efectuata de o persoana calificata
corespunzator. In cazul incompatibilitdtii dintre prizd si stecherul
aparatului, solicitati unui electrician calificat sa inlocuiasca priza cu
un alt model adecvat. Stecherul si priza trebuie sa fie in conformitate
cu normele curente din tara unde se efectueaza instalarea.
Conexiunea la o sursa de alimentare poate fi realizatd, de asemenea,
prin asezarea unui disjunctor omnipolar intre aparat si sursa de
alimentare care sa suporte sarcina maxima conectata si care sa
respecte legislatia actuald. Cablul de iTmpamantare galben-verde nu
trebuie sa fie intrerupt de disjunctor. Priza sau disjunctorul
omnipolar utilizate pentru conexiune trebuie sa fie usor accesibile
atuncicand aparatul este instalat.

e Deconectarea se poate realiza daca stecherul este accesibil sau
daca este incorporat un comutator in schema electrica fixa in
conformitate cu regulile referitoare la schema electrica.

e Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu sau un manunchi special disponibil de la
producator sau prin contactarea departamentului Serviciu clienti.
Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F. Aceasta
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operatie trebuie efectuata de un profesionist calificat in mod
corespunzator. Conductorul de impamantare (galben-verde) trebuie
sa fie cu 10 mm mai lung decat alte conductoare. Pentru orice
reparatii, adresati-va doar departamentului de Asistenta clienti si
solicitati utilizarea unor piese de schimb originale.

* Nerespectarea cerintei de mai sus poate duce la compromiterea
siguranteiaparatuluisilaanularea garantiei.

e Orice urme de material in exces trebuie indepartate inainte de
curatare.

e Ofintrerupereindelungatd a alimentadrii care apare in timpul fazei de
gitit poate determina functionarea defectuoasd a monitorului. Tn
acest caz, contactatiserviciul de Asistenta clienti.

e Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

e Cand introduceti gratarul, verificati daca sistemul de oprire este
indreptat in sus si daca se afld in spatele cavitatii cuptorului. Gratarul
trebuieintrodusinintregimein cavitate.

e AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu
sau cu un sistem de protectie de unica folosinta disponibile Tn
magazine. Folia de aluminiu sau orice alt sistem de protectie, in
contact direct cu emailul fierbinte, risca sa se topeasca si sa
deterioreze emailul dininterior.

e AVERTISMENT: Nu indepartati niciodata garnitura de la usa
cuptorului.

e ATENTIE: Nu reumpleti partea de jos a cavitatii cu apa n timpul
gatituluisau cand cuptorul este fierbinte.

e Nu este necesard operarea/setarea suplimentara pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.
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1. Instructiuni generale

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele noastre.
Pentru rezultate optime in utilizarea cuptorului, cititi cu
atentie acest manual si pastrati-l pentru consultarea
ulterioara. Tnainte de instalarea cuptorului, notati numarul
de serie, astfel incat sa 1l puteti oferi personalului tehnic de
servicii clienti, dacd sunt necesare reparatii. Dupd scoaterea
cuptorului din ambalaj, verificati ca acesta sa nu fi suferit
deteriorari in timpul transportului. Daca aveti indoieli, nu
folositi cuptorul si consultati un tehnician calificat. Nu lasati
ambalajele (pungi de plastic, polistiren, cuie) la indemana
copiilor. Atunci cand cuptorul este pornit pentru prima
datd, este posibil sa se degajeze un fum cu miros intepator,
din cauza incalzirii adezivului de pe panourile de izolatie ale cuptorului. Acest lucru este absolut normal si, daca
apare, asteptati dispersarea fumului inainte de a pune mancarea la cuptor. Producatorul nu isi asuma nicio
responsabilitate in cazul nerespectarii instructiunilor cuprinse in acest document.

NOTA: functiile, proprietitile si accesoriile cuptorului mentionate in acest manual variaza, in functie de
modelul achizitionat.

1.1 Indicatii privind siguranta

Folositi cuptorul exclusiv in scopul prevazut, respectiv doar pentru prepararea alimentelor; orice alta utilizare,
de exemplu ca mijloc de incalzire, este consideratd improprie si, prin urmare, periculoasa. Producatorul nu
poate fi facut responsabil pentru daunele rezultate din utilizarea necorespunzdtoare, incorectd sau
nerezonabila.

Utilizarea oricarui aparat electric presupune respectarea unor reguli fundamentale:

- nu trageti de cablul de alimentare pentru a deconecta mufa de la priza;

- nu atingeti aparatul, dacd aveti mainile sau picioarele ude sau umede;

-1n general, nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sau a cablurilor de extensie;

- in cazul unei defectiuni si/sau a functiondrii defectuoase, deconectati aparatul si nu interveniti asupra
acestuia.

1.2 Siguranta electrica

ASIGURATI-VA CA RACORDAREA ELECTRICA ESTE REALIZATA DE CATRE UN ELECTRICIAN SAU UN
TEHNICIAN CALIFICAT.

Sursa de alimentare la care este conectat cuptorul trebuie sa respecte legile in vigoare in tara de instalare.
Producatorul nu fsi asuma nicio responsabilitate pentru daunele cauzate de nerespectarea acestor
instructiuni. Cuptorul trebuie conectat la o sursa electrica cu o priza de perete legatd la pamant, sau cu un
deconector multipolar, in functie de legile in vigoare in tara de instalare. Alimentarea electricd trebuie
protejata cu sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sd aibd o sectiune transversald care sa poata
asigura alimentarea corecta a cuptorului.

CONECTAREA

Cuptorul este prevazut cu un cablu de alimentare care trebuie conectat numai la o sursd de alimentare
electric3 cu putere de 220-240 Vac intre faze, sau intre faza si nul. Inainte de conectarea cuptorului la
alimentarea electrica, este important sa verificati:

-valoareatensiuniiindicata pe instrumentul de masura;

- setarea deconectorului.

Firul de Tmpamantare conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie conectat la borna de
fmpamantare a sursei de alimentare.

AVERTISMENT

Tnainte de a conecta cuptorul la sursa de alimentare, solicitati unui electrician calificat s& verifice
continuitatea bornei de alimentare cu energie electricd. Producdtorul nu Tsi asuma nicio responsabilitate
pentru accidente sau alte probleme cauzate de neconectarea cuptoruluila borna de impamantare sau de
o conexiune laimpamantare care are o continuitate defectuoasa.

NOTA: intrucat cuptorul ar putea necesita lucréri de intretinere, este recomandabil s pastrati o alt3 priza
de perete disponibild, astfel incat cuptorul sd poata fi conectat la acesta, dacd este indepdrtat din spatiul in




care este instalat. Cablul de alimentare trebuie inlocuit doar de catre personalul tehnic, sau de tehnicieni
cu calificariechivalente.

Este posibil sd existe o lumina slabd in jurul intrerupatorului principal central cand cuptorul este oprit.
Acest lucru este normal. Lumina poate fiindepdrtata intorcand stecherul invers sau schimband bornele de
alimentare.

1.3 Recomandari

Dupad fiecare utilizare a cuptorului, o curdtare minima va ajuta la mentinerea acestuia in stare perfecta de
curatenie. Nu acoperiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau protectie de unica folosinta disponibild in
comert. Folia de aluminiu sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca sd se topeasca si
sa deterioreze smaltul interiorului.

Pentru a preveni murdarirea excesiva a cuptorului si dejarea mirosului de ars aferent, va recomandam sa nu
folositi cuptorul la temperaturi foarte inalte. Este preferabil sa prelungiti timpul de coacere si sd scddeti putin
temperatura. in afara accesoriilor furnizate impreuna cu cuptorul, vd recomanddm sa folositi doar vase si
forme de copt rezistente la temperaturi foarte ridicate.

1.4 Instalarea

Producadtorii nu au obligatia realizarii acesteia. Daca este necesard asistenta producatorului pentru
remedierea defectiunilor cauzate de instalarea incorectd, aceasta asistenta nu este acoperitd de garantie.
Trebuie respectate instructiunile de instalare pentru personal calificat profesional. Instalarea

incorecta poate provoca daune sau vatamari oamenilor, animalelor sau obiectelor. Producdtorul nu poate
fifacut responsabil pentru astfel de daune sau vatamari.

Cuptorul poate fi amplasat sus, intr-o coloand, sau sub un blat de lucru. inainte de fixare, trebuie s& v
asigurati o bund ventilatie in spatiul cuptorului, pentru a permite circulatia corectd a aerului necesar
pentru racire si protejarea partilor interne. Realizati deschiderile specificate pe ultima paging, in functie
detipul de aranjament.

1.5 Managementul deseurilor si protectia mediului

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/UE privind
deseurile de aparate electrice si electronice (DEEE). DEEE contin atat substante poluante (care
pot avea efecte negative asupra mediului) cat si elemente de baza (care pot fi reutilizate). Este
important ca DEEE sd fie supuse tratamentelor specifice, pentru indepartarea si eliminarea
corectd a poluantilor si recuperarea tuturor materialelor. Utilizatorii pot juca un rol important in
L asigurarea ca DEEE nu devin o problema pentru mediu; este esential sa respectati cateva reguli
de baza:
- DEEE nu trebuie tratate ca deseuri menajere;
- DEEE trebuie predate la punctele dedicate de colectare gestionate de consiliul ordsenesc sau de o
companie inregistrata. in multe t&ri, poate fi disponibild colectarea interna pentru DEEE de mari dimensiuni.
Atunci cand cumpadrati un aparat nou, il puteti returna pe cel vechi furnizorului, care trebuie sa il accepte
gratuit, cu conditia ca aparatul sa fie de tip echivalent si sa aiba aceleasi functii ca si aparatul achizitionat.
PROTECTIA $I RESPECTUL FATA DE MEDIU
Atunci cand este posibil, evitati pre-incalzirea cuptorului si incercati intotdeauna sd il umpleti. Deschideti usa
cuptorului cat mai rar posibil, deoarece caldura din cavitate se disperseaza de fiecare data cand usa este
deschisa. Pentru o economie semnificativd de energie, opriti functionarea cuptorului cu 5-10 minute Tnainte
de sfarsitul planificat al timpului de coacere si folositi caldura reziduala pe care cuptorul continua sa o
genereze. Pastrati garniturile curate siin buna ordine, pentru a
evita orice dispersie de cdldura in afara cavitdtii. Daca aveti un contract de furnizare de electricitate cu tarif
per ora, programul de ,temporizare a coacerii” faciliteazd economisirea energiei, mutand procesul de
coacere pentru aincepe inintervalul cu tarif redus.

1.6 Declaratie de conformitate

Prin amplasarea marcii c E pe aparat, confirmam faptul ca indeplinim toate cerintele europene
relevante privind siguranta, sanatatea si mediul aplicabile in legislatia referitoare la acest produs.
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2. Descrierea produsului
2.1 Prezentare generala

1. Panou de comanda

2. Pozitii rafturi (grild de sarma laterala
dacd este inclusa)

3. Grdtar metalic

4. Tava de colectare picaturi

5. Ventilator (in spatele panoului de otel)

6. Usa cuptorului

2.2 Accesorii

] Tavi de colectare picaturi 3 Gritar metalic

AN

Colecteaza picaturile de lichide scurse in timpul  Sustine tdvile si vasele de coacere.
coaceriidin alimentele de pe gratare.

2 Grile de sarma laterale

= =R

— —

Se afla pe ambele parti ale cavitdtii cuptorului.
Sustin gratarele metalice sitigaile.

2.3 Prima utilizare

CURATAREA PRELIMINARA

Curatati cuptorul Tnainte de prima utilizare. Stergeti suprafetele exterioare cu o carpa moale, umeda.
Spalati toate accesoriile si stergeti interiorul cuptorului cu o solutie de apa calda si detergent lichid.
Setati cuptorul gol la temperatura maxima si lasati-I sa functioneze timp de aproximativ 1 ord, acest
lucruvaindeparta mirosurile persistente de aparat nou.
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3. Utilizarea cuptorului

3.1 Descrierea afisajului

R o

200
2SN )

. Reminder (minute)

. Setare ceas

Timp de coacere

. Finalul coacerii

. Afisaj temperatura sau ceas

. Comenzi de reglare afisaj LCD
. Buton selector termostat

. Buton selector functie

0N U A WN R

3.2 Setarea orei corecte

AVERTISMENT:

prima operatiune care se realizeaza dupa instalarea
cuptorului sau dupa intreruperea alimentarii este setarea
orei (daca s-a produs o intrerupere a alimentarii, afisajul
clipeste, indicand ora 12:00)

200°-> Indicatorul LED de temperatura “o0” clipeste pand la
atingereatemperaturii afisate.

HOT-> La incheierea unui program, daca cuptorul este incd
incins, afisajul indicd “HOT” alternativ cu ora, chiar dacd
butoanele sunt pozitionate la OFF.

AVERTISMENT: prima operatiune care trebuie realizatd dupa
instalarea cuptorului sau dupa o intrerupere a alimentdrii (aceasta
poate fi recunoscuta prin faptul ca afisajul clipeste si indica 12:00)
este setareaorei.

Aceasta se realizeazd astfel:

e Apasatibutonul central de 4 ori.

eSetatiorade la butoanele “-”
e Eliberatitoate butoanele.

”

Si“+”.

ATENTIE: Cuptorul va functiona doar daca ceasul este setat.
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FUNCTIE MOD DE UTILIZARE

KEY LOCK

MOD DE DEZACTIVARE

MOD DE ACTIUNE

ROL

e Functia Child Lock este
activatd prin apdsarea
Set (+) minim 5 secunde.
Dinacest moment, toate
celelalte functiisunt

blocate, iar afisajul va
clipi afisand STOP la
intervale de 3 sec si va
presetaoraintermitent.

e Functia Child Lock este
dezactivatd prin
apasarea pad-ului tactil
Set (+)ncad o data, minim
5 secunde. Din acest
moment, toate functiile
suntdin nou selectabile.

MINUTE
MINDER

Al

e Apasati butonul din
centru 1 data

¢ Apasati butoanele ,-” si
.+ pentru a seta ora
necesard

e Eliberati toate
butoanele

eDupd expirarea timpului
fixat, o alarma sonora
indicd oprirea completd,
dupa activare, totusi,
aceastd alarmd se va opri
de la sine, desi poate fi
opritd imediat, prin
apasarea butonului)
SELECT.

¢ Declanseazd oalarmd, la
finalultimpului setat.
 In timpul procesului,
afisajul

indicd timpul ramas.

Permite utilizarea

cuptorului ca ceas cu alarma
(poate fi activat cu sau fard
functionarea cuptorului)

COOKING
TIME

Apdsati butonul din
centru de 2 ori Apasati
butoanele ,-” sau ,+”
pentru a seta durata de
coacere dorita.
Eliberatitoate butoanele
Selectati functia de
coacere cu selectorul de
functie al cuptorului.

e Apdsati orice buton
pentru a opri semnalul.
Apdsati butonul central
pentru a reveni la
functiade ceas.

ePermite presetarea
timpului de coacere necesar
pentru reteta aleasd.
ePentru a verifica timpul
ramas, apasatide 2 ori
butonul SELECT.

ePentru a modifica/ schimba
timpul presetat, apdsati
SELECT si butoanele ,-” si

+.

”

e La expirarea timpului,
cuptorul se deconecteaza
automat.

Da

cd doriti sa opriti

coacerea maidevreme, fixati
selectorul de functie la O,
sau setati ora la “0:00”

(SE

+

LECT si butoanele “-” si

).

END OF
COOKING

v
end

e Apasatide 3 oributonul
central

¢ Apasatibutoanele ,-” si
L+’ pentruasetaorala
caredoritideconectarea
cuptorului

e Eliberatibutoanele

e Setati functia de
coacere cu selectorul
functiei cuptorului.

* La ora stabilita,
cuptorul se va opri.
Pentru oprirea
manuala, fixati
selectorul functiei
cuptorului pe pozitia O.

e Va permite sd setati
sfarsitul timpului de
coacere

e Pentru a verifica timpul
presetat, apasati
butonul centralde 3 ori
e Pentru a modifica
timpul presetat, apasati
butoanele SELECT + “-" si
wyr

e Aceastd functie este
folosita, de obicei, impreund

cu
("t

De exemplu,
ali

functia “cooking time”
mp de coacere”).

dacad
mentele trebuie

preparate timp de 45 de
minute si trebuie sd fie gata
pana la 12:30, selectati pur
si simplu functia dorita,
setati timpul de coacere la

45

de minute si sfarsitul

timpului de coacere la

12:

30.

e La sfarsitul timpului de
coacere fixat, cuptorul se va

op

ri automat si se va

declansaoalarma sonora.

e Coacerea va incepe
automat la ora 11:45 (12:30
minus 45 min) si va continua
pana la sfarsitul timpului de
coacere prestabilit, cand
cuptorul se va opriautomat.
AVERTISMENT

Daca finalul (END) coacerii

est

e selectat fdrd setarea

duratei de coacere, cuptorul
va incepe coacerea imediat
sisevaoprilafinalul.
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3.3 Moduri de coacere

Buton
functie

Domeniu T
°C

Domeniu T
°C

Functie (depinde de modelul cuptorului)

O

BEC: Aprinde lumina in cuptor.

S

DECONGELARE: Atunci cand butonul este setat pe aceasta pozitie, ventilatorul
circuld aerul latemperatura camereiinjurul alimentuluiinghetat, astfel incat sd se
decongeleze in cateva minute, fara modificarea sau alterarea continutului de
proteine al alimentului.

(&)

210

50 + MAX

CONVECTIE + VENTILATOR: Va recomandam sa utilizati aceasta metoda pentru
pui, produse de patiserie, peste silegume. Caldura patrunde mai bine in alimente
si atat timpul de coacere, cat si timpul de preincalzire sunt reduse. Puteti gati
diferite alimente n acelasi timp, cu sau fara prepararea in una sau mai multe
pozitii. Aceasta metoda de coacere oferd o distributie uniforma a caldurii, iar
mirosurile nuse amestecd.

Ldsati aproximativ zece minute in plus, atunci cand preparati mai multe alimente
nacelasitimp.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: aceasta functie permite prepararea intr-un mod mai sanatos, prin
reducerea cantitatii de grdsime sau ulei necesare. Combinatia elementelor de
ncdlzire cu un ciclu pulsatoriu de aer asigura o coacere perfectd.

(@

210

50 + MAX

TNCALZIRE DE JOS+ VENTILATOR: Elementul de incilzire de la partea de jos este
utilizat cu ventilatorul, care circuld aerul in interiorul cuptorului. Aceasta metoda
este ideald pentru tarte suculente cu fructe si pateuri. mpiedicd uscarea
alimentelor si faciliteaza cresterea aluatului prdjiturilor, aluatului de paine si altor
alimente coapte de |a partea de jos. Asezati raftul pe pozitia de jos.

()

220

50 + MAX

CONVENTIONAL: Se folosesc elemente de incalzire de sus si de jos. Preincalziti
cuptorul aproximativ zece minute. Aceastd metoda este ideald pentru toate
tipurile de coacere si frigere traditionale. Pentru rumenirea carnii rosii, a fripturii
de vita, cotletului de miel, vanatului, painii, alimentelor invelite in folie (papillote),
produselor de patiserie. Asezati vasul cu mancarea pe un raftin pozitia centrala.

230

50 + MAX

GRATAR : inchideti usa cuptorului, atunci cand utilizati gratarul.

Elementul de incdlzire de sus este utilizat singur si puteti regla temperatura. Sunt
necesare cinci minute de preincalzire, pentru incingerea elementelor. Succesul este
garantat pentru gratar, kebab si alimente gratinate. Carnea alba trebuie asezatd la
distantd de gratar; timpul de preparare este mai lung, dar carnea va fi mai gustoasa.
Puteti aseza carnea rosie si pestele file cu tava de colectare a lichidelor dedesubt.
Grdtarul cuptorului are doua pozitii de functionare: Rotisor: 2140 W

220

50 + MAX

PIZZA: Cu aceasta functie, aerul fierbinte este circulat in cuptor, asigurand un
rezultat perfect pentru prepararea alimentelor precum pizza sau prdjiturile.

*Testat Tn conformitate cu CENELEC EN 60350-1 utilizat pentru definirea clasei energetice.
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4. Curatarea si intretinerea cuptorului

4.1 Observatii generale privind curatarea

Durata de viatd a aparatului poate fi extinsa prin curdtarea periodica. Asteptati rdcirea cuptorului,
inainte de a efectua operatiuni de curdtare manuald. Nu folositi niciodata detergenti abrazivi, bureti de
sarma sau obiecte ascutite pentru curdtare, pentru a nu deteriora iremediabil partile smaltuite. Folositi
doar apa, detergent sau detergenti pe baza de inalbitor (amoniac).

PARTILE DE STICLA

Este recomandabil sa curdtati geamul cu un prosop de bucatdrie absorbant, dupa fiecare utilizare a
cuptorului. Pentru a elimina petele mai rezistente, folositi un burete imbibat cu detergent, bine stors,
apoi clatiticu apa.

GARNITURA USII CUPTORULUI

Daca se murddreste, garnitura poate fi curdtata cu un burete usor umed.

ACCESORII

Curatati accesoriile cu un burete umed si solutie de detergent, apoi clatiti si uscati: evitati sa folositi
detergentiabrazivi.

TAVA DE COLECTARE A LICHIDELOR

Dupa utilizarea gratarului, scoateti vasul din cuptor. Turnati grasimea fierbinte intr-un recipient si spalati
vasul cu apa fierbinte, folosind un burete si detergent lichid.

Dacé raman urme de grisime, scufundativasul in ap& si detergent. in mod alternativ, puteti curéta vasul
n masina de spadlat vase, sau puteti folosi un detergent comercial pentru cuptor. Nu puneti niciodata un
vas murdarin cuptor.

4.2 Maintenance

SCOATEREA S| CURATAREA RAFTURILOR DIN SARMA

1.Tndepartati suporturile din sarm3 tragandu-le in directia sagetilor (a se vedea maijos).

2. Pentru a curata suporturile de sarma, fie le puneti in masina de spalat vase, fie utilizati un burete
umed, asigurandu-va ca sunt apoi uscate.

3. Dupaincheierea procesuluide curatare, instalati suporturile de sdrmain ordine inversa.

.
1l
N

"©—>

INDEPARTAREA FERESTREI CUPTORULUI

1. Deschidetifereastrade la partea din fata.

2. Deschideticlemele carcasei balamalei din partea dreaptd si stanga a ferestrei frontale, impingandu-le
injos.

3.Repozitionatifereastra aplicand procedurain ordine inversa.
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INDEPARTAREA SI CURATAREA GEAMULUI USII

1. Deschidetiusa cuptorului.

2.3.4.Blocati balamalele, scoateti suruburile siindepdrtati capacul metalic superior tragand in sus.

5.6. Scoateti geamul, extragdndu-l cu atentie de pe usa cuptorului (NB: in cuptoarele pirolitice,
indepartatisial doileasi al treilea geam (daca este prezent)).

7. Lasfarsitul curatdrii sauinlocuirii, reasamblati piesele in ordine inversad.

Pe toate geamurile, indicatia ,,Pyro” trebuie sa fie lizibila si pozitionata pe partea stanga a usii, aproape
de balamaua lateral3 din partea stangd. In acest fel, eticheta tiparitd a primului geam se va afla pe
interiorul usii.
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SCHIMBAREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de lareteaua de alimentare.

2. Desfaceti capacul de sticla, desurubatibecul siinlocuiti-l cu un bec nou de acelasi tip.
3. Dupainlocuirea beculuidefect, repozitionati capacul de sticla.

5. Depanarea

5.1 INTREBARI FRECVENTE

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIA
Cuptorul nu se incdlzeste Ceasul nu este setat Setati ceasul
a o ” . | Dezactivati functia
Cuptorul nu se incalzeste Functia “child lock” este activd | « 114 [ock”
Cuptorul nu se Tncalzeste Nu au fost sgtate o functie Asigurati-vd cd setarile
de coacere si temperatura necesare sunt corecte
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INSTALACIA
INSTALACAO
INSTALAREA

INSTALLATION
INSTALLATION DU FOUR
INSTALLAZIONE

| GB |
| FR |
INSTALACE

Opening/Ouverture/Apertura/
Otvor / Otvor /Abertura
460 mm x 15 mm

546 mm

22 mm

[ if the furniture is coverage with a bottom at the back part,
provide an opening for the power supply cable.
m Si le fond du meuble est doté d'un panneau de fermeture,
prévoyez un orifice pour le passage du cable d'alimentation.
Il Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il
passaggio del cavo di alimentazione.
Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajeci kabel.
Hd Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvoite otvor pro
napajeci kabel.
Se o armdrio estiver tapado com um fundo na parte traseira,
faca uma abertura para o cabo de alimentaggo.

Daca mobilierul este inchis la partea din spate, realizati o
deschidere pentru cablul sursei de alimentare.

560 mm x 45 mm

@@If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to
obtain the maximum performance of the oven it is necessary to
create an opening of 500x10mm or the same surface in 5.000 mm?

ﬂn Sile montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour
obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire de créer
une ouverture de 500x10mm ou la méme surface dans 5.000 mm’

I'instal\azione in colonna non permette la circolazione dell'aria,
per ottenere la massima prestazione del forno, e necessario creare
un apertura di 50 x100mm o garantire la stessa per una superficie di
5000mm?

Pokud montaZ podstavce neumozfiuje cirkulaci vzduchu, k @ Se a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo de ar,

dosazeni maximalniho vykonu sporéaku je tfeba vytvorit otvor 500 x para obter o desempenho méaximo do fomvové necessario fazer uma
abertura de 500x10mm ou a mesma supeficie em 5000 mm2

10 mm nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm?
d Pokud monta? podstavce neumozfiuje cirkulaci vzduchu, k
dosazeni maximalniho vykonu sporaku je tfeba vytvofit otvor 500 x
10 mm nebo stejnou plochu velikosti 5000 mm?

m Daca montajul plintei nu permite circulatia aerului, pentru
performanta maximd a cuptorului, este necesar sa realizati o
deschidere de 500x10 mm sau aceeasi suprafatd in 5.000 mm2

[ if the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

IE si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture
460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm
HA Ak rura nema chladiaci ventilator, vytvorte otvor s rozmermi 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo tiver uma ventoinha de refrigeragao, faga uma abertura de 460 mm x 15 mm

[ROJ Tn cazul in care cuptorul nu este previzut cu ventilator de récire, realizati o deschidere ®
de 460 mm x 15 mm Opening/Ouverture/

Apertura/ Otvor / Otvor /

Abertura 560 mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio perlasuasicurezza o funzionalita.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potteby, véetné idajl spotieby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.

Vyrobca nezodpoveda za nepresnosti vyplyvajuce z tlacovych alebo prepisovych chyb uvedenych v tejto brozure. Vyhradzujeme si
pravo vykonat pozadované Upravy produktov, vratane zaujmu spotreby bez toho, zZe by boli dotknuté charakteristiky tykajuce sa
bezpecnostialebo fungovania.

O fabricante ndo sera responsabilizado por qualquer incorregdo resultante de erros de impressdo ou transcri¢do presentes nesta
brochura. Reservamo-nos o direito de efetuar alteragdes aos produtos conforme necessario, incluindo os interesses de consumo,
sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com a seguranga ou a fungao.

Producatorul nu este responsabil pentru inexactitati ca urmare a erorilor de tiparire sau transcriere cuprinse in aceastd brosura. Ne
rezervam dreptul de a aduce modificdri produselor dupa cum este necesar, fara compromiterea caracteristicilor referitoare la
siguranta sau functionare.
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