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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Geréat
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

«  Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehdrtei-
le anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen regelméBig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

« Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshin-
weise”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

£\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+  Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (ein-

schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensori-

schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zusténdige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerét zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

05-FR 3195.indd 4

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/N ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

/N WARNUNG:

+ Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+ Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie
vorsichtig! Vergessen Sie nicht das Gerat nach dem Betrieb
auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den Thermostaten auf
die niedrigste Stellung und ziehen Sie dann den Stecker.

+ Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse kénnte.
tberschaumen. Auch das Mischen verschiedener Ol und
Fettsorten untereinander ist gefahrlich!

+ Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen
Fall die Flammen mit Wasser zu Idschen. SchlieBen Sie
den Geratedeckel. Ersticken Sie die Flammen mit einem
feuchten Tuch.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn das Fett fliissig/heiB ist.

+ Befilllen Sie den Korb/die Kérbe auBerhalb der Fritteuse um
Spritzer zu vermeiden.

+  Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb/die
Frittierkérbe.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht an einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

/\ ACHTUNG: UBERHITZUNG DES HEIZELEMENTS

Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der
Fritteuse Fett verwenden mdchten!

Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das
Heizelement umschlieBen kann.

Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmol-
zen, droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu
hoch gewahlt wird!

Fett das erste Mal einlegen
+  Verflissigen Sie das Fett vorher in einem separaten Gefas.

/N WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht tiber 50°C, um Verletzungen
beim Umifiillen zu vermeiden.

+  Filllen Sie das verflissigte Fett in den Frittierfettoehélter.

+ Istder benétigte Olstand erreicht, kénnen Sie am Thermo-
stat die gewiinschte Temperatur einstellen.
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Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwérmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, kénnen Sie kaum
feststellen wie weit es unten an der Heizung schon geschmol-
zen ist.

+  Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die Kontroll-
leuchte den Betrieb der Heizung anzeigt.

/\ STOPP! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung wird
das Fett nun langsam erwérmen.

+  Kurze Zeit spater schaltet sich die Heizung wieder aus.

+  Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den
Thermostat nachregeln.

+ Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett geschmolzen
ist.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Sicherheitsschalter

2 POWER Leuchte (rot)

3 HEAT Leuchte (griin)

4 Temperaturregler

5 Steuerelement (entnehmbar)
6 Frittierfettbehalter

7 Frittierkorb

8 Gehduse

9 Deckel

10 Geruchs- und Fettdunstfilterabdeckung
11 RESET Knopf

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat (4)
ausgestattet, so dass die Temperatur dem Frittiergut individuell
angepasst werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam
durch, so dass Sie Ihre Fritteuse optimal und sicher benut-
zen konnen.

Elektrischer Anschluss

Anschlusswert

Ingesamt kann die Doppel-Fritteuse eine Leistung von 2000 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung tiber einen 16 A
Haushaltsschutzschalter.

Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose 230 V~, 50 Hz angeschlossen werden.

/\ ACHTUNG: UBERLASTUNG
Benutzen Sie keine Verldngerungsleitungen oder Mehr-
fachsteckdosen, da dieses Gert zu leistungsstark ist.

be (7). Nehmen Sie alle Gegenstande aus der Fritteuse.
Wir empfehlen lhnen, den Deckel (9), das Geh&use (8), den
Behalter (6) und die Frittierkérbe (7), wie unter Reinigung
beschrieben, zu sdubem.

Schieben Sie ggf. das Steuerelement (5) in die Fiihrung, so
dass es fest sitzt.

Hinweise fiir die Benutzung

1.

Entfernen Sie regelméBig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
qut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach 8-10maligem
Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln. Verwenden Sie zum
Frittieren qualitativ hochwertiges Frittier6l oder Frittierfett.
Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte verwenden
Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kdnnen. Wir empfehlen die
Verwendung von fliissigem Frittierdl.

AWARNUNG GEFAHR!

Wechseln Sie unbedingt regelméBig das Fett / OI.

+ Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

+  Beizu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbil-
dung, wodurch im ungtinstigsten Fall das heiBe Fett /
Ol Uiberlaufen und Verletzungen hervorrufen kann.

Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in stérkehaltigen

Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim

Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht

zu Uiberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst

kurz zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu

frittieren.

Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter (1)

betatigt wird, wenn das Steuerelement in die Fiihrung

geschoben wurde.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und beriick-

sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als

Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine

h6here Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die Fritteuse

nicht tragen oder bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln

den iiberschiissigen Teig ab, und geben Sie die Stiicke

vorsichtig in das Ol.

Achten Sie bitte darauf, dass der Griff/die Griffe am Frittier-

korb/den Frittierkdrbe richtig befestigt wurde(n).

+ Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des Griffs
zusammen.

+  Fihren Sie die Winkel in die Drahtdsen im Inneren des
Korbes. )

+ Der Frittierkorb darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uber-
fullen Sie den Frittierkorb nicht (max. Fillmenge von
Pommes Frites 200g pro 11 Ol/Fett).

9. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

DEUTSCH

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1.

Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie die Deckel von

der Fritteuse ab. In der Fritteuse befinden sich die Frittierkor-
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/N WARNUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste Pommes
Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbildung, wodurch im
ungiinstigsten Fall das O auch iiberlaufen kann.
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DEUTSCH

Benutzung

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt

und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten (2+3) sind aus).
Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

Entfernen Sie die Frittierkdrbe, und fiillen Sie Ol oder Fett in
den Behélter (maximal 4,0 1). Der Fillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose
230 V~, 50 Hz. Die rote POWER Kontrollleuchte (2) leuchtet
auf. Stellen Sie den Temperaturregler (4) durch Drehen

auf die gewlinschte Temperatur ein. Legen Sie den Deckel
wieder auf.

Beide Kontrollleuchten sind nun an. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, erlischt die grine HEAT Kontrollleuchte
(3). Die rote Kontrollleuchte bleibt an und zeigt die Betriebs-
funktion an. Nehmen Sie den Deckel ab und geben Sie den
Frittierkorb/die Frittierkérbe mit dem Frittiergut vorsichtig in
das heiBe Fett. Legen Sie den Deckel wieder auf.

Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wéhrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten
finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im
Rezept), entnehmen Sie den Frittierkorb.

Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen, indem
Sie den Frittierkorb bzw. die Frittierkérbe am Rand des
Frittierfettoehalters einhangen.

Zum Ausschalten des Gerates stellen Sie den Temperatur-
regler auf O und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Reinigung

/N WARNUNG:

1.

Tauchen Sie das Gerét nicht ins Wasser!
Ziehen Sie immer den Netzstecker vor der Reinigung.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekihlt ist, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden
Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

Ziehen Sie das Steuerelement (5) nach oben heraus. Zum
Wechseln des Ols, ziehen Sie den Frittierfettbehdlter heraus
und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

Reinigen Sie den Frittierfettbehlter, den Deckel und das
Gehause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspil-
mittel. Tauchen Sie den Deckel nicht in Wasser ein.

Die Frittierkérbe kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder
scharfen Gegensténden, damit die Fritteuse keinen Scha-
den nimmt!

Setzen Sie die Fritteuse wieder zusammen, schieben Sie
das Steuerelement (5) wieder in die Fiihrung.
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Wechsel des Geruchs- und Fettdunstfilters

Driicken Sie die Halterung der Filterabdeckung nach innen und
ziehen Sie die Abdeckung nach vorne heraus.

+ Wechseln Sie den Filter aus.
*+ Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung wieder.

1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen sich
Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die GréBe zurecht-
schneiden.

Storungsbehebung
Gerét ist ohne Funktion.

Abhilfe:
Uberpriifen Sie den Netzanschluss.
Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.

Weitere mdgliche Ursachen:
Ihr Gerét ist mit einem Sicherheitsschalter (1) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

+ Sollten Sie irrtiimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich
kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungs-
schutz automatisch eingeschaltet. Das Gerét ist dann nicht
mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

+ Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abktihlung des Ge-
rétes den ,RESET" Knopf (11), an der Riickseite des Steuer-
elements, um die Fritteuse ereut zu benutzen. Benutzen
Sie dazu eine spitzen Gegenstand.

Technische Daten
MOGEIE eevvvevereceeessmssssseeee e FR 3195
SpanNUNGSVErSOrGUNG:....uueeermuereesmseresseresseeees 220-240 V, 50 Hz
Leistungsaufnanme:..........oocveerveecrerereieseiesesenens 2000 W
SChULZKIASSE: ...cooveirriissrrrs s I
Fiillmenge: .....
Nettogewicht:..

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklért die Firma Clatronic International GmbH, dass sich
das Gerat FR 3195 in Ubereinstimmung mit den grundiegenden
Anforderungen, der europaischen Richtlinie fir elektromagneti-
sche Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.
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Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Geréts in Deutschland bei einem unserer Vertragshénd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegeniber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemanBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlan-
gert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleis-
tungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherftillung, Ruicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 03 2008
Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerdt innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichketit ist die Anmeldung
(ber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kénnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
lhrer Anmeldung per E-Mail libermittelt wird, kénnen Sie den
Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.
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Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, Strafle,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im weiteren
bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gera-
tes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den
Handler, bei dem Sie das Neugerét erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefillten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen

Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-

rétes zu kleben und das Paket bei der ndchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann Ihre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmdlll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
uber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

« Schakel het apparaat uit en onderbreek altiid de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+  Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:
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£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/) OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING:

+  Giet nooit water in de olie!

+  Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees
voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te
schakelen! Zet eerst de thermostaat op de laagste stand
en trek dan de stekker uit de contactdoos.

+  Meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor
overlopen. Ook het mengen van verschillende olién en
vetsoorten is gevaarlij!

+ Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan
in géén geval de vlammen met water te blussen. Sluit
het deksel van het apparaat. Doof de vlammen met een
vochtige doek.

+  Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.

+ Vul de mand/manden buiten de frituurpan om spatten te
vermijden.

+ Gebruik altiid de frituurmand/frituurmanden om de pro-
ducten te frituren.

+ Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
schakelklok of een separate afstandsbediening.

/\ OPGELET: OVERVERHITTING VAN HET VERWAR-
MINGSELEMENT

Neem de volgende aanwijzing in acht als u vet in de
frituur wilt gebruiken!

Het vet moet langzaam worden gesmolten, zodat het zich
om het verwarmingselement kan verdelen.

Als u het vet de eerste keer gebruikt of weer smelt, dreigt
gevaar voor oververhitting als de temperatuur te hoog
wordt ingesteld!

Vet voor de eerste keer gebruiken
+ Maak het vet tevoren vioeibaar in een andere bak.

/N WAARSCHUWING!
Verhit het vet niet tot boven 50 °C om letsel tijdens het
omvullen te vermijden.

+  Vul het vioeibare vet in de frituurbak.
+  Zodra het vereiste oliepeil bereikt is, kunt u aan de ther-
mostaat de gewenste temperatuur instellen.
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Gehard vet in de frituur weer opwarmen

Als het vet in de frituur hard geworden is, kunt u bij het herni-
euwd verwarmen nauwelijks vaststellen hoe ver het vet aan de
verwarming al gesmolten is.

+ Draai de thermostaat langzaam op totdat het controle-
lampje het bedrijf van de verwarming aangeeft.

AN STOP! Draai niet verder! De verwarming zal het vet
nu langzaam verwarmen.

+  Even later schakelt de verwarming weer uit.

+  Schakel de verwarming weer in door de thermostaat iets
bij te stellen.

+  Herhaal dit proces totdat het vet gesmolten is.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Veiligheidsschakelaar

2 POWER lampje (rood)

3 HEAT lampje (groen)

4 Temperatuurregelaar

5 Besturingselement (verwijderbaar)
6 Reservoir frituurvet

7 Frituurmand

8 Behuizing

9 Deksel

10 Geur- en veffilterafdekking
11 RESET knop

Inleiding
Deze frituurpan is uitgerust met een regelbare thermostaat (4),

zodat de temperatuur individueel kan worden aangepast aan het
te frituren product.

Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
doorleest, zodat u deze friteuse optimaal en veilig kunt
gebruiken.

Elektrische aansluiting
Aansluitwaarde

De dubbele frituurpan kan een vermogen van 2000 W opnemen.
Bij een dergelijke aansluitwaarde is het raadzaam, te voorzien

in een gescheiden toevoer met een zekering via een 16 A
veiligheidsschakelaar voor huishoudelijk gebruik.

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct
geinstalleerde geaarde contactdoos 230 V~, 50 Hz.

/\ OPGELET: OVERBELASTING
Gebruik géén verlengsnoeren of meervoudige contactdo-
zen omdat dit apparaat te veel vermogen heeft.

Ingebruikname
Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder de deksels van de fritu-
urpan. De frituurmanden (7) bevinden zich in de frituurpan.
Verwijder alle voorwerpen uit de frituurpan.
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2. Wij adviseren, het deksel (9), de behuizing (8), het frituurvet-

reservoir (6) en de frituurmanden (7) te reinigen zoals onder
Reiniging beschreven staat.

3. Schuif eventueel het stuurelement (5) in de geleiding zodat
dit vast zit.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites). Na 8 tot 10 maal gebruiken
moet de olie vervangen worden. Gebruik voor het frituren
kwalitatief goede frituurolie of frituurvet.

2. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd het
gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn
niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage
temperatuur rook kunnen ontwikkelen. Wij adviseren het
gebruik van vioeibare frituurolie.

/N WAARSCHUWING: GEVAAR!

+Vervang het vet/ de olie regelmatig!

+  Gebruik geen diepvriesproducten met een ijslaagje!

+Te vochtige levensmiddelen (bijv. friet met een
ijslaagje enz.) veroorzaken een sterke schuimvorming
waardoor in het meest ongunstige geval het hete vet /
de olie kan overlopen, hetgeen letsel kan veroorza-
ken.

3. Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-
houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C)
bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren
product maximaal goudgeel te bakken.

4. Let op dat de veiligheidsschakelaar (1) bediend wordt wan-
neer het besturingselement in de geleiding werd geschoven.

5. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

6. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen!

7. Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

8. Let op dat de handgreep/-grepen correct aan de
frituurmand(en) is/zijn bevestigd.

+ Druk de uiteinden van de draad aan het vrije uiteinde
van de handgreep samen.

+ Voer de hoeken in de draadogen aan de binnenzijde
van de mand.

+  De frituurmand mag maximaal 2/3 worden gevuld.
Maak de frituurmand niet te vol (max. vulhoeveelheid
friet: 200g per 1l olie/vet).

9. Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

/N WAARSCHUWING:

bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites enz.)
ontstaat een sterke schuimvorming waardoor in het meest
ongunstige geval de olie kan overlopen.
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Bediening

1. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes (2+3) zijn uit.).

2. Neem het deksel van de friteuse.

3. Verwijder de frituurmanden en vul olie of vet in de reservoirs
(maximaal 4,0 1). Het vulniveau moet tussen de min- en
max-markering liggen.

4. Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V ~/ 50 Hz. Het rode POWER
controlelampje (2) brandt. Draai de temperatuurregelaar
(4) tot op de gewenste temperatuur. Plaats het deksel weer
terug.

5. Beide controlelampjes branden nu. Wanneer de ingestelde
temperatuur bereikt is, dooft het groene HEAT contro-
lelampje (3). Het rode controlelampje blijft branden en geeft
aan dat het apparaat op bedrijfstemperatuur is. Verwijder
het deksel en plaats de frituurmand(en) met het te frituren
product voorzichtig in het hete vet. Plaats het deksel weer
terug.

6. Het groene controlelampje schakelt tiidens het frituren meer-
dere malen aan en uit. Dit is normaal en betekent dat de
temperatuur via de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de frituurtijden
vindt u op de verpakking van de levensmiddelen of in het
recept), verwijdert u het frituurgoed.

7. Laat de olie van het frituurproduct afdruipen door de frituur-
mand of -manden aan de rand van de frituurbak in te haken.

8. Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuur-
schakelaar op O en trekt u de netsteker uit de contactdoos.

Reiniging
/N WAARSCHUWING:
+  Dompel het apparaat nooit onder water!

+  Trekt u voor de reiniging altijd eerst de netstekker uit de
contactdoos!

1. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met
de reiniging begint. U moet het apparaat na het gebruik in
ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbrandingen te
vermijden.

2. Trek het stuurelement (5) naar boven uit. Trek het frituurvet-
reservoir eruit en giet de olie naar opzij weg om de olie te
vervangen.

3. Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doeken gebruik eventueel een beetje
afwasmiddel. Dompel het deksel niet onder water.

4. De frituurmanden kunt u gewoon in een sopje reinigen.

5. Voorkom beschadiging van de friteuse en gebruik geen
schuurmiddelen of scherpe voorwerpen!

6. Zet de frituurpan weer in elkaar en schuif het stuurelement
(5) weer in de geleiding.
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Vervagen van de geur- en vetfilter

Druk de houder van de filterafdekking naar binnen en trek de
afdekking naar voren weg.

+ Vervang de filter.
*+ Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt vervangen.

1 OPMERKING:
wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele filters van
bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden gesneden.

Verhelpen van storingen
Apparaat functioneert niet

Maatregel:
Controleer de netaansluiting.
Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (1).
Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt inge-
schakeld.

Maatregel.
Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

+ Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de
oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is dan
niet meer operationeel. Trek in dat geval de steker uit de
contactdoos.

+  Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de
rode ,RESET"-knop (11) aan de binnenzide van het bestu-
ringselement drukt om de frituurpan opnieuw te gebruiken.
Gebruik daarvoor een spits voorwerp.

Technische gegevens

Volume:..........

Nettogewicht:..

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Verwijdering
Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elekironische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lintérieur. Si vous
remettez |'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d‘emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation.

+  Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+  Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu dinspecter I'appareil et le bloc d'alimentation régu-
lierement en vue d’éventuels signes d’endommagements.
Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un céble
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d’origine.

+Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
S0UsS.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/) DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés men-
tales, sensorielles ou physiques limitées ou n‘ayant pas
I'expérience et / ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d’'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le
maniement de 'appareil.

+  Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez & bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d’'endommagement de
I'appareil:

12
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A

DANGER:

Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

A

ATTENTION:

Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

A

DANGER:

N'ajoutez jamais d’eau dans I'huile!

Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe. Soyez tres prudent! N'oubliez pas d'éteindre
I'appareil aprés utilisation! Tournez pour cela le thermostat
sur la position la plus faible puis débranchez le cable
d’alimentation.

Ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse
pourrait mousser et déborder. Il est également dangereux
de mélanger différentes sorte d'huiles et de graisses!

Au cas ol I'appareil prendrait feu, n'essayez jamais
d'éteindre les flammes avec de I'eau. Fermez le couvercle
de I'appareil. Eteignez les flammes a l'aide d'un torchon
humide.

+ Ne déplacez pas I'appareil lorsque 'huile est liquide, c'est-a-
dire chaude.

+  Remplissez le(s) panier(s) en dehors de la friteuse pour
éviter les éclaboussures.

+ Utilisez toujours le(s) panier(s) pour frire.

+ Ne pas faire fonctionner I'appareil sur une minuterie externe
ou un systeme de télécommande séparé.

A

ATTENTION:

SURCHAUFFE DE LELEMENT CHAUFFANT

Respectez cette indication importante si vous souhaitez
utiliser de la matiére grasse dans la friteuse!

Il faut faire fondre la matiére grasse lentement pour
qu’elle puisse entourer I‘élément chauffant.

Il'y arisque de surchauffe, si la matiere grasse est ajou-
tée pour la premiére fois ou est fondue de nouveau et la
température choisie est trop élevée !

Premier ajout de matiere grasse

Fluidifiez la matiere grasse au préalable dans un récipient
séparé.
/N DANGER:

Ne chauffez pas la matiere grasse a plus de 50°C pour
éviter des blessures lors du transvasement.

Versez la matiere grasse fluide dans le bac a huile de
friture.

Quand le niveau d'huile requis est atteint, réglez la tempé-
rature souhaitée sur le thermostat.
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Réchauffer de la matiére grasse durcie dans la friteuse

Si la matiere grasse se trouvant dans la friteuse a durci, vous
pouvez difficilement constater a quel point elle a déja fondu,
en bas, prés du chauffage.

+  Augmentez lentement le thermostat jusqu‘a ce que la
lampe témoin indique le fonctionnement du chauffage.

/\ STOP! Ne tournez pas plus loin ! Le chauffage va
maintenant réchauffer lentement la matiere grasse.

+  Peu apres, le chauffage s'arréte de nouveau.

+ Rallumez le chauffage en réglant de nouveau le thermos-
tat.

+  Répétez le processus jusqu‘a ce que la matiere grasse ait
fondu.

Liste des différents éléments de commande

1 Interrupteur de sécurité

2 Voyant POWER (rouge)

3 Voyant HEAT (verte)

4 Thermostat

5 Elément de commande (amovible)

6 Parois d'habillage de la friteuse

7 Panier a friture

8 Parois

9 Couvercle

10 Couvercle du filtre anti-odeurs
et anti-évaporations de graisse

11 Bouton RESET

Instructions
Cette friteuse est équipée de thermostats (4) réglables, de sorte
que la température puisse étre adaptée a chaque article a frire.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement
afin de vous permettre une utilisation sire et optimale de
votre friteuse.

Branchement électrique
Puissance électrique

La double friteuse peut absorber une puissance de 2000 W au

total. Il est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours & une canalisation électrique séparée et une protection
par fusibles par disjoncteur de 16 A.

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de
sécurité en bon état de fonctionnement de 230 V~, 50 Hz.

/\ ATTENTION: SURCHARGE
N'utilisez en aucun cas de rallonges électriques ou
multiprises car cet appareil est trop performant.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez l'emballage. Otez les couvercles de la friteuse. Les
paniers a frire (7) se trouvent dans la friteuse. Enlevez tous
les objets de la friteuse.
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2. Nous vous recommandons de nettoyer le couvercle (9),
le boitier (6) et les paniers a friture (7) conformément a la
description faite sous nettoyage.

3. Encas de besoin, poussez I'élément de commande (5)
dans le guidage, de sorte qu'il semboite bien.

Conseils d’utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Il est
conseillé de changer d'huile aprés 8 a 10 utilisations. Utilisez
pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de bonne
qualité.

2. Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a la
chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de 'huile d'olive ou
du beurre. Ces types de graisse ne conviennent pas pour
la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de plus
faibles températures. Nous conseillons I'utilisation d'huiles &
friture liquides.

/N AVERTISSEMENT: DANGER!
+  Changez absolument la matiere grasse/I'huile régu-
lierement.

+  Nutilisez aucun produit surgelé couvert de glace !

+ Des aliments trop humides (par exemple des frites
couvertes abondamment de glace etc.) générent une
formation de mousse importante, ce qui, dans le cas
le plus défavorable, peut entrainer le débordement
de la matiére grasse/I'huile chaude et provoquer des
blessures.

3. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas
dépasser une température de friture de 170°C (éventuelle-
ment 175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu'a avoir une couleur dorée, pas plus.

4. Veuillez noter que linterrupteur de sécurité (1) est actionné
lorsque I'élément de commande est poussé dans le guidage.

5. Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
régle générale, les produits alimentaire précuits requierent une
température plus élevée que les produits alimentaires crus.

6. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou
la matiére grasse est encore chaude.

7. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimen-
taires a base de pate, avant de les faire frire. Laissez-les
ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

8. Priére de veiller a ce que la/ les poignée(s) ait/ aient été
bien fixée(s) sur le(s) panier(s) a frire.

+ Comprimez les extrémités des fils de fer & l'extrémité
libre de la poignée.

+ Introduisez les angles dans les oeillets en fils de fer a
[intérieur du panier.

+  Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum
qu'au 2/3. Ne remplissez pas excessivement le panier
de friture (quantité maximum de remplissage de frites:
200g pour 11 d’huile/matiére grasse).

9. Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

13
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/) DANGER:

les aliments & forte concentration d'humidité (par ex. des frites
congelées, etc.) provoquent une importante formation de
mousse, qui peut dans le pire des cas faire déborder Ihuile.

Utilisation

1. Assurez-vous que 'appareil est arrété et débranché (Les
témoins lumineux (2+3) sont éteints).

2. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Enlevez les paniers  friture et remplissez le récipient d’huile
ou de graisse (4,0 | au maximum). Le niveau de remplis-
sage doit se trouver entre les marques Min et Max.

4. Branchez 'appareil dans une prise de courant de 230 V~,
50 Hz. La lampe rouge POWER (2) sallume. Réglez le
thermostat (4) en le tournant sur la température désirée.
Remettez le couvercle.

5. Les deux lampes témoin sont maintenant allumées. La
lampe verte HEAT (3) s'éteint lorsque la température dési-
rée a été atteinte. La lampe rouge reste allumée et indique
le fonctionnement de 'appareil. Enlevez le couvercle et
placez le(s) panier(s) a friture avec les articles a frire délica-
tement dans la graisse chaude. Remettez le couvercle.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe verte s'éteint et
s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique que
la température est controlée et maintenue par régulation
thermostatique. A la fin du temps de friture (les temps de
friture se trouvent sur les emballages des aliments ou dans
vos recettes), retirez le panier a friture de I'appareil.

7. Faites égoutter un peu I'huile des articles & frire en accro-
chant le(s) panier(s) a frire sur le bord du récipient de friture.

8. Pour arréter 'appareil, positionnez le thermostat sur O puis
débranchez le cable d'alimentation.

Nettoyage

£\ DANGER:
+  Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau!
+ Débrancher toujours le fer avant de le nettoyer.

1. Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage. SlI est toutefois important
d’attendre 1 a 2 heures apres utilisation afin d'éviter tout
risque de brdlures.

2. Retirez I'élément de commande (5) vers le haut. Pour
remplacer I'huile, retirez le récipient de graisse de friture et
déversez I'huile latéralement.

3. Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil & aide d'untorchon humide et éventuellement de
détergent. Ne pas plonger le couvercle dans de I'eau.

4. Vous pouvez nettoyer les paniers a frire dans un bain de
ringage, comme d'habitude.

5. Evitez d'utiliser des détergents abrasifs ou des objets
coupants, afin d'éviter d'endommager votre appareil!

6. Remontez la friteuse, poussez I'élément de commande (5)
de nouveau dans le guidage.
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Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de graisse

Poussez le support du couvercle du filtre vers l'intérieur et retirez
le couvercle vers I'avant.

+  Remplacez le filtre.
+ Remettez en place le recouvrement aprés le remplacement.

i REMARQUE:

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d'adapter des filtres
universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres pour hottes
aspirantes.

En cas de problémes
L'appareil ne marche pas

Remede:
Vérifiez le branchement au secteur.
Vérifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles:
Votre appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité (1).
Il évite la mise en marche intempestive du chauffage.

Reméde:
Contrélez le bon positionnement de I'élément de commande.

Protection anti-surchauffement

+ Sivous mettez votre appareil par erreur en marche lorsqu'il
ne contient pas d’huile ni matiére grasse, la sécurité anti-
surchauffe est automatiquement activée. Lappareil n'est
alors plus prét au fonctionnement. Débranchez le cable
d’alimentation.

+ Nactionnez le bouton poussoir ,RESET" (11), sur la face
arriere de 'appareil, qu'apres refroidissement complet de
I'appareil pour réutiliser la friteuse. Veuillez a cet effet utiliser
un objet pointu.

Données techniques
MOTIE: evvvvvvvvseereecssesmsssssssesesssssssssssssssssssssnssssees FR 3195
AlMENLAHION: .ovvvrvvverreerreeeerieeeeieeeeseeeeenas 220-240 V, 50 Hz
CONSOMMALION: ..vvvvererrseressecesreriseesssseeessseeesssesesens 2000 W
Classe de ProteCtioN: ..........ccuwweeemrereeesmeerrrssssesssssssesesssssns I

Quantité de remplissage:.
Poids net: .....

max. 4,0 Litres

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet
appareil a été fabriqué en respect des réglementations tech-
niques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.
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—
Elimination
Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans I'envi-
ronnement et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise
élimination de ces déchets.

FRANCAIS

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'administra-
tion de votre communauté.

15
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

« Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-
trolar regularmente para garantizar que no estén danados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

ESPANOL

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ avisor
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, senséricas 0
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+  Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:
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I\ AvIso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de sequridad
para este aparato

I\ aviso:

+ iNunca afada agua al aceite!

+  Encaso de sobrecalentamiento se pueden quemar
los aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide
desconectar el aparato después del funcionamiento! Para
ello, ponga primero el termostato en la posicion minima y
a continuacion retire la clavija.

+ Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria formar
mucha espuma. jTambién mezclar diferentes aceites y
grasas entre si es peligroso!

+  Siel aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las
llamas con agua. Cierre la tapadera del aparato. Ahogue
las llamas con un pafio himedo.

+ No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.

¢+ Llene la cestallas cestas fuera de la freidora para evitar
salpicaduras.

+Parafreir utilice siempre la cesta de freir/las cestas de freir.

+ No utilice el aparato a través de un temporizador externo o
un sistema de telecontrol separado.

/\ ATENCION: SOBRECALENTAMIENTO DEL ELEMEN-
TO CALENTADOR

Rogamos prestar atencion a esta importante nota, si
quiere utilizar grasa!

La grasa debe derretir lentamente para que pueda envol-
ver el termostato.

iSi la grasa se pone por primera vez o se usa grasa ya
usada, existe peligro de sobrecalentamiento si se ha
elegido una temperatura demasiado alta!

Colocar la grasa por primera vez
+  Derretir la grasa antes un recipiente separado.

A aviso!
No caliente la grasa a una temperatura superior de 50°C
para evitar lesiones al manipular la grasa caliente.

+Vierta con cuidado la grasa liquida en el recipiente de la
freidora.

+  Sise haalcanzado el nivel de aceite requerido, usted
puede ajustar en el termostato la temperatura deseada
para freir.
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Recalentamiento de grasa endurecida en la freidora

Si la grasa se ha endurecido en la freidora apenas podra
constatar si ya esta derretida abajo donde esta la calefaccion.

+  Gire lentamente el termostato subiendo la temperatura
hasta que la lampara de control indique el funcionamiento
de la calefaccion.

AN iALTO! jNo siga girando el termostato! Ahora la
calefaccion esta calentando lentamente la grasa.

+ Poco después, la calefaccion vuelve a desconectarse.
+ Vuelva a encender la calefaccion reajustando el termostato.
+ Repita este proceso hasta que la grasa esté derretida.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Interruptor de seguridad
2 Lampara POWER (rojo)
3 Lampara HEAT (verde)
4 Regulador para la temperatura
5 Elemento de control (separable)
6 Recipiente para la grasa de freir
7 Cesta de freir
8 Carcasa
9 Tapadera
10 Tapa con filtro para filtrar humos y olores
11 Botén RESET

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un regulador para la tem-
peratura (4), de modo que la temperatura se puede adaptar
individualmente al alimento que se vaya a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que

pueda utilizar la freidora lo mas eficiente y de forma segura.

Conexion eléctrica
Consumo Nominal
En total, la freidora doble puede absorber una potencia de
2000 W. Con este consumo nominal es recomendable utilizar

un cable de alimentacién separado con una proteccion por
medio de unconmutador 16 A.

Este aparato sélo debe conexarse a una caja de contacto de
proteccion 230 V~, 50 Hz, que se haya instalado segin la
norma.

/\ ATENCION: SOBRECARGA
No utilice cordones prolongadores ni enchufes miltiples,
porque este equipo es demasiado potente.

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Quite las tapaderas de la freidora. En la
freidora se encuentran las cestas de freir (7). Retire todos
los objetos de la freidora.
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2. Le recomendamos limpiar la tapadera (9), la carcasa (8), el

recipiente (6) y las cestas de freir (7), como indicado bajo
Limpieza.

3. Dado el caso, empuie el elemento de control (5) en la guia,

para que éste esté fijo.

Indicaciones para el uso

1.

Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo
trozos de patatas fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite
después de haberlo utilizado de 8 a 10 veces. Para freir
utilice aceite o grasa de calidad buena.

. Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar en

temperaturas altas. Evite el uso de margarina, aceite de
oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apro-
piados para freir, por producir humo en temperaturas bajas.
Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

/N AVISO: {PELIGRO!

+  Cambie regularmente la grasa / el aceite.

+ {No use productos congelados recubiertos con
cristales de hielo!

+ Los alimentos muy himedos (p. €j. patatas fritas
con cristales de hielo etc.) pueden producir exceso
de espuma y salpicaduras al meterlos en la canasta
de la freidora y, en el peor de los casos, la grasa/ el
aceite caliente puede desbordarse y causar lesiones.

Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con
fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al
freir una temperatura de 170°C (quizés 175 °C). Ademas
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

Por favor tenga en cuenta, que se acciona el interruptor
de seguridad (1), al haber empujado el elemento de control
enlaguia.

Elija la temperatura apropiada para frefr, respetando la clase
de alimento. Por norma: Alimentos precocinados necesitan
una mayor temperatura que alimentos frescos.

Cuando esté el aceite 0 la grasa todavia caliente, no debe
mover o desplazar la freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe qui-
tar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosamente
en el aceite.

Preste atencién a que el mango/los mangos en la cesta de
freir/las cestas de freir esté(n) fijado(s) correctamente.

+ Apriete los extremos del hilo en el extremo libre de la
empunadura.

+ Guie los angulos en los ojetes de alambre en el interior
de la cesta.

+ Lacesta de freir sélo se debe llenar hasta 2/3 de su
capacidad. No sobrellene la cesta de freir (maxima
cantidad de llenado de patatas fritas 200g por 11 aceite/
grasa).

Seque los alimentos himedos antes con un pafio.

ESPANOL
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I aviso:

En caso de que los alimentos estén muy himedos (p.ej,
patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se produce una
fuerte formacion de espuma que en el caso mas desfavorable
podria originar el derrame del aceite.

Uso

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las lamparas de control (2+3) estan apaga-
das).

Aparte la tapadera de la freidora.

Retire las cestas de freir, y vierta aceite o grasa en el
recipiente (maximo 4,0 1). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-.

Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230 V~, 50 Hz. La lampara de control roja POWER (2) se
ilumina. Girando el regulador para la temperatura (4), ajuste
la temperatura deseada. Cologque de nuevo la tapa.

Ahora estan las dos lamparas de control encendidas. Al
alcanzar la temperatura ajustada, se apaga la lampara

de control verde HEAT (3). La lampara de control roja se
queda encendida e indica la funcion de operacion. Retire

la tapadera e introduzca cuidadosamente la cesta de freir/
las cestas de freir en la grasa caliente. Coloque de nuevo la
tapa.

Durante el proceso de freir la lampara de control verde se
conectard y desconectara unas cuantas veces. Esto es
normal y muestra que la temperatura se mantiene y esta
controlada de forma termostatica. Después del transcurso
del tiempo de fritura (Los tiempos de fritura estan indicados
en el embalaje de los alimentos o en la receta), retire la
cesta de freir.

Deje escurrir el aceite del alimento a freir, colgando la cesta
de freir es decir las cestas de freir en el borde del recipiente
para la grasa de freir.

Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de
temperatura a la posicion O y retire la clavija de la caja de
enchufe.

Limpieza

I\ aviso:

1.

iNunca sumerja el aparato en agual
Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

Retire el elemento de control (5) hacia arriba. Para cambiar
el aceite, retire el recipiente para la grasa de freir y vierta el
aceite de modo lateral.

Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa
con un pafio hume-decido y si es necesario con un agente
doméstico. No sumerja la tapadera en agua.

Las cestas de freir se pueden limpiar en un bafio jabonoso
como de costumbre.

iEvite la utilizacién de detergentes agresivos u objetos
agudos, para que la freidora no se estropee!
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6. Monte de nuevo la freidora, empuje el elemento de control
(5) de nuevo en la guia.

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor

Pulse la sujecion de la tapa con filtro hacia adentro y saque la
tapa hacia adelante.

+ Recambie los filtros.
+ Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

1 INDICACION:
Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros universales,
p.€j. de las campanas de cocina, y cortar éstos a medida.

Reparacion de fallos
El aparato no tiene funcion

Remedio:
Supervise la conexion a la red.
Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:
Su aparato esta equipado con un interruptor de seguridad
(1). Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.

Remedio:
Controle el ajuste correcto del elemento de control.

Proteccion de sobrecalentamiento

+ Encaso de que haya encendido por error su freidora, cuan-
do no haya aceite o grasa en ella, se conectara automatica-
mente la proteccion de sobrecalentamiento. El aparato no
estara ahora disponible para el servicio. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

+ Cuando se haya enfriado por completo el aparato, accione
primero el botén ,RESET" (11) que se encuentra en la parte
posterior del elemento de control, de modo que pueda
utilizar nuevamente la freidora. Para ello, utilize un objeto
apuntado.

Datos técnicos

FR 3195

Suministro de tension 220-240 V, 50 Hz
CONSUMO & NEIGIA: .vvvvrvveerrveersserresssesseesssseessssesenns 2000 W
Clase de ProteCCioN: ...........crrreressiveeeessissssseessssssesssessssnanns I
Cantidad de llenado: ...........coevevveeevevreereerirerieiines max. 4,0 Litros
PESO NBLO: oot 4,1kg

Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.
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—
Eliminacion
Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la elimi-
nacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuir a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

ESPANOL

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento 0 su administracion municipal.

19
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PORTUGUES

Instrugdes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho & disposicéo de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugbes de Utilizagao.

«  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (ndo o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao utilize o
aparelho com as méos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

+ Sempre que néo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho ndo devera funcionar sem vigildncia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ O aparelho e o cabo de ligagao a rede tém de ser regular-
mente examinados quanto a sinais de danificagao. Se se
verifica um dano, o aparelho n&o pode ser utilizado.

« Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificacées.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

+  Efavor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de
seguranca“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranca dos seus filhos, néo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ avisot
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+  Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitagdes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou sem
experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que, para a sua
seguranga, sejam vigiados por uma pessoa responsavel ou
tenham recebido instru¢des da mesma, sobre 0 modo de
utilizagao do aparelho.

+ Criangas devem ser vigiadas para evitar que brinquem com
o aparelho.

Simbolos nestas Instrugdes de uso

Indicagdes importantes para a sua seguranga estao marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:
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I\ AvISo:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

Indicacoes especiais de seguranca
para este aparelho

I\ Aviso:

+ Nunca junte agua ao oleo!

+  Oleos e gorduras podem arder com o sobrequecimento.
Tenha cuidado! Nao esquega de desligar o aparelho
depois do funcionamento! Para tal colcoque o terméstato
na posicéo mais baixa e retire depois a ficha da tomada.

+  Nao misturar nunca gordura sélida com 6leos, pois a
fritadeira podera transbordar com espuma. Também é pe-
rigoso misturar varias qualidades de 6leos e de gorduras
sélidas!

+ No caso de o aparelho comegar a arder, ndo tente, de
forma alguma, apagar o fogo com agua. Feche a tampa
do aparelho. Abafe as chamas com um pano hamido.

+ Nao movimente o aparelho quando a gordura estiver liqui-
da/quente.

+ Encha os cestos fora da fritadeira para evitar respingos.

+  Para fritar utilize sempre of(s) cesto(s) para fritar.

+ Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou por
meio de um sistema remoto separado.

A ATENGAO: SOBREAQUECIMENTO DO ELEMENTO
DE AQUECIMENTO

Observe esta indicagao importante, se desejar utilizar
gordura na fritadeira!

A gordura tem de ser fundida lentamente para poder
envolver o elemento de aquecimento.

Se a gordura é colocada pela primeria vez ou se é fundida
de novo, corre-se o risco de sobreaquecimento, se a
temperatura selecionada for demasiado alta!

Colocar pela primeria vez gordura na fritadeira

+ Liquefaca a gordura primeiramente num recipiente a
parte.

I\ aviso:
Néo aquega a gordura a mais de 50°C, para evitar feri-
mentos ao transvasar.

+  Encha o reservatorio de gordura da fritadeira com a
gordura liquefeita.

+  Quando tiver sido alcangado o nivel de 6leo necessario,
pode configurar com o termostato a temperatura deseja-
da.

05.09.11

12:23



Voltar a aquecer gordura solificada na fritadeira

Se a gordura na fritadeira solidificou, € dificil verificar se ja se
encontra liquida junto ao elemento de aquecimento.

+ Rode o termostato devagar, até a luz de controlo indicar o
funcionamento do elemento de aquecimento.

£\ STOP! Nao rode mais o termostato! O elemento de
aquecimento vai agora aquecer lentamente a gordura.

+ O elemento de aquecimento desliga-se de novo pouco
tempo depois.

+ Volte aligar o elemento de aquecimento, regulando agora
mais uma vez o termostato.

+ Repita o procedimento, até a gordura ter derretido.

Descricao dos elementos

1 Interruptor de seguranga

2 POWER luz (vermelha)

3 HEAT luz (verde)

4 Selector da temperatura

5 Elemento de comando (amovivel)

6 Recipiente do 6leo de fritar

7 Cesto

8 Caixa

9 Tampa
10 Cobertura de protecgao contra cheiros

e do filtro dos vapores de gordura

11 RESET Botao de reactivamento

Introducao

Esta fritadeira esta equipada com termostatos regulaveis (4),
podendo assim a temperatura ser adapatada individualmente
aos alimentos a fritar.

E favor ler estas instruges com toda a atengo para poder
utilizar o aparelho da melhor maneira e com a maxima
seguranca.

Ligacdo a electricidade
Carga conectada

A fritadeira dupla pode desenvolver uma poténcia de 2000 W.
Com esta carga conectada aconselha-se uma conduta de ali-
mentagao separada com uma protecgéo fusivel num interruptor
de protecgdo doméstico de 16 A.

O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protecgao de
contactos de 230 V~, 50 Hz, devidamente instalada.

JAN ATENCAO: SOBRECARGA
Néo utilize condutas para extensao ou tomadas multiplas,
uma vez que este aparelho tem demasiada poténcia.

Funcionamento
Antes da primeira utilizacao

1. Remova o material de embalagem. Retire a tampa da
fritadeira. Na fritadeira encontram-se os cestos para fritar
(7). Retire os objectos de dentro da fritadeira.

05-FR 3195.indd 21

2. Aconselhamos a limpeza da tampa (9), da caixa (8), do
recipiente (6) e dos cestos de fritura (7), como descrito em
Limpeza.

3. Empurre eventualmente o elemento de comando (5) para
dentro da guia, de modo a que encaixe bem.

Instrucdes para a utilizagdo

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do dleo
(p- ex. bocadinhos de batatas fritas). Substituir o 6leo apds
8 a 10 utilizagbes. Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.

2. Asgorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a altas
temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga.
Estas gorduras ndo sdo apropriadas para fritar pois, mesmo
a temperaturas baixas, havera formagéo de fumo. Aconse-
lhamos o uso de 6leo para fritar liquido.

/N AVISO: PERIGO!

+ Mude regularmente sem falta a gordura/ o ¢leo.

+ Nao utilize produtos congelados gelados na fritadeiral

+ Com géneros alimentares demasiadamente himidos
(por exemplo, batatas fritas congeladas a temperatu-
ras muito baixas, etc.) dé-se a formagao de forte de
espuma, com a qual o 6leo quente pode transbordar
e causar ferimentos.

3. Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus cen-
tigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereals). Além disso deve-se reduzir
o0 tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
maximo até estes atingirem uma cor dourada.

4. Atenda por favor a que o interruptor de seguranca (1) é
accionado, quando o elemento de comando é enfiado na
conduta.

5. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideragao os alimentos que se querem fritar. Alimentos
pré-fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do
que alimentos crus.

6. Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, ndo se
devera movimentar a fritadeira.

7. Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito cuidado.

8. Preste atengdo a que a(s) pega(s) tenham sido bem fixa(s)
no(s) cesto(s) para fritar.

+Aperte uma contra a outra as pontas de arame na ponta
livre da pega.

+ Introduza as partes angulares nos olhais de arame no
interior do cesto.

+ O cesto da fritadeira s6 deve no maximo estar cheio
a 2/3. Nao encher o cesto em demasia (0 volume de
enchimento méaximo de batatas fritas por litro de 6leo ou
gordura € de 200g).

9. Os alimentos que estejam hiimidos deverdo ser enxugados
antes.
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PORTUGUES

I\ AVISO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos (por
exemplo batatas fritas muito congeladas etc.) pode resultar
em caso desfavoravel, que se forme espuma a qual podera

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura

Prima o suporte da cobertura do filtro para dentro e retire a
cobertura puxando-a para a frente e para fora.

+ Mude ofiltro.

originar um derramamento de o 6leo.

r

Utilizacao
Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente
(As luzes de controle (2+3) estao apagadas).
Remova a tampa da fritadeira.
Retire 0s cestos de fritura e encha o recipiente com 6leo
ou gordura (no maxima 4,0 1). O nivel devera ficar entre as
marcagdes Min e Max.
Introduza a ficha numa tomada com proteccéo de contactos
de 230 V~ e 50 Hz. A lampada de controle vermelha PO-
WER (2) acende Colocar o selector da temperatura (4) na
posicéo desejada. Volte a colocar a tampa.
Ambas as lampadas de controle estdo agora acesas.
Quando se alcangar a temperatura desejada, a lampada de
contrle verde HEAT apaga-se (3). A lampada de controle
vermelha continua acessa e indica o funcionamento. Retire
a tampa e imerja cuidadosamente o/s cesto/s de firtura com
os alimentos para fritar na gordura quente. Volte a colocar a
tampa.
A lampada de controle verde acende-se e apaga-se algu-
mas vezes durante o fritar. Tal facto é normal e indica que
a temperatura esta sendo controlada pelo termostato e per-
manece constante. Depois de passado o periodo de tempo
da fritura (os periodos de tempo da fritura encontram-se nas
embalagens dos alimentos a fritar ou na receita), retire o
cesto da fritadeira de dentro da gordura.
Deixe pingar durante algum tempo o 6leo dos alimentos
fritos, encaixando o cesto de fritura ou os cestos de fritura
na borda do recipiente contentor de dleo.
Para desligar o aparelho coloque por favor o regulador de
temperatura em O e retire a fixa da tomada de corrente.

Limpeza

I\ Aviso:

22

Néo introduza nunca o aparelho em agua!
Antes de se limpar o ferro, retirar sempre a ficha da
tomadal

Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arre-
fecer completamente. Contudo, apds a utilizagéo, devera
esperar-se 1 a2 horas para se evitarem ferimentos.

Retire 0 elemento de comando (5) puxando-o por cima.
Para mudar de 6leo, retire o recipiente contentor de dleo
para fora e despeje lateralmente o dleo.

Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com um
pano hiimido e, senecessario, com detergente. Nao imerja
a tampa em agua.

Pode lavar os cestos para fritar do modo do costume num
banho de dgua com detergente.

Evite 0 emprego de produtos corrosivos ou de objectos
agucados, para que a fritadeira ndo sofra qualquer dano!
Volte a montar a fritadeira, empurre o elemento de comando
(5) para dentro da guia.
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+ Volte a montar a cobertura depois da mudanca de filtro.

i INDICACHO:

Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros universais,
como por exemplo 0s de clpulas de escape de vapores, que
podem ser recortados ao tamanho adequado.

Solugao de problemas
0O aparelho nao funciona

Procedimento:
Examine a ligag&o a corrente.
Examine a posicao do termostato.

Outras causas possiveis:

O seu aparelho esta equipado com um interruptor de
sequranca (1). Ele impede que o0 aquecimento se ligue
involuntariamente.

Procedimento:
Examine se o elemento de comando esta bem inserido.

Protec¢ao contra sobreaquecimento

+ Sepor acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que ela
contenha 6leo ou gordura, liga-se automaticamente a pro-
teccdo de sobreaquecimento. Entdo o aparelho n&o podera
funcionar. Retire a ficha da tomada.

+Para usar de novo a fritadeira, accione o botéo ,RESET*
(11) na parte de tras do elemento de comando, mas s6
depois de o aparelho ter arrefecido completamente. Utilize
para tal um objecto ponteagudo.

Caracteristicas técnicas

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicveis, tais como inocuidade electromagnética e

directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricoes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!
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Deposicéo
Significado do simbolo ,,contentor do lixo*

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai 0s aparelhos que ndo pretende conti-
nuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dara igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrnicos usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.

PORTUGUES
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre l'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparec-
chio non deve pit essere utilizzato.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare 'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

«  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza“.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ iSOl
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non & destinato all'uso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie o intellettive limitate, o da persone sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utilizza-
to I'apparecchio.

«  Evitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:
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I\ Awiso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggeti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

I\ Awiso:

+ Non aggiungere mai acqua all'olio!

+ Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscal-
dati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il termo-
stato sulla posizione piu bassa ed estrarre la spina.

+ Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice potrebbe
schiumare. E pericoloso anche mischiare differenti tipi di
olio e grassi tutti insieme!

+ Sel apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare
di spegnere le fiamme con I acqua. Chiudere il coperchio
dell apparecchio. Soffocare le fiamme con un panno
umido.

+ Non spostare I'apparecchio quando il 'olio & caldo.

+Riempire il cesto/i cesti all'esterno della friggitrice per evitare
schizzi.

+ Perfriggere usare sempre il cesto/i cesti.

+ Non usare 'apparecchio con un timer esterno oppure con
un sistema di telecomando esterno.

/\ ATTENZIONE: SURRISCALDAMENTO
DELL‘ELEMENTO RISCALDANTE

Osservare questa indicazione importante, se desiderate
usare del grasso nella friggitrice!

Il grasso deve essere sciolto lentamente, in modo da
avvolgere I'lelemento riscaldante.

Se il grasso viene aggiunto per la prima volta oppure
sciolto nuovamente, si causa pericolo di surriscaldamen-
to, se la temperatura scelta e troppo alta!

Aggiungere il grasso per la prima volta
+  Dapprima sciogliere il grasso in un recipiente separato.

I\ AWVISO:
Per evitare ustioni durante il versamento, non riscaldare il
grasso a pit di 50°C.

+ Versare il grasso liquido nel contenitore della friggitrice.
+ Quando il livello di olio desiderato & raggiunto, impostare
sul termostato la temperatura desiderata.
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Riscaldare nuovamente il grasso indurito nella friggitrice

Se il grasso si & indurito nella friggitrice, non & piti possibile
costatare a che punto sia gia sciolto sotto, vicino al riscla-
damento

+ Impostare lentamente il termostato, fino a che la spia di
controllo indichi il funzionamento del riscaldamento.

/) STOP! Non continuare ad impostare! Il riscaldamento
ora scalda lentamente il grasso.

+ Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuova-
mente.

+ Accendere nuovamente il riscaldamento, impostando
nuovamente il termostato.

+ Ripetere il procedimento fino a che il grasso sia sciolto.

Elementi di comando

1 Interruttore di sicurezza

2 Spia POWER (rossa)

3 Spia HEAT (verde)

4 Termostato

5 Elemento di controllo (estraibile)
6 Contenitore grasso di friggitura
7 Cesto di friggitura

8 Custodia

9 Coperchio
10 Copertura filtro antiodoriee antigrasso
11 Tasto RESET

Introduzione

Questa friggitrice & dotata di termostati regolabili (4) in modo
che la temperatura possa essere adeguata di volta in volta agli
alimenti da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per
I'uso onde poter usare la friggitrice in modo ottimale e
senza rischi per la sicurezza.

Collegamento elettrico
Potenza allacciata

La friggitrice doppia pud assorbire una potenza massima totale
di 2000 W. A causa di questa potenza si raccomanda un cavo di
alimentazione separato con un commutatore di 16 A.

L'apparecchio pud essere collegato solo ad una presa con
contatto di terra regolarmente installata da 230 V~, 50 Hz.

/\ ATTENZIONE: SOVRACCARICO
A causa della potenza di questo apparecchio, non fare
uso di cavi di prolungamento oppure di prese multiple.

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere l'imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
| cesti sono nella friggitrice (7). Togliere tutti gli oggetti dalla
friggitrice.
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2. Consigliamo di pulire il coperchio (9), la custodia (8), il
contenitore (6) e i cesti (7) di friggitura come descritto in
Pulizia.

3. Spingete eventualmente 'elemento di controllo (5) nella guida
in modo che sia ben fisso.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo 8 - 10 volte che avete usato la friggitrice,
dovreste cambiare l'olio. Per friggere usate olio apposito di
qualita o grasso per friggere.

2. Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta temperatura.
Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro. Questi gras-
si non sono idonei alla friggitura perché possono generare
fumo gia a basse temperature. Raccomandiamo I'uso di olio
da frittura liquido.

£\ AVVISO: PERICOLO!

+  Cambiare assolutamente e con regolarita il grasso/
olio.

+ Non usare congelati!

+ Sei cibi sono troppo umidi (p.e. patatine fritte molto
congelate, ecc.) si puo formare molta schiuma, che
in caso sfavorevole, porta a far traboccare il grasso
caldo/ olio e quindi puo causare ustioni.

3. Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti con-
tenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumentare
la temperatura di frittura pit di 170° C (eventualmente 175°
C). Inaltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per un
corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.

4. Nota che I'interruttore di sicurezza (1) & in azione non
appena I' elemento di controllo viene condotto nella guida.

5. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola €: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature piu elevate rispetto a
quelli crudi.

6. Non sollevate né muovete la friggitrice quando l'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

7. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

8. Badare che le rispettive impugnature dei cesti siano state
fissate bene.

+ Premere gli estremi del filo alle estremita libere dell’
impugnatura.

+ Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio all'interno
del cesto.

+ Queto deve essere riempito al massimo di 2/3. Non
riempire troppo il cesto (quantita massima di patatine
fritte 2009 per 1l olio/grasso).

9. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

I\ avviso:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte troppo con-
gelate), si possono creare grandi quantita di schiuma che nel
€aso pill negativo possono provocare un traboccare dell’ olio.
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Uso

1. Togliere i cesti per la frittura e versare olio 0 grasso nel
contenitore (Le spie di controllo (2+3) sono spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Retire os cestos de fritura e encha o recipiente com 6leo
ou gordura (max. 4,0 1). Quando il cesto & pieno, il livello
dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti min. e
max.

4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da
230 V~, 50 Hz. La spia di controllo rossa POWER (2) si illu-
mina Impostare la temperatura desiderata con il termostato
(4). Appoggiare nuovamente il coperchio.

5. Entrambi le spie di controllo sono ora accese. Quando la
temperatura desiderata & raggiunta, la spia di controllo
verde HEAT (3) si spegne. La spia di controllo rossa resta
accesa ed indica la messa in funzione. Togliere il coperchio
e mettere il cesto/i cesti con gli alimenti da friggere con
cautela nel grasso bollente. Appoggiare nuovamente il
coperchio.

6. La spia di controllo verde si accende e si spegne pili volte
durante la frittura. E normale ed €& il segnale che la tempe-
ratura viene controllata e mantenuta mediante il termostato.
A termine della frittura (i tempi per la durata della frittura si
trovano scritti sullimballaggio degli alimenti oppura sulla
ricetta), estrarre il cesto della frittura.

7. Lasciar sgocciolare l'olio dalla frittura, appendendo i cesti
sul bordo del contenitore.

8. Per spegnere I apparecchio, girare il regolatore della tempe-
ratura su O e togliere la spina dalla presa.

Pulizia

I\ AWVISO:
+ Non immergere mai I' apparecchio nell’ acqua!
+ Togliere la spina prima di pulire!

1. Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo 'uso si dovrebbe attendere
1 - 2 ore per evitare ustioni.

2. Estraete 'elemento di controllo (5) tirandolo verso I'alto. Per
cambiare ['olio, estraete il contenitore del grasso di frittura e
versate fuori I'olio di lato.

3. Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio
e la custodia con unpanno umido ed eventualmente con
detergente per stoviglie. Non immergere mai il coperchio
nellacqua.

4. | cesti possono essere lavati come sempre in acqua e
detersivo per stoviglie.

5. Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi: la friggitrice potrebbe
danneggiarsi!

6. Riassemblate la friggitrice, spingete nuovamente I'elemento
di controllo (5) nella guida.
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Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori
di grasso e di odori

Premere il supporto della copertura del filtro verso I'interno ed
estrarre la copertura spingendo in avanti.

+  Cambiare il filtro.
+ Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la copertura.

i NOTA:
Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare filtri p.e.
per cappe aspiranti o universali ritagliandoli alla misura giusta.

Rimozione guasti
L' apparecchio non ¢ in funzione

Rimedio:
Controllare il collegamento rete.
Controllare la posizione del termostato.

Altre possibili cause:

L' apparecchio € equipaggiato di un interruttore di
sicurezza (1). Evita un’ eventuale messa in funzione non
intenzionale del riscaldamento.

Rimedio:
Controllare se I'elemento di controllo € correttamente
collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

+ Se doveste per shaglio accendere la friggitrice senza che
contenga olio o grasso, la protezione contro il surriscal-
damento si accende automaticamente. In questo caso,
non & piu possibile usare I'apparecchio. Staccare quindi il
connettore dalla relativa presa.

+ Azionare il bottone ,RESET" (11) solo dopo aver lasciato
raffreddare completamento I apparecchio, sul retro dell’
elemento di comando, per usare nuovamente la friggitrice.

Dati tecnici

(O 0 o - OO mass. 4,0 litri

PESO NEHO: c.vvvvereceerrrreiecees e 41kg

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito confor-
memente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.
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Smaltimento
Significato del simbolo ,,Eliminazione*”

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO

27

05-FR 3195.indd 27 05.09.11 12:23



Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsé esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utenders. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned

i vaesker) og skarpe kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
mé du trekke ut stapselet med en gang.

Sla av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontakten
(trekk i stopselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker ap-
paratet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
mé du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

Du ma underseke apparatet og stramledningen regelmessig
for tegn pa skader. Hvis du finner en skade, ma du ikke
bruke apparatet mer.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsek en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unngé farer. Dette mé
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

Bruk bare originaltilbeher.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skropelige personer

NORSK

La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

/N ADVARSEL!
lkke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (ogsa
barn) med innskrenkede fysiske, sensoriske eller andelige
evner, eller som mangler erfaring og/eller kunnskap, med
mindre de er under oppsikt av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet, eller far anvisninger fra en slik person
om hvordan apparatet skal brukes.

Barn m& holdes under oppsikt for & serge for at de ikke
leker med apparatet.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Folg alltid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader

Spesielle sikkerhetshenvisninger
for dette apparatet

/N ADVARSEL:

Tilsett aldri vann i oljen!

Oljer og fett kan begynne & brenne ved overoppheting.
Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter bruk!
Still forst ned termostaten til laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.

Bland aldri fett og oljer, da kan frityrgryten skumme over.
Det er ogsa farlig & blande ulike olje- og fettyper med
hverandre!

Hvis apparatet skulle ta fyr, ma du aldri forsoke a slukke
flammene med vann. Lukk lokket pa apparatet. Kvel
flammene med en fuktig duk.

lkke flytt pa apparatet mens fettet er flytende/varmt.
Fyll i kurven(e) utenfor frityrgryten for & unnga spruting.
Bruk alltid frityrkurven(e) til fritering.

lkke driv apparatet pa et eksternt tidsur eller et separat
fiernstyringssystem.

/\ 0BS: OVEROPPHETING AV VARMEELEMENTENE

Ta hensyn til denne viktige henvisningen nar du ensker a
bruke apparatet med frityrfett!

Fett ma smeltes langsomt slik at det kan omslutte varme-
elementet.

Hvis fett legges i for forste gang, eller blir smeltet igjen,
kan dette fore til overoppheting dersom temperaturen blir
stilt for hoyt!

Legge i fett for forste gang

Smelt fettet pa forhand i en separat beholder.

/N ADVARSEL:
lkke varm opp fettet over 50 °C, dette for & unnga skader
nar fettet flyttes over i frityrbeholderen.

Fyll det smeltede fettet i frityrbeholderen.
Nar nadvendig oljestand er oppnadd, kan du stille termo-
staten inn pa ensket temperatur.

Varme opp stivnet fett igjen i frityrgryten

Hvis fettet i frityrgryten har blitt hardt, kan du vanskelig avgjere
hvor langt ned det alt har smeltet nar det varmes opp.

Skru termostaten langsomt opp til indikatorlampen anviser
at oppvarmingen er i gang.

£\ STOPP! Ikke skru videre! Fettet vil né langsomt bli
varmet opp.

pa apparatet:

A +  En liten stund senere slar varmen seg av igjen.
ADVARSEL: : : » + Slavarmen pé igien ved 4 etterregulere termostaten.

Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko. + Gjenta prosessen til fettet er smeltet.

A\ ogs:

Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

1 TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.
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Oversikt over betjeningselementene

1 Sikkerhetsbryter

2 POWER lys (radt)

3 HEAT lys (grent)

4 Termostat

5 Kontrollelement (avtakbart)
6 Frityrfettoeholder

7 Frityrkurv

8 Hus

9 Lokk

10 Lukt- og fettdunstfilterdekning
11 RESET knapp

Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med regulerbare termostater (4), slik
at temperaturen kan tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede
av frityrgryten og kan bruke den pa en sikker mate.

Elektrisk tilkobling
Tilkoplingseffekt

Til sammen kan den doble frityrkokeren ta opp en ytelse pa
2000 W. Ved en slik tilkoplingseffekt anbefaler vi & bruke en
egen tilferselsledning med sikring via en 16 A jordfeiloryter.

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet
kontakt, 230 V~, 50 Hz.

/\ 0BS: OVERBELASTNING
Ikke bruk skjoteledninger eller flerveis stikkontakter. Dette
apparatet har for hoy effekt.

Ta apparatet i bruk
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten
befinner frityrkurvene (7) seg. Ta alle gjenstander ut av
frityrgryten.

2. Vianbefaler & rengjore lokket (9), huset (8), beholderen (6)
og frityrkurvene (7) som beskrevet under Rengjering.

3. Skyv eventuelt kontrollelementet (5) i faringen, slik at det
sitter godt pa plass.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), bar fiernes regelmessig. Etter 8-10 gangers
bruk ber du skifte olje.

Bruk kvalitativt hayverdig frityrolje eller frityrfett til & fritere i.

2. Fettog olier ma tale svaert haye temperaturer. lkke bruk
margarin, olivenolje eller smer. Disse fettsortene egner seg
ikke il fritering, da de kan utvikle rayk alt ved lave tempera-
turer.

Vi anbefaler bruk av flytende frityrolje.
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/N ADVARSEL: FARE!

+  Fettet/olien ma skiftes ut regelmessig.

+  Ikke bruk frosne matvarer!

+ Ved for fuktige matvarer (f.eks. frossen pommes frites
0sv.) oppstar det en kraftig skumdannelse, og da kan i
verste fall det varme fettet/den varme oljen renne over
og forarsake skader.

For & unng4 innhold av akrylamid i matvarer med stivelse
(poteter, korn) anbefales det at man ikke overskrider en
temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under fritering. | tillegg er
det viktig & holde friteringstiden sé kort som mulig og & prove
& oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.
Vennligst vaer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren (1)
betienes nar kontrollelementet ble dyttet forover.

Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal
fritere. Som retningslinje gjelder: Forh&ndsfriterte naerings-
midler krever en hayere temperatur enn r& naeringsmidler.
Hvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, m du ikke baere
eller flytte pa frityrgryten.

Stryk av overfladig deig nér du friterer deigaktige neerings-
midler, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig
festet.

+  Klem sammen tradendene pa den frie enden av handta-
ket.

+ Forvinklene inn i tradringene innerst pa kurven.

+  Frityrkurven ma maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven
m4 ikke overfylles (maks. pafyllingsmengde for pommes
frites 200g per 1l olje/fett).

Fuktige naeringsmidler ma farst gnis tarre med en klut.

/N ADVARSEL:

Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne pommes
frites etc.), dannes det mye skum, noe som i verste fall ogsa
kan fare til at oljen koker over.

Bruk

Forsikre deg om at apparatet er slétt av og er koblet fra
stramnettet (Kontrollampene (2+3) er av).

Ta lokket av frityrgryten.

Ta ut frityrkurvene og fyll olje eller fett i beholderen (mak-
simalt 4,0 I). Veeskenivaet ma ligge mellom minimums- og
maksimumsmarkeringen.

Stikk stapselet inn i en jordet kontakt, 230 V~, 50 Hz. Den
rade POWER kontrollampen (2) lyser. Still inn termostaten
(4) ved & vri til ensket temperatur. Sett pa lokket igjen.
Begge kontrollampene er na pa. Nar den innstilte tempera-
turen er oppnadd, slukkes den granne HEAT kontrollampen
(3). Den rade kontrollampen er fortsatt p& — den indikerer
driftsfunksjon. Ta av lokket og ha frityrkurven/frityrkurvene
med det som skal friteres forsiktig i det varme fettet. Sett pa
lokket igjen.
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6. Den grenne kontrollampen slar seg av og pa flere ganger
mens friteringen pagér. Dette er normalt og indikerer at
temperaturen blir opprettholdt, og at den kontrolleres med
termostat. Etter endt frityrtid (frityrtidene finner du p& mat-
vareinnpakningen eller i oppskriften) tas frityrkurven ut av
frityrkokeren.

7. Laolien dryppe litt av det som har blitt fritert ved & henge
frityrkurven(e) opp pa kanten av frityrfettoeholderen.

8. For & sla av apparatet setter du termostaten pa O og trekker
stopselet ut av stikkontakten.

Rengjering

/N ADVARSEL:
+  Apparatet ma aldri legges ned i vann!
+  Trekk alltid ut stepselet fer rengjering.

1. Vent il frityrgryten er fullstendig avkjelt far du begynner med
rengjeringen. Du ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for
& unnga forbrenninger.

2. Trekk kontrollelementet (5) opp og ut. For & skifte ut oljen,
trekker du ut frityrfettbeholderen og heller oljen ut sideveis.

3. Rengjer frityrfettbeholderen, lokket og huset med en fuktig
klut og ev.litt opp-vaskmiddel. lkke dypp lokket i vann.

4. Frityrkurvene kan rengjores i vanlig sdpevann.

5. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at
frityrgryten ikke far noen skader.

6. Sett frityrgryten sammen igjen, skyv kontrollelementet inn i
faringen igjen.

Skifte lukt- og fettdunstfilter

Trykk holderen pa filterdekningen inn og trekk dekningen fram
0g ut.

+ Skift filter.
+ Monter dekningen igjen etter at filteret er skiftet.
i Tps:

Dersom du bruker opp disse filtrene, er det mulig a klippe til
universalfiltre, f.eks. fra avtrekksvifter.

Feilsaking
Apparatet fungerer ikke
Réd:
Sjekk stramnettstilkoblingen.
Sjekk termostatens posisjon.

Andre mulige arsaker:

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsbryter (1).
Den forhindrer at oppvarmingen startes uforvarende.
Rad:

Kontroller at kontrollelementet sitter riktig.

Overopphetingsvern

+ Huvis du skulle komme il & sl& pa frityrkokeren nar det ikke
er olje eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen
inn automatisk. Da er ikke apparatet klart til bruk. Trekk
stapselet ut av stikkontakten.
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+ ,RESET“-knappen (11) bak pa kontrollelementet ma kun
betjenes etter at apparatet er fullstendig avkjelt. Denne
knappen starter frityrkokeren opp pa ny. Benytt en spiss
gjenstand for & betjene knappen.

Tekniske data
MOGEIL .o
Spenningsforsyning: ...........
Inngangsstrom:...................
BeskyttelSesKIasSe:.........courwiriimriiiii i I
PafylingSMENGAE: .....vveveveereeereereeerreie s maks. 4,0 liter
NEHOVEKL: ..ot 4,1kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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General Safety Instructions Symbols in these Instructions for Use

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid ac-
cidents and prevent damage to the machine:

packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

The device and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the device must not
be used.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure

to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

In order to ensure your children's safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

This device is not intended to be used by individuals (includ-
ing children) who have restricted physical, sensory or mental
abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who is responsible
for their safety or have received instructions on how to use
the device.

Children should be supervised at all times in order to ensure
that they do not play with the device.
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/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/) CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Instructions for this Device

/N WARNING:

+ Never add water to the oill

+ Qils and fats may burn when overheated. Please be ca-
reful! Do not forget to switch the device off after use! First
turn the thermostat to the lowest position and then remove
the mains plug.

+ Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill
over. Even the mixing of various types of oil and fat with
one another is dangerous!

+ Ifthe deep fat fryer should catch fire, do not under any
circumstances attempt to extinguish the flames with water.
Instead, replace the lid and suffocate the flames with a
damp cloth.

Do not move the device when the fat is liquid/hot.

Fill the basket(s) outside the deep fryer in order to avoid
splashes.

Always use the frying basket(s) for frying.

Please do not operate the device with an external timer or a
separate remote control system.

/\ CAUTION:
OVERHEATING OF THE HEATING ELEMENT

Please note this important information if you would like to
use fat in the deep fat fryer!

The fat has to be melted slowly so that it can enclose the
heating element.

When fat is placed in the deep fat fryer for the first time
or melted again, there is a danger of overheating if the
selected temperature is too high!

Placing fat in the deep fat fryer for the first time
+  Liquefy the fat beforehand in a separate vessel.

/N WARNING:
Do not heat the fat above 50°C in order to prevent injury
when transferring it from the vessel to the deep fat fryer.

+ Transfer the liquefied fat to the frying fat container.
+ Once the required oil level has been reached you can set
the desired temperature on the thermostat.
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Reheating hardened fat in the deep fat fryer

If the fat in the deep fat fryer has become hard, it is difficult
to know how much it has already melted down at the heating
element.

+  Turn the thermostat slowly up until the control lamp shows
that the heating is working.

/\ STOP! Do not turn any further! The heating will now
slowly heat up the fat.

+  Ashort time later the heating switches off again.
+ Turn the heating on again by readjusting the thermostat.
+  Repeat the process until the fat has melted.

Overview of the Components

1 Safety switch

2 POWER lamp (red)

3 HEAT lamp (green)

4 Thermostat

5 Control device (removable)
6 Frying grease container

7 Frying basket

8 Housing

9 Lid

10 Odour and Fat Vapour Filter
11 RESET button

Introduction

This deep fryer is equipped with adjustable thermostats (4) so that
the temperature can be adapted individually to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the
use instructions be read carefully.

- Electrical Connection
F', Connected Wattage
|.|=.| In total the double deep fryer can consume up to 2000 W. With

this connected load a separate supply line protected by a 16 A
household circuit breaker is recommended.

The fryer must be connected to a properly installed 230 V-~,
50 Hz socket with earthing protection.

/\ CAUTION: OVERLOAD
Do not use any extension leads or multiple sockets as
this device is too powerful.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Remove the lid from the deep fryer.
The frying baskets (7) are in the fryer. Take all of the objects
out of the fryer.

2. We recommend cleaning the lid (9), housing (8), container (6)
and frying baskets (7) as described under ,Cleaning"“.

3. Push the control device (5) into the guide mechanism as
necessary until it is firmly in place.
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Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of
French fries). Change the oil after using it 8-10 times. Use
high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures. We
recommend the use of liquid frying oil.

/N WARNING: DANGER!

+ Itis essential to change the fat / oil regularly.

+ Do not use any frozen food containing ice!

+ Iffood containing too much moisture (e.g. chips
containing a lot of ice etc.) is used, there is a strong
tendency to form foam, which in the worst case may
cause the hot fat / oil to overflow and result in injuries.

3. Inorder to reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Further-
more, the frying time should be kept as short as possible and
the food only fried until it turns golden yellow.

4. Please note that the safety switch (1) is operated when the
control element is inserted into the guide mechanism.

5. Choose the right frying temperature and check the conditions
of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried foods
require a higher temperature than raw foods.

6. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still
hot.

7. When frying dough-like foods scrape off the excess dough and
put the pieces carefully into the oil.

8. Please ensure that the handle(s) on the frying basket(s) has/
have been properly tightened.

+  Press the ends of the wire together at the free end of the
handle.

+  Insert the brackets into wire hoops inside the basket.

+ The deep fat frying basket must not be more than 2/3
full. Do not overfill the frying basket (The maximum filling
quantity for chips is 200g per litre of oil/fat).

9. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/N WARNING:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen chips
etc.) large amounts of foam may form, which under certain
circumstances may cause the oil to overflow.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched off
(The control lamps (2+3) are off.).

2. Take the lid off the deep fryer.

3. Remove the frying baskets and fill oil or fat into the container
(not more than 4,0 1). The filling level must be located between
the minimum and the maximum level

4. Insert the plug into a 230 V~, 50 Hz power socket. The red
POWER control lamp (2) lights up. Set the thermostat (4) by
turning it to the desired temperature. Place the lid back in posi-
tion.

05.09.11 12:24



5. Both control lamps are now on. Once the set temperature
has been reached the green HEAT control lamp (3) goes
off. The red control lamp remains on and indicates the
machine is working. Remove the lid and place the frying
basket/baskets containing the food to be fried carefully into
the hot. Place the lid back in position.

6. The green control lamp switches on and off several times
during frying. This is normal and it indicates that the
temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times are
to be found on the packaging of the food or in the recipe),
please take out the frying basket.

7. Please allow the oil to drain a little from the food being fried
by suspending the frying basket or baskets on the edge of
the frying fat container.

8. Inorder to switch off the machine, please turn the tempera-
ture regulator to O and remove the plug from the socket.

Cleaning

/N WARNING:
+  The device must never be immersed in water!
+  Always remove the mains lead before cleaning!

1. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.
Wait in any case for 1 to 2 hours after use before using
again to avoid burns.

2. Pull the control device (5) out by lifting it. In order to change
the oil, pull the frying fat container out and pour the oil out to
the side.

3. Clean the deep frying fat container, the lid and the housing
with a damp clothand household detergent if necessary.
Never immerse the lid in water.

4. The frying baskets can be cleaned in the usual manner in
soapy water.

5. Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may
damage the deep fryer!

6. Reassemble the deep fryer and push the control device (5)
back into the guide mechanism.

Changing the Odour and Fat Vapour Filter

Press the clamp of the filter cover inwards and remove it by
pulling it forwards.

+ Replace the filter.
+ Then reassemble the cover.

i NOTE:
When these filters have been used up it is possible to cut
universal filters to size, e.g. from cooker hoods.
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Troubleshooting
Device is not working

Troubleshooting:
Check the mains connection.
Check the position of the thermostat.

Other possible causes:
The device is fitted with a safety switch (1).
This prevents the heater being switched on accidentally.

Troubleshooting:
Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+ I you should accidentally switch on your deep fat fryer
when there is no oil or fat in it the overheating protection is
automatically turned on. The appliance is no longer ready to
be used. Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool down completely
should the ,RESET" button (11) on the rear of the control
element be operated in order to use the deep fat fryer again.
Please use a pointed object for this purpose.

Technical Data

Filing QUaNTILY: «....veoooeeeveeeeereeeeeeeeececeieenns max. 4,0 Litre
NEEWEIGN: oot 41kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

ENGLISH

Subject to technical changes without prior notice!

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjng, paragonem i w miare mozliwoéci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
$ci gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnat
za wtyczke, nie za przewdd).

+  Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli cheecie
Panstwo zamontowac jakies$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzo-
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy
zawsze wytaczad i wyciggaé wtyczke sieciowa z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac¢, czy urzadzenie i kabel siecio-
wy nie sa uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przesta¢
korzystaé z urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze-
li przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w
celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
do$wiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania urza-
dzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sa
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazoé-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.
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/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

£\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Przegrzane oleje i tluszcze moga sie zapalic. Badz
ostrozny/a! Nie zapomnij wylaczy¢ urzadzenia po
zakonczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat
W najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

+ Nigdy nie mieszaé ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Rowniez mieszanie réznych olejow i
rodzajow thuszczu jest niebezpieczne!

+  Gdyby urzadzenie zaczelo sie pali¢, w zadnym wypadku
prosze nie podejmowac proby gaszenia ptomieni woda.
Prosze zamkna¢ pokrywke urzadzenia. Plomienie prosze
zdusic¢ wilgotna Scierka.

+  Jezeli tuszcz jest ptynny/goracy nie nalezy poruszaé urza-
dzeniem.

+ Aby unikng¢ pryskania, napetniaj koszyk/i poza frytownica.

+ Do frytowania uzywaj zawsze koszaly.

+ Nie podiaczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora
czasowego ani systemu zdalnego sterowania.

/\ UWAGA! PRZEGRZANIE ELEMENTU GRZEJNEGO
Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac frytownicy
z tluszczem!

Tluszcz nalezy stapia¢ powoli, tak aby mogt otoczy¢
element grzejny.

Wybranie zbyt wysokiej temperatury moze spowodowac prze-
grzanie podczas pierwszego stapiania tiuszczu lub ponowne-
go stapiania tluszczu juz znajdujacego sie w urzadzeniu!
Wktadanie tluszczu po raz pierwszy

+  Najpierw stop ttuszcz w oddzielnym naczyniu.

/N OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewaj tluszczu do temperatury powyzej 50°C,
aby unikna¢ obrazen podczas przelewania.

+ Wiej stopiony ttuszcz do zbiornika frytownicy.
+ Po wlaniu odpowiedniej ilosci thuszczu ustaw na termosta-
cie wybrang temperature.
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Podgrzewanie stwardniatego thuszczu we frytownicy Uruchomienie

Jezeli tluszez znajdujacy sie we frytownicy stwardniat, moze Przed pierwszym uruchomieniem

by¢ trudno ;tvyierdzic’, czy tuszez znajdujacy sie na dole pod 1. Prosze usunaé opakowanie. Zdejmij pokrywy frytownicy.

elementem juz sig stopit. We frytownicy znajduja sie koszyki (7). Wyjmij wszystkie

+ Obracaj termostat powoli do géry, az lampka kontrolna przedmioty z frytownicy. o
zasygnalizuje uruchomienie ogrzewania. 2. Radzimy oczysci¢ pokrywe (9), obudowe (8), zbiornik (6) i
A 00 A ) , koszyki (7) wg opisu w punkcie Czyszczenie.

STOP! Nie obracaj dalej! Element grzejny powoli 3. W razie potrzeby wsun element sterujacy (5) w prowadnice

podgrzeje thuszcz. tak, aby byl mocno osadzony.

+  Po chwili ogrzewanie wytaczy sie. . .
+ Ponownie wlacz ogrzewanie przez wyregulowanie termostatu.  Uwagi dotyczace eksploatacii

* Powtarzaj tg czynnos¢ az do stopienia tiuszczu. 1. Regulamie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np. po-
jedyncze frytki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy
Przeglqd elementow obstugi wymieni¢ olej. Do smazenia nalezy uzywaé jakoSciowo bardzo
. i . dobrego oleju lub tuszczu do gtebokiego smazenia.
1 Wylacznik bezpieczenstwa 2. Uzywane tluszcze i oleje musza byé odporne na wysoka
2 Lampka POWER (czerwona) temperaturg. Nalezy unika stosowania margaryny, oleju z
3 Lampka HEAT (zielona) oliwek lub masta. Tego rodzaju tiuszcze nie nadaja sie do
4 Regulator temperatury glebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej tempera-
5 Element sterujacy (zdejmowane) turze moga one zaczag sie dymic. Zalecamy stosowanie
6 Pojemnik na tluszcz do frytkownicy ptynnego oleju do smazenia.
7 Kosz frytkownicy
8 Obudowa A OSTRZEZENIE: NIEBEZPIECZENSTWO!
9 Pokrywa Regularnle wymieniaj ttuszcz/olej.
10 Ostona filtra zapachowego +  Nie uzywaj oblodzonych mrozonych produktow!
i filtra oparéw ttuszczu +  Jezeli produkty zawierajg za duzo wilgoci (np. mocno
11 Przycisk RESET zmrozone frytki itp.), powstaje duza ilo$¢ piany. W
takim przypadku goracy ttuszcz/olej moze wyciekag i
Wstgp powodowac obrazenia.

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat (4), co 3. Dla zmniejszenia zawartosci akrylamidu w Srodkach spo-

umozliwia indywiduaine dostosowanie temperatury do frytowa- Zywezych, zawierajacych skrobi (ziemniaki, zboze) zaleca

nego produkiu. sie, by przy smazeniu nie przekraczaq temperatury 170° C

. . o . (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by zachowywaé

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcji ob- mozliwie krétki czas smazenia, a zywno$¢ smazyé najwyzej

stugi, aby moéc w optymalny i bezpieczny sposob korzystac do koloru zioto-z6ttego.

z frytownicy. 4. Prosze pamietac, ze wylacznik bezpieczenstwa (1)
uruchamiany jest po wsunieciu elementu sterujacego do
prowadnicy.

Podtaczenie elekiryczne 5. Ustawi¢ odpowiednia temperature smazenia. Nalezy

uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jednoczes$nie

Moc przytaczeniowa nalezy stosowaé sie do zasady, ze produkly ktére byly juz

JEZYK POLSK]

Pobdr mocy podwajnej frytownicy moze wynosic tacznie wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
2000 W. W zwigzku z tym wskazane jest podtaczenie osobnym surowe artykuly spozywcze.

przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpieczniiem domowym 6. Jezeli olej lub thuszcz sa jeszcze gorace, nie wolno przeno-
16 A. si¢, ani tez przesuwacé frytownicy.

Urzadzenie moze zosta¢ podtaczone tylko do prawidiowo 7. Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych

zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym wykonanych z ciasta, nalezy usunac z nich nadmiar ciasta i
230 V~, 50 Hz. ostroznie wktadac pojedyncze sztuki do oleju.

8. Upewnij sig, czy uchwyt/y na koszu/koszach do frytowania

A UWAGA: PRZECIA2ENIE zostat/y prawidtowo zamocowany/e.

Nie uzywaj przediuzaczy ani rozgaleziaczy, poniewaz moc + Prosze zacisnag razem druciane koricwki na wolnym
tego urzadzenia jest do tego za duza. koricu uchwytu. - .
+  Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymalnie w
2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy (maksy-
malna ilo$¢ frytek 200g na 1 | oleju/ttuszczu).
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9. Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczesniej wytrze¢
do sucha $ciereczka.

/N OSTRZEZENIE:

w przypadku $rodkéw spozywczych zawierajacych duzo
wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.) powstaje intensywnie
piana, z powodu czego w najniekorzystniejszym razie olej
moze sie przelag.

Uzytkowanie

1. Prosze sig upewnic, ze urzadzenie jest wylaczone i odtaczo-
ne od sieci (Lampki kontrolne (2+3) s3 zgaszone).

2. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

3. Wyjmij kosze i napetnij zbiornik olejem lub tluszczem (maks.
4,01). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum

4. Prosze wlozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym
230 V~, 50 Hz. Czerwona lampka kontrolna POWER (2)
zapala sie. Regulator temperatury (4) ustawi¢ na wymagang
temperature. Zatoz pokrywe na miejsce.

5. Teraz $wieca sig obie lampki kontrolne. Po osiagnie-ciu
ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna HEAT
(3) gasnie. Czerwona lampka kontrolna $wieci sie da-lej i
pokazuje funkcje pracy urzadzenia. Zdejmij pokrywe i widz
koszyk/i frytownicy wypetnione smazonym produktem w
goracy tuszcz. Zatdz pokrywe na miejsce.

6. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza sie i wytacza
podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace
termostatu kontrolujacego i utrzymujacego temperature. Po
uptywie czasu smazenia (czas smazenia jest podany na
opakowaniu produktu spozywczego lub w recepturze) wyjmij
koszyk frytownicy.

7. Poczekaj, az olej $cieknie czesciowo ze smazonego
produktu, zawieszajac kosz lub kosze na krawedzi zbiornika
frytownicy

8. W celu wytaczenia urzadzenia regulator temperatury prosze
ustawié na O i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

+  Prosze nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie!

+  Przed czyszczeniem zelazka nalezy zawsze wyja¢
wtyczke z gniazdka!

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekad, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczekac z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny
od jego uzytkowania.

2. Wyciagnij do gory element sterujacy (5). Aby wymienic olej,
wyciagnij zbiornik tuszczu i wylej olej z boku.

3. Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na tluszcz, pokrywe i obudo-

we za pomocawilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby ptynu
do zmywania. Nie zanurzaj pokrywy w wodzie.

4. Kosze frytownicy mozna umy¢ w zwykly sposéb kapieli
wodnej.

5. Prosze unika¢ stosowania $rodkéw szorujacych lub innych
ostrych przedmiotéw, tak aby nie uszkodzi¢ frytkownicy!

6. Zioz frytownice i wsun element sterujac (5) w prowadnice.
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Wymiana filtra do zapachow i do opardw ttuszczu

Weisnij uchwyt ostony filtra do wewnatrz i wyciagnij ostone do
przodu.

+ Prosze wymienic filtr.
+ Po wymianie prosze zamontowac z powrotem pokrywke.

1 WSKAZOWKA:

Gdyby kiedys filtry te sie zuzyty, to do wlasciwych rozmiaréw
mozna przyciag filtry uniwersalne, np. filtry do wyciagéw
kuchennych.

Usuwanie zakidcen
Urzadzenie nie funkcjonuje

Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ podtaczenie do sieci.
Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne moZliwe przyczyny:

Urzadzenie to zaopatrzone jest w wylacznik bezpie-
czenstwa (1). Uniemozliwia on niezamierzone wigczenie
ogrzewania.

Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu sterujacego.

Ochrona przed przegrzaniem

+ Jezeli frytownica zostanie omytkowo wigczona bez oleju
lub tluszczu, automatycznie zadziata zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wéwczas gotowe do
uzytku. Prosze wyjac wtyczke z gniazdka.
By frytkownice uzy¢ ponownie, prosze uruchomi¢ przycisk
L,RESET" (11) z tylu elementu sterujacego dopiero po zupet-
nym ochtodzeniu urzadzenia. W tym celu prosze uzy¢ ostro
zakonhczonego przedmiotu.

Dane techniczne
MOGEL:... oot FR 3195
Napiecie zasilajace: .........ouwrerereeeeeeeereiennes 220-240 V, 50 Hz
PODOI MOCY: ..o 2000 W
StOPIEA OCIONY: ...ovvvvveeirerieierees e [
Wielko$¢ napetnienia: ......... maks. 4,01

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpie-
czenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy nisko-
napieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancii na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do
miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym urza-
dzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wykonania,
naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy
za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartoci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurbw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulator6w,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile s
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, kidre maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca sprzeda-
2y oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie

daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadze-

nie, ktore sa wymieniane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania s
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.
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Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, kiérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacie, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymaja Parfistwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

JEZYK POLSK]
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GESKY

Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné pe-
Ctéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim listem,
pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim vyba-
venim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj pfedavat
tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

+ PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené éely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarte jgj
pred horkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkosti (v Zad-
ném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi
hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze méte vinké
ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni pfistroje,
okamyZité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

«  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pfistroj pouZivat, pokud chcete namontovat pfisluSenstvi
piistroje, pfi isténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Pristroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vZdy vypnéte. Vytahnéte
z&stréku ze zasuvky.

+  Pristroj a sitovy kabel je nutné pravidelné kontrolovat, zda
nejsou poskozeny. Bude-li pokozeni zjisténo, pfistroj se jiz
nesmi pouzivat.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

+ Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpecnostni
pokyny*.

Déti a slabé osoby

+ Zdlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechévejte
v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s olii.
Hrozi nebezpeci uduseni!
+ Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouZivaly osoby
(vCetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi a dusev-
nimi vlastnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a/nebo

nedostatkem znalosti, s vyjimkou pfipadd, Ze by na né dohli-

Zela osoba odpovédna za bezpeénost nebo od ni obdrzely
pokyny, jak se ma piistroj pouZivat.

+ Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehraji.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DuleZita upozoréni pro Vasi bezpeénost jsou specialné ozna-
¢ena. Bezpodmineéné dbejte téchto upozoméni, aby nedoslo
k nehodam a Skodam na pfistroji.
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I\ VYSTRAHA:
Varuje pfed nebezpecim pro Vase zdravi a upozoriuje na
mozna rizika zranéni.

/\ POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro pfistroj &i jiné predméty.

1 UPOZORNENi: Upozorfiuje Vés na tipy a informace.

Zvlastni bezpecnostni upozornéni
pro tento pfistroj

I\ VYSTRAHA:

+ Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

+ Oleje a tuky mohou v pfipadé prehrati zaéit horet.

Budte opatrni! Po pouziti nezapomerite pfistroj vypnout!
Nejdfrive proto postavte termostat na nejnizsi misto a poté
vytahnéte zastréku.

+  Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k prekypéni
fritézy. Nebezpecné je i vzajemné michani riznych druhl
olejli nebo tukd!

+  Zacne-li pristroj hotet, v zadném piipadé se nepokouseijte
oher hasit vodou. Zaviete viko pristroje. Uhaste plameny
pomoci vihkého hadfiku.

+ Nepohybujte s pfistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

+ Kosik/ koSiky napliite mimo fritézu, aby se zabranilo stfiknu-
tim.

+ Kfritovani vzdy pouzijte fritovaci koSik/fritovaci koSiky.

+ Neprovozuite pfistroj na vnéjSich spinacich hodinach nebo
na oddéleném systému dalkového fizeni.

/\ POZOR: PREHRATI TOPNEHO TELESA

Dbejte téchto dulezitych pokyn, jestlize chcete ve fritova-
ci nadobé pouzit tuk!

Tuk se musi rozpoustét pomalu, aby mohl obklopit topné
téleso.

Pokud poutzijete tuk poprveé, nebo jej opét rozpustite,
hrozi prehfati topného télesa, pokud byste zvolili pilis
vysokou teplotu!

Prvni pouziti tuku:
+  Rozpustte tuk predem v jiné nadobg.
£\ VYSTRAHA:

Nezahfivejte tuk nad 50°C, zabranite tim poranéni pfi
prelévani tuku.

+  Nalijte rozpustény tuk do fritovaci nadoby.
+ Pokud je v nadobé potrebné mnoZzstvi tuku, mizete na
termostatu nastavit potfebnou teplotu.
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Ropusténi ztuhlého tuku ve fritovaci nadobé

Pokud tuk ve fritovaci nadobé ztuhl, mizete jen tézko posou-
dit, nakolik je tuk u topného télesa na dné nadoby rozpustén.

+  Otacejte pomalu termostatem, az se rozsviti kontrolka,
ktera ukazuje provoz topného télesa.

/\ sTop: Neotacejte vice termostatem! Topné téleso ted
bude ztuhly tuk pomalu ohfivat.

+ Po chvilce se topné téleso samo vypne.
+  Zapnéte je opét zvySenim teploty na termostatu.
+  Opakujte tento postup, az je veskery tuk rozpustén.

Prehled ovladacich prvki

1 Bezpegnostni spina¢

2 Kontrolka POWER (Cervené)
3 Kontrolka HEAT (zelené)

4 Regulator teploty

5 Ovladaci prvek (odnimatelné)
6 Nadoba pro fritovaci tuk

7 Fritovaci ko$

8 Vnéjsi kryt

9 Viko

10 Viko pachového a tukového filtru
11 Tlacitko RESET

Uvod
Tato fritéza je vybavena regulovatelnymi termostaty (4), takze |ze
teplotu individuainé pfizplsobit fritovanym potravinam.

Prosim, pfectéte si pozorné tento navod k obsluze, abyste
pak mohli fritézu pouzivat bezpe¢né a optimalnim zpuso-
bem.

Elektrické pfipojeni
Pfikon
Dvojita fritéza miize celkem pojmout vykon 2000 W. U takového

piikonu se doporuéuje oddéleny pfivod se zajisténim prostted-
nictvim ochranného jisti¢e domacnosti 16 A.

Pfistroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky
s ochrannym kolikem 230 V~, 50 Hz.

/\ POZOR: PRETIZENi
Vzhledem k velkému vykonu tohoto pfistroje nepouzivejte
prodluzovaci vedeni ¢i elektrické rozdvojky.

Uvedeni do provozu
Pfed prvnim uvedenim do provozu

1. Pfistroj vybalte. Odejméte vika z fritézy. Ve fritéze se nacha-
zeji fritovaci koSiky (7). Vyjméte z fritézy vSechny pfedméty.

2. Doporucujeme ogistit poklop (9), vnéjsi kryt (8), nadobu pro
fritovaci tuk (6) a fritovaci ko3e (7) tak, jak je popsano v Casti
Cisténi.

3. Zasunte pfipadné fidici prvek (5) do vedeni tak, aby byl
pevné usazen.
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Pokyny pro pouzivani

1. Pravidelné odstrarujte zbytky fritované suroviny, které zista-
ly v oleji (napf. kousky pomfritd). Po 8 - 10 pouzitich by mél
byt olej vyménén. K fritovani pouZivejte jen kvalitni fritovaci
oleje nebo fritovaci tuky.

2. Musi byt mozné zahiat oleje a tuky na vysokou teplotu.
NepouZivejte margarin, olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky
nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi nizsich teplo-
tach se mohou prepalovat. Doporucujeme pouZivat tekuty
fritovaci olej.

/N VYSTRAHA: NEBEZPECI!

+  Vyménujte pravidelné tuk/olej.

+ Nepouzivejte ledovkou obalené zmrzlé potraviny!

+  PHi pouZiti vihkych potravin (napf. zledovatélych
hranolk) vznikne silné pénént, pficemz mize v kra-
jnim pfipadé dojit k vypénént tuku/oleje z nadoby a
tim k poranéni.

3. Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporuuje, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Déle plati, aby
doba fritovani byla co mozna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximalné do zlatova.

4. Chtéli bychom Vas upozornit na to, Ze bezpecnostni spina¢
(1) se spusti poté, co byl Fidici prvek posunut do vedeni.

5. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu
fritované suroviny. Jako navod plati: PfedsmaZzené potraviny
vyZaduji vy$3i teplotu nez potraviny v surovém stavu.

6. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu
prenaset nebo s ni pohybovat.

7. P fritovani potravin z tésta setfete piebytecné tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

8. Dbejte na to, aby rukojet/rukojeti na fritovacim kosiku/fritova-
cich kosicich byla/byly spravné upevnéna/upevnény.

+ Vzajemné stisknéte konce drétu na volném konci drzadla.

+ Vedte Uhly do oéek dratu uvnitf kose.

+ Fritovaci ko$ smi byt napinén maximalné do 2/3. Ne-
prepliiujte fritovaci ko$ (max. plnici mnozstvi pomfritt je
200g na 11 oleje/tuku).

9. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

/N VYSTRAHA:

Jestlize jsou potraviny pli§ vihké (napf. pommes frites
prili§ pokryté ledem), dochdzi k silnému pénéni, coz v
nejnepfiznivéjSim pripadé mize vést aZ k prekypént oleje.

Pouzivani

1. Ujistéte se, ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a ze je
vypnuty (Kontrolni (2+3) svitilny nesviti).

2. Odejméte viko z fritézy.

3. Odstrante fritovaci ko$iky a naplfite do nadoby olej nebo
tuk (maximainé 4,0 I). Hladina tuku se musi nachazet mezi
ryskami MIN a MAX

4. Zastréte zastrCku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V~,
50 Hz. Cervena kontrolni svitina POWER (2) se rozsviti.
Otéacenim regulatoru (4) nastavte pozadovanou teplotu. Vika
znovu nasadte.
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5. Obé kontrolni svitilny nyni sviti. Jakmile je dosazeno na-
stavené teploty, zelend kontrolni svitiina HEAT (3) zhasne.
Cervena kontrolni svitiina sviti dale a indikuje tak provoz
pfistroje. Sundejte poklop a opatré viozZte fritovaci ko§ nebo
koSe s fritovanymi potravinami do horkého tuku. Vika znovu
nasadte.

6. Zelend kontrolni svitilna se béhem fritovani nékolikrat roz-
sviti a opét zhasne. To je norméalni a indikuje to, Ze teplota
je kontrolovana termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
udrZuje. Po uplynuti doby fritovani (doba fritovani je uvede-
na na obalech potravin &i v receptech) vyjméte fritovaci kos.

7. Olej z fritovanych potravin nechejte trochu odkapat tim, Ze
fritovaci koSik, popf. koSiky zavésite na okraj nadoby/nadob
na fritovaci tuk.

8. Chcete-li pfistroj vypnout, nastavte regulétor teploty do
polohy O a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Cisténi
L\ VYSTRAHA:
+ Spotfebi¢ nesmi byt ponoien do vody!
+ VZdy pied zahajenim cisténi vytahnéte zastréku ze zasuv-
ky!

1. Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom zacnéte
s Gisténim. Po pouZiti byste ale méli pfed dal$i manipulaci
v kazdém pfipadé vyckat minimalné 1-2 hodiny, abyste se
vyvarovali mozného popaleni.

2. Ridici prvek (5) vytahnéte nahoru. K vyméné oleje vytahne-
te nddobu na fritovact tuk a olej na strané vylijte.

3. Ocistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vihkym hadfi-
kem, popfipadépouZijte prostiedek na myti nadobi. Poklop
nesmite ponofit do vody.

4. Fritovaci ko$iky muZete ocistit obvyklym zplisobem v propla-
chovaci lazni.

5. Vyhnéte se pouZivani drsnych Cisticich prostfedkd nebo
ostrych pfedmétu, aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

6. Fritézu znovu sloZte dohromady, fidici prvek (5) znovu
vsunite do vedeni.

Vyména pachového a tukového filtru

Stisknéte pojistku vika filtru smérem dovnitf a stahnéte viko
smérem dopredu.

« Vyménte filtr.
+ Po provedeni vymény opét kryt namontuite.

1 UPOZORNENi:
Pokud by se tyto filtry jednou zcela opotiebovaly, je mozné na
spravny rozmér vyiezat univerzalni filtry napr. z odsavact par.
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Odstrafiovani poruch
Pfistroj neni funkéni

Néprava:

Zkontrolujte sitovou pfipojku.

Zkontrolujte polohu termostatu.

Dalsi mozné priciny:

Vas$ pfistroj je opatfen bezpeénostnim spinacem (1).
Zabrafuje samovolnému zapojeni topeni.

Néprava:
Zkontrolujte fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pred piehfatim

+ Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni
Zadny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje funkce ochra-
ny pred prehratim. Pfistroj pak uz neni funkéni. Vytahnéte
zastréku ze zasuvky.

+ Teprve poté, co pristroj zcela vychladne, stisknéte ovladaci
knoflik ,RESET" (11), na zadni strané fidici prvku, abyste
mohli fritézu opét pouzivat. Pouzijte k tomu Spicaty pfredmét.

Technicke udaje

FR 3195
..220-240 V, 50 Hz

ObJeM NAPING:......coovvvreriiriiee et max. 4,0 litr
CISEA RMOMNOSL: ..o seeeese oo 41kg

Tento piistroj byl testovan podle vech pfislusnych, v soucasné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elekiromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl zkon-
struovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-technickych predpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Likvidace
Vyznam symbolu ,,Popelnice*

Chrante naSe Zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojti pouZijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

PomiZete tak pfedejit moznym negativnim dopad(m na Zivotni
prosted a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku
nespravné likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroju.

Informace o tom, kde lze tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, obdrZi-
te prostfednictvim (izemné spravnich celk(i nebo obecniho radu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok A hasznélati tmutatoban talélhatd szimbolumok

A készillék hasznélatba vétele el6tt gondosan olvassa végiga Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztéri  vannak kiilonboztetve. Kerjiik, mindenképpen tigyeljen ezekre
nyugtéval és lehetéleg a csomagolokartonnal, ill. az abban annak érdekében, hogy elkerlilie a baleseteket és a késziilék
Iév6 bélésanyaggal egyiitt! Amennyiben a késziiléket harmadik ~ karosodésat:

személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a A 5
késziilékhez. FIGYELMEZTETES:

Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-

+  Kizérélag személyi célra hasznalja a készUléket, és csupan tat a lehetséges sériilési lehetdségekre.
arra, amire vald! A készillék nem ipari jellegli hasznalatra
késziilt. Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erés héha- I\ VIGYAZAT:
tasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem- Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy més
mi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az éles szélektdl! {argyakban kart tehet.

Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a készilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig hiizza ki a csatlakozét
a dugaszold aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hizza), ha nem hasznalja a készilléket, tartozékokat szerel  Kiilonleges biztonsagi tudnivalok a késziilékhez
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikddtesse a készliléket feligyelet nélkil! Mindig A
kapcsolja ki a kész(iléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécickat emel ki

FIGYELMEZTETES:
Soha ne adjon vizet az olajhoz!

a csatlakozot a dugaszolo aljzatbol! + Azolajés a zsirok tlheviiléskor éghetnek. Legyen

+ Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni elévigyazatos! Ne felejtse el a készileket tizemelés utan
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést 4t rajta, a kikapcsolni! El6szor allitsa a hdszabalyzot a legkisebb
kész(iléket nem szabad hasznalni. fokozatra és utana hiizza ki a csatlakozét.

+ Akockéazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziilé- + Soha ne keverjen 6ssze olajat zsirral, a felnabz6 keverek
ket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha kénnyen kifuthat a frit6zbdl. Klonboz6 olaj- és zsirfélék
hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartotdl, a vevdszolgala- egymassal valo keverése is veszélyes!
tunktél vagy hasonld képzettséqgli személyts| kérien helyette  *  Ha tiizet fogna a keszilék, semmi esetre se probalja a
azonos érték(i masik kabelt! langot vizzel oltani! Csukja le a készilék fedelét, és vizes

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon! ruhaval fojtsa el a langot!

+ Tartsa be az itt kivetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabd- + Ne mozgassa a késziiléket olyankor, amikor a zsiradék
lyokat". folyékony allapotd/forrd!

+  Akosarat/kosarakat az olajsiitén kivil toltse meg, hogy ne

Gyermekek és legyengiilt személyek spriccelien.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhets ~ * SUtéshez mindig a sitSkosara(ka)t hasznalja. N
helyen a csomagoloelemeket (mianyag zacsko, karton, . Nelulzerpelzltesse a kész(iléket kills6 id6zit6 draval vagy kilon
sztiropor stb.)! taviranyitasos rendszerrel.

/N FIGYELMEZTETES! £\ VIGYAZAT: A FUTOELEM TULHEVULESE
Kisgyermekeket ne engedjen a fdliaval jatszani. Fulladas Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalot, ha zsirt szeret-
veszélye allhat fenn! ne hasznalni az olajsiitdben!

+ Akésziilék nem arra vald, hogy korlatozott fizikai, érzékszer-

X iy o " " A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy koriilzarhassa a
vi vagy szellemi képességli személyek (beleérive a gyere-

/ ! AR 2 flitéelemet.
keket is) vagy tapasztalat ill. tudas hidnyaban hasznaljak, o ) o )
kivéve, ha biztonsagukért felelds személye feliigyel réjuk Ha eldszor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tillheviilés veszé-
vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozélag, hogy hogyan lye all fenn, ha a hdmérsékletet tul magasra allitja be!
kell hasznalni a kész(iléket. - A
" L . Ha elészér hasznal zsirt
+  Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkil hagyni, nehogy
jatsszanak a késziilékkel. +  Elétte kilon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.
/N FIGYELMEZTETES:

Ne hevitse a zsirt 50°C f6lé, nehogy attoltés kdzben
megégess magat.

MAGYARUL

+ Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiitd tartalyaba.
+ Haelért a szilkséges olajszintet, a termosztaton beallithat-
ja a kivant hémérsékletet.
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Megkeményedett zsir felolvasztasa az olajsiitében

Ha a zsir megkeményedett az olajstitében, alig tudja megal-
lapitani, hogy lent a flitésnél mennyire van mar elolvadva.

+ Forditsa el lassan a termosztétot, mig ellenérzd lampa
azt nem jelzi, hogy a f(ités tizemel.

£\ STOP! Ne forditsa el tovabb! A melegités csak lassan
melegfti fel az olajat.

+  Nemsokara a melegités magatol kikapcsol.

+ Kapcsolja megint be a fitést: allitsa be megint a termo-
sztatot

+  Addig ismételje ezt meg, mig a zsir el nem olvadt.

A kezel6elemek attekintése

1 Biztonsagi kapcsold

2 POWER lampa (piros)
3 HEAT lampa (z6Id)

4 Héfokszabalyzd

5 KezelGelem (levehetdk)
6 Siitézsiradék-tartaly

7 Sit6kosar

8 Burkolat

9 Fedél

10 szag- es zsirg6zsz(ir§ fedél
11 RESET Ujraindité gomb

Bevezetés

Az olajsiit6 szabalyozhatd termosztattal (4) van felszerelve, ily mo-
don a slitnivald élelmiszer hémérsékletét egyénileg be lehet allitani.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast,
hogy a fritdzt optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Elektromos csatlakoztatas
Csatlakoztatasi érték

A dupla olajsiit6t dsszesen 2000 W teljesitményt vehet fel. Ennél
a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kilon tapvezeték, amely
egy 16 A-es haztartasi védbkapcsolon keresztll van biztositva.

A készliléket csak el6irasszertien szerelt, 230 V~ 50 Hz-es
féldelt konnektorba szabad csatlakoztatni.

/N VIGYAZAT: TULTERHELES
Ne hasznaljon hosszabbitd vezetéket vagy halozati csatla-
kozosort, mivel a késziilék tulsagosan nagy teljesitménydi.

Uzembehelyezés
Az els6 hasznalatvétel eltt

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le az olajsiité
fedelét. Az olajsiitében két stit6kosar (7) talalhato. Vegyen ki
mindent az olajs(itébél.

2. Azt javasoljuk, hogy a fedelet (9), a burkolatot (8), a tartalyt
(6) és a siitbkosarakat (7) a Tisztitas alatt leirtak szerint
tisztitsa meg.

MAGYARUL
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3.

Esetleg tolja a vezérlGegységet (5) a vezet6 elembe gy,
hogy az szilardan alljon.

Hasznalati utmutato

1.

9.

Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). 8-10
haszndlat utan cserélje az olajat! A siitéshez j6 mindségu
sUt6olajat vagy zsit hasznaljon.

A zsirok és olajak magas héfokra hevithet6k legyenek.
Ne hasznéljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a
zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten flistoIni kezdhetnek. Folyékony
sit6olaj hasznlatat javasoljuk.

A FIGYELMEZTETES: VESZELY!

Mindenképpen rendszeresen cserélie a zsir vagy az
olajat.

+ Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

+  Tul nedves élelmiszerek esetében (pl. nagyon jeges
sliitourgonya, stb.) erés hab képzédik, mely altal
kedvezétlen esetben a forrd zsir, vagy olaj kifuthat és
sérilést okozat.

A keményitétartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona)
lévé acrylamid tartalom csokkentése érdekében nem ajanla-
tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési hémérsékletet tullépni.
Tovabba a siitési id6 lehetéleg rovid legyen és a slitendd
élelmiszert maximum aranysargara szabad siitni.

Kerjiik vegye figyelembe, hogy a biztonségi kapcsolé (1)
akkor kerll m(ikddésbe, ha a vezéridelemet a vezetésbe
toljak.

Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Enhez
vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatosségait.
Iranyelv: eléfritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers élelmiszereknél.
Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

Tésztafélek fritirozasa esetén hizza le a tllcsordult tésztat,
és dvatosan helyezze a darabokat az olajba..

Ugyelien arra, hogy a stt6kosar/sit6kosarakon Iévd nyél/
nyelek helyesen legyen(ek) rogzitve.

+ Nyomja 8ssze a dr6tvégeket a nyél szabad végeinél.

+ Dugja be a sarkokat a kosar belsejében lév flilekbe.

+  Asiitbkosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtdlteni.
Ne toltse tdl a siitbkosarat (hasabburgonyabdl a maxi-
malis t6lt6tdmeg 200 g 1 liter olajra/zsirra szamitva).

A nedves élelmiszert el6z6leg kenddvel térdlje szarazral

/) FIGYELMEZTETES:

Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. erésen fagyasztott hasab-
burgonya stbh.) esetében erételjes habképzédés indul, ami
miatt balszerencsés esetben az olaj ki is futhat.

1.

Hasznalat

Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és
ki van-e hlizva a konnektorbdl (Az ellendrz6 lampak (2+3)
nem égnek).

Vegye le a frit6zr6l a fed6t!
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3. Vegye ki a siitbkosarakat és t6ltson olajat vagy zsirt a
tartalyba (legfeljebb 4,0 litert). A zsiradék szintje a Min. és a
Max. jel kdzott legyen.

4. Dugja a csatlakozd dugaszt egy 230 V~, 50 Hz-es foldelt
konnektorba! A piros ellenérzé lampa POWER (2) kigyullad.
A héfokszabalyz6 (4) forgatasaval allitsa be a kivant hémér-
sékletet! Ismét helyezze vissza a fedelet.

5. Most mind a két ellendrzd lampa ég. Ha a fritézben a
hémérséklet elérte a bellitott értéket, a zold ellendrzd
lampa HEAT (3) kialszik. A piros ellendrzd lampa égve
marad, és jelzi, hogy a készUlék lizemben van. Vegye le
a fedelet és 6vatosan engedje be a stitendd élelmiszerrel
t0It6tt stit6kosara(ka)t a forrd zsirba. Ismét helyezze vissza
a fedelet.

6. Azold ellen6rz6 lampa a sités alatt t8bbszor be- és kikap-
csol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet
termosztatikus ellenérzés alatt all, és azonos marad. A siité-
si id6 lejarta utan (a s(itési idét az élelmiszer csomagolasan
vagy a receptben taldlhatja meg) vegye ki a siit6kosarat.

7. Akassza be a s(it6zsir tartalyanak szélére a sitékosarakat
és csepegtesse le az ételrdl az olajat.

8. Akészilék kikapcsolasahoz allitsa a h6mérsékletszabalyo-
z6t O-ra, és huzza ki a dugaszt a konnektorbdl!

Tisztitas
/N FIGYELMEZTETES:

+  Ne mértsa a késziiléket vizbe!
+  Atisztitas eldtt mindig kell kihuzni dugét a konnektorbol!

1. Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritz teljesen le
nem hilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos
1-2 6rat varni, nehogy a forré kész(ilék égési sértilést okoz-
zon.

2. Hulzza ki a vezériGegységet (5) felfelé iranyban. Az olaj cse-
réjehez, hizza ki a siitézsir tartalyt és toltse ki oldaliranyban
az olajat.

3. Asitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiilsd boritast nedves
ruhdval és eset-leg haztartasi mosogatoszerrel tisztitsa! Ne
meritse vizbe a fedelet.

4. Az olajsiité kosarakat a szokasos mddon a mosogatéban
mosogathatja el.

5. Ne hasznaljon strolészereket vagy éles targyakat, nehogy a
frit6z megséruljén!

6. Allitsa Ujra dssze a frit6zt, tolja a vezérlGegységet (5) Ujra a
vezetd elembe.

A szag- és zsirszir6 cseréje

Ne nyomja be a sz(ir6takaras tart6jat és hizza ki eldre a
takarést.

+ Cserélie ki a sz(ir6t.
+ Acsere utan csavarozza vissza a fedelet.

1 TAJEKOZTATAS:
ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis filtert
méretre lehet vagni - pl. szagelszivéhoz valét.
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Zavarelharitas

A késziilék nem miikodik

Megoldas:
Ellendrizze a halézati csatlakozast.
Ellendrizze a termosztatok helyzetét.

Tovébbi lehetséges okok:
Szerelie fel a kész(iléket biztonsagi csatlakozoval (1).
Ez megakadalyozza a f(ités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldas:
Ellendrizze a vezérlelem helyes bedllitasat.

Tulheviilés elleni védelem

Ha tévedésbdl ugy inditand el a fritézt, hogy nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tllheviilésgatlo.
Ilyenkor a készUilék mar nem miikddéképes. Hizza ki a
csatlakozé dugaszt a konnektorbdl!

Csak a késziilék teljes lehdilése utan mikadtesse a
vezériéelem hatoldalan taldlhatd ,RESET gombot (11), ha
a frit6zt Gjra hasznélni szeretné. A gomb megnyomasahoz
haszndljon valamilyen hegyes targyat.

Miszaki adatok

MOGEI: oo eesesssss s FR 3195
FeszUISEPNIALAS: ......uvrrvverrcrrrviiierreceiens 220-240 V, 50 Hz
TeljesitmenyfeIVEtel: ... 2000 W
VEAEIMI OSZEAIY: ..vovvovvveeeeceissersnsessseeesess s ssssssees I

Toltési mennyiség: ...
Nettd suly:

max. 4,0 liter
A1 kg

Ezt a késziléket az Europa Tanacs minden vonatkozo aktudlis
irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszilltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legjabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.

A m(iszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

MAGYARUL

43

05.09.11 12:24



Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készillékeit,
amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhetok legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobés" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus kész(ilékek értékesitésé-
nek egyéb forméihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban tajékoz-
tatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselejtezett készlékeket.

MAGYARUL
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O61wue yKasaHUA No TexHUKe 6e3onacHoCTy

Mepex Hayanom akcnnyatauum npubopa BHUMATENBHO Mpo-
ywTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO KCMNyaTaLmMm 1 Coxpa-
HUTE ee B HaZeXXHOM MeCTe, BMeCTe C FapaHTVII;IHbIM TaIOHOM,
KacCOBbIM YEKOM M, N0 BO3MOXXHOCTH, KAPTOHHOW KOPOBKOW C
YMaKoBOYHbIM MaTepasnom. Ecnu faete komy-nu6o nonons-
30BarbCs NpUOOPOM, 06A3aTeNLHO AaiiTe BNpuAaaydy AaHHy
MHCTPYKLMIO MO 3KCMNyaTaumm.

+ Tonb3yitreck NPBOPOM TOMbKO YaCTHEIM 00Pa3oM M Mo Ha-
3HaueHuto. Mpubop He NpeaHasHaYeH And KOMMEPYECKOro
vcnonb3osaxwsA. He nonb3yiTech NpMOOPOM NOA OTKPLITEIM
HeBom. Mpesoxpatsite pUOOP OT Xapl, NPAMBIX CONHEY-
HbIX NTy4elt, BNAXKHOCTA (HW B KOEM CMy4ae He norpyaiite
€ro B BoAY) ¥ yAapoB 06 ocTpbie yrbl. He npukacaiecs
K nprGopy BNaXHbIMK pykamu. Ecnn npubop yenaxHunca
WM HAMOK, TYT X BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM.

«  [locne aKcnnyatauuu, MOHTaXe NPUHAANEXXHOCTEN, YNCTKE
WnM nonomke npuBopa BCerAa BblHUMaiATe BNIKY U3 Po3eT-
Ku (TAHUTE 3a BUNKY, a He 3a Kabenb).

* He ocTaBnsiiite BKKOYEHHbIE ANEKTPOMPUOOPLI B3 Mpu-
cMoTpa. BeixoAs 13 nomelLLeHa Bceraa BoiktovaiTe
npUOOp. BLIHBTE LUTEKEP U3 PO3ETKM.

+ Tpubop U KaBenb CETEBOrO NUTAHUA HEOBXOANUMO pery-
NApHO 0BCNeA0BaTb HA HANMYME CNEJOB NOBPEAEHHS.
Mpu 0BHaPYXEeHMM MOBPEXAEHHA NONb30BATECA NPUOOPOM
3anpelLusetca.

* Hv B Koem cnyyae He pemMoHTUpyliTe Nprbop camocTos-
TENbHO, @ 0BpaLLaiTECh B TaKOM Clyyae 3a NOMOLLIbHO K
CMeLManuCTy, UMEtoLLIEMY COOTBETCTBYHOLLMA AOMyCK. M3
Cc0o0BpaKeHHil Be30MacHoCTH, 3aMeHa CETEBOrO LUHYpa Ha
PaBHO3HAYHBIV JONYCKAETCA TONBKO Yepes 3aBOA-M3roToBK-
Tefb, HalLly CEPBUCHYIO MACTEPCKYIO W COOTBETCTBYHOLLE-
ro KBaMAUUMPOBAHHOTO Cneunanmcra.

* McnonbayitTe TONbKO OPUrMHABHBIE 3an4acTy.

+  TMoxanyiicTa, codniogaiite Hukecneayrowme ,Cneuvans-
Hble yKasaHws Mo TeXHUKe Be30MacHOCTH".

Oetu v nuua HyHaaroLueca B npucmotpe

* W3 cooBpaennit GesonacHocTi AnA Aeteil He ocTaBnAiTe
nexaTb yrakoBky (MNacTUKOBbIE MELLKH, KPTOH, NEHO-
nnacr 1 T.4.) 6es npuemotpa.

A NPEOYNPEMEHUE!
He nossonsiite AeTAM Mrpartkb C NONUITUNEHOBON
nneHKoi. OnacHocTb yayLwbA!

+ 9107 NpvBop He NpeaHasHaueH ANA NONL30BaHUA TLaMK
(BKAKOYAR A€TENH) C OrPaHUUYEHHBIMU GU3UYECKUMH, CEHCOP-
HbIMM MM YMCTBEHHBIMM CIOCOOHOCTAMM UM NMLAMK, HE
UMEIOLLMMM OMbITa W /Ui HEOOXOAMMBIX 3HaHMM. HcKnio-
YeHue COCTABAAOT Cllyuan, KOraa OHW HaXOAATCA NoA Npu-
CMOTPOM NMUa, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHoCTb,
KOTZia OT 3TOr0 /ULa NONY4YeHbl yKasaHua Mo NoNb30BaHMIO
NpUOOPOM.

* HeoBxoanmo npucMatpuBath 3a AeTbMM, YToOb! yoeauTbCA
B TOM, YTO OHU HE UrpatoT ¢ NPHOOPOM.
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CumBonb npuMeHAeMble B JaHHOM PYKOBOACTBE N0Jib30-
BaTenfa

BaxxHble pekoMeHaauny Ans 00ecrieyeHua BaLLiei 6esonacHo-

€11 0003HauEHbI N0 0coBeHHOMY. OBa3aTenbHO CrieayiTe STUM
PEKOMEHAALMAM, YTOBbI NPEOTBPATHTE HECUACTHBIA CyYai Uik
NMONOMKY M34enua:

/N MPENYNPEMOEHME:
Mpeaynpexaaet 06 onacHoCTH ANA 340P0BbA 1 BOIMOHOM
PUCKE NOMy4EeHNA TPABMBbI.

/\ BHUIMAHME:
YKasblBaeT Ha BO3M0)KHy}0 OMacHOCTb And u3aenua u ﬂpyWIX
OKDY)KAIOLLMX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laeT coBeTh M MHpOpMALMIO.

Cneuuaanble YKa3aHH1A No TeXHUKe 6630"30'
HOCTH AnA atoro npubopa

/N MPELYNPEMOEHME:

* Hv B K0eM cnyyae He HanvBaiTe B Macno Boay!

+  [leperpeTble Macna 1 XXMpbl MOTYT BOCMIAMEHHTBCA.
Byabte ocTopoxHbi! Hrkoraa He 3aBbiBaliTe BbikmioyaTb
npuGop nocne okoH4aHuA pabori! [ns atoro cHavana
YCTaHOBMTE TEPMOCTAT Ha HAaUMEHBbLLYIO Temneparypy, a
3aTeM BbITALLUTE BU/IKY CETH M3 PO3ETKH.

+  HuKoraa He cMeLLMBaiTE XMP C MACoM, CMECh MOXET
BCMEHUTLCA 1 BLIKEMETb. TakKe onacHo CMeLLnBaTh
MeXxay coB0i pasnuuHbie CopTa Maces v XxMpoB!

+  Ecnu conepxumoe GpuTiopa BOIrOPHUTCA, H1 B KOEM
Cnyyae He TyLUUTe 3T0 BOAOW. Hakpoiite dpuTiop
KPBILLKOM. YAyLIATE A3bIKW MAAMEHH NP1 NOMOLL
BNaXXHON TPAMKY.

* He nepessuratite npuoop ¢ KUAKAM/TOPAUNM XKMPOM.

+ Hanonuaite KOP3NHKY / KOP3MHKK, NPEABAPUTENBHO BbIHYB
€ 13 OPUTIOPHHLBI, YTOOLI MpeaynpeauTs 0BpasoBaxue
OpblaroB.

+ [inA apeHwa BO GpUTIOpe BCeraa nonb3ynTech GpuTHop-

HOW KOP3MHKOM / KOP3MHKAMM.

+ He BuxopwcTaiiTe an ynpasniHHA NpunaaoM 30BHLLHI

TaniMepy abo iHLLi nepudepiitHi cUcTeMM ANCTaHLIHHOMO
ynpasniHHA.

/\ BHUIMAHME:
MEPETPEB HATPEBATENBHOIO SNEMEHTA

TMomHuTE 06 3TOM BarKHOM NpeAyNpeMaeHUH, ecnu Bol
HaMepeHbl HCMOMb30BaTh ANIA NPUrOTOBNEHNHA 6ntoa BO
pHTIOPHHLIE TBEPABIA HHP!

H‘(Mp crneayet pactannueatb MeAneHHo, yT06bI OH MOF
NMONTHOCTbHO NOKPbITh HBFPEBaTeﬂbeIﬁ ANEeMEeHT.

Ecnu Bel Knanete wup Bnepeble UK pacTann1eaete
€ro NOBTOPHO, BO3HWKAET ONAacHOCTb Neperpesa, ecnu
BbiGpaHa CIIMLIKOM BbICOKaA TemMneparypa!

PYCCKHH
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Wcnonk3oBaHne Hupa B nepsbii pa3
+  CHavana pacTonuTe Xup B OTAENbHOM COCYAE.

A NPEOYNPEMIEHUE:
He HarpeBayite »up Ao Temnepatyphi Beille 50°C, uToBbl
u3bexatb 0XOroB BO BPEMS NEPENUBAHHS.

+  [lepeneifTe pactonnerHbIi X1p BO GPUTIOPHHMLYY.

+  [locne TOro Kak ypoBeHb XMpa A0CTHN Xenaemoro
KONMYeCTBa, BKKOYTE C MOMOLLbO TepMocTaTa
Tpedyemyto TeMnepartypy.

Pazorpe 3aTBepAeBLLEro HuUpa BO GpPUTHOPHULE

Ecnn xup satBepaen Bo GputiopHuLe, Bl He MoxeTe
OnpeseNtTb, HACKObKO OH Y)Ke pacTann BOKPYr
HarpeBaTesbHOro aNeMeHTa.

+ MearneHHo NoBEpHMTE PerynaTop TepmocTara Ao
NONOMEHWA, KOT/ia 3arOpUTCA KOHTPOMbHAA NaMnoyka
HarpeBareNsHoro afieMeHTa.

/\ cTon! He noBOpaY1BaiTe perynaTop AanbLue!
HarpeBartenbHblit anemeHT ByAeT HarpesaTh Xup
MOCTENEHHO.

+ Yepes KOpOTKOE BPEMS HarpeBatesbHbli 3NEeMeHT
OTKITKOYMTCH.

+ CHoBa BK/IIOYUTE HarpeBareNbHbli SNEMEHT, Crierka
MOBEPHYB PErynATop TepMocTara.

+ [loTopAitTe 3Ty Onepauvio A0 TeX Nop, MoKa Xup He
PACTOMUTCA MOMHOCTHIO.

0630p Aetanei npubopa

1 TNpenoxpaHuTenbHbIi BeIkIOUaTeNb
2 CeetouHankarop POWER (kpacHbiit)
3 CaetouHankatop HEAT (3eneHbiit)
4 Perynatop Temneparypsl
5 YnpaBnAtoLLil NEMEHT (CbEMHBIHA)
6 OputiopHas eMKOCTb AnA Macna
7 GpuTiopHaA KOP3HHKA
8 Kopnyc
9 Kpblwwka

10 KpblLuka GuibTpa MpoBoro Yaaa

1 yNaBnuBaH1A 3anaxa
11 KHonka RESET (noBTopHbiii cTapT)

BsegeHue

OTa (pUTIOPHILIA OCHALLIEHa Peryn1pyembiMu TepMocTatamu
(4), Takum 0Bpa3oM TeMNEpaTypy MOXHO yCTaHABAMBATL MHAK-
BUAYyabHO, B COOTBETCTBMM C MPOAYKTOM, NPUrOTaBAMBAEMbIM
BO ppuTIOpE.

[nA Toro, uTo6bl ONTUMANBLHO M HagemHo paboTats ¢ Gpu-
THOPOM NMOM@NYHCTa BHUMATENBHO NPOYMTANHTE HHCTPYH-
LMIO N0 3KCINyaTaLuH.
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MoaKntoueHue K cetu
Motpe6nAeman MOLHOCTb

OBLLas MOLLHOCTL NOTPEBNEHHA SHEPrMM ABOIHOM (PUTIOPHM-
Libl MOXeT AocThub 2000 BT. Takyto Harpy3Ky pekoMeHayeTca
MOAKITKOYATE Yepes OTAEMbHYHO ANEKTPOMPOBOAKY, OCHALLEHHYIO
aBTOMATOM OTKMIOUYEHNA Ha ANEKTPOTOK 16 A 1 yCTPOIACTBOM
TOKOBOV 3aLLMTHI.

MpuBop paspeLLaeTcs BKIKOUATH TONLKO B PO3ETKY C HANpAXe-
Huem ceti 230 B~, 50 I, ycTaHOBNIEHHYIO B COOTBETCTBMM C
MpeAnMCaHUAMK.

/> BHUMAHVE: NEPETPY3KA
He nonk3ayiteck YANMHUTENAMW NN Pa3BETBANTENAMH,
TaK KaK YCTPOVCTBO NOTPEGNAET GOMbLUYHO MOLUHOCTS.

MoaroToBKa K paboTte
I'Iepen nepBbIM BRIKOUYEHUEM

1. Ynanute ynakosKy. CHrUMHTE KPbILLKY C GPUTIOPHHLbI.

Bo dpuTiopHMLIE HAXOAATCA 2 GPUTIOPHBIE KOP3UHKHK (7).
BbiHbTe BCE NpeameTh 13 GPUTIOPHHLbI.

2. Msl pekomeHayem Bam MbiTb KpbiLuky (9), kopnyc (8),
EMKOCTb (6) M GPUTIOPHBIE KOP3MHKY (7), KaK 3TO YKa3aHo B
pasziene YMCTKa.

3. BcrasbTe, Npv HEOBXOAMMOCTH, YNPABAAIOLLMI 3neMeHT (5)
B HanpaensAoLLMe TaK, YToOkl OH MPOYHO AepXKanCA.

YKa3aHuA no JKcnnyaTtauuu

1. PerynapHo yaanaitte oCTatki NuLwmM U3 Macna ( K npuMepy
KapTodenbHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa HeobxoanMo
MEHATb Macno. [ia nomKapusaHiA BO GPUTIOPE NPUMEHAN-
T€ TONBKO BbICOKOKAYECTBEHHOE MACH0 MM KUP.

2. Micnonb3yemble Macna v xupbl AOMKHbI JONYCKaTb Harpe-
BaHue 210 BLICOKUX Temneparyp. M3beraiite npuMeHeHms
MaprapuHa, OfIMBKOBOrO N1 CAMBOYHOMO Macna. 3T copra
macna He NoAXOAAT ANA PPUTIOPa, TaK KaK OHN HAYMHAIoT
AbIMUTb YXKE NPKU He3HauUTeNbHbIX Temneparypax. Ml
PEKOMEHAYEM NPUMEHATB XMAKOE Macno Ana GpuTIOpa.

A MPEOYNPEXOEHUE: ONMACHOCTb!

+ PerynapHo 3aMeHaiTe 1CTIoNb30BaHHbIE KUp/Macno
Ha CBEMHE.

* He KnaguTe BO GPHUTIOPHMLY MPOAYKTHI, MOKPHITHIE
Nbaom!

+ ECAM NpoayKThI CIMLLKOM BNaykHbie (Harpumep,
CUNbHO 06neaeHenas KapToLLKa Gpy U Npoyee), T
00pasyeTca M3BbIToYHaA NeHa, B pesynbTaTe Yero
TOPAYME XKMP/MACNo MOryT BbITEUYb M3 GPUTIOPHHLILI 1
TPUUMHUTL OXKOTH.

3. Yrobbl yaepatb 00pasoBaHue akpunamuaa B kpaxma-

NOCOAEPXKALLMX MPOAYKTAX NUTAHNA (KapTodensb, Kpymbl)
Ha MUHUMYME NPK WX NOJIKAPMBAHUN BO QPUTIOPE HE
pexomeHayeTcA npesbiLath Temneparypy 170° C (aon.
175° C). [lanee pexoMeHIyeTcA yMeHbLUATb BpEMA NOA-
XapuBaHUA 40 MUHMMYMa 1 NOZKAPHBATL MaKCMabHO
710 30110TUCTOrO LiBETa.
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4. TomanyicTa yutuTe, YT0 NPEAOXPaHUTENbHBIN BbIKMHO-
yatenb (1) HaXKUMAETCA Kak TONbKO peryaupytoLLee yCTpoi-
€180 ByZeT BBEAEHO B HanpasnstoLLMe.

5. YcTaHoBWTE NOAXOAALLYHO TeMNepaTypy, 06a3aTesnbHo
YUTBIBAMTE MPH 3TOM 0COBEHHOCTH NPOAYKTA. [nA opH-
€HTMPOBKM MOMHO MCMONb30BAT CReayHoLLee NpaBuno:
MPOAYKTHI, MPOLLEALLME NPedBapUTENbHOe 0BapuBaHue
B0 OpuTIOpe, TpeBytoT Boree BLICOKMX TEMMEPATYP Mo
CPaBHEHHIO C ChIPLIMM NPOAYKTAMM.

6. Ecnu macno unv xup eLue ropaume, To H1 B KOeM cryyae
He nepecTaBnAiTe 1 He ABMUraiTe GpUTIOP.

7. Tlepea TeM KaK OnyCTUTL B Macno NPOAyKTH! U3 TecTa
00A3aTENbHO CPEXTE C HHX TOPYALLME TOXMOTLA TECTa.

8. Ybeautech B TOM, YT0BbI PyuKa /pyuKi QPUTIOPHOM KOP3UH-
Ku / QPHTIOPHBIX KOP3UHOK ObiN MPaBUNBHO 3aKPEMMEHI.

+ COXMMTE KOHLbI NPOBOJA BMECTE Ha CBOGOAHOM
KOHLE pyuyKy.

+ BBeauTe yronku B NpOBONOYHLIE NETIN BHYTPU KOpoGa.

+ OpuTIopHBI KOPOB paspeLLaeTea HanoMHATL
MaKcMMyM Ha 2/3. He nepenonHsiite GpuTIOpHyto
KOP3MHKY (MaKC. KOMYECTBO KapTOhENLHOA CONOMKA:
200 1 Ha 1 nuTp Macnahxupa).

9. BnaxHble npoayKTbl HEOOXOAMMO MOACYLLUT, MPOMOKHYB
nX candeTKoi.

/N NPEQYNPEMIEHME:

CHNLHO BAAXKHbIE MPOAYKTEI MUTaHKA (K Mpumepy: obrieae-
HeBLUasa KapT0q>eanaﬂ COJ'IOMKa) BbI3bIBAKOT CUNBHOE
neHooépasoBaHMe, 4TO B XyALLEM Cny4ae MOXET NPUBECTU K
BbIKMMAHUK Macna.

Mopagok paboTsl ¢ npubopom

1. YBeAMTECH B TOM, YTO NPUOOP OTKIKOUEH OT CETH U BLIKIO-
yeH (KoHTponbHble (2+3) namnouku He CBETATCA).

2. CHumMHTE KpbILLKY C GpuTIOpa.

3. BblHbTe GpHUTIOPHBIE KOP3MHKM 1 HAMOAHMTE EMKOCTb
MacnoM Wi Xupom (MaxcumanbHo 4,0 ). YpoBeHb Macna
JOMKEH HaxoauTbCA Mexay meTkamu Min* n Max".

4. BcraBbTe BUNKY B 3a3eMEHHYI0 PO3ETKY C HANPAXKEHNEM
cetv 230 B~, 50 I'u. 3aropaetca KpacHaa KOHTpOnbHanA
namnoyka POWER (2). YcTaHoBHTe HeobX0anMYH0
TeMnepartypy, BpaLuas perynatop Temneparypel (4). CHosa
MONOMKTE KPBILLKY HA MECTO.

5. Tenepb cBeTATCA 006 KOHTPOMbHbIE NaMMoYKH. Kak Tonbko
OPUTIOP HarpeeTcA [0 3aaHHO! TeMneparypsl 3eneHas
KoHTponbHas namnoyka HEAT (3) notyxHet. KpacHas
NPOLOMKAET CBETUTLCA U CUTHANM3UPYeET paboTy GpuTiopa.
CHUMHTE KPBILLIKY 1 OCTOPOXHO NOCTaBbTE GPHUTIOPHYIO
KOP3MHKY/KOP3MHKN C COLEPXUMBIM ANA XapKu B rOPAYUA
mp. CHOBa NONOXMTE KPbILLKY HA MECTO.

6. 3eneHan KOHTPONbHARA NTaMMOYKA MHOTOKPATHO BKIKOYAETCA U
BbIK/IO4AETCA BO Bpems paboTsl GpuTiopa. 910 HopMarbHoe
ABMNEHHME W CUTHANM3MPYET O TOM, YTO TeMMepaTypa KOHTPO-
NMPYETCA W NOALEPIUBAETCA TEPMOCTATOM. 10 OKOHUaHMK
BPEMEHH NMPUrOTOBNEHNA (BPEMA MPUTOTOBNEHHA BO YpUTIOpE
Bbl HallZeTe Ha ynaKoBKe NPOAYyKTa UMW B PELIENTE) BbITaLLuTe
(QPHUTIOPHYHO KOP3UHKY.
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7.

JlaiiTe Mpy HEMHOTO CTEYb C NPOAYKTOB XapeHbs BO
OpHTIOPE, ANA ITOr0 NOABECHLTE QPUTIOPHYIO KOP3UHKY WK
OPHTIOPHBIE KOP3UHKY Ha Kpay EMKOCTH ANA GPUTIOPHOMO
Xupa.

Y10Bb! BLIKIHOUMT GPUTIOP, MOBEPHHTE PETYNATOP Temne-
parypbl B nonoeHue O v BbIHBTE BUKY 13 PO3ETKMU.

YuctHa

A NPEOYNPEMIEHUE:

1.

Hv B koem cnyyae He norpyante Lwunusl B BoAY!
Mepea uncTKoM BCeraa BbIHUMANTE BUKY M3 PO3ETKM!

Mepes YiCTKOM 00A3aTENBHO NOZOMKANTE NOKA GPUTIOP
NONHOCTBIO OCTHIHET. B Nto6oM cnyyae, nofoxauTe nocne
paboTsl npuMepHo 1-2 yaca, uTo6bl U3BexaTh onacHoCTH
MONYYEHA OXKOrOB.

BbiHbTe ynpasnatoLLmis anemeHT (5), NoTAHYB ero BBEPX.
[InA 3ameHbl Macna, BelHbTE GPUTIOPHYIO EMKOCTb ANA
Macna 1 crieiTe Macno, HakoHMB EMKOCTb Ha OOK.
[poTpuTe eMKOCTL ANA MACNa, KPBILLKY 1 KOPMYC BAGKHOM
TPAMKOM CMpUMEHEHHeM, B Cnydae HeOOXOAMMOCTH, A0-
MaLLIHMX MOIOLLMX CPEACTB. He OKyHaliTe KpBILLKY B BOAY.
OpuTIOPHBIE KOP3UHKHK Bbl MOMKETE BEIMbITL 0ObIYHBIM
CnocoBom, NOrpyavB MX B BOZY C A0OABNEHUEM MOHOLLEr0
CcpeAcTBa And nocyAabl.

YtoBbl He NOBPeaUTL GPUTIOP H3beraiiTe NPUMEHEHHS
OCTPbIX MPEAMETOB ¥ aBPa3UBHLIX YACTALLMX MOPOLLIKOB.
CHoBa cobepuTe GpUTIOPHHULY, ONAT BCTaBLTE yNpaBnAto-
LA 3anemeHT (5) B HanpasnatoLLKe.

CmeHa AbIMOBOro dunbTpa

BnaswTe BOBHYTPL GMKCATOPBI KPLILLKKM QUALTPA KUPOBOTO
yana, NOTAHUTE KPBILLIKY Ha CeOf 1 BbIHbTE 8.

.

CMehuTe GunbTp.
Mocne cMeHbl GUILTPA MPUKPYTUTE KOXKYX 0BpaTHO.

1 NPUMEYAHKE:

€CI QUILTPbI KOHYATCA, HCTIONB3YHTE YHUBEPCATbHbIE
OUILTPBI, HAMPUMED OT OTTAHOM KyXOHHOM BEHTUNALIMH,
noapesaHHLIe no pasmepy.

YchaHeHue HeVICI'IpaBHOCTeﬁ

Mpubop He GyHKUMOHMpPYET

MomoLub:
[poBepbTE NOAKMIOYEHHE K SNEKTPOCETH.
[POKOHTPONMPYIATE NONOXEHME TEPMOCTaTA.

Llpyrve Bo3MOXHbIE MPUYMHBI:

M3nenve ocHalLEeHO NpeaoXpaHHTENbHLIM BLIKAOUaTenem
(1). OH npeoTBpaLLAeT HenpeaBUAEHHOE BKNOYEHHE Ha-
rpeBatenbHbIX 3NEMEHTOB.

MomoLub:
MpoBepbTe NPaBUILHYHO NOCAAKY PErYAMPYHOLLEro
yCTpoiicTBA.

PYCCKHH
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3awuTa oT neperpesa

+ Ecm ¢pumiop GyaeT cnyyaitHo BKoYeH Ges Macnaikvpa, 1o
aBTOMaTM4eCKV cpadoTaer salLuTa ot neperpesa. Mocne aToro
OpuTiop GoNbLLE He BKOUAETCH. BbIHBTE BUTKY M3 PO3ETKM.

+ [locne Toro, kak NPUBOP MOMHOCTBHO OCTBIHET, HAXXMHTE
kronky ,RESET" (11), HaxoaALLyrocA Ha 3aAHel CTOpoHe
PEryNMpYHOLLEro YCTPOCTBA, YTOOLI BEPHYTL GPHTIOP B
CX0AHOE NonoXeHme. Bocnonbayitech AnA 3TOr0 KakuM-
B0 OCTPLIM MPEAMETOM.

TexHuyeckune aaHHbIe
Moagerns: ... .FR 3195
OneKTponuTaxue:
T10TPEBAAEMAA MOLLHOCTD: w.vvvvevsssrrrersssssressssssssrssesses 2000 arr
KNACC BALLMTBI: ..eovreveevereseeisesseesseseseses s I
Bmectumocts: ... MaKc. 4,0 nutpoB
BEC HETTO: 1ot ssns 4.1 Kkr

310 U3LeneH1e NpoLLno BCe HeoBX0AMMbIE U aKTyaNbHLIE MPo-
BEpKM, Npean1caHHble AupekTueoit CE, K Npum. Ha aneKTpo-
MarHuTHyK COBMECTUMOCTb 1 COOTBETCTBHE TPEOOBAHMAM K
HU3KOBOMLTHOM TEXHHUKE, OHO ObINO TaKXKe CKOHCTPYMPOBAHO

1 TOCTPOEHO C YYETOM NOCNEAHMUX TPEOOBaHHMIA NO TEXHUKE
6e30MacHOCTH.

Ml ocTaBnsem 3a cofoit NpaBo Ha TeXHUYECKNE U3MeEHeHHA!
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