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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.

+ Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

+ WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

» Activate the child safety de-
vice, if available.

* Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
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mestic use in an indoor en-
vironment.

» This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

« WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.
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WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Do not install the appliance
behind a decorative door in
order to avoid overheating.
To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

* Do not install or use a damaged

appliance.

* Follow the installation instructions

available on our website.

» Be careful when moving the appliance, as

it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

* Do not pull the appliance by the handle.



» Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
2.2 Electrical connection maximum 1,380 3x0.75
/\ WARNING! maximum 2,300 3x1
Risk of fire and electric shock. maximum 3,680 3x1.5

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

ratings of the mains power supply. 2.3 Use
» The appliance must be earthed. Always

use a correctly installed shockproof /\ WARNING!

socket. Risk of injury, burns and electric shock or
» Do not use multi-plug adapters and explosion.

extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.
If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.
Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.
This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Do not modify this appliance.

Ensure ventilation openings are not
blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Turn off the appliance after each use.
Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.
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— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

+ Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

» Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.

« Always cook with the appliance door
closed.

+ If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.
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« Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

« Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

« Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

« Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

* Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

* Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

« Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

2.5 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

-

I
[N
BEB

R
)
;

Control panel
Display
Heating element
Lamp

Fan

4.

BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

1. Presstor—to adjust the hours and
minutes.

2. Press OK to confirm.

4.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance to remove any
odours. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

5. DAILY USE

5.1 Cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, tender-

(%) )
ness, drying

Iz\ Conventional Cooking: Traditional baking

[A Cavity embossment - Aqua cleaning
container

Shelf support, removable
Bl Shelf positions

3.2 Touch fields

@ To turn the appliance on and off.
NNV To navigate the menu.
—|— —_ To adjust settings.
() Press to set the function: AirFry.
W To set assisted cooking function.
Q) To set timer functions.
@ To enter settings.
OK To confirm your selection.

2. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: (=) 1 h, (&) 15 min,
J 15 min. Refer to Daily use.

3. Turn off the appliance and let it cool
down.

4. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

) [1] AirFry: Frying food with less oil and without
baking paper.

>X‘ Frozen Foods: French fries, potato wedges,
= spring rolls

() Pizza Function: Baking pizza
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‘;I Bottom Heat: Baking cakes

Defrost: Defrosting

]| [4]

\Z‘ Moist Fan Baking: Baking

If] Grill: Toasting, grilling

Turbo Grilling: Roasting meat, browning

@D Reheat: Heating up, cooking

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.

5.2 Setting: cooking functions
1. Press O to turn on the appliance.

Press ™ or Y to navigate functions.

Press 1+ or — to set the temperature.
If needed, set the timer functions.

Press OK.

U

6. Press O to turn off the cooking function.

To change the function, press ® to switch
the appliance off, then press it again to turn it
back on.

— Progress bar - visually indicates when the
appliance reaches the set temperature or
when the cooking time comes to an end.

D> Fast Heat Up - press and hold OK for 3
seconds during heating up phase to shorten
the heating time. It is available for some
cooking functions. Fan may turn on automati-
cally.

Timer functions

To postpone the start and / or end of

(DSTART
STOP  cooking.

To show how long the appliance oper-
ates from the moment you start a func-
tion.

Uptimer

5.4 Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of pro-
grammes that are designed for dedicated
dishes. Programmes start with a suitable set-
ting. You can adjust the time and the temper-
ature during cooking.

1. Press (D to turn on the appliance.
2. Press 9.

3. Press /™ or Y to select assisted cooking
functions.

4. Presstor—to adjust settings if
needed.

5. Press OK to confirm.

6. When the function ends, check if the food
is ready. Extend the cooking time, if
needed. For assisted cooking with food
probe the procedure is the same.

Submenu: Assisted Cooking

Legend

g Weight adjustment available.

E Preheat the appliance before you start cook-
ing.

E Shelf level. Refer to Product description.

5.3 Timer Dishes
1. Press @ @ Pizza E E 2 baking tray lined with
. . baking paper
2. Press ™ or Y to select a timer function. g
— : oK Chicken 9 2 baking tray,
3. Press + or — to set the time. Press . @ 1-15kg  Tum the chicken after half of the
To cancel a timer function, press and hold for fresh cooking time to get an even
3 seconds ©. browning.
Timer functions ?eﬁfs ka: 4 ()2 baking tray _ _
- 1.0Kg; Fry the meat for a few minutes in
Ia) Set a countdown. When the timer ends, -5cmthick g hot pan. Insert to the appli-
the signal sounds. pleces ance.
Q Set a countdown. When the timer ends, E El X i
=l the signal sounds and the cooking stops. & Fillets helf 3 casserole dish on wire
she
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Dishes Setting Value
= Lasagne  [Z]2 casserole dish on wire 11 Cleaning Reminder!)  On/Off
= 1-15kg shelf
12 - -
Quiche = baking tin on wire shelf 13 Demo mode ézg\éaﬁon code:
w  Potatoes El 2 baking tray 14 Software version Check
1 kg Put the whole potatoes with skin
on baking tray. 15 Reset all settings Yes / No

Vegetable = baking tray lined with bak-
00 gratin ing paper

1-1.5kg Cut the vegetables into slices.
8 Muffins E 3 muffin tray on wire shelf

) IE‘ El 2 baking tray lined with

P Ciabatta baking paper

0.8 kg More time needed for white

bread.

5.5 Settings &

1. Press (D to turn on the appliance.
2. Press '@‘ to access settings.

3. Press /™ or Vv to adjust settings. Press
OK.

4. Press + or — to adjust value.

Press OK to confirm or exit adjustment
mode.

6. Press @ to exit settings.

Submenu: Settings

Setting Value
01 Cleaning Aqua Cleaning
02  Time of day Change
03 Light On / Off
04 Fast Heat Up On/ Off
05 Uptimer On / Off
06 Display brightness 1-5
07 Key tones Beep, Clic, None
08 Buzzer volume 1-4
09 - -
10  Food Sensor?) 12 - Alarm, 2% -

Alarm and stop

1) selected models only

Settings by default start at 02. Use the ™
and v to navigate.

5.6 Lock @

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel ensuring that the
current cooking settings continue uninterrup-
ted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.

OB press and hold to turn on and off the
function.

& - flashes 3 times when the lock is turned
on.

5.7 Accessories

pending on model. Scan the
QR code to check how to
use accessories supplied
ar - with your appliance. You can
kT order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.
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6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

If your tray has a slope, position it towards

the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-

uids.

§§§ o
The temperature and cooking times in the ta- = C EI O @
bles are for guidance only. They depend on Poached fish, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
the recipes, quality and quantity of the ingre- -
dients used. If you cannot find the settings for | _Vholefish. 0-2kg 80 3 25-35 1
a specific recipe, look for a similar one. Fish fillet, 0.3 kg 180 3 25-30 6)
Count the shelf positions from the bottom of Poached meat, 0.25 kg 200 3 35-45 1)
the oven floor.
Symbols used in the tables: Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1)
55 Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1)
<  Food type
Macaroons, 24 pieces 180 2 25-35 1)
Cooking function Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 1)
°C Temperature Savory pastry, 20 pieces 180 2 25-30 1)
Short crust biscuits, 20
[E]  shelf position pleces 150 2 25-35 1)
@ Cooking time (min) Tartlets, 8 pieces 170 2 20-30 1)
Vegetables, poached, 0.4
@ Additional information kg 180 3 35-45 1)
. . Vegetarian omelette 200 3 25-30 6
6.2 Moist Fan Baking 9 )
For the best results follow suggestions listed Mediterranean vegetables,  1gy 4 25.309 1
. 0.7 kg
in the table below.
1) Use baking tray or dripping pan.
N CH © ® 2) Use wire shelf.
3) Use ceramic ramekins on wire shelf
Sweet rolls, 16 pi 180 2 20-30 1 ’
weet rofls, 1o pieces ) 4) Use flan base tin on wire shelf.
Rolls, 9 pieces 180 2 30-40 1) 5) Use baking dish on wire shelf.
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 10-15 2) Use pizza pan on wire shelf.
Swiss Roll 170 2 25-35 1 | 6.3 Information for test institutes
Brownio 175 3 25.30 1) Tests according to IEC 60350-1.
Souffle, 6 pieces 200 3 25-30 3) =l °C D ®
Sponge flan base 180 2 15-25 4) Small cakes, 20 per tray
Victoria sandwich 170 2 40-50 5) E 3 170 20-35 1)
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= °’C o ®

= °’C O ®

Shortbread

(¥) 3 150 - 160 20-35 1)
) 2and4 150-160  20-35 1) &) 8 140150 20-40 "
Apple pie, 2 tins @20 cm %) 2 and 4 140 - 150 25-45 1)
c 2 180 70-90 2 c 3 140-150  25-45 1)
2 160 70-90 2 Toast
Fatless sponge cake, cake mould @26 cm E‘ 4 max. 1-5 2)3)

c 2 170 40-50 2)3)
2 160 40-50  2)3)
@] 2and4 160 40-60 2)3)

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

» Use a cleaning solution for metal surfaces.

» Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

» Clean and check the door gasket around
the frame of the cavity.

* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

» Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

» Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their

retaining pins must point to the front.

1) Use Baking tray.
2) Use Wire shelf.
3) Preheat the appliance for 10 minutes.

7.3 Aqua Clean

This cleaning procedure uses humidity to re-
move remaining fat and food particles from
the appliance.

1. Pour water into the cavity embossment:
300 ml.
2. Press ‘{‘:3}'

Press ™ or v to select 01. Press OK.

4. Let the appliance work for 30 min. When
the cleaning ends the signal sounds. The
appliance turns off.

5. Wait until the appliance is cold. Dry the
cavity with a soft cloth.

d

7.4 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Do not use
the appliance without the glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.
2. Lift and pull the latches until they click.
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3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

o —

4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim A on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.

The appliance does not heat up.
* Lock is activated.
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8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

Make sure that you put the glass panels back
in the correct sequence. Check for the sym-
bol / printing on the side of the glass panel.
The printing zone B (if present) must face the
oven interior. If the door is installed correctly,
you will hear a click when closing the latches.
7.5 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp.

4. |Install the glass cover.

* Automatic switch-off is activated.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The door gasket is damaged. - Do not use
the appliance. Contact an Authorised Service
Centre.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.



9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name Electrolux
Model identifica- EOF4H1PX 949287021
tion EOF7HOOH 949287017

EOF7H36H 949287019
KOFCH20H 949287014
KOFCH36H 949287018
KOFFH2PX 949287025
LOFFH1PX2 949287022

Energy Efficiency Index 61.2

Energy efficiency class A++

Energy consumption with a

standard load, conventional 0.93 kWh/cycle
mode

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.52 kWhicycle

Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 721

Type of oven Built-In Oven

Mass EOF4H1PX 29.6 kg
EOF7HOOH 27.7 kg
EOF7H36H 29.9 kg
KOFCH20H 29.1 kg
KOFCH36H 29.4 kg
KOFFH2PX 27.8 kg
LOFFH1PX2 29.6 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W

Maximum time needed for the equipment
to automatically reach the applicable low 20 min
power mode

Appliance tested according to: EN 50564.

9.3 Energy saving tips

Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

Use metal or dark, non-reflective
cookware.

Skip preheating unless needed.

Minimize breaks between baking multiple
dishes.

When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

Turn off the lamp during cooking unless
needed. Refer to Settings.

Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.
Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply when the lamp is
on or with function: @g%ﬁT.

- 12.5h: 30-115°C

- 8.5h:120-195 °C

— 5.5h:200-245 °C

— 3 h: 250-maximum °C
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10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:‘) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbedurftigen
Personen

e Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
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physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malier Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht



standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.
WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuihlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder dirfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Biros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-

schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Geréat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
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Installieren Sie das Gerat
nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

* Reinigen Sie das Geréat

nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe fuhren.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die .
Montage des Gerats vornehmen.

Ubereinstimmen.
Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.
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Schutzkontaktsteckdose.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefuhrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Geréates nicht beriihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

Der Stofdschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte



Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geréat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdnnen auch
die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1.380 3x0.75
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

+ Fihren Sie keine Anderungen am Gerét
durch.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heile Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Uben Sie keinen Druck auf die offene Tlr
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tir geodffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieRlich zugelassene Glaser und
Gefalle.

« Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

» Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

« Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

« Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtséafte dauerhafte
Flecken verursachen kdénnen.

« Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Geréat hinter einer
Mébelverkleidung installiert ist, schlieBen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekdihlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht flr die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

DEUTSCH 17



2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

» Seien Sie beim Herausnehmen der Tr
aus dem Gerét vorsichtig.

* Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

» Uberprifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fir
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

S

o~ e

z
e
Tk

(‘
S
N J
B

Bedienfeld
Display
Heizelement
Lampe
Ventilator
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sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

« Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

« Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

2.5 Entsorgung

/N\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

A Garraumvertiefung - Behalter fiir Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubschienen, herausnehmbar
Bl Einschubebenen

3.2 Touch-Felder

@ Ein- und Ausschalten des Geréts.
NV Zur Navigation im Menu.
+ -_ Zum Anpassen der Einstellungen.
E] Driicken, um die Funktion einzustel-
len: AirFry.
W Zum Einstellen der Koch-Assistent-
Funktion.
@ Zum Einstellen der Timer-Funktionen.
@ Zum Aufrufen der Einstellungen.

OK Zur Bestatigung der Auswahl driicken.




4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

1. Driicken Sie das + oder das —, um die
Stunden und Minuten einzustellen.

2. Driicken Sie das OK zur Bestatigung.

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat auf, um eventuel-
le Gerliche zu entfernen. Liften Sie den
Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen

HeiBluft: GleichméaRiges Backen, Zartheit,
Dorren

E] Ober-/Unterhitze: Traditionelles Backen

D) @ AirFry: Zum Frittieren von Lebensmitteln mit
weniger Ol und ohne Backpapier.

)}{( Tiefkiihlgerichte: Pommes frites, Kartoffel-
= spalten, Frihlingsrollen

Pizzastufe: Backen von Pizza

Unterhitze: Kuchen backen

Auftauen: Auftauen

@] Feuchte Umluft: Backen

E] Grill: Toasten, Grillen

E:r:lsluftgrlllen: Braten von Fleisch, Brau-

%) @ Aufwérmen: Aufheizen, Kochen

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

5.2 Einstellung: Kochfunktionen
1. © driicken, um das Gerét einzuschalten.

2. " oder VY driicken, um durch die
Funktionen zu navigieren.

2. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fiir bestimmte

Dauer arbeiten lassen: E] 1 Std, 15

Min, E] 15 Min. Siehe Taglicher
Gebrauch.

3. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.
4. Reinigen Sie es mit einem

Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spilmittel. Setzen Sie die
Zubehorteile und die Einhangegitter
wieder ein.

3. + oder — driicken, um die Temperatur
einzustellen.

4. Stellen Sie bei Bedarf die Timer-
Funktionen ein.

5. OK driicken.
Zum Ausschalten der Kochfunktion
driicken Sie das @

Um die Funktion zu andern, driicken Sie (D

um das Gerat auszuschalten, dann driicken
Sie es erneut, um es wieder einzuschalten.

— Fortschrittsbalken — zeigt visuell an, wann
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
reicht oder die Garzeit beendet ist.

2> Schnellaufheizung - OK wahrend der Auf-
heizphase 3 Sekunden lang gedriickt halten,
um die Aufheizzeit zu verkirzen. Fir einige
Kochfunktionen verfiigbar. Der Lifter kann
sich automatisch einschalten.

5.3 Timer
1. @ driicken.

2.  oder Y driicken, um eine Timer-
Funktion auszuwahlen.

3. + oder — driicken, um die Zeit
einzustellen. OK driicken.

Halten Sie zum Abbrechen einer Timer Funk-

tion das © 3 Sekunden lang gedriickt.
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Timerfunktionen

Einstellen eines Countdowns. Nach Ab-
lauf der Zeit ertdnt der Signalton.

Q

Einstellen eines Countdowns. Wenn der
Q)I Timer endet, ertont das Signal und der
Kochvorgang wird beendet.

@ START
STOP

Verzégerung des Starts und/oder Endes
des Kochens.

Uptimer

Zeigt an, wie lange das Gerat ab dem
Zeitpunkt, an dem Sie eine Funktion
starten, in Betrieb ist.

5.4 Koch-Assistent 1

Koch-Assistent Untermenu besteht aus Pro-
grammen, die flr bestimmte Gerichte konzi-
piert sind. Die Programme beginnen mit einer
geeigneten Einstellung. Sie kénnen die Zeit
und die Temperatur wahrend des Garens ein-
stellen.

1

2,

@ driicken, um das Geréat einzuschalten.
Y0 driicken.

N oder Y driicken, um den Koch-
Assistenten auszuwahlen.

—+ oder— driicken, um Einstellungen bei
Bedarf anzupassen.

Driicken Sie das OK zur Bestatigung.

Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.
Fir den Koch-Assistenten mit dem
Speisenthermometer ist die
Vorgehensweise dieselbe.

Untermenii: Koch-Assistent

Legende

Gewichtsanpassung verfligbar.

Heizen Sie das Geréat auf, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.

Einschubebene. Siehe Geratebeschreibung.

Gerichte

@ Pizza

E El 2 Backblech mit Back-
papier ausgelegt
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Gerichte

gl=l. Backblech,

Hahnchen  pas Hahnchen nach der Halfte
© 1-15Kg  der Garzeit wenden, um eine
frisch gleichmaRige Braunung zu erzie-
len.
Rindfleisch (=] 2 Backblech
1-1,5kg; 4 - o airiae M
D s Braten Sie das Fleisch einige Mi-
-5 cmdicke nyten in einer heifen Pfanne. In
Stucke das Gerét einlegen.
& Filets IE‘ El 3 Auflauf-Gericht auf
Kombirost
= Lasagne  []; Auftaut-Gericht auf Kombi-
1-15kg rost
Quiche IEI 2 Backform auf Kombirost
E 2 Backblech
w  Kartoffeln  pje ganzen Kartoffeln mit der
1kg Schale auf das Backblech ge-
ben.
Gemiise- EI 3 Backblech mit Backpapier
00 gratin ausgelegt
1-15kg Gemise in Scheiben schneiden.
B Muffins (=] 3 muffinblech auf Kombirost
«~ Ciabatta ‘Z] E‘ 2 Backblech mit Back-
™  0,8kg papier ausgelegt

Fir WeiRbrot mehr Zeit nétig.

5.5 Einstellungen i

1.
2.

(D driicken, um das Gerét einzuschalten.

{0} driicken, um auf Einstellungen
zuzugreifen.

N oder v driicken, um Einstellungen
anzupassen. OK driicken.

—+ oder — driicken, um den Wert
anzupassen.

OK driicken, um den Einstellmodus zu
bestatigen oder zu beenden.

{0} drticken, um die Einstellungen zu
beenden.



Untermenii: Einstellungen

Einstellung Wert
01 Reinigung Q?lek?i—oieinigungs—
02  Uhrzeit Andern
03 Beleuchtung Ein / Aus
04 Schnellaufheizung Ein / Aus
05 Uptimer Ein / Aus
06 Helligkeit 1-5
07  Tastentdne Beep, Clic, None
08 Lautstarke 1-4
09 - -
10  Temperatursensor?) 12 - Alarm, 22 -

Alarm und Stopp

Erinnerungsfunktion

Ein / Al
1 Reinigen™) n/Aus
12 - -
Aktivierungscode:
13 Demo-Modus 2468
14 Softwareversion Priifen
15 Gerat auf Werkseinstel- Ja/ Nein

lungen zurlicksetzen

1) nur ausgewshlte Modelle

Die Standardeinstellungen beginnen bei 02.
Zum Navigieren ™ und » verwenden.

5.6 Verriegelung &

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Anderung der Gerateeinstellung.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
stellt sicher, dass die aktuellen Kocheinstel-
lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-
den kann.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und

O _ gedriickt halten, um die Funktion ein-
und auszuschalten.

@ - blinkt dreimal, wenn die Verriegelung
eingeschaltet ist.

5.7 Zubeh6r

I'm. chendes Zubehor erhaltlich.

o1 Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das
4 mit Ihrem Gerat gelieferte

g1 Zubehor verwendet wird. Op-

tionales Zubehor kdnnen Sie

separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Flihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Riickseite des Backofenin-
nenraums berlhrt und die FURe nach unten
zeigen. Eine kleine Vertiefung oben erhoht
die Sicherheit und bietet Kippschutz. Der um-
laufende Rand des Blechs verhindert, dass
Kochgeschirr vom Blech rutscht.

\
£
\

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu lhnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Lochern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.
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Die Ebenen werden vom Boden des Back-

ofens aus gezahlt. iy CH O© 6®

In den Tabellen verwendete Symbole:
Vegetarisches Omelett 200 3 25-30 )
3

Lebensmittelart

= Mediterranes Gemdise, 0,7
— kg 180 4 25-30 1)
Garfunktion
1) Backblech oder tiefes Blech verwenden.
°C Temperatur 2) Verwenden Sie den Kombirost.
3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden.
El Einschubebene 4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden.
5) Backform auf Kombirost verwenden.
@ Garzeit (Min) 6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden.
. . 6.3 Informationen fiir Prifinstitute
@ Weitere Informationen .
Tests gemal IEC 60350-1.
6.2 Feuchte Umluft =] °C D @
Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten -
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen. Tértchen, 20 pro Backblech
) 17 20 - 1
L cgoo® U = o m
Brotchen, siiR, 16 Stiick 180 2 20-30 1) (%) 3 150 - 160 20-35 1)
Broétchen, 9 Stlick 180 2 3040 1) ) 2 und 4 150 - 160 20- 35 1
Pizza, gefroren, 0,35 kg 220 2 10-15 2)
Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm
Biskuitrolle 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 2530 1) = 2 180 70-9%0 2
Soufflé, 6 Stiick 200 3 25-30 3 ) 2 160 70-90 2)
Biskuitboden 180 2 15-25 4) Fettfreier Biskuit, Kuchenform @ 26 cm
Englischer Sandwichku-
chen a la Victoria 170 2 40-50 5 E] 2 170 40-50 2)3)
Fisch, pochiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1) ) 2 160 40 - 50 2)3)
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
(%) 2und 4 160 40-60 2)3)
Fischfilet , 0,3 kg 180 3 25-30 )
- - Murbeteig-Platzchen
Fleisch, pochiert, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Schaschlik, 0,5 kg 200 3 2530 1) ) 3 140-150 ~ 20-40 1)
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30 1) ) 2und4  140-150 25-45 1)
Makronen, 24 Stiick 180 2 25-35 1)
C 3 140-150  25-45 1)
Muffins, 12 Stiick 170 2 3040 1)
Klei béack, pikant, 20 Toast
Stagec prant 180 2 25-30 1)
ue 5 4 Max. 1-5 23
Mirbeteigplatzchen, 20
Stiick 9P 150 2 25-35 1) 1) Backblech verwenden.
- - 2) Kombirost verwenden.
Tortchen, 8 Stlick 170 2 20-30 1) 3) Gerat 10 Minuten aufheizen.

Gemlse, pochiert, 0,4 kg 180 3 3545 1)

22 DEUTSCH



7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fir
Metalloberflachen.

» Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.

» Reinigen und uberpriifen Sie die
Tardichtung um den Garraumrahmen.

* Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen fliissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

* Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.

* Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im
Geschirrspller.

7.2 Entfernen der Einhdngegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-

den, mussen ihre Haltestifte nach vorne zei-

gen.

7.3 Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe

von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus

dem Gerét entfernt.

1. Fillen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 300 ml.

@ drlicken.

3. ” oder Vv dricken, um 01 auswahlen.
OK driicken.

4. Lassen Sie das Gerat 30 Min lang laufen.
Nach Abschluss der Reinigung ertdnt das

akustische Signal. Das Gerat schaltet
sich aus.

5. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen ab.

7.4 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie kénnen die Backofentir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschlielend heben und ziehen Sie die
Tuar aus der Aufnahme heraus.

A —

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

5. Fassen Sie die Turabdeckung A an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und druicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.
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7. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fihrungen. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstéandig aus den
Halterungen gezogen werden.

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Montieren Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentr.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben auf die richtige Reihenfolge. Achten

Vi

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Geréat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.
» Verriegelung ist eingeschaltet.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten Electrolux

EOF4H1PX 949287021
EOF7HOOH 949287017
EOF7H36H 949287019
KOFCH20H 949287014
KOFCH36H 949287018
KOFFH2PX 949287025
LOFFH1PX2 949287022

Modellbezeich-
nung
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Sie auf das Symbol / den Druck auf der Seite
der Glasscheibe. Die Druckzone B (falls vor-
handen) muss zum Backofeninneren zeigen.
Wenn die Tur korrekt installiert ist, hdren Sie
beim SchlieRen der Verriegelungen ein Kli-
cken.

7.5 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

* Die Abschaltautomatik ist aktiviert.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Tauschen Sie die Lampe
aus.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft - ist aktiviert.

Die Tiirdichtung ist beschadigt. — Benutzen
Sie das Geréat nicht. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicezentrum.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Energieeffizienzindex 61.2
Energieeffizienzklasse At++
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, konvention- 2'93 KWh/
rogramm
eller Modus
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft-Mo- 0.52 kWh/
d Programm
us
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom




Volumen 721

Art des Backofens Eflggebauter Back-

Masse EOF4H1PX 29.6 kg
EOF7HOOH 27.7 kg
EOF7H36H 29.9 kg
KOFCH20H 29.1 kg
KOFCH36H 29.4 kg
KOFFH2PX 27.8 kg
LOFFH1PX2 29.6 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemal (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08w

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemaf: EN 50564.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

* Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu Offnen.

» Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

+ Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

« Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benotig
wird. Siehe Einstellungen.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemafl EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

* Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geéndert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht, wenn

die Lampe eingeschaltet ist oder die
START

Funktion aktiviert ist: @STOP .
- 12,5 Std: 30-115 °C

- 8,5 Std: 120-195 °C

- 5,5 Std: 200-245 °C

— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdill gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fir
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
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brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung grofier als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Rlicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates gekniipft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.
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Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Ruckgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurlickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’'une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour

vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés

d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-

cités physiques, sensoriel-

les ou mentales réduites ou

dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de l'appareil

en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil .

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

* AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant I'utilisa-
tion et le refroidissement.
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Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de I'avoir installé
dans la structure encastrée.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
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similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
N'installez pas 'appareil
derriére une porte décorati-
ve pour éviter tout risque
de surchauffe.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils



peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la

porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres linstallation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) (Srﬁ::r:;;m ducable

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-
ron et neutre bleu
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2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas cet appareil.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.
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« Cuisinez toujours avec la porte de
'appareil fermée.

< Sil'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant l'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

« Eteignez et débranchez I'appareil avant la
maintenance.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprés-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires apres chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

» Veérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.



Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le

nettoyage de l'appareil et des accessoires.

N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

» Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

2.5 Mise au rebut

/N AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1 Vue d’ensemble 6 | (B)?:aﬂe la cavité - Bac de nettoyage Aqua

Support de grille, amovible
F ? B Niveaux de la grille
]

3.2 Touches tactiles

(. 2 0) Pour all t éteindre I il
® =22 our allumer et éteindre I'appareil.
D = 4
B— %% Q w% . AV Pour parcourir le menu.
O o=
‘%

Pour ajuster les configurations.

CQD// @ > ﬁppuyez pour régler la fonction : Air-
ry.

71 L
&

E
E)

Pour régler la fonction de cuisson as-
sistée.

i %

Panneau de commande ® Pour régler les fonctions du minuteur.
Affichage ) —
Résistance {{3} Pour accéder aux configurations.
Eclairage OK Pour confirmer votre sélection.

Ventilateur

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I'heure

1. Appuyez sur + ou — pour régler les
heures et les minutes.

4.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide pour éliminer les
OK i odeurs. Aérez la piéce.

2. Appuyez sur pour confirmer. 1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

2. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez
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I'appareil fonctionner pendant les durées

specifiées : (=) 1 h, [ 15 min, & 15 min.
Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

3. Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante : Cuisson homogéne,
o
tendreté, séchage

|:] Chauffage Haut/Bas : Cuisson traditionnel-
le

AirFry : Faire frire des aliments avec moins
d’huile et sans papier sulfurisé.

Plats Surgelés : Frites, quartiers de pom-
mes de terre, rouleaux de printemps

&)  Fonction Pizza : Cuisson de pizza

Cuisson de sole : Cuisson de gateaux

Décongélation : Décongélation

Circulation d'air humide : Cuisson

E] Gril : Toaster, griller

Turbo gril : Rétir la viande, faire dorer

DO

Pour certaines fonctions du four, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80°C.

Réchauffer : Chauffage, cuisson

5.2 Réglage : fonctions de cuisson

1. Appuyez sur (D pour mettre en
fonctionnement I'appareil.

2. Appuyez sur ™ ou Y pour parcourir les

fonctions.

3. Appuyez sur +ou— pour régler la
température.

4. Sinécessaire, réglez les fonctions du
minuteur.

5. Appuyez sur OK.
6. Pour désactiver la fonction de cuisson,
appuyez sur@.
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4. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.
Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

Pour changer la fonction, appuyez sur ®
pour éteindre I'appareil, puis appuyez dessus
a nouveau pour le rallumer.

— Barre de progression - indique visuelle-
ment quand l'appareil atteint la température
réglée ou quand le temps de cuisson s'arréte.

D>Préchauffage rapide - Appuyez et mainte-

nez enfoncé OK pendant 3 secondes pen-
dant la phase de préchauffage afin de réduire
la durée du préchauffage. Il est disponible
pour certaines fonctions de cuisson. Le venti-
lateur peut s’allumer automatiquement.

5.3 Minuteur
1. Appuyez sur @

2. Appuyez sur /™ ou Y pour sélectionner
une fonction du minuteur.

3. Appuyez sur + ou —pour régler I'heure.
Appuyez sur OK.

Pour annuler une fonction du minuteur, ap-

puyez et maintenez enfoncé@ pendant 3 se-
condes.

Fonctions du minuteur

Régler un décompte. Lorsque le minu-
Q teur termine le décompte, le signal sono-
re retentit.

Régler un décompte. Lorsque le minu-
gl teur termine le décompte, le signal sono-
re retentit et la cuisson s’arréte.

Pour reporter le début et / ou la fin de la

@START
STOP  cuisson.

Pour afficher combien de temps I'appa-
reil fonctionne depuis le moment ou
vous démarrez une fonction.

Compteur

5.4 Cuisson assistée 11

Le sous-menu Cuisson assistée comprend
des programmes congus pour les plats dé-
diés. Les programmes commencent par une
configuration appropriée. Vous pouvez régler
la durée et la température pendant la cuis-
son.



Appuyez sur @ pour mettre en
fonctionnement I'appareil.

Appuyez sur Y.

Appuyez sur ™ ou Y~ pour sélectionner
les fonctions de cuisson assistée.

Appuyez sur +ou— pour ajuster les
configurations, si nécessaire.

Appuyez sur OK pour confirmer.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si
les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire. Pour la
cuisson assistée avec sonde alimentaire,
la procédure est la méme.

Sous-menu : Cuisson assistée

Plats
Gratin de B 3 plateau de cuisson recou-
00 1égumes vert de papier sulfurisé
1a1.5kg Coupez les légumes en tran-
ches.
S  Muffins El 3 plateau a muffins sur grille
métallique
i IE‘ El 2 plateau de cuisson
> Ciabatta recouvert de papier sulfurisé
S 0.8kg ;
Prolonger le temps pour le pain

blanc.

Légende

g Réglage du poids disponible.

Préchauffez I'appareil avant de commencer la
cuisson.

Niveau de grille. Reportez-vous a Description
du produit.

Plats

E B 2 plateau de cuisson

5.5 Configurations

1. Appuyez sur ©) pour mettre en
fonctionnement l'appareil.

2. Appuyez sur {0 pour accéder aux
configurations.

3. Appuyez sur ™ ou Vv pour ajuster les
configurations. Appuyez sur OK.

4. Appuyez sur + ou — pour ajuster la
valeur.

5. Appuyez sur OK pour confirmer ou quitter
le mode d'ajustement.

(9 Pizza .
© recouvert de papier sulfurisé 6. Appuyez sur i pour quitter les
configurations.
Poulet g E 2 plateau de cuisson, . . .
@ 1a15kg; Retournez le poulet & la moitié Sous-menu : Configurations
frais du temps de cuisson pour faire
dorer de maniére homogeéne. Réglage Valeur
Nettoyage Aqua
Beeuf IFE| 2 ?llattleauldedcuiss%n t 01 Nettoyage Cleany gend
1315kg; aire frire la viande pendan
4a5cm quelques minutes dans une poé- 02 Heure actuelle Modifier
'épai le chaude. Insérez-le dans I'ap-
depalsseur pareil. 03 Eclairage four Marche/Arrét
04 Préchauffage rapide Marche/Arrét
¢ Filets @ IEI 3 cocotte sur grille mé- 9
tallique 05 Compteur Marche/Arrét
= |1-a‘579"f5 E 2 cocotte sur grille métalli- 06 Affichage Luminosité -5
al5kg que 07 Son touches Beep, Clic, None
Quiche IE' 2 plat de cuisson sur grille 08 Volume alarme 1-4
métallique 09 B B
Pommes IE' 2 plateau de cuisson ) 1) 1R _ Narme. 2R
& deterre Placez les pommes de terre en- 10 Sonde de cuisson - Alarme et arrat
1kg tieres avec la peau sur un pla-
teau de cuisson. 11 Nettoyage conseillé?) ~ Marche/Arrét
12 - -
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Réglage Valeur
. Code d'activation :
13 Mode démo 2468
14  Version du logiciel Contréle
15 Réinitialiser tous les ré- Oui/Non

glages

1) uniquement sur certains
modéles

Les configurations par défaut commencent a
02. Utilisez le ™ et le ™ pour parcourir.

5.6 Touches Verrouil ©

Cette fonction permet d’éviter une modifica-
tion accidentelle de la fonction de I'appareil.

Lorsqu’elle est activée pendant que 'appareil
est en cours d'utilisation, elle verrouille le
bandeau de commande, ce qui garantit que
les réglages de cuisson actuels continuent
sans interruption.

Lorsqu'’il est activé alors que I'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste ver-
rouillé, empéchant ainsi I'appareil d’étre allu-
mé involontairement.

O & Maintenez la touche enfoncée pour
activer ou désactiver la fonction.

& - clignote 3 x lorsque le verrouillage est
activé.

5.7 Accessoires

fonction du modele. Scannez

le code QR pour vérifier

comment utiliser les acces-

b soires fournis avec votre ap-
" pareil. Vous pouvez com-

mander les accessoires en

6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.
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option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four et que les pieds
sont orientés vers le bas. Une petite encoche
en haut renforce la sécurité et empéche la
grille de basculer. Le rebord autour de la gril-
le empéche les ustensiles de cuisine de glis-
ser.

= =

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriéere de l'intérieur du four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

Symboles utilisés dans les tableaux :

qu,, Type d'aliment

Fonction de cuisson

=
°C Température
=

Niveau de la grille




@ Heure de cuisson (min)

@ Autres informations

2, CH O ®

Légumes méditerranéens, 180
0,7 kg

4 25-30 1)

6.2 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-

SOus.

1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat a rétir.

2) Utilisez la grille métallique.

3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille
métallique.

4) Utilisez un moule & tarte sur une grille métallique.
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique.

§55 9
= cH O ® 6) Utilisez une plaque & pizza sur la grille métallique.
Fletits pains sucres, 180 2 20-30 1 | 6.3 linformations pour les
— laboratoires d’essais

Pefits pains, 9morceaux 180 2 30-40 1 | Tests conformes a la norme IEC 60350-1.
Pizza, surgelée, 0,35 kg 220 2 10-15 2 El 5 @ @
Gateau roulé 170 2 25-35 1) = C
Brownie 175 3 25-30 1) Petits gateaux, 20 par plateau
Soufflé, 6 morceaux 200 3 25-30 3) c 3 170 20-35 1)
Fond de tarte en génoise 180 2 15-25 4) 3 150 - 160 20-35 1)
Gateau a étages 170 2 40-50 5) o) 5 ota 150 - 160 203

¥ et 50 - -35 1)
Poisson poché, 0,3 kg 180 3 20-25 1)

Tart ,2 les @20

Poisson entier, 0,2 kg 180 3 25-35 1) arte aux pommes, £ mouies DY em
Filet de poisson, 0,3 kg 180 3 25-30 6) = 2 180 70-90 2)
Viande pochée, 0,25 kg 200 3 35-45 1) 2 160 70-90 2)
Chachiyk, 0.5 kg 200 3 25-30 1) Génoise, moule a gateau @26 cm
Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30 1) Z] 5 170 4050 23)
Meringues, 24 morceaux 180 2 25-35 1)
Muffins, 12 morceaux 170 2 30-40 1) 2 160 40-50  2)3)
Petite patisserie salée, 180 2 25-30 1) () 2etd 160 40-60 2)3)
20 morceaux
Biscuits a pate sablée Biscuits sablés
20 morceaux ’ 1502 25-35 1)

%) 3 140 - 150 20-40 1)
Tartelettes, 8 morceaux 170 2 20-30 1)

%) 2etd 140 -1 25-4 1
Légumes, pochés, 0,4 kg 180 3 35-45 1) et 0-150 5-45 )
Omelette végétarienne 200 3 25-30 6) E] 3 140 - 150 25-45 1)

Pain grillé
5 4 max. 1-5 23

1) Utilisez Plateau de cuisson.
2) Utilisez Grille métallique.
3) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

FRANCAIS 35



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le

nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

» Utilisez un produit de nettoyant pour four
pour les taches tenaces.

* Nettoyez et contrblez le joint de la porte
autour du cadre de la cavité.

» Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus
de calcaire.

* De I'humidité peut se condenser dans
I'appareil ou sur les panneaux de verre de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez I'appareil fonctionner pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans l'appareil
pendant plus de 20 minutes.

* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arrigre du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
l'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

7.3 Nettoyage Aqua Clean

Ce processus de nettoyage utilise I'humidité
pour retirer la graisse et les particules alimen-
taires restant dans le four.

1. Versez de I'eau dans le bac de la cavité :
300 ml.
Appuyez sur @

Appuyez sur ™ ou Y pour sélectionner
01. Appuyez sur OK,

4. Laissez I'appareil fonctionner pendant
30 min. Lorsque le nettoyage est terming,
un signal sonore retentit. Eteint I'appareil.
5. Attendez que 'appareil soit froid. Séchez
la cavité avec un chiffon doux.
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7.4 Retrait et installation de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four et les
panneaux en verre internes pour les nettoyer.
N’utilisez pas I'appareil sans les panneaux en
verre.

1.

2,

Ouvrez complétement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu’ils produisent un clic.

Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

Tenez le cache de porte A sur le bord
supérieur de la porte des deux cétés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide. Assurez-vous que



la vitre glisse entiérement hors de ses
supports.

8. Nettoyez les panneaux en verre a I'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

9. Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.

Veillez a replacer les panneaux de verre dans
le bon ordre. Vérifiez le symbole/lI'impression
sur le c6té du panneau de verre. La zone

Vi

8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L'appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.
* Touches Verrouil est activée.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur Electrolux

EOF4H1PX 949287021
EOF7HOOH 949287017
EOF7H36H 949287019
KOFCH20H 949287014
KOFCH36H 949287018
KOFFH2PX 949287025
LOFFH1PX2 949287022

Identification du
modéle

Indice d’efficacité énergétique  61.2

d'impression B (si présente) doit faire face a
I'intérieur du four. Si la porte est installée cor-
rectement, vous entendrez un clic lors de la
fermeture des loquets.

7.5 Remplacement de 'ampoule

Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriére

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le couvercle en verre.

Remplacez I'ampoule.

4. |Installez le couvercle en verre.

d

« L’arrét automatique est activé.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez 'ampoule.

L’éclairage est éteint. - Circulation d'air hu-
mide - est activée.

Le joint de porte est endommageé. - N'utili-
sez pas l'appareil. Contactez un service
apres-vente agrée.

L'affichage indique "00:00". - Une coupure
de courant s’est produite. Réglez I'heure ac-
tuelle.

Classe d'efficacité énergétique  A++

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode con-
ventionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode cha-
leur tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 721

Type de four Four encastrable
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Masse EOF4H1PX 29.6 kg
EOF7HOOH 27.7 kg
EOF7H36H 29.9 kg
KOFCH20H 29.1 kg
KOFCH36H 29.4 kg
KOFFH2PX 27.8 kg
LOFFH1PX2 29.6 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode veille 0,8W

Temps maximum requis pour que I'équi-
pement atteigne automatiquement le mo- 20 min
de basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564.

9.3 Conseils pour économiser
I’énergie

» Gardez la porte fermée pendant la cuisson

et évitez de I'ouvrir souvent.

* Nettoyez régulierement le joint de porte et

assurez-vous qu'il est bien en place.

» Utilisez des plats en métal ou foncés, non

réfléchissants.

» Sautez I'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

« Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniquement sur
certains modeéles).

« Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.

» Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire. Consultez
« Configuration ».

» Circulation d'air humide (uniqguement sur
certains modeéles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

« Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une
fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson. L’arrét automatique
ne s’applique pas lorsque I'éclairage est

X . DV START
allumé ou avec la fonction : \"sTop .
- 12,5h:30-115°C
- 85h:120-195°C
- 5,5h:200-245°C
— 3 h: maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

LA, Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

ses accessoires

et cordons
se recyclent

. . A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  ENMAGASIN EN DECHETERIE

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El

fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-

fridos como resultado de una

instalacion o un uso incorrec-

tos. Conserve siempre estas

instrucciones en lugar seguro

y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

» Este aparato puede ser uti-

lizado por niflos de 8 anos

en adelante y personas cu-

yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y

comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifos
de menos de 8 afos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.
Es necesario vigilar a los
niRos para que no jueguen
con el aparato.

Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifos y deséchelo de
forma adecuada.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los nifos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.
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* Los nifos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones

generales de seguridad

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

» Este aparato esta disefiado
para uso doméstico en inte-
riores.

» Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

* No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

» Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

» Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-
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nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: Durante el
uso, el producto y sus par-
tes accesibles estaran ca-
lientes. Debe tener cuidado
para evitar tocar los ele-
mentos de calentamiento o
la superficie del interior del
aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

No instale el aparato detras
de una puerta decorativa
para evitar sobrecalenta-
mientos.

Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.



2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

» Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

» Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,

sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

» La proteccién contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

» Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

« Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.
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No modifique este aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Limpie el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcoholicos.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.
Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

La decoloracion del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.
Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
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separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibraciéon o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

« Para reparar el aparato, péongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

« Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, pongase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

* Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

*  Compruebe periddicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosién u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de
limpieza y cuidado para evitar el deterioro.

« Utilice un pafio de microfibra, agua tibia 'y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.



2.5 Eliminacion

/N\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

» Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general
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Panel de control
Pantalla
Elemento térmico
Bombilla
Ventilador

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

1. Pulse +o— para ajustar las horas y los
minutos.

2. Pulse OK para confirmar.

4.2 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato vacio para eliminar los
olores. Ventile la sala.

1. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

A Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de estante, extraible
Bl Posiciones de las parrillas

3.2 Campos tactiles

@ Conecta y desconecta el aparato.

AV Para navegar por el menu.

—|— —_ Para ajustar ajustes.
() Pulse para ajustar la funcion: AirFry.
uq Para ajustar la funcion de coccion
asistida.
@ Pulse para ajustar las funciones del
temporizador.
{@} Para entrar en ajustes.
OK Para confirmar la seleccion.

2. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione
durante los tiempos especificados: = 1h
y 8415 miny (] 15 min. Consulte Uso
diario.

Apague el aparato y deje que se enfrie.

4. Limpie con un pafo de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

d
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5. USO DIARIO

5.1 Funciones de coccion

Aire caliente: Horneado uniforme, ternura,

) secado

\Z] Coccion convencional: Horneado tradicio-
nal

AirFry: Freir los alimentos con menos aceite
2
y sin papel de hornear.

Congelados: Patatas fritas, patatas, rollitos
de primavera

Funcién Pizza: Hornear pizza

Calor inferior: Hornear pasteles

Descongelar: Descongelar

Horneado humedo + ventilador: Horneado

Grill: Tostar, asar a la parrilla

>> Calentamiento rapido - mantenga pulsado

OK durante 3 segundos durante la fase de
calentamiento para acortar el tiempo de ca-
lentamiento. Esta disponible para algunas
funciones de coccion. El ventilador puede po-
nerse en marcha automaticamente.

5.3 Temporizador
1. Puse O.

2. Pulse ™ o Y para seleccionar una
funcién de timer.

3. Pulseto— para ajustar el tiempo.
Pulse OK.

Para cancelar una funcién del timer, manten-

ga pulsado ) durante 3 segundos.

Funciones del temporizador

Grill turbo: Asar carne, dorar

B0

Recalentar: Calentar y cocinar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajustes: funciones de coccidén
1. Puise © para encender el aparato.

2. Pulse ™ o Y para navegar por las
funciones.

3. Pulse 1t o — para configurar la

temperatura.

4. Sies necesario, ajuste las funciones del
temporizador.

5. Pulse OK.

6. Para desactivar la funcién de coccién,

pulse @

Para cambiar la funcion, presione @ para
apagar el aparato, luego presione nuevamen-
te para encenderlo.

— Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la temperatura
ajustada o cuando acaba la coccion.
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Q Ajustar una cuenta atras. Al finalizar el
tiempo, sonara la sefal acustica.
Ajustar una cuenta atras. Cuando el ti-
Q,l mer finaliza, suena la sefial y la coccion
se detiene.
@START Para posponer el inicio y/o fin de la coc-
STOP  cién.
Tiempo Para mostrar cuanto tiempo funciona el

de funcio- aparato desde el momento en que inicia
namiento una funcion.

5.4 Coccion asistida 1

El submenu Coccidn asistida consta de pro-

gramas pensados para platos concretos. Los
programas comienzan por el ajuste adecua-

do. Puede ajustar el tiempo y la temperatura
durante la coccion.

1. Puise © para encender el aparato.
2. Pulse 1.

3. Pulse ™ o Y para seleccionar funciones
de coccion asistida.

4, Pulseto— para cambiar los ajustes si
es necesario.

5. Pulse OK para confirmar.

6. Cuando termine la funcién, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccidn si fuera necesario. Para
cocciodn asistida con sonda térmica el
procedimiento es el mismo.



Submenu: Coccidn asistida

Leyenda

g Posibilidad de ajustar el peso.

Precaliente el aparato antes de empezar a co-

=)

4. Pulseto— para ajustar el valor.

Pulse OK para confirmar o salir del modo
de ajuste.

6. Pulse ek para salir de los ajustes.

Submenu: Ajustes

cinar.
E Nivel del estante. Consulte Descripcion del Ajuste Valor
producto. .. e
01 Limpieza Limpieza con agua
Platos 02  Hora Cambiar
E B 03 Luz Encendido/Apagado
Pizza 2 bandeja para hornear
forrada con papel de hornear 04 Calentamiento rapido Encendido/Apagado
Tiempo de funciona- .
Pollo gl=l bandeja para hornear, 05 mien'z) Encendido/Apagado
& 1-15kg; Dele la vuelta al pollo a la mitad
fresco del tiempo de coccion para obte- 06 Brillo de la pantalla 1-5
ner un dorado uniforme.
07 Tono de teclas Beep, Clic, None
Vacuno IE' i
1-1,5kg; 4 2 bandeja para hornear 08 Volumen del timbre 1-4
- 5.cm pe- Fria la carne durante unos minu-
dazos grue- oS en una sartén caliente. Insér- 09 - -
sSoS telo en el aparato.
10  Sonda térmica® 12 - Alarma, 22
¢ Solomillo E El 3 cacerola sobre la parri- - Alarma y parada
lla .
1 Aviso de limpieza) Encendido/Apagado
= Lasafa
= 1-15kg El 2 cacerola sobre la parrilla 12 - -
o Cadigo de activa-
Quiche =] 2 molde de hornear sobre la 13 Modo demostracion cion: 2468
parrilla
14 Version del software Comprobar
w  Patatas E 2 bandeja para hornear Restaurar todos los si
1kg Ponga las patatas enteras con 15 ajustes i/No
piel en la bandeja.
Gratinad 1) solo en modelos seleccio-
ratinado
OO de verdu- E 3 bandeja para hornear fo- nados
ras rrada con papel de hornear Los ajustes por defecto comienzan en 02.
1-1,5kg Corte las verduras en rodajas. - ~N
Utilice el y ¥ para navegar.
Bg Magdale- E 3 bandeja para magdalenas 5.6 Bloqueo &
nas sobre la parrilla . q

E B 2 bandeja para hornear
forrada con papel de hornear
Se necesita mas tiempo para el
pan blanco.

c Chapata
S 0,8kg

5.5 Ajustes o
1. Pulse ® para encender el aparato.
2. Pulse {0 para acceder a los ajustes.

3. Pulse ™ o Y para ajustar los ajustes.
Pulse OK.

Esta funcion evita un cambio accidental de la
funcién del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control, asegu-
rando de esta forma que los ajustes de coc-
cién actuales se mantengan sin interrupcio-
nes.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

OB mantenga pulsado para activar y
desactivar la funcion.
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& - parpadea 3 veces cuando el bloqueo es-
ta activado.

5.7 Accesorios

[E Accesorios disponibles se-

;. gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
como utilizar los accesorios
ulr  suministrados con el apara-

1 to. Puede adquirir accesorios

opcionales por separado.
Para obtener mas informacion, pdngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequena
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el

6. CONSEJOS

recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.

=

Si la bandeja tiene pendiente, coloquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

6.1 Recomendaciones de coccidn B CcBEH © ®
La temperatura y los tiempog de cpccién de Rollitos dulces, 16 piezas 180 2 20-30 1)
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti- Rollitos, 9 piezas 180 2 30-40 1)
dad de los ingredientes utilizados. Si no en- -
: P lada, 0,35 k 22 2 10-15 2
cuentra los ajustes para una receta concreta, izza congelada, 0,35 kg 0 0-15 2
busque otra similar. Brazo de gitano 170 2 25-35 1)
Cuente los niveles de las parrillas desde aba- | g ownie 175 3 25-30 1)
jo hacia arriba.
Simbolos utilizados en las tablas: Soufflé, 6 piezas 200 3 25-30 3
55 ) i Base de masa brisé 180 2 15-25 4)
<  Tipo de comida
Tarta Victoria 170 2 40-50 5)
Funcion de coccidn Pescado pochado, 0,3kg 180 3 20-25 1)
°C Temperatura Pescado entero, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Filete de pescado, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
E Posicion de la parrilla
Carne pochada, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
€D Tiempo de coccion (min) Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
(®  Informacién adicional Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 1)
Mostachones de almen-
6.2 Horneado hiimedo + ventilador dra, 24 piezas 180 2 25-35 1)
Para obtener el mejor resultado, siga las re- Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1)
comendaciones de la tabla siguiente.
Tarta salada, 20 piezas 180 2 25-30 1)
Galletas crujientes de ma- 150 2 25-35 1)
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sa quebrada, 20 piezas




=y CcCH O ®

= °’C O ®

Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm

Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 1)
:(/:rduras pochadas, 0,4 180 3 35-45 1)
Tortilla vegetariana 200 3 25-30 6)

Verduras mediterraneas,

0,7 kg 180 4 25-30 1)

O 2 180 70-90  2)
2 160 70-90  2)

Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho @26 cm

1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

2) Utilice la parrilla.

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.

4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.

5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.

6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

6.3 Informacién para institutos de
pruebas

Pruebas segun IEC 60350-1.

= °C S @

Pastelillos, 20 unidades por bandeja

c 2 170 40-50 2)3)

2 160 40-50 2)3)

2 2y4 160 40-60 2)3)
Galletas masa quebr

) 3 140-150  20-40 1)

o) 2y4  140-150  25-45 1)

O 3 140-150  25-45 1)
Tostadas

i 4 max. 1-5 2)3)

C 3 170 20-35 1)
3 150-160  20-35 1)
) 2y4  150-160  20-35 1)

1) Use Bandeja.
2) Use Parrilla.
3) Precaliente el aparato 10 minutos.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.
Limpie y compruebe la junta de la puerta
alrededor del interior.

Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

La humedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

No lave los accesorios en el lavavajillas.

7.2 Extraccion de los carriles de
apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.
2. Tire de la parte delantera del carril de

apoyo para separarlo de la pared lateral.
3. Tire del extremo trasero del soporte del

estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante

en la posicion inicial. Repita los pasos
orden inverso.

en

Si se proporcionan carriles telescopicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia

delante.

7.3 Limpieza con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza hume-
dad para eliminar las particulas de grasa y

alimentos restantes en el aparato.
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1. Vierta agua en el relieve del interior: 300
ml.

2. Pulse @

Pulse ™ o Y para seleccionar 01. Pulse
OK

4. Deje que el aparato funcione durante 30
min. Al finalizar la limpieza sonara la
sefial. El aparato se apaga.

5. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafo suave.

7.4 Extraccion e instalacion de la

puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-

les internos de cristal para limpiarlos. No utili-

ce el aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicién de apertura (a mitad de
camino). A continuacién, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.
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6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

=

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabdn. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de volver a colocar los paneles de
vidrio en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/serigrafia en el lateral del panel de
vidrio. La zona de impresion B (si esta pre-
sente) debe estar orientada hacia el interior
del horno. Si la puerta esta instalada correc-
tamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

7.5 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.



8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

» Bloqueo esta activado.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Electrolux

EOF4H1PX 949287021
EOF7HOOH 949287017
EOF7H36H 949287019
KOFCH20H 949287014
KOFCH36H 949287018
KOFFH2PX 949287025
LOFFH1PX2 949287022

Nombre del proveedor

Identificacion del
modelo

indice de eficiencia energética  61.2

Clase de eficiencia energética  A++

Consumo de energia con una
carga estandar, modo conven-
cional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una
carga estandar, modo de venti-
lador forzado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

« La desconexidon automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.

La junta de la puerta esta dafiada. - No use
el aparato. Péngase en contacto con un cen-
tro de servicio técnico autorizado.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Masa EOF4H1PX 29.6 kg
EOF7HOOH 27.7 kg
EOF7H36H 29.9 kg
KOFCH20H 29.1kg
KOFCH36H 29.4 kg
KOFFH2PX 27.8 kg
LOFFH1PX2 29.6 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W
Tiempo maximo necesario para que el
equipo alcance automaticamente el modo 20 min

de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.
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* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccion con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

» Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccién.

» Apague la luz durante la cocciéon a menos
que sea necesario. Consulte Ajustes.

» Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizé
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecologico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccién
para que no se interrumpa la funcién y el

horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcién, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcion de coccién esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccion, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona cuando la lampara esta
encendida ni con la funcion: CL}%/SET.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
— 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\') Co-
logue el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y
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electronicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo g con los residuos do-
mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.






- ) FR — c €
@ H 701131799-C-292026



	INSTALLATION / MONTAGE / INSTALLATION / INSTALACIÓN
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Disposal

	3. PRODUCT DESCRIPTION
	3.1 General overview
	3.2 Touch fields

	4. BEFORE FIRST USE
	4.1 Setting the time
	4.2 Initial preheating and cleaning

	5. DAILY USE
	5.1 Cooking functions
	5.2 Setting: cooking functions
	5.3 Timer
	5.4 Assisted Cooking
	Submenu: Assisted Cooking

	5.5 Settings
	Submenu: Settings

	5.6 Lock
	5.7 Accessories

	6. HINTS AND TIPS
	6.1 Cooking recommendations
	6.2 Moist Fan Baking
	6.3 Information for test institutes

	7. CARE AND CLEANING
	7.1 Notes on cleaning
	7.2 Removing the shelf supports
	7.3 Aqua Clean
	7.4 Removing and installing door
	7.5 Replacing the lamp
	Back lamp


	8. TROUBLESHOOTING
	9. ENERGY EFFICIENCY
	9.1 Product Information Sheet and Product Information according to (EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014
	9.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826
	9.3 Energy saving tips

	1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
	1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedürftigen Personen
	1.2 Allgemeine Sicherheit

	2. SICHERHEITSHINWEISE
	2.1 Installation
	2.2 Elektrischer Anschluss
	2.3 Verwendung
	2.4 Reinigung und Pflege
	2.5 Entsorgung

	3. GERÄTEBESCHREIBUNG
	3.1 Gesamtansicht
	3.2 Touch-Felder

	4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
	4.1 Einstellen der Uhrzeit
	4.2 Erstaufheizen und Reinigung

	5. TÄGLICHER GEBRAUCH
	5.1 Kochfunktionen
	5.2 Einstellung: Kochfunktionen
	5.3 Timer
	5.4 Koch-Assistent
	Untermenü: Koch-Assistent

	5.5 Einstellungen
	Untermenü: Einstellungen

	5.6 Verriegelung
	5.7 Zubehör

	6. HINWEISE UND TIPPS
	6.1 Garempfehlungen
	6.2 Feuchte Umluft
	6.3 Informationen für Prüfinstitute

	7. REINIGUNG UND PFLEGE
	7.1 Hinweise zur Reinigung
	7.2 Entfernen der Einhängegitter
	7.3 Aqua Reinigung
	7.4 Aus- und Einbauen der Tür
	7.5 Austauschen der Lampe
	Hintere Lampe


	8. FEHLERBEHEBUNG
	9. ENERGIEEFFIZIENZ
	9.1 Produktinformationsblatt und Produktinformationen gemäß (EU) Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014
	9.2 Informationsanforderungen gemäß (EU) Nr. 2023/826
	9.3 Tipps zur Energieeinsparung

	1.  CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Mise au rebut

	3. DESCRIPTION DU PRODUIT
	3.1 Vue d’ensemble
	3.2 Touches tactiles

	4. AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION
	4.1 Réglage de l’heure
	4.2 Préchauffage et nettoyage initiaux

	5. UTILISATION QUOTIDIENNE
	5.1 Fonctions de cuisson
	5.2 Réglage : fonctions de cuisson
	5.3 Minuteur
	5.4 Cuisson assistée
	Sous-menu : Cuisson assistée

	5.5 Configurations
	Sous-menu : Configurations

	5.6 Touches Verrouil
	5.7 Accessoires

	6. CONSEILS
	6.1 Recommandations de cuisson
	6.2 Circulation d'air humide
	6.3 IInformations pour les laboratoires d’essais

	7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	7.1 Remarques concernant le nettoyage
	7.2 Retrait des supports de grille
	7.3 Nettoyage Aqua Clean
	7.4 Retrait et installation de la porte
	7.5 Remplacement de l’ampoule
	Lampe arrière


	8. DÉPANNAGE
	9. EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE
	9.1 Fiche d’informations produit et informations produit conformément aux réglementations (UE) N° 65/2014 et (UE) N° 66/2014
	9.2 Exigences en matière d'information conformément au règlement (UE) n° 2023/826
	9.3 Conseils pour économiser l’énergie

	1.  INFORMACIÓN SOBRE SEGURIDAD
	1.1 Seguridad de niños y personas vulnerables
	1.2 Instrucciones generales de seguridad

	2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
	2.1 Installation
	2.2 Conexión eléctrica
	2.3 Uso
	2.4 Limpieza y mantenimiento
	2.5 Eliminación

	3. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	3.1 Resumen general
	3.2 Campos táctiles

	4. ANTES DEL PRIMER USO
	4.1 Ajuste de la hora
	4.2 Precalentamiento y limpieza iniciales

	5. USO DIARIO
	5.1 Funciones de cocción
	5.2 Ajustes: funciones de cocción
	5.3 Temporizador
	5.4 Cocción asistida
	Submenú: Cocción asistida

	5.5 Ajustes
	Submenú: Ajustes

	5.6 Bloqueo
	5.7 Accesorios

	6. CONSEJOS
	6.1 Recomendaciones de cocción
	6.2 Horneado húmedo + ventilador
	6.3 Información para institutos de pruebas

	7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
	7.1 Notas sobre la limpieza
	7.2 Extracción de los carriles de apoyo
	7.3 Limpieza con agua
	7.4 Extracción e instalación de la puerta
	7.5 Cambio de la bombilla
	Bombilla trasera


	8. SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	9. EFICIENCIA ENERGÉTICA
	9.1 Hoja de información del producto e información del producto según los reglamentos (UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014
	9.2 Requisitos de información según el reglamento (UE) n.° 2023/826
	9.3 Consejos para ahorrar energía


