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m (Original instructions)

AIR FRYER
BXAF2500E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a BLACK+ DECKER
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

¢ Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an acci-
dent.

¢ Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

¢ This appliance can be used by chil-
dren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or
understand the hazards involved.

¢ Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than
8 years.

¢ Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless
they are older than 8 and super-

vised.

¢ This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

¢ Do not use the appliance in asso-
ciation with a programmer, timer
or other device that automatically
switches it on.

¢ If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similar
qualified person in order to avoid a
hazard.

¢ This appliance is for household use
only, not professional, industrial use.

¢ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a base with an earth socket
withstanding a minimum of 10 amperes.

¢ The appliance's plug must fit into the mains socket prop-
erly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

4 Do not force the power cord. Never use the power cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

4 Do not clip or crease the power cord.

4 Do not allow the power cord to hang or to come into
contact with the hot surfaces of the appliance.

¢ Check the state of the power cord. Damaged or tangled
cables increase the risk of electric shock.

4 Do not touch the plug with wet hands.

4 Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

+ If any of the appliance casings breaks, immediately
disconnect the appliance from the mains to prevent the
possibility of an electric shock.

4 Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if
there are visible signs of damage.

+ Keep the working area clean and well lit. Cluttered and
dark areas invite accidents.

¢ Use the appliance in a well-ventilated area.

4 Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or similar.




4 Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface,
suitable for withstanding high temperatures and away
from other heat sources and contact with water.

4 CAUTION: In order to prevent overheating do not cover
the appliance.

4 Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

+ Do not use the appliance in the case of persons insensi-
tive to heat (the appliance has heated surfaces).

+ Do not touch the heated parts of the appliance, as it may
cause serious burns.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer's liability
null and void.

DESCRIPTION

Thermostat

Operation indicating light
Heating indicating light
Timer

Frying basket

Outer bow!

Basket open button
Basket handle

Air outlet

Power cable and plug

—« T IO TmMmMmMmoO W >

If the model of your appliance does not have the accesso-
ries described above, they can also be bought separately
from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE:

+ Fully extend the appliance's power cable before each
use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

4 Do not use the appliance when empty.

4 Do not use the appliance if the timer switch does not
work properly.

4 Do not move the appliance while in use.
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¢ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

¢ Do not force the appliance’s work capacity.

¢ Respect the MAX level.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in
use and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge.

¢ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
not use. This saves energy and prolongs the life of the
appliance.

4 Use only utensils appropriate to support high tempera-
tures.

¢ Turning the thermostat control to the minimum (MIN) set-
ting. This does not mean that the appliance is switched
off permanently.

¢ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time
for several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE

Before use:

+ Make sure that the entire product’'s packaging has been
removed.

¢ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

¢ During first use it is normal that the appliance emits a
slight plastic odor.

Use:

¢ Unroll the cable completely before plugging it in.
¢ Connect the appliance to the mains.

¢ Take the bowl (F) out of the fryer carefully.

+ Note: Do not use the bowl without the basket in it.

¢ Note: manipulate the bowl using the basket and its
basket handle. Don't touch the bowl when it's hot.

¢ Put the ingredients you want to fry inside the basket (E)

¢ Introduce the bowl inside the fryer.

¢ Choose the needed temperature using the thermostat
(A).

¢ Once you've done it, choose the right cooking time with
the Timer (D) and the appliance will start to work.

¢ During the process of frying, the red power pilot light (B)
will switch on permanently. The green heating pilot light
(C) will switch on, showing when the appliance is heat-
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ing, and will switch off, showing when the heating is off.

+ Note: have in mind that if the appliance is cool you
should add 3 minutes to the cooking time.

+ Note: if you want to shake the ingredients, pull the bow!
out of the appliance by the handle and shake it.

4 Once the cooking time reaches its end, pull out the
bowl outside the appliance. The appliance will switch off
automatically.

¢ CAUTION: Bowl, basket and food will be very HOT.

+ Place the bowl over a plain surface able to work with
high temperatures.

¢ Split the basket from the bowl using the basket release
button (G) and turn the basket to take off the food,
avoiding the risk of burns.

Once you have finished using the appli-

ance:

¢ When the timer reaches its min position (0 min) a bell will
sound and the fryer will stop automatically.

¢ To stop the fryer, you just have to turn the timer into its
min position.

¢ Unplug the appliance from the mains.

¢ Let the appliance cool down.

4 Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

CLEANING

4 Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

4 Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

4 Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the body of the appliance in water or
any other liquid or place it under running water.

# The basket and bowl must be cleaned with soapy water.

¢ Itis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

+ If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ Neither parts of this appliance are suitable for cleaning in
the dishwasher.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or
repair without assistance, as this may be dangerous.

For EU product versions and/or in the case
that it is requested in your country:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE
PRODUCT

4 The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for

I the selectivecollection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

¢ This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

¢ You can find the closest one by accessing the following
web link: http://www.2helpu.com/.

4 You can also request related information, by contacting
us (see the last page of the manual).

4 You can download this instruction manual and its
updates at http://www.2helpu.com/.




RECOMENDEDATION TABLE

+ Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

+ Note: these settings are merely indicative. Foodstuffs
can vary in origin, size, shape and brand, so we cannot
guarantee the best settings for any specific food.

(Original instructions) m

Food Time (min) | Temperature (°C) | Shake Extra information
amount (g)
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries 300-800 16-20 200 Shake Add 1/2 tbsp oil
(8x8mm)
Home-made potato 300-800 18-22 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
wedges
Home-made potato 300-750 12-18 180 Shake Add 1/2 tbsp oil
cubes
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Shake
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/oven dish
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Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the Timer.

Turn the timer knob to the required
cooking time to switch on the
appliance

The foods fried with the AIR FRYER
are not done.

The quantity of food in the basket is
too much.

Put smaller batches of food in the
basket.

Smaller batches are fried move
evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature control knob to
the required.

Temperature setting - refer to the
cooking guide for reference.

The food is fried unevenly in the AIR
FRYER.

Certain food types need to be shaken
halfway through the cooking time.

Food that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the cooking time.

Fried snacks are not crispy when they
come out of the AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking
instructions.

| cannot slide the pan / basket into
the appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

The basket is not placed in the pan
correctly.

Push the basket down into the pan
until you hear a click.

White smoke Comes out from the
Appliance.

Food with high oil content has been
used.

Qil has been added to the food.

Do not use food groups with high oil
content or add extra oil that is not
required.

An air fryer uses technology where
low or no oil is required.

The pan still contains grease residues
from previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure you
clean the pan correctly after each
use.




FRITEUSE A AIR
BXAF2500E

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un appareil
BLACK+DECKER

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

¢ Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I'appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut
étre source d'accident.

¢ Avant la premiére utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes non familiarisées avec
son fonctionnement, des personnes
handicapées ou des enfants agés
de plus de 8 ans, et ce, sous la
surveillance d'une personne res-
ponsable ou aprés avoir regu la
formation nécessaire sur le fonction-
nement slr de |'appareil et en com-
prenant les dangers qu'il comporte.

¢ Conserver 'appareil hors de portée
des enfants agés de moins de 8
ans.
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¢ Les enfants ne devront pas réaliser

le nettoyage ou la maintenance de
I'appareil & moins qu'ils soient agés
de plus de 8 ans et sous la supervi-
sion d’un adulte.

¢ Cet appareil n'est pas un jouet. Les

enfants doivent étre surveillés afin
de s’assurer qu'’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

¢ Ne pas utiliser 'appareil associé

a un programmateur, minuteur ou
autre dispositif connectant automati-
quement l'appareil.

¢ Sile cordon d’alimentation est
endommageé, il devra étre rempla-
cé par le fabricant, par un service
aprés-vente ou par tout profession-
nel agréé afin d’écarter tout danger.

¢ Cet appareil est uniquement destiné & un usage do-
mestique et non a un usage professionnel ou industriel.
Avant de raccorder |'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

+ Raccorder 'appareil a une prise pourvue d'une fiche de
terre et supportant au moins 10 ampéres.

¢ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d’adaptateur de prise de
courant.

¢ Ne pas forcer le cable électrique de connexion. Ne
jamais utiliser le cable électrique pour lever, transporter
ou débrancher I'appareil.

+ Eviter que le cable électrique de connexion ne se coince
ou ne semméle.

¢ Ne pas laisser le cable électrique entrer en contact avec
les surfaces chaudes de I'appareil.

+ Vérifier 'état du cable électrique de connexion. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le risque
de décharge électrique.

+ Ne pas toucher la fiche de I'appareil avec les mains
mouillées.

+ Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique ou sa
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prise sont endommagés.

# Si un des boitiers de I'appareil se brise, débrancher
immédiatement I'appareil de I'alimentation secteur afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

¢ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des
signes visibles de dommages ou en présence de fuites.

# Utiliser I'appareil dans une zone bien ventilée.

¢ Ne pas placer I'appareil sur des surfaces chaudes,
plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou simi-
laires.

# Placer I'appareil sur une surface horizontale, plane,
stable et pouvant supporter des températures élevées,
éloignée d'autres sources de chaleur et d'éventuelles
éclaboussures d'eau.

¢ AVERTISSEMENT : Afin d'éviter une surchauffe, ne pas
couvrir l'appareil.

¢ Cet appareil n’est pas adapté a un usage extérieur.

+ Ne pas exposer I'appareil a la pluie ou a un environne-
ment humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente
le risque de décharge électrique.

¢ Les personnes insensibles a la chaleur doivent éviter
d'utiliser cet appareil (puisque celui-ci présente des
surfaces chauffantes).

+ Eviter de toucher les parties chauffantes de 'appareil en
raison du risque de brlure.

FONCTIONNEMENT

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la respon-
sabilité du fabricant.

DESCRIPTION

Thermostat

Indicateur de fonctionnement
Voyant de température
Minuterie

Panier a frire

Cuve

Bouton d’ouverture du panier.
Poignée de panier

Sortie d'air

Cordon d'alimentation et fiche
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Si votre modéle ne dispose pas des accessoires précé-
demment décrits, ceux-ci peuvent étre achetés séparé-
ment aupreés des services d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

4 Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
électrique de I'appareil.

+ Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne sont pas
diment fixés.

+ Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires présentent
des défauts. Le cas échéant, les remplacer immédiate-
ment.

+ Ne pas utiliser 'appareil a vide.

+ Ne pas utiliser 'appareil si la minuterie ne fonctionne pas
correctement.

+ Ne pas faire bouger I'appareil en cours de fonctionne-
ment.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état, ne
pas utiliser d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne pas forcer la capacité de travail de l'appareil.

# Respecter le niveau MAXI.

+ Débrancher I'appareil du secteur quand il n'est pas utili-
sé et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conserver cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou présentant un manque d'expé-
rience et de connaissances

¢ Ne pas transporter |'appareil s'il est encore chaud.

+ Ne jamais laisser I'appareil branché sans surveillance.
Ceci permettra également de réduire sa consommation
d'énergie et de prolonger sa durée de vie.

+ Utiliser uniqguement des ustensiles congus pour suppor-
ter des températures élevées.

+ Mettre le thermostat sur la position minimum (MIN) ne
garantit pas I'arrét complet de I'appareil.

+ Afitre d'orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement
de l'appareil.

MODE D’EMPLOI

Consignes préalables:
# S'assurer d'avoir retiré tout le matériel d'emballage du
produit.

4 Avant la premiére utilisation, laver le panier et la cuve
al'eau et au détergent, bien rincer afin d'éliminer les
restes de détergent et ensuite, sécher.

# Lors de la premiére utilisation, il est normal qu’une
légere odeur de plastique se dégage de 'appareil.

Utilisation :
+ Dérouler complétement le cable avant de le brancher.




+ Brancher l'appareil au secteur.

+ Sortir la cuve (F) de la friteuse en prenant soin de ne
pas vous brdler.

4 Remarque : ne jamais utiliser la cuve sans le panier a
l'intérieur.

+ Remarque : toujours manipuler la cuve en prenant le
panier et sa anse. Ne pas la toucher si elle est chaude.

+ Placer les ingrédients que vous souhaitez frire, cuire ou
rotir dans le panier (E).

+ Replacer la cuve dans I'appareil.

+ Sélectionner la température appropriée en utilisant le
régulateur de température (A).

+ Une fois |la température sélectionnée, actionner la minu-
terie (D) en choisissant le temps nécessaire et la friteuse
commencera a fonctionner.

+ Le voyant rouge d'alimentation (B) et le voyant vert de
chauffage (C) s'allumeront.

+ Pendant le processus de friture, le voyant rouge d'ali-
mentation (B) s'allumera en permanence. Le voyant vert
de chauffage (C) s'allumera, indiquant quand I'appareil
chauffe, et s'éteindra, indiquant quand le chauffage est
éteint.

+ Note : il faut savoir que si I'appareil est froid il faut ajou-
ter 3 minutes au temps de cuisson des aliments.

+ Note : Si vous souhaitez mélanger les aliments en milieu
de cuisson vous pouvez simplement retirer la cuve de
I'intérieur de I'appareil et les agiter. Cela n'a pas d'impact
significatif sur le processus.

4 Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir toute la cuve
de I'appareil. L'appareil se désactivera automatiquement
lorsque la minuterie (D) arrive & 0.

+ ATTENTION : toute la cuve et le panier, ainsi que les
aliments, sont TRES chauds.

+ Poser le panier sur une surface adaptée aux tempéra-
tures élevées.

¢ Séparez le panier de la cuve en utilisant le bouton de
déverrouillage du panier (G) et renversez-le pour que les
aliments tombent sans risque de brdlure.

Aprés utilisation de I'appareil.

4 Une fois la minuterie en mode veille (0 min.), un bip
sonore retentira et I'appareil se désactivera automati-
quement.

+ Dans le cas contraire, placer la minuterie en mode veille
(0 min) pour que I'appareil se désactive.

¢ Débrancher I'appareil de la prise secteur.
+ Laisser refroidir.
+ Nettoyer l'appareil.
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NETTOYAGE

# Débrancher I'appareil du secteur et attendre son refroi-
dissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

¢ Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels qu'eau de Javel, ni de produits abrasifs pour
nettoyer 'appareil.

¢ Ne pas immerger le corps de I'appareil dans I'eau ou
dans tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

¢ Le panier et la cuve doivent étre lavés a I'eau savon-
neuse.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement
et de retirer tous les restes d’aliments.

¢ Sil'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

¢ Aucune des parties de cet appareil n'est adaptée a un
nettoyage au lave-vaisselle.

+ Avant son montage et stockage, veiller a bien sécher
toutes les pieces.

ANOMALIES ET REPARATION

¢ En cas de panne, remettre I'appareil a un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter 'appareil
soi-méme.

Pour les versions UE du produit et/ou en
fonction de la législation du pays d’instal-
lation :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

4 Les matériaux constituant I'emballage de cet appareil
font partie d'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Pour vous débarrasser du produit, merci de
bien vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

¢ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifieque si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE)




w Traduit des instructions originales

Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiére de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
sur les conditions de conception écologique applicable aux
produits en rapport avec I'énergie.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

¢ Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire
valoir vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a
I'un de nos services d'assistance technique agréés.

# Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez
accéder au lien suivant : http://www.2helpu.com/. Vous
pouvez aussi nous contacter pour toute information
(veuillez consulter la derniere page du manuel).

4 Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http://www.2helpu.com/
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TABLEAU DE CONSEIL

+ Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des aliments

+ Note : noter que ces paramétres sont purement indicatifs. Les aliments peuvent étre d’origine, de taille, de forme et de
marques différentes, par conséquent, nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs paramétres pour chaque aliment
spécifique.

Quantité (g) | Temps (min) | Température (°C) | Mélanger Autres informations

Pommes de terre

Frites fines surgelées 300-700 9-16 200 Mélanger

Frites épaisses surgelées |  300-700 11-20 200 Mélanger

Frites maison (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Mélanger | Ajouter une demie cuillere
d’huile

Quartiers de pommes de 300-800 18-22 180 Mélanger | Ajouter une demie cuillére

terre maison d’huile

Cubes de pommes de 300-750 12-18 180 Mélanger | Ajouter une demie cuillére

terre maison d’huile

Roti 250 15-18 180 Mélanger

Pommes de terre 500 15-18 200 Mélanger

gratinées

Viande et volailles

Bifteck 100-500 8-12 180

Cotes de porc 100-500 10-14 180

Hamburgers 100-500 7-14 180

Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 180

Cuisses de poulet 100-500 18-22 180

Blanc de poulet 100-500 10-15 180

Collations

Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Mélanger

Nuggets de poulet 100-500 6-10 200 Mélanger

surgelés

Batonnets de poisson 100-400 6-10 200

surgelés

Batonnets de fromage 100-400 8-10 180

panés surgelés

Légumes farcis 100-400 10 160

Réchauffage Utiliser un moule a

patisserie
Gateau 300 20-25 160 Utiliser un moule a patis-
serie/plat de cuisson
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/oven dish
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PROBLEME

Cause possible

Solution

La FRITEUSE A AIR ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché.

Brancher I'appareil a une prise de
terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la
minuterie sur le temps de préparation
requis.

Les aliments frits dans la FRITEUSE
AAIR ne sont pas complétement
cuits.

La quantité de nourriture placée dans
le panier est excessive.

Mettre moins d'ingrédients dans le
panier.

Les petites quantités sont plus faciles
a secouer et permettent une friture
uniforme.

La température sélectionnée est trop
basse.

Tourner le bouton de réglage de la
température sur la position adaptée.
Réglage de la température : voir le
guide de cuisson.

La friture n'est pas uniforme.

Certains ingrédients doivent étre
agités a la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés
(par exemple, des frites), ils doivent
étre remués a la moitié du temps de
préparation.

Les frites ne sont pas croustillantes.

Mauvais type d'aliment utilisé.

Consulter la méthode de préparation
des aliments du fabricant.

La casserole/panier ne peut pas étre
inséré(e) dans I'appareil.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus
de l'indication MAX.

Le panier n'est pas placé correcte-
ment dans la casserole.

Appuyer sur le panier dans la casse-
role jusqu’a entendrez un déclic.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches en huile sont
en cours de préparation.

De I'huile a été ajoutée a la prépa-
ration.

Ne pas utiliser d’aliments riches en
huile ou ne pas ajouter d’huile plus
que strictement nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie
qui nécessite peu ou pas d'huile.

La casserole contient encore des
traces de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la
graisse qui chauffe dans la casserole.
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HEISSLUFTFRITTEUSE
BXAF2500E

Sehr geehrte Kunden,

Wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, ein BLACK+DE-
CKER Gerat zu kaufen.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen er-
fillt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie
diese zum Nachschlagen zu einem
spateren Zeitpunkt auf. Werden die
Hinweise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

¢ Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

¢ Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt,
geistig behinderte Personen oder
Kinder ab 8 Jahren dirfen das Gerat
nur unter Aufsicht oder Anleitung
uber den sicheren Gebrauch des
Gerates, so dass sie die Gefahren,
die von diesem Gerat ausgehen,
verstehen, benutzen.

¢ Das Gerat und sein Netzanschluss
dirfen nicht in die Hande von Kin-

dern unter 8 Jahren kommen.

¢ Kinder dirfen keine Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten am Gerat
vornehmen, sofern sie nicht alter als
8 Jahre alt sind und von einem Er-
wachsenen beaufsichtigt werden.

¢ Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder missen beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerét nicht (iber einen
Programmschalter, eine externe
Zeitschaltuhr oder eine sonstige
Vorrichtung zum automatischen Ein-
schalten betreiben.

¢ Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es aus Sicherheitsgriinden
vom Kundendienst des Herstellers
oder einem entsprechenden Fach-
mann ersetzt werden.

+ Dieses Gerat ist ausschlieflich fir den hauslichen
Gebrauch ausgelegt und ist fir professionelle oder
gewerbliche Zwecke nicht geeignet. Vergewissern Sie
sich, dass die Spannung auf dem Typenschild mit der
Netzspannung tibereinstimmt, bevor Sie den Apparat an
das Stromnetz anschlieflen.

¢ Das Gerat an einen Stromanschluss anschliefen, der
mindestens 10 Ampere liefert.

¢ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp
des Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Gerate-
stecker darf unter keinen Umstanden modifiziert werden.
Keine Adapter flir den Stecker verwenden.

¢ Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusskabel ziehen.
Benutzen Sie das elektrische Kabel nicht zum Anheben
oder Transportieren des Gerats. Den Stecker nicht am
Kabel aus der Dose ziehen.

¢ Achten Sie darauf, dass das elektrische Kabel nicht
getreten oder zerknittert wird.

¢ Achten Sie darauf, dass das elektrische Verbindungska-
bel nicht mit heillen Teilen des Gerats in Kontakt kommt.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen Ver-
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bindungskabels. Beschédigte oder verwickelte Kabel
erhdhen das Risiko von elektrischen Schiagen.

# Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

¢ Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendet werden.

+ Wenn ein Gehause des Gerats bricht, das Gerat sofort
ausstecken, damit ein maglicher Stromschlag vermieden
wird.

+ Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

+ Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im Auenbe-
reich geeignet.

+ Das Gerat nicht auf heiBe Oberflachen sowie Kochplat-
ten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches stellen.

¢ Stellen Sie das Gerét auf eine ebene und stabile, fiir
hohe Temperaturen geeignete Oberflache, auler Reich-
weite von Hitzequellen und méglichen Wasserspritzern.

+ WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu vermeiden, nicht
das Gerét verdecken.

+ Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch im AuRenbe-
reich geeignet.

+ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Gerét gelangt, erhéht die
Elektroschockgefahr.

¢ Warmeunempfindliche Personen diirfen das Gerét nicht
verwenden (da das Gerat mit erhitzbaren Flachen aus-
gestattet ist).

¢ Die Heizteile des Gerates nicht berihren, da sie schwere
Verbrennungen verursachen kénnen.

KUNDENDIENST

¢ Unsachgeméfe Verwendung bzw. Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

BEZEICHNUNG

Thermostat
Betriebsleuchtanzeige
Kontrollleuchte Erhitzer
Timer

Frittierkorb

Wanne

Offnungstaste des Korbes
Frittierkorbgriff
Luftaustritt

Stromkabel und Stecker

T I G TmMmooO w>

Wenn Sie meinen, dass das Gerét nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kdnnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

+ Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromkabel voll-
standig abwickeln.

# Gerét nicht benutzen, wenn Zubehor oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehorteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

4 Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt,
nicht benutzt werden.

¢ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer nicht
korrekt funktioniert.

¢ Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.

4 Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu beschéa-
digen, keine metallischen oder spitzen Kochutensilien
verwenden.

+ Betriebskapazitat des Gerats nicht (iberbeanspruchen.

4 Beachten Sie die MAX-Fillmenge

¢ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

¢ Das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse auf-
bewahren.

¢ Das Gerét nicht wegrdumen, wenn es noch heifd ist.

4 Das Gerét nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und ver-
langern die Gebrauchsdauer des Gerates.

+ Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe
Temperaturen ausgelegt sind.

+ Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird nicht
dadurch garantiert, dass der Temperaturregler auf der
niedrigsten Position (MIN) steht.

¢ In der beigefiigten Tabelle finden Sie eine Reihe von
Rezepten mit Angaben zu Temperatur und Dauer der
Zubereitung.

BENUTZUNGSHINWEISE

Vor der Benutzung:
+ Vergewisser Sie sich, dass Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
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Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

+ Bei der ersten Benutzung ist es normal, dass das Gerat
einen leichten Kunststoffgeruch abgibt.

Benutzung:

+ Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

4 SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Entnehmen Sie die Wanne (F) vorsichtig aus der Fritteu-
se, um Verbrennungen zu vermeiden.

+ Anmerkung: Benutzen Sie die Wanne nie ohne den ein-
gesetzten Frittierkorb.

4 Anmerkung: Handhaben Sie den Behélter immer mithilfe
des Frittierkorbs und dessen Griffs. Nicht anfassen,
solange er heifd ist.

¢ Fllen Sie die Zutaten, die frittiert, gebraten oder gekocht
werden sollen, in den Frittierkorb (E).

+ Setzen Sie den Behalter wieder in das Gerat ein.

+ Wahlen Sie mit dem Temperaturregler (A) die gew(insch-
te Temperatur.

+ Wenn die Temperatur eingestellt ist, stellen Sie mit dem
Timer (D) die erforderliche Zubereitungszeit ein. Die
Fritteuse schaltet dann ein.

+ Die rote Kontrolllampe Strom (B) und die griine Kontroll-
lampe Heizung (C) leuchten auf.

+ Wahrend des Frittiervorgangs leuchtet die rote Power-
Kontrollleuchte (B) dauerhaft. Die griine Heizkontroll-
leuchte (C) leuchtet auf und zeigt an, wenn das Gerat
heizt, und erlischt, wenn die Heizung ausgeschaltet ist.

+ Anmerkung: Wenn das Gerat kalt ist, beriicksichtigen
Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der Zubereitungszeit
hinzuzahlen missen.

4 Anmerkung: Wenn Sie die Lebensmittel nach der Halfte
der Zubereitungszeit schiitteln wollen, nehmen Sie dazu
einfach den Behalter aus dem Gerét. Der Zubereitungs-
prozess wird dadurch nicht wesentlich beeintrachtigt.

+ Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, entnehmen
Sie den kompletten Behélter aus dem Gerat. Das Gerat
schaltet automatisch aus, wenn der Timer (D) 0 erreicht.

# ACHTUNG: Der Behalter und der Fittierkorb sowie die
Zutaten sind zu diesem Zeitpunkt SEHR heif3.

+ Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete, hitze-
besténdige Unterlage.

¢ Trennen Sie mit der Entriegelungstaste (G) den Korb von
dem Behalter und kippen Sie ihn, um die Lebensmittel
ohne Verbrennungsgefahr zu entnehmen.

Nach der Benutzung des Geréts:

+ Wenn der Timer die Ruheposition (0 min) erreicht,
erklingt eine Glockenton und das Gerét schaltet sich

automatisch ab.

+ Wenn er nicht auf dieser Position steht, stellen Sie den
Timer auf 0 min., damit das Gerat ausschaltet.

+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

4 Abkiihlen lassen.

4 Reinigen Sie das Gerét.

REINIGUNG

¢ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf
das Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben, und
trocknen Sie es danach ab.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren
oder basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

¢ Das Gehduse des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nicht unter den Wasserhahn
halten.

¢ Der Korb und die Wanne sollten mit Seifenlauge ge-
waschen werden.

¢ Es wird empfohlen, Speisereste regelméfig vom Gerat
zu entfernen.

¢ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand ge-
halten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

¢ Kein Teil dieses Geréts ist zum Reinigen in der Spul-
maschine geeignet.

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat
montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARA-
TUR

4 Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat
zu einem zugelassenen Technischen Kundendienst.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst auseinander-
zubauen und zu reparieren. Das konnte Gefahren zur
Folge haben.

Fiir die EU-Ausfiihrungen des Produkts
und/oder fiir Lander, in denen diese Vor-
schriften anzuwenden sind:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-
DUKTS

¢ Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
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Gerats verwendeten Materialien Teil eines Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystems. Wenn Sie es
entsorgen méchten, so kénnen Sie die &ffentlichen Con-
tainer fir die betreffenden Materialarten verwenden.

¢ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentra-
tionen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das

Produkt, wenn Sie es am Ende seiner

Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter
I \\Veise bei einer zugelassenen Entsorgungsstelle

abzugeben ist, um die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustel-
len.

Dieses Gerat erfiillt die Richtlinie 2014/35/EU Uber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU Uber elektro-
magnetische Vertréglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC tiber die Anforderungen an die umweltge-
rechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

GARANTIE UND TECHNI-
SCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie geméass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um lhre Rechte
und Interessen geltend zu machen, missen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in Ihrer
Nahe: http://www.2helpu.com/. Sie kdnnen auch Informa-
tionen anfordern, indem Sie sich mit uns in Verbindung
setzen (siehe letzte Seite des Handbuches).

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine Aktuali-
sierungen unterhttp://www.2helpu.com/

TABELLE MIT EMPFEHLUN-
GEN

+ Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubereitung
verschiedener Lebensmittel

+ Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Parameter nur
Richtwerte sind. Lebensmittel kdnnen unterschiedlicher
Herkunft, GroRe, Form und Marke sein. Daher kénnen
wir nicht die besten Parameter fir alle Lebensmittel
angeben.
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Anzahl (g) Zeit (min) Temperatur (°C) | Mischen Weitere Informationen
Kartoffeln
Gefrorene dlinne Pom- 300-700 9-16 200 Mischen
mes Frites
Gefrorene dicke Pommes 300-700 11-20 200 Mischen
Frites
Hausgemachte Pommes 300-800 16-20 200 Mischen | 1/2 Léffel Ol dazu geben
(8x8 mm)
Hausgemachte Kartoffel- 300-800 18-22 180 Mischen | 1/2 Léffel Ol dazu geben
spalten
Hausgemachte Kartoffel- 300-750 12-18 180 Mischen | 1/2 Loffel Ol dazu geben
wiirfe
Roti 250 15-18 180 Mischen
Uberbackene Brat- 500 15-18 200 Mischen
kartoffeln
Fleisch und Geflligel
Steak 100-500 8-12 180
Schweinekoteletts 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wurstrollen 100-500 13-15 180
Hahnchenschenkel 100-500 18-22 180
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Frahlingsrollen 100-400 8-10 200 Mischen
Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Mischen
Nuggets
Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200
Gefrorene panierte Kase- 100-400 8-10 180
stangen
Gefiilltes Gemise 100-400 10 160
Aufbacken Backform verwenden
Kuchen 300 20-25 160 Backform/ofenfeste Form
verwenden
Quiche 400 20-22 180 Backform verwenden
Muffins 300 15-18 200 Backform/ofenfeste Form

verwenden
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Problem

Mégliche Ursache

Ldsung

Der AIR FRYER funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

SchlieRen Sie das Geréat an eine
Steckdose mit Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Um das Gerét einzuschalten, drehen
Sie den Timer auf die gewiinschte
Einschaltzeit.

Die im Air FRYER frittierten Speisen
sind nicht fertig zubereitet.

Die Menge der in den Behalter ein-
gelegten Lebensmittel ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in den
Behalter.

Kleinere Mengen lassen sich besser
schiitteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist zu
niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Position.
Temperatureinstellung: siehe Koch-
anleitung.

Die Lebensmittel werden ungleich-
maRig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten nach der
Halfte der Zubereitungszeit geschiit-
telt werden.

Wenn Lebensmittel tibereinander
liegen (z. B. Pommes frites), miissen
sie nach der Halfte der Zubereitungs-
zeit geschttelt werden.

Das Gebratene wird nicht knusprig.

Falsche Art der verwendeten Lebens-
mittel.

Beachten Sie die Zubereitungshin-
weise des Herstellers.

Die Pfanne/der Behalter kann nicht in
das Geréat geschoben werden.

Behalter tbervoll.

Flllen Sie den Behalter nicht iber die
MAX-Anzeige.

Der Behalter ist nicht richtig in der
Pfanne platziert.

Driicken Sie den Behalter in die
Pfanne, bis Sie ein Klicken horen

Es tritt weiler Rauch aus dem Geréat
aus.

Es werden Zutaten mit hohem Fettge-

halt zubereitet.
Dem Rezept wurde Ol zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel
mit hohem Fettgehalt und fiigen Sie
nicht mehr Ol als nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine
Technologie, die wenig oder gar kein
Ol bentigt.

Die Pfanne enthélt noch Fettspuren
vom vorherigen Gebrauch.

Der weifte Rauch wird durch das
Fett verursacht, das in der Pfanne
erhitzt wird.
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FRIGGITRICE AD ARIA
BXAF2500E

Egregio cliente,
Le siamo grati per aver acquistato un prodotto della marca
BLACK+DECKER

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le pil rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVWERTENZE
PER LA SICUREZZA

¢ Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e
conservarlo per future consultazio-
ni. La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere causa
di incidenti.

¢ Prima del primo utilizzo dell'appa-
recchio, si consiglia di pulire tutte
le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

¢ Questo apparecchio pud essere uti-
lizzato da persone non familiarizzate
con il suo uso, da persone disabili 0
da bambini di eta superiore a 8 anni
solo nel caso in cui vengano sorve-
gliati, o siano stati informati su come
usare I'apparecchio in sicurezza e
abbiano capito i potenziali pericoli.

¢ Mantenere I'apparecchio e le parti
per il collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini minori
di 8 anni.

¢ | bambini di eta superiore a 8 anni
pOSSONo eseguire operazioni di
pulizia o di manutenzione dell'ap-
parecchio solo se sorvegliati da un
adulto.

¢ Questo apparecchio non & un
giocattolo. Assicurarsi che i bambini
non giochino con 'apparecchio.

¢ Non collegare I'apparecchio a
programmatori, temporizzatore o
altri dispositivi che ne consentano il
funzionamento automatico.

¢ Se il cavo di alimentazione é dan-
neggiato farlo sostituire dal produt-
tore, da un servizio di assistenza
post-vendita o da personale qualifi-
cato per evitare pericoli.

¢ Questo apparecchio € destinato unicamente ad un uso
domestico, non professionale o industriale. Prima di
collegare 'apparecchio alla rete elettrica, verificare che
la tensione indicata sulla targhetta caratteristiche e il se-
lettore di tensione corrispondano alla tensione della rete.

¢ Collegare 'apparecchio a una base dotata di messa a
terra in grado di sostenere almeno 10 ampere.

+ Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'appa-
recchio. Non apportare alcuna modifica alla spina. Non
usare adattatori a spina.

# Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il cavo elettrico
per sollevare, trasportare o scollegare I'apparecchio.

+ Non lasciare che il cavo rimanga impigliato o attorci-
gliato.

+ Non lasciare che il cavo di connessione entri in contatto
con le superfici calde dell’apparecchio.

+ Controllare lo stato del cavo di alimentazione. | cavi dan-
neggiati o attorcigliati aumentano il rischio di scariche
elettriche.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.

¢ Se uno degli involucri dell'apparecchio dovesse romper-
si, scollegarlo immediatamente dalla rete per evitare la
possibilita di soffrire una scossa elettrica.
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4 Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se presenta
danni visibili o in presenza di qualsiasi perdita.

¢ Utilizzare I'apparecchio in una zona ventilata.

+ Non collocare I'apparecchio su superfici calde come
piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o simili.

+ Appoggiare 'apparecchio su una superficie orizzontale,
stabile e adatta a sopportare temperature elevate,
lontano da altre sorgenti di calore e da possibili schizzi
d'acqua.

¢ AVVERTIMENTO: Per evitare un surriscaldamento non
coprire 'apparecchio.

¢ Apparato non idoneo all'uso in ambienti esterni.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

+ Si sconsiglia 'uso dellapparecchio a persone insensibili
al calore in quanto I'apparecchio possiede superfici
riscaldate.

4 Non toccare le parti riscaldate dellapparecchio perché
potrebbero provocare gravi scottature.

SERVIZIO:

+ |l produttore invalida la garanzia e declina ogni respon-
sabilita in caso di uso inappropriato dell'apparecchio o
non conforme alle istruzioni d’uso.

DESCRIZIONE

Termostato

Spia di funzionamento

Spia di riscaldamento
Temporizzatore

Cestello per friggere

Secchiello

Pulsante di apertura del cestello
Impugnatura del cestello

Uscita dell'aria

Cavo di alimentazione e spina
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Se il modello del Suo apparecchio non fosse dotato degli
accessori anteriormente elencati, puo acquistarli separata-
mente presso i punti di assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’'USO:

4 Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

4 Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il timer non funziona
correttamente.

4 Non muovere I'apparecchio durante I'uso

# Per conservare in buono stato il trattamento antiaderen-
te, non utilizzare utensili metallici 0 appuntiti.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Rispettare l'indicazione del livello MAX.

¢ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando
I'apparecchio non € in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita o con mancanza di esperienza e conoscenza

+ Non riporre, né trasportare I'apparecchio quando e
ancora caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettri-
ca e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e
si prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

4 Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

4 Regolare il comando termostato sulla posizione di mini-
mo (MIN) non garantisce la sconnessione permanente
dell'apparecchio.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate
una serie di ricette che comprendono la temperatura di
cottura e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

MODALITA D’USO

Prima dell’uso:

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

4 Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

4 Durante il primo utilizzo & normale che I'apparecchio
emetta un leggero odore di plastica.

Uso:

+ Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la
spina.

¢ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Estrarre la vaschetta (F) dalla friggitrice, prestando
attenzione a non scottarsi.




Tradotto dal manuale di istruzioni originale @

+ Nota: non usare mai la vaschetta se non e presente il
cestello.

+ Nota: maneggiare sempre la vaschetta mediante il
cestello e la sua impugnatura. Non toccarla quando &
calda.

+ Mettere gli ingredienti che si desiderano friggere, arrosti-
re o cuocere nel cestello (E).

+ Riposizionare la vaschetta nell'apparecchio.

+ Selezionare la temperatura necessaria mediante il
regolatore di temperatura (A).

+ Una volta selezionata la temperatura, azionare il timer
(D) scegliendo il tempo necessario ¢ la friggitrice iniziera
a funzionare.

+ Si accenderanno la spia rossa di potenza (B) € la spia
verde di riscaldamento (C).

Durante il processo di frittura, la spia luminosa rossa (B)
si accendera in modo permanente.

+ La spia verde riscaldamento (C) si accendera, indicando
quando I'apparecchio € in fase di riscaldamento, e si
spegnera, indicando quando il riscaldamento & spento.

+ Nota: bisogna considerare che, se I'apparecchio fosse
freddo, si dovranno aggiungere 3 minuti al tempo di
cottura degli alimenti.

+ Nota: Se si desidera mescolare gli alimenti a meta
cottura, si pud semplicemente estrarre la vaschetta
dall'apparecchio e mescolarli. Quest'azione non avra
ripercussioni significative sul processo.

+ Quando termini il tempo di cottura, estrarre completa-
mente la vaschetta dall'apparecchio. L'apparecchio si
spegnera automaticamente quando il timer (D) arrivi a 0.

+ ATTENZIONE: tutta la vaschetta, il cestello e gli alimenti
SCOTTERANNO.

+ Appoggiare il cestello su una superficie idonea a soppor-
tare alte temperature.

+ Separare il cestello dalla vaschetta mediante il pulsante
per rilasciare il cestello (G) e capovolgerlo per estrarre
gli alimenti senza rischi di scottature.

Una volta concluso I'utilizzo dell'apparec-

chio:

4 Quando il Temporizzatore arriva alla sua posizione di
riposo (0 min), suona una campana e 'apparecchio si
disattiva automaticamente.

4 Se non si spegne, spostare il temporizzatore nella sua
posizione di riposo (0 min), in modo che si disattivi
I'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.

+ Lasciare raffreddare.

¢ Pulire l'apparecchio.

PULIZIA

¢ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

¢ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

¢ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH
acido o basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere il corpo dell'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

4 |l cestino e la vaschetta si devono lavare con acqua e
sapone.

¢ Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e
di rimuovere tutti i residui di cibo.

¢ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio pud provo-
care il deterioramento delle superfici, compromettendone
la durata operativa e la sicurezza.

¢ Nessuna delle parti che compongono questo apparato e
adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

¢ In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di ripara-
re I'apparecchio: puo essere pericoloso.

Per i prodotti del’'Unione Europea e/o nel
caso in cui sia previsto dalla legislazione
del Suo paese di origine:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo smalti-
mento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

4 |l prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).
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Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti d'im-
piego di determinate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/EC riguar-
dante I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.

GARANZIA E ASSISTENZA
TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezione
della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, dovra rivol-
gersi a uno qualsiasi dei nostri servizi ufficiali di assistenza
tecnica.

Puo trovare il pit vicino cliccando sul seguente link: http:/
www.2helpu.com/. Inoltre, pud richiedere informazioni
mettendosi in contatto con noi (consultare I'ultima pagina
del manuale).

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i suoi aggior-
namenti dahttp://www.2helpu.com/

TABELLA DI RACCOMANDA-
ZIONI

+ Qui ci si puo orientare per la cottura di vari alimenti

+ Nota: tenere presente che questi parametri sono
meramente indicativi. Gli alimenti possono essere di
origine, dimensioni, forme e marche diverse, pertanto
non possiamo garantire i migliori parametri per alimenti
specifici.
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Quantita (g) | Tempo (min) | Temperatura (°C) | Mescolare Altre informazioni

Patate

Patate fritte surgelate 300-700 9-16 200 Mescolare

sottili

Patate fritte surgelate 300-700 11-20 200 Mescolare

grosse

Patate fritte fatte in casa 300-800 16-20 200 Mescolare | Aggiungere % cucchiaio

(8x8 mm) d'olio

Spicchi di patate fatti 300-800 18-22 180 Mescolare | Aggiungere %2 cucchiaio

in casa d'olio

Cubetti di patate fatti 300-750 12-18 180 Mescolare | Aggiungere " cucchiaio

in casa d'olio

Arrosto 250 15-18 180 Mescolare

Patate gratinate 500 15-18 200 Mescolare

Carne e pollo

Bistecca 100-500 8-12 180

Braciole di maiale 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180

Cosce di pollo 100-500 18-22 180

Petto di pollo 100-500 10-15 180

Snack

Involtini primavera 100-400 8-10 200 Mescolare

Nugget di pollo congelati 100-500 6-10 200 Mescolare

Bastoncini di pesce 100-400 6-10 200

surgelati

Bastoncini di pesce 100-400 8-10 180

impanati surgelati

Verdure ripiene 100-400 10 160

Cottura al forno Utilizzare lo stampo da
forno

Torta 300 20-25 160 Utilizzare uno stampo/

piatto da forno

Quiche 400 20-22 180 Utilizzare lo stampo da
forno

Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno stampo/

piatto da forno
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Problema

Possibile causa

Soluzione

IIAIR FRYER non funziona.

L'apparecchio non & collegato alla
rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa
con presa a terra.

Il temporizzatore non € configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il
temporizzatore sul tempo di prepara-
zione necessario.

Gli alimenti fritti nella AIR FRYER non
sono completamente cotti.

La quantita di alimenti nel cestino &
eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingre-
dienti nel cestino.

Minori quantita si smuovono meglio e
si friggono uniformemente.

La temperatura selezionata & troppo
bassa.

Girare il comando regolatore

della temperatura nella posizione
necessaria.

Regolare la temperatura: consultare
la guida per la cottura.

Gli alimenti non friggono uniforme-
mente.

Alcuni ingredienti devono essere
smossi a meta del tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra
I'altro (ad esempio, le patate fritte), bi-
sogna smuoverli alla meta del tempo
di cottura.

| fritti non sono croccanti.

Si sta usando un tipo di alimento non
corretto.

Consultare la modalita di prepa-
razione degli alimenti, fornita dal
produttore.

Non ¢ possibile far scorrere la padel-
la/cestino nell'apparecchio.

Cestino sovraccarico.

Non riempire il cestino oltre l'indica-
zione MAX.

Il cestino non & posizionato corretta-
mente nella padella.

Premere il cestino nella padella fino a
sentire un clic.

L'apparecchio emette un fumo
bianco.

Si stanno preparando ingredienti con
un alto contenuto d'olio.

E stato aggiunto olio alla prepara-
zione.

Non utilizzare alimenti con alti con-
tenuti d'olio né aggiungere piu olio di
quello strettamente necessario.
Questa friggitrice utilizza una tecno-
logia che richiede poco olio 0 non ne
richiede.

Nella padella ci sono resti di grasso di
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso
che si scalda nella padella.
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FREIDORA DE AIRE
BXAF2500E

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de
un producto de la marca BLACK+DECKER

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho
de superar las mas estrictas normas de calidad le compor-
taran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

¢ Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el
aparato en marcha y guardarlo para
posteriores consultas. La no ob-
servacion y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

¢ Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

¢ Este aparato puede ser utilizado
por personas no familiarizadas con
su uso, personas discapacitadas o
nifios mayores de 8 afios siempre
que lo hagan bajo supervision o
hayan recibido formacion sobre el
uso seguro del aparato y entiendan
los peligros que comporta.

¢ Mantener el aparato y su conexion
de red fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afios.

¢ Los nifios no deben realizar opera-
ciones de limpieza 0 mantenimiento
del aparato a menos que sean
mayores de 8 afios y tengan la
supervision de un adulto.

¢ Este aparato no es un juguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con
el aparato.

¢ No usar el aparato asociado a un
programador, temporizador u otro
dispositivo que conecte el aparato
automaticamente.

¢ Si el cable de alimentacién esta
dafiado, debe ser substituido por el
fabricante, por su servicio postventa
0 por personal cualificado similar
con el fin de evitar un peligro.

4 Este aparato esta pensado Unicamente para un uso
domeéstico, no para uso profesional o industrial. Antes
de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje
indicado en la placa de caracteristicas coincide con el
voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una base de toma de corriente
provista de toma de tierra y que soporte como minimo
10 amperios.

¢ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléc-
trica de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

¢ No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca usar el
cable eléctrico para levantar, transportar o desenchufar
el aparato.

4 No dejar que el cable eléctrico de conexion quede
atrapado o arrugado.

¢ No dejar que el cable eléctrico de conexion quede en
contacto con las superficies calientes del aparato.

+ Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.
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+ Si alguna de las envolventes del aparato se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

¢ Use el aparato en una zona ventilada.

+ No colocar el aparato sobre superficies calientes tales
como placas de coccién, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ Situar el aparato sobre una superficie horizontal, plana,
estable y apta para soportar altas temperaturas, alejada
de otras fuentes de calor y de posibles salpicaduras de
agua.

+ ADVERTENCIA: Afin de evitar un sobrecalentamiento,
no cubrir el aparato.

¢ Este aparato no es adecuado para uso en exteriores.

4 No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentars el
riesgo de choque eléctrico.

+ No usar el aparato, en el caso de personas insensibles
al calor (ya que el aparato tiene superficies calefacta-
das).

+ No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden provocar quemaduras.

SERVICIO

¢ Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

DESCRIPCION

Termostato

Luz indicadora funcionamiento
Luz indicadora calentamiento
Temporizador

Cesta de freir

Cubeta

Botdn apertura de la cesta

Asa de la cesta

Salida de aire

Cable de alimentacion y enchufe
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Caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

4 Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacion del aparato.

4 No usar el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

+ No usar el aparato si los accesorios acoplados a él pre-
sentan defectos. Proceda a sustituirlos inmediatamente.

4 No utilizar el aparato vacio.

+ No usar el aparato si el temporizador no funciona correc-
tamente.

+ No mover o desplazar el aparato mientras esté en
funcionamiento.

+ Para conservar el tratamiento antiadherente en buen
estado, no utilizar sobre el utensilios metélicos o
punzantes.

# No forzar la capacidad de trabajo del aparato.

# Respetar el nivel MAX.

4 Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacién de limpieza.

+ Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensoriales o menta-
les reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guardar ni transportar el aparato si todavia esta
caliente.

4 No dejar nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ Utilizar solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.

4 Colocar el mando termostato a la posicion de minimo
(MIN), no garantiza la desconexion permanente del
aparato.

+ Como orientacion, en la tabla anexa se indican una serie
de recetas que incluyen la temperatura de coccion y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

MODO DE EMPLEO

Notas previas al uso:

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de emba-
laje del producto.

¢ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe
en el apartado de Limpieza.

¢ Durante el primer uso es normal que el aparato despren-
da un ligero olor a plastico.
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Uso:

+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.

+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Saque la cubeta (F) de la freidora con cuidado de no
quemarse.

+ Nota: no usar nunca la cubeta sin la cesta en su interior.

¢ Nota: manipule siempre la cubeta mediante la cesta y su
asa. No la coja si esta caliente.

+ Ponga los ingredientes que desea freir, asar o cocinar
en la cesta (E).

4 Vuelva a introducir la cubeta en el aparato.

+ Seleccione la temperatura necesaria usando el regula-
dor de temperatura (A).

+ Una vez la temperatura esta seleccionada accione el
temporizador (D), eligiendo el tiempo necesario, y la
freidora empezara a funcionar.

4 La luz roja de encendido (B) y la luz verde de calenta-
miento (C) se encenderan.

4 Durante el proceso de fritura, la luz roja de encendido
(B) se encendera permanentemente. La luz verde de
la calentamiento (C) se encendera, mostrando cuando
el aparato esta calentando, y se apagara, mostrando
cuando el calentamiento est4 apagado.

+ Nota: tenga en cuenta que si el aparto esta frio debera
afiadir 3 minutos a la coccion de los alimentos.

+ Nota: Si desea sacudir los alimentos a media coccion,
puede simplemente retirar la cubeta del interior del
aparato i sacudirlos. Esto no afectara significativamente
al proceso.

+ Una vez termine el tiempo de coccién, saque toda la
parte de la cubeta fuera del aparato. El aparato se
desactivara automaticamente cuando el temporizador
(D) llegue a 0.

¢ ATENCION: toda la cubeta y la cesta, como los alimen-
tos, estaran MUY calientes.

¢ Apoye la cesta en una superficie apta para soportar
altas temperaturas.

+ Separe la cesta de la cubeta usando el boton liberador
de la cesta (G) y vuélquelo para sacar los alimentos sin
riesgo de quemar-se.

Una vez finalizado el uso del aparato:

4 Una vez el Temporizador llegue a su posicion de reposo
(0 min) sonara una campana y el aparato se desactivara
autométicamente.

+ Sino lo esta, poner el temporizador a su posicién de
reposo (0 min) para que el aparato esté desactivado.

+ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
4 Dejar enfriar.
4 Limpiar el aparato.

LIMPIEZA

¢ Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

¢ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH &ci-
do o basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumergir el cuerpo del aparato en agua u otro
liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

¢ La cesta y cubeta deben lavarse con agua jabonosa.

¢ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpie-
za, su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracion de la vida del aparato y conducir
a una situacion peligrosa.

¢ Ninguna de las partes de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

¢ En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en
el caso de que en su pais aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-
DUCTO

+ Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea desha-
cerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos
apropiados para cada tipo de material.

¢ El producto esta exento de concentraciones de sustan-
cias que se puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse
del producto, una vez transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo por los medios

I :decuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE).
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Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con

la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://www.2helpu.com/ También puede
solicitar informacion relacionada poniéndose en contacto
con nosotros (consulte la tltima pagina del manual).
Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://www.2helpu.com/

TABLA DE RECOMENDACIO-
NES

+ Aqui puede orientar-se para las cocciones de diferentes
alimentos

+ Nota: tenga en cuenta que estos parametros son
meramente indicativos. Los alimentos pueden ser de
origen, tamafo, forma y marcas diferentes, por lo que
no podemos garantizar los mejores parametros para
alimentos especificos.
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Cantidad (g) | Tiempo (min) | Temperatura (°C) | Mezclar Otra informacion

Patatas

Patatas fritas congeladas 300-700 9-16 200 Mezclar

finas

Patatas fritas congeladas 300-700 11-20 200 Mezclar

gruesas

Patatas fritas caseras 300-800 16-20 200 Mezclar | Afadir /2 cucharada de

(8x8mm) aceite

Cufias de patata caseras 300-800 18-22 180 Mezclar | Afadir % cucharada de
aceite

Cubos de patata caseros 300-750 12-18 180 Mezclar | Afadir /2 cucharada de
aceite

Roti 250 15-18 180 Mezclar

Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar

Carne y pollo

Bistec 100-500 8-12 180

Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rollitos de salchicha 100-500 13-15 180

Muslos de pollo 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Snacks

Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Mezclar

Nuggets de pollo con- 100-500 6-10 200 Mezclar

gelados

Palitos de pescado 100-400 6-10 200

congelados

Palitos de queso reboza- 100-400 8-10 180

dos congelados

Verduras rellenas 100-400 10 160

Horneado Usar molde de horno

Pastel 300 20-25 160 Usar molde de horno/

plato para horno
Quiche 400 20-22 180 Usar molde de horno
Muffins 300 15-18 200 Usar molde de horno/

plato para horno
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Problema

Causa posible

Solucion

EIAIR FRYER no funciona.

El aparato no esta enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con
toma de tierra.

El temporizador no esta configurado.

Para encender el aparato, gire el
temporizador hasta el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en la AIR FRYER
no estan totalmente hechos.

La cantidad de alimentos colocada en
la cesta es excesiva.

Coloque una menor cantidad de
ingredientes en la cesta.

Las cantidades menores se sacuden
mejor, y frien uniformemente.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Gire el mando regulador de la tempe-
ratura hasta la posicién necesaria.
Ajuste de temperatura: consulte la
guia de coccién.

Los alimentos se frien de manera
desigual.

Ciertos ingredientes se deben sacudir
a mitad del tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran
unos encima de otros (por ejemplo,
patatas fritas) se tienen que agitar a
mitad del tiempo de preparacion.

Los fritos no salen crujientes.

Tipo de alimento incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de
los alimentos del fabricante.

No se puede deslizar la sartén/cesta
en el aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la
indicacion MAX.

La cesta no esta colocada correcta-
mente en la sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta
oir un clic
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FRITADEIRA DE AR QUENTE
BXAF2500E

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um produto da marca BLACK+-
DECKER

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-do uma total
satisfag@o durante muito tempo.

¢ Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A ndo observancia e cumprimento
destas instrucdes pode resultar em
acidente.

¢ Antes da primeira utilizagao, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se
indica no capitulo de limpeza.

¢ Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a
sua utilizacdo, pessoas incapacita-
das ou criangas a partir dos 8 anos,
desde que o fagam sob superviséo
ou tenham recebido formag&o sobre
a utilizacao segura do aparelho e
compreendam o0s perigos que este
comporta.

¢ Guarde o aparelho fora do alcance
de criangas menores de 8 anos.

¢ As criangas nao devem realizar ope-
ragdes de limpeza ou manutencao
do aparelho, a menos que sejam
maiores de 8 anos e se encontrem

sob a superviséo de um adulto.

¢ Este aparelho ndo é um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas
para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

¢ Nao utilize o aparelho associado a
um programador, temporizador ou
outro dispositivo que o ligue auto-
maticamente.

¢ Se o cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo servigo poés-venda
ou por pessoal técnico qualificado
afim de evitar riscos.

¢ Este aparelho foi concebido exclusivamente para uso
doméstico, ndo para uso profissional ou industrial. Antes
de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tenséo
indicada na placa de carateristicas corresponde a
tensdo da rede.

¢ Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com ligagao a
terra € com capacidade minima de 10 amperes.

¢ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o utilize
adaptadores de ficha.

+ Nao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo de
alimentacéo para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ Nao deixe que o cabo elétrico fique preso ou dobrado.

+ Evite que o cabo entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

+ Verifique o estado do cabo elétrico. Os cabos danifi-
cados ou entrelagados aumentam o risco de choque
elétrico.

+ N&o toque na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

¢ Nao utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha
estiverem danificados.

¢ Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desli-
gue imediatamente o aparelho da corrente para evitar a
possibilidade de sofrer um choque elétrico.

+ Nao utilize o aparelho se este caiu e se existirem sinais
visiveis de danos ou de fuga.

¢ Utilize o aparelho numa zona bem ventilada.

4 Nao coloque o aparelho em cima de superficies quentes
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tais como placas elétricas, queimadores a gas, fornos,
etc.

4 Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e es-
tavel, apta a suportar temperaturas elevadas, longe de
outras fontes de calor e de possiveis salpicos de agua.

+ ADVERTENCIA: Para evitar o sobreaquecimento, néo
cubra o aparelho.

# Este aparelho ndo deve ser utilizado no exterior.

4 Nao exponha o aparelho & chuva ou a condigdes de
humidade. A 4gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

¢ As pessoas insensiveis ao calor ndo devem utilizar o
aparelho (j& que este tem superficies aquecidas).

+ N&o toque nas partes quentes do aparelho, uma vez que
podem provocar queimaduras graves.

FUNCIONAMENTO

4 Qualquer utilizagéo inadequada ou em desacordo com
as instrucdes de utilizagao pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

DESCRIGAO

Termostato

Luz de indicagéo do funcionamento
Luz indicadora de aquecimento
Temporizador

Cuba de fritura

Cesto

Botao de abertura do cesto

Pega do cesto

Saida de ar

Cabo de alimentagéo e ficha

« T T O T Mmoo m>

Caso 0 modelo do seu aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servigos de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentacéo do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios ndo estiverem
devidamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios ou consumi-
veis montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o temporizador néo funcionar
corretamente.

4 Nao mova o aparelho enquanto estiver em funciona-
mento.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou objectos de corte
sobre 0 mesmo.

+ Nao force a capacidade de trabalho do aparelho.

4 Respeite a indicacdo do nivel MAX.

4 Desligue o aparelho da corrente quando néo estiver a
ser utilizado e antes de iniciar qualquer operacéo de
limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e
de pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia
e conhecimento

+ Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia € prolongara a vida do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

4 Colocar o terméstato na posicdo de minimo (MIN) ndo
garante que o aparelho fique totalmente desligado.

+ Para orientagéo, na tabela em anexo sé&o indicadas uma
série de receitas que incluem a temperatura de confe¢éo
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO

Notas para antes da utilizagao:

+ Certifique-se de que retirou todo o material de embala-
gem do produto.

# Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de limpeza.

# Durante a primeira utilizagéo, é normal que o aparelho
emita um ligeiro odor a plastico.

Utilizagao:

4 Desenrole completamente o cabo antes de o ligar a
tomada.

¢ Ligue o aparelho a corrente.

4 Retire o cuba (F) da fritadeira com cuidado para néo se
queimar.

+ Nota: nunca utilize a cuba sem ter o cesto colocado no
seu interior.

4 Nota: manipule sempre a cuba através da pega do
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cesto. N&o |he toque se estiver quente.

+ Ponha os ingredientes que pretende fritar, asar ou
cozinhar dentro do recipiente (E).

+ Torne a colocar a cuba no aparelho.

+ Selecione a temperatura necessaria através do regula-
dor de temperatura (A).

+ Assim que a temperatura estiver selecionada, acione
o temporizador (D), definindo o tempo necessario, € a
fritadeira comecara a funcionar.

¢ Aluz piloto vermelha de energia (B) e a luz piloto de
aquecimento verde (C) acenderéo.

+ Durante o processo de fritura, a luz piloto vermelha (B)
acendera permanentemente. A luz piloto de aquecimen-
to verde (C) acende-se, indicando quando o aparelho
estd a aquecer, e apaga-se, indicando quando o aqueci-
mento esta desligado.

+ Nota: tenha em consideragéo que se o aparelho estiver
frio, deve adicionar 3 minutos ao tempo de confegao dos
alimentos.

+ Nota: Se desejar mexer os alimentos a meio da con-
fegao, pode simplesmente retirar a cuba do interior do
aparelho e mexé-los. Tal ndo ira afetar significativamen-
te o processo de confego.

+ Uma vez terminado o tempo de fritura, retire completa-
mente a cuba do aparelho. O aparelho iré desligar-se
automaticamente quando o temporizador (D) chegar
ao 0.

+ ATENCAO: toda a superficie da cuba e e o cesto, assim
como os alimentos, estardo MUITO quentes.

+ Apoie o cesto numa superficie apta a suportar altas
temperaturas.

+ Separe o cesto da cuba através do botéo libertador do
cesto (G) e vire-o para retirar os alimentos sem risco de
se queimar.

Uma vez concluida a utilizagao do apare-

Iho:

+ Assim que o Temporizador chegar a posicéo de repouso
(0 min) ira ouvir-se um sinal sonoro e o aparelho desli-
ga-se automaticamente.

+ Se ainda n&o estiver, ponha o temporizador na posi¢éo
de repouso (0 min) para que o aparelho se desligue.

4 Desligue o aparelho da corrente elétrica.

# Deixar arrefecer.

4 Limpe o aparelho.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-o arre-

fecer antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

¢ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Néo utilize solventes, produtos com um fator pH &cido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

4 Nunca mergulhe o corpo do aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo
da torneira.

4 O cesto e a cuba devem ser lavados com agua e
detergente.

4 Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

¢ Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a
duracéo da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo
de perigo.

+ Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a maquina
de lavar loica.

¢ Em seguida, seque bem todas as pecas antes de as
montar e guardar.

ANOMALIAS E REPARAGAO

¢ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal acarreta perigos.

Para as versoes EU do produto e/ou caso
aplicavel no seu pais:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODU-
TO

¢ Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estéo integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Se desejar eliminé-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposigéo
para cada tipo de material.

¢ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de terminada a

sua vida (til, deve entregé-lo através dos meios
I :dequados ao cuidado de um gestor de

residuos autorizado para a recolha seletiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
(REEE).
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Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/UE de Baixa
Tensao, a Diretiva 2014/30/UE de Compatibilidade
Eletromagnética a Diretiva 2011/65/UE sobre restricbes
a utilizagéo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/
CE sobre os requisitos de design ecologico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto esta ao abrigo do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legislagao em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,

deve recorrer sempre aos N0ssos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do seguin-
te website: http://www.2helpu.com/.Também pode solicitar
informacdes relacionadas, contacte-nos (ver ltima pagina
do manual).

Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagdes emhttp://www.2helpu.com/

TABELA DE RECOMENDA-

GOES

¢ Pode guiar-se por aqui para confecionar os diferentes
tipos de alimentos

+ Nota: tenha em consideragéo que estes parametros sao
apenas indicativos. Os alimentos podem ser de origem,
tamanho, forma e marcas diferentes, pelo que n&o pode-
mos garantir os melhores parametros para alimentos
especificos.
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Quantidade | Tempo (min) | Temperatura (°C) | Mexer Outra informagéo
©)

Batatas

Batatas fritas congeladas 300-700 9-16 200 Mexer

finas

Batatas fritas congeladas 300-700 11-20 200 Mexer

grossas

Batatas fritas em rodelas 300-800 16-20 200 Mexer Adicionar %2 colher de

(8x8 mm) 6leo

Batatas caseiras em 300-800 18-22 180 Mexer Adicionar ¥ colher de

gomos 6leo

Batatas fritas em gomos 300-750 12-18 180 Mexer Adicionar %2 colher de
o6leo

Grill 250 15-18 180 Mexer

Batatas gratinadas 500 15-18 200 Mexer

Carne e frango

Bife 100-500 8-12 180

Costeletas de porco 100-500 10-14 180

Hamburguer 100-500 7-14 180

Salsichas 100-500 13-15 180

Coxas de frango 100-500 18-22 180

Peito de frango 100-500 10-15 180

Snacks

Crepes chineses 100-400 8-10 200 Mexer

Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Mexer

congelados

Douraditos de peixe 100-400 6-10 200

congelados

Bites com cobertura de 100-400 8-10 180

queijo congelados

Legumes recheados 100-400 10 160

Cozer Usar forma para forno

Tarte 300 20-25 160 Usar forma/tabuleiro para
forno

Quiche 400 20-22 180 Usar forma para forno

Muffins 300 15-18 200 Usar forma/tabuleiro para

forno
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Problema

Causa possivel

Solucéo

O AIR FRYER néo funciona.

O aparelho néo estéa ligado a corrente
elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com
ligacéo a terra.

O temporizador ndo esta configurado.

Para ligar o aparelho, gire o tempo-
rizador até ao tempo de preparagéo
requerido.

Os alimentos fritos na AIR FRYER
nao estdo totalmente confecio-
nados

A quantidade de alimentos colocada
na cuba é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de
ingredientes na cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam uniformemente.

A temperatura selecionada é dema-
siado baixa.

Rode o comando regulador da tempera-
tura até a posi¢ao necessaria.

Ajuste da temperatura: consulte o guia
de confegao.

Os alimentos estao fritos de
maneira desigual.

Certos ingredientes devem ser agita-
dos a meio do tempo de preparagao.

Quando os alimentos se encontram uns
em cima dos outros (por exemplo, bata-
tas fritas) tém de ser agitados a meio do
tempo de preparagao.

Os fritos ndo ficam crocantes.

Tipo alimento utilizado é incorreto.

Consulte o modo de preparagéo dos
alimentos na embalagem do fabricante.

Né&o se pode deslizar a fritadeira/
cuba no aparelho.

Cuba sobrecarregada.

Né&o encha a cuba acima da indicagéo
de MAX.

A cuba n&o esta colocada correta-
mente na fritadeira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até
ouvir um clique

Sai fumo branco do aparelho.

Estéo a ser preparados ingredientes
com alto conteildo em gordura.
Adicionou-se 6leo na preparagao.

Nao utilize alimentos com alto conteido
em gordura nem adicione mais dleo do
que o estritamente necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que
requer pouco ou nenhum éleo.

A fritadeira ainda contém residuos de
gordura da utilizag&o anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na fritadeira.
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LUCHTFRITEUSE

BXAF2500E
Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het

merk BLACK+DECKER

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit

product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN
WAARSCHUWINGEN

¢ Neem deze gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar haar
voor toekomstig gebruik. Het niet
opvolgen en naleven van deze in-
structies kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

+ Maak voor het eerste gebruik alle
delen van het apparaat die met voe-
dingsmiddelen in aanraking kunnen
komen schoon, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

¢ Dit toestel mag, onder toezicht, door
onervaren personen, personen met
een beperking of kinderen vanaf
8 jaar gebruikt worden mits zij de
nodige informatie hebben gekregen
om het toestel op een veilige manier
te kunnen gebruiken en de gevaren
kennen.

¢ Houd het apparaat en de aansluiting
op het lichtnet altijd buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

4 Het schoonmaken en het onderhoud

van het toestel mag enkel door
kinderen ouder dan 8 jaar en steeds
onder toezicht van een volwassene
gebeuren.

¢ Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

¢ Sluit het apparaat nooit aan op een
programmeur, timer of een ander
mechanisme dat het apparaat auto-
matisch kan inschakelen.

¢ Als de voedingskabel beschadigd
is, moet hij door de fabrikant, zijn
klantenservice of gekwalificeerd
personeel vervangen worden, om
eventuele risico’s te voorkomen.

+ Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel gebruik.
Controleer dat de spanningsgegevens op het typeplaatje
overeenkomen met die van het lichtnet alvorens het
apparaat erop aan te sluiten.

+ Sluit het toestel aan op een stopcontact met randaarde
en een capaciteit van tenminste 10 Ampere.

¢ De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor
het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

# Forceer de elektriciteitskabel niet. Gebruik de kabel nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

¢ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet bekneld raakt
of geknikt wordt.

¢ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet in contact komt
met de hete opperviakken van het apparaat.

¢ Controleer de staat van de elektriciteitskabel. Beschadig-
de kabels of kabels die in de war zijn vergroten het risico
van elektrische schokken.

¢ Raak de stekker niet met natte handen aan.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer de elektriciteitskabel
of de stekker beschadigd is.

¢ Trek de stekker onmiddellijk uit het stopcontact wanneer
de behuizing van het apparaat stukgaat om de kans op
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een elektrische schok te voorkomen.
¢ Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, wanneer
er zichtbare tekenen van schade zijn of wanneer het lekt.
+ Plaats het apparaat in een geventileerde zone.

+ Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals
kookplaten, gasbranders, ovens of dergelijke.

+ Plaats het toestel op een effen en stabiel opperviak, ver
verwijderd van warmtebronnen en water.

+ WAARSCHUWING: Bedek het apparaat niet om over-
verhitting te voorkomen.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik buitenshuis.

¢ Stel het apparaat niet aan regen of vochtigheid bloot.
Water dat in het apparaat komt vergroot het risico van
een elektrische schok.

+ Personen die ongevoelig zijn voor warmte moeten het
apparaat niet gebruiken (aangezien het apparaat opper-
vlakken heeft die heet worden).

+ Raak de verhitte delen van het apparaat niet aan, aan-
gezien daardoor brandwonden kunnen ontstaan.

REPARATIES

+ Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar opleveren en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING

Thermostaatknop
Controlelampje werking
Controlelampje opwarmen
Timer

Frituurmand

Binnenpan

Knop voor openen mand
Haal de frituurmand eruit
Luchtafvoer
Voedingskabel en stekker
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Mocht het model van uw apparaat niet beschikken over
de hiervoor beschreven hulpstukken, dan kunt u deze ook
apart verkrijgen bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

4 Rol voor gebruik de voedingskabel van het apparaat
volledig af.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoires niet
correct aangesloten zijn.

# Gebruik het apparaat niet als de aangekoppelde acces-
soires beschadigd zijn. Vervang ze onmiddellijk.

¢ Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer de timer niet goed
werkt.

+ Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het in
gebruik is.

# Bewerk het apparaat niet met metalen of scherpe voor-
werpen om de anti-aanbaklaag niet te beschadigen.

+ Overschrijd de maximale capaciteit van het apparaat
niet.

# Respecteer de MAX niveau-aanduiding.

+ Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het appa-
raat niet in gebruik is en voordat u het reinigt.

+ Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen en/of
personen met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis

+ Transporteer het apparaat niet als het nog warm is.

+ Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan staan. U
bespaart hierdoor energie en verlengt tevens de levens-
duur van het apparaat.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

4 Wanneer men de thermostaat op de minimum stand
(MIN) zet, garandeert dit niet dat het apparaat perma-
nent uitgeschakeld is.

+ De bijgevoegde tabel geeft ter informatie een aantal
recepten met kooktijd en werkingsduur van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

Opmerkingen voorafgaand aan het gebruik:
+ Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van het
product verwijderd is.

4 Reinig voor het eerste gebruik alle delen van het
apparaat die met voedingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, zoals aangegeven in het onderdeel Reiniging.

+ Tijdens het eerste gebruik kan het apparaat een beetje
naar plastic ruiken; dit is normaal.

Gebruik:

4 Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in het
stopcontact te steken.

+ Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

+ Verwijder de frituurbak (F) voorzichtig om u niet te
verbranden.

+ Opmerking: gebruik de frituurbak nooit zonder dat de
mand erin zit.

4 Opmerking: manipuleer de frituurbak alleen via de mand
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en haar handgreep. Raak haar niet aan als zij heet is.

4 Plaats de producten die u wilt frituren, bakken of koken
in de mand (E).

+ Plaats de frituurbak opnieuw in het apparaat.

+ Selecteer de gewenste temperatuur met de temperatuur-
regelaar (A).

+ Als de temperatuur is ingesteld, druk op de timer (D) en
stel de gewenste tijd in. De friteuse gaat aan.

+ Het rode controlelampje vermogen (B) en het groene
controlelampje verwarming (C) gaan branden.

+ Tijdens het frituren gaat het rode power-controlelampje
(B) permanent branden. Het groene controlelampje voor
verwarming (C) gaat branden om aan te geven wanneer
het apparaat aan het opwarmen is, en gaat uit als de
verwarming uit is.

+ Opmerking: denk eraan dat u 3 minuten moet optellen bij
de kooktijd wanneer het apparaat koud is.

+ Opmerking: Wanneer u de producten halverwege de
kooktijd wilt opschudden, kunt u de frituurbak eenvoudig
uit het apparaat halen en de producten opschudden. Dit
heeft nauwelijks invioed op de kooktijd.

+ Haal de frituurbak geheel uit het apparaat na afloop
van de kooktijd. Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de timer (D) op 0 komt.

# LET OP: de hele frituurbak, de mand en de producten
zullen ZEER heet zijn.

+ Plaats de mand op een opperviak dat tegen hoge tempe-
raturen kan.

4 Verwijder de mand uit de bak met de knop om de mand
los te laten (G) en keer haar om, zodat u de producten
uit de mand kunt halen zonder u te verbranden.

Na gebruik van het apparaat:

4 Wanneer de timer de ruststand (0 min) bereikt, klinkt er
een bel en schakelt het apparaat automatisch uit.

+ U kunt de timer ook in de ruststand (0 min) zetten om het
apparaat uit te zetten.

+ Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Laat afkoelen.

4 Reinig het apparaat.

REINIGING

¢ Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen alvorens het te reinigen.

+ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met
een paar druppels afwasmiddel en droog het daarna
goed af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure

of basische pH zoals bleekwater, noch schuurmiddelen,
om het apparaat schoon te maken.

¢ Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof en houd het niet onder de kraan.

¢ De mand en de bak kunnen met een sopje gewassen
worden.

¢ Het is raadzaam om het apparaat geregeld schoon te
maken en alle voedselresten te verwijderen.

4 Indien het apparaat niet goed schoongehouden wordt,
kan het opperviak beschadigd en de levensduur van
het apparaat verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

4 De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in de
vaatwasser gereinigd worden.

¢ Droog alle onderdelen goed af alvorens het apparaat
opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

# Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor EU-versies van het product en/of
indien van toepassing in uw land:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGE-
BRUIK VAN HET PRODUCT

# Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende materialen bestemd zijn.

+ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan
een erkende afvalverwerker voor de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EG, de richtlijn 2014/30/EG met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/

EG met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot
de eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-gere-
lateerde producten.
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GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden op de
website: http://www.2helpu.com/. Voor verdere informatie
kunt u ook contact met ons opnemen (zie de laatste
bladzijde van de gebruiksaanwijzing).

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele actualiserin-
gen ervan downloaden via http://www.2helpu.com/

TABEL MET SUGGESTIES

4 Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden van diverse
producten

¢ Opmerking: houd er rekening mee dat deze instellingen
slechts richtwaarden zijn. De ingrediénten kunnen ver-
schillen van oorsprong, formaat, vorm, en handelsmerk,
zodat we niet kunnen garanderen dat deze instellingen
optimaal zijn voor specifieke ingrediénten.
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Hoeveelheid Tijd (min) | Temperatuur (°C) | Mengen Andere informatie
©)
Aardappelen
Ingevroren fijne patat friet | 300 -700 9-16 200 Mengen
Ingevroren grove patat 300-700 11-20 200 Mengen
friet
Zelfgemaakte patat friet 300 -800 16 -20 200 Mengen | " eetlepel olie toevoegen
(8x8 mm)
Zelfgemaakte aardappel- | 300 -800 18 -22 180 Mengen | " eetlepel olie toevoegen
parties
Zelfgemaakte aardappel- 300 -750 12-18 180 Mengen | "% eetlepel olie toevoegen
blokjes
Roti 250 15-18 180 Mengen
Gegratineerde aardap- 500 15-18 200 Mengen
pelen
Vlees en kip
Biefstuk 100 -500 8-12 180
Varkenskotelet 100 -500 10-14 180
Hamburger 100 -500 7-14 180
Worstrollen 100 -500 13-15 180
Drumsticks 100 -500 18 -22 180
Kippenborst 100 -500 10-15 180
Snacks
Loempia's 100 -400 8-10 200 Mengen
Ingevroren kipnuggets 100 -500 6-10 200 Mengen
Ingevroren vissticks 100 -400 6-10 200
Ingevroren gepaneerde 100 -400 8-10 180
kaassticks
Gevulde groenten 100 -400 10 160
Bereid in de oven Gebruik een ovenschotel
Gebak 300 20-25 160 Gebruik een ovenschotel/
ovenbord
Quiche 400 20-22 180 Gebruik een ovenschotel
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een ovenschotel/
ovenbord
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De AIR FRYER werkt niet.

De stekker van het apparaat zit niet in
het stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact
met randaarde.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer
naar de gewenste kooktijd te draaien.

De in de AIR FRYER gefrituurde
producten zijn niet helemaal gaar.

Men heeft teveel producten in de
mand geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.
Wanneer de mand minder vol is kun-
nen de producten beter opgeschud
en uniform gefrituurd worden.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Zet de thermostaatknop in de
gewenste stand.

Regel de temperatuur bij: zie kook-
suggesties.

De producten worden ongelijkmatig
gefrituurd.

Bepaalde producten moeten halver-
wege opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar lig-
gen (bijvoorbeeld, patat friet), moeten
ze halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde producten zijn niet
knapperig.

Men heeft ongeschikte producten
gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor berei-
ding van de fabrikant.

De bak/mand kan niet bewogen
worden in het apparaat.

De mand is te vol geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX
niveau.

De mand is niet correct in de bak
geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een
klik hoort

Er komt witte rook uit het apparaat.

De producten hebben een hoog
oliegehalte.
Men heeft olie toegevoegd.

Gebruik geen producten met een
hoog oliegehalte en voeg niet meer
olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek
die geen of weinig olie vereist.

De bak bevat nog vetresten van de
vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
verhitte olie in de bak.
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FRYTOWNICA POWIETRZNA
BXAF2500E

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na zakup
sprzetu gospodarstwa domowego marki BLACK+DEC-
KER.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$¢, jak réwniez fakt,
ze spetnia on wszelkie normy jako$ci, dostarczy Pafstwu
peinej satysfakcji przez diugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA DO-
TYCZACE BEZPIECZENSTWA

¢ Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zacho-
wac jg w celu pdzniejszych konsul-
tacji. Niedostosowanie si¢ i nieprze-
strzeganie niniejszych instrukcji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy
umy¢ wszystkie czesci urzadzenia,
ktére moga mie¢ kontakt z pokarma-
mi, postepujac zgodnie z instrukcja.

¢ Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapoznane z tego
typu produktem, osoby niepet-
nosprawne lub dzieci od 8 roku
zycia, tylko i wytgcznie pod kontrolg
dorostych zapoznanym z tego typu
sprzetem.

+ Konserwacja urzadzenia i podta-
czanie go do sieci nie moga by¢
wykonywane przy dzieciach mniej-
szych niz 8 lat.

¢ Dzieci powyzej 8 roku zycia nie
powinny czySci¢ urzadzenia, jesli

nie sq pod kontrolg 0s6b dorostych
zapoznanych ze sprzetem.

¢ To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod czujng
opieka w celu zagwarantowania iz
nie bawig sie urzadzeniem.

¢ Nie nalezy uzywac z urzadzeniami
automatycznymi jak czasomierze
lub podobne, ktdre wigczatyby urza-
dzenie automatycznie.

¢ Jesli kabel zasilajacy jest uszko-
dzony powinien powinien zosta¢
wymieniony przez producenta, po-
przez jego oficjalny serwis lub przez
odpowiedni personel, aby unikngé¢
niebezpieczenstwa.

¢ Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcznie do
uzytku domowego, a nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego. Przed podtaczeniem urzadzenia do
sieci, sprawdzi¢ czy napigcie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

¢ Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem o
natezeniu, co najmniej 10 amperow.

¢ Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawg
elektryczng gniazdka. Nigdy nie modyfikowaé wtyczki.
Nie uzywa¢ przejsciowek dla wtyczki.

+ Nie napina¢ kabla potaczeniowego. Nie uzywac nigdy
kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani
wytaczania urzadzenia.

+ Nie pozostawiac, by kabel elektryczny podtaczenia
zostat schwytany lub pomarszczony.

+ Nie pozwoli¢, aby przewod zasilajacy byt w kontakcie z
gorgcymi powierzchniami urzadzenia.

¢ Sprawdzac stan elektrycznego kabla potaczen. Uszko-
dzone czy zaplatane kable zwigkszajq ryzyko porazenia
pradem.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

+ Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny lub
wtyczka jest uszkodzona.

¢ Jesli ktoras z obudow urzadzenia peknie, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby unikna¢
mozliwosci porazenia pradem.
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+ Nie uzywac urzadzenia, je$li ono upadto czy kiedy
wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia, albo jesli
istniejq wycieki.

¢ Uzywa¢ urzadzenia w strefie z dobrg wentylacja.

+ Nie kfas¢ urzadzenia na goracych powierzchniach takich
jak ptyty grzejne, palniki gazowe piekarniki i podobne
urzadzenia.

# Umiescic¢ urzadzenie na powierzchni ptaskiej, stabilnej,
z dala od zrédet goraca i chroni¢ przed ochlapaniem
woda.

¢ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przegrzania nie przykry-
wac urzadzenia.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do uzywania na
zewnafrz.

+ Nie wystawia¢ urzadzenia na deszcz ani naraza¢ na
warunki wilgotnosci. Woda, ktéra dostanie sie do urza-
dzenia zwiekszy ryzyko porazenia pradem.

+ Nie powinny uzywac aparatu osoby nie wrazliwe
na goraco (urzadzenie posiada nagrzewajace sie
powierzchnie).

+ Nie dotyka¢ czesci grzejnych, gdyz moze to spowodo-
wac powazne oparzenia.

OBSLUGA

+ Wszelkie uzycie niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
uniewazniajac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

OPIS

Termostat

Kontrolka funkcjonowania
Kontrolka nagrzewania
Czasomierz

Kosz do smazenia

Miska

Przycisk otwierania Koszyk
Uchwyt koszyka

Wylot powietrza

Kabel zasilajacy i wtyczka
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W przypadku, je$li model Pafstwa urzadzenia nie posiada
opisanych powyzej akcesoridw, te mozna réwniez naby¢
osobno w Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

¢ Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie przewod
zasilania urzadzenia.

+ Nie uzywac¢ urzadzenia jesli jego akcesoria lub filtry nie
sg odpowiednio dopasowane.

+ Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane do niego
akcesoria posiadajg wady. Nalezy je wéwczas natych-
miast wymienic.

+ Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to znaczy
kiedy nic w nim nie ma.

# Nie uzywac urzadzenia, jesli czasomierz nie dziata
prawidtowo.

+ Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

+ Aby zachowa¢ wiasciwosci patelni zapobiegajace
przywieraniu, nie uzywac do jej mycia $rodkéw zracych
ani czyscikow metalowych.

+ Nie przecigza¢ urzadzenia ponad dopuszczalne normy
wydajnosci pracy.

+ Respektowac poziom MAX.

+ Wytacza¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono uzywane
i przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.

4 Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce niedostepnym dla
dzieci illub 0s6b o ograniczonych zdolno$ciach fizycz-
nych, dotykowych lub mentalnych oraz nie posiadaja-
cych doswiadczenia lub znajomosci tego typu urzadzen.

+ Nie chowac¢ ani tez nie transportowa¢ urzadzenia jesli
jest jeszcze gorace.

+ Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia podtaczonego i
bez nadzoru. W ten sposéb zaoszczedzi sie energie i
przedtuzy okres uzytkowania urzadzenia.

# Uzywa¢ narzedzi odpornych na wysokie temperatury.

# Ustawi¢ sterowanie termostatu na warto$¢ minimalng
(MIN), nie gwarantuje statego wytaczenia urzadzenia.

+ Jako wskazowka, w dotaczonej tabeli wskazane jest
seria przepisow, ktore zawierajg temperature gotowania i
czas pracy urzadzenia..

SPOSOB UZYCIA

Uwagi przed uzyciem:

+ Upewni¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete wszystkie
elementy urzadzenia.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére mogg mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

+ Podczas pierwszego uzycia normalnym jest, ze urzadze-
nie wydziela lekki zapach plastiku.
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Uzycie:

+ Rozwing¢ catkowicie kabel przed podtgczeniem do
gniazdka elektrycznego.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

+ Wyciagna¢ ostroznie tace (F) z frytownicy, tak aby sie
nie poparzyc¢.

+ Uwaga: Nigdy nie nalezy uzywac tacy bez kosza
wewnatrz.

¢ Uwaga: Tace nalezy zawsze obstugiwac¢ poprzez kosz i
jego uchwyt.. Nie brac jej, gdy jest goraca.

+ Potozy¢ skiadniki, ktére pragniemy smazy¢ , piec lub
gotowac w koszyku (E).

+ Ponownie wiozy¢ tace do urzadzenia.

+ Wybra¢ potrzebng temperature uzywajac regulatora
temperatury (A).

4 Po wybraniu temperatury uruchomi¢ czasomierz (D),
wybierajac potrzebny czas, frytownica zacznie dziatac.

+ Czerwona kontrolka zasilania (B) i zielona kontrolka
ogrzewania (C) za$wieca sie.

+ Podczas procesu smazenia na state zaswieci si¢ czer-
wona kontrolka zasilania (B). Zielona kontrolka grzania
(C) wiaczy sie, pokazujac, kiedy urzadzenie nagrzewa
sie i wylaczy, pokazujac, ze ogrzewanie jest wytaczone.

+ Uwaga: Nalezy mie¢ na uwadze, ze jesli urzadzenie jest
zimne, trzeba doda¢ 3 minuty do gotowania zywnosci.

+ Uwaga: Jesli zyczymy sobie potrzasna¢ zywnoscig
(sktadnikami) w pofowie gotowania, mozemy po prostu
wyjac tace z wnetrza urzadzenia i potrzasna¢ nimi. Nie
wplynie to znaczaco na proces gotowania.

+ Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyjac catg cze$¢ tacy
poza urzadzenie. Urzadzenie wytaczy si¢ automatycz-
nie, kiedy czasomierz (D) dojdzie do ,0".

+ UWAGA: cafa taca i koszyk, jak tez i zywno$c¢, bedg
BARDZO gorace.

¢ Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktdra jest zdolna wytrzy-
mywac wysokie temperatury.

+ Oddzieli¢ koszyk od tacy uzywajac przycisku zwalniaja-
cego kosz (G) i wysypac z niego zywno$¢ bez ryzyka
oparzenia sie.

Po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia:

+ Gdy czasomierz osiggnie potozenie ,wyjsciowe” (0 min)
ustyszmy dzwonek i urzadzenie wytaczy sie automa-
tycznie.

+ Jedli nie jest, ustawi¢ czasomierz w jego pozycji wyjscio-
wej (0 min), aby urzadzenie sie wylaczyto..

+ Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

¢ Wyczysci¢ urzadzenie.

CZYSZCZENIE

¢ Odtaczy¢ urzadzenie od sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystapieniem do jakiegokolwiek
czyszczenia.

¢ Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoczong kilkoma
kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

+ Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia rozpuszczalni-
kow, ani produktéw z czynnikiem pH takich jak chlor, ani
innych $rodkow zracych.

+ Nie zanurza¢ korpusu urzadzenia urzadzenia w wodzie
ani innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

¢ Kosz i miske nalezy my¢ woda z mydtem.

¢ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
z niego pozostato$ci produktdw zywnosciowych.

¢ Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w odpowiednio
dobrym stanie czystosci, jego powierzchnia moze sie
niszczy¢ i wptywaé w sposob niedajacy sie powstrzy-
mac na okres trwato$ci urzadzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

+ Zaden element tego urzadzenia nie nadaje sie do mycia
W zmywarce.

¢ Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym monta-
zem i schowaniem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

¢ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowane-
go Serwisu Technicznego. Nie prébowac rozbiera¢
urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan praw-
nych obowiazujacych w danym kraju:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

+ Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajduja sie w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo sie
ich pozby¢, nalezy umiescic je w kontenerze przezna-
czonym do tego typu materiatow.

# Produkt nie zawiera koncentracji substancii, ktére mogty-
by by¢ uznane za szkodliwe dla $rodowiska.




@ Przetlumaczone z oryginalnej instrukcji

Symbol ten oznacza, Ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po zakoficzeniu

okresu jego uzytkowania, nalezy go przekazac¢
I rzy zastosowaniu okreslonych srodkéw do

autoryzowanego podmiotu zarzadzajacego
odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE)

Urzadzenie spefniajace wymogi Ustawy 2014/35/EU o
Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EU o Zgodnosci Elektro-
magnetycznej, Ustawy 2011/65/EU o gospodarce odpada-
mi elektrycznymi i elektronicznymi i ustawy 2009/125/EC o
urzadzeniach konsumujacych energie.

GWARANCJA | SERWIS TECH-
NICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng gwarancja,
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu wyeg-
zekwowania swoich prawa lub intereséw, nalezy uda¢

sie do dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizszego
linku: http://www.2helpu.com/. Mozna réwniez poprosic o
informacje, kontaktujac sig z nami (patrz ostatnia strona
instrukgji).

Mozna tez pobra¢ niniejsza instrukcje obstugi i jej aktuali-
zacje na http://lwww.2helpu.com/

TABELA REKOMENDACJI

+ Tutaj mozesz sie zorientowac odnosnie gotowania
réznych potraw

+ Uwaga: nalezy mie¢ na uwadze, ze te parametry majg
jedynie charakter orientacyjny. Zywno$¢ moze by¢
innego pochodzenia, wielkosci, ksztattu i marki, wiec nie
mozemy zagwarantowa¢ najlepszych parametréw dla
okre$lonej zywnosci.
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Cantidad (g) | Tiempo (min) | Temperatura (°C) | Mezclar Otra informacion

Patatas

Patatas fritas congeladas 300-700 9-16 200 Mezclar

finas

Patatas fritas congeladas 300-700 11-20 200 Mezclar

gruesas

Patatas fritas caseras 300-800 16-20 200 Mezclar | Afadir /2 cucharada de

(8x8mm) aceite

Cufias de patata caseras 300-800 18-22 180 Mezclar | Afadir % cucharada de
aceite

Cubos de patata caseros 300-750 12-18 180 Mezclar | Afadir /2 cucharada de
aceite

Roti 250 15-18 180 Mezclar

Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar

Carne y pollo

Bistec 100-500 8-12 180

Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rollitos de salchicha 100-500 13-15 180

Muslos de pollo 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Snacks

Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Mezclar

Nuggets de pollo con- 100-500 6-10 200 Mezclar

gelados

Palitos de pescado 100-400 6-10 200

congelados

Palitos de queso reboza- 100-400 8-10 180

dos congelados

Verduras rellenas 100-400 10 160

Horneado Usar molde de horno

Pastel 300 20-25 160 Usar molde de horno/

plato para horno
Quiche 400 20-22 180 Usar molde de horno
Muffins 300 15-18 200 Usar molde de horno/

plato para horno
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Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

AIR FRYER nie dziata.

Urzadzenie nie jest podiaczone.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z
uziemieniem.

Czasomierz nie jest ustawiony.

Aby wigczy¢ urzadzenie ustawic
Czasomierz na wymagany czas
przygotowania.

Potrawy smazone w AIR FRYER nie
sg W petni ugotowane.

Zostata umieszczona zbyt duza ilo$¢
produktoéw w koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszq ilo$¢
produktow w koszyku,

Mniejsze iloSci fatwiej sie potrzasa i
smazq sie rownomierniej.

Wybrana temperatura jest zbyt niska.

Ustawi¢ pokrettem regulacji tempera-
tury pozadang temperature.
Ustawienie temperatury: skonsulto-
wac z Przewodnikiem gotowania

Potrawy smazg sie w sposéb nie
réwnomierny.

Niektorymi produktami powinno sie
potrzasna¢ w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich
(np. Frytki) nalezy nimi potrzasng w
potowie czasu ich przygotowywania.

Smazone potrawy nie wychodzg
chrupiace.

Nieodpowiedni czas smazenia.

Sprawdzi¢ sposdb przygotowania
produktéw (potraw) wskazany przez
ich producenta.

Patelnia/kosz nie moga przesuwac
sie w urzadzeniu.

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac¢ kosza powyzej
maksymalnego poziomu.

Kosz nie jest umieszczony prawidto-
wo w patelni.

Docisng kosz w patelni az ustyszy si¢
klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowywane sg sktadniki z
wysokq zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania zostat dodany
olej.

Nie uzywa¢ potraw bogatych w olej
ani nie dodawac wiecej oleju, niz jest
to bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje techno-
logie, ktéra wymaga niewielkiej ilosci
oleju lub nie wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze resztki tusz-
czu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrze-
waniem sie ttuszczu na patelni.




Metégpaon OTTO TIG APXIKES 0BNYieg w

OPITEZA AEPOZ
BXAF2500E

AgI0TIlE TrEAATN:

Yag euxapioToUpe TToU amogaaioare va ayopdoeTe éva
mpoidv pdpkag BLACK+DECKER

H texvohoyia, o oxedlaouds kal n Aeiroupyia Tou, o€
OUVBUAOHO PE TO Yeyovog OTI TO TIPOIGV TTANPOI TIG AUOTN-
poTEPeG TPodIaypagég ToIdTTag Ba oag efaopaicouv
TARPN IKaVOTTOiNGN YIa TTOAU KaIPA.

OAHTIEZ KAI NMPOEIAOMOIH-
ZEIZ AZOAAEIAZ

+ AIaBAOTE TIPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDBIO 0dnyiwv TTPIV BETETE O€
AeiToupyia TN OUOKEUR, Kal QUAGETE
T0 Y10 VO TO OUUBOUAEUEDTE OTO
pEANOV. H un TApNON Twv TTAPOKATW
odnylwv PTTopEi va 0dnyraoel o€
atixnua.

¢ [lpiv Vv TpwTn XpAon, kabapioTe
6Aa Ta Pépn TOU TIPOIGVTOC TTOU
UTTOPEi va €pBouv O€ ETTAQN E
TPOINA, KAVOVTAG AUTA TTOU ava-
@épovTal aTnV TTaPAyPAQo yia TNV
kaBapi6TnTa.

¢ AuTi n GUOKEUN PTTOPET va Xpnaio-
TIOIEITAI ATTO ATOHA W ECOIKEIWPEVQ
HE TN XPAON NG, ATOMA LE avaTn-
pie¢ 1) Taudid mavw amod 8 xpovwy,
£POTOV TOUG TTAPEXETAI I KATAANAN
ETTOTITEIQ /) EKTTAIOEUTOUV OTNV
ao@aAr xprRaon Tne Kai karavon-
00UV TOUG KIVOUVOUG TTOU EYKUHOVE.

¢ Aiotnpeite TN GUOKEUN KaI TO
KaAwd10 TNG pakpId a6 Ta TTaIdId

NAIKIOG KATW TWV OKTW ETWV.

¢ Tamaidid dev TPETTEI VOl TTPAYUATO-
o100V KaBapiouoUg 1 ouvThPNOoN
NG GUOKEUNG, TTapd Pévo av gival
Tavw amd 8 eTwv Kal Bpiokovtal
uttd Tnv emiBAsywn eviAikou.

¢ Hmapouoa ouokeun dev gival
Traiyvidl. Ta maidid mpEmel va
EMTNEOUVTAI WOTE Va dlacPaNileTal
0TI Oev TTAICOUV WE Tr) CUOKEUN.

¢ Mn xpnOIUOTIOIEITE T CUOKEUR OTAV
gival ouvdedePévn e TTPOYPAMKO-
TIOTEG, XPOVODIOKOTITEG 1) GAAN OI-
Aragn TTou EVEPYOTTOIET TN CUOKEUN
QUTOHATWG.

¢ Av 10 KaAWdI0 TPOPOdOTIAG EXEI
UTTOOTET {NIQ, TIPETTEI VOl QVTIKATO-
0T0Bei atmd TOV KATAOKEUAOTH, OTTO
TO TUAMA TOU EEUTINPETNONG WETA
NV TWANCN, | OTT6 TTOPEUPEPES
€I0IKEUPEVO TIPOOWTTIKG, WOTE va
amoeUyeTal TUXOV Kivduvog.

¢ AuTA n ouoKeur éxel oXedIOOTET POVO YIO OIKIOKK XPA-
an, Ox1 yia emayyeAuariki i Bropnxavikr xenon. Mpiv
OUVOEDETE T GUCKEUR aTO pelpa, EAEYETE OTI N Tdan
TIOU QVOQEPETAI OTNV TTIVAKI®A GAUAVONG GUMTTITITE ME
TNV 700N TOU PEUATOG,.

¢ ZuvdéaTe TN ouakeur| o Baan Ayng peduaTog Trou
diabétel yeiwon kal Tou avtéxel Touhayiatov 10 aumép.

¢ To BUopa TNG TPICG TNG GUGKEUAG TTPETTEN VA GUTTI-
TITel e v Tpida Awng pedpatog. Mnv aAAaete oté
10 BUoua TG Tpidag. Mnv xpnaipoToleital yeTaoynuari-
0TéG a0 Buopa Tng TIPICag.

¢ Mnv aokeite Tiean a1o nAekTPIKG KaAWdI0. Mn xpnaio-
TIOIEITE TTOTE TO NAEKTPIKO KAAWBIO YIO VA ONKWVETE, VOl
METAPEPETE 1) va ByAAeTe ammd TV TTpida T GUOKEUN.

¢ QpovTioTe va un PEVEI HOYKWUEVO A SITTAWWEVO TO
NAEKTPIKG KaAWSIO0 GUVOEDN.

¢ Mnv a@rivete 10 NAekTPIKG KAAWBIO OUVBEDNG vl EpXETal
0€ ETTAQN Y TIG (ETTEG EMPAVEIEG TNG CUTKEUNG.




w MeTagpaon amé Tig apyikég odnyieg

+ EAéyEre v kardoTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag. Av
70 KaAWSI0 TTapouaiadel @Bopd f £xel pAexTEl autve-
Ta1 0 Kivduvog nAekTpotrAngiag.

# Mnv ayyicete 10 UoPa gUvdEONG e Uypd XEpIa.

¢ Mn XpnOILOTIOIEITE TN GUOKEUN OTAV TO NAEKTPIKG KOAW-
10 fj T0 BUOa Exouv UTTOOTET {nId.

4 Av kdTmolo amé Ta TePIBARUATA TG CUCKEUNG OTTATE,
QTTOOUVOEDTE APETWG T GUCKEUR Ao T0 PelA, Yia val
amo@UyETE TV TMIBAVOTNTA Va TTABETE NAEKTPOOOK.

4 Mn XpnO1UOTIOIEITE TN CUGKEUN Qv EXEI TIEGEI OTO OATTE-
o, av Tapouai1dalel ppavi eBopd fi diappor).

+ H ouaokeur va xpnoipoTtroieital o€ évav KaAd agpifouevo
XWPO.

¢ Mnv TomoBeTeite TN OCUOKEUR €TTAVW O€ (ETTEG ETIQAVEI-
€G, OTIWG EOTIEG PAYEIPEPATOG, EOTIES YKA(I0U, POUPVOUG
Kai guvagn.

¢ ToTroBeTAOTE TN CUCKEUR GE OpICOVTIA, ETTITTEDN,
oTabepn em@AvEIR TTOU va PTTOPET va avTEEEl UWnAég
Bepuokpaaies, pakpid amd GAeg Tmyeg BeppdTnTag Kai
molava miToIAiouata vepou.

4 MPOEIAOIMOIHZH: Ta va amogeuxbei umepbepuavan,
unV KOAUTTTETE TN OUGKEUT.

+ H ouokeur autr dev evdeikvutal yia xprion £§w oTnv
UmraiBpo.

# Mnv arveTe Tn guokeun ekTebelévn ae Bpoxn f
uypaaia. To vepd TIoU EIGEPXETAI OT GUOKEUN QUEAvEl
ToV Kivduvo nAektpotrAngiag.

+ H ouokeun va un xpnalyoTroleital ammoé Groua Trou dev
¢xouv aigbnan Tng BepudTnTag (ETEION EXEI ETIPAVEIES
TIou Beppaivovrat).

4 Mnv ayyiete Ta Bepuacpéva TPAPATA TNG GUOKEUNAG,
yiari ptropoUV va TPoKaAEGouv eykadparTa.

ENIZKEYH

¢ OmoiadATroTe pn evoedelypévn xprnaon A xprion avtiBern
TTPOG TIG 0dNYiEG XPAONG UTTOPET Va EYKULOVET KIVOU-
VOUG, KaI OKUPWVEI TNV €yyUnan kai v eubivn Tou
KATaOKEUADTH).

NEPIrPA®H

KoupTri avoiypatog Tou kaAaBiou
XepoUAI Tou kaAaBiou

A OgppoaTamng

B Qureivr évdeign Aeitoupyiag
C  Quwrevn évdeign B¢puavang
D  XpovodiakdmTng

E  Kahabi myaviouarog

F Kdadog

G

H

| E¢aepioudg

J  Tpogodorikd kaAwdio kai Tpila

Ze TIEPITITWOT TTou T0 PoVTEAO TG GUOKEUH oag dev O106¢-
TEI T EAPTANATA TIOU TTEPIYPAPOVTaI TTApATIAvVW, QUTA Ta
€¢apTUaTa UTTOPEITE VO TA ATTOKTAOETE PEMOVWHEVD ATTO
TIG UTINPETIiEG TEXVIKAG GUVOPOUNAS.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

+ Mpiv ammo KaBe xpron, EeTuAigTe TeAeig To kaAwdio
Tp0P0dOCTAG TG CUTKEUNG.

4 Mn XpnOIHOTIOIEITE TN CUGKEUN AV Ta EEQPTAUATA TG
dev eival owaTd guvappoloynpéva.

4 Mn xpnoiuoTroIite TN GUOKEUN, €AV Ta EEAPTAPATA TTOU
Tn ouvodeUouv Tapouaidfouv eAartwpara. PpovtioTe
VO TO QVTIKATAOTACETE APETWG.

+ Mn xpnaoipotrolgital Tn guokeun adeia.

4 Mn xpnaolyoTToIEiTe T OCUCKEUN vV Bev AIToupyei OwoTd
0 XPOVOBIaKOTITNG.

# Mn YETOKIVEITE 1) JETAPEPETE TN TUOKEUN| EVW) AEITOUPYEI.
¢ lNa va diatpnBei n avrikoAANTIKA emegepyaaia o kaAn
KOTAaTOON, N XPNOIMOTIOIEITE ETTAVW TNG HETAAAIKA A

QIXUNEG QVTIKEIEVa.

4 Mnv opilete Tn SuvaTdTNTa TNG CUCKEUNG VO SOUAEUEL.

4 Na peite 10 6pI0 NG oTABUNG MAX.

+ AmroouvdEeTe Tn gUOKeun amé 1o pelya, 6Tav dev T
XPNOIUOTIOIEITE KABWG KAl TIPIV TTPAYUATOTIOIATETE
omoiadnore Siadikacia kabapiouol.

¢ AlatnpAaTe TNV TTOPOUC A GUOKEUN HakpId aTTd Ta
Taid16 f/kal Ta ATopa PE PEIWUEVEG CWHATIKES, 10BN~
pIaKEG 1) BIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) E EAAEIYN ENTTEIRIOG
f yvwoewv

+ Mn @uAdooeTe 0UTE va PETAQEPETE TN CUCKEUN 60O €ival
aKopa (eaTn.

4 Mnv a@rveTe ToTE GUVOEDENEVN TN GUOKEUN KAl XWPIg
emmpnon. ETo1 Ba e§oikovounoeTe emiong evépyeia Kal
Ba eTmiunKOVeTe TN {WN TNG CUCKEURG.

¢ Na xpnoiyotroleite povo karaAAnAa okeln TTou Pmropolv
va avTéouv uWnAég Beppokpaaieg.

+ H 1omobéman Tou dIakoTIT Tou BeppoaTdrn otn 6éan
«ehayiotn Beppokpaaia» (MIN), dev diac@aNilel Tn
p6VIUN aTTO0UVOEDT) TNG GUOKEUNG.

# EvoeikTikd, oTov ouvnupévo Trivaka TrepiAapBavovTal
QPKETEG TUVTAYEG OTIG OTToiEG avapéPETal N BeppoKpa-
oia ynaiparog Kal 0 Xp6vog AEIToupyiag NG CUCKEUNG.




Metégpaon OTTO TIG APXIKES 0BNYieg w

TPOIMOZ AEITOYPIIAZ

Maparnpoeig wpIv T XpAon:

+ BeBaiwBeite o £xete agaipéatr OAa Ta UAIKG GUOKEUO-
giag Tou TTPoI6VTOG.

4 [pIv XpNOIUOTIOIRGETE TO TIPOIOV YIO TIPWTN Popd,
kaBapioTe Ta pépn TTOU £pXOVTal OE ETTAQH E TPOPIHA
OTIWG TIEPIYPAQETAI OTNV TTAPAYPAPO Yia TV KaBapi-
omra.

+ Kard v mpwtn xprion eivar pualoAoyiké n Guokeun va
MUPiCEl EAOQPWG TTAACTIKO.

Xpnon:

4 ZeTuhigre Teheiwg To kaAWdIO TTPIV GUVETETE T
OUOKEUN aTO PEUNA.

4 ZUvOEDETE T OUCKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ ApaipéaTe Tov Kado (F) atmd T epIteCa TPOCEKTIKG va
MnV KaEITE.

¢ Znueiwaon: Un XpnoIKOTIOIEITE TTOTE TOV KAGO Xwpig TO
KaAG61 péoa Tou.

+ Inueiwaon: va XelpiCeoTe TAvTA TOV KGAdO PECW TOU
kaAabioU kai Tou XepouAioU Tou. Mnv Tov TridveTal av
eival KauTog.

+ TomroBeTAOTE Ta GUOTATIKA TIOU BEAETE va TyavioeTe, va
wnoeTte 1 va payeipéyete ato kaAad! (E).

4 BdAte TaAI TOV KGO0 TN GUOKEUN.

+ EmAECTE TNV amrapaiTtnTn Beppokpaaia xpnoipoTIoIw-
vTag Tov d1akoTrm puBpiang Tng Bepuokpaaiag (A).

# Metd ) pUBuIoN Tng Beppokpaaiag, EvepyoTToIRaTE TOV
XpovodiakoTn (D), emAéyovTag Tov aTrapaitTo Xpovo,
kai n epitéfa apyider va AsItoupyei.

4 H kokkivn evOeIKTIKR Auyvia 10%U0g (B) kai n Tpdaaivn
evOeIKTIKA Auvia Béppavang (C) 6a avayouv.

+ Kard m d1ad1kagia Tou Tnyaviouarog, n KOKKIvn evoel-
kTIKA Auyvia 10xU0g (B) Ba avayel pévipa. H mpdaivn
evOEeIKTIKA Auyvia B¢puavang (C) Ba avawel, deixvovtag
moTe Bepuaiveral n cuakeun kai Ba oprioel, Geixvovtag
ToTE ) BEPUAVON Eival ATIEVEPYOTTOINPEV.

+ Znueiwaon;: va gEpete 611 av eival kpua n cuokeun Ba
TIPETEI va TTPOCBETETE 3 AETITA OTOV XpOVO WNnoipaTog
TWV QaynTwV.

+ Inueiwan: Av BEAETE va avaKaTEWETE TA GaYNTA OTN
pEON TOU YNOTUATOG, MTTOPEITE ATTAWG VA AQAIPETETE TOV
kG0 ammd T0 ECWTEPIKS TG CUCKEUNG KAl VO TA AVOKa-
TEWeTE. AUTO BeV TIPOKEITAI VA ETTNPEATEI GNUAVTIKA TN
diadikaaia.

+ ApoU oAokAnpwOEi 0 xpdvog wnaiuarog, ByaAte dAo To
THAWA TOU KABOU €KTOG TNG GUOKeUNG. H ouakeur) Ba
amevepyotroinBei autéuara 61av o xpovodiakdmTng (D)

otéoel 010 0.

4 NMPOZOXH: 0AdkAnpog o kadog kai KaAab, kabuwg kai
10 Qayntd, Ba kaive MOAY.

¢ AKoupTIOTE TO KOAGB! € pIat ETTIQAVEIQ TTOU VO UTTOPEI
Vol avTEGE! UYNAEG BepOKPATTiES.

¢ XwpioTe 10 KAAGB! a6 TOV KABO XPNTIHOTIOIWVTAG TO
koupTr ameAeuBépwang Tou kahaBiou (G) kar avaTpéwTe
T0 Y10 va ByGAETe Ta QaynTd Xwpig va KIvOuveloeTe va
KQEITE.

A@oU oAokAnpwoei n xpAon TNG CUOKEUAG:

4 Ao 0 XpovodIakOTITNG eTacEl aTn 6éan adpdveiag
(0 min), Ba akouaTei éva kauTavaki kai n ouokeur| Ba
amevepyotroinBei autéuara.

¢ Av dev amevepyotroinBei, BaATe Tov pOvVOBIOKGTITN aTN
B¢on adpaveiag (0 min) woTe va amevepyoTroinbei n
OUOKEUR.

¢ ATTOOUVOETETE TN CUGKEUN OTTO TO NAEKTPIKS BiKTUO.

¢ AQAOTE TNV VA KPUWOEI.

¢ KabBapioTe T ouakeun.

KAGAPIOTHTA

¢ ATTOOUVOEETE T GUOKEUR attd TO pelpa Kal AQAaTE TN
va Yuxpavlei TpIv TTpayUaToTIoIRCETE OTTOIA0ATIOTE
diadikaaia kabapiopo.

¢ KabapioTe 0 ouakeun pe éva uypd mavi, Bpeyuévo e
MEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU KAl JETG OTEYVWOTE
.

¢ Mn xpnaoiyotrolgital SiaAuTikG oUTE TIPOIGVTA LE OEIVO )
aAkaAiké Trapdyovra pH, 4Tiwg n xAwpivn, o0Te AgiavT-
k& TpoidvTa yia Tov KaBapIopd TNG GUOKEUAG.

¢ Mnv euBarmTideTe T0 OWUA TOU HOTEP OE VEPO 1) GAAO
uypo, oUTe va To BadeTe kdtw amd T Bpuan.

¢ To kaAaB! kar o kGdog TpéTel va TTAEvovTal e VPO Kal
OaToUVI.

4 2ag TpoTeivoupe va KaBapilete TAKTIKA T GUOKEUN Kall
VO a@aIpeiTe GAa Ta UTTOAEIPPATa TPOPIPWVY.

¢ Av n ouokeun dev Bpioketal o€ kaAr katdaTaon
kaBapIdTNTaG, N EMPAVEIA TG PTTOPET va XaAGTE! Kal
auTd va eTmpedatl avamopeukTa Tn SIApkeIa {whg TG
OUCKEUNG Kal va 0dnynael o€ KatdoTaar eTmKIVOuvo-
nrag.

¢ Kavéva amé 1a uépn authg NG GUOKEUNG dev PTTOpE val
TAévETaI O TTAUVTAPIO TTIATWY

¢ ZTeyVaTE OA Ta EEAPTAMATA TIPIV GUVAPHOAOYHOETE
Kall QUAGEETE TN GUOKEUR.
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NPOBAHMATA KAI ENIZKEY-
EZ

¢ Z¢ TmepitTwan PAARNG, HETAPEPETE TN CUCKEUN O€
€£0uC1000TNUEVO KATAGTNHA TEXVIKAG EEUTIPETNONG
miehatwv. Mnv TTpooTIaBACETE val TNV ATTOGUVAPHOAO-
YAOETE A VA TV ETTIOKEUACETE YIOTi UTTOPET va eKTEDEITE
¢ Kivouvo.

MNa 11 ekdoyég EE TnG guakeung Kai/f £@o-
oov IoXU0uV Ta TTOPAKATW OTN XWPA GUG:

OIKOAOTIA KAl AYNATOTHTA ANAKY-
KAQZHZ TOY MPOIONTOZ

¢ Ta UNIKG OUCKEUOGTOG QUTAG TG CUCKEUNG, GUMHE-
TEXOUV OE TIPOYPAMA ATTOKOUIBNG, TagIvounang Kal
avakUkAwan Toug. Av BéAeTe va amralayeite atmd autd
70 UAIKQ, PTTOPEITE VO XPNOILOTIOIACETE TOUG BNHOTIOUG
kadoug Trou evdeikvuvTal yia kdBe €idog UAIKOU.

¢ To TTPOIGV BEV TIEPIEXEI GUYKEVTPWOEIG OUTIWV TTIOU
pmopolv va BewpnBolv emEAIES yia To TEpIBANOV.

Auté 10 aUppoAo onuaivel 611 edv BEAETE va

amalayeite amd 1o TPoidy, otav Exel

oAokAnpwBEei 0 KUKAOG {whg Tou, OQEIAETE va TO
I vamobéocre, e Ta kataMnAa péaa, aTa xépla

€vog dlayelploTh amoBARTWY, EYKEKPIPEVOU YIa
TNV ETIAEKTIKI) GUAOYR amoBARTwV 18wV NAEKTPIKOU Kal
nAektpovikoU egomrAiopou (AHHE).

To Tapdv TPOIdV CUPHOPPWVETaI e TV odnyia 2014/35/
EU xapnAig téong, ue Tv odnyia 2014/30/EU yia v
nAektpopayvnTiki cupBardtta, e Tnv odnyia 2011/65/EU
yIQ TOV TTEPIOPIOHO TNG XPAONG OPITHEVWV ETTIKIVOUVWY
0UTIWV O€ NAEKTPIKO Kall NAEKTPOVIKG EOTTAIGHO Kall e
v 0dnyia 2009/125/EC yia Tig amaiTiaelg olkoAoyikoU
oxedlaopol 6aov aopd T GUVOEOHEVA LE TNV EVEPYEID
TTPOIGVTAL.

EFTYHZH KAI TEXNIKH YTO-
2THPI=H
To mapdv Poidv avayvwpiletal kal TPOOTATEUETAI ATTO

N VOUIUN eyylnan ouppépewang mpog Ty 1oxUouca
vopoBeaia. Ma va 81EKOIKATETE Ta SIKAIWUATA ) TUPPEPO-
V18 oag TpéTel va ammeuBuvbeite oe omolodAToTE amé Ta

€TMONUA YPAPEIa Jag TEXVIKAG UTTOTTAPIENG.

l'a va BpeiTe 10 IO KOVTIVO O€ E0AG, avaTpESTE TNV
101o0eAida: http://www.2helpu.com/. Mmopeite emiong va
{nTAOETE TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVWVTAG Jadi pag (Cup-
BouAeuteite TV TEAeuTaiar EAIdA TOU EYXEIPIDIOU).
Mmopeite va «kateBAceTen amo 1o 81adikTuo TO TPV
EYXEIPIDIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVNUEPWOEIG TOU
oTohttp://www.2helpu.com/

MINAKAZ ME ZYZTAZEIZ

¢ Edw popeite va mdipete pia 18¢a yia Toug Xpovoug
YnoipaTog Twv S1aQOpWY QaynTwV

¢ Inueiwon: AaPete uTOWN 6T AUTEG 01 TTAPAWETPOI Eival
amAwG eVOEIKTIKEG. O1 TPOPEG PTTOPET vl EXOUV dIaPOPE-
TIKA) TPOEAEUDN, PEYEBOG, OXAUA Kal EUTTOPIKG GiHa, Kal
yia auto Oev UTTopoUpe va dlac@aAicoupe TIG BEATIOTEG
TIAPAPETPOUG VIO CUYKEKPIPEVEG TPOYEG.
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Mooémra | Xpdvog (min) |  Oeppokpaaia | Avapign AMeg TTAnpogopieg
G (°C)
Mamdmeg
Tnyavitég matdreg Aerrrég | 300-700 9-16 200 Avauign
KOTEWUYPEVES
Karewuypéveg XovTpég 300-700 11-20 200 Avapign
TNYQVNTEG TTATATEG
Tnyavitég Tarareg 300-800 16-20 200 Avauign | Mpoobéate %2 koutahia
OTnITIKEG (8X8 mm) AadI
Kudwvareg amiTikég 300-800 18-22 180 Avauign | TMpoaBéaTe %2 Koutahid
TIaTireg sto]]
ZTITIKEG TIATATEG O 300-750 12-18 180 Avauign | TpoaBéate V2 Koutahid
KUBoug AadI
Ywpi poTi 250 15-18 180 Avauign
Mardmeg oykpavtév 500 15-18 200 Avauign
Kpéag kal TouAepika
Mmpioha 100-500 8-12 180
Xoipiviy prrpioAa 100-500 10-14 180
Mmigrékia 100-500 7-14 180
/\OUKaVIKOTTITAKI 100-500 13-15 180
Mmoutdkia koToTTOUAO 100-500 18-22 180
Orepolya 100-500 10-15 180
ZvaKg
Avoi§laTika poAd 100-400 8-10 200 Avauign
Karewuypéveg koto- 100-500 6-10 200 Avapign
UTTOUKIEG
Kareyuypéva aTik 100-400 6-10 200
yapiol
Karewuypéva mavapi- 100-400 8-10 180
Opéva OTIK TUPIOU
lepioTd Aagavika 100-400 10 160
Wnt6 @olpvou Xpron okeuoug yia Tov
@oupvo
'Aukd 300 20-25 160 XpAon okeloug yia Tov
@oUpPVO/TTIATOU Yia TOV
QoUpvo
Kig 400 20-22 180 XpAon okeuoug yia Tov
poupvo
Mé@ivg 300 15-18 200 XpAan okeloug yia Tov

(QoUpVO/ATOU YIa TOV
@oupvo
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MpdBANua Meavh artia Noon
H ouokeun AIR FRYER dev H ouakeun dev éxel ouvdeBei oTO ZUVOEDTE Tr GUOKEUN € pia TTpilal
AeIToupyei. pevpa. e yeiwan.

O xpovodiakdmTng dev £xel pubI-
oTEl.

Il va evepyoTTOIROTE Tr) GUOKEUR,
OTPEYTE TOV XPOVOBIAKOTITN WEXPI TOV
€mBupnTé Xpdvo payeipéuaTog.

Ta myavitd eaynté 1ng AIR FRYER
Bev Exouv yivel TARPWG.

H mogétnTa TPOPIiKWY TTOU £XEI TOTTO-

BetnOei aTo KaAdB! eivar uTrepBoAikd
pEYAAN.

TommoBeTOTe HIKPOTEPN TTOCOTNTA
OUOTATIKWY OTO KAAGO!.

O1 HIKPOTEPES TTOTTNTES AVaKI-
vouvTal KaAUTEPA Kal ThyaviovTal
OLOIOUOPYA.

H emAeypévn Beppokpaaia gival
uTrePBOAIKG XapNAR.

LTPEYTE TO KOUpTTi pUBMIONG TNG
Bepuokpaaiag péxpr TNV mMOUPNTY
Béan.

Mpooapp6aTe T Bepokpaaia: gup-
BouAeureite Tov 0dnY6 payeipéuaTog.

Ta 1pé@Iua Tnyavidovtal pe TpOTO
QVOHOIOYEVH.

Opiouéva ouaTaTikG TTPETE va
avakivoivtal aTa piod Tou Xpovou
payeIpEPATOC.

‘Orav 1a TpéPIa BpiokovTal To éva
€TMAVW 0TO AAAO (yia Tapddelyua,
Tyavitég Tatéreg) TEETel va
avakivnBoUv aTa pIod Tou Xpdvou
payeIpEPATOC.

Ta myavitd dev Byaivouv Tpayavd.

Ec@ahuévog TUTTOG XpNOIHOTIOI0ULE-
VOU TPO®ijou.

YupBouheurteite Tov TPOTIO PayeIpépa-
T0G TTOU TIPOTEIVEI O TIAPATKEUATTAS
yia Ta Tpo@Iua.

Aev pmmopei va yAioTpAGEl 1o Tyavi/
KOAGBI 0Tn ouokeun.

YTep@opTwpéVO KaAGI.

Mn yepiCete 10 kKaAGB! emavw amé Ty
évoeitn MAX.

To kaAd&Bi Oev eivar TomobeTNéEVO
owaTté aTo TyAvl.

MatiaTe 10 KAAGBI GTO THYAVI PEXPI
Va aKOUGETE KAIK.

Byaiver dommpog kamvag amé m
QUOKEUN.

Mayeipetovrar guaTaTikd Je upnAn
TIEPIEKTIKOTNTA T€ AAOI.
MpooTéBnke AadI katd T didpkela
TOU HayEIPEPOTOG.

Mn xpnoipoTToleite TpOQIUa pE
uwnAn TepIEKTIKATNTA O AGdI 0UTE
va TpoaBéTeTe emTTAEoV AddI atrd T0
amoAUTWS aTTaPaiTNTO.

Auth n @pITECO XPNOILOTIOIET piat
TexvoAoyia Trou amartei Aiyo
kaBoAou Add!.

To Tyavi TrepIEXEl KON UTTOAEIY-
para AiTroug aTmé TV TTPonyoUlEvn
xpran.

O dampog kamvég Kavel 1o AiTog va
(eaTaiveral aTo TNYAvI.
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A3PO®PUTIOPHULIA
BXAF2500E

YBaxaeMblii KnueHT!

Briarogjapim 3a BbiGop annapata ToproBoi Mapku
BLACK+DECKER

OH BbINOMHEH C NPUMEHEHNEM NEePeA0BbLIX TEXHOMOMIA,
NMEET BMeraHTHbIM AU3aiH, HAAEKHYI KOHCTPYKUMIO

1 NpeBblLwaeT Hanbonee TpeboBaTesbHbIE CTaHAaPTbI
KayecTsa, 4To 06ECneYmT NosHOEe COOTBETCTBME BaLLMM
TpeGoBaHINSM 1 NPOAOTKUTENbHbIN CPOK CIIYHKObI.

WHCTPYKLUWA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

¢ BHumaTenbHO npoyTtuTe 3Ty WH-
CTPYKUMIO Nepes BKMOYEHNEM
anekTponpubopa u coxpaHuTe ee
AN UCNoNb3oBaHN B ByayLlem.
HeHaanexallee cobnogeHne aTon
WHCTPYKLN MOXET BbITb NPUYMHOM
Hec4acTHOro cny4as.

4 nepeq ncnonb3oBaHNeM O4UCTUTE
BCE 4YacCTn, KOTOpbIE 6yﬂyT KOHTaK-
TMPOBATb C NPOAYKTAMMU MUTAHUA;

¢ [lpubop MoxeT Mcnonb3oBaThLCA
nmuamu, He 3HaKOMbIMM C NPUHLK-
namu ero paboTbl, MLamm ¢ orpa-
HUYEHHBIMM (DU3NYECKMM BO3MOX-
HOCTIMW U AeTbMU C 8 neT, ecnu
OHW HaxoasaTcs nog HabnaeHem
B3POCIbIX UI NOMTy4NN COOTBET-
CTBylOLLME
WHCTPYKUMK 0 BesonacHor paboTe ¢
Np1BOPOM 1 OCO3HAKT UMEHLLMECS
puUCKN.

¢ xpaHute npubop n ero kabernb BHe
[ocsraemMocTu geten mnagie 8

NeT;

¢ OuucTka v yxop 3a anektponpubo-
POM He [OMKHbI MPON3BOAUTLCS
OETbMM 32 UCKITIOYEHNEM, ECTV OHU
cTapLue 8 net u HaxoasTcs noa
MPMCMOTPOM B3POCTbIX.

¢ [lpubop He SBNSETCS MrPYLLKOMN.
Heobxogumo cneguTb 3a AeTbMY,
4TOObI OHM HE Urpani C HAM.

¢ He vcnonb3ynte npubop BmecTe ¢
yCTPOACTBaMM NPOrpaMMUpPOBaHNS,
Tanumepamm Unu gpyruMm yeTpou-
CTBaMM, KOTOPbIE MOryT aBTOMaTH-
YeCKW BKIMOYUTD ero.

¢ Ecnu WwHyp nuTaHus noBpexaeH, oH
[0mKeH OblTb 3aMEeHeH NpoM3BoaN-
TENem, areHTOM No TEXHUYECKOMY
obcnyxuBaHuo UNK ApYruM KBanu-
(OMLMPOBAHHbBIM CMELMANCTOM BO
n3bexxaHne onacHoCTH.

4 3T0T anI60p npegHa3HavyeH TONbKO
ana goMallHero, a He npocbeccm-
OHanbHOro WJi NPOMBbILLIIEHHOIO
MCNONb30BaHNUA.

+ Mpexze YeM BKoYMTb anekTponpubop, yoeaurecs, 4to
Hanps)KeHWe Ha 3TUKETKEe COOTBETCTBYET HaMPSHKEHUIO
B CETU.

¢ MogknioumnTe anekTponpubop K 3a3eMneHHON po3eTke,
paccynTaHHoN Ha Tok He MeHee 10 amnep.

¢ CeTeBas BUNKa JOMKHA NOAX0AUTb K poseTke. He gony-
CKaeTCs BHOCUTb U3MEHEHWS B BUIKY CETEBOTO LUHYpa.
He nonyckaeTcs Takxe 1CMoNb3oBaTh NEPEXOAHNKN AN
pOo3eTKY.

¢ He TsHMTE WHYP NuTaHus. He gonyckaeTcs ucnomnb3o-
BaTb LUHYP NUTaHWS, YTOObI NOAHUMATL U NEPEHOCUTD
3neKTponpubop, BbIHUMATb BUMKY 13 PO3ETKM, NOTSHYB
3a LUHYp.

¢ He ponyckaeTcs nepexumath Unu cunbHo crubatb




m MepeBoa OT OPUrMHANLHOW UHCTPYKLIMK

LUHYP MUTaHNS.

¢ He gonyckaetcsl, YTobbl CETEBOM LUHYP CBELLMBAICS
WUNW Kacancs ropsumux yacter npubopa.

4 [poBepbTe COCTOsHNE LHYpa NuTaHMs. [oBPEXaEHHbIN
MW 3anyTaHHbI LUHYP MOXET BbITb NPUYMHON NOpaxe-
HUS! AMEKTPUYECKNM TOKOM.

4 He npukacaitTecb K BUmKke BNaXHbIMU pyKamu.

¢ He JionycKaeTcs AKCMyaTMpoBaTh 3neKTponpubop ¢
MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM UMW BUMKOM NUTaHMS.

+ Mpv niobom noBpexaeHnm kopnyca anektponpubopa He-
ME[NEHHO OTKIIUMTE €ro OT CeTH, YToBbI He JONYCTUTD
NOpaxXeHNst ANEKTPUYECKUM TOKOM.

4 He gonyckaetcs ucnons3oBatb Npubop nocne nagexns
Ha non, ecnin Ha HeM UMEKTCS BUAUMBIE criefbl
MOBPEXAEHWIA UMK NPOTEYKa.

¢ paboyee MecTo, rfie 1Cnomb3yeTcs Npubop, AOMKHO
ObITb YMCTLIM 1 XOPOLLIO OCBELLEeHHbIM. Becnopspok
11 HeAOCTaTOYHOE OCBELLIEHIE MOTYT CTaTb MPUYMHON
Hec4acTHoro cnyyas.

¢ Vicnonbayiite npubop ToMbKO B XOPOLLIO NPOBETPYBAE-
MOM NOMELLEHNN.

¢ He ctaBbTe npubop Ha ropsune NoBEPXHOCTY: Ha
KOHCPOPKI, ra3oBble FOPenku, B AyXOBKY 1 T.M.

¢ MocTaBbTe Npubop Ha ropr3oHTamNbHYH, POBHYHO 1
YCTON4MBYIO MOBEPXHOCTb, CMOCOGHYHO BbIAEPXKATb Bbl-
COKYH0 TEMMepaTypy 1 HaXoAsLLYKCS BAanu OT ApYriX
MCTOYHWKOB Tenna v BoAbl.

+ NPELYNPEXIOEHWE: Bo nsbexaHne neperpesa He
pa3peLuaeTcs HakpbisaTb npnbop.

¢ He ponyckaeTtcs ucnonb3oBaTh Ui XpaHnTb 3MEKTPO-
npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

4 He octaBnsiite npubop nog JoX4EM v BO BNaXHOM
mecTe. Ecnn B npubop nonageT Boaa, 370 MOXeT CTaTb
MPUYMHON NOPAXEHWS SNEKTPUIYECKVM TOKOM;

¢ [lioasm, He YyBCTBUTEMbHBIM K BbICOKUM TEMMepaTypam,
He pekoMeHAyeTCs ucnonb3aoBaTb NPUBOp (Tak kak B
HeM eCTb HarpeBatoLLecs NOBEPXHOCTH).

4 He TporaiiTe HarpeBatoLLmecs Yactv npubopa, Tak kak
3TO MOXET BblI3BaTb CEPbe3HbIE OXOrU.

OBCIYXUBAHUE

+ Jlioboe HenpaBnbHOE 1CMOMNb30BaHNE Ui HeCo-
BnioaeHne MHCTPYKLMA aBTOMATUYECKN NPUBOAWT K
aHHYNMPOBAHWIO FapaHTUM 1 CHAATULO OTBETCTBEHHOCTM
npouasoamTens.

OMNMUCAHUE

Tepmocrart

WHavkaTop paboTsl npubopa
VHpukaTop Harpesa

Taimep

KopauHa ans xapku

BHeLwHsis emkocTb

KHonka oTKpbITUS KOP3WHbI
Pyuka cetyatoi émkocTy
BoapnyxoBbinyckHoe oTBEpCTME
Kabenb nutaHus v Bunka

>

T I oGmTmMMmOoOO W

Ecnu Balwa moaenb He ykoMnneKkToBaHa HyHoi Bam
MPVHAANEXHOCTBIO, €8 MOXHO NPUOBPECTM OTAENBHO
yepes cryxby TeXHUYECKON NOLLEPXKKM.

UCNONb3OBAHUE N YXOA:

+ Mepep kaxabiM UCMOMb30BAHUEM NMOHOCTLIO Pa3Bopa-
unBauTe ceTeBom kabenb.

4 He ncnonbayitte npubop, ecnu ero coctaenstoLLme nim
HacafKu He YCTaHOBMEHbI AOMKHbIM 06pa3oM.

4 He vcnonbayiite npubop ¢ HencrpasHbIMKU Hacaakamu.
VIx cnepyeT HeMeaneHHO 3aMeHNTb.

4 He fjonyckaeTcsl, 4Tobbl npubop paboTan 6e3 3arpyakiu;

4 He vcnonbayitte npubop, ecnu Taitvep He pabotaet
[OMKHBIM 06pa3oM.

¢ He nepemelwaiite npubop Bo Bpems NCMOMb30BaHNS.

¢ [ins Toro, 4To6bl @HTUNPUrapHOe NOKPbITUE COXpaHst-
110Cb B XOPOLLEM COCTOSIHWM, HE NCMOMb3yITe MeTannm-
YeCcKe UM OCTPble KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

4 He neperpyxaiTe npnbop;

4 BHumartenbHo cniegute 3a oTMeTkoi MakcumanbHbii
YpOBEHb.

4 OTcoeqnHnTe 3nekTponprubop oT CETV NOCNEe UCMONb30-
BaHUS NNV [i719 €10 YUCTKY;

4 XpaHuTe 3TOT Npnbop BHe AOCAraeMocTy AeTer u/unu
L, C OrpaHNYEHHbIMM (DU3NHECKUMM, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTAIMM, @ TaKKe TeX, KTO He
3HaKOM C NpaBunamu ero UCMoNb30BaHNS.

4 He gonyckaeTcs xpaHuTb 1 NepeBO3nTb anekTponpubop
B ropsiyem COCTOSIHUY;

4 Hukorzia He ocTaBnsiiTe BKIKOYEHHbIN 3nekTponpubop
6e3 npucmoTpa. ATO COXpaHUT ANEKTPOIHEPIUIO U
NPOAMNT CPOK ero Cryxob.

4 VlcnonbayiiTe TONbKO T€ KyXOHHbIE NMPUBOPBI, KOTOPbIE
€nocoBHbI BbiAEpkaTb BbICOKME TEMMEPATYPbI.
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4 ycTaHoBuTe TepmocTat B MuHumansHoe (MIN) nomno-
XeHue. JTO He 03HaYaeT, YTo anekTponpubop byaeT
BbIKIIO4EH BOObLLE.

4 B npunaraemoii Tabnue B Bue CnpaBodHO MHAGOP-
MaLuy cobpaHbl pekoMeHAaLUM No TemnepaType 1
BPEMEHM NPUTrOTOBNEHMS ANsi HEKOTOPbIX BMioAl.

WHCTPYKLINA NO SKCMNNYA-
TALUA

I'Iepep, ncnonb3oBaHUeM:

+ YBepuTecs, YTO YNakoBoYHbI MaTepuan Gbin nosHo-
CTbH0 CHAT C Mpubopa.

+ Nepep NepsbIM 1CMONb30BAHMEM OUUCTUTE BCE YacTy,
KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBATH C NPOLYKTaMU MATAHMS,
Kak OMMCbIBAETCS B pasfiene, NOCBALEHHOM YUCTKe.

+ [Npu NepBoM MCMOMb30BaHNUM MPUBOPa MOXET NOSBUTb-
€S Nerkuil 3anax nnacTuka — 3To HopMarbHo.

Mcnonb3oBaHue:

4 MonHocTblo pa3sepHuTe kabenb nepes NOAKIOYEHNEM
K ceTu.

4 MopkntounTe Nprbop K anNeKTpoceTy.

# AKKypaTHO BbIHbTE aHTUNpUrapHyto Tapenky (F) 13
(DPUTIOPHULbI.

+ Mpumeyaue: He ncnonb3ayitte aHTUNPUrapHyio Tapernky
6e3 ceT4aToi eMKOCTH.

+ Mpumeyanve: nepesguraiiTe aHTUNPUrapHyio Taperky,
CNonb3ys CETYaTYIo eMKOCTb U ee pyuKy. He npukacait-
TECh K aHTUNPUrapHoW Taperke, €Cnu OHa ropsiyast.

# [onoXuUTE MHTPEAUEHTBI ANs KapKi B CETYATYHO
emkocTb (E)

4 [ToMecTUTe aHTPUNPUrapHyto Tapenky BO PpUTHOPHULLY

+ BbibepuTe HyxHyto TeMnepaTypy ¢ NOMOLLb TepMo-
crata (A)

¢ Nocne 3atoro, BbibepUTE HY)XHOE BPEMSI FOTOBKM C MOMO-
Wbto Tanmepa (D), n npubop HauHeT paboTars.

+ 3aroputcs kpacHblil HaMKkaTop nutaHus (B) v 3eneHblit
nHaoukaTop Harpesa (C).

4 Bo Bpemsi xapku KpacHblii MHAUKaTop MoLHocTy (B)
ByneT ropeTb NOCTOSIHHO. 3eNeHbIil MHAVKATOp HarpeBa
(C) 3aropuTcs, nokasbiBasi, koraa Npubop HarpeBaeTcs,
11 MoracHeT, NnokaablBasi, YTo HarpeB BbIKMHOYEH.

+ MNpumeyaHue: meitTe B BUAY, YTO, €N Npubop
OXNaXaeH, HYXHO A06aBUTb AOMONMHUTENBHO 3 MUHYTbI
KO BPEMEHM NPUTOTOBMEHNS.

4 MNpymMeyaHme: ecnu Bbl XOTUTE NepeMeLLaTb MHIPeaneH-
Tbl, JOCTaHbTE Tapenky 13 nprubopa npy NOMOLLM pyyKU

11 BCTPSXHUTE ee.

4 [0 OKOHYaHWIO BpEMEHI MPUrOTOBNEHNS JOCTaHbTE
Tapenky u3 npubopa. Mpnbop BbIkMoUMTCS aBTOMAaTH-
Hecku.

+ NPEOYNPEXOEHWE: Tapenka, ceTyatas eMKOCTb 1
ena 6yayt O4YEHb ropsunmu.

¢ [NocTaBbTe Tapenky Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb, CMOCOG-
HYI0 BbIAEPXKVBATb BbICOKWE TEMNEpaTypbl.

¢ OTfenuTe ceTyaTylo EMKOCTb OT Taperkv, UCMOoNb3ys
KHOMKy dpukcaLmm cetyatoir emkoctn (G), n noBepHuTE
CEeTYaTy eMKOCTb A5 TOT0, YTOBbI CHAATb MPUrOTOBMEH-
HyI0 MLy, n3beras prcka OXOroB.

Mo oKkoHYaHUM UcnonbL30BaHUA an60pa:

¢ Korga Taitmep LOCTUIHET MUHUManbHOrO 3HayeHus (0
MWH), NPO3BEHWUT 3BOHOK, 1 (OPUTIOPHMLIA aBTOMaTNYe-
CKU OCTAHOBUTCS.

¢ Yro6bl 0CcTaHOBUTL paboTy pUTHOPHULIBI, BbI IPOCTO
[JOIKHbI YCTAHOBUTb TaliMEP Ha MUHUMANbHOE 3Haue-
Hue.

¢ OtkritoumnTe npubop oT ceTu.

¢ [laitte npuopy ocTbITh.

¢ Yuctute npubop Tak, kak 06bsSCHEHO B pasaene no
unctke npubopa.

OYUCTKA

¢ [lo Toro, KaK BbIMOMHATL O4MCTKY Npubopa, oTcoeanHnTe
€ro 0T CETW 1 AaiiTe emMy OCTbITb.

¢ Ounctute npnbop, NCnomb3ys BRaxHYH TkaHb 1
HECKObKO Kanenb YMCTALLEN XUAKOCTY, U BBITPUTE €ro
Hacyxo.

¢ He ponyckaetcs ucnonb3oBatb pacTBOPUTENN Ui
MPOAYKTbI Ha OCHOBE KVUCMOTbI UMK C BLICOKUM YPOBHEM
pH, Hanpumep, oTOenuBaTensb, a Takke abpasuBHble
YuCTALLME BeLLecTBa.

+ Hukorga He nomelaiTe kopryc npubopa B Bogy 1nm
VIHYI0 XIAKOCTb, @ Takke NOA CTPYH BOAbI.

¢ KopavHy v Mucky He06X0AMMO BbIMbITb BOAOW C MbIFIOM.

¢ PexomerpyeTcs perynspHo ouuwats npubop u Twa-
TenbHO YAansThb BCE NULEBbIE OCTATKA.

¢ Ecnu npnbop He byaeT cogepxatbCs B YNCTOM
COCTOSIHUM, Er0 NOBEPXHOCTb MOXET BbITh MOBPEXAEHE,
CpOK CyBbl COKPALLEH UIN AaXe €ro UCNomnb30BaHu1e
CcTaHeT Hebe3onacHbIM.

4 Hukakve yacTv atoro anektponpubopa He gonyckaetcs
MbITb B OCYOMOEYHOM MaLLWHE.
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HEUCMPABHOCTW U PEMOHT

4 B cnyyae HencnpaBHOCTI OTHECUTE anekTponpubop
B CEPBYCHBIN LEHTP. He nbiTainTech CaMOCTOATENBHO
PEMOHTMPOBATb SNEKTPONPUBOP — 3TO MOXET ObITb
0onacHo.

IOnsa n3genun B Bepcum EC niunu, ecnu
aToro TpebyeT 3akoHOAaTeNLCTBO B BaLuel
CTpaHe:

Akonorua u BTOPUYHOE Ucnonb3oBaHue

¢ Matepuanbl ynakosku npuéopa NpuHAMatoTCs CUCTEMO
cBopa 1 COPTUPOBKIA MaTepUarnos Anst BTOPUYHOTO WX
MCMONb30BaHNS. [ins yTunu3aLmm ucnonbayiite GbiTo-
Bble KOHTElHEpbI ANS KaX[oro TUna mycopa.

¢ B M3aenum HeT BELLECTB B KOHLEHTpaLusX, KoTopble
CYMTAIOTCS BpeSHbIMM ANt OKpYXKatoLLel cpesbl.

OT0T 3HaYOK 03HAYAET, YTO NOCTIE OKOHYaHMS

cpoka cryx6bl 45 yTURN3aLmMn anekTponpubo-

paoTHECHTE €ro B MyHKT cBOpa 3NeKTpUYeckiX 1
I 57eKTPOHHBIX 0TX0A0B (WEEE).

¢ OT0T NpnGOp BLINONHEH B COOTBETCTBUN C [pekTy-
BOV MO HM3KOBOMbTHOMY 0BopyaoBaHuto 2014/35/EC,
[IMpeKTUBON N0 3MEKTPOMArHUTHOIN COBMECTUMOCTH
2014/30/EC, [upektnson 2011/65/EU, orpaHnumsato-
LLieiA MCnoNb30BaHNe HEKOTOPbIX OMacHbIX BELECTB B
3MEKTPUYECKOM W AMEKTPOHHOM 060pyA0BaHNM, @ Takke
[upekTueoit 2009/125/EC no akonornyeckum Tpebosa-
HUAIM K M30ENUsM, NOTPEBMSIOLLAM SHEPTUHO.

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA
NOAAEPXKA

¢ OTOT NPOAYKT 3aLUMLLEH PUANYECKOV rapaHTHei B
COOTBETCTBIUM C EVCTBYIOLLMM 3aKOHOLATENBCTBOM.
Yrobbl 0becneumnTs cobnoaeHe BaLLMX NpaB N
MHTEPECOB, Bbl JOMKHbI 0BPaTUTLCS B MH0OYI0 M3 HaLLMX
oduumanbHbIX cryx6 No TEXHUYECKON NoAnepX)Ke
KMMEHTOB.

4 Bbl MoxeTe HailTn 6rikaiilume 13 LEeHTPoB, Npoias no
cnepytoLeit Beb-cebinke: http://www.2helpu.com/.

4 Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
MHEhOpMaLWI0, CBA3ABLUMCb C HaMy (CM. NOCTELHION
CTpaHwLly pyKoBOACTBA).

4 Bbl MOXeTe ckayaTb 3T0 pyKOBOACTBO 11 06HOBNEHMS K
Hemy mo agpecy http://iwww.2helpu.com/.

TABNULA PEKOMEHOALIMN

¢ 30ech Bbl MOXETE HallTh pekOMEHAALMN MO BPEMEHM 1
TemnepaType NpuUroToBREHUS ANS pasnuyHbix 6miof.

¢ - [pumeyanme: 3TN HaCTPOMKN ABMAKOTCS OPUEHT-
POBOYHBIMM. Tak Kak MHTPeaMEHThI pasnuiaioTcs no
MPOVCXOXAEHWI0, pa3mepy, (hopMe 1 Mapke, Mbl He
MOXEM rapaHTUpoBaTh ONTUMANbHbIE HACTPOIIKM ANs
KOHKPETHbIX MHTPEANEHTOB.
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Konmnyecteo Bpewms TemnepaTtypa | Bctpaxtyts [JlononHuTensHas
enpl (r) (MuH) (°C) MHcbopmaLust
YKapeHbii1 kapTodens n
KapTodens dpu
ToHK1e 3aMOpOXeHHble 300-700 9-16 200 BetpsaxHyTs
TIOMTHKM
ToncTble 3aMOPOXeHHble 300-700 11-20 200 BetpsxHyTs
TIOMTHKM
[omaluHuin kaptodenb 300-800 16-20 200 BctpsixHyTh [obasbTe 1/2 cT. 1.
py (8x8 mm) macna
KapTodenbHble A0MnbKM 300-800 18-22 180 BCTpsixHyTh [obasbTe 1/2 cT. 1.
no-AoMaLLHemy macna
KapTochenbHble ky6uku 300-750 12-18 180 BctpsixHyTh [o6asbTe 1/2 cT. 1.
macna
Potu 250 15-18 180 BCTpsixHyTh
KapTocbensHas 3ane- 500 15-18 200 BcTpsxHyTh
kaHka
Msico v ntuua
Creiik 100-500 8-12 180
CBuHble 0TOMBHbIE 100-500 10-14 180
[ambyprep 100-500 7-14 180
Cocucka B Tecte 100-500 13-15 180
Hoxku 100-500 18-22 180
KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180
3akycku
AvdHble pyneTbl 100-400 8-10 200 BetpsaxHyTs
3amMopOoXeHHble KypuHble 100-500 6-10 200 BCTpsxHyTh
HarreTchl
3amMopoXeHHble pbibHbIe 100-400 6-10 200
nanoykm
3aMopOXeHHbIe CbIpHble 100-400 8-10 180
3aKyCKu B NaHNPOBKe
dapLunpoBaHHbIe 0BOLLK 100-400 10 160
Bbineyka Wcnonbayiite opmy
QNS BbINEYKM
Kekc 300 20-25 160 Wcnonbayiite opmy
Onsl BbINeyku / nocyay
Ans 3anekaHns
Knww 400 20-22 180 Wcnonbayitte popmy
ANs BbINeYKm
MadhcuHbl 300 15-18 200 Mcnoneayitte popmy

[Ans BbINeyku / mocyay
AN 3anekaHns
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[Mpobnema

Bo3MOXHbIE MPUUMHBI

PelweHune

ASPOOPUTIOPHWLIA He pabotaer.

MpuGop He NOAKMIYEH K CETH.

BcrasbTe CETEBYI0 BUIIKY B PO3ETKY C
3asemneHvem.

Bl He ycTaHoBMnm Taiimep.

lMoBepHWUTe NepekntoyaTens Taitmepa
Ha HY)XXHOE BPeMs MPUrOTOBIEHNS
[ONs BKMIOYEHUs npubopa.

TpoayKTbI, KOTOPbIE Xapunuch
B AOPOOPUTIOPHWLIE, He npuroTo-
BUUC.

YpeamepHoe Konn4ecTBo efbl B
KOp3unHe.

lMonoxwuTe B KOP3NHY MEHbLLMIA
06bem npoayKToB.

MeHbLune napTin obxapuealoTcs
PaBHOMEPHO.

3apaHHas TemnepaTypa CIMLIKOM
HU3Kasl.

MoBepHUTE NepekmnioyaTenb Temne-
paTypbl B HYXHOE NOMOXEHME.
HacTpolika Temneparypsi - cM.
PYKOBOACTBO MO MPUrOTOBMEHMIO A7
cnpaBky.

Epa 8 ASPOOPUTHOPHULIE obxa-
pUBaETCs HEPaBHOMEPHO.

OnpepenexHble NpoayKTbl Heob-
XOAMMO BCTPSIXMBATH BO BPEMS
MPUrOTOBMEHNS].

MpogdyKTbl, KOTOPbIE HAXOAATCA
Apyr Ha ipyre unu apyr HanpoTvBs
apyra (Hanpumep, kaptodens pn)
BO BPeMSs NPUrOTOBMEHNS HYXHO
BCTPSIXVBaT.

YKapeHble 3aKycku He CTaHOBSTCS
XpycTaLmMmMm Ha Bbixoge u3 ASPO®-
PUTIOPHWULLbI.

McnonbayeTcs HenpaBubHbIN
PEXIM.

Cwm. WHCTPYKLMK NO NPUrOTOBNEHNIO
efbl.

He BcTaBnsetcs ckosopopa / kop3u-
Ha B npubop.

KopanHa nepenonHeHa.

He 3anonHsiiTe KopauHy BbilLe
otmetkn MAX.

KopauHa ycTaHoBMEeHa BO (pUTIOPHW-
Ll HEMpaBusIbHO.

BcTaBbTe KOp3MHY BO (PPUTIOPHILYY,
HaXvmas BHI3, NoKa He yCribilumnTe
LemYOK.

113 npubopa BbIxoauT 6enbiit Abim.

Bbl ucnonb3osanu NPOAYKTbI C BbICO-
KM cofiepxaHnem macna.

B eny 6bino gobasneHo macno.

He ncnonbayiite npoayKThI ¢
BbICOKVM COfiepXXaHneM Macna u He
n00aBnsiTe U3NULLIHEE KONMYECTBO
macna.

AspochpuTiopHILEA UCTIONb3yeT
TEXHOIOTMI0, MPU KOTOPOIl HEO6XO-
AMMO O4YeHb Marno Macra unm ero He
TpebyeTcs BoobLLe.

CKOBOpO,Ela COAEPXUT OCTATKU Xupa
nocne npefblayLwero ncnonb3osa-
HUA.

Benbiit bIM BO3HWKAET M3-3a
HarpeBaHusi Xupa Bo ppUTIOPHMLIE.
06s13aTenbHO oYMLLalTe (PUTIOPHN-
Ly nocne KaXaoro UCromnb3oBaHus.
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FRITEUZA CU AER
BXAF2500E

Stimate client,

V& multumim ca ati ales s& cumparati un produs marca
BLACK+DECKER.

Datoritd tehnologiei sale, designului si modului de func-
tionare, precum si faptului ca depaseste cele mai stricte
standarde de calitate, se poate garanta o utilizare complet
satisfacatoare si de lungé duraté a produsului.

RECOMANDARI SI AVERTI-
ZARI PRIVIND SIGURANTA

+ lnainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pas-
trati-le pentru a le putea consulta
in viitor. Nerespectarea acestor
instructiuni poate provoca un acci-
dent.

+ Inainte de utilizare, curatati toate
componentele produsului care vor
fi in contact cu alimentele, asa cum
este indicat in sectiunea de curata-
re.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoane neobignuite cu acest tip
de produs, persoane cu handicap
sau copii cu varsta de cel putin 8 ani
daca sunt supravegheati sau au pri-
mit instructiuni cu privire la utilizarea
sa in conditii de siguranta si inteleg
pericolele prezentate de acesta.

¢ Nu lasati aparatul si cablul acestuia
la indemana copiilor cu varsta de
sub 8 ani.

¢ Curatarea si intretinerea destinate

utilizatorului nu trebuie efectuate de
copii decat daca au varsta de cel
putin 8 ani si sunt supravegheati.

¢ Acest aparat nu este o jucarie. Copi-
ii trebuie supravegheati, pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

¢ Nu utilizati acest aparat impreuna
Ccu un programator, temporizator sau
alt dispozitiv care il porneste in mod
automat.

+ In cazul in care cablul de alimen-
tare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de agentul de
service sau de persoane calificate in
mod similar, pentru a evita pericolul.

¢ Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic, nu profesional sau
industrial.

+ Inainte de a bransa aparatul, verificati dacé tensiunea de
pe placuta de identificare a aparatului corespunde celei
de la reteaua de alimentare.

¢ Conectati aparatul la o priza de minim 10 amperi.

¢ Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in priza. Nu
modificati stecarul. Nu utilizati adaptoare pentru stecare.

+ Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
deconecta aparatul.

4 Nu prindeti cu cleme si nu pliati cablul de alimentare.

¢ Nu permiteti cablului de alimentare s& atare sau sa
intre in contact cu suprafetele fierbinti ale aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile deterio-
rate sau incurcate maresc riscul de electrocutare.

+ Nu atingeti stecarul cu méinile ude.

+ Nu utilizati aparatul daca acesta are stecarul sau cablul
de alimentare deteriorat.

¢ Dacéd una din partile carcasei aparatului se sparge, de-
conectati imediat aparatul de la retea, pentru a preveni
posibilitatea unui soc electric.

¢ Nu utilizati aparatul daca a cazut, daca existd semne
vizibile de defectiune sau daca prezinta scurgeri.

¢ Péstrati zona de lucru curatd si iluminata corespun-
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zator. Zonele inghesuite si intunecate prezinta risc de
accidente.

¢ Utilizati aparatul intr-o zona bine ventilata.

# Nu puneti aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi
plitele, arzatoarele aragazurilor, cuptoarele sau altele
asemanatoare.

# Puneti aparatul pe o suprafata orizontala, plana i stabi-
|8, adecvata pentru a rezista la temperaturi mari si ferita
de alte surse de caldura si de contactul cu apa.

¢ ATENTIE: Pentru a preveni supraincalzirea, nu acoperiti
aparatul.

4 Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in exterior.

+ Nu I&sati aparatul in ploaie sau expus la umezeala. Tn
cazul in care se infiltreaza apa in interiorul aparatului,
riscul de electrocutare va creste.

+ Nu utilizati aparatul, in cazul persoanelor insensibile la
caldura (deoarece aparatul are suprafete incalzite).

¢ Nu atingeti partile incalzite ale aparatului, deoarece ele
va pot produce arsuri grave.

SERVICE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectare a
instructiunilor determing garantia si responsabilitétile
producatorului s& devina nule si neavenite.

DESCRIERE

Termostat

Indicator luminos de functionare
Indicator luminos de incalzire
Cronometru

Cos pentru prajit

Vas extern

Buton deschidere cos

Ménerul cosului

lesirea de aer

Cablu de alimentare si mufa

«— T T o T Mmogo w>

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile descrise
mai sus, acestea pot fi achizitionate si separat de la
serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

¢ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

¢ Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate in mod corespunzator.

+ Nu utilizati aparatul dacé accesoriile atasate acestuia
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

+ Nu folositi aparatul daca este gol.

+ Nu utilizati aparatul daca butonul temporizatorului nu
functioneaza corespunzator.

+ Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

4 Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu utilizati ustensile metalice sau ascufjte.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

# Respectati nivelul MAX.

+ Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare electri-
ca atunci cand nu il utilizati si inainte de a efectua orice
operatie de curatare.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie la indemana
copiilor si/sau a persoanelor cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

¢ Nu depozitati si nici nu transportati aparatul dacé este
inca fierbinte.

¢ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca se afla in functiune. Astfel se economiseste energie
si se prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista la
temperaturi mari.

4 Rasuciti butonul termostatului la setarea minima (MIN).
Aceasta nu inseamna c& aparatul este oprit permanent.

+ Ca referinta, in tabelul anexat veti gasi recomandari pri-
vind temperatura i timpul necesar pentru gatitul catorva
feluri de mancare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

inainte de utilizare:

+ Verificati daca ati scos tot ambalajul produsului.

+ Inainte de prima utilizare, curétati componentele care vor
intra Tn contact cu alimentele in maniera prezentata in
sectiunea despre curatare.

4 La prima utilizare este normal ca aparatul sa emita un
usor miros de plastic.

Utilizare:

+ Desfasurati complet cablul inainte de a-l introduce in
priza.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Scoateti cu grija vasul (F) din friteuza.

# Nota: Nu utilizatj vasul fara cos in el.

+ Nota: manipulati vasul cu ajutorul cogului si al ménerului
cosului acestuia. Nu atingeti vasul cand este fierbinte.
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# Puneti in cos (E) ingredientele pe care doriti sa le prajiti

4 Introducetj vasul in friteuza.

+ Selectati temperatura necesara, cu ajutorul termostatului
(A).

+ Dupa ce atj terminat, alegeti timpul de gatit adecvat,
folosind temporizatorul (D), iar aparatul se va pune in
functiune.

+ Se vor aprinde ledul rosu pentru putere (B) si ledul verde
pentru incalzire (C).

+ I timpul procesului de prajire, ledul rosu (B) se va
aprinde permanent. Ledul verde pentru incalzire (C) se
va aprinde, aratand cand aparatul se incélzeste si se va
stinge, indicand cand incalzirea este oprita.

+ Nota: tineti cont de faptul ca, daca aparatul este rece,
trebuie sa& adaugati 3 minute la timpul de gatire.

+ Nota: daca doriti sa agitati ingredientele, scoatetj vasul
din aparat apucandu-l de maner i agitatj-l.

+ Dupé expirarea timpului de gatit, scoatetj vasul din
aparat. Aparatul se va opri automat.

+ ATENTIE: Vasul, cosul si alimentele vor fi foarte
FIERBINTI.

# Puneti vasul pe o suprafata plana, care rezista la
temperaturi mari.

4 Desprindeti cosul din vas, cu ajutorul butonului de
eliberare a cosului (G) si rasturnati cosul pentru a scoate
cartofii, evitand riscul de a va arde.

Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul:

+ Cand temporizatorul ajunge in pozitia min (0 min), se va
auzi un sunet de clopotel si friteuza se va opri automat.

+ Pentru a opri friteuza, este suficient sa rotiti temporizato-
rul in pozitia min.

+ Scoateti aparatul din priza.

+ Lasati aparatul sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum se arata in sectiunea privind
curatarea.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
electrica si lasati-l sa se raceasca inainte de efectuarea
oricérei operatii de curatare.

¢ Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva picaturi de
detergent lichid, apoi stergeti-l.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau bazic,
precum inalbitori sau produse abrazive, pentru curatarea
aparatului.

+ Nu scufundati niciodata corpul aparatului in apa sau in
orice alt lichid si nu il puneti sub jetul de apa.

¢ Cosul si bolul trebuie curatate cu apa cu sapun.

¢+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati resturile de alimente.

¢ Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata acestuia
se poate deteriora, afectand in mod inevitabil durata de
functionare, devenind nesigur pentru utilizare.

+ Nicio componenta a aparatului nu este potrivita pentru
curatare in masina de spalat vase.

ANOMALII SI REPARATII

¢ Daca apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistentd tehnica autorizat. Nu incercati sa- demon-
tati sau s&-l reparati fara asistentd deoarece poate fi
periculos.

Pentru versiunile UE ale produselor si/sau
in cazul in care este obligatoriu in tara dvs.:

ECOLOGIA SI RECICLAREA PRODUSULUI

¢ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui pro-
dus sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare
si reciclare. Daca doriti sa le aruncati, va rugam sa
folositi pubelele publice corespunzatoare fiecarui tip de
material.

¢ Produsul nu contine substante in concentratii care ar
putea fi considerate ddunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ¢4, in cazul in care doriti
sa aruncati aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie s&-1 duceti la un centru
autorizat de colectare a deseurilor in vederea
colectarii selectivea deseurilor de echipamente
electrice si electronice (WEEE).

# Acest aparat este in conformitate cu Directiva 2014/35/
CE privind tensiunile joase, Directiva 2014/30/CE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
CE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si electronice,
precum si Directiva 2009/125/CE privind proiectarea
ecologica a produselor cu impact energetic.

GARANTIE SI ASISTENTA
TEHNICA

¢ Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie sa
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va adresati unuia dintre service-urile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

¢ Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica
accesand urmatorul link web: http://www.2helpu.com/.

¢ De asemenea, puteti solicita informatii corelate, contac-
tandu-ne (consultati ultima pagina a manualului).

¢ Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualiza-
rile sale la http://www.2helpu.com/.

TABELDE RECOMANDARI

+ Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul
si temperatura necesare pentru prajirea diverselor
alimente.

¢ - Not&: aceste setari sunt doar orientative. Produsele
alimentare pot varia in functie de origine, dimensiune,
forma si marca, astfel incat nu putem garanta cele mai
bune setari pentru un anumit aliment.
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Cantitatea Timp (min) | Temperaturd (°C) | Agitare Informatii suplimentare
de alimente
)
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti congelati 300-700 9-16 200 Agitare
subtiri
Cartofi pai grosi si 300-700 11-20 200 Agitare
congelati
Cartofi prajiti de casa 300-800 16-20 200 Agitare Se adauga 1/2 lingura
(8%8 mm) de ulei
Cartofi wedges de casa 300-800 18-22 180 Agitare Se adauga 1/2 lingura
de ulei
Cartofi cubulete de casa 300-750 12-18 180 Agitare Se adauga 1/2 lingura
de ulei
Lipie 250 15-18 180 Agitare
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Agitare
Carne si carne de pasdre
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Agitare
Aripioare de pui con- 100-500 6-10 200 Agitare
gelate
Crochete de peste 100-400 6-10 200
congelate
Gustari cu branza 100-400 8-10 180
panificata
Legume umplute 100-400 10 160
Coacere Folositi forma de copt
Prajituri 300 20-25 160 Folositi o forma de copt/
un vas pentru cuptor
Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt
Brioge 300 15-18 200 Folositi o forma de copt/

un vas pentru cuptor




ROMANA Translat din instructiunile originale

Problema

Cauze posibile

Solutia

FRITEUZA CU AER nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Introduceti stecherul intr-o prizé de
perete cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Rotiti butonul temporizatorului la
timpul de gatit dorit pentru a porni
aparatul

Alimentele prajite cu FRITEUZA CU
AER nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din cos este
prea mare.

Puneti loturi mai mici de alimente
in cos.

Loturile mai mici prajite se misca
uniform.

Temperatura setatd este prea
scazuta.

Rotiti butonul de control al temperatu-
rii la valoarea dorit.

Setarea temperaturii - consultati
ghidul de gétit pentru referinta.

Alimentele sunt prajite in mod neuni-
form in FRITEUZA CU AER.

Anumite tipuri de alimente trebuie
s& fie agitate la jumatatea timpului
de gatire.

Alimentele care stau la suprafatd sau
una peste alta (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie scuturate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt crocante
atunci cand ies din FRITEUZA CU
AER.

Tipul de aliment utilizat este incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale
producatorilor alimentari.

Nu pot glisa tigaia/cosul in aparat.

Cos supraincarcat.

Umpleti cosul astfel incét sa nu
depéaseascé indicatia MAX.

Cosul nu este asezat corect in tigaie.

Tmpingeti cosul n jos In tigaie pana
cand auziti un clic.

lese fum alb din aparat.

Au fost utilizate alimente cu un
continut ridicat de ulei.

S-a adaugat ulei in alimente.

Nu utilizati grupuri de alimente cu
continut ridicat de ulei si nu adaugati
ulei suplimentar care nu este
necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza tehnologia
in care uleiul este la un nivel scazut
sau nu este necesar.

Tigaia contine inca reziduuri de grasi-
me de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea
care se incélzeste in tigaie. Asigu-
rati-va cd ati curatat corect tigaia
dupa fiecare utilizare.




Bb3AYLEH ®PUTIOPHUK
BXAF2500E

YBaxaemu KIUeHTH,

Briaronapum Bu, Ye 3akynuxte enektpoypes ¢ Mapkara
BLACK+DECKER.

TexHonorusiTa, AU3aitHbT U OyHKLUMOHANHOCTTa Ha Cb-
LUK, KaKTO 1 (paKTbT, Ye TON HaBMLLIABa HaN-CTPUKTHUTE
HOpMU 3a Ka4ecTBo Le Bu goHecaT mbiHo 1 AbnroTpaiHo
3a70BOJICTBO OT Hero.

CBbBETU U NPEAYNPEX[E-
HWA 3A BE3OMACHOCT.

¢ Mons npoyeTeTe BHUMATENHO Ta3
BpoLuypa, Npeau Aa NycHeTe ypeaa
B AelicTBMe. 3anaseTe s 3a No-HaTa-
TbLUHM cnpaBku. HecbobpassBaHe-
TO C HACTOSILLMTE YKasaHWs MoXe Aa
CTaHe NpuYMHa 3a NPOM3LLECTBME.

¢ [lpeau ga m3nonseare ypeaa 3a
MbPBY MbT, NOYUCTETE BCUYKM
YacTu, HammpaLLy ce B Aonup ¢
XPaHWUTENHWUTE NPOAYKTH, CreaBan-
Kv ymbTBaHWUATa OT pasgen “lo-
yncTBaHe”.

¢ To3u ypen Moxe aa bbae usnons-
BaH OT X0Opa, KOMTO He 3HasT fa
BopaBAT ¢ TO31 BMA NPOAYKTM, Xopa
C (h13NYECKM yBPEXAAHMS UNK feua
Hap 8 rofuHM, camo 1 eauHCTBe-
HO aKo ca noj Haa30pa Ha HSAKOW
Bb3pacTeH YOBEK UMW ako npezapa-
PUTENHO UM € 0BSICHEHO Kak Tpsibaa
[a 13non3ear ypeaa no curypeH
Ha4MH 1 aKo pasbmpaT CblLecTByBa-
LNTE PUCKOBE.

MpeBop Ha U3BBPLIEHUTE BBJITAPCKHU

¢ CbxpaHsiBanTe ypena u 3axpaHBa-
Wwus kaben aaney oT 4OCTbMNa Ha
Aeua nog 8 roguHu.

¢ [leuaTta He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT
NoYMCTBAHETO U NOAAPbXKKATA Ha
ypena, 0CBEH ako Te ca Hag 8 rogn-
HW 1 TV OCbLLeCTBABAT NOA Haa3opa
Ha HAKOM Bb3paCTEH YOBEK.

¢ Tosu ypen He e urpadka. Habnto-
[laBanTe feLaTa, Taka 4ye 4a He cv
urpasT ¢ ypega.

¢ He n3nonseante ypega, ako e CBbp-
3aH C nporpamatop, TaiMep unu
LpYro YCTPOACTBO 3@ aBTOMATUYHO
BKMOYBaHe Ha ypeaa.

¢ B cnyyai, Ye 3axpaHBalmaT kaben
€ MoBpeeH, CbLUMAT creapga fa
Obae 3aMeHeH OT NPon3BOAUTENS,
oT cnyx6aTa 3a noaapbKKa unm
nogobeH KsanuuumpaH nepcoHan,
c uen ga 6wbae nsberHato npom-
3LecTBme

¢ To3n ypep e npeaHa3HayeH eAnHCTBEHO 3a 61TOBN
HYXAW, a He 3a NpodecvoHanHa 1nm npomuLLneHa
ynotpeba. lMpeav fia CBbpXETe ypeaa kKbM Mpexa-
Ta, NPOBEPETE, Aanu MOCOYEHOTO Ha Tabenkata ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTepUCTUKN HanpexeHne CbBnasa ¢
HanpexeHNeTo Ha enekTpuyeckaTa Mpexa.

¢ BkntoyeTe ypeaa B 3a3eMeH U3TOUHIK Ha eNeKTprYecKm
TOK, KOWTO Aa MOXe Aa n3nbpxa 10 amnepa.

¢ lllencensT Ha ypeda cneaBsa Aa cbBnaaa no suAa ¢
€NEeKTPUYECKIS KOHTAKT. B HUKaKbB cnyyali He npome-
HsiTe BuAa Ha Lencena. He n3nonsgaiite agantopu 3a
Lwencena.

¢ He ynpaxHsiBaiiTe cuna Bbpxy enexktpuyeckns kaben. B
HUKaKbB Cryyali He M3nonaBaliTe enekTpudeckus kaben
3a NnoBANraHe, NpeHacsHe UMM M3kMioYBaHe Ha ypeaa.

¢ He ponyckalite npuTnCKaHe 1N NperbBaHe Ha enexkTpu-
yeckus kaben.

4 He ponyckaiite enektpudeckust kaben aa ce gonvpa fio




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

ropeLLuTe NOBLPXHOCTY Ha ypeaa.

4 [poBepsBaliTe YeCTO CbCTOSHWETO Ha 3axpaHBaLLMs
kaben. Ako kabembT e noBpeAeH unn 3anmneTeH, onac-
HOCTTa OT ENeKTPUYECKN yAap HapacTsa.

+ He gokocBaiiTe Lencena 3a BKNKOYBaHe B Mpexara ¢
MOKpY pbLie.

¢ He u3nonsgaiite ypeaa npu noBpeseH kaben unm
Ljencen.

¢ AKO HsIKOsi OT OBLUMBKUTE Ha ypeaa Ce MoBpeau,
Be[Hara UKrueTe ypeaa ot OT Mpexara, ¢ Lien Aa
n3berHeTe ONacHOCTTa OT TOKOB yAap.

4 Mons He u3nonssante ypena, ako e nagan unu ako no
HEro uma Buavmun cneau Ot yBpexnaaHe.

+ Vanonsgaiite ypeaa B 4oBpe NpoBETPEHa 30Ha.

¢ He noctassitte ypeaa BbpXy TONNN NOBbPXHOCTU KaTo
Ny04M 3a roTeeHe, ra3oBu KOTNIOHK, d)ypHVI nap.

¢ MocTaBeTe ypesia BbpXy paBHa, CTabunHa u n3gbp-
allla Ha BICOKW TeMnepaTypu NOBBbPXHOCT, Aaney oT
APy N3TOYHULW Ha TOMMMHA U €BEHTYamHN NPbCKM
Bofa.

4 BHUMAHUE: He nokpuBaiite ypena, 3a Aa u3berHerte
npeHarpsiBaxe.

¢ Tosu ypep, He e npegHa3HaveH 3a ynotpeba Ha OTKpUTO.

¢ He n3naraitte ypega Ha abxa v Bnara. Bogata, npoHuk-
Hana B ypeaa NoBuLLaBa pucka OT TOKOB yaap.

+ Mons, He n3nonasaiTe ypeaa, ako CTe HeYyBCTBY-
TENHM KbM TOMMMHATA, Thil KaTo YpeabT Ma 3arpeTn
MOBBLPXHOCTU.

+ Mons, He nunaiTe 3arpeTuTe YacTu Ha ypeaa - ToBa
MOXe [ia Npean3Buka 13rapsiHus.

OBCIY)XXBAHE:

¢ HenpasuriHOTO 13non3saHe Ha ypesa unu Hecnassa-
HETO Ha MHCTPYKUMMTE 3a paboTa e onacHo, aHynmpa
rapaHLmsaTa U 0cBOBOXAABa NPOU3BOANTENS OT
OTTOBOPHOCT.

OMUCAHUE

Tepmocrar

CBeTnMHeH HAMKaTop 3a paboTeH pexum
CBETNMHEH UHAMKATOP 3a 3arpsiBaHe.
Taitmep (Temnopu3satop)

KolLHmuKa 3a mbpxeHe

Kana

ByTOH 3a 0TBapsiHe Ha KoLHUYKaTa
[pbxka Ha KoLHWYKaTa

V3xon 3a Bb3ayxa

3axpaHBaly kaben u wencen.

T I G TmTmMmooOo w>

B cnyvaii, Ye ypeabT, ¢ KOWTO pa3nonarate € Mogen, He-
OKOMMIEKTOBAH C rOPEONMCAHUTE MPUCTABKM, TSX MOXETE
Aa npuaobuneTe OTAENHO B CEPBU3NTE 3@ TEXHUYECKO
obcnyxBsaHe.

YNOTPEBA U NOAAPBXKA:

¢ Mpeau ynotpeba pa3suiiTe HaMbHO 3axpaHBaLLVS
kaben Ha ypega.

4 He vn3non3eaiTe ypeaa npu HENpaBuIHO NOCTABEHM
MpUCTaBKM.

4 He n3nona3eaiite ypeaa ¢ gedekTHu npuctasku. Hesa-
6aBHO I1 3amMeHeTe.

4 He n3nonaseaiite ypeaa, korato e npaseH.

¢ He n3nonasgaitte ypepa B cny4auTe, korato paboTu
Hen3npasHo.

¢ He fiBuxeTe 1 He npemecTBaiiTe ypeaa, okaTo ce
Hammupa B paboTeH pexum.

¢ 3a Aa MoxXe NpOTUBO3aNENBALLMST CIOM Aa Ce ChXpaHu
B 406pPO CbCTOSHIE, MOMS HE W3Mon3BaiTe MeTanHm
1 ocTpu npuop.

4 He HapBuwwaBaliTe paboTHWST kanauuTeT Ha ypeaa.

4 He HanvBaiiTe TeYHOCT Hafj YepTaTa 3a MakcuMarHo
HnBo MAX.

¢ M3knioyete ypepa, korato He ro u3nonaeare, Ui korato
Ce roTBUTE /A ro NOYNCTUTE.

+ CbxpaHsiBaiiTe ypesa faney oT focera Ha feua uvnu
X0pa C HamaneH! U3n4eckn, CEH3OPHN UMK YMCTBEHN
Bb3MOXHOCTH, UNK TakiBa be3 onuT 1 NosHaHNs 3a
6opaBeHe C Hero.

4 He cbxpaHsiBaiiTe 1 He NpeHacsinTe ypeaa, ako He e
M3CTUHAN HaMbIIHO.

4 B HukakbB cnyyait He ocTassTe Be3 HabnogeHve
ypesa, foKaTo e BKMioyeH. Mo TO31 HauvH LLe cnecTute
€Hepris, a ChLLO 1 LLie YAbIIKUTE XKUBOTA Ha en.ypeaa.

4 /3non3aBaiTe eanHCTBEHO YCTOMYMBM Ha BUCOKA TeMNe-
patypa npubopu.

¢ [NocTaBsiHETO Ha TepMocTaTa B MUHUMAIHO NOMOXeH!e
(,MIN*) He 03Ha4aBa, Ye ypeabT € U3KIIoUeH.

¢ OpVeHTMPOBBYHO, Ha TabnuuaTa ce NocoyBaT HAKOMKO
peLienTy, BKMIOYBALYY TeMnepaTypaTa 3a NpuUroTBsiHe Ha
XpaHaTa v BpemeTo 3a paboTa Ha ypeaa.

HAYUH HA YNIOTPEBA

3abenexku npegu ynotpeda:
+ YBepeTe Ce, Ye W3LAMNO CTe OTCTPAHUNN OMakoBKaTa Ha
ypega.

~
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+ lNpeau 4a u3nonaeate en. ypeaa 3a MbPBM MbT, MOYMUC-
TeTe BCUMYKM YaCTyW, HaMMpaLLy ce B IONUP C XpaHuTen-
HWTE MPOLYKTW, KaTo CnefBaTe ykasaHusTa B pasgen
“MouyncteaHe”.

+ EcTecTBeHO e no Bpeme Ha nbpBata ynotpeda ypeabt
[a u3nycka nek MUpMC Ha nnactmaca.

Ynotpeoa:

# Mpeay ynoTtpeba pa3suiiTe HambHO 3axpaHBaLYys
kaben Ha ypepa.

+ BrriloyeTe ypeaa B enexktpuyeckata Mpexa.

+ 3Bapete kocpuykarta (F) Ha Ha hpUTIOPHIKA, KaTo
BH/MaBaTe fja He ce 13ropuTe.

+ benexka: Mons, Hukora He u3nonssaite kouykata 6e3
rnocTaBeHa B Hesl KOLLHMYKa.

+ benexka: Mons a 6opasuTe ¢ kodnikata nocpes-
CTBOM KOLUHMYKaTa v ApbxkaTta 1. Mons He 51 xBaluaire,
ako e sarpsiTa.

¢ [NocTaBeTe B KOLIHWNYKATa XpaHUTENHUTE NPOAYKTH, KO-
TO XenaeTe Aa MbpxuTe, fia nevete unu croteute (E).

+ [ocTaBeTe OTHOBO KouyKaTa B ypesaa.

+ MNocpeacTeom perynatopa 3a Temneparypa (A), n3bepe-
Te Heobxofnmarta Temneparypa.

+ Cnep n3bupaHe Ha Heobxoaumara Temnepatypa, 3a-
peiicTBaiiTe Temnopusatopa (D), nsbupaiiku Heobxoan-
MOTO Bpeme. PPUTIOPHUKBT Lue 3anoyHe paboTa.

4 YepeeHaTa KOHTPOMHa namna 3a 3axpatsate (B) n
3eneHara uHaMKaTopHa namna 3a otonnexue (C) e ce
BKIIOYAT.

4 Mo BpeMe Ha npoLieca Ha MbpXeHe, YepBeHaTa KoH-
TpOSHa namna 3a MOLLHOCT (B) e CBETHe MOCTOSIHHO.
3enenunaT nHamkatop 3a otonnenve (C) Lwe ce BKMoYH,
noka3Bawki Kora ypeabT e Harpsiea, U Lie ce U3KIMouH,
noka3Bawki Kora OTOMNEHNETO € U3KITIYEHO.

+ benexka: Vmaitte npeaBua, Ye ako ypeabT e CTyaeH
cneasa fja npubasuTe 3 MUHYTU KbM BpEMeTOo 3a
MpUroTBsIHE Ha XpaHaTa.

+ benexka: B cnydai, 4e no Bpeme Ha NpuroTBAHETO
Ha XpaHUTENHWUTE NPOLYKTY XKeraeTe fja CTpbekate
XpaHWTeNHUTE NPOAYKTY, NPOCTO M3TerneTe koduykata
OT BbTPELUHOCTTA Ha ypefaa 1 1 cTpbekaitte. [opHOTo
AEVCTBME He Le 3aCerHe 3HauMTenHo Npoveca Ha
NpUroTBsIHE Ha NPOAYKTUTE.

+ Crieq npuknioYBaHe NpoLieca Ha NpuroTesiHe Ha
npofyKTUTE, U3BafETe U3LANO KoduykaTa oT ypeaa.

B momenTa, koraTo TemnopusatopsT (D) gocTurHe Ao
Hyna, ypeabT Lie Ce U3KIK4W aBTOMATUYHO.

4 BHUMAHME! KochuukaTa, KOLIHMYKATa N XpaHUTENHNTE
npogyktu ca U3KIMKOYNTENHO ropewpy!

+ [NocTaBeTe KOLLHMYKaTa Ha NoAXoAsLLa, cnocobHa Aa

MpeBop Ha U3BBPLIEHUTE BBJITAPCKHU

M30bpxa BUCOKM TEMnepaTypu, NOBbPXHOCT.

¢ OTpeneTe KoLLHNMYKaTa OT KocuykaTa NOCPEACTBOM
ocBoboxpaaBaLLus 6yToH (G), cneg koeTo 5 06bpHeTe
HaobpaTHO, 3a Aa M3nagHaT XpaHUTENHUTE NPOLYKTY
6e3 puck oT usrapsiHe.

Cnep npuknioyBaHe Ha paboTara ¢ ypepa:

¢ Cniep kaTo Temnopu3saTopalTaiimepa AOCTUTHE A0
MbpTBaTa cit Touka (0 min) we ce Yye 3BbH U ypeabT
LL|e M3KMIo4M OT camo cebe cu.

4 AKO He ce Hammupa B Ta3u TouKa, MOMs NocTaBeTe TeM-
nopuaaropa Ha MbpTBa Touka (0 min), 3a Aa uakn4uTe
ypena..

¢ V3knioyeTe ro oT 3axpaHBallata Mpexa.

¢ OcraBeTe ypeaa Aa U3CTUHE.

¢ Mouncrere ypega.

NOYUCTBAHE

¢ [peau nouncTBaHe M3KMtoYETe ypeaa OT 3axpaHealyara
Mpexa 11 ro ocTaBeTe Aa U3CTUHEa.

¢ MNouncTeTe ypena ¢ BNaxHa Kbpna, HanoeHa ¢ HAKOMKO
kanku MveLL npenapar, Crief KoeTo ro NoAcyLueTe.

4 3a NoumMcTBaHeTO Ha ypeaa He 13nonasaiTe pasTeo-
pUTENW 1 NpenapaTy ¢ KACENWHEH unn ocHoeeH pH
bakTop, kaTo 6enrHa u abpasnBHY NPOLYKTY.

¢ He noTansiite kopnyca Ha ypeaa BbB Bofa Wi B Apyru
HskaksK TeyHocTu. CblLO Taka, He ro nocTassiTe nog
Tevalya Bofa.

¢ KowwHWykaTa 1 Kodpuykata creasa fja ce 3mmBaT CbC
canyHeHa Boaa.

¢ [penopbynTenHo e Aa no4ncTeate efn. ypeaa pesoBHo
11 HaMbIHO Aa OTCTpaHsBaTe OCTaTbLMTE OT XpaHa.

¢ YpeqsT cneaBa Aa ce NoAabpxa YucT. B npotueeH
crnyyai NOBBbPXHOCTTa My MOXe Aa Ce NoBpeau, 1 ToBa
Aa cbkpaTi 6e3BBH3BPATHO EKCNIOATaLMOHHMS My
KVBOT, @ CbLLO 11 a CTaHe NPUYMHa 3a Bb3HWKBaHe Ha
0MnacHo NOMOXeHWe.

¢ He ce gonycka kosiTo 1 fia € YacT oT To3n ypeA Aa 6bae
13MMBaHA B CbAOMUANHA MaLLWHa.

¢ Cnep ToBa, nofcyLueTe [0Ope BCUYKM YaCcTX, nocTaBeTe
v 0BpaTHO 1 CbXpaHeTe ypefa.

HEW3MNPABHOCTU N PEMOHT
HA YPEQA

4 B cnyvait Ha Hen3npaBHOCT, MOMs OTHECETe ypeaa B
0TOPU3MPaH CepBM3 3a TexHU4ecko obenyxaaHe. Mons
He ce onuTBaliTe fja pasrnobseare ypeaa nm mbk fa ro
rnonpaesTe - T0Ba € ONacHo.




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

3a pasHoBupHocTuTe EU Ha ToBa nspenue
u/unn B cnyyas, npunoxum 3a Bawara
CTpaHa:

Ona3BaHe Ha oKonHara cpeaa n peuunknun-

paHe Ha usgenueTo.

¢ MatepuanuTe, OT KOUTO M3paboTeHa onakoskata Ha
TO3V €MEKTPOYPES Ca BKITOYEHN B CUCTEMA 3a TAXHOTO
cbbupaHe, knacuguumpate 1 peLykinpare. Ako xena-
eTe Aa ce 0cB06oANTE OT TAX, U3NoN3BaiiTe 0bLecT-
BEHWTE KOHTEIHEpH, NPUTOAEHM 3a BCEKM OTAENEH BUA
matepuan.

¢ B u3nenveTo oTChbCTBAT KOHLEHTPALMM Ha BELLECTBa,
KOWTO MoraT Aa GbaaT onpeseneHi Kato BpeaHU 3a
OKOMHaTa cpefa.

To3n cMMBON 03Ha4aBa, Ye aKo xenaeTe fa ce
ocsoboauTe 0T ypeaa cnes n3TtndaHe Ha
€KCMNoaTaLMOHHUAT My XMBOT TpsibBa Aa ro
npefafeTe no NoaxoAsill, HauMH Ha dupma 3a
npepaboTka Ha oTnagbL, 0TOpU3MpaHa 3a
pa3fienHo cbOupaHe Ha OTHOCHO OTNafbLM OT
€NeKTPUYECKO 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEQ)

HacroswwsT ypen nambnHssa fiupextusa 2014/35/

EU 3a Huckn Hanpexenns, [upektusa 2014/30/EU 3a
€NeKTPOMarHuTHO CboTBeTCTBYE U ¢ [inpekTnea 2011/65/
EU 3a orpanuyeHusTa npu ynotpeba Ha Hsikou onpege-
TIEHV ONACcHM BELLIECTBA B eNEKTPUYECKN 1 eNEKTPOHHM
anapaty v ¢ iupextusa 2009/125/EC 3a nsncksanvsTa 3a
€KONOTVYEH AKU3aitH, NPUIOXAMI KbM U3LENKS, CBbP3aHu
C eHeprusl.

FAPAHLUUA U TEXHUWYECKA
nomoty

HacToswumsT npoayKT Ma 3akoHHa rapaHLus, B CbOTBET-
CTBME C AGMCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO. 3a fia ynpax-
HUTe NpaBarta cv Ha NoTpebuTen cneaga Aa ce HacouuTe
KbM HSIKO/ OT HaLLWUTE OTOPU3NPaHN CepBU3N.

Moxe fja HamepuTe Han-bnM3kus JO Bac Cepeu3, OTBa-
psiiku cnegHaTa Bpbaka: http://www.2helpu.com/ Cbiuo
Taka Moxe Aa NoTbpCUTE [OMbITHUTENHA UH(OpPMALKS,
CBbP3Baliki Ce C Hac (HanpaBeTe CnpaBka Ha nocnegHata
CTpaHMLia Ha HapbYHKKa).

HapbuHuka ¢ ykasaHus M HEroBUTE OCbBPEMEHSBAHNS
MoXeTe [ja cBanuTe Ha criegrus http://www.2helpu.com/.

TABJIMLA C NMPENOPBKA

4 B Hactoswara Tabnuua Moxe aa nomny4uTe npencTasa
33 NPUrOTBSHETO Ha Pa3NNYHN BIUOOBE XPAHUTEMHN
NpOLYKTY

+ benexka: Mmaitte npeasua, Ye Te3n napameTpu ca
OPMEHTUPOBBLYHI. XpaHUTENHUTE NPOAYKTU MoraT fa
6bAat ¢ pas3nuuHi Npou3xod, pas3mep, opma 1 Mapka,
nopagu KOeTo He MOXEM [ia rapaHTupame, Hait-gobpute
napameTpy 3a ONpeAeneHn XpaHUTENHU NPOAYKTU.




MpeBoA Ha U3BLPLIEHUTE BBIIFTAPCKUA

Konuuectso | Bpeme (MuH) |  Temnepatypa Cwe- [lipyra nHcdopmauns
(9) (°C) ceTe
KapTtodm
TbHKOHapPs3aHy 3ampa- 300-700 9-16 200 Cwme-
3€HI MbPXKEHN KapTodm cete
[lebenoHapsizaHu 3ampa- 300-700 11-20 200 Cwme-
3EHW MbPXKEHM kapTou ceTe
[loMaLLHM MbpKeHu 300-800 16-20 200 Cwe- Mpubasete %2 mbxuuku
kapTocu (8x8 Mm) cete onvo
PeseHu gomaluHm 300-800 18-22 180 Cwe- Mpubasete %2 mbxuuku
KapTodm ceTe onvo
KybyeTa fomaluhm 300-750 12-18 180 Cwe- Mpubasete %2 mbxuukm
KapTodm ceTe onvo
Potun 250 15-18 180 Cwe-
cete
KapTodm orpeteH 500 15-18 200 Cwme-
cete
Meco oT fomalLLHy xu-
BOTHM ¥ MUMELLKO MEco
Budrek 100-500 8-12 180
CBUHCKM Mbpkonn 100-500 10-14 180
Xambyprepu 100-500 7-14 180
Ponua ot kpeHBupLLK 100-500 13-15 180
Munewkw 6ytyeTa 100-500 18-22 180
Munewkn repan 100-500 10-15 180
Bbp3u 3akycku
lMponeThu ponua 100-400 8-10 200 Cwme-
cete
3ampaseHu nuneLkm 100-500 6-10 200 Cwme-
KbCoBe ceTe
Pu6H1 3ampasern 100-400 6-10 200
npbynLmM
KalukaBaneHu naHupaHu 100-400 8-10 180
3aMpa3eHm NpbymnLm
[MbHeHV 3eneruyLm 100-400 10 160
OnnyaHe V13anonasaHe Ha hopma
3a (hypHa
Cnaggmw 300 20-25 160 ManonasaHe Ha hopma/
YMHMS 3a PypHa
Knww 400 20-22 180 3nonasaHe Ha hopma
3a hypHa
Kekcueta 300 15-18 200 3anonasaHe Ha hopma/

4nHKS 3a pypHa




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

Mpobnem

BbamoxHa npuunHa

PaspeLueHue Ha npobnema

OPUTIOPHIUKBT He paBoTy.

YpeabT He € BKMIOYEH KbM
Mpexara.

CB'bp)KeTe ypena B 3a3eMeH
KOHTaKT.

TemMnopu3aTopbT He € HACTPOEH.

3a pa BknounTe ypeaa, 3aBbpTeTe
TemnopuaaTopa Ao HeobxoaMMoTo
3a NpuroTesAHe BpeMe.

[MbpXeH!Te NPoaYKTU BbB (HPUTIOPHUKA HEe
Ca HaMbIHO M3MbPXKEHU.

KonuuyectBoTO NOCTaBEHM B KOLL-
HUYKaTa npoaykTu € npekaneHo
ronamo.

[NocTaseTe B KOLUHWYKaTa no-man-
KO KOJIM4eCTBO NPOAYKTU.
[No-mankuTe KonuyecTsa ca
Nno-necHu 3a pasknailaHe u ce
M3NbpXBaT NO-PaBHOMEPHO.

V13bpaHata Temnepartypa e
MpeKarneHo Hucka.

3aBpreTe KOHTpOnepa Ha Temne-
patypara [10 HyXHOTO MOJIOXeHue.
Harnacete Temnepartyparta. 3a
LienTa HanpaBeTe crpaska ¢
HapbYHKKa 3a roTBeHe.

MpoayKTUTE Ce M3MbPXKBAT HEPaBHOMEPHO.

Hsikon npopykT1 cneasa aa
ce pasknaluyar no cpegara Ha
BPEMETO 3a MPUTOTBSHE.

Korato eaHu npoaykTii ce Hamupart
HaZ APy - Hanpumep, MbPXeHM
KapTochu - Te criedBa Aa ce pas-
Kralyar no cpegara Ha BpemeTo 3a
MPUrOTBSIHE.

[TbpeHuTe KapTodu He U3nn3aT Xpyn-
KaBu.

/13non3BaHu ca HenpaBuHM
NPOAYKTH.

HanpaseTe cnpaska 3a HaunHa
Ha NPUroTBsiHe Ha NPOAYKTU Ha
MpoOV3BOANTENS.

TuraHbT/KOLWHMYKATA He MOXeE Aa ce
NpuUnTb3HE B ypesa.

KowHnykata e npeToBapeHa.

He nmbnHeTe KolWHMYKaTa, Hag-
XBbpnsnki 03Ha4eHneTo MAX.

KowwHnykata He e npaBunHo
NnocTaBeHa B TUraHa.

HaTucHeTe KowHuM4KaTa, [okaTo
YyeTe usLlipaksaHe.

Ot ypepna uanu3a 6sn nyLuex.

MpuroTesiTe NPOAYKTYH C BUCOKO
CbfibpXaHue Ha onuo.

Kbm npogyktute e npubaseHo
0nKo.

He n3nonaBaiite npoayktn ¢
BMCOKO Cb/IbpXXaHue Ha Onmo.
He nobassiiTe noseye onvo ot
HeobxoaumoTo.

OpUTIOPHUKBT U3MON3BA TEXHO-
OrYsl, M3NCKBALLA Masko Uiu
HUKaKBO OMKO.

TuraHbT BCe OLLe ChAbpXa ocTa-
ThL OT Ma3HuHa OT NpeauLLHa-
Ta ynotpeba.

I'Iyu.lelch € NpeaunsBuKaH ot 3arpa-
TaTa B TUraHa MasHuHa.







Belgié/Belgique

Stanley Black & Decker Belgium BVBA

Egide Walschaertsstraat 16
2800 Mechelen

www.blackanddecker.be
enduser.BE@SBDinc.com
Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66

Bulgaria

Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch

Phoenicia Business Center

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

office.bucharest@sbdinc.com
Tel. +4021.320.61.04.

Ceska Republika

Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.o.

Chodov Tiirkova 2319/5b
149 00 Praha 4
Ceska Republika

www.blackanddecker.cz
recepce@blackanddecker.cz
Tel: 261 009 782

Danmark Stanley Black & Decker Denmark www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510
Fax. 70224910
Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de
Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com
Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980
EMada Black & Decker EAAAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBuwvog 7 & A. Bouhiayuévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 Thupada - Adfva TnA: 00302108981616
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - ®ag: 00302108983570
193 00 AgTrpoTIUpYOG
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'lndustrie service.france@etforlife.com
Z.| des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker Italia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3sud  service.italia@blackdecker.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 800-213935
Fax 039-9590313
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065
Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200
Norge Stanley Black & Decker Norway AS www.blackanddecker.no

Gullhaugveien 11, 0484 Oslo
PB 4613, Nydalen, 0405 Oslo

kundeservice.no@sbdinc.com
TIf. 2290 99 10
Fax 45 25 08 00




Osterreich

Stanley Black & Decker Austria GmbH
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien

www.blackanddecker.at
service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0

Fax 01 66116-614

Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska

Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa

Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Slovenija G-M&M, proizvodnja in marketing, d.0.0. G-M&M, proizvodnja in marketing, d.o.0.
Brvace 11 Brvace 11
1290 Grosuplje (Slovenija) 1290 Grosuplie (Slovenija)

Suomi Stanley Black & Decker Finland Oy www.blackanddecker.fi
Kumpulantie 13B, 00520 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
PL 47, 00521 Helsinki Puh. 010 400 43 33

Faksi 0800 411 340

Sverige Stanley Black & Decker Sweden AB www.blackanddecker.se
Flojelbergsgatan 1c, 431 35 MéIndal kundservice.se@sbdinc.com
Box 94, 431 22 MéIndal Tel. 031-68 60 60

Fax 031-68 60 80

United Kingdom “Black & Decker www.blackanddecker.co.uk

I& TePdUb“C of Slough, Berkshire SL1 3YD emeaservice@shdinc.com

relan

210 Bath Road “

Tel. 01753 511234










ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
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