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ENGLISH (Original instructions)

AIR FRYER
BXAF5000E
BXAF5001E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

* Read these instructions carefully
before switching on the appliance,
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

* Clean all the parts of the product that
will be in contact with food before use,

as indicated in the «Cleaning» section.

* This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

* This appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

* If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farmhouses;

- by clients in hotels, motels and
other residential-type environments;

- bed and breakfast type
environments.

/B\ CAUTION, Hot Surfaces.

+ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least 10
amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains socket
properly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

* Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

+ Do not allow the supply cord to hang freely or to come
into contact with the appliance’s hot surfaces.

+ If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not touch the plug with wet hands.
+ For indoor use only.
+ Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

* The temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in use.




+ Do not touch any heated part, as this may cause serious
burns.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Only use the device if the parts or accessories are
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the machine when empty.
* Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not overfill the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ As a reference, in the annexed table, you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

+ The product contains electronic elements and heating
elements. Do not put it in water or wash it with water.

+ Do not cover the air inlet and outlet during the operating
process. Do not touch the inside of the product. Avoid
scald.

+ Do not damage, strongly pull or twist the power cord, use
it to carry heavy loads, or transform it, to avoid electric
shock, fire and other accidents. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

+ Place the product about 30 cm away from the wall or
furniture to avoid damaging it.

DESCRIPTION

A. Digital control panel
1. Power ON/OFF button
Temperature adjustment button
Digital display
Time adjustment button
Preset programs
5.1 Pizza program
5.2 Fries program
5.3 Meat program
5.4 Shrimp program
5.5 Fish program
5.6 Chicken drumsticks program
5.7 Vegetables program
5.8 Dessert program
Airinlet
Pot
Handle
Non-stick tray
Air outlet
Supply cord and plug
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If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

+ High-temperature air will flow out through the outlet when
the product is operating.

USE
+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Note: manipulate the pot using its handle. Don't touch the
pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the pot (C).
* Introduce the pot inside the fryer.
* Press the on/off button (1) to switch on the appliance.

ENGLISH



+ Adjust the temperature and time using the according
buttons, or select one of the 8 preset modes. The default
temperature and time settings are 200°C and 18 minutes.

+ Press the on/off button again to start the cooking (1). If
you leave it while any preset mode is selected, it will turn
off into standby mode after 1 minute. This also applies to
pausing in the middle of the cooking process.

+ Note: If the pot is removed when the appliance is running
it will switch off. It will resume running when the pot is put
back in place.

+ Note: Keep in mind that if the appliance is cool, you
should add 3 minutes to the cooking time.

+ Note: If you want to shake the ingredients, pull the pot out
of the appliance by the handle and shake it after 2/3 of
the cooking time has been reached.

+ Once the cooking time reaches it end the appliance will
automatically switch off.

« If the food is not cooked as desired, switch it on again for
a couple of minutes.

+ CAUTION: Pot and food will be very HOT.

* Place the pot on a surface able of withstanding high
temperatures.

TIME AND TEMPERATURE

+ You can adjust the time and temperature by using the
buttons A /¥ (2, 4).

PRESET PROGRAMS
* This appliance has 8 preset programs.

+ To select a program, press any of the program buttons
(5.1-5.8).

« If you wish you can change the temperature and time
settings for the presets by using the temperature and time
adjustment buttons (2, 4).”.

+ Once the program has been selected, press the on/off
button (1) to start cooking. You will see that the Timer will
start running.

+ To change any settings while cooking, first pause by
pressing the on/off icon (1), modify the desired setting
(2,4) and then resume by pressing on/off again (1).

+ NOTE: During the cooking phase, you can press the on/
off icon (1) to stop the appliance. The Timer will also stop
and display whatever time remains. Press this button
again to resume the cooking phase.

+ The fryer will beep when the cooking time has finished.

+ Check to see that the food is cooked.

« If it is not, you only have to put the container back in
the fryer and program the Timer to cook for a few more
minutes.

+ Once the cooking time reaches it end the appliance will
automatically switch off.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
* Unplug the appliance from the mains.
* Let it cool down.

+ Clean the appliance as it is explained in the «Cleaning»
section.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food that remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ None of the parts is suitable for cleaning in the
dishwasher.

* The following pieces may be washed in soapy hot water:

- Pot
- Non-stick tray

+ The draining/drying position of the articles washable in the
sink must allow the water to drain away easily.

* Then dry all parts before their assembly and storage.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.




WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the

legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests, you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

You can also request related information by contacting us.

You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for
the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and
are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

RECOMMENDATION TABLE

* Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

+ NOTE: These settings are indicative only.

+ Foods may vary in origin, size, shape and brand, so we
cannot guarantee the best settings for any specific food.
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COOKING GUIDE Food Amount (g) Time Temp. Shake Extra information
(min-max) (min) (°C)

Potatoes & fries

Thin frozen fries 300-1200 9-16 200 Yes

Thick frozen fries 300-1200 11-20 200 Yes

Home-made fries (5x8mm) | 300-1200 16-10 200 Yes Add 1/2 tbsp oil

Home-made potato 300-1200 18-22 180 Yes Add 1/2 tbsp oil

wedges

Home-made potato cubes 300-1200 12-18 180 Yes Add 1/2 tbsp oil

Rosti 250 15-18 180 Yes

Potato gratin 500 15-18 200 Yes

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Pork chops 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sausage roll 100-500 13-15 180

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes

Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Yes

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200

Frozen breadcrumbed 100-400 8-10 180

cheese snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 160

Baking

Cake 300 20-25 160 Use baking tin/ oven dish

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/ oven dish

Sweet snacks 400 20 160




TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution
The AIR FRYER does not The appliance is not plugged Put the mains plug in an earthed wall socket.
work. in.
You have not set the Timer. Press the according button to the required cooking
time to switch on the appliance.
The foods fried with the AIR The quantity of food in the pot Put smaller batches of food in the pot. Smaller
FRYER are not done. is too much. batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Press the temperature buttons until you reach the
desired temperature.

Temperature setting - refer to the cooking guide
for reference.

The food is fried unevenly in
the AIR FRYER.

Certain food types need to be
shaken halfway through the
cooking time.

Food that lies on top of or across each other (e.g.
fries) needs to be shaken halfway through the
cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer to food manufacturers cooking instructions.

White smoke comes out
from the appliance.

Food with high oil content has
been used.

Qil has been added to the
food.

Do not use food groups with high oil content or
add extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or no oil
is required.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the pot.

Make sure you clean the pot correctly after each
use.

Cannot slide the tray into the
appliance.

Pot overloaded.

Do not fill the pot above the indication mentioned
in the cooking guide.
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FRANGCAIS (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
BXAF5000E
BXAF5001E

Cher Client,

Un grand merci d'avoir choisi d'acheter un produit de
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS

* Lisez attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I'appareil en marche, et conservez-la
pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut
étre source d'accident.

* Avant la premiere utilisation, lavez
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section «
Nettoyage ».

+ Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants &gés d'au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a ['utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus
ont été appréhendés Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par |'usager
ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

+ Cet appareil n'est pas destiné a étre
mis en fonctionnement au moyen
d'une minuterie extérieure ou par un
systéme de commande a distance
séparé.

+ Si le céble d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

* Cet appareil est destiné a étre utilisé
pour des applications domestiques et
analogues telles que:

— cuisine des employés dans les
magasins, bureaux et autres
environnements de travail;

— fermes;

— par des clients d’hétels, motels et
autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hétes.

A ATTENTION, Surfaces chaudes.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, assurez-
vous que le voltage indiqué sur la plaque signalétique
correspond a celui du secteur.

* Raccorder 'appareil a une prise de courant d’au moins
10 ampéres.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas utiliser 'appareil si son céble électrique ou sa
prise est endommagé.

* Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

* Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cébles endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.




* Ne pas laisser le cordon de connexion entrer en contact
avec les surfaces chaudes de I'appareil.

+ Si le boitier de I'appareil se brise, débrancher
immédiatement I'appareil du réseau électrique afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

* Pour une utilisation a l'intérieur uniquement.
* Ne pas exposer 'appareil aux intempéries.

* Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou a un
environnement humide. L'eau qui entre dans I'appareil
augmente le risque de décharge électrique.

+ Quand I'appareil est mis en marche, la température des
surfaces accessibles peut étre élevée.

+ Eviter de toucher les parties chauffantes de 'appareil,
vous pourriez gravement vous brdler.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, déroulez complétement le cable
électrique de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
correctement assemblés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Le cas échéant,remplacez-les immédiatement.

* N'utilisez pas I'appareil a vide.

+ Ne faites pas bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.

+ Débranchez I'appareil du secteur quand il n'est pas utilisé
et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou présentant un manque d'expérience
et de connaissances

* Ne transportez pas |'appareil s'il est encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance.
Vous réduirez par la méme occasion la consommation
d'énergie et prolongerez la durée de vie de I'appareil.

+ Utilisez uniquement des ustensiles congus pour supporter
des températures élevées.

+ A titre d'orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement de
I'appareil.

+ Le produit contient des éléments électroniques et des
éléments chauffants. Ne le mettez pas dans I'eau et ne
pas le laver a I'eau.

* Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant le
fonctionnement. Ne touchez pas l'intérieur du produit .
Evitez les brdlures.

+ Ne endommagez pas, tirez fort ou tordre le cordon
d'alimentation, et ne l'utilisez pas pour transporter
de lourdes charges. Si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service apres vente ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

* Merci de positionner I'appareil a 30 cm du mur ou des
meubles pour éviter tout dommage.

FRANCAIS

DESCRIPTION

A. Panneau de commande tactile

1. lcdne de marche/arrét
Icone de réglage température
Ecran numérique
Icone de réglage durée
Programmes prédéfinis
5.1 Programme pizza
5.2 Programme pomme de terre
5,3 Programme viandes
5,4 Programme gambas
5.5 Programme poisson
5.6 Programmes ailes de poulet
5.7 Programme légumes
5.8 Programme desserts
Entrée d'air
Panier

o~ b

Poignée

Grille antiadhésive

Sortie d'air

Cordon d'alimentation et fiche

@EmMmoow

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas des
accessoires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent
s'acquérir séparément auprés des services d'assistance
technique.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous d'avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.




+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

+ Durant le travail I'appareil produira de I'air a haute
température.

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Note : manipulez le panier a la poignée. Ne touchez pas
le panier lorsqu'il est chaud.

* Placez les ingrédients a frire dans le panier (C)
* Placez le panier dans la friteuse a air.

+ Appuyez sur le bouton de marche éteindre (1) pour
activer l'appareil.

* Réglez la température et le temps a I'aide des boutons
prévus a cet effet, ou sélectionnez I'un des 8 modes
prédéfinis, sachant que la température et le temps initiaux
seront de 200 °C et 18 minutes.

+ Appuyez a nouveau sur le bouton marche/arrét pour
démarrer la cuisson (1). En cas d'arrét de processus alors
qu'un mode prédéfini est sélectionné, 'appareil s'arrétera
et passera en mode veille dans un délai de 1 minute. Ceci
s'applique également a la pause au milieu du processus
de cuisson.

* Remarque : Si I'appareil est allumé et le panier est retiré,
I'appareil restera éteint jusqu'a ce que le panier soit remis
en place.

* Remarque : Il faut savoir que si I'appareil est froid il faut
ajouter 3 minutes au temps de cuisson des aliments.

+ Remarque : s'il est souhaité secouer les ingrédients,
sortez le panier de I'appareil en utilisant la poignée et le
secouer lorsque les 2/3 du temps de cuisson sont atteints.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, sortez le panier de
I'appareil. L'appareil s'éteindra automatiquement.

+ Si les aliments ne sont pas cuits a souhait, rallumez
I'appareil pendant quelques minutes.

+ ATTENTION : Le panier et ainsi que les aliments sont trés
chauds.

* Placez le panier sur une surface plane capable de résister
a des températures élevées.

DUREE ET TEMPERATURE

+ Il est possible de modifier I'heure et la température a
I'aide des symboles A /¥ (2, 4).

PROGRAMMES PRECONFIGURES
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préconfigurés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur l'un des
boutons de programme (5.1-5.8).

* Le cas échéant, il est également possible de modifier les
parameétres de température et de temps des programmes
prédéfinis (2,4).

+ Aprés avoir sélectionné le programme, appuyez sur
I'icone marche/arrét (1) pour démarrer le chauffage. La
minuterie se mettra en marche.

+ Pour modifier n'importe quel réglage pendant la cuisson,
activer le mode pause en touchant I'icone ON/OFF
(1), modifier les réglages souhaités (2,4) et relancer la
cuisson.

* REMARQUE : Durant la cuisson, il est possible d’appuyer
sur licéne marche/arrét (1) pour arréter 'appareil. La
minuterie s'arrétera et affichera le temps restant. Appuyez
anouveau sur ce bouton pour reprendre la phase de
cuisson.

+ La friteuse émettra un bip sonore lorsque la cuisson sera
terminé

« VVérifiez que les aliments soient cuits correctement.

+ Dans le cas contraire, replacez tout simplement le
récipient dans la friteuse et réglez la minuterie sur
quelques minutes de plus.

+ Une fois la cuisson est terminée, retirez le panier de
I'appareil. L'appareil s'éteindra automatiquement.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
* Laissez-le refroidir.

* Nettoyez I'appareil comme il est expliqué dans la section
« Nettoyage ».

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits dont le pH est
acide ou basique, comme I'eau de Javel, ni de produits
abrasifs, pour nettoyer I'appareil.

* N'immergez pas l'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

* |l est recommandé de nettoyer I'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

+ Aucune des parties de cet appareil n'est adaptée a un
nettoyage au lave-vaisselle.

* lls peuvent étre lavés a 'eau chaude savonneuse.




+ La position de vidange/séchage des parties lavables doit
permettre une évacuation facile de 'eau.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les piéces.

GARANTIE

« Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettez I'appareil & un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit bénéficie de la reconnaissance et de la
protection de la garantie Iégale conformément & la
|égislation en vigueur. Pour faire valoir vos droits ou
intéréts, vous devez vous adresser a l'un de nos services
officiels d'assistance technique.

Vous pouvez trouver l'agence la plus proche en accédant
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu//

Vous pouvez également demander des informations
connexes en nous contactant.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et
ses mises a jour a |'adresse suivante : https://www.
blackanddecker.eu//

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

* Les matériaux constitutifs de I'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Si vous souhaitez vous débarrasser du produit,
merci de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

FRANCAIS

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de 'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en matiere
d'écoconception applicable aux produits liés a I'énergie.

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques
déposées de The Black & Decker® Corporation et sont
utilisées sous licence. Tous droits réservés. Importé et
distribué par ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABLEAU DE CONSEIL

+ Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des
aliments.

* REMARQUE : Ces paramétres sont purement indicatifs.
* Les aliments peuvent étre d'origine, de taille, de forme
et de marques différentes, par conséquent, nous ne

pouvons donc pas garantir les meilleurs paramétres pour
chaque aliment spécifique.




GUIDE DE CUISINE Quantité (min- Temps | Tempéra- | Secouer | Information supplé-
max) (g) (min) ture (°C) mentaire

Frites

Frites fines surgelées 300-1200 9-16 200 Oui

Frites épaisses surgelées 300-1200 11-20 200 Oui

Pommes de terre maison 300-1200 16-10 200 Oui Ajoutez 1/2 cuillere a

(5%8mm) soupe d'huile

Pommes de terre maison 300-1200 18-22 180 Oui Ajoutez 1/2 cuillere a

en quartiers soupe d'huile

Pommes de terre maison 300-1200 12-18 180 Oui Ajoutez 1/2 cuillére a

en dés soupe d'huile

Pommes de terre réties 250 15-18 180 Oui

Pommes de terre gratinées | 500 15-18 200 Oui

Viande et volailles

Filet 100-500 8-12 180

Cote de porc 100-500 10-14 180

Hamburgers 100-500 7-14 180

Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 180

Cuisses de poulet 100-500 18-22 180

Blanc de poulet 100-500 10-15 180

Apéritifs

Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Oui

Nuggets de poulet surgelés | 100-500 6-10 200 Oui

Batonnets de poisson 100-400 6-10 200

surgelés

Snacks au fromage panées | 100-400 8-10 180

surgelés

Légumes farcis 100-400 10 160

Cuire au four

Brioche 300 20-25 160 Utilisez un moule a four.

Quiche 400 20-22 180 Utilisez un moule a four.

Muffins 300 15-18 200 Utilisez un moule a four.

Snacks sucrés 400 20 160




RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléme

Cause possible

Solution

La FRITEUSE AAIR ne
fonctionne pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez I'appareil a une prise de terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Pour allumer I'appareil, réglez la minuterie sur le
temps de préparation requis.

Les aliments frits dans la
FRITEUSE A AIR ne sont
pas complétement cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettez moins d'ingrédients dans le panier. Les
petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sélectionnée
est trop basse.

Augmentez la température jusqu'a atteindre la
position appropriée.

Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n'est pas uniforme.

Certains ingrédients doivent
étre agités a la moitié du temps
de préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués a la
moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment utilisé.

Consultez la méthode de préparation des aliments
du fabricant.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches en huile
sont en cours de préparation.
De I'huile a été ajoutée ala
préparation.

N'utilisez pas d'aliments riches en huile ou
n'ajoutez pas d'huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite
peu ou pas d'huile.

Le panier contient encore des
traces de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui
chauffe dans le panier.

Assurez-vous de bien nettoyer le panier aprés
chaque utilisation.

Le cuve ne peut pas étre
inséré dans |'appareil

Panier surchargé.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication
mentionnée dans le guide de cuisson.

FRANCAIS



DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
BXAF5000E
BXAF5001E

Sehr geehrte Kunden,

Vielen Dank fiir den Kauf eines Black+Decker
Markenprodukts.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen
erfillt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstellen.

SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNUNGEN

* Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese
zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Werden die Hinweise
dieser Bedienungsanleitung nicht
beachtet und eingehalten, kann es zu
Unfallen kommen.

* Reinigen Sie alle Teile des Gerats,
die mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, vor dem Gebrauch, wie im
Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

* Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt,
geistig behinderte Personen oder
Kinder ab 8 Jahren durfen das Gerat
nur unter Aufsicht oder Anleitung
uber den sicheren Gebrauch des
Gerates benutzen, sofern sie die von
dem Gerat ausgehenden Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit
dem Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden.

* Dieses Gerét ist nicht fiir den
Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

* Dieses Gerét ist fur die Verwendung
in Haushalten und ahnlichen
Bereichen vorgesehen, wie z.B.:

- Personalkiichen in Geschaften,
Biros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnbereichen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

/B\ VORSICHT, Heile Oberflichen.

* Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung tbereinstimmt, bevor
Sie das Geréat an das Stromnetz anschlieRen.

+ SchlieRen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Nennleistung von mindestens 10 Ampere an.

+ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des
Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Geratestecker
darf unter keinen Umstanden modifiziert werden. Keine
Adapter fiir den Stecker verwenden.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist.

« Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Benutzen Sie das
Netzkabel nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats.

+ Den Stecker nicht am Netzkabel aus der Dose ziehen.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Wenn sie
beschadigt ist, besteht die Gefahr eines Stromschlags.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht frei
hangt oder mit den heilen Oberflachen des Gerats in
Beriihrung kommt.




+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
mdglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.
* Nur fir den Innengebrauch.
+ Das Gerat nicht im Freien benutzen oder aufbewahren.

+ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Geréat gelangt, erhoht die
Elektroschockgefahr.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

+ Beriihren Sie keine erhitzten Teile, da dies zu schweren
Verbrennungen fiihren kann.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

+ Vor jedem Gebrauch des Gerats das Netzkabel
vollstandig abwickeln.

« Gerét nicht benutzen, wenn Zubehor oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerat nicht benlitzen, wenn die Zubehdrteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt, nicht
bentitzt werden.

+ Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

« Betriebskapazitat des Geréts nicht iiberbeanspruchen.

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Das Gerat aulerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

+ Das Gerat nicht wegrdumen, wenn es noch heif ist.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

« Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe
Temperaturen ausgelegt sind.

+ In der beigefiigten Tabelle finden Sie eine Reihe von
Rezepten mit Angaben zu Temperatur und Dauer der
Zubereitung.

+ Das Produkt enthalt Elektronik und Heizelemente. Legen
Sie es nicht ins Wasser und waschen Sie es nicht mit
Wasser ab.

+ Decken Sie den Lufteinlass und -auslass wahrend des
Betriebs nicht ab. Berlhren Sie nicht das Innere des
Produkts. Verbrihungen vermeiden.

+ Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, ziehen Sie nicht
gewaltsam daran, verdrehen Sie es nicht zum Tragen
schwerer Lasten und verandern Sie es nicht, um
Stromschlage, Feuer und andere Unfalle zu vermeiden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder &hnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

+ Das Gerat 30 cm von Wanden oder Mobeln entfernt auf,
um Schaden zu vermeiden.

BESCHREIBUNG

A. Digitale Bedienertafel

1. Symbol der An-/Aus-Taste
Symbol der Taste zur Temperatureinstellung
Digitalanzeige
Symbol der Taste zur Zeiteinstellung
Vordefinierte Programme

o~ b

5.1 Pizza-Programm
5.2 Programm fiir Kartoffeln
5.3 Fleischprogramm
5.4 Krabbenprogramm
5.5 Fischprogramm
5.6 Programm Huhnerfliigel
5.7 Gemliseprogramm
5.8 Programm fiir Nachspeisen
Lufteinlass
Wanne
Griff
Antihaft-Gitter
Luftaustritt
Netzkabel und Stecker

@EmMmoow

Wenn Sie meinen, dass das Gerét nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, konnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

* Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

DEUTSCH



+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

+ Wahrend des Betriebs des Produkts wird Luft mit hoher
Temperatur aus dem Auslass geblasen.

BENUTZUNG:
+ Vor Anschluss das Netzkabel véllig ausrollen.
+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

* Hinweis: Fassen Sie die Wanne an ihrem Griff an.
Beriihren Sie die Wanne nicht, wenn sie heild ist.

+ Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Wanne (C).
+ Setzen Sie die Wanne in die Fritteuse ein.

+ Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste (1), um das Gerat
einzuschalten.

+ Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit den
entsprechenden Tasten ein oder wahlen Sie einen der 8
voreingestellten Modi, da die Anfangstemperatur und -zeit
200°C und 18 Minuten betragen.

» Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste erneut, um den
Garvorgang zu starten (1). Wenn Sie den Prozess
unterbrechen, wéhrend ein voreingestellter Modus
ausgewahlt ist, schaltet sich das Gerat nach 1 Minute aus
und geht in den Standby-Modus (iber. Dies gilt auch fiir
Pausen mitten im Garvorgang.

+ Bemerkung: Wenn das Produkt eingeschaltet ist und Sie
die Wanne entfernen, bleibt es ausgeschaltet, bis Sie die
Wanne wieder einsetzen.

+ Bemerkung: Wenn das Gerét kalt ist, berlcksichtigen
Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der Zubereitungszeit
hinzuzéhlen missen.

+ Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln méchten,
nehmen Sie die Wanne am Griff aus dem Geréat und
schiitteln ihn, wenn 2/3 der Garzeit erreicht sind.

+ Wenn die Garzeit abgelaufen ist, nehmen Sie die Wanne
aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

+ Wenn die Speisen nicht wie gewlinscht garen, schalten
Sie das Gerat einige Minuten lang erneut ein.

+ VORSICHT: Die Wanne und die Lebensmittel werden
sehr HEISS sein.

+ Stellen Sie die Wanne auf eine ebene Flache, die hohen
Temperaturen standhalten kann.

ZEIT UND TERMPERATUR

+ Sie kénnen die Dauer und Temperatur mit den Symbolen
A /V (2, 4)einstellen.

VORDEFINIERTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfugt iiber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie eines der
Programmsymbole (5.1-5.8).

+ Wenn Sie mdchten, konnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fir die voreingestellten Programme
(2,4) andern.

+ Sobald das Programm ausgewahlt ist, driicken Sie das
Ein/Aus-Symbol (1), um den Aufheizvorgang zu starten.
Sie werden sehen, dass der Timer zu laufen beginnt.

+ Um die Einstellungen wahrend des Garvorgangs zu
andern, unterbrechen Sie zunéchst den Vorgang durch
Driicken des EIN/AUS-Symbols (1), &ndern Sie die
gewlinschten Einstellungen (2.4) und fahren Sie dann
fort.

+ BEMERKUNG: Wahrend des Garvorgangs kénnen
Sie das Symbol EIN/AUS (1) drlicken, um das Geréat
zu stoppen. Der Timer stoppt ebenfalls und zeigt die
verbleibende Zeit an. Driicken Sie diese Taste erneut, um
die Kochphase fortzusetzen.

* Die Fritteuse piept, wenn die Zubereitungszeit
Beendigung des.
+ Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig gegart ist.

+ Wenn nicht, stellen Sie die Wanne einfach wieder in die
Fritteuse und stellen Sie den Timer ein, um noch ein paar
Minuten zu garen.

+ Nach Beendigung des Garvorgangs nehmen Sie
die Wanne aus dem Geréat. Das Gerét schaltet sich
automatisch ab.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
* Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
+ Geréat abkuhlen lassen.

* Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt «Reinigung»
erlautert.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkuihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

* Wenn das Gerét nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.




+ Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Splilmaschine geeignet.

+ Sie kénnen in heiBem Seifenwasser gewaschen werden.

+ Die Lage der abwaschbaren Teile muss so sein, dass das
Wasser leicht abflieBen kann.

« Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat
montieren und aufbewahren.

BETRIEB

+ Unsachgemé&Re Verwendung oder Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiilhrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stdrungen bringen Sie das
Gerét zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst
auseinanderzubauen und zu reparieren. Das kdnnte
Gefahren zur Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHE
UNTERSTUTZUNG

Dieses Produkt genieft die Anerkennung und den Schutz
der gesetzlichen Garantie in Ubereinstimmung mit der
geltenden Gesetzgebung. Um lhre Rechte oder Interessen
durchzusetzen, missen Sie sich an einen unserer
offiziellen technischen Hilfsdienste wenden.

Den nachstgelegenen finden Sie unter folgendem Link:
https://www.blackanddecker.eu//

Sie konnen auch verwandte Informationen anfordern,
indem Sie uns kontaktieren.

Sie konnen diese Gebrauchsanweisung und ihre
Aktualisierungen unter https://www.blackanddecker.eu//
herunterladen.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRODUKTS
UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN DIESE
VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND
OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRODUKTS

* Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Gerats verwendeten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierung- und Recyclingsystem integriert. Wenn
Sie es entsorgen mdchten, kdnnen Sie die 6ffentlichen
Container fiir die einzelnen Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das
Produkt, wenn Sie es am Ende seiner

Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter Weise bei
einer zugelassenen Entsorgungsstelle abzugeben ist, um
die getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronikgerate-
Abfall (WEEE) sicherzustellen.

* Dieses Gerét erfillt die Richtlinie 2014/35/EU Uber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU Uber
elektromagnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/
EU zur Beschrénkung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und
die Richtlinie 2009/125/EC Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die
Black & Decker® und BLACK+DECKER™ Logos
sind eingetragene Marken der The Black & Decker®
Corporation und werden unter Lizenz verwendet. Alle
Rechte vorbehalten. Importiert und vertrieben von
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

+ Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubereitung
verschiedener Lebensmittel.

+ BEMERKUNG: Diese Einstellungen sind nur indikativ.
* Lebensmittel kénnen in Bezug auf Herkunft, GroRe, Form
und Marke variieren, so dass wir keine Garantie fir die

besten Einstellungen fiir ein bestimmtes Lebensmittel
geben kénnen.

DEUTSCH



BRATANLEITUNG Anzahl (min-max) | Zeit Temper- | Schiit- Weiterfiihrende Infor-
(9) (min) atur (°C) | teln mationen

Pommes Frites

Duinne gefrorene Pommes | 300-1200 9-16 200 Ja

Dicke gefrorene Pommes 300-1200 11-20 200 Ja

Hausgemachte Pommes 300-1200 16-10 200 Ja 1/2 Essloffel Ol

frites (5x8mm) hinzufiigen

Hausgemachte 300-1200 18-22 180 Ja 1/2 Essléffel Ol

Kartoffelstiicke hinzufiigen

Hausgemachte 300-1200 12-18 180 Ja 1/2 Essloffel Ol

Kartoffelwdrfel hinzufiigen

Rosti-Pommes 250 15-18 180 Ja

Uberbackene Bratkartoffeln | 500 15-18 200 Ja

Fleisch und Gefliigel

Filet 100-500 8-12 180

Schweinerippchen 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Wurst im Brotchen 100-500 13-15 180

Schenkel 100-500 18-22 180

Hahnchenbrust 100-500 10-15 180

Vorspeisen

Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja

Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Ja

Nuggets

Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200

Tiefgekuhlte panierte 100-400 8-10 180

Kase-Happchen

Gefillltes Gemiise 100-400 10 160




Backen

Zwieback 300 20-25 160 Verwenden Sie eine
Backform.

Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine
Backform.

Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie eine
Backform.

Siike Snacks 400 20 160

PROBLEMLOSUNG

Problem Magliche Ursache Lésung

Der AIR FRYER funktioniert Das Gerét ist nicht SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose mit

nicht. angeschlossen. Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Driicken Sie die entsprechende Taste bis
zur gewlinschten Garzeit, um das Gerat
einzuschalten.

Die im Air FRYER frittierten
Speisen sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der in der Wanne
eingelegten Lebensmittel ist
zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in die Wanne. Kleinere
Mengen lassen sich besser schitteln und
gleichméaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhdhen Sie die Temperatur auf die richtige
Einstellung.

Temperatureinstellung: siehe
Zubereitungsanleitung.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaBig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten
nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschttelt
werden.

Wenn Lebensmittel ibereinander liegen (z. B..
Pommes frites), miissen sie nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt werden.

Das Gebratene wird nicht
knusprig.

Falsche Art der verwendeten
Lebensmittel.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise des
Herstellers.

Es tritt weier Rauch aus
dem Gerat aus.

Es werden Zutaten mit hohem
Fettgehalt zubereitet.

Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt und figen Sie nicht mehr Ol als ndtig
hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine Technologie, die
wenig oder gar kein Ol benétigt.

Die Wanne enthalt noch
Fettspuren vom vorherigen
Gebrauch.

Der weilte Rauch wird durch das Fett verursacht,
das in der Wanne erhitzt wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie den Wanne nach
jedem Gebrauch richtig reinigen.

Die Wanne kann nicht in das
Gerét geschoben werden.

Wanne Uberladen.

Fillen Sie die Wanne nicht tiber die in der
Kochanleitung angegebene Menge hinaus.

DEUTSCH



ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
BXAF5000E
BXAF5001E

Egregio cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare un prodotto del
marchio Black+Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le pit rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTENZE DI
SICUREZZA

* Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e
conservarlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle presenti
istruzioni puo essere causa di
incidenti.

* Prima del primo utilizzo
dell'apparecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

* Questo apparato pud essere utilizzato
da persone che non ne conoscono

il funzionamento, persone disabili

0 bambini di eta superiore agli 8

anni, ma esclusivamente sotto la
sorveglianza di un adulto o nel caso
abbiano ricevuto le dovute istruzioni
per utilizzarlo in completa sicurezza

e ne comprendano i rischi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione

da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini senza
supervisione.

* Questo apparecchio non € destinato
all'uso da parte di persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, 0 con mancanza
di esperienza e conoscenza, a meno
che non siano state supervisionate
o istruite in merito all'apparecchio da
una persona responsabile della loro
sicurezza.

* Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

* Questo apparecchio non € destinato
a essere azionato tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a
distanza separato.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito
dal fabbricante, da un suo agente di
servizio o da personale con qualifiche
similari, al fine di evitare qualsiasi
pericolo.

* Questo apparecchio € destinato
ad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

- cascine;

- dai clienti di alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

& ATTENZIONE, Superfici calde.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
verificare che il voltaggio indicato sulla targhetta
caratteristiche e il selettore di voltaggio corrispondano al
voltaggio della rete.

+ Colleghi I'apparecchio a una presa di corrente di aimeno
10 ampere.




« Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifica alla
spina. Non usare adattatori.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.

+ Non tiri il cavo di alimentazione. Non usare mai il cavo
di alimentazione per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

+ Non awvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

+ Controlli lo stato del cavo di alimentazione. Se &
danneggiato, aumenta il rischio di scosse elettriche.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
liberamente o entri in contatto con le superfici calde
dell'apparecchio.

+ Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scolleghi
immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per
evitare la possibilita di una scossa elettrica.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.
+ Solo per uso interno.
+ Non usare o esporre I'apparecchio alle intemperie.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

+ La temperatura delle superfici accessibili puo essere
elevata quando I'apparecchio ¢ in funzione.

+ Non toccare le parti riscaldate per non incorrere in gravi
ustioni.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

* Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

+ Non muovere I'apparecchio durante I'uso

* Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente,
non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando

I'apparecchio non & in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza

+ Non riporre, né trasportare I'apparecchio quando & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate una
serie di ricette che comprendono la temperatura di cottura
e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

+ |l prodotto contiene elementi elettronici ed elementi di
riscaldamento. Non immergerlo né lavarlo con acqua.

+ Non coprire I'entrata e 'uscita dell'aria durante il
funzionamento. Non toccare I'interno del prodotto. Evitare
scottature.

+ Non danneggiare, tirare con forza o ritorcere il cavo di
alimentazione, NON utilizzarlo per trasportare carichi
pesanti o modificarlo, al fine di evitare scariche elettriche,
incendi e altri incidenti. Se il cavo di alimentazione e
danneggiato deve essere sostituito dal fabbricante, da
un suo agente di servizio o da personale con qualifiche
similari, al fine di evitare qualsiasi pericolo.

* Posizionare il prodotto a 30 cm di distanza dalla parete o
dai mobili per evitare che si danneggino.

DESCRIZIONE

A. Pannello di controllo digitale
1. lcona di accensione/spegnimento
Icona di regolazione della temperatura
Schermo digitale
Icona di regolazione del tempo
Programmi predefiniti
5.1 Programma per pizza
5.2 Programma per patate
5.3 Programma per carne
5.4 Programma per gamberi
5.5 Programma per pesce
5.6 Programma per ali di pollo
5.7 Programma per verdure
5.8 Programma per dolci
Ingresso dell'aria
Cestino
Maniglia
Griglia antiaderente
Uscita dell'aria
Cavo di alimentazione e spina
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Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non
sia dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di assistenza
tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

* Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla «Pulizia».

+ Durante il funzionamento del prodotto, I'aria ad alta
temperatura uscira dalla relativa uscita.

uso

« Srotolare completamente il cavo di alimentazione prima di
attaccare la spina.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Nota: muovere il cestino afferrandolo dalla sua maniglia.
Non toccare il cestino quando é caldo.

« Inserire gli ingredienti che si desiderano friggere nel
cestino (C).

+ Inserire il cestino nella friggitrice.

+ Premere il pulsante di accensione/spegnimento (1) per
attivare I'apparecchio.

* Regolare la temperatura e il tempo mediante i relativi
pulsanti oppure selezionare una delle 8 modalita
predefinite, tenendo presente che la temperatura e il
tempo iniziali saranno di 200°C e 18 minuti.

+ Premere nuovamente il pulsante di accensione/
spegnimento per avviare la cottura (1). Se si arresta
il processo mentre si sta selezionando una modalita
predefinita, dopo un 1 minuto I'apparecchio si spegne e
passa alla modalita di attesa. Cio vale anche per le pause
a mezza cottura.

+ Nota: Se il prodotto & acceso e si rimuove il cestino,
rimarra spento finché non si riposizioni quest'ultimo.

+ Nota: Bisogna considerare che, se I'apparecchio fosse
freddo, si dovranno aggiungere 3 minuti al tempo di
cottura degli alimenti.

+ Nota: se si desiderano mescolare gli ingredienti, estrarre
il cestino dall'apparecchio afferrandolo dalla maniglia e
mescolare quando si siano raggiunti i 2/3 del tempo di
cottura.

+ Al termine del tempo di cottura, estrarre il cestino
dall'apparecchio. L'apparecchio si spegne
automaticamente.

+ Se gli alimenti non si cucinano come desiderato,
riaccendere I'apparecchio per circa due minuti.

« ATTENZIONE: Il cestino e gli alimenti saranno molto
CALDI.

+ Posizionare il cestino su una superficie piana che possa
sopportare alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ E possibile regolare la durata e la temperatura mediante i
simboli A /¥ (2, 4).

PROGRAMMI PREDEFINITI
* Questo apparecchio possiede 8 programmi predefiniti.

* Per selezionare un programma, premere un’icona di
programma (5.1-5.8).

+ Se si desidera, & possibile cambiare anche le
impostazioni della temperatura e del tempo dei
programmi predefiniti (2,4).

+ Dopo aver selezionato il programma, premere l'icona
accensione/spegnimento (1) per avviare il riscaldamento.
Il temporizzatore inizia a funzionare.

+ Per modificare qualsiasi impostazione durante la cottura,
per prima cosa selezionare la pausa mediante 'icona ON/
OFF (1), modificare le impostazioni desiderate (2,4) e poi
riavviare il processo.

+ NOTA: Durante la cottura & possibile premere l'icona di
accensione/spegnimento (1) per arrestare 'apparecchio.
Si arresta anche il temporizzatore e mostra il tempo
rimanente. Premere nuovamente questo pulsante per
riavviare la fase di cottura.

+ Al termine del tempo di cottura la friggitrice emette un
segnale acustico.

+ Verificare che gli alimenti siano cotti.

+ Se cosi non fosse, basta reinserire il recipiente nella
friggitrice e impostare il temporizzatore aggiungendo
alcuni minuti di cottura.

+ Al termine della cottura estrarre completamente il
cestino dall'apparecchio. L'apparecchio si spegne
automaticamente.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Lasciare che si raffreddi.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
«Puliziay.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e attendere che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.




+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ Nessuna delle parti che compongono questo apparato &
adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

+ Possono essere lavati in acqua calda e sapone.

+ La posizione di gocciolamento e asciugatura dei pezzi
lavabili deve permettere un facile gocciolamento.

+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.

SERVIZIO

* |l produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: puo essere pericoloso.

GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto gode del riconoscimento e della tutela
della garanzia legale in conformita alla normativa vigente.
Per far valere i suoi diritti o interessi, deve rivolgersi a uno
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

E possibile trovare quello piti vicino accedendo al seguente
link web: https://www.blackanddecker.eu//

Puo anche richiedere informazioni correlate contattandoci.

E possibile scaricare questo manuale di istruzioni e i relativi
aggiornamenti all'indirizzo https://www.blackanddecker.eu//.

PER I PRODOTTI DELL’'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo
smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

+ |l prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile, occorre
depositarlo presso un ente di smaltimento
autorizzato alla raccolta differenziata di rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE).

* Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti
d'impiego di determinate sostanze pericolose negli
apparecchi elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/
EC riguardante I'Ecodesign dei prodotti che consumano
energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black
& Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati
di The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su
licenza. Tutti i diritti riservati. Importato e distribuito da
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

+ Forniamo alcuni consigli orientativi per la cottura di vari
alimenti.
+ NOTA: Queste impostazioni sono puramente indicative.

+ Gli alimenti possono essere di origine, dimensioni, forme
e marche diverse, pertanto non possiamo garantire i
migliori parametri per alimenti specifici.
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GUIDA PER LA COT- Quantita (min- Tempo | Temper- | Agitare Ulteriori informazioni
TURA max) (g) (min) atura
(°C)
Patate fritte
Patate fine congelate 300-1200 9-16 200 Si
Patate grosse congelate 300-1200 11-20 200 Si
Patate fatte in casa (5x8 300-1200 16-10 200 Si Aggiungere 1/2
mm) cucchiaino d'olio
Patate a spicchi fatte in 300-1200 18-22 180 Si Aggiungere 1/2
casa cucchiaino d’olio
Patate a dadini fatte in 300-1200 12-18 180 Si Aggiungere 1/2
casa cucchiaino d’olio
Patate arrosto 250 15-18 180 Si
Patate gratinate 500 15-18 200 Si
Carni e volatili
Filetto 100-500 8-12 180
Costolette di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180
Cosce 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Aperitivi
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Si
Nugget di pollo congelati 100-500 6-10 200 Si
Bastoncini di pesce 100-400 6-10 200
surgelati
Aperitivi al formaggio 100-400 8-10 180
impanati congelati
Verdure ripiene 100-400 10 160
Cuocere al forno
Torta 300 20-25 160 Utilizzare uno stampo

da forno




Quiche 400 20-22 180 Utilizzare uno stampo
da forno
Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno stampo
da forno
Snack dolci 400 20 160
SOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non ¢ collegato
alla rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con presa
aterra.

Il temporizzatore non e
configurato.

Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante
del temporizzatore fino ad ottenere il tempo di
preparazione necessario.

Gli alimenti fritti nella
friggitrice ad aria non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestino € eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel
cestino. Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura selezionata e
troppo bassa.

Aumentare la temperatura fino ad arrivare alla
posizione adeguata.

Regolare la temperatura: consultare la guida per
la cottura.

II cibo viene fritto in modo
non uniforme nella friggitrice
ad aria.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra l'altro (ad
esempio, le patate fritte), bisogna smuoverli alla
meta del tempo di cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando escono
dalla friggitrice ad aria.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli
alimenti, fornita dal produttore.

L'apparecchio emette un
fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d'olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti d’olio
né aggiungere piu olio di quello strettamente
necessario.

Questa friggitrice ad aria utilizza una tecnologia
che richiede poco olio 0 non ne richiede.

Nel cestino ci sono resti di
grasso di precedenti cotture.

Il fumo bianco € causato dal grasso che si scalda
nel cestino.

Assicurati di pulire correttamente il cestino dopo
ogni utilizzo.

Non & possibile far scorrere
il secchiello nellapparecchio

cestino troppo carico.

Non riempire il cestino oltre I'indicazione citata

nella guida per cucinare.
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ESPANOL (Traduccion de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
BXAF5000E
BXAF5001E

Distinguido cliente,

Muchas gracias por elegir comprar un producto de la
marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el
hecho de superar las més estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccién durante mucho tiempo.

CONSEJOS DE SEGURIDAD Y
ADVERTENCIAS

* Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato,
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

* Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de «Limpieza».

* Este aparato pueden utilizarlo nifios
con edad de 8 afios y superior y
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros
que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios sin
supervision.

+ Este aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

* Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio 0
personas con cualificacion similar con
el fin de evitar un peligro.

+ Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.

/B\ PRECAUCION, Superficie
caliente.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verifique que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios.

+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No
usar adaptadores de clavija.

* No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafada.

+ No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

* No enrollar el cable eléctrico de conexién alrededor del
aparato.

« Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No dejar que el cable eléctrico de conexion cuelgue
libremente ni que entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.




+ Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar
inmediatamente el aparato de la red eléctrica para evitar
la posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.
+ Solo para uso en interiores.
+ No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

+ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato esta en funcionamiento.

+ No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden provocar quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacién del aparato.

* No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

+ No utilice el aparato vacio.
+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para conservar el tratamiento antiadherente en buen
estado, no utilice sobre €l utensilios metalicos o
punzantes.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desenchufe el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guarde ni transporte el aparato si todavia esta
caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas, ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ Utilice solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.

+ Como orientacion, en la tabla anexa se indican una serie
de recetas que incluyen la temperatura de coccion y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

+ El producto contiene elementos electronicos y elementos
calefactores. No lo introduzca en agua ni lo lave con
agua.

+ No cubra la entrada ni la salida de aire durante el
funcionamiento. No toque el interior del producto. Evite
quemaduras.

+ No dafie, tire con fuerza ni retuerza el cable de
alimentacion, no lo utilice para transportar cargas
pesadas ni lo transforme, para evitar descargas
eléctricas, incendios y otros accidentes. Si el cable
de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por
el fabricante, su agente de servicio o personas con
cualificacion similar con el fin de evitar un peligro.

+ Separe el producto unos 30 cm de distancia de la pared o
los muebles para evitar dafiarlos.

DESCRIPCION

A. Panel de control digital

1. Icono de encendido/apagado
Icono de ajuste de temperatura
Pantalla digital
Icono de ajuste de tiempo
Programas predefinidos
5.1 Programa de pizza
5.2 Programa de patatas
5.3 Programa de carne
5.4 Programa de gambas
5.5 Programa de pescado
5.6 Programa de alitas de pollo
5.7 Programa de verduras
5.8 Programa de postres
Entrada de aire

[AE I i

B

C. Cesta

D. Asa

E Rejilla antiadherente

F. Salida de aire

G Cable de alimentacion y enchufe

En caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpieza».

ESPANOL



* El aire a alta temperatura saldra por la salida durante el
proceso de trabajo del producto.

uso
+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.
+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Nota: manipule la cesta utilizando su asa. No toque la
cesta cuando esté caliente.

+ Coloque los ingredientes que desea freir dentro de la
cesta (C).

* Introduzca la cesta dentro de la freidora.

+ Pulse el boton de encendido/apagado (1) para activar el
aparato.

+ Ajuste la temperatura y el tiempo utilizando los botones
correspondientes, o seleccione uno de los 8 modos
preestablecidos, ya que la temperatura y el tiempo
iniciales seran de 200°C y 18 minutos.

+ Pulse de nuevo el boton de encendido/apagado para
iniciar la coccion (1). Si detiene el proceso mientras esta
seleccionado cualquier modo preestablecido, se apagara
y se pondra en modo de espera después de 1 minuto.
Esto también se aplica a las pausas en mitad del proceso
de coccion.

+ Nota: Si el producto esta encendido y retira la cesta,
permanecera apagado hasta que vuelva a colocarla.

+ Nota: Tenga en cuenta que si el aparato esta frio debera
afiadir 3 minutos a la coccién de los alimentos.

+ Nota: si desea agitar los ingredientes, saque el cesto del
aparato por el asa y agitelo cuando se hayan alcanzado
2/3 del tiempo de coccion.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion, saque
la cesta fuera del aparato. El aparato se apagara
automaticamente.

+ Si los alimentos no se cocinan como se desea, vuelva a
encenderlo durante un par de minutos.

+ ATENCION: La cesta y los alimentos estaran muy
CALIENTES.

+ Coloque la cesta sobre una superficie plana capaz de
soportar altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

* Puede ajustar la duracion y la temperatura utilizando los
simbolos A /¥ (2, 4).

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse cualquiera de los
iconos de programa (5,1-5,8).

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos
(24).

+ Una vez seleccionado el programa, pulse el icono
encendido/apagado (1) para iniciar el calentamiento. Vera
que el temporizador empieza a funcionar.

+ Para cambiar cualquier ajuste durante la coccion, primero
haga una pausa pulsando el icono ON/OFF (1), modifique
los ajustes deseados (2,4) y luego reanude.

+ NOTA: Durante la fase de coccidn, puede pulsar el
icono encendido/apagado (1) para detener el aparato. El
temporizador también se detendra y mostrara el tiempo
restante. Pulse de nuevo este boton para reanudar la
fase de coccion.

+ La freidora emitira un pitido cuando el tiempo de coccién
haya terminado

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estan, sélo tiene que volver a introducir el
recipiente en la freidora y programar el temporizador para
que se cocine durante unos minutos mas.

+ Una vez finalizada la coccion, saque la cesta del aparato.
El aparato se apagara automaticamente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Deje que se enfrie.

* Limpiar el aparato.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes o productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos, para limpiar el
aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningudn otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

* Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracion de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Ninguna de las partes de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas.

+ Se pueden lavar con agua caliente y jabén.

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
debe permitir el escurrido del agua con facilidad.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.




SERVICIO

+ Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia lleve el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y la proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe dirigirse
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros.

Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu//.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

* Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo de material.

« El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas para el
medio ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios

adecuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectiva de

Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

+ Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ y los logotipos
de Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas
registradas de The Black & Decker® Corporation y se
utilizan bajo licencia. Todos los derechos reservados.
Importado y distribuido por ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

TABLA DE RECOMENDACIONES

+ Aqui puede orientarse para las cocciones de diferentes
alimentos.

+ NOTA: Estos ajustes son meramente indicativos.

+ Los alimentos pueden variar en origen, tamafio, forma
y marca, por lo que no podemos garantizar los mejores
ajustes para ningun alimento especifico.
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GUIA DE COCINA Cantidad (min- Tiempo | Temper- | Agitar Informacion adicional
max) (g) (min) atura
(°C)
Patatas fritas
Patatas finas congeladas 300-1200 9-16 200 Si
Patatas gruesas 300-1200 11-20 200 Si
congeladas
Patatas caseras (5x8mm) 300-1200 16-10 200 Si Afiadir 1/2 cda aceite
Patatas caseras en gajos. 300-1200 18-22 180 Si Afadir 1/2 cda aceite
Patatas caseras en dados 300-1200 12-18 180 Si Afadir 1/2 cda aceite
Patatas rosti 250 15-18 180 Si
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Si
Carnes y aves
Filete 100-500 8-12 180
Costilla de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Salchichas 100-500 13-15 180
Muslos 100-500 18-22 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Aperitivos
Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollo 100-500 6-10 200 Si
congelados
Varitas de pescado 100-400 6-10 200
congelado
Aperitivos de queso 100-400 8-10 180
empanado congelado
Verdura rellena 100-400 10 160
Hornear
Bizcocho 300 20-25 160 Use molde para horno
Quiche 400 20-22 180 Use molde para horno
Muffins 300 15-18 200 Use molde para horno
Snacks dulces 400 20 160




SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

La AIR FRYER no funciona.

El aparato no esta enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de
tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, actie sobre el
temporizador hasta obtener el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Coloque una menor cantidad de ingredientes en la
cesta. Las cantidades menores se sacuden mejor,
y frien mas uniformemente.

La temperatura seleccionada
es demasiado baja.

Aumente la temperatura hasta llegar a la posicion
adecuada.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de
coccion.

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos ingredientes se deben
sacudir a mitad del tiempo de
preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima
de otros (por ejemplo, patatas fritas) se tienen que
agitar a mitad del tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

El tipo de alimento utilizado es
incorrecto.

Consulte el modo de preparacion de los alimentos
del fabricante.

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto contenido
de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni
agregue mas aceite del estrictamente necesario.
Esta freidora utiliza una tecnologia que requiere
poco o ningun aceite.

La cesta todavia contiene
restos de grasa del uso
anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la cesta.

Asegurese de limpiar la cesta correctamente
después de cada uso.

No se puede deslizar la
cesta en el aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la indicacion
mencionada en la guia de cocina.
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PORTUGUES (Traduzido das instrugées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
BXAF5000E
BXAF5001E

Caro cliente,

Muito obrigado por escolher comprar um produto da marca
Black+Decker.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-ao uma total
satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

* Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A nao observancia e cumprimento
destas instrugdes pode resultar em
acidente.

* Antes da primeira utilizagéo, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

* Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a
sua utilizagdo, pessoas incapacitadas
ou criangas a partir dos 8 anos,
desde que o fagam sob superviséo
ou tenham recebido formag&o sobre
a utilizacdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos que este
acarreta. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza
e manuteng¢ao do usuério ndo
devem ser feitas por criangas sem
supervisao.

* Este aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um temporizador

externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

* Se 0 cabo de alimentacg&o estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante
ou por pessoal qualificado, a fim de
evitar situagdes de perigo.

* Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas e
similares, como por exemplo:

- areas de cozinha do pessoal
em lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho;

- casas de quinta;

- por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes de tipo
residencial;

- ambientes de tipo cama e pequeno-
almogo.

A CUIDADO, Superficies quentes.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tensao
indicada na placa de carateristicas corresponde a tensao
da rede.

* Ligue o aparelho a uma tomada elétrica de pelo menos
10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o use
adaptadores de ficha.

+ N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a
ficha estiverem danificados.

+ N&o puxe pelo cabo de alimentagédo. Nunca utilize o cabo
de alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ N&o enrole o cabo de alimentagao no aparelho.

+ Verifique o estado do cabo de alimentagéo. Se estiver
danificado, aumentara o risco de choque eléctrico.

+ Néo permitir que o cabo de alimentag&o fique pendurado
livremente ou que entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

+ Se o invélucro do aparelho quebrar, desconecte
imediatamente o aparelho da rede elétrica para evitar a
possibilidade de choque elétrico.




+ N&o toque na ficha de ligagdo com as méos molhadas.
+ Apenas para uso interno.
+ Né&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

+ Néo exponha o aparelho a chuva ou a condigdes de
humidade. A 4gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

+ Atemperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho esta a ser utilizado.

+ Nao toque em nenhuma parte aquecida, pois isto pode
causar queimaduras graves.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se os acessorios ndo estiverem
devidamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

+ Ndo mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou pontiagudos sobre o
mesmo.

+ Néo force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Desligue o aparelho da corrente quando n&o estiver a ser
utilizado e antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e
de pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

+ Ndo guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

* Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

+ Para orientacéo, na tabela em anexo sdo indicadas uma
série de receitas que incluem a temperatura de confecéo
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

+ O produto contém elementos eletronicos e elementos de
aquecimento. N&o o coloque dentro de agua nem o lave
com agua.

+ Néo cobra a entrada e saida de ar durante o processo
de funcionamento. Nao toque o interior do produto. Evite
queimaduras.

+ N&o danifique, nem puxe com forga ou tor¢a o cabo
de alimentag&o, nem o utilize para transportar cargas

pesadas, nem o transforme, para evitar descargas
elétricas, incéndios e outros acidentes. Se o cabo de
alimentagéo estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante ou por pessoal
qualificado, a fim de evitar situages de perigo.

+ Coloque o aparelho a 30 cm de distancia da parede ou
dos méveis para evitar que fiquem danificados.

DESCRICAO

A. Painel de controlo digital

1. Icone de ligado/desligado
icone de ajuste da temperatura
Ecra digital
icone de ajuste do tempo
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Programas predefinidos

5.1 Programa para pizza

5.2 Programa para batatas

5.3 Programa para came

5.4 Programa para gambas

5.5 Programa para peixe

5.6 Programa para asinhas de frango
5.7 Programa para legumes

5.8 Programa para sobremesas
Entrada de ar

Cesto

Pega

Grelha antiaderente

Saida de ar

Cabo de alimentagéo e ficha

@mMmoo®

Caso 0 seu modelo de aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servicos de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO

« Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpezay.

+ O ar a altas temperaturas saira pela abertura durante o
processo de funcionamento do produto.

PORTUGUES



UTILIZAGAO

+ Desenrole completamente o cabo de alimentag&o antes
de o ligar & tomada.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Nota: manuseie sempre o cesto pela pega. Ndo toque no
cesto enquanto este estiver quente.

+ Cologue os ingredientes que deseja fritar dentro do cesto.

* Introduza o cesto dentro da fritadeira.
+ Prima o botéo de ligar/desligar (1) para ativar o aparelho.

+ Ajuste a temperatura e o tempo utilizando os respetivos
botdes, ou selecione um dos 8 modos predefinidos, ja
que a temperatura e o tempo iniciais serdo de 200°C e
18 minutos.

+ Prima novamente o botdo de ligado/desligado para iniciar
a fritura (1). Se o processo for parado enquanto estiver
a decorrer, para qualquer modo predefinido, o aparelho
passa ao modo de espera apds 1 minuto. Isto também
se aplica a pausa a meio do processo de fritura dos
alimentos.

+ Nota: Se o aparelho estiver ligado e o cesto for retirado,
fica desligado até que se coloque novamente o cesto.

+ Nota: Tenha em conta que, se o aparelho estiver frio,
devera adicionar mais 3 minutos ao tempo de confegéo
dos alimentos.

+ Nota: Se deseja mexer os ingredientes, retire o cesto do
aparelho pela pega e sacuda-o quando tiverem passado
2/3 do tempo de fritura.

+ Uma vez terminado o tempo de fritura, retire o cesto do
aparelho. O aparelho desliga-se automaticamente.

+ Se os alimentos n&o estiverem ainda ao seu gosto,
ligue-o novamente por mais um par de minutos.

« ATENGAO: O cesto e os alimentos estarao bastante
QUENTES.

+ Coloque o cesto sobre uma superficie plana capaz de
suportar altas temperaturas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Pode alterar a duragao e a temperatura utilizando os
simbolos ¥ /¥ (2, 4).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

+ Este aparelho possui 8 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima qualquer um dos
icones de programa (5.1-5.8).

+ Se o desejar, pode também modificar os ajustes
da temperatura e do tempo dos programas (2,4)
predefinidos.

+ Uma vez selecionado o programa desejado, prima o

icone de ligado/desligado (1) para iniciar o aquecimento.
Veera que o temporizador comega a funcionar.

+ Para alterar qualquer ajuste durante o processo de fritura,
primeiro pause o aparelho premindo o icone ON/OFF (1),
modifique os ajustes desejados (2,4) e torne a reiniciar o
funcionamento.

+ NOTA: Durante a operagao de fritura, pode premir o
botéo de ligado/desligado (1), para parar o aparelho. O
temporizador ira parar e mostrar o tempo restante. Prima
novamente este botao para reiniciar o funcionamento.

* A fritadeira emitira um apito quando terminar o tempo de
fritura.

+ Verifique se os alimentos estdo prontos.

+ Se ainda néo estiverem, s6 tem de voltar a colocar o
cesto dentro do aparelho e programar o temporizador
para mais alguns minutos.

+ Uma vez terminada a fritura, retire o cesto do aparelho. O
aparelho desliga-se automaticamente.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO
+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
+ Deixe que arrefeca.

+ Limpe o aparelho conforme explicado na segéo
«Limpezay.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-0
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

* Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ N&o utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou béasico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de dgua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

* Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho nao for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a duragao
da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo de perigo.

+ Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir @ maquina
de lavar loiga.

+ Podem ser lavados em agua quente com sabéo.

* A posicédo de escorrimento/secagem das pegas lavaveis
deve permitir o escorrimento da agua com facilidade.

+ Em seguida, seque bem todas as pegas antes de as
montar e guardar.




SERVIGO

* Qualquer utilizag&o inadequada ou em desacordo com
as instrugdes de utilizagao pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal podera acarretar perigos.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegdo da
garantia legal de acordo com a legislagdo em vigor. Para
fazer valer os seus direitos ou interesses, devera dirigir-se
a qualquer um dos nossos servigos oficiais de assisténcia
técnica.

Pode encontrar o mais proximo acedendo a seguinte
ligagao web: https://www.blackanddecker.eu//

Vocé também pode solicitar informagdes relacionadas
entrando em contato conosco.

Pode descarregar este manual de instrugdes e as suas
atualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU CASO
APLICAVEL NO SEU PAiS
ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

+ Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estdo integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Se deseja eliminar-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposigéo
para cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfazer-
se do produto depois de terminada a sua vida
(til, deve entregar-lo através dos meios
adequados ao cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha seletiva de Residuos

de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizagéo de determinadas substéncias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logotipos
Black & Decker® e BLACK+DECKER™ s&o marcas
registradas da The Black & Decker® Corporation e

sdo usadas sob licenga. Todos os direitos reservados.
Importado e Distribuido por ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Espanha

TABELA DE RECOMENDAGOES

* Pode guiar-se por aqui para cozinhar os diferentes tipos
de alimentos.
+ NOTA: Estes ajustes sdo meramente indicativos.

+ Os alimentos podem ser de origem, tamanho, forma e
marcas diferentes, pelo que ndo podemos garantir os
melhores parametros para alimentos especificos.

PORTUGUES



GUIA CULINARIO Quantidade (min- | Tempo | Temper- | Agitar Informagao adicional
max) (g) (min) atura
(°C)
Batatas fritas
Batatas finas congeladas 300-1200 9-16 200 Sim
Batatas grossas 300-1200 11-20 200 Sim
congeladas
Batatas fritas em rodelas 300-1200 16-10 200 Sim Adicionar 1/2 c/c de 6leo
(5x8 mm)
Batatas caseiras em 300-1200 18-22 180 Sim Adicionar 1/2 c/c de dleo
palitos
Batatas caseiras em cubos | 300-1200 12-18 180 Sim Adicionar 1/2 c/c de dleo
Batatas assadas 250 15-18 180 Sim
Batatas gratinadas 500 15-18 200 Sim
Camnes e aves
Filetes 100-500 8-12 180
Costeletas de porco 100-500 10-14 180
Hamburguer 100-500 7-14 180
Salsichas 100-500 13-15 180
Coxas 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Aperitivos
Crepes chineses 100-400 8-10 200 Sim
Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Sim
congelados
Douraditos de peixe 100-400 6-10 200
congelados
Aperitivos de queijo 100-400 8-10 180
panados congelados
Legumes recheados 100-400 10 160




Cozer

Bolachas 300 20-25 160 Utilize uma formalprato
de forno

Quiche 400 20-22 180 Utilize uma forma para
forno.

Muffins 300 15-18 200 Utilize uma formalprato
de forno

Snacks doces 400 20 160

RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Problema Causa possivel Solugéo
AAIR FRYER n&o funciona. | O aparelho ndo esta ligado a Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a

corrente elétrica.

terra.

O temporizador néo esta
configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador até
obter o tempo de preparagéo requerido.

Os alimentos fritos na AIR
FRYER né&o estdo bem
cozinhados

A quantidade de alimentos
colocada no cesto é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes
no cesto. Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam mais uniformemente.

A temperatura selecionada é
demasiado baixa.

Aumente a temperatura até chegar a posi¢ao
adequada.

Ajuste da temperatura: consulte o guia de
confeg&o.

Os alimentos estao fritos de
maneira desigual.

Certos ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo de
preparagéo.

Quando os alimentos se encontram uns em cima
dos outros (por exemplo, batatas fritas) tém de ser
agitados a meio do tempo de preparagéo.

Os fritos nao ficam
crocantes.

0 tipo alimento utilizado é
incorreto.

Consulte 0 modo de preparagéo dos alimentos na
embalagem do fabricante.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto contetido
em gordura.

Adicionou-se 6leo na
preparagéo.

Néo utilize alimentos com alto conteudo em
gordura nem adicione mais 6leo do que o
estritamente necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer
pouco ou nenhum 6leo.

O cesto ainda contém residuos
de gordura da utilizagao
anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida no cesto.

Certifique-se de limpar o cesto corretamente apds
cada uso.

Né&o se consegue deslizar o
cesto no aparelho.

Cesto com excesso de carga.

Né&o encha o cesto acima da marca indicada no
guia culinario.

PORTUGUES



NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

AIRFRYER
BXAF5000E
BXAF5001E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze voor een product van het
merk Black+Decker.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit
product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

» Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar
haar voor toekomstig gebruik. Het
niet opvolgen en naleven van deze
instructies kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

* Reinig vo6r gebruik alle onderdelen
van het product die in contact komen
met voedsel, zoals aangegeven in het
reinigingsgedeelte.

+ Dit toestel mag, onder toezicht,

door personen met lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperkingen,
of met een gebrek aan ervaring en
kennis, of kinderen vanaf 8 jaar
gebruikt worden, mits zij voldoende
informatie ontvangen hebben om

het toestel op een veilige manier te
kunnen gebruiken en de gevaren
kennen. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet
door kinderen zonder toezicht worden
uitgevoerd.

* Dit apparaat is niet bedoeld om te
worden bediend door middel van
een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

* Als de voedingskabel beschadigd is,
moet deze worden vervangen door
de fabrikant, zijn onderhoudsagent
of vergelijkbare gekwalificeerde
personen om gevaar te vermijden.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen zoals:

- personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-achtige
omgevingen.

A LET OP, hete opperviakken.

+ Alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten,
controleer dat de aangegeven spanning op het kenplaatje
overeenkomt met de netspanning.

+ Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minstens
10 ampere.

+ De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor
het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

+ Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is.

« Trek niet aan de voedingskabel. Gebruik het snoer nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

+ Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.

+ Controleer de toestand van de voedingskabel. Als deze
beschadigd is, verhoogt dit het risico van een elektrische
schok.

* Laat de aansluitkabel niet vrij hangen of in contact komen
met de hete opperviakken van het apparaat.

+ Als de behuizing van het apparaat breekt, moet
het apparaat onmiddellijk van het lichtnet worden




losgekoppeld om de kans op een elektrische schok te
voorkomen.

* Raak de stekker niet met natte handen aan.
+ Alleen voor gebruik binnenshuis.
+ Bewaar of gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Stel het apparaat niet aan regen of vochtigheid bloot.
Water dat in het apparaat komt vergroot het risico van
een elektrische schok.

+ De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in gebruik is.

* Raak geen verwarmde onderdelen aan, want dat kan
ernstige brandwonden veroorzaken.

GEBRUIK EN VERZORGING

* Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat alleen als de onderdelen of
accessoires goed zijn gemonteerd.

* Gebruik het apparaat niet als de accessoires die erop zijn
bevestigd defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.
+ Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet
wanneer het niet in gebruik is en voordat u begint met
schoonmaken.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/
of personen met een fysieke, zintuiglijke of mentale
beperking of met een gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog warm is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Gebruik alleen gereedschap dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

« Ter referentie vindt u in de bijgevoegde tabel een
aanbeveling over de bereidingstemperatuur en de kooktijd
voor verschillende maaltijden.

+ Het product bevat elektronische elementen en
verwarmingselementen. Leg het niet in water en was het
niet met water.

+ Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af tijdens het gebruik.
Raak de binnenkant van het product niet aan. Voorkom
brandwonden.

+ Beschadig het netsnoer niet, trek er niet hard aan of draai
het niet, gebruik het niet om zware lasten te dragen of

transformeer het niet om elektrische schokken, brand en
andere ongelukken te voorkomen. Als de voedingskabel
beschadigd is, moet deze worden vervangen door
de fabrikant, zijn onderhoudsagent of vergelijkbare
gekwalificeerde personen om gevaar te vermijden.

* Plaats het product op ongeveer 30 cm afstand van de
muur of meubels om beschadiging te voorkomen.

OMSCHRIJVING

A. Digitaal bedieningspaneel
1. Pictogram voor aan/uit inschakelen
Pictogrammen voor temperatuuraanpassing
Digitaal scherm
Pictogrammen voor tijdaanpassing
VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
5.1 Pizzaprogramma
5.2 Fries-programma
5.3 Vleesprogramma
5.4 Shrimp programma
5.5 Visprogramma
5.6 Programma voor kippenboutjes
5.7 Groentenprogramma
5.8 Dessertprogramma
Luchtinlaat
Pot
Handvat
Bakje met antiaanbaklaag
Luchtuitlaat
Netsnoer en stekker

[AE I i

@mMmoo®

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunt u deze ook apart bij
de technische ondersteuningsdienst kopen.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
is verwijderd.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u
de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

* Tijdens het werkproces van het product zal lucht op hoge
temperatuur via de uitlaat naar buiten stromen.

NEDERLANDS



GEBRUIK
* Rol de kabel volledig uit voordat u deze aansluit.
+ Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Let op: manipuleer de pot met het handvat. Raak de pan
niet aan als deze warm is.

+ Doe de ingrediénten die je wilt bakken in de pan (C).
+ Plaats de pan in de friteuse.

* Druk op de aan-/uitknop (1) om het apparaat in te
schakelen.

+ Pas de temperatuur en tijd aan met de bijoehorende
knoppen, of selecteer een van de 8 vooraf ingestelde
modi, aangezien de begintemperatuur en -tijd 200° C en
18 minuten zijn.

+ Druk opnieuw op de aan/uit-knop om het koken te
starten (1). Als u de modus laat staan terwijl een vooraf
ingestelde modus is geselecteerd, wordt deze na 1
minuut uitgeschakeld in de standby-modus. Dit geldt ook
voor pauzes in het midden van het kookproces.

+ Opmerking: Als het product is ingeschakeld en je trekt de
pan eraf, dan blijft het uit tot je het er weer in doet.

+ Opmerking: Houd er rekening mee dat als het apparaat is
afgekoeld, u 3 minuten aan de kooktijd moet toevoegen.

+ Let op: als je de ingrediénten wilt schudden, trek dan de
pan aan de handgreep uit het apparaat en schud deze
nadat 2/3 van de kooktijd is bereikt.

+ Zodra de kooktijd voorbij is, trekt u de pan uit het
apparaat. Het apparaat schakelt zichzelf automatisch uit.

+ Als het eten niet naar wens gaar is, zet het dan weer een
paar minuten aan.

+ VOORZICHTIGHEID: De pot en het eten zullen erg HEET
zijn.

+ Zet de pot op een vlak opperviak dat bestand is tegen
hoge temperaturen.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ U kunt de duur en temperatuur aanpassen met behulp
van de symbolen A /¥ (2, 4).

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

+ Om een programma te selecteren, drukt u op een van de
programmaknoppen (5.1-5.8).

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen (2,4).

+ Zodra het programma is geselecteerd, drukt u op het aan/
uit-pictogram (1) om de verwarming te starten. Je zult
zien dat de timer begint te lopen.

+ Om tijdens het koken een instelling te wijzigen, pauzeert
u eerst door op het aan/uit icoon (1) te drukken, wijzigt u

de gewenste instelling (2,4) en hervat u door opnieuw op
aan/uit (1) te drukken.

+ OPMERKING: Tijdens de kookfase kunt u op het aan/
uit-pictogram (1) drukken om het apparaat te stoppen.
De timer stopt ook en geeft de resterende tijd weer. Druk
nogmaals op deze knop om de kookfase te hervatten.

+ De friteuse piept wanneer de kooktijd is afgelopen.

+ Controleer of het eten gaar is.

+ Als dat niet het geval is, hoeft u de container alleen
maar terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

+ Haal de pan uit het apparaat als het koken klaar is. Het
apparaat schakelt zichzelf automatisch uit.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAATFR

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Laat het even afkoelen.

+ Maak het apparaat schoon zoals uitgelegd in het
hoofdstuk "Reiniging

REINIGING

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet en laat
het afkoelen voordat u begint met schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH, zoals bleekmiddel of schuurmiddelen, om
het apparaat te reinigen.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
eventueel achtergebleven etenswaren te verwijderen.

+ Als het apparaat niet in goede staat verkeert, kan het
oppervlak verslechteren en onverbiddelijk van invloed zijn
op de levensduur van het apparaat en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ Geen van de onderdelen is geschikt voor reiniging in de
vaatwasser.
+ Ze kunnen worden gewassen in heet zeepsop.

+ De afvoer-/droogpositie van de artikelen die in de wasbak
kunnen worden gewassen, moet ervoor zorgen dat het
water gemakkelijk kan weglopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen af voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.




REPARATIES

+ Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar inhouden en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

STORINGEN EN REPARATIE

* Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
BIJSTAND

Dit product geniet de erkenning en bescherming van de
wettelijke garantie overeenkomstig de geldende wetgeving.
Om uw rechten of belangen af te dwingen, moet u zich
wenden tot een van onze officiéle diensten voor technische
bijstand.

U kunt de dichtstbijzijnde vinden via de volgende weblink:
https://www.blackanddecker.eu//

U kunt ook gerelateerde informatie aanvragen door contact
met ons op te nemen.

U kunt deze handleiding en de updates ervan downloaden
op https://www.blackanddecker.eu/

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/OF INDIEN
VAN TOEPASSING IN UW LAND
MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK VAN HET
PRODUCT

+ Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende typen materiaal zijn bestemd.

+ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan een
erkende afvalverwerker ten behoeve van de
gescheiden verwerking van Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

+ Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/
EU met betrekking tot beperkingen in de toepassing
van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparaten en de richtlijn 2009/125/EC met
betrekking tot de eisen inzake het ecologisch ontwerp van
energie-gerelateerde producten.

Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &
Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en

worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.

Ingevoerd en gedistribueerd door ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

TABEL MET AANBEVELINGEN

+ Hier vindt u onze aanbeveling over het tijdstip en
de temperatuur voor het frituren van verschillende
maaltijden.

+ OPMERKING: Deze instellingen zijn slechts indicatief.

* Voedsel kan variéren in herkomst, grootte, vorm en merk,
dus we kunnen niet de beste instellingen voor specifieke
voedingsmiddelen garanderen.

NEDERLANDS



KOOKGIDS Hoeveelheid Tijd Temp. Schud Extra informatie
voedsel (g) (min- (min) (°C)
max)
Aardappelen en frietjes
Dunne bevroren frietjes 300-1200 9-16 200 Ja
Dikke bevroren frieten 300-1200 11-20 200 Ja
Huisgemaakte frietjes 300-1200 16-10 200 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
(5%8mm)
Huisgemaakte 300-1200 18-22 180 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
aardappelpartjes
Huisgemaakte 300-1200 12-18 180 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
aardappelpartjes
Rosti 250 15-18 180 Ja
Aardappelgratin 500 15-18 200 Ja
Vlees en gevogelte
Steak 100-500 8-12 180
Varkenskoteletten 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Worstenbroodje 100-500 13-15 180
Trommelstokken 100-500 18-22 180
Kipfilet 100-500 10-15 180
Snacks
Lenterolletjes 100-400 8-10 200 Ja
Ingevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Ja
Bevroren vissticks 100-400 6-10 200
Bevroren gepaneerde 100-400 8-10 180
kaassnacks
gevulde groenten 100-400 10 160




Bakken

Taart 300 20-25 160 Gebruik een bakvorm/
ovenschaal

Quiche 400 20-22 180 Gebruik een bakvorm

Muffins 300 15-18 200 Gebruik een bakvorm/
ovenschaal

Zoete snacks 400 20 160

PROBLEEMOPLOSSING
Probleem Mogelijke oorzaak oplossing
De AIR FRYER werkt niet. Het apparaat is niet Steek de stekker in een geaard stopcontact.

aangesloten.

Je hebt de timer niet ingesteld.

Druk op de betreffende knop tot de gewenste
kooktijd om het apparaat in te schakelen.

Het voedsel dat met de AIR
FRYER is gebakken, is nog
niet gaar.

De hoeveelheid voedsel in de
pot is te veel.

Doe kleinere hoeveelheden voedsel in de pan.
Kleinere porties worden gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Druk op de temperatuurknoppen tot je de
gewenste temperatuur hebt bereikt.
Temperatuurinstelling - raadpleeg de kookgids
voor meer informatie.

Het eten wordt ongelijkmatig
gebakken in de AIRFRYER.

Bepaalde soorten voedsel
moeten halverwege de kooktijd
worden geschud.

Voedsel dat op of tegenover elkaar ligt
(bijvoorbeeld frietjes) moet halverwege de kooktijd
worden geschud.

Gefrituurde snacks zijn niet
krokant als ze uit de AIR
FRYER komen.

Eris een verkeerde
voedselsoort gebruikt.

Raadpleeg de kookinstructies van
voedselfabrikanten.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Er is voedsel met een hoog
oliegehalte gebruikt.

Eris olie aan het voer
toegevoegd.

Gebruik geen voedselgroepen met een hoog
oliegehalte en voeg geen extra olie toe die niet
nodig is.

Een heteluchtfriteuse maakt gebruik van
technologie waarbij weinig of geen olie nodig is.

De pot bevat nog vetresten van
eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het opwarmen
van vet in de pan.

Zorg ervoor dat je de pot na elk gebruik goed
schoonmaakt.

Kan de lade niet in het
apparaat schuiven.

Pot overbelast.

Vul de pan niet boven de in de kookgids vermelde
indicatie.
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POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTOWNICA
BXAF5000E
BXAF5001E

Szanowny Kliencie,

Dzigkujemy, ze zdecydowali sie Panstwo na zakup
produktu marki Black+Decker.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$¢, jak réwniez fakt,
ze spetnia on wszelkie normy jakosci, dostarczy Paristwu
petnej satysfakcji przez diugi czas.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA

* Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem urzadzenia
i zachowac jg w celu pozniejszych
konsultacji. Niedostosowanie si¢
i nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji moze doprowadzi¢ do
wypadku.

* Przed uzyciem nalezy wyczysci¢
wszystkie czesci produktu, ktore bedg
miaty kontakt z zywno$cia, zgodnie
z informacjami podanymi w czesci
dotyczacej czyszczenia.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz osoby 0 ograniczonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
lub nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy, jezeli byty one nadzorowane
lub odpowiednio przeszkolone w
zakresie korzystania z urzadzenia
W Sposob bezpieczny i rozumiejq
zagrozen z tego wynikajace. Dzieci
nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja przez
uzytkownikow nie moga by¢

wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi za pomocqg zewnetrznego
zegara lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby, aby
unikng¢ zagrozenia.

* To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- pomieszczenia kuchenne dla
personelu w sklepach, biurach i
innych Srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientdw w hotelach,
motelach i innych $rodowiskach
mieszkalnych;

- $rodowiska typu "bed and
breakfast".

& UWAGA, gorace powierzchnie.

* Przed podtaczeniem maszyny do sieci, sprawdzi¢ czy
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieci.

* Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka sieciowego o
natezeniu co najmniej 10 amperow.

+ Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawa,
elektryczng gniazdka. Nigdy nie modyfikowa¢ wtyczki. Nie
uzywac przejsciowek dla wtyczki.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone.

* Nie ciggna¢ za przewod zasilajgey. Nie uzywac nigdy
kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani
wytaczania urzadzenia.




+ Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtaczenia wokot
urzadzenia.

+ Sprawdzi¢ stan przewodu zasilajacego. Jego uszkodzenie
zwigksza ryzyko porazenia pradem.

+ Nie dopusci¢, aby kabel przytaczeniowy zwisat swobodnie
lub stykat sie z goracymi powierzchniami urzadzenia.

+ Jezeli obudowa urzadzenia peknie, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby zapobiec mozliwosci
porazenia pradem.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

+ Tylko do uzytku wewnetrznego.

+ Nie uzywac, ani nie przechowywa¢ urzadzenia na
zewnarz.

+ Nie wystawiaC urzadzenia na deszcz ani naraza¢
na warunki wilgotnosci. Woda, ktéra dostanie sig do
urzadzenia zwiekszy ryzyko porazenia pradem.

+ Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka,
gdy urzadzenie jest w uzyciu.

* Nie nalezy dotyka¢ zadnej nagrzanej czesci, gdyz moze
to spowodowac¢ powazne oparzenia.

ZASTOSOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwina¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Uzywaj urzadzenia tylko wtedy, gdy czesci lub akcesoria
sq prawidtowo zamontowane.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, je$li dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Wymien je natychmiast.

+ Nie nalezy uzywa¢ maszyny, gdy jest pusta.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym stanie,
nie nalezy uzywac na niej metalowych lub spiczastych
przyborow.

+ Nie nalezy wymusza¢ na urzadzeniu jego zdolnosci do
pracy.

+ Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane i
przed podjeciem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z
Czyszczeniem.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ilub oséb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub braku
doswiadczenia i wiedzy.

* Nie nalezy przechowywac ani transportowac urzadzenia,
gdy jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtaczonego i bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Dzigki temu oszczedza
sie energie i przedituza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Uzywaj tylko przyboréw odpowiednich do utrzymywania
wysokich temperatur.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajdg Panstwo
zalecenia dotyczace temperatury i czasu gotowania dla
kilku positkdw.

* Produkt zawiera elementy elektroniczne i elementy
grzejne. Nie nalezy wktada¢ go do wody ani my¢ woda.

* Nie przykrywa¢ wlotu i wylotu powietrza podczas pracy.
Nie nalezy dotyka¢ wnetrza produktu. Unikac oparzen.

* Nie nalezy uszkadzac, silnie ciagnag lub skrecaé
przewodu zasilajgcego, uzywac go do przenoszenia
duzych cigzarow lub przeksztatca¢ go, aby unikna¢
porazenia pradem, pozaru i innych wypadkéw. Jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby
uniknag¢ zagrozenia.

+ Umie$¢ produkt w odlegtosci okoto 30 ¢cm od $ciany lub
mebli, aby unikna¢ ich uszkodzenia.

OPIS

A. Cyfrowy panel sterowania
1. Ikona wiaczania/wytaczania zasilania
Ikony regulacji temperatury
Wyswietlacz cyfrowy
lkony regulaciji czasu
Wstepnie ustawione programy
5.1 Program "Pizza
5.2 Program "Frytki
5.3 Program miesny
5.4 Program dotyczacy krewetek
5.5 Program rybny
5.6 Program "Podudzia kurczaka
5.7 Program "Warzywa
5.8 Program deserowy
Wiot powietrza
Garnek
Uchwyt
Taca nieprzywierajaca
Wylot powietrza
Przewod zasilajacy i wtyczka

o~

OmMMmoo®

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Techniczne;.




INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy oczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscig, w sposdb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

* Przez wylot bedzie wyptywato powietrze o wysokiej
temperaturze podczas procesu pracy produktu.

UZYCIE
* Przed podtgczeniem kabla nalezy go catkowicie rozwingg.
+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Uwaga: manipuluj garnkiem za pomoca jego uchwytu. Nie
dotykaj garnka, gdy jest goracy.

+ Do $rodka garnka (C) wioz sktadniki, ktére chcesz
usmazy¢.

+ Wprowadzi¢ garnek do wnetrza frytkownicy.

+ Naciénij przycisk on/off (1), aby wiaczy¢ urzadzenie.

+ Ustaw temperature i czas za pomoca przyciskow lub
wybierz jeden z 8 zaprogramowanych trybéw, poniewaz
poczatkowa temperatura i czas bedg wynosi¢ 200°C i 18
minut.

+ Naci$nij ponownie przycisk on/off, aby rozpoczaé
gotowanie (1). Jesli pozostawisz go, gdy wybrany jest
dowolny tryb zaprogramowany, po 1 minucie wytaczy
sig w tryb czuwania. Dotyczy to rowniez wstrzymania w
$rodku procesu gotowania.

+ Uwaga: Jesli produkt jest wigczony i Sciagniesz gamek,
bedzie wytaczony, dopoki nie wlozysz go z powrotem.

+ Uwaga: Nalezy pamietac, ze jesli urzadzenie jest chodne,
nalezy doda¢ 3 minuty do czasu gotowania.

+ Uwaga: jesli chcesz wstrzasnac sktadnikami, wyciagnij
garnek z urzadzenia za uchwyt i wstrza$nij nim po
osiagnieciu 2/3 czasu gotowania.

+ Gdy czas gotowania osiagnie swoj kres, wyciagnij
garnek na zewnatrz urzadzenia. Urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

+ Jesli potrawa nie jest ugotowana w pozadany sposob,
wiacz jg ponownie na kilka minut.

+ UWAGA: Garnek i jedzenie beda bardzo HOT.

+ Umie$¢ garnek na gtadkiej powierzchni zdolnej do
utrzymania wysokiej temperatury.

CZAS | TEMPERATURA

+ Czas trwania i temperature mozna regulowac za pomoca
symboli A /¥ (2, 4).

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY
+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programow.

+ Aby wybra¢ program, nacisnij dowolny przycisk programu
(5.1-5.8).

+ Jedli chcesz, mozesz rowniez zmienic ustawienia
temperatury i czasu dla programéw wstepnie ustawionych
(24).

+ Po wybraniu programu nalezy nacisnag¢ ikone on/off (1),
aby rozpocza¢ ogrzewanie. Zobaczysz, ze timer zacznie
dziatac.

+ Aby zmienic jakiekolwiek ustawienia podczas gotowania,
nalezy najpierw wstrzymacé prace, naciskajac ikone on/off
(1), zmodyfikowa¢ zadane ustawienie (2,4), a nastepnie
wznowi¢ prace, naciskajac ponownie on/off (1).

+ UWAGA: Podczas fazy gotowania mozna nacisnag¢ ikone
on/off (1), aby zatrzymac¢ urzadzenie. Timer rowniez
zatrzyma sie i wySwietli pozostaty czas. Nacisnij ten
przycisk ponownie, aby wznowi¢ faze gotowania.

* Frytownica wyda sygnat dzwiekowy po zakoriczeniu
czasu gotowania.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli nie jest, wystarczy wiozy¢ pojemnik z powrotem do
frytkownicy i zaprogramowac timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

* Po zakonczeniu gotowania nalezy zdja¢ garnek z
urzadzenia. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA
+ Odiacz urzadzenie od sieci elektryczne;.
* Pozostawic do ostygnigcia.

+ Wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w rozdziale
"Czyszczenie".

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczy$¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze, ani produktow ciernych.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszczaj go pod biezaca woda.

+ Wskazane jest regularne czyszczenie urzadzenia i
usuwanie resztek jedzenia.

+ Jedli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze ulec degradacji i nieubtaganie
wplynag na diugos¢ okresu uzytkowania urzadzenia, a
takze moze stac sie niebezpieczne w uzytkowaniu.

« Zadna z czesci nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

* Mozna je my¢ w gorgcej wodzie z mydtem.




+ Pozycja do odsaczania/suszenia artykutdw nadajacych
sig do mycia w zlewie musi umozliwia¢ tatwy odptyw
wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czg$ci przed ich
montazem i przechowywaniem.

OBSLUGA

+ Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcja,
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWA

+ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowanego
Serwisu Technicznego. Nie prébowac rozbiera¢
urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

GWARANCJA | POMOC
TECHNICZNA

Produkt ten korzysta z uznania i ochrony gwarancji prawnej
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Aby dochodzi¢
swoich praw lub intereséw, musza Panstwo udac sig

do ktérego$ z naszych oficjalnych serwiséw pomocy
techniczne;.

Najblizsza mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem
internetowym: https://www.blackanddecker.eu//

Moga Panstwo rowniez poprosi¢ o odpowiednie informacie,
kontaktujac sie z nami.

Niniejsza instrukcje oraz jej aktualizacje mozna pobra¢ ze
strony https://www.blackanddecker.eu//.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH W UNII
EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU WYMAGAN
PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH W DANYM KRAJU
EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

+ Materialy, z ktérych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajdujg si¢ w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo
si¢ ich pozby¢, nalezy umiesci¢ je w kontenerze
przeznaczonym do tego typu materiatéw.

+ Produkt nie zawiera koncentracji substancii, ktore
mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie
Panstwo pozbyc¢ tego produktu po zakoriczeniu
okresu jego uzytkowania, nalezy go przekazac¢
przy zastosowaniu okreslonych srodkoéw do
autoryzowanego podmiotu zarzadzajacego
odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej

zbiérki Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE).

+ To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2014/35/EU
niskonapieciowych 2014/30/EU o Kompatybilno$¢
elektromagnetycznej, z dyrektywa 2011/65/EU w sprawie
ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym
oraz dyrektywa 2009/125/EC w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu stosowanego w produktach
zwigzanych z energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black
& Decker® i BLACK+DECKER™ sg zarejestrowanymi
znakami towarowymi The Black & Decker® Corporation
i s uzywane na podstawie licencji. Wszelkie prawa
zastrzezone. Importowane i dystrybuowane przez
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABELA ZALECEN

+ Tutaj znajdziesz nasze zalecenia dotyczace czasu i
temperatury smazenia réznych potraw.

+ UWAGA: Ustawienia te sg jedynie orientacyjne.

« Zywno$é moze réznié sie pochodzeniem, rozmiarem,
ksztattem i marka, dlatego nie mozemy zagwarantowaé
najlepszych ustawien dla zadnej konkretnej zywnosci.




PORADNIK KULINARNY llosé pokarmu (g) | Czas Temp. Shake Informacje dodatkowe
(min-max) (min) (°C)

Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone frytki 300-1200 9-16 200 Tak

Grube mrozone frytki 300-1200 11-20 200 Tak

Frytki domowe (5x8mm) 300-1200 16-10 200 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

D_omoyve kliny 300-1200 18-22 180 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

ziemniaczane

Domowe kostki 300-1200 12-18 180 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

ziemniaczane

Rosti 250 15-18 180 Tak

Potato gratin 500 15-18 200 Tak

Mieso i drob

Stek 100-500 8-12 180

Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Butka z kietbasg 100-500 13-15 180

Pateczki perkusyjne 100-500 18-22 180

Piers z kurczaka 100-500 10-15 180

Przekaski

Spring rolls 100-400 8-10 200 Tak

Mrozone nuggetsy z 100-500 6-10 200 Tak

kurczaka

Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200

Mrozone przekaski z serem | 100-400 8-10 180

w bulce tartej

Warzywa faszerowane 100-400 10 160

Pieczenie

Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia/

naczynia do piekarnika
Quiche 400 20-22 180 Uzyj formy do pieczenia
Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do pieczenia/
naczynia do piekarnika
Stodkie przekaski 400 20 160




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Nie dziata AIR FRYER.

Urzadzenie nie jest podtaczone
do pradu.

Wi6z wtyczke sieciowa do uziemionego gniazdka
ciennego.

Nie ustawites timera.

Nacisna¢ przycisk zgodnie z wymaganym czasem
gotowania, aby wigczy¢ urzadzenie.

Potrawy smazone w AIR

llo$¢ jedzenia w garnku jest

Do garnka wktadaj mniejsze partie jedzenia.

FRYER nie sg gotowe. zbyt duza. Mniejsze partie sq smazone bardziej
réwnomiernie.
Ustawiona temperatura jest Naciskaj przyciski temperatury, az osiagniesz
zbyt niska. pozadang temperature.
Ustawienie temperatury - patrz przewodnik
gotowania w celu odniesienia.
W AIR FRYER potrawy sg Niektore rodzaje zywnosci Zywno$é, ktora lezy na sobie lub w poprzek (np.

smazone nierownomiernie.

wymagaja wstrzasniecia w
potowie czasu gotowania.

frytki) wymaga wstrza$niecia w potowie czasu
gotowania.

Smazone przekaski nie sg

Uzyto niewtasciwego rodzaju

Nalezy zapozna¢ si¢ z instrukcjami gotowania

chrupiace po wyjsciu z AIR zywnoSci. producentow zywnosci.

FRYER.

Z urzadzenia wydobywa sie Stosowano zywno$¢ o duzej Nie nalezy stosowa¢ grup pokarmowych
biaty dym. zawartosci oleju. 0 wysokiej zawartosci oleju lub dodawac

Do jedzenia zostat dodany olej.

dodatkowego oleju, ktory nie jest wymagany.
Frytownica powietrzna wykorzystuje technologie,
w ktorej wymagana jest mata ilo$¢ oleju lub jego
brak.

Garnek zawiera jeszcze
pozostato$ci tuszczu z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
thuszczu w garnku.

Upewnij sig, ze prawidtowo wyczyscisz garnek po
kazdym uzyciu.

Nie mozna wsung¢ tacy do
urzadzenia.

Garnek przetadowany.

Nie nalezy napetnia¢ garnka powyzej wskazania
podanego w instrukcji gotowania.




EAAHNIKA (Metag@paon amé Tig apxikég odnyieg)

OPITEZA AEPA
BXAF5000E
BXAF5001E

Ai6TIpE TIEAGTN,

Zag euxapIoToUE TTOAU TTOU ETTIAECATE VOl AyOPATETE Eva
Tpoi6V TnG papkag Black+Decker.

H Texvohoyia, o oxedlaoudg kai n Aeiroupyia Tou,

o€ ouvduaopd e To yeyovag 8Tl To TTPoidv TAnpoi
TIG QUOTNPOTEPEG TTIPOSIaYPAPEG TIOIGTNTAG Ba 0ag
eaopahioouv RPN 1KavoTIoinan yia TTOAU Kaipo.

ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ KAI
MPOEIAOMNOIHZEIZ

* AloBdoTe TTPOOEKTIKA TO TTaPOV
QUAAGDI0 0dnyiwv TTpIv BEéoETE OF
AeIToupyia T OUOKEUN, Kal QUAALTE TO
yIO VO TO OUPBOUAEUEDTE OTO HEANOV.
H un thpnon kai un cupudpewaon
HE TIC €V AGyw 0dnyieg ptropouv va
0dnynoouv o€ aruxnua.

* KaBapioTe 0Aa ta pépn Tou TTPpoidvTog
Trou Ba épBouv o€ eTaQn We TPOQIUA,
OTTWwG UTTOdEIKVUETAI OTO TUANA
kaBapiopou, TTpIv ato Tn XpAon.

* AUTA) T CUOKEUR UTTOPOUV Val TN
xpnaoiyotolouv maidid nAikiag 8 eTwv
Kal Gvw KaBWw¢ TTioNG Kal ATopa e
HEIWPEVEC CWHATIKES, AITONTNPIAKES
f d1aVONTIKEC IKAVOTNTEG 1) hE EAAEIYN
EPTTEIPIAC 1 YVWOEWV, EQOTOV TOUG
TTOPEXETAI N KATAAANAN eTTOTTTEI 1)
EKTTAIOEUTOUV OTNV ao@aAf xprion NS
OUOKEUNS KOl EQOTOV KATAVOOUV TOUG
KIVOUVOUG TTOU £yKUMOVEL. Ta Taidid
OeV TIPETTEI VO TIAICOUV ME Tr) GUOKEUN.
O kaBapiouds kal n ouvipnon amd
TOV XPNoTn dev TIPETTEI val yiveTal ammd
TTaIdIa Xwpig ETTiBAEYN.

* AuTi| n ouakeur| dev TTPoopICETal
yia AsiToupyia Péow eEWTEPIKOU
XPovodIakdTIT 1 EEXWPIoTOU
OUOTAUATOG TNAEXEIPITHOU.

* Edv 10 kaAwdio Tpogodoaiag
EXEI UTTOOTET (NUId, TTPETTE
Va avTikataoTaBei amo Tov
KOTOOKEUQOTH, TOV QVTITIPOCWTTO
o€pPIg Tou A Tapduola 1dIKeUpéva
aropa yia va amoeuxBei o Kivouvo.

* Autfi n auokeun TpoopieTal yia
XPNON O OIKIOKES KAl TIAPOUOIEG
£QAPUOYES OTTWG:

- XWPoug koudivag TTpoowTTIKoU O€
KOTOOTAWATA, YPa@Eia Kal GAAa
epyaaiakd mepIBaAovTa,

- QYPOIKIEG,

- amd eAdTEC o€ EEVODOXEID, HOTEA
Kal GAAa TrepIBAANOVTA OIKIAKOU
TUTTOU,

- o¢ TrepIBAANovTa TUTTOU bed and
breakfast.

A MPOZOXH, KaUTEG ETTIQAVEIEG.

+ Mpiv ouvdEoETe TN GUOKEUN OTO Pelpa, EAEYETE OTI N TAON

TIOU QVOQEPETAI TNV TTIVAKI®A OTUAVONG GUMTTITITE HE
TNV 70N ToU PEUNATOG.

* ZUVOEDTE T OUOKeUR O€ TIPiCal BIKTUOU PE OVOPAOTIKA

10U TouAdyioTov 10 auTrép.

+ To BUopa TG TPiCag TNG OUCKEUNG TIPETTEI VOl CUWTTITITEI

pe TV nAektpIkr Baon AMung pedpatog. Mnv aAdlete
ToTé 10 BUapa TG Tpidag. Mn xpnaoiporoieital
METAOXNUATIOTEG OTO BUCHA TNG TTPICAG.

* Mnv xpnaiyoTroieite T GUOKEUN GV TO KAAWDIO

Tpo®odoaiag A To BUaua Exel uTroaTEl {NUIAL.

* Mnv tpapare 1o kaAwdio Tpogodoaiag. Mn

XPNOILOTIOIEITE TTOTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO yia val
ONKWVETE, VO PETAPEPETE 1) va ByGAeTe ammd Ty Tmpida Tn
OUCKEUN.

* Mnv TUAIVETE TO NAEKTPIKO KaAwdIo o UvdEaNG yUpw aTmd

TN GUOKeUR.

* EAéyEre v Kardataon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag. Eav

uTroaTel gnuid, Ba augnBei o Kivduvog nAektpotAngiag.




* Mnv agrivere 1o KaAwdio aUvOeaNG va KpépeTal eAelBepa
1} va €pXETal O€ ETAQR WE TIG BEPUES ETTIPAVEIES TNG
OUOKEUNG.

+ EGv 10 TepiBAnpa NG OUCKEUAG OTTACEI, ATTOCUVOEDTE
QUECWG TN CUCKEUR aTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO YIa va
amo@UyeTe TV TBavoTnTa NAEKTPOTTANEiaG.

* Mnv ayyidete To BUoua aOvdeang e uypd xépia.

* Mévo yia eowTepIKr XpAoN.

* Mn xpnaiuotoleite 00Te va QUAACTETE T GUOKEUR O€
€€WTEPIKOUG XWPOUG.

» Mnv a@riveTe TN GUCKEUN ekTeBEINEVN OE BpoxXA A
uypaaia. To vepd TToU EIGEPXETAI OTr GUOKEUN QUEAVEl
Tov Kivduvo nAektpotrAngiag.

* H Beppokpacia Twv TPooBACILWY ETIGAVEILV PTTOPET VI
eival upnAf 6Tav n GUOKEUR ival o€ AsiToupyia.

* Mnv ayyidete kavéva Beppaivopevo PEpog, kabwg auto
uTopei va pokaAéael copapd eykauyara.

XPHZH KAl ®PONTIAA

+ Emekreivere TARpwg T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
ouakeung TTpIv ammé k&Be xpron.

+ Xpno1poTIoINaTE T CUCKEUR HOVO €AV Ta EGapTApaTA A
10 £§apTApaTa Eival owoTd ToTobETNPEVA.

* Mnv xpnaigoTolgite TN ouokeur| €av Ta e§aptApaTa
TT0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE AQUTAY Eival EAATTWHOTIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* Mnv xpnaolgoTrolgite To Pnxavnua étav eival adelo.
* Mnv pETAKIVEITE T GUOKEUR KaTa TN XPrON.

+ Mo va diatnproete Tv avTikoAMnTIKr Bepareia o€ kaAr
KardaTtaaon, pnv XpnoiyoTrolEiTe HETAAAIKG A HUTEPA
okeln Tavw TgG.

* Mnv miéeTe T XwpnTIKOTNTA EQYATIAG TNG CUCKEUNG.

+ ATIOgUVOEDTE TN CUGKEUR a6 TO BiKTUO GTAV dEV
XPNOIKOTIOIEITaI KO TIpIV avaAGBeTe oTroladATIoTE
epyacia kabapiauou.

+ AToBnkeuaTe AUTA TN GUOKEUR Hakpid ammd Taidid A / Kai
GTOUA E OWUATIKA, AIoBNTNPIOKA A HEIWEVN WUXIKA f
EMeiyn epmeipiag kar yvwang.

* Mnv amoBnKeUeTe A HETAQEPETE TN TUTKEUR €AV Eivall
akopa (eaTn.

* Mnv agriveTe TTOTE TN GUOKeUT) GUVOEDEPEVN KaI XWPIG
emiBAeyn eav dev xpnaipotroieital. Autd efoikovopei
EVEPYEID Kl TIapaTeivel TN SIdpKela WG TNG GUOKEUNG.

» Xpno1UoTTolEiTe JOVO OKeUN KATAAANAQ yIa TV
uTroaTAPIEN UYNAWY BEPUOKPATIWV.

+ Q¢ avagopd, aTov ouvnupévo Trivaka Ba Bpeite ia
0U0TO0N OXETIKA pE TN BeppoKpaaia payelpéuatog kai 10
XPOVO yia TTOAG yeUpaTa.

+ To TpoidV TrEpIEXEI NAEKTPOVIKG aTOIKEIO KOl BEppavTIKG
oToixeia. Mnv 10 BadeTe o€ vepd Kal Pnv T0 TIAEVETE g
vePO.

* Mnv kaAUTrTeTe TNV €i00d0 Kal TV €080 aépa KaTd Tn
diapkela g diadikaaiag Aermoupyiag. Mnv ayyidete 10
E0WTEPIKG TOU TIPOIGVTOG. ATTOQUYETE TO (EUATIONA.

* Mnv kataoTpé@ete CnpIES, TPARASTE 1) TIEPIOTPEWTE
évrova 1o KaAWAI0 TPOYOBOTIag, XPNTIUOTIOINCTE TO
Y10 VO PETAQEPETE BAPIG GOPTIC A VA TO PETATPEWETE,
yia va amoUyete nAektporAngia, TTupkayid kar dAAa
aruxAuara. Eav 1o kahwdio 1po@odoaiag Exel UTTOOTE
{nuid, TTpETTEN va avTIKATAOTABE! ATTO TOV KATAOKEUAOTH,
TOV QVTITTPOOWTTO G€PPRIG TOU 1} TTAPOLOIa EIBIKEUPEVA
aropa yia va amogeuyBei o Kivduvog.

+ TommoBetAaTE TO TTPOidV TrEpiTIoU 30 cM pakpId aTmd Tov

TOiX0 1) Ta €TMITTAQ Y10 Va1 ATTOQUYETE TV KATAGTPO®H TOU.

NEPIrPA®H

A. Wnolakdg mivakag eAEyxou

1. Eikovibio evepyomoinang/amevepyotoinong
Eikovidia pUBpiong Beppokpaaiag
Wnolakn 086vn
Eikovibia pUBuiong wpag
NMPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA
5.1 MNpbypappa mitoag
5.2 Mpbypappa Tyavntwv Tatarwv
5.3 MNpbypapua kpéatog
5.4 Mpbypappa yapidag
5.5 Mpdypapua wapiwv
5.6 MNpdypapua TuuTdvwy KoTéTTOUAOU
5.7 Mpdypapua Aaxavikwv
5.8 Mpdypaypa emdopTiwy
Eioodog aépa
KatoapéAa
Aaph
AvTIKOMNTIKOG BiTKOG
‘E¢odog aépa
KaAwdio Tpopodoaiag kar fuopa

[AEE i i

OEmMmoo®

Edv 10 povtéAo TG auokeung aag Oev S106ETEN Tal
agegoudp Tou TEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, HTTOPoUV
€TIONG va ayopacTouv EXwPIaTA amé TV YTnpeaia
Texvikng BorBeiag.

EAAHNIKA



OAHFIEZ XPHZHZ
MPIN ATIO TH XPHEH

* BeBaiwbeite o1 £xe1 apaipebei 0AOKANpPN n ouckeuaaia
TOU TTPOIGVTOG.

* [pIv XpnOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YO TIPWTN YOPA,
kaBapiaTe Ta pépn Tou Ba EpBouv g€ eTaQR Pe
TPOQILA HE TOV TPOTTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
«KaBapiopogy .

+ O aépag uwnAng Beppokpaaiag Ba péel £Ew amd Ty
£¢odo kard n didipkela TG diadikaaiag epyaaiag Tou
TIPOIGVTOG.

XPHZH

* Z€TUAigTe evTEAWG TO KOAWSIO TTPIV TO CUVOEDETE.

* ZUVOEDTE TN OUCKEUN OTO PEULA.

* Znueiwan: XeIPIOTEITE TO OXEIO XPNTIUOTIOIWVTAG TN
Aapn Tou. Mnv ayyieTe To Tyavi otav eival kauto.

+ BaCoupe péoa oty karaapoAa Ta uAiké TTou BéAoupe va
mnyaviooupe (I).

+ TommoBetaTe TV karoapoAa péoa oTn epiteda.

« MamoTe 10 kouptri ON/OFF (1) yia 3 deutepdAeTmta yia
VOl EVEPYOTTOIRTETE TN CUCKEUN.

+ PuBpioTe T Beppokpaaia kal 10 XpOvo XpnaIHoTIoIWVTag
Ta avahoya koupTmd ) EMAESTE pia aTmd Tig 8
TpokaBopIapéveS AeiToupyieg, kaBwg n apyIki
Beppokpaaia kal 0 xpovog Ba eivar 200°C kai 18 Aetrtd.

+ MaraTe Eavad To KoupTri evepyotmoinang/
QTTEVEPYOTTOINONG YIa VOl EEKIVATETE TO payeipepa (1).
Edv 10 agrioee evw ival emmiAeypévn otroladrTroTe
mpokaBopiopévn Asitoupyia, Ba amevepyotroinBei o€
KaTaoTaoN avapovAg HETA amd 1 AetTo. Auté 10X UEl Kal
yia TNV Taucon oTn péon tng dladikaciag PayelpépaTog.

* JHME'1QZH: Eév 10 rp0idv eivar evepyoTroinpévo Kai
TpaBneTe To doxeio, Ba eival afnaTo péxp! va To PaAeTe
¢ava péoa.

« JHME'1QZH: AdBete umown 6TI Qv n GUCGKEUN €ival
dpoaepn, Ba TpéTel va TTPoaBETETE 3 AETTTA OTO XPOVO
payelpéparTog.

* Znueiwon: av BéAeTe va avakivioeTe Ta UNIKA, TpapAgre
NV KaToapoAa £§w amo Tn guokeun amé T Aapnh
kal avakiviaTe TV agol @Téoouv Ta 2/3 Tou Xpovou
HayEIPEUATOG.

* MOAIg 0 xpdvog payeipéparog QTaoel oTo TEAOG Tou,
TPaPAgTE £¢w TV KaTgapdAa £Ew amd T ouokeur). H
ouokeun Ba amevepyoTroinBei autépaTa.

+ Edv 10 @aynT6 Oev payelpeutei OTTwg eMIOUEITE,
EVEQYOTTOINATE TO EAVA YO HEPIKA AETTTAL.

+ MPOZOXH: H katgapdAa kai 1o @aynté Ba eival TTOAU
(eaTa.

+ TommobetiaTe TNV KATGAPAAA TTAVW ATTO pid ATTAR
EMPAVEID KAV VO UTTOOTNPiEl UYNAEG BepUOKPATIES.

PYOMIZH XPONOY KAI OEPMOKPAZIAZ

+ Mmopeite va puBpioete T didpkeia kal T Beppokpaaia
XPNOILOTIOIWVTAG Ta GUUBOAG A [V (2, 4).

NPOKAGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

* Aut n ouokeun S1a6¢tel 8 TpokaBopiopéva
TIpoypAuUaTa.

* [0 va emMIAECETE Eva TIPOYPAUKA, TIATAOTE OTTOIOdITTOTE
amoé Ta KOUWTTIAN Tou Tipoypdpparog (5.1-5.8).

* Edv BéAerte, pmopeite emiong va aAAGEeTe TIg pubuioeig
Bepuokpaaiag kar wpag yia Ta mpokabopiopéva
Tpoypdupara (2,4).

+ MOAIG emTiAeyei TO TIPOYPOKA, TTATACTE TO EIKOVIGIO
evepyotroinang/amevepyotoinang (1) yia va ekivioete
Tn B¢ppavan. Oa deite 611 0 XpovodIakeTTnG Ba apxioel
val EKTEAEITAN.

« [a va aMagete omoiadnote pUBUIoN KaTd Tn SIAPKEID
TOU JAYEIPEPATOG, KAVTE TTpWTa TTaUaT TTATWVTAS TO
elkovidio on/off (1), TpomroTroifaTe TV £mBUPNTA PUBUION
(2,4) ka1 aTn GuvéxEla auveyioTe TarwvTag Eavd on/off
().

* ZHMETQZH: Kard m didipkeia g ¢aang payeipéparog,
MTTOpEITE va TIATAGETE TO €IKOVIDIO evepyoTroinang /
amevepyotroinang (1) yia va atapartioete T ouokeun. O
XPovodiakeTTng Ba oTapathael emiong kai Ba epgpavioel
6, T xpdvog amopével. MaraTe Eava autéd To koupTi yia
VO OUVEYIOETE TN GAGT HaYEIPEUATOG.

* H @pitéa Ba nynoel otav TeAelwoel o Xpovog
HayEIpEUATOG.

« EAéyre yia va eite 611 To @aynTo eival payelpepévo.

* Edv 6ev eival, Tpémel povo va TOTToBETHTETE TO
doyeio Tiow aTn PPITECA KAl VA TTPOYPAUATIOETE TO
XPOVODIOKOTITN va payelpelel yia Aiya akoun AeTTd.

+ Otav oAokAnpwBei To payeipepa, agaipéaTe
TV karaapdAa amd T ouokeun. H cuokeun Ba
amevepyotroinBei autépara.

MOAIZ ONOKAHPQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ
+ ATTooUVSEDTE TN CUCKEUR AT TNV TIPiCa.
+ AQrOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe Tn ouokeun 0Tiwg eényeital oty evotnTa
«KaBapiopa.

KAOAPIZMOZ

+ ATroouvd£aTe T OUCKEUR aTTo TO JIKTUO KAl AQACTE
TNV Va KPUWOEI TTPIV avaAdReTe 0TToIadHTIOTE Epyaaia
kabapiopou.




+ KaBapioTe Tov E0mAIoud pe éva uypd Tavi Pe PEPIKEG
0TayOVEG UYPOU TTAUGNG KAl OTr GUVEXEID GTEYVWOTE TOV.

* Mnv xpnaiporoieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA pE OIvo fy
Baaiké pH, 6Twg xAwpivn 1 AciavTika TpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo6 TNG CUCKEUNG.

+ Moté unv BuBicete T cuokeun ot vepd 1} 0TToI0dATIOTE
aMo uypo 1 TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUWEVO VEPO.

* YuvIoTaTal va kaBapideTe TaKTIKG TN CUOKEUR Kal va
AQQIPEITE TUXOV TPOPIUA TTOU TIAPANEVOUV.

+ Edv n guokeun dev gival o€ KaAf katataon
kaBapidtnTag, n emeaveid TG pmopei va utroabuioTe
Kai va etmpedioel avamo@eukTa Tn SIAPKEI TNG WPEAIUNG
{WAG TNG GUCKEUNG Kall UTTOPET VO KATAOTET U ao®aArg
om xprian.

« Kavéva amo Ta pépn dev eival kataAAnAo yia kaBapiopod
07O TTAUVTIPIO TTIATWV.

+ MmopoUv va mAuBolv ot (aTd vepd e aamolvi.

* H Béon amooTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
TIoU TTAEVOVTaI OTO VEPOXUTN TIPETTEI VOl ETTITPETTEN TNV
€UkoAn amooTpayyion Tou vepou.

* 311 GUVEXEID OTEYVWOTE OAa Ta Pépn TTPIV aTrd T
ouvappoAdynan kai Ty amobrikeuat| Toug.

AEITOYPTIA

+ OmoladroTe pn evoedelyuévn xprion i xpRon
QvTiBETN TTPOG TIG 0BNYiEG XPAONG UTTOPET VO EYKUHOVE
KIVOUVOUG, KaIl OKUPWVEI TV €yyUnan Kal Tnv €uBvn Tou
KOTOOKEUQAOTH.

NMPOBAHMATA KAI ENIZKEYEZ

* Y€ TiepiTTwon BAGRNG, HETAPEPETE TN GUOKEUN
O¢€ EYKeKPIPEVN UTINPETTa TEXVIKNAG BoRBeiag. Mnv
TIPOCTIABNACETE VA TNV ATTOCUVAPUOAOYATETE A va TV
E€TTIOKEUAOETE YIaTI UTTOPET val eKTEBEITE € Kivduvoo.

EFTYHZH KAI TEXNIKH BOHOEIA

To Tpoidv auTd TUYXAVEI TNG AVAYVWPIONG KAl TNG
TTPOCTACTOG TNG VORIKAG £yyUNONG OUPGWVA WE TV
10¥Uouoa vopoBeaia. MNa va SiekdIKATETE Ta dIKaIWUATE
006 f} Ta CUPPEPOVTE oag, TIpéTel va ameubuveite

o€ OTTOIa0ATIOTE OTTO TIG ETIONWEG UTIMPETIES TEXVIKAG
BoriBeiag.

Mmopeite va Bpeite T0 TANCIEGTEPO ATT6 AUTA,
pmraivovtag atov akdAouBo dikTuakd TTo: https://www.
blackanddecker.eu//

MmopeiTe €miong va {nTAOETE OXETIKEG TTANPOPOPIEG
ETTIKOIVWVVTAG Jadi pag.
MmopeiTe va kateBAoETE QUTO TO EyXEIPIDIO 0BNYIWV

Kal TIG EVNUEPWOEIG Tou an dielBuvan https:/www.
blackanddecker.eu//.

IA TIZ EKAOXEE EE THE EYZKEYHE KAI/H EQOZON
IEXYOYN TA MAPAKATQ ETH XQPA EAX
OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQEIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

+ Ta UAIKG TToU amapTifouv Tn CUCKEUATTa AUTAG TNG
OUOKEUNG, TUMLETEXOUV O€ TIPOYPANUA OTTOKOMIBIG,
TagIvounang kai avakukAwaon Toug. Av BéAeTe
va ammaAlayeite améd autd Ta UNIKG, PTTOPEiTE va
XPNOIHOTIOINTETE TOug dNUOTIOUG KABOUG TTou
evdeikvuvtal yia KaBe €idog UAikoU.

+ To TTpOidV dev TTEPIEXEI CUYKEVTPWOEIS OUCTWY TTOU
pTropoUv va BewpnBolv emMIZAKIES yia TO TIEPIBAAAOV.

Autd 10 aUpBoAo onuaiver 6T €dv BEAeTE va
amaMayeite amé 1o TPoidy, dtav xel
ohokAnpwBei 0 KUKAOG {wrg Tou, 0QEiAeTE va 1o
evamoBéoerte, e Ta katdAMnAa péoa, oTa xépia
evog diayelpiaTr amoBARTWY, EYKEKPIPEVOU yIa
TNV EMIAEKTIKI) GUAOYRA amopAfTwV E18Wv
NAeKTPIKOU Kal NAekTpovIKoU e§omAiopol (AHHE).

+ To Trapdv TPoidv CUPHOP@WVETaI pE TV 0dnyia
2014/35/EU xaunAng téong, pe v odnyia 2014/30/EU
yia v nAekTpopayvnTikA oupBatdéTnta, pe v odnyia
2011/65/EU yia Tov TrepIOpIaNO TNG XPONG OPITHEVWY
EMIKIVOUVWY OUTIWY OE NAEKTPIKG KOl NAEKTPOVIKO
e¢omAIopo Kai pe Ty 0dnyia 2009/125/EC yia Tig
amaithoElg 0IkoAoyIkoU axediacpol 6aov apopd Ta
OUVOEBEVA [E TNV EVEPYEID TTPOIOVTAL.

Ta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ kai 1a
Aoyortuta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™

eival ofpara kararebévra g The Black & Decker®
Corporation Kai xpnaipotoioUvtal e édeia xpnong. Oha
10 dikalwpaTa dlatnpolvTal. Eiodyeral kai Slavéperal amo
v ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

MINAKAZ LYZTAZEQN

+ Edw pmopeite va Bpeite T oU0TAON HOg OXETIKG WE TNV
Wwpa kai T Bepuokpaaia yia 10 TNyAvIoHA S1AQOPETIKWY
YEUPATWV.

« THMETQZH: Autég o1 puBuioeig ivar uovo evOEIKTIKES.

* Ta 1pé@Iua eVOEXETAI VA DIAPEPOUV WG TIPOG TV
TIpoéAeUan, TO pEyeBOG, TO OXAWA KAl TO EUTTOPIKO GHiHA,
ETTOPEVWG OEV UTTOPOUHE Val £yyunBoUlE TIG KAAUTEPES
PUBKITEIS YIO OTTOI0BATIOTE GUYKEKPILEVO TPOPILO.

EAAHNIKA



OAHI Oz MATEIPIKHZ MogotnTa TpoPng | Xpod- O¢ppo- Zeiw Mpoabereg TANpO-
(9) (eAaxI0TO-é- vog Kpaoia popieg
yioT0) (Ae- (°C)
ma)

Marareg & TaTdTeg

NETITEG KATEWUYHEVES 300-1200 9-16 200 Nai

TIATATEG

[Mayi€g karewuyuéveg 300-1200 11-20 200 Nai

TIATATEG

Tmimikég ardareg Tnyavitég | 300-1200 16-10 200 Nai MpoaBéToupe 1/2 k.0.
st]]

ZTITIKEG OPRVES TIATATOG 300-1200 18-22 180 Nai MpoaBéToupe 1/2 k.0.
AGd!

ZmiTikoi KUBoI TTaTaTag 300-1200 12-18 180 Nai MpoaBéToupe 1/2 k.0.
AGdI

Péari 250 15-18 180 Nau

kpdmiv TTaTarag 500 15-18 200 Nai

Kpéag & MouAepikd

MmrpiZoAa 100-500 8-12 180

XolpIvég PTTpIfoAeg 100-500 10-14 180

Xapmoupykep 100-500 7-14 180

PoAd Aoukavikou 100-500 13-15 180

Kvrpeg 100-500 18-22 180

2160 KOTOTIOUAOU 100-500 10-15 180

Zvakg

Ehamipia 100-400 8-10 200 Nai

Kareyuypéva nuggets 100-500 6-10 200 Nai

KOTOTTOUAOU

Karewuypéva daytuha 100-400 6-10 200

wapiwv

Karewuypéva ovak Tupiod | 100-400 8-10 180

e wiyouha

lepioTd Aagavikd 100-400 10 160

Yhoiuo




Kéik 300 20-25 160 Xpnaiyotoinate Tayi /
Tayi poupvou

Kig 400 20-22 180 XpnaoigomoiaTe Tayi

Magivg 300 15-18 200 XpnaiyotoifaTe Tawi /
TaYi poupvou

'Auka avak 400 20 160

ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN
MpopAnua Meavn aitia Noon
H @piméCa air dev Aeiroupyei. | H ouokeur dev eival TotoBetiaTe 10 BUCHA OE PIa YEIWUEVN TTPICAL.

auvOedEPEvn aTny TIpida.

Aev éxete puByioel To
XPOVOETPO.

MamoTe 10 KoupTri av@Aoya We Tov aTTaIToUPEVO
XPOVO HOYEIPEUATOG VIO VOl EVEPYOTIOIATETE TN
OUCKEUR.

Ta Tpé@Iua ToU
yavifovtar pe 10 AIR
FRYER &¢v yivovrai.

H mogémTa Tou gayntou aTo
doxeio eival Tapa oAU,

Bahre pikpdrepeg TapTideg TPOPILWY TNV
karaapdha. O1 pikpdTepeg TapTideg Tyavicoval
1710 OLOIOHOPYA.

H puBpiopévn Beppokpaaia
eival oAU xaunAn.

MéoTe Ta KoupTd Bepuokpaaiag péxpl va
@raoeTe oy emMOupnTA Beppokpaaia.
PuBpion Beppokpaaciag - avatpégre aTov 0dnyd
HOYEIPEUATOG YIa AVAPOPA.

To @aynté yaviletar dvioa
o1o AIR FRYER.

Opiapévol TUTTOI TPOPIHWY
TIpETEl Va avakivodvTal aTa
MI0G Tou XpOvou payeIpéUaTog.

Ta Tpé@Iua Tou BpiokovTal TTavw 1 aTTévavTl amd
T0 GAAO (TT.X. TTATATEG) TPETTEN VA avaKIVOUVTal
0Ta PIoG TOU XPOVOU PayEIPEPATOG.

Ta yavnté ovak dev eival
Tpayavd 6tav Byaivouv ammod
10 AIR FRYER.

XpnaoipotoinBnke
AavBaouévog TUTTOG TPOPiHOoU.

Avarpére aTI 00nyieg YayeIPENOTOC TwV
KOTOOKEUAOTWY TPOPIHWV.

Neukdg kamvag Byaivel amd
N OUOKEUN).

‘Exouv xpnaipotoinBei
TPOQIA e UYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA O€ AGOI.
270 QaynTo xel TPOOTEDE
JstolR

Mnv xpnoipoTrolgiTe OpAdES TPOPIHWY e UWNAR
TIEPIEKTIKOTNTAl € AASI Kall PNV TIPOCBETETE
emiAEov AGdI TTou dev amaiTeiTal.

Mia @pité{a xpnaoipoToiei Texvohoyia dTou
amaireital xaunAd A kaBoAou AGd!.

H yAdoTpa mepiéxel akdpa
umroAeippara Aitroug amd
TiponyoUpevn xprian.

O Aeukdg kamvog pokaAeital amo ™ Béppavan
AiTroug o doyeio.

®povrifoupe va kabapilere owaTd TNV kKaTaapdAa
ETA amd k&Be xpAon.

Aev pmropei va alpel 10
bioKo péoa aTn GUOKEUR.

To Goxeio UTTEPPOPTWONKE.

Mnv yepidete TNV KatoapdAa Trévw aTrd TV

¢vOEILN TTOU AVAPEPETAI OTOV 0BNYO HAYEIPEUATOG.

EAAHNIKA



PYCCKW (MepeBoa oT opuriHanbHoit MHETPYKLmK)

BO3AYLIHASA ®PUTIOPHULIA
BXAF5000E
BXAF5001E

YBaxaeMblit KnneHT!

BonbLuoe cnacubo, YTo peLmnu npuobpecTi Tosap
6peHna Black+Decker.

OH BbIMOMHEH C NPUMEHEHNEM NEPEeAOoBbIX TEXHOMNOTMIA,
VIMEET SMEraHTHbI AN3aliH, HAAEXHYK KOHCTPYKLNIO

1 npeBbILaeT Hanbonee TpeboBaTenbHble CTaHAapTbl
Ka4ecTBa, 4T0 06ECNeYnT NONHOEe COOTBETCTBUE BaLLMM
TpeboBaHNSM W NPOAOIKATENBHBINA CPOK CMYXXObI.

COBETbI MO BE3OMACHOCTU U
NPEOYNPEXOEHUA

* BHMumaTenbHo npoutuTe Ty
WHCTPYKLMIO Nepes BKIKOYEHNEM
anekTponpubopa 1 coxpaHuTe ee
ANS UCNoNb30BaHNs B ByayLiem.
HeHaanexalyee cobntoaeHne aton
WHCTPYKLMM MOXET ObITb NPUYMHOM
HeCYaCTHOro crnyyas.

* OuncTUTE BCE YaCTW NPOAYKTa,
KoTopble ByayT KOHTAKTMPOBATbL
C NULLEBLIMM NPOAYKTaMM, Kak
yKa3aHo B pasfienie 04nCTKu, nepes
UCMONb30BaHNEM.

* [laHHOE yCTPONCTBO MOXET
NCMONb30BaTHCA AETbMM CTapLUE
8 neTt, nuuamu ¢ orpaHnYeHHbIMM
(hU3NYECKNMM, CEHCOPHBLIMU UM
YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMM, @
TaKke nuuamu, He obnagaroLLMm
COOTBETCTBYOLLMM OMbITOM WK
3HaHWAIMK, TOMBKO MO NPUCMOTPOM
WNK nocrne NpoBeAeHNs MHCTPYKTaxa
no 6e30macHoOMy 1CMONb30BaHNIO
YCTPOWCTBA U C NOHUMAHWEM
CBSA3aHHbIX C 3TUM PUCKOB. [leTh He
AOMXKHbI urpaTh ¢ npubopom. OuncTka

1 0BCnyXMBaHWe NONb3oBaTeneM He
[IOMKHbI BbINONHATLCA AETbMM 6€3
NpUCMOTpA.

* 370T Npnbop He NpeaHa3HaveH ans
ynpaBneHnst C NOMOLLbIO BHELLHEro
TanMepa Unu OTAENbHON CUCTEMBI
AVCTaHLMOHHOTO yrpaBneHus.

* ECnvt LUHYp NnTaHUs NOBPEXAEH,
OH [0mKEeH ObITb 3aMeHeH
W3rOTOBMTENEM, ETO CEPBUCHBIM
areHToM WM NnLammn aHanornyHomn
kBanudukauum, 4tobsl n3bexaTb
OnacHoCTU.

* [laHHbI Npnbop npegHasHaveH
ANS NCMONb30BaHWS B BbITOBbIX 1
aHasnor14HbIX YCNOBUSIX, TaKMX Kak:

- KYXOHHblE NOMeLLeHns Ans
nepcoHarna B MarasuHax, ogucax u
Apyrx pabounx nomeLLeHusx;

- (hepmepckme foma;

- KNIMEHTaMM B FTOCTUHULAX, MOTENsX
W OPYrvX XUIbIX NOMELLEHUSIX;

- NOMeLLieHMs Tuna "noctesb u
3aBTpaK".

/B\  OCTOPOXHO, Topsune
MOBEPXHOCTH.

* Mpexae YeMm BKNIOYUTL 3nekTponpubop, yoeanTecs,

4YTO HanpsikeHue Ha ero Tabnnike cooTBeTCTBYET
HanpaxeHuto B CETH;

* [ogkntounTe NpUBOP Kk CEeTEBON PO3ETKE HOMUHATNBHON

MOLLHOCTbI0 He MeHee 10 amnep.

+ CeTeBas BUMKa JOMKHA MOAXOANTb K poseTke. He

[OMYCKAETCS BHOCUTb U3MEHEHIS B BUTKY CETEBOTO
WHypa. He AonyckaeTcs MCMonb3oBaTh NepeXoaHUKA Ans
PO3ETKMU.

*He VICI'IOJ'IbSyﬁTe anl60p, €CNW LIHYP NUTaHKUA Unn BUIKa

MOBPEXAEHI.

* He pepraiite 3a WwHyp nutaHus. He fonyckaetcs

MCNoNb30Bath LUHYP NUTaHKA, 4TOGbI nogHumatb unu




nepeHoCUThL 3MeKTPONpUGOpP, BbIHMMATS BUTKY U3
PO3ETKW, NOTSHYB 3a LUHYP.

* He HakpyuvBaiiTe ceTeBol LWHYp Ha npubop.

+ [poBepbTe COCTOSHME LWHYpa NuTaHus. Ecnn
OH MOBPEXAEH, 3TO YBENNYMT PUCK NOPaXeHWs
3MEKTPUIECKUM TOKOM.

* He nossonsiite coegnHuTensHoMy kabento cBoboaHO
CBMCATb UMW COMPUKacaTbCst C ropSuMMU NOBEPXHOCTAMM
npubopa.

* [pu ntobom noBpexaeHnn kopryca anektponpubopa
HeMeaneHHo OTKM4UTE ero oT CeTH, YTOObI HE
[A0NyCTUTL NOPAXKEHNS SNEKTPUYECKMM TOKOM.

* He npukacainTech k BUMKe BRaxHbIMU pykamu.
+ Tonbko Ans NCMONb30BaHMs B nometleHnu.

* He ponyckaeTcs MCnonb3osaTh UIW XpaHuTh
3MeKTPONPUBOp Ha OTKPLITOM BO3LYXE.

* He octaBnsiiTe npubop noa A0XAEM UMK BO BIAXKHOM
mecre. Ecnn B npubop nonageT Bofa, 3T0 MOXET CTaTb
MPUYMHON NOPAXKEHNS ANEKTPUYECKIM TOKOM.

+ Bo Bpems paboTbl npubopa Temnepatypa AoCTYMHbIX
NOBEPXHOCTEN MOXET BbITb BbICOKOM.

*He anKacaVlTer K HarpeTbIM YacCTaMm, TaK Kak 370 MOXeET
NPUBECTU K Cepbe3HbIM OXOoram.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* [onHocTbto paclunpsiiTe kabenb nuTaHus npubopa
nepes Kax/abIM UCMOMb30BaHNEM.

* Mcnonb3yiiTe yCTPOCTBO TOMBKO B TOM CRyyae, ecrv
AeTanu Unu akceccyapbl NPaBNMbHO YCTAHOBMEHDI.

* He ucnonbayitre npubop, ecnu akceccyapbl,
MPUKPENTIEHHBIE K HEMY, HEUCTPABHI. 3aMEHNTE UX
HEMeLEHHO.

* He ucnonbayiite yCTPOICTBO B MYCTOM COCTOSIHUM.

* He nepemelwaiite npubop Bo BpeMsi UCMOMb30BaHWS.

+ YT00bI COXpaHUTL aHTUNpUrapHyto 06paboTky B XopoLLeM
COCTOSIHUMN, HE UCTIONb3YIATE Ha Hel METannMYECKyo nu
3a0CTPEHHYH nocyay.

* He dpopcupyitte paboTocnocobHOCTb yYCTPOCTBA.

+ OTKNHo4MTE MPUBOP OT 3NEKTPOCETH, KOTAA OH He
1Cronb3yeTcs, U neper BbINOMHEHWeM Kakux-nnbo 3agay
Mo OYMCTKE.

+ XpaHuTe 3T0 YCTPOICTBO B HEAOCTYMHOM Ans AeTer u/
unu nny ¢ d)M:}I/I‘-IECKMM, CEHCOPHbIM UK NOHWXEHHbIM
YMCTBEHHbIM COCTOSIHUEM WM OTCYTCTBUEM ONMbITa U
3HaHWN.

* He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTUpyiiTe Npubop, ecnm oH eLle
ropsiuit.

* Hukorga He ocTaBnaiiTe yCTPONCTBO NOAKMHOYEHHbIM
1 §e3 NpUCMOTPA, ECTIN OHO HE UCTIONbL3YeTCsl. ATO
AKOHOMMT 3HEPTYI0 U NPOANEBaEeT CPOK CryxGbl Mpubopa.

* VcnonbayiiTe ToMbko Nocyy, NoAXoAsLLyo Ans
noaaepXaHus BbICOKIX Temneparyp.

* B kauecTse crpasky, B npunaraemoit Tabnuue
Bbl HalifeTe PekOMeHAaLMI0 Mo TeMnepaType
MPUFOTOBNEHMS! 1 BPEMEHM [i19 HECKOSbKIX NPUEMOB
AL

* M3apenve coaepxuT aneKTPOHHbIE 3EMEHTI U
HarpeBaTenbHble anemMeHTbl. He knaauTe ero B Bogy 1 He
MOiTe BOAOM.

* He 3akpbiBaitTe BXx0oZ 1 BbIXOA BO3JyXa BO BPeMs
pabouero npouecca. He npukacaiTech k BHyTPEHHEN
yacTv nsnenus. M3beraiite olinapuearus.

* He noBpexpaite, He TAHUTE W HE KPYTUTE LUHYP NUTaHNS,
He 1cnonb3yiTe ero Ans NepeHoCky TAXENbIX rpy3oB
Unu He MpeobpaayiiTe ero, YTobbI N36EXaTL NOPaKEHUs
3MeKTPUYECKUM TOKOM, NOXapa U [ipYrix HECHACTHbIX
cnyyaes. Ecn WHyp nuTaHns noOBpeXAeH, OH AOIMKEH
ObITb 3aMEHEH M3roTOBUTENEM, €r0 CEPBUCHBIM areHTOM
AU NNLLAMY @HaNOTUYHOI KBanudmKaLm, YTobbl
n3bexatb onacHoCTM.

* [omecTute u3genve Ha pacctosiHie okono 30 cm oT
CTeHbI Unn Mebenu, 4Tobbl He NOBPELANTL ErO.

OMUCAHUE

A. Lindposas naHenb ynpaenexus
1. 3HauoK BKITOYEHWS/BBIKIOYEHNS MUTaHNS
3Hauku perynupoBkyv TemnepaTypbl
Lincbposoit gucnnei
3HauKW KOPPEKTUPOBKY BPEMEHN
MPEQYCTAHOBNEHHBIE NMPOrPAMMbI
5.1 Mporpamma nuubl
5.2 Kaptodhens chpu
5.3 MscHas nporpamma
5.4 Mporpamma KpeBeTok
5.5 PbiBHas nporpamma
5.6 MporpamMma KypuHBbIX roneHei
5.7 OBowyHas nporpamma
5.8 [lecepTHas nporpamma
Bo3nyxo3abopHuk
lopLuok
Pyuka
AHTUNPUrapHbIA NOTOK
OtBepcTve An1g BbiNyCka BO3ayxa
LUHyp nuTaHus 1 BUnKa

o kR DN

OEmMmoo®

PYCCKWMX



Ecnn mogenb Balwero npubopa He UMeeT akceccyapos,
OMMCaHHbIX BbILLE, X TaKke MOXHO NPUOBPECTM OTAENBHO
B Cnyx0e TEXHUYECKOI NOLAEPXKKN.

MHCTPYKLMA NO NPUMEHEHUIO
MEPEQ UCMOJNIb30BAHUEM
* YBeauTech, YTO ynakoBKka U3aenus NOfHOCTbIO yaaneHa.

+ [lepe NepBbIM UCNIOMb30BAHWEM U3AEMNNS OYUCTUTE
yacTu, kotopble ByAyT conpukacaTbCsi C MALLEBLIMMU
NpOAlyKTaMu, Kak onucaHo B pasaene «OuucTkay .

* BbicokoTemnepaTypHbili Bo3ayx GyaeT BbiTekaTb Yepes
BbIXOAHOE OTBEPCTHE BO BpeMmsi npoLiecca paGoTl
npoaykTa.

UCNOJIb30OBAHUE

* [onHoCTbi0 passepHuTe Kaben, npexae 4yem
NOAKNKYNTL ero.

+ Moakntounte NpubOp K INEKTPOCETH.

* [pumeyaHne: MaHUnynMpyiTe ropLUKOM C MOMOLLbHO €70
py4Ku. He npukacanTech k ropLuky, KOrga OH ropsuni.

* [TonoxuTe MHIPEANEHTbI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE 06XapUTb,
B kacTptonio (C).

+ BBeauTe KacTptonio BHyTPb (PUTIOPHULIbI.

* HaxkmuTe KHOMKY BKIOYEHWs/BbIKIoYeHNs (1), 4Tobbl
BKIIOYNTL Npubop.

+ OTperynupyiite Temneparypy v Bpems C MOMOLLbHO
COOTBETCTBYIOLMX KHOMOK 1K BbIBEpUTE OAMH 13 8
npeyCTaHOBNEHHbIX PEXMMOB, Tak kak HayanbHast
Temneparypa v Bpems 6yayT coctaBnstb 200°C v 18
MUHYT.

* HaxmuTe KHOMKY BKITOYEHWS/BBIKMIOYEHNS eLle pas,
4T0BbI Ha4aTh NpuroToBneHue nuwwu (1). Ecnv Bl
oCTaBuTe €ero, koraa BbibpaH Noboil npeAycTaHOBNEHHbIN
PEXIM, OH NEPEKTIUUTCS B PEXIM OXMAAHNS Yepes
1 MUHYTY. 3TO TaKke OTHOCUTCA K May3e B CepeanHe
npoLiecca npuroToBNEHM.

+ 3ameTka: Ecrn NPOAYKT BKIMKOYEH, U Bbl BbITaCKMBaeTe
kacTpionto, oHa By/eT BbIkNioYeHa, Noka Bbl HE MONOXUTE
ee obpaTHo.

+ 3ameTka: VimeiiTe B BUZY, YTO ecnv NpuGop NPOXNaaHbIi,
Bbl [OMMKHbI JOBABUTE 3 MUHYTI K BpEMEHM
MPUrOTOBNEHMNS.

* TpyMeYaHue: ecriv Bbl XOTUTE BCTPSIXHYTb MHTPEAUEHTI,
BbITALLMTE KACTPIONKO 13 NPMBOpa 3a PyUKy U BCTPAXHUTE
ee nocrie Toro, kak GyaeT AOCTUTHYTO 2/3 BpeMeHu
MPUTOTOBNEHMS.

+ Kak TonbKo Bpems NpuroToBfeHns JOCTUTHET CBOEro

KOHL|a, BbITaLLMTE KacTpromio 3a npegenbl npubopa.
Mpu6op BbIKNIYMTCS aBTOMATUYECKU.

« Ecnv nuLa npurotoBneHa He TaK, kak XoTenoch Obl,
BKIIOYMTE €€ CHOBA Ha Napy MUHYT.

+ OCTOPOXHOCTb: lopLuok v ega 6yayT o4eHb
TOPAYNMU.

* NMoMeCTITE rOpLLOK Ha rMajKylo NOBEPXHOCTb, CNOCOGHYH
MOAAEPKMBATS BLICOKUE TEMMEpaTypbl.

HACTPOWKA BPEMEHW W TEMMEPATYPbI

* Bbl MOXeTe HacTPOWUTbL NPOAOIKUTENBHOCTD U
Temnepatypy ¢ nomoLbto cuMBosioB A /V (2, 4).

NPEOYCTAHOBIEHHbIE MPOrPAMMbI

* 370 yCTPOMCTBO MMEET 8 Npe/lyCTaHOBNEHHbIX
nporpamm.

* Yro6bl BbIGPaTL MporpamMmy, HaxmuTe Nobyio 13 KHOMoK
nporpammsl (5.1-5.8).

* [py xenanuy Bbl TakKe MOXETE M3MEHNTb HACTPOMKN
TeMnepaTypbl 1 BPEMEHM NS NPefyCTaHOBNEHHbIX
nporpamm (2,4).

* Mocne Toro, kak NporpamMma BbIOpaHa, HaXMuUTe 3Ha4oK
BKITHOYEHMS/BbIKMIO4eHNs (1), 4Tobbl Ha4aTb Harpes. Bbl
yBUANTE, YTO TaiMep HauHeT paboTars.

* Yto6b! M3MEHNTH Kakve-ninbo HacTpOiiki BO BpeMs
MPUroTOBNEHNS NULLYY, CHAYana caenaiTe nayay,
HaXaB 3HAYOK BKIHOYEHNS/BbIKNIOYEHMS (1), M3MeHUTE
Xenaemy'o HacTpouky (2,4), a 3aTem BO30OHOBWTE, CHOBa
HaXkaB KHOMKY BKIO4YeHUs/BbIKIodeHus (1).

+ 3AMETKA: Ha atane npurotoBrneHns MOXHO HaxaTb
3HaYOK BKIMIOYEHsI/BbIKMoYeHus (1), 4ToBbI OCTaHOBUTH
npubop. Taimep Taikke ByneT ocTaHaBNMBATLCS W
otobpaxats noboe ocTasLueecs Bpems. Haxmute
3Ty KHOMKY eLLe pa3, 4Tobbl BO306HOBUTL 3Tan
NpUroTOBNEHMS.

+ OpuTiopHULia ByaeT nogasaTh 3BYKOBOW CurHan, korga
BPEMS NPUrOTOBNEHNS 3aKOHYUTCS.

* MpoBepbTe, NPUrOTOBMEHa MK eaa.

+ ECnint 870 He TaK, BaM HyXHO TOSbKO MONOXUTb
KOHTeiiHep 06paTHO BO (PUTIOPHMLLY 1
3anporpaMM1poBaTh TaliMep Ha NPUrOTOBMEHME elle
HECKOMBKO MUHYT.

+ Korpa npuroToBneHue nuwiy byaeT 3aBepLUeHo,
BbIHbTE KacTptonto U3 npubopa. Mpnbop BbikMoYNTCS
aBTOMATUYECKM.

MNOCIIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYUIU
UCMONb30BATb YCTPOMCTBO

+ OTkntounTe NpNBOp OT CeTy.
« [laitTe OCTbITb.
+ OuucTute Npubop, Kak onucaHo B paaene «OumucTkay .




OYUCTKA

+ OTcoeauHuTe Npubop OT CeTU U AaiTe eMy OCTbITb,
npexze YeM BbIMONHSATb Kakue-nnbo 3agaum no O4ncTKe.

+ OumncTtute 060pyAoBaHNe BNAXHOI TPSNKOW C
HECKONbKIMI KannsimMu MOIOLLE XMAKOCTH, a 3aTem
BbICYLUMTE €ro.

* He ucnonbayiite pacTBopuTeny nnn NpoayKTh ¢
KMCTIOTHBIM WM LYEeNoYHbIM pH, Takue kak oT6enuBaTens
nnv abpasvBHble NPOAYKTbI, Ans O4UCTKY Npubopa.

* Hukorga He norpyxaiite npu6op B Bogy unu ntobyio
APYTYI0 XUAKOCTb U HE MOMELLaTe ero Nog NPOTOYHYIO
BOZY.

* XKenaTerbHo perynsipHo Y1CTUTb NPUBOpP 1 yaansTb
ntobyo 0CTaBLUYIOCS MALLY.

+ ECcrv npnBop He HaxofuTCs B XOpOLUEM COCTOSHIM
YUCTOTbI, Er0 NOBEPXHOCTb MOXET YXyALUTLCA U
HEyMONMMO BRMSATL Ha MPOLOMKUTENBHOCTb CpOKa
cnyx6bl npubopa 1 MoxeT cTaTb Hebe3onacHol B
1CMOMb30BaHM.

* Hu ogHa 13 petanei He NOAXOANT AN OYUCTKN B
MoCcyOMOEYHO MaLLMHe.

* AX MOXXHO MbITb B ropsiyeil MblfbHOM BOAE.

+ [Tonoxenue cnunealCyLuk/ NpeamMeToB, MOKLNXCA B
paKoBIMHe, [JOMKHO NO3BONATL BOAE NErko CTeKaTb.

+ 3aTeMm BbICyLLMTE BCe AeTanu nepep 1x cOopKoii v
XpaHeHueMm.

OBCIYXUBAHUE

+ [lioboe HenpaBubHOE NCMONb30BaHNE UMK
HecoOnoaeH1e UHCTPYKLMIA aBTOMATUYECKU NPUBOANT K
aHHYNMPOBAHWIO raPAHTUM U CHATUIO OTBETCTBEHHOCTU
npou3BoauTens.

HEWCNPABHOCTU U PEMOHT

+ B cny4yae HencnpaBHOCTY OTHeCUTe anekTponpubop
B CEPBYCHBIN LeHTP. He nbiTaitTeck pa3bupathb unm
PEMOHTUPOBaTb 6€3 MOCTOPOHHEN MOMOLYY, TaK kaK 3T0
MoXeT ObITb OnacHo.

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA
NMOMOLLb

[laHHbIN NPOAYKT NONb3yeTCs MPU3HAHWEM W 3aLLMTON
NpaBOBOV rapaHTUi B COOTBETCTBIM C AEMCTBYHOLUM
3aKOHOAATENbCTBOM. [Ins 3aLLMTbI CBOVX MpaB Mnu
HTEPecoB HeobX0ANMO 0BpaTUTLCA B M0OYH0 13 HaLLNX
cnyx6 ouLmManbHON TEXHUYECKOH MOMOLLW.

Bbl MOXeTe HaliTy BrvbkanLumin U3 HUX, nepenas no
cnepytowyeit cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
WHhopMaLWIo, CBA3ABLLMCH C HaMM.

[laHHOe pyKOBOACTBO MO 3KCMnyaTaLun v ero 06HOBMEHNS
MOXHO 3arpyauTb no agpecy https://www.blackanddecker.
eull.

ONsA U3OENUIA B BEPCUW EC UIMMK, ECII 3TOrO
TPEBYET 3AKOHOLATENLCTBO B BALLEW CTPAHE:
JKONorna n BTOPUYHOE UCMONb3OBAHUE

* Matepuans! ynakoskin npubopa npuHUMatoTCs CUCTEMON
cbopa 1 CopTMPOBKIA MaTepuanos Ans BTOPU4YHOrO Ux
MCMONb30BaHNA. [Ng yTUNK3aLmn ucnonb3yiTe bbIToBble
KOHTEMHepbI ANs KaX/aoro Tuna Mycopa.

* B u3genuu HeT BELLECTB B KOHLIEHTPALMSIX, KOTOPbIE
CYMTaOTCS BPEHBIMI ANt OKpYXKatoLLelt Cpeabl.

OTOT 3HAYOK 03HAYAET, YTO NOCHE OKOHYaHMS
Ccpoka Cnyx6bl 415 yTunmu3aumuy snektTponpubopa
OTHeCHTE ero B MyHKT cbopa 3NeKTPUYECKIX 1
3MneKTpoHHbIX 0Tx0A08 (WEEE).

]

+ 3T0T Np1BOp BLINOMHEH B COOTBETCTBUM
¢ [INpeKTMBOI N0 HU3KOBOMLTHOMY 0BOPYAOBaHMIO
2014/35/EU, InpeKTvBOM NO 9NEKTPOMArHUTHOM
cosmectumoctn 2014/30/EU, [upekTveoin 2011/65/
EU, orpaHnimBaioLLeil NCMoNb30BaHNE HEKOTOPbIX
OnacHbIX BELLECTB B AMEKTPUYECKOM 11 3BEKTPOHHOM
obopygosaHum, a Taioke Qupektuson 2009/125/

EC no skonornyeckim TpeboBaHNAM K 3nenusm,
noTPebnALMM 3HEPTUIO.

Black & Decker® n BLACK+DECKER™, a Taikcke norotvnbi
Black & Decker® n BLACK+DECKER™ sBnsiotcs
3aperucTpupoBaHHbIMKM TOProBbIMK Mapkamu The Black &
Decker® Corporation 1 ucnonb3aytotcs no nuueHaum. Bee
npaBga 3aLuyLLeHbl. iIMnopTupyeTcs u pacnpocTpaHseTcs
komnanueit ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABNULA PEKOMEHIALIMNA

* 30ech Bbl MOXETE HalTH HallW pekoMeHaaLmuy no
BPEMEHM 1 TeMnepaType A5 Xapku pasnuyHbx 6miog.

+ BAMETKA: 3111 HacTpoliku SBnsioTcs
OPVEHTMPOBOYHBIMM.

* MpozLyKTbI MOTYT Pa3nuyaThCs Mo MPOUCXOXAEHMIO,
pasmepy, (hopme 1 Mapke, MO3TOMY Mbl HE MOXEM
rapaHTUpPOBaTh NyuLLME YCNIOBUS NS KaKoW-NnGo
KOHKPETHOI MLy,

PYCCKWMX



PYKOBOACTBO MO MPU- | KonuyectBo nuwm | Bpemsa | Temne- Tpsactu LononHutensbHas
FOTOBNEHWIO NULLN (r) (MMH-makc) (MuH) patypa MHopmaums
(°C)
KapTodens v kapTodens dpu
TOHKMI1 3aMOPOXEHHBI 300-1200 9-16 200 [a
kapTodbenb hpu
['ycToM 3aMOpOXEHHBIN 300-1200 11-20 200 [a
KapTodens pu
[omalunuin kaptodenb 300-1200 16-10 200 [a [obasuTb 1/2 cTonoson
hpu (5x8Mm) MOXKN Macna
[omawwHxwe kapTodensHele | 300-1200 18-22 180 [a [o6GasuTb 1/2 cTonosoit
L01bkH NOXKM Macna
[omalunve kaptocenshble | 300-1200 12-18 180 [a [lo6asuTb 1/2 cTonosoit
KyBuku NOXKK Macna
Poctu 250 15-18 180 Ja
KapTodenbHbiin rpateH 500 15-18 200 [a
Msico v ntuua
Budwreke 100-500 8-12 180
OT6MBHbIE M3 CBUHMHBI 100-500 10-14 180
ambyprep 100-500 7-14 180
KonbacHblit pynet 100-500 13-15 180
['onexm 100-500 18-22 180
KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180
3akycku
CnpuHr-ponsbl 100-400 8-10 200 Ja
3aMOpOKEHHbIE KypUHble 100-500 6-10 200 Ja
HarreTcbl
3amMopoxeHHble pbibHbIE 100-400 6-10 200
nanbLipl
3amMOpOXeHHble ChIpHble 100-400 8-10 180
3aKyCKu
dapLumpoBaHHble 0BOLLY 100-400 10 160
Bbineuka
Topt 300 20-25 160 Vicnonbayiite chopmy ans

BbINeykn / [yXOBKKN




K 400 20-22 180 McnonbayiTe XecTaHyto
BaHKy ANs BbIneyku

MadcpuHbl 300 15-18 200 Vcnonbayitte hopmy ans
BbINEYKY / AyX0BKM

Cnapkvie 3akycku 400 20 160

YCTPAHEHME HENOJTAOOK

MpoGnema Bo3moxHas npuumHa Pewenne

OPUTIOPHNLIA AIR He [Mpnbop He noakmtoyeH k ceT. | omecTuTe CETEBYIO BUIKY B 3a3€MMEHHYI0

pabotaer. pO3eTKYy.

Bbl He ycTaHOBUMM TaiiMep.

HaxmuTe KHOMKy B COOTBETCTBUN C TPEDyeMbIM
BPEMeHeM NPUroToBREHNS, 4TOBbI BKMIOYNTD
npubop.

IMponykTbl, 06apeHHble C
nomotbio AIR FRYER, He
JenatoTcs.

Konuyectso nuLy B ropLuke
CITULLKOM MHOTrO.

lMonoxwTe MeHbLUMe NApTUN NULLYM B KaCTPIONHO.
MeHblLune napTum obxapuBatoTcs bonee
paBHOMEPHO.

YcTaHoBMeHHast Temneparypa
CIIMLLKOM Hu3Kas.

Haxumaiite KHoMKM TemnepaTypbl, Noka He
[OCTUTHETE HY)XHOM TemnepaTypbl.
Hacrpolika Temnepatypbl - 0bpatutech k
PYKOBOZCTBY MO MPUTOTOBMEHWO MULLM NS
CrpaBKy.

Muwa obxapusaetcs
HepaBHOMepHO B AIR
FRYER.

HexoTopble BUAbI MUK
[JOMKHbI 6bITb BCTPSIXHY T
B CEpeqvHe BpeMeHu
MPUTOTOBMEHMS!.

Muwa, KoTopas NexuT Apyr Ha Apyre unu
rionepek Apyr Aipyra (Hanpumep, kapTodenb
(hpy), AomKHa BbITb BCTPSIXHYTA B CEpeamHe
BPEMEHI NPUTOTOBIIEHNS.

JKapeHble 3aKkycku He
XPYCTAT, KOr7ia OHM BbIXOAAT
n3AIR FRYER.

VicnonbayeTcsa HenpaBubHbI
TN ALY,

OBpaTnTech K MHCTPYKLMSIM NPOU3BOAUTENEN
MPO/YKTOB MATAHNA MO NPUTOTOBEHMIO MALLA.

Benblit AbiM BbIXOAWUT U3
npubopa.

Vcronb3osanucs npoayKTl
C BbICOKUM COfIEpXaH1eM
macna.

B nuwy aoGasneHo mMacno.

He ncnonb3yiiTe NuLLEBbIE rPYMMbl C BHICOKUM
coaepxaHuem Macna unu He foGaBnsinTe
[JOMONHUTENBHOE MaCo, KOTOPOe He TPeByeTcs.
BoaaywHas thpuTiopHuLIa Menonbayet
TEXHONOTMIO, NPV KOTOPOIA TPeBYeTCs Marno unm
BooGLLe He TpebyeTcs Macro.

["OpLUOK MO-NpeXHEMY
COAEPXKUT OCTATKM XMpa OT
NpeAbIaYLLEro UCMOMNb30BaHWS.

Benblii AbIM BbI3bIBAETCS KNPOM,
HarpeBatoLLMCS B FopLLKe.

Y6eauTech, YTO Bbl NPABUILHO YMCTUTE
KaCTpIofio MOCHE KaXAOoro UCrONb30BaHMS.

He ynaeTcs BcTaBuTb NOTOK
B npubop.

["OpLUOK NeperpyxeH.

He 3anonHsiiTe kacTpronio BbllLe yka3aHus,
yka3aHHOro B PyKOBOACTBE MO MPUrOTOBEHMIO
L.

PYCCKWMX



ROMANA (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER DE AER
BXAF5000E
BXAF5001E

Stimate client,

Multumim pentru c& ati ales sa achizitionati un produs
marca Black+Decker.

Datorité tehnologiei sale, designului si modului de
functionare, precum si faptului ca depaseste cele mai
stricte standarde de calitate, se poate garanta o utilizare pe
deplin satisfacatoare si de lunga durata a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE

« Inainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pastrati-
le pentru a le putea consulta in viitor.
Nerespectarea acestor instructiuni
poate provoca un accident.

» Curatati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea de
curatare, inainte de utilizare.

* Acest aparat poate fi utilizat de
catre copiii cu varsta de peste 8 ani,
precum si de catre persoanele ce au
o capacitate fizica, senzoriala sau
mentala redusa sau fara experienta
si cunostinte, doar daca acestia sunt
sub supraveghere sau au fost instruiti
in legatura cu utilizarea aparatului
in conditii de siguranta si inteleg
eventualele pericole. Copiii nu se
vor juca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu trebuie
efectuate de copii fara supraveghere.

* Acest aparat nu este destinat sa fie
operat cu ajutorul unui temporizator

extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

« in cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu calificare similara pentru a evita un
pericol.

* Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi:

- zone de bucatarie pentru personal
in magazine, birouri si alte medii de
lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri
si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip "bed and breakfast".

A ATENTIE, suprafete fierbinti.

* Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de
identificare a aparatului corespunde tensiunii de la priza,
nainte de a bransa aparatul.

+ Conectati aparatul la o priza de cel putin 10 amperi.

+ Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in priza. Nu
modificati stecarul. Nu utilizati adaptoare pentru stecare.

* Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau
stecherul este deteriorat.

* Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
deconecta aparatul.

* Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Daca este
deteriorat, va creste riscul de soc electric.

* Nu Iasati cablul de conectare sa atame liber sau sa intre
in contact cu suprafetele fierbinti ale aparatului.

+ Daca carcasa aparatului se rupe, deconectati imediat
aparatul de la retea pentru a preveni posibilitatea unui
soc electric.

* Nu atingeti stecherul cu méinile ude.
+ Numai pentru uz interior.
* Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in exterior.




+ Nu lasati aparatul in ploaie sau expus la umezeala. In
cazul in care se infiltreaza apa in interiorul aparatului,
riscul de electrocutare va creste.

+ Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata
atunci cand aparatul este in functiune.

+ Nu atingeti nicio parte incalzita, deoarece acest lucru
poate provoca arsuri grave.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

. intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

+ Utilizati aparatul numai daca piesele sau accesoriile sunt
montate corect.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.
+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experientd si cunostinte.

* Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

* Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

+ Produsul contine elemente electronice si elemente de
incalzire. Nu-l introduceti in apa si nu- spalati cu apa.

+ Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in timpul procesului
de functionare. Nu atingeti interiorul produsului. Evitati
arsurile.

* Nu deteriorati, nu trageti sau rasuciti puternic cablul de
alimentare, nu il utilizati pentru a transporta sarcini grele
sinu il transformati pentru a evita socurile electrice,
incendiile si alte accidente. In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre
producator, de catre agentul sau de service sau de catre
persoane cu calificare similard pentru a evita un pericol.

* Asezati produsul la o distanta de aproximativ 30 cm
de perete sau de mobilier pentru a evita deteriorarea
acestuia.

DESCRIERE

A. Panou de control digital
1. Pictograma de pornire/oprire
Pictograme de reglare a temperaturii
Afisaj digital
Pictograme de ajustare a timpului
PROGRAME PRESTABILITE
5.1 Programul Pizza
5.2 Programul "Cartofi prajiti
5.3 Programul carne
5.4 Programul pentru creveti
5.5 Programul pentru pesti
5.6 Programul "Pui cu covrigi
5.7 Programul de legumicultura
5.8 Programul de deserturi
Intrarea aerului
Pot
Maner
Tava antiaderenta

AR S A

lesire de aer
Cablu de alimentare si fisa

OmMmoo®

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare”.

* Aerul la temperatura ridicata va iesi prin iesire in timpul
procesului de lucru al produsului.

UTILIZATI
+ Desfasurati complet cablul inainte de a- conecta.
+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Not&: manipulati vasul folosind manerul acestuia. Nu
atingeti vasul de prajit cand este fierbinte.

ROMANA



* Puneti ingredientele pe care doriti sa le prajiti in interiorul
vasului (C).

* Introduceti vasul in interiorul friteuzei.

+ Apéasati butonul pornit/oprit (1) pentru a porni aparatul.

* Reglati temperatura si timpul cu ajutorul butoanelor
corespunzéatoare sau selectati unul dintre cele 8 moduri
presetate, deoarece temperatura si timpul initiale vor fi de
200°C si 18 minute.

+ Apéasati din nou butonul pornit/oprit pentru a incepe
gatitul (1). Daca il 1asati in timp ce este selectat orice
mod presetat, acesta se va opri in modul standby dupa 1
minut. Acest lucru este valabil si pentru pauza in mijlocul
procesului de gatire.

+ NOTA: Dac4 produsul este pornit si scoateti vasul, acesta
va fi oprit pana cand il puneti la loc.

+ NOTA: Retineti ¢4, daca aparatul este rece, trebuie s&
adaugati 3 minute la timpul de gatire.

+ Nota: dacé doriti s& scuturati ingredientele, scoateti vasul
din aparat de maner si scuturati-l dupa ce s-au atins 2/3
din timpul de gatire.

+ Odata ce timpul de gatire ajunge la final, scoateti vasul in
afara aparatului. Aparatul se va opri automat.

+ Daca mancarea nu este gatita asa cum se doreste,
porniti-| din nou pentru cateva minute.

+ ATENTIE: Oala si mancarea vor fi foarte HOT.

* Asezati vasul pe o suprafata plana care sa poata suporta
temperaturi ridicate.

TIMP S| TEMPERATURA

+ Puteti regla durata si temperatura cu ajutorul simbolurilor
AV (2,4).

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe prestabilite.

+ Pentru a selecta un program, ap&sati oricare dintre
butoanele de program (5.1-5.8).

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile de
temperatura si timp pentru programele presetate (2,4).

* Dupa selectarea programului, apasati pictograma pornit/
oprit (1) pentru a incepe incalzirea. Veti vedea ca
temporizatorul va incepe sa functioneze.

+ Pentru a modifica orice setari in timpul géatitului, mai
intai faceti o pauza apasand pictograma pornit/oprit (1),
modificati setarea dorité (2,4) si apoi reluati apasand din
nou pornit/oprit (1).

+ NOTA: In timpul fazei de gatit, puteti apasa pictograma
pornit/oprit (1) pentru a opri aparatul. Cronometrul se va
opri si el si va afisa timpul ramas. Apasati din nou acest
buton pentru a relua faza de gatire.

+ Prajitorul va emite un semnal sonor atunci cand timpul de
gatire s-a incheiat.

+ Verificati daca mancarea este gatita.

+ In caz contrar, trebuie doar s& puneti recipientul inapoi
in friteuza si s programati cronometrul pentru a mai gati
cateva minute.

+ Cand gatitul este complet, scoateti vasul din aparat.
Aparatul se va opri automat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
* Se lasé sa se réceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

CURATARE

* Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-l.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu-I puneti niciodaté sub apa curenta.

+ Este recomandabil s& curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Niciuna dintre piese nu poate fi curatatd in masina de
spalat vase.

+ Ele pot fi spalate in apa fierbinte cu sapun.

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor lavabile in
chiuveta trebuie sa permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

DEPANARE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor determina garantia si responsabilitatile
producatorului s& devina nule si neavenite.

ANOMALII SI REPARATII

+ Daca apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistentd tehnica autorizat. Nu incercati s&- demontati
sau sa-| reparati fara ajutor, deoarece poate fi periculos.




GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs se bucura de recunoasterea si protectia
garantiei legale Tn conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va pune in aplicare drepturile sau interesele,
trebuie sa mergeti la oricare dintre serviciile noastre oficiale
de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat accesand urmétorul link web:
https://www.blackanddecker.eu//

De asemenea, puteti solicita informatii aferente
contactandu-ne.

Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualizarile
acestuia la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSELOR $I/SAU
IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATORIU iN TARA DVS
ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui produs
sunt incluse ntr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. Daca doriti sa le aruncati, va rugam sa folosii
pubelele publice corespunzatoare fiecarui tip de material.

+ Produsul nu contine substante in concentratjii care ar
putea fi considerate ca daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doritj
sa aruncatj aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie sa-l duceti la un centru de
colectare a degeurilor autorizat, in vederea
colectarii selective a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (WEEE).

+ Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU cu privire
la echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul
unor anumite limite de tensiune, Directiva 2014/30/EU
cu privire la compatibilitatea electromagnetica, Directiva
2011/65/EU privind restrictiile de utilizare a anumitor
substante periculoase in echipamentele electrice si
electronice, precum si Directiva 2009/125/EC de instituire
a unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie de
proiectare ecologica aplicabile produselor cu impact
energetic.

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si siglele Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt marci comerciale
inregistrate ale The Black & Decker® Corporation si sunt
utilizate sub licenta. Toate drepturile rezervate. Importat
si distribuit de ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TABELUL DE RECOMANDARI

+ Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si
temperatura de prajire a diferitelor mancaruri.

+ NOTA: Aceste setéri sunt doar orientative.

+ Alimentele pot varia in functie de origine, dimensiune,
forma si marca, astfel incat nu putem garanta cele mai
bune setari pentru un anumit aliment.

ROMANA



GHID DE GATIT Cantitatea de Timp Temp. Shake Informatii suplimentare
alimente (g) (min- | (min) (°C)
max)

Cartofi si cartofi prajiti

Cartofi prajiti subtiri 300-1200 9-16 200 Da

congelati

Cartofi prajiti grosi 300-1200 11-20 200 Da

congelati

Cartofi prajiti de casa 300-1200 16-10 200 Da Se adauga 1/2 lingura

(5%8mm) de ulei

Cartofi de casa 300-1200 18-22 180 Da Se adauga 1/2 lingura
de ulei

Cartofi de casa 300-1200 12-18 180 Da Se adauga 1/2 lingura
de ulei

Rosti 250 15-18 180 Da

Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da

Carne si pasari de curte

Friptura 100-500 8-12 180

Cotlete de porc 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Rulada de carnati 100-500 13-15 180

Betisoare de toba 100-500 18-22 180

Piept de pui 100-500 10-15 180

Gustari

Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da

Nuggets de pui congelate 100-500 6-10 200 Da

Batoane de peste 100-400 6-10 200

congelate

Snacks-uri congelate cu 100-400 8-10 180

branza pane si pesmet

Legume umplute 100-400 10 160




Coacere

Tort 300 20-25 160 Folositi 0 forma de copt/
un vas de cuptor

Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt

Briose 300 15-18 200 Folositi o forma de copt/
un vas de cuptor

Gustari dulci 400 20 160

DEPANARE
Problema Cauza posibila Solutie

RAcitorul de aer nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
priza.

Introduceti stecherul de retea intr-o priza de
perete cu impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Apasati butonul corespunzator timpului de gatire
dorit pentru a porni aparatul.

Alimentele prajite cu AIR
FRYER nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din oala
este prea mare.

Puneti loturi mai mici de méncare in oald. Loturile
mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Apasati butoanele de temperaturd pana cand
ajungeti la temperatura dorita.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatit
pentru referinta.

Alimentele sunt prajite
neuniform in AIR FRYER.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Alimentele care se aseaza unele peste altele sau
una peste alta (de exemplu, cartofii préjiti) trebuie
scuturate la juméatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

Tipul de aliment utilizat este
incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producétorilor
de alimente.

Din aparat iese fum alb.

Au fost utilizate alimente cu un
continut ridicat de ulei.
S-a adaugat ulei in alimente.

Nu folositi grupe de alimente cu un continut ridicat
de ulei si nu adaugati ulei suplimentar care nu
este necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza o tehnologie in care
este nevoie de putin sau deloc ulei.

Oala contine incéa reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in
oala.

Asigurati-va ca curatati corect vasul dupa fiecare
utilizare.

Nu se poate glisa tava in
aparat.

Oala supraincarcata.

Nu umpleti vasul peste indicatia mentionata in
ghidul de gatit.

ROMANA



BBJIIFTAPCKU (Mpesog Ha n3sbpueHnTe)

Bb3AYLWWEH ®PUTIOPHUK
BXAF5000E
BXAF5001E

YBaxaemu KnneHTH,

MHoro 6narogapum, Ye ubpaxte fa 3akynute NPOLYKT Ha
mapkata Black+Decker.

TexHonoruaTa, M3aitHbT 1 PYHKUMOHAMHOCTTA Ha ChLyys,
KaKTO 1 (haKTbT, Ye TON HaABNLLABA HAN-CTPUKTHUTE
HOPMY 32 Ka4ecTBo Lye Bu goHecaT MbHO 1 AbNroTpanHo
33710BOJICTBO OT Hero.

CbBETU U NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMACHOCT

« [TpoyeTeTe BHUMATENHO Ta3m
BpoLuypa, Npeau Aa nycHete

ypena B fiefcTBue. 3anaseTte

91 32 N0-HATaTbLLUHN CrIPaBKy.
HecboBGpassaBaHeTo ¢ HacToALLMTe
yKa3aHus MoXe []a CTaHe NpuynHa 3a
NPON3LLECTBME.

* [louncTeTe BCUYKM YaCTH Ha
nNpoAyKTa, KOUTO Le Obaat B KOHTAKT
C XpaHa, KaKTo € NOCOYEHO B pasdena
3a noYmncTBaHe, npeam ynotpeba.

* YpeabT Moxe Aa 6bae 13nonssaH ot
Xopa, Heymeeluu aa 6opaBsT ¢ TO3u
BMA NPOAYKTH, XOpa C n3n4eckm
yBpEXOaHWs unu aeua Hag 8
rOAVHU, HO CamMO 1 eAVNHCTBEHO ako
Cce HamuparT noja Haa3opa Ha HSIKOW
Bb3PACTeH, UMK ako NPeABapUTENHO
M e 00SICHEHO Kak 6e3onacHo Aa
W3nona3eat ypesaa, a Cbllo 1 aKo
pasbupaTt HanNU4YHUTE PUCKOBE.
[euarta He TpsbBa Aa urpasT ¢ ypeaa.
[MouncTBAHETO M NoAApbXKaTa OT
CTpaHa Ha noTpebutens He Tpsibea aa
Cce 13BbPLUBAT OT Aeua 6e3 Haa3op.

* Toau yped He e NpeaHasHayeH aa ce
ynpasrnsiBa ¢ NOMOLLTA Ha BBbHLLUEH
TauMep Unu OTAeNHa cucTema 3a
OMCTaHLMOHHO ynpaBneHue.

* AKO 3axpaHBaLuAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsbea aa 6bae
3aMeHeH 0T NPOWU3BOAMUTENS!, HErOBMS!
CEpPBW3EH NPeaCTaBUTEN UK OT Nuua
¢ nogobHa kBanudmkauus, 3a ga ce
n3berHe onacHocT.

* Toaun ypep e npeHa3HayeH 3a
n3nonasaHe B AOMaKMHCTBOTO
1 NogoGHN NPUMOXEHNS, KaTo
HanpuMep:

- KyXHEHCKM NoMeLleHnaA 3a
nepcoHarna B Mara3uHu, O(bVICM n
ApYr1 paboTHN NOMELLEHMS;

- epmm;

- OT KITUEeHTU B XOoTenn, MoTenu un
APYI XKUALLHA NOMELLIEHNA,

- MeCTa 3a HaCTaHABaHe W 3aKyCka.

/BN BHAMAHVE, ropeuy
NOBBbPXHOCTH.

* Mpeau BKNioYBaHe Ha ypeaa kbM Mpexara,
YBEpETE Ce, Ye NOCOYEHNST Ha Tabenkara BonTax ¢
XapaKTepuUCTUKUTE CbBNada C BONTaxa Ha Mpexarta.

+ CBbpXeTe ypeaa KbM enekTpUYeckn KOHTaKT C MOLLHOCT
Hait-Marnko 10 avnepa.

* lllencenbT Ha ypena cressa fa CbBnaga no BuA
C eNeKTPUYECKIS KOHTAKT. B HUKakbB cryyaii He
npoOMeHsITE BiAA Ha Lencena. He nanonagaiite
afanTopu 3a Liencena.

* He nsnonaeaite ypepa, ako 3axpaHBawnsT kaben unu
LLencenbT ca NoBPEaEHU.

* He gbpnaiite 3axpaHBalLys kaben. B HukakbB cryyait
He 13non3BaiiTe enekTpuyeckus kaben 3a nosauraxe,
npeHacsHe Uy 3kmnioYBaHe Ha anapara.

* He HaBvBaiiTe enextpuyeckus kaben okono ypepa.

+ [poBepeTe ChCTOSHUETO Ha 3axpaHBaLLys kaben. Ako Ts
€ MoBpe/ieHa, ToBa Lue YBenniM pucka OT TOKOB yAap.




* He nossonsBaliTe Ha CBbp3BaLLus kaben pa Bucu
€BOBOAHO N Aa BNN3a B KOHTAKT C ropewute
NOBBPXHOCTU Ha ypeaa.

+ AKO KOPNYCBT Ha ypepa ce cHynu, HeabaBHO M3KNYeTe
ypena oT enekTpuyeckaTa Mpexa, 3a Aa npefoTepatute
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap.

+ He pokocBaliTe Lyencena 3a BKroYBaHe B Mpexata ¢
MOKpU pbLie.

+ Camo 3a ynotpeba Ha 3akpuTo.

+ He uanonagalite 1 He CbXpaHsiBaliTe ypesa Ha OTKpUTO.

* He usnaraiite ypeaa Ha abxz 1 Bnara. Bogara,
NPOHWKHaNa B ypeaa NoBMLLIaBa pucka oT TOKOB yaap.

. TeMﬂepaTypaTa Ha JOCTbNHUTE NOBBLPXHOCTN MOXeE [a €
BICOKa, KoraTo ypeabT Ce U3non3ea.

* He jokocBaliTe HaropeLLeHu YacTy, Thil kaTo TOBa MOXe
[Ja [0BeE 10 CEPUO3HU U3rapsiHKS.

YNOTPEBA U TPUXH

* MNpeaw Beska ynoTpeba n3gbpnante HambaHo
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

* M3nona3gaiiTe yCTPONCTBOTO CaMO ako YacTuTe 1nm
akcecoapuTe ca NpaBUHO MOHTUPAHM.

* He usnonasaiite ypesa, ako NpuKpeneHnTe KbM Hero
akcecoapy ca fedektHu. HeabaBHo v cMeHeTe.

* He nanonagalite MalumHata, korato e npasHa.
* He npemecTBaiiTe ypeaa, AokaTo ce 13nonasa.

+ 3a [1a 3ana3uTe He3arensaLoTo NOKpUTHE B 0GP0
CbCTOSIHME, He U3NON3BaliTe MeTasHU UMK 3a0CTPEHN
npubopu BLPXY HEro.

* He HacunBaiite paGoTHWS KanauwTeT Ha ypeaa.

* M3knioyeTe ypeaa OT enekTpudeckara Mpexa, korato He
rO 13MI0N3BaTe U MPEAM 43 3aN0YHETe NOYMCTBAHE.

+ CbxpaHsiBaiiTe TO31 ypes Ha MSCTO, HeAOCTbIHO 3a
aeLa uunn nuua ¢ husn4ecki, CEH3OPHN U yMCTBEHN
YBpeXaaHUs UMK C IMnca Ha OnuT W NO3HaHWS.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTupaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropeLy.

* Hukora He ocTassnTe ypena CBbp3aH u 6es Haza3op, ako
He ce n3nonsea. ToBa cnecTsBa EHeprua u yobnxasa
XWBOTa Ha ypeda.

* Manon3Balite camo CboBe, NoAXoaALLM 3a pabota npu
BICOKV TeMMepaTypy.

* B npurioxerara Tabnuua MoxeTe fja HamepuTe
npernopbka 3a TemnepaTypara 1 BpeMeTo 3a roTBeHe 3a
HSIKOITKO SICTMSI.

* [pOAYKTBLT CbbpKa eNEKTPOHHIN ENEMEHTU U

HarpeBaTenHu enemeHTU. He ro nocTassiTe BbB BOfA U
He ro MuiiTe ¢ BoAa.

* He nokpusaiiTe BXoAa 1 13xoda 3a Bb3ayx Mo BpeMe Ha
paborta. He fjokocBaliTe BbTPELIHOCTTA Ha MPOAYKTa.
V13bsrBaiite onapeaHe.

* He noBpexganTe, He U3gbpnBaiTe U He YCyKBalTe CUHO
3axpaHBaLyys kaben, He ro U3nonasaTe 3a NpeHacaHe
Ha TEXKM TOBapy W He ro TpaHcdopmupaiTe, 3a aa
n3berHeTe TOKOB yAap, NoXap v ApYrA MHUWMAEHTH.

Ako 3axpaHBaLLusST kaben e noBpeeH, Tol Tpsibea fa
Obfie 3aMeHeH OT NPOM3BOANTENS, HETOBYS CEPBU3EH
npeAcTaBUTEN UK OT N ¢ Nofo6Ha KBanuduKaLus,
3a Aa ce u3berHe onacHocT.

* [ocTaseTe npogykTa Ha okono 30 ¢M OT CTeHaTa unu
mebennTe, 3a aa He ro NoBpeauTe.

OMNUCAHUE

A. Lincpos koHTponeH naHen
1. VKkoHa 3a BKIHOYBaHE/M3KIIOYBAHE Ha
3axpaHBaHeTo

2. VIkoHw 3a perynupaHe Ha TemnepaTtypata
3. LUwdpos aucnnei
4. VIkoHu 3a HacTpoiika Ha BpEMETO

5. MPEABAPUTENHO 3AJAIEHM
NMPOrPAMA

5.1 MNporpama "Muua
5.2 Mporpama 3a MbpxeHn kapTou
5.3 MecHa nporpama
5.4 TMporpama 3a ckapugm
5.5 PubHa nporpama
5.6 Mporpama 3a nureLuky 6yTyeTa
5.7 Mporpama 3a 3eneruyLm
5.8 Mporpama 3a gecepty
Bxop 3a Bb3ayx
Mot
[pbxka
Hesanengalia TaBa
V13xog 3a Bb3ayx

@EmMmoow

3axpaHBaly, kaben v wencen

AKO MOAENbT Ha BaLns ypen He pa3nofara ¢ onucaHuTe
Nno-rope akcecoapu, Te morat Aa 6bpat 3aKyneHu oTaenHo
oT cny>|<6aTa 3a TeXHUYeCKa NOMOLLL.

WHCTPYKUWUK 3A YNOTPEBA
MPEAW YNOTPEBA

* YBepere ce, Ye Lanara onakoska Ha npoaykTa e
OTCTpaHeHa.
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« [peau fa u3nonasate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
MOYUCTETE YacTUTe, KOUTO e BbaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo Ha4mMHa, onucaH B pasaen "lMouncteaHe".

+ o Bpeme Ha npoueca Ha paboTa ¢ npoaykTa npe3
13X0/a LLie 13M13a BIUCOKOTEMNEpPaTyPEH Bb3fyX.

W3MNON3BANTE
+ PasBuitte kabena HambHO, NPeay fja ro BKIYUTE.
+ CBbpKeTE ypesia KbM enekTpuyeckata Mpexa.

+ 3abenexka: MaHUNynMpaiiTe TeHIpxepaTa C NoMoLLTa Ha
Apbxkata . He fjokocBaliTe Cbaa 3a MbpxXeHe, Korato e
ropety.

* [locTaBeTe CbCTaBKUTE, KOWUTO MCKaTe Aa 3aMbpXUTE, B
cbaa (E).

* Bkapaitte cbaa BbB (DpUTIOPHHKA.

* HatucHete BytoHa ON/OFF (1) 3a 3 cekyHau, 3a ga
BKIIIOUMTE Ypesa.

* Perynupaitte Temnepartyparta v BpemeTo ¢ GyToHuTe
nnv n3bepete eavH ot 8-Te NpeABapUTENHO 3aaaaeHn
pexuma, kaTo MbpBOHaYanHata Temneparypa 1 Bpeme
we 6baat 200°C n 18 MuHyTw.

+ HaTucHeTe 0THOBO GYTOHa 3a BKMOYBAHE/U3KITHOUBAHE,
3a 1a 3anoyHete roteeHeTo (1). Ako ro octaBuTe, AOKaTO
€ 136paH HsIKo OT NpeABapUTENHO 3ajailEHUTE PEXUMU,
TO LLe CE WU3KMI0YM B PEXUM Ha rOTOBHOCT cneg 1
MuHyTa. ToBa Ce OTHAcs W 3a CupaHeTo Mo cpeAata Ha
npoLieca Ha roTBeHe.

+ 3abenexka: Ako NPOAYKTBLT € BKIKOYEH W M3BaANTE Cbja,
TOW We Obae U3KITKYEH, JOKATO HE T0 NMOCTaBUTE OTHOBO.

+ 3abenexka: VmaiiTe npeasna, Ye ako ypeabT € xnafeH,
TpsibBa Aa obasuTe 3 MUHYTU KbM BPEMETO 3a FOTBEHE.

+ 3abenexka: ako uckate aa pasknaTuTe CbCTaBKuTE,
U3gbpnaiiTe Cbaa OT ypesda 3a ApbKKaTta v ro
pasknateTe cnef LOCTUraHe Ha 2/3 oT BpemeTo 3a
roTBEHeE.

+ Cnep kato BPEMeTO 3a roTBeHe n3tede, U3Bagete Cba
M3BBbH ypeaa. YpeabT LLe Ce WU3KITH0YM aBTOMATUYHO.

* Ako XpaHaTa He e CroTBeHa cropep XenaHueTo,
BKIKO4eTe A OTHOBO 3a HAKONKO MUHYTH.

« BHUMAHWE: "bpHETO 1 XpaHaTa Le 6baaT MHoro
[OPELLW.

+ NocTaBeTe TeHAXepaTa BbPXY rMagka MoBbPXHOCT,
KOSITO MOXe [ia NOfAbpXKa BUCOKM TEMMNEPATYPU.

BPEME W TEMMNEPATYPA

+ MoxeTe Aa perynupate npogbIKUTENHOCTTA W
Temneparypata ¢ nomollTa Ha cumeonute A [V (2, 4).

NPEABAPUTENHO 3AOALEHM NPOrPAMU
* To3u yped vma 8 npeaBapuTenHo 3agageHu nporpamu.

+ 3a ga n3bepete nporpama, HaTMCHETE HAKOM OT
6yToHuTe 3a nporpamu (5.1-5.8).

* Ako xenaeTe, MoXeTe CbLLO Taka Aa NPOMEHUTE
HacTpOIik1TE Ha TemnepaTypaTta 1 BpeMETO 3a
npesBapuTENHO 3aaaeHuTe nporpamu (2,4).

« Cneq kaTo u3bepeTe nporpamata, HaTCHeTe UkoHaTa
3a BKIKOYBaHe/w3kmtouBare (1), 3a Aa crapTupate
otonneHueTo. Le BuauTe, Ye TaitMepbT LLe 3anoyHe Aa
pabotu.

* 3a 4a NPOMEHUTE HAKOS OT HACTPOIKUTE MO Bpeme
Ha roTBeHe, MbPBO CTIPeTe Ha nay3a ¢ HaT1ckaHe Ha
VKOHaTa 3a BKIKOYBaHe/u3kmniouBaHe (1), npomeHeTe
XenaHaTta HacTpolika (2,4) u cnef ToBa NPOAbIKETE
C NOBTOPHO HaTUCKaHe Ha MKOHaTa 3a BKMo4BaHe/
nskrousaHe (1).

+ 3ABENEXKA: Mo Bpeme Ha dha3aTa Ha roTBeHe MOXeTe
[ HaTUCHETE WKoHaTa 3a BKIio4BaHe/u3knoysaHe (1), 3a
[a crpeTe ypea. TaliMepbT ChLLO Lue CMpe W LLe MoKaxe
0CTaBalLoTO BpeMe. HaTncHeTe 0THOBO TO3v ByTOH, 3a
[a Bb306HOBMTE (ha3aTa Ha roTBeHe.

* OPUTIOPHUKDLT LLe M3aaae 3BYKOB CUTHan, KoraTo
BPEMETO 3a roTBEHe NPUKITIoYM.

+ MpoBepeTe fanv xpaHaTa e croteeHa.

* AKo He e, TpsibBa camo [ja BbpHETe KoHTelHepa 06paTHo
BbB (DPUTIOPHIKA 11 ja MporpamupaTe TaiMepa aa roteu
OLLIe HKOMKO MUHYTH.

+ KoraTo roTBeHeTo npukmioum, U3BageTe Chaa oT ypeaa.
YpeabT e Ce U3KMIouM aBTOMATUYHO.

CNER KATO NPUKIOYUTE C U3MON3BAHETO HA
YPELA

* U3knioveTe ypeia oT enexTpudeckara Mpesxa.
+ OcTaBeTe ro fia 3CTUHe.

« [ouncTeTe ypena, kakTo e 06sICHEHO B pasaen
"MouncTeaHe".

NOYNCTBAHE

* MknioueTe ypeda OT enekTpudeckara Mpexa 1 ro
0CTaBeTe [ia U3CTUHE, NPeay fia 3anoyHeTe NoUNCTBaHe.

* Moumcrete oﬁopynBaHeTo C BMaXHa Kbpna C HAKOKO
Kanku TeYHOCT 3a MUEHe Ha Cb0BE U Cnef ToBa ro
noacyLuere.

* He u3nonagaiite pa3TBOpUTENN UM NPOAYKTU C
KMCENMHHO Ui 0CHOBHO pH, kaTo 6enuHa, nnn
abpaaviBHI NPOAYKTY 33 MOYUCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB Boaa unu fipyra
TEYHOCT W He 10 NoCTaBsiATe MO Tevalla Boaa.

+ MpenopbunTENHO € fia NouNCTBATE Ypesa PESOBHO U fa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLUTE OT XpaHa.




+ Ako ypeobT He € B ,uoﬁpo CbCTOAHME Ha YKUCTOTa,
NOBBbPXHOCTTA My MOXe [ia Ce BIOLM 1 TOBA HEYMONTUMO
[a NoBnunse Ha NPOABLINKUTENTHOCTTA Ha NONe3HNA XMBOT
Ha ypena v ja CTaHe onaceH 3a yn0Tpe6a.

* HuTO efjHa OT YacTuTe He € NoAXoasLya 3a NOYMCTBaHe B
CbAoMUANHa MallnHa.

+ Te MoraT 1a Ce MUAT B ropellja canyHeHa Bofa.

* MscToTo 323 OTTVNaHe/CyLLIeHe Ha n3genudra, Konto
MoraTt Aja ce MUAT B MUBKaTa, TpﬂﬁBa [a nos3eornsaea
TNECHO O0TTU4aHe Ha Boaarta.

+ Cnepy TOBa MOACYLUETE BCUYKN YacTv Npeau
CrnobsiBaHETO M CbXPaHEHMETO WM.

CEPBU3

. Hel'lpaBI/Il'IHOTO 13non3esaHe Ha ypena unu Hecna3saHeTo
Ha yKa3aHuATa 3a pa60Ta € OnacHo, aHynupa rapaHuynsaTa
1 ocBoboxaaBa npousBoanTens Ot OTrOBOPHOCT.

HEWU3MNPABHOCTWU U PEMOHT

+ B crnyyail Ha Hen3npaBHOCT, MoNs OTHECeTe ypeaa B
0TOpU3NPaH CepBY3 3a TexHU4ecko obenyxaare. Mons
He ce OnuTBalTe Aa pa3rnobsBaTte ypeAa Unm bk aa ro
nonpaesTe - TOBA € OMacHo.

FAPAHLUWA N TEXHAYECKA
nomoty

To3u NpofyKT ce NMon3ea ¢ NpK3HaBaHeTo 1 3aluuTaTa
Ha NpaBHaTa rapaHLust B CbOTBETCTBIE C AEMCTBALLOTO
3aKoHOAaTEeNCTBO. 3a Aia 3alyuTuTe CBOUTE Npasa Unu
MHTepecy, TpsAtea Aa 0TUAETE [0 HAKOS OT HalmuTe
odmumanim cryx6u 3a TEXHUYECKa NOMOLL,.

MoxeTe Aa HamepuTe Hai-6rmskus oT TsiX, kaTo Be3eTe B
CnefHaTa MHTEpHET Bpbaka: https://www.blackanddecker.
eul/

MoxeTe CbLLO Aa nouckaTe CBbp3aHa MHGOpMaLms, kaTo
Cce CBbpXeTe C Hac.

MoxeTe Aa uaternute ToBa PbKOBOACTBO 3a ynotpeba
11 HEToBUTE akTyanuaauum Ha agpec https://www.
blackanddecker.eu//

3A PABHOBUAHOCTUTE EU HA TOBA U3LENWE W/
UNU B CNYYAS, MPUNOXUM 3A BALLATA CTPAHA
OMA3BAHE HA OKONHATA CPE[A U PELINKNTUPAHE
HA U3OENUETO.

+ MaTtepuanure, oT KOUTO U3paboTeHa onakoBkaTa
Ha TO3V eNEKTPOYPES Ca BKIKOUYEHW B CCTEMA 3a
TAXHOTO CbOMpaHe, KnacuduumpaHe 1 peLyKnupaHxe.
Ako xenaeTe fja ce 0cBoboanTe 0T TAX, U3NoN3BaiiTe
0BLLECTBEHIUTE KOHTEHEPH, NPUTOLEHN 3a BCEkM
OTAeneH Bug martepuan.

* B 130enMeTo 0TCHLCTBAT KOHLEHTPaLMK Ha BELLECTBa,
KouTo MoraT fia 6baaT onpefeneHm kato BpeaHM 3a
OKONHaTa cpepa.

To3u cMBON 03HAYaBa, Ye ako xenaeTe Aa ce
ocBoboauTe OT ypenaa, cnep kato
€KCNNoaTaLMOHHUST MY XMBOT € U3TEKBI,
TpsibBa f1a ro npefageTe no NOAX0AsL HauYMH Ha
thrpma 3a npepaboTka Ha OTMagbLy,
0TOpU3MPaHa 3a pa3aenHo chbupate Ha
OTHOCHO OTMa/IbLM OT ENEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO
obopyasate (OEEO).

* Hactoswwmsat ypea nanbnussa Jupektuea 2014/35/
EU 3a Hucku HanpexeHnus, Oupektusa 2014/30/EU
3a eNeKTPOMArHUTHO CbOTBETCTBIE 1 C [iupekTiBa
2011/65/EU 3a orpaHnyeHusiTa npy ynotpeba Ha Hsikom
OnpezeneHm onacH! BELLECTBa B €NEKTPUYECKM 1
€eneKTPoHHM anapaty v ¢ upektnea 2009/125/EC 3a
W31CKBaHWSITA 3@ EKONOTMYEH AU3aiiH, MPUAOXMU KbM
W3[enus, CBbp3aH C EHEPrus.

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ u norata Ha

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ ca peructpupatm
Tbproscku Mapki Ha The Black & Decker® Corporation

11 Ce 13nonaeart ¢ nuen3. Beuyku npasa 3anasehu.

BHacsi ce u ce pasnpoctpaHsisa o ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain

TABJINLIA 3A MPEMNOPBKU

* TyK MOXeTe a HamepuTe HalluTe NPenopbKA 3a
BPEMETO U TemnepaTypata 3a MbpXeHe Ha PasnuyHn
ACTUA.

+ BABENEXKA: Tean HacTpouku ca camo
OPUEHTUPOBBLYHN.

* XpaHUTenH1Te NPOAYKTM MoraT fija ce pasnuyaBat no
npou3xog, pasmep, hopma v Mapka, Taka 4e He MoXem
Aa rapaHT/pame Hait-[obpuTe HaCTPOWKN 3a BCEKM
KOHKPETEH XpaHuTeneH NpoayKT.
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PBKOBOACTBO 3A KonuuectBo xpa- Bpeme | Temne- Paskna- JonbnHuTenHa uH-

FOTBEHE Ha (g) (min-max) (MuH.) patypa waHe ¢opmaums
(°C)
KapTodm v mbpxeru
kapTodu
TbHKM 3aMpa3eHn 300-1200 9-16 200 Ja
MbPXKeHN kapTodu
[lebenu 3ampaseHu 300-1200 11-20 200 [a
MbPKEHN kapTodu
[lomaluHo npuroTeeHu 300-1200 16-10 200 Ja [oGasete 1/2 c.n. macno
MbpkeHn kapTodm (5x8
MM)
[lomallHo npuroTeeHm 300-1200 18-22 180 [a [o6asete 1/2 c.n. macno
kapToeHn knmHoBe
[lomallHo npuroTeexm 300-1200 12-18 180 [a [o6asete 1/2 c.n. macno
KapToeHn knmHoBe
Rosti 250 15-18 180 Ja
KapTodeH rpateH 500 15-18 200 Ja

Meco 1 fomaluHmM NTLm

Mbpxona 100-500 8-12 180

CBUHCKM KOTNETH 100-500 10-14 180

XamByprep 100-500 7-14 180

Kon6acHo pyno 100-500 13-15 180

Markv 3a 6apabaHu 100-500 18-22 180

Munewkn repan 100-500 10-15 180

3akycku

lMponeThu pynua 100-400 8-10 200 Ja
3ampaseHu nuneLkm 100-500 6-10 200 Ja
xarnku

3ampaseHu pubHM 100-400 6-10 200

npbYMLK

3ampa3seHu 3aKycku Cbe 100-400 8-10 180

CupeHe B raneta

[TbrHeHu 3eneHyyLm 100-400 10 160




[NeyeHe

Topta 300 20-25 160 13anonasaHe Ha hopma
3a neyeHe/cbA 3a
neveHe

Knw 400 20-22 180 13nonasaiite hopma 3a
neveHe

MbhuHm 300 15-18 200 3nonasaHe Ha hopma
3a neyeHe/cba 3a
neyeHe

Cnapkv 3akycku 400 20 160

OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU
MpoGnem Bb3moxHa npuumHa PeweHne

Bb3agywHata dpuTiopHuLa
He pabotu.

YpeabT He € BKIYEH KbM
enekTpuyeckaTa Mmpexa.

[NocTaBeTe Luencena Ha enekTpuyeckata Mpexa B
3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

He cTe HacTpounu Tanmepa.

HatucHete 6yTOHa [0 HeobxoaUmoTo Bpeme 3a
roTBeHe, 3a Aa BKN4uTe ypeaa.

XpaHuTe, KOUTO Ce MbpxaTt
BbB (DPUTIOPHIKA, He ca
roTOBM.

KonuyecTtBoTO XpaHa B Cba e
TBbPAE ronamo.

CnoxeTe no-Marku nopLuM XpaHa B TEHpKepaTa.
Mo-mankuTe napTvan ce Mbpxat no-paBHOMEPHO.

3apapeHata Temnepatypa e
TBbPAE HUCKA.

Hatuckaiite GyToHMTe 3a TeMnepaTypa, 4okaTo
DOCTUTHETE XenaHata Temneparypa.
Hactpoiika Ha Temnepatypata - BixTe
PBKOBOACTBOTO 3a rOTBEHE 3a CrpaBka.

XpaHaTa ce mbpxu
HepaBHOMEPHO BbB
puTIOPHIKA.

Hsikon B1a0Be XpaHu TpsibBsa
[a ce pasknatsrT no cpegara
Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

XpaHata, KoATo Nexu egHa BbpXy Apyra uim
efjHa BbpXY Apyra (Hanp. mbpkeHn kaptodm),
TpsibBa Aa ce pasknaTi no cpefata Ha BPEMETo
3a roTBeHe.

TMbpXeHTe 3aKycky He
ca XpyrikaBi, KoraTo ce
3BT OT (PUTIOPHIKA.

/3non3saH e HenpasuneH Tun
XpaHa.

Buxte MHCTPYKLUMUTE 3a rOTBEHE Ha
NPOMU3BOANTENNUTE Ha XPaHW.

Ot ypena uanusa 6sn gum.

1A3nonagat ce xpaHu ¢ BUCOKO
CbAbpkaHue Ha macro.

KbMm xpaHaTa e pobaseHo
macro.

He n3nonagaiite rpynu xpaHu ¢ BUCOKO
CbAibpXkaHue Ha Macno unu He fobassiiTe
BOMbIHNTENHO Macno, KOETO He e HeobXxoanMo.
OpPUTIOPHUKBT M3NOM3Ba TEXHOMOTUS, MPY KOSTO
C€ 131CKBa MarKo Ui H1KaKBo Macro.

B cbaa Bce oLue Uma ocTaTbLy
OT Ma3HWHa OT NpeauLLHa
ynotpeba.

BennsaT Aum ce AbKM Ha HarpsiBaHETo Ha
Ma3HWHaTa B Cbaa.

YBepeTe ce, Ye MouMcTBaTe NpaBuiHoO Cbaa Creq
BCska ynotpeba.

He mMoxeTe Aa nnb3HeTe
TaBara B ypesa.

"bPHETO € NPETOBaPEHO.

He nbnHeTe Tenmxepata Hag yKkasaHusaTa,

NOCOYEHN B PbKOBOACTBOTO 3a rOTBEHE.
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CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
BXAF5000E
BXAF5001E

Benvolgut client,

Moltes gracies per triar comprar un producte de la marca
Black+Decker.

La seva tecnologia, el seu disseny i la seva funcionalitat,
aixi com el fet de superar les normes de qualitat més
estrictes, us comportaran una satisfaccié total durant molt
de temps.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

* Llegiu atentament aquest full
d'instruccions abans d’engegar
I'aparell i conserveu-lo per a consultes
posteriors. No observar i incomplir
aquestes instruccions pot tenir com a
resultat un accident.

* Abans de fer-lo servir per primer cop,
netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els
aliments, tal com s'indica a I'apartat de
neteja.

* Aquest aparell el poden fer servir
nens de més de 8 anys i persones
amb capacitats fisiques, sensorials 0
mentals reduides o falta d’experiéncia
i coneixement, sempre que tinguin una
supervisié o0 una formaci6é adequada
per fer servir 'aparell d'una manera
segura i entenguin els riscos que
implica. Els nens no han de jugar amb
I'aparell. La neteja i el manteniment de
I'usuari no I'han de fer els nens sense
supervisio.

* Aquest aparell no esta pensat per
funcionar mitjancant un temporitzador

extern o un sistema de control remot
independent.

* Si el cable de subministrament
esta danyat, ha de ser substituit pel
fabricant, el seu agent de servei o
persones qualificades similars per
evitar un perill.

* Aquest aparell esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions domeéstiques i
similars, com ara:

— zones de cuina del personal en
botigues, oficines i altres entorns
de treball;

— masies;

— per clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

— entorns tipus bed and breakfast.

A ATENCIO, superficies calentes.

+ Abans d’endollar I'aparell a la xarxa, comproveu que el
voltatge indicat a la placa de caracteristiques coincideix
amb el voltatge de xarxa.

+ Connecteu |'aparell a una presa de corrent amb una
poténcia minima de 10 amperes.

+ L'endoll de 'aparell ha de coincidir amb la base eléectrica
de la presa de corrent. Mai modifiqueu I'endoll. No feu
servir adaptadors de corrent.

+ No utilitzeu I'aparell si el cable de corrent o I'endoll esta
danyat.

+ No estireu del cable de corrent. No feu servir mai el cable
de corrent per aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

* No enrotlleu el cable de corrent al voltant de I'aparell.

+ Comproveu |'estat del cable de corrent. Si esta danyat,
augmentara el risc de descarrega eléctrica.

+ No deixeu que el cable de corrent pengi lliurement ni entri
en contacte amb les superficies calentes de I'aparell.

+ Si la carcassa de I'aparell es trenca, desendolleu-lo
immediatament de la xarxa per evitar la possibilitat de
patir un xoc eléctric.

* No toqueu I'endoll de connexié amb les mans molles.
+ Només per a Us interior.
+ No feu servir ni guardeu 'aparell a la intemperie.




* No exposeu I'aparell a la pluja o a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a I'aparell augmentara el risc de xoc
electric.

+ La temperatura de les superficies accessibles pot ser
elevada quan l'aparell esta en Us.

+ No toqueu cap part escalfada, ja que pot provocar
cremades greus.

USICURA

+ Esteneu completament el cable de corrent de I'aparell
abans de cada Us.

« Utilitzeu només el dispositiu si les peces o els accessoris
estan ben acoblats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que s'hi adjunten
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu la maquina quan estigui buida.
+* No moveu I'aparell mentre s'utilitza.

* Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
utilitzeu estris metal-lics ni punxeguts.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Desendolleu I'aparell quan no s'utilitzi i abans
d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Emmagatzemeu aquest aparell fora de I'abast de nens
i/o persones amb problemes fisics, sensorials o psiquics
reduits 0 amb manca d'experiéncia i coneixements.

* No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara és
calent.

* No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no s'utilitza.
Aix0 estalvia energia i allarga la vida de 'aparell.

« Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Com a referencia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié de
diversos apats.

+ El producte conté elements electronics i elements de
calefaccié. No el poseu en aigua ni el renteu amb aigua.

+ No tapeu I'entrada i sortida d'aire durant el procés de
funcionament. No toqueu I'interior del producte. Eviteu
cremar-vos.

+ No danyeu, estireu o gireu fortament el cable
d'alimentacio, ni I'utilitzeu per transportar carregues
pesades, ni el transformeu, per evitar descarregues
electriques, incendis i altres accidents. Si el cable de
subministrament esta danyat, ha de ser substituit pel
fabricant, el seu agent de servei o persones qualificades
similars per evitar un perill.

+ Col-loqueu el producte a uns 30 cm de distancia de la
paret o del moble per evitar danyar-lo.

DESCRIPCIO

A. Panell de control digital
1. lcona d'encesa / apagat
Icones d'ajust de temperatura
Pantalla digital
Icones d'ajust de temps
Programes preestablerts
5.1 Programa de pizza
5.2 Programa de patates fregides
5.3 Programa carn
5.4 Programa de gambes
5.5 Programa de peixos
5.6 Programa d'aletes de pollastre
5.7 Programa de verdures
5.8 Programa de postres
Entrada d'aire
Cistella
Nansa
Safata antiadherent
Sortida d'aire
Cable d'alimentaci¢ i endoll

ok W

OmMmoo®

Si el model del teu electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també es poden comprar
per separat al Servei d'Assistencia Técnica.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha eliminat del tot I'embalatge del
producte.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a la seccié de «Neteja».

« L'aire d'alta temperatura sortira per la sortida durant el
procés de treball del producte.

Us

+ Desenrotlleu completament el cable de corrent abans de
connectar-lo.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Nota: manipuleu la cistella amb la seva nansa. No toqueu
la cistella quan estigui calenta.

* Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la cistella
©).
* Introduiu la cistella dins de la fregidora.
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+ Premeu el boto d'engegar/ apagar (1) per encendre
I'aparell.

+ Ajusteu la temperatura i el temps mitjangant els botons
corresponents o seleccioneu un dels 8 modes predefinits,
ja que la temperatura i el temps inicials seran de 200°C i
18 minuts.

+ Torneu a prémer el botd d'encesa / apagat per iniciar la
coccio (1). Si el deixeu mentre se selecciona qualsevol
mode predefinit, es desactivara en mode d'espera al
cap d'1 minut. Aixd també s'aplica a la pausa enmig del
procés de coccio.

+ Nota: Si I'aparell esta engegat i traieu la cistella,
s'apagara fins que I'hi torneu a posar.

+ Nota: Tingueu en compte que si 'aparell esta fred, heu
d'afegir 3 minuts al temps de cocci6.

+ Nota: si voleu remenar els ingredients, traieu la cistella
de I'aparell per la nansa, i sacsegeu-la després d'haver
arribat a 2/3 del temps de cocci6.

+ Un cop finalitzi el temps de coccio, traieu la cistella fora
de 'aparell. L'aparell s'apagara automaticament.

+ Si el menjar no queda cuinat com es desitja, torneu-lo a
engegar durant un parell de minuts.

« ATENCIO: La cistella i el menjar estaran molt CALENTS.

+ Col-loqueu la cistella sobre una superficie plana capag de
suportar altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Podeu ajustar la durada i la temperatura utilitzant els
simbols A /¥ (2, 4).

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu qualsevol dels
botons del programa (5.1-5.8).

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar la configuracié de
temperatura i temps dels programes predefinits (2,4).

+ Un cop seleccionat el programa, premeu la icona
d'encesa / apagada (1) per comencar a escalfar. Veureu
que el temporitzador comengara a funcionar.

* Per canviar qualsevol configuracié durant la cuina, primer
feu una pausa prement la icona d'encesa/apagada (1),
modifiqueu la configuracié desitjada (2,4) i després torneu
a prémer encesa/apagada (1).

+ NOTA: Durant la fase de coccio, podeu prémer la
icona d'encesa / apagada (1) per aturar l'aparell. El
temporitzador també s'aturara i mostrara el temps que
quedi. Torneu a prémer aquest botd per reprendre la fase
de coccid.

+ La fregidora emetra un so quan hagi acabat el temps de
coccio.
+ Comproveu que el menjar estigui cuit.

+ Si no és aixi, només heu de tornar a posar la cubeta a la
fregidora i programar el temporitzador perque es cogui
uns minuts més.

* Quan s'hagi acabat la coccid, traieu la cistella de l'aparell.
L'aparell s'apagara automaticament.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L'APARELL
* Desendolleu I'aparell.
+ Deixeu-lo refredar.

* Netegeu I'aparell tal com s'explica a la secci¢ de
«Neteja.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
liquid de rentat i després eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai 'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el poseu sota l'aixeta.

+ Es recomanable netejar 'aparell regularment i treure
qualsevol reste d’aliment.

+ Si 'aparell no esta en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot degradar i afectar inexorablement la
durada de la vida 0til de I'aparell i podria arribar a ser
insegur d'utilitzar.

+ Cap de les peces és adequada per a la neteja al
rentaplats.

+ Es poden rentar amb aigua calenta i sabo.

+ La posicio d'escorregut/assecat de les peces que es

renten a l'aigiiera ha de permetre que l'aigua s'escorri
facilment.

+ A continuacio, eixugueu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.

SERVEI

+ L's inadequat o en desacord amb les instruccions
d'Us pot comportar un perill i anul-la garantia i la
responsabilitat de fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

* En cas d'avaria porteu I'aparell a un Servei d'Assisténcia
Técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo,
ja que hi pot faver perill.




GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccio
de la garantia legal d'acord amb la legislacié vigent. Per
fer valer els teus drets o interessos, has de dirigir-te a

qualsevol dels nostres serveis oficials d'assistencia tecnica.
Podeu trobar el més proper accedint al segiient enllag web:

https://www.blackanddecker.eu//

També podeu sol-licitar informacié relacionada posant-vos
en contacte amb nosaltres.

Podeu descarregar-vos aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu//

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE I/0 EN CAS
QUE EL PAIS HO APLIQUI
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials que componen I'envas d’'aquest aparell
estan integrats en un sistema de recollida, classificacio
i reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, feu servir els
contenidors publics adequats per a cada tipus de
material.

+ El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus d’Aparells
Eléctrics i Electronics (RAEE).

+ Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/
EU de baixa tensid, amb la Directiva 2014/30/EU de
compatibilitat electromagnetica, amb la Directiva 2011/65/
EU sobre restriccions a la utilitzacié de determinades
substancies perilloses en aparells eléctrics i electronics
i amb la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes relacionats amb
I'energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ sén marques
registrades de The Black & Decker® Corporation i
s'utilitzen sota llicéncia. Tots els drets reservats. Importat
i distribuit per ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Espanya

TAULA DE RECOMANACIO

* Aqui podeu trobar la nostra recomanacié sobre el temps i
la temperatura per fregir els diferents menjars.

+ NOTA: Aquests parametres només son orientatius.

« Els aliments poden variar en origen, mida, forma i marca,
per la qual cosa no podem garantir la millor configuracid
per a cap aliment en concret.




GUIA DE CUINA Quantitat d'Ali- Temps | Temp. Remenar | Informacié addicional
ments (g) (min- (min) (°C)
max)
Patates i patates fregides
Patates fregides fines 300-1200 9-16 200 Si
congelades
Patates fregides 300-1200 11-20 200 Si
congelades gruixudes
Patates fregides casolanes | 300-1200 16-10 200 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
(5%8mm)
Patates casolanes a grills 300-1200 18-22 180 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
Daus de patata fets a casa | 300-1200 12-18 180 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
Rosti 250 15-18 180 Si
Patates gratinades 500 15-18 200 Si
CamiAu
Bistec 100-500 8-12 180
Costelles de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Botifarres 100-500 13-15 180
Cuixes 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Snacks
Rotllets de primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollastre 100-500 6-10 200 Si
congelats
Varetes de peix congelats 100-400 6-10 200
Aperitius de formatge 100-400 8-10 180
arrebossat congelat
Verdures farcides 100-400 10 160




Coure al forn

Pastis 300 20-25 160 Utilitzeu un motlle/plat
de forn

Quiche 400 20-22 180 Feu servir un motlle per
a forn.

Magdalenes 300 15-18 200 Utilitzeu un motlle/plat
de forn

Aperitius dolgos 400 20 160

RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Possible causa Solucié

La FREGIDORA no L'aparell no esta endollat. Poseu I'endoll de xarxa en una presa de paret

funciona. de terra.

No heu configurat el
temporitzador.

Premeu el bot6 segons el temps de coccid
necessari per engegar l'aparell.

Els aliments fregits amb
la FREGIDORA no estan
prou fets.

Hi ha massa quantitat
d'aliments a la cistella.

Poseu menys quantitat d'ingredients a la cistella.
Els lots més petits es fregeixen de manera més
uniforme.

La temperatura ajustada és
massa baixa.

Premeu els botons de temperatura fins que
arribeu a la temperatura desitjada.

Configuracié de la temperatura: consulteu la guia
de coccié com a referencia.

El menjar es fregeix de
manera desigual a la
FREGIDORA.

Certs tipus d'aliments s'han de
remenar a la meitat del temps
de coccio.

Els aliments que es troben a sobre o a l'altre
costat (per exemple, patates fregides) s'han de
remenar a la meitat del temps de coccio.

Els aperitius fregits no
queden cruixents quan
surten de la FREGIDORA.

Tipus d'aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu les instruccions de cuina dels fabricants
d'aliments.

Surt fum blanc de I'aparell.

S'han utilitzat aliments amb alt
contingut en oli.
S'ha afegit oli als aliments.

No hi feu servir aliments amb un contingut alt d’oli
ni hi afegiu més oli de I'estrictament necessari.
Una fregidora d'aire utilitza tecnologia on cal poc
o gens d'oli.

La cistella encara conté
residus de greix d'un Us
anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del greix
ala cistella.

Assegureu-vos de netejar la cistella correctament
després de cada Us.

No es pot lliscar la safata a
I'aparell.

Cistella sobrecarregada.

No ompliu la cistella per sobre de la indicacio
esmentada a la guia de coccio.




DANSK (Oversattelse af originale instruktioner)

AIR FRYER
BXAF5000E
BXAF5001E

Keere kunde,

Mange tak, fordi du valgte at kebe et Black+Decker-
meerkeprodukt.

Takket veere sin teknologi, design og drift og det faktum,
at det overstiger de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fuldt tilfredsstillende brug og lang produktlevetid sikres.

SIKKERHEDSRAD OG ADVARSLER

* Laes denne vejledning omhyggeligt,
inden du teender for apparatet,
0g opbevar dem til senere brug.
Manglende overholdelse og
overholdelse af disse instruktioner kan
fare til en ulykke.

* Renger alle de dele af produktet,
der vil veere i kontakt med mad, som
angivet i renggringsafsnittet, far brug.

* Dette apparat kan bruges af barn i
alderen 8 ar og opefter og personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller har faet instruktion i
brugen af apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer.
Bern ma ikke lege med apparatet.
Renggaring og brugervedligeholdelse
ma ikke udfgres af bern uden opsyn.

* Dette apparat er ikke beregnet
til at blive betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

* Hvis forsyningsledningen er
beskadiget, skal den udskiftes af

producenten, dennes serviceagent
eller lignende kvalificerede personer
for at undga en fare.

* Dette apparat er beregnet til
brug i husholdninger og lignende
anvendelser som f.eks:

- personalekgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

— farmhouses;

- af kunder pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- Bed and Breakfast-miljger.

& FORSIGTIG, varme overflader.

+ Sgrg for, at den spaending, der er angivet pa
klassificeringsetiketten, svarer til netspaendingen, inden
apparatet seettes i stikkontakten.

+ Tilslut apparatet til en stikkontakt pa mindst 10 ampere.

« Apparatets stik skal passe korrekt i stikkontakten. Du ma
ikke endre stikket. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.

* Traek ikke i forsyningsledningen. Brug aldrig netledningen
il at lofte apparatet op, beere eller tage stikket ud af
stikkontakten.

+ Seet ikke netledningen rundt om apparatet.

+ Kontroller forsyningsledningens tilstand. Hvis den er
beskadiget, vil det ege risikoen for elektrisk stad.

+ Tilslutningskablet ma ikke haenge frit og ma ikke komme i
kontakt med apparatets varme overflader.

« Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks
afbryde apparatet fra lysnettet for at forhindre muligheden
for elektrisk stad.

* Ror ikke ved stikket med vade heender.
+ Kun til indendgrs brug.
* Brug eller opbevar ikke apparatet udenders.

+ Lad ikke apparatet veere ude i regnvejr eller udseettes for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil dette age
risikoen for elektrisk stod.

« Temperaturen pa de tilgeengelige overflader kan veere hgj,
nar apparatet er i brug.

* Ror ikke ved nogen opvarmede dele, da dette kan
medfgre alvorlige forbraendinger.




BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets stremkabel helt ud for hver brug.

+ Brug kun enheden, hvis delene eller tilbehgret er korrekt
monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift dem med det samme.

* Brug ikke maskinen, nar den er tom.
* Brug ikke apparatet, hvis timeren ikke fungerer korrekt.
* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar det ikke er i brug,
og fer du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for barn ogleller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsat mental eller
mangel pa erfaring og viden.

* Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

« Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forlaeenger
apparatets levetid.

+ Brug kun redskaber, der er egnede il at understette hgje
temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

+ Produktet indeholder elektroniske elementer og
varmeelementer. Laeg det ikke i vand eller vask det med
vand.

« Tildzek ikke luftindtaget og -udtaget under driftsprocessen.
Rer ikke ved indersiden af produktet. Undga skoldning.

+ Undlad at beskadige, traekke kraftigt i eller dreje
stremledningen, bruge den til at baere tunge byrder eller
transformere den for at undga elektrisk sted, brand og
andre ulykker. Hvis forsyningsledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller lignende kvalificerede personer for at undga en fare.

* Placer produktet ca. 30 cm veek fra vaeggen eller
mebleme for at undga at beskadige det.

BESKRIVELSE

A. Digitalt kontrolpanel
1. Teend/sluk-ikon
2. lkoner for temperaturjustering
3. Digitalt display
4. lkoner for tidsjustering

5. FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
5.1 Pizza-program
5.2 Pommes frites-program
5.3 Kadprogram
5.4 Rejeprogram
5.5 Fiskeriprogram
5.6 Kyllingeunderlarsprogram
5.7 Program for grentsager
5.8 Dessertprogram

Luftindtag

Gryde

Handtere

Non-stick bakke

Luftudtag

Ledning og stik

OmMmoo®

Hvis modellen af dit apparat ikke har det ovenfor beskrevne
tilbehar, kan det ogsa kebes separat fra den tekniske
assistanceservice.

BRUGSANVISNING
F@R BRUG
* Sarg for, at hele produktets emballage er fiernet.

* Far du bruger produktet fgrste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fgdevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet "Rengering".

* Hejtemperaturluft vil stramme ud gennem udlgbet under
produktets arbejdsproces.

BRUG
* Rul kablet helt ud, fer du seetter det i.
* Tilslut apparatet il lysnettet.

+ Bemeerk: manipuler gryden ved hjeelp af dens handtag.
Rar ikke ved stegegryden, nér den er varm.

+ Kom de ingredienser du vil stege i gryden (C).
+ Seet gryden ind i frituregryden.

* Tryk pa ON/OFF-knappen (1) i 3 sekunder for at teende
for apparatet.

+ Juster temperaturen og tiden ved hjeelp af de tilsvarende
knapper, eller veelg en af de 8 forudindstillede tilstande,
da den oprindelige temperatur og tid vil veere 200°C og
18 minutter.

« Tryk pa teend/sluk-knappen igen for at starte
tilberedningen (1). Hvis du forlader den, mens
en forudindstillet tilstand er valgt, slukkes den i
standbytilstand efter 1 minut. Det geelder ogsa ved pauser
midt i tilberedningen.

DANSK



+ Bemaerk: Hvis produktet er teendt, og du treekker gryden
af, vil den vaere slukket, indtil du seetter den i igen.

* Bemaerk: Husk, at hvis apparatet er koligt, skal du tilfgje 3
minutter til tilberedningstiden.

+ Bemaerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traekke
gryden ud af apparatet i handtaget og ryste den, nar 2/3
af tilberedningstiden er naet.

+ Nar tilberedningstiden nar sin afslutning, treekkes gryden
ud uden for apparatet. Apparatet slukker automatisk.

+ Hvis maden ikke er tilberedt som gnsket, teendes den
igen i et par minutter.

+ ADVARSEL: Gryden og maden vil veere meget VARMT.

+ Placer gryden over en almindelig overflade, der kan
understatte haje temperaturer.

INDSTILLING AF TID OG TEMPERATUR

+ Du kan justere varigheden og temperaturen ved at bruge
symbolerne A /¥ (2, 4).

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

+ For at veelge et program skal du trykke pa en af
programknapperne (5.1-5.8).

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer
(2,4).

+ Nar programmet er valgt, skal du trykke pa teend/sluk-
ikonet (1) for at starte opvarmningen. Du vil se, at timeren
begynder at kare.

* For at andre eventuelle indstillinger under madlavningen
skal du farst holde pause ved at trykke pa teend/sluk-
ikonet (1), endre den gnskede indstilling (2,4) og derefter
genoptage ved at trykke pa teend/sluk igen (1).

+ BEMARK: Under tilberedningsfasen kan du trykke pa
teend/sluk-ikonet (1) for at stoppe apparatet. Timeren vil
0gsa stoppe og vise den resterende tid. Tryk pa denne
knap igen for at genoptage tilberedningsfasen.

« Frituregryden bipper, nar tilberedningstiden er slut.

* Tjek at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du blot seette beholderen tilbage
i frituregryden og programmere timeren til at stege et par
minutter mere.

+ Nar tilberedningen er feerdig, skal du fierne gryden fra
apparatet. Apparatet slukker automatisk.

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad det kole af.

* Renggr apparatet, som det er forklaret i afsnittet
"Rengering".

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du udferer nogen renggringsopgaver.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel og ter det derefter.

* Brug ikke oplagsningsmidler eller produkter med en
sur eller base pH, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

* Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden veeske, og
stil det aldrig under rindende vand.

* Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmeessigt og
fierne mad, der er tilbage.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand med hensyn il
renlighed, kan dets overflade nedbrydes og ubgnherligt
pavirke varigheden af apparatets levetid og kan blive
usikker at bruge.

* Ingen af delene egner sig til rengering i opvaskemaskine.
* De kan vaskes i varmt seebevand.

+ Temnings-/tarrepositionen for de artikler, der kan vaskes i
vasken, skal tillade, at vandet let kan Igbe veek.

* Tor derefter alle dele inden montering og opbevaring.

TJENESTE

+ Enhver misbrug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen ger garantien og producentens ansvar

ugyldig.

UREGELMASSIGHEDER OG
REPARATION

+ Tag apparatet til en autoriseret teknisk supporttjeneste,
hvis der opstar problemer. Forsag ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da dette kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK
ASSISTANCE

Dette produkt nyder godt af anerkendelsen og beskyttelsen
af den juridiske garanti i overensstemmelse med
gaeldende lovgivning. For at handheeve dine rettigheder
eller interesser skal du ga til en af vores officielle tekniske
assistancetjenester.

Du kan finde den neermeste ved at ga ind pa felgende link:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa anmode om relaterede oplysninger ved at
kontakte os.

Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//




FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER I TILFALDE
AF, AT DER ANMODES OM DET I DIT LAND
@KOLOGI OG GENANVENDELIGHED AF PRODUKTET

+ De materialer, som emballagen til dette apparat
bestar af, indgar i et indsamlings-, klassificerings- og
genvindingssystem. Hvis du gnsker at bortskaffe dem,
skal du bruge de relevante offentlige containere til hver
type materiale.

+ Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan betragtes som skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nar dets levetid er ophert,
skal du tage det til et godkendt affaldsmiddel il
selektiv indsamling af affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

+ Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspaending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemaerker tilhgrende The Black & Decker® Corporation
o0g bruges under licens. Alle rettigheder forbeholdes.
Importeret og distribueret af ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain

ANBEFALINGSTABEL

* Her kan du finde vores anbefaling om tid og temperatur
for stegning af forskellige maltider.

+ BEM/ARK: Disse indstillinger er kun vejledende.

+ Fodevarer kan variere i oprindelse, starrelse, form og

meerke, sa vi kan ikke garantere de bedste indstillinger for
nogen specifik mad.

DANSK



MAGNINGSGUIDE Fedevaremangde | Tid Midlerti- | Ryste Ekstra oplysninger
(g) (min-max) (min) dig. (°C)

Kartofler og pommes frites

Tynde frosne pommes 300-1200 9-16 200 Ja

frites

Tykke frosne pommes frites | 300-1200 11-20 200 Ja

Hjemmelavede pommes 300-1200 16-10 200 Ja Tilsaet 1/2 spsk olie

frites (5x8 mm)

Hjemmelavede 300-1200 18-22 180 Ja Tilseet 1/2 spsk olie

kartoffelbade

Hjemmelavede 300-1200 12-18 180 Ja Tilseet 1/2 spsk olie

kartoffelbade

Rosti 250 15-18 180 Ja

Kartoffelgratin 500 15-18 200 Ja

Ked & Fjerkree

Bof 100-500 8-12 180

Koteletter af svinekad 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

rullepgalse 100-500 13-15 180

Trommestikker 100-500 18-22 180

Kyllingebryst 100-500 10-15 180

Snacks

Forarsruller 100-400 8-10 200 Ja

Frosne kyllingenuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frosne fiskefingre 100-400 6-10 200

Frosne bradkrumme ost 100-400 8-10 180

snacks

Fyldte grentsager 100-400 10 160

Bagning

Kage 300 20-25 160 Brug bageform/ ovnfad

Quiche 400 20-22 180 Brug bageform

Muffins 300 15-18 200 Brug bageform/ ovnfad

Sade snacks 400 20 160




FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Losning

AIR FRYER virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet netstikket i en jordet stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Tryk pa den tilsvarende knap til den @nskede
tilberedningstid for at teende for apparatet.

Maden stegt med AIR
FRYER er ikke feerdig.

Meengden af mad i gryden er
for stor.

Leeg mindre partier mad i gryden. Mindre partier
steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Tryk pa temperaturknapperne, indtil du nar den
gnskede temperatur.

Temperaturindstilling - se
tilberedningsvejledningen for reference.

Maden steges ujeevnt i AIR
FRYER.

Visse madtyper skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden.

Mad, der ligger oven pa eller pa tveers af
hinanden (f.eks. fritter), skal rystes halvvejs i
tilberedningstiden.

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud
afAIR FRYER.

Forkert fedevaretype brugt.

Se fadevareproducentens
madlavningsinstruktioner.

Der kommer hvid rag ud af
apparatet.

Der er brugt fedevarer med
hgit olieindhold.
Der er tilsat olie til maden.

Brug ikke fedevaregrupper med hgijt olieindhold
eller tilsaet ekstra olie, som ikke er pakraevet.

En airfryer bruger teknologi, hvor der kreeves lav
eller ingen olie.

Gryden indeholder stadig
fedtrester fra tidligere brug.

Hvid reg skyldes, at fedtet opvarmes i gryden.
Serg for at rengere gryden korrekt efter hver brug.

Kan ikke skubbe bakken ind
i apparatet.

Gryden er overbelastet.

Fyld ikke gryden over indikationen naevnt i
tilberedningsvejledningen.

DANSK



NORKS (Oversatt av originale instruksjonen)

AIR FRYER
BXAF5000E
BXAF5001E

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du valgte a kjepe et Black+Decker-
merkeprodukt.

Takket veere sin teknologi, design og drift og det faktum at
den overgar de strengeste kvalitetsstandardene, kan en
fullt tilfredsstillende bruk og lang levetid sikres.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

* Les disse instruksjonene ngye fer du
slar pa apparatet og oppbevar dem
for fremtidig referanse. Unnlatelse av
a felge og folge disse instruksjonene
kan fare til en ulykke.

* Rengjer alle delene av produktet som
kommer i kontakt med mat, som angitt
i rengjaringsdelen, fgr bruk.

* Dette apparatet kan brukes av barn
i alderen 8 ar og eldre og personer
med redusert fysisk, sensorisk eller
mental evne eller mangel pa erfaring
og kunnskap hvis de har fatt tilsyn
eller instruksjon om bruk av apparatet
pa en sikker mate og forstar farene
som er forbundet med. Barn skal ikke
leke med apparatet. Rengjgring og
brukervedlikehold skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.

* Dette apparatet er ikke ment a
betjenes ved hjelp av en ekstern timer
eller et separat fiernkontrollsystem.

* Hvis stremledningen er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten, dennes
servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

* Dette apparatet er beregnet for
bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader som:

- personalkjgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbeidsmiljger;

— vaningshus;

—av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

— miljger av typen bed and breakfast.

/B\ FORSIKTIG, varme overfiater.

« Forsikre deg om at spenningen som er angitt pa
klassifiseringsetiketten samsvarer med nettspenningen
for du kobler til apparatet.

+ Koble apparatet til en stikkontakt pa minst 10 ampere.

+ Apparatets stapsel ma passe ordentlig inn i stikkontakten.
Ikke endre stapselet. lkke bruk pluggadaptere.

* [kke bruk apparatet hvis stramledningen eller stapselet
er skadet.

* Ikke trekk i stremledningen. Bruk aldri stremledningen til &
lofte opp, beere eller trekke ut stapselet.

+ lkke pakk stremledningen rundt apparatet.

+ Sjekk tilstanden til stremledningen. Hvis den er skadet, vil
det gke risikoen for elektrisk stat.

+ Ikke la tilkoblingskabelen henge fritt eller komme i kontakt
med apparatets varme overflater.

« Hvis apparatets kabinett gar i stykker, koble apparatet
fra stramnettet umiddelbart for & unnga muligheten for
elektrisk stat.

* Ikke bergr stgpselet med vate hender.
+ Kun for innenders bruk.
* Ikke bruk eller oppbevar apparatet utendars.

+ Ikke la apparatet sta ute i regnet eller utsettes for
fuktighet. Hvis vann kommer inn i apparatet, vil dette gke
risikoen for elektrisk stat.

« Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan veere
hey nar apparatet er i bruk.

+ lkke bergr noen oppvarmede deler, da dette kan
forarsake alvorlige brannskader.

BRUK OG STELL

« Trekk apparatets strgmledning helt ut far hver bruk.

* Bruk kun enheten hvis delene eller tilbeharet er riktig
montert.




+ Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk maskinen nar den er tom.
+ lkke flytt apparatet mens det er i bruk.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ikke bruk
metall eller spisse redskaper pa den.

+ [kke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk og
fer du utferer noen rengjeringsoppgaver.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

* Bruk kun redskaper som er egnet il & tale hoye
temperaturer.

+ Som referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

* Produktet inneholder elektroniske elementer og
varmeelementer. lkke legg den i vann eller vask den med
vann.

+ Ikke dekk til luftinntaket og -utlepet under driftsprosessen.
Ikke bergr innsiden av produktet. Unnga skalding.

+ Ikke skade, dra kraftig i eller vri stremledningen,
bruk den til & baere tung last eller transformer den
for & unnga elektrisk stet, brann og andre ulykker.
Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, dennes servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga fare.

+ Plasser produktet ca. 30 cm unna veggen eller mgblene
for & unnga & skade det.

BESKRIVELSE

A Digitalt kontrollpanel

1. Strom PA/AV-ikon

2. Ikoner for temperaturjustering

3. Digital skjierm

4. Tidsjusteringsikoner

5. FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER
5.1 Pizzaprogram
5.2 Frites-program
5.3 Kjettprogram
5.4 Rekeprogram

5.5 Fiskeprogram
5.6 Program for kyllinglar
5.7 Grgnnsaksprogram
5.8 Dessertprogram

Luftinntak

Gryte

Handtak

Ikke-klebende brett

Luftuttak

Tilfgrselsledning og stepsel

@mMmoow

Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbehgret
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistanse.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
+ Sgrg for at hele produktets emballasje er fiernet.

* For du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er
beskrevet i avsnittet «<Rengjaring» .

* Luft med hgy temperatur vil stramme ut gjennom utlgpet
under produktets arbeidsprosess.

BRUK
* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

* Merk: manipuler potten med handtaket. Ikke rer gryten
nar den er varm.

* Ha ingrediensene du vil steke i gryten (C).

+ Sett gryten i frityrkokeren.

« Trykk pa av/pa-knappen (1) for a sla pa apparatet.

« Juster temperaturen og tiden ved a bruke de tilsvarende
knappene, eller velg en av de 8 forhandsinnstilte

modusene, siden den opprinnelige temperaturen og tiden
vil veere 200°C og 18 minutter.

* Trykk pa av/pa-knappen igjen for & starte tilberedningen
(1). Hvis du forlater den mens en forhandsinnstilt modus
er valgt, vil den sla seg av til standby-modus etter 1
minutt. Dette gjelder ogsa pauser midt i kokeprosessen.

+ Merk: Hvis produktet er slatt pa og du trekker av kjelen, vil
den veere av til du setter den inn igjen.

* Merk: Husk at hvis apparatet er kjglig, bar du legge il 3
minutter til koketiden.

* Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekk kjelen ut av
apparatet i handtaket og rist den etter at 2/3 av koketiden
er nadd.




+ Nar koketiden nar slutten, trekk ut kjelen utenfor
apparatet. Apparatet slar seg av automatisk.

+ Hvis maten ikke er tilberedt som gnsket, sla den pa igjen
i et par minutter.

+ FORSIKTIGHET: Gryte og mat blir veldig VARMT.

* Plasser gryten over en jevn overflate som taler haye
temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

+ Du kan justere varigheten og temperaturen ved & bruke
symbolene A /¥ (2, 4).

FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER

+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

+ For a velge et program, trykk pa en av programknappene
(5.1-5.8).

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
(24).

+ Nar programmet er valgt, trykk pa av/pa-ikonet (1) for a
starte oppvarmingen. Du vil se at timeren vil begynne &
kjore.

« For & endre noen innstillinger under matlaging, pause
farst ved a trykke pa av/pa-ikonet (1), endre gnsket
innstilling (2,4) og fortsett deretter ved a trykke pa/av
igien (1).

+ MERK: Under tilberedningsfasen kan du trykke pa av/pa-
ikonet (1) for & stoppe apparatet. Timeren vil 0gsa stoppe
og vise den tiden som gjenstar. Trykk pa denne knappen
igien for & gjenoppta tilberedningsfasen.

« Frityrkokeren piper nar steketiden er over.

+ Sjekk at maten er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, mé du bare sette beholderen tilbake

i frityrkokeren og programmere timeren til & koke i noen
minutter til.

+ Nar tilberedningen er fullfert, fiern gryten fra apparatet.
Apparatet slar seg av automatisk.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stremnettet.
+ La det avkjoles.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet
«Rengjering» .

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
utfgrer noen rengjaringsoppgaver.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

* lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller base
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Senk aldri apparatet i vann eller annen vaeske eller
plasser det under rennende vann.

* Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
all mat som gjenstar.

+ Hvis apparatet ikke er i god renholdstilstand, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli usikker a bruke.

* Ingen av delene egner seg for rengjering i
oppvaskmaskin.

* De kan vaskes i varmt sapevann.

+ Tomme-/tarkeposisjonen til gjenstandene som kan
vaskes i vasken, ma gjare at vannet lett kan renne bort.

* Tork deretter alle delene for de monteres og lagres.

TJENESTE

« Eventuelt misbruk eller unnlatelse av a felge
bruksanvisningen gjer garantien og produsentens ansvar

ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta apparatet til en autorisert teknisk supporttjeneste
hvis det oppstar problemer. Ikke prev a demontere eller
reparere uten hjelp, da dette kan veere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og
beskyttelsen av den juridiske garantien i samsvar med
gjeldende lovgivning. For a handheve dine rettigheter eller
interesser, ma du ga il noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

Du finner den naermeste ved a ga til felgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
0sS.

Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens
oppdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER I TILFELLE
DET BLIR BEDT OM | DITT LAND
@KOLOGI OG RESIRKULERBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og
resirkuleringssystem. Skulle du @nske & avhende
dem, bruk passende offentlige containere for hver type
materiale.




+ Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljget.

Dette symbolet betyr at i tilfelle du gnsker a
avhende produktet nar arbeidslivet er avsluttet, ta
det med til et autorisert avfallsmiddel for selektiv
innsamling av elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE).

+ Dette apparatet overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner i
bruk av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr og direktiv 2009/125/EF om gkodesignkrav for
energirelaterte produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt. Importert og
distribuert av ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

ANBEFALINGSTABELL

+ Her finner du var anbefaling om tid og temperatur for
steking av ulike maltider.

* MERK: Disse innstillingene er kun veiledende.

+ Matvarer kan variere i opprinnelse, sterrelse, form og
merke, sa vi kan ikke garantere de beste innstillingene for
noen spesifikk mat.




MAKEGUIDE Matmengde (g) Tid Temp. Riste Ekstra informasjon
(min-maks) (min) (°C)

Poteter og pommes frites

Tynne frosne pommes 300-1200 9-16 200 Ja

frites

Tykke frosne pommes frites | 300-1200 11-20 200 Ja

Hjemmelagde pommes 300-1200 16-10 200 Ja Tilsett 1/2 ss olje

frites (5x8 mm)

Hjemmelagde potetbater 300-1200 18-22 180 Ja Tilsett 1/2 ss olje

Hjemmelagde 300-1200 12-18 180 Ja Tilsett 1/2 ss olje

potetterninger

Rosti 250 15-18 180 Ja

Potetgrateng 500 15-18 200 Ja

Kjott & Fjeerkre

Steak 100-500 8-12 180

Svinekoteletter 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Palse rull 100-500 13-15 180

Trommestikker 100-500 18-22 180

Kyllingbryst 100-500 10-15 180

Snacks

Varruller 100-400 8-10 200 Ja

Frosne kyllingnuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frosne fiskefingre 100-400 6-10 200

Snacks med frossen 100-400 8-10 180

bradsmulet ost

Fylte grannsaker 100-400 10 160

Baking

Kake 300 20-25 160 Bruk bakeform/ ovnsform

Quiche 400 20-22 180 Bruk bakeform

Muffins 300 15-18 200 Bruk bakeform/ ovnsform

Sete snacks 400 20 160




FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Losning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til.

Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tidtakeren.

Trykk pa den tilsvarende knappen til gnsket
koketid for & sla pa apparatet.

Maten stekt med AIR
FRYER er ikke ferdig.

Mengden mat i kjelen er for
stor.

Legg mindre partier med mat i gryten. Mindre
partier stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er
for lav.

Trykk pa temperaturknappene til du nar gnsket
temperatur.

Temperaturinnstilling - se kokeveiledningen for
referanse.

Maten stekes ujevnti AIR
FRYER.

Enkelte mattyper ma ristes
halvveis i koketiden.

Mat som ligger oppa eller pa tvers av hverandre
(f.eks. pommes frites) ma ristes halvveis i
koketiden.

Stekt snacks er ikke sprg
nar de kommer ut av AIR
FRYER.

Feil mattype brukt.

Se matprodusentens matlagingsinstruksjoner.

Hvit royk kommer ut fra
apparatet.

Det er brukt mat med hayt
oljeinnhold.
Olje er tilsatt maten.

Ikke bruk matvaregrupper med hgyt oljeinnhold
eller tilsett ekstra olje som ikke er ngdvendig.

En airfryer bruker teknologi der det kreves lite eller
ingen olje.

Gryten inneholder fortsatt
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit rayk oppstar ved at fett varmes opp i kjelen.
Serg for & rengjere gryten riktig etter hver bruk.

Kan ikke skyve brettet inn i
apparatet.

Potten overbelastet.

Ikke fyll gryten over indikasjonen nevnt i
kokeveiledningen.




SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE
BXAF5000E
BXAF5001E

Kara kund,

Stort tack for att du valde att kdpa en Black+Decker-
marktsprodukt.

Tack vare dess teknik, utformning och funktion och det
faktum att den uppfyller de strangaste kvalitetsnormerna
kan man vara saker pa att den anvéands pa ett
tillfredsstallande sétt och har en lang livslangd.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR

* Las igenom dessa anvisningar
noggrant innan du satter igang
apparaten och spara dem for framtida
bruk. Om du inte foljer och iakttar
dessa anvisningar kan det leda till en
olycka.

* Rengor alla delar av produkten
som kommer att komma i kontakt
med livsmedel enligt anvisningarna
i avsnittet om rengdring fore
anvandning.

* Denna apparat kan anvandas av barn
fran 8 ar och aldre och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet
och kunskap om de har fatt tillsyn
eller instruktioner om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och
forstar riskerna. Barn far inte leka
med apparaten. Rengéring och
anvandarunderhall far inte utféras av
barn utan tillsyn.

* Den har apparaten ar inte avsedd
att anvandas med hjalp av en
extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

+ Om natsladden ar skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Den har apparaten ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
tilldmpningar som t.ex:

- personalkoksutrymmen i butiker,
kontor och andra arbetsmiljoer;

- bondgardar;

- av kunder pa hotell, motell och
andra bostadsomraden;

- Bed and breakfast-miljder.

/B\ FORSIKTIGHET, heta ytor.

+ Kontrollera att den spanning som anges pa méarkskylten
stdmmer Gverens med natspanningen innan du kopplar
in apparaten.

+ Anslut apparaten till ett eluttag pa minst 10 ampere.

* Apparatens stickpropp maste sitta ordentligt i eluttaget.
Andra inte kontakten. Anvéand inte adapter for
stickproppar.

+ Anvand inte apparaten om natkabeln eller stickkontakten
&r skadad.

+ Dra inte i nétsladden. Anvand aldrig natkabeln for att lyfta

upp, béra eller dra ur apparaten.

Linda inte natsladden runt apparaten.

+ Kontrollera stromsladdens tillstand. Om den &r skadad
oOkar risken for elektriska stotar.

+ Lat inte anslutningskabeln hanga fritt eller komma i
kontakt med apparatens varma ytor.

Om apparatens hélje gar sonder, koppla omedelbart
bort apparaten fran elnatet for att forhindra risken for en
elektrisk stot.

* Ror inte kontakten med vata hander.
+ Endast for inomhusbruk.
+ Anvand eller férvara inte apparaten utomhus.

+ Lat inte apparaten sta ute i regn eller utsattas for fukt.
Om vatten tranger in i apparaten okar risken for elektriska
stotar.

« Temperaturen pa de tillgangliga ytorna kan vara hog nér
apparaten anvands.




+ Ror inte vid nagon uppvarmd del, eftersom det kan orsaka
allvarliga brannskador.

ANVAND OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens strémkabel helt fore varje anvandning.

* Anvand endast enheten om delarna eller tillbehdren ar
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om tilloehdren som sitter pa den ar
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte maskinen nar den ar tom.
« Flytta inte apparaten nér den anvands.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvénd
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Tvinga inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengodring.

+ Forvara denna apparat utom rackhall fér barn och/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsatt mental eller
bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ Ldmna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer.

+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

* Produkten innehaller elektroniska element och
varmeelement. Lagg den inte i vatten och tvatta den inte
med vatten.

+ Tack inte dver luftintaget och utloppet under driften. Ror
inte insidan av produkten. Undvik skallning.

+ Skada, dra eller vrid inte i natsladden, anvand den inte for
att bara tunga laster eller transformera den for att undvika
elektriska stotar, brand och andra olyckor. Om natsladden
ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer
for att undvika fara.

* Placera produkten cirka 30 cm fran vaggen eller mobeln
for att undvika att skada den.

BESKRIVNING

A Digital kontrollpanel
1. Strdm PA/AV-ikon
2. Ikoner fér temperaturjustering

3. Digital display
4. Tidsjustering ikoner
5. FORINSTALLDA PROGRAM
5.1 Pizzaprogram
5.2 Frites-program
5.3 Kéttprogram
5.4 Rakprogram
5.5 Fiskprogrammet
5.6 Program for kycklingklubbor
5.7 Gronsaksprogram
5.8 Dessertprogram
Luftintag
Pott
Hantera
Non-stick bricka
Luftutslapp
Natkabel och stickpropp

OEmMmoow

Om modellen av din apparat inte har de tillbehdr som
beskrivs ovan, kan de ocksa kopas separat fran den
tekniska assistansen.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING
+ Se till att hela produktens forpackning har tagits bort.

+ Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det sétt som beskrivs i avsnittet "Rengéring".

* Luft med hég temperatur kommer att stromma ut genom
utloppet under produktens arbetsprocess.

ANVANDA SIG AV
* Rulla ut kabeln helt innan du ansluter den.
* Anslut apparaten till elnétet.

* Notera: manipulera grytan med dess handtag. Ror inte
grytan nar den &r varm.

+ Lagg ingredienserna du vill steka i grytan (C).
« Séttin grytan i fritdsen.
+ Tryck pa pa/av-knappen (1) for att sla pa apparaten.

+ Justera temperaturen och tiden med hjélp av
motsvarande knappar, eller vélj ett av de 8 forinstallda
lagena, eftersom den initiala temperaturen och tiden
kommer att vara 200°C och 18 minuter.

« Tryck pa pa/av-knappen igen for att starta tillagningen (1).
Om du lamnar den medan nagot forinstallt Idge ar valt,

SVENSKA



stangs det av till standbylage efter 1 minut. Detta géller
aven vid paus i mitten av tillagningsprocessen.

+ Notera: Om produkten &r paslagen och du drar av grytan
kommer den att vara avstangd tills du satter in den igen.

+ Notera: Tank pa att om apparaten &r sval bor du lagga till
3 minuter till tillagningstiden.

+ Notera: om du vill skaka ingredienserna, dra ut grytan
ur apparaten i handtaget och skaka den efter att 2/3 av
tillagningstiden har uppnatts.

+ Nar tillagningstiden nar slutet, dra ut grytan utanfor
apparaten. Apparaten stangs av automatiskt.

+ Om maten inte tillagas som dnskat, sla pa den igen i ett
par minuter.

+ VARNING: Gryta och mat kommer att bli véldigt VARMT.

+ Placera krukan dver en vanlig yta som klarar hoga
temperaturer.

INSTALLNING AV TID OCH TEMPERATUR

+ Du kan justera varaktigheten och temperaturen genom att
anvanda symbolerna A /V (2, 4).

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 8 férinstallda program.

« For att vélja ett program, tryck pa nagon av
programknapparna (5.1-5.8).

+ Om du vill kan du @ven &ndra temperatur- och
tidsinstallningarna for de forinstallda programmen (2,4).

+ Nar programmet har valts, tryck pa pa/av-ikonen (1) for
att starta uppvarmningen. Du kommer att se att timern
borjar kéras.

« For att andra nagra installningar under tillagning, pausa
forst genom att trycka pa pa/av-ikonen (1), andra 6nskad
instalining (2,4) och ateruppta sedan genom att trycka pa
palavigen (1).

+ NOTERA: Under matlagningsfasen kan du trycka pa on/
off-ikonen (1) for att stdnga av apparaten. Timern kommer
ocksa att stanna och visa den tid som aterstar. Tryck pa
denna knapp igen for att ateruppta matlagningsfasen.

* Fritdsen piper nar tillagningstiden ar slut.

+ Kontrollera att maten &r tillagad.

+ Om den inte &r det, behdver du bara satta tillbaka
behallaren i fritdsen och programmera timern for att tillaga
ytterligare nagra minuter.

+ Nar tillagningen ar klar, ta bort grytan fran apparaten.
Apparaten stings av automatiskt.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat det svalna.

+ Rengor apparaten pa det satt som beskrivs i avsnittet
"Rengdring".

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfér nagon rengoring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvénd inte I6sningsmedel eller produkter med ett surt
eller bas-pH-varde som blekmedel eller slipmedel for att
rengdra apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vatska och
placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det ar tillradligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort all mat som finns kvar.

+ Om apparaten inte &r i gott skick vad géller renhet kan
dess yta forsdmras och obdnhdrligt paverka apparatens
livslangd och kan bli os&ker att anvanda.

+ Ingen av delarna lampar sig for rengdring i diskmaskin.
+ De kan tvattas i varmt tvalvatten.

+ Tomnings-/torkningslaget for artiklarna som kan tvattas i
diskhon maste tillata att vattnet Iatt kan rinna av.

+ Torka sedan alla delar fére montering och férvaring.

SERVICE

+ Vid felaktig anvandning eller underlatenhet att folja
bruksanvisningarna upphdr garantin och tillverkarens
ansvar att galla.

AVVIKELSER OCH REPARATION

+ Ta med apparaten ill en auktoriserad teknisk
supporttjanst om problem uppstar. Forsok inte demontera
eller reparera utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISKT STOD

Denna produkt atnjuter erkdnnande och skydd av den
lagliga garantin i enlighet med gallande lagstiftning. Fér att
upprétthalla dina rattigheter eller intressen maste du ga till
nagon av vara officiella tekniska assistanstjanster.

Du kan hitta den ndrmaste genom att ga in pa foljande
lank: https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ocksa begara relaterad information genom att
kontakta oss.

Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess
uppdateringar pa https://www.blackanddecker.eu//.




FOR PRODUKTVERSIONER INOM EU OCH/ELLER OM
DET KRAVS | DITT LAND

PRODUKTENS EKOLOGI OCH
ATERVINNINGSBARHET.

+ De material som frpackningen till denna apparat bestar
av ingar i ett system for insamling, klassificering och
atervinning. Om du vill gdra dig av med dem ska du
anvanda lampliga offentliga behallare for varje typ av
material.

* Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljon.

Denna symbol innebar att om du vill géra dig av
med produkten nar dess livslangd ar slut, ska du
lamna den till en auktoriserad
avfallshanteringsfirma for selektiv insamling av
avfall av elektrisk och elektronisk utrustning
(WEEE).

+ Den hér apparaten uppfyller kraven i direktiv 2014/35/
EU om lagspanning, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begrénsning av anvandningen av vissa farliga amnen
i elektriska och elektroniska produkter och direktiv
2009/125/EG om krav pa ekodesign for energirelaterade
produkter.

Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black

& Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna ar
registrerade varumarken som tillhdr The Black & Decker®
Corporation och anvands under licens. Alla réttigheter
forbehallna. Importerad och distribuerad av ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

REKOMMENDATIONSTABELL

+ Har hittar du var rekommendation om tid och temperatur
for stekning av olika maltider.

+ NOTERA: Dessa instéllningar &r endast vagledande.

+ Livsmedel kan variera i ursprung, storlek, form och mérke,

sa vi kan inte garantera de basta installningara for
nagon specifik mat.

SVENSKA



MATNINGSGUIDE Matméngd (g) Tid Temper- | Skaka Extra information
(min-max) (min) atur(°C)

Potatis & pommes frites

Tunna frysta pommes frites | 300-1200 9-16 200 Ja

Tjocka frysta pommes frites | 300-1200 11-20 200 Ja

Hemgjorda pommes frites 300-1200 16-10 200 Ja Tillsétt 1/2 msk olja

(58 mm)

Hemgjorda Klyftpotatis 300-1200 18-22 180 Ja Tillsatt 1/2 msk olja

Hemgjorda potatiskuber 300-1200 12-18 180 Ja Tillsatt 1/2 msk olja

Rosti 250 15-18 180 Ja

Potatisgratang 500 15-18 200 Ja

Kott & Fagel

Biff 100-500 8-12 180

Flaskkotletter 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Korvrulle 100-500 13-15 180

Trumpinnar 100-500 18-22 180

Kycklingbrost 100-500 10-15 180

Snacks

Varrullar 100-400 8-10 200 Ja

Frysta kycklingnuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frysta fiskfingrar 100-400 6-10 200

Frysta brédsmulade 100-400 8-10 180

ostsnacks

Fyllda gronsaker 100-400 10 160

Bakning

Tarta 300 20-25 160 Anvénd bakform/
ugnsform

Quiche 400 20-22 180 Anvénd bakform

Muffins 300 15-18 200 Anvénd bakform/
ugnsform

Sota mellanmal 400 20 160




FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Losning

Fritdsen fungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten.

Satt natkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Tryck pa motsvarande knapp till dnskad
tillagningstid for att sla pa apparaten.

Maten som steks med AIR
FRYER &r inte fardig.

Méangden mat i grytan ar for
stor.

Lé&gg mindre omgangar mat i grytan. Mindre
partier steks jamnare.

Den installda temperaturen &r
for lag.

Tryck pa temperaturknapparna tills du nar dnskad
temperatur.

Temperaturinstélining - se matlagningsguiden for
referens.

Maten steks ojamnti AIR
FRYER.

Vissa mattyper maste
skakas halvvags genom
tillagningstiden.

Mat som ligger ovanpa eller tvérs dver varandra
(t.ex. pommes frites) behdver skakas halvvags
under tillagningstiden.

Friterade snacks &r inte
krispiga nar de kommer ut ur
AIR FRYER.

Felaktig mattyp anvands.

Se livsmedelstillverkarens
matlagningsinstruktioner.

Vit rok kommer ut fran
apparaten.

Livsmedel med hdg oljehalt har
anvants.
Olja har lagts till maten.

Anvand inte livsmedelsgrupper med hdg oljehalt
och tillsétt inte extra olja som inte behdvs.

En air fryer anvander teknik dar lag eller ingen
olja kravs.

Grytan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i grytan.
Se till att du rengdr grytan korrekt efter varje
anvandning.

Kan inte skjuta in brickan i
apparaten.

Grytan dverbelastad.

Fyll inte grytan ovanfér indikationen som ndmns i
tillagningsguiden.

SVENSKA



SUOMALAINEN (Alkuperiisten ohjeiden kiannés)

PAISTINPANNU
BXAF5000E
BXAF5001E

Hyvé asiakas,

Kiitokset siita, etta olet valinnut Black+Decker-
merkkituotteen.

Teknologian, suunnittelun ja toiminnan ansiosta seka
sen ansiosta, etta se ylittaa tiukimmat laatuvaatimukset,
voidaan taata taysin tyydyttava kaytto ja pitka kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

* Lue nama ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
myohempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattaminen ja
noudattamatta jattdminen voi johtaa
onnettomuuteen.

* Puhdista kaikki tuotteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa, ennen kayttoa, kuten
kohdassa Puhdistus kerrotaan.

« Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan
8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla
on heikentyneet fyysiset, sensoriset
tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole
riittavasti kokemusta tai tietoa, jos

heita on valvottu tai opastettu laitteen

turvallisessa kaytossa ja jos he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa tehda puhdistusta ja

kayttajan huoltoa ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjausjarjestelman
avulla.

* Jos virtajohto on vaurioitunut,

valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilon on vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa
sovelluksissa, kuten:

- henkilokunnan keittiotilat
kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa;

- maalaistalot;

- asiakkaat hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa
ymparistoissa.

/B\ VAROITUS, kuumat pinnat.

+ Varmista, etta arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa

verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.

+ Kytke laite pistorasiaan, jonka nimellisarvo on vahintaan

10 ampeeria.

* Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla pistorasiaan.

Ald muuta pistoketta. Ala kéyta pistokesovittimia.

+ A4 kayta laitetta, jos sy6ttSjohto tai pistoke on

vaurioitunut.

« A4 veda sydttdjohdosta. Ala koskaan kayta virtajohtoa

laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen.

« A1 kierra virtajohtoa laitteen ymparille.
« Tarkista syéttojohdon kunto. Jos se on vaurioitunut, se

lisaa sahkdiskun vaaraa.

+ A3 anna liitantakaapelin roikkua vapaasti tai joutua

kosketuksiin laitteen kuumien pintojen kanssa.

+ Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittdmasti

sahkoverkosta sahkoiskun valttamiseksi.

+ Al4 koske pistokkeeseen mérin kasin.

* Vain sisékayttoon.

« A4 kayta tai sailyté laitetta ulkona.

« Al jata laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos

laitteeseen padsee vettd, se lisda séhkdiskun vaaraa.

+ Kayttdkelpoisten pintojen lampétila voi olla korkea, kun

laite on kaytossa.
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+ Ala koske mihink&&n kuumennettuun osaan, silld se voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.

KAYTTO JA HOITO

+ Pidenna laitteen virtajohto kokonaan ennen jokaista
kayttod.

+ Kayta laitetta vain, jos osat tai lisdvarusteet on asennettu
oikein.

+ Al4 kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmésti.

+ A& kayta konetta tyhjana.

+ Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Jotta tarttumaton késittely pysyy hyvassa kunnossa, &la
kéyta siina metallisia tai teravia astioita.

+ A4 pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kdyteta ja ennen
puhdistustoita.

+ Sailyta tata laitetta poissa lasten ja/tai sellaisten
henkildiden ulottuvilta, joilla on fyysinen, sensorinen tai
alentunut henkinen tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa.

« A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettynd ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kéytdssa. Tama saastad energiaa ja pidentéa
laitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeita lampétiloja tukevia astioita.

+ Viitteend liitteena olevasta taulukosta Idydat suosituksen
useiden aterioiden kypsennyslampétilasta ja -ajasta.

* Tuote siséltaé elektronisia elementtejd ja
lammityselementteja. Ald laita sité veteen tai pese sita
vedella.

+ A4 peit ilmanotto- ja ulostuloaukkoja kéyton aikana. Ald
koske tuotteen sisapuolelle. Valttakaa kuumennusta.

+ Al4 vahingoita, veda tai vadnna virtajohtoa voimakkaasti,
kayta sité raskaiden kuormien kuljettamiseen tai muunna
sitd sahkoiskun, tulipalon ja muiden onnettomuuksien
vélttdmiseksi. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
sen huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilén on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

+ Aseta tuote noin 30 cm:n etdisyydelle seinasta tai
huonekaluista, jotta se ei vahingoitu.

KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
1. Virta paalle/pois -kuvake
2. Lampétilan saatokuvakkeet
3. Digitaalinen nayttd
4. Ajan saatokuvakkeet

5. Esiasetetut ohjelmat
5.1 Pizza-ohjelma
5.2 Perunat-ohjelma
5.3 Lihaohjelma
5.4 Katkarapuohjelma
5.5 Kalaohjelma
5.6 Kanan koivet-ohjelma
5.7 Vihannesohjelma
5.8 Jalkiruokaohjelma

limanottoaukko

Pot

Kahva

Tarttumaton tarjotin

liman ulostulo

Syéttojohto ja pistoke

OmMmoo®

Jos laitteesi mallissa ei ole ylla kuvattuja lisdvarusteita, voit
ostaa ne myos erikseen teknisesta tuesta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

* Ennen tuotteen ensimmaéisté kéayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

+ Korkean lampétilan ilma virtaa ulos ulostulon kautta
tuotteen tydskentelyprosessin aikana.

KAYTTAA
* Rullaa kaapeli auki kokonaan ennen kuin liitat sen.
* Kytke laite verkkovirtaan.

+ Huomautus: kasittele ruukkua sen kahvalla. Ala koske
paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita kattilaan (C) ainekset, jotka haluat paistaa.

+ Laita kattila rasvakeittimen sisaan.

+ Kytke laite paélle painamalla ON/OFF-painiketta (1) 3
sekunnin ajan.

+ Saada lampétilaa ja aikaa vastaavilla painikkeilla tai
valitse jokin 8 esiasetetusta tilasta, koska alkulampétila ja
aika ovat 200 °C ja 18 minuuttia.

+ Aloita kypsennys painamalla virtapainiketta uudelleen (1).
Jos jatat sen, kun jokin esiasetettu tila on valittuna, se
sammuu valmiustilaan 1 minuutin kuluttua. Taméa koskee
myos keskeyttdmisté kesken kypsennyksen.

+ Huom: Jos tuote on paalla ja vedat kattilan pois, se on
pois paalta, kunnes laitat sen takaisin.




* Huom: Muista, ett4 jos laite on jadhtynyt, lisda
kypsennysaikaan 3 minuuttia.

+ Huomautus: jos haluat ravistaa aineksia, veda
kattila ulos laitteesta kahvasta ja ravista sita, kun 2/3
kypsennysajasta on saavutettu.

+ Kun kypsennysaika on paattynyt, ved kattila ulos laitteen
ulkopuolelle. Laite sammuu automaattisesti.

+ Jos ruoka ei kypsy haluamallasi tavalla, kytke se
uudelleen paélle muutamaksi minuutiksi.

+ VAROITUS: Pannu ja ruoka ovat erittdin KUUMIA.

+ Aseta kattila tasaiselle alustalle, joka kestaa korkeita
lampétiloja.

AJAN JA LAMPOTILAN ASETUS

+ Voit saataa kestoa ja lampétilaa kéayttamalla symboleja
AV (2,4).

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla mité tahansa
ohjelmapainiketta (5.1-5.8).

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
(2,4) lampdtila- ja aikaasetuksia.

+ Kun ohjelma on valittu, kynnista Idmmitys painamalla
paalle/pois-kuvaketta (1). Naet, etta ajastin alkaa toimia.

+ Jos haluat muuttaa asetuksia kypsennyksen aikana,
keskeyta ensin painamalla paalle/pois-kuvaketta
(1), muuta haluamaasi asetusta (2,4) ja jatka sitten
painamalla uudelleen paalle/pois (1).

+ HUOM: Kypsennysvaiheen aikana voit pysayttaa
laitteen painamalla paalle/pois-kuvaketta (1). Ajastin
my0s pysahtyy ja nayttaa jéljella olevan ajan. Paina t4t&
painiketta uudelleen jatkaaksesi kypsennysvaihetta.

+ Rasvakeitin antaa aanimerkin, kun kypsennysaika on
paattynyt.

+ Tarkista, ettd ruoka on kypsaa.

+ Jos néin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa astia takaisin
rasvakeittimeen ja ohjelmoida ajastin kypsentdmaan viela
muutaman minuutin ajan.

+ Kun kypsennys on valmis, poista kattila laitteesta. Laite
sammuu automaattisesti.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa “Puhdistus" selostetulla tavalla.

PUHDISTUS

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaéhtya ennen kuin
ryhdyt puhdistamaan mitaén.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa astianpesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kéyta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai tuotteita,
joiden pH on hapan tai emés, kuten valkaisuainetta tai
hankaavia tuotteita.

+ Al koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sité juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
kaikki jaljella olevat elintarvikkeet.

+ Jos laite ei ole hyvéssé puhtauskunnossa, sen pinta voi
huonontua ja vaikuttaa vaistamatta laitteen kayttoikaan ja
siitd voi tulla vaarallista kayttaa.

+ Mik&én osa ei sovellu pestavaksi astianpesukoneessa.

+ Ne voidaan pesté kuumalla saippuavedella.

* Pesualtaassa pestavissa olevien tuotteiden tyhjennys-/
kuivausasennon tulee sallia veden helppo valua pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.

PALVELU

« VVaarinkaytto tai kayttdohjeiden noudattamatta jattdminen
mitatdi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAMAT JA KORJAUS

* Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos
ongelmia ilmenee. Al yrita purkaa tai korjata laitetta
ilman apua, sillé se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

Tama tuote nauttii voimassa olevan lainsdadannén
mukaisen lakisaateisen takuun tunnustusta ja suojaa. Jos
haluat valvoa oikeuksiasi tai etujasi, sinun on kaannyttava
minka tahansa virallisen teknisen avun palvelumme
puoleen.

L6ydat lahimman |6ytopaikan seuraavasta linkista: https:/
www.blackanddecker.eu//.

Voit myos pyytaa lisatietoja ottamalla meihin yhteytta.

Voit ladata tdman kayttéohjeen ja sen paivitykset
osoitteesta https://www.blackanddecker.eu//.

EU:N TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JA/TAI SIINA
TAPAUKSESSA, ETTA SITA PYYDETAAN MAASSASI
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

+ Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat kerays-, luokitus- ja kierratysjarjestelmaan. Jos




haluat havittda ne, ké&yta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia sailigita.

+ Tuote ei sisalla pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitda
ympéristélle haitallisina.

Tamé symboli tarkoittaa, etta jos haluat havittda
tuotteen sen kayttoian paatyttya, vie se
valtuutetulle sahké- ja elektroniikkalaiteromun
(WEEE) valikoivaan keraykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/EU,
sahkémagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin
2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seké Black &
Decker®- ja BLACK+DECKER™-logot ovat The Black

& Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja,

ja niita kaytetaan lisenssilla. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Tuojana ja jakelijana ENGINEERING AND TECHNOLOGY
FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

SUOSITUSTAULUKKO

« Taalta 16ydat suosituksemme eri ruokien paistamisajasta
ja -lampdtilasta.

+ HUOM: Nama asetukset ovat vain suuntaa-antavia.

* Ruoat voivat vaihdella alkuperaltaan, koosta, muodoltaan
ja merkilta, joten emme voi taata parhaita asetuksia
millekaén tietylle ruoalle.




KYPSENNYSOPAS Ruoan méara (g) Aika Temp. Ravista Lisatietoja
(min-max) (min) (°C)

Perunat & perunat

Ohuet pakastetut 300-1200 9-16 200 Joo

ranskalaiset

Paksut pakastetut 300-1200 11-20 200 Joo

ranskalaiset

Kotitekoiset perunat 300-1200 16-10 200 Joo Lisaa 1/2 rkl oljya

(5%8mm)

Kotitekoiset perunalohkot 300-1200 18-22 180 Joo Lisaa 1/2 rkl dljya

Kotitekoiset perunalohkot 300-1200 12-18 180 Joo Lisaa 1/2 rkl dljya

Rosti 250 15-18 180 Joo

Perunagratiini 500 15-18 200 Joo

Liha & Siipikarja

Pihvi 100-500 8-12 180

Porsaan kyljykset 100-500 10-14 180

Hampurilainen 100-500 7-14 180

Makkararulla 100-500 13-15 180

Koivet 100-500 18-22 180

Kananrinta 100-500 10-15 180

Vélipalat

Kevétkaaryleet 100-400 8-10 200 Joo

Pakastetut kananmunat 100-500 6-10 200 Joo

Jaadytetyt kalan sormet 100-400 6-10 200

Jaddytetyt 100-400 8-10 180

korppujauhojuustovalipalat

Téytetyt vihannekset 100-400 10 160

Leivonta

Kakku 300 20-25 160 Kayta uunivuokaa/
uunivuokaa

Quiche 400 20-22 180 Kayté uunivuokaa

Muffinit 300 15-18 200 Kayta uunivuokaa/
uunivuokaa

Makeat vélipalat 400 20 160




ONGELMIEN KARTTOITTAMINEN

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

AIR FRYER ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty
pistorasiaan.

Liita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Kytke laite paalle painamalla haluamasi
kypsennysajan painiketta.

AIR FRYER -paistettua
ruokaa ei kyeta.

Ruoan méaara kattilassa on
liian suuri.

Laita pienemmat ruokaerat kattilaan. Pienemmat
erat paistetaan tasaisemmin.

Asetettu [ampdtila on liian
alhainen.

Paina lampétilapainikkeita, kunnes saavutat
haluamasi ldmpdtilan.
Lampatilan asetus - katso kypsennysoppaasta.

Ruoka paistuu epéatasaisesti
AIR FRYERIssa.

Tiettyja ruokatyyppeja on
ravistettava kypsennysajan
puolivalissa.

Toistensa paalla tai vastakkain olevia ruokia
(esim. ranskalaisia perunoita) on ravisteltava
kypsennysajan puolivalissa.

Paistetut valipalat eivat ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Kaytetty vaara ruokalaji.

Katso elintarvikevalmistajien ruoanlaitto-ohjeet.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

On kaytetty runsaasti
Oljypitoista ruokaa.
Ruokaan on lisatty 6ljya.

Al kayta ruokaryhmid, joissa on korkea
Oljypitoisuus, alaké lisaa ylimaaraista éljya, jota
ei tarvita.

limakeittimessé kaytetaan tekniikkaa, jossa dljya
tarvitaan vahan tai ei ollenkaan.

Astiassa on vielé rasvajadmia
aikaisemmasta kaytosta.

Valkoista savua aiheuttaa kattilassa l&mpeneva
rasva.

Varmista, ettd puhdistat astian oikein jokaisen
kayton jalkeen.

Lokeroa ei voi liu'uttaa
laitteeseen.

Pannu ylikuormitettu.

Al tayté kattilaa kypsennysoppaassa mainittujen
ohjeiden ylapuolelle.




TURKIN (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVA FRITOZU
BXAF5000E
BXAF5001E

Sayin misterimiz,

Black+Decker marka bir Urtin satin almayi tercih ettiginiz
icin ok tesekkdirler.

Teknolojisi, tasarimi ve galismasi ve en kati kalite
standartlarini asmasi sayesinde tamamen tatmin edici bir
kullanim ve uzun Grlin 6mri saglanabilir.

GUVENLIK ONERILERI VE
UYARILAR

* Cihazi galistirmadan 6nce bu
talimatlar dikkatlice okuyun ve
ileride bagvurmak Uzere saklayin. Bu
talimatlara uyulmamasi ve bunlara
uyulmamasi bir kazaya neden olabilir.

+ Kullanmadan dnce Uriinin gida ile
temas edecek tim parcalarini temizlik
bolimunde belirtildigi gibi temizleyin.

* Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu
bir kisi tarafindan gézetim altinda
tutulmadiklari veya cihazla ilgili talimat
verilmedigi sirece, fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri sinirli olan
veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler (gocuklar dahil) tarafindan
kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan
emin olmak icin gdzetim altinda
tutulmalidir.

* Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda sistemi
araciligiyla ¢alistirimak tzere
tasarlanmamistir.

* Besleme kablosu hasar gorirse, bir
tehlikeyi onlemek igin Uretici, servis

temsilcisi veya benzer sekilde kalifiye
kisiler tarafindan degistirilmelidir.

* Bu cihaz ev tipi ve benzeri
uygulamalarda kullaniimak Gzere
tasarlanmigtir:

- magazalardaki, ofislerdeki ve diger
calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlari;

— ¢iftlik evleri;

- otellerde, motellerde ve diger
konut tipi ortamlarda misteriler
tarafindan;

- yatak ve kahvalt tipi ortamlar.

/B\ DIKKAT, Sicak Yiizeyler

+ Cihazin fisini prize takmadan énce, etiket tizerinde
belirtilen voltajin sebeke voltajina uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazi en az 10 amperlik bir elektrik prizine baglayin.

+ Cihazin fisi elektrik prizine dlizgun bir sekilde oturmalidir.
Fis tizerinde degisiklik yapmayin. Fis adaptorleri
kullanmayin.

+ Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa cihazi kullanmayin.

+ Besleme kablosunu gekmeyin. Giig kablosunu asla cihazi
kaldirmak, tagimak veya fisini gekmek icin kullanmayin.

* Gli¢ kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

* Besleme kablosunun durumunu kontrol edin. Hasar
gortirse, elektrik carpmasi riski artacaktir.

+ Elektrik kablosunun serbestce sarkmasina veya cihazin
sicak ylizeyleriyle temas etmesine izin vermeyin.

+ Cihaz muhafazalarindan herhangi biri kirilirsa, elektrik
carpmasi olasiligini 6nlemek igin cihazin elektrik
baglantisini derhal kesin.

* Fise 1slak elle dokunmayin.
+ Sadece i¢ mekan kullanimi iindir.
+ Cihazl acik havada kullanmayin veya saklamayin.

+ Cihazl yagmur altinda veya neme maruz birakmayin.
Cihazin igine su girerse, bu elektrik garpmasi riskini
artiracaktir.

+ Cihaz kullanimdayken erisilebilir ylizeylerin sicakligi
yiksek olabilir.

+ Ciddi yaniklara neden olabileceginden, isitilmis herhangi
bir pargaya dokunmayin.
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KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Cihazl yalnizca pargalar veya aksesuarlar dogru sekilde
takilmigsa kullanin.

+ Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Bogken makineyi kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz islemi iyi durumda tutmak igin metal veya sivri
uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin calisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik islemine
baslamadan énce cihazin figini prizden gekin.

* Bu cihazi cocuklarin velveya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimiyorsa, cihazi asla bagli ve gézetimsiz
birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émrini
uzatir.

+ Yalnizca yiiksek sicakliklari desteklemek icin uygun
kaplari kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir &neri bulacaksiniz.

+ Uriin elektronik elemanlar ve Isitma elemanlari icerir.
Suya koymayin veya su ile yikamayin.

* Galigtirma iglemi sirasinda hava giris ve gikigini
kapatmayin. Urlinlin i¢ kismina dokunmayin. Haslanmayi
onleyin.

+ Elektrik carpmasi, yangin ve diger kazalari énlemek igin
gl kablosuna zarar vermeyin, giiglii bir sekilde gekmeyin
veya bikmeyin, agir yik tagimak igin kullanmayin veya
dontstiirmeyin. Besleme kablosu hasar gérirse, bir
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis temsilcisi veya benzer
sekilde kalifiye kisiler tarafindan degistirilmelidir.

+ Zarar gormesini dnlemek igin driini duvardan veya
mobilyadan yaklasik 30 cm uzaga yerlestirin.

TANIM

A Dijital kontrol paneli
1. Gli¢ AGIK/KAPALI simgesi
2. Sicaklik ayari simgeleri
3. Dijital gbsterge
4. Zaman ayari simgeleri
5. Onceden ayarlanmis programlar
5.1 Pizza programi

5.2 Patates kizartmasi programi
5.3 Et programi
5.4 Karides programi
5.5 Balik programi
5.6 Tavuk budu programi
5.7 Sebze programi
5.8 Tatli programi
Hava girisi
Tencere
Tutamak
Yapismaz tepsi
Hava ¢ikisl
Besleme kablosu ve fis

@EmMmoo®

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse Teknik Servisten ayri olarak da satin alinabilir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriiniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 8nce, gida ile temas edecek
parcalari "Temizlik" bollimiinde agiklanan sekilde
temizleyin.

+ Uriin caligma siireci sirasinda yiiksek sicakliktaki hava
cikistan disari akacaktir.

KULLAN

« Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
agin.

+ Cihazi sebekeye baglayin.

+ Not: Tencereyi sapini kullanarak manipile edin. Sicakken
tencereye dokunmayin.

* Kizartmak istediginiz malzemeleri tencerenin igine koyun
(©).

« Tencereyi fritdzln igine yerlestirin.

+ Cihazi agmak igin agma/kapama digmesine (1) basin.

+ Uygun diigmeleri kullanarak sicakligi ve stireyi ayarlayin
veya baslangig sicakligi ve stiresi 200°C ve 18 dakika
olacagindan 8 6n ayarl moddan birini segin.

* Pisirmeyi baslatmak icin agma/kapama diigmesine
tekrar basin (1). Herhangi bir 6n ayar modu segiliyken
birakirsaniz, 1 dakika sonra bekleme moduna gececekir.
Bu ayni zamanda pisirme igleminin ortasinda duraklatma
icin de gegerlidir.

+ Not: Urlin aciksa ve tencereyi cekerseniz, siz tekrar
takana kadar kapali kalacaktir.

TURKIN



+ Not: Cihaz soguksa pisirme siiresine 3 dakika eklemeniz
gerektigini unutmayin.

+ Not: Malzemeleri sallamak isterseniz, tencereyi sapindan
tutarak cihazdan gikarin ve pigirme stresinin 2/3'line
ulastiktan sonra sallayin.

* Pisirme suresi sona erdiginde, tencereyi cihazin disina
dogru cekin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

* Yemek istediginiz gibi pismezse, birkac dakika icin tekrar
acin.
+ DIKKAT: Tencere ve yemek ¢ok sicak olacak.

+ Tencereyi yuksek sicakliklari destekleyebilecek diiz bir
ylizeyin Uzerine yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

« Sureyi ve sicakligi A /¥ (2, 4) sembollerini kullanarak
ayarlayabilirsiniz.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazda 6nceden ayarlanmis 8 program vardir.

* Bir program segmek igin program digmelerinden (5.1-5.8)
birine basin.

« Isterseniz, 6nceden ayarlanmis programlar iin sicaklik ve
zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz (2,4).

* Program segildikten sonra 1sitmayi baslatmak igin agma/
kapama simgesine (1) basin. Zamanlayicinin galismaya
basladigini géreceksiniz.

+ Pisirme sirasinda herhangi bir ayari degistirmek igin,
once agmal/kapama simgesine (1) basarak duraklatin,
istediginiz ayari (2,4) degistirin ve ardindan tekrar agma/
kapama simgesine (1) basarak devam edin.

+ NOT: Pisirme asamasinda agma/kapama simgesine (1)
basarak cihazi durdurabilirsiniz. Zamanlayici da duracak
ve kalan sireyi gosterecektir. Pisirme asamasina devam
etmek icin bu dugmeye tekrar basin.

* Pisirme suresi tamamlandi§inda fritéz bip sesi
cikaracaktir.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

* EGer degilse, kabi tekrar fritdze koymaniz ve
Zamanlayiclyi birkac dakika daha pisirmesi igin
programlamaniz yeterlidir.

+ Pisirme islemi tamamlandiginda tencereyi cihazdan
cikarin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Cihazin fisini prizden cekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi "Temizlik" bolimiinde agiklandigr gibi temizleyin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
fisini prizden gekin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani nemli bir bezle birkag damla bulasik deterjani ile
temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin agartici veya asindirici Urtinler gibi
asit veya baz pH degerine sahip solventler veya irlinler
kullanmayin.

+ Cihazi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin
veya akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihaz temizlik agisindan iyi durumda degilse, ylizeyi
bozulabilir ve cihazin kullanim émriini kaginiimaz olarak
etkileyebilir ve kullanimi glvensiz hale gelebilir.

+ Pargalarin higbiri bulagik makinesinde yikanmaya uygun
degildir.
+ Sicak sabunlu suda yikanabilirler.

+ Lavaboda yikanabilir esyalarin bosaltma/kurutma
konumu, suyun kolayca akip gitmesine izin vermelidir.

* Ardindan, birlestirimeden ve saklanmadan énce tim
pargalari kurutun.

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve treticinin sorumlulugunu
gegersiz ve gegersiz hale getirmektedir.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun ¢ikmasi durumunda cihazi yetkili teknik servise
goturdin. Yardim almadan sdkmeye veya onarmaya
calismayin, ¢lnki bu tehlikeli olabilir.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

Bu drlin, ylrirlikteki mevzuata gére yasal garantinin
taninmasina ve korunmasina sahiptir. Haklarinizi
veya gikarlarinizi uygulamak igin resmi teknik yardim
hizmetlerimizden herhangi birine gitmelisiniz.

Asagidaki web baglantisina erigerek size en yakin olani
bulabilirsiniz: https://www.blackanddecker.eu//

Ayrica bizimle iletisime gecerek ilgili bilgileri talep
edebilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ve glincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu// adresinden indirebilirsiniz.




AB URUN SURUMLERI VE/VEYA ULKENIZDE TALEP

EDILMESi DURUMUNDA

URUNUN EKOLOJISi VE GERI

DONUSTURULEBILIRLIGI

+ Bu cihazin ambalajinin icerdigi malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri dontisiim sistemine dahildir. Bunlari
bertaraf etmek isterseniz, her bir malzeme tiirii igin uygun
kamu konteynerlerini kullanin.

+ Uriin, gevreye zararli oldudu diisiiniilebilecek
konsantrasyonlarda madde icermez.

Bu sembol, tirlin{i galisma 6mri sona erdikten
sonra elden ¢ikarmak isterseniz, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin (WEEE) segici olarak
toplanmasi igin yetkili bir atik maddesine
gotiirmeniz anlamina gelir.

* Bu cihaz, 2014/35/EU Algak Gerilim Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, elekrikli
ve elektronik cihazlarda belirli tehlikeli maddelerin
kullaniminin kisitlamalari hakkinda 2011/65/EU Direktifi
ve eneriji ile ilgili Griinler igin ekotasarim gereksinimleri
hakkinda 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur.

Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black &
Decker® ve BLACK+DECKER™ logolari, The Black

& Decker® Corporation'in tescilli ticari markalaridir ve
lisans altinda kullaniimaktadir. Tim haklari saklidir.
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL
tarafindan ithal edilmis ve dagitiimistir. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

ONERI TABLOSU

+ Burada farkli yemekleri kizartmak igin zaman ve sicaklik
dnerilerimizi bulabilirsiniz.
+ NOT: Bu ayarlar sadece gosterge niteligindedir.

+ Gidalar mense, boyut, sekil ve marka bakimindan farklilik
gosterebilir, bu nedenle herhangi bir gida igin en iyi
ayarlari garanti edemeyiz.

TURKIN



PiSIRME REHBERI Besin Miktari (g) | Zaman | Sicakhik | Salla Ek bilgi
(min-maks) (daki- (°C)
ka)

Patates & Patates

Kizartmasi

ince dondurulmus patates 300-1200 9-16 200 Evet

kizartmasi

Kalin dondurulmus patates | 300-1200 11-20 200 Evet

kizartmasi

Ev yapimi patates 300-1200 16-10 200 Evet 1/2 yemek kasi§1 yad

kizartmasi (5x8mm) ekleyin

Ev yapimi patates dilimleri | 300-1200 18-22 180 Evet 1/2 yemek kasi§1 yad
ekleyin

Ev yapimi patates kipleri 300-1200 12-18 180 Evet 1/2 yemek kasig1 yad
ekleyin

Rosti 250 15-18 180 Evet

Patates graten 500 15-18 200 Evet

Et ve Kiimes Hayvanlari

Biftek 100-500 8-12 180

Domuz pirzolasi 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sosisli Rulo 100-500 13-15 180

Bagetler 100-500 18-22 180

Tavuk Gogsii 100-500 10-15 180

atigtirmaliklar

Gin boregi 100-400 8-10 200 Evet

Dondurulmus tavuk 100-500 6-10 200 Evet

nuggetlari

Dondurulmus balik kroket 100-400 6-10 200

Dondurulmus ekmek 100-400 8-10 180

kirintil peynirli

atistirmaliklar

Sebze dolmasi 100-400 10 160

Firinlama




Kek 300 20-25 160 Firin kabi/firin tepsisi
kullanin

Kis 400 20-22 180 Firin kalibr kullanin

Kekler 300 15-18 200 Firin kabi/firin tepsisi
kullanin

Tatl atistirmaliklar 400 20 160

SORUN GIDERME
Problem Muhtemel neden Coziim

Firin galismiyor.

Cihazin fisi prize takili degil.

Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.

Zamanlayiciyi ayarlamadiniz.

Cihazi galistirmak igin gereken pisirme siresine
gore ilgili diigmeye basin.

AIR FRYER ile kizartilan

Tenceredeki yiyecek miktari

Tencereye daha kiiglik gruplar halinde yemek

esit olmayan bir sekilde
kizartilir.

pisirme siresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir.

yiyecekler pismemistir. cok fazladr. koyun. Daha kigtik partiler daha esit sekilde
kizartilir.
Ayarlanan sicaklik cok diisuk. istenilen sicakija ulasana kadar sicaklik
dugmelerine basin.
Sicaklik ayari - referans icin pisirme kilavuzuna
bakin.
Yiyecekler AR FRYER'da Bazi yiyecek turlerinin Ust iiste veya karsilikli duran yiyeceklerin (rn.

patates kizartmasi) pisirme stiresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir.

Kizarmis atistirmaliklar AIR
FRYER'dan ¢iktiklarinda citir
citir olmazlar.

Yanlis gida tiirG kullanildi.

Gida dreticilerinin pisirme talimatlarina bakin.

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Yag icerigi yuksek yiyecekler
kullaniimistir.
Gidaya yag ilave edilmigtir.

Yag icerigi yuksek besin gruplarini kullanmayin
veya gerekli olmayan ekstra yag eklemeyin.
Havall fritdz, az yag gerektiren veya hi¢ yag
gerektirmeyen bir teknoloji kullanir.

Tencere hala dnceki
kullanimdan kalma yag
kalintilar igermektedir.

Beyaz duman tencerede isinan yagdan
kaynaklanir.

Her kullanimdan sonra tencereyi dogru sekilde
temizlediginizden emin olun.

Tepsi cihazin igine
kaydirilamiyor.

Tencere asiri yiklendi.

Tencereyi pisirme kilavuzunda belirtilen

gostergenin (izerinde doldurmayin.
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333
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se recyclent

Points de coll sur www.quefaired dechets.fr

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, Spain
www.blackanddecker.eu
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