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ENGLISH (Original instructions)

AIR FRYER
BXAF6500E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact
that it exceeds the strictest quality standards, a fully satis-
factory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

*Read these instructions carefully be-
fore switching on the appliance, and
keep them for future reference. Failure
to follow and observe these instruc-
tions could lead to an accident.

+Clean all the parts of the product that
will be in contact with food before use,
as indicated in the «Cleaning» section.

*This appliance can be used by chil-
dren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or
instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

*This appliance is not intended to be
operated by means of an external tim-
er or separate remote-control system.

*If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

*This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farmhouses;

— by clients in hotels, motels and oth-
er residential-type environments;

— bed and breakfast type environ-
ments.

& CAUTION, Hot Surfaces.

* Ensure that the voltage indicated on the rating label match-
es the mains voltage before plugging in the appliance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least
10 amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains socket prop-
erly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

+ Do not allow the supply cord to hang freely or to come
into contact with the appliance’s hot surfaces.

+ If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not touch the plug with wet hands.
* For indoor use only.
+ Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed to
moisture. If water gets into the appliance, this will in-
crease the risk of electric shock.

+ The temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in use.

+ Do not touch any heated part, as this may cause serious
burns.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.




+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

* Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the timer switch does not work
properly.

+ Do not move the appliance while in use.

* Do not use metal or pointed utensils to keep the non-stick
treatment in good condition.

+ Do not overfill the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before cleaning.

+ Store this appliance out of reach of children and/or per-
sons with physical, sensory or reduced mental or lack of
experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
it is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high tempera-
tures.

+ As a reference, in the annexed table, you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

DESCRIPTION

Digital control panel
Main housing
Handle

Air outlet

Non-stick tray
Frying Pot

Supply cord
Window
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CONTROL PANEL

LCD

Temperature selector buttons
Program selector

Time selector buttons

Power button

Fan indicator
Temperature/time indicators
Program indicators

Work indicator
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If the model of your appliance does not have the accesso-
ries described above, they can also be bought separately
from the Technical Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food as described in the
«Cleaning» section.

USE

+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

+ Note: manipulate the frying pot using the handle. Don't
touch the frying pot when it’'s hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot.

+ Insert the frying pot into the fryer and press the power
button.

+ Once the frying pot is properly placed in the main hous-
ing, the Power light will be illuminated.

+ Adjust the temperature and time using the temperature
selector and time selector buttons. The default temper-
ature and time are 200°C and 15 minutes. Otherwise
select one of the 8 preset modes by pressing the program
selector button.

+ Select the Power button to start the cooking process.

+ Press the power key for 3 seconds to switch off the entire
device during cooking. “OFF” will show on the LCD. The
“OFF” text on the display disappears, the fan stops work-
ing 20 seconds later and the entire device switches off.

TIME AND TEMPERATURE

« If you wish, you can also change the temperature and
time settings using time and temperature selectors.

PRESET PROGRAMS

« This appliance has 8 preset programs.

+ To select a program, press the program selector button.
* Pressing the power button will start the cooking process.

« If you wish, you can also change the temperature and
time settings for the preset programs using time and
temperature selectors.

+ Temperature selector buttons enable you to increase
or decrease the cooking temperature by 5 °C at a time.
Keeping the key held down will rapidly change the tem-
perature. Temperature Control range: 80 °C - 200 °C.




+ Time selector buttons enable you to increase or decrease
cooking time, one minute at a time. Keeping the key held
down will rapidly change the time.

+ The fryer will beep several times when the cooking time
has finished and will switch off automatically.

+ Check to see that the food is cooked.
+ Ifit is not, you only have to put the container back in the

fryer and program the timer to cook for a few more minutes.

+ CAUTION: Frying pot and food will be very HOT.

+ Place the frying pot over a plain surface that is able to
withstand high temperatures.

+ Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance by the handle and shake it. Then
slide the pot back into the air fryer.

WINDOW

+ This appliance has a window in the frying pot to check the
cooking status during cooking.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.
+ Allow it to cool.

+ Clean the appliance as it is explained in the «Cleaning»
section.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and re-
move any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ No parts of this appliance are suitable for cleaning in the
dishwasher. They may be washed in hot soapy water:

- Frying pot
- Non-stick tray

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the

legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests, you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

You can also request related information by contacting us.

You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of substanc-
es that could be considered harmful to the environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for
the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and
are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.




RECOMMENDATION TABLE

+ Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

Ingredients Min-max Time (min) Temperature Shake | Extra information
Amount (g) (°C)

Frozen french fries 400-800 17-25 200 Shake

Drumsticks 600-800 22-25 180 Shake

Pizza 600-800 25-30 180

Fish 500-800 16-18 180 Turn around

Shrimp 400-800 12-15 180 Shake

Steak 100-200 16-20 180 Turn around

Eggplant 400-600 17-22 160

Cake 120-250 17 160




TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the supply cord plug in an earthed wall
socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in the frying
pot is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
frying pot. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required tem-
perature setting. See ‘Time and temperature’
in the section «Instructions for use».

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time.
See ‘Time and temperature’ in the section
«Instructions for use».

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need to
be shaken halfway through the prepa-
ration time.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the preparation time. See ‘Time and
temperature’ in the section «Instructions for
usen.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snack meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil
onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide the frying pot
into the appliance properly.

There are too many ingredients in the
frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

The non stick tray is not placed in the
frying pot correctly.

Push the non stick tray down into the frying
pot until it cannot move further.

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air
fryer, a large amount of oil will leak into the
frying pot. The oil produces white smoke, and
the frying pot may heat up more than usual.
This does not affect the appliance or the end
result.

The frying pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the frying pot. Make sure you clean the
frying pot properly after each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in the
fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.




FRANCAIS (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
BXAF6500E

Cher Client,

Un grand merci d'avoir choisi d'acheter un produit de
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre sa
parfaite conformité aux normes de qualité les plus strictes,
vous permettront d'en tirer une longue et durable satisfac-
tion.

CONSEILS DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS

+Lisez attentivement cette notice d'in-
structions avant de mettre 'appareil
en marche, et conservez-la pour la
consulter ultérieurement. Le non-re-
spect de ces instructions peut étre
source d'accident.

*Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments

comme indiqué a la section nettoyage.

+Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants &gés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus
ont été appréhendés. Les enfants ne
doivent pas jouer avec 'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par 'usager
ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

+Cet appareil n’est pas destiné a étre
mis en fonctionnement au moyen

d’une minuterie extérieure ou par un
systéme de commande a distance
separé.

+Si le cable d’alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fab-
ricant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire
afin d’éviter un danger.

+L’appareil est destiné a étre utilisé

pour des applications domestiques et
analogues telles que:

FRANCAIS

— cuisine des employés dans les ma-
gasins, bureaux et autres environ-
nements de travail;

— fermes;

— par des clients d’hotels, motels et
autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hétes.

/B\ ATTENTION, Surfaces chaudes.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

-

Raccorder I'appareil a une prise de courant d'au moins
10 ampéres.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

* Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommage.

+ Si le boitier de 'appareil se brise, débrancher immédi-
atement I'appareil du réseau électrique afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

* Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

-




* Ne pas laisser le cordon de connexion entrer en contact
avec les surfaces chaudes de 'appareil.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

* Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

* Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou a un environne-
ment humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente le
risque de décharge électrique.

+ Quand I'appareil est mis en marche, la température des
surfaces accessibles peut étre élevée.

« Eviter de toucher les parties chauffantes de I'appareil,
vous pourriez gravement vous brdler.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
d'alimentation de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Le cas échéant, les remplacer immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si la minuterie ne fonctionne pas
correctement.

+ Ne faites pas bouger I'appareil en cours de fonctionne-
ment.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

* Ne pas trop remplir 'appareil.

+ Débranchez I'appareil du secteur quand il n'est pas utilisé
et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou présentant un manque d'expérience
et de connaissances

* Ne transportez pas I'appareil s'il est encore chaud.

* Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance.
Vous réduirez par la méme occasion la consommation
d'énergie et prolongerez la durée de vie de I'appareil.

+ Utilisez uniquement des ustensiles congus pour supporter
des températures élevées.

« A titre d’orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement de
I'appareil.

DESCRIPTION
A Panneau de commande tactile
B Boitier principal

Poignée

Sortie d'air

Grille antiadhésive
Panier a frire

Céble d'alimentation

I G Mmoo

Fenétre

PANNEAU DE CONTROLE

LCD

Boutons de sélection de la température
Sélecteur de programme

Boutons de sélection de I'heure

Bouton d'alimentation

Indicateur de ventilateur

Indicateurs de température/temps
Indicateurs de programme

Indicateur de travail

© 0 N O O & W N =

Dans le cas ol votre modele ne disposerait pas des acces-
soires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent s'acquérir
séparément aupres des services d'assistance technique.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez l'appareil au secteur.

* Retirer le panier a frire de la friteuse avec précaution.

+ Remarque : manipulez panier & frire a l'aide de la poign-
ée. Ne pas toucher panier a frire lorsqu'il est chaud.

* Placer les ingrédients a frire dans le panier a frire.

+ Introduisez le panier a frire dans la friteuse et appuyez
sur le bouton d'alimentation.

+ Une fois le panier a frire correctement placé dans le
boitier principal, le voyant d'alimentation s'allume.

+ Réglez la température et la durée a |'aide des boutons de
sélection de la température et de la durée. La tempéra-
ture et la durée par défaut sont de 200°C et 15 minutes.




Sinon, sélectionnez I'un des 8 modes préréglés en appuy-
ant sur le bouton du sélecteur de programme.

+ Sélectionnez le bouton d'alimentation pour démarrer le
processus de cuisson.

* Appuyez sur la touche d’alimentation pendant 3 secondes
pour arréter 'ensemble de I'appareil pendant la cuisson.
L'écran affiche “OFF”. Le texte “OFF” sur I'écran disparait,
le ventilateur s'arréte de fonctionner 20 secondes plus
tard et 'ensemble de 'appareil s'éteint.

DUREE ET TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée a |'aide des sélec-
teurs de durée et de température.

PROGRAMMES PRECONFIGURES
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préconfigurés.

* Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
"Programmes" (5).

+ La sélection du bouton d'alimentation permet de démarrer
le processus de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier
les réglages de température et d'heure des programmes
préconfigurés a l'aide des icones correspondantes.

+ Les boutons de sélection de la température permettent
d'augmenter ou de diminuer la température de cuisson
de 5 °C ala fois. En maintenant la touche enfoncée, la
température change rapidement. Bouton de controle de la
température 80 °C - 200 °C.

+ Les boutons de sélection du temps vous permettent
d'augmenter ou de réduire le temps de cuisson, une min-
ute a la fois. En maintenant la touche enfoncée, 'heure
change rapidement.

+ La friteuse émet plusieurs bips lorsque le temps de
cuisson est terminé et s'éteint automatiquement.

+ Vérifiez que les aliments soient cuits correctement.

+ Dans le cas contraire, replacer tout simplement le récip-
ient dans la friteuse et régler la minuterie sur quelques
minutes de plus.

+ ATTENTION : Le panier a frire et ainsi que les aliments
sont trés chauds.

+ Placer le panier a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

+ Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié
du temps de préparation. Pour secouer les ingrédients,
sortez le panier a frire de I'appareil par la poignée et se-
couez-le. Glissez ensuite le panier a frire dans la friteuse.

FENETRE

+ Cet appareil est doté d'une fenétre dans le panier a frire
qui permet de vérifier 'état de la cuisson pendant la
cuisson.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
« Laisser refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme il est expliqué dans la section
« Nettoyage ».

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son refroi-
dissement complet avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits dont le pH est
acide ou basique, comme I'eau de Javel, ni de produits
abrasifs, pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez pas |'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

« |l est recommandé de nettoyer 'appareil régulierement et
de retirer tous les restes d’aliments.

« Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

+ Aucune des piéces de cet appareil ne peut étre nettoyée
au lave-vaisselle. lls peuvent étre lavés a I'eau chaude
savonneuse.

- Panier a frire
- Grille antiadhésive

GARANTIE

« Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la responsa-
bilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettez I'appareil a un service d'as-
sistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter 'appareil
soi-méme.

FRANCAIS



GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit bénéficie de la reconnaissance et de la protec-

tion de la garantie légale conformément a la Iégislation en

vigueur. Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous devez
vous adresser a I'un de nos services officiels d'assistance

technique.

Vous pouvez trouver l'agence la plus proche en accédant
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu//

Vous pouvez également demander des informations con-
nexes en nous contactant.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour a l'adresse suivante : https://www.blackand-
decker.eu//

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

+ Les matériaux constitutifs de I'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de re-
cyclage. Si vous souhaitez vous débarrasser du produit,
merci de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

TABLEAU DE CONSEIL

« Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des
aliments.

* Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a I'en-
vironnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
pour la fixation d’exigences en matiere d’écoconception
applicable aux produits liés a I'énergie.

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques
déposées de The Black & Decker® Corporation et sont
utilisées sous licence. Tous droits réservés. Importé et
distribué par ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.

Ingrédients Min-max Temps (min) | Température Se- Information supplé-
Quantité (g) (°C) couer | mentaire

Frites surgelées 400-800 17-25 200 Se-

couer
Cuisses de poulet 600-800 22-25 180 Se-

couer
Pizza 600-800 25-30 180
Poisson 500-800 16-18 180 Faire demi-tour
Crevettes 400-800 12-15 180 Se-

couer
Filet 100-200 16-20 180 Faire demi-tour
Aubergine 400-600 17-22 160
Brioche 120-250 17 160




RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse ne fonctionne pas.

L'appareil n’est pas branché.

Branchez la fiche du cable d'alimentation
dans une prise murale reliée a la terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Réglez la touche de la minuterie sur le temps
de préparation requis pour mettre I'appareil
en marche.

Les ingrédients frits avec la
friteuse ne sont pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans le
panier & frire est trop importante.

Mettez de plus petits lots d'ingrédients dans
le panier a frire. Les petites quantités sont
plus faciles a secouer et permettent une
friture uniforme.

La température sélectionnée est trop
basse.

Réglez la touche de température sur le
réglage de température souhaité. Voir "Durée
et température” dans la section "Mode
d'emploi”.

Le temps de préparation est trop
court.

Réglez le minuteur sur le temps de prépara-
tion requis. Voir "Durée et température" dans
la section "Mode d'emploi".

Les ingrédients sont frits
de maniére inégale dans la
friteuse.

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre secoués
a la moitié du temps de préparation. Voir
"Durée et température" dans la section
"Mode d'emploi”.

Les snacks frits ne sont pas
croustillants lorsqu'ils sortent
de la friteuse.

Vous avez utilisé un type de snack
destiné a étre préparé dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez
|égérement d'huile les snacks pour un résul-
tat plus croustillant.

Le panier a frire ne peut pas
étre inséré dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans le panier
a frire.

Ne remplissez pas le panier a frire au-dela de
lindication MAX.

Le plateau antiadhésif n'est pas placé
correctement dans le panier a frire.

Pousser le plateau antiadhésif dans le panier
a frire jusqu'a ce qu'il ne puisse plus bouger.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras
dans la friteuse a air, une grande quantité
d'huile s'échappe dans le panier a frire. L'hu-
ile produit une fumée blanche, et le panier a
frire peut chauffer plus que d'habitude. Cela
n'affecte pas |'appareil ni le résultat.

Le panier a frire contient encore
des traces de graisse de ['utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans le panier a frire. As-
surez-vous de bien nettoyer le panier a frire
apres chaque utilisation.

Les frites fraiches sont frites
de maniére inégale dans la
friteuse a air.

Vous n'avez pas utilisé le bon type de
pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
veillez a ce qu'elles restent fermes pendant
la friture.

Vous n'avez pas bien rincé les baton-
nets de pommes de terre avant de les
faire frire.

Rincez correctement les batonnets de
pommes de terre pour enlever I'amidon de
I'extérieur des batonnets.

FRANCAIS



Probléme

Cause possible

Solution

Les frites ne sont pas croustil-
lantes lorsqu'elles sortent de
la friteuse.

Le croustillant des frites dépend de
la quantité d'huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre
plus petits pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat
plus croustillant.




DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
BXAF6500E

Sehr geehrte Kunden,

Vielen Dank fiir den Kauf eines Black+Decker Markenpro-
dukts.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitdtsnormen
erfiillt, werden Sie (iber viele Jahre zufriedenstellen.

SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNUNGEN

+Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat ein-
schalten und bewahren Sie diese zum
Nachschlagen zu einem spateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise dieser
Bedienungsanleitung nicht beachtet
und eingehalten, kann es zu Unfallen
kommen.

*Reinigen Sie alle Teile des Gerats,
die mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, vor dem Gebrauch, wie im
Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

*Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt,
geistig behinderte Personen oder
Kinder ab 8 Jahren dirfen das Gerat
nur unter Aufsicht oder Anleitung Uber
den sicheren Gebrauch des Geréates
benutzen, sofern sie die von dem Ge-
rat ausgehenden Gefahren verstehen.
Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Wartung
durch die Benutzer darf nicht von
Kindern vorgenommen werden, €s sei
denn, sie werden beaufsichtigt.

*Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb
mit einer externen Zeitschaltuhr oder

einem separaten Fernbedienungssys-
tem vorgesehen.

*Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder ahnlich qualifizier-
te Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

*Dieses Gerat ist fur die Verwendung in
Haushalten und ahnlichen Bereichen
vorgesehen, wie z.B.:

- Personalkiichen in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumge-
bungen;

- Bauernhauser,;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnbereichen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

/B\ VORSICHT, HeiBe Oberflichen.

+ Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung tibereinstimmt, bevor
Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen.

+ SchlieRen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Nennleistung von mindestens 10 Ampere an.

+ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des
Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Geratestecker
darf unter keinen Umstanden modifiziert werden. Keine
Adapter fiir den Stecker verwenden.

« Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist.

+ Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Benutzen Sie das Netzka-
bel nicht zum Anheben oder Transportieren des Geréts.

+ Den Stecker nicht am Netzkabel aus der Dose ziehen.

« Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Wenn sie
beschadigt ist, besteht die Gefahr eines Stromschlags.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht frei hangt
oder mit den heiBen Oberflachen des Gerats in Berih-
rung kommt.

+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
méglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Berihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.
+ Nur fiir den Innengebrauch.
+ Das Gerat nicht im Freien benutzen oder aufbewahren.
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+ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Gerat gelangt, erhdht die
Elektroschockgefahr.

+ Die Temperatur der zugénglichen Oberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

+ Berlihren Sie keine erhitzten Teile, da dies zu schweren
Verbrennungen fiihren kann.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

« Vor jedem Gebrauch des Geréts das Netzkabel vollstan-
dig abwickeln.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert sind.

+ Gerét nicht bentitzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Zeitschaltuhr
nicht richtig funktioniert.

+ Das Gerat nicht bewegen, wéhrend es in Betrieb ist.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,

verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Flillen Sie das Gerét nicht zu voll.

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Das Gerat auierhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

+ Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heifd ist.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und verlan-
gern die Gebrauchsdauer des Gerates.

+ erwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe Tem-
peraturen ausgelegt sind.

+ In der beigefiigten Tabelle finden Sie eine Reihe von
Rezepten mit Angaben zu Temperatur und Dauer der
Zubereitung.

BESCHREIBUNG

A Digitale Bedienertafel
B Hauptgehéuse

C Griff

D Luftaustritt

E Antihaft-Gitter

F Wanne

G Netzkabel

H Fenster

BEDIENFELD

LCD
Temperaturwahltasten
Programmwahlischalter
Zeitwahltasten
Einschalttaste
Lifteranzeige
Temperatur-/Zeitanzeige
Programm-Indikatoren
Indikator fiir Arbeit

© 0 N o OB W N -

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, konnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

BENUTZUNG:

+ Vor Anschluss das Netzkabel véllig ausrollen.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Nehmen Sie den Wanne vorsichtig aus der Fritteuse.

+ Hinweis: Bewegen Sie den Wanne mit dem Criff des
Wanne. Bertihren Sie die Wanne nicht, wenn sie heild ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren méchten, in den
Wanne.

+ Setzen Sie den Wanne in die Fritteuse ein und driicken
Sie die Einschalttaste.

+ Sobald der Wanne richtig im Hauptgehduse platziert ist,
leuchtet das Leistungslicht.

+ Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit den Tasten
Temperaturwahler und Zeitwahler ein. Die Standardwerte
fir Temperatur und Zeit sind 200°C und 15 Minuten.
Andernfalls wahlen Sie einen der 8 voreingestellten Modi,
indem Sie die Programmwahltaste drticken.

+ Wahlen Sie die Einschalttaste, um den Garvorgang zu
starten.

* Driicken Sie die Einschalttaste 3 Sekunden lang, um das
gesamte Gerat wahrend des Garvorgangs zu stoppen.
Auf dem Bildschirm wird “OFF” angezeigt. Der Text “OFF”




auf dem Display verschwindet, der Liifter stellt 20 Se-
kunden spater seinen Betrieb ein und das gesamte Geréat
schaltet sich aus.

ZEIT UND TERMPERATUR

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur- und
Zeiteinstellungen auch Uber Zeit- und Temperaturwahler
andern.

VORDEFINIERTE PROGRAMME
+ Dieses Gerat verfigt Uber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die Programm-
wahltaste.

+ Wenn Sie die Einschalttaste driicken, wird der Garvor-
gang gestartet.

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fir die voreingestellten Programme iiber
die entsprechenden Symbole andern.

+ Mit den Temperaturwahltasten kénnen Sie die Gartempe-
ratur um jeweils 5 °C erhdhen oder senken. Wenn Sie die
Taste gedriickt halten, andert sich die Temperatur schnell.
Temperaturregeltaste 80 °C - 200 °C.

+ Mit den Zeitwahltasten kénnen Sie die Garzeit minu-
tenweise erhohen oder verringern. Wenn Sie die Taste
gedriickt halten, andert sich die Uhrzeit schnell.

+ Nach Ablauf der Garzeit gibt die Fritteuse mehrere Sig-
nalténe ab und schaltet sich automatisch aus.

+ Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig gegart ist.
+ Wenn nicht, stellen Sie die Wanne einfach wieder in die

Fritteuse und stellen Sie den Timer ein, um noch ein paar
Minuten zu garen.

+ VORSICHT: Die Wanne und die Lebensmittel werden
sehr HEISS sein.

+ Stellen Sie den Wanne auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

+ Einige Zutaten miissen nach der Halfte der Zubereitungs-
zeit geschiittelt werden. Um die Zutaten zu schiitteln,
ziehen Sie den Wanne aus dem Griff und schiitteln ihn.
Dann schieben Sie den Korb zurlick in die HeiRluftfrit-
teuse.

FENSTER

+ Dieses Gerat verflgt Uber ein Sichtfenster im Wanne,
durch das der Garstatus wahrend des Garens Uberpriift
werden kann.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
* Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
+ Lassen Sie es abkihlen.

* Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt «Reinigung»
erlautert.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand ge-
halten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

+ Beide Teile des Gerats sind nicht fir die Reinigung in der
Splilmaschine geeignet. Sie konnen in heiller Seifenlauge
gewaschen werden.

- Wanne
- Antihaft-Gitter

BETRIEB

+ UnsachgeméaRe Verwendung oder Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und flihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat zu
einem zugelassenen Technischen Kundendienst. Versu-
chen Sie nicht, das Gerét selbst auseinanderzubauen und
zu reparieren. Das konnte Gefahren zur Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHE
UNTERSTUTZUNG

Dieses Produkt genieBt die Anerkennung und den Schutz
der gesetzlichen Garantie in Ubereinstimmung mit der
geltenden Gesetzgebung. Um lhre Rechte oder Interessen
durchzusetzen, missen Sie sich an einen unserer offiziel-
len technischen Hilfsdienste wenden.

Den néchstgelegenen finden Sie unter folgendem Link:
https://www.blackanddecker.eu//

Sie kénnen auch verwandte Informationen anfordern,
indem Sie uns kontaktieren.
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Sie kénnen diese Gebrauchsanweisung und ihre Aktuali-
sierungen unter https://www.blackanddecker.eu// herun-
terladen.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRODUKTS

UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN DIESE

VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRODUKTS

+ Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Gerats verwendeten Materialien sind im Sammel-, Klas-
sifizierung- und Recyclingsystem integriert. Wenn Sie es
entsorgen méchten, kénnen Sie die dffentlichen Container
fir die einzelnen Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentratio-
nen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Pro-

dukt, wenn Sie es am Ende seiner Lebensdauer

entsorgen wollen, in geeigneter Weise bei einer
[ ]

TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

+ Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubereitung
verschiedener Lebensmittel.

zugelassenen Entsorgungsstelle abzugeben ist, um die
getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronikgerate-Ab-
fall (WEEE) sicherzustellen.

+ Dieses Gerét erfilllt die Richtlinie 2014/35/EU Uber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU Uber elektro-
magnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschréankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC iber die Anforderungen an die umweltge-
rechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die Black
& Decker® und BLACK+DECKER™ Logos sind eingetra-
gene Marken der The Black & Decker® Corporation und
werden unter Lizenz verwendet. Alle Rechte vorbehalten.
Importiert und vertrieben von ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain

Inhaltsstoffe Min-Max- Zeit (min) Temperatur (°C) | Schiit- | Weiterfiihrende
Menge (g) teln Informationen

Gefrorene Pommes frites 400-800 17-25 200 Schiit-

teln
Schenkel 600-800 22-25 180 Schiit-

teln
Pizza 600-800 25-30 180
Fisch 500-800 16-18 180 Umdrehen
Garnelen 400-800 12-15 180 Schiit-

teln
Filet 100-200 16-20 180 Umdrehen
Eggplant 400-600 17-22 160
Zwieback 120-250 17 160




PROBLEMLOSUNG

Problem

Magliche Ursache

Lésung

Der HeiRluftfritteuse funktion-
iert nicht.

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine geerdete Steckdose.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Timertaste auf die erforderli-
che Vorbereitungszeit zum Einschalten des
Geréts ein.

Die im Heiluftfritteuse fritti-
erten Speisen sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der Zutaten im Wanne ist
zu grof.

Kleinere Mengen Zutaten in den Wanne
geben. Kleinere Mengen lassen sich besser
schitteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlite Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperaturtaste auf die
gewlinschte Temperatureinstellung ein. Siehe
"Zeit und Temperatur" im Abschnitt "Ge-
brauchsanweisung".

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die erforderliche
Vorbereitungszeit ein. Siehe "Zeit und Tem-
peratur" im Abschnitt "Gebrauchsanweisung".

Frische Pommes werden
ungleichmaBig in der HeiBluft-
fritteuse gebraten.

Bestimmte Zutaten missen zur Halfte
der Zubereitungszeit geschittelt
werden.

Uber- oder iibereinanderliegende Zutaten
(z.B. Pommes Frites) miissen zur Halfte der
Zubereitungszeit geschuittelt werden. Siehe
"Zeit und Temperatur" im Abschnitt "Ge-
brauchsanweisung".

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiRluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art Snack verwendet,
der in einer traditionellen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Verwenden Sie Ofensnacks oder streichen
Sie leicht etwas Ol auf die Snacks fiir ein
knusprigeres Ergebnis.

Ich kann die Wanne nicht
richtig in das Gerat schieben.

Es sind zu viele Zutaten im Wanne.

Flillen Sie den Wanne nicht iiber die MAX-In-
dikation hinaus.

Die antihaftbeschichtete Platte ist
nicht richtig in den Wanne eingesetzt.

Driicken Sie die Antihaftbeschichtung nach
unten in den Wanne, bis sie sich nicht mehr
bewegen lasst.

Es tritt weiler Rauch aus dem
Gerét aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeifSluftfrit-
teuse braten, tritt eine groBe Menge Ol in den
Wanne aus. Das Ol erzeugt weillen Rauch
und der Wanne kann sich starker als Gblich
erwarmen. Dies beeinflusst weder das Geréat
noch das Ergebnis.

Die Wanne enthalt noch Fettspuren
vom vorherigen Gebrauch.

Der weile Rauch wird durch das Fett verur-
sacht, das in der Wanne erhitzt wird. Achten
Sie darauf, dass Sie den Wanne nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.

Frische Pommes werden
ungleichméagig in der HeiRluft-
fritteuse gebraten.

Sie haben nicht die richtige Kartoffel-
sorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten
Sie darauf, dass sie beim Braten fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstangen nicht
richtig gesplilt, bevor Sie sie gebraten
haben.

Splilen Sie die Kartoffelstangen richtig aus,
um Starke von der AuBenseite der Stangen
zu entfernen.
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Problem

Mdgliche Ursache

Lésung

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus

der HeiRluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes frites
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes frites ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartoffels-
tangen richtig trocknen, bevor Sie das Ol
hinzufiigen.

Schneide die Kartoffelstangen fiir ein knus-
prigeres Ergebnis kleiner.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
hinzufugen.




ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
BXAF6500E

Egregio cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare un prodotto del mar-
chio Black+Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le piu rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTENZE DI
SICUREZZA

*Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e con-
servarlo per future consultazioni. La
mancata osservanza delle presenti is-
truzioni pud essere causa di incidenti.

*Prima del primo utilizzo dell'appar-
ecchio, si consiglia di pulire tutte le
parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla
pulizia.

*Questo apparato puo essere utilizzato
da persone che non ne conoscono
il funzionamento, persone disabili o
bambini di eta superiore agli 8 anni,
ma esclusivamente sotto la sorvegli-
anza di un adulto o nel caso abbiano
ricevuto le dovute istruzioni per uti-
lizzarlo in completa sicurezza e ne
comprendano i rischi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. |
bambini possono eseguire operazioni
di pulizia o di manutenzione dell’ap-
parecchio solo se sorvegliati da un
adulto.

*Questo apparecchio non & destinato a
essere azionato tramite un timer ester-

no o un sistema di controllo a distanza
separato.

+Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato deve essere sostituito dal fabbri-
cante, da un suo agente di servizio 0
da personale con qualifiche similari, al
fine di evitare qualsiasi pericolo.

*Questo apparecchio € destinato ad
essere utilizzato in applicazioni do-
mestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

- cascine;

- dai clienti di alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

& ATTENZIONE, Superfici calde.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verifi-
care che il voltaggio indicato sulla targhetta caratteristiche
e il selettore di voltaggio corrispondano al voltaggio della
rete.

+ Colleghi I'apparecchio a una presa di corrente di almeno
10 ampere.

« Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'apparec-
chio. Non apportare alcuna modifica alla spina. Non usare
adattatori.

« Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.

+ Non tiri il cavo di alimentazione. Non usare mai il cavo
di alimentazione per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

+ Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno all'appar-
ecchio.

+ Controlli lo stato del cavo di alimentazione. Se € danneg-
giato, aumenta il rischio di scosse elettriche.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penda libera-
mente o entri in contatto con le superfici calde dell'appar-
ecchio.

+ Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scolleghi imme-
diatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per evitare la
possibilita di una scossa elettrica.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

o
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+ Solo per uso interno.

+ Non usare o esporre 'apparecchio alle intemperie.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

+ La temperatura delle superfici accessibili puo essere
elevata quando I'apparecchio €& in funzione.

+ Non toccare le parti riscaldate per non incorrere in gravi
ustioni.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzi 'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio quando & vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il temporizzatore non
funziona correttamente.

+ Non muovere I'apparecchio durante I'uso

* Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente,
non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Non riempire eccessivamente |'apparecchio.

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando
I'apparecchio non & in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza

+ Non riporre, né trasportare I'apparecchio quando € anco-
ra caldo.

+ Non lasciare mai 'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate una
serie di ricette che comprendono la temperatura di cottura
e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Alloggiamento principale

C Maniglia

D Uscita dell'aria

Griglia antiaderente
Cestino

Cavo di alimentazione
Finestra

T o Tmm

PANNELLO DI CONTROLLO

LCD

Pulsanti di selezione della temperatura
Selettore di programma

Pulsanti del selettore orario

Pulsante di accensione

Indicatore del ventilatore

Indicatori di temperatura/tempo
Indicatori del programma

Indicatore di lavoro
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Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non sia
dotato degli accessori anteriormente elencati, pud acquis-
tarli separatamente presso i punti di assistenza tecnica
autorizzati.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

* Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla «Pulizia».

uso

+ Srotolare completamente il cavo di alimentazione prima di
attaccare la spina.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Estrarre con cautela il cestino dalla friggitrice.

+ Nota: manipolare il cestino con la maniglia. Non toccare il
cestino quando € caldo.

+ Mettete gli ingredienti che volete friggere all'interno nel
cestino .

* Introdurre il cestino nella friggitrice e premere il pulsante
di accensione.

+ Una volta che il cestino & stato posizionato correttamente
nell'alloggiamento principale, la spia di alimentazione si
accendera.

* Regolare la temperatura e I'ora utilizzando i pulsanti di

selezione della temperatura e dell'ora. La temperatura
e il tempo predefiniti sono 200°C e 15 minuti. Altrimenti,




selezionare una delle 8 modalita preimpostate premendo
il pulsante di selezione del programma.

+ Selezionare il pulsante di accensione per avviare il pro-
cesso di cottura.

+ Premere il tasto di accensione per 3 secondi per arrestare
l'intero apparecchio durante la cottura. Sullo schermo
viene visualizzato “OFF”. Il testo “OFF” sul display scom-
pare, la ventola smette di funzionare 20 secondi dopo e
I'intero dispositivo si spegne.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo si desidera, € possibile modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora utilizzando i selettori dell'ora e
della temperatura.

PROGRAMMI PREDEFINITI
* Questo apparecchio possiede 8 programmi predefiniti.

* Per selezionare un programma, premere il pulsante di
selezione del programma.

+ Selezionando il pulsante di accensione si avvia il proces-
so di cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora dei programmi preimpostati
utilizzando le icone corrispondenti.

* | pulsanti di selezione della temperatura consentono di
aumentare o diminuire la temperatura di cottura di 5 °C
alla volta. Tenendo premuto il tasto, la temperatura cam-
bia rapidamente. Pulsante di controllo della temperatura
80 °C - 200 °C.

* | pulsanti di selezione del tempo consentono di aumen-
tare o diminuire il tempo di cottura, un minuto alla volta.
Tenendo premuto il tasto si cambia rapidamente l'ora.

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice emette diversi
segnali acustici e si spegne automaticamente.

+ Verificare che gli alimenti siano cotti.

+ Se cosi non fosse, basta reinserire il recipiente nella
friggitrice e impostare il temporizzatore aggiungendo
alcuni minuti di cottura.

+ ATTENZIONE: Il cestino e gli alimenti saranno molto
CALDI.

* Posizionare il cestino su una superficie piana in grado di
lavorare ad alte temperature.

+ Alcuni ingredienti richiedono di essere agitati a meta
del tempo di preparazione. Per scuotere gli ingredienti,
estrarre il cestino dall'apparecchio afferrandola per la
maniglia e scuoterla. Quindi far scivolare di nuovo il
cestino nella friggitrice ad aria.

FINESTRA

+ Questo apparecchio & dotato di una finestra nel cestino
per controllare lo stato di cottura durante la cottura.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Lasciare raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione «Puli-
ziay.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e attendere che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio pud provo-
care il deterioramento delle superfici, compromettendone
la durata operativa e la sicurezza.

+ Nessuna delle parti di questo apparecchio € adatta alla
pulizia in lavastoviglie. Possono essere lavati in acqua
calda e sapone.

- Cestino
- Criglia antiaderente

SERVIZIO

« |l produttore invalida la garanzia e declina ogni responsa-
bilita in caso di uso inappropriato dell'apparecchio o non
conforme alle istruzioni d'uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

+ In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: puo essere pericoloso.

GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto gode del riconoscimento e della tutela
della garanzia legale in conformita alla normativa vigente.
Per far valere i suoi diritti o interessi, deve rivolgersi a uno
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

E possibile trovare quello pill vicino accedendo al seguente
link web: https://www.blackanddecker.eu//

Puo anche richiedere informazioni correlate contattandoci.

E possibile scaricare questo manuale di istruzioni e i relativi
aggiornamenti all'indirizzo https://www.blackanddecker.eu//.
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PER I PRODOTTI DELL’'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo ap-
parecchio sono compresi in un sistema di raccolta, clas-
sificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo smaltimento,
utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti per ogni
tipo di materiale.

+ | prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il prodot-
to al termine della sua durata utile, occorre

depositarlo presso un ente di smaltimento autor-
[ |

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

+ Forniamo alcuni consigli orientativi per la cottura di vari
alimenti.

izzato alla raccolta differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

* Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti d'imp-
iego di determinate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/EC riguard-
ante 'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black

& Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati
di The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su
licenza. Tutti i diritti riservati. Importato e distribuito da EN-
GINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda.
Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.

Ingredienti Min-max Tempo (min) | Temperatura Agi- Ulteriori informazi-
Quantita (g) (°C) tare oni
Patatine fritte congelate 400-800 17-25 200 Agi-
tare
Cosce 600-800 22-25 180 Agi-
tare
Pizza 600-800 25-30 180
Pesce 500-800 16-18 180 Girare intorno
Gamberi 400-800 12-15 180 Agi-
tare
Filetto 100-200 16-20 180 Girare intorno
Melanzana 400-600 17-22 160
Torta 120-250 17 160




SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non ¢ collegato alla
rete elettrica.

Inserire la spina del cavo di alimentazione in
una presa di corrente con messa a terra.

Il temporizzatore non & configurato.

Impostare il tasto del timer sul tempo di
preparazione richiesto per accendere I'ap-
parecchio.

Gli alimenti fritti nella friggi-
trice ad aria non sono comple-
tamente cotti.

La quantita di ingredienti nel cestino &
troppo grande.

Metta nel cestino piccoli lotti di ingredienti.
Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura selezionata € troppo
bassa.

Impostare il tasto temperatura sull'impostazi-
one di temperatura desiderata. Vedere
"Tempo e temperatura"” nella sezione "Istruz-
ioni per l'uso".

Il tempo di preparazione € troppo
breve.

Impostare il timer sul tempo di preparazione
richiesto. Vedere "Tempo e temperatura”
nella sezione "Istruzioni per l'uso".

Gli ingredienti vengono fritti
in modo non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta del tempo di
preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra
I'altro o uno di fronte all'altro (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere scossi a meta
del tempo di preparazione. Vedere "Tempo
e temperatura" nella sezione "Istruzioni per
l'uso".

Gli snack fritti non sono croc-
canti quando escono dalla
friggitrice ad aria.

Ha utilizzato un tipo di snack destinato
ad essere preparato in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzi degli snack da forno o spennelli leg-
germente dell'olio sugli snack per un risultato
piu croccante.

Non riesco a far scorrere il
cestino nell'apparecchio in
modo corretto.

Ci sono troppi ingredienti nel cestino.

Non riempia il cestino di frittura oltre l'indica-
zione MAX.

Il vassoio antiaderente non é stato
posizionato correttamente nel cestino
per friggere.

Spingere il vassoio antiaderente verso il
basso nel il cestino di frittura fino a quando
non si pud muovere ulteriormente.

L'apparecchio emette un fumo
bianco.

Si preparano ingredienti grassi.

Quando frigge ingredienti grassi nella frig-
gitrice ad aria, una grande quantita di olio
fuoriesce del cestino. L'olio produce fumo
bianco e il cestino potrebbe riscaldarsi piu del
solito. Questo non influisce sull'apparecchio
o sul risultato.

Nel cestino ci sono resti di grasso di
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso che si
scalda nel cestino. Assicuratevi di pulire bene
il cestino dopo ogni utilizzo.

Le patatine vengono fritte
in modo non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Non avete usato il tipo di patata
giusto.

Utilizzi patate fresche e si assicuri che riman-
gano sode durante la frittura.

Non ha sciacquato bene i bastoncini
di patate prima di friggerli.

Sciacqui bene i bastoncini di patate per
rimuovere I'amido dalla parte esterna dei
bastoncini.
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Le patatine non sono croc-
canti quando escono dalla
friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e di
acqua presenti nelle patatine.

Si assicuri di asciugare bene i bastoncini di
patate prima di aggiungere ['olio.

Tagli i bastoncini di patate piu piccoli per un
risultato pi croccante.

Aggiunga un po' piu di olio per un risultato
pit croccante.




ESPANOL (Traduccién de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
BXAF6500E

Distinguido cliente,

Muchas gracias por elegir comprar un producto de la
marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho
de superar las mas estrictas normas de calidad le compor-
taran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS DE SEGURIDAD Y
ADVERTENCIAS

+Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

*Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procedien-
do tal como se indica en el apartado
de limpieza.

+Este aparato pueden utilizarlo nifios
con edad de 8 afios y superior y
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o for-
macién apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura y com-
prenden los peligros que implica. Los
nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben re-
alizarlos los nifios sin supervision.

+Este aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio

de un temporizador externo o un siste-
ma separado de control remoto.

+Si el cable de alimentacion esta dafia-
do, debe ser sustituido por el fabri-
cante, por su servicio posventa o por
personal cualificado similar con el fin
de evitar un peligro.

*Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.

/B\ PRECAUCION, Superficies cali-
entes.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios.

+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No
usar adaptadores de clavija.

* No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar inme-
diatamente el aparato de la red eléctrica para evitar la
posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

+ No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

« No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

-

.

« Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

* No dejar que el cable eléctrico de conexion cuelgue
libremente ni que entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

ESPANOL



+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.
+ No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de hume-
dad. El agua que entre en el aparato aumentara el riesgo
de choque eléctrico.

+ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato esta en funcionamiento.

+ No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden provocar quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

+ No use el aparato si los accesorios acoplados a él pre-
sentan defectos. Proceda a sustituirlos inmediatamente.

+ No utilice el aparato si esta vacio.

+ No use el aparato si el temporizador no funciona cor-
rectamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para conservar el tratamiento antiadherente en buen es-
tado, no utilice sobre €l utensilios metalicos o punzantes.

* No llene demasiado el aparato.

+ Desenchufe el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guarde ni transporte el aparato si todavia esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas, ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ Utilice solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.

+ Como orientacion, en la tabla anexa se indican una serie
de recetas que incluyen la temperatura de coccion y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

DESCRIPCION

Panel de control digital
Carcasa principal

Asa

Salida de aire

Rejilla antiadherente
Cesta

Mmoo >

G Cable de alimentacion
H Ventana

PANEL DE CONTROL

LCD

Botones de seleccion de temperatura
Selector de programa

Botones selectores de tiempo

Boton de encendido

Indicador del ventilador

Indicadores de temperatura/hora
Indicadores del programa

Indicador de trabajo
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En caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de emba-
laje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpiezay.

uso

+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.
+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Saque la cesta de la freidora con cuidado.

+ Nota: manipule la cesta utilizando el asa. No toque la
cesta cuando esté caliente.

+ Coloque los ingredientes que desea freir dentro de la
cesta.

* Introduzca la cesta dentro de la freidora y pulse el boton
de encendido.

+ Una vez colocada la cesta correctamente en la carcasa
principal, el piloto de encendido se iluminara.

+ Ajuste la temperatura y la hora con los botones de
seleccion de temperatura y de hora. La temperatura y
el tiempo por defecto son 200°C y 15 minutos. En caso
contrario, seleccione uno de los 8 modos predefinidos
pulsando el boton selector de programas.

+ Seleccione el botdn de encendido para iniciar el proceso
de coccion.




* Pulse la tecla de encendido durante 3 segundos para
detener todo el aparato durante la coccion. En la pan-
talla aparecera “OFF”. El texto “OFF” de la pantalla
desaparece, el ventilador deja de funcionar 20 segundos
después y todo el aparato se apaga.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo mediante los selectores de tiempo
y temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el boton selector de
programas.

+ Al seleccionar el boton de encendido se iniciara el proce-
so de coccion.

+ Silo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos.

* Los botones selectores de temperatura permiten aumen-
tar o disminuir la temperatura de coccién 5 °C cada vez.
Si mantiene pulsada la tecla, la temperatura cambiara
rapidamente. Boton de control de temperatura 80 °C -
200 °C.

* Los botones selectores de tiempo permiten aumentar o
disminuir el tiempo de coccion, un minuto cada vez. Si
mantiene pulsada la tecla, el tiempo cambiara rapida-
mente.

+ La freidora emitira varios pitidos cuando haya finalizado
el tiempo de coccion y se apagara automaticamente.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estan, solo tiene que volver a introducir el recipi-
ente en la freidora y programar el temporizador para que
se cocine durante unos minutos mas.

+ ATENCION: La cesta y los alimentos estaran muy CAL-
IENTES.

+ Coloque la cesta sobre una superficie plana que pueda
soportar altas temperaturas.

+ Algunos ingredientes requieren agitacion a mitad del
tiempo de preparacion. Para agitar los ingredientes,
saque la cesta del aparato por el asa y agitela. A continu-
acion, vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire.

VENTANA

+ Este aparato dispone de una ventana en la sartén para
comprobar el estado de la coccidn.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
* Deje que se enfrie.

« Limpie el aparato como se explica en el apartado "Limp-
ieza".

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes o productos con pH &cido o basi-
co, como lejia, ni productos abrasivos, para limpiar el
aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma inexo-
rable la duracion de la vida del aparato y conducir a una
situacion peligrosa.

+ Ninguna de las piezas de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas. Pueden lavarse con agua
caliente y jabon:

- Cesta
- Rejilla antiadherente

SERVICIO

+ Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia lleve el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y la proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe dirigirse
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu//

También puede solicitar informacion relacionada ponién-
dose en contacto con nosotros.

Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu//.
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PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

+ Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea deshac-
erse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos
apropiados para cada tipo de material.

+ El producto esta exento de concentraciones de sustan-
cias que se puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse
del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios adecua-
dos a manos de un gestor de residuos autoriza-

TABLA DE RECOMENDACIONES

+ Aqui puede orientarse para las cocciones de diferentes
alimentos.

do para la recogida selectiva de Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE).

+ Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecolégico aplicable a los productos relacionados con la
energia

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ y los logotipos de
Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas reg-
istradas de The Black & Decker® Corporation y se utilizan
bajo licencia. Todos los derechos reservados. Importado y
distribuido por ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.

Ingredientes Cantidad Tiempo (min) | Temperatura Agitar | Informacion adi-
min-méx (g) (°C) cional

Patatas fritas congeladas 400-800 17-25 200 Agitar

Muslos 600-800 22-25 180 Agitar

Pizza 600-800 25-30 180

Pescado 500-800 16-18 180 Dar la vuelta

Gambas 400-800 12-15 180 Agitar

Filete 100-200 16-20 180 Dar la vuelta

Berenjena 400-600 17-22 160

Bizcocho 120-250 17 160




SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucién

La freidora de aire no fun-
ciona.

El aparato no esta enchufado.

Enchufe el cable de alimentacién en una
toma de pared con toma de tierra.

El temporizador no esta configurado.

Ajuste la tecla del temporizador al tiempo
de preparacion requerido para encender el
aparato.

Los alimentos fritos en la AIR
FRYER no estan totalmente
hechos.

La cantidad de ingredientes en la
cesta es demasiado grande.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes
en la cesta. Las cantidades menores se sa-
cuden mejor, y se frien mas uniformemente.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Establezca la tecla de temperatura en el
ajuste de temperatura requerido. Véase
"Tiempo y temperatura” en la seccion "In-
strucciones de uso".

El tiempo de preparacion es dema-
siado corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de prepa-
racion requerido. Véase "Tiempo y temper-
atura" en la seccion "Instrucciones de uso".

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos tipos de ingredientes deben
agitarse a mitad del tiempo de prepa-
racion.

Cuando los alimentos se encuentran unos
encima de otros (por ejemplo, patatas fritas)
se tienen que agitar a mitad del tiempo de
preparacion. Véase "Tiempo y temperatura”
en la seccion "Instrucciones de uso".

Los fritos no salen crujientes.

Se utilizé un tipo de aperitivo desti-
nado a ser preparado en una freidora
tradicional.

Use aperitivos de horno o cepille ligeramente
un poco de aceite sobre los aperitivos para
un resultado mas crujiente.

No se puede deslizar la cesta
en el aparato.

Hay demasiados ingredientes en la
cesta.

No llene la cesta mas alla de la indicacion
MAX.

La bandeja antiadherente no esta
colocada correctamente en la cesta.

Empuije la bandeja antiadherente hacia abajo
en la cesta hasta que no pueda moverse
mas.

Sale humo blanco del
aparato.

Esta preparando ingredientes grasos.

Cuando fria ingredientes grasos en la freido-
ra de aire, se filtrara una gran cantidad de
aceite en la cesta. El aceite produce humo
blanco y la cesta puede calentarse més de
lo habitual. Esto no afecta al aparato ni al
resultado.

La cesta todavia contiene restos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la cesta. Asegurese de limpiar la
cesta correctamente después de cada uso.

Las patatas se frien de mane-
ra desigual.

No esta usando el tipo de patata
correcto.

Use patatas frescas y asegurese de que
permanezcan firmes durante la fritura.

No enjuagd bien las patatas antes de
freirlas.

Enjuague bien las patatas para quitarles el
almidon del exterior.

Las patatas fritas no estan
crujientes cuando salen de la
freidora de aire.

Que las patatas queden crujientes
depende de la cantidad de aceite y
agua en las patatas.

Asegurese de secar bien las patatas antes
de agregar el aceite.

Corte las patatas mas finas para un resultado
mas crujiente.

Afiada un poco mas de aceite para un re-
sultado mas crujiente.
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PORTUGUES (Traduzido das instrugées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
BXAF6500E

Caro cliente,

Muito obrigado por escolher comprar um produto da marca
Black+Decker.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-ao uma total
satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

*Leia atentamente este manual de
instrucOes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A nado observancia e cumprimento
destas instrug¢des pode resultar em
acidente.

*Antes da primeira utilizagao, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

+Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a
sua utilizagdo, pessoas incapacita-
das ou criangas a partir dos 8 anos,
desde que o fagam sob superviséo
ou tenham recebido formagéo sobre
a utilizacao segura do aparelho e
compreendam 0s perigos que este
acarreta. As criangas nao devem brin-
car com o aparelho. As criangas ndo
devem realizar operagdes de limpeza
ou manutencao do aparelho, a menos
que se encontrem sob a supervisdo
de um adulto.

*Este aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um temporizador

externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

*Se 0 cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante
ou por pessoal qualificado, a fim de
evitar situagdes de perigo.

+Este aparelho destina-se a ser utiliza-
do em aplicagdes domésticas e simi-
lares, como por exemplo:

- areas de cozinha do pessoal em lo-
jas, escritorios e outros ambientes
de trabalho;

- casas de quinta;

- por clientes em hotéis, motéis e out-
ros ambientes de tipo residencial;

- ambientes de tipo cama e peque-
no-almoco.

& CUIDADO, Superficies quentes.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tenséo
indicada na placa de carateristicas corresponde a tensao
da rede.

+ Ligue o aparelho a uma tomada elétrica de pelo menos
10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o use
adaptadores de ficha.

+ Né&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a
ficha estiverem danificados.

+ Néo puxe pelo cabo de alimentacdo. Nunca utilize o cabo
de alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ N&o enrole o cabo de alimentag&o no aparelho.

+ Verificar 0 estado do cabo de alimentagdo. Se estiver
danificado, aumentara o risco de choque eléctrico.

+ Nao permitir que o cabo de alimentagéo fique pendurado
livremente ou que entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

+ Se o invdlucro do aparelho quebrar, desconecte imediata-
mente o aparelho da rede elétrica para evitar a possibili-
dade de choque elétrico.

+ Nao toque na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

B



* Apenas para uso interno.
+ Nao utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

+ Nao exponha o aparelho a chuva ou a condigdes de
humidade. A agua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

+ Atemperatura das superficies acessiveis pode ser ele-
vada quando o aparelho esta a ser utilizado.

+ N&o tocar em nenhuma parte aquecida, pois isto pode
causar queimaduras graves.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentacéo do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho se as pegas ou acessérios ndo
estiverem devidamente encaixados.

+ Néo utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os imediata-
mente.

+ Nao use o aparelho vazio.

+ Nao utilize o aparelho se o temporizador ndo funcionar
corretamente.

+ Nao mova o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
ndo utilize utensilios metélicos ou pontiagudos sobre o
mesmo.

+ N&o encher demasiado o aparelho.

* Desligue o aparelho da corrente quando néo estiver a ser
utilizado e antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia e conhe-
cimento

+ Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

+ Para orientacéo, na tabela em anexo s&o indicadas uma

série de receitas que incluem a temperatura de confe¢do
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

DESCRIGAO

A Painel de controlo digital
B Caixa principal

C Alga

Saida de ar

Grelha antiaderente
Frigideira

Cabo de alimentagao
Janela

I o T m g

PAINEL DE CONTROLO

LCD

Botdes seletores de temperatura
Selector de programas

Botdes seletores de tempo

Botéo de alimentagéo

Indicador do ventilador
Indicadores de temperatura/tempo
Indicadores do programa
Indicador de trabalho

©W 0 N O OB W N -

Caso o seu modelo de aparelho néo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los sepa-
radamente nos Servigos de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que retirou todo o material de embal-
agem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
partes em contacto com os alimentos tal como se de-
screve no capitulo de «Limpeza».

UTILIZAGAO

+ Desenrole completamente o cabo de alimentacéo antes
de o ligar a tomada.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.
* Retirar a frigideira da fritadeira com cuidado.

+ Nota: manipular a frigideira com a alga da frigideira. Ndo
toque na frigideira enquanto este estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que deseja fritar dentro da
frigideira.

+ Introduzir a frigideira no interior da fritadeira e premir o
botéo de alimentagéo.

+ Uma vez que a frigideira esteja devidamente colocada no
compartimento principal, a luz de alimentag&o acendera.

+ Ajuste a temperatura e o tempo usando os botdes se-
letores de temperatura e de tempo. A temperatura e o
tempo predefinidos sdo 200°C e 15 minutos. Caso con-
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trario, selecione um dos 8 modos predefinidos premindo
0 botdo de selecgdo do programa.

+ Selecionar o botédo de alimentagao para iniciar o proces-
so de cozedura.

+ Premir a tecla de alimentacdo durante 3 segundos para
parar todo o aparelho durante a cozedura. A indicagéo
“OFF” aparece no ecra. O texto “OFF” no ecré desapa-
rece, a ventoinha deixa de funcionar 20 segundos depois
e todo o aparelho se desliga.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de tem-
peratura e tempo utilizando os seletores de tempo e
temperatura.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho possui 8 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o botéo de seleccéo
de programas.

+ Ao selecionar o botdo de alimentag&o, o processo de
cozedura € iniciado.

+ Se desejar, vocé também pode alterar as configuragdes
de temperatura e tempo para os programas predefinidos
usando os icones correspondentes.

+ Os botbes seletores de temperatura permitem aumentar
ou diminuir a temperatura de cozedura em 5 °C de cada
vez. Se mantiver a tecla premida, a temperatura muda
rapidamente. Gama de controlo da temperatura: 80 °C
-200 °C.

+ Os botdes seletores de tempo permitem-lhe aumentar ou
diminuir o tempo de cozedura, um minuto de cada vez.
Se mantiver a tecla premida, a hora muda rapidamente.

+ A fritadeira emite varios sinais sonoros quando o tempo
de cozedura termina e desliga-se automaticamente.

+ Verifique se os alimentos estao prontos.

+ Se ainda nao estiverem, s6 tem de voltar a colocar o

cesto dentro do aparelho e programar o temporizador
para mais alguns minutos.

« ATENCAO: A frigideira e os alimentos estarao bastante
QUENTES.

+ Colocar a frigideira sobre uma superficie plana que possa
trabalhar com temperaturas elevadas.

+ Alguns ingredientes devem ser agitados a meio do tempo
de preparagéo. Para agitar os ingredientes, puxe a frigid-
eira para fora do aparelho pela alca e agite-a. Em segui-
da, coloque o cesto de novo na fritadeira de ar quente.

JANELA

+ Este aparelho dispde de uma janela na frigideira para
verificar o estado de cozedura durante a cozedura.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO
* Desligue o aparelho da corrente elétrica.
+ Deixar arrefecer.

+ Limpe o aparelho conforme explicado na segéo
«Limpezay.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-o arre-
fecer antes de iniciar qualquer operacéo de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o0 de seguida.

+ Né&o utilize solventes, produtos com um fator pH &cido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de 4gua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da tornei-
ra.

* Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho nao for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a duragao
da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo de perigo.

* Nenhuma das partes deste aparelho é adequada para a
limpeza na maquina de lavar loica. Podem ser lavados
em &gua quente com sabé&o.

- Frigideira
- Grelha antiaderente

SERVIGO

* Qualquer utilizag&o inadequada ou em desacordo com
as instrugdes de utilizagao pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal podera acarretar perigos.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegéo da
garantia legal de acordo com a legislagéo em vigor. Para
fazer valer os seus direitos ou interesses, devera dirigir-se
a qualquer um dos nossos servigos oficiais de assisténcia
técnica.

Pode encontrar o mais proximo acedendo a seguinte
ligagao web: https://www.blackanddecker.eu//




Vocé também pode solicitar informagdes relacionadas
entrando em contato conosco.

Pode descarregar este manual de instrugdes e as suas
actualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU CASO

APLICAVEL NO SEU PAIS

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

+ Os materiais que constituem a embalagem deste apa-
relho estéo integrados num sistema de recolha, classi-
ficagéo e reciclagem. Se deseja eliminar-los, utilize os
contentores de reciclagem colocados a disposi¢ao para
cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfaz-
er-se do produto depois de terminada a sua vida
]

TABELA DE RECOMENDAGOES

* Pode guiar-se por aqui para cozinhar os diferentes tipos
de alimentos.

(til, deve entregar-lo através dos meios adequados ao
cuidado de um gestor de residuos autorizado para a
recolha seletiva de Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tens&o, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizacéo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecolégico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logotipos

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ sao marcas regis-

tradas da The Black & Decker® Corporation e sdo usadas
sob licenga. Todos os direitos reservados. Importado e
Distribuido por ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Espanha.

Ingredientes Mini- Tempo (min) | Temperatura Agitar | Informagao adi-
mo-maximo (°C) cional
Quantidade
(9)

Batatas fritas congeladas 400-800 17-25 200 Agitar

Coxas 600-800 22-25 180 Agitar

Pizza 600-800 25-30 180

Peixe 500-800 16-18 180 Dar a volta

Camarao 400-800 12-15 180 Agitar

Filetes 100-200 16-20 180 Dar a volta

Beringela 400-600 17-22 160

Bolachas 120-250 17 160

PORTUGUES



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugédo

A fritadeira de ar quente ndo
funciona.

O aparelho néo esta ligado a corrente
elétrica.

Coloque a ficha do cabo de alimentagéo
numa tomada de parede com ligagéo a terra.

O temporizador ndo esta configurado.

Regule a tecla do temporizador para o
tempo de preparagao necessario para ligar
o aparelho.

Os ingredientes fritos com a
fritadeira de ar quente nao
est&o prontos.

A quantidade de ingredientes na
frigideira &€ muito grande.

Coloque lotes menores de ingredientes
na frigideira. Quantidades mais pequenas
podem ser melhor agitadas e fritam mais
uniformemente.

A temperatura selecionada é dema-
siado baixa.

Defina a tecla de temperatura para a configu-
ragéo de temperatura necessaria. Ver "Tem-
po e temperatura" na secgao "Instrugdes de
utilizagao".

O tempo de preparagao é demasiado
curto.

Defina o temporizador para o tempo de
preparagéo necessario. Ver "Tempo e
temperatura" na sec¢éo "Instruces de
utilizagao".

Os ingredientes séo fritos de
forma desigual na fritadeira
de ar quente.

Alguns tipos de ingredientes devem
ser agitados a meio do tempo de
preparagao.

Os ingredientes que se encontram sobrepos-
tos ou cruzados (por exemplo, batatas fritas)
devem ser agitados a meio da preparagao.
Ver "Tempo e temperatura” na secgédo "In-
strugbes de utilizagao".

Os aperitivos fritos ndo sao
estaladicos quando saem da
fritadeira de ar quente.

Vocé usou um tipo de salgadinho
feito para ser preparado em fritadeira
tradicional.

Use salgadinhos de forno ou pincele leve-
mente um pouco de 6leo nos salgadinhos
para obter um resultado mais crocante.

Né&o consigue deslizar a frigid-
eira para dentro do aparelho
corretamente.

Ha muitos ingredientes na frigideira.

Nao encha a frigideira além da indicagéo
MAX.

O tabuleiro antiaderente ndo esta
colocado correctamente na frigideira.

Empurre o tabuleiro antiaderente para dentro
da frigideira até que ndo se possa mover
mais.

Sai fumo branco do aparelho.

Vocé esta preparando ingredientes
gordurosos.

Ao fritar ingredientes gordurosos na fritadei-
ra, uma grande quantidade de dleo vazara
na fritadeira de ar quente. O 6leo produz
fumaga branca e a frigideira pode esquentar
mais do que o normal. Isto ndo afecta o
aparelho nem o resultado final.

Afrigideira ainda contém residuos de
gordura da utilizag&o anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na frigideira. Certifique-se de limpar
a frigideira adequadamente ap6s cada uso.

Batatas fritas séo fritas de
forma desigual na fritadeira
de ar quente.

Vocé néo usou o tipo certo de batata.

Use batatas frescas e certifique-se de que
elas permanecam firmes durante a fritura.

Vocé n&o enxaguou bem os palitos de
batata antes de frita-los.

Lave os palitos de batata adequadamente
para remover 0 amido do lado de fora dos
palitos.

As batatas fritas ndo séo
estaladigas quando saem da
fritadeira de ar quente.

A crocancia das batatas fritas de-
pende da quantidade de dleo e agua
nas batatas fritas.

Certifique-se de secar bem os palitos de
batata antes de adicionar o éleo.

Corte os palitos de batata menores para um
resultado mais crocante.

Adicione um pouco mais de 6leo para um
resultado mais crocante.




NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

AIRFRYER
BXAF6500E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze voor een product van het
merk Black+Decker.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit
product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

*Neem deze gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar haar voor
toekomstig gebruik. Het niet opvolgen
en naleven van deze instructies kan
een ongeluk tot gevolg hebben.

*Reinig voor gebruik alle onderdelen
van het product die in contact komen
met voedsel, zoals aangegeven in het
reinigingsgedeelte.

+Dit toestel mag, onder toezicht, door
personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met
een gebrek aan ervaring en kennis, of
kinderen vanaf 8 jaar gebruikt worden,
mits zij voldoende informatie ontvan-
gen hebben om het toestel op een
veilige manier te kunnen gebruiken en
de gevaren kennen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Door
de gebruiker te verrichten reiniging en
onderhoud mag alleen door kinderen
uitgevoerd worden als zij daarbij onder
toezicht staan.

+Dit apparaat is niet bedoeld om te
worden bediend door middel van een

externe timer of een afzonderlijk af-
standsbedieningssysteem.

+Als de voedingskabel beschadigd is,
moet deze worden vervangen door
de fabrikant, zijn onderhoudsagent of
vergelijkbare gekwalificeerde perso-
nen om gevaar te vermijden.

*Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke toe-
passingen zoals:

- personeelskeukens in winkels, kan-
toren en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-achtige omgevin-
gen.

& LET OP, hete oppervlakken.

+ Alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten,
controleer dat de aangegeven spanning op het kenplaatje
overeenkomt met de netspanning.

Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minstens
10 ampere.

+ De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor

het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is.

« Trek niet aan de voedingskabel. Gebruik het snoer nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.

+ Controleer de toestand van de voedingskabel. Als deze
beschadigd is, verhoogt dit het risico van een elektrische
schok.

+ Laat de aansluitkabel niet vrij hangen of in contact komen
met de hete oppervlakken van het apparaat.

+ Als de behuizing van het apparaat breekt, moet het appa-
raat onmiddellijk van het lichtnet worden losgekoppeld om
de kans op een elektrische schok te voorkomen.

+ Raak de stekker niet met natte handen aan.

-

-

-

+ Alleen voor gebruik binnenshuis.
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+ Bewaar of gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Stel het apparaat niet aan regen of vochtigheid bloot.
Water dat in het apparaat komt vergroot het risico van
een elektrische schok.

+ De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in gebruik is.

+ Raak geen verwarmde onderdelen aan, want dat kan
ernstige brandwonden veroorzaken.

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of acces-
soires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de accessoires die erop zijn
bevestigd defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de timerschakelaar niet
goed werkt.

+ Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Vul het apparaat niet te veel.

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet wanneer
het niet in gebruik is en voordat u begint met schoon-
maken.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met een fysieke, zintuiglijke of mentale beperk-
ing of met een gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog warm is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Gebruik alleen gereedschap dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

« Ter referentie vindt u in de bijgevoegde tabel een aanbev-
eling over de bereidingstemperatuur en de kooktijd voor
verschillende maaltijden.

OMSCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdbehuizing

Handvat

Luchtuitlaat

Bakje met antiaanbaklaag
Koekenpan

MmO O >

G Voedingskabel
H Window

CONTROLEPANEEL

LCD
Temperatuurkeuzeknoppen
Programmakiezer
Tijdskeuzeknoppen
Aan/uit-knop
Ventilatorindicator
Temperatuur-/tijdsindicatoren
Programma-indicatoren
Werkindicator

© 0 N O O B W N -

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunt u deze ook apart bij
de technische ondersteuningsdienst kopen.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
is verwijderd.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u
de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

GEBRUIK

* Rol de kabel volledig uit voordat u deze aansluit.
+ Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Neem de koekenpan voorzichtig uit de frituurpan.

+ Opmerking: manipuleer de koekenpan met behulp van
het handvat van de koekenpan. Raak de koekenpan niet
aan als deze warm is.

* Doe de ingrediénten die u wilt bakken in de koekenpan.

+ Plaats de koekenpan in de friteuse en druk op de aan/
uit-knop.

+ Zodra de koekenpan correct in de hoofdbehuizing is
geplaatst, gaat het voedingslampje branden.

+ Stel de temperatuur en de tijd in met de temperatuurke-
uzeknop en de tijdkeuzeknop. De standaard temperatuur
en tijd zijn 200°C en 15 minuten. Kies anders een van de
8 voorgeprogrammeerde standen door op de program-
makiezer te drukken.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

+ Druk 3 seconden op de aan/uit toets om het hele appa-
raat tijdens het koken te stoppen. “OFF” verschijnt op
het scherm. De tekst “OFF” op het display verdwijnt, de




ventilator stopt 20 seconden later met werken en het hele
apparaat wordt uitgeschakeld.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Desgewenst kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen met behulp van de tijd- en temperatuurkeuzes.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

+ Om een programma te kiezen, drukt u op de program-
makiezer.

+ Door de aan/uit-knop te selecteren start het kookproces.

+ Desgewenst kunt u ook de temperatuur- en tijdinstel-
lingen voor de vooraf ingestelde programma'’s wijzigen
met behulp van de betreffende pictogrammen.

* Met de temperatuurkeuzetoetsen kunt u de kooktemper-
atuur telkens met 5 °C verhogen of verlagen. Door de
toets ingedrukt te houden verandert de temperatuur snel.
Temperatuurregelknop 80 °C - 200 °C.

+ Met de tijdkeuzetoetsen kunt u de kooktijd verhogen of
verlagen, één minuut per keer. Door de toets ingedrukt te
houden verandert de tijd snel.

* De friteuse piept enkele malen wanneer de kooktijd is
afgelopen en schakelt automatisch uit.

+ Controleer of het eten gaar is.
* Als dat niet het geval is, hoeft u de container alleen maar

terug in de friteuse te plaatsen en de timer te program-
meren om nog een paar minuten te koken.

+ VOORZICHTIGHEID: De koekenpan en het eten zullen
erg HEET zijn.

+ Plaats de koekenpan op een effen oppervlak dat bestand
is tegen hoge temperaturen.

+ Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereiding-
stijd worden geschud. Om de ingrediénten te schudden,
trekt u de koekenpan aan het handvat uit het apparaat
en schudt u hem. Schuif dan de koekenpan terug in de
friteuse.

WINDOW

+ Dit apparaat heeft een venster in de braadpan om de
kookstatus tijdens het koken te controleren.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAATFR

* Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Laat het afkoelen.

+ Maak het apparaat schoon zoals uitgelegd in het hoofd-
stuk "Reiniging

REINIGING

+ Koppel het apparaat los van het elekriciteitsnet en laat
het afkoelen voordat u begint met schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH, zoals bleekmiddel of schuurmiddelen, om
het apparaat te reinigen.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
eventueel achtergebleven etenswaren te verwijderen.

+ Als het apparaat niet in goede staat verkeert, kan het
opperviak verslechteren en onverbiddelijk van invioed zijn
op de levensduur van het apparaat en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ Beide onderdelen van dit apparaat zijn niet geschikt voor
reiniging in de vaatwasser. Ze mogen gewassen worden
in heet zeepwater.

- Koekenpan
- Bakje met antiaanbaklaag

REPARATIES

+ Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar inhouden en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

STORINGEN EN REPARATIE

+ Breng het apparaat bij storing naar een erkende Technis-
che Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te demonteren
of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
BIJSTAND

Dit product geniet de erkenning en bescherming van de
wettelijke garantie overeenkomstig de geldende wetgeving.
Om uw rechten of belangen af te dwingen, moet u zich
wenden tot een van onze officiéle diensten voor technische
bijstand.

U kunt de dichtstbijzijnde vinden via de volgende weblink:
https://www.blackanddecker.eu//

U kunt ook gerelateerde informatie aanvragen door contact
met ons op te nemen.

U kunt deze handleiding en de updates ervan downloaden
op https://www.blackanddecker.eu//
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VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/OF INDIEN - Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn

VAN TOEPASSING IN UW LAND 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK VAN HET elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/EU
PRODUCT met betrekking tot beperkingen in de toepassing van be-

paalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en de richtlijn 2009/125/EC met betrekking tot
de eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-gere-
lateerde producten.

+ Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende typen materiaal zijn bestemd.

+ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &

schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden. Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en
Dit symbool betekent dat u het product aan het worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.
eind van zjjn levenscyclus moet afgeven aan een  Ingevoerd en gedistribueerd door ENGINEERING AND
erkende afvalverwerker ten behoeve van de TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
gescheiden verwerking van Afgedankte Elek- Oliana, 25790, Spain.

trische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

TABEL MET AANBEVELINGEN

+ Hier vindt u onze aanbeveling over het tijdstip en de tem-
peratuur voor het frituren van verschillende maaltijden.

Ingrediénten Min-max Tijd (min) Temperatuur Schud Extra informatie
Hoeveelheid (°C)
(9)
Bevroren frietjes 400-800 17-25 200 Schud
Trommelstokken 600-800 22-25 180 Schud
Pizza 600-800 25-30 180
Vis 500-800 16-18 180 Draai je om.
Garnalen 400-800 12-15 180 Schud
Steak 100-200 16-20 180 Draai je om.
Aubergine 400-600 17-22 160
Taart 120-250 17 160




PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

De luchtfriteuse werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten.

Steek de stekker van het netsnoer in een
geaard stopcontact.

Je hebt de timer niet ingesteld.

Zet de timertoets op de gewenste bereiding-
stijd om het apparaat in te schakelen.

De ingrediénten die met de
luchtfriteuse worden ge-
bakken zijn niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in de
koekenpan is te groot.

Doe kleinere partijen ingrediénten in het
koekenpan. Kleinere porties worden gelijk-
matiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Zet de temperatuurtoets op de gewenste
temperatuurinstelling. Zie "Tijd en temper-
atuur" in het hoofdstuk "Gebruiksaanwijzing".

De voorbereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingsti-
jd. Zie "Tijd en temperatuur” in het hoofdstuk
"Gebruiksaanwijzing".

De ingrediénten worden
ongelijkmatig gebakken in de
luchtfriteuse.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijv.
patat) moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud. Zie "Tijd en temperatuur” in
het hoofdstuk "Gebruiksaanwijzing".

Gefrituurde snacks zijn niet
krokant als ze uit de luchtfri-
teuse komen.

U hebt een soort snack gebruikt die
bedoeld is om in een traditionele
frituurpan te worden bereid.

Gebruik ovenhapjes of bestrijk de hapjes
lichtjes met olie voor een knapperiger re-
sultaat.

Ik kan de koekenpan niet
goed in het apparaat schu-
iven.

Er zitten te veel ingrediénten in de
koekenpan.

Vul de koekenpan niet verder dan de MAX-in-
dicatie.

De anti-aanbakplaat is niet goed in de
koekenpan geplaatst.

Duw de anti-aanbakplaat in de koekenpan tot
hij niet verder kan.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de luchtfri-
teuse bakt, lekt er een grote hoeveelheid olie
in de koekenpan. De olie produceert witte
rook, en de koekenpan kan meer opwarmen
dan normaal. Dit heeft geen invioed op het
toestel of het resultaat.

De koekenpan bevat nog vetresten
van eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het opwar-
men van vet in de koekenpan. Zorg ervoor
dat u de koekenpan na elk gebruik goed
schoonmaakt.

Verse friet wordt ongelijkmatig
gebakken in de luchtfriteuse.

U hebt niet de juiste aardappelsoort
gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
dat ze stevig blijven tijdens het bakken.

U hebt de aardappelsticks niet goed
afgespoeld voordat u ze ging bakken.

Spoel de aardappelsticks goed af om het
zetmeel van de buitenkant van de sticks te
verwijderen.

Verse frietjes zijn niet knap-
perig als ze uit de friteuse
komen.

De knapperigheid van de frietjes
hangt af van de hoeveelheid olie en
water in de frietjes.

Zorg ervoor dat u de aardappelsticks goed
droogt voordat u de olie toevoegt.

Snijd de aardappelsticks kleiner voor een
knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een knapperiger
resultaat.

NEDERLANDS



POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTOWNICA
BXAF6500E

Szanowny Kliencie,

Dzigkujemy, ze zdecydowali sie Paristwo na zakup produk-
tu marki Black+Decker.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$c, jak réwniez fakt,
ze spetnia on wszelkie normy jakosci, dostarczy Parstwu
petnej satysfakcji przez diugi czas.

WSKAZQWKI BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA

*Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachow-
ac ja w celu pdzniejszych konsultacji.
Niedostosowanie sie i nieprzestrze-
ganie niniejszych instrukcji moze do-
prowadzi¢ do wypadku.

*Przed uzyciem nalezy wyczysci¢
wszystkie czesci produktu, ktére bedq
miaty kontakt z zywno$cia, zgodnie z
informacjami podanymi w czes$ci do-
tyczacej czyszczenia.

*To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz 0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowe;
lub nieposiadajgce do$wiadczenia i
wiedzy, jezeli byty one nadzorowane
lub odpowiednio przeszkolone w
zakresie korzystania z urzadzenia
w sposdb bezpieczny i rozumiejg
zagrozen z tego wynikajace. Dzieci
nie powinny bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru dorostych.

*Urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego

zegara lub oddzielnego systemu zdal-
nego sterowania.

+Jesli przewdd zasilajacy jest uszkod-
zony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwali-
fikowane osoby, aby unikng¢ zagroze-
nia.

*To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych
I podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- pomieszczenia kuchenne dla per-
sonelu w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach, motelach
i innych Srodowiskach miesz-
kalnych;

- Srodowiska typu "bed and break-
fast".

& UWAGA, gorace powierzchnie.

* Przed podtaczeniem maszyny do sieci, sprawdzi¢ czy
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieci.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka sieciowego o nateze-
niu co najmniej 10 amperdw.

+ Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawg,
elektryczng gniazdka. Nigdy nie modyfikowa¢ wtyczki. Nie
uzywac przejscidwek dla wtyczki.

+ Nie uzywaj urzadzenia, je$li przewdd zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone.

* Nie ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nie uzywaé nigdy
kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani
wytgczania urzadzenia.

+ Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtgczenia wokot
urzadzenia.

+ Sprawdzi¢ stan przewodu zasilajacego. Jego uszkodzenie
zwigksza ryzyko porazenia pradem.

+ Nie dopuscic, aby kabel przytaczeniowy zwisat swobodnie
lub stykat sig z goracymi powierzchniami urzadzenia.




+ Jezeli obudowa urzadzenia peknie, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby zapobiec mozliwosci
porazenia pradem.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

+ Tylko do uzytku wewnetrznego.

* Nie uzywac, ani nie przechowywac urzadzenia na ze-
wnatrz.

+ Nie wystawia¢ urzadzenia na deszcz ani naraza¢ na
warunki wilgotnosci. Woda, ktéra dostanie si¢ do urzadze-
nia zwigkszy ryzyko porazenia pradem.

* Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka,
gdy urzadzenie jest w uzyciu.

* Nie nalezy dotyka¢ zadnej nagrzanej czesci, gdyz moze
to spowodowac powazne oparzenia.

ZASTOSOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jezeli czgsci lub akcesoria
nie sq prawidtowo zamontowane.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli dotgczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Wymien je natychmiast.

* Nie uzywac urzadzenia, gdy jest puste.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli przetacznik czasowy
nie dziata prawidtowo.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

+ Aby utrzymac¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym stanie,
nie nalezy uzywa¢ na niej metalowych lub spiczastych
przyboréw.

* Nie przepetia¢ urzadzenia.

+ Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane i
przed podjgciem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej, umystowej lub braku doswiadcze-
nia i wiedzy.

+ Nie nalezy przechowywac¢ ani transportowa¢ urzadzenia,
gdy jest ono jeszcze gorgce.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego i bez
nadzoru, je$li nie jest uzywane. Dzieki temu oszczedza
si¢ energie i przediuza zywotnos$¢ urzadzenia.

+ Uzywaj tylko przyboréw odpowiednich do utrzymywania
wysokich temperatur.

+ Jako odniesienie, w zatgczonej tabeli znajdg Panstwo
zalecenia dotyczace temperatury i czasu gotowania dla
kilku positkow.

OPIS

Cyfrowy panel sterowania
Gtéwna obudowa

Uchwyt

Wylot powietrza

Taca nieprzywierajaca
Garnek do smazenia
Przewod zasilajacy
Window
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PANEL KONTROLNY

LCD

Przyciski wyboru temperatury
Selektor programéw
Przyciski wyboru czasu
Przycisk zasilania

Wskaznik wentylatora
Wskazniki temperatury/czasu
Wskazniki programu
Wskaznik pracy
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Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoridw, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Techniczne;.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy oczysci¢
czesci, ktore bedg miaty kontakt z zywno$cia, w sposdb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

UZYCIE

+ Przed podtaczeniem kabla nalezy go catkowicie rozwingg¢.
+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Wyjmij ostroznie gamnek z frytownicy.

+ Uwaga: manipulowac garnkiem za pomoca uchwytu
garnka. Nie dotykaj garnka, gdy jest goracy.

+ Do srodka garnka w6z sktadniki, ktére chcesz usmazy¢.
+ Wprowadzi¢ garnek do wnetrza frytkownicy i nacisnaé
przycisk zasilania.

+ Po prawidtowym umieszczeniu doniczki w obudowie
gtéwnej, zapali si¢ lampka kontrolna zasilania.




+ Dostosuj temperature i czas za pomoca przyciskow
wyboru temperatury i czasu. DomysIna temperatura i
czas t0 200°C i 15 minut. W przeciwnym razie wybierz
jeden z 8 zaprogramowanych trybow, naciskajac przycisk
wyboru programu.

+ Wybierz przycisk zasilania, aby rozpocza¢ proces got-
owania.

+ Nacisnij przycisk zasilania przez 3 sekundy, aby zatrzy-
mac¢ cate urzadzenie podczas gotowania. “OFF” pojawi
sie na ekranie. Tekst “OFF” na wy$wietlaczu znika,
wentylator przestaje dziata¢ 20 sekund pozniej, a cate
urzadzenie wytacza sie.

CZAS | TEMPERATURA

+ Jesli chcesz, mozesz rowniez zmieni¢ ustawienia temper-
atury i czasu za pomocg selektoréw czasu i temperatury.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programéw.

+ Aby wybra¢ program, nacisnij przycisk wyboru programu.

+ Wybranie przycisku zasilania spowoduje rozpoczecie
procesu gotowania.

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia tem-
peratury i czasu dla ustawionych programéw za pomoca
odpowiednich ikon.

+ Przyciski wyboru temperatury umozliwiajg zwiekszenie
lub zmniejszenie temperatury gotowania 0 5 °C jed-
norazowo. Przytrzymanie klawisza powoduje szybka
zmiane temperatury. Przycisk regulacji temperatury 80°C
-200°C.

+ Przyciski wyboru czasu umozliwiaja zwiekszenie lub
zmniejszenie czasu gotowania, kazdorazowo o jedng
minute. Przytrzymanie wcisnigtego klawisza spowoduje
szybka zmiang czasu.

* Frytownica wyda kilkukrotny sygnat dzwigkowy po
zakoniczeniu czasu gotowania i wytaczy sie au-
tomatycznie.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jedli nie jest, wystarczy wlozy¢ pojemnik z powrotem do
frytkownicy i zaprogramowac timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

+ UWAGA: Garnek i jedzenie beda bardzo HOT.

+ Umie$¢ garnek do smazenia nad gtadkg powierzchnia,
ktora jest w stanie pracowac z wysoka temperatura.

+ Niektore sktadniki wymagaja wstrza$nigcia w potowie
czasu przygotowania. Aby wstrzasna¢ sktadnikami,
nalezy wyciagna¢ garnek z urzadzenia za uchwyt i
wstrzasna¢ nim. Nastepnie wsunac garnek z powrotem
do frytkownicy.

WINDOW

+ To urzadzenie ma okienko w garnku do smazenia, ktére
umozliwia sprawdzanie stanu gotowania podczas got-
owania.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA
+ Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.
+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

+ Wyczysci¢ urzadzenie w sposéb opisany w rozdziale
"Czyszczenie".

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczys¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow, produktow o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze, ani produktow ciernych.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszczaj go pod biezaca woda.

+ Wskazane jest regularne czyszczenie urzadzenia i usu-
wanie resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze ulec degradacii i nieubtaganie
wplynaé na dtugos¢ okresu uzytkowania urzadzenia, a
takze moze stac sie niebezpieczne w uzytkowaniu.

» Zadna z czesci tego urzadzenia nie nadaje sie do mycia
w zmywarce. Mozna je my¢ w cieptej wodzie z mydtem.

- Garnek do smazenia
- Taca nieprzywierajaca

OBSLUGA

+ Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcjg
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa, anulu-
jac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWA

+ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowanego
Serwisu Technicznego. Nie prébowaé rozbiera¢ urzadze-
nia ani go naprawia¢, poniewaz moze to by¢ niebezpiec-
zne.

GWARANCJA | POMOC
TECHNICZNA

Produkt ten korzysta z uznania i ochrony gwarancji prawnej
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Aby dochodzi¢




swoich praw lub intereséw, musza Panstwo udac sig do
ktoregos$ z naszych oficjalnych serwiséw pomocy tech-
nicznej.

Najblizsza mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem
internetowym: https://www.blackanddecker.eu//

Moga Panstwo réwniez poprosi¢ o odpowiednie informacje,
kontaktujac sie z nami.

Niniejszg instrukcje oraz jej aktualizacje mozna pobra¢ ze
strony https://www.blackanddecker.eu//.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH W UNII
EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU WYMAGAN
PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH W DANYM KRAJU
EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

+ Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajdujg si¢ w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo sig
ich pozby¢, nalezy umiesci¢ je w kontenerze przeznaczo-
nym do tego typu materiatow.

* Produkt nie zawiera koncentracji substancii, ktore mogty-
by by¢ uznane za szkodliwe dla $rodowiska.

TABELA ZALECEN

+ Tutaj znajdziesz nasze zalecenia dotyczace czasu i
temperatury smazenia réznych potraw.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie Panst-
wo pozby¢ tego produktu po zakoAczeniu okresu
jego uzytkowania, nalezy go przekaza¢ przy
zastosowaniu okre$lonych srodkow do autory-
zowanego podmiotu zarzadzajacego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki Od-
padow Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych (WEEE).

+ To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/35/EU
niskonapieciowych 2014/30/EU o Kompatybilnos¢ elektro-
magnetycznej, z dyrektywa 2011/65/EU w sprawie ogran-
iczenia stosowania niektdrych niebezpiecznych substancji
w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa
2009/125/EC w sprawie wymogow dotyczacych ekopro-
jektu stosowanego w produktach zwigzanych z energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black

& Decker® i BLACK+DECKER™ sg zarejestrowanymi
znakami towarowymi The Black & Decker® Corporation

i 53 uzywane na podstawie licencji. Wszelkie prawa zas-
trzezone. Importowane i dystrybuowane przez ENGINEER-
ING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona
s/n Oliana, 25790, Spain.

Sktadniki Min-max Czas (min) Temperatura Shake | Informacje dodat-
llosé (g) (°C) kowe

Mrozone frytki 400-800 17-25 200 Shake

Pateczki perkusyjne 600-800 22-25 180 Shake

Pizza 600-800 25-30 180

Ryby 500-800 16-18 180 Odwroé sie

Krewetki 400-800 12-15 180 Shake

Stek 100-200 16-20 180 Odwro¢ sie

Baktazan 400-600 17-22 160

Ciasto 120-250 17 160




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Nie dziata AIR FRYER.

Urzadzenie nie jest podtaczone do
pradu.

Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do
uziemionego gniazdka ciennego.

Nie ustawite$ timera.

Ustawic przycisk timera na wymagany czas
przygotowania do wigczenia urzadzenia.

Sktadniki smazone we fryt-
kownicy nie sg gotowe.

llo$¢ sktadnikéw w garnku do smaze-
nia jest zbyt duza.

Wiozy¢ do kosza mniejsze partie sktadnikow.
Mniejsze partie sq smazone bardziej rown-
omiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Ustawi¢ przycisk temperatury na zadane
ustawienie temperatury. Patrz "Czas i tem-
peratura" w rozdziale "Instrukcja obstugi".

Czas przygotowania jest zbyt krotki.

Ustawi¢ timer na wymagany czas przygot-
owania. Patrz "Czas i temperatura" w rozd-
ziale "Instrukcja obstugi".

Swieze frytki s3 nieréwno
smazone we frytkownicy
powietrznej.

Niektére rodzaje sktadnikéw wymaga-
ja wstrza$niecia w potowie czasu
przygotowania.

Sktadniki, ktore lezg na sobie lub w poprzek
(np. frytki), nalezy wstrzasna¢ w potowie
czasu przygotowania. Patrz "Czas i temper-
atura" w rozdziale "Instrukcja obstugi".

Smazone przekaski nie sa.
chrupigce po wyjsciu z AIR
FRYER.

Uzyt Pan rodzaju przekaski
przeznaczonej do przygotowania w
tradycyjnej frytownicy.

Uzywac przekasek z piekarnika lub lekko
posmarowac je olejem, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Nie moge prawidtowo wsuna¢
patelni do urzadzenia.

W garnku znajduje sie zbyt wiele
sktadnikow.

Nie nalezy napetnia¢ garnka poza wskazanie
MAX.

Taca nieprzywierajaca nie jest praw-
idtowo umieszczona w naczyniu do
smazenia.

Wepchnij tace nieprzywierajacq w dét do
garnka, az nie bedzie mogta sie dalej po-
ruszac.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujg Panistwo tluste sktad-
niki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow we
frytkownicy, duza ilo$¢ oleju wycieka do
garnka. Z oleju wydobywa sie biaty dym,

a gamek moze nagrzewac si¢ bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu na urzadzenie ani
na wynik.

Garnek zawiera jeszcze pozostatosci
tluszczu z poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie tuszczu w garnku. Nalezy pamieta¢, aby
po kazdym uzyciu dobrze wyczyscic patelnie.

Swieze frytki s3 nierowno
smazone we frytkownicy
powietrznej.

Nie uzyt Pan wtasciwego rodzaju
ziemniakow.

Nalezy uzywa¢ $wiezych ziemniakéw i
upewnic sig, ze podczas smazenia pozos-
tang jedme.

Nie optukat Pan odpowiednio
pateczek ziemniaczanych przed ich
usmazeniem.

Dobrze optuka¢ pateczki ziemniaczane,
aby usunag skrobie z zewnetrznej strony
pateczek.

Smazone przekaski nie sg
chrupiace po wyjsciu z AIR
FRYER.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju
i wody w frytkach.

Upewnic sie, ze patyczki ziemniaczane sg
dobrze wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokroi¢ pateczki ziemniaczane na mniejsze
kawatki, aby uzyska¢ bardziej chrupiacy
efekt.

Doda¢ nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt.




EAAHNIKA (Meragpaon amé Tig apxikég odnyieg)

OPITEZA AEPA
BXAF6500E

A&I6TIpE TIEAGTN,

Zag euxapiaToUpe TTOAU TTou emmAéEaTe va ayopdoeTe éva
TP0idv TG pdpkag Black+Decker.

H Texvohoyia, o oxedlaouds kal n Aeiroupyia Tou,

g€ GUVBUATUG PE TO yeyovog OTI TO TIPoIGY TTANPOI
TIG aUaTNPOTEPEG TIPOdIaYPAPES ToIGTNTAG Ba 0ag
eao@ahioouv TTARPN 1KavoTIoinan yia TTOAU Kaipo.

ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ KAI
MPOEIAOMNOIHZEIZ

*AlopaoTe TTPOOEKTIKA TO TTAPOV
QUANGDI0 0dnyIwy TTpIV BéoETe O€
AeIToupyia T OUOKEUN, Kal QUAAETE TO
yI0 VO T0 OUPBOUAEUEDTE OTO EANOV.
H pn tpnon Kai un cupudpewaon
ME TIC £V AGyw 0dnyieg ptmopouv va
odnynoouv o€ aruxnua.

*KabBapioTe 6Aa Ta pépn Tou TIPOIOVTOG
Trou Ba épBouv o€ eTTaQn We TPOQINA,
OTTWG UTTOdEIKVUETAI OTO TUANA
kaBapiopou, TTpIv amo Tn XpHo.

*AuTh T CUCKEUN PTTOpPOUV va TN
Xxpnaoiyotolouv Taidid nAikiag 8 eTwv
Kal Gvw KaBW¢ £TTioNG Kal ATopa e
HEIWPEVEC OWHATIKES, AITONTNPIAKES
A dlavonTIKEC IKAVOTNTEG 1) PE EAAEIYN
euTIEIpiag f yVWoewv, EpOo0V TOUg
TTOPEXETAI N KATAAANAN €TTOTTTEID 1)
ekTTaIdeuToUV 0NV A0PAAA Xpron
NG CUOKEUNS KOl EQOTOV KATAVOOUV
TOUG KIVOUVOUG TTOU €YKUHOVEI. Ta
Taid1a dev TTPETTEN va TTAiCOUV PE TN
ouokeur). O1 epyaaieg kaBapidtnrag
Kl GUVTHPNONG TTOU OQEIAEI va
TIPAYMATOTIOIET O XPrOTNG OEV TTPETTEI

va ekreAouvTal amé TaIdIA Xwpig
ETITAPNON.

*AuTi n ouokeur) dev TTPoopideTal
yia Aeitoupyia PEow EGTEPIKOU
XPOVODIAKOTITN A EEXWPIGTOU
OUOTAUATOG TNAEXEIPITUOU.

*Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag
EXel UTTOOTEl (NUId, TTPETTEI
va avtikataoTaBei ammd Tov
KOTOOKEUQOTH, TOV QVTITIPOCWTTO
o€pPig Tou A Tapduola 1dIKEUPéEvVa
dropa yia va amoeuxBei o Kivouvog.

*AuTi) n ouokeun TTpoopideTal yia
XPaN O€ OIKIOKEG Kall TIAPOUOIES
£QApUOYES OTTWG:

- XWPOoUg koudivag TTpoowTTIKoU o€
KOTOOTAMATA, ypageia kal dAAa
epyaaiakd mepIBaAovTa,

- QYPOIKIEG,

- a6 TeAGTEC O€ EEVODOXEID, HOTEA
Kol GAAa TTEPIBAANOVTA OIKIOKOU
TUTIOU,

- o€ TepIBAANovTa TUTTOU bed and
breakfast.

& MPOZOXH, KQUTEG ETTIQAVEIEG.

* Mpiv guVdEDETE TN OUCKEUN OTO PEUA, EAEYETE OTI N TAION
TIOU QVOQEPETAI TNV TTIVAKI®A OTUAVONG GUMTTITITEI pE
TNV 180N Tou PEUMATOG.

* LUVOECTE TN OUOKEUN O€ TTPICa BIKTUOU PE OVOODTIKA
10%0 TouhdiaTov 10 auép.

* To BUoa TNG TTPICAG TNG GUCKEUNAG TTPETTEI VA GUTTITITEI
e TNV NAEKTPIKR BAon AMwng pelpatog. Mnv aAadete
TroTé T0 BUCpa TG TPidag. Mn xpnaipoToieital
peraoxnuariatég ato BUoua Tng mpidag.

* Mnv xpnaipoToiite T guoKeur €Gv T0 KAAWSIO
Tpo@odoaiag A To BUca £xel uTroaTEl {NuId.

* Mnv 1paBare 1o kaAwdio Tpogodoaiag. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO yia val
ONKWVETE, va PETaQEPETE 1 va ByGAeTe ammd TV TIpida n
OUTKEUN.

EAAHNIKA




* Mnv TUAiyeTe T0 NAEKTPIKG KAAWSIO TUVEETNG YUPW ATTO
Tr GUOKEUN.

+ EAéygre v katdoTaon Tou kaAwdiou Tpopodoaiag. Edv
uTroaTei {npida, Ba augnBei o kivduvog nAektpotrAngiag.

* Mnv agrvete 1o KaAwdI0 oUVEEaNG va KpépeTal EACUBEPT
1 va €pXETal O ETAQR HE TIG BEPUES ETIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG.

+ Edv 10 TepiAnpa TnG CUOKEURG OTIACEI, ATTOCUVEEDTE
QUECWG TN GUCKEUR amo6 To NAeKTPIKS ikTUO YIa va
amo@Uyete TV MBaveTNTa NAEKTPOTTANEOG.

* Mnv ayyicete 1o Uopa cOvdeang e uypd xépia.

+ Mévo yia ecwTepIKN Xpran.

+ Mn xpnaoiyoToleite 0UTe va QUAACTETE T GUOKEUN O€
€EWTEPIKOUG XWPOUG.

» Mnv a@rveTe T cUoKeun ekTeBeIuévn ae Bpoxn A
uypaaia. To vepd TToU EICEPXETAI OTr GUOKEUN augvel
TOV Kivduvo nAektpotrAngiag.

* H Beppokpaaia Twv TPooRATIUWY ETTIGAVEIWY UTTOPET va
eival upnAf étav n cuokeun eival g Asimoupyia.

* Mnv ayyicete kavéva Bepuaivopevo Pépog, kabwg autod
uTopei va TpokaAéael copapd ykaupara.

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ Emekreivete TARpwG 10 KaAwdI0 Tpogodoaiag g
OUOKEUAG TTPIV atmd kGBe xprion.

+ Mn xpnaoiyoTolgiTe T ouokeur| €dv Ta eGapTApaTa 1y T
e¢aptuara dev £xouv ToTroBeTnBei owaTd.

* Mnv XpnoIuoTIOIEiTE T GUOKEUN €AV Ta eGapTuaTa
TI0U €ival TTPOCAPTNHEVA OE AUTAV Eival EAQTTWHOTIKA.
AVTIKATAOTAOTE T APETWG.

* Mn xpnaoipotoieite T guakeur) 6tav eivar adeia.

* Mnv XpnO1UOTIOIEITE T CUCKEUN €AV 0 BIAKOTITNG
XpovodiakoTm dev AciToupyei owoTd.

* Mnv ETOKIVEITE TN GUOKEUN KOTA TN XPNAOM.

« [la va O1atnproeTe TNV avTiKoANTIKY Bepatreia ae KaAf
KaTAOTOAON, UNV XPNOIWOTIOIEITE LETAANIKG 1) HUTEPG
oKeun TTavw Tng.

* Mnv utrepmTAnpwveTe T GUOKEUR.

+ ATToouvdEQTE TN GUOKEUN a6 TO BiKTUO GTAV dEV
XPNOIWOTIOIEITaI KO TIPIV avVAAGBETE OTTOIadATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ ATIoBNKEUATE AUTH TN CUOKEUR HakpId aTmd Taudid i / Kai
ATONO JE CWHATIKNA, AIONPIAKN 1 PEIWPEVN YUXIKA A
ENeIYn euTTEIpiag Kal yvwaong.

* Mnv ammoBnkeUETE 1} HETAQEPETE TN GUOKEUN €GV Eival
akopa (eaTn.

* Mnv a@rveTe TTOTE TN CUCKEUT GUVOEDEPEVN Kall XWPIG
emiBAeyn eav dev xpnaipotroieital. Autd e§oiKovopei
EVEPYEID Kal TTapaTeivel Tn dIdpkela WG TNG GUOKEUAG.

* XpnoIUoTIOIEITE HOVO OKEUN KaTGAANAa yia TV
uTTOOTAPIEN UWNAWY BEPHOKPATIWV.

+ Q¢ avagopd, aTov guVNUKEVO Trivaka Ba Bpeite pia
0UaTO0N OXETIKA pE TN Beppokpaaia payelpéuatog kai 10
XPOVO yia TTOAAG yeupara.

NEPIFPA®H

Wnoiakég mivakag eAEyxou
Kupio mepiBAnua

Aapn

‘E¢odog aépa
AvTIKOMNTIKOG BioKOG
Tnyévi

KaAwdio pogodoaiag
Mapdbupo
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MINAKAZ EAEFXOY

LCD

Koupmid emAoyig Beppokpaaiog
Emoyéag Tpoypapparog
Koupmid emAoyig xpdvou
Koupi Aeitoupyiag

‘Evoeign avepiotipa

AcikTeg Beppokpaciag/ypovou
AgikTeg TTPOYPAPUATOG

AgikTng epyaaiag
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Edv 1o povtého g ouokeurig oag dev diabétel Ta
agggoudp Tou TEPIYPAPOVTAI TIAPATTAVW, HTTOPOUV
€TioNgG va ayopacTolv §exwpIoTa amé v YTmpeaia
Texvikng BorBeiag.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATO TH XPHEH

* BeBaiweeite 611 €xel agaipedei oAdkAnpn n ouokeuaaia
TOU TTPOIOVTOG.

* [TpIv XpnOILOTTOINCETE TO TIPOIGV YIa TIPWTN GO,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba Epbouv O€ A Pe
TPO@IUA e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPETAI TNV EVOTNTA
«KaBapiopogy .

XPHZH
* Z€TUAICTE evTEAWG TO KAAWBIO TTPIV TO CUVOEDETE.

* 2uvOEaTe TN oUOKeU 0TO PelaL.
+ By@Ate TTpoaeKTIKG TO TNYAVI AT TN QPITECQ.




* Znueiwan: XeIPIOTEITE TO TNYAVI XPNOIHOTIOIVTAG TN
Aapn Tou Tnyaviod. Mnv ayyidete 1o Tnyavi dtav eival
Kauto.

* BaAte Ta Uik Trou B€AeTE va TyavioeTe péoa aTo
myavi.

+ TomroBet0Te TO dOXEIO THYAVICUATOG PETT OTN PPITECT
kal TTataTe TO KOUPTTI AImoupyiag.

+ M6Aig To doyeio ToTmoBeTnBei cwaTd OTO KUpIO
TepiPAnua, n Augvia Tpogodoaiag Ba avayel.

+ PuBuiaTe Tn Bepuokpaaia Kai 1o Xpovo We Ta KOUPTTId
emAoyng Bepuokpaaiag kai xpdvou. H poetiAeypévn
Beppokpaaia kar xpovog eival 200°C kai 15 Aetrtd.
AlagopeTikd, eMAESTe pia amd Tig 8 TpokabopIoUEveS

AEITOUpYieg TTATWVTAG TO KOUTT €TTIAOYAS TTPOYPAMUATOC.

+ EmIAéETe 1O KOupTTi A€iToupyiag yia va gekiviael n
diadikacia payeipéparog.

* MatoTe 10 TAAKTPO AsiToupyiag yia 3 deutepOAETTa yia
va oTaparioere 0AOkAnpn T oUCKeun KaTd T didpKela
ToU payelpéparog. H évdeign “OFF” Ba eupaviatei otnv
086vn. To keipevo “OFF” otnv 086vn e¢apavideral, o
avepIoTAPAg aTapard va Aeiroupyei 20 deutepOAeTTTa
apydtepa kai oAGKANpn n CUCKEUR OTIEVEPYOTTOIEITAL.

PYOMIZH XPONOY KAI OEPMOKPAZIAZ

« Edv emBupeite, umopeite emiong va aAGgeTe Tig
pubioeig Bepuokpaaiag kar WPAg XENTILOTIOIWVTAG
TOUG €TTIAOYEIG Wpag kai Beppokpaaiag.

NPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA

+ Auti n ouokeur d1a6éTel 8 TTpokaBopiauéva
Tpoypdaupara.

+ [0 va emAEEETE Eva TIPOYPAUKA, TTATACTE TO KOUTTH
emAoyAg TPOYPAPHATOG.

+ EmAéyovtag 1o koupTri Aemoupyiag Ba ekivaaer n
dladIKaoia payeipéParTog.

* Edv BéAeTe, ptmopeite emmiong va aMAgeTe TIg pubpioeig
Beppokpaaiag kar xpdvou yia Ta TTpokabopiopéva
TTPOYPANKATA XPNOIHOTIOIWVTAG TA AVTIOTOIXA EIKOVIDIAL.

+ Ta koupmd emidoyrg Bepuokpaaiag aag EMTPETOUY va
augdverte 1 va PEILVETE TN Beppokpaaia payeipéuaTog
kara 5 °C ka@Be @opd. Av KpaTAOETE TTATNUEVO TO
TARKTPO, N Beppokpaaia Ba aAGEel ypriyopa. EUpog
eAéyyou Bepuokpaaiag: 80 °C - 200 °C.

+ Ta koupmd emiAoyng XpOVoU OAG EMTPETTOUV Val
QUEAVETE 1) VO JEIWVETE TO XPOVO LAYEIPEUATOG, Eval AETTTO
k&Be popd. Kpatwvrag matnuévo 1o TARKTPO Ba aAAGEE!
ypriyopa n wpa.

* H ppitéda Ba nxnoer apkeTég Popég 6Tav TEAEIWTE! O
XPOVOG payeIpéPaTog kai Ba amevepyotroinBei autépara.

* EAéyre yia va deite 611 T0 @aynTo eivar payeipepévo.

+ EGv dev eival, Tpémel Ydvo va ToToBETATETE TO
doxeio Tiow OTn PPITE(A Kl va TTPOYPANUATIOETE TO
XPOVODICKOTITN VA JayEIPEUE! yia Aiya akOUn AETTTA.

+ MPOZOXH: H katoapoAa kai 1o gaynté Ba gival ToAU
(eaTa.

+ ToroBeTAOTE TO TYAVI TTAVW O€ Wiat atTAf ETMIQAVEID TIOU
uTropei va Aeitoupynael o€ uwnAég Bepokpaaie.

+ Opiopéva ouaTarikd amaitolv avardipagn atn péan Tou
XPOvou TrpogToIyaciag. Ma va avakivhoeTe Ta UAIKG,
BydiATe 1O TNYAVI A6 TN GUCKEUN T TN ABH Kail
QVOKIVACTE TO. ZTr GUVEXEID, GUPETE TO TNYAVI TTOW TN
OpITECa aépal.

NAPAGYPO

* Autry n ouokeun S106étel éva TTapabupo aTo Tyavi
yIa VA EAEYXETE TV KATAOTAGT PAYEIPEPATOS KATA TN
dIGPKEID TOU ayEIPENATOG.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THZ LYZKEYHZ
+ ATTOOUVOEDTE Tr) GUOKEUR a6 TV TIPICa.
* AQAOTE TO VA KPUWOEI.

+ KaBapiaTe T guokeur 6Twg egnyeital amv evotnta
«KaBapiauan.

KAGAPIZMOZ

* ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN a6 TO OIKTUO Kl QrOTE
TNV VA KPUWOEI TTPIV avaAdRETe OTToIadrTIoTE Epyaaia
Kabapiapou.

+ KaBapioTe Tov eE0TAIGNO e Eva uypd Travi Pe PEPIKES
oTayoveS UypoU TTAUGNG KAl GTr GUVEXEIQ OTEYVWATE TOV.

* Mnv xpnaipotoleite diaAuTeg fi TpoidvTa e 6¢vo
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn 1 AsiavTika TpoidvTa, yia Tov
KaBapiou6 TG GUOKEUAG.

+ Moté pnv BuBideTe TN GUOKEUN O€ VEPO 1) OTTOIOdITTOTE
AN uypo 1) TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOULEVO VEPO.

* ZuvIOTATal va KaBapileTe TAKTIKA T CUCKEUN Kall VOl
QQAIPEITE TUXOV TPOQIUA TTOU TIAPALEVOUV.

« Edv n ouokeun dev eival o kaAr kardoTaon
KaBapi6TTag, n eMEAvEId TG TTopEi va uTroBabuIoTE
Kall v ETTNPEATEI AVOTTOPEUKTA TN BIGPKEI TNG WPEAIUNG
{WNG TNG GUTKEUNG KAl UTTOPET va KATaoTel Un ac@aArg
oTn XpAon.

+ Kavéva amo 1a uépn autrg Tng GUOKeURg dev eival
KatéAAnAo yia kaBapiopé ato TAUVTAPIO TIATWY.
MmopoUv va TTAuBouv pe EaTO GATTOUVOVEPO.

- Tnyavi
- AvtikoMnTIKOG Biokog

EAAHNIKA



AEITOYPFIA

+ OmoiadnAoTe Wn evoedelypévn xprion A xpron
avTiBemn Tpog TIG 0dnyieg XpAaNG PTTOPET vl EyKUHOVET
KIVOUVOUG, Kal aKUPWVEI TV eyyunan kai Tnv eubivn Tou
KOTOOKEUQAOTH.

NMPOBAHMATA KAI ENIZKEYEZ

* 2¢ mepiTwaon BAGRNG, UETAPEPETE TN GUOKEUN
O€ EYKEKPIPEVN UTIPETIa TEXVIKAG Bonbeiag. Mnv
TTPOCTIABACETE Va TNV ATTOCUVAPPUOAOYATETE A va TV
ETTIOKEUAOETE YIOTi UTTOPEi va eKTEBEITE T€ KivOUVOoO.

EFTYHZH KAl TEXNIKH BOHOEIA

To poidv auTd TUYXAVEI TNG AVAYVWPIONG Kal TG
TpoaTaciag G vopikAg eyyinang oUPGwWva Pe TNV
10%Uouaa vopobeaia. Ma va O1EkDIKATETE Ta DIKAIWUATA
0ag f Ta CUQEPOVTA aag, TTPETel va amreubuvBeite

O€ OTTOIABNTIOTE OTTO TIG ETIONWEG UTINPETTES TEXVIKAG
Bonéeiag.

Mmopeite va Bpeite 10 TANCIETEPO a6 AUTE, PTTaivovTag
aTov akdAouBo dikTuakd 1610: https://www.blackanddeck-
er.eu//

Mmopeite emiong va {nTACETE OXETIKEG TTANPOPOPIEG
ETMIKOIVWVVTAG padi pag.

Mmopeite va kateBAceTe auTo TO €YXEIPIBI0 0ONYIWY Kall
TIG EVNUEPWOEIG Tou OTn B1eUBuvan hitps://www.blackand-
decker.eu//.

A TIZ EKAOXEZ EE THZ ZYZKEYHZ KAI/H EOOZON
IZXYOYN TA MAPAKATQ ZTH XQPA ZAZ
OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

+ Ta uNika TTou amaptifouv TN CUoKEUAaia AUTAG TG
OUOKEUNG, CUUMETEXOUV OE TIPOYPAUMA ATTOKOUIOAG,
Tagivounang kai avakukAwan Toug. Av BéAeTe
va amalAayeite a6 autd Ta UAikd, pTTopeiTe va
XPNOIKOTIOINTETE TOUG dNUOTIOUG KASOUG TIou
evoeikvuvTal yia Kabe €idog UNKOU.

+ To TPOiGV OEV TIEPIEKEI GUYKEVTPWOEIG OUTIWV TTOU
pmropolv va BewpnBolv emMANIES yia To TrEPIBAAOV.

Autd 10 0UPBoAO anuaivel 611 Qv BéEAETE va
amaAAayeite amo To TPoidY, 6Tav £XEI
ohokAnpw8ei 0 kUKAOG {wNG Tou, OPEiAETE val TO
evamoBéaeTe, pe Ta kataMnAa péoa, ota xépia
€vag dlayelpioTh amoBARTwWY, yKeEKPIPEVOU Yia
TNV €MAEKTIK CUAAOYR aTTOBARTWY €18V
nAekTpIkoU kai nAektpovikoU egotmAiopol (AHHE).

+ To POV TTPOIGV GUHHOPPUWVETAI pE TNV 0dnyia
2014/35/EU xaunAng Taang, We v odnyia 2014/30/EU
yia TNV NAEKTPOPAYVNTIKA GUMBATOTNTA, e TV 0dnyia

2011/65/EU yia Tov TrepIopIauo TNG XPONG OPITHEVWY
EMIKIVOUVWY OUTIWY G€ NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO
e¢omAIopo Kai pe Tv 0dnyia 2009/125/EC yia Tig
amaIthoElg 0IKoAoyIkoU axediaopol 6aov aopd Ta
OUVOEBEVA [E TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTAL.

Ta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ kai 1a
Aoyortuta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ givai
onuata karareBévra g The Black & Decker® Corpo-
ration kai xpnaipotololval pe adeia xphong. Oha Ta
Oikaiwpara diatnpouvtal. Eigdyetal kal diavépetal amo
v ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.




MINAKAZ ZYZTAZEQN

+ Edw pmopeite va Bpeite TN 0UGTACN POG OXETIKA HE TNV
wpa kai T BepUokpaaia yia T TYAvIGHA SIAQOPETIKWY

YEUPATWV.

ZuoTaTIKG Min-max Xpo6vog O¢epuokpacia Zeiw | Npoobereg
MoodétnTa (Aerrd) (°C) TAnpo@opicg
(9)

Maywuéveg myavntég mardreg | 400-800 17-25 200 Zeiw

Kviueg 600-800 22-25 180 Zeiw

Pizza 600-800 25-30 180

Yapia 500-800 16-18 180 lupioTe Tiow

Tapideg 400-800 12-15 180 Zeiw

MrmpiloAa 100-200 16-20 180 TupioTe Tow

Mehimgava 400-600 17-22 160

Kéik 120-250 17 160

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN
MpopAnua Meavn aitia Noon
H @piméda air 6ev Aeimoupyei. H ouaokeun dev gival guvdedepévn TomoBetoTe 10 BUapa Tou kaAwdiou

oty mpida.

TPOPOdOTIaG OF YEIWpEVN TTPICa.

Aev éxeTe pUBICE! TO XPOVOLETPO.

PuBuioTe 1o kAeIdi Tou xpovodIaK6TTn aTov
ammaitoUpEVO XPOVO TTPOETOINATiag yia va
EVEPYOTTOINTETE Tr) GUOKEUN.

Ta 1pd@Iua ou yavidovTal
pe 10 AIR FRYER 6¢ev
yivovTal.

H mocétnTa Twv UNIKWY 0TO KaAGB!
eivar TOAU peyaAn.

BaATe pikpdrepeg aptideg UAIKWY aTo
kaAaB1. O1 pikpoTEPEG TTapPTIOEG TNYavidovTal
1710 OLOIOPOPYA.

H pubuiouévn Beppokpaaia gival
TIOAU XapnAn.

PuBuiaTe 1o TARKTPO Beppokpaaiag oTnv
emBuunTA puBuion Beppokpaaiag. BAETE
"Xpovog kar Beppokpaaia” amv evotnta
"Odnyieg xpnong".

O xpdvog TpoeToINaciag eival oAU
pIKpOG.

PuBpioTe 10 XpovOUETPO OTOV ATTaITOUUEVO
Xpovo TpoeToipaaiag. BAETe "Xpovog

Kkai Beppokpaaia” atnv evetnta "Odnyieg
xpnong".

Ta uhika Tyavifovtar Gvica
oTn @pItéda.

Opigpévol TUTIOI GUCTATIKWY TTIPETTEI
va avakivnBolv ata piod Tou Xpoévou
TIPOETOINATIOG.

Ta uhika Tou BpiokovTal To éva Travw

N amévavT amé 10 GAAO (TT.x. TTaTdTEQ)
TIPETEI Va avakivnBoUv aTa pIod Tou
Xpovou TrpoeToipaaiag. BAEme "Xpovog
Kkai Beppokpaaia” atv evotnta "0dnyieg
xpnong".

EAAHNIKA



MpopAnpa

Meavn aria

Nuon

Ta yavnta ovak dev ival
Tpayavé étav Byaivouv amd
10 AIR FRYER.

Xpnaipotroifoare éva €idog ovak mou
TTpoopIfOTaV VO TTAPACKEUAOTET OF
pia Tapadoaiakn epITéda.

Xpno1goToINaTe GVaK GoUPVOU 1 aAeipTe
eAappd Aiyo AGdI oTa OVaK IO TTI0 TPAYaVO
amotéAeaa.

Agv pmmopw va oUpw owoTd

T0 TNYAVI €A OTN GUOKEUR.

YTrapyouv méipa oA UAIKG 0TO
yavi.

Mnv yepidete 10 TNyavI TéPa amé TV EVOEIS
MAX.

O avTikoANTIKGG ioKog Bev EXEl
ToTr00eTnBei CWOTA OTO THYAVI.

Zpwére Tov avTIKOAANTIKG 8ioKO TTPOg Tal
KATW WETT OTO TNYAVI PEXPI VA NV UTTOPEI
Vvl METOKIVNBET TTEpaITEPW.

A6 T ouokeur| Byaivel
Aeukdg KaTvog.

Etoipadeig Aimrapd uhika.

Orav myavigete Aimapd uhikd oTn epitéda
aépa, Ba diappetoel peydAn ToooTnTa
AadioU atnv kataapoAa. To AadI Tapayel
Aeukd karmvo Kai n karoapdAa uTropei va
(eaTabei TEPIoTOTEPO OO TO GUVNOITHEVO.
AuTé dev ETTNPEALEI TN OUCKEUN 1) TO
amoTéAEaa.

H yAdoTpa mepiéxel akdpa
uTroAeiupara Aitroug amd
TIpoNyoULEvN Xprion.

O Aeukdg kammvog TpoKaAeital amoé T
B¢puavan Aitoug aTo doyeio. BefaiwBeite
0TI KaBapieTe CWATA TO TNYAVI PETE ATTO
k&Be xprion.

O1 ppéokeg TaTdreg
yavidovtal Gvioca ot

Agev XpNOILOTIOINCATE TOV OWATO
TOTTO TIATATOAG.

XpNOILOTIOINCTE PPETKES TTATATES Kl
(QPOVTIOTE VA HEIVOUV OPIKTES KATA TO

epiTECa agpa. myaviopa.
Aev EmAUvate owaTd Ta Euhdkia ZemAUvETE OWOTA Ta QUAGKIT TTATATAG Yia val
TIATATAG TIPIV TA TNYQVIOETE. AQAIPETETE TO AUUAO aTTd TO EGTEPIKO TWV
UTTAOTOUVIGWV.
Ta Tyavnta ovak dev gival H Tpayavétnra Twv Trararov BeBaiwBeite 61 £xeTE OTEYVWOEI CWOTA T
Tpayavd otav Byaivouv amd | eGaprérar amd my moadtnTa Aadiol EuNakia TTaTaTag TpIv TTPOCBETETE TO AGDI.
10 AIR FRYER. kai vepoU aTIG TIaTATEG.

Kowrte 1a §uAdkia Trardrag pikpdTepa yia o
Tpayavé amotéAeopa.

MpoaBéaTe Aiyo TepioadTepo AGDI yia TTIO
Tpayavé amotéAeopa.




PYCCKWW (MepeBoa oT opuriHanbHoM MHETPYKLK)

BO3AYLWHAA ®PUTIOPHULIA UK yxaxueaTb 3a npubopom 6e3
BXAF6500E npucmoTpa CTapLUmX.

+3T0T NpMBOP He NpeaHasHa4eH ans

YBaxaewbit kniek. yMIPaBMEHNS C MOMOLLbH0 BHELLHErO

BorbLuoe cnacubo, YTo peLmnnn npuobpecty Tosap

6penna Black+Decker TalMepa unu oTAEeMNbHON CUCTEMb
OH BbINOMHEH C NPYMEHEHNEM NepefoBbIX TEXHOMOTWIA, AWNCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.
VIMEET 3MeraHTHbIN AN3aitH, HAAEXHYI0 KOHCTPYKLINIO

11 npeBbILaeT Hanbonee TpeboBaTenbHbIe CTaHAAPT *Ecrm LLHYP NTAHNA NOBPEXEH,
kayecTBa, 4To 06ECreunT NoNHOe COOTBETCTBME BaLLMM OH JOJmKEeH ObITb 3aMEHeH

Tpe6OBaHMﬂM W NPOAOCIIXUTENbHBIM CPOK CJ'I\/)KGbI. I/I3FOTOBMTeJ'IeM, ero CepBMCHblM

areHToOM Unu nnLaMn aHanoruyHo
COBETbI 110 BE3ONACHOCTU U kBanudukauum, 4tobsl n3bexatb

NMPEOYNPEXOEHUA OMacHOCTM.

*BHUMaTenbHo npoytuTe 3Ty « [laHHbIit Nprbop npeaHasHaueH
WHCTPYKLWIO Nepen BKIlOYEHNEM AN UCNOMNb30BaHNA B ObITOBbIX 1
anekTponpubopa 1 coxpaHuTe ee aHarnorM4HbIX yCroBuUsIX, Takux kak:
ANS NCNonb30BaHns B Byaywiem.

HeHapnexallee cobntoaeHne aton - KyXOHHbIE MOMELLEHNA ANA
MHCTPYKLIN MOXET BbITb MPUUMHOIA nepcorana B marasuxax, opucax
HECUACTHOTO Cryyas. APYruX paboumx noMeLLeHUSIX;

- (hepmepckue aoma;

+QumcTiTe BCE YacTi NPOAYKTa, - K'IMEHTaMM B FOCTUHMLAX, MOTENSX
KoTOpble ByayT KOHTAKTMPOBaTb W APYTUX KUMbIX MOMELLEHUSIX;

C NULLEeBbLIMY NPOAYKTaMW, Kak - NOMeLLEeHMs Tuna "nocTenb u
yKa3aHo B pa3fierie 041CTkM, nepes 3aBTpaK".
NCNONb30BaHNEM.

. & OCTOPOXHO, lNopsune

*[laHHO€ YCTPOINCTBO MOXET NOBEPXHOCTH.
MCNonb30BaTLCS AETbMU CTapLLe

+ Mpexae Yem BKIOUMTL anekTponpnubop, yoeantecs,
8 neT’ nMU'aMM C OrpaHquHHbIMM 4YTO HanpskeHwe Ha ero Tabnunyke COOTBETCTBYET
(bI/I3MLIeCKI/IMI/I, CEHCOPHbIMW U HaNpSKEHUIO B CETU;
YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTAMMW, a * MoakritounTe Npubop k ceTeBoit Po3eTke HOMUHANBHOM
TaKke NuLamn, He 06]'Ia,D,aIOLLI,I/IMI/I MOLLHOCTbIO He MeHee 10 amnep.

+ CeTeBas BUNKa AOMKHa NOAXOAMTb K poseTke. He
COOTBeTCTByl'OLU'MM OnbITOM Ui [OonyckaeTcs BHOCUTb U3MEHEHWA B BUNKY CETeBOro

3HaHNAMU, TONbKO noAd NPUCMOTPOM LHypa. He JonyckaeTca ncnons3osaTh NepexoaHnki Ans
WNK NOCNe NPOBEJEHNS MHCTpyKTaxa PO

Mo 6930I'|aCHOMy ICTOMb30BaHMIO * He ucnonbayitte npubop, ecnv LWHYp NUTaHUs! UK BUNKa

> NOBPEXAEHbI.
yCTpouCTBa 1 C MNOHUMaHNEM * He gepraiite 3a WHyp nuTaHus. He gonyckaetcs
CBSI3aHHbIX C 3TM PUCKOB. ,Elem 1CMONb30BaTh LUHYP NUTaHKS, 4TOObI NOAHUMATb UNK

MepeHOCUTb 3NEKTPONPUBOP, BbIHUMATH BUNKY U3
He [IOIMKHbI Urpatb C an60p0M. PO3ETKM, NOTSHYB 3 WHYP.

[leTv He JOrKHbI BbIMOMHATL YUCTKY + He HakpyumBaiite ceTeBO LHyp Ha Npu6op.

PYCCKWMX



+ [poBepbTE COCTOSHNE LUHypa nUTaHna. Ecnn
OH MNOBPEXAEH, 3TO YBENUYUT PUCK NOPaXeHns
ONEKTPUHECKUM TOKOM.

* He no3sonsiite coeguHutensHoMy kabento ceo6oaHo
CBMCATb UMK COMpUKacaThCst C FopPSUMMM NOBEPXHOCTSIMM
npubopa.

+ Mpu nrobom NoBpexaeHUn Kopnyca anektponpubopa
HEeMELIEHHO OTKITIOUMTE ero OT CeTu, YTobbl He
L0NyCTUTb NOPAXEHNS ANEKTPUYECKAM TOKOM.

* He npukacainTech K BUIKe BNaxHbIMu pykamu.
+ Tonbko Ans UCNOMb30BaHNs B nomeLleHun.

* He [ionyckaeTcs UCnonb3osaTh UM XpaHuTb
3MeKTPONpPMBOp Ha OTKPLITOM BO3MYXE.

* He octaBnsitte npubop nog A0X4em v BO BNaxHOM
mecTe. Ecnv B npubop nonageT Boaa, 3T0 MOXET cTaTb
MPUYMHON NOPaXEHISI SMEKTPUYECKIM TOKOM.

+ Bo Bpems paboTbl npubopa Temnepatypa AOCTYNHbIX
MOBEPXHOCTEN MOXET BbITb BbICOKOIA.

* He npukacaitTech k HarpeTbiM YacTsM, Tak Kak 3T0 MOXET
MPUBECTM K CEPbE3HBIM 0XOraM.

NCNONb3OBAHUE U YXOA

+ MonHocTbio paciumpsinTe kabenb nuTaHus npubopa
nepes Kax/ablM 1CNoMnb30BaHNEM.

* He vcnonbayitte npubop, ecnu getanu unu
NPUHAANEXHOCTY He YCTaHOBMEHBI AOMKHBIM 06pa3oM.

+ He vcrnonbayiite npubop, ecnn akceccyapsl,
MPUKPeNreHHbIe K HeMy, HECTIPaBHbI. 3aMEHHTE UX
HEMeANEHHO.

* He ncnonb3yite npubop, Korga oH nycr.

* He vcnonbayiite ycTpOICTBO, €CNM NepeknoyaTens
TaliMepa He paboTaeT AOMKHbIM 0OPa3OM.

* He nepemeLyaiite npubop BO BpEMS MCMONb30BAHUS.

* YToBbl COXpaHNTL aHTUNpUrapHyto 06paboTky B XopoLLeMm
COCTOSIHUN, He UCMONb3YITe Ha Heil MeTannyeckyto unm
330CTPEHHYI0 NoCyAy.

* He nepenonHsiite npubop.

+ OTKntouMTe NPUBOP OT SNEKTPOCETH, KOTAa OH He
1cnonbayeTces, v neper BbINONHEHNeM kakix-nnbo 3aaay
10 O4MCTKE.

+ XpaHuTe 370 YCTPOMCTBO B HELOCTYMHOM ANt AeTen u/
UNK 1L, ¢ OU3MYECKIM, CEHCOPHBIM WU MOHWKEHHBIM
YMCTBEHHbIM COCTOSIHUEM WM OTCYTCTBUEM OMbITa U
3HaHUA.

* He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTupyiTe npnubop, ecnvi oH eLye
rOPSAYNNA.

* Hukorga He ocTaBnsnTe yCTPONCTBO NOAKIOYEHHBIM
11 6e3 npucMoTpa, ecrnu OHO He 1cronbayeTcs. ATo
3KOHOMMT 3HEPTUIO W NPOANEBAET CPOK cryx6bl Npubopa.

* Mcnonbayiite TOMbKO Mocyay, NOAX0AALLYHO AN
MOAepXaHWst BLICOKUX TEMNepaTyp.

* B kayecTBe cnpasky, B npunaraemon Tabnuue
Bbl HalifieTe PeKOMEHAALMI0 MO TEMNepaType
NPUroTOBNEHUS U BPEMEHM ANSi HECKONbKMX MPUEMOB
L.

OMNMUCAHHUE

Lincdposas naHenb ynpaBnerus
OcHoBHol kopnyc

Pyuka

OtBepcTue An1g Bbinycka BO3ayxa
AHTUMPUrapHbIi NOTOK

["OpLUOK ANs XapKu

LUHyp nuTaHus

OxkHo

I O Mmoo w >

MAHEJb YNPABINEHKNA

LCD

Knonku BbIBOpa TemMnepatypel
CenekTop nporpamm

KHonkw cenekTopa BpemeHw

KHonka nutaHms

VHaukaTop BeHTMRATOpa
WHomkaTopbl TEeMnepaTypbl/BpeMeHH
WHpmkaTopb! nporpaMmbl
WHavkaTop paboTbl

© 0 N O g &~ W NN -

Ecnv mopenb Balero npubopa He MMeeT akceccyapos,
OMMCaHHBIX BbILLIE, WX TaKKe MOXHO NPUOBPECTU OTAEMBHO
B Cnyx0e TEXHUYECKO NOLAEPXKKN.

WHCTPYKLIUA NO NPUMEHEHUIO
NEPE[Q UCMONb30BAHUEM
* YBeauTech, YTO ynakoBKka M3AENNS NONHOCTLIO yAaneHa.

+ [lepeq NepBbIM UCMONb30BAHWEM U3AENNS OYNCTUTE
yacT, kotopble ByAyT conpukacaTbest C MALLEBbIMM
NpofiyKTamu, kak onucaHo B pasaene «Ouuctkay .

NCNONb30BAHUE

* MonHoCTbI0 pasBepHUTe kabenb, Npexae Yem
MOAKITIOYMTS €ro.

* MogknioumnTe MpUBOP K 3MEKTPOCETH.

* OCTOPOXHO BbIHbTE KaCTPIOMNIO NS XKapKu 13
pUTIOPHULIBI.




* [pymeyaHne: MaHUNynupyiTe CKOBOPOLOV C MOMOLLbH
pyuyKu ckoBopozbl. He npukacaitTech K ropLUKy, KOraa OH
TOPSAYNA.

* TonoXuTE MHIPEUEHTBI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE 0BXapuTh,
B KacTpIOMI0 ANSt XapKu.

+ BcTaBbTe KacTPHONIo ANst XapKi BHYTPb OPUTIOPHULI U
HaXMUTE KHOMKY BKMIOYEHNS!.

+ Kak Tonbko kacTptons Gyp,eT npaBubHO pasmeLLleHa B
OCHOBHOM Kopnyce, 3aropuTcs MHOMKATOP NUTaHKA.

* Hactpoitte TemnepaTypy v Bpemsi C MOMOLLbIO KHOMOK
CenekTopa TeMnepaTypbl U cenektopa BpemeHu. Mo
yMomn4aHuio Temnepartypa v Bpems coctaensor 200°C
1 15 MuHyT. B NpoTMBHOM Cyyae BblbepuTe OaNH U3 8
npeayCcTaHOBMEHHbIX PEXVMOB, HaxaB KHOMKY CenekTopa
nporpamm.

* BbibepuTe KHOMKy nuTaHns, 4Tobbl HavaTh MpoLece
NpUroTOBNEHMS.

* HaxmuTe KHOMKy MuTaHns Ha 3 cekyHAabl, 4Tobbl
0CTaHOBUTb BECb NPUBOP BO BPEMS MPUTOTOBMEHNS.
Ha akpaHe nosisutcs Hagnues “OFF”. Teket “OFF” Ha
Avcnnee ucyesaeT, BEHTUNATOP NepecTaeT pabotatb
yepes 20 cekyHA, 1 BCE YCTPOWCTBO BbIKMIOYAETCS.

HACTPOWKA BPEMEHU U TEMMEPATYPbI

+ [pu XenaHuy Bbl Takke MOXeTe N3MEHUTb HACTPOIKA
TeMnepaTypbl 1 BPEMEHM C MOMOLLbO CENEKTOPOB
BPEMEHM 1 TeMnepaTypbl.

NPEOYCTAHOBIEHHbIE MPOrPAMMbI

* 310 YCTPOWCTBO UMEET 8 NPEefyCTaHOBINEHHbIX
nporpamm.

* YT00bI BbIGpaTL NpOrpamMmy, HaxmM1Te KHOMKY cenektopa
nporpamm.

. anI HaXaTun KHONKK NUTaHUA Ha4yHeTCa npoLecc
NPUroToBNEHNA.

* [pu XenaHnm Bbl TakKe MOXETE U3MEHWUTb HACTPONKA
TeMnepaTypbl 1 BPEMEHM ANns NpeAyCTaHOBNEHHbIX
nporpaMM, UCrofb3ys COOTBETCTBYHOLLIME 3HAYKM.

+ KHonkv BblGopa TemnepaTypbl NO3BONSIOT YBENMYMBATH
NN yMeHbLUATL TEMMEepaTypy NPUroTOBREHMs Ha 5
°C 3a oanH pas. Ecnu yaepxvBaTh knaBuLLy HaxaTon,
TemnepaTypa 6bICTPo U3MeHUTCs. KHomka KoHTponst
Temnepatypsl 80 °C - 200 °C.

* KHonky BbiGopa BpeMeH1 N03BONSIOT YBENUYNTE UiN
YMEHBLUMTL BPEMS NPUTOTOBMEHHS, MO OAHON MUHYTE
3a pa3. YaepxKuBas KnaBuLy HaxaTow, MOXHO BbICTpO
N3MEHUTb BPEMS.

+ [0 OKOHYaHUM BPEMEHW NMPUTOTOBNEHMS (DPUTIOPHULIA
MOAACT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHarOB U aBTOMATUYECKV
BbIKIIOUUTCS.

* [poBepbTe, MPUrOTOBIEHA NV €aa.

+ ECnn 370 He Tak, BaM HY)XHO TOMbKO NONOXUTL
KOHTelHep 06paTHO BO (hPUTIOPHULLY
3anporpaMMnpoBaTh TaiMep Ha NpUroToBNEHME eLle
HECKOMbKO MUHYT.

+ OCTOPOXHOCTb: lNopLuok 1 efa byayT o4eHb
FTOPAYNMU.

+ YCTaHOBHTE CKOBOPOLY HA POBHYIO MOBEPXHOCTb,
crocobHyto paGoTaTh C BICOKMMM TEMMEpaTypamu.

* HekoTopble MHrpeaneHTbI HeobX0aMMO BCTPSIXMBATL
Ha NonnyTV NPUroToBneHNs. Ytobbl BCTPAXHYTH
VHTPEAMEHTBI, BbITALWTE KAaCTPHOMIO ANs Kapku 13
npubopa 3a pyuky 1 BCTPSXHIUTE ee. 3aTeM BCTaBbTe
KaCTpIOMIO AN Xapkv 06paTHO B hpUTIOPHMLLY.

OKHO

* B aaHHOM MpnBope UMEeeTCst OKOLLKO B XapO4HOM Lukady
NS MPOBEPKI COCTOSIHIAS MPUTOTOBNEHMS! BO BPEMS
TOTOBKY.

NOCJIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYUIN
UCMONL30BATb YCTPOMCTBO

+ OTKntoumTe npubop oT ceTu.
+ [laiiTe emy OCTbITb.
+ Quuctute npubop, kak onucaHo B pasgene «OuncTkay .

OYUCTKA

+ OTcoeuHuTe anl60p OT CeTU U fanTe €My OCTblITb,
npexnae Yem BbINONHATb Kakue-nubo 3aaaym No O4MUCTKE.

+ QumcTUTE 0BOPY[OBaHHME BIAXHOM TPAMKOIA C
HECKOMBKMMI KannaMi MOIOLLIEN KMAKOCTH, a 3aTem
BbICYLLNTE €r0.

*He MCI'IOJ'Ib3yl7|Te pacTsopuTeny unm npoayKTbl ¢
KUCMOTHbIM UMK LLENOYHbIM pH, Takue kak otbenuBarenb
unn a6p83MBHbIe NPOAYKTbI, ANA O4UCTKK anGOpa.

* Hukorga He norpyxaiite npubop B Bogy unv niobyo
APYrYI0 XUAKOCTb 1 HE MOMELLaiTe ero Nof NPOTOYHYH0
BOAY.

+ XenatenbHo perynsipHo Y1cTUTbL Npubop 1 yaansTs
nio6yto 0CTaBLLYKCS MNLLY.

+ Ecnn npnbop He HaxoauTCs B XOPOLLEM COCTOSHUM
YMCTOTbI, €0 NMOBEPXHOCTb MOXET YXYALUTLCS 1
HEYMOTNMMO BIMSITb Ha MPOLOIMKMTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl npubopa 1 MoXeT cTaTb HebesonacHon B
1CTIONb30BaHNM.

* Hu ogHa 13 yacreit atoro npubopa He NoaXxoauT Ans
MbITbS! B TOCYOMOEYHOI MaLLMHe. /X MOXHO MbITb B
ropsiyeit MblnbHON BOAE.

- [opLuok Ans xapku
- AHTMNpUrapHbIi NOTOK

PYCCKWMX



OBCINY)XXUBAHUE

+ Jlio6oe HenpaBuibHOE 1CMOMNb30BaHNe Unu
HecobnioaeHe MHCTPYKLMIA aBTOMATUYECKN NPUBOANT K
@HHYNMPOBAHWIO FapaHTUM 1 CHATUIO OTBETCTBEHHOCTM
npoussoauTens.

HEUCNPABHOCTWU U PEMOHT

* B cnyyae HeucnpaBHOCTY OTHECUTE anekTponpubop
B CEPBMUCHbIN LieHTP. He nbiTaiiTeck pastupats unm
PEMOHTUPOBATb Ge3 NOCTOPOHHEN NOMOLLY, TaK Kak 3T0
MOXeT BbITb OMacHo.

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA
NMOMOLLb

[laHHbIA NPOAYKT NONb3yeTCs NPU3HAHWEM W 3aLLMTON
MpaBOBOW rapaHTUN B COOTBETCTBUN C AEMCTBYHIOLLIM
3aKOHOLATENbCTBOM. [INst 3alLuThl CBOMX NPaB W
VHTEpecoB Heobxoanmo obpaTUTbCS B MDYt 13 HaLMX
cnyx6 ochuLmManbHol TEXHUYECKONA MOMOLLM.

Bbl MoxeTe HalTv GrvkaiLuni u3 HuX, Nepenas no
cnegytoleit cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.
Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHLLYH
VHbOpMaLWI0, CBSA3ABLUMCH C HAMW.

[NlaHHoe pyKOBOACTBO MO SKCTNyaTaLyy 11 ero 06HOBNEHWS!
MOXHO 3arpyanTb no agpecy https://www.blackanddecker.
eu//.

AN U3AENWA B BEPCUU EC MU, ECNK 3TOr0
TPEBYET 3AKOHOOATENbCTBO B BALLEW CTPAHE:
3Konorus n BTOPUYHOE UCNOJIb3OBAHUE

+ Matepuanbl ynakosku npubopa NpuHUMaloTcst CUCTEMOM
cbopa 1 COpTUPOBKW MaTepKUanos Ans BTOPUYHOTO MX
1cnonb3oBaHus. [ns yTunusaumm ucnonbayiite 6biToBble
KOHTEIHepbI AN KaXaoro Tna Mycopa.

* B usgenuu Het BELLEeCTB B KOHLIEHTpaLUAX, KOTOpble
CYMTalnTCA BpeaHbIMU ANng 0pr)Kai0U.LeI7I cpenpbl.

OTOT 3HAYOK O3HAYAET, YTO NOCHE OKOHYAHMS
cpoka cryxGbl 4rs yTUNM3aLmuy anekTponpubopa
OTHeCUTE ero B NyHKT c6opa 3NeKTPUYECKMX 1
3neKTpoHHBbIX 0TX0g0B (WEEE).

+ 310T NpnbOp BLINOMHEH B COOTBETCTBUM C [IUpeKTUBON
no Hu3koBonbTHOMY 060pyaoBaHuio 2014/35/EU,
[upeKTBON MO 3NEKTPOMArHUTHOI COBMECTUMOCTY
2014/30/EU, Anpextvon 2011/65/EU, orpaHnunBatoLen
1CNonb30BaHMe HEKOTOPbIX ONaCHbIX BELLECTB B
3MEeKTPUIECKOM 1 3NEKTPOHHOM 060pyA0BaHIM, a
Takke [iupektusoin 2009/125/EC no skonornieckm
TpeboBaHMAM K M3aenuam, noTpebnsioLym sHepruko.

Black & Decker® n BLACK+DECKER™, a takke norotunbi
Black & Decker® n BLACK+DECKER™ sBnsitotcst
3aperncTprpoBaHHbIMM TOproBbIMK Mapkamu The Black &
Decker® Corporation 1 ucnonb3ytotcs no nuueHsuu. Bee
npaBa 3aLuyLLEHbI. IMNOpTUpyeTCs 1 pacnpocTpaHsieTcs
komnanueit ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TABNUALA PEKOMEHIALIMKA

* 3Aech Bbl MOXeTe HalTV HaLn pekoMeHaaLum no
BPEMEHM 1 TeMnepaType N5 Xapku pasnuyHbx 6miog.

WHrpeaneHTbI Min-max Bpewms (MuH) | Temnepatypa Tpsactn | JononHutensHas
Konuuectso (°C) nHopmaums
(r

3aMOopoXeHHbIN kapTodens 400-800 17-25 200 Tpsctn

py

loneHn 600-800 22-25 180 Tpsctn

Muuyua 600-800 25-30 180

Pbiba 500-800 16-18 180 lMoBepHuTECH

KpeseTka 400-800 12-15 180 Tpsctu

Budtekc 100-200 16-20 180 lMoBepHUTECH

BaknaxaHbl 400-600 17-22 160

Topt 120-250 17 160

YCTPAHEHUE HEMONAQOK

MpoGnema BoamoxHas npuumnHa Pewenne

OPUTIOPHWNLA AIR He Mpubop He NOAKMKYEH K CETH. BcraBbTe BUIKY LLUHypa NUTaHWs B

pabotaet. 3a3eMIEHHYI0 PO3ETKY.

Bbl He ycTaHOBMNM Tanmep.

YcTaHoBUTE KHOMKY Taimepa Ha
Heobxoa1Moe Bpems NofroTOBKM K
BKIIOYEHMIO Npnbopa.

WHrpeameHTbl, 06xapeHHble
BO (DPUTIOPHULIE, HE FOTOBBbI.

Konu4yecTtso MHrpeAneHTOB B KOP3NHE

CIULLKOM BEnuKO.

KnaguTe B kopauHy HeGombLUME nopLum
VHrpeaneHToB. MeHbLuve napTuu
obxapuBatoTcs 6onee paBHOMEPHO.

YcTaHOBMEHHas TemnepaTypa
CIMLLKOM HU3Kas.

YcTaHoBuTE KHOMKY TeMNepaTypbl Ha
Tpebyemyto HacTpoiiky Temnepatypbl. CM.
pasgen "Bpems n Temnepatypa" B rnase
"VIHCTpyKLmMM no akcnnyaTaumu”.

BpeMﬂ noaroToBKK CITULLKOM
KOpOTKOe.

YcraHoBuTe TaliMep Ha Heobxofnmoe
Bpems npurotosneHns. Cum. pasaen "Bpems
1 Temnepatypa" B rnase "VIHCTpyKLum no
akcnnyataumu”.

/HrpeameHTbl HepaBHOMEPHO
obxapuBatoTcs BO
cbpuTIOpHULIE.

HekoTopble TUMbl MHIPEANEHTOB
Heo6X0AMMO BCTPSXMBATL B
cepefnHe NpUroToBMEHMS.

VIHrpeaveHTbI, nexatlue Apyr Ha Jpyre unu
noBepx Apyr apyra (Hanpumep, kaptogens
thpu), HeOBXOAMMO BCTPSXHYTH B CEpeamHe
npurotoBnens. Cm. pasgen "Bpems n
Temnepatypa" B rnase "MHCTpyKUum no
akcnnyatauuu”.

PYCCKWMX



YapeHble 3akycki He
XPYCTST, KOrZia OHW BbIXOAAT
13 AIR FRYER.

Bbl CMONb30BanK 3aKycky,
npeaHasHaueHHyto Ans
MPUrOTOBNEHNS! B TPAZULMOHHOM

bpuTIOpHULE.

Vcnonb3yiite 3akycku Anst [yXOBKY A
crerka CMaxbTe UX MacrioM, YToBbl OHU
cTanu Goree XpyCTALAMM.

A He Mory NpaBUbHO
BCTaBUTb KacTpIonio B
npubop.

B ckoBopoge CruLIKOM MHOTO
WHIrpeaneHToB.

He HanonHaiTe ckoBOpOAY BbILLe OTMETKM
MAX.

AHTUNPUrapHbIi NPOTUBEHb
HenpaBWIbHO YCTaHOBNEH B
KacTpHONIO 1151 KapKu.

BcraBbTe NPpOTHUBEHB C aHTUMPUrapHbIM
NOKPbITUEM B KACTPHOMNO AN Xapku, Nnoka oH
HE CMOXET ABUraTbCa fanbLue.

Benblit AbIM BbIXOAWUT U3
npubopa.

Bbl roToBuTe XKXUPHbIE MHIPEONEHTbI.

Korna Bbl apuTe X1PHbIE MHIPEONEHTbI

BO (hpuTIOPHHLLE, GOMbLIOE KONMYECTBO
Macria BbITekaeT B KacTpionio. Macrno
MPON3BOANT BENblil AbIM, W KaCTPONA MOXET
HarpeBaThCsl CUbHee, YeM 06bIuHO. 3T0 He
BNUSIET Ha NpUBOpP MNK pesynbTar.

T'OpLUOK NO-NPEXHEMY COLEPKUT
0CTaTKM X1pa OT NpeablayLLero
1Cnonb30BaHNs.

Benbliit AbIM BbI3bIBAETCS KMPOM,
HarpeBatoLLMMcst B ropLuke. Y6eautech, 4to
Bbl MPaBMIbHO OYMLLAETE KACTpIoMo nocne
KaXK[I0ro NCMosb30BaHMSI.

Caexui kapTodens
tbpu HepaBHOMEPHO
obxapvnBaeTcs BO
(puTIOpHULLE.

Bbl ncnonb3osanu He TOT copT
kapTodens.

VicnonbayitTe caexuit kaptodens 1
ybeauTeck, 4To OH OCTAETCS TBEpAbIM BO
BpeMSt XapKi.

Bbl noxo npombinu kapTodenbHble
Nanoykm nepep xapKo.

XOpOLLO NPOMOiTe KapTOENbHbIE NaNOUKH,
4T06bI YAANUTL Kpaxman C BHeLUHel
CTOPOHbI Nanoyek.

YapeHble 3akycki He
XPYCTSIT, KOTZia OHY BbIXOAST
13 AIR FRYER.

XpycTkoCTb kapTodens pyn 3aBucutT
OT KONM4YeCTBa Macna 1 Boabl B
kaptodbene pu.

Y6enuTech, YTO Bbl XOPOLLO BbICYLLMN
kapTodenbHble nanoyku, npexae Yem
no6asnsiTb Macno.

HapexbTe kapTodhenbHble nanoyk Merbye,
4T06bI OHI BbINK Gonee XpyCTALMMM.

[obaBbTe HeMHoro bonbLue Macna Ans
Gonee xpycTsLyero peynbrara.




ROMANA (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER DE AER
BXAF6500E

Stimate client,

Multumim pentru c& ati ales sa achizitionati un produs
marca Black+Decker.

Datoritd tehnologiei sale, designului si modului de function-
are, precum si faptului ca depaseste cele mai stricte
standarde de calitate, se poate garanta o utilizare pe deplin
satisfacatoare si de lunga duraté a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA S|
AVERTISMENTE

*Inainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pastrati-
le pentru a le putea consulta in viitor.
Nerespectarea acestor instructiuni
poate provoca un accident.

+Curatati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea de
curatare, inainte de utilizare.

+Acest aparat poate fi utilizat de ca-
tre copiii cu varsta de peste 8 ani,
precum si de catre persoanele ce au
o capacitate fizica, senzoriala sau
mentala redusa sau fara experienta
si cunostinte, doar daca acestia sunt
sub supraveghere sau au fost instruiti
in legatura cu utilizarea aparatului in
conditii de siguranta si inteleg even-
tualele pericole. Copiii nu se vor juca
cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu trebuie efectuate de catre copii fara
supraveghere.

+Acest aparat nu este destinat sa fie
operat cu ajutorul unui temporizator
extern sau al unui sistem de teleco-
manda separat.

+In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu calificare similara pentru a evita un
pericol.

*Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi:

- zone de bucatarie pentru personal
in magazine, birouri si alte medii de
lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri
si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip "bed and breakfast".

& ATENTIE, suprafete fierbinti.

+ Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de identifi-

care a aparatului corespunde tensiunii de la priza, inainte

de a bransa aparatul.

Conectati aparatul la o priza de cel putin 10 amperi.

+ Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in priza. Nu

modificati stecarul. Nu utilizati adaptoare pentru stecére.

Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau

stecherul este deteriorat.

Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata

cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau

deconecta aparatul.

+ Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Daca este deterio-
rat, va creste riscul de soc electric.

-

-

.

+ Nu lasati cablul de conectare sa atarne liber sau sa intre
in contact cu suprafetele fierbinti ale aparatului.

-

Daca carcasa aparatului se rupe, deconectati imediat
aparatul de la retea pentru a preveni posibilitatea unui
soc electric.

+ Nu atingeti stecherul cu méinile ude.
+ Numai pentru uz interior.
Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in exterior.

-

+ Nu lasati aparatul in ploaie sau expus la umezeala. in
cazul in care se infiltreaza apa in interiorul aparatului,
riscul de electrocutare va creste.

ROMANA



+ Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata
atunci cand aparatul este in functiune.

+ Nu atingeti nicio parte incélzita, deoarece acest lucru
poate provoca arsuri grave.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului fnainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul temporizator nu
functioneaza corect.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

* Nu umpleti prea mult aparatul.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

+ Nu I&sati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta tem-
peraturi ridicate.

+ Ca referinta, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

DESCRIERE

Panou de control digital
Carcasa principala
Méner

lesire de aer

Tava antiaderenta

Oala de prajire

Cablu de alimentare

I o Mmoo w>

Fereastra

PANOU DE CONTROL

LCD

Butoane de selectare a temperaturii
Selector de programe

Butoane de selectare a timpului
Butonul de alimentare

Indicator ventilator

Indicatori de temperatura/timp
Indicatori de program

Indicator de lucru

© 0 N o OB W N -

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare".

UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul inainte de a-| conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

+ Nota: manipulati vasul de préjit folosind ménerul vasului
de prajit. Nu atingeti vasul de prajit cand este fierbinte.

* Puneti ingredientele pe care doriti s& le préjiti in interiorul
vasului de prajit.

* Introduceti vasul de prajit in interiorul friteuzei si apasati
butonul de pornire.

+ Odata ce vasul este plasat in mod corespunzator in
carcasa principald, lumina de alimentare se va aprinde.

* Reglati temperatura si ora cu ajutorul butoanelor de
selectare a temperaturii si de selectare a orei. Temper-
atura si timpul implicite sunt de 200°C si 15 minute. In
caz contrar, selectati unul dintre cele 8 moduri presetate
apasand butonul de selectare a programului.

+ Selectati butonul de pornire pentru a incepe procesul de
gatire.

+ Apésati tasta de pornire timp de 3 secunde pentru a opri
intregul aparat in timpul gatitului. “OFF” va aparea pe
ecran. Textul “OFF” de pe afisaj dispare, ventilatorul incet-
eaza s& mai functioneze dupa 20 de secunde si intregul
aparat se opreste.




TIMP SI TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile de
temperatura si de timp cu ajutorul selectorilor de timp si
temperatura.

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe prestabilite.

* Pentru a selecta un program, apasati butonul de selectare
a programului.

+ Selectarea butonului de pornire va incepe procesul de
gatire.

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile
de temperatura si de timp pentru programele presetate
folosind pictogramele corespunzatoare.

+ Butoanele de selectare a temperaturii va permit sa mariti
sau sa micsorati temperatura de gatire cu 5 °C pe rand.
Mentinerea apasata a tastei va modifica rapid temper-
atura. Butonul de control al temperaturii 80 °C - 200 °C.

* Butoanele de selectare a timpului va permit sa mariti sau
sa& micsorati timpul de gatire, cate un minut la un moment
dat. Daca tineti tasta apasata, ora se modifica rapid.

* Préjitorul va emite cateva semnale sonore de mai multe
ori cand timpul de gatire s-a terminat i se va opri auto-
mat.

* Verificati daca méncarea este gatita.

+ In caz contrar, trebuie doar sa puneti recipientul inapoi
in friteuza si sa programati cronometrul pentru a mai gati
cateva minute.

+ ATENTIE: Oala si méancarea vor fi foarte HOT.

* Asezati vasul de prdjit pe o suprafata pland care sa poata
lucra la temperaturi ridicate.

+ Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului
de preparare. Pentru a scutura ingredientele, scoateti
vasul de prdjit din aparat de maner si scuturati-l. Apoi
glisati vasul de prajit inapoi in friteuza cu aer.

FEREASTRA

+ Acest aparat are o fereastra in vasul de prajire pentru a
verifica starea de gatire in timpul gatitului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
* Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
* Se lasé sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceasca
Tnainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu céteva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau bazic,
cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru curatar-
ea aparatului.

+ Nu scufundati niciodaté aparatul in ap& sau in orice alt
lichid si nu-I puneti niciodata sub apa curenta.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Dacd aparatul nu este in stare buna de curatenie, supra-
fata acestuia se poate degrada si poate afecta inexorabil
durata de viata utila a aparatului si ar putea deveni nesig-
ur pentru utilizare.

+ Niciuna dintre piesele acestui aparat nu poate fi curatata
in masina de spalat vase. Acestea pot fi spalate in apa
calda cu sapun.

- QOala de prajire
- Tava antiaderenta

DEPANARE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor determina garantia si responsabilitatile
producétorului sa devina nule si neavenite.

ANOMALII S| REPARATII

+ Dacé apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistenta tehnica autorizat. Nu incercati sa-| demontati
sau sa-| reparati fara ajutor, deoarece poate fi periculos.

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs se bucura de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va pune in aplicare drepturile sau interesele,
trebuie sa mergeti la oricare dintre serviciile noastre oficiale
de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat accesand urmatorul link web:
https://www.blackanddecker.eu//

De asemenea, puteti solicita informatii aferente contactan-
du-ne.

Puteti descérca acest manual de instructiuni si actualizarile
acestuia la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSELOR $I/SAU
IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATORIU iN TARA DVS
ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui produs
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. Daca doriti sa le aruncati, va rugam sa folositi
pubelele publice corespunzatoare fiecarui tip de material.

ROMANA



» Produsul nu contine substante in concentratji care ar
putea fi considerate ca daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti
sa aruncatj aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie sa-I duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in vederea
colectarii selective a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (WEEE).

+ Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU cu privire
la echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul
unor anumite limite de tensiune, Directiva 2014/30/EU
cu privire la compatibilitatea electromagnetica, Directiva
2011/65/EU privind restrictiile de utilizare a anumitor sub-
stante periculoase in echipamentele electrice si electron-
ice, precum si Directiva 2009/125/EC de instituire a unui
cadru pentru stabilirea cerintelor in materie de proiectare
ecologica aplicabile produselor cu impact energetic.

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si siglele Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt méarci comerciale
inregistrate ale The Black & Decker® Corporation si sunt
utilizate sub licenta. Toate drepturile rezervate. Importat
si distribuit de ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain.

TABELUL DE RECOMANDARI

+ Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si
temperatura de prajire a diferitelor mancaruri.

Ingrediente Min-max Timp (min) Temperatura Shake | Informatii suplimen-
Cantitate (g) (°C) tare

Cartofi prajiti congelati 400-800 17-25 200 Shake

Betisoare de toba 600-800 22-25 180 Shake

Pizza 600-800 25-30 180

Peste 500-800 16-18 180 Tntoarce-te.

Creveti 400-800 12-15 180 Shake

Friptura 100-200 16-20 180 Intoarce-te.

Vinete 400-600 17-22 160

Tort 120-250 17 160




DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

RAcitorul de aer nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Introduceti fisa cablului de alimentare intr-o
priza de perete cu impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Setati tasta de temporizare la timpul de
pregatire necesar pentru a porni aparatul.

Ingredientele prajite cu
aparatul de préjit cu aer nu
sunt gata.

Cantitatea de ingrediente din cos este
prea mare.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in cos.
Loturile mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Reglati tasta de temperatura la setarea
de temperatura dorita. Consultati "Timp si
temperaturd” in sectiunea "Instructiuni de
utilizare".

Timpul de pregatire este prea scurt.

Setati cronometrul la timpul de preparare

necesar. Consultati "Timp si temperatura” in
sectiunea "Instructiuni de utilizare".

Ingredientele sunt prajite
neuniform in friteuza cu aer.

Anumite tipuri de ingrediente trebuie
sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afla unele peste altele
sau unele peste altele (de exemplu, cartofii
préjiti) trebuie s fie agitate la jumatatea
timpului de preparare. Consultati "Timp si
temperaturd” in sectiunea "Instructiuni de
utilizare".

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

Al folosit un tip de gustare menit sa
fie preparat intr-o friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor cu
putin ulei pe gustari pentru un rezultat mai
crocant.

Nu pot glisa tigaia in aparat in
mod corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente in vasul
de prajit.

Nu umpleti vasul de préjit peste indicatia
MAX.

Tava antiaderenta nu este asezaté
corect in vasul de prajire.

Tmpingeti tava antiaderenta in jos in vasul de
prajit pana cand nu se mai poate misca.

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in fri-
teuza cu aer comprimat, o cantitate mare de
ulei se va scurge in vas. Uleiul produce fum
alb, iar oala se poate incalzi mai mult decat
de obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul
sau rezultatul.

Oala contine incé reziduuri de
grasime de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii
in oald. Asigurati-va ca curatati bine tigaia
dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti sunt prajiti
neuniform in friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul de cartof potrivit.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca
acestia raman fermi in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine betisoarele de cartofi
inainte de a le praji.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a
indeparta amidonul de pe partea exterioara
a acestora.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

Crocabilitatea cartofilor préjiti depinde
de cantitatea de ulei si apa din cartofi.

Asigurati-va ca ati uscat bine betisoarele de
cartofi inainte de a adauga uleiul.

Taiati bastonasele de cartofi mai mici pentru
un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezul-
tat mai crocant.

ROMANA



BBJIIFTAPCKU (Mpesog Ha n3sbpueHnTe)

Bb3AYLWEH ®PUTIOPHUK
BXAF6500E

YBaxaemu KnueHTu,

MHoro 6narofapum, Ye 13bpaxTe Ja 3akynuTe NpoaykT Ha
mapkata Black+Decker.

TexHonorusTa, AN3aiHbT U d)yHKLI,MOHaJ'IHOCTTa Ha CbLlmn4,

KaKTo 1 (paKTbT, Ye TOi HafBNLLABA HAN-CTPUKTHUTE
HOPMY 3a Ka4ecTBo Lye By goHecaT MbIHO 1 AbNroTpaitHo
33/10BONICTBO OT Hero.

CBbBETU U NMPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMNACHOCT

*[poyeTeTe BHUMATENHO Ta3u
BpoLuypa, Npeau Aa nycHeTe
ypena B fiefcTBue. 3anaseTte
91 32 N0-HATaTbLLHM CrIPaBKM.
HecboGpassaBaHeTo ¢ HacToALLuTE
yKa3aHus MoXe [la CTaHe NpuyuHa 3a
NpON3LLECTBME.

*[TouncTeTe BCUYKM YacTM Ha
NpoAyKTa, KOUTO Le Obaat B KOHTAKT
C XpaHa, KaKTo € NoCOYEHO B pa3aena
3a no4mncTBaHe, npeam ynotpeba.

*YpeabT Moxe Aa 6bae 13nonssaH ot
Xopa, Heymeeluu aa 6opassT ¢ To3u
BMA NPOAYKTH, XOpa C dn3nyeckm
yBpEXOaHNS unu aeua Hag 8
FOAVHWU, HO CaMO M €AMHCTBEHO ako
ce HamuparT noja Haa3opa Ha HSIKoWA
Bb3paCTeH, UMK ako NpeaBapuTENHO
M e 00siCHEHO Kak 6e3onacHo Aa
13Mon3BeaT ypesaa, a Cblo M aKo
pasbupaTt HanNU4YH1TE PUCKOBE.

[euata He TpsAGBa [a UrpasT ¢ ypeaa.

YpenbT Moxe aa Ob/e nouncTBaH
WM noaapbxkata My fa 6bae
W3BbpLUBaHa OT Jeua, eANHCTBEHO

aKo ce Hamupat nof Hagsopa
Bb3paCTEH YOBEK.

*To3n ypen He e npeHasHaveH fa ce
yrpasnsBa C NOMOLLTA Ha BbHLLUEH
TaMep Uu OTAenHa cuctema 3a
AMCTaHLMOHHO ynpaBneHue.

*AKO 3axpaHBaLLuAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea aa 6vae
3aMeHeH OT NPOWU3BOAMUTENS!, HErOBMS!
CEpPBW3eH NPeACTaBUTEN UMK OT NnLa
¢ nopobHa kanudukauys, 3a ga ce
n3berHe onacHocT.

*To3n ypes e npefHasHauyeH 3a
M3nonaeaHe B JOMaKNHCTBOTO
1 NogoGHN NPUMOXEHNS, KaTo
Hanpumep:

- KYXHEHCKW NMOMeLLeHuns 3a
nepcoHana B MarasuHu, oucu u
Apyrv paboTHN NOMeLLeHus;

- hepmum;

- OT KNWEHTM B XOTENW, MOTENN 1
APYTV XUIULLHY MOMELLEHUS;

- MeCTa 3a HacTaHsiBaHe W 3aKycka.

/BN BHAMAHVE, ropeuy
NOBBbPXHOCTH.

* Mpeay BKMtoYBaHE Ha ypena KbM Mpexara,

yBEpETE Ce, Ye MOCOMEHNAT Ha Tabenkata BONTax ¢
XapaKTepUCTUKUTE CbBNajia ¢ BonTaxa Ha Mpexarta.

+ CBbpXETE ypesia KbM eNeKTPUYECKN KOHTAKT C MOLYHOCT

Hait-manko 10 amnepa.

» LllencenbT Ha ypeaa creasa Aa CbBraga no sug

C eNeKTPUYECKIS KOHTAKT. B HUKakbB cryJaii He
npOMEHsANTE BiAa Ha Lencena. He nanonagaire
afanTopu 3a Lencena.

* He n3snonassaiire ypena, ako 3axpaHBallnaT kaben nnu

LLEMNCENbT Ca NOBPESeHU.

* He gbpnaiite 3axpaHBalums kaben. B HukakbB cryyai

He u3nonagante enekTpu4eckna kaben 3a nosaurate,
npeHacaHe unu 13kntoYBaHe Ha anapara.

* He HaBuBaliTe enekTpuyeckus kaben okono ypena.




* [poBepeTe CbCTOAHUETO Ha 3axpaHBalLus kaben. Ako Ta
€ NoBpe/ieHa, TOBa L YBENUYM prcka OT TOKOB yaap.

* He nossonsBaliTe Ha CBbP3BaLLmS kaben aa Bucu
€BOBOAHO UMK Aa BNN3a B KOHTAKT C ropewute
NOBBPXHOCTU Ha ypena.

* AKO KOpPNyCbT Ha ypesa ce cHymnu, HeaaGaBHO U3KmoveTe
ypesa OT erekTpiuyeckara Mpexa, 3a a NpefoTspaTuTe
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

* He gokocaaifTe Luencena 3a BkioYBaHe B Mpexara ¢
MOKpY pbLie.

+ Camo 3a ynoTpeGa Ha 3akpuTo.
* He n3nonssaiite 1 He CbxpaHsiBaiiTe ypesia Ha OTKpUTO.

* He nsnaraiite ypeaa Ha Abx/ v Bnara. Bogarta,
MpOHWKHaNa B ypeaa NoBuLLIaBa pucka OT TOKOB yaap.

* TeMﬂepaTypaTa Ha AOCTbNHUTE NOBBPXHOCTU MOXE [ia €
BMCOKa, KoraTo ypeabT Ce U3non3Bea.

* He gokocBaiiTe HaropeLyeHu 4acTu, Thbil KaTo TOBa MOXe
[a [oBee [0 CEPUO3HU U3rapsiHuS.

YNOTPEBA U TPUXHK

* [peau Bcska ynotpeba n3gbpnanTe HambaHO
3axpaHBalLus kaben Ha ypepa.

* He n3nonassaite ypepa, ako 4actute uim akcecoapute
He ca NPaBUITHO MOHTUPAHMW.

* He n3nonasaitte ypesa, ako NpUKpeneHnTe KbM Hero
akcecoapy ca fedektHu. HesabaBHo rv cMeHeTe.

* He n3nonasaitte ypesa, korato € npaseH.

* He n3nonasgailte ypesa, ako NpeBknYBaTeENsT Ha
Taiimepa He paboTn NpaBuITHO.

* He npemecTBaiiTe ypefia, [OKaTO Ce 13non3Bga.

+ 3a [1a 3ana3nTe He3anensaLLoTo NoKPUTME B A0BPO
CbCTOSHWE, HE 13Mon3BaiTe MeTamnH Ui 3a0CTpeHn
npubopu BbPXY HErO.

* He npenbnsaitte ypepa.

* 3knioyeTe ypesia oT enekTpuyeckata Mpexa, Korato He
ro U3Mon3BaTe U Npeam Aa 3anovHeTe NoYMCcTBaHE.

+ CbXpaHsiBaiTe TO3W ypes Ha MACTO, HEAOCTBIHO 3a
AeLa uvnu nuua ¢ husndeckit, CEH30PHN U yMCTBEHN
YBPEXAAHUS UMM C NANCA Ha OMKUT 1 MO3HaHWS.

* He cbxpaHsiBaiiTe 1 He TpaHcnopTupaiiTe ypeaa, ako Tom
€ BCe OLLe ropet.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce 13non3sa. ToBa CNecTsiBa eHepris U yabkasa
X1BOTa Ha ypefa.

* MianonaBaiiTe camo cboBe, Noaxoasiu 3a pabota npu
BMCOKI TEMNEepaTypu.

+ B npurnioxeHata Tabnuua MoxeTe Aa Hamepute
npenopbka 3a Temneparypara 1 BpeMeTo 3a roTeeHe 3a
HSKOMKO SICTHSA.

OMUCAHUE

Lindopos koHTponeH naven
OcHoBeH kopryc

[pbxka

113xop 3a Bb3gyx
Hesanengalia TaBa
KoTnoH 3a mbpxeHe
3axpaHBaly kaben
[Mpo3opeL
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MAHEN 3A YNPABNEHUE

LCD

ByToHw 3a n3bop Ha TemnepaTtypa
CenekTop 3a nporpamu

ByToHu 3a n3bop Ha Bpeme

ByToH 3a 3axpaHBaHe

WHpukaTop 3a BeHTMNaTOp
VHaukaTopu 3a Temnepatypa/speme
[MporpamHu nokasatenm

WHpukaTop 3a pabota
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AKO MOZieNbT Ha BalLWs ypes He pasnonara ¢ onucaHuTe
ro-rope akcecoapy, Te MoraT Aa 6baaT 3akyneHu OTAenHo
ot cnyx6aTa 3a TeXHMYecka NoMoLL,.

WHCTPYKLUWW 3A YNOTPEBA
MPEAN YNOTPEBA

* YBepeTe Ce, Ye LisinaTa onakoBka Ha npodykTa e
oTCTpaHeHa.

+ Mpeau fa n3nonaeate NPOAYKTa 3a MbpBY MbT,
MoOYNCTETE YacTUTe, KOUTO Lie BbaT B KOHTAKT C XpaHa,
M0 HauMHa, onucaH B pasgen "Mouncteaxe".

U3NON3BANTE
+ PasBuitTe kabena HambnHO, NPeAu Aa ro BKKYKTE.
+ CBbpkeTe ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

+ BHUMmaTenHo n3sazeTe Cbaa 3a MbpxeHe oT
(hpUTIOPHIKA.

+ 3abenexka: MaHUNynMpaiTe CbAa 3a MbpXeHe ¢
noMOLLTa Ha JpbXkaTa Ha CbAa 3a MbpxeHe. He
[OKOCBalITE Cb/ia 3@ MbPXKEHe, KOraTo € ropeLy.




+ [ocTaBeTe CbCTaBKMTE, KOUTO MCKATE Aa 3ambpxiuTe, B
CbAa 3a MbpXeHe.

+ [ocTaBeTe Cbaa 3a MbpKeHe BbB PPUTIOPHNKA 1
HaTucHeTe OyTOHa 3a BKMIOYBAHE.

+ Cnep kato MPHETO 6boe NpaBuUHO NOCTaBEHO
B OCHOBHWA KOPNYC, CBETIIUHHUAT MHAMKATOP 3a
3axpaHBaHe Le CBeTHe.

* Hactpoiite Temnepatyparta v BpemeTo C NoMolLTa Ha
6yTOHMTE 3a 1360p Ha TemnepaTypa u 3a u3bop Ha
Bpeme. TemnepaTypata 1 BpemeTo no nogpasbupaqe
ca 200°C v 15 muHyTI. B npoTuBeH cnyyaii n3bepete
€[VH OT 8-Te NpefiBapUTENHO 3adafieHn pexmma, kato
HaTucHeTe 6yTOHa 3a M3bop Ha nporpama.

* V3GepeTe ByToHa 3a BKIIOYBaHe, 3a Aa CTapTupaTe
npoLieca Ha roTeeHe.

* HatucHete knaBuwa 3a 3axpaHBaHe 3a 3 CekyHaM, 3a
[ia CrpeTe LSNoTo YCTPOACTBO N0 BpeMe Ha roteeHe. Ha
ekpaHa Le ce nokaxe “OFF”. TekctsT “OFF” Ha gucnnes
1134e3Ba, BEHTUNATOPBT Cnvpa fa paboTu 20 cekyHau
M0-KbCHO 1 LIANOTO YCTPOMCTBO Ce MU3KITHOYBA.

BPEME W TEMMEPATYPA

+ AKO XenaeTe, MOXeTe Aa NPOMEHSITe HaCTPOMKUTE Ha
Temneparypara v BpemeTo C MOMOLLTa Ha CenexkTopute
3a BpeMe 11 Temneparypa.

MPEOQBAPUTENHO 3AOAQEHU NPOrPAMU
+ Toan ypen uMa 8 NpeaBapuTeNnHO 3aAafeH Nporpamu.

+ 3a ga n3bepeTe nporpama, HatucHeTe byToHa 3a n3bop
Ha nporpama.

* V3GrpaHeTo Ha GyToHa 3a BKMKOYBAHE LU CTapTupa
npoLeca Ha roTeeHe.

+ AKo XenaeTe, MOXETE CbLLO Taka fia NPOMEHUTE
HaCTPOVKUTE Ha TeMnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a
npeaBapuUTeriHO 3a4aaeHnTe Nporpami, Kato uanonasate
CbOTBETHUTE WKOHMU.

+ ByToHuTE 3a M360p Ha TemnepaTypa No3BonsBeaT Aa
yBenu4aBaTe Unu HamanseaTte Temneparypara Ha
roTeHe ¢ 1o 5 °C. Ako 3abpXkuTe KNaBuLLa HATUCHAT,
TEMnepaTypara Lue ce npomeHu 6bp3o. byToH 3a
KoHTpon Ha Temnepartypata 80 °C - 200 °C.

+ C ByToHuTe 3a M360Op Ha BpeMe MOXeETe [ia yBenuyaBate
NN HamanseaTte BPEMETO 3a rOTBEHE C MO efjHa MUHyTa.
AKO 3aibpXKvTe KNaBuLLA HATUCHAT, BPEMETO Lie Ce
npomerm 6bp30.

+ KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe Npukmiodn, hpuTIPHIKLT
LLie 1373 HSAKOMKO 3BYKOBM CUTHAMA W LLE C& M3KIHoUM
aBTOMATNYHO.

+ [poBepeTe Aanu xpaHata e CroTeeHa.

+ AKO He e, TpsibBa Camo [1a BbpHETE KOHTelHepa 0bpaTHO
BbB (PpUTIOPHUKA U [ja Mporpamupare Taimepa fia roTen
OLLie HAKOMKO MUHYTK.

* BHUMAHWE: "spHeTO 1 XpaHaTa e 6baat MHoro
TOPELLMW.

+ [ocTaBeTe Cbaa 3a MbpKEHE BbPXY rnajka NnoBbPXHOCT,
KOSITO MOXe Aa paboTu Mpy BUCOKM TemnepaTypu.

* Hsikou cbCTaBKy M3NCKBAT paskrallaHe no cpepata Ha
BPEMETO 3a NPUroTBsiHE. 3a fja pasknaTuTe CbCTaBkuTe,
u3pbpnaiiTe Cbaa 3a MbpXeHe OT ypeaa 3a Apbxkata U
ro pasknatete. Cnep ToBa NiTb3HETE Cba 3a MbPKeHe
06paTHO BbB (PUTIOPHMKA.

NPO30OPEL

* Toau ypen uMa npo3opue B Cbaa 3a MbpxeHe, 3a 4a
MpOBEpsiBaTE CCTOSHUETO Ha FOTBEHETO M0 Bpeme Ha
roTBEHe.

CNEQ KATO NPUKMKOYUTE C U3MON3BAHETO HA
YPEQA

* Mi3knioyeTe ypesa oT enekTpuyeckata Mpexa.

+ OcTaserte ro fa ce oxnaau.

* MouncreTe ypenaa, kakTo e 06SICHEHO B paszgen
"MouncTeaHe".

NMOYUCTBAHE

* M3knioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckara Mpexa 1 ro
ocTaBeTe [ja U3CTUHE, NPeau Aa 3anoyHeTe NouncTeaHe.

* MouncreTe 060pyABaHETO C BNAXHA KbpMa C HAKOMKO
Karkv TeYHOCT 3a MUEHe Ha ChAOBe U Crief ToBa ro
noacyLueTe.

* He u3nonagaiite pasTBOPUTENM UMK NPOAYKTY C
KMCENMHHO UM OCHOBHO pH, kaTo GennHa, unu
abpa3vBHI NPOAYKTY 3@ NOYMCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansite ypena BbB BOAa Unv gpyra
TEYHOCT U He ro nocTaBsiiTe nog Tevyallla BoAa.

* MpenopbYMTENHO € Aa NOUNCTBATE Ypeaa PefoBHO U Aa
0TCTpaHsiBaTe 0CTaTbLMTE OT XpaHa.

* AKO ypeabT He e B J06pO ChCTOsHME Ha Y1CTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXE [ CE BITOLLM 11 TOBA HEYMONUMO
[a MOBIASE HA MPOABLIKUTESHOCTTA Ha MONE3HIS XNBOT
Ha ypeda v [ja CTaHe onaceH 3a ynotpeba.

* HUTo efiHa OT YacTuTe Ha TO3W ypeq He e MoAXoAsia 3a
MOYNCTBAHE B ChAOMUANHA MaluHa. MoraT fa ce MuaT B
ropelua canyHea Boga.

- KotnoH 3a mbpxere
- Hesanengalya TaBa

CEPBU3

* Hel‘lpaBI/IJ'IHOTO M3non3BaHe Ha ypeaa unu Hecna3paHeTo
Ha yKkas3aHuATa 3a pa60Ta € 0nacHo, anynupa rapaHumata
1 ocBoboxaaBa npou3soauTend oT OTrOBOPHOCT.




HEW3NPABHOCTU U PEMOHT

* B cnyyail Ha Hen3npaBHOCT, MOMS OTHECETE ypeaa B
0TOPW3MPaH CepBu3 3a TeXHMYecko obenyxsaHe. Mons
He ce onuTBaiTe Aa pasrnobseare ypesna Unu mbk Aa ro
nonpaesiTe - TOBa € OMacHo.

FAPAHLUA U TEXHUYECKA
nomoL

To3u NpofiyKT ce Mon3ea ¢ NpU3HaBaHeTo 1 3aluTata
Ha npaBHaTa rapaHLs B CbOTBETCTBIE C AEICTBALLOTO
3aKoHofaTencTso. 3a Aa 3aluTuTe CBOMTE Npasa unm
nHTepecy, TpsAbBa Aa 0TUAETE [0 HAKOS OT HalMTe
ohuLmantm cnyx6u 3a TeXHUYecka NoMoLL,.

MoxeTe fia HamepuTe Hail-bnn3kus OT TAX, kaTo BreseTe B
CneaHaTa UHTepHeT Bpbaka: https://www.blackanddecker.
eu//

MoxeTe CbLO fia nouckaTe CBbp3aHa UHGopMaLus, Kato
Ce CBbPXETE C Hac.

MoxeTe fa uaternute ToBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba
HeroBuTe akTyanuaauuu Ha agpec https://www.blackand-
decker.eu//

3A PABHOBUAOHOCTUTE EU HA TOBA U3LENUE W/
U B CNYYAS, NMPUNOXKUM 3A BALLATA CTPAHA
OMA3BAHE HA OKOTHATA CPELA U PELIUKITUPAHE
HA U3OENUETO.

+ Matepuanure, oT konTo n3paboTeHa onakoBkaTa
Ha TO3V ENeEKTPOYPES Cca BKIKYEHW B CUCTEMA 3a
TAXHOTO CbOUpaHe, knacuduumpaHe 1 peLuknupaHxe.
Ako xenaeTe fja ce ocBoBoANTE OT TsX, U3MON3BaliTe
00LLeCTBEHUTE KOHTENHEPW, MPUTrOAEHM 33 BCEKU
OTAENeH BuL Matepuan.

* B 3menueTo oTCbCTBAT KOHLEHTPALIM Ha BELLECTBa,
KouTo MoraT Aa 6baaT onpesenexn kato BpeaHW 3a
OoKOrHaTa cpefa.

To3u CMBON 03Ha4aBa, Ye ako xenaete Aa ce

ocsoboanTe OT ypeaa, cnep kato

€KCNNOoaTaLMOHHUSIT MY XMBOT € U3TEKBI,

TpsbBa Aa ro npeaaaeTe no NOAXoAsALY HAYMH Ha

thupma 3a npepaboTka Ha oTnagbLy,

0TOpU3MpaHa 3a pasaenHo cubupate Ha
OTHOCHO OTNafIbLM OT ENEKTPUYECKO W ENEKTPOHHO
obopyagate (OEEO).

* Hacroswmsat ypen nsnbntHssa upektvea 2014/35/
EU 3a Hucku Hanpexerus, Oupektusa 2014/30/EU
3a eMNeKTPOMarH1THoO CbOTBETCTBE U C [IupekTuea
2011/65/EU 3a orpanuyenusita npy ynotpeba Ha Hsikou
Oonpe/eneny OnacHN BeLLEeCTBa B eNEKTPUYECKM 1
enekTpoHHW anapati v ¢ Qupektuea 2009/125/EC 3a

M3NCKBAHWMAATA 3@ EKONOMNYEH AU3anH, MPUNOXUMU KbM
u3nenus, CBbp3aHu C eHeprusa.

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ u norata Ha

Black & Decker® 1 BLACK+DECKER™ ca perucTpupanu
Tbproeckv Mapky Ha The Black & Decker® Corporation

11 Ce U3nonaBear C NuueH3. Beuyku npasa 3anasenu.

BHacsi ce u ce pasnpoctpansisa o ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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TABJIULIA 3A MPEMNOPBKK

+ TYK MOXETE [ja HamepuTe HalWTe NPENOPbKM 3a BPEMETO W TeMMepaTypaTa 3a MbpXeHe Ha pasnnyHu ICTUS.

CbcraBku Mwun-make Bpeme (MuH.) | Temnepatypa Pa3skna- HonbnHutenHa
KonuyectBo (°C) LaHe MHopmaLus
(9)
3ampaseHu mbpxeHn kap- 400-800 17-25 200 Paskna-
TOhM LjaHe
Manku 3a 6apabaxu 600-800 22-25 180 Paskna-
LjaHe
Miua 600-800 25-30 180
Puba 500-800 16-18 180 O6bpHeTe ce
Ckapuan 400-800 12-15 180 Paskna-
LjaHe
Mbpxona 100-200 16-20 180 O6bpHeTe ce
MatnagpxaH 400-600 17-22 160
TopTa 120-250 17 160
OTCTPAHABAHE HA HEW3NPABHOCTU
MpoGnem Bb3moxHa npuumnHa Pewwenne

Bw3agywHarta gputiopHiLa He
pa6otu.

YpenbT He € BKIHOYEH KbM ENEKTpHU-
yeckara Mpexa.

[NocTaBeTe Lencena Ha 3axpaHBaluns kaben
B 333eMEH CTEHEH KOHTAKT.

He cte HacTpounu Taiimepa.

HacTpoiite knaBuLia 3a Taimepa Ha He-
06Xx0aMMOTO Bpeme 3a MoaroToBka, 3a Aa
BKITIOYMTE ypena.

CbCTaBKUTE, U3MbPXKEHN BbB
(hpUTIOPHUKA, He Ca roTOBM.

KonuuecTtBoTO CbCTaBKM B KOLWHMLATA
€ TBbpae ronamo.

CnoxeTe no-masku napTuaun CbCTasku B
KolwHMLATA. Mo-MarnkiuTe NapTuam ce mbpxat
Mo-paBHOMEpHO.

HUCKa.

3apageHata TeMmnepaTtypa e TeBbpae

HacTpoiiTe knaBuLwa 3a TemnepaTtyparta Ha
Heobxoaumata TemnepaTypHa HacTpoiika.

Bwxte "Bpeme n Temnepatypa" B pasgena
"UHcTpykumm 3a ynotpeba”.

KpaTko.

BpemeTo 3a NOArOTOBKa € TBbpAe

HacTpolite Talimepa Ha He06Xx0aMMOTO
Bpeme 3a npuroTssiHe. Buxre "Bpeme n
Temnepatypa" B pasgena "MHcTpykuum 3a
ynotpe6a".




ChbCTaBKuTE Ce 3ambpxBaT
HepaBHOMEPHO BbB (hpu-
TIOpHUKA.

Hsikon BUA0BE CcbeTaBku Tpsibea Aa
ce pasknarsT no cpefiata Ha BpeMeTo
3a NMpUroTBsHe.

CbCTaBkuTe, KOUTO Nexat eAHa BbpXy Apyra
Unu1 efHa BbPXY Apyra (Hanp. MbpKeHu kap-
Tochm), TpsIOBa fia Ce pasknaTAT no cpeAata
Ha BpPeMeTo 3a npuroTssiHe. Buxte "Bpeme
1 Temnepatypa" B pasgena "VHcTpykumum 3a
ynotpe6a".

[bpxeHUTe 3aKycku He ca
XpynkaBu, koraTo ce u3BagsT
OT (PPUTIOPHMKA.

W3nonasany cTe B1g 3akycka, Npea-
HasHaueHa 3a NPUroTBsHe B Tpaau-
LIMOHEH (DPUTIOPHHK.

V3nonasaitTe 3akyckv 3a ypHa 1nu nexko
HamaxeTe 3aKyckuTe C 0n1o, 3a Aja cTaHat
no-XpynkasMu.

He mora ga BKapaM TuraHa
npaBuHO B ypeaa.

B cbpa 3a NbpXeHe UMa TBbpAe
MHOr0 CbCTaBKK.

He nbnHeTe cbaa 3a MbpxeHe Haf UHAMKa-
umata MAX.

Tagara ¢ He3anengeato nokpuT1e
He e MocTaBeHa NPaBuIHO B ChAa 3a
MbpXKEHe.

HaTucHeTe Hesanensallara Tasa Hagony B
Cb[ja 3a MbPXKeHe, [OKATO He MOXe fia ce
MPUABKXIA NOBEYE.

OT ypena uanusa 650 aum.

anII'OTBﬂTe Ma3HW CbCTaBKM.

KoraTo mbpxuTe MasHN CbCTaBKM BbB
(bpUTIOPHIKA, FONSIMO KONMYECTBO ONNO LLie
n3Teye B cbaa. Macnoto otaens 6sn aum u
TEHKepaTa MOXe Aia Ce HaropeLyy noseve
oT obuyarHoTo. ToBa He Ce 0Tpa3sBea Ha
ypena unu Ha pesynrara.

B cbaa Bce olle nma octaTbLy OT
Ma3HuHa OT NnpeauLLHa yrotpeba.

BenvsT ium ce Abmxi Ha HarpsBaHeTo
Ha MasHWHaTa B Cba. YBepeTe ce, 4e
noyncTBaTe TUraHa NPaBUMHO creq Besika
ynotpeba.

lpechuTe MbpXeHu kapTodu
Ce WU3MbPXBAaT HePaBHOMEPHO
BbB (DPUTIOPHIKA.

He cTe 13nonasanu npaBunHus Tun
KapTou.

/13non3BaitTe NpecHu kapTodu 1 ce yBepeTe,
ue ca TBbPAM MO BpEME Ha MbPXEHETO.

He cte usnnaknanm gobpe kap-
TOhEeHUTE NPBYMLM, NPeam a
U3MbpXUTE.

M3nnakHeTe pobpe kapTodheHnTe npbumLy,
33 /1a OTCTPAHWUTE HULLECTETO OT BbHLUHATA
1M CTpaHa.

[TbpXeHuUTe 3akyck He ca
XpynKaBW, Korato ce u3BagsT
OT ChpUTIOPHHMKA.

XpynkaBocTTa Ha MbPXEHWUTE KapTo-
v 3aBMCK OT KONMYECTBOTO OINO 1
BOAA B kapTodmre.

YBepeTe ce, Ye cTe NoAcywnim aobpe
kapTotheHUTe NpbymMLM, Npean Aa fobasute
MacmoTo.

HapexeTe kapTotheHnTe NpbumMLm Ha
ro-Markv nap4eTa, 3a ja cTaHat no-xpyn-
kaBu.

[lobaseTe manko noseye onvo, 3a Aa nony-
4uTe NO-Xpyrkas pesynar.
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CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
BXAF6500E

Benvolgut client,

Moltes gracies per triar comprar un producte de la marca
Black+Decker.

La seva tecnologia, el seu disseny i la seva funcionalitat,
aixi com el fet de superar les normes de qualitat més
estrictes, us comportaran una satisfaccié total durant molt
de temps.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

+Llegiu atentament aquest full d'ins-
truccions abans d’engegar I'aparell i
conserveu-lo per a consultes poste-
riors. No observar i incomplir aquestes
instruccions pot tenir com a resultat un
accident.

+Abans de fer-lo servir per primer cop,
netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els ali-
ments, tal com s'indica a l'apartat de
neteja.

*Aquest aparell el poden fer servir nens
de més de 8 anys i persones amb
capacitats fisiques, sensorials 0 men-
tals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement, sempre que tinguin una
supervisié o una formacié adequada
per fer servir 'aparell d'una manera
segura i entenguin els riscos que im-
plica. Els nens no han de jugar amb
I'aparell. La neteja i el manteniment
per compte de l'usuari no poden dur-lo
a terme nens sense supervisio.

*Aquest aparell no esta pensat per
funcionar mitjangant un temporitzador

extern o un sistema de control remot
independent.

*Si el cable de corrent esta danyat, ha
de ser substituit pel fabricant, el seu
agent de servei o persones qualifica-
des similars per evitar un perill.

*Aquest aparell esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions domestiques i
similars, com ara:

— zones de cuina del personal en
botigues, oficines i altres entorns
de treball;

— masies;

— per clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

— entorns tipus bed and breakfast.

& ATENCIO, superficies calentes.

+ Abans d’endollar I'aparell a la xarxa, comproveu que el
voltatge indicat a la placa de caracteristiques coincideix
amb el voltatge de xarxa.

+ Connecteu l'aparell a una presa de corrent amb una
potencia minima de 10 amperes.

+ L'endoll de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica
de la presa de corrent. Mai modifiqueu I'endoll. No feu
servir adaptadors de corrent.

* No utilitzeu I'aparell si el cable de corrent o I'endoll esta
danyat.

* No estireu del cable de corrent. No feu servir mai el cable
de corrent per aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

* No enrotlleu el cable de corrent al voltant de I'aparell.

+ Comproveu l'estat del cable de corrent. Si esta danyat,
augmentara el risc de descarrega eléctrica.

+ No deixeu que el cable de corrent pengi lliurement ni entri
en contacte amb les superficies calentes de I'aparell.

+ Sila carcassa de I'aparell es trenca, desendolleu-lo
immediatament de la xarxa per evitar la possibilitat de
patir un xoc eléctric.

* No toqueu I'endoll de connexié amb les mans molles.
+ Només per a Us interior.
+ No feu servir ni guardeu I'aparell a la intempérie.




* No exposeu I'aparell a la pluja o a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a I'aparell augmentara el risc de xoc
eléctric.

* La temperatura de les superficies accessibles pot ser
elevada quan l'aparell esta en Us.

+ No toqueu cap part escalfada, ja que pot provocar cre-
mades greus.

US I CURA

« Esteneu completament el cable de corrent de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o0 accessoris no estan
ben collocats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que s'hi adjunten
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

* No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

* No utilitzeu I'aparell si l'interruptor temporitzador no
funciona correctament.

+ No moveu I'aparell mentre s'utilitza.

* Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
utilitzeu estris metal-lics ni punxeguts.

* No ompliu excessivament I'aparell.

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no
s'utilitzi i abans de netejar-lo.

+ Emmagatzemeu aquest aparell fora de I'abast de nens
i/o persones amb problemes fisics, sensorials o psiquics
reduits o amb manca d'experiencia i coneixements.

* No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara és
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no s'utilitza.

Aix0 estalvia energia i allarga la vida de I'aparell.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes tem-
peratures.

+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una reco-
manacié sobre la temperatura i el temps de coccio de
diversos plats.

DESCRIPCIO

Panell de control digital
Carcassa principal
Nansa

Sortida d'aire

Safata antiadherent
Cistella

Cable de corrent
Finestra

I G Mmoo w >

PANELL DE CONTROL

LCD

Botons de seleccié de temperatura
Selector de programes

Botons de selecci6 de temps

Bot6 d'encendre

Indicador de ventilador

Indicadors de temperatura/temps
Indicadors del programa

Indicador de treball
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Si el model del teu electrodomestic no disposa dels acces-
soris descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha eliminat del tot I'embalatge del
producte.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a la seccié de «Netejay.

Us
+ Desenrotlleu completament el cable de corrent abans de
connectar-lo.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.
+ Traieu la cistella de la fregidora amb cura.

+ Nota: manipuleu la cistella amb la nansa. No toqueu la
cistella quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que voleu fregir dins de la cistella.

* Introduiu la cistella a la fregidora i premeu el bot6 d'en-
cesa.

+ Un cop la cistella estigui col-locada correctament a la
carcassa principal, la llum d'alimentacié s'il-luminara.

+ Ajusteu la temperatura i I'nora mitjangant el selector de
temperatura i els botons de seleccio de temps. La tempe-
ratura i el temps predeterminats son 200 °C i 15 minuts.
En cas contrari, seleccioneu un dels 8 modes preesta-
blerts prement el botd selector de programes.

+ Seleccioneu el bot6 d'encesa per iniciar el procés de
coccio.

* Premeu la tecla d’encesa durant 3 segons per aturar
tot el dispositiu durant la coccié. “OFF” es mostrara a
la pantalla. El text “OFF” a la pantalla desapareix, el
ventilador deixa de funcionar 20 segons després i tot el
dispositiu s'apaga.




TEMPS | TEMPERATURA

+ Si ho desitja, també podeu canviar la configuracié de la
temperatura i 'hora mitjancant els selectors de temps i
temperatura.

PROGRAMES PREESTABLERTS

+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu el bot6 selector de
programes.

+ Si seleccioneu el botd d'encesa, s'iniciara el procés de
€0CCid.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar la configuracié de
temperatura i hora dels programes preestablerts mitjan-
cant els selectors de temps i temperatura.

+ Els botons de selecci6 de temperatura us permeten
augmentar o disminuir la temperatura de coccié en 5 °C
cada vegada. Mantenir premuda la tecla canviara rapida-
ment la temperatura. Boté de control de temperatura 80
°C-200 °C.

+ Els botons de seleccio de temps us permeten augmentar
o reduir el temps de coccio, un minut cada vegada. Man-
tenir premuda la tecla canviara rapidament el temps.

+ La fregidora emetra diversos sons quan hagi acabat el
temps de coccid i s'apagara automaticament.

+ Comproveu que el menjar estigui cuit.

+ Si no és aixi, només heu de tornar a posar la cistella a la
fregidora i programar el temporitzador perque es cogui
uns minuts més.

« ATENCIO: La cistella i el menjar estaran molt CALENTS.

+ Col-loqueu la cistella sobre una superficie plana que sigui
capag de suportar altes temperatures.

+ Alguns ingredients els haureu de sacsejar a la meitat del
temps de preparacio. Per sacsejar els ingredients, traieu
la cistella de I'aparell per la nansa i sacsegeu-la. A conti-
nuacio, torneu a ficar la cistella a la fregidora d'aire.

FINESTRA

+ Aquest aparell té una finestra a la cistella per comprovar
I'estat de cocci6 durant la coccio.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L'APARELL
+ Desendolleu I'aparell.
+ Deixeu-lo refredar.

+ Netegeu I'aparell tal com s'explica a la seccié de «Ne-
tejar.

NETEJA

+ Desconnecteu 'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
liquid de rentat i després eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el poseu sota l'aixeta.

+ Es recomanable netejar 'aparell regularment i treure
qualsevol reste d'aliment.

+ Sil'aparell no esta en bon estat de neteja, la seva super-
ficie es pot degradar i afectar inexorablement la durada
de la vida util de I'aparell i podria arribar a ser insegur
d'utilitzar.

+ Cap de les parts d'aquest aparell és apta per a la neteja
al rentavaixelles. Es poden rentar amb aigua calenta i
sabo.

- Cistella
- Safata antiadherent

SERVEI

+ L'Us inadequat o en desacord amb les instruccions d'Us
pot comportar un perill i anul-la garantia i la responsabili-
tat de fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

+ En cas d'avaria porteu I'aparell a un Servei d'Assisténcia
Técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo,
ja que hi pot faver perill.

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccio de
la garantia legal d'acord amb la legislacié vigent. Per fer
valer els teus drets o interessos, has de dirigir-te a qualse-
vol dels nostres serveis oficials d'assisténcia técnica.

Podeu trobar el més proper accedint al segiient enllag web:
https://www.blackanddecker.eu//

També podeu sol-licitar informacio relacionada posant-vos
en contacte amb nosaltres.

Podeu descarregar-vos aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu//

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE I/O EN CAS
QUE EL PAIS HO APLIQUI
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials que componen I'envas d’aquest aparell
estan integrats en un sistema de recollida, classificacio i
reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, feu servir els conteni-
dors publics adequats per a cada tipus de material.




« El producte esta exempt de concentracions de substan-
cies que es puguin considerar perjudicials per al medi
ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d'un gestor de residus autoritzat per a

B . (ccollida selectiva de Residus d’Aparells
Eléctrics i Electronics (RAEE).

* Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/EU de
baixa tensié, amb la Directiva 2014/30/EU de compatibili-
tat electromagnética, amb la Directiva 2011/65/EU sobre
restriccions a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells electrics i electronics i amb la Direc-
tiva 2009/125/EC sobre els requisits de disseny ecologic
aplicables als productes relacionats amb I'energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ s6n marques re-
gistrades de The Black & Decker® Corporation i s'utilitzen
sota llicencia. Tots els drets reservats. Importat i distribuit
per ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Espanya.

TAULA DE RECOMANACIO

+ Aqui podeu trobar la nostra recomanacio sobre el temps i
la temperatura per fregir els diferents menjars.

Ingredients Quantitat Temps (min) | Temperatura Re- Informacié addi-
minima-max- (°C) menar | cional
ima (g)
Patates fregides congelades | 400-800 17-25 200 Reme-
nar
Cuixes 600-800 22-25 180 Reme-
nar
Pizza 600-800 25-30 180
Peix 500-800 16-18 180 Gireu-vos
Gambes 400-800 12-15 180 Reme-
nar
Bistec 100-200 16-20 180 Gireu-vos
Alberginia 400-600 17-22 160
Pastis 120-250 17 160

CATALA



RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible causa

Solucio

La fregidora no funciona.

L'aparell no esta endollat.

Endolleu el cable de corrent en una presa
de corrent.

No heu configurat el temporitzador.

Ajusteu la tecla del temporitzador al temps
de preparacié necessari per encendre
I'aparell.

Els ingredients fregits amb la
fregidora d'aire no estan fets.

La quantitat d'ingredients a la cistella
és massa gran.

Poseu lots més petits d'ingredients a la cistel-
la. Els lots més petits es fregeixen de manera
més uniforme.

La temperatura ajustada és massa
baixa.

Establiu la tecla de temperatura a la con-

figuracié de temperatura requerida. Vegeu
‘Temps i temperatura' a 'apartat «Instruc-

cions d's».

El temps de preparacio és massa curt.

Ajusteu el temporitzador al temps de prepa-
racio requerit. Vegeu "Temps i temperatura' a
I'apartat «Instruccions d'Us».

Els ingredients es fregeixen
de manera desigual a la
fregidora d'aire.

Alguns tipus d'ingredients s'han de
remenar a la meitat del temps de
preparacio.

Els ingredients que es cavalquen entre ells
(p. ex. patates fregides) s'han de remenar
a la meitat del temps de preparacié. Vegeu
‘Temps i temperatura' a I'apartat «Instruc-
cions d'Us».

Els aperitius fregits no queden
cruixents quan surten de la
fregidora.

Heu utilitzat un tipus de menjar pensat
per ser preparat en una fregidora
tradicional.

Utilitzeu aperitius al forn o raspalleu lleuger-
ament una mica d'oli sobre els aperitius per
obtenir un resultat més cruixent.

No puc ficar correctament la
cistella a l'aparell.

Hi ha massa ingredients a la cistella.

No ompliu la cistella més enlla de la indicacié
MAX.

La safata antiadherent no esta col*lo-
cada correctament a la cistella.

Empenyeu la safata antiadherent cap avall a
la cistella fins que no es pugui moure més.

Surt fum blanc de I'aparell.

Esteu preparant ingredients greix-
0s08.

Quan fregiu ingredients greixosos a la
fregidora d'aire, una gran quantitat d'oli es
filtrara a la cistella. L'oli produeix fum blanc
i la cistella pot escalfar-se més de I'habitual.
Aixo no afecta l'aparell ni el resultat.

La cistella encara conté residus de
greix d'Us anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del
greix a la cistella. Assegureu-vos de netejar
correctament la cistella després de cada Us.

Les patates fregides fresques
es fregeixen de manera
desigual a la fregidora d'aire.

No heu utilitzat el tipus de patata
adequat.

Utilitzeu patates fresques i assegureu-vos
que es mantinguin fermes durant el fregit.

No heu esbandit bé les patates abans
de fregir-les.

Esbandiu bé les patates per eliminar-ne el
mido de I'exterior.

Les patates fregides no
queden cruixents quan surten
de la fregidora.

El cruixent de les patates fregides
depén de la quantitat d'oli i aigua de
les patates fregides.

Assegureu-vos d'eixugar bé les patates
abans d'afegir 'oli.

Talleu les patates més fines per obtenir un
resultat més cruixent.

Afegiu-hi una mica més d'oli per obtenir un
resultat més cruixent.




DANSK (Oversattelse af originale instruktioner)

AIR FRYER
BXAF6500E

Keere kunde,

Mange tak, fordi du valgte at kabe et Black+Deck-
er-meerkeprodukt.

Takket veere sin teknologi, design og drift og det faktum,
at det overstiger de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fuldt tilfredsstillende brug og lang produktlevetid sikres.

SIKKERHEDSRAD OG ADVARSLER

+Laes denne vejledning omhyggeligt,
inden du teender for apparatet, og op-
bevar dem til senere brug. Manglende
overholdelse og overholdelse af disse
instruktioner kan fare til en ulykke.

*Renggr alle de dele af produktet, der
vil veere i kontakt med mad, som angi-
vet i rengaringsafsnittet, far brug.

*Dette apparat kan bruges af bgrn i
alderen 8 ar og opefter og personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller har faet instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made og
forstar de involverede farer. Barn ma
ikke lege med apparatet. Rengaring
og vedligeholdelse ma ikke foretag-
es af bgrn, medmindre de er under
opsyn.

*Dette apparat er ikke beregnet til at
blive betjent ved hjeelp af en ekstern
timer eller et separat fiernbetjen-
ingssystem.

*Hvis forsyningsledningen er beskadi-
get, skal den udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller lignende

kvalificerede personer for at undga en
fare.

*Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende anvendels-
er som f.eks:

- personalekekkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

— farmhouses;

- af kunder pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- Bed and Breakfast-miljger.

/B\ FORSIGTIG, varme overflader.

+ Serg for, at den speending, der er angivet pa klassificer-
ingsetiketten, svarer til netspeendingen, inden apparatet
seettes i stikkontakten.

« Tilslut apparatet til en stikkontakt pa mindst 10 ampere.

+ Apparatets stik skal passe korrekt i stikkontakten. Du ma
ikke aendre stikket. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er besk-
adiget.

« Treek ikke i forsyningsledningen. Brug aldrig netledningen
il at lofte apparatet op, beere eller tage stikket ud af
stikkontakten.

+ Seet ikke netledningen rundt om apparatet.

+ Kontroller forsyningsledningens tilstand. Hvis den er
beskadiget, vil det age risikoen for elektrisk stad.

« Tilslutningskablet ma ikke heenge frit og ma ikke komme i
kontakt med apparatets varme overflader.

+ Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks
afbryde apparatet fra lysnettet for at forhindre muligheden
for elektrisk sted.

* Rer ikke ved stikket med vade haender.
Kun til indenders brug.

-

* Brug eller opbevar ikke apparatet udenders.

+ Lad ikke apparatet veere ude i regnvejr eller udsaettes for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil dette age
risikoen for elektrisk stad.

Temperaturen pa de tilgaengelige overflader kan veere
hej, nar apparatet er i brug.

* Rar ikke ved nogen opvarmede dele, da dette kan med-
fare alvorlige forbraendinger.

-
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BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets strgmkabel helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbeharet ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift dem med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.
+ Brug ikke apparatet, hvis timeren ikke fungerer korrekt.
+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Apparatet ma ikke overfyldes.

+ Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar det ikke er i brug,
og fer du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsat mental eller
mangel pa erfaring og viden.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

« Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis det
ikke er i brug. Dette sparer energi og forlaenger appara-
tets levetid.

+ Brug kun redskaber, der er egnede til at understgtte hgje
temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en anbefal-
ing om tilberedningstemperatur og tid for flere maltider.

BESKRIVELSE

Digitalt kontrolpanel
Hovedhus
Handtere

Luftudtag

Non-stick bakke
Stegepande
Forsyningsledning
Vindue

I o Mmoo m >

KONTROLPANEL

LCD
Temperaturveelgerknapper
Programveelger

Knapper til valg af tid
Afbryderknap

Ventilator indikator
Indikatorer for temperatur/tid

~N o O B~ W NN =

8 Programindikatorer
9 Arbejdsindikator

Hvis modellen af dit apparat ikke har det ovenfor beskrevne
tilbehar, kan det ogsa kebes separat fra den tekniske
assistanceservice.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengare de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet "Rengaring".

BRUG

* Rul kablet helt ud, fer du seetter det i.

+ Tilslut apparatet il lysnettet.

+ Tag stegegryden forsigtigt ud af frituregryden.

+ Bemaerk: Handter stegegryden med stegegrydehandta-
get. Ror ikke ved stegegryden, nar den er varm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.
+ Seet stegegryden ind i frituregryden, og tryk pa teend/
sluk-knappen.

« Nar gryden er korrekt placeret i hovedhuset, vil strem-
lampen lyse.

+ Indstil temperatur og tid med temperaturveelger- og
tidsvaelgerknapperne. Standardtemperaturen og -tiden
er 200°C og 15 minutter. Ellers kan du veelge en af de
8 forudindstillede tilstande ved at trykke pa program-
veelgerknappen.

+ VVeelg teend/sluk-knappen for at starte tilberedningspro-
cessen.

« Tryk pa teend/sluk-tasten i 3 sekunder for at stoppe hele
apparatet under tilberedningen. “OFF” vises pa skeermen.
Teksten “OFF” pa displayet forsvinder, bleeseren holder
op med at arbejde 20 sekunder senere, og hele enheden
slukker.

INDSTILLING AF TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur-
og tidsindstillingerne ved hjeelp af tids- og temper-
aturveelgerne.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER

+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

+ For at veelge et program skal du trykke pa program-
veelgerknappen.

* Hvis du veelger teend/sluk-knappen, starter tilberedning-
sprocessen.

-
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+ Hvis du ensker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer ved
hjeelp af de tilsvarende ikoner.

* Med temperaturveelgerknapperne kan du age eller seenke
tilberedningstemperaturen med 5 °C ad gangen. Hvis du
holder tasten nede, &ndres temperaturen hurtigt. Temper-
aturkontrolknap 80 °C - 200 °C.

* Med tidsveelgerknapperne kan du @ge eller reducere
tilberedningstiden, et minut ad gangen. Hvis du holder
tasten nede, @ndres tiden hurtigt.

« Frituregryden bipper flere gange, nér tilberedningstiden er
slut, og slukker automatisk.

* Tjek at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du blot seette beholderen tilbage
i frituregryden og programmere timeren til at stege et par
minutter mere.

+ ADVARSEL: Gryden og maden vil vaere meget VARMT.

+ Seet stegegryden over en almindelig overflade, der kan
tale hgje temperaturer.

* Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem tilbered-
ningstiden. Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traek-
ke stegegryden ud af apparatet ved handtaget og ryste
den. Seet derefter stegegryden tilbage i frituregryden.

VINDUE

+ Dette apparat har et vindue i stegegryden, sa man kan
kontrollere tilberedningsstatus under tilberedningen.

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad den kele af.

* Renggr apparatet, som det er forklaret i afsnittet
"Rengering".

RENG@RING

* Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kale af, for
du udferer nogen renggringsopgaver.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller base pH, sasom blegemiddel, eller slibende produk-
ter til rengering af apparatet.

* Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
stil det aldrig under rindende vand.

+ Det er tilradeligt at rengare apparatet regelmeessigt og
fierne mad, der er tilbage.

* Hvis apparatet ikke er i god stand med hensyn til ren-
lighed, kan dets overflade nedbrydes og ubgnherligt
pavirke varigheden af apparatets levetid og kan blive
usikker at bruge.

* Ingen af apparatets dele kan renggres i opvaskemaskin-
en. De kan vaskes i varmt saebevand.

- Stegepande
- Non-stick bakke

TJENESTE

+ Enhver misbrug eller manglende overholdelse af brugsan-
visningen ger garantien og producentens ansvar ugyldig.

UREGELMASSIGHEDER OG
REPARATION

+ Tag apparatet til en autoriseret teknisk supporttjeneste,
hvis der opstar problemer. Forsag ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da dette kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK
ASSISTANCE

Dette produkt nyder godt af anerkendelsen og beskyt-
telsen af den juridiske garanti i overensstemmelse med
geeldende lovgivning. For at handheeve dine rettigheder
eller interesser skal du ga til en af vores officielle tekniske
assistancetjenester.

Du kan finde den naermeste ved at ga ind pa felgende link:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa anmode om relaterede oplysninger ved at
kontakte os.

Du kan downloade denne brugsanvisning og dens op-
dateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER | TILFALDE
AF, AT DER ANMODES OM DET I DIT LAND
@KOLOGI OG GENANVENDELIGHED AF PRODUKTET

+ De materialer, som emballagen til dette apparat bestar
af, indgar i et indsamlings-, klassificerings- og genvin-
dingssystem. Hvis du gnsker at bortskaffe dem, skal
du bruge de relevante offentlige containere til hver type
materiale.

+ Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan betragtes som skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at bort-
skaffe produktet, nar dets levetid er ophert, skal
du tage det til et godkendt affaldsmiddel til selek-
tivindsamling af affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE).

+ Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspeending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
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begreensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemeerker tilharende The Black & Decker® Corporation
og bruges under licens. Alle rettigheder forbeholdes. Im-
porteret og distribueret af ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,

Spain.

ANBEFALINGSTABEL

+ Her kan du finde vores anbefaling om tid og temperatur
for stegning af forskellige maltider.

ingredienser Min-max Tid (min) Temperatur (°C) | Ryste | Ekstra oplysninger
Mzngde (g)

Frosne pommes frites 400-800 17-25 200 Ryste

Trommestikker 600-800 22-25 180 Ryste

Pizza 600-800 25-30 180

Fisk 500-800 16-18 180 Vend dig om

Rejer 400-800 12-15 180 Ryste

Bof 100-200 16-20 180 Vend dig om

Eggplant 400-600 17-22 160

Kage 120-250 17 160




FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

AIR FRYER virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet stikket til forsyningskablet i en jordet
stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Indstil timertasten til den nadvendige forbere-
delsestid for at teende for apparatet.

Maden stegt med AIR FRYER
er ikke feerdig.

Maengden af ingredienser i kurven er
for stor.

Leeg mindre partier af ingredienser i kurven.
Mindre partier steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er for lav.

Indstil temperaturtasten til den gnskede
temperaturindstilling. Se "Tid og temperatur" i
afsnittet "Brugsanvisning".

Forberedelsestiden er for kort.

Indstil timeren til den ngdvendige forbere-
delsestid. Se "Tid og temperatur" i afsnittet
"Brugsanvisning".

Ingredienserne steges ujeevnt
i airfryeren.

Visse typer ingredienser skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa
tveers af hinanden (f.eks. fritter), skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden. Se "Tid og
temperatur" i afsnittet "Brugsanvisning".

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud af
AR FRYER.

Du brugte en type snack, der skulle
tilberedes i en traditionel frituregryde.

Brug ovnsnacks eller pensl lidt olie pa snack-
sene for et spradere resultat.

Jeg kan ikke skubbe gryden
korrekt ind i apparatet.

Der er for mange ingredienser i steg-
egryden.

Fyld ikke stegegryden ud over MAX-angiv-
elsen.

Den non stick-bakke er ikke placeret
korrekt i stegegryden.

Skub den non stick-bakke ned i stegegryden,
indtil den ikke kan bevaege sig leengere.

Der kommer hvid rag ud af
apparatet.

Du forbereder fedtede ingredienser.

Nar du steger fedtede ingredienser i airfryer-
en, vil der leekke en stor maengde olie ned i
gryden. Olien producerer hvid rag, og gryden
kan blive varmere end normalt. Dette pavirk-
er ikke apparatet eller resultatet.

Gryden indeholder stadig fedtrester
fra tidligere brug.

Hvid rag skyldes, at fedtet opvarmes i
gryden. Serg for at rengere panden ordentligt
efter hver brug.

Friske fritter steges ujeevnt i
airfryeren.

Du brugte ikke den rigtige kartoffel-
type.

Brug friske kartofler og serg for at de holder
sig faste under stegningen.

Du har ikke skyllet kartoffelsteengerne
ordentligt, for du stegte dem.

Skyl kartoffelsteengerne ordentligt for at fierne
stivelse fra ydersiden af steengerne.

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud af
AR FRYER.

Fritternes spradhed afheenger af
maengden af olie og vand i fritterne.

Sarg for at tarre kartoffelsteengerne ordent-
ligt, inden du tilsaetter olien.

Skeer kartoffelsteengerne mindre for et spro-
dere resultat.

Tilseet lidt mere olie for et sprgdere resultat.
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NORKS (Oversatt av originale instruksjonen)

AIR FRYER
BXAF6500E

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du valgte a kjgpe et Black+Decker-merke-

produkt.

Takket veere sin teknologi, design og drift og det faktum at
den overgar de strengeste kvalitetsstandardene, kan en
fullt tilfredsstillende bruk og lang levetid sikres.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

+Les disse instruksjonene ngye fer du
slar pa apparatet og oppbevar dem
for fremtidig referanse. Unnlatelse av
a felge og folge disse instruksjonene
kan fare til en ulykke.

*Rengjar alle delene av produktet som
kommer i kontakt med mat, som angitt
i rengjgringsdelen, fgr bruk.

*Dette apparatet kan brukes av barn i
alderen 8 ar og eldre og personer med
redusert fysisk, sensorisk eller men-
tal evne eller mangel pa erfaring og
kunnskap hvis de har fatt tilsyn eller
instruksjon om bruk av apparatet pa
en sikker mate og forstar farene som
er forbundet med. Barn skal ikke leke
med apparatet. Rengjgring og bruk-
ervedlikehold skal ikke utfares av barn
med mindre de er under oppsyn.

*Dette apparatet er ikke ment a bet-
jenes ved hjelp av en ekstern timer
eller et separat fiernkontrollsystem.

*Hvis strgmledningen er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten, dennes
servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

*Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksom-
rader som:

— personalkjgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbeidsmiljger;

— vaningshus;

—av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

— miljger av typen bed and breakfast.

/O\ FORSIKTIG, varme overfiater.

+ Forsikre deg om at spenningen som er angitt pa klassi-
fiseringsetiketten samsvarer med nettspenningen fer du
kobler til apparatet.

+ Koble apparatet til en stikkontakt pa minst 10 ampere.

+ Apparatets stapsel ma passe ordentlig inn i stikkontakten.
Ikke endre stgpselet. Ikke bruk pluggadaptere.

+ Ikke bruk apparatet hvis strgmledningen eller stapselet
er skadet.

* lkke trekk i stramledningen. Bruk aldri stremledningen il
a lofte opp, baere eller trekke ut stopselet.

+ lkke pakk stremledningen rundt apparatet.

+ Sjekk tilstanden til stremledningen. Hvis den er skadet, vil
det gke risikoen for elektrisk stat.

+ ke la tilkoblingskabelen henge fritt eller komme i kontakt
med apparatets varme overflater.

+ Hvis apparatets kabinett gar i stykker, koble apparatet
fra stramnettet umiddelbart for & unnga muligheten for
elektrisk stat.

+ lkke bergr stapselet med vate hender.
+ Kun for innenders bruk.
* lkke bruk eller oppbevar apparatet utendars.

+ Ikke la apparatet sta ute i regnet eller utsettes for fuk-
tighet. Hvis vann kommer inn i apparatet, vil dette gke
risikoen for elektrisk stat.

+ Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan veere
hay nar apparatet er i bruk.

+ lkke bergr noen oppvarmede deler, da dette kan forar-
sake alvorlige brannskader.

BRUK OG STELL

+ Trekk apparatets stramledning helt ut far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbeharet ikke er
riktig montert.




+ lkke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

* lkke bruk apparatet nar det er tomt.

* lkke bruk apparatet hvis timerbryteren ikke fungerer som
den skal.

* ke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ For a holde non-stick-behandlingen i god stand, ikke bruk
metall eller spisse redskaper pa den.

+ lkke overfyll apparatet.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk og
far rengjering.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

* lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

+ Bruk kun redskaper som er egnet til a tale haye temper-
aturer.

+ Som referanse finner du i den vedlagte tabellen en anbe-
faling om tilberedningstemperatur og tid for flere maltider.

BESKRIVELSE

Digitalt kontrollpanel
Hovedhus

Handtak

Luftuttak
Ikke-klebende brett
Stekegryte
Tilfgrselsledning
Vindu
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KONTROLLPANEL

LCD
Temperaturvelgerknapper
Programvelger
Tidsvalgknapper
Pa-knapp

Vifteindikator
Temperatur/tidsindikatorer
Programindikatorer
Arbeidsindikator
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Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbehgret beskrevet

ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk as-

sistanse.

INSTRUKSJONER FOR BRUK

F@R BRUK

+ Serg for at hele produktets emballasje er fiernet.

* Far du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er

beskrevet i avsnittet «Rengjering» .

BRUK

* Rull ut stremledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stremnettet.
+ Ta gryten forsiktig ut av frityrkokeren.

+ Merk: manipuler stekepannen med handtaket. Ikke ror

stekepannen nar den er varm.
* Ha ingrediensene du vil steke i stekepannen.

+ Sett stekepannen inn i frityrkokeren og trykk pa strem-

knappen.

« Nar gryten er riktig plassert i hovedhuset, vil stramlampen

lyse.

+ Juster temperaturen og tiden med temperaturvelgeren og
tidsvelgerknappene. Standard temperatur og tid er 200°C
og 15 minutter. Ellers velger du en av de 8 forhandsinn-
stilte modusene ved & trykke pa programvelgerknappen.

+ Velg stramknappen for a starte tilberedningsprosessen.

« Trykk pa av/pa-tasten i 3 sekunder for & stoppe hele

enheten under tilberedning. “OFF” vil vises pa skjermen.

“OFF"-teksten pa displayet forsvinner, viften slutter &
fungere 20 sekunder senere og hele enheten slas av.

TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du ensker det, kan du ogsa endre temperatur- og

tidsinnstillinger ved hjelp av tids- og temperaturvelger.

FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

« For a velge et program, trykk pa programvelgerknappen.
+ Ved & velge stremknappen starter tilberedningsproses-

sen.

+ Hvis du ensker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene

ved hjelp av tids- og temperaturvelger.
« Temperaturvelgerknapper lar deg oke eller redusere

tilberedningstemperaturen med 5 °C om gangen. Holder

du tasten nede, endres temperaturen raskt. Temper-
aturkontrollknapp 80 °C - 200 °C.




» Tidsvalgknapper lar deg oke eller redusere tilberedning-
stiden, ett minutt av gangen. Holder du tasten nede,
endres tiden raskt.

« Frityrkokeren piper flere ganger nar steketiden er over og
slar seg av automatisk.

+ Sjekk at maten er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, ma du bare sette beholderen tilbake
i frityrkokeren og programmere timeren til & koke i noen
minutter til.

+ FORSIKTIGHET: Gryte og mat blir veldig VARMT.

+ Plasser stekepannen over en jevn overflate som taler
hgye temperaturer.

+ Noen ingredienser krever risting halvveis i tilberednings-
tiden. For a riste ingrediensene, trekk stekepannen ut av
apparatet i handtaket og rist den. Skyv deretter stekegryt-
en tilbake i luftfrityren.

VINDU

+ Dette apparatet har et vindu i stekepannen for a sjekke
tilberedningsstatusen under tilberedning.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stremnettet.
+ La det avkjeles.

* Rengjor apparatet slik det er forklart i avsnittet «<Reng-
joringy .

RENGJQRING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
utferer noen rengjeringsoppgaver.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ [kke bruk lasemidler eller produkter med sur eller base
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Senk aldri apparatet i vann eller annen vaeske eller
plasser det under rennende vann.

+ Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
all mat som gjenstar.

+ Hvis apparatet ikke er i god renholdstilstand, kan over-

flaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli usikker & bruke.

+ Ingen av delene av dette apparatet er egnet for rengjering
i oppvaskmaskin. De kan vaskes i varmt sapevann.

- Stekegryte
- Ikke-klebende brett

TJENESTE

+ Eventuelt misbruk eller unnlatelse av a fglge bruksanvis-
ningen gjer garantien og produsentens ansvar ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta apparatet il en autorisert teknisk supporttjeneste hvis
det oppstar problemer. Ikke prav a demontere eller repar-
ere uten hjelp, da dette kan vaere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og beskyt-
telsen av den juridiske garantien i samsvar med gjeldende
lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller interesser,
ma du ga til noen av vare offisielle tekniske assistansetje-
nester.

Du finner den naermeste ved a ga til felgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
0ss.

Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens op-
pdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER I TILFELLE
DET BLIR BEDT OM | DITT LAND
@KOLOGI OG RESIRKULERBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og re-
sirkuleringssystem. Skulle du @nske & avhende dem, bruk
passende offentlige containere for hver type materiale.

* Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljget.

Dette symbolet betyr at i tilfelle du gnsker &
avhende produktet nar arbeidslivet er avsluttet, ta
det med til et autorisert avfallsmiddel for selektiv
innsamling av elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE).

+ Dette apparatet overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner i bruk
av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr og
direktiv 2009/125/EF om gkodesignkrav for energirelat-
erte produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt. Importert og
distribuert av ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spania.




ANBEFALINGSTABELL

« Her finner du var anbefaling om tid og temperatur for

steking av ulike maltider.

Ingredienser Min-maks Tid (min) Temperatur (°C) | Riste | Ekstra informasjon
belap (g)

Frosne pommes frites 400-800 17-25 200 Riste

Trommestikker 600-800 22-25 180 Riste

Pizza 600-800 25-30 180

Fisk 500-800 16-18 180 Snu

Reke 400-800 12-15 180 Riste

Steak 100-200 16-20 180 Snu

Aubergine 400-600 17-22 160

Kake 120-250 17 160




FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Lesning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til.

Sett stramledningen i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tidtakeren.

Still inn timertasten til ensket tilberedningstid
for & sla pa apparatet.

Maten stekt med AIR FRYER
er ikke ferdig.

Mengden ingredienser i stekepannen
er for stor.

Legg mindre partier med ingredienser i
kurven. Mindre partier stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er for lav.

Still inn temperaturtasten til gnsket tempera-
turinnstilling. Se 'Tid og temperatur' i avsnittet
«Bruksanvisning».

Forberedelsestiden er for kort.

Still inn timeren til gnsket forberedelsestid.
Se 'Tid og temperatur' i avsnittet «Bruksan-
visning».

Ingrediensene stekes ujevnt i
airfryeren.

Visse typer ingredienser ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers
av hverandre (f.eks. pommes frites) ma
ristes halvveis i tilberedningstiden. Se 'Tid og
temperatur' i avsnittet «Bruksanvisning».

Stekt snacks er ikke sprg nar
de kommer ut av AIR FRYER.

Du brukte en type snacks ment &
tilberedes i en tradisjonell frityrkoker.

Bruk ovnssnacks eller pensle lett litt olje pa
snacksene for et sprgere resultat.

Jeg kan ikke skyve stekepan-
nen ordentlig inn i apparatet.

Det er for mange ingredienser i steke-
pannen.

Ikke fyll stekegryten utover MAX-angivelsen.

Teppebrettet er ikke plassert riktig i
stekepannen.

Skyv non-stick-brettet ned i stekepannen til
det ikke kan bevege seg lenger.

Hvit reyk kommer ut fra
apparatet.

Du tilbereder fete ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i airfryeren,
vil det lekke en stor mengde olje ut i kjelen.
Oljen produserer hvit rayk, og kjelen kan
varmes opp mer enn vanlig. Dette pavirker
ikke apparatet eller resultatet.

Gryten inneholder fortsatt fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit reyk oppstar ved at fett varmes opp
i kielen. Serg for & rengjere stekepannen
skikkelig etter hver bruk.

Ferske pommes frites stekes
ujevnt i airfryeren.

Du brukte ikke riktig potettype.

Bruk ferske poteter og serg for at de holder
seg faste under stekingen.

Du har ikke skylt potetpinnene ordent-
lig for du stekte dem.

Skyll potetstavene skikkelig for & fierne
stivelse fra utsiden av stengene.

Stekt snacks er ikke sprg nar
de kommer ut av AIR FRYER.

Fritenes sprohet avhenger av
mengden olje og vann i pommes
fritesen.

Pass pa at du tarker potetpinnene ordentlig
for du tilsetter oljen.

Kutt potetpinnene mindre for et sproere
resultat.

Tilsett litt mer olje for et spreere resultat.




SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE
BXAF6500E

Kara kund,

Stort tack for att du valde att kdpa en Black+Decker-markt-
sprodukt.

Tack vare dess teknik, utformning och funktion och det fak-
tum att den uppfyller de strangaste kvalitetsnormerna kan
man vara saker pa att den anvands pa ett tillfredsstallande
sétt och har en lang livslangd.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR

+Las igenom dessa anvisningar nog-
grant innan du satter igang apparaten
och spara dem for framtida bruk. Om
du inte foljer och iakttar dessa an-
visningar kan det leda till en olycka.

*Rengor alla delar av produkten som
kommer att komma i kontakt med livs-
medel enligt anvisningarna i avsnittet
om rengoring fore anvandning.

*Denna apparat kan anvandas av barn
fran 8 ar och aldre och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt och forstar
riskerna. Barn far inte leka med appa-
raten. Rengoring och anvandarunder-
hall far inte utfdras av barn om de inte
ar dvervakade.

*Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas med hjalp av en extern tim-
er eller ett separat fjarrstyrningssys-
tem.

+Om nétsladden ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess ser-

vicerepresentant eller liknande kvalifi-
cerade personer for att undvika fara.

*Den har apparaten ar avsedd att an-
vandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som t.ex:

- personalkdksutrymmen i butiker,
kontor och andra arbetsmiljer;

- bondgardar;

- av kunder pa hotell, motell och an-
dra bostadsomraden;

- Bed and breakfast-milj6er.

/B\ FORSIKTIGHET, heta ytor.

+ Kontrollera att den spanning som anges pa markskylten
stammer dverens med natspanningen innan du kopplar
in apparaten.

+ Anslut apparaten till ett eluttag pa minst 10 ampere.

+ Apparatens stickpropp maste sitta ordentligt i eluttaget.
Andra inte kontakten. Anvéand inte adapter for stickprop-
par.

+ Anvand inte apparaten om natkabeln eller stickkontakten
&r skadad.

* Dra inte i natsladden. Anvand aldrig natkabeln for att lyfta
upp, bara eller dra ur apparaten.

+ Linda inte natsladden runt apparaten.

« Kontrollera stromsladdens tillstand. Om den &r skadad
Okar risken for elektriska stotar.

+ Lat inte anslutningskabeln hanga fritt eller komma i
kontakt med apparatens varma ytor.

+ Om apparatens hdlje gar sonder, koppla omedelbart
bort apparaten fran elnatet for att férhindra risken for en
elektrisk stot.

« Ror inte kontakten med vata hander.
+ Endast for inomhusbruk.
+ Anvand eller forvara inte apparaten utomhus.

« Lat inte apparaten sta ute i regn eller utséttas for fukt.
Om vatten tranger in i apparaten okar risken for elektriska
stotar.

+ Temperaturen pa de tillgéngliga ytorna kan vara hog nar
apparaten anvands.

+ Ror inte vid nagon uppvarmd del, eftersom det kan orsa-
ka allvarliga brannskador.

SVENSKA



ANVAND OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens stromkabel helt fére varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delarna eller tilloehdren inte ar
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren som sitter pa den
ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den &r tom.

+ Anvand inte apparaten om timern inte fungerar som den
ska.

+ Flytta inte apparaten nar den anvands.

+ For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvénd
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

« Overfyll inte apparaten.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengéring.

+ Forvara denna apparat utom rackhall for barn och/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsatt mental eller
bristande erfarenhet och kunskap.

« Forvara eller transportera inte apparaten om den fort-
farande &r varm.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad om den
inte anvands. Detta sparar energi och férlanger appa-
ratens livslangd.

+ Anvénd endast redskap som ar Idmpliga fér hdga tem-
peraturer.

+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en re-
kommendation om tillagningstemperatur och tid for flera
maltider.

BESKRIVNING

Digital kontrollpanel
Huvudsakliga holje
Hantera

Luftutslapp
Non-stick bricka
Stekpanna
Forsorjningskabel
Window
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KONTROLLPANEL

LCD

Knapparna for val av temperatur
Programvéljare

Knapparna for tidsvaljare
Strémbrytarknappen
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Indikator for flakt

Indikatorer for temperatur/tid
Programindikatorer
Indikator for arbete
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Om modellen av din apparat inte har de tillbehdr som
beskrivs ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekn-
iska assistansen.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING
+ Se till att hela produktens forpackning har tagits bort.

* Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet "Reng6ring".

ANVANDA SIG AV

* Rulla ut kabeln helt innan du ansluter den.
* Anslut apparaten till elnatet.

+ Ta férsiktigt ut stekpannan ur stekpannan.

+ Observera: manipulera stekpannan med stekpannans
handtag. Rér inte grytan nér den &r varm.

+ Lagg ingredienserna du vill steka i stekpannan.
+ Sétt in stekpannan i fritdsen och tryck pa strémbrytaren.

+ Nar grytan &r korrekt placerad i huvudhdljet tands strém-
ljuset.

+ Justera temperatur och tid med temperaturvaljaren och
tidsvaljaren. Standardtemperatur och -tid ar 200°C och 15
minuter. Annars véljer du ett av de 8 forinstéllda lagena
genom att trycka pa programvéljarknappen.

+ Valj stromknappen for att starta tillagningsprocessen.

+ Tryck pa strémbrytaren i 3 sekunder for att stoppa hela
apparaten under tillagningen. “OFF” visas pa skarmen.
Texten “OFF” pa displayen forsvinner, flakten stannar 20
sekunder senare och hela apparaten stangs av.

INSTALLNING AV TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa &ndra temperatur- och tidsin-
stallningarna med hjalp av tids- och temperaturvéljarna.

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 8 férinstéllda program.

+ For att valja ett program trycker du pa programvaljarknap-
pen.

+ Nar du véljer strdmknappen startar tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och tidsin-

stallningarna for de forinstéllda programmen med hjalp av
motsvarande ikoner.




* Med temperaturvéljarknapparna kan du 6ka eller minska
tillagningstemperaturen med 5 °C i taget. Om du haller in
tangenten intryckt &ndras temperaturen snabbt. Knapp for
temperaturkontroll 80 °C - 200 °C.

+ Med tidsknapparna kan du éka eller minska tillagnings-
tiden, en minut i taget. Om du haller in tangenten intryckt
andras tiden snabbt.

« Fritdsen piper flera ganger nar tillagningstiden ar slut och
stangs av automatiskt.

* Kontrollera att maten &r tillagad.

+ Om den inte ar det, behdver du bara satta tillbaka be-
hallaren i fritdsen och programmera timern for att tillaga
ytterligare nagra minuter.

+ VARNING: Gryta och mat kommer att bli véldigt VARMT.

* Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga temper-
aturer.

+ Vissa ingredienser maste skakas efter halva tillrednings-
tiden. Om du vill skaka ingredienserna drar du ut stekpan-
nan ur apparaten i handtaget och skakar den. Satt sedan
tillbaka stekpannan i fritdsen.

WINDOW

+ Denna apparat har ett fonster i stekpannan fér att kontrol-
lera tillagningsstatusen under tillagningen.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat den svalna.

* Rengdr apparaten pa det sétt som beskrivs i avsnittet
"Rengdring".

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfér nagon rengoring.

* Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte Isningsmedel eller produkter med ett surt
eller bas-pH-varde som blekmedel eller slipmedel for att
rengdra apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vatska och
placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r tillradligt att rengora apparaten regelbundet och ta
bort all mat som finns kvar.

+ Om apparaten inte &r i gott skick vad galler renhet kan
dess yta forsdmras och obdnhdrligt paverka apparatens
livslangd och kan bli oséker att anvanda.

* Ingen av apparatens delar kan rengdras i diskmaskin. De
kan tvéttas i varmt tvalvatten.

- Stekpanna
- Non-stick bricka

SERVICE

+ Vid felaktig anvandning eller underlatenhet att flja bruk-
sanvisningarma upphdr garantin och tillverkarens ansvar
att galla.

AVVIKELSER OCH REPARATION

+ Ta med apparaten till en auktoriserad teknisk support-
tiénst om problem uppstar. Forsok inte demontera eller
reparera utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISKT STOD

Denna produkt atnjuter erkdnnande och skydd av den
lagliga garantin i enlighet med gallande lagstiftning. Fér att
uppratthalla dina rattigheter eller intressen maste du ga till
nagon av vara officiella tekniska assistanstjanster.

Du kan hitta den narmaste genom att ga in pa foljande
lank: https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ocksa begara relaterad information genom att
kontakta oss.

Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess uppdate-
ringar pa https://www.blackanddecker.eu//.

FOR PRODUKTVERSIONER INOM EU OCH/ELLER OM
DET KRAVS | DITT LAND

PRODUKTENS EKOLOGI OCH
ATERVINNINGSBARHET.

+ De material som forpackningen till denna apparat bestar
av ingar i ett system for insamling, klassificering och
atervinning. Om du vill gora dig av med dem ska du
anvanda lampliga offentliga behallare for varje typ av
material.

+ Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljén.

Denna symbol innebar att om du vill gora dig av
med produkten nér dess livslangd &r slut, ska du
l&mna den till en auktoriserad avfallshanterings-
firma for selektiv insamling av avfall av elektrisk

och elektronisk utrustning (WEEE).

+ Den hér apparaten uppfyller kraven i direktiv 2014/35/EU
om lagspanning, direktiv 2014/30/EU om elektromagne-
tisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om begransning
av anvandningen av vissa farliga &mnen i elektriska och
elektroniska produkter och direktiv 2009/125/EG om krav
pa ekodesign for energirelaterade produkter.

SVENSKA



Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black &
Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna ar reg-
istrerade varumarken som tillhdr The Black & Decker®
Corporation och anvands under licens. Alla rattigheter
forbehallna. Importerad och distribuerad av ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n

Oliana, 25790, Spain

REKOMMENDATIONSTABELL

« Har hittar du var rekommendation om tid och temperatur

for stekning av olika maltider.

Ingredienser Min-max Tid (min) Temperatur (°C) | Skaka | Extra information
Méngd (g)

Frysta pommes frites 400-800 17-25 200 Skaka

Trumpinnar 600-800 22-25 180 Skaka

Pizza 600-800 25-30 180

Fisk 500-800 16-18 180 Vénd dig om

Rakor 400-800 12-15 180 Skaka

Biff 100-200 16-20 180 Vénd dig om

Aubergine 400-600 17-22 160

Tarta 120-250 17 160




FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Ldsning

Fritdsen fungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten.

Satt in sladdkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Stall in timernyckeln pa dnskad forberedel-
setid for att sla pa apparaten.

De ingredienser som steks i
luftfrysen &r inte fardiga.

Mangden ingredienser i korgen &r
for stor.

Lagg mindre partier av ingredienser i korgen.
Mindre partier steks jamnare.

Den installda temperaturen ar for lag.

Stall in temperaturnyckeln pa 6nskad tem-
peraturinstalining. Se "Tid och temperatur” i
avsnittet "Bruksanvisning".

Forberedelsetiden ar for kort.

Stall in timern pa onskad tillagningstid. Se
"Tid och temperatur" i avsnittet "Bruksan-
visning".

Ingredienserna steks ojamnt i
luftfrysen.

Vissa typer av ingredienser maste
skakas halvvags genom tillagning-
stiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller Gver
varandra (t.ex. pommes frites) maste skakas
halvvags under tillagningstiden. Se "Tid och
temperatur" i avsnittet "Bruksanvisning".

Friterade snacks &r inte
krispiga nar de kommer ut ur
AIR FRYER.

Du har anvant en typ av snacks som
ar avsedda att tillagas i en traditionell
fritds.

Anvand snacks fran ugnen eller pensla lite
olja pa dem for att fa ett krispigare resultat.

Jag kan inte skjuta in kastrul-
len ordentligt i apparaten.

Det finns for manga ingredienser i
stekpannan.

Fyll inte stekpannan éver MAX-angivelsen.

Den anti-stickiga brickan &r inte plac-
erad i stekpannan pa ratt sétt.

Pressa ner den anti-stickiga brickan i stek-
pannan tills den inte kan flyttas langre.

Vit rék kommer ut fran ap-
paraten.

Du férbereder feta ingredienser.

Nér du steker feta ingredienser i luftfrysen
lacker en stor mangd olja ut i grytan. Oljan
ger upphov till vit rék och grytan kan hetta
upp mer an vanligt. Detta paverkar inte
apparaten eller resultatet.

Grytan innehaller fortfarande fettrester
fran tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i grytan.
Se till att du rengdr pannan ordentligt efter
varje anvandning.

Férska pommes frites steks
ojamnt i luftfrysen.

Du anvande inte ratt potatissort.

Anvénd farsk potatis och se till att den haller
sig fast under stekningen.

Du skdljde inte potatisstangerna
ordentligt innan du stekte dem.

Skalj potatisstangerna ordentligt for att ta bort
stérkelsen fran stangernas utsida.

Friterade snacks ar inte
krispiga nér de kommer ut ur
AR FRYER.

Hur krispiga pommes fritesen blir
beror p4 mangden olja och vatten i
pommes fritesen.

Se till att du torkar potatisstangerna ordentligt
innan du tillsatter oljan.

Skar potatisstangerna mindre for att fa ett
krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare resultat.

SVENSKA



SUOMALAINEN (Alkuperiisten ohjeiden kiannés)

PAISTINPANNU
BXAF6500E

Hyva asiakas,

Kiitokset siita, etta olet valinnut Black+Decker-merkkituot-
teen.

Teknologian, suunnittelun ja toiminnan ansiosta sek& sen
ansiosta, etta se ylittda tiukimmat laatuvaatimukset, void-
aan taata taysin tyydyttva k&ytto ja pitka kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

+Lue nama ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
my6hempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattdminen ja
noudattamatta jattdminen voi johtaa
onnettomuuteen.

*Puhdista kaikki tuotteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa, ennen kayttoa, kuten kohdas-
sa Puhdistus kerrotaan.

+Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan
8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
heikentyneet fyysiset, sensoriset tai
henkiset kyvyt tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta tai tietoa, jos heita on
valvottu tai opastettu laitteen turvalli-
sessa kaytossa ja jos he ymmartavat
siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistusta ja kayttajien hu-
oltoa, elleivat he ole valvonnassa.

*Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytet-
tavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjarjestelman avulla.

+Jos virtajohto on vaurioitunut, valm-
istajan, sen huoltoedustajan tai vas-

taavan patevyyden omaavan henkilon
on vaihdettava se vaaran valttamisek-
Si.

+Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa sovel-
luksissa, kuten:

- henkilokunnan keittiotilat kau-
poissa, toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa;

- maalaistalot;

- asiakkaat hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa
ymparistoissa.

& VAROITUS, kuumat pinnat.

+ Varmista, etta arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa
verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.

* Kytke laite pistorasiaan, jonka nimellisarvo on véhintaan
10 ampeeria.

+ Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla pistorasiaan.
Ala muuta pistoketta. Ala kayta pistokesovittimia.

« Ala kayta laitetta, jos sy6ttSjohto tai pistoke on vaurio-
itunut.

« A4 veda syottojohdosta. Ald koskaan kéyta virtajohtoa
laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen.

+ Ala kierra virtajohtoa laitteen ymprille.

+ Tarkista syott6johdon kunto. Jos se on vaurioitunut, se
lisda séhkoiskun vaaraa.

+ A4 anna litantakaapelin roikkua vapaasti tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien pintojen kanssa.

+ Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittomasti
sahkoverkosta sahkoiskun valttamiseksi.

+ A1 koske pistokkeeseen mérin kasin.
+ Vain sisakayttoon.
+ Ala kéyta tai sailyt laitetta ulkona.

+ Ala j&té laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos
laitteeseen paasee vettd, se lisaa sahkoiskun vaaraa.

+ Kéyttokelpoisten pintojen 1dmpétila voi olla korkea, kun
laite on kaytdssa.

+ Ala koske mihinkaan kuumennettuun osaan, sill se voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.




KAYTTO JA HOITO

+ Pidenna laitteen virtajohto kokonaan ennen jokaista
kayttoa.

+ Ala kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole asen-
nettu oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne vélittomasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjana.
+ Ala kéyta laitetta, jos ajastinkytkin ei toimi oikein.
+ Ala siirr laitetta kayton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyy hyvéassa kunnossa, la
kéyta siina metallisia tai teravia astioita.

+ Ala tayta laitetta likaa.

* Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kayteta ja ennen
puhdistustéita.

« Sailyta tata laitetta poissa lasten ja/tai sellaisten henkilid-

en ulottuvilta, joilla on fyysinen, sensorinen tai alentunut
henkinen tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa.

+ Ala sailyté tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Ala koskaan jata laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama sadstaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeita lampétiloja tukevia astioita.

+ Viitteend liitteend olevasta taulukosta 16ydat suosituksen
useiden aterioiden kypsennyslampétilasta ja -ajasta.

KUVAUS

Digitaalinen ohjauspaneeli
Péé&kotelo

Kahva

[Iman ulostulo
Tarttumaton tarjotin
Paistinpannu

Syéttdjohto

Ikkuna
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OHJAUSPANEELI

LCD

Lampétilan valintapainikkeet
Ohjelmanvalitsin
Ajanvalintapainikkeet
Virtapainike

Tuulettimen merkkivalo
Lampétilan/ajan iimaisimet
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8 Ohjelman indikaattorit
9 Tyén indikaattori

Jos laitteesi mallissa ei ole ylla kuvattuja lisdvarusteita, voit
ostaa ne myds erikseen teknisesta tuesta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etté tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaista kayttkertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus” kuvatulla tavalla.

KAYTTAA

* Rullaa kaapeli auki kokonaan ennen kuin liitat sen.
* Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

* Huomautus: manipuloi paistinpannua paistinpannun
kahvasta. Al koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.

+ Aseta paistinpannu paistinpannun sisaan ja paina virta-
painiketta.

+ Kun kattila on asetettu kunnolla p&akoteloon, virran
merkkivalo syttyy.

+ S4ada lampétilaa ja aikaa ldmpétilanvalitsimen ja ajan-
valitsimen painikkeilla. Oletuslampdtila ja -aika ovat 200
°C ja 15 minuuttia. Muussa tapauksessa valitse jokin
8 esiasetetusta tilasta painamalla ohjelmanvalitsimen
painiketta.

+ Aloita kypsennysprosessi valitsemalla virtapainike.

+ Paina virtandppainta 3 sekunnin ajan pysayttaaksesi koko
laitteen kypsennyksen ajaksi. “OFF” nakyy ndytossa.
Nayton OFF-teksti haviaa, tuuletin lakkaa toimimasta 20
sekunnin kuluttua ja koko laite kytkeytyy pois paalta.

AJAN JA LAMPOTILAN ASETUS

+ Halutessasi voit my6s muuttaa lampétila- ja aika-asetuk-
sia ajan ja lampétilan valitsimilla.

ESIASETETUT OHJELMAT

« Tassa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalintapainiketta.

+ Kypsennysprosessi kdynnistyy valitsemalla virtapainike.

* Halutessasi voit my6s muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampétila- ja aika-asetuksia kayttamalla vastaavia ku-
vakkeita.

+ Lampétilan valintapainikkeilla voit nostaa tai laskea
kypsennyslampétilaa 5 °C:lla kerrallaan. Jos pidat nap-




painta alhaalla, lampdtila muuttuu nopeasti. Lampatilan
saatopainike 80 °C - 200 °C.

+ Ajanvalintapainikkeilla voit lisata tai vahentaa kypsenny-
saikaa minuutti kerrallaan. Kun pidat ndppainta alhaalla,
aika muuttuu nopeasti.

+ Paistinpannu piippaa useita kertoja, kun kypsennysaika
on paattynyt, ja sammuu automaattisesti.

« Tarkista, etta ruoka on kypsaa.

+ Jos ndin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa astia takaisin
rasvakeittimeen ja ohjelmoida ajastin kypsentamaan viela
muutaman minuutin ajan.

+ VAROITUS: Pannu ja ruoka ovat erittdin KUUMIA.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle pinnalle, joka kestaa korkei-
ta lampétiloja.

+ Joitakin ainesosia on ravistettava valmistuksen pu-
olivalissa. Kun haluat ravistaa ainekset, vedé paistinpan-
nu kahvasta ulos laitteesta ja ravista sita. Liu'uta sitten
paistinpannu takaisin ilmakaristimeen.

IKKUNA

+ Tassa laitteessa on paistinpannussa ikkuna, josta voit
tarkistaa kypsennyksen tilan kypsennyksen aikana.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite sahkéverkosta.

+ Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa “Puhdistus” selostetulla tavalla.

PUHDISTUS

« Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya ennen kuin
ryhdyt puhdistamaan mitaan.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa astianpesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai tuotteita,
joiden pH on hapan tai emés, kuten valkaisuainetta tai
hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saannéllisesti ja poistaa
kaikki jaljella olevat elintarvikkeet.

+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
huonontua ja vaikuttaa véistdmatta laitteen kayttoikaan ja
siitd voi tulla vaarallista kayttaa.

» Kumpikaan taman laitteen osista ei sovellu puhdistetta-
vaksi astianpesukoneessa. Ne voidaan pesta kuumalla
saippuavedella.

- Paistinpannu
- Tarttumaton tarjotin

PALVELU

« Vaarinkaytto tai kayttdohjeiden noudattamatta jattaminen
mitatdi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAMAT JA KORJAUS

* Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos ongel-
mia ilmenee. Ala yrita purkaa tai korjata laitetta iiman
apua, silla se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

Tama tuote nauttii voimassa olevan lainsdddannén mukai-
sen lakiséateisen takuun tunnustusta ja suojaa. Jos haluat
valvoa oikeuksiasi tai etujasi, sinun on kaannyttava minka
tahansa virallisen teknisen avun palvelumme puoleen.

L6ydat lahimman |8ytdpaikan seuraavasta linkisté: https:/
www.blackanddecker.eu//.

Voit myds pyytaé lisétietoja ottamalla meihin yhteytta.

Voit ladata tdman kayttdohjeen ja sen paivitykset osoittees-
ta https://www.blackanddecker.eu//.

EU:N TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JA/TAI SIINA
TAPAUKSESSA, ETTA SITA PYYDETAAN MAASSASI
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

+ Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat kerays-, luokitus- ja kierratysjéarjestelméaan. Jos
haluat havittaa ne, kayta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia saili6ita.

+ Tuote ei sisall pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitaa
ympéristdlle haitallisina.

Tamé symboli tarkoittaa, etta jos haluat havittda
tuotteen sen kayttoian paatyttya, vie se valtuutet-
ulle séhko- ja elektroniikkalaiteromun (WEEE)
valikoivaan keraykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/
EU, sdhkémagneettista yhteensopivuutta koskevan direk-
tiivin 2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kéyton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seké Black &
Decker®- ja BLACK+DECKER ™-logot ovat The Black

& Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja,

ja niita kaytet&an lisenssilla. Kaikki oikeudet pidétetaan.
Tuojana ja jakelijana ENGINEERING AND TECHNOLOGY
FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




SUOSITUSTAULUKKO

+ Taalta 16ydat suosituksemme eri ruokien paistamisajasta

ja -lampdtilasta.

Ainesosat Min-max Aika (min) Lampatila (°C) | Ravista | Lisatietoja
Maara (g)

Pakastetut ranskalaiset 400-800 17-25 200 Ravista

perunat

Koivet 600-800 22-25 180 Ravista

Pizza 600-800 25-30 180

Kala 500-800 16-18 180 Kaanny ympari

Shrimp 400-800 12-15 180 Ravista

Pihvi 100-200 16-20 180 Kaanny ympari

Munakoiso 400-600 17-22 160

Kakku 120-250 17 160




ONGELMIEN KARTTOITTAMINEN

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

AIR FRYER ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty pistorasiaan.

Laita virtajohdon pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Aseta ajastimen nappain haluttuun valmistu-
saikaan laitteen kytkemiseksi paalle.

lImankeittimessa paistetut
ainekset eivat ole valmiita.

Ainesosien maéara korissa on liian
suuri.

Laita koriin pienempié eria ainesosia. Pi-
enemmaét erat paistetaan tasaisemmin.

Asetettu lampoatila on liian alhainen.

Aseta lampétilanappain haluttuun 1&mpo-
tila-asetukseen. Katso "Aika ja lampétila”
kohdasta "Kayttdohjeet".

Valmisteluaika on liian lyhyt.

Aseta ajastin haluttuun valmistusaikaan.
Katso "Aika ja lampétila” kohdasta "Kayt-
toohjeet".

Ainekset paistuvat epatasais-
esti iimakaristimessa.

Tietyntyyppisia ainesosia on ravistet-
tava puolivalissa valmistusaikaa.

Toistensa paalla tai vastakkain olevia
aineksia (esim. ranskalaisia) on ravistettava
puolivalissa valmistusaikaa. Katso "Aika ja
lampdtila" kohdasta "Kéayttdohjeet".

Paistetut valipalat eivat ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Kaytit perinteisessa friteerauskonees-
sa valmistettavaksi tarkoitettua véli-

palatyyppid.

Kayta uunivalipaloja tai sivele kevyesti dljya
valipalojen péaalle, jotta lopputulos olisi ra-
peampi.

En voi liu'uttaa pannua kunno-
lla laitteeseen.

Paistinpannussa on liikaa aineksia.

Al tayta paistinpannua MAX-merkintéé
suuremmaksi.

Tarttumatonta alustaa ei ole asetettu
paistinpannuun oikein.

Tybnna tarttumaton alusta alaspain pais-
tinpannuun, kunnes se ei enaa paase
liikkumaan.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Valmistat rasvaisia ainesosia.

Kun paistat rasvaisia aineksia iimakeit-
timess, suuri maara oljy4 vuotaa kattilaan.
Oljy tuottaa valkoista savua, ja kattila saattaa
kuumentua tavallista enemman. Tama ei
vaikuta laitteeseen tai tulokseen.

Astiassa on vield rasvajaamia aikai-
semmasta kéytosta.

Valkoista savua aiheuttaa kattilassa
lampeneva rasva. Varmista, etta puhdistat
pannun kunnolla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tuoreet ranskalaiset
paistetaan epatasaisesti
iimakeittimessa.

Et kayttanyt oikeaa perunatyyppia.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, etté ne
pysyvat kiinteind paistamisen aikana.

Et huuhtonut perunatikkuja kunnolla
ennen niiden paistamista.

Huuhtele perunatikut kunnolla, jotta tarkkelys
saadaan poistettua tikkujen ulkopuolelta.

Paistetut valipalat eivét ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Ranskalaisten rapeus riippuu 6ljyn ja
veden maarasta.

Varmista, etté kuivatat perunatikut kunnolla
ennen oljyn lisaamista.

Leikkaa perunatikut pienemmiksi, jotta loppu-
tulos olisi rapeampi.

Lisaa hieman enemman éljya, jos haluat
rapeamman lopputuloksen.




TURKIN (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVADA KIZARTMA
BXAF6500E

Sayin miisterimiz,

Black+Decker marka bir urtin satin almay! tercih ettiginiz
icin ok tesekkrler.

Teknolojisi, tasarimi ve galismasi ve en kati kalite standart-
larini agmasi sayesinde tamamen tatmin edici bir kullanim
ve uzun Uriin émri saglanabilir.

GUVENLIK ONERILERI VE
UYARILAR

+Cihazi ¢alistirmadan dnce bu talimat-
lar1 dikkatlice okuyun ve ileride bag-
vurmak Uzere saklayin. Bu talimatlara
uyulmamasi ve bunlara uyulmamasi
bir kazaya neden olabilir.

*Kullanmadan 6nce Urtndn gida ile
temas edecek tim parcalarini temizlik
bollimunde belirtildigi gibi temizleyin.

*Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan gozetim altinda tutul-
madiklari veya cihazla ilgili talimat ver-
ilmedigi siirece, fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri sinirli olan veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan kullanilmak
Uzere tasarlanmamistir.

*Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan
emin olmak igin gézetim altinda tutul-
malidur.

*Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda sistemi
araciligyla calistirimak tzere tasarl-
anmamistir.

*Besleme kablosu hasar gorUrse, bir
tehlikeyi onlemek igin Uretici, servis

temsilcisi veya benzer sekilde kalifiye
kisiler tarafindan degistirilmelidir.

*Bu cihaz ev tipi ve benzeri uygulama-
larda kullanilmak Uzere tasarlanmigtir:

- mag@azalardaki, ofislerdeki ve diger
calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlar;

— ¢iftlik evleri;

- otellerde, motellerde ve diger
konut tipi ortamlarda musteriler
tarafindan;

- yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

/B\ DIKKAT, Sicak Yiizeyler

+ Cihazin fisini prize takmadan 6nce, etiket Uizerinde be-
lirtilen voltajin sebeke voltajina uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazi en az 10 amperlik bir elektrik prizine baglayin.

+ Cihazin fisi elektrik prizine diizglin bir sekilde oturmalidir.
Fis Uzerinde degisiklik yapmayin. Fis adaptérleri kullan-
mayin.

+ Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa cihazi kullanmayin.

+ Besleme kablosunu gekmeyin. Glig kablosunu asla cihazi
kaldirmak, tasimak veya fisini gekmek igin kullanmayin.

+ Gug kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

+ Besleme kablosunun durumunu kontrol edin. Hasar
gorirse, elektrik carpmasi riski artacaktir.

+ Elektrik kablosunun serbestge sarkmasina veya cihazin
sicak ylzeyleriyle temas etmesine izin vermeyin.

+ Cihaz muhafazalarindan herhangi biri kirilirsa, elek-
trik carpmasi olasiligini énlemek icin cihazin elektrik
baglantisini derhal kesin.

+ Fise 1slak elle dokunmayin.
+ Sadece i¢ mekan kullanimi igindir.
+ Cihazi agik havada kullanmayin veya saklamayin.

+ Cihazi yagmur altinda veya neme maruz birakmayin.
Cihazin igine su girerse, bu elektrik carpmasi riskini
artiracaktir.

+ Cihaz kullanimdayken erisilebilir yiizeylerin sicakligi
yiksek olabilir.

+ Ciddi yaniklara neden olabileceginden, isitilmis herhangi
bir pargaya dokunmayin.

TURKIN



KULLANIM VE BAKIM

« Her kullanimdan énce cihazin besleme kablosunu tama-
men uzatin.

+ Parcalar veya aksesuarlar dogru sekilde takilmamigsa
cihazi kullanmayin.

« Takili aksesuarlar arizallysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bosken kullanmayiniz.

+ Zamanlayici anahtari diizglin galismiyorsa cihazi kullan-
mayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz islemi iyi durumda tutmak iin metal veya sivri
uclu aletler kullanmayin.

+ Cihazi asiri doldurmayin.

+ Cihazi kullanmadiginizda ve temizlemeden once elektrik
baglantisini kesin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya zihin-
sel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisilerin
erisemeyecedgi bir yerde saklayin.

+ Cihazi hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullanilmiyorsa, cihazi asla bagli ve gozetimsiz birak-
mayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émrini
uzatir.

+ Yalnizca yuksek sicakliklari desteklemek igin uygun
kaplari kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir &neri bulacaksiniz.

TANIM
A Dijital kontrol paneli
B Ana gbvde
C Tutamak
D Hava cikis
E Yapismaz tepsi
F Kizartma Tenceresi
G besleme kablosu
H Window
KONTROL PANELI
LCD

Sicaklik segme digmeleri
program segici

Zaman segme digmeleri
Gig diigmesi

fan gostergesi

(o2 I & B O N

7 Sicaklik/zaman gostergeleri
8 Program gostergeleri
9 calisma gostergesi

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse Teknik Servisten ayri olarak da satin alinabilir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriiniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriin ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari "Temizlik" bolimiinde agiklanan sekilde temi-
Zleyin.

KULLAN

* Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
agin.

+ Cihazi sebekeye baglayin.
« Kizartma kabini dikkatlice fritdzden gikarin.

+ Not: Tutamag! kullanarak kizartma kabini hareket ettirin.
Kizartma kabina sicakken dokunmayin.

* Kizartmak istediginiz malzemeleri tencereye alin.

+ Kizartma kabini fritdziin igine yerlestirin ve gl digmes-
ine basin.

+ Tencere ana gdvdeye diizgtin bir sekilde yerlestirildiginde,
giic 151§1 yanacaktir.

+ Sicaklik segme ve siire segme digmelerini kullanarak
sicakligi ve zamani ayarlayin. Varsayilan sicaklik ve stire
200°C ve 15 dakikadir. Aksi takdirde, program segme
dugmesine basarak énceden ayarlanmis 8 moddan birini
secin.

* Pisirme islemini baglatmak igin gii¢ diigmesini segin.

* Pisirme sirasinda tiim cihazi durdurmak igin giig tusuna 3
saniye basin. Ekranda “KAPALI” goriinecektir. Ekrandaki
“OFF” yazisI kaybolur, 20 saniye sonra fan durur ve tim
cihaz kapanir.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Dilerseniz zaman ve sicaklik selektorlerini kullanarak
sicaklik ve zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR
* Bu cihazda 6nceden ayarlanmis 8 program vardir.

+ Bir program segmek igin program segme diigmesine
basin.

+ Gli¢ dugmesinin segilmesi pisirme islemini baglatacaktr.




* Dilerseniz 6n ayarli programlarin sicaklik ve zaman
ayarlarini zaman ve sicaklik selektdrlerini kullanarak da
degistirebilirsiniz.

+ Sicaklik secim butonlari, pisirme sicakiigini tek seferde
5 °C artirmanizi veya azaltmanizi saglar. Tusu basili
tutmak, sicakligi hizla degistirir. Sicaklik Kontrol araligi:
80 °C - 200 °C.

+ Zaman segim dugmeleri, pisirme stiresini her seferinde
bir dakika artirmanizi veya azaltmanizi saglar. Tusu basili
tutmak, zamani hizla degistirecektir.

* Pisirme siresi bittiginde fritdz birkag kez bip sesi ¢ikara-
cak ve otomatik olarak kapanacaktir.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

+ Eger degilse, kabi tekrar fritdze koymaniz ve Zaman-

layiclyi birkag dakika daha pisirmesi igin programlamaniz
yeterlidir.

« DIKKAT: Tencere ve yemek ok sicak olacak.

+ Kizartma kabini yuksek sicakliklarda calisabilecek diiz bir
ylizeye yerlestirin.

+ Bazi malzemelerin hazirlanma siresinin yarisinda gal-
kalanmasi gerekir. Malzemeleri sallamak igin, kizartma
kabini sapindan tutarak cihazdan cikarin ve sallayin.
Ardindan kizartma kabini hava fritézline geri kaydirin.

WINDOW

* Bu cihaz, pisirme sirasinda pisirme durumunu kontrol
etmek igin kizartma tenceresinde bir pencereye sahiptir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Cihazin fisini prizden cekin.

+ Sogumasina izin verin.

+ Cihazi "Temizlik" bolimiinde agiklandigi gibi temizleyin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan 6nce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani nemli bir bezle birkag damla bulasik deterjani
ile temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek igin agartici veya asindirici Urtinler gibi
asit veya baz pH degerine sahip solventler veya drlinler
kullanmayin.

+ Cihazi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin
veya akan suyun altina koymayin.

+ Cihazi dlizenli olarak temizlemeniz ve yiyecek artiklarini
temizlemeniz onerilir.

+ Cihaz temizlik agisindan iyi durumda degilse, ylizeyi
bozulabilir ve cihazin kullanim émrini kaginiimaz olarak
etkileyebilir ve kullanimi glvensiz hale gelebilir.

+ Bu cihazin higbir pargasi bulasik makinesinde yikanmaya
uygun degildir. Sicak sabunlu suda yikanabilirler.

- Kizartma kabi
- Yapismaz tepsi

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve treticinin sorumlulugunu gecer-
siz ve gegersiz hale getirmektedir.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun gikmasi durumunda cihazi yetkili teknik servise
go6tlriin. Yardim almadan sékmeye veya onarmaya
calismayin, ¢lnki bu tehlikeli olabilir.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

Bu Urtin, yiriirlikteki mevzuata gore yasal garantinin
taninmasina ve korunmasina sahiptir. Haklarinizi veya
cikarlarinizi uygulamak igin resmi teknik yardim hizmetler-
imizden herhangi birine gitmelisiniz.

Asagidaki web baglantisina erigerek size en yakin olani
bulabilirsiniz; https://www.blackanddecker.eu//

Ayrica bizimle iletisime gecerek ilgili bilgileri talep edebil-
irsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ve glincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu// adresinden indirebilirsiniz.

AB URUN SURUMLERI VE/VEYA ULKENIZDE TALEP

EDILMESi DURUMUNDA

URUNUN EKOLOJiSi VE GERI

DONUSTURULEBILIRLIGI

* Bu cihazin ambalajinin igerdigi malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri dontisiim sistemine dahildir. Bunlari
bertaraf etmek isterseniz, her bir malzeme tiirli igin uygun
kamu konteynerlerini kullanin.

« Uriin, cevreye zararli oldugu disiiniilebilecek konsantra-
syonlarda madde icermez.

Bu sembol, Urlinii galisma dmri sona erdikten
sonra elden ¢ikarmak isterseniz, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin (WEEE) segici olarak
toplanmasi igin yetkili bir atik maddesine gétur-
meniz anlamina gelir.

+ Bu cihaz, 2014/35/EU Algak Gerilim Direktifi, Elektrom-
anyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, elektrikli ve ele-
ktronik cihazlarda belirli tehlikeli maddelerin kullaniminin
kisitlamalari hakkinda 2011/65/EU Direktifi ve enerji
ile ilgili Urdinler icin ekotasarim gereksinimleri hakkinda
2009/125/EC Direktifi ile uyumludur.

TURKIN



Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black & Deck-
er® ve BLACK+DECKER™ logolari, The Black & Decker®
Corporation'in tescilli ticari markalaridir ve lisans altinda
kullanilmaktadir. Tim haklari saklidir. ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL tarafindan ithal edilmis ve
dagtilmistir. Avda. Barselona s/n Oliana, 25790, Ispanya.

ONERI TABLOSU

+ Burada farkli yemekleri kizartmak icin zaman ve sicaklik

oOnerilerimizi bulabilirsiniz.

igindekiler Min-maks Zaman (da- Sicaklik (°C) Salla | Ek bilgi
Miktar (g) kika)

Dondurulmus patates kizart- | 400-800 17-25 200 Salla

masl

Bagetler 600-800 22-25 180 Salla

Pizza 600-800 25-30 180

Balik 500-800 16-18 180 Arkani dén

Karides 400-800 12-15 180 Salla

Biftek 100-200 16-20 180 Arkani don

Patlican 400-600 17-22 160

Kek 120-250 17 160




SORUN GIDERME

Problem

Muhtemel neden

Goziim

Firin galismiyor.

Cihazin fisi prize takili degil.

Gug kablosunun fisini toprakli bir duvar
prizine takin.

Zamanlayicly! ayarlamadiniz.

Cihazi agmak igin zamanlayici anahtarini
gerekli hazirlama suresine ayarlayin.

Hava frit6zi ile kizartilan
malzemeler pismez.

Kizartma tenceresindeki malzemelerin
miktari gok fazla.

Sepete daha kiilik partiler halinde malze-
meler koyun. Daha kiigUk partiler daha esit
sekilde kizartilir.

Ayarlanan sicaklik gok dusuk.

Sicaklik anahtarini gerekli sicaklik ayarina
getirin. «Kullanim talimatlari» bolimindeki
'Saat ve sicaklik' konusuna bakin.

Hazirlik stresi gok kisa.

Zamanlayiciyi gerekli hazirlik stresine
ayarlayin. «Kullanim talimatlari» bolimutndeki
'Saat ve sicaklik' konusuna bakin.

Malzemeler fritézde esit olma-
yan bir sekilde kizartilir.

Bazi malzeme trlerinin hazirlama
sliresinin yarisinda calkalanmasi
gerekir.

Ust liste veya karsilikli duran malzemeler
(6rnegin patates kizartmasi) hazirlama
stiresinin yarisinda calkalanmalidir. «Kul-
lanim talimatlari» bélimiindeki 'Saat ve
sicaklik' konusuna bakin.

Kizarmis atistirmaliklar AIR
FRYER'dan ¢iktiklarinda citir
citir olmazlar.

Geleneksel bir fritézde hazirlanmasi
gereken bir tir atistirmalik kullandiniz.

Daha gevrek bir sonug igin firin atistir-
maliklari kullanin veya atistirmaliklarin
lizerine hafifge yag striin.

Kizartma kabini cihazin igine
duizgtin bir sekilde kay-
diramiyorum.

Kizartma tenceresinde gok fazla
malzeme var.

Kizartma kabini MAX gdstergesinin 6tesinde
doldurmayin.

Yapismaz tepsi kizartma kabina dogru
yerlestiriimemis.

Yapismaz tepsiyi daha fazla hareket edemey-
ene kadar kizartma tenceresine dogru itin.

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Yagli malzemeler hazirliyorsunuz.

Yagli malzemeleri fritozde kizarttiginizda,
tencereye blylk miktarda yag sizacaktir. Yag
beyaz duman gikarir ve tencere normalden
daha fazla isinabilir. Bu, cihazi veya nihai
sonucu etkilemez.

Tencere hala 6nceki kullanimdan
kalma yag kalintilari icermektedir.

Beyaz duman tencerede isinan yagdan
kaynaklanir. Kizartma kabini her kullanimdan
sonra dlizgiin bir sekilde temizlediginizden
emin olun.

Taze patates kizartmalari
fritdzde esit olmayan bir
sekilde kizartilir.

Dogru patates tlirinG kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve kizartma sirasinda
sert kaldiklarindan emin olun.

Patates ¢ubuklarini kizartmadan 6nce
iyice durulamamissiniz.

Patates gubuklarinin digindaki nisastayi
temizlemek icin cubuklari iyice durulayin.

Kizarmis atistirmaliklar AIR
FRYER'dan ¢iktiklarinda citir
citir olmazlar.

Kizartmalarin gevrekligi kizartma-
lardaki yag ve su miktarina baglidir.

Yagi eklemeden once patates gubuklarini
iyice kurutdugunuzdan emin olun.

Daha gevrek bir sonug icin patates gubuk-
larini daha kiigtik kesin.

Daha gevrek bir sonug icin biraz daha yag
ekleyin.
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333







ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, Spain
www.blackanddecker.eu
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