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ES - Medidas para la instalacion.

IT - Misure per l'installazione.

Modula M1

RU - Pa3mepbl onAa ycTaHOBKM.

EN - Measurements for installation.

PL - Srodki montazowe.

Masangaben fur die Installation.
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DK- Mal for installation.

FR - Mesures pour l'installation.
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IT- Operazioni preliminari:
Taglio del top (1).

EN - Preliminary operations:
Cutting the top (1).

DE - Vorbereitende Arbeiten:
Schneiden Sie die Spitze (1).

FR - Opérations préliminaires:
Couper le haut (1).

ES - Operaciones preliminares:
Cortando la parte superior (1).

RU - lMpepBaputenbHble onepayunn:
Bbipe3aHue BepxHeri yactn (1).

PL - Operacje wstepne:
Ciecie gornej czesci (1).

DK - Indledende handlinger:
Skaer toppen (1).

IT - Inserimento cappa su base (2).

EN - Insertion of the hood onto the base (2).
DE - Einsetzen der Haube auf der Basis (2).
FR - Insertion de la hotte sur la base (2).

ES - Insercion de la campana en la base (2).
RU - YcTaHOBKa BbITAXKW Ha OCHOBaHue (2).
PL - Umieszczenie okapu na podstawie (2).

DK - Iseetning af emhaetten pa underlaget (2).




IT - Avvitare piano cottura al piano di lavoro (3).
EN - Screw the cooking hob together with the worktop (3).
DE - Die Kochfléche an der Arbeitsflache (3) verschrauben.

FR - Visser le plan de cuisson au plan de travail (3).

ES - Atornillar la placa de coccién a la superficie de trabajo (3).

RU - MpuBMHTMTE BapOUHYI0 NOBEPXHOCTb K cTONeLWwHMLe (3).

PL - Przykreci¢ ptyte grzewczg do blatu (3).

DK - Skru kogepladen pa arbejdsbordet (3).

IT - Collegamenti elettrici motore e piano cottura (4).

EN - Motor and hob electrical connections (4).

ES -
RU -

DE - Elektrische Anschliisse des Motors und die Kochflache (4).

PL -

FR - Branchements électriques moteur et plan de cuisson (4).

DK-

Conexiones eléctricas del motor y placa de coccion (4).

dneKTpuyeckne NOAKNIOYEHNA ABUraTeNAa N MHAYKLUOHHON
nosepxHocTu (4).

Potaczenia elektryczne silnika i plyte grzewcza (4).

Motorens og pladens elektriske tilslutninger (4).
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IT -Installazione filtro carbone-zeolite (opzionale) (6).
EN - Installing the carbon-zeolite filter (optional) (6).
DE - Installation des Kohlenstoff-Zeolith-Filter (Option) (6).

FR - Installation du filtre charbon-zéolite (en option) (6).

ES - Instalacion de filtro de carbdn-zeolita (opcional) (6).

RU - YcTaHOBKa YyronbHoro LeonutHoro ¢puibTpa (AononHuTenbHoro) (6).

PL - Instalacja filtra weglowo-zeolitowego (opcjonalna) (6).

DK - Installation af zeolit-kulfilteret (valgfrit) (6).
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
E AVVERTENZE

Il lavoro d’installazione deve essere esegui-

to da installatori competenti e qualificati,
secondo quanto indicato nel presente libretto e
rispettando le norme in vigore.

Se il cavo di alimentazione o altri componenti
sono danneggiati, la cappa NON deve essere uti-
lizzata: staccare la cappa dall'alimentazione elettrica
e contattare il Rivenditore o un Centro Assistenza Tec-
nica autorizzato per la riparazione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e
funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o so-
stituzioni: gli interventi effettuati da persone non
competenti e qualificate possono provocare dan-
ni, anche molto gravi, a cose e/o persone non co-
perti da garanzia del Costruttore.

AVVERTENZE PER L'INSTALLATORE

SICUREZZA TECNICA

Prima di installare la cappa controllare I'in-

tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se
si notano anomalie non procedere nell'installa-
zione e contattare il Rivenditore.

Nel caso sia stato riscontrato un difetto estetico la
cappa NON deve essere installata; riporla nel suo
imballo originale e contattare il Rivenditore.

Una volta installata non sara accettato alcun re-
clamo per difetti estetici.

Durante l'installazione utilizzare sempre mezzi di pro-
tezione personale (es.: scarpe antiinfortunistiche) ed
adottare comportamenti prudenti e corretti.

Il kit di fissaggio (viti e tasselli) fornito con la cappa e
utilizzabile unicamente su pareti in muratura: in caso
di installazione su pareti di materiale diverso, valutare
altri sistemi di fissaggio tenendo conto della resisten-
za del muro e del peso della cappa (indicato a pag. 2).

Tenere presente che linstallazione con sistemi di fis-
saggio diversi da quelli forniti o non conformi puo
comportare rischi di natura elettrica e di tenuta mecca-
nica. Non installare la cappa in ambienti esterni e non
esporla ad agenti atmosferici (pioggia, vento, ecc...).

SICUREZZA ELETTRICA

Limpianto elettrico al quale viene collegata
la cappa deve essere a norma e munito di
collegamento a terra secondo le norme di sicurez-
za del Paese di utilizzo; deve essere inoltre confor-
me alle normative Europee sull’antidisturbo radio.

Prima di installare la cappa verificare che la tensione
di rete corrisponda a quella riportata dalla targhetta
posta all'interno della cappa.

La presa usata per il collegamento elettrico deve es-
sere facilmente raggiungibile con l'apparecchiatura
installata: in caso contrario, prevedere un interruttore
generale per disconnettere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

La lunghezza massima della vite di fissaggio del ca-
mino (fornita dal fabbricante) € di 13 mm. L'utilizzo di
viti non conformi con le presenti istruzioni pud com-
portare rischi di natura elettrica. In caso di malfun-
zionamenti dell'apparecchio, non tentare di risolvere
da soli il problema, ma contattare il Rivenditore o un
Centro di Assistenza autorizzato per la riparazione.

Durante l'installazione della cappa, disin-
serire |'apparecchio togliendo la spina o
agendo sull'interruttore generale.

SICUREZZA SCARICO FUMI

Non collegare I'apparecchio a condotti di
scarico dei fumi prodotti dalla combustio-
ne (ad es. caldaie, caminetti, ecc...)

Prima dell'installazione della cappa assicurarsi che si-
ano rispettate tutte le normative vigenti sullo scarico
dell'aria all'esterno del locale.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZATORE

Queste avvertenze sono state redatte per

la vostra sicurezza e per quella degli altri, Vi
preghiamo, dunque, di leggere attentamente
questo libretto in tutte le sue parti prima di utiliz-
zare l'apparecchio o di effettuare operazioni di
pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.

E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all’apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.

Se l'apparecchio dovesse essere venduto o trasferito
ad un‘altra persona, assicurarsi che anche il libretto
venga fornito, in modo che il nuovo utente possa es-
sere messo al corrente del funzionamento della cap-
pa e delle avvertenze relative.

Dopo l'installazione delle cappe in acciaio inox e ne-
cessario eseguire la pulizia della stessa per rimuove-
re i residui di collante del protettivo e le eventuali
macchie di grasso e oli, che, se non rimosse, possono
causare il deterioramento irreversibile della superficie
della cappa. Per questa operazione il costruttore rac-
comanda l'utilizzo delle salviette in dotazione, dispo-
nibili anche in acquisto

Esigere parti di ricambio originali.
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DESTINAZIONE D'USO

L'apparecchio é destinato solo ed esclusivamente
per l'aspirazione di fumi generati dalla cottura di
alimenti in ambito domestico, non professionale:
qualsiasi utilizzo diverso da questo e improprio,
puo provocare danni a persone, cose ed animali
domestici e solleva il Costruttore da qualsiasi re-
sponsabilita.

'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché sotto sorve-
glianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione a cura dell'utilizzatore non
deve essere effettuata da bambini senza sorveglianza.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO E LA PULIZIA

Prima di procedere a qualsiasi operazione

di pulizia o di manutenzione, disinserire
I'apparecchio togliendo la spina o agendo sull’in-
terruttore generale.

Non utilizzare la cappa con le mani bagnate o piedi
scalzi.

Quando l'apparecchio non viene usato, controllare
sempre che tutte le parti elettriche, (luci, aspiratore),
siano spente.

Non appoggiare nessun oggetto sopra le
alette motorizzate.

Controllare le friggitrici durante I'uso: 'olio surriscal-
dato potrebbe inflammarsi.

Non accendere flamme libere sotto la cappa.
Non preparare cibi alla fiamma sotto la cappa.

Non utilizzare mai la cappa senza i filtri metallici anti-
grasso; grasso e sporco in questo caso si depositereb-
bero nell'apparecchio compromettendone il funzio-
namento.

Parti accessibili della cappa possono essere calde se
utilizzate insieme con apparecchi di cottura.

Non effettuare operazioni di pulizia quando parti del-
la cappa sono ancora calde.

Se la pulizia non é condotta secondo le modalita e i
prodotti indicati nel presente libretto e possibile un
rischio di incendio.

Disinserire l'interruttore generale quando l'apparec-
chio non viene utilizzato per periodi prolungati di
tempo.

In caso di utilizzo contemporaneo di altre

utenze (caldaie, stufe, caminetti, ecc.) ali-
mentate a gas o con altri combustibili, provvede-
re ad una adeguata ventilazione del locale in cui
avviene l'aspirazione dei fumi, secondo le norme
vigenti.

INSTALLAZIONE
parte riservata solo a personale qualificato

CARATTERISTICHE TECNICHE

Prima di effettuare l'installazione della cappa, leggere attenta-
mente il cap. "ISTRUZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE".

| dati tecnici dell'apparecchio sono riportati su etichette posizionate allinterno
della cappa.

POSIZIONAMENTO

Non installare la cappa in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici
(pioggia, vento, ecc...).

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

Prima di effettuare qualsiasi operazione sulla cappa scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'in-
terno della cappa:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di
legge in vigore.
Prima di collegare la cappa alla rete elettrica, controllare che:
- latensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'in-
terno della cappa;
I'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteristi-
che tecniche posizionate all'interno della cappa);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con tem-
perature superiori a 70 °C;
limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento di
terra secondo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta in-
stallata la cappa.

Incasodi:

apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve essere di tipo
“normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue: giallo-verde per
la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone per la fase. La spina deve
essere collegata ad un'adeguata presa di sicurezza.

apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina, o di altro
dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di aper-
tura dei contatti che consenta la disconnessione completa nelle condizioni
della categoria di sovratensione lIl.

Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di alimen-
tazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.
Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza non ven-
gano rispettate.

SCARICO FUMI

CAPPA AD EVACUAZIONE ESTERNA (ASPIRANTE)

In questa versione, fumi e vapori vengono convogliati verso
I'esterno attraverso il tubo di scarico.

Atal fine, il raccordo d'uscita della cappa, deve essere collega-
to tramite un tubo, ad un'uscita esterna.




Il tubo d'uscita deve avere:
un diametro non inferiore a quello di raccordo della cappa.
una leggera inclinazione verso il basso (caduta) nei tratti orizzontali per evitare
che la condensa refluisca nel motore.
il numero minimo indispensabile di curve.
la lunghezza minima indispensabile per evitare vibrazioni e di ridurre la capa-
cita aspirante della cappa.
E' necessario isolare la tubazione se passa attraverso ambienti freddi.
Per impedire ritorni d'aria dall'esterno, una valvola di non ritorno e presente in
presenza di motori con 800m3/h o superiori.

Deviazione per la Germania:

quando la cappa da cucina e apparecchi alimentati con energia diversa da quel-
la elettrica sono in funzione simultaneamente, la pressione negativa nel locale non
deve superarei4 Pa (4 x 10-5 bar).

CAPPA A RICICLO INTERNO (FILTRANTE)

In questa versione l'aria passa attraverso i filtri Carbon.Zeo
(optional) per essere purificata e riciclata nell'ambiente.
Per il montaggio, vedi le istruzioni.

ISTRUZIONI DI MONTAGGIO

parte riservata solo a personale qualificato

ni. Le fasi di montaggio generiche valgono per tutte le installazio-
ni; seguire invece dove specificato le fasi corrispondenti all'instal-
lazione desiderata.

FUNZIONAMENTO

QUANDO ACCENDERE LA CAPPA?

é La cappa ha la possibilita di essere installata in varie configurazio-

Accendere la cappa almeno un minuto prima di iniziare a cucinare per convo-
gliare fumi e vapori verso la superficie di aspirazione. Al termine della cottura
lasciare in funzione la cappa fino a completa aspirazione di tutti i vapori e odo-
ri: con la funzione Timer, & possibile impostare I'autospegnimento della cappa
dopo 15 minuti di funzionamento.

QUALE VELOCITA SCEGLIERE?

velocita (1-3): mantiene |'aria pulita con bassi consumi di energia elettrica.
velocita (4-5): condizioni normali di utilizzo.

velocita (6-7): presenza di forti odori e vapori.

velocita (8-P): rapidi smaltimenti di odori e vapori.

QUANDO LAVARE O CAMBIARE I FILTRI?

[ filtri metallici devono essere lavati ogni 30 ore di utilizzo.
| filtri "Carbon.Zeo" devono essere riattivati ogni 18 mesi e sostituiti ogni 3 anni.
Per ulteriori dettagli vedere cap “MANUTENZIONE".

PULSANTIERA TOUCH

© —[0|+ o+
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@ ON/OFF
Accensione spegnimento cappa

+ Aumento velocita da 1 a...9 (fino "P").
Velocita "P": attiva solo per pochi minuti, poi velocita 9.

= | Decremento VelocitadaPa1.

Con cappa attiva (impulso breve): TIMER (Led rosso lampeggiante)
Autospegnimento dopo 15min.
La funzione si disattiva (Led rosso spento) se:

- Si spegne il motore (tasto @ ).
@ £ si preme un‘altra volta il tasto TIMER @ ».

Con cappa spenta (impulso lungo 4s): apertura alette per manu-

tenzione cappa e filtri metallici

Per uscire dalla modalita manutenzione, premere il tasto per 4 secondi.

ALLARME FILTRO METALLICO ANTIGRASSO
.1, | Manutenzione dopo circa 30 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ & per azzerare il contatore.

ALLARME FILTRO CARBON.ZEO

Manutenzione dopo circa 2000 ore di utilizzo.

/%> | Premere per 5 secondi il tasto Cl-) H per azzerare il contatore.
Per attivare l'allarme:

A cappa spenta, premere i tasti + e = per3secondi
Siaccendeil led 3%

Confermare col tasto -}~

MANUTENZIONE

ff Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia o di manu-

tenzione, disinserire I'apparecchio togliendo la spina o agendo
sull'interruttore generale.
Non si devono utilizzare detergenti contenenti sostanze abrasive, acide o
corrosive e panni con superfici ruvide.
Una costante manutenzione garantisce un buon funzionamento e rendimento
nel tempo. Particolari attenzioni vanno rivolte ai filtri metallici antigrasso: la
pulizia frequente dei filtri e dei loro supporti garantisce che non si accumulino
grassi inflammabili.

PULIZIA SUPERFICI ESTERNE

Siraccomanda di pulire le superfici esterne della cappa almeno ogni 15 giorni
per evitare che le sostanze oleose o grasse possano intaccarle. Per la pulizia della
cappa, realizzata in acciaio inox spazzolato, il Costruttore consiglia I'utilizzo delle
salviette "Magic Steel" che si possono anche ordinare on-line sul sito www.e-fal-
mec.com.

In alternativa e per tutti gli altri tipi di superfici, la pulizia va eseguita usando
un panno umido leggermente imbevuto di detersivo neutro liquido o con alcool
denaturato.

Terminare la pulizia con un accurato risciacquo e asciugatura con panni morbidi.

Non utilizzare troppa acqua in prossimita della pulsantiera e dei
dispositivi di illuminazione per evitare che I'umidita raggiunga
parti elettroniche.

La pulizia dei pannelli in vetro va eseguita solo con detergenti specifici non cor-
rosivi o abrasivi utilizzando un panno morbido.

A Non lavare i flap in lavastoviglie.

Il Costruttore declina ogni responsabilita qualora non vengano rispettate tali
istruzioni.

PULIZIA SUPERFICI INTERNE

all'interno della cappa, con liquidi o solventi.

E’ vietata la pulizia di parti elettriche o parti relative al motore
A Per le parti metalliche interne vedi paragrafo precedente.

ITALIANO



FILTRI METALLICI ANTIGRASSO

Si consiglia di lavare frequentemente i filtri metallici (F) (almeno ogni mese)
lasciandoli in ammollo per circa 1 ora in acqua bollente con detersivo per piatti,
evitando di piegarli.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Risciacquarli con cura ed attendere che siano ben asciutti prima di rimontarli.

Il lavaggio in lavastoviglie & permesso, ma potrebbe creare imbrunimenti al
materiale dei filtri: per ridurre questo inconveniente utilizzare lavaggi a basse
temperature (55°C max.).

Per l'estrazione e l'inserimento dei filtri metallici antigrasso vedi istruzioni di

montaggio.

X

FILTRI AL CARBON-ZEO

In condizioni di normale uso si consiglia di rigenerarli ogni 18 mesi e di sostituirli

dopo 3 anni. Perrigenerare il filtro seguire la seguente procedura:

- Smontare il filtro secondo quanto descritto nelle istruzioni (Fig.12).

- Inserire i filtri A, B e C (se presenti) in un forno domestico ad una temperatura
di 200°C per circa 2 ore.

- Dopo che il filtro si e raffreddato rimontare i 4 filtri sulla struttura metallica del
filtro.

VASCHETTA RACCOGLIOLIO

Si consiglia di pulire la vaschetta una volta al mese.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Per una pulizia piu approfondita, togliere la vaschetta raccogli olio (vedi figu-
ra) e lavarla con acqua bollente e detersivo per i piatti. Risciacquarla con cura e
attendere che sia ben asciutta prima di rimontarla. Il lavaggio in lavastoviglie &
permesso.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Ei Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo pos-
sesso indica che il prodotto & un RAEE, cioé un “Rifiuto derivante dal-
le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche” e pertanto non deve
essere gettato nella spazzatura indifferenziata (cioé insieme ai “rifiuti urbani
misti”), ma deve essere gestito separatamente cosi da essere sottoposto ad ap-
posite operazioni per il suo riutilizzo, oppure a uno specifico trattamento, per ri-
muovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze dannose per I'ambiente
ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smaltimento corret-
to di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenziali
effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbero essere cau-
sati da uno smaltimento inappropriato dei rifiuti.
Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di
smaltimento designato piu vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per
lo smaltimento scorretto di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologi-
che) allestiti dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita vie-
ne anche effettuato il servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE
ingombranti);

- alnegozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che é tenuto
a ritirarle gratuitamente (ritiro “uno contro una”);

- ad un negozio qualunque*, che & tenuto a ritirarle gratuitamente e senza
obbligo di acquisto (ritiro “uno contro zerg").

In questo caso:
1) l'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolis-
sime dimensioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata I'apparecchiatura RAEE deve avere
una superficie di vendita superiore a 400 mq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELL'UNIONE EURO-
PEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE & stata recepita in modo
diverso da ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparec-
chiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere
il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI
ALL'UNIONE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato e valido solamente nell'Unione Europea: se si de-
sidera smaltire questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le
autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

fffi ATTENZIONE!

Il Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in
qualsiasi momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione
anche parziale del presente manuale sintendono vincolate dall'autorizzazione
del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche presenti in
questo manuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale e l'italiano, il Costruttore non si rende responsa-
bile per eventuali errori di trascrizione o traduzione.



Induction 2Z

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per

la vostra sicurezza e per quella degli altri,
Vi preghiamo, dunque, di leggere attentamente
questo libretto in tutte le sue parti prima di uti-
lizzare I'apparecchio o di effettuare operazioni di
pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.

E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all’apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.

A Destinazione d'uso

Questo piano cottura & destinato all'impiego in
ambito domestico per preparare e tenere in caldo
le pietanze.

+ Non installare il piano cottura in ambienti esterni
e non esporlo ad agenti atmosferici (pioggia, ven-
to, ecc...).

+ Qualsiasi altro uso non € ammesso.

+ L'apparecchio puo0 essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridot-
te capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, pur-
ché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione a cura dell’utilizza-
tore non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

« Non assentarsi mai quando il piano cottura € in

funzione.
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A Pericolo di ustioni

+ Usareil blocco dei comandi perimpedire che per-
sone non autorizzate possano accendere l'appa-
recchio da soli.

+ posizionare manici e maniglie di padelle e pento-
le in modo che i bambini non possano toccarle.

+ Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

« Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle
zone di cottura accese.

A Sicurezza tecnica

« Il lavoro d'installazione deve essere eseguito da

installatori competenti e qualificati, secondo
quanto indicato nel presente libretto e rispet-
tando le norme in vigore.
Se il cavo di alimentazione o altri componenti
sono danneggiati, il piano cottura NON deve
essere utilizzato: staccare il piano cottura dall'ali-
mentazione elettrica e contattare il Rivenditore o un
Centro Assistenza Tecnica autorizzato per la ripara-
zione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica
e funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o
sostituzioni: gli interventi effettuati da persone
non competenti e qualificate possono provoca-
re danni, anche molto gravi, a cose e/o persone
non coperti da garanzia del Costruttore.

+ Prima diinstallare il piano cottura, controllare I'in-
tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se si no-
tano anomalie non procedere nell'installazione e
contattare il Rivenditore.

Limpianto elettrico al quale viene colle-

gato il piano cottura deve essere a norma
e munito di collegamento a terra secondo le
norme di sicurezza del Paese di utilizzo; deve
essere inoltre conforme alle normative Europee
sull’antidisturbo radio.

- | dati di allacciamento (tensione e frequenza) in-
dicati sulla targhetta dati del piano cottura devo-
no corrispondere con quelli della rete elettrica.
Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.
In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

« Non usare il piano cottura prima di averlo installato.

« E'vietato l'uso del piano induzione su apparati in
movimento.

+ Mai aprire l'involucro dell'apparecchio.

+ Falmec garantisce il rispetto degli standard di si-
curezza solo con ricambi originali.

« L'apparecchio non & destinato al funzionamento
con timer esterno oppure con telecomando.

o
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AVVERTENZE PER L'UTILIZZO
A « Prima di mettere in funzione l'apparecchio
per la prima volta, rimuovere eventuali pelli-
cole protettive e adesivi.

+ Durante l'uso, pentole e stoviglie possono causa-
re dei rumori che possono dipendere da:
- un livello di potenza elevato.
- materiali diversi del fondo delle pentole.

« Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme
con un coperchio, una coperta ignifuga o qualco-
sa di simile.

« Non conservare oggetti infiammabili nei cassetti
posti sotto il piano cottura. Il portaposate, deve
essere in materiale resistente al calore.

+ Non riscaldare pentole o padelle vuote e control-
lare sempre che le pentole abbiano al loro interno
una quantita minima di liquidi.

 Spegnere sempre il piano cottura dopo l'uso.

« Controllare continuamente la cottura in caso di
uso di grassi e oli, in quanto possono inflammarsi
rapidamente.

- Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e
non utilizzare mai la funzione Booster.

« Prestare attenzione a non ustionarsi durante e
dopo l'uso del dispositivo.

« Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mo-
bile del dispositivo entri in contatto con il vetro o
una padella calda.

« Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.

« Non applicare nessun tipo di copertura al piano
induzione.

« | cavi elettrici non devono entrare in contatto col
piano cottura.

« Si consiglia di proteggere le mani dal calore usan-
do delle apposite presine. Utilizzare esclusiva-
mente guanti o presine asciutti.

« Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e ma-
gnetico.

« Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellico-
le d'alluminio entrino a contatto con le zone cal-
de. Queste sostanze, durante il raffreddamento,
possono provocare crepe o altre alterazioni sulla
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superficie vetroceramica: spegnere il dispositivo
e rimuovere immediatamente dalla zona di cot-
tura ancora calda

» Spostare le stoviglie sollevandole per non stri-
sciare la superficie del piano cottura.

+ Pentole e piano cottura devono essere perfetta-
mente puliti prima di entrare in contatto.

- Non far cadere e non appoggiare alcun oggetto !

. Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.

+ Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona
di cottura desiderata.

« Ulitizzare sempre una pentola o padella su cia-
scuna zona di cottura, anche in fuzione BRIDGE.

« Non appoggiare mai sui tasti sensore e sulle spie.
Le stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie pos-
sono danneggiare I'elettronica sottostante.
Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

« Avvertenza pacemaker:
Per gli utenti che portano un regolatore di fre-
quenza cardiaca, il campo magnetico puo in-
fluenzarne il funzionamento. Si consiglia di rivol-
gersi al proprio rivenditore o al medico.

« Carte di credito, calcolatrici tascabili ecc. non si
devono trovare nelle immediate vicinanze di un
piano cottura acceso.

+ Non conservare oggetti metallici direttamente al
di sotto del piano cottura.

« Usare possibilmente sempre dei coperchi per evi-
tare dispersione di calore.

- Cuocere con poca acqua.
» Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pie-

tanze portare il livello di potenza su un livello piu
basso.

SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di
accensione alla stessa potenza, viene spenta auto-
maticamente e appare l'indicazione del calore resi-
duo.

Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare
i tasti necessari.



Livello di
potenza

Durata
massima di
funziona-
mento in ore

Tilow 2(3/4|5(/6|7|8[9|P

8,72,08,76,7|5,3|4,3|3,5|2,8/2,3|1,9|1,5

Il piano di cottura si spegne automaticamente se
uno o piu comandi rimangono coperti per oltre 10
secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e le zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano
surriscaldarsi, il controllo riduce la potenza utilizzata
seguendo questa procedura misure di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.
- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messag-
gio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura
qguando la segnalazione di guasto si spegne.

SICUREZZA ELETTRICA

Limpianto elettrico al quale viene collega-

to il piano deve essere a norma e munito di
collegamento a terra secondo le norme di sicu-
rezza del Paese di utilizzo; deve essere inoltre
conforme alle normative Europee sull’antidistur-
bo radio.

Accertarsi che non si possa toccare il cavo di alimen-
tazione del piano cottura dopo l'incasso e non sia
soggetto a sollecitazioni meccaniche.

La presa usata per il collegamento elettrico deve es-
sere facilmente raggiungibile con l'apparecchiatura
installata: in caso contrario, prevedere un interruttore
generale per disconnettere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non
tentare di risolvere da soli il problema, ma contatta-
re il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato
per la riparazione.

Durante l'installazione del piano, disinseri-
re l'apparecchio togliendo la spina o agen-
do sull'interruttore generale.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

parecchio dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'in-
terno del piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di
legge in vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
- la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'in-
terno del piano;
I'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteristi-
che tecniche posizionate all'interno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con tem-
perature superiori a 70 °C;
limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento di
terra secondo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta in-
stallato il piano.

éi Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'ap-

Incasodi:

apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve essere di tipo
“normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue: giallo-verde per
la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone per la fase. La spina deve
essere collegata ad un'adeguata presa di sicurezza.

apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina, o di altro
dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di aper-
tura dei contatti che consenta la disconnessione completa nelle condizioni
della categoria di sovratensione lIl.

Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di alimen-
tazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza non ven-
gano rispettate.

Collegamento del piano:

. Sezione CE.WO di Calibro del
rete Connessione alimenta- .
del cavo X sezionatore
zione
230V~ , |HO5VV-F N
50/60Hz Monofase + N | 3x2.5mm H 05 RR - F 25A

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN 60
335-2-6.

POTENZE:
Caratteristica INDUCTION 2Z
Potenza totale 3500W
Posizione anteriore
Potenza nominale 1600W
Potenza booster 1850W
Posizione posteriore
Potenza nominale 2100W
Potenza booster (1/2) 2100/3000W
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INDUCTION

2Z 500 -~ F 0
Comando descrizione Visualizzazione descrizione
display
@ Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato
nessun altro comando, il piano si spegne automati- N ) )
camente dopo pochi secondi ] Zona di cottura in stand-by
. . . | 11 | Livellidi potenza dal pil basso al piu alto seleziona-
[ | Selezione zona cottura anteriore. Se premuto assieme { -' bili con i tasti + e -.

a [ attivalafunzione BRIDGE.

|

Selezione zona cottura posteriore. Se premuto assie-
mea . attiva la funzione BRIDGE.

O

Blocco comandi: premuto per piu di 2 secondi inibi-
sce tutti i comandi. Per sbloccare i comandi, ripetere
l'operazione.

Incremento livello di potenza per la cottura e selezio-
ne booster, o incremento del tempo di cottura della
funzione TIMER.

Decremento livello di potenza per la cottura, o decre-
mento del tempo di cottura della funzione TIMER.
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Power boost : 85% della potenza di cottura

Power boost : 100% della potenza di cottura

Indicazione di calore residuo

!
-—

Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in caldo
le pietanze

— ey,
-— e

Funzione Bridge attivata (min @230mm).

|
-

Pentola non presente sul piano cottura o non adatta per
materiale e dimensione (min @120mm).

(su
,— + L-' display

centrale)

Funzione blocco comandi attivata.




FUNZIONAMENTO E

USO DEL PIANO INDUZIONE

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscal-
da. La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dal-
la pentola. Linduzione rileva automaticamente le dimensioni della
pentola. La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a
cosa si vuole cucinare. Qui sotto viene riportata una breve tabella:

AREE DI REGOLAZIONE

Salse, burro, cioccolato,

1-2 ;(i)srlggzre gelatina
Piatti precotti
Riso, budino e piatti cotti
Montare :
2-3 Verdure, pesce, prodotti
Scongelare :
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 | Bollire Patate lesse, zuppe, pasta
Verdure fresche
. , fi , , salsi
6 -7 | Cucinare afuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

Cuocere

R Patate, ciambelle, tortini
Friggere

Bistecche, frittate

Friggere, portare a ebollizione K
9 '99 P =l Bollire

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

Friggere, Portare a
ebollizione

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione ¢ piu
breve rispetto a quello dei piani cottura a gas.

FUNZIONE BRIDGE
Questa funzione permette di far funzionare assieme le 2 zone cot-
tura.

Per I'attivazione:
- Attivare il piano cottura; [ | O
premere contemporaneamente i simboli O+ M|
1
- comparira il simbolo I gl display dell’area di cottura anteriore;
- Con i tasti + e — regolare la potenza.

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGE: O

premere contemporaneamente i simboli O+ .

FUNZIONE BOOSTER |~

Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi
quantita (p.es. di acqua per cuocere la pasta).

Questo rafforzamento di potenza é attivo per max. 10 minuti.

- Accendere il piano cottura;

- selezionare la zona di cottura; o

- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato I” sulla
zona di cottura posteriore.

Attivazione Booster
Per la zona di cottura posteriore e possibile attivare un doppio bo-
oster: ;

- toccare il tasto (+) finché non compare il simbolo ™ *

FUNZIONE KEEP WARM 5§

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) : comparira il simbolo L.
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Spegnimento Piano cottura

Per spegnere la zona di cottura:

Toccare il tasto ( - ) fino a che sul display della zona di cottura viene
visualizzato 0.

Se la zona di cottura € ancora molto calda viene indicato il calore

residuo /1.

Spegnere il piano di cottura
Toccare il tasto O : tutte le zone di cottura vengono disattivate.
Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira

il simbolo J1.

[N
A Non toccare le zone di cottura finché la spia) | & accesa.

FUNZIONE TIMER

E SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Il timer ha due funzioni:
1-TEMPORIZZATORE;
2 - SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o piu zone di cottura.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al
tempo e si attiva un segnale acustico che si disattiva premendo i ta-
sti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Il temporizzatore pud essere usato con piano di cottura acceso e
spento.

Per impostare:

1. Toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).

(su versione premium si attiva la spia © );

2. Impostare il tempo desiderato toccandoii tasti (+) e (-).
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:
1. Toccare contemporaneamente i tasti (+) e (-).
(su versione premium si attiva la spia © ).

2. Premere il tasto ( -) per portare il tempo a 00.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:
1 - accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto sopra.

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura,
ripetere la procedura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono esse-
re utilizzate contemporaneamente.

ITALIANO



COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

Il piano cottura o le zone di cottura non si accendono:
-l piano non e collegato alla rete elettrica.

- Il fusibile di protezione é scattato.

- Controllare se il blocco non é attivo.

- | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.

- Un oggetto € posizionato sui tasti.

L
Appare il simbolo — .

- Non vi é alcuna casseruola sulla zona di cottura.

- Il contenitore utilizzato non & compatibile con l'induzione.

- Il diametro del fondo della casseruola e troppo piccolo rispetto alla
zona di cottura.

Appare il simbolo [E ]:
- Scollegare ericollegare il piano cottura.
- Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

- Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento é attivo ;

-1l piano cottura o una zona cottura & rimasta accesa per troppo tem-
po;

- uno o piu tasti sono coperti;

-una delle pentole é vuota e il fondo si e surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del pia-
no:

-Questo non € un'anomalia: la ventola continua a proteggere la cen-
tralina elettronica del dispositivo.

- La ventola si arresta automaticamente.

Appareil simbolo[E2]o[EHI:
-1l piano si e surriscaldato, lasciarlo raffreddare e poi riaccenderlo.

Appare il simbolo [ E6 ]:
- Rete elettrica difettosa. Controllare la frequenza e la tensione di
rete.

Appare il simbolo [ E8 I:
- L'ingresso d'aria della ventola € ostruito, liberarlo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura am-
biente.

Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente spe-
cifico per vetroceramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.

Dopo la pulizia asciugare |'apparecchio con un panno morbido.

Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno oppure una cucina
elettrica dotati di sistema pirolitico non metterlo in funzione mentre

il procedimento pirolitico & in corso, poiché puo scattare la protezio-
ne di surriscaldamento del piano cottura (v. relativo capitolo).

16



SAFETY INSTRUCTIONS
AND WARNINGS

Installation operations are to be carried

out by skilled and qualified installers in ac-
cordance with the instructions in this booklet and
in compliance with the regulations in force.

DO NOT use the hood if the power supply cable
or other components are damaged: disconnect
the hood from the electrical power supply and con-
tact the Dealer or an authorised Servicing Dealer for
repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or func-
tional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or re-
placements. Interventions carried out by incom-
petent and unauthorised persons can cause seri-
ous damage to the unit or physical and personal
harm, not covered by the Manufacturer's warranty.

WARNINGS FOR THE INSTALLER

TECHNICAL SAFETY

Before installing the hood, check the integ-

rity and function of each part. Should
anomalies be noted, do not proceed with installa-
tion and contact the Dealer.

Do NOT install the hood if an aesthetic (or cos-
metic) defect has been detected. Put it back into
its original package and contact the dealer.

No claim can be made for aesthetic (or cosmetic)
defects once it has been installed.

During installation, always use personal protective
equipment (e.g.. Safety shoes) and adopt prudent
and proper conduct.

The installation kit (screws and plugs) supplied with
the hood is only to be used on masonry walls: in case
of installation on walls of a different material, assess
other installation options keeping in mind the type
of wall surface and the weight of the hood (indicated
on page 2).

Keep in mind that installations with different types of
fastening systems from those supplied, or which are
not compliant, can cause electrical and mechanical
seal danger. Do not install the hood outdoors and do
not expose it to atmospheric elements (rain, wind, etc.).

ELECTRICAL SAFETY

The electrical system to which the hood is

to be connected must be in accordance
with local standards and supplied with earthed
connection in compliance with safety regulations
in the country of use. It must also comply with Eu-
ropean standards regarding radio antistatic prop-
erties.
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Before installing the hood, check that the electrical
mains power supply corresponds with what is report-
ed on the identification plate located inside the hood.
The socket used to connect the installed equipment
to the electrical power supply must be within reach:
otherwise, install a mains switch to disconnect the
hood when required.

Any changes to the electrical systemn must be carried
out by a qualified electrician.

The maximum length of the flue fastening screws
(supplied by the manufacturer) must be 13 mm. Use
of non-compliant screws with these instructions can
lead to danger of an electrical nature.

Do not try to solve the problem yourself in the event
of equipment malfunction, but contact the Dealer or
an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the hood, disconnect the
equipment by removing the plug or switch-
ing off the main switch.

FUMES DISCHARGE SAFETY

Do no connect the equipment to discharge
pipes of fumes produced from combustion
(for example boilers, fireplaces, etc.).

Before installing the hood, ensure that all standards in
force regarding discharge of air out of the room have
been complied with.

USER WARNINGS

These warnings have been drawn up for

your personal safety and those of others.
You are therefore kindly asked to read the book-
let carefully in its entirety before using the or
cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for
any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.

If the equipment is sold or transferred to another per-
son, make sure that the booklet is also supplied so
that the new user can be made aware of the hood's
operation and relative warnings.

After the stainless steel hood has been installed, it
will need to be cleaned to remove any residues re-
maining from the protection adhesive as well as any
grease and oil stains which, if not removed, can cause
irreversible damage to the hood surface. To properly
clean the unit, the manufacturer recommends using
the supplied moist wipes, which are also available
sold separately.

Insist on original spare parts.

ENGLISH



INTENDED USE

The equipment is solely intended to be used to
extract fumes generated from cooking food in
non-professional domestic kitchens: any other
use is improper. Improper use can cause damage
to persons, things, pets and exempts the Manu-
facturer from any liability.

The equipment can be used by children over the age
of 8 and by persons with reduced physical, sensory
and mental abilities, or with no experience or knowl-
edge, as long as they do so under supervision or after
having received relative instructions regarding safe
use of the equipment and understanding of the dan-
gers connected to it.

Children are not to play with the equipment. Clean-
ing and maintenance by the user must not be carried
out by children without supervision.

USE AND CLEANING WARNINGS

Before cleaning or carrying out mainte-

nance operations, disconnect the equip-
ment by removing the plug or switching off the
main switch.

Do not use the hood with wet hands or bare feet.

Always check that all electrical parts (lights, extractor
fan) are off when the equipment is not being used.

Do not rest objects on top of the motorised
fins.

The maximum overall weight of any objects placed
or hung (if applicable) on the hood must not exceed
1.5 Ka.

Always supervise the cooking process during the use
of deep-fryers: Overheated oil can catch fire.

Do not leave open, unattended flames under the
hood.

Do not prepare food over an open flame under the
hood.

Never use the hood without the metal anti-grease
filters: in this case, grease and dirt will deposit in the
equipment and compromise its operation.
Accessible parts of the hood can be hot when used at
the same time as the cooking appliances.

Do not carry out any cleaning operations when parts
of the hood are still hot.

There can be a risk of fire if cleaning is not carried out
according to the instructions and products indicated
in this booklet.

Disconnect the main switch when the equipment is
not used for long periods of time.

If other appliances that use gas or other fu-

els are being used at the same time (boiler,
stove, fireplaces, etc.), make sure the room where
the fumes are discharged is well-ventilated, in
compliance with the local regulations.
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INSTALLATION
only intended for qualified personnel

TECHNICAL FEATURES

Before installing the hood, carefully read the chapter 'SAFETY
INSTRUCTIONS AND WARNINGS.

The technical specifications are exhibited on the labels located inside the hood.

POSITIONING

Do not install the hood outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)

Disconnect the equipment from electrical mains power supply be-

fore carrying out any operations on the hood.

Ensure that the wires inside the hood are not disconnected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.

Connection must be carried out in compliance with the provisions of law

in force.

Before connecting the hood to the electrical mains power supply, check that:
voltage supply corresponds with what is reported on the data plate located
inside the hood;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the techni-
cal specifications located inside the hood);
the power supply plug and cable do not come into contact with tempera-
tures exceeding 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in
compliance with regulations in force;
the socket used to connect the hood is within reach.

In case of:
devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a "stand-
ardised" one. The wires must be connected as follows: yellow-green for earth-
ing, blue for neutral and brown for the phase. The plug must be connected to
an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any
other device that ensures disconnection from the electrical mains, with an
opening gap of the contacts that enables total disconnection in overvoltage
category lll conditions.
Said disconnection devices must be provided in the mains power supply in
compliance with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety
regulations.

FUMES DISCHARGE

EXTERNAL EXHAUST HOOD (SUCTION)

In this version the fumes and vapours are discharged outside
through the exhaust pipe.

To this end, the hood outlet fitting must be connected via a
pipe, to an external output.




The outlet pipe must have:

+ adiameter not less than that of the hood fitting.

+ aslight slope downwards (drop) in the horizontal sections to prevent conden-
sation from flowing back into the motor.

+ the minimum required number of bends.

+ the minimum required length to avoid vibrations and reduce the suction per-
formance of the hood.
You are required to insulate the pipes if it passes through cold environments.
In the presence of motors with 800m3/h or higher, a check valve is present to
prevent external air flowing back.

Deviation for Germany:

when the kitchen hood is used at the same time as appliances that are powered by
energy other than electricity, the negative pressure in the room must not exceed 4 Pa
(4x 10-5 bar).

HOOD WITH INTERNAL RECIRCULATION (FILTERING)

In this model, the air passes through the charcoal filters (op-
tional) to be purified and recycled in the environment.
For assembly, see the instructions.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

only intended for qualified personnel

The generic assembly steps apply to all installations; for each case,
follow the specific steps provided for the required installation.

OPERATION

WHEN TO TURN ON THE HOOD?

f The hood can be installed in various configurations.

Switch on the hood at least one minute before starting to cook to direct fumes
and vapours towards the suction surface.

After cooking, leave the hood operating until complete extraction of all vapours
and odours. By means of the Timer function, it is possible to set auto switch-off
function which will allow the hood to turn off automatically after 15 minutes of
operation.

WHICH SPEED IS TO BE SELECTED?

speed (1-3): maintains the circulation of clean air with low electricity consump-
tion.

speed (4-5): normal conditions of use.

speed (6-7): presence of strong odours and vapours.

speed (8-P): rapid disposal of odours and vapours.

WHEN SHOULD THE FILTERS BE WASHED OR REPLACED?

The metal filters must be cleaned every 30 hours of operation.

The active carbon filters must be replaced every 3-4 months, depending on the
use of the hood.

For further details see the “MAINTENANCE” chap.

TOUCH PUSHBUTTON PANEL

+ O+
B

ON/OFF
Hood switch ON/OFF

Speed increase from 1 to...9 (up to “P”").
Speed “P": active only for a few minutes, then speed 9.
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Speed decrease from P to 1.

With hood active (short pulse): TIMER (flashing red LED)
Automatic switch-off after 15 min.
The function is disabled (red LED OFF) if:

-The motor is switched off (button @ ).
- Press the TIMER button (D) # again .

With the hood OFF (long pulse 4s):
opening the fins for hood and metal filter maintenance \E} .

Hold down the key for 4 seconds to exit maintenance mode.

FAT METAL FILTER ALARM
Maintenance after about 30 hours’ use.

-
"% | Press button @ & for 5 seconds to reset the counter.
. CARBON.ZEO FILTER ALARM
_\,&’_ Maintenance after about 2000 hours’ use.
“/%¥° | Press button @ & for 5 seconds to reset the counter.

To activate the alarm:

With the hood OFF, press the buttons + and = for 3 se-
conds. :

The LED 33 lights up.

Confirm with button -

Before cleaning or carrying out maintenance operations, discon-

MAINTENANCE
& nect the equipment by removing the plug or switching off the
main switch.

Do not use detergents containing abrasive, acidic or corrosive substances
or abrasive cloths.

Regular maintenance guarantees proper operation and performance over time.
Special attention is to be paid to the metal anti-grease filters: frequent clean-
ing of the filters and their supports ensures that no flammable grease is accu-
mulated.

CLEANING OF EXTERNAL SURFACES

You are advised to clean the external surfaces of the hood at least once every
15 days to prevent oily substances and grease from sticking to them. To clean
the brushed stainless steel hood, the Manufacturer recommends using "Magic
Steel" wipes.

Alternatively and for all the other types of surfaces, it can be cleaned using a
damp cloth, slightly moistened with mild, liquid detergent or denatured alcohol.
Complete cleaning by rinsing well and drying with soft cloths.

VAN

The glass panels can only be cleaned with specific, non-corrosive or non-abra-
sive detergents using a soft cloth.

Do not use too much moisture or water around the push button
control panel and lighting devices in order to prevent humidity
from reaching electronic parts.

Do not wash the flaps in a dishwasher.

The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with these in-
structions.

CLEANING OF INTERNAL SURFACES

VAN

Do not clean electrical parts, or parts related to the motor inside
the hood, with liquids or solvents.
For the internal metal parts, see the previous paragraph.

ENGLISH



METAL ANTI-GREASE FILTERS

It is advised to frequently wash the metal filters (F) (at least once a month)
leaving them to soak in boiling water and cleaning solution for 1 hour, taking
care not to bend them.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

Rinse them well and wait for them to be completely dry before reassembling
them.

Washing in a dishwasher is permitted, however, it may cause the filter material to
darken: to reduce the possibility of this problem from happening, use low-tem-
perature washes (55°C max.).

To extract and insert the metal anti-grease filters see the assembly instructions.

D4

CARBON-ZEO FILTERS

Under normal conditions, they should be regenerated every 18 months and

replaced after 3 years. To regenerate the filter, follow the following procedure:

- Remove the filter as described in the instructions (Fig. 12).

- Insert filters A, B and C (if any) in a domestic oven at 200°C for about 2 hours.

- When the filter has cooled down, refit the 4 filters onto the metal structure of
the filter.

GREASE DRIP TRAY

[tis advisable to clean the tray once a month.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

For more thorough cleaning, remove the oil collection tray (see figure) and wash
it with hot water and washing up liquid. Rinse it well and wait for it to be com-
pletely dry before reassembling it. They are dishwasher safe.
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DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE
Ei The crossed-out trash or refuse bin symbol on the appliance means
that the product is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equip-

— ment", accordingly it must not be disposed of with regular unsort-
ed waste (i.e. with "mixed household waste"), but it must be disposed of sepa-
rately so that it can undergo specific processing for its re-use, or a specific
treatment, to remove and safely dispose of any substances that may be harmful
to the environment and remove the raw materials that can be recycled. Proper
disposal of these products contributes to saving valuable resources and avoid
potential negative effects on personal health and the environment, which may
be caused by inappropriate disposal of waste.
You are kindly asked to contact your local authorities for further information
regarding the designated waste collection points nearest to you. Penalties for
improper disposal of such waste can be applied in compliance with national
regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES
The EU WEEE Directive was implemented differently in each country, accord-
ingly, if you wish to dispose of this appliance we suggest contacting your local
authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if
you wish to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting
your local authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

ffi\i WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any
time and without prior notice. Printing, translation and reproduction, even par-
tial, of this manual are bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual
are for information purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any tran-
scription or translation errors.



IndUCtion 22 A Danger of burns

+ Use the control lock to avoid that unauthorised
people can switch on the appliance by themsel-
ves.

+ Place handles of frying pans and saucepans in a
way that children cannot touch them.

« Switch off the cooking areas after use.

+ Do not place any metal object on cooking areas
that are on.

A Technical safety

« Installation operations are to be carried out by

SAFETY INSTRUCTIONS

AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for
your personal safety and those of others.

You are therefore kindly asked to read the book-
let carefully in its entirety before using or clea-
ning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for
any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.

A Intended use

This cooker is intended to be used in domestic
environments to prepare and keep dishes warm.
Do not install the cooker outdoors and do not
expose it to outdoor environment (rain, wind,
etc.).

Any other use is not admitted.

The equipment can be used by children over the
age of 8 and by persons with reduced physical,
sensory and mental abilities, or with no expe-
rience or knowledge, as long as they do so un-
der supervision or after having received relative
instructions regarding safe use of the equipment
and understanding of the dangers connected to
it. Children are not to play with the equipment.
Cleaning and maintenance by the user must not
be carried out by children without supervision.
Do not leave the cook top unmanned while it is
working.
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skilled and qualified installers in accordance
with the instructions in this booklet and in com-
pliance with the regulations in force.

If the power cable or other components are da-
maged, the cook top shall NOT be used: discon-
nect the cooker from the power supply and contact
the Dealer or an authorised Servicing Department
for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or fun-
ctional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or
replacements. Interventions carried out by in-
competent and unauthorised persons can cau-
se serious damage to the unit or physical and
personal harm, not covered by the Manufactu-
rer's warranty.

Before installing the cooker, check the integrity
and function of each part. Should anomalies be
noted, do not proceed with installation and con-
tact the Dealer.

The electrical system to which the cooker

is to be connected must be in accordance
with local standards and supplied with earthed
connection in compliance with safety regula-
tions in the country of use. It must also comply
with European standards regarding radio anti-
static properties.

The connection data (voltage and frequency)
shown on the data plate of the cooker must ma-
tch with those of the electric network.

Compare these data before connection.

In case of doubts, refer to an electrician.

Do not use the cooker before installing it.

It is forbidden to use the cooktop on moving
equipment.

Never open the case of the appliance.

Falmec assures the compliance with the safety
standards with original spare parts only.

The appliance is not intended for use with exter-
nal timer or remote control.

ENGLISH



- Before powering the appliance for the first
time, remove any protective films and adhe-
sives.

While using, saucepans and kitchenware can cau-
se noise that can depend on:

- a high power level.

- different materials of the bottom of saucepans.

Never use water to put fire out. Deactivate the co-
oking area. Choke flames with a cover, a fireproo-
fing blanket or something similar to it.

Do not keep inflammable objects in the drawers
below the cooker. The cutlery tray shall be made
up of fire-resistant material.

Do not heat empty saucepans or frying pans and
always check that saucepans have a minimum
quantity of liquids inside.

Switch off the cooker after use.

Continuously check the cooking in case of grea-
ses and oils used, as they can easily catch fire.

Heat greases and oils at maximum for one minute
and never use the Booster function.

Pay attention not to burn yourself during and
after using the device.

Make sure that no fixed or mobile power cable
of the device is in contact with the glass or a hot
frying pan.

Do not use the cooker to heat pots.
Do not apply any type of cover on the cooktop.

Electrical cables are not to be in contact with the
cooker.

It is recommended to protect hands from heat
using pot holders. Only use dry gloves or pot hol-
ders.

Only use saucepans and frying pans with a smo-
oth and magnetic bottom.

Avoid that sugar, synthetic materials of alumi-
nium, films are in contact with the hot areas. Du-
ring cooling, those substances can cause cracks
or other alterations on the pyroceram surface:
switch off the device and immediately remove
from the cooking area that is still hot
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Move kitchenware by lifting it so as not to scrape
the surface of the cooker.

+ Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned
before being in contact.

+ Do not let objects fall down and do not put any
object onit!

. Only use saucepans with magnetic bot-
tom. Other materials are not admitted.

« Use saucepans of appropriate size to the desired
cooking area.

+ Always use a saucepan or frying pan on each co-
oking area, even with the BRIDGE function.

+ Never put on sensor keys and lamps.
Hot kitchenware on sensor keys and lamps can
damage the electronics.
Keep controls and lamps always clean.

» Pacemaker warning:
For users who have a pacemaker, the magnetic
field can affect its operation. It is recommended
to refer to the dealer or to a doctor.

« Credit cards, pocket calculators, etc. are not to be
in immediate proximity to a cooker switched on.

+ Do no keep metal objects directly below the co-
oker.

« Possibly use always covers to avoid heat disper-
sion.

- Cook with little water.

« After starting grilling or cooking dishes bring the
power level to a lower one.

SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for
operation at the same power, it is automatically
switched off and the indication of the residual heat
is shown. To reset the cooking area, touch the ne-
cessary keys.

Power
level

Maximum
duration of
operation
in hours

Tlow2|3(4|5/6|7|8[9]|P

8.712.018.7|6.7|5.314.3|3.5|2.8|2.3|1.9|1.5




The cooker switches off automatically if one or more
controls stay covered for more than 10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the con-
trol reduces the used power by following this pro-
cedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if tur-
ned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message
“E2"is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the
default message is off.

ELECTRICAL SAFETY

The electrical system to which the cooker is

to be connected must be in accordance
with local standards and supplied with earthed
connection in compliance with safety regulations
in the country of use. It must also comply with Eu-
ropean standards regarding radio antistatic pro-
perties.

Make sure that it can't be possible to touch the power
cable of the cooker after it has been built-in and that
it is not subject to mechanical stress.

The socket used to connect the installed equipment
to the electrical power supply must be within reach:
otherwise, install a mains switch to disconnect the
hood when required.

Any changes to the electrical system must be carried
out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event
of equipment malfunction, but contact the Dealer or
an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the cooker, disconnect the
equipment by removing the plug or swi-
tching off the main switch.

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)

Disconnect the equipment from mains power network before car-
rying out any operation on the cooker.
Make sure that electric wires inside the cooker are not discon-
nected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law
in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data plate
located inside the cooker;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the techni-
cal specifications located inside the cooker);
the power supply plug and cable do not come into contact with temperatu-
res exceeding 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in
compliance with regulations in force.
the socket used to connect the cooker is within reach.

In case of:
devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a "stan-
dardised" one. The wires must be connected as follows: yellow-green for ear-
thing, blue for neutral and brown for the phase. The plug must be connected
to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any
other device that ensures disconnection from the electrical mains, with an
opening gap of the contacts that enables total disconnection in overvoltage
category Il conditions.
Said disconnection devices must be provided in the mains power supply in
compliance with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.

The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety
regulations.

Connection of the cooker:

Cable Switch
network Connection section Power cable
gauge
230V~ Single-phase , |HO5VV-F .
50/60Hz +N 3x25mm® | osprop | 224

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6.

POWER:

Feature INDUCTION 2Z
Total power 3500W

Front position

Rated power 1600W
Booster power 1850W

Back position

Rated power 2100W
Booster power (1/2) 2100/3000W

ENGLISH



INDUCTION

| 2 _ O
2 Z O O + O) ]
Control description Display display description
Cooker top ON/OFF. In case no other control is '—’
@ enabled, the cooker switches off automatically after a I Cooking area in stand-by
few seconds —
{ l_-l Levels of power from the lowest to the highest one,
(... which can be selected pressing the keys + and -.

Om

Selection of the front cooking area. If pressed together
with [] itenables the BRIDGE function.

|

Selection of the back cooking area. If pressed together
with ] itenables the BRIDGE function.

O

Control block: pressed for more than 2 seconds it
inhibits all controls. To release controls, repeat the
operation.

+ |

Increase of the power level for cooking and booster
selection, or increase of cooking time of the TIMER
function.

Decrease of the power level for cooking and booster
selection, or decrease of cooking time of the TIMER
function.
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Power boost : 85% of the cooking power

Power boost : 100% of the cooking power

Indication of the residual heat

)
U

Level of power between 0 and 1, suitable to keep
dishes warm

—_—
-~

Bridge function enabled (min @230mm).

Ll

Saucepan not on the cooker or not suitable for ma-
terial and size (min @120mm).

(on
== -+ == central
' ,_' display)

Control block function enabled.




OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the sau-
cepan. The cooktop automatically detects the size of the saucepan.
The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS
Sauces, butter, chocolate,
Melt .
1-2 Heat gelatine
Precooked dishes
Whisk Rice, puddlpg and cooked
2-3 Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3-4 | Steam Vegetables, fish, meat
4-5 | Boil Boiled potatoes, soups, pasta
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages
Goulash, rolate, tripe
7-8 Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
. . Steaks, omelettes
9 Fry, bring to the boil .
Boil
p Bring to the boil big
Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BRIDGE FUNCTION
This function allows for the simultaneous operation of the 2 cooking
areas
To enable:
- Enable the cooktop;
|

press simultaneously the symbols O+ M|

1
- the symbol J U will be displayed on the screen of the front cooking
area;
- Push the keys + and - to set power.

DEACTIVATION of the BRIDGE func.tion:

press simultaneously the symbols O+ M|

BOOSTER FUNCTION l'-
The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated
(e.g. water to cook pasta).

This power increase is enabled for max. 10 minutes.

-Turn on the cooker;

- select the cooking area; -
- touch (+) until on the screen |
area.

is displayed on the back cooking

Booster Activation
For the back cooking area, it is possible to enable a double booster:

- touch the key (+) until is displayed the symbol / 4] l‘

KEEP WARM FUNCTION 5§

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch the key (+) : the symbol is displayed L.

Shutdown of the cooker

To shutdown the cooking area:

Touch the key ( -) until 0 is displayed on the screen of the cooking
area. Ll

If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified I'I.

I

(%]
Turn off the cooker =
Touch the key @ :all cooking areas are deactivated. (U
On the dispIaL¥ of the cooking areas that are still too hot, the symbol E
is displayed /'1.

L
l ison.

A Do not touch the cooking areas until the lamp/

TIMER FUNCTION

AND AUTOMATIC SHUTDOWN
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The timer has two functions:
1-TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

It is possible to set the duration up to 99 minutes.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown
and a sound warning is activated that can be deactivated pushing
keys (+) or (-).

TIMER

Timer can be used with the cooker being on and off.
To set:

1. Press simultaneously the keys (+) and (-).

(on the premium version the lamp is on O );

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:
1. Press simultaneously the keys (+) and (-).
(on the premium version the lamp is on ©).

2.Touch the key (-) to bring time to 00.

AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 - turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 -select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the
procedure from point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.



WHAT TO DO IN CASE OF PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

- The cooker is not connected to the electric network.
- The protection fuse is released.

- Check if the block is not active.

- Keys are covered with water or grease.

- An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .

-There is no saucepan on the cooking area.

- The container used is not compatible with cooktops.

-The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the
cooking area.

The symbol [E] is displayed:
- Disconnect and connect the cooker.
- Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

-The safety overheating system is active;

- The cooker or one cooking area remains on for too long;

- one or more keys are covered;

- one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

-This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic
power unit of the device.

-The fan stops automatically.

The symbol [E2] or [E H] is displayed:
- The cooker overheated, leave it cool and then turn it on again.

The symbol [E6] is displayed:
- Defective electrical network. Check the network voltage and fre-
quency.

The symbol [E8] is displayed:
-The air inlet of the fan is clogged, clean it.

CLEANING AND MAINTENANCE instructions

ATTENTION!
For cleaning, never use a steam equipment.

Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for
pyroceram.

Do not use products containing:
- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).
- abrasive agents (dusts or paste).

Do not use pointed or abrasive objects.

After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

If the appliance is built-in over an oven or an electric kitchen fitted
with pyrolytic system do not operate it while the pyrolytic procedu-

re is under way, as the overheating protection of the cooker can be
released (see relevant chapter).
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ANWEISUNGEN FUR DIE SICHERHEIT

UND WARNHINWEISE

Die Installation muss von kompetenten und

qualifizierten Installateuren unter Befolgung
der Angaben der vorliegenden Gebrauchsanweisung
sowie unter Einhaltung der giiltigen Sicherheitsvor-
schriften vorgenommen werden.

Wenn das Versorgungskabel oder andere Komponen-
ten beschadigt sind, darf die Abzugshaube NICHT
verwendet werden: Die Abzugshaube von der Strom-
versorgung trennen und den Handler oder den auto-
risierten Kundendienst fUr die Reparatur kontaktieren.

Die elektrische, mechanische und funktionelle Struktur
des Gerats darf nicht verandert werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder Austauschtatig-
keiten selbst durchzufiihren. Werden diese Arbeiten von
Personen durchgefiihrt, die nicht dazu befahigt und qua-
lifiziert sind, so kann dies zu schweren Personen- und
Sachschdden fiihren, die von der Herstellergarantie nicht
gedeckt sind.

HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR

TECHNISCHE SICHERHEIT

Vor der Installation der Abzugshaube muss sicher-

gestellt werden, dass samtliche Komponenten un-
beschadigt und funktionstiichtig sind. Sollten Schaden
festgestellt werden, nicht mit der Installation fortfahren
und umgehend den Handler kontaktieren.

Sollte ein asthetischer Mangel festgestellt werden, so
darf die Abzugshaube NICHT installiert werden. Die
Abzugshaube wieder verpacken und umgehend den
Handler kontaktieren.

Sobald die Abzugshaube installiert ist, werden keine
Beanstandungen aufgrund asthetischer Mangel mehr
akzeptiert.

Wahrend der Installation ist immer eine geeignete
personliche Schutzausristung zu tragen (z.B. Sicher-
heitsschuhwerk) und aufmerksam und korrekt vorzu-
gehen.

Das mit der Abzugshaube gelieferte Befestigungs-
set (Schrauben und Dubel) darf ausschliel3lich fur
gemauerte Wande verwendet werden. Sollte es not-
wendig sein, die Abzugshaube an einer Wand aus
anderem Material zu installieren, missen alternative
Befestigungssysteme in Betracht gezogen werden,
wobei die Festigkeit der Wand und das Gewicht der
Abzugshaube (siehe S. 2) zu berlcksichtigen sind.

Dabei ist zu beachten, dass die Installation mit Befes-
tigungssystemen, die von den mitgelieferten abwei-
chen, elektrische Gefahren und Risiken in Bezug auf
die mechanische Abdichtung mit sich bringen kann.
Die Abzugshaube darf nicht in Au8enbereichen in-

stalliert und keinen Witterungseinfllssen (Regen,
Wind, etc.) ausgesetzt werden.
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ELEKTRISCHE SICHERHEIT

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der

Abzugshaube muss den geltenden Normen
entsprechen und mit einem Erdungssystem ausgestat-
tet sein, das den Sicherheitsvorschriften des Installati-
onslandes entspricht. Sie muss auBBerdem der EU-Ge-
setzgebung  beziiglich  der  Funkentstérung
entsprechen.

Vor der Installation der Abzugshaube muss Uberprift
werden, dass die Netzspannung derjenigen auf dem
Typenschild im Inneren der Abzugshaube entspricht.
Die fur den elektrischen Anschluss verwendete Steck-
dose muss gut erreichbar sein, wenn das Gerat ins-
talliert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter vorge-
sehen werden, um die Abzugshaube bei Bedarf zu
trennen.

Sémtliche eventuellen Anderungen an der Elektroan-
lage mussen von einem qualifizierten Elektriker vor-
genommen werden.

Die Mindestlange der Befestigungsschraube des Ka-
mins (vom Hersteller mitgeliefert) betragt 13 mm. Die
Verwendung von Schrauben, die der vorliegenden
Gebrauchsanweisung nicht entsprechen, kann elek-
trische Gefahren mit sich bringen.

Im Fall einer Storung des Gerats nicht versuchen, das
Problem eigenstandig zu I6sen, sondern den Handler
oder den autorisierten Kundendienst fUr die Repara-
tur kontaktieren.

Wahrend der Installation der Abzugshaube muss
das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers oder
Betdtigung des Hauptschalters abgeschaltet werden.

SICHERHEIT RAUCHABZUG

Das Gerat nicht an Rohre fiir den Abzug von
Rauch anschlieBen, der durch Verbrennung ent-
steht (z.B. Heizkessel, Kamine, etc.).

Vor der Installation der Abzugshaube muss sicher-
gestellt werden, dass alle gultigen gesetzlichen Vor-
schriften in Bezug auf die Luftableitung aus dem
Raum eingehalten werden.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

Diese Hinweise wurden fiir lhre Sicherheit und

die Sicherheit anderer Personen erstellt, und
wir bitten Sie deshalb, die vorliegende Gebrauchsan-
weisung vor der Installation, der Verwendung oder der
Reinigung des Gerats vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwaige di-
rekte oder indirekte Schaden von Personen, Gegen-
standen oder Haustieren ab, die durch eine Nichtbe-
achtung der in der vorliegenden Gebrauchsanweisung
angefiihrten Sicherheitshinweise verursacht werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanweisung zu-
sammen mit dem Gerat aufbewahrt wird, damit kiinf-
tig darin nachgelesen werden kann.
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Falls das Gerat verkauft oder an eine andere Person
Ubergeben wird, muss sichergestellt werden, dass
auch die Gebrauchsanweisung Ubergeben wird, da-
mit der neue Besitzer informiert werden kann, wie die
Abzugshaube funktioniert und welche diesbezigli-
chen Warnhinweise zu beachten sind.

Nach der Installation der Edelstahlhaube muss als Ers-
tes deren Reinigung erfolgen, um die Rickstande der
Schutzklebefolie und eventuelle Flecken von Ol oder
Fett zu entfernen, die die Oberflache der Abzugshau-
be unwiderruflich beschadigen kénnen, falls sie nicht
entfernt werden. Flr diesen Vorgang empfiehlt der
Hersteller, die mitgelieferten Reinigungstticher zu be-
nutzen, die auch gekauft werden kénnen.

Immer die Verwendung von originalen Ersatzteilen
fordern.

VERWENDUNGSBESTIMMUNG

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Absaugung von
Rauch bestimmt, der wahrend der Zubereitung von
Speisen in Haushaltskiichen, nicht in gewerblichen
Kiichen, erzeugt wird. Jede andere Verwendung gilt
als unsachgemaB, kann Schaden an Personen, Gegen-
standen und Haustieren verursachen und enthebt den
Hersteller von jeglicher Verantwortung.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die damit zu-
sammenhangenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder
durfen die vom Benutzer auszufihrende Reinigung
und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfthren.

HINWEISE FUR VERWENDUNG UND REINIGUNG

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff

das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers oder
Betdtigung des Hauptschalters vom Stromnetz tren-
nen.

Die Abzugshaube nicht mit nassen Handen oder
nackten Ful3en verwenden.

Immer kontrollieren, dass alle elektrischen Teile (Be-
leuchtung, Absauganlage) ausgeschaltet sind, wenn
das Gerat nicht verwendet wird.

Keine Gegenstande liber den motorbetrie-
benen Fliigeln abstellen.

Das maximale Gesamtgewicht eventuell auf der Ab-
zugshaube abgestellter oder an ihr aufgehdangter Ge-
genstande (falls vorgesehen) darf 1,5 kg nicht tber-
schreiten.

Fritteusen mussen vv{a’_hrend des Betriebs Uberwacht
werden: Das erhitzte Ol konnte Feuer fangen.

Unter der Haube keine offenen Flammen verwenden.

Unterhalb der Abzugshaube keine Garvorgange mit
"offenen" Flammen ausfthren.

Die Abzugshaube nie ohne Metallfettfilter verwenden. In
diesem Fall wirden sich Fett und Schmutz auf dem Gerdt
absetzen und seine Funktionsttichtigkeit beeintrachtigen.

Die erreichbaren Teile der Abzugshaube kénnen heil3 sein,
wenn sie zusammen mit Kochgeraten verwendet werden.

Mit der Reinigung so lange warten, bis alle Teile der
Abzugshaube abgekuhlt sind.

Sollte die Reinigung nicht gemals den Vorschriften und
mit den Produkten ausgefihrt werden, die im vorliegen-
den Handbuch angegeben sind, so besteht Brandgefahr.

Wenn das Gerdt Uber einen langeren Zeitraum nicht
verwendet wird, muss der Hauptschalter abgeschal-
tet werden.

Bei gleichzeitiger Verwendung anderer mit Gas

oder anderen Brennstoffen gespeister Verbrau-
cher (Heizkessel, Ofen, Kamine, etc.) fiir eine angemes-
sene, vorschriftsmaBige Liiftung des Raumes sorgen,
in dem die Dunstabsaugung erfolgt.

INSTALLATION
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Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

JAN

TECHNISCHE MERKMALE

Vor der Installation der Abzugshaube muss das Kapitel "ANWEI-
SUNGEN FUR DIE SICHERHEIT UND WARNHINWEISE" auf-
merksam gelesen werden.

Die technischen Daten des Gerats sind auf den Schildern im Inneren der Abzugs-
haube angegeben.

POSITIONIERUNG

Die Abzugshaube darf nicht in Au3enbereichen installiert und keinen Witte-
rungseinflissen (Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten)

Vor samtlichen Eingriffen an der Abzugshaube muss das Gerat vom

Stromnetz getrennt werden.

Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Abzugshaube nicht abgeschnit-
ten oder getrennt werden:

Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert werden.

Fiir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.

Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung aus-

gefiihrt werden.

Bevor das Gerat ans Stromnetz angeschlossen wird, muss geprdift werden, dass:
die Netzspannung jener der Daten auf dem Typenschild in der Abzugshaube
entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die
Belastung des Gerats geeignet ist (siehe Kenndaten in der Abzugshaube);
der Stecker und das Kabel nicht mit heiSen Komponenten mit Temperaturen
Uber 70 °Ciin Berlhrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemaf} den geltenden Nor-
men ausgefUhrten Erdung verbunden ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die Ab-
zugshaube installiert ist.



mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Gerdten: muss der zu verwen-
dende Stecker ein genormter Stecker sein. Die Kabel mussen wie folgt an-
geschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fir die Erdung, das blaue Kabel
fur den Nullleiter und das braune fir die Phase. Der Stecker muss an einer
geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen werden.

einem fest montierten Gerdt, das tber kein Versorgungskabel oder eine andere
Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen Offnungsdistanz
der Kontakte verfuigt, dass die vollstandige Trennung zu den Bedingungen der
Uberspannungskategorie [ll erfolgt. Diese Trennvorrichtungen mussen gemanR
den Installationsnormen am Versorgungsnetz installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht einge-
halten werden.

RAUCHABZUG

ABZUGSHAUBE IN VERSION AUSSENABLUFT (ABLUFTVERSION)

Bei dieser Ausfiihrung werden die Dampfe Uber ein Abzugs-
rohr nach auf3en abgeleitet. Deshalb muss der Anschluss der
Haube fur den Abzug mit einem Rohr an einem externen Ab-
zug angeschlossen werden.

Das Abzugsrohr muss:

+ einen groBeren Durchmesser als der Abzugshaubenanschluss haben.

+ inden horizontalen Abschnitten eine leichte Neigung nach unten aufweisen (Gefalle), um
zu verhindern, dass das entstehende Kondenswasser in die Abzugshaube zurtickflief3t.

+ 5o wenig Kurven wie moglich aufweisen.

+ 50 kurz wie moglich sein, um Vibrationen zu vermeiden, und um zu verhin-
dern, dass die Abzugsleistung der Haube reduziert wird.
Wenn die Rohrleitung durch kalte Rdume verlauft, muss sie isoliert werden.
Um ein Ruckstrémen der Luft von AuBen zu vermeiden, verfigen Abzugshau-
ben mit Motoren zu 800m3/h oder mehr, Uber ein Rickschlagventil.

Abweichungen fiir Deutschland:

Wenn die Herdabzugshaube gleichzeitig mit Gerdten betrieben wird, die mit einer
anderen Energie als elektrischem Strom betrieben werden, darf der negative Druckim
Raum 4 Pa nicht tberschreiten (4 x 10-5 bar).

ABZUGSHAUBE IN VERSION INNENUMLUFT (FILTRIEREND)

In dieser Ausfihrung stromt die Luft durch die Aktivkohlefil-
ter (optional), wo sie gereinigt wird, und wird anschlie3end in
den Raum zurlickgeleitet.

Informationen zur Montage finden Sie in den Anweisungen.

MONTAGEANLEITUNG

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

Die Abzugshaube kann in verschiedenen Konfigurationen installiert wer-

A den: Die allgemeinen Montagephasen gelten fiir alle Installationen; befol-
gen Sie dagegen die entsprechenden Phasen der gewiinschten Installati-
on, wo dies extra angegeben wird.

BETRIEB

WANN MUSS DIE ABZUGSHAUBE EINGESCHALTET WERDEN?

Die Abzugshaube mindestens eine Minute vor Beginn des Kochvorgangs ein-
schalten. Dadurch wird ein Luftstrom erzeugt, der den Rauch und die Dampfe zur
Absaugflache hin beférdert. Nach Abschluss des Kochvorgangs die Abzugshaube
noch so lange laufen lassen, bis alle Dampfe und Gertiche abgesaugt sind. Es be-
steht eventuell auch die Moglichkeit, mit Hilfe der Timer-Funktion die automati-
sche Abschaltung der Abzugshaube nach 15 Minuten Betrieb einzustellen.

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE SOLL GEWAHLT WERDEN?

Geschwindigkeit (1-3): Halt die Luft bei geringem Stromverbrauch rein.
Geschwindigkeit (4-5): Wird fir normale Bedingungen verwendet.
Geschwindigkeit (6-7): Wird bei Vorhandensein von starken Gertichen oder
Dampfen verwendet.

Geschwindigkeit (8-P): Wird fur eine schnelle Beseitigung von Gertichen oder
Dampfen verwendet.
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WANN MUSSEN DIE FILTER GEREINIGT ODER AUSGETAUSCHT WERDEN?
Die Metallfilter missen jeweils nach 30 Betriebsstunden gereinigt werden.
Die Aktivkohlefilter mussen im Durchschnitt alle 3-4 Monate, je nachdem, wie

oft die Abzugshaube verwendet wird, ausgetauscht werden.
Fur weitere Details siehe Kapitel “WARTUNG".

TOUCH-DRUCKKNOPFTAFEL

0

+ 0
B

I
--'

ON/OFF
Zundung und abschalten die Haube

Steigerung der Geschwindigkeit von 1 bis...9 (bis "P").
Geschwindigkeit "P": nur wenige Minuten lang aktiv, dann Ge-
schwindigkeit 9.

+

Verringerung der Geschwindigkeit von P bis 1.

Bei aktiver Haube (Kurzer Impuls): TIMER (rote Led blinkt)
Automatisches Abschalten nach 15 min.

Die Funktion wird deaktiviert (rote Led ausgeschaltet) wenn:
- Der Motor sich abschaltet (Taste @ ).

- Driicken Sie die TIMER-Taste erneut @ ».

Bei ausgeschalteter Haube (Langer Impuls 4s):
Offnen der Fliigel zur Wartung von Haube und Metallfiltern @ .

Zum Verlassen der Wartungsmodalitat die Taste fur 4 Sekunden
driicken.

ALARM METALL-ANTIFETTFILTER
Wartung nach ca. 30 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste C'-) & betédtigen, um den Zshler auf
null zu stellen.

ALARM KOHLENSTOFF-ZEO-FILTER

Wartung nach ca. 2000 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste @ M betdtigen, um den Zahler auf
null zu stellen.

Zur Aktivierung des Alarms:

Bei ausgeschalteter Haube die Taste + und =— Sekun-
den lang betétigen

Dieled 3 schaltetsich ein.

Mit der Taste + bestatigen +

WARTUNG
Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff das Gerat durch Ziehen
A des Netzsteckers oder Betatigung des Hauptschalters vom Stromnetz
trennen. Es diirfen keine Tiicher mit rauer Oberfliche oder Reinigungs-
mittel verwendet werden, die scheuernde, saurehdltige oder korrosive Substan-
zen enthalten.
Eine kontinuierliche Wartung gewahrleistet langfristig einen guten Betrieb und
eine gute Leistung. Besondere Aufmerksamkeit muss den Metallfettfiltern und
den Aktivkohlefiltern geschenkt werden: eine haufige Reinigung der Filter und
ihrer Halterungen gewabhrleistet, dass sich an der Abzugshaube kein Fett abla-
gert, das leicht entziindlich und somit geféhrlich ist.

DEUTSCH



REINIGUNG DER AUSSENFLACHEN

Es wird empfohlen, die Aulenflichen der Abzugshaube mindestens alle 2
Wochen zu reinigen, um zu vermeiden, dass olige und fettige Substanzen die
Stahloberflichen angreifen. Fur die Reinigung der Abzugshaube aus gebdirste-
tem Edelstahl empfiehlt der Hersteller die Verwendung der Reinigungstticher
"Magic Steel".

Alternativ dazu und fiir alle anderen Arten von Oberflaichen muss die Rei-
nigung mit einem feuchten Lappen mit neutralem Reinigungsmittel oder mit
denaturiertem Alkohol ausgefiihrt werden.

Am Ende der Reinigung die Abzugshaube mit weichen Tuichern sorgfaltig abwi-
schen und abtrocknen.

VAN

Die Reinigung der Glasplatten darf nur mit spezifischen nicht korrosiven oder
scheuernden Reinigungsmitteln mit einem weichen Tuch ausgefihrt werden.

VAN

Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls diese Anweisungen nicht befolgt werden.

Im Bereich der Bedientafel und der Beleuchtungsvorrichtungen nur we-
nig Wasser verwenden, um zu vermeiden, dass die elektronischen Bau-
teile feucht werden.

Die Flaps nicht im Geschirrspiiler reinigen.

REINIGUNG DER INNENFLACHEN

VAN

METALLFETTFILTER

Deshalb wird empfohlen, die Metallfilter haufig zu reinigen (F) (mindestens ein
Mal pro Monat), indem sie ungefahr 1 Stunde lang in kochend heiRem Wasser
mit Geschirrspilmittel eingeweicht werden. Darauf achten, sie nicht zu biegen.
Keine korrosiven, saurehéltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.
Die Metallfilter sorgfaltig abspulen und vor der Montage abwarten, bis sie voll-
standig trocken sind. Die Metallfilter kdnnen auch in der Sptlmaschine gereinigt
werden, aber es kdnnte zu einer Braunfarbung des Materials kommen. Um dies
zu vermeiden, einen Spuilgang mit niedriger Temperatur (max. 55 °C) wahlen. Fr
die Montage und Demontage der Metallfettfilter siehe die Montageanleitung.

Die Reinigung von elektrischen oder zum Motor gehérenden Teilen in
der Abzugshaube mit Fliissigkeiten oder Lésungsmitteln ist verboten.
Fur die Metallteile siehe den vorigen Abschnitt.

KOHLE-ZEO-FILTER

Unter normalen Benutzungsbedingungen wird empfohlen, den Filter alle

18 Monate zu regenerieren und ihn alle drei Jahre zu ersetzen. Zum Regenerie-

ren des Filters wie folgt vorgehen:

- Den Filter gemal3 der Beschreibung in der Anleitung ausbauen (Abb. 12).

- Setzen Sie die Filter A, B und C (wenn sie anwesend sind) ca. 2 Stunden lang bei
einer Temperatur von 200°C in einen Haushaltsherd geben.

- Nach dem Abkuhlen des Filters die 4 Filter wieder auf der Metallstruktur des Filters
anbringen.
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OLAUFFANGWANNE

Es wird empfohlen, die Wanne einmal im Monat sauber machen.

Keine korrosiven, sdurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.
Fir eine sorgféltigere Reinigung, die Olauffangwanne (siehe Abbildung) her-
ausziehen und sie mit kochendem Wasser und Geschirrspllmittel sdubern. Die
Wanne sorgféltig abspulen und vor der Montage abwarten, dass sie vollstandig
trocken sind. Das Waschen im Geschirrspuler ist erlaubt.

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf lhrem Gerat

ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBEN
bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit ein "Abfall

— aus elektrischen und elektronischen Geraten”ist. Darum darf es nicht der un-

getrennten Abfallentsorgung zugefiihrt werden (also zusammen mit “unsortiertem
Hausmull"weggeworfen werden), sondern muss getrennt verwaltet werden, um es ent-
sprechenden Eingriffen flir eine Wiederverwertung oder einer spezifischen Behandlung
zu unterziehen, damit die etwaigen umweltgeféhrdenden Stoffe sicher entfernt und
entsorgt werden und die recycelfdhigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgema-
BBe Entsorgung dieses Produktes tragt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und
potentiell negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu
vermeiden, die hingegen durch eine unsachgemale Entsorgung dieser Abfalle entste-
hen kénnten. Fir weitere Informationen beztiglich der in Ihrer Nahe liegenden speziellen
Sammelstellen bitten wir Sie, die lokalen Behdrden zu kontaktieren. Fir eine unsachge-
méRe Entsorgung dieser Abfélle kénnten in Ubereinstimmung mit der nationalen Ge-
setzgebung Strafen vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN
UNION

Die europdische Richtlinie zu den WEEE-Geraten wurden in jedem Land auf an-
dere Weise ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Gerdts die loka-
len Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte
diesbeztgliche Vorgehensweise zu informieren.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN LANDERN AUSSERHALB DER
EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in der Europa-
ischen Union gtiltig: Wenn das Gerat in anderen Ldndern entsorgt werden soll,
sollten die lokalen Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Gber
die korrekte diesbezligliche Vorgehensweise zu informieren.

ffii ACHTUNG!

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Ande-
rungen an den Geraten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und die - auch
auszugsweise - Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen zuvor vom Her-
steller genehmigt werden. Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen
Informationen, die grafischen Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als
Richtlinie und durfen nicht verbreitet werden. Das Handbuch wurde in italienischer
Sprache verfasst, der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fir etwaige Transkriptions-
oder Ubersetzungsfehler.



Induction 2Z

SICHERHEITSANWEISUNGEN
UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir lhre Sicherheit

und die Sicherheit anderer Personen er-
stellt, und wir bitten Sie deshalb, die vorliegende
Gebrauchsanweisung vor der Verwendung oder
der Reinigung des Gerdts vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwaige
direkte oder indirekte Schaden an Personen, Ge-
genstanden oder Haustieren ab, die durch eine
Nichtbeachtung der in der vorliegenden Gebrau-
chsanweisung angefiihrten Sicherheitshinweise
verursacht werden.

Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanwei-
sung zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird,
damit kiinftig darin nachgelesen werden kann.

A Bestimmungszweck

 Diese Kochebene ist fiir den Einsatz im Haushalt
bestimmt, um Speisen zuzubereiten und warm
zu halten.

« Die Kochebene darf nicht in Auf3enbereichen in-
stalliert und keinen Witterungseinfliissen (Regen,
Wind, etc.) ausgesetzt werden.

« Jegliche andere Verwendung ist unzuldssig.

« Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie

von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die damit zusammenhdangenden
Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kin-
der dirfen die vom Benutzer auszufiihrende Rei-
nigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt dur-
chfuhren.

« Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in Be-
trieb ist.
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A Verbrennungsgefahr

+ Die Bedienungselemente sperren um zu verhin-
dern, dass unbefugte Personen das Gerat von al-
lein einschalten konnen.

« Die Griffe von Pfannen und Tépfen zu ausrichten,
dass Kinder sie nicht erreichen kdnnen.

« Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch aus-
schalten.

+ Keine Metallgegenstdande auf den eingeschalte-
ten Kochbereichen ablegen.

A Technische Sicherheit

 Die Installation muss von kompetenten und
qualifizierten Installateuren unter Befolgung
der Angaben der vorliegenden Gebrauch-
sanweisung sowie unter Einhaltung der glltig-
en Sicherheitsvorschriften vorgenommen wer-
den.
Wenn das Speisekabel oder andere Teile be-
schadigt sind, darf die Kochebene NICHT be-
nutzt werden: Die Kochebene von der Stromver-
sorgung abtrennen und sich zwecks Reparatur an
den Handler oder an eine autorisierte Kundendien-
ststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle
Struktur des Gerats darf nicht verandert wer-
den.

Niemals versuchen, Reparaturen oder Austau-
schtatigkeiten selbst durchzufiihren. Werden
diese Arbeiten von Personen durchgefiihrt,
die nicht dazu befdhigt und qualifiziert sind,
so kann dies zu schweren Personen- und Sach-
schaden fiihren, die von der Herstellergarantie
nicht gedeckt sind.

+ Vor der Installation der Kochebene muss sicher-
gestellt werden, dass samtliche Komponenten
unbeschadigt und funktionstiichtig sind. Sollten
Schaden festgestellt werden, nicht mit der Instal-
lation fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss

der Kochebene muss den geltenden Nor-
men entsprechen und mit einem Erdungssy-
stem ausgestattet sein, das den Sicherheitsvor-
schriften des Installationslandes entspricht. Sie
muss aullerdem der EU-Gesetzgebung beziig-
lich der Funkentstorung entsprechen.
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« Die auf dem Typenschild der Kochebene ange-
gebenen Anschlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) mussen mit denen des Stromnetzes liber-
einstimmen.

Diese Daten vor Anschluss Gberpriifen.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen
Elektriker.

Die Kochebene nicht vor ihrer Installation benut-
zen.

Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten,
die sich bewegen kdnnten, ist verboten.

Nie das Gehduse des Gerats 6ffnen.

Falmec gewadhrleistet die Einhaltung der Si-
cherheitsstandards nur, wenn Originalersatzteile
verwendet werden.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung
bestimmt.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

AN

Wahrend des Gebrauchs konnen Pfannen und
Geschirr Larm verursachen, was von Folgendem
abhangen kann:

- von einer hohen Warmeleistung.

- von unterschiedlichen Materialien der Topfbod-
en.

- Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats
eventuelle Schutz- bzw. Haftfolien entfernen.

Nie Wasser zum Loschen eines Feuers benut-
zen. Den Kochbereich ausschalten. Die Flammen
mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke oder
etwas Ahnlichem ersticken.

Keine brennbaren Gegenstande in den Schubla-
den unterhalb der Kochebene aufbewahren. Der
Besteckeinsatz muss aus hitzebestandigem Ma-
terial sein.

Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und
immer sicherstellen, dass in den Topfen eine Min-
destmenge an Flissigkeit vorhanden ist.

Die Kochebene nach dem Gebrauch immer aus-
schalten.

Bei Verwendung von Fetten und Olen den Koch-
vorgang immer gut Uberwachen, da diese Sub-
stanzen sich leicht entziinden konnen.

Fette und Ol hdchstens eine Minute lang erhitzen
und dazu nie die ,Booster“-Funktion benutzen.

Vorsichtig mit dem Gerat umgehen, damit es
wahrend und nach seinem Gebrauch zu keinen
Verbrennungen kommt.
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Sicherstellen, dass keinfestes oderloses Elektroka-
bel der Vorrichtung mit dem heil3en Glas oder ei-
ner heillen Pfanne bzw. Topf in Berlihrung kom-
mt.

Die Kochebene nicht zum Erwarmen von Konser-
vendosen benutzen.

Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.

Die Elektrokabel diirfen nicht mit der Kochebene
in Berihrung kommen.

Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwen-
dung von Topflappen empfohlen. AusschlieB3lich
trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen be-
nutzen.

Nur Topfe und Pfannen mit glattem, magneti-
schem Boden benutzen.

Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien
oder Aluminiumfolie mit den heiRen Bereichen
in Kontakt kommen. Diese Substanzen konnen
beim Abktihlen zu Rissen oder anderen Schaden
an der Oberflaiche des Ceranfeldes fuhren: Das
Gerat ausschalten und die Substanzen sofort von
dem noch hei3en Kochbereich entfernen.

Das Geschirr beim Verschieben anheben, nicht
ziehen, damit die Oberflache der Kochebene
nicht beschadigt wird.

+ Topfe und Kochebene miissen einwandfrei sau-

ber sein, bevor sie miteinander in Kontakt kom-
men.

Keine Gegenstande auf die Kochebene fallen las-
sen bzw. darauf ablegen !

Nur Topfe mit magnetischem Boden be-
nutzen. Andere Materialien sind nicht er-
laubt.

Die Grof3e der Topfe muss dem benutzten Koch-
bereich angemessen sein.

Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbe-
reich benutzen, auch in der Funktion BRIDGE.

Nie etwas auf die Sensortasten bzw. Kontrol-
lleuchten setzen.

Warmes Geschirr, das auf den Sensortasten oder
Kontrollleuchten abgesetzt wird, kann zu Schad-
en an derdarunter befindlichen Elektronik fiihren.
Die Betatigungstasten und Kontrollleuchten
mussen immer sauber sein.

Hinweis fur Personen mit einem Herzschrittma-
cher:



Bei Personen, die einen Herzschrittmacher ha-
ben, kann sich das Magnetfeld auf dessen Betrieb
auswirken. Wenden Sie sich bezlglich dieser Fra-
ge an lhren Handler oder Ihren Arzt.

. Kreditkarten, Taschenrechner usw. dirfen sich
nicht in der unmittelbaren Ndhe einer einge-
schalteten Kochebene befinden.

- Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der
Kochebene aufbewahren.

« Moglichst immer Deckel benutzen, um eine Di-
spersion der Hitze zu verhindern.

« Mit wenig Wasser kochen.
« Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die

Warmeleistung der Kochebene auf eine niedrige-
re Stufe stellen.

ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir
ein und dieselbe Warmeleistung Uberschreitet,
wird er automatisch ausgeschaltet und es erscheint
die Anzeige der verbleibenden Warme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu set-
zen, die entsprechenden Tasten berihren.

Warm-
eleis- low

tungs- (niedrig)
Stufe

Hochs-
tbet-
riebs-
dauer
in Stun-
den

8,7 2,0 18,7/6,7/5,314,3/3,52,8/2,3|1,9|1,5

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet,
wenn ein oder mehr Bedienelemente langer als 10
Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wie-
der einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene Uiberhitz-
en konnen, reduziert die Steuerung die Warmeleis-
tung gemal folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster,
wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint
die Meldung ,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genom-
men werden, wenn diese Meldung erlischt.

ELEKTRISCHE SICHERHEIT

DEUTSCH

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss

der Kochebene muss den geltenden Nor-
men entsprechen und mit einem Erdungssystem
ausgestattet sein, das den Sicherheitsvorschri-
ften des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der
Funkentstorung entsprechen.

Sicherstellen, dass das Speisekabel der Kochebene
nach erfolgtem Einbau nicht berdhrt werden kann
und auch keinen mechanischen Beanspruchungen
ausgesetzt ist.

Die fur den elektrischen Anschluss verwendete
Steckdose muss gut erreichbar sein, wenn das Gerat
installiert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter vor-
gesehen werden, um die Kochebene bei Bedarf zu
trennen.

Alle eventuellen Anderungen an der Elektroanlage
missen von einem qualifizierten Elektriker vorge-
nommen werden.

Im Fall einer Stérung des Gerdts nicht versuchen, das
Problem eigenstandig zu I6sen, sondern den Handler
oder den autorisierten Kundendienst fUr die Repara-
tur kontaktieren.

Wahrend der Installation der Kochebene

muss das Gerat durch Abziehen des
Netzsteckers oder Betatigung des Hauptschalters
abgeschaltet werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten)

Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht abge-
schnitten oder getrennt werden:
Andernfalls muss das néachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert
werden.
Fiir die elektrischen Anschlisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzge-
bung ausgefiihrt werden.



Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepriift werden, Anschluss der Kochebene:

dass:

die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene ent- strke d
spricht; " Anschl Querschnitt | Versor- Ttar caes
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fir die etz nschiuss desKabels | gungskabel rinln-
Belastung des Gerits geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der Ko- schalters
chebene); 230V~ . . 2 |HOSVV-F

der Stecker und das Kabel nicht mit heiSen Komponenten mit Temperaturen 50/60Hz einphasig +N | 3x2,5mm HO5RR-F 25A%

Uber 70 °Cin Berthrung kommen;

die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemaf den geltenden Nor-
men ausgeflhrten Erdung ausgestattet ist;

die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die Ko-
chebene installiert ist.

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor geméafs Norm DIN EN 60 335-2-6 berechnet.

LEISTUNGEN:

Bei: Eigenschaft INDUCTION 2Z
gmt einem Kabgl ohne Stecker ausgestat}teteh Gerfaterm d?r zu verlvvendende Gesamtleistung 3500 W
tecker muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte missen wie folgt an-
geschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fir die Erdung, das blaue Kabel Vorderer Kochbereich
fur den Nullleiter und das braune fir die Phase. Der Stecker muss an einer R
geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen werden. Nennleistung 1600W
einem fest montierten Gerdt, das Uber kein Versorgungskabel oder keine Leistung Booster 1850 W
andere Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen Off- ‘ ,
nungsdistanz der Kontakte verfugt, dass die vollstandige Trennung zu den Hinterer Kochbereich
Bedingungen der Uberspannungskategorie lll erfolgen kann. Nennleistung 2100 W
Diese Trennvorrichtungen mussen gemal den Installationsnormen am Ver- N
sorgungsnetz installiert werden. Leistung Booster (1/2) 2100/3000 W

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht eingehal-

Oom

Driicken mit [ ] wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.

B

Wahl des hinteren Kochbereichs. Bei gleichzeitigem
Driicken mit [J] wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.

O

Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von mehr als
2 Sekunden werden alle Steuerbefehle gesperrt. Zum
Entsperren der Steuerbefehle erneut driicken.

ten werden.
INDUCTION . g
2 z O O - + O) ]
Steuerbefehl Beschreibung ﬁ:ielige| " Beschreibung
Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl clgeieiste
@ aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene nach 1

wenigen Sekunden automatisch aus. [N Kochbereich im Standby-Modus
Wahl des vorderen Kochbereichs. Bei gleichzeitigem ( I | Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch werden mit

den Tasten + und - gewahlt.

Power Boost : 85% der Kochleistung

(nur rechte

=) e

Power Boost : 100% der Kochleistung

Anzeige der Restwdrme

+ | O

Steigerung der Koch-Leistungsstufe und Anwahl
des Boosters bzw. Steigerung der Kochzeit bei der
Funktion ZEITSCHALTUHR.

Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warmbhalten
von Speisen geeignet

Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. Reduzierung
der Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR.

Bridge-Funktion aktiviert (min @230mm).
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Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
Topf in Bezug auf Material und Abmessungen (min
@120mm).

(nur mittlere
==, Anzeige-
,_' leiste)

- +

J

Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.




BETRIEB UND

EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE

Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes
erwarmt. Der Kochbereich erwarmt sich ausschlieBlich durch die
vom Topf abgegebene Warme. Die Induktion erfasst automatisch
die Abmessungen des Topfes. Die Heizleistung muss entsprechend
den Speisen gewdhlt werden, die zubereitet werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:

ZU REGELNDE BEREICHE
Sof3en, Butter, Schokolade,
Schmelzen :
1-2 Erwirmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
Reis, Pudding und
2.3 Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemdise, Fisch,
Tiefkiihlprodukte
3-4 | Dampf Gemdise, Fisch, Fleisch
4-5 | Kochen Kochkartpffeln, Suprzen, Pasta
Frisches Gemiise
. . Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
6 - 7 | Kochen bei sanfter Hitze Gulasch, Rouladen, Kutteln
7-8 Kgchen Kartoffeln, Kringel, Auflaufe
Frittieren
9 Frittieren, zum Kochen bringen Beefsteaks, Eierkuchen
Kochen
p Frittieren, zum Kochen Grof3e Mengen Wasser zum
bringen Kochen bringen

Hinweis: Die Erwdrmphase der Induktionskochebenen ist kiirzer als
bei Gaskochebenen.

BRIDGE-FUNKTION

Mit dieser Funktion kdnnen gleichzeitig 2 Kochbereiche benutzt
werden.

Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

|
Gleichzeitig die Symbole 1 + M dricken:
- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das
I
Symbol I,
- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:
m O

Gleichzeitig die Symbole O] + M driicken.

BOOSTER-FUNKTION /™

Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groBe Mengen
erhitzt werden kdnnen (z.B. das Kochwasser fiir Pasta).

Diese Leistungsverstarkung bleibt hochsten 10 Minuten aktiviert.

- Die Kochebene einschalten;

- den Kochbereich wahlen; o

- (+) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste I~ fiir den hinteren
Kochbereich angezeigt wird.

Aktivierung des Boosters

Fir den hinteren Kochbereich kann ein doppelter Booster aktiviert
werden: .

- die Taste (+) solange bertihren, bis das Symbol H erscheint.
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WARMHALTE-FUNKTION 55§

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:
Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wahlen;

die Taste (+) beriihren: Es erscheint das Symbol L{.

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste ( - ) solange berihren, bis auf der Anzeigeleiste des Koch-
bereichs 0 erscheint. Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird

die Restwdrme /'l angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.
Die Taste @ beriihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet.
Auf der Anzei‘geleiste der noch sehr heiBen Kochbereiche erscheint

das Symbol |Ll

Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die Kontrol-

D
lleuchte/ | eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:

1- ZEITSCHALTUHR;

2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder mehreren
Kochbereichen.

Es kann eine Dauer bis zu 99 Minuten eingestellt werden.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die
Zahl 00 und ein akustisches Signal ertont, das mit den Tasten ( +)
oder (-) ausgeschaltet wird.

ZEITSCHALTUHR

Die Zeitschaltuhr kann sowohl bei ein- als auch bei ausgeschalteter
Kochebene benutzt werden.

Zum Einstellen:

1. Gleichzeitig die Tasten (+) und ( - ) berlhren.

(bei der Version ,Premium” schaltet sich die Kontrollleuchte & ein);

2. Mit den Tasten (+) und ( - ) die gewlinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu dndern, das Verfahren ab Punkt 1 wie-
derholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:
1. Gleichzeitig die Tasten (+) und (- ) berihren.
(bei der Version ,Premium” schaltet sich die Kontrollleuchte & ein).

2. DieTaste (- ) drlicken und die Zeit auf 00 zurlicksetzen.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Fir die Funktion ,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fiir einen anderen Kochbereich
einzustellen, das Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN konnen
gleichzeitig benutzt werden.

DEUTSCH



WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU TUN

IST

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
- Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

- Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

- Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

- Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

- Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

L
Es erscheint das Symbol — .
- Im Kochbereich steht kein Topf.
- Der benutzte Behalter ist mit einer Induktionsebene nicht kompa-
tibel.
- Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich
zu klein.

Es erscheint das Symbol [ E I:
- Die Kochebene abtrennen und wieder anschlieBen.
- Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich
aus:

- Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

- Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet
geblieben;

- eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

- einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:

- Das ist keine Storung: Der Lifter schiitzt die elektronische Steue-
rung der Vorrichtung.

- Der Lufter halt automatisch an.

Es erscheint das Symbol[E2 Joder [EH ]:
- Die Kochebene hat sich tberhitzt. Sie abkihlen lassen und dann
wieder einschalten.

Es erscheint das Symbol [ E6 1:
- Ein Defekt im Stromnetz. Frequenz und Netzspannung kontrollie-
ren.

Es erscheint das Symbol [ E8 ]:
- Die Luftzufuhr zum Lufter ist verstopft, sie muss frei gemacht wer-
den.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

Vor Reinigung der Kochebene sicherstellen, dass sie auf Umgebun-
gstemperatur ist.

Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel
fir Ceranfelder reinigen.

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:

- keine atzenden Produkte (Soda, Sduren, Ammoniak).

- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.

Das Gerat nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Wenn das Gerdt Uber einem Pyrolyse-Backofen oder -Elektroherd
eingebaut ist, es nicht einschalten, wenn das Pyrolyseverfahren

lauft, da dadurch der Uberhitzungsschutz der Kochebene ausgelést
werden kénnte (siehe entsprechenden Kapitel).

36



CONSIGNES DE SECURITE
ET MISES EN GARDE

Le travail d'installation doit étre effectué

par des installateurs compétents et quali-
fiés, conformément aux indications du présent
manuel et en respectant les normes en vigueur.

Sile cable d'alimentation ou d’autres composants
sont endommagés, la hotte NE doit PAS étre utili-
sée : débrancher la hotte de I'alimentation électrique
et contacter le revendeur ou un Centre d’Assistance
technique agréé pour la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique, méca-
nique et fonctionnelle de I'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des réparations
ou des remplacements: les interventions effectuées
par des personnes non compétentes et non quali-
fiées peuvent provoquer des dommages, éventuel-
lement trés graves, a des choses et/ou a des per-
sonnes, non couverts par la garantie du Fabricant.

MISES EN GARDE POUR L'INSTALLATEUR

SECURITE TECHNIQUE

Avant d'installer la hotte, controéler l'inté-

grité et la fonctionnalité de chaque partie:
en cas de constatation d'anomalies, ne pas procé-
der a l'installation et contacter le Revendeur.

En cas de constatation d'un défaut esthétique, la
hotte NE doit PAS étre installée ; la remettre dans
son emballage d'origine et contacter le Revendeur.

Apreés son installation, aucune réclamation ne sera
acceptée pour des défauts esthétiques.

Pendant l'installation, toujours utiliser des équipements
de protection individuelle (ex. : des chaussures de sécu-
rité) et adopter un comportement prudent et correct.

Le kit de fixation (vis et chevilles) fourni avec la hotte
est utilisable uniquement sur des murs en maconne-
rie : s'il faut installer la hotte sur des murs de maté-
riau différent, évaluer d’autres systemes de fixation en
tenant compte de la résistance du mur et du poids de
la hotte (indiqué a la page 2).

Tenir compte du fait que l'installation avec des sys-
temes de fixation différents de ceux fournis ou non
conformes peut comporter des risques de nature
électrique et de tenue mécanique. Ne pas installer
la hotte a I'extérieur et ne pas l'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée la

hotte, doit étre aux normes et muni d’'un
raccordement a la terre, conformément aux
normes de sécurité du pays d’utilisation ; il doit
en outre étre conforme aux normes européennes
sur l'antiparasite radio.
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Avant d'installer la hotte, s'assurer que la tension du
secteur correspond a celle reportée sur la plaque qui
se trouve a l'intérieur de la hotte. La prise utilisée pour
le branchement électrique doit étre facilement acces-
sible avec I'appareil installé : si cela n'était pas possible,
prévoir un interrupteur général pour déconnecter la
hotte en cas de besoin. Toute modification de I'instal-
lation électrique devra étre uniquement effectuée par
un électricien qualifié. La longueur maximum de la vis
de fixation de la cheminée (fournie par le fabricant)
est de 13 mm. L'utilisation de vis non conformes avec
les présentes instructions peut comporter des risques
de nature électrique. En cas de dysfonctionnements
de l'appareil, ne pas tenter de résoudre personnelle-
ment le probléme, mais contacter le revendeur ou un
Centre d'Assistance agréé pour la réparation.

Pendant l'installation de la hotte, débran-
cher l'appareil en retirant la prise ou en
agissant sur l'interrupteur général.

SECURITE EVACUATION DES FUMEES

Ne pas raccorder l'appareil aux conduits
d'évacuation des fumées produites par la
combustion (par ex. chaudiéres, cheminées, etc.)

Avant l'installation de la hotte, s'assurer que toutes
les normes en vigueur sur I'évacuation de l'air a I'exté-
rieur de la piece sont respectées.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATEUR

Ces mises en garde ont été rédigées pour

votre sécurité et pour celle d'autrui, nous
vous prions donc de lire attentivement toutes les
parties de ce manuel avant d'utiliser I'appareil ou
de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éven-
tuels dommages, directs ou indirects, pouvant étre
causés aux personnes, aux choses et aux animaux
domestiques, suite au non-respect des mises en
garde de sécurité indiquées dans ce manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec l'appareil pour toute consulta-
tion future.

Sil'appareil devait étre vendu ou transféré a une autre
personne, s'assurer que le manuel soit remis avec ce-
lui-ci, de maniere a ce que le nouvel utilisateur puisse
connaitre le fonctionnement de la hotte et des mises
en garde relatives.

Apres l'installation des hottes en acier inox, il est né-
cessaire d'effectuer le nettoyage de celles-ci pour re-
tirer les résidus de colle de la protection et les taches
éventuelles de graisse et d'huile qui, si on ne les en-
leve pas, peuvent étre cause de détérioration irréver-
sible de la surface de la hotte. Pour cette opération,
le fabricant conseille d'utiliser les serviettes fournies,
disponibles méme a I'achat.

Exiger des pieces de rechange originales.
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DESTINATION D'UTILISATION

L'appareil est destiné, seulement et exclusivement,
pour l'aspiration de fumées générées par la cuisson
d'aliments en milieu domestique, non profession-
nel : toute autre utilisation différente de celle-ci est
impropre et peut provoquer des dommages a des
personnes, choses et animaux domestiques, et dé-
gage le Fabricant de toute responsabilité.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités phy-
sigues, sensorielles ou mentales réduites, ou dépour-
vues d'expérience ou de connaissances nécessaires,
pourvu qu'ils soient sous surveillance ou bien apres
qu’ils aient recu les instructions relatives a une utilisa-
tion sGre de l'appareil et qu'ils aient compris les dan-
gers correspondants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et la maintenance destinés a étre effectués
par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION ET LE
NETTOYAGE

Avant de procéder a toute opération de

nettoyage ou d'entretien, désactiver l'ap-
pareil en enlevant la fiche ou en agissant sur I'in-
terrupteur général.

Ne pas utiliser la hotte avec les mains mouillées ou les
pieds nus.

Contréler toujours que toutes les parties électriques
(lumieres, aspirateur) soient éteintes lorsque I'appa-
reil n'est pas utilisé.

Ne poser aucun objet sur les ailettes moto-
risées.

Le poids maximum total d'éventuels objets position-
nées ou suspendus (ou c'est prévu) sur la hotte ne
doit pas dépasser 1,5 kg.

Controler les friteuses pendant I'utilisation : I'huile sur-
chauffée pourrait s'enflammer.

Ne pas allumer de flammes nues sous la hotte.
Ne pas cuisiner avec une flamme nue sous la hotte.

Ne jamais utiliser la hotte sans les filtres métalliques
anti-graisse; dans ce cas, la graisse et la saleté se
déposeraient dans l'appareil et compromettrait son
fonctionnement.

Des parties accessibles de la hotte peuvent étre chaudes
si elles sont utilisées avec des appareils de cuisson.

Ne pas effectuer d'opérations de nettoyage si des
parties de la hotte sont encore chaudes.

Sile nettoyage n'est pas mené conformément aux
modalités et avec les produits indiqués dans le pré-
sent manuel, un risque d'incendie est possible.

Couper l'interrupteur général si I'appareil n'est pas
utilisé pendant de longues périodes.

En cas d'utilisation simultanée avec

d'autres éléments (chaudiéres, poéles, che-
minées, etc.) alimentés au gaz ou avec d'autres
combustibles, pourvoir a une ventilation adé-
quate du local ou s'effectue I'aspiration de la fu-
mée, conformément aux normes en vigueur.

INSTALLATION

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

38

Avant d’effectuer l'installation de la hotte, lire attentivement le
chap. « CONSIGNES DE SECURITE ET MISES EN GARDE ».

A

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques de 'appareil sont reportées sur des étiquettes placées
a l'intérieur de la hotte.

POSITIONNEMENT

Ne pas installer la hotte a l'extérieur et ne pas l'exposer a des agents atmosphé-
riques (pluie, vent, etc.).

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur la hotte, débrancher I'appa-
reil du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur de la hotte ne soient
pas débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois
en vigueur.
Avant de raccorder la hotte au réseau électrique, controler que :
la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plague des données
qui se trouve a l'intérieur de la hotte ;
le circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de l'appareil
(voir la plaque des caractéristiques techniques située a l'intérieur de la hotte) ;
la fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des tempé-
ratures supérieures a 70 °C;
linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre efficace
et correct, conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois la
hotte installée.

casd':

appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du
type «normalisé». Les fils doivent étre raccordés de la maniere sui-
vante : le fil jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour le
neutre et le fil marron pour la phase.

La fiche doit étre raccordée a une prise de sécurité adéquate.

appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un autre dis-
positif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture
des contacts permettant la déconnexion complete dans les conditions de la
catégorie de surtension |Il.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau d'alimen-
tation conformément aux regles d'installation.

En

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas
respectées.



EVACUATION DES FUMEES

HOTTE A EVACUATION EXTERIEURE (ASPIRANTE)

Dans cette version, les fumées et les vapeurs sont envoyées
vers 'extérieur a travers un tuyau d'évacuation.

A cette fin, le raccord de sortie de la hotte doit étre raccordé
par un tuyau a une sortie extérieure.

Le tuyau de sortie doit avoir :
un diametre égal ou supérieur a celui du raccord de la hotte.
une légére inclinaison vers le bas (chute) dans les trongons horizontaux pour
éviter que la condensation ne reflue dans le moteur.
un nombre de coudes réduit au minimum (pas plus de 3).
une longueur de conduit réduite au minimum pour éviter toute vibration et
réduire la capacité aspirante de la hotte.
Il est nécessaire d'isoler la tuyauterie si elle passe par des endroits non chauffés.
Pour empécher les retours d'air de I'extérieur, un clapet de non retour est ins-
tallé en présence des moteurs avec 800 m3/h ou supérieurs.

Déviation pour I'Allemagne :

quand la hotte de la cuisine et des appareils alimentés avec une énergie différente
de 'énergie électrique sont en fonction simultanément, la pression négative dans la
piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars).

HOTTE A RECIRCULATION INTERIEURE (FILTRANTE)

Dans cette version, |'air passe a travers les filtres au charbon
actif (optionnel) pour étre purifié et est recyclé dans la piece.
Pour l'assemblage, voir les instructions.

INSTRUCTIONS DE MONTAGE

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

Les phases de montage génériques valent pour toutes les installa-
tions ; par contre, la ou il est spécifié, suivre les phases correspon-
dant a la configuration désirée.

FONCTIONNEMENT

QUAND FAUT-IL ALLUMER LA HOTTE ?

? La hotte peut étre installée selon diverses configurations.

Allumer la hotte au moins une minute avant de commencer a cuisiner pour
canaliser les fumées et les vapeurs vers la surface d'aspiration.

Au terme de la cuisson, laisser la hotte en fonction jusqu'a I'aspiration compléte
de toutes les vapeurs et odeurs : grace a la fonction Timer, il est possible de
programmer l'arrét automatique de la hotte au bout de 15 minutes de fonc-
tionnement.

QUELLE VITESSE CHOISIR ?

vitesse (1-3): maintient |'air pur avec de faibles consommations d'électricité.
vitesse (4-5): conditions normales d'utilisation.

vitesse (6-7): présence de fortes odeurs et vapeurs.

vitesse (8-P): élimination rapide des odeurs et vapeurs.

QUAND LAVER OU CHANGER LES FILTRES ?

Les filtres métalliques doivent étre lavés apres 30 heures d'utilisation.

Les filtres au charbon actif (en option) doivent étre remplacés tous les 3-4 mois
selon 'utilisation de la hotte.

Pour toute information supplémentaire, voir le chap. « ENTRETIEN ».
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TABLEAU TACTILE DES COMMANDES

® + O+
2

L
--'

ON/OFF
Mise en marche/arrét de la hotte.

Augmentation vitesse de 1 a...9 (jusqu’a "P").
Vitesse "P”: active seulement quelques minutes, puis vitesse 9.

Diminution vitessede P a 1.

Avec hotte active (pression breve): TIMER (voyant rouge clignotant)
Arrét automatique aprés 15 min.
La fonction se désactive (voyant rouge a l'arrét) si :

- Le moteur s'éteint (touche @ ).
-Vous appuyez a nouveau sur le touche TIMER @ '

Avec hotte éteinte (pression longue 4s):
ouverture ailettes pour entretien hotte et filtres métalliques \E .

Pour sortir de la modalité entretien, appuyer sur la touche pendant
4 secondes.

ALARME FILTRE METALLIQUE ANTI-GRAISSE
Entretien aprés environ 30 heures d’utilisation.

Appuyer pendant 5 secondes sur la touche @ & pour remet-
tre le compteur a zéro.

ALARME FILTRE CARBON.ZEO

Entretien aprés environ 2 000 heures d'utilisation.

Appuyer pendant 5 secondes sur la touche C'-) J pour remet-
tre le compteur a zéro.

Pour activer l'alarme :

Sur hotte éteinte, appuyer sur les boutons + and  m—
pendant 3 secondes

Laled s'allume 3

Confirmer avec la touche -

Avant de procéder a toute opération de nettoyage ou d'entre-

ENTRETIEN
A tien, désactiver l'appareil en enlevant la fiche ou en agissant sur
l'interrupteur général.

Il ne faut pas utiliser de détergents contenant des substances abrasives,
acides ou corrosives, ni de chiffons ayant des surfaces réches.

Un entretien constant garantit un bon fonctionnement et un bon rendement
dans le temps.

Il faut accorder une attention particuliere aux filtres métalliques anti-graisse :
le nettoyage fréquent des filtres et de leurs supports fait en sorte que les graisses
inflammables ne s'accumulent pas.

NETTOYAGE DES SURFACES EXTERNES

Il est conseillé de nettoyer les surfaces externes de la hotte au moins tous les
15 jours afin d'éviter que les substances huileuses ou grasses ne puissent les
attaquer. Pour le nettoyage de la hotte, réalisée en acier inox brossé, le Fabricant
conseille I'utilisation des serviettes « Magic Steel ».

Sinon, pour tous les autres types de surface, le nettoyage doit étre effectué en
utilisant un chiffon humide lIégerement imprégné d'un détergent liquide neutre
ou avec de l'alcool dénaturé. Terminer le nettoyage en ringant et en essuyant
soigneusement avec des chiffons doux.

FRANCAIS



Ne pas utiliser trop d'eau a proximité du tableau de commande
et des dispositifs d'éclairage pour éviter que I'humidité atteigne
des parties électroniques.

VAN

Le nettoyage des panneaux en verre doit étre effectué uniquement avec des
détergents spécifiques non corrosifs ni abrasifs avec un chiffon doux.

VAN

Le Fabricant décline toute responsabilité si ces instructions ne sont pas respectées.

Ne pas laver les rabats au lave-vaisselle.

NETTOYAGE DES SURFACES INTERNES

VAN

FILTRES METALLIQUES ANTI-GRAISSE

Il 'est conseillé de laver souvent les filtres métalliques (F) (au moins tous les
mois) en les laissant tremper pendant une heure environ dans de I'eau bouil-
lante avec du produit vaisselle, en évitant de les plier.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Les rincer soigneusement et attendre qu'ils soient bien secs avant de les remonter.
Le lavage en lave-vaisselle est permis, mais il pourrait ternir le matériau des filtres :
pour réduire cet inconvénient, utiliser des lavages a basses températures (55°C max.).
Pour 'extraction et l'introduction des filtres métalliques anti-graisse, voir les ins-
tructions de montage.

Il est interdit de nettoyer les parties électriques ou celles rela-
tives au moteur a l'intérieur de la hotte, avec des liquides ou des
solvants.

Pour les parties métalliques internes, consulter le paragraphe précédent.

FILTRES AU CHARBON-ZEOLITE

En conditions d'utilisation normale, il est conseillé de régénérer les filtres tous

les 18 mois et de les remplacer aprés 3 ans. Pour régénérer le filtre, suivre la

procédure suivante :

- Démonter le filtre selon ce qui est décrit dans les instructions (Fig.12).

- Insérer les filtres A, B et C (s'ils sont présents) dans un four domestique a une
température de 200°C pendant environ 2 heures.

- Une fois que le filtre est refroidi, remonter les 4 filtres sur la structure métallique
dufiltre.

BAC DE RECUPERATION DE L'HUILE

Il est conseillé de nettoyer le bac une fois par mois. Ne pas utiliser de détergents
corrosifs, acides ou alcalins. Pour un nettoyage en profondeur, enlever le bac de
récupération de I'huile (voir la figure) et le laver avec de I'eau bouillante et du
liquide vaisselle. Le rincer soigneusement et attendre qu'il soit bien sec avant de
le remonter. Le lavage au lave-vaisselle est permis.
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Le symbole de la poubelle barrée reporté sur I'appareil en votre pos-

ELIMINATION EN FIN DE VIE
session indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire un « Déchet

B crivant d'Equipements Electriques et Electroniques » et, par consé-

quent, il ne doit pas étre jeté dans la poubelle non sélective (c'est-a-dire avec
les « déchets urbains mixtes »), mais il doit étre géré séparément afin d'étre sou-
mis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation ou bien a un traitement spé-
cifique, pour enlever et éliminer en toute sécurité toute substance néfaste pour
I'environnement et extraire les matiéres premieres pouvant étre recyclées. L'éli-
mination correcte de ce produit contribuera a sauvegarder de précieuses res-
sources et a éviter de potentiels effets négatifs pour la santé de I'nomme et pour
I'environnement, qui pourraient étre causés par une élimination inappropriée
des déchets.

Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails
sur le point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre
appliquées pour I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la
|égislation nationale.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EU-
ROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode
différent par chaque nation, par conséquent si l'on souhaite éliminer cet appareil
nous conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour deman-
der la méthode d'élimination correcte.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS QUI N'APPARTIEN-
NENT PAS A LUNION EUROPEENNE

Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans I'Union Euro-
péenne : si I'on souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous conseil-
lons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la mé-
thode d'élimination correcte.

fffi ATTENTION!!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils
a tout moment et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction,
méme partielle, du présent manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications
présentes dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

La langue de rédaction du manuel est l'italien, le Fabricant n'est pas responsable
d'éventuelles erreurs de transcription ou de traduction.
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CONSIGNES DE SECURITE
ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour

votre sécurité et pour celle d'autrui, nous
vous prions donc de lire attentivement toutes les
parties de ce manuel avant d'utiliser I'appareil ou
de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
d’éventuels dommages, directs ou indirects, pou-
vant étre causés aux personnes, aux choses et
aux animaux domestiques, suite au non-respect
des mises en garde de sécurité indiquées dans ce
manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec I'appareil pour toute consulta-
tion future.

A Destination d'utilisation

+ Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans
le domaine domestique pour préparer et garder
les plats en chaud.

« Ne pas installer le plan de cuisson a I'extérieur et
ne pas l'exposer a des agents atmosphériques
(pluie, vent, etc.).

« Tout autre emploi n'est pas admis.

« Lappareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues d'expérience ou de connaissances
nécessaires, pourvu qu'ils soient sous surveillan-
ce ou bien apres qu'ils aient recu les instructions
relatives a une utilisation sGre de l'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et la maintenance destinés a étre
effectués par l'utilisateur ne doivent pas étre ef-
fectués par des enfants sans surveillance.

+ Ne laisser jamais le plan de cuisson hors surveil-
lance pendant qu'il est en service.

4

A Danger de brulures

- Utiliser le bloc des commandes pour empécher
que les personnes non autorisées accédent a I'ap-
pareil toutes seules.

+ positionner les poignées de poéles et casseroles
de sorte a ce que les enfants ne puissent pas les
toucher.

. Eteindre les zones de cuisson aprés 'emploi.

» N'appuyer aucun objet de métal sur les zones de
cuisson allumées.

A Sécurité technique

« Le travail d'installation doit étre effectué par

des installateurs compétents et qualifiés, con-
formément aux indications du présent manuel
et en respectant les normes en vigueur.
Si le cable d’alimentation ou d’autres compo-
sants sont endommageés, le plan de cuisson NE
doit PAS étre utilisé: débrancher le plan de cuisson
de l'alimentation électrique et contacter le Reven-
deur ou un Centre d'assistance technique autorisé
pour la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique, mécan-
ique et fonctionnelle de I'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des répar-
ations ou des remplacements : les interventions
effectuées par des personnes non compétentes
et non qualifiées peuvent provoquer des dom-
mages, éventuellement trés graves, a des cho-
ses et/ou a des personnes, non couverts par la
garantie du Fabricant.

« Avant d'installer le plan de cuisson, contréler I'in-
tégrité et la fonctionnalité de chaque partie : en
cas de constatation d'anomalies, ne pas procéder
a l'installation et contacter le Revendeur.

Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan de cuisson, doit étre aux normes et
muni d’un raccordement a la terre, conformém-
ent aux normes de sécurité du pays d'utilisa-
tion ; il doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.

+ Les données de branchement (tension et fréquence)
indiquées dans la plaque de données du plan de cuis-
son doivent correspondre a celles du réseau électrique.
Comparer ces données avant le branchement.

En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

+ Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son installation.

« Il est interdit d'utiliser le plan induction sur des
appareils en mouvement.

+ Ne jamais ouvrir I'enveloppe de l'appareil.

+ Falmec assure le respect des standards de sécurité
seulement sur des piéces de rechange originales.
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« L'appareil n'est pas destiné au fonctionnement
avec un minuteur externe ou télécommande.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION
A + Avant de mettre en marche l'appareil pour
la premiére fois, enlever d'éventuels films de
protection et adhésifs.

« Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourra-
ient causer des bruits qui peuvent dépendre de :
- un niveau de puissance élevé.
- matériels autres du fond des casseroles.

« Ne jamais utiliser d’eau pour éteindre le feu. Dés-
activer la zone de cuisson. Etouffer les flammes
par un couvercle, une couverture ignifuge ou
quelque chose de ce genre.

+ Ne pas conserver d'objets inflammables dans les tiroirs
au-dessous du plan de cuisson. Le plateau avec les cou-
verts doit étre réalisé en matériel résistant a la chaleur.

+ Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides
et contréler toujours que les casseroles ont une
quantité minimale de liquides a leur intérieur.

« Toujours éteindre le plan de cuisson aprés I'emploi.

« Toujours contrdler la cuisson en cas demploi de
graisses et huiles, car elles peuvent s'enflammer
rapidement.

« Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pen-
dant une minute et n'utiliser jamais la fonction Booster.

« Faire attention a ne pas se briler pendant et apres
I'emploi du dispositif.

« S'assurer qu'aucun cable électrique fixe ou mobi-
le du dispositif n‘entre en contact avec le verre ou
une poéle chaude.

« Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer
les boites.

« N'appliquer aucun type de couverture au plan in-
duction.

+ Les cables électriques ne doivent pas étre en con-
tact avec le plan de cuisson.

« Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur
en utilisant des gants de cuisine. N'utiliser que de
gants de cuisine secs.

« N'utiliser que de poéles et casseroles ayant un
fond lisse et magnétique.
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- Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d'a-
luminium entrent en contact avec les zones chaudes.
Ces substances, pendant le refroidissement, peuvent
provoquer des fissures ou d'autres altérations sur la
surface vitrocéramique : éteindre le dispositif et enlever
immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

+ Déplacer la vaisselle en la soulevant pour ne pas
érafler la surface du plan de cuisson.

« Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfai-
tement nettoyés avant d'entrer en contact.

+ Ne pas faire tomber et ne pas appuyer d'objets !

. N’utiliser que des casseroles avec fond
magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.

« Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a
la zone de cuisson souhaitée.

« Toujours utiliser une casserole ou poéle sur cha-
que zone de cuisson, méme en fonction BRIDGE.

+ N'appuyer jamais dobjets sur les touches capteur et
sur les voyants. La vaisselle chaude sur les touches
capteur et sur les voyants peuvent endommager 'él-
ectronique sous-jacente. Garder les commandes et les
voyants toujours propres.

« Avertissement pacemaker:
Pour les utilisateurs portant un stimulateur car-
diaque, le champ magnétique peut en affecter
le fonctionnement. Il est conseillé de s'adresser a
son propre revendeur ou au médecin.

« Cartes de crédit, calculettes, etc. ne doivent pas étre
a proximité immédiate d’un plan de cuisson allumé.

+ Ne garder pas d'objets métalliques directement
en-dessous du plan de cuisson.

« Utiliser si possible toujours des couvercles pour
éviter la dispersion de chaleur.

« Cuire avec peu d'eau.

« Aprés avoir commencé a rétir ou cuire les plats por-
ter le niveau de puissance sur un niveau plus bas.

SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum
d’allumage a la méme puissance, elle est éteinte
automatiquement et l'indication de la chaleur rés-
iduelle est affichée.



Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les tou-
ches nécessaires.

Niveau de
puissance

Durée
maximale de
jonnement en
heures

Tlpas|2|3(4[5[6|7|8|9|P

8,712,0(8,7(6,7|53|4,3|3,5/28|23|19|1,5

Le plan de cuisson séteint automatiquement si |'u-
ne ou plusieurs commandes demeurent couvertes
pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de contréle.

- nettoyer le panneau de contréle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

Dispositif de surchauffe

Avant que les éléments du plan de cuisson peu-
vent se surchauffer, le contréle réduit la puissance
utilisée suivant cette procédure et mesures de pro-
tection:

- Désactivation booster et power booster si activés.
- Réduction du niveau de puissance réglé.

- Arrét de la zone de cuisson concernée.

Sur I'écran des zones de cuisson le message «E2»
est affiché.

Il est possible de rétablir le fonctionnement de
la zone de cuisson lorsque l'indication de défaut
s'éteint.

SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan, doit étre aux normes et muni d'un
raccordement a la terre, conformément aux nor-
mes de sécurité du pays d'utilisation ; il doit en
outre étre conforme aux normes européennes
sur l'antiparasite radio.

S'assurer qu'il ne soit pas possible de toucher le cable
d‘alimentation du plan de cuisson aprés l'encastre-
ment et quiil ne soit pas soumis aux efforts mécan-
iques.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit
étre facilement accessible avec l'appareil installé :
si cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur
général pour déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra
étre uniqguement effectuée par un électricien qualifié.
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En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas
tenter de résoudre personnellement le probleme,
mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assistan-
ce agréé pour la réparation.

Pendant l'installation du plan, débrancher
I'appareil en retirant la prise ou en agissant
sur l'interrupteur général.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appa-
reil du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois
en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, contréler que :
la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des données
qui se trouve a l'intérieur du plan ;
circuit électrigue soit aux normes et puisse supporter la charge de I'appareil
(voir la plaque des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan ;
fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des tem-
pératures supérieures a 70 °C;
linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre efficace
et correct, conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le
plan installé.

Encasd':
appareils équipés d'un cable sans fiche: la fiche a utiliser doit étre du type
« normalisé ». Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le fil
jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour le neutre et le fil marron
pour la phase. La fiche doit étre raccordée a une prise de sécurité adéquate.
appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un autre di-
spositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture
des contacts permettant la déconnexion complete dans les conditions de la
catégorie de surtension |Il.
Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau d'alimen-
tation conformément aux regles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas
respectées.

Branchement du plan:

. Section Cable d’ Calll?re du
réseau Branchement x A . section-
du cable alimentation
neur
230V~ Monophasé > |HO5VV-F .
50/60Hz +N 3x25mm™ | pospr-F | 22A

* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN 60
335-2-6.

PUISSANCES:
Caractéristique INDUCTION 2Z
Puissance totale 3500W
Position avant
Puissance nominale 1600W
Puissance booster 1850W
Position arriere
Puissance nominale 2100W
Puissance booster (1/2) 2100/3000W
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INDUCTION

22 E] O - + O) E
Commande description Affichage o
. description
Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d’autres ccran
@ commandes ne seraient activées, le plan (| )
s'éteint automatiquement aprés peu de I Zone de cuisson en attente
secondes.
| l_-l Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
n L ) ) ) |...... _l | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée avec
| [ active la fonction BRIDGE. —
B ,'—' Power boost : 85 % de la puissance de cuisson
O Sélection zone de cuisson arriere. Si appuyée [N + | ":f,:':’;e”’ Power boost : 100 % de la puissance de cuisson
[ | avec [ active lafonction BRIDGE. J ) aore)
|
'—‘ Indication de la chaleur résiduelle

Bloc des commandes : appuyé pendant plus
de 2 secondes il bloque toutes les commandes.

-
-

Pour débloquer les commandes, répéter Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié pour tenir
l'opération. [N les plats au chaud.
Hausse du niveau de puissance pour la cuisson —
+ et sélection booster, ou baisse du temps de ,' " Fonction Bridge activée (min @230mm).
cuisson de la fonction MINUTEUR.
Baisse du niveau de puissance pour la cuisson N Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou

ou baisse du temps de cuisson de la fonction
MINUTEUR.

a4

inappropriée pour matériel et dimensions (min
@120mm).

L I (sur écran

, ' ' central)

Fonction bloc des commandes activée.




FONCTIONNEMENT ET

UTILISATION DU PLAN INDUCTION

Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se
réchauffe. La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la cha-
leur cédée par la casserole. Linduction détecte automatiquement les
dimensions de la casserole.

La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce
qu'on veut cuisiner. Ci-apres un tableau de référence :

ZONES DE REGLAGE
Sauces, beurre, chocolat,
Fondre -
1-2 ! gélatine
Réchauffer P
Plats précuits
Monter ) Riz, flan e'F plats cuits .
2-3 . Légumes, poisson, produits
Décongeler B
surgelés
3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
Pommes de terre cuites a
4 -5 | Bouillir l'eau, soupes, pates
Légumes frais
L Vi , foie, ceufs, i
6-7 | Cuisiner a feu doux iande, foie, ceufs, saucissons
Goulasch, rolate, tripes
Cuir Pommes de terre, donut,
7-8 -
Frire tartes
9 Frire, porter a ébullition Steaks, omglettes
Bouillir
Frire, porter a Porter a ébullition de grandes
P P o
ébullition quantités d'eau

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a in-
duction est plus court que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTION BRIDGE
Cette fonction permet de faire fonctionner ensemble les 2 zones de
cuisson
Pour l'activation :
- Activer le plan de cuisson ;
H O

appuyer simultanément les symboles O+ m .

1
- le symbole )| sera affiché sur Iécran de la zone de cuisson avant ;
- Avec les touches + et - régler la puissance.

DESACTIVATION fonction BRIDGE : o

appuyer simultanément les symboles O+ m.

)
FONCTION BOOSTER /™~
Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de
grandes quantités (par. ex d’'eau pour cuire les pates).
Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

- Allumer le plan de cuisson;
- sélectionner la zone de cuisson ; _
. i x , ]
- toucher (+) jusqu’a quand sur I'écran on n’affiche I” sur la zone de
cuisson arriere.

Activation Booster

Pour la zone de cuisson arriére il est possible d’activer un double bo-
oster. oo

- toucher la touche (+) jusqu’a quand on n‘affiche le symbole I~ "1 1.
FONCTION KEEP WARM 388

42°C - Maintien de la température des plats cuits :

Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson ;

Toucher la touche (+) : le symbole sera affiché L.
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Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :

Toucher la touche ( -) jusqu’a ce que I'écran de la zone de cuisson
n‘affiche 0.

Si la zone de cuisson est encore tres chaude, la chaleur résiduelle est

indiquée /1.

Eteindre le plan de cuisson.
Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.
Sur I'écran des zones de cuisson encore trés chaudes, sera affiché le

symbole lLl

A Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le voyant
L

J 1 estallumé.

FONCTION MINUTEUR

ET EXTINCTION AUTOMATIQUE

Le minuteur a deux fonctions :

1- MINUTEUR;

2 - EXTINCTION AUTOMATIQUE d’une ou plusieurs zones de cu-
isson.

Il est possible de régler une durée jusqu’a 99 minutes.

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et
s'active un signal acoustique qui se désactive en appuyant sur les
touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Le minuteur peut étre utilisé avec un plan de cuisson allumé et
éteint.

Pour régler :

1. Appuyer simultanément sur les touches (+) et (-).

(sur version premium s'active le voyant ) ;

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (-).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :
1. Appuyer simultanément sur les touches (+) et (-).
(sur version premium s'active le voyant O ).

2. Appuyer sur la touche (- ) pour porter le temps a 00.

EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d'extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler I'extinction automatique pour une autre zone de cuisson,
répéter la procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés
simultanément.

FRANCAIS



QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
- Le plan n’est pas branché au réseau électrique.

- Le fusible de protection est déclenché.

- Contrédler que le bloc n'est pas actif.

- Les touches sont couvertes d'eau ou graisse.

- Un objet est positionné sur les touches.

]
Le symbole est affiché — .

-1l n’y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.

- Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec l'induction.

- Le diameétre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la
zone de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
- Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
- Contacter le Service d'assistance apres-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

- Le systeme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

- Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant
trop longtemps ;

- Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

-L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner aprés I'extinction du plan:
- Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la
central électronique du dispositif.

- Le ventilateur s'arréte automatiquement.

Le symbole[E2 ] ou [ E H] est affiché :
- Le plan s'est surchauffé, le laisser refroidir et I'allumer ensuite.

Le symbole [ E6 ] est affiché :
- Réseau électrique défectueux. Controler la fréquence et la tension
de réseau.

Le symbole [ E8 ] est affiché:
- L'entrée d'air du ventilateur est obstrué, le dégager.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer qu'il est a température
ambiante.

Toujours nettoyer le plan de cuisson aprés chaque emploi a l'aide
d’un détergent spécifique pour vitrocéramique.

N'utiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.
Aprés le nettoyage essuyer |'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

Si I'appareil est encastré au-dessus d’un four ou une cuisine électrig-
ue équipé en systéme pyrolytique, ne pas le mettre en fonction
pendant que la procédure pyrolytique est en cours, car la protection
de surchauffe du plan de cuisson pourrait déclencher (voir chapitre
pertinent).
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Y ADVERTENCIAS

Las operaciones de instalacion deben efec-

tuarlas instaladores competentes y cualifi-
cados, siguiendo cuanto se indica en este manual
y respetando las normas en vigor.

Si el cable de alimentacion u otros componentes
estan danados, NO utilice la campana. Desconecte
la campana de la alimentacion eléctricay pongase en
contacto con el vendedor o con un centro de asisten-
Cia técnica autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanica y de
funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas por
personas no competentes y cualificadas pueden
provocar danos, incluso graves, a cosas y/o per-
sonas que no estan cubiertos por la garantia del
fabricante.

ADVERTENCIAS PARA EL INSTALADOR

SEGURIDAD TECNICA

Antes de instalar la campana controle la in-

tegridad y funcionalidad de cada una de sus
partes: si se notan anomalias no realice la instala-
cion y pongase en contacto con el revendedor.

NO instale la campana si detecta un defecto esté-
tico; vuélvala a colocar en su embalaje original y
poéngase en contacto con el revendedor.

Una vez instalada, no se aceptara ninguna recla-
macion por defectos estéticos.

Durante la instalacion, utilice siempre equipos de protec-
cion personal (ej. calzado de proteccion contra acciden-
tes) y adopte comportamientos prudentes y correctos.

El kit de fijacion (tornillos, tacos y abrazaderas) que se
entrega con la campana se puede usar solo en paredes
de mamposteria; si es necesario instalar la campana en
paredes de material diferente, evalle otros sistemas de
fijacion teniendo en cuenta la resistencia de la pared y
el peso de la campana (indicado en la pag. 2).

Tenga en cuenta que la instalacion con sistemas de
fijacion diferentes a los suministrados o no conformes
puede conllevar riesgos de tipo eléctrico y mecanico.

No instale la campana en exteriores ni la exponga a
agentes atmosféricos (lluvia, viento, etc.).

SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta la

campana debe respetar las normas corres-
pondientes y tener obligatoriamente una conexion
a tierra segun las normas de seguridad del pais de
uso; ademas debe respetar las normativas europeas
sobre la proteccion contra interferencias radio.
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Antes de instalar la campana, controle que la tension
de red coincida con la indicada en la placa colocada
en el interior de la campana.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser fa-
cilmente accesible con el aparato instalado; en caso
contrario, prevea un interruptor general para desco-
nectar la campana.

Cualquier modificacién en la instalacion eléctrica de-
bera ser realizada solo por un electricista cualificado.

La longitud méxima del tornillo de fijacion de la chi-
menea (proporcionado por el fabricante) es de 13 mm.
El uso de tornillos que no sean conformes con estas
instrucciones comporta riesgos de tipo eléctrico.

En caso de problemas de funcionamiento del equi-
po, No intente solucionar el problema por si solo y
pdngase en contacto con el vendedor o un centro de
asistencia autorizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la campana, des-
conecte el equipo quitando el enchufe o
accionando el interruptor general.

SEGURIDAD DESCARGA DE HUMOS

No conecte el aparato a conductos de des-
carga de los humos producidos por la com-
bustion (por ejemplo, calderas, chimeneas, etc.).

Antes de instalar la campana asegurese de que se res-
peten todas las normativas vigentes sobre la descar-
ga del aire en el exterior del local.

ADVERTENCIAS PARA EL USUARIO

Estas advertencias se han redactado para

su seguridad y la del resto de personas; le
rogamos que lea atentamente este manual antes
de instalar o de usar el aparato o realizar opera-
ciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por
posibles danos que puedan ser provocados direc-
ta o indirectamente a personas, animales o cosas
debido al incumplimiento de las advertencias de
seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de
instrucciones del equipo para consultas futuras.

Si el equipo debe venderse o cederse a otra persona,
compruebe que se adjunte el manual, de manera que
el nuevo usuario pueda estar informado sobre el fun-
cionamiento de la campana y sobre las advertencias
correspondientes.

Después de instalar las campanas de acero inoxidable
es necesario limpiarlas para eliminar los residuos de cola
del protector y las posibles manchas de grasa o'y aceites
que, de no eliminarse, pueden causar un deterioro irre-
parable en la superficie de la campana. Para esta opera-
cion, el fabricante recomienda usar las toallitas suminis-
tradas de serie, disponibles también a la venta.

Exija piezas de recambio originales.
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DESTINO DE USO

El aparato se puede usar Unica y exclusivamen-
te para la aspiracion de humos generados por la
coccion de alimentos en cocinas domésticas, no
profesionales; cualquier otro uso es inapropiado,
puede provocar dafios a personas, cosas y anima-
les domésticos y exime al fabricante de toda res-
ponsabilidad.

Los nifos cuya edad no sea inferior a los 8 afos vy las
personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas y sin experiencia ni los conocimientos
necesarios, pueden usar el equipo siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido las correspondien-
tes instrucciones para el uso seguro del equipo y para
la comprension de los peligros relacionados con este.
Los ninos no deben jugar con el equipo. Los ninos no
deben realizar sin vigilancia la limpieza y el manteni-
miento destinados al usuario.

ADVERTENCIAS PARA ELUSOY LA LIMPIEZA

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza
o de mantenimiento, desconecte el equipo
desenchufandolo o usando el interruptor general.

No use la campana con las manos mojadas o los pies
descalzos.

Controle siempre que todas las partes eléctricas, (lu-
ces, aspirador), estén apagadas cuando no se use el
equipo.

No colocar nada encima de las solapas mo-
torizadas.

El peso maximo total de los posibles objetos coloca-
dos o colgados (cuando esté previsto) en la campana
no debe superar los 1,5 kg.

Controle las freidoras mientras las esta usando: El
aceite recalentado podria inflamarse.

No encienda llamas libres debajo de la campana.

No cocine con Illamas "libres" debajo de la campana.
No use nunca la campana sin los filtros metalicos an-

tigrasa; en este caso la grasa y la suciedad se deposi-
tarfan en el equipo perjudicando su funcionamiento.

Las partes accesibles de la campana pueden estar ca-
lientes cuando se usan con equipos de coccion.

No realice operaciones de limpieza con las partes de
la campana aun calientes.

Si no se realiza la limpieza segun las modalidades y
los productos indicados en este manual, esto puede
conllevar un riesgo de incendio.

Desconecte el interruptor general, si no va a usar el
equipo durante un periodo de tiempo prolongado.
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En caso de utilizar simultdaneamente otros

equipos (calderas, estufas, hogares, etc.)
alimentados con gas o con otros combustibles,
prevea una adecuada ventilacion del ambiente
donde se realiza la aspiracion de humos, segin
las normas vigentes.

INSTALACION
parte reservada al personal cualificado

CARACTERISTICAS TECNICAS

Antes de instalar la campana, lea atentamente el cap. "INS-
TRUCCIONES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS".

Los datos técnicos del aparato se encuentran en unas etiquetas colocadas den-
tro de la campana.

POSICIONAMIENTO

No instale la campana en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos (lluvia,
viento, etc.).

CONEXION ELECTRICA
(parte reservada solo a personal cualificado)
Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la campana, des-
conecte el equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos
eléctricos montados dentro de la campana:
en caso contrario, pdngase en contacto con el Centro de Asistencia mas
cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexidn debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la campana a la red eléctrica, controle que:
- la tensién de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada
dentro de la campana;
la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga (véanse
las caracteristicas técnicas presentes dentro de la campana);
el enchufe y el cable de alimentacion no entren en contacto con temperatu-
ras superiores a los 70 °C;
la instalacion de alimentacion disponga de una conexién de tierra eficaz y
correcta segun las normas vigentes;
la toma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez instalada la
campana.

caso de:

aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo “nor-
malizado”. Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-verde
para la puesta a tierra, azul para el neutro y el hilo marréon para la fase. El
enchufe ha de conectarse a una adecuada toma de seguridad.

aparato fijo sin cable de alimentacion ni enchufe, ni de otro dispositivo que
asegure la desconexion de la red, con una distancia de apertura de los con-
tactos que permita la desconexion completa en las condiciones de la catego-
ria de sobretension |Il.

Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de alimentacion
en conformidad con las reglas de instalacion.

En

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.
El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las
normas de seguridad.

DESCARGA DE HUMOS

CAMPANA DE EVACUACION EXTERNA (EXTRACTORA)

En esta version, los humos y vapores son canalizados hacia el
ambiente exterior a través del tubo de descarga.

Para ello, el racor de salida de la campana debe conectarse.
mediante un tubo, a una salida externa.




El tubo de salida debe tener:
un didmetro no inferior al del racor de la campana.
una ligera inclinacién hacia abajo (caida) en los tramos horizontales para evi-
tar que la condensacion fluya hacia el motor.
el nimero minimo indispensable de codos.
la longitud minima indispensable para evitar vibraciones y reducir la capaci-
dad aspirante de la campana.
Es necesario aislar la tuberfa si pasa a través de ambientes frios.
Para impedir retornos de aire desde el exterior, hay una vélvula de no-retorno
en presencia de motores con 800 m3/h o superiores.

Desviacion para Alemania:

cuando la campana de cocina y los equipos alimentados con energia diferentes de
la eléctrica estdn funcionando simultdneamente, la presién negativa en el local no
debe superar los 4 Pa (4 x 10-5 bares).

CAMPANA DE RECIRCULACION INTERNA (FILTRANTE)

En esta version, el aire pasa a través de los filtros de carbén ac-
tivo (opcional) para ser purificado y reciclado en el ambiente.
Para el montaje, mira las instrucciones.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

parte reservada al personal cualificado

Las fases de montaje generales valen para todas las instalaciones,
mientras que para la instalacion especifica deben seguirse las indi-
caciones precisas correspondientes.

FUNCIONAMIENTO

¢{CUANDO HAY QUE ENCENDER LA CAMPANA?

é La campana puede instalarse en diferentes configuraciones.

Encienda la campana al menos un minuto antes de comenzar a cocinar para
transportar los humos y vapores hacia la superficie de aspiracion.

Cuando finalice la coccion, deje en funcionamiento la campana hasta que se
aspiren todos los vapores y los olores; con la funcién Temporizador, es posible
configurar el apagado automatico de la campana después de 15 minutos de
funcionamiento.

¢QUE VELOCIDAD SELECCIONAR?

velocidad (1-3): mantiene el aire limpio con bajos consumos de energfa eléctrica.
velocidad (4-5): condiciones normales de uso.

velocidad (6-7): presencia de olores fuertes y de vapores.

velocidad (8-P): eliminacion rdpida de olores y vapores.

¢{CUANDO LAVAR O CAMBIAR LOS FILTROS?

Los filtros metélicos deben lavarse cada 30 horas de uso.

Los filtros de carbon activo deben sustituirse cada 3-4 meses en funcion del uso
de la campana.

Para mas detalles, consulte el cap. “MANTENIMIENTO".

PANEL DE MANDOS TACTIL

®©

+ O
B

N
-—‘

ON/OFF
Encendido apagado de la campana.

Aumento de la velocidad de 1 a 9 ... (hasta "P").
Velocidad "P": sélo se activa durante unos minutos, y luego velo-

+

cidad 9.
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Reduccion de la velocidad de P a 1.

Con campana encendida (impulso breve): TIMER (Led rojo inter-
mitente)

Apagado automatico después de 15 minutos.

La funcion se desactiva (LED rojo apagado) si:

- Se apaga el motor (tecla @ ).
- Presione el botén TIMER @ & nuevamente.
Con campana apagada (impulso largo 4s): apertura de las aletas

para mantenimiento de la campana y los filtros de metal \I} .

Para salir del modo de mantenimiento, presione el botén durante
4 segundos.

ALARMA FILTRO METALICO ANTIGRASA
Mantenimiento después de aproximadamente 30 horas de uso.

L
BER
"% | Presionar durante 5 segundos C'-) & para restablecer el con-
tador.
L ALARMA FILTRO CARBON.ZEO
_\,&(_ Mantenimiento después de aproximadamente 2000 horas de uso.
“/%¥° | Presionar durante 5 segundos @ J# para restablecer el con-

tador.

Para activar la alarma:

Con la campana apagada, pulsar las teclas + y =— du-
rante 3 segundos :

Se enciende el LED 3%

Confirmar con latecla ==

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza o de mantenimiento,

MANTENIMIENTO
A desconecte el equipo desenchufandolo o usando el interruptor
general.

No deben utilizarse detergentes que contengan sustancias abrasivas, aci-
das o corrosivas ni painos con superficies rugosas.

Un mantenimiento constante asegura un buen funcionamiento y un éptimo
rendimiento a lo largo del tiempo.

Preste especial atencion a los filtros metalicos antigrasa: la limpieza frecuente
de los filtros y de sus soportes asegura que en la campana no se acumulen gra-
sas inflamables.

LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES EXTERNAS

Se recomienda limpiar las superficies externas de la campana al menos cada 15
dias, para evitar que las sustancias aceitosas o grasosas puedan danarlas. Para
limpiar la campana, fabricada en acero inoxidable cepillado, el fabricante reco-
mienda el uso de las toallitas "Magic Steel"

Como alternativa, y para todos los otros tipos de superficies, la limpieza de la
campana se realiza con un pano humedo ligeramente embebido en detergente
liquido neutro o alcohol desnaturalizado.

Termine la limpieza enjuagando bien y secando con pafos suaves.

VAN

La limpieza de los paneles de vidrio debe efectuarse Unicamente con detergen-
tes especificos no corrosivos o abrasivos y con un pafo suave.

AN

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan
dichas instrucciones.

No utilice demasiada agua cerca del panel de mandos y de los
dispositivos de iluminacion, para evitar que la humedad alcance
partes electrénicas.

No lave las lengiietas en el lavavajillas.
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LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES INTERNAS

VAN

FILTROS METALICOS ANTIGRASA

Se aconseja lavar frecuentemente los filtros metélicos (F) (al menos cada mes)
dejandolos en remojo durante 1 hora en agua hirviendo con detergente para
platos, evitando doblarlos.

No use detergentes corrosivos, dcidos o alcalinos.

Enjudguelos con cuidado y espere a que estén secos para volver a montarlos.
Es posible lavar los filtros en el lavavajillas, pero este tipo de lavado podria os-
curecer el material de los filtros; para reducir este inconveniente, utilice bajas
temperaturas (55 °C méx.).

Para extraer y montar los filtros metalicos, consulte las instrucciones de montaje.

Se prohibe limpiar las partes eléctricas o las partes del motor si-
tuadas dentro de la campana con liquidos o solventes.
Para las partes metdlicas internas, consulte el apartado anterior.

FILTROS AL CARBON-ZEO

En condiciones de uso normal, le aconsejamos regenerarlos cada 18 meses y de

reemplazarlos después de 3 afos. Para regenerar el filtro, proceda del siguiente

modo:

- Desmontar el filtro como se describe en las instrucciones (Fig.12).

- Inserte los filtros A, By C (si estan presentes) en un horno doméstico a una
temperatura de 200° C durante unas 2 horas.

- Una vez que el filtro se haya enfriado vuelva a montar los 4 filtros en la estructu-
ra metélica del filtro.

BANDEJA DE RECOGIDA DEL ACEITE

Se recomienda limpiar la bandeja una vez al mes.

No use detergentes corrosivos, dcidos o alcalinos.

Para una limpieza mas profunda, quite la bandeja de recogida del aceite (consul-
te la figura) y lavela con agua caliente y detergente para platos. Enjudguela con
cuidado y espere a que esté bien seca para volver a montarla. Es posible lavarlos
en el lavavajillas.
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El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo

ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL
j l J : indica que el producto es un RAEE, es decir, un “Residuo de Aparatos
W Clectricos y Electronicos”y, por tanto, no se puede eliminar en la ba-

sura indiferenciada (o sea, junto con los “residuos urbanos mixtos”), sino que se
tiene que eliminar por separado siguiendo las operaciones correspondientes
para su reciclaje, o someterse a un tratamiento especifico para eliminar de forma
segura las sustancias dafinas para el medio ambiente y extraer las materias pri-
mas que se pueden reciclar. La eliminacién correcta de este producto contribu-
ye a salvar importantes recursos y evitar potenciales efectos negativos para la
salud humana y para el medio ambiente, que podrian ser causados por una eli-
minacion inapropiada de los residuos.

Por favor, pédngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor
informacién acerca del punto de eliminacion mas cercano. Se podrian aplicar
sanciones por la eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacion
nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA
UNION EUROPEA

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diver-
sa en cada pafs, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse
en contacto con las autoridades locales o el revendedor para obtener informa-
cion sobre el método de eliminacién correcto.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA

El simbolo del contenedor tachado es vélido solo en la Unidn Europea: si quiere
eliminar este equipo en otros paises, le sugerimos que se ponga en contacto
con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion sobre el
método de eliminacién correcto.

fffi {ATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en
cualguier momento y sin previo aviso. La impresion, traduccion y reproduccion
de este manual, incluso parcial, se deben realizar con la autorizacién del fabri-
cante.

La informacion técnica, las representaciones gréficas y las indicaciones presentes
en este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda res-
ponsabilidad por posibles dafios de transcripcion o traduccion.



+ posicione las asas y los mangos de las sartenes 'y
las ollas de manera que los nifios no las puedan
tocar.

+ Apague las zonas de coccién después del uso.

+ No apoye ningun objeto de metal en las zonas de
coccion encendidas.

Induction 2Z

A Seguridad técnica

« Las operaciones de instalacion deben efectuar-

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para

su seguridad y la del resto de personas; le
rogamos que lea atentamente este manual antes
de instalar o de usar el aparato o realizar opera-
ciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por
posibles dafhos que puedan ser provocados di-
recta o indirectamente a personas, animales o co-
sas debido al incumplimiento de las advertencias
de seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de in-
strucciones del equipo para consultas futuras.

A Destino de uso

« Esta placa de coccién esta destinada a su empleo
en ambito doméstico para preparar y mantener
caliente la comida.

« Cualquier otro uso no esta admitido.

« Los ninos cuya edad no sea inferior a los 8 afos
y las personas con capacidades fisicas, sensoria-
les o mentales reducidas y sin experiencia ni los
conocimientos necesarios, pueden usar el equipo
siempre que estén bajo supervisién o hayan re-
cibido las correspondientes instrucciones para el
uso seguro del equipo y para la comprension de
los peligros relacionados con este.

Los niflos no deben jugar con el equipo. Los nifios
no deben realizar sin vigilancia la limpieza y el
mantenimiento destinados al usuario.

+ No se ausente nunca cuando la placa de coccién
esté funcionando.

A Peligro de quemaduras

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir
que personas no autorizadas puedan acceder al
aparato solas.
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las instaladores competentes y cualificados, si-
guiendo cuanto se indica en este manual y re-
spetando las normas en vigor.

Si el cable de alimentacidon u otros componen-
tes estuvieran danados, la placa de coccion NO
debe utilizarse: separe la placa de coccion de la ali-
mentacion eléctrica y pdngase en contacto con el
Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanicay de
funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas por
personas no competentes y cualificadas pue-
den provocar dafos, incluso graves, a cosas y/o
personas que no estan cubiertos por la garantia
del fabricante.

Antes de instalar la placa de coccién, controle la
integridad y funcionalidad de cada una de sus
partes: si se notan anomalias no realice la instala-
cion y péngase en contacto con el revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la placa de coccion debe respetar las nor-
mas correspondientes y tener obligatoriamen-
te una conexion a tierra segun las normas de
seguridad del pais de uso; ademas debe respe-
tar las normativas europeas sobre la proteccion
contra interferencias radio.

Los datos de conexion (tension y frecuencia) in-
dicados en la placa de datos de la placa de coc-
cion tienen que corresponder con los de la red
eléctrica.

Compare estos datos antes de la conexion.

En caso de duda, consulte con un electricista.

No utilice la placa de coccién antes de haberla in-
stalado.

Esta prohibido el uso de la cocina de induccién
en aparatos en movimiento.

No abra nunca la envoltura del aparato.

Falmec garantiza el respeto de los estandares de
seguridad solo con los recambios originales.

El aparato no estd pensado para su funciona-
miento con temporizador externo ni con mando
a distancia.
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ADVERTENCIAS PARA SU USO

A + Antes de poner a funcionar el aparato por
primera vez, quite las posibles peliculas
protectoras y adhesivas.

Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden cau-
sar ruido que puede depender de:

- un nivel de potencia elevado.

- materiales diferentes del fondo de las ollas.

No utilice nunca agua para apagar el fuego. De-
sactive la zona de coccion. Apague las llamas con
una tapa, una manta ignifuga o algo parecido.

No conserve objetos inflamables en los cajones si-
tuados bajo la placa de coccioén. El portacubiertos
debe estar hecho de material resistente al calor.

No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe
siempre que las ollas tengan en su interior una
cantidad minima de liquidos.

Apague siempre la placa de coccidon después de
SU uso.

Compruebe constantemente la coccién en caso
de utilizar grasas y aceites, ya que pueden infla-
marse con rapidez.

Caliente grasas y aceites como mucho durante un
minuto y no utilice nunca la funcién Booster.

Preste atencion a no quemarse durante y después
del uso del dispositivo.

Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o
movil del dispositivo entre en contacto con el cri-
stal o una sartén caliente.

No utilice la placa de coccién para calentar botes.

No aplique ningun tipo de cubierta a la cocina de
induccion.

Los cables eléctricos tienen que entrar en contac-
to con la placa de coccion.

Se aconseja proteger las manos del calor utili-
zando las correspondientes agarraderas. Utilice
exclusivamente guantes o agarraderas secas.

Utilice solo ollas y sartenes con fondo liso y magnético.

Evite que el azucar, los materiales sintéticos o
peliculas de aluminio entren en contacto con las
zonas calientes. Estas sustancias, durante el en-
friamiento, pueden provocar grietas u otras alte-
raciones en la superficie vitroceramica: apague el
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dispositivo y quitelo inmediatamente de la zona
de coccidn aun caliente

« Desplace las vajillas, levantandolas para no rozar
la superficie de la placa de coccion.

« Lasollasy la placa de coccidén tienen que estar per-
fectamente limpios antes de entrar en contacto.

+ iNo deje caer y no apoye ningun objeto!

. Utilice solamente ollas con fondo ma-
gnético.
No se admiten otros materiales.

« Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la
zona de coccién deseada.

« Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de
coccién, incluso en funcién BRIDGE.

« No apoye nunca en los botones sensores y en los
pilotos.
Las vajillas calientes en los botones sensores y en
los pilotos pueden danar la electrénica de debajo.
Mantenga los mandos y los pilotos siempre lim-
pios.

+ Advertencia marcapasos:
Para los usuarios que lleven un regulador de fre-
cuencia cardiaca, el campo magnético puede in-
fluir en su funcionamiento. Se aconseja consultar
con su vendedor o su médico.

+ En las inmediatas cercanias de una placa de coc-
cién encendida no debe haber tarjetas de crédito,
calculadores de bolsillo, etc.

» No conserve objetos metalicos directamente de-
bajo de la placa de coccién.

« Si fuera posible, utilice siempre tapas para evitar
dispersiones de calor.

« Cocinar con poca agua.
+ Después de haber empezado a asar o a cocer la

comida, lleve el nivel de potencia a un nivel mas
bajo.

SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo maximo
de encendido a la misma potencia, se apaga au-
tomaticamente y aparece la indicacién del calor
residual. Para volver a poner en funcién la zona de
placa de coccién, toque los botones necesarios.



Nivel de
potencia

Duracion
maxima de
funciona-
miento en
horas

1bajo2|3|4|5|6|7|8[9]|P

8,7|2,0|8,7|6,7(5,3|4,3(3,5(2,8(2,3

La placa de coccién se apaga automaticamente si
uno o varios mandos permanecen cubiertos duran-
te mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccion y la zona
interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccién
se recalienten, el control reduce la potencia utiliza-
da siguiendo este proceso de medidas de protec-
cion:

- Desactivaciéon de booster y power booster, si
estuvieran encendidos.

- Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccién en cuestion.

En el display de las zonas de coccién aparece el
mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona
de coccién cuando la indicacion de averia se apaga.

SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la cocina debe respetar las normas corre-
spondientes y tener obligatoriamente una co-
nexion a tierra segun las normas de seguridad del
pais de uso; ademas debe respetar las normativas
europeas sobre la proteccion contra interferen-
cias radio.

Aseglrese de que no se pueda tocar el cable de
alimentacion de la placa de coccion después de su
acoplamiento y que no esté sometido a esfuerzos
mecanicos.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser
facilmente accesible con el aparato instalado; en caso
contrario, prevea un interruptor general para desco-
nectar la campana.

Cualquier modificacion en la instalacion eléctrica de-
berd ser realizada sélo por un electricista cualificado.
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En caso de problemas de funcionamiento del equipo,
no intente solucionar el problema por si solo y pong-
ase en contacto con el vendedor o un centro de asi-
stencia autorizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la cocina,
desconecte el equipo quitando el
enchufe o accionando el interruptor general.

CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)

Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la cocina, desco-
necte el equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos
eléctricos montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pédngase en contacto con el Centro de Asistencia mas
cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexidn debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:
- la tensién de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada
dentro de la cocina;
lainstalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga (véanse
las caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
el enchufe y el cable de alimentacion no entren en contacto con temperatu-
ras superiores a los 70 °C;
la instalacion de alimentacién tenga una conexion eficiente de tierra confor-
me a las normas vigentes;
la toma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez instalada la
cocina.

En caso de:
aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo “nor-
malizado” Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-verde
para la puesta a tierra, azul para el neutro y el hilo marrén para la fase. El
enchufe ha de conectarse a una adecuada toma de seguridad.
aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni otro dispositivo que ase-
gure la desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos
que permita la desconexion completa en las condiciones de la categoria de
sobretension I,
Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de alimentacion
en conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las
normas de seguridad.

Conexion de la cocina:

Calibre
.. Cable de
L Seccién . del
red Conexién ali- .
del cable L secciona-
mentacion
dor
230V~ , |HO5VV-F
Monofase + N | 3x2.5mm 25A*
50/60Hz HO5RR-F

* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN
60 335-2-6.

POTENCIAS:
Caracteristica INDUCTION 2Z
Potencia total 3500W
Posicion anterior
Potencia nominal 1600W
Potencia booster 1850W
Posicion posterior
Potencia nominal 2100W
Potencia booster (1/2) 2100/3000W
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INDUCTION

2Z

m] |
a

Mando

descripcion

0

Placa de coccién ON/OFF. En caso de que no
se activa ningun otro mando, la placa de apaga
autométicamente después de unos segundos

Oom

Seleccione la zona de coccidn anterior. Si se pulsa
juntocon [] activalafuncion BRIDGE.

B

Seleccione la zona de coccién posterior. Si se pulsa
juntocon || activalafuncion BRIDGE.

a

Bloque mandos: pulsado durante mas de 2 segundos
inhibe todos los mandos. Para desbloquear los
mandos, repita la operacién.

Aumento del nivel de potencia para la coccion y
seleccion de booster, 0 aumento del tiempo de
coccion de la funcion TIMER (temporizador).

Disminucién del nivel de potencia para la coccion
o disminucién del tiempo de coccidn de la funcién
TIMER (temporizador).
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+ @ B
Visualizacion display | descripcion
,' " Zona de coccién en stand-by
{ l_-l Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto, que
(... se pueden seleccionar con los botones +y -.

Power boost : 85% de la potencia de coccion

|
|
' derecho)

[
t

Power boost : 100% de la potencia de coccién

-—
-

Indicacion del calor residual

)
I

Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
mantener caliente la comida

—_—
-~

Funcién Bridge activada (min @230mm).

L

Olla que no estd en la placa de coccion o que no
es adecuada por su material y dimensiones (min
@120mm).

(en
'— + ,_—' display

central)

Funcion de bloqueo de mandos activada.




FUNCIONAMIENTOY

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

Cuando se enciende una zona de coccion, el fondo de la olla se
calienta. La zona de coccion se calienta solamente gracias al calor
que la olla le transmite. La induccién detecta automaticamente las
dimensiones de la olla. La potencia de calentamiento tiene que ele-
girse en funcion de qué se quiere cocinar. A continuacion se muestra
una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
Fundir Salsas, mantequ!lla,
1-2 chocolate, gelatina
Calentar .
Platos precocinados
Arroz, flan y platos cocinados
2-3 Montar Verduras, pescados,

Descongelar
9 productos congelados

3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne
4-5 | Hervir Patatas cocidas, sopas, pasta
Verduras frescas
Carne, higado, huevos,
6 -7 | Cocina afuego bajo salchichas

Goulash, redondos, callos

Cocinar

Freir Patatas, roscas, pasteles

Filetes, tortillas

9 Freir, llevar a hervor X
Hervir

Freir, Llevar a
hervor

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de induc-
cién es menor respecto de las placas de coccidn de gas.

FUNCION BRIDGE
Esta funcidon permite hacer funcionar juntas las 2 zonas de coccion
Para su activacion:
- Active la placa de coccién;
m O

pulse al mismo tiempo los simbolos O+ M|

I
- aparecerd el simbolo I enel display del area de coccidn anterior;
- Con los botones +y — regule la potencia.

DESACTIVACION funcién BRIDGE: O

pulse al mismo tiempo los simbolos O+ m.

FUNCION BOOSTER I~

El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes
cantidades (ej. de agua para cocinar la pasta).

Este refuerzo de potencia estd activo durante un max. de 10 minutos.

- Encienda la placa de coccion;

- seleccione la zona de coccioén; o

- toque (+) hasta que se visualice el display I~ en la zona de coccidn
posterior.

Activacion Booster
Para la zona de coccidn posterior es posible activar un doble booster:

. . [
- toque el botdn (+) hasta que aparezca el simbolo I~ i 1,

FUNCION KEEP WARM ﬁ (mantener caliente)

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccién;

Seleccione la zona de coccidn;

Toque el botdn (+) : aparecerd el simbolo L.
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Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccién:

Toque el botén (-) hasta que en el display de la zona de coccién se
visualice 0.

Sila zona de coccién estuviera todavia muy caliente, se indica el

. L
calor residual /1.

Apague la placa de coccion
Toque el botén @ : todas las zonas de coccién se desactivan.
En el display de las zonas de coccién aiin muy calientes aparecerd el

simbolo lLl

No toque las zonas de coccién mientras que el piloto esté I
encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO

El temporizador tiene dos funciones:
1 -TEMPORIZADOR;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccion.

Se puede configurar una duracién de hasta 99 minutos.

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al
tiempo y se activa una senal acustica que se desactiva pulsando los
botones (+)o(-).

TEMPORIZADOR

El temporizador puede utilizarse con la placa de coccién encendida
y apagada.

Para configurar:

1.Toque al mismo tiempo los botones (+)y (-).

(en versién premium se activa el piloto O );

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+)y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:
1. Toque al mismo tiempo los botones (+) y (-).
(en versién premium se activa el piloto O );

2.Pulse el botdn ( -) para llevar el tiempo a 00.

APAGADO AUTOMATICO

Para la funcién de apagado automatico:

1 - encienda la placa de coccién;

2 - seleccione la zona de coccién;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automatico para otra zona de coccion,
repita el procedimiento desde el punto 2.

EI TEMPORIZADOR y el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizar-
se al mismo tiempo.

-
o
Z
<
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QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

La placa de coccién o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no estd conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no estd activo.

- Los botones estén cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto estd posicionado en los botones.

]
Aparece el simbolo .

- No hay ninguna cacerola en la zona de coccion.

- El contenedor utilizado no es compatible con la induccién.

- El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequerio respec-
to a la zona de coccién.

Aparece el simbolo [E ]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccién.
- Péngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccién se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccién o una zona de coccién ha permanecido encen-
dida durante demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

- una de las ollas esta vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la
cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centra-
lita electrénica del dispositivo.

- El ventilador se detiene automaticamente.

Aparece el simbolo[E2]0o[EH ]:
- La cocina se ha recalentado, déjela enfriar y después vuélvala a en-
cender.

Aparece el simbolo [E6]:
- Red eléctrica defectuosa. Compruebe la frecuencia y la tension de
red.

Aparece el simbolo [E8 ]:
- La entrada de aire del ventilador esta obstruido; liberarla.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

{ATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

Antes de limpiar la placa de coccién, asegurese de que esté a tem-
peratura ambiente.

Limpie siempre la placa de cocciéon después de cada uso con un de-
tergente especifico para vitrocerdmicas.

No utilice productos que contengan:
- agentes corrosivos (sosa, acidos, amoniaco).
- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.
Después de la limpieza, seque el aparato con un paio suave.

Si el aparato se acopla encima de un horno o bien una placa de coc-
cidn eléctrica provistos de sistema pirolitico, no lo ponga a funcionar
mientras que el procedimiento pirolitico esté en curso, porque po-
dria saltar la proteccion de recalentamiento de la placa de coccién
(véase el capitulo correspondiente).
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TEXHWKA BE3OMACHOCTU

1 MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

yCTaHOBKy OOJIXKHbI BbIMOJIHATb KBaHI/I(I)I/IU,I/IPO-

BaHHbI€ OMNbITHble YCTAHOBLUMNKN B COOTBETCT-
BUU C YKa3aHUAMU HACTOALLEro pykoBoACTBa U HeﬁCT-
BYHOLWMMN HOPMATNBHbIMN TpGGOBaHVIﬂMI/I.

Ecnun TokonoaBopAwmii Kabenb unu gpyrve getanu no-
BpexpaeHbl, To HEJIb3fl ncnonb3oBaTh BbITAXKKY: OTCO-
eAVHUTb BbITAXKY OT CeTW 3M1eKTPonuUTaHnA 1 obpa-
TUTbCA K AUCTPUObIOTEPY WM B aBTOPM30BaHHbIN
LEHTP TEXHWNYECKOW NOAAEPKKI AN1A ee PEMOHTA.

He BHOCUTb 3neKTpuyeckme, mexaHnyeckme n GyHkKUu-
OHallbHble N3MeHeHUs B Npubop.

He nbiTaTbCA CAaMOCTOATENIBHO 3aMEHUTb AeTaNn UIn
OTPEMOHTMPOBaTb NpPu6Gop. PaboTbl, BbINONHEHHbIE
HEKOMMETEHTHbIMU NTIOAbMU NNV HEKBANUULMPOBAH-
HbIM NepPCOHaNoM, MOryT HaHeCTU yliep6, B TOM uncne,
Cepbe3HbliA, UMYLLECTBY /UKW NMLLAM, Ha KOTOPbIX HE
PacnpoCTPaHAETCA rapaHTMA N3roTOBUTENA.

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTW AJ19 YCTAHOBLLMKA

TEXHWKA BE3OIMNMACHOCTHU

Mpexpe 4eM NpuCTynaTb K YCTaHOBKE BbITAX-

K1, Heobxoaumo y6eanTbca B LIENOCTHOCTUA U
NCNPaBHOCTM BCeX ee yacten. Mpu o6HapyxeHnn Ha-
pYLUEHWI He NPUCTYNATb K YCTaHOBKE, @ 06paTUTbCA K
AncTpubbloTEpY.

Mpw 06HapyxeHnn gedekToB BHewHero Buga HE ycra-
HaBNMBaTb BbITAXKY; YNOXUTb €€ B UCXOJHYI0 YNaKoB-
Ky 1 06paTuTbCa K AUCTpUbLIOTEPY.

Mo 3aBepLIeHNN YCTAaHOBKM He NPUHUMAIOTCA NPeTeH-
3un no gedeKTam BHELLHEro Buga.

Bo Bpemsa ycTaHOBKM CrieayeT BCeraa nosib30BaThCA
CpeacTBaMM MHAMBUAYANbHOW 3almTbl (Hanpumep,
3aWmMTHaA 0byBb) 1M MPOABAATb OCTOPOXHOCTb U OC-
MOTPUTENbHOCTb.

KommneKkT KpeneHblx AeTaner (BUHTbI, Arobens),
MOCTABAAEMbBIA C BbITAXKKOWN, MOXHO WCMOb30BaTb
UCKITIOUNTENIbHO Ha KMPMKMYHBIX CTeHax. B cniyyae
YCTAHOBKM Ha CTEeHbI 13 APYIVX MaTEPUanoB, CneayeT
NPVHATb BO BHUMAHME APYrne KpenexHole CUCTEMb
C YYETOM MPOYHOCTN CTEHbI 1 BECA BbITAXKM (YKa3aHO
Ha CTp. 2).

CneﬂyeT YUNTbIBATb, YTO YCTaHOBKa C NCMOJIb30BaHW-
eM KpenexHbliX CNCTeM OTITNMYHbIX OT MOCTaBIAEMbIX
N He COOTBETCTBYOWMNX Ha3HAYEHWIO, MOXET MpWn-
BeCTN K OMaCHOCTN SNEeKTPNYECKOTO XapaKTepa N me-
XaHWYeCcKom HageXHOCTW.

He ycTaHaBNMBaTh BbITAXKKY BHE MOMELLEHNN 1 B Me-
CTax, rae OHa noAgepranach Obl BO3AENCTBMIO aTMOC-
bepHbIX ABNEHWI (QOXAb, BETED 1 T.0.).
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SJIEKTPUYECKAA BE3OINMACHOCTDb

dneKTpocuUcTeMa, K KOTOPOW MOAKMIOYAEeTCA

BbITAXKKa, AOMKHA COOTBETCTBOBATb AENCTBYI0-
LM HOPMaM U JOMKHa GbITb 3a3eM/ieHa B COOTBETCT-
BUW C TPe6OBaHNAMMN HOPM, AECTBYIOWMX B CTPaHe
3KCMyaTauum; OHa TaKXe [O/MKHA COOTBETCTBOBATb
Tpe6oBaHNAM eBpPONencKuX HOpM No NpoTHUBONOMe-
XOBbIM YCTPOWCTBAM.

YbeamTbCs, UTo HanNpPsXKeHWe B 3N1eKTPOCeTN COOTBET-
CTBYeT YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnunuke, KOTopas
HaxXOWTCA BHYTPW BbITAXKN.

Po3eTka, ncnonb3yemaa Ana NoAcoefuHeHns K cetn
3NeKTPONUTaHNA, AOMKHA OblTb NErKOAOCTYNHa Npw
yCTaHOBNEHHOM 0bOpYyAOBaHWN. B NpoTUBHOM CIly-
uae HeobxoArMO MpPefnyCcMOTPEeTb B AOCTYMHOM Me-
CTe rMaBHbIN BbIK/IKOYATENb N9 OTKIIIOYEHMA BbITAKKM
Npw BO3HMKHOBEHMM TaKOM HEOOXOAMMOCTH.

Jliobble N3MEHeH N INeKTPOCUCTEMbBI AOSIKEH BbIMOJ-
HATb TOTbKO KBAaNVPULIMPOBAHHDBIV SNEKTPUK.
MaKkcrmanbHada AnvHa BUHTa ANA KpenneHua BblITAXK-
K (NoCTaBnAeTcA npowvsBoamTenem) coctasnset 13
MM. VCnonb3oBaHWe BWHTOB, HE COOTBETCTBYIOLIMX
HaCTOALMM UHCTPYKLMAM, MOXKET MPUBECTU K Onac-
HOCTM 3NEeKTPUUYECKOro xapakTepa.

B cnyuae HemcnpaBHOCTM Npubopa He cnefyeT Mbi-
TaTbCA CaMOCTOATENbHO YCTPaHUTb HEUCNPABHOCTb,
HeobxoaMMO CBA3aTbCA C AUCTPUOBIOTEPOM WM aB-
TOPW30BaHHbIM LIEHTPOM TEXHWYECKOW MOAAEPMKKN
ANA ero pemMoHTa.

Bo BpeMA YCTAHOBKU BbITAXKW cnieayeT OTKII0-
YnTb I'Ipl/|60p, [O0CTaB BWIKY N3 PO3ETKN UIN
BOCNOJ1b30BaBLWUCDH N1aBHbIM BblK/llO4aTe1eM.

BE3ONMACHOCTb OTBOZA AbIMOB

He nogkniouatb annapat K AbIMOOTBOAAM A)iA
OTBOJa AbIMOB, MONYYEHHbIX B pe3ynbraTe Cro-
paHunA (KOTNoB, KAMUHOB U T.4.).

MNepen yCTaHOBKOW BbITAXKKM CneflyeT yoeamTbCs, Uto
cobntofieHbl Bce TpeboBaHUA AENCTBYIOWMX HOPM MO
BbIBOAY BO34yXa 3a Npeaesibl moMeLLeHus.

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTW AJ19 NMOJIb3OBATENA

3T1 Mepbl NPefOCTOPOXKHOCTI COCTABEHbI 1A

BalLel 6e30MacHOCTY, a TaKKe AndA 6e30nacHoOCTU
APYrVX NL, NO3TOMY NPOCUM Bac MX BHUMATENbHO Mpo-
YecTb Nepep SKCMTyaTaLveit UK OYNCTKOI npnbopa.

M3rotoButenb He HECET HNKAKON OTBETCTBEHHOCTU 3a
ylwep6, npAMON NN KOCBEHHDI, HAHECEHHDIN NIOAAM,
MMYLECTBY AN AOMALIHUM XWBOTHbIM NO MPUYUNHE
HecobniofeHNA NpegnucaHnii, ykasaHHbIX B HacToS-
LeM pyKOBOACTBE.

BaxHo, uTo6bl JaHHOE PYKOBOACTBO C MHCTPYKLUAMM

XpaHWNOoCb BMecCTe C 060py,D,OBaHI/IEM AanAa nocnepyio-
ero 06p3LI.|€HI/Iﬂ K HeMy npn H606X0,qI/|MOCTI/I.

o
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B cnyyae npoaaxkn unv nepefadv annapata Apyromy
nuuy, ybeanTbCa, uTo NepeaaeTca Takxke 1 pyKoBOf-
CTBO, YTOObI HOBbIV MOJMb30BaATENb MO O3HAKOMUTHCA
C QYHKUMOHUPOBAHMEM BbITAXKI 1 COOTBETCTBYIOLL|-
MV NpefynpexaeHamu.

[Mocne yCTaHOBKM BbITAXKKM 13 H/X CTanu, HEOOxoammo
OUNCTUTb €€ OT OCTATKOB K/ed 3aLLUTHOrO NOKPLITUA 1
BO3MOXHbIX MATEH Macna UM cMasku. Ecnm He yaanuTb
VX, OHA MOTYT HEMOMpPaBMMO MOBPEANTb NOBEPXHOCTb
BbITAXKKW. [11A 3TOM onepaLmm U3roToBUTENb PEKOMEH-
AyeT N0N1b30BaThCA CaNnGeTKamm 13 KOMMIeKTa NoCTas-
KV, KOTOPbIE TaKXKe MMETCA B MPOdaxe.

TpeboBaTb OpUrMHaNbHble 3aM4acTy.

HA3HAYEHWE

Mpunbop npegHa3HaueH NCKNIOUNTENbHO ANA BbITAXKKM
AbIMOB, 06pa3yOWMXCA NPU NPUFOTOBNEHUN NULLM B
AOMALLHMX YCNOBUAX, He B NpodeccuoHanbHol cpege.
NMio60oe fpyroe NpMMeHeHNe, OTINYHOE OT 3TOrO, ABNSA-
€TCA HefoONYCTMMbIM, OHO MOXET HaHeCTu ylwep6b nio-
AAM, UMYLLECTBY U JOMALUHUM XUBOTHbIM, I CHUMaeT
C N3roTOBUTENSA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb.

[MprbopoM MOryT MOMb30BaTbCA [ETV He Miafwe
8-MV neTHero BO3pacTa, JHOAM C OrpaHVYeHHbIMU
dV3NYECKMU, YMCTBEHHBIMU UM CEHCOPHBIMUK BO3-
MOXXHOCTAMM, HEOMbITHblE WM He obnajatouime He-
00XOANMbBIMIA 3HAHVAMU N0, NPV YCAOBUK, YTO Ha-
XOLATCA NOA NPUCMOTPOM WK MOCe CneumnanbHoro
0by4yeHrA No 6e30MacHOMY MCMONb30BAHNIO YCTPON-
CTBAa 1 OCO3HAHMA CBA3aHHbBIX C 3TUM OMacHOCTeMN.
[leTn He foMXHbI UrpaTb C Nprubopom. OUNCTKY 1 Te-
X0OCyXMBaHWe, BbIMOMHAEMble MOMb30BaTeNEM, He
AOMKHbI OCYLLECTBNATL AeTn 6e3 NpUcMoTpa.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU MO
SKCITYATALUN N OMUNCTKE

Mepepn BbinonHeHuem nobon onepauun nNo

UNCTKE WM TEXOOCNYXKMBaHMIO oOTcoeau-
HUTb annapar OT /1IeKTPONUTaHWA, BbIHYB BUJIKY U3
PO3eTKM MK C MOMOLLbIO FNIaBHOTO BbIK/IOYaTen .

He npukacaTbCa K BbITAXKE MOKPbIMUA PYKaMn U He
NONb30BaTbCA €1, CTOsA BOCKKOM.

Korna npubop He Mcnonb3yeTcs, Bceraa NpoBepanTe,
YTO BCE MEKTPUYUECKME KOMMOHEHTHI (CBET, acnmnpa-
TOP) BbIK/KOYEHDI.

3anpeuaetca KnacTb Kakune-nn6o
npeaMeTbl Ha MeXaHU3NPOBaHHble pebpa.

Obwmin BeC NpeaMeToB, pPa3MeLLeHHbIX WUV nopaBe-
WEHHbIX K BbITAXKE (rae 3To NpeayCMOTPEHO) He A0J-
MeH npesblilwaTth 1,5 Kr.

Habnionatb 3a GpUTIOPHMLAMI BO BPEMS UCMOMb30-
BaHWA: PA30rPeToe Macsio MOXKET BOCTIaMEHUTBCS.

He pa3xuratb OTKPbITbI OFOHb MOL BbITAXKOW.

He rotoButb nny Ha OTKPbITOM OrHe NoA BbITAXKKOW.

Hinkoraa He Nonb30BaThCA BbITAXKONM 6e3 MeTannnye-
CKUX KMPOYNaBNM1BaloLWMX GUIBTPOB; B 3TOM CJlydae
XUP 1 3arpAsHeHna ocefatoT B npubope, oTpuua-
TENbHO BVAA Ha ero paboTy.

,[lOCTyI'IHbIe 4aCTW BbITAXKM MOTYT HarpeBaTbCA MNpn
NCMOMb30BaHNW BMeCTe C BapOYHbIMUA r|p|/|6opaM|/|.

He OUMLLAaTb BbITAXKKY, KOrfa ee 4acCTu elle He OCTbINK.

ECnv oumcTka BbIMOHAETCA He B COOTBETCTBWUM CO
Crnocobamu 1 C UCMNOMNb30BaHNEM CpeacCTB, YKa3aHHbIX
B HACTOAWKMX NHCTPYKLUNAX, BO3MOXEH PUCK MOXapa.

Korga BbITAXKKa He NCMOJb3yeTCA B TeHeHne AnTeb-
HOro nepnoaa BpemMeHu, H€O6XO,£LI/IMO BbIKJTIOUNTb
FNAaBHbIN BbIK/IIOUATENb.

B cnyyae opHOBpPEMEHHOro MCNONb30BaHMA

ABPYrux YCTPOMCTB (KOTNbl, MEYKN, KaMUHbl 1
T..), paboTalowmx Ha rasy wim gpyrom Tonnmee, npeg-
YCMOTPETb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTMIALMIO NOMeLye-
HUA, B KOTOPOM NPON3BOANTCA BCacbiBaHe AbIMOB, CO-
rnacHo [eNCTBYIOWNM HOPMATUBHbIM TPeboBaHNAM.
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YCTAHOBKA
pa3pen npepHasHaueH TONbKO KBanUGULNPOBaHHOMY NepcoHany

Mpexpge yuem NPUCTYNaTb K MOHTaXYy BbITAXKW, cneayeT BHUMaTelbHO

npouectb . "TEXHUKA BE3OMACHOCTU W MEPDI
NPEAOCTOPOMHOCTW".

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKI

TexHWuyecKkne faHHble aneKTponprbopa NpUBeaeHbl Ha STUKETKaX, KOTopble Ha-
XOAATCA BHYTPU BBITAKKN.

MO3LUMOHNPOBAHME

He ycTaHaBnMBaTb BbITAXKKY BHE MOMELLEHWIA 1 B MECTax, rje OHa nofsepranach
6bl BO3EMCTBIMIO aTMOCHEPHbIX ABNEHNI (AOXMb, BETEP 1 T.4.).

SNIEKTPUYECKOE NOAKNIOYEHUE
(pa3pen npeAHasHayeH TONbKO KBanupuLMpPOBaHHOMY NepcoHany)
Mepepn npoBeaeHnem Niobbix onepaLyii Ha BbITAXKKE CleAyeT OTKIIOUNTD
npnbop OT ceTU NEKTPONUTAHMA.
MpoBepbTe, YTO BHYTPY BbITAXKY HET OTCOEAVHEHHBIX UMV MOPBAHHBIX NPOBOJAOB:
B MPOTMBHOM C/yuae, 06paTuTech B GauKaiiLuyto Cnyx6y TeXHUYECKOI NOAAEPKKM.
JneKTpMYECKoe NOAKMIYEHINE JOMKHO BbINONHATLCA KBANQULINPOBAHHbIM NEPCOHANOM.
TMoaknioueHne KOMKHO OCYLIECTBAATLCA € CO6MI0AEHNEM TPeOOBaHNIA AECTBYIOLIErO 3aKo-
HopaTenbCTBa.
Hepen NOAKMIOYEHVIEM BBITAKKY K 3N1EKTPOCETU, MPOBEPLTE, UTO:
HanpsKeH1e B MEKTPOCETY COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tab-
NIVUKe, KOTOPasA HaXOAWTCA BHY TP BbITAXKY;
CeTb 3NEeKTPOMNUTaHNA COOTBETCTBYET TPEOOBAHMAM AENCTBYIOLUMX HOPM
MOXET BbIEPKMBATb Harpy3Ky (CM. TEXHWUYECKME XapaKTePUCTVIKM BHYTPY
BbITAMKKN);
BUIIKa 1 Kabenb NeKTPOMUTAHKA He JOIKHbI KOHTaKTMPOBaTh C TemMrepaTy-
pamu cabiwe 70 °C;
CHCTeMa 3NeKTPOMMTaHNA OCHaLLeHa MCMPaBHbIM 3a3eMieHnem B COOTBETCT-
BUV C IeVCTBYIOLWMMM CTaHAaPTaMV;
pasbem, MCMoNb30OBaHHbIN ANA COeAVHERWA, NIErko JOCTYMNEeH Mocse yCTaHOB-
KU BBITAXKKN.

B cnyyae:
npvbopsl ¢ Kabenem 6e3 pasbema: MCMOSb3yeMbll pasbem AOSKEH ObiTb
"HopManu3npoBaHHoro” Trna. lNpoBofa [OMKHbI ObITb COeAVHEHbI Crneay-
IOLLIIM OOPa30M: XeNTo-3eNeHblin 1A 3a3eMIeHNA, CUHWUI A1A HeMTpanu 1
KOPUYHEBbI AnA $asbl. Pasbem [JOmKeH ObiTb NOACOEANHER K MOAXOAALLEN
3aLMTHON pO3eTKe.



+ GUKCMpPOBaHHBIA Nprbop 6e3 CMNoBOro Kabena M pasbema WaW Apyroro
YCTPOWCTBA, 0becrneymBalolero BO3MOXHOCTb OTCOEANHEHUSA OT CETU C pac-
CTOAHMEM MEXAY PA3OMKHYTbIMM KOHTAaKTamy, 06ecneuvBalollum nonHoe
pa3sbeaunHeHye B ycnosuisax lll Kateropunu nepeHanpsixeHys.
3TV pasbeAVHUTENbHBIE YCTPOMCTBA AOMKHBI ObITb NPEAYCMOTPEHbI B CETH
IMEKTPOMNUTaHNA B COOTBETCTBIM C NPaBUIaMM1 YCTaHOBKM.

PKENTO-3enEHbIN MPOBOA 3a3emMyieHNA He [O/IKeH OTK/IYaTbCA OTCeKatolwmm
BbIKlO4aTenem.

M3rotoBuTeNb HEe HECET HMKAKOW OTBETCTBEHHOCTM B cjydae HeCO6J’I}OﬂeHl/IF|
npasun 6€30MacHOCTU.

BbIBOJ bIMOB

KYXOHHAA BbITAMXKA C BbIBOOOM HAPYXY (BCACbIBAIOLLIAA)

B 37OV BEpCMM [bIMbI 1 MApPbl BEIBOAATCA Uepe3 BTArMBAIOLLNIA
BO3MYXOOTBO/ HAPYXY.

[InA 3TON Uenu BbIXOAHOW NAaTPYOOK BBITAXKM [OMKEH ObiTb
COeAVHEH NOCPEeACTBOM TPYObI C HAPYKHBIM BBIXOAOM.

BbixoaHas Tpyba AOmKHa VMETb:

+ AVaMeTP He MeHee AnameTpa naTpyoKa BEITAXKKN.

+ JIETKUI HaKMOH BHY3 (MafieHune) ropu30oHTabHbIX y4aCTKOB BO 3bexaHue no-
nafjaHna KOHOEeHcaTa B ABMraTesb.

+ MUHVMATbHOE KONMYeCTBO HEOOXOAVMBIX U3rnMbOB.

+ MUHVMANbHO BO3MOXHYIO ANMHY BO V30exaHve BrOpaumii 1 CoKpalieHus
BCacCbIBaloLLie CMOCOOHOCTY BBITAXKKM.
Heobxoanmo n3onvposatb TPyOy, €Ciin OHa MPOXOAWT Yepes XONOAHbIe Mo-
MeLLEeHNA.
Bo v3bexaHne Bo3BpaTa BO3/yxa CHapy»K1 MMeeTCA 0OpaTHbI KnanaH, ycTa-
HOBJIEHHDBIN MNPV Hanuumm Asurateneil Ha 800m3/u nnu bonee.

OmcmynneHus onsa [epmaHuu:

npu 00HospemeHHOU pabome 8 NOMEWEHUU KyXOHHOU 8bIMAXKU U Opy2ux npu-
60po8, pabomarnujux Ha UCMOYHUKe 3Hep2ul, OMIUYHOM OM 371EKMPO3HepaUU,
ompuyamesnsHoe 0assieHue 8HymMpu NoMeleHusA He 00/xHO npesbiuuame 4 [a (4
x 10-56ap).

BbITA»KKA C BHYTPEHHEW PELMPKYNALUEN (OUJTBTPYIOLLASA)

B 37Ot BepcuM BO3AYX ANA €ro OUMCTKM MOCTyMaeT uepes
GUNBTPBI C aKTMBMPOBAHHLIM YFNEM (OMUMOHaNbHbIN) U
BHOBb MOfaeTCA B NMOMeELLEHMe.

[na cbopkm cm. VHCTPYKUMN.

WHCTPYKL MW MO MOHTAXY

pasfien npefjHa3Ha4eH TOJIbKO KBaMpuULMpoBaHHOMY NepcoHany

O6wwue 3Tanbl MOHTaXa JeiiCTBUTENbHbI AA BCEX TUMOB YCTaHOB-
K/; HEOGXOANMO MPUAEPKMBATBCA TaKKe OTAENbHO YKa3aHHbIX
3TanoB, COOTBETCTBYIOLMX HY>KHOMY TUMY YCTAaHOBKMU.

OYHKUMOHUPOBAHUE

KOTrAA BKJTIOYATDb BbITAMKKY?

é BbITAXKKY MOXKHO YCTaHaBNMBaTb B pPa3fIMYHbIX KOH$Urypaumnax.

BbITAXKY CneflyeT BKOUYaTb XOTA Obl 33 MUHYTY A0 Havana NpuroToBaeHna Nwm
[nA 06pa3oBaHMA MOTOKa BO3Ayxa ANA HaNPaBAeHWA AbiMa 1 Napa K Bcachizalo-
LL|e MOBEPXHOCTH.

o 3aBepLIeHNV MPUrOTOBAEHMA MULLM CieflyeT OCTaBWTb BKIIIOUEHHON BBITAKKY
[10 NOMHOW acnmMpaumny BCeX MapoB 1 3amnaxos. [1py nomoLm dyHKUMK Tarvepa
MOXHO YCTaHOBUTb aBTOMATUUECKOe BBIKMIOUEHWE BBITAXKKM MO McTeueHun 15
MUHYT GYHKUMOHMPOBAHNA.

KAKYIO BbIBPATb CKOPOCTb?

cKopocTb (1-3): NOAAEPKMBAET BO3AYX YNCTbIM C HU3KMM NOTPebneHrem 3nek-
TPO3HePruu.

CKOPOCTb (4-5): 0ObluHble pabouvie yCoByA.

CKOPOCTb (6-7): HannyLie CUbHbBIX 3aMaxoB 1 O0MbLIOrO KONMYeCTBa Napos..
cKopocTb (8-P): GbicTpoe yaaneHye 3anaxos v Napos.
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KOTrAA MbITb I MEHATb OUNbTPbI?
MeTannuueckre GpunbTpbl HEOOXOAVMO NPOMBIBATL Kaxdble 30 YacoB PaboTbI.
OUNBTPBI C aKTUBMPOBAHHbBIM Yr1em CledyeT 3aMeHATb Kaxable 3-4 mecALa B 3a-

BNCUMMOCTM OT MHTEHCUBHOCTM MCMNOMb30BaHNA BBITAXKKN.
[lononHutenbHas Hdopmaums nprseaeHa 8 rn. “TEXOBCNYKUBAHUE".

CEHCOPHAA NMAHEJb YNPABNEHUA

+ 0

I
--'

BKJ1./BbIKJ1.
BKnioueHme BbIKIOUEHME BbITAXKKM

MNosbiweHne ckopoctn ¢ 1 fo ...9 (go "P").
CkopocTb "P": BK/IOUAETCA TOMBKO Ha HECKONbKO MUHYT, 3aTem
BK/IIOYaETCA CKOPOCTb 9.

+

MoHmKeHne ckopoctn cP go 1.

C BKntoueHHon BbITsKKol (Kopotkuii umnynbc): TIMER (kpac-
HblA MATAIOLWWIA MHAMKATOP)

ABTOMaTM4yecKoe BbiK/llouYeHne cnycTa 15 MUHYT.

3Ta PYHKLMA OTKNIOUAETCA (KPACHbIV MHAMKATOP BLIKAIOYEH), ecnn:

- BoikniouaeTca gBurarenb (KHonkKa @).
- HaxmuTe kHonky TIMER ewse pa3 @ '

Mpu BbIKNIOYEHHO BbITAXKKE (JNNHHbIN nMNynbCc 4s):
OTKpPbITVE pebep ANaA TeXOOCYKMBAHMA BBITAXKKM U METaTINUECKMX

bunbTpoB @ .

[na Bbixofa 13 pexrma TeXODCTyXMBAHMA HaXXMUTe 3Ty KHOMKY Ha
4 CeKyHAbI.

CUrHAJ TPEBOT METAJITTUYECKOTO »KMPOBOTO ®UJIbTPA
Texo6cnyxnBaHue nocne npuéansuTenbHo 30 YacoB paboTbl

HaxkmuTe Ha 5 ceKyH[ KHOMKY C'-) & pna c6poca cueTumKa.

CUTHAN TPEBOI'M YTOJ1IbHOIO LIEOJIUTHOIO ®OUNBTPA
TexobcnyuBaHue nocne NpubnusnTenbHo 2000 YacoB pa6oTbl
HaXxXmuTe Ha 5 ceKyHA KHOMKY @ A AnAa cbpoca cyeTymka.

[ina nopKnioYyeHUs cMrHana TpeBoru:

Mpu BbIKNIOYEHHON BbITAXKKE HaXKMUTe KHOMKMN + N —
Ha 3 ceKyHAbl

BkniouaeTtcA nHaMKaTop 3

MoaTeepauTe KHONKOI ==

TEXOBCJTYKUBAHUE

Mepep BbINONHeHVEM NIl060I1 onepaLym Mo YNCTKE Ui TEXOGCYKI-
BaHVI0 OTCOEAAVIHUTD anmnapar OT SNeKTPONUTaHuA, BbIHYB BUIKY U3
PO3ETKM MM C NOMOLLbIO IMIAaBHOTO BbIK/OYaTeNs.
Henb3sa ncnonb3oBatb MotoLLMe CPeACTBa, coAepKallye abpasvBHbIe, KUCNOT-
Hble UNM KOPpPO3WnIHbIE BELLECTBA, @ TaKKe TKaHb C >KeCTKOI NOBEPXHOCTbIO.
OCTOAHHBIN YXOA 1 TEXOOCNYKMBaHWE rapaHTUPYET NpaBuibHOe GYHKLMOHM-
poBaHue 1 3bdeKTUBHOCTD.
Ocoboe BHVMaHVie cieflyeT obpalliaTe Ha MeTainnyecKne XKUpoynaBnmBato-
wue GUNbTPBDI, TaK Kak perynapHas ouncTka GUNLTPOB rapaHTVpyeT OTCyTCT-
BV NIerko BOCMIamMeHAEMbIX XKMPOBBIX CKOMIEHWIA.

PYCCUI



OYUYMCTKA HAPYXHbIX MOBEPXHOCTEMN

PeKoMeHAyeTCA ounLLaTh HaPYKHYIO MOBEPXHOCTb BHITAKKM KaK MUHUMYM Ka-
XAble 15 gHen BO v3bexaHne ee NOBPEXAEHNA MoJ BO3AENCTBMEM MACTAHbIX
WM >KMPOBBIX BELIECTB. [171A OUMCTKM BLITSXKKY 13 MONMPOBAHHOM HepKaBetoLLel
CTanu M3roTOBUTENb PEKOMEH/YET MOJb30BaThCA CandeTkamm "Magic Steel"

B kayectBe a/IbTEPHATVIBbl @ TaKXe ANnA BCceX OCTaJibHbIX nOBerHOCTeﬁ Bbl-
TAXKKM MOXHO MCMOJSIb30BaTh BIaXHYIO TKaHb, CMOYEHHYIO HeVITpaﬂbelM ARna-
KM MOKOLLMM CPeaCTBOM U iEHATYPUPOBaHHbBIM CITIMPTOM.

SaBepLLIl/ITb OUNCTKY TWaTesibHbIM ONO1IaCKMBAHMEM 1 HAaCyXO BbITEPETH MAFKOMN
BETOLWbIO.

He mncnonb3oBaTb CAMWKOM MHOrO BOAblI PAAOM C NaHenbio
ynpasnieHnAa n ocBeTuTesibHbiIMn npv|6opaM|/| BO n3b6exaHue no-
nagaHuA Bnarn Ha aNeKTpoHHble geTann.

OuncTKa CTEKNAHHBIX MaHenel BbINMOMHAETCA TOMIbKO C UCMOMb30BaHKEM cneumn-
aAJIbHbIX HE KOPPO3NOHHbIX TN a6pa3l/IBHbIX MOoUwKnX cpeacTs n MAMKOW BETOWMW.

He MbITb KpbinbA B nocy,qomoequoﬁ MallinHe.

/13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY NP HECOOAIOAEHNM JAHHBIX MHCTRYKLWIA.

OYUCTKA BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN

3anpeLaeTcs YNCTUTb SNIEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI WM YacTu
LBUraTensi BHyTPY BbITSXKKU C MCMOJSIb30BaHNEM XUAKOCTE nnv
pactBopuTeneit. OuncTKa BHYTPEHHIX METATTIMYECKUX YacTen onw-
caHa B npeabiayLlem naparpade.

METAJUJTUYECKUE XXUPOYJTABJTUBAIOLLUE OUNBTPbI
PekomeHyeTCA YacTo MbiTb MeTannnyeckire opunstpsl (F) (He meHee pa3a B me-
cAL) 3aMauvBas UX NPUONM3NTENBHO B TeYeHMe 1 yaca B OUeHb ropAaYelt BOAE CO
CPEACTBOM AMA MbITbA MOCY/bl, CTAapaACh He Crbatb GUBLTPSI.

He vcnonb3oBaTh KOPPO3VOHHbIE, KNCTIOTHBIE UMK LLEMOYHbIE MOtOLLE CPEACTBA.
TwaTenbHO OMoNOCHYTb 1 AOKAATLCA, MOKa OHW MOJSIHOCTBLIO BLICOXHYT, MPeXxae
Yem yCTaHaBnVBaTh VX Ha MecTo.

PaspelaeTca MbiITb GUNLTPbI B MOCYAOMOEUHON MaLLMHE, HO 3TO MOXET MpuBse-
CTV K MOTEMHEHMIO MaTepurana GuibTpoB. YToObl yMeHbLWWTb 3TW NMOCNeACTBUS,
1CNOMb30BaTb MOEYHbIE MPOrPamMMbl C HMU3KOM TemnepaTypon (Makcumym 55°C)..
/13BneyeHvie 1 yCTaHOBKa METaNIMUYECKUX KNPOYIaBAMBaIOWMX GUIBTPOB ONK-
CaHa B MHCTPYKLMAX MO YCTaHOBKe.

YIrOJIbHbIE LUEOJIUTHDBIE ®UJIbTPbI

B HOpMasbHbIX YCNOBMAX 3KCMTyaTaUuy PeKOMeHAyeTCA pereHepupoBaTh

NX Kaxable 18 MecaleB v 3ameHATb Yepes 3 rofa. [1na pereHepauny dunstpa

BbINOAHUTL CleAytoLLyio NpoLieaypy:

- CHATb GULTP MO YKazaHUAM B UHCTPYKUMAX (Prc.12).

- Bctasete dunstpsl A, B 1 C (eciiv oHM NpUCYTCTBYIOT) B ObITOBYIO AYXOBKY C
TemnepaTtypoit 200°C Nprbnn3nTenbHO Ha 2 vaca.

- MNocne oxnaxgeHua ounsTpa yCTaHOBWTL Ha MecTto 4 dubTpa
MEeTanANUEeCKyto KOHCTPYKLMIo GrnsTpa.

Ha
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JIOTOK AN1A CBOPA »KUPA

PekomeHzyeTca ounaTh JI0TOK pas B Mecsll.

He 1cnonb3oBath KOPPO3VOHHDIE, KNCIIOTHBIE UMK LLEIOYHbIE MOLMe CPpeacT-
Ba. [N Gonee TWaTebHOM OUMCTKI CiedyeT A0CTaTb IOTOK 1A cbopa Macna (Cm.
1300paKeHe) 1 BbIMbITL €10 ropAdert BOAOM CO CPeACTBOM AN MbITbA MOCYAbI.
TujatenbHO ONoNOCHY T M A0XKAATHCA, MOKa OH MOSHOCTbIO BHICOXHET, MPEXE Uem
YCTaHaBNMBATb UX Ha MECTO. Pa3pelleHo MbiTb B MOCYAOMOEUHOM MaLvHe.

WNNU3ALKA MO 3ABEPLLEHUN CPOKA CNTYXBbI

[MprBeAEHHbBIN Ha NPUOOPe 3HAK MepevepkHyTOro MyCOPHOro 6aka

03HaYaeT, YTO OH NpuHagnexuT Kateropum RAEE, 10 ectb “OTxopbl

INEKTPOHHOTO U 3MEKTPUYECKOrO 060PYN0BaHMA" MO3TOMY €ro Heflb-
37 Bbi6pacbiBaTbh BMecTe ¢ HeauddpepeHLMpPOoBaHHbIMI OTXOAaMM (TO eCTb
BMECTE C "ObITOBbIMM OTXOAaMM"), 8 HEOBXOAMMO C1aBaTb OTAENbHO, YTOObI MOX-
HO 6blNIO OCYLIECTBUTL OMepaLyK, HeObXoauMble AR ero nepepaboTKu, nnu
cneuvanbHylo 00paboTky B Lenax 6e30MmacHo yTUM3aLmMn BOIMOXHBIX BpPes-
HbIX [1N1A OKPY»KatoLel cpefbl MaTepHanos 1 13BNEeYEHNA CbiPbA, KOTOPOE MOX-
HO NOBTOPHO MCMNOSMBb30BaTh. [paBWNbHaA yTUAM3aUMA STOMO M3AENNA NOMOXET
cbepeub LieHHble PECYPCh 1 136exaTb MOTEHUMANBHOTO OTPULIATENBHOO BO3-
[eNCTBNA Ha 30POBbE YEOBEKA U OKPY KAIOLLYIO CPEAY, UTO MOXET NPOV30MATI
B pe3ynbTate HenpaBuiIbHON yTuam3aunm. Mpockm Bac 06paTUTbCA K MECTHBIM
BNACTAM 3a 6onee NoapobHOM MHGOPMaLMen O baviKaiLiem NyHKTe nprema Ha
yTUNM3auUmnto. B COOTBETCTBMM C rOCYAAPCTBEHHbBIM 3aKOHOAATENIbCTBOM BO3MOX-
Hbl CAHKLWM B CJTy4ae HEeNPaBUbHONM YTUAM3ALIMMN STUX OTXOAOB.

NHO®OPMALIMA OB YTUNTU3ALIUW B CTPAHAX EBPOTMENCKOTO COIO3A
[npekTrea EBponelickoro Coto3a 06 3nNeKTPOHHBIX 1 3NeKTPUYECKMX Nprbopax
(RAEE) B KaxAoW 13 CTpaH NPUHATA MO PasHOMY, MO3TOMY MPU XenaHWn yTumn-
31MPOBaTh HACTOALWMIA NPUOOP coBeTyem 0BPATUTLCA K MECTHBIM BAACTAM UM
AVCTpUObIOTEPY 3a MHGOPMALIMER O MPaBUAbHOM YTUAM3aALMN.

MWHOOPMALUMA OB YTWIU3ALUMM B CTPAHAX 3A MPEAENAMU
EBPOMENCKOTIO COIO3A

3Hak nepeyepKHYTOro MyCOPHOro Haka JeicTBITeNeH TONbKO B CTpaHax EBpo-
nerickoro Coto3a. [1pu KenaHum yTunmM3nMpoBaTb HACTOAWMI NPUOOP B APYTMX
CTpaHax, CoBeTyeM 00paTHTbCA K MECTHBIM BNACTAM U AUCTPUOBIOTEPY 33 UH-
bopmaLien o NPaBUNbHOM yTUAM3aUnm.

BHUMAHME!

/13rotoBMTENb OCTABNAET 33 COOOV NPABO BHOCKTH M3MEHEHVIA B MPMOOP B Nt0b0
MOMEHT 6€e3 NpefBapuTeNIbHOrO NpeaynpexaeHA. [eyaTs, NepeBoz 1 BOCNPOW3-
BefleH1e, B TOM UMCre YaCTUYHOE, HAaCTOALLEro PYKOBOACTBA, BO3MOXHbI TONBKO
nocse MnosydYeHna NpeaBaprUTeNbHOTO paspelleHmna M3roToBUTENA.

TexHvueckaa MHOpMaLWA, rpaduyeckre N306pakeHns 1 cneundukalmy, npu-
BefleHHble B HACTOALLEM PYKOBOACTBE, ABMAIOTCA OPUEHTVPOBOYHBIMI V1 HE MOA-
nexat pasratlenuto. PyKOBOZCTBO COCTABNEHO Ha UTaNbAHCKOM A3bIKe, U3rOTOBW-
Tesb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3@ BO3MOXKHbIE OMeYaTKi UK OWVOKI NepeBoza.
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« Wcnonb3ynte KkKnaBuwy ONOKMPOBKMA KOMaHA
ONA  npepoTBpalleHna BKYeHus npubopa
HeaBTOPWU30BaHHbIMU NLLAMMN.

* Mcronb3yemylo nocyfy cjieayer CTaBUTb Tak,
4TOObI PYUKM BbIV OTBEPHYTHI OT KpasA 1 AeTH He
MO AOTParnBaTbCA A0 HUX.

+ Bbikntoyante 30HbI Harpesa nocne
MCNOMb30BaHUA.

+ He Kknapgute meTanninueckme npegmeTbl Ha
BKJ/IIOYEHHble 30Hbl Harpesa.

YKA3AHWA MO BE3OINACHOCTIU A TexHuKa 6e30nacHOCTU

M NPEAQYNPEXAEHUA

o yCTaHOBKy OOJIXKHbl BbIMNOJIHATb KBaHI/ICI)I/ILI,VIPOBaHHbIe

Cnepyowme Mepbl NpeaoCTOPOKHOCTU OMbITHbIE YCTAHOBLLUVKMN B COOTBETCTBMN C YKa3aHNAMM

CcoCTaBneHbl ANA Bawen 6e3onacHOCTU U HacToAlero  PYKOBOACTBA W [AEWCTBYIOLUMM
6e3sonacHoctn Apyrux. lNpocum BHUMaTENbHO HOPMaTKBHbIMM TPe6OBaHMAMN.
npoyectb NX Mpexae 4YemM WUCNONb3oBaTb WA B cnyyae noBpeaeHMA WHypa NUTaAHUA WAN
OCYLLeCTBNATb OUNCTKY Npubopa. ApYrmx KOMMOHEHTOB, BapouHyi naHenb HE
M3rotoButenb OTKNOHAET Nto6Gyo OTBETCTBEHHOCTH aieayetr Uucnosib3oBartb: OTCOENMHNTE €€ OT
3a NPAMOI UMM KOCBEHHbIN ylep6, NpUYMHEHHbIM CeTV 3MEKTPONUTaHNA 1 0OpPaTUTECH K MECTHOMY
NIOAAM, VIMYLLECTBY WM AOMALHUM KNUBOTHBIM Hnnepy nnm 8 aBTopr3oBaHHbIN LieHTp CepBrcHOro
BCIeACTBME — HecoOnofeHWA  yKasaHWiA  no ObcnyxunBaHma.
6e30nacHOCTX, nNpPUBEAEHHbIX B  HacToALWEM He BHocutb B nNpubop 3neKTpuyeckue,
pyKoBopcTBe. MexaHunyecKkne n GyHKLNOHaNbHbIe U3MEHEHNA.
PekomeHpyeTcA XpaHUTb PYKOBOACTBO BMecTe He nbitantecb CaMOCTOATENbHO  YUHUTb
¢ npubopom ob6opygoBaHuem pgna 6Gyaywero npu6éop wunn 3ameHuTb ero getann. Pa6oTbl,
NCMNoNb30BaHUA. BbINOJIHEHHbIE HEKOMMETEHTHbIMU  NIoAbMIN

wnn  HekBanMULUMPOBAHHbIM MNEpPCOHAsNoM,

MOFYT HaHeCcTn yuep6, B TOM Uncie, cepbesHbli,
A HasHaueHue MMyLLeCTBY W/UAN nuuyam, Ha KOTOpPbIX He

pacnpocTpaHAeTCcA rapaHTUA N3roToBuUTeNA.

- BapouHas  maHenb  npegHasHayeHa  Ans
NPWroTOBNIEHMA N PA30rpeBa MUY B AOMALLHUX
YCIOBUSAX.

- BapouHylo naHenb Henb3sA YyCTaHaBAMBaTb Ha
OTKPbITOM BO3JyXe UM B MECTAX, re OHa MOXeT
noaBepraTbcA  BO3AENCTBMIO  aTMOCHEPHbIX
ABNeHN (QOXKAs, BETPa U T.4).

« Jloboe wncnonb3oBaHve, OTIMYalOLWEeCs OT
BblLLEYKa3aHHbIX He AOMYCKaeTCs.

« Mprnbopom MoryT Nnonb3oBaTbCA AETU BO3PACTOM
He MeHee 8-MW NeT, Jilogu C OrPaHUYEHHbIMU
GV3NYECKMI, YMCTBEHHBIMUA WNIN  CEHCOPHbBIMM
BO3MOXXHOCTAMM, HEOMbITHbIE UMM He obnagatoLme
HEeOOXOAMMBIMU 3HAHVSIMU JIIOAW, MPU YCIIOBUU,
YTO HaxomATCcA Mof MPUCMOTPOM WM  Mnocse
cneumanbHoro  obyuyeHuss no  6Ge3onacHomy

+ Mpexpae yem NpUCTynaTb K yCTaHOBKE BapOYHOM
nAnTbl, ybeamTech B LLeNIOCTHOCTU 1 UCNPaBHOCTY
BCex ee vacTen. B cnyuyae obHapyXeHUA Kaknx-
nnbo aHOManumn He NPUCTyNanTe K yCTaHOBKE, a
obpaTuTech K gunepy.

dnekTpuyeckaa cucteMa, K KOTopow

noAKnoYaeTcA BapoyHas NnaHesb, AOMKHa
O6bITb  BbINONIHEHA B COOTBETCTBUM  C
AeNnCcTBYOWMMN HOopMamu, nMeTb
3asemnAowWee  YCTPOMCTBO, OTBevaioliee
Tpe6oBaHMAM CTPaHbl, B KOTOPOI1 yCTAaHOBJIEHA
nAnTa, a TakXke yAOBNeTBOPATb TpeboBaHUAM
eBpOonencKNX HOpMaTUBOB MO paguonomexam.

MCNoJib30BaHUIO yCTpOVICTBa n OCO3HaHMA . 3ne|('|'p|/|qec|(|/|e XapakTepucTnka NMNHUU
CBA3aHHbIX C 3TUM onacHocTen. [leTn He QOMXKHbI SNeKTponuTaHuA (Hanpﬂ)KeHme M YyacToTa)
Mrpatb ¢ Nprdopom. OUNCTKy 1 yxop naHenn He JOMKHblI COOTBETCTBOBATb [aHHbIM, YKa3aHHbIM
AOJIKHbI OCYLLECTBNATL AETV 6€3 NPUCMOTPA. Ha Tabnuuke BapouHou naHenu. [poBepbTe
+ He octaBnaiiTe BKNIOUEHHYIO BApOUHYIO MaHenb COOTBETCTBIE BbllEyKa3aHHbIX AaHHbIX, MPeXae
6e3 npucmorpa. yeM NOAKIOUNTb NaHesb K INIeKTPUYECKON CeTH.

B cJlydae COMHEHMI 06paTI/ITer K 3JIEKTPUKY.
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He wcnonb3yinte BapouHylo naHenu p[o ee
YCTaHOBKMW.

3anpewaeTca  MCNonb3oBaTb  UHAYKLMOHHYIO
NaHesib Ha ABVIXKYLLUMXCA annapaTtax.
KaTeropunyeckn 3anpelyaeTca OTKPbIBaTb KOXYX
npuobopa.

Falmec rapaHTUpyeTr cooTBeTcTBME npubopa

CTaHJapTam 6e3onacHoCTH TONbKO npu
1CNONb30BaHUN OpPUTrMHANbHbIX 3anacHbIX
yacTen.

MNpnbop He paccumTaH AnAa NoAKMIYEeHUA K
BHELUHEMY TalilMepY WM UCMONb30BaHUA NysbTa
AVNCTaHLMNOHHOTO YNpaBfieHus.

YKA3AHUA NO NOJIb30OBAHUIO NMPUBOPOM

« Mpexpae yem BKAOUUTb NPUOOP MEPBBbIi
pas3, CHAMUTE 3aLLMTHbIE MAEHKN N HAKNENKMN.

Mpu pabote npubopa yCTaHOBMEHHAA Ha HEM
nocyga MOXeT CO34aBaTb LWYM, MPUUYUHOW
KOTOPOW MOTyT 6bITb:

- BbICOKMI YPOBEHb MOLLYHOCTN.

- MaTepuanbl AHMLLA NOCYAbl.

He wcnonb3ynte BoAy ANA TyWeHUA MSIAMEHMW.
BbikniounTte 30HY Harpesa. TywwiTte nnama c
MOMOLLbIO KPbILWKK, OFHECTOMKOW TKaHbIO WUn
aHanornyHoro matepuvana.

He xpaHuTe npegmeTbl U3 roproyero Matepuana
B AWMKAaX MoJ BapoOYyHON naHenbto. JIoToK
ONA  CTONIOBbIX MNPUOOPOB AOMKEH ObITb 1”3
»KapOoCTONKOro matepuana.

MN3beranTe nogorpeBa MnycTon nocyabl; Bcerga
npoBepAnTe Hannume B HeW [OCTAaTOYHOro
KONMYeCTBa KNOKOCTN.

BbikntouanTe
MCMONb30BaHMA.

BapO4HYyIO NMaHeJb nocne

MocToAHHO cneauTe 3a NPUroToBNeHWem 6niog
C WUCNONb30BaHMEM Macia W XWUpa, Tak KakK
CYLLECTBYET OMACHOCTb BO3ropaHusi.

MoporpeB Xupa WM Macna OCyLeCTBAATb
B TeuyeHMe He Oonee ofHOW MUHYTbl 6e3
NCcnonb3oBaHUA byctepHon GyHKLUN.

Ob6paTtnte BHUMAHME Ha TO, YTOObI He 0b6XKeubcs
nocne 1cnosib3oBaHuA Npubopa.

Y6eputech, 4To aneKTpuyeckmne kabenn npnbopa
He HaXoAATCA B KOHTAKTE CO CTEK/IOM U FropAYei
nocyfon.
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He wucnonb3ynte BapoyHoW naHenu AnAa
nogorpesa 6aHOK.
He HaHOCuTe  3alWNUTHBLIX  MNOKPbITUA  Ha

NOBEPXHOCTb NHAYKLNOHHOW NaHenu.

3J'IeKTpI/I‘-IeCKI/Ie npoBoAa He JOJIXKHbl HaXOo4AUTbCA
B KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO Bapquon naHenn.

Ana  3awmTtbl pykKy OT Tenja WCNofb3yunTe
npefycMOTPEHHbIE ANA 3TOW LUenu NpuxBaTKu.
Ncnonb3ynte TOMbKO Cyxuve nepyatku W
NPUXBaTKU.

Mcnonb3yiite TONbKO nocysy C MAOCKUM U
beppomMarHMTHbIM SHOM.

N3b6erante KOHTAKTa caxapa, CUMHTETUYECKUX
MaTepuanoB WM anloMuHMEeBOW onbru ¢
ropAYMMM 30HaMK Harpesa. BblweykasaHHble
BelecTBa MpuU OXNaXXAeHUN MOryT BbI3blBaTb
pacTpeckrMBaHWe wnn ppyrne noBpexaeHuA
CTEKNIOKepamMMnyeCcKom NoBepXHOCTU: BblK/lounTe
npubop N HemepneHHO yaanuTe KX C ropsaven
MOBEpPXHOCTW.

nna nepemeweHnAa nocyabl NnOAHNMUTE €€, He
BOJTOYNTE MO NOBEPXHOCTWU NMaHENN.

KoHTaKTHble NOBepXHOCTW MoCyAbl U BapOYHOWN
MaHenn JOMXKHbI ObITb COBEPLLUEHHO YNCTHIMMU.

McknioyaiTe nageHne v He KnaguTte NpeameToB
Ha BapOYHyto naHesb!

VAN

Ncnonb3ynte nocyny C
COOTBETCTBYIOLWMM  AnamMeTpy
30Hbl Harpesa.

Ucnonb3ynte TONbKO nocyay C
deppomarHuTHbIM gHOM. Mcnonb3oBaHue
ApYrnx matepuasnoB He AOMNyCKaeTcA.

AVaMeTPOM,
NCrosb3yemon

YcTaHOBMTE TOMbKO OfHY CKOBOpoZy Wi
KacTPIOMIO Ha Kaxkaytlo 30HY Harpesa, Aaxe npwu
BKNtoueHnn ¢pyHkumm BRIDGE.

He knagute nocyay Ha CEHCOpPHbIe KNaBuLWK U Ha
NHOMKATOPbI.

fopAYaA nocyga Ha CEHCOPHbIX KaBuLax
MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHUNIO BHYTPEHHEN
3NIeKTPOHMKN.

CopepaTb KOMaHAbl U MIHANKATOPbI B YNCTOTE.

MNpepynpexxaeHve
KapAauoCTUMYNATOPOB
HopmanbHoe pyHKLNOHNPOBaHME CTUMYNIATOPOB
cepauebrieHna  moxeT  ObiTb  HapyLleHo
MarHuTHbIM nonem. PekomeHgyeTtca obpaliatbea
K ANNepy Win K Bpayy 3a KOHCY/bTaumnen.

ona HoCcUTenn



+ KpeauTHble KapTOUKW, KapMaHHbIE KanbKynATOpbI
NT.N.He AOMMKHbI HAXOAUTbCA BONN3M BKNIOYEHHOM
BAapOYHOWN MaHenu.

« He XpaHuTte MeTannnyeckme npeameTbl
HenocpeacTtBeHHO noa BapO‘-IHOI‘/’I NMaHesNblo.

- [lo mepe BO3MOXHOCTW, MCNONb3ynTe BCEraa
KPbILWKWM Ha nocyae, 4tobbl NCK5n104nTb noTepu
Tenna.

» [oTOBbTE 6mo,u,a B HEOOJIbLLIOM KonyecTae BOAbl.
 [Mocne Hauvana npuroToBneHnA 6mo,u,a (>Kap|<a

UM BapKa) nepeknoynte npubop Ha 6Gonee
HN3K1I YPOBEHb MOLLHOCTH.

YCTPOWCTBA BE3OMNACHOCTU BAPOYHOU

NAHENN

3awmnTHOE OTK/IIDYEeHNEe

B cnydae, ecnm OOHOW N3 30H HarpeBanpeBbllWaeTCA
BpeMA BKITIOYEHNA Npn MaKCMManbHOW MOLLHOCTN,
OHa aBTOMaTU4YeCKU OTKJIIOYaEeTCA N 3aropaetcA
MHOAWKATOP OCTAaTOYHOrO Tena.

ana MOBTOPHOIO BKMIOYEHNA AAHHOW 30HbI Harpesa
NMPUKOCHNTECD K COOTBETCTBYIOLWNM KiaBULUaM.

YpoBeHb low
1{m-12(314|5/6|7|8[9]|P
MOLLIHOCTU .
Kuii)
Makc.
Bpems 8,7| 2,0 (8,76,7|5,34,3/3,5|2,8(2,3|1,9/1,5
BKITHOYEHMA, Y

Bapquaﬂ NnaHeJ/lb aBTOMaTU4YeCK OTKJIIoYaeTCA,
ecnn OfHa mnnn HeKOTOpble KnaBuLin
nepeKkpbiBalOTCA B TeHEHNE 6onbwe 10 CEKYHA.

Ana npruBepeHna npubopa B HOpManbHoe pabouee
COCTOAHUE:

- yaanute npeameTbl, Haxo4ALWMECA Ha CEHCOPHble
nepeksoyaTenm.

- YACTUTE 30HY CEHCOPHbIX NepeKtoyaTenei.

- BKJ/IIOUYMTE BAPOUYHYIO MaHENb W >KENaeMyto 30HY
Harpes.a.

yCTpOI7ICTBO 3alWnTbl OT NeperpesBa

YCTPONCTBO UCKIOYaAeT neperpes 3/eMeHTOB
BApPOYHON MaHenn nyTeM YMEHbLUEHUSA YPOBHS
NCNob3yeMON MOLHOCTY B Clegytolem nopagke:
- Je3aktuBauma GyHKUUIN MHTEHCUBHOTO HarpeBa
(booster, power booster), ecnm oHM BKAOYEHDI.

— YMeHbLleHne 3a4aHHOro YPOBHA MOLLHOCTMW.

— BbIkntoueHmne 30HbI Harpesa.
Ha pgwucnnee 30H HarpeBa
coobleHne o6 ownbke "E2".

BblCBeYMNBaeTCA
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30Ha HarpeBa MOXeT ObITb BHOBb BKJTlOUYEHA NOC/e
1icye3HoBeHUA coobLueHns 06 owwmnbKe.

SJIEKTPUYECKAA BE3OINMACHOCTb

dnekTpuyeckaa cuUctema, K KOTopou

NoAKoYaeTcA BapoyHas naHesnb, AOMKHa
6biTb  BbINOJIHEHA B COOTBETCTBAU €
AENCTBYIOWMMY HOPMaMU, UMEeTb 3a3emnsioLlee
YCTPOICTBO, OTBevaiLlee Tpe6oBaHNAM CTPaHbI,
B KOTOpPOW YCTaHOBNeHa MNAuTa, a TaKXe
YOOBNETBOPATb TpeboBaHMAM  eBponemncKmx
HOpPMaTUBOB NO pagunonomexam.

y6eJJ,I/IT€Cb, 4YTO noche BCTpanBaHWA BapquoM
MaHenn B CToNewHNUY WHYP MUTaHWMA HE MOXET
noaBepratbCA MEXaHNYECKMM Harpy3kam N K Hemy
MOUNKOCHYTbCA HEBO3MOXKHO.

Mocne ycTaHOBKM Npubopa, PO3eTKa, UCNob3yemas
AN NOACOAVHEHNA ero K CeTW SMEKTPOMUTaHua
AOMKHa ObITb Nerko AOCTynHa. B npotveHOM ciyyae
npeaycMOTpeTb B AOCTYMHOM  MeCTe  [/1aBHbIN
BbIK/IIOYATENb  OTK/IOUYEHMS BAPOYHOM MaHenn B
cnydae HeobXoANMOCTH.

Jllobble HeobXoAMMble V3MEHEHWUA 31eKTPUYeCKoi
CUCTEMbI AOMKHbI BBINOMHATHCA KBANUOULIMPOBAHHBIM
INEKTPUKOM.

B cnyuyae HewcnpasHoM paboTbl npubopa He
MbiTaliTeCb CaMOCTOATENbHO YCTPAHWUTb HEMonazaKy,
a obpallantecb K Aunepy WM B aBTOPM3OBaHHbIN
LIEHTD CEPBUCHOTO OOCYKMBAHMIS.

Mpun ycTaHOBKe NaHenu oTcoeanHNTe ee ot
3NEeKTPUYECKON CceTW, BbIHYB BWIKY W3
PO3eTKU, NI CMOMOLLbIO INTaBHOTO BbiKJllOUYaTeNs.

MOAKNOYEHUE K SJIEKTPUYECKOW CETU

(pa3,qen npeaHa3HayeH TOJIbKoO AnA KBaHVId)VILWIpOBaHHOFO nepcouana)

Mepen BbinonHeHem nobbIX PaboT Ha BapovHOW NaHenw,
oTcoeauHUTE NPUGOP OT CeTU SNEKTPONUTAHUSA.
Y6egutecb, YTO BHYTpPeHHMe KaGenu BapouyHOW nNaHenu He
OTCOEAVNHWINCD WJIN OTOPBANUCD.
B MPOTUBHOM Ciyyae, obpaTnTecb B GAVMKAMWIMIA LIEHTP CEPBUCHOrO
06cnyKnBaHus.
MoaknioueHne npubopa K 3NeKTPUYECKOW CETU AOMKHO BbIMOIHATLCA
KBanMeuULUMpoBaHHbIM NEPCOHAIOM.
MoaknioueHe AOMKHO OCYLECTBAATLCA Npu cobniofgeHnn TpeGoBaHuin
[eNCTBYIOLLEro 3aKOHOAATESNbCTBA.
Mepen NOAKIIOUEHNEM BaPOYHONM MaHesb K 3MeKTPUYECKOR CeTn nposepbTe
cnepyioulee:
HanpsKeHne  Cet  3NeKTPOMUTAHUA  COOTBETCTBYET — HaMPSKEHUIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOM TabnnuKe, yCTaHOBNEHHOM BHYTPW NaHenu;
3MIEKTPUYECKast CUCTEMA COOTBETCTBYET TPEOOBAHMAM [ENCTBYIOWMX HOPM
M MOXET BblAEPKMBATL MPENyCMOTPEHHYIO Harpysky (CM. TeXHUYeckme
XapPaKTEPUCTVIKIA BHYTPW BAPOYHOM MaHenw);
BUIIKA W LUHYP NUTaHUA He AOMKHbI NOABEPraThCa Temnepatypam soiwe 70°C;
JIHUSA 3NEKTPOMNUTaHUA OCHalleHa 3GGEKTUBHOM 1 HALEXHON CUCTEMOMN
3a3emseHVIs, OTBeYaloLLEe TPebOBaHVAM AENCTBYIOLNX CTaHAAPTOB;
[OCTYMHOCTb PO3ETKM, UCMOMb3YIOLLENCA ANA NATAHKA NaHenw.
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B crepyiowmx cyyasx: dneKkTpuyecKme coeauHeHNs NaHenu:
+ nNpubopbl CO LWHYPOM 6e3 BUMKM: UCMOMb3yemas BWAKa [OSKHA ObiTh

HOPManM30BaHHOro TuMa. [poBofa [OMKHbI OblTb COEAVHEHbI CeaYIOLVM

00pa3soM: KenTo-3efeHblil AN1A  3a3eMeHVA, CUHUA ANA  HewTpanu Hanpsxe- c CeueHnie Kabenb Hom. Tok
KOpUWYHeBbIN AnA dasbl. Bunka gomkHa ObiTb MOAKMOYeHa K 6e30macHol Hue ceTn OGAVIHEHWE | Gens nuTaHus E;i‘e’ﬁg""
po3eTke.

+ QUKCMPOBAHHLIA Mpubop 6e3 WHypa MUTaHWA U BUNKWA WK APYroro 230 B~ OgHodazHoe 3%2.5 HO5VV-F 25 A
YCTPOICTBa, 06eCrneynBaioLLEero OTCOeAHERE OT CETV C PACCTOAHMEM MEXAY 50/60 Iy +H X 2.0 MM HO5RR-F
Pa3OMKHYTBIMU KOHTaKTamu, obecneunBalolwnm MosiHoe pasbeanHeHne B
ycnosuaXx Il kateropy nepeHanpAxeHnA. * BHIUUCIAETCA C YUETOM KOIPOULIMEHTA OFHOBPEMEHHOCTI B COOTBETCTBIN CO
TV pasbeanHUTENbHbIE YCTPOMCTBA AOMKHbI ObiTb MPEAYCMOTPEHDI B CETH cTaHaapTom EN 60 335-2-6.
3NEKTPOMUTAHWA B COOTBETCTBIM C NMPaBUIaM yCTaHOBKM.

PKEnTo-3eNEHbIN MPOBOA 3a3eMNeHNA He [O/KEH OTKII0UATbCA OTCeKaloWyM MOLUHOCTb

BbIK/IOUaTeNeM.

VI3roToBWTENb HEe HECET HMKAKOW OTBETCTBEHHOCTW B Cllyyae HecobmiofeHus XapakrepucTiiKa INDUCTION 2Z

npasun 6e30MacHOCTY. 0614as MOWHOCTb 3500 BT

MNepenHaA 30Ha HarpeBa
HomuHanbHas MOLWHOCTb 1600 Bt
MouHocTb 6ycTepa 1850 Bt
3aAHﬂﬂ 30Ha HarpesBa
HomuHanbHaa MoOWHOCTb 2100 Bt
MoujHocTb 6ycTepa (1/2) 2100/3000 Bt
m -
2Z 5 6 -+ © &
CumBon koMaHabl | OnncaHne CumBorn, oTobpaxKaeMmblii
Ha qucnnee OnucaHune
BK/MIOYEHWE/BbIKJIIOYEHWE BapouHoit naHenu. B
@ cilyyae HeaKTMBaLMM APYTMX KOMaH/, BapoyHas na- 1
Hesb aBTOMaTUYeCKU BbIK/TOYAETCA Yepe3 HeCKob- I 30Ha Harpeea B COCTOAHUM OXnaaHuA
KO CeKyHf,. —
( 1 CTeneHn MOLHOCTM Harpesa B NopAaKe oT
. Bbl6op nepepfHeit 30HbI HarpeBa. HaxkaTue 3Ton Kna- -' MUHMaJbHOTO 10 MaKCMManbHOrO; BbIGop
D B/ OJHOBPEMEHHO C KnaBuluen |:| BbI3blBaeT ceeere = OCYLLeCTBJIAETCA C MOMOLLbIO KNaBuLl + € -,
aKTmBaumio pyHKLmm BRIDGE. . '_’
,- Power boost: 85% OT MOLLHOCTIN HarpeBa
I:I Bblbop 3afHel 30HbI HarpeBa. HaxaTtue 1ol Knaeuw —
OAiHOBPEMEHHO C KnaBuLuemn BbI3blBaeT aKTu- (ronbko Ha
B AHOBP B L + ! ‘npasom Power boost: 100% mMOWHOCTL Harpesa
Bauuto dpyHkumm BRIDGE. O J ) | avcrnee
Broknpatop KomaHp: HaXkaTue Ha 3Ty KfaBuLLy B Te- :—" MHpuKaTop ocTaToyHoro Tenna
n YeHue 6ornee 2-x CeKyH[ Bbi3bIBaeT 6/IOKMPOBKY BCEX
D KomaHg. [inA pa3bnoKrpoBKM NOBTOPKTE BbiLLEONM- M 0 ;
CaHHylo onepauumio. OWHOCTb Harpea oT 0 Ao 1, ucnonb3ayertca
l_ | A9 NoAfepKaHnA TemnepaTypbl 61104
YBennueHre MOLHOCTA Harpesa u Bbl6o HKLMN — . .
+ n P P dyHku | ' OyHKumna Bridge B akTMBHOM cocToAHUM (mMin
booster, nn6o yBenuyeHne BpemeHu HarpeBa B GpyHK- J ' @230mm)
umn TIMER. :
N OTCyTCTBME MOCYAbl Ha MaHenn WV HEernoaxo-
_ YMeHblueHMe MOWHOCTY HarpeBa Min yMmeHblueHne | ﬂﬂf”-'/"h MaTepuan Unn HemoAXoAALMA AnameTp
BpemMeHu Harpesa B ¢pyHKumu TIMER. - (min @120mm).
(Wa
"~ + '-' eparston OyHKLMA 6NIOKMPOBKM B aKTVHOM COCTOAHUN.
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NOPAAOK PABOTbI A

WUCMOJIb30BAHUE MHAYKTUBHOW MAHENU

Mpu BKMOYeHUM OGO 30HbI HarpeBa [HO YCTAHOBMIEHHOW
Ha Heil MocyAbl HauMHaeT HarpesaTbCA. [OBEPXHOCTb 30HbI
HarpeBa HarpeBaeTcs TO/IbKO OT Tersa, nepesaBaemMoro Mocygomn.
VHOYKUMOHHAsA cucTeMa aBTOMATUYeCKW onpefenseT Hanuuve u
pa3mepbl mocygbl. Pexxum Harpesa BblGUpaeTcA B 3aBUCUMOCTY
OoT npurotoensemoro 6niofa. HekoTopble peXumbl Harpesa
NPUBOLATCA B Cledytowien Tabnuue:

30HA HATPEBA
MopnuBKa, CMIMBOYHOE Ma-
Tonnenune
1-2 Nonorpes CNo, LWOKOMaA, »KenaTuH
Aorp [oToBble 6ntofa
B36uBaHMe Pvic, nyauHr, rotoBble 6mioaa
2-3 OBoLuu, pbiba, 3aMOPOXKEH-
PasmoparknBaHume
Hble NPOAYKTbl
3-4 | Bapka Ha napy Osouwu, pbiba, Msco

KapToLLKa, cynbl, MakapoH-
Hble n3aenua
CBexxue oBoLwM

Bapka Ha Boge

. Msco, neuéHka, anua,
[oToBKa Npy yMepeHHO Tem-

6-7 Hepatype COCUCKM
patyp lynaw, pynetsbl, py6eL
7-8 foroska KapTouka, nuporu, TopTbl
Kapenne P » IMPOTW, Top
9 MapeHwue, HarpeB fo Kuna- BrLuTeKcbl, ANYHNLI
yeHuA Bapka Ha Boge
p MKapeHue, Harpes o Harpes 6onbLuoro KonuuecT-

KnnayeHna

Ba BOAbl O KMNAYEHNA

MprMeyvaHve: UHOYKLUVOHHbIE NMaHeNn HarpeBaloT nocyny bbicTpee
YyeM rasosble.

OYHKLUWA BRIDGE
Ob6ecneyrBaeT NCMOb30BaHMNE 2 30H HarpeBa As1d OAHON NocyAbl.

AKTMBaUuA:
- BKniounTe BapoyHyto naHenb; [ | O
OfHOBPEMEHHO Ha)KMUTE Ha CUMBOJbI O+ ..

1
- Ha Ancnree noABIAeTCA CUMBO X nepefHen 30Hbl HarpeBa;
- PerynupyinTte MOLHOCTb C MOMOLLbIO KNaBuw + e —.

AE3AKTUBALNA ¢pyHkuun BRIDGE: m 0

OAHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha CMMBOJbl D + . .

OYHKUWA BOOSTER /

DyHKuMA Booster ucnonb3yetcA 4S8 YBENMYEHUS MOLLHOCTU
Harpeea npu nogorpese GONbWOrO KoMMYeCTBa MPOAYKTA
(Hanpumep, NoforpeB BoAbl AA BapKU MaKapOHHbIX U3L4ENiA).
DyHKLMA OCTaeTCA aKTUBHOW B TeueHue He 6onee 10 MUHYT.

- BKnloumTe BapouUHyio NaHenb;

- BolbepuiTe 30Hy Harpesa; o
- HaXMWTE Ha (+) Jo mosBneHus cumsona |
30Hbl Harpesa.

Ha gucnnee 3aaHen

AkTuBauua ¢pyHkuum Booster
B 3apHel1 30He HarpeBa MOryT ObITb BKtOUeHbI iBa OycTepa:

(Y|
- HaXKMUTe Ha (+) 4o nosBneHuna cumsona - I 1.
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OYHKLUMA KEEP WARM 5§

42°C - MoppepxaHue TemnepaTypbl 6ntoga:
BkniounTe BapouHyto naHesb;

Bbi6epuiTe 30HY HarpeBa;

HakaTb Ha kKnasuwy (+) : noAenAetca cumson L.

BbiknioueHvie BapoO4HOW NaHenun

JAinA BbIKNIOYEHNA 30HbI Harpesa:
HaxmuTe Ha Knasuwy (-) po nosABneHuA 0 Ha guCnnee 30HbI Harpesa.
Ecnn 30Ha Harpeea eule FOpﬂHaﬂ,’ TO 3aropaetca wuHAnKaTtop,

nokas3sblBatowWwmii octatouyHoe Tenno /) 1.

[inA BbIKNIOYEHNA BapOYHOI NaHenn
Haxmute Ha knasuiy O : Bce 30HbI HarpeBa BbIKAOUAIOTCA.
Ha prcnnee ewe ropAaunx 30H Harpesa nossnsetca cumeon 1.

L
AHe npuKacaiTecb K 30Ham HarpeBa noka nHgukartop ) | ewe

ropur.

OYHKL A TAMMEPA

M ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOMEHUA

Talimep BbINONHAET ABE GYHKLUN:

1 - CYHUTbIBAHUE BPEMEHU;

2 - ABTOMATUYECKOE OTKJTIOMYEHUE ofjHOM U HEKOTOPbIX 30H
Harpesa.

Tanmep MOXeT OCyLeCTBAATb OTCYET BpemMeHU A0 99 MUHYT.

Mo ncreyeHun 3agaHHOro BpemeHn Ha gucnnee noasnaetca 00 n
BKJTI0YAETCA 3BYKOBOW CUTHaS, BbIK/TIIOUYEHNE KOTOPOTrO NPOVNCXOANT,
HaXkaB (+ ) vunm (-).

OYHKLUMA CYHNTbIBAHNA BPEMEHU

DyHKLMA CUNTbIBAHWA BPEMEHMN MOXKET OblTb UCMO/b30BaHa Kak npu
BKJ/IIOUYEHHO, TaK 1 MPW BbIK/IOYEHHOWN BapOYHOW NaHenu.
HacTtpoiika Tanmepa:

1. OpHOBpPEMEHHO HaXKMuTe Ha Knasuwm (+) u (-).

(Ha mopenu premium 3aropaeTca nHankatop O );

2. Perynupyiite BpeMs Mo »KenaHu1Io C MOMOLLbIO KnaBuw (+) u (-).
Tanmep HauMHaeT OTCYEeT BPpeMeHMW.

ﬂ]’lﬂ N3IMeHeHnA HaCTpOIZKI/I noBTOpUTE onepaunio NyHKTa 1.

C6poc Taimepa:
1. OpHOBpPEMEHHO HaXKMuTe Ha Knasuwm (+) u (-).
(Ha mopenu premium 3aropaeTca nHankatop O );

2. C nomoLbto Knaeuwwu ( - ) yctaHoBuTe Bpems Ha 00.

OYHKLMA ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYEHWUA
AkTMBaLMA GyHKLMN aBTOMATUYECKOTrO OTKIOYEHMA:

1 - BknounTe BapoyHyto naHesb;

2 - BoibepuiTe 30HYy HarpeBa;

3 - BbibepyiTe MOLLHOCTb Harpesa;

4 - BbinonHUTe HaCTPONKY TaliMepa, Kak OrmcaHo BblLle.

Ona akTvBaumMn QYHKLUUM aBTOMATMUYECKOro OTKIIOUEHUA ApYron
30Hbl HarpeBa MOBTOPUTE BbllLEOMMCaHHbIe onepaunn, HaunHas C
nyHKTa 2.

OyHkuymn CYUTbIBAHUA BPEMEHWU v ABTOMATUYECKOIO
OTKJNTKOYEHUA moryT 6biTb MCMOJIb30BaHbl OfHOBPEMEHHO.

PYCCUI



MPOBJIEMbI N CMNOCOBbI UX PELLEHUA

BapouHas naHenb nnu 30Hbl HarpeBa He BK/IIOYAlOTCA:
- BapouHasa naHenb He NoAKoYeHa K aN1eKTPMYeCcKom ceTu.
- MNeperopen npegoxpaHuTenb.

- KnaBuiwa 6110KMPOBKY KOMaHJ, HaX<aTa.

- Hanuuwne Boabl nnu rpasmn Ha NOBEPXHOCTY KNaBULL.

- NocTOpOHHMI NpeaMeT Ha KnasuLax.

L
MoABneHne cumBona — .

- OTCyTCTBIME MOCYAbI B 30HE Harpesa.
- MaTepwan nocyabl He NOAXOANT ANA UHAYKLMOHHOW NaHenu.
- ManeHbKuMi guameTtp gHa NOCyAbl MO OTHOLIEHWIO K 30He Harpesa.

MNoasneHune cumeona [ E ]:
- OTK/IIoUMTE 1 BHOBb MOAKIOUMTE BAPOUHYIO MaHeNb.
- O6patuTech B LieHTp CepBrcHOro ob6cnyxmBaHusa.

OpHa 13 30H Harpesa win BCA NaHe/1b BbIKJTIOYaloTCA:

. AKTI/IBVIpOBaHa CnCTeMa 3alnTbl OT Neperpesa;

. Bapquaﬂ naHeNb UM O0gHa U3 30H HarpeBa Haxoannncb CJIMLKOM
AO0Nro B BKNIIOYEHHOM COCTOAHUN;

+ O4Ha W HEKOTOpPbIE KNTaBULLIN YEM-TO NPUKPDbITbI;

- NyCTaAa nocyna U neperpes AHa.

BeHTIIIII’ITOp npopomKaet pa60'ra'rb nocne BblKlOYeHNA
naHenur:

o10 HOPMaJibHO: BEHTUNATOP 3alinllaeT 3J'|eKTp0HHbII7I 610K
ynpasiieHnA an/l6opa OT BbICOKMX TemMmnepaTtyp.
. BeHTI/IHﬂTOp OCTaHOBUTCA aBTOMaTU4YECKN.

MoaBneHne cumBonoB [E2 Junn [EH ]:
- MNeperpes naHenu; AaTb e OCTbITb, 3aTEM BHOBb BK/IIOUYNTb €e.

MosaeneHune cumBona [ E6 1:
. HeI/ICI'IpaBHOCTb 3HeKTpI/ILIeCKOVI ceTn. I'IpOBepre HanpaxeHne n
YacToTy 3J'IeKTpI/I‘-IeCKOIZ cetn.

MosBneHne cumBona [ E8 I:
- 3acopeHne BXOLHOIO OTBEPCTUS BEHTUNATOPA; YNCTUTE BXOZHOE
oTBepcTUe.

OYUCTKA N yxoa

BHUMAHUE!
He ncnonb3syiite naposble MalNHbI ANA OYNCTKN NaHenn.

I'Ipem,qe yem NponsBoanTb OUUCTKY BapquoM naHenu, y6e,D,I/ITECb,
YTO OHa oxJlagmnacb A0 TemMnepaTtypbl Opr)KaIOLLIeI7I cpenbl.
ObAa3aTeflbHO  YncTUTE BapoOYyHyl0 MaHenb nocne KaxAaoro
ncnosnib3oBaHMA npMMeHeHnemM yuncrawero cpencrtea anAa
CTEKNOKEPAMUKNA.

He npumeHsinTe unctawme cpeacTsa cogepalume:
- KOPPO3MOHHbIE BeLecTBa (Coaa, KMCNOTbl, aMMUAK).
- abpasmBHble BellecTsa (MOPOLLKY UMK NacTbl).

He ncnonb3yiite ocTpbii Uan abpasmBHbLIN UHCTPYMEHT.

Mocne ouncTkM NpoTUpariTe NOBEPXHOCTb MPMOOPa MATKON TKaHbHO.
Ecnn npubop yctaHaBnMBaeTCA Haf >SNeKTPUUYECKMM [yXOBbIM
wKapoM C cuctemoli NUPONMUTUYECKON OUYMCTKWU, He BKJoYanTe
ero Bo Bpemsa paboTbl 3TON CUCTEMbI, T.K. 3TO MOXET BbI3blBaTb

cpabaTtbiBaHMe  yCTpOWCTBa  3aWMTbl OT neperpeBa  (cm.
COOTBETCTBYIOLWMI pa3gen).
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane

przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukgji i zgod-
nie z obowigzujacymi przepisami.
Jesli przewdd zasilajacy lub inne czesci sg uszkodzone,
NIE nalezy uzywac okapu: odtgczy¢ okap od zasilania i
skontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
centrum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmieniac struktury elektrycznej, mechanicz-
nej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowaé samodzielnych préb naprawy
lub wymiany; wszystkie operacje wykonywane przez
osoby niekompetentne i niewykwalifilkowane moga spo-
wodowac szkody, nawet bardzo powazne, dla mienia i/
lub 0sdb, ktdre nie s objete gwarancjg producenta.

OSTRZEZENIA DLA INSTALATORA

BEZPIECZENSTWO TECHNICZNE

Przed zainstalowaniem okapu nalezy
sprawdzi¢ integralnos¢ i funkcjonalnosé
wszystkich jego czesci; w przypadku zauwazenia
jakichkolwiek nieprawidtowosci nie kontynuo-
wac instalacji i skontaktowac sie ze sprzedawca.

Jesli znaleziono wade estetyczng, okapu NIE nalezy in-
stalowa¢; nalezy go z powrotem umiesci¢ w oryginal-
nym opakowaniu i skontaktowac sie ze sprzedawca.

Po zainstalowaniu nie uwzglednia sie zadnych re-
klamacji dotyczacych wad estetycznych.

Podczas instalacji nalezy zawsze uzywac srodkow
ochrony indywidualnej (np. butéw ochronnych) i
postepowac w sposob ostrozny, z zachowaniem pra-
widtowych procedur.

Zestaw do zamocowania (sruby i kotki) dostarczony
z okapem powinno sie wykorzysta¢ wytgcznie do
montazu na scianach murowanych; jesli okap ma by¢
zamontowany na innego rodzaju Scianach, nalezy
rozwazyc inne sposoby montazu, uwzgledniajac wy-
trzymatos¢ sciany oraz mase okapu (podane na str. 2).
Nalezy pamietac, ze instalacja z systemami montazowymi
innymi niz dostarczone lub niezgodnymi moze spowo-
dowac uszkodzenia natury elektrycznej i mechaniczne.

Nie instalowac¢ okapu na zewnatrz i nie wystawiac
go na dziatanie czynnikow atmosferycznych (deszcz,
wiatr itd.)

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktérej podtaczony

jest okap, powinna by¢ zgodna z przepisami
oraz posiadac¢ uziemienie, zgodnie z przepisami doty-
czacymi bezpieczenstwa w kraju uzytkowania; powin-
na by¢ réwniez zgodna z europejskimi przepisami w
zakresie zaktocen radiowych.
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Przed zainstalowaniem okapu nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce
wewnatrz okapu.

Po zainstalowaniu urzadzenia, gniazdko wykorzysty-
wane do podfaczenia elektrycznego powinno by¢
tatwo dostepne; jedli nie jest to mozliwe, nalezy prze-
widzie¢ wytacznik gtéwny, aby w razie koniecznosci
moc odigczyc okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powin-
ny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

Maksymalna dtugos¢ sruby mocujacej komina (do-
starczonej przez producenta) wynosi 13 mm. Uzycie
srub niezgodnych z instrukcjg moze powodowac za-
grozenia elektryczne.

W przypadku awarii urzadzenia, nie nalezy podejmo-
wac samodzielnych préb jego naprawy, lecz skontak-
towac sie z dostawca lub autoryzowanym centrum
obstugi technicznej.

Podczas instalowania okapu nalezy odtaczy¢
urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za pomoca
wyfacznika gtdwnego.

BEZPIECZENSTWO ODPROWADZANIA DYMU

Nie przylacza¢ urzadzenia do kanatéw dymo-
wych/spalinowych (kotly, kominki itp.).

Przed instalacja okapu nalezy sie upewni¢, ze prze-
strzegane sg wszystkie przepisy dotyczace odprowa-
dzania zuzytego powietrza poza pomieszczenie.

OSTRZEZENIA DLA UZYTKOWNIKA

Niniejsze ostrzezenia zostaja podane w celu za-

pewnienia bezpieczenstwa zarowno Panstwa
jakiinnych osob. Przed uzytkowaniem urzadzenia oraz
przed jego czyszczeniem nalezy zatem przeczytac te
instrukcje w catosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ja-
kiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga zosta¢ spo-
wodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w mieniu,
w sposdb bezposredni lub posredni, w wyniku nieprze-
strzegania instrukcji bezpieczenstwa wskazanych w tej
broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z urza-
dzeniem jest bardzo wazne w celach wszelkiej przy-
sztej lektury.

Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesio-
na zostata jego witasnos¢ na strony trzecie, nalezy
upewnic sie, ze instrukcja zostata przekazana razem z
nim, aby nowy uzytkownik mogt zapoznac sie z funk-
cjonowaniem okapu i danymi ostrzezeniami.

Po zainstalowaniu okapu ze stali nierdzewnej nalezy
go wyczysci¢, aby usuna¢ pozostatosci kleju po folii
ochronnej oraz ewentualne ttuste plamy; zanieczysz-
czenia te, jesli nie zostang usuniete, moga doprowa-
dzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni




okapu. W celu wykonania tej czynnosci, producent
zaleca, aby uzy¢ chusteczek znajdujacych sie w wy-
posazeniu, dostepnymi rowniez w ofercie handlowe;j.

Stosowac wyfgcznie oryginalne czesci zamienne.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do zasysania
oparéw powstajacych podczas gotowania zywnosci
w gospodarstwie domowym, z wytaczeniem przypad-
kow uzytkowania do celéw profesjonalnych. Kazde
inne uzycie jest niewtasciwe, moze spowodowac szko-
dy/obrazenia u ludzi, zwierzat oraz w mieniu, i zwalnia
Producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wie-
ku ponizej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub niemaja-
cych doswiadczenia lub wymaganej wiedzy, chyba
ze odbedzie sie to pod nadzorem lub gdy otrzymaty
instrukcje odnoszace sie do zapewnienia bezpiecz-
nej pracy i zrozumienia zwigzanego z nim niebezpie-
czenstwa.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czynnosci
czyszczenia i konserwacji, bedace obowigzkiem uzyt-
kownika, nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez zapewnienia odpowiedniego nadzoru.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | CZYSZCZENIA

Przed przystapieniem do czyszczenia lub kon-
serwacji, odtaczy¢ urzadzenie wyjmujac wtycz-
ke lub gtéwnym wylacznikiem.

Nie nalezy uzywac okapu z mokrymi rekami lub boso.
Gdy nie korzysta sie z urzadzenia nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektryczne (Swiatfa,
WyCiag) sg wytgczone.

Nie ktas¢ zadnych obiektéw na ruchomych
klapkach.

Maksymalna catkowita masa ewentualnych przed-
miotow postawionych lub zawieszonych (gdzie prze-
widziano) na okapie nie moze przekroczy¢ 1,5 kg.
Podczas zastosowania frytkownic sprawdzac: prze-
grzany olej moze sie zapalic.

Nie zapala¢ swobodnych ptomieni pod okapem.

Nie przygotowywac zywnosci z wykorzystaniem pto-
mieni pod okapem.

Nigdy nie nalezy uzywac okapu bez metalowych fil-
trow przeciwttuszczowych; ttuszcz i brud w tym przy-
padku osadzitby sie na urzadzeniu pogarszajac stan
jego dziatania.

Dostepne czesci okapu mogg byc¢ nagrzane, gdy sg sto-
sowane w pofgczeniu z urzadzeniami do gotowania.
Nie czyscic¢ czesci okapu, gdy s3 jeszcze gorace.

Jesli czyszczenie nie jest przeprowadzane zgodnie z
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procedurami i z produktami wymienionymi w niniej-
szej instrukgji, moze wystapi¢ zagrozenie pozarowe.
Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas,
wytaczy¢ gtowny wytacznik.

W przypadku jednoczesnego korzystania z in-

nych urzadzen (kotly, piece, kominki itd.) zasila-
nych gazem lub innymi paliwami, nalezy zapewnic od-
powiednia wentylacje w pomieszczeniu, w ktérym
nastepuje zasysanie dymu, zgodnie z obowigzujacymi
normami.

MONTAZ
czes¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

CECHY TECHNICZNE

Przed zainstalowaniem okapu nalezy uwaznie przeczyta¢ rozdz. "WS-
KAZOWKI  DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ
OSTRZEZENIA".

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych we-
wnatrz okapu.

UMIESZCZANIE W POZYCJI

Nie instalowac okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziafanie czynnikdéw
atmosferycznych (deszcz, wiatr itd.)

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes¢ zastrzezona wylacznie dla wykwalifikowanych pracownikéw)

Przed wykonaniem wszelkiej czynnosci na okapie nalezy odtaczy¢ urza-
dzenie od sieci elektrycznej.

Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odiaczenia lub przeciecia przewodow

elektrycznych wewnatrz okapu:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi technicznej.

Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego personelu, aby podtaczyt kable elektryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem okapu do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

-+ napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz okapu;
instalacja elektryczna jest zgodna z norma i moze wytrzymac obcigzenie
(patrz dane techniczne wewnatrz okapu);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie sa narazone na kontakt z temperaturami
przekraczajgcymi 70°C;
instalacja zasilajaca posiada sprawne i prawidtowe uziemienie zgodnie z obo-
wigzujgcymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podtgczenia jest fatwo dostepne po zamonto-
waniu okapu.

W przypadku:

- urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki
typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepujacy
sposob: zétto-zielony do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego i bra-
zowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podtaczona do odpowiedniego gniazda
bezpieczenstwa.
urzadzenia statego nieposiadajgcego przewodu zasilajgcego i wtyczki lub
innego przyrzadu zapewniajacego odfaczenie od sieci i posiadajacego odle-
gtos¢ rozwarcia stykéw, ktéra umozliwia catkowite odtaczenie w warunkach
nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odtgczajace powinny zostac przewidziane w sieci zasi-
lania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zétto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-
nia sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.



ODPROWADZANIE DYMU

OKAP Z USUWANIEM NA ZEWNATRZ (WYCIAGOWY)

W tej wersji opary i dym sg odprowadzane na zewnatrz przez
rure spustowa.

W tym celu ztacze wylotowe okapu powinno by¢ podtgczone
za pomoca rury do wylotu zewnetrznego.

Rura wylotowa powinna posiadac:

- srednice nie mniejszg od ztacza okapu.

« lekkie nachylenie w dét (spadek) na odcinkach poziomych w celu unikniecia
cofania skroplin do silnika.

+ograniczona do minimum liczbe zagiec.

+ minimalna niezbedna dtugos¢ pozwalajaca uniknac drgan oraz zmniejszenia
wydajnosci zasysania okapu.
Jedlirura przechodzi przez $rodowisko o niskiej temperaturze, nalezy ja zaizolowac.
W celu unikniecia cofania powietrza z zewnatrz, w przypadku silnikow o wy-
dajnosci 800m3/h lub wiekszej, wystepuje zawor zwrotny.

Odstepstwo dla Niemiec:
gdy okap kuchenny i urzqdzenia zasilane energiq nieelektryczng funkcjonujq jedno-

czesnie, ujemne cisnienie w pomieszczeniu nie moze przekroczyc 4 Pa (4 x 10-5 baréw).

OKAP Z RECYRKULACJA WEWNETRZNA (FILTRUJACY)

W tej wersji powietrze przeptywa przez filtry z weglem aktyw-
nym (fakultatywny) w celu oczyszczenia i ponownego wpro-
wadzenia do srodowiska.

W celu montazu zapoznaj sie z instrukcjami.

INSTRUKCJA MONTAZU

czesc zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego
Okap moze by¢ instalowany w réznych konfiguracjach.
Podstawowe fazy montazu wygladaja podobnie dla wszystkich typow in-
stalacji, natomiast dla kazdego rodzaju podkreslono specjalne operacje,

jakie nalezy wykonac.
FUNKCJONOWANIE

KIEDY WLACZYC OKAP?

Okap nalezy wigczy¢ co najmniej jedng minute przed rozpoczeciem gotowania,
aby przetransportowac dym i opary w kierunku powierzchni zasysania.

Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ okap do momentu, gdy wszystkie opary
i zapachy zostang catkowicie zassane. Za pomoca funkgji timera mozna ustawic¢
automatyczne wytgczenie okapu po 15 minutach pracy.

JAKA PREDKOSC WYBRAC?

predkos¢ (1-3): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze energii
elektrycznej.

predkos¢ (4-5): normalne warunki uzytkowania.

predkosé (6-7): w przypadku obecnosci silnych zapachéw i opardw.

predkos¢ (8-P): szybkie usuwanie zapachow i opardw.

KIEDY OCZYS$CIC LUB WYMIENIC FILTRY?
Filtry metalowe powinny by¢ myte co 30 godzin uzytkowania.
Filtry z weglem aktywnym powinny by¢ wymieniane co 3-4 miesiace, zaleznie

od czestotliwosci uzytkowania okapu.
W celu zapoznania sie z innymi szczegotami patrz rozdziat , KONSERWACJA”.

ZESTAW PRZYCISKOW TOUCH

®

+ O
B

|
-

69

WE./WYL.
Wiaczenie/wytaczenie okapu.

Zwigkszenie predkosci od 1 do 9 (az do,,P").
Predkos¢,,P": aktywna tylko przez kilka minut, nastepnie wiacza sie
predkos¢ 9.

+

Zmniejszenie predkosciod P do 1.

Przy okapie wtaczonym (Krétkie nacisniecie): TIMER (czerwona
dioda miga)

Automatyczne wytaczenie po uptywie 15 minut.

Funkcja wytacza sie (czerwona dioda wytaczona) w przypadku:

- wylaczenia silnika (klawisz @).

- Naci$nij ponownie przycisk TIMER C'-) R

Przy okapie wylaczonym (Dtuzsze przytrzymanie 4s): otwarcie
klapek w celu konserwacji okapu i filtrow metalowych @ .

Aby wyjs¢ z trybu konserwadji, naciska¢ przycisk przez 4 sekundy.

ALARM METALOWEGO FILTRA PRZECIWTLUSZCZOWEGO
Konserwacja po uptywie okoto 30 godzin uzytkowania.

Jaf
""" | Nacisna¢ i przytrzymac¢ przez 5 sekund klawisz @ & w celu
wyzerowania licznika.
. ALARM FILTRA CARBON.ZEO
_\%f"_ Konserwacja po uptywie okoto 2000 godzin uzytkowania.
“A> | Nacisnaé i przytrzymac przez 5 sekund klawisz (©) # w celu

wyzerowania licznika.

Aby aktywowac alarm:

Przy okapie wytaczonym nacisnaci przytrzymac klawisze +
i = przez3sekundy

Zapala sie dioda @

Potwierdzi¢ klawiszem +

KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, odtaczy¢
& urzadzenie wyjmujac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.
Nie nalezy uzywac detergentéw zawierajgcych substancje scier-
ne, kwasne lub o dziataniu korozyjnym, a takze scierek o szorstkiej po-
wierzchni.
State wykonywanie czynnosci konserwacyjnych gwarantuje prawidtowe dziata-
nie urzadzenia i jego wysoka wydajno$¢ na przestrzeni czasu.
Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ metalowym filtrom przeciwttuszczo-
wym: czeste czyszczenie filtrow oraz ich uchwytéw gwarantuje, ze nie beda
gromadzic sie fatwopalne czastki ttuszczu.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH

Zaleca sig, aby zewnetrzne powierzchnie okapu czyéci¢ co najmniej raz na 15
dni, aby unikna¢ osadzania sie substancji oleistych i czastek ttuszczu. Producent
do czyszczenia okapu wykonanego ze szczotkowanej stali nierdzewnej zaleca
chusteczki,Magic Steel”

Zamiennie wszystkie inne powierzchnie nalezy czysci¢ przy pomocy wilgot-
nej szmatki nasaczonej w tagodnym ptynnym detergencie lub denaturacie.
Czyszczenie zakoriczy¢ dokfadnym wyptukaniem i wysuszeniem za pomoca
miekkiej $ciereczki.

VAN

Szklane panele nalezy czysci¢ wytgcznie przy uzyciu miekkiej sciereczki, specjal-
nymi srodkami myjacymi, nietracymi niepowodujacymi korozji.

Aby wilgo¢ nie dostata sie do czesci elektronicznych, nie nalezy
uzywac zbyt duzej ilosci wody w poblizu paneli przyciskowych i
urzadzen oswietleniowych.




A Nie my¢ klapek w zmywarce.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-
nia sie do takich zalecen.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH

Zabrania sie czyszczenia ptynami lub rozpuszczalnikami elemen-
A téw elektrycznych lub czesci zwigzanych z silnikiem, ktére znaj-
duja sie wewnatrz okapu.
W celu uzyskania informacji o wewnetrznych czesciach metalowych patrz po-
przedni paragraf.

METALOWE FILTRY PRZECIWTLUSZCZOWE

Zaleca sie, aby czesto my¢ metalowe filtry (F) (co najmniej raz w miesiagcu),
moczac je przez okoto 1 godzine w wodzie z goracym ptynem do mycia naczyn
i pamietajac, aby ich nie zginac.

Nie nalezy uzywac korodujacych srodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasa-
dowych.

Doktadnie je optuka¢ i przed ponownym zamontowaniem odczekac, az catko-
wicie wyschna.

Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone, lecz moze doprowadzi¢ do po-

wstania zaczerniert na materiale, z ktérego wykonane sg filtry. Aby ograniczy¢
wystepowanie tego zjawiska, korzysta¢ z programoéw o niskich temperaturach UTYLIZACJA PO ZAKONCZEN|U OKRESU EKSPLOATACJI
(maks. 55°C)).

W celu uzyskania informacji o wyjeciu i wiozeniu metalowych filtrow przeciw- Ei

ttuszczowych patrz instrukcja montazu. Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu

oznacza, ze produkt stanowi ZSEE, to znaczy,Zuzyty sprzet elektrycz-

ny i elektroniczny”i dlatego nie nalezy go wyrzucac¢ do $mieci niese-

gregowanych (to znaczy razem z,miejskimi odpadami zmieszanymi”), lecz nale-

@ 7y go zutylizowa¢ oddzielnie, umozliwiajac poddanie go odpowiednim

operacjom w celu jego reutylizacji lub specjalnej obrébce w celu bezpiecznego

‘ usuniecia i unieszkodliwienia ewentualnych substancji szkodliwych dla otocze-

§ nia oraz pozyskania surowcow, ktdére moga zosta¢ poddane recyklingowi. Pra-

N widtowa utylizacja niniejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unik-

na¢ negatywnego wptywu na zdrowie ludzi i srodowisko, ktory moze byc
spowodowany przez niewtasciwe usuwanie odpadow.

Prosimy o skontaktowanie sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ wiecej infor-

madji o najblizszym punkcie selektywnej zbidrki. Moga zosta¢ natozone kary za

niewfasciwe postepowanie z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde pan-
stwo w we wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania in-
formadji o prawidtowym sposobie postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EU-
ROPEJSKIE)J

Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie
zutylizowac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowac sie z lokal-

FILTRY WEGLOWO'ZEOLITOWE nymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym
W normalnych warunkach uzytkowania zaleca sie regeneracje filtra weg- sposobie postepowania przy utylizacji.

lowo-zeolitowego
co 18 miesiecy oraz jego wymiane co 3 lata. W celu regeneradji filtra nalezy prze-

prowadzi¢ nastepujaca procedure: UWAGA!
- Wymontowac filtr, postepujac zgodnie z instrukcjami (Fig.12).
- Wstaw filtry A, B i C (jesdli sa obecni) do piekarnika domowego i pozostawi¢ w
temperaturze 200°C na okoto dwie godziny. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w
- Po ostygnieciu wszystkich czterech filtrow zainstalowac je w konstrukcji meta- dowolnym czasie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie,
lowej filtra. nawet czesciowe, niniejszej instrukcji, jest uwarunkowane upowaznieniem i ze-

zwoleniem od Producenta.
Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukdji sa
tylko wskazujace i nie moga byc¢ ujawnione.

ZBIORNICZEK NA OLEJ Jezykiem instrukcji jest jezyk wioski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.

Wskazane jest, aby zbiorniczek my¢ raz w miesiacu.

Nie nalezy uzywac korodujacych srodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasa-
dowych.

Aby czyszczenie byto dokfadniejsze, wyja¢ zbiorniczek na olej (patrz rysunek) i
umy¢ go w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Doktadnie go wyptu-
kac i przed ponownym montazem poczekac, az wyschnie. Zabrania sie mycia
W zmywarce.
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I N d u Ct i on 2 Z A Niebezpieczenstwo poparzen

+ Uzywac blokady elementéw sterujacych, aby za-

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Niniejsze ostrzezenia zostaja podane w

celu zapewnienia bezpieczenstwa zaré6wno
Panstwa, jakiinnych oséb. Przed uzyciem urzadz-
enia oraz przed jego czyszczeniem nalezy zatem
przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktore
moga zosta¢ spowodowane u ludzi, zwierzat do-
mowych lub w mieniu, w sposéb bezposredni lub
posredni, w wyniku nieprzestrzegania instrukgcji
bezpieczenstwa wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem
z urzadzeniem jest bardzo wazne w celach ws-
zelkiej przysztej lektury.

A Przeznaczenie

+ Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona do stosowania
w gospodarstwie domowym do przygotowywania
i utrzymywania goracej temperatury dan.

« Nie instalowa¢ ptyty kuchennej na zewnatrz i
nie wystawiac jej na dziatanie czynnikéw atmo-
sferycznych (deszcz, wiatr itd.)

« Zabrania sie stosowania do innych celéw.

« Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci

w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychi-
cznej lub ktére nie posiadajg doswiadczenia lub
wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to
pod nadzorem lub gdy otrzymaty instrukcje od-
noszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumienia zwigzanego z nim nie-
bezpieczenstwa.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace
obowiazkiem uzytkownika, nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez zapewnienia im
odpowiedniego nadzoru.

+ Nigdy nie pozostawia¢ wiaczonej ptyty kuchen-
nej bez nadzoru.
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pobiec samodzielnemu wtaczeniu urzadzenia pr-
zez osoby nieupowaznione.

» ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw

w taki sposéb, aby byty niedostepne dla dzieci.

« Wyftaczy¢ strefy grzejne po zakoriczeniu korzysta-

nia z nich.

+ Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw

na witgczonych strefach grzejnych.

A Bezpieczenstwo techniczne

« Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane

przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukgji
i zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Jesli przewod zasilajacy lub inne podzespoty sa
uszkodzone, NIE nalezy uzywac ptyty kuchen-
nej: odtgczyc ptyte kuchenng od zasilania i skonta-
ktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym cen-
trum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowaé¢ samodzielnych préb
naprawy lub wymiany; wszystkie operacje
wykonywane przez osoby niekompetentne i
niewykwalifikowane moga spowodowa¢ szko-
dy, nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub
0sob, ktore nie sg objete gwarancja producenta.

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej na-
lezy sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg w
odpowiednim stanie i czy prawidtowo dziatajg; w
przypadku zauwazenia jakichkolwiek nieprawi-
dtowosci nie kontynuowac instalacji, lecz skonta-
ktowac sie ze sprzedawca.

Instalacja elektryczna, do ktdrej podtaczo-

na jest ptyta kuchenna, powinna by¢ zgod-
na z przepisami oraz posiada¢ uziemienie, zgo-
dnie z przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
w kraju uzywania urzadzenia; powinna by¢
rowniez zgodna z europejskimi przepisami w
zakresie zaktdcen radiowych.

Dane dotyczace podtaczenia do zasilania (na-
piecie i czestotliwo$¢) podane na tabliczce zna-
mionowej ptyty kuchennej powinny by¢ zgodne
z parametrami sieci elektrycznej.

Przed podfaczeniem do zasilania poréwnac te
dane.

W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z
elektrykiem.




+ Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainsta-
lowaniem.

« Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poru-
szajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwierac¢ ostony urzadzenia.

- Falmec gwarantuje zachowanie standardéw
bezpieczenstwa wytgcznie w przypadku uzywan-
ia oryginalnych czesci zamiennych.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z
zastosowaniem zewnetrznego czasomierza lub
pilota.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA

A + Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia
usunac z niego ewentualne folie ochronne i
naklejki.

« Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzy-
stania z nich na ptycie moga powodowac¢ hatas,
ktérego przyczyne moga stanowic:

- wysoki poziom pobieranej mocy.
- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno
garnkow.

« Nigdy nie uzywa¢ wody do ugaszenia ognia.
Wytaczy¢ strefe grzejna. Sttumié ptomienie za po-
mocg pokrywki, koca gasniczego lub innego po-
dobnego przedmiotu.

+ Nie przechowywac przedmiotow tatwopalnych w
szufladach umieszczonych pod ptyta kuchenna. Pojem-
nik z przegrédkami na sztu¢ce powinien by¢ wykonany
z materiatu odpornego na wysoka temperature.

« Nie podgrzewac¢ pustych garnkéw ani patelni
oraz zawsze sprawdza¢, czy w naczyniach ku-
chennych znajduje sie minimalna ilos¢ ptynu.

« Zawsze wytaczac ptyte kuchenng po zakonczeniu
korzystania z niej.

« W przypadku uzywania ttuszczéw i olejow nieu-
stannie kontrolowa¢ proces gotowania, gdyz wy-
mienione substancje mogg szybko ulec zapale-
niu.

« Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum je-
dng minute i nigdy nie uzywac funkcji Booster.

« W trakcie i po zakonczeniu korzystania z urzadz-
enia uwazac, by sie nie oparzyc.

« Upewnic¢ sie, ze zaden zamocowany na state ani
ruchomy przewdd elektryczny urzadzenia nie
styka sie z szyba lub z goragcym naczyniem ku-
chennym.
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+ Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania

stoikow.

Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie in-
dukcyjnej.

Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z
ptyta kuchenna.

Zaleca sie, aby chronic rece przed wysoka tempe-
ratura, uzywajac odpowiednich tapek do chwyta-
nia goracych naczyn. Uzywac wytacznie suchych
rekawic lub fapek.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni majacych
gtadkie dno o wiasciwosciach magnetycznych.

Pamietad, aby cukier, materiaty syntetyczne oraz
folie aluminiowe nie miaty stycznosci z goragcymi
strefami. Podczas schtadzania wymienione sub-
stancje moga spowodowac pekniecia lub inne
uszkodzenia  powierzchni  witroceramicznej:
wytgczy¢ urzadzenie i natychmiast usunag¢ z
jeszcze goracej strefy grzejnej

W celu przemieszczenia naczyn kuchennych na-
lezy je podnosi¢, dzieki czemu uniknie sie ociera-
nia powierzchni ptyty kuchenne;j.

Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna
powinny byc idealnie wyczyszczone.

Nie upuszcza¢ ani nie stawia¢ zadnych przed-
miotow!

Uzywacé wyltacznie garnkéw z dnem o
wiasciwosciach magnetycznych.
Niedozwolone sg inne materiaty.

Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych
do odpowiedniej strefy grzejnej.

Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w
kazdej strefie grzejnej, rowniez podczas korzysta-
nia z funkcji BRIDGE.

Nigdy nie stawia¢ niczego na przyciskach sen-
sorycznych ani na kontrolkach.

Gorace naczynia kuchenne umieszczone na pr-
zyciskach sensorycznych i na kontrolkach moga
uszkodzi¢ znajdujace sie pod spodem uktady
elektroniczne. Dba¢, aby elementy sterujace i
kontrolki byty zawsze czyste.

Ostrzezenie dotyczace rozrusznika serca:

W  przypadku uzytkownikdw posiadajacych
kardiostymulator nalezy pamieta¢, ze pole ma-
gnetyczne moze mie¢ wptyw na dziatanie tego
urzadzenia. Nalezy skontaktowac sie ze sprze-
dawca urzadzenia lub z lekarzem.



+ Bezposrednio w poblizu wtgczonej ptyty kuchen-
nej nie nalezy trzymac kart kredytowych, kalkula-
toréw kieszonkowych itp.

+ Nie przechowywac¢ metalowych przedmiotéw
bezposrednio pod ptyta kuchenna.

« W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek,
aby unikac rozpraszania ciepta.

« Gotowac w matej ilosci wody.

+ Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw
ustawi¢ moc na nizszym poziomie.

ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesli w przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie
przekroczony maksymalny czas wtaczenia z tym
samym, niezmiennym poziomem mocy, wOwczas
strefa ta zostaje automatycznie wylaczona i poja-
wia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Aby ponownie wiaczy¢ strefe grzejng, dotknac
odpowiednich przyciskow.

Poziom
mocy

Maksymalny
czas dziata-
nia w godzi-
nach

Tlow 2(3|4|5(6|7|8[9]|P

8,72,0|8,7|6,7/5,3|4,3|3,5|2,8/2,3|1,9/1,5

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli je-
den lub wiecej elementéw sterujacych zostanie pr-
zykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrdcenia prawidtowego dziatania:

- zdjg¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie witaczy¢ ptyte kuchennga i odpowiednia
strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagr-
zaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie
nagrzeja, mechanizm sterujacy zmniejsza pobdr
mocy, zgodnie z ponizszg procedurg Srodkow
bezpieczenstwa:

— Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power
booster, jesli sg wiaczone.

- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wylaczenie odpowiedniej strefy grzejne;j.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komu-
nikat,E2".

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna
moze zosta¢ ponownie wigczona.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktorej podtaczo-

na jest plyta, powinna by¢ zgodna z przepi-
sami oraz posiada¢ uziemienie, zgodnie z przepi-
sami dotyczacymi bezpieczeristwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ rowniez zgo-
dna z europejskimi przepisami w zakresie za-
ktocen radiowych.

Upewnic sie, ze po zamontowaniu ptyty kuchennej
nie bedzie mozna dotkng¢ przewodu zasilania i nie
bedzie on podlegat naprezeniom mechanicznym.

Po zainstalowaniu urzadzenia gniazdko wykorzy-
stywane do podtaczenia elektrycznego powinno byc
tatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pr-
zewidzie¢ wytgcznik gtowny, aby w razie koniecznosci
moc odigczyc okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powin-
ny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia nie nalezy podej-
mowac samodzielnych préb jego naprawy, lecz skon-
taktowac sie zdostawca lub autoryzowanym centrum
obstugi techniczne;j.

Podczas instalowania ptyty nalezy odtaczy¢
urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub korzy-
stajgc wytacznika gtéwnego.

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes¢ zastrzezona wytgcznie dla personelu wykwalifikowanego)

odtaczyc urzadzenie od sieci elektrycznej.
Upewnic sie, ze nie istnieje ryzyko odtaczenia lub przeciecia pr-
zewodow elektrycznych wewnatrz plyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi te-

chnicznej.

Zwréci¢ sie do wykwalifikowanego personelu, aby podiaczyt kable

elektryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

- napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z norma i moze wytrzymac obcigzenie (pa-
trz dane techniczne wewnatrz ptyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie sa narazone na kontakt z temperaturami pr-
zekraczajacymi 70°C;
instalacja zasilajaca wyposazona jest w sprawna i prawidtowa instalacje uzie-
miajaca zgodnie z obowigzujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podfaczenia jest tatwo dostepne po zamon-
towaniu plyty.

@ Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy plycie nalezy

W przypadku:

-+ urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki
typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepujacy
sposob: zétto-zielony do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego i braz-
owy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podfgczona do odpowiedniego gniazda
bezpieczenstwa.




urzadzenia statego nieposiadajgcego przewodu zasilajgcego i wtyczki lub
innego przyrzadu zapewniajgcego odfaczenie od sieci i posiadajacego odle-
gfos¢ rozwarcia stykdw, ktéra umozliwia catkowite odtaczenie w warunkach

nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odtaczajace powinny zostac przewidziane w sieci zasi-

lania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zotto-zielony nie moze byc przedzielony wytacznikiem.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-

nia sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

Podlaczenie plyty:

s ) Przekroj Kabel Kaliber
siec Podtaczenie A odtacz-
przewodu zasilajacy .
nika
230V~ Jednofazowe » |HO5VV-F «
50/60 Hz +N 3x25mm™ | osprop [ 2A

* obliczony z wspotczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z norma EN 60 335-2-6.

WARTOSCI MOCY:

Parametr INDUCTION 2Z
Moc catkowita 3500 W
Pozycja przednia

Moc znamionowa 1600 W

Moc funkcji booster 1850 W
Pozycja tylna

Moc znamionowa 2100 W

Moc funkcji booster (1/2) 2100/3000 W

Oom

niecia w potaczeniu z
funkcji BRIDGE.

O powoduje wiaczenie

L |m

Wybor tylnej strefy grzejnej. W przypadku nacisniecia
w potaczeniu z [ | powoduje wiaczenie funkgji
BRIDGE. m

Blokada elementéw sterujacych: po nacisnieciu przez
ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie wszyst-
kich elementéw sterujacych. W celu odblokowania
elementéw sterujacych powtdrzyc¢ operacje.

Zwigkszenie poziomu mocy gotowania oraz wyboér
funkgji Booster, lub zwiekszenie czasu gotowania dla
funkcji TIMER.

Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub zmniej-
szenie czasu gotowania dla funkgji TIMER.
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INDUCTION . O
2 z O O - + O) ]
Element sterujacy | Opis Komunikat na Ovis
wyswietlaczu P
Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku akty- _
@ wacji innego elementu sterujacego ptyta wytacza sie I Strefa grzejna w trybie stand-by
automatycznie po kilku sekundach (M
. . - - ( l-l Poziomy mocy od najnizszego do najwyzszego,

Wybor przedniej strefy grzejnej. W przypadku nacis- ( —' wybierane za pomoca przyciskow + i -

Power boost: 85% mocy gotowania

, ' wyswietlacz)

Power boost: 100% mocy gotowania

|
-

-
-

Wskaznik ciepta resztkowego

]
-—

Poziom mocy miedzy 0 i 1, dostosowany do podtrzy-
mywania temperatury ugotowanych potraw

-
-

Wiaczona funkgcja Bridge (min @230mm).

L

Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek nieodpo-
wiedni ze wzgledu na materiat, z ktérego jest wykonany,
lub rozmiary (min @120mm).

(na
o= + je= rodkowym
' ,_' wyswietlaczu)

Wiaczona funkcja blokady elementdéw sterujacych.




DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNE)J

| KORZYSTANIE Z NIEJ

Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.

Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywane-
mu przez garnek. Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.
Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowane;j
potrawy. Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy
grzejnej:

OBSZARY REGULACJI
Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
1-2 . . -
Podgrzewanie Dania wstepnie gotowane
Rozmrazanie ywa, ryby, produity
mrozone
3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso
Ziemniaki gotowane w wodzie,
4 -5 | Gotowanie zupy, makaron
Swieze warzywa
. Mieso, watrobka, jaja, kietbaski
6 -7 | Wolne gotowanie Gulasz, rolady, flaki
7-8 Gotqwarue Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie
9 Smazenie, doprowadzanie do Befsztyki, omlety
wrzenia Gotowanie
p Smazenie, doprowadzanie do Doprowadzanie do wrzenia
wrzenia duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchen-
nych jest krétszy niz przy kuchenkach gazowych.

FUNKCJA BRIDGE
Ta funkcja umozliwia dziatanie potaczonych 2 stref grzejnych
W celu witaczenia:
- Wiaczy¢ ptyte kuchenng;
m O
nacisnac¢ jednoczesnie symbole O+ M.
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol
I
I,
- Za pomoca przyciskéw + i — wyregulowaé moc.

WYLACZANIE funkcji BRIDGE: O

nacisnac¢ jednoczesnie symbole O+ .

[
FUNKCJA BOOSTER I~
Funkcja Booster zwigksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych
ilosci (np. wody do gotowania makaronu).
To zwiekszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

- Wigczy¢ plyte kuchenna;

- wybrac strefe grzejna; o
- dotkna¢ (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze sie I~ w tyl-
nej strefie grzejnej.

Wiaczanie funkcji Booster

W przypadku tylnej strefy grzejnej mozna wiaczy¢ funkcje podwaojn-
ego Boostera: AT
- dotkna¢ przycisku (+) do momentu, gdy pokaze sie symbol I~ "/ 1,

FUNKCJA KEEP WARM §5§

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:
Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Wybrac strefe grzejna;

Dotkna¢ przycisku (+): pojawia sie symbol L.
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Wylaczenie ptyty kuchennej

W celu wylaczenia strefy grzejnej:

Dotkna¢ przycisku ( - ) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy gr-
zejnej pokaze sie 0.

Jesli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik

ciepta resztkowego /1.

Wytaczenie plyty kuchennej
Dotkna¢ przycisku O : wszystkie strefy grzejne zostaja wytgczone.
Na wyswietlaczu stref grzejnych, ktore sa jeszcze bardzo gorace,

pojawia sie symbol I'1.

|

A Nie dotyka¢ stref grzejnych, dopéki jest zapalona kontrolka/ (.

FUNKCJA CZASOMIERZA

| AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Czasomierz posiada dwie funkcje:

1- REGULATORA CZASOWEGO;

2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref gr-
zejnych.

Mozna ustawic czas dziatania do 99 minut.

Po uptywie ustawionego czasu na wys$wietlaczu czasu pojawia sie 00
i wigcza sie sygnat akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢, naciskajac na
przycisk (+) lub (-).

REGULATOR CZASOWY

Regulator czasowy moze by¢ uzywany przy wtaczonej lub wytaczo-
nej ptycie kuchennej.

W celu ustawienia:

1. Dotkna¢ jednoczes$nie przyciskéow (+ )i (-).

(w wersji premium wigcza sie kontrolka O );

2. Ustawi¢ zadany czas, dotykajac przyciskoéw (+)i(-).
Czasomierz zaczyna odlicza¢ czas.

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtoérzy¢ procedure opisang
w punkcie 1.

Aby anulowac ustawienia czasomierza:
1. Dotkna¢ jednoczes$nie przyciskéw (+)i(-).
(w wersji premium wiacza sie kontrolka & ).

2. Nacisna¢ przycisk ( - ), aby ustawi¢ zakres czasu na 00.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wytaczania:

1 - wiaczy¢ ptyte kuchenng;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybra¢ poziom mocy;

4 - ustawi¢ timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wytaczenia dla innej strefy grzej-
nej powtdrzy¢ procedure podang w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE moga
by¢ uzywane jednoczesnie.




CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

Plyta kuchenna lub strefy grzejne nie wlaczajaq sie:
- Plyta nie jest podtaczona do sieci elektrycznej.
- Wyskoczyt bezpiecznik.
- Sprawdzi¢, czy nie jest wigczona blokada.
- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.
- Na przyciskach postawiony jest jaki$ przedmiot.
L
Wyswietla sie symbol — .
-W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukgja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefg grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E ]:
- Odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedazne;.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wtaczo-
ny;

- Ptyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych byta zbyt dlugo wtaczo-
na;

- jeden lub wiecej przyciskdw sg czyms przykryte;

-jeden z garnkéw jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wytaczeniu ptyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke
elektroniczna urzadzenia.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

Wyswietla sie symbol [E2 ] lub[EH I:
- Ptyta nadmiernie sie nagrzata; pozostawic ja, aby ostygta, a na-
stepnie ponownie wiaczyd.

Wyswietla sie symbol [ E6 ]:
- Awaria sieci elektrycznej. Sprawdzi¢ czestotliwosc i napiecie sieci.

Wyswietla sie symbol [ E8 ]:
- Zablokowane wejscie powietrza z wentylatora; nalezy je udroznic.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewnic sig, ze ma ona tempe-
rature otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznac-
zonym do witroceramiki.

Nie uzywac produktow zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac¢ przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wiasciwosciach
$ciernych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie migkka sciereczka.

Jesli urzadzenie jest zamontowane nad piekarnikiem lub kuchenka
elektryczng wyposazong w system pirolityczny, wéwczas nie na-
lezy uruchamia¢ urzadzenia podczas trwania pirolizy, gdyz moze to
spowodowac witaczenie zabezpieczenia przed nadmiernym nagrza-
niem ptyty kuchennej (patrz odpowiedni rozdziat).
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SIKKERHEDSANVISNINGER
OG ADVARSLER

Installationsarbejdet skal udferes af kom-

petente og kvalificerede installatarer, ifgl-
ge beskrivelserne i dette haefte og under overhol-
delse af geeldende normer.

Hvis det stramfgrende kabel eller andre dele er
beskadiget, ma emhaetten IKKE bruges: Tag em-
heetten fra stremforsyningen og kontakt forhandler
eller et autoriseret servicecenter for reparation.

Udfer aldrig sendringer pa apparatets elektriske,
mekaniske og funktionsrelaterede struktur.

Forsgg aldrig at udfere reparationer eller udskift-
ninger pa egen hand: Indgreb, som er udfert af
inkompetente og ukvalificerede personer kan
medfere endog meget alvorlige skader pa ejen-
dom og personer, der ikke daekkes af Fabrikan-
tens garanti.

ADVARSLERTIL INSTALLAT@REN

TEKNISK SIKKERHED

Kontroller emhaettens tilstand og at alle

delene fungerer inden installationen: Hvis
der bemaerkes fejl ma installationen ikke foreta-
ges og forhandleren skal kontaktes.

Hvis der konstateres en skenhedsfejl skal emhaet-
ten IKKE monteres; den pakkes ned i den originale
emballage og der tages kontakt til forhandleren.

Nar emhaetten er installeret, accepteres der ikke
nogen krav for kosmetiske defekter.

Under installationen skal der altid anvendes person-
lige vaernemidler (f.eks. sikkerhedssko) og der skal ud-
vises forsigtig og korrekt adfaerd.

Fastgarelsessaettet (skruer og dyvler) der leveres med
emhaetten kan kun bruges pa murede vaegge: Ved
installation pad veegge af andre materialer, skal der an-
vendes andre fastgerelsessystemer under hensynta-
gen til styrken af veeggen og vaegten af emhaetten
(vist pa side 2).

Veer opmaerksom p43, at installation med andre fast-
gerelsessystemer end de medfalgende, eller ikke eg-
nede systemer, kan vaere drsag til elektriske eller me-
kaniske risici.

Installer ikke emhaetten udendgrs og udsaet den ikke
for vejrliget (regn, vind, osv. ...).

ELEKTRISK SIKKERHED

Det elektriske system, som emhaetten tilslut-

tes skal veere i overensstemmelse med de
geeldende regler og have en jordforbindelse i over-
ensstemmelse med sikkerhedsstandarderne i det
land, hvor emhaetten anvendes; Den skal ogsa over-
holde de europziske regler vedrgrende radiostgj-
dempning.
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Kontroller, inden installation af emhatten, at net-
spaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskil-
tet inde i emhaetten.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal
veere let tilgeengelig for det installerede udstyr: | mod-
sat fald skal der installeres en hovedafbryder sa der
kan slukkes for stremtilfarslen til emhaetten nar der er
behov for det.

Eventuelle endringer i det elektriske system ma kun
udferes af en autoriseret elektriker.

Den maksimale laengde for kanalens faesteskrue (leve-
res af fabrikanten) er pd 13 mm. Anvendelse af skruer,
som ikke er i overensstemmelse med disse anvisnin-
ger, kan medfere risici af elektrisk art.

Hvis emhaetten ikke fungerer som den skal, skal man
ikke forsgge selv at lase problemet, men kontakte for-
handleren eller et autoriseret servicecenter for repa-
ration.

Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud el-
ler trykke pa hovedafbryderen, under in-
stallation af emhaetten.

SIKKERHED FOR ROGKANALEN

Emhaettens udtag ma ikke tilsluttes skor-
stene eller regudtag med forbreendingsreg
(fra for eksempel varmeanlaeg, breendeovne osv.).

Kontroller, inden installation af emhaetten, at alle de
geldende forskrifter omkring udledning af luft er
overholdt.

ADVARSLER FOR BRUG

Disse advarsler er udarbejdet for egen og

andres sikkerhed, og vi beder derfor om, at
hele denne vejledning laeses med omhu, fer ap-
paratet installeres og anvendes eller for der udfe-
res renggring pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventu-
elle skader, der direkte eller indirekte er forvoldt
pa personer, ting og kaeledyr som fglge af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne
i dette haefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning op-
bevares sammen med apparatet til fremtidig brug.

Serg for, at brugsanvisningen felger med apparatet,
hvis det szelges eller overdrages til en anden person,
saledes at den nye bruger kan gere sig bekendt med
emhaettens funktion og de tilknyttede advarsler.

Efter installation af emhaetter i rustfrit stal, er det ned-
vendigt til at rense den for at fierne resterende klaebe-
middel fra den beskyttende emballage og fedtpletter
og olier, som, hvis de ikke flernes, kan fordrsage uop-
rettelig forringelse af overfladen pa emhaetten. Fabri-
kanten anbefaler, til dette formal, at anvende de med-
folgende vadservietter, som o0gsa kan kabes saerskilt.

Kraev brug af originale reservedele.




BRUGSOMRADE

Apparatet er udelukkende beregnet til udsug-
ning af luften over husholdningskogeplader, og
ikke kogeplader som anvendes i professionelt
gjemed: Enhver anden brug betragtes som ukor-
rekt, kan forarsage skader pa personer, ejendom
og husdur og fratager Fabrikanten ethvert ansvar.

Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa mindst
8 ar, samt af personer med nedsatte fysiske, synsmaes-
sige eller mentale evner, eller personer uden erfaring
og det ngdvendige kendskab, hvis de blot overvages
af andre, eller efter at have modtaget anvisninger om
sikker brug af apparatet og fuldt ud forstdet de hertil
relaterede farer.

Barn ber aldrig lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ber udferes af brugeren, og ma al-
drig udfares af barn uden at de er under opsyn.

ADVARSLER VEDR@RENDE BRUG OG
RENGORING

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud

eller trykke pa hovedafbryderen, for der
udferes nogen form for rengering eller vedlige-
holdelse.

Anvend aldrig emhaetten med vdde haender eller
bare fodder.

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger)
er slukkede, nar apparatet ikke anvendes.

Anbring aldrig nogen genstand pa de mo-
toriserede lameller.

Den maksimale samlede vaegt af eventuelle genstan-
de placeret pa eller ophaengt i (hvor forudset) em-
haetten, ma ikke overstige 1,5 kg.

Kontroller frituregryder under brug: overophedet olie
kan selvantaende.

Teend ikke dben ild under emhaetten.

Undlad at tilberede retter med aben ild under em-
haetten.

Anvend aldrig emhaetten uden fedtfiltrene af metal;
fedt og snavs vil i sd tilfaelde kunne aflejre sig i appa-
ratet og pavirke funktionen.

Emhaettens tilgaengelige dele kan vaere varme, ndr de
bruges med apparater til madlavning.

Udfer aldrig rengering heraf, ndr dele af emhaetten
stadig er varme.

Hvis rengaringen ikke udferes i henhold til procedu-

rerne og med de produkter, der er anfert i denne vej-
ledning, kan der forekomme risiko for brand.

SId hovedafbryderen fra, nar apparatet ikke skal an-
vendes over et laengere tidsrum.
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Hvis der samtidigt bruges andre apparater

(varmeanlaeg, braendeovne, pejse osv.),
som forsynes med gas eller andre braendsler, skal
der sgrges for passende ventilation i lokalet, hvor
regudsugningen sker, i henhold til de geeldende
regler.

INSTALLATION
Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Inden installationen af emhaetten, skal kapitel "SIKKERHED-
SANVISNINGER OG ADVARSLER" laeses grundigt.

Apparatets tekniske data er angivet pa maerker, der er anbragt inde i selve em-
haetten.

PLACERING

Installer ikke emhaetten udenders og udsaet den ikke for vejrliget (regn, vind,
oSV. ...

ELEKTRISK TILSLUTNING
(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)
Frakobl apparatets stremforsyning, for der foretages nogen form
for indgreb pa emhaetten.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i emhaetten skae-
res over eller frakobles:
I modsat fald tages kontakt til naermeste servicecenter.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de galdende lovbestem-
melser.
For apparatet tilsluttes elnettet, kontrolleres falgende:
At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i emheet-
ten;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at modsta ap-
paratets belastning (jfr. typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er an-
bragt inde i emhaetten);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse
med galdende forskrifter;
Stikket der anvendes skal veere let tilgaengeligt, nar emhaetten er blevet in-
stalleret.

| tilfaelde af:
Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal veere af
typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som falger: gul-gren til jord-
forbindelse, bl for neutral og brun ledning til fase. Stikket skal tilsluttes en
egnet sikkerhedskontakt.
Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en anden
anordning, der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontakten,
der tillader fuldstaendig frakobling ved betingelserne for overspzending i ka-
tegori lll.
Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i felge geeldende reg-
ler for installation.

Den gule/grenne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke over-
holdes.

ROGAFTRAK

EMHATTE MED EKSTERN UDLEDNING (UDSUGENDE)

Pa denne version ledes rag og dampe fra kgkkenet ud i det fri
gennem et udledningsrar.

Til dette formal skal udgangen pa emheetten veere forbundet
til et eksternt udtag via en rerfering.




Reret til udtaget skal opfylde falgende betingelser:
Diameteren skal som minimum svare til den pa emhaettens samlestykke.

« Der skal veere en svag haeldning nedad (fald) i de vandrette sektioner for at
forhindre kondens i at flyde tilbage til motoren.

+ Det mindst mulige antal krumninger.

- Udtaget skal udferes med den mindst mulige leengde, for at forhindre vibra-
tioner og forringelse af kapaciteten.
Det er ngdvendigt at isolere rarfaringen, hvis den passerer kolde rum.
For at forhindre luft udefra i at treenge ind, er der placeret en kontraventil nar
der er installeret motorer med en kapacitet pd 800m3/t eller derover.

Atvigelse for Tyskland:
Ndremheetten og apparater, der forsynes med anden energi end strem, er i drift sam-

tidig, ma det negative tryk i lokalet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar).

EMHATTE MED INTERN RECIRKULATION (FILTRERENDE)

| denne version, passerer luften gennem kulfiltre (valgfri) for at
blive renset og recirkuleres derefter tilbage i kakkenet.
For montage, se vejledningen.

MONTERINGSVEJLEDNING

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale
Emhaetten kan installeres med forskellige konfigurationer.
De generelle installationstrin er geeldende for alle anleeg; folg i ste-
det nar det er anfort den relevante fase vedrerende den gnskede

installation.
FUNKTION

HVORNAR SKAL EMHATTEN TANDES?

Teend for emhzetten mindst et minut fer madlavningen pabegyndes, for at lede
reg og damp i retning af udsugningsfladen.

Lad emhaetten fungerer indtil alle dampe og lugte er suget fuldsteendigt ud ef-
ter madlavning: Med funktionen Timer er det muligt at indstille en automatisk
slukning af emhaetten efter 15 minutters funktion.

HVILKEN HASTIGHED SKAL MAN VALGE?

Hastighed (1-3): Holder luften ren med et lavt energiforbrug.
Hastighed (4-5): Aimindelige brugsbetingelser.

Hastighed (6-7): Tilstedevaerelse af kraftig lugt og rag.
Hastighed (8-P): Hurtig udluftning af lugt og damp.

HVORNAR SKAL FILTRENE VASKES ELLER SKIFTES?
Metalfiltre skal rengeres efter hver 30 timers brug.

De aktive kulfiltre skal udskiftes hver 3-4 maned, afhzengig af brugen af emhaetten.
For yderligere informationer ser kapitlet “VEDLIGEHOLDELSE”.

KONTROLPANEL TOUCH

0

+ O
B

L
-‘

ON/OFF
Teending og slukning af emhaetten.

Styrkeforggelse fra 1 til...9 (op til "P").
Styrke "P": Kun aktiv i f& minutter og vender sa tilbage til styrke 9.

Reduktion af styrken fra P til 1.
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For aktiv emhaette (Kort tryk): TIMER (rad blinkende lysdiode)
Selvslukning efter 15min.

Funktionen inaktiveres (slukket rad lysdiode) hvis:

- Man slukker motoren (tasten (D).

- Tryk pa TIMER-knappen igen C'-) &

For slukket emhaette (Langvarigt tryk 4s): Abning af lamellerne

ved vedligeholdelse af emheetten og metalfiltrene @ .

For at forlade vedligeholdelsestilstanden, tryk pa knappen i 4 sekun-
der.

ALARM FEDTFILTER AF METAL
Vedligeholdelse efter cirka 30 timers brug.

Ay
_,:
"™ | Tryki 5 sekunder pa tasten (O # for at nulstille tzelleren.
. ALARM KULFILTER CARBON.ZEO
:&’_ Vedligeholdelse efter cirka 2000 timers brug.
“A> | Tryki 5 sekunder pa tasten () & for at nulstille tlleren.

Aktivering af alarmen:

Tryk, for slukket emhaette, i 3 sekunder pa tasterne + og
— per3 secqndi

Lysdioden 3 tender

Bekreeft med tasten -

VEDLIGEHOLDELSE
Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedaf-

& bryderen, for der udfgres nogen form for rengering eller vedlige-
holdelse.

Der ma ikke anvendes renggringsmidler der indeholder slibemidler, syre

eller er etsende, eller klude med ru overflade.

Lobende vedligeholdelse sikrer god drift og ydelse over tid.

Seerlig opmaerksomhed skal rettes mod fedtfiltrene af metal: Hyppig rengering

af filtrene og deres holdere vil sikre, at der ikke ophobes fedt i emhzetten, hvilket

er farligt, da det let anteendes.

RENG@RING AF DE UDVENDIGE OVERFLADER

Det anbefales at renggre emhaetten udvendigt mindst hver 15. dag, for at for-
hindre at olie og fedt beskadiger overfladen. Til rengering af emhaetten, der er
udfert i rustfrit berstet stal, anbefales det at anvende servietterne "Magic Steel"

Alternativt, og for alle andre typer af overflader, udfores rengering med en

fugtig klud fugtet med et neutralt rengeringsmiddel eller denatureret alkohol.
Afslut rengering med en grundig skylning og terring med en blad klud.

VAN

Rengering af glaspaneler ber foretages med en blad klud og kun med renge-
ringsmidler der ikke er aetsende eller slibende.

VAN

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis disse anvisninger ikke overholdes.

Brug ikke for meget vand i naerheden af trykpanelet og lamper
for at forhindre fugt i at na elektronikken.

Vask ikke flapperne i opvaskemaskinen.

RENG@RING AF INDVENDIGE OVERFLADER

JAN

Det er forbudt at rengore elektriske dele eller motordele inde i
emhaetten med vaeske eller oplgsningsmidler.
For de indvendige dele i metal, se foregaende afsnit.




FEDTFILTRE AF METAL

det anbefales at vaske metalfiltrene (F) ofte (mindst en gang om maneden)
ved at lade dem sta i blad i cirka 1 time i kogende varmt vand og opvaskemiddel
uden at bgje dem.

Anvend aldrig aetsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

Skyl dem med omhu og vent med at montere dem igen, til de er helt tarre.

Det er tilladt at vaske filtrene i opvaskemaskinen, selvom det kan danne brun-
farvning af filterets materiale: For at reducere denne farvning, anbefales det at
anvende vaskeprogrammer med lave temperaturer (Maks. 55°C).

For udtagning og bisaettelse af fedtfiltrene i metal, se monteringsvejledningen.
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ZEOLIT-KULFILTRE

Ved normal brug anbefales det at regenerere dem hver 18. méned og udskifte

dem hvert 3. ar. For at regenerere filteret skal nedenstdende procedure folges:

- Afmonter filteret som beskrevet i instruktionerne (Fig.12).

- Indseet filtre A, B og C (hvis de er til stede) i en husholdningsovn ved 200°C i
cirka 2 timer.

- Nar filteret er afkelet kan de 4 filtre genmonteres pa filterets metalliske struktur.

BAKKE TIL OPSAMLING AF OLIE

Det anbefales at renggre bakken en gang om maneden.

Anvend aldrig aetsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

For en mere grundig rengaring, flernes bakken til opsamling af olie (se figur), og
vask den med varmt vand og opvaskemiddel. Skyl den med omhu og vent med
at montere den igen, til den er helt ter. Vask i opvaskemaskinen er tilladt.
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BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Ei Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa de-
res apparat, betyder at produktet indgar i kategorien WEEE, dvs,

“Waste Electrical and Electronic Equipment" (affald af elektriske og
elektroniske produkter) hvorfor det ikke ma bortskaffes sammen med dagre-
novationen som almindeligt affald, men skal behandles saerskilt for at kunne
genanvendes, eller underga seerlig behandling for udskillelse af eventuelt skade-
lige dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt bortskaffelse af
dette produkt medvirker til at spare veerdifulde resurser og undgd potentielle
negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan
forarsages af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.

Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger
om det nzaermeste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat bader for ukorrekt
bortskaffelse af denne type affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgar i det enkelte
medlemslands lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at
tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor apparatet er
kebt, for neermere oplysninger vedrgrende den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslan-
de: Vi anbefaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til
forretningen hvor apparatet er kabt, for naeermere oplysninger vedrgrende den
korrekte bortskaffelse.

@ PAS PA!

Producenten forbeholder sig ret til at foretage aendringer pa udstyret, til enhver
tid og uden varsel. Genoptryk, oversaettelse og reproduktion, ogsa delvis, af den-
ne vejledning er underlagt tilladelse fra fabrikanten.

De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne
vejledning er vejledende og ma ikke offentliggeres.

Vejledningen er blevet udformet pad italiensk og Fabrikanten fralaegger sig ansva-
ret for eventuel fejlagtig afskrivning eller oversaettelse.



I n d u ct i on 22 « placerer handtag og @rer pa pander og gryder pa

en sadan made, at born ikke kan fa fat i dem.

+ Sluk kogepladen efter brugen.

+ Placer ingen genstande af metal pa de tendte
kogeplader.

A Teknisk sikkerhed

« Installationsarbejdet skal udferes af kompeten-

SIKKERHEDSANVISNINGER
OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og

andres sikkerhed, og vi beder derfor om,
at hele denne vejledning leeses med omhu, for
apparatet installeres og anvendes eller for der
udferes renggring pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for even-
tuelle skader, der direkte eller indirekte er for-
voldt pa personer, ting og keeledyr, som fglge af
manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktio-
nerne i dette heefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning
opbevares sammen med apparatet til fremtidig
brug.

A Tilsigtet brug

 Denne kogeplade skal anvendes i hjemmet for at
tilberede og holde madretter varme.

« Installer ikke kogepladen udendgrs og udsaet den
ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...).

« Enhver anden brug er ikke tilladt

« Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa
mindst 8 ar, samt af personer med nedsatte fysi-
ske, sensoriske eller mentale evner, eller personer
uden erfaring og det ngdvendige kendskab, hvis
de blot overvages af andre, eller efter at have mo-
dtaget anvisninger om sikker brug af apparatet
og fuldt ud forstaet de hertil relaterede farer.
Bern ber aldrig lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse bgr udfares af brugeren, og ma al-
drig udferes af bgrn uden at de er under opsyn.

« Ga aldrig vaek fra kogepladen nar den er taendt.

A Fare for forbreendinger

+ Anvend funktionen for blokering af kommandok-
napperne, for at forhindre at uautoriserede per-
soner kan taende for kogepladen pad egen hand.
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te og kvalificerede installatarer, ifolge beskri-
velserne i dette heefte og under overholdelse af
geldende normer.

Hvis streamkablet eller andre dele bliver beska-
digede, ma kogepladen ikke anvendes: Traek
stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra stikket
og tag kontakt til fornandleren eller til et autoriseret
teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig aendringer pa apparatets elektri-
ske, mekaniske og funktionsrelaterede struktur.

Forseg aldrig at udfere reparationer eller udski-
ftninger pa egen hand: Indgreb, som er udfert
af inkompetente og ukvalificerede personer
kan medfgre endog meget alvorlige skader pa
ejendom og personer, der ikke deaekkes af Fa-
brikantens garanti.

Inden kogepladen monteres skal integriteten og
funktionaliteten af hver del kontrolles: Hvis der
bemaerkes eventuelle afvigelser skal installatio-
nen afbrydes og der skal tages kontakt til forhan-
dleren.

Det elektriske system, som emhaetten til-

sluttes skal vaere i overensstemmelse med
de gaeldende regler og have en jordforbindelse
i overensstemmelse med sikkerhedsstandar-
derneidet land, hvor emheetten anvendes; Den
skal ogsa overholde de europziske regler ve-
drgrende radiostgjdeempning.

Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angi-
vet pa kogepladens maerkeplade, skal svare til
dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse data
inden installationen. Ved tvivl, skal der rettes hen-
vendelse til en elektriker.

Anvend ikke kogepladen inden den er blevet in-
stalleret korrekt.

Det er forbudt at anvende induktionspladen pa
megbler der kan flyttes.

Abn aldrig apparatets kabinet.

Falmec garanterer kun overholdelsen af
sikkerhedsstandarderne ved anvendelse af origi-
nale reservedele.

Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med
ekstern timer eller med flernbetjening.




ADVARSLER TIL BRUGEREN

A  For apparatet anvendes for fgrste gang,
skal eventuel beskyttende klaebefolie og film
fjernes.

« Under brugen, kan gryder og pander forarsage
stej, der kan veere forarsaget af:

- et hgjt effektniveau.

- forskellige materialer i bunden af gryderne.

« Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezo-
nen. Kvael flammerne med et lag, et brandtaeppe
eller lignende.

Opbevar ikke braeendbare genstande i skufferne
under kogepladen. Bestikholdere, skal veere af
varmebestandigt materiale.

« Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pan-
der og det skal altid kontrolleres, at gryderne in-
deholder en minimal maengde vaeske.

Sluk altid kogepladen efter brug.

+ Hold gje med madlavningen i tilfeelde af brug
af fedtstoffer og olier, da de hurtigt kan bryde i
brand.

Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og
anvend aldrig booster-funktionen til dette formal.

Pas pd ikke at braende dig selv under og efter bru-
gen af enheden.

Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske
kabler pa enheden kommer i kontakt med glasset
eller en varm pande.

Brug ikke kogepladen til at varme konserves.

Der ma ikke monteres nogen form for tildaekning
af induktionskogepladen.

de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt
med kogepladen.

Det tilrades at beskytte haenderne mod varmen
ved hjaelp af grydelapper. Anvend kun tgrre gry-
delapper.

Anvend kun gryder og pander med glat og ma-
gnetisk bund.

« Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglv-
papir kommer i kontakt med de varme zoner. Disse
materialer kan, under afkglingen, forarsage revner
eller andre aendringer pa den keramiske overflade:
Sluk for enheden og fjern straks ovennaevnte ma-
terialer fra den endnu varme kogezone.

82

Flyt gryder og panden ved at lgfte dem, for ikke at
skrabe overfladen af kogepladen.

+ Gryder og kogepladen skal veere helt rene, for de
kommer i kontakt med hinanden.

« Placer ikke genstande pa eller lad ting falde ned
pa kogepladen!

. Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

+ Anvend gryder med en stgrrelse der passer til ko-
gepladens kogezoner.

+ Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af
kogezonerne, ogsa under anvendelse af funktio-
nen BRIDGE.

« Placer aldrig enheder pa sensor-tasterne eller
lamperne.
Varme gryder og pander kan beskadige den un-
derliggende elektronik, hvis de placeres pa taster
og lamper.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.

« Advarsel pacemaker:
For brugere, der har pacemaker, kan magnetfeltet
pavirker driften af disse enheder. Vi anbefaler, at
du kontakter din leverander eller lsege for yderli-
gere oplysninger.

« Kreditkort, lommeregnere osv. ma ikke opbeva-
res i umiddelbar naerhed af den taendte kogepla-
de.

+ Opbevar ikke metalgenstande direkte under ko-
gepladen.

+ Hvis det er muligt, skal der altid anvendes gry-
deldg, for at forhindre varmetab.

+ Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.

- Efter at have startet med at stege eller koge ret-
terne, bringes effektniveau til et lavere niveau.

SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid
for anvendelse ved samme effekt, slukker den auto-
matisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdv-
endige taster.



Niveau
effekt

Maksimal
varighed
funktion, an-
givet i timer

T1ilavi2|3|4|5|6|7|8|9]|P

8,72,08,76,7|5,3|4,3|3,5|2,8/2,3|1,9|1,5

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere
kommandotaster forbliver tildeekkede i mere end
10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- fiern genstandene fra kontrolpanelet

- renggr kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante koge-
zoner.

Enhed mod overophedning

Fgr kogepladens elementer kan blive overophede-
de, reducerer kontrolenheden den effekt, der an-
vendes ved at felge denne procedure for beskyttel-
se af enheden:

- Deaktivering af booster og power booster, hvis de
er teendt

— Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer medde-
lelsen "E2"

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren
slukker.

ELEKTRISK SIKKERHED

Det elektriske system, som kogepladen til-

sluttes skal vaere i overensstemmelse med
de geldende regler og have en jordforbindelse i
overensstemmelse med sikkerhedsstandarderne
i det land, hvor emhatten anvendes; Den skal
ogsa overholde de europxiske regler vedrgrende
radiostgjdeempning.

Serg for at man ikke kan rgre den stremfgrende led-
ning til kogepladen efter installationen og at den ikke
udsaettes for mekanisk belastning.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal
veere let tilgaengelig for det installerede udstyr: | mod-
sat fald skal der installeres en hovedafbryder s& der
kan slukkes for stremtilferslen til kogepladen nar der
er behov for det.

Eventuelle eendringer i det elektriske system ma kun
udferes af en autoriseret elektriker.

Forspg aldrig selv at lgse eventuelle problemer, hvis
der forekommer fejl péd apparatet, men kontakt forhan-
dleren eller et autoriseret servicecenter for reparation.

Under installation af kogepladen skal ap-
paratet frakobles stremforsyningen, ved at
tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen.

ELEKTRISK TILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal ap-
paratet frakobles stramforsyningen.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen fra-
kobles eller skaeres over:
Kontakt det naermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de galdende lovbestem-
melser.
For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres felgende:
At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i kogepla-
den;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at modsta appa-
ratets belastning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er anbra-
gtinde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse
med gaeldende forskrifter;
Stikket der anvendes skal veere let tilgeengeligt, nar kogepladen er blevet in-
stalleret.

| tilfaelde af:
Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal veere
af typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som felger: gul-gren til jor-
dforbindelse, bla for neutral og brun ledning til fase. Stikket skal tilsluttes en
egnet sikkerhedskontakt.
Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en anden
anordning, der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontakten,
der tillader fuldstaendig frakobling ved betingelserne for overspaending i ka-
tegori lll.
Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i falge gaeldende re-
gler for installation.

Den gule/grenne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke
overholdes.

Tilslutning af kogepladen:

) ) Snit stromfo- Kaliber for
net Tilslutning . rende
pa kablet kontakten
kabel
230V ~ , |HO5VV-F N
50/60Hz Enkeltfase + N | 3x 2.5 mm H 05 RR - F 25A

* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6.

EFFEKTER:
Karakteristika INDUCTION 2Z
Effekti alt 3500W
Position foran
Nominel effekt 1600W
Effekt booster 1850W
Position bagtil
Nominel effekt 2100W
Effekt booster (1/2) 2100/3000W




INDUCTION

2Z 50 -+ 0
Kommando Beskrivelse Visning display Beskrivelse
Kogeplade ON/OFF. Huvis der ikke aktiveres andre ,—’
@ kommandoer, vil kogepladen slukke efter f& sekun- ] Kogezone i stand-by
der -
‘ l_-l Effektniveauer, fra det laveste til det hgjeste, vaelges
Valg af bagerste kogeomrade. Tryk samtidig med | ceeaes _' med tasterne + og -.

Oom

[l og funktion BRIDGE aktiveres.

|

Valg af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med
[l oo funktion BRIDGE aktiveres.

O

Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end 2 se-
kunder, blokeres alle kommandotaster For at aktivere
kommandotasterne, gentages operationen.

+ |

Forggelse af effektniveauet for tilberedning og valg
af booster-funktion, eller forggelse af tilberedningsti-
den med funktionen TIMER.

Saenkning af effektniveauet for tilberedning eller
saenkning af tilberedningstiden med funktionen TI-
MER.
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Power boost : 85% af tilberedningseffekten

Power boost : 100% af tilberedningseffekten

|
e

Angivelse af eftervarme

!
-—

Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde tilbe-
redte retter varme

— ey,
-— e

Bridge-funktion aktiveret (min @230mm).

|
-

Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er ikke egnet
som materiale eller i stgrrelse (min @120mm).

+ (kun
- ==, centralt
[ I i

Funktionen for blokering af kommandoer, aktiveret.




BETJENING OG

BRUG AF INDUKTIONSPLADEN

Nar der teendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Kogezonen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden.
Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.

Effekten for varmen ber veelges i forhold til den mad der skal tilbe-

redes.

Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:

JUSTERINGSOMRADER

Saucer, smar, chokolade,
Smelte .
1-2 Obvarme gelatine
P Feerdigretter
i Ris, budding og gryderetter
Piske
2-3 Opbtanin Grentsager, fisk, frosne
P 9 produkter
3-4 | Damp Grentsager, fisk, ked
. Kogte kartofler, supper, pasta
4-5 | Kogning Friske grentsager
) . . Ked, lever, g, polser
6 -7 | Tilberedning ved middel varme Goulash, roulade, indvolde
Kogning
7-8 Friturestegning Kartofler, fedtkogte kager
. . . . Boffer, eeggekage
9 Friturestegning, bringe i kog Kogning
p Friturestegning, Bringe store maengder vand
bringe i kog i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for
kogeplader med gas.

BRIDGE-FUNKTION
Denne funktion gor det muligt at anvende 2 varmezoner pa koge-
pladen samtidig
For aktivering:
- Aktiver kogepladen.
m O
Tryk samtidig pa symbolerne O+’
I
- Symbolet J U fremkommer pa displayet for det bagerste koge-
omrade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:
B [

Tryk samtidig pa symbolerne O+ M|

BOOSTER-FUNKTION /™~

Booster-funktionen ager effekten, sa der kan opvarmes store maeng-
der (f.eks. af vand til kogning af pasta).

Denne forggelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

- Teend for kogepladen.

- Veelg kogezone. o
- Tryk pa (+) indtil symbolet |
kogeomrade.

vises pa displayet pa det bagerste

Aktivering af Booster

For det bagerste kogeomrade er det muligt at aktivere en dobbelt
booster: .

- Tryk pa (+) indtil symbolet indtil symbolet /= “J | fremkommer.

FUNKTION KEEP WARM 5§

42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Veelg en kogezone.

Tryk pa tasten (+) : Symbolet LI fremkommer.

Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pa tasten (- ) indtil der vises 0 pa kogezonens display. L
hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarme I1.

Sluk for kogepladen
Tryk pa tasten @ : Alle kogezoner pa kogepladen deaktiveres.
Pa display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet /1.

L_(
A Ror ikke ved disse kogezoner indtil lampen ) [ er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING
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Timeren har to funktioner:
1-TIDSINDSTILLING.
2 - AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.

Det er muligt at indstille et interval pa indtil 99 minutter.

Nar den indstillede tid er gdet, vises der 00 pa displayet for den rele-
vante kogezone og der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved
tryk pd tasterne (+) eller (-).

TIDSINDSTILLING

Tidsindstillingen kan anvendes med taendt eller slukket kogeplade.
For indstilling:

1. Tryk samtidig pa symbolerne (+) og (- ).

(for versionen premium aktiveres lampen Q).

2. Indstil den gnskede tid med tasterne (+) og (-).
Timeren starter.

For at eendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.

For at annullere timeren:
1. Tryk samtidig pa symbolerne (+) og (- ).
(for versionen premium aktiveres lampen Q).

2.Tryk pa tasten (- ) for at bringe tiden til 00.

AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 -Teend for kogepladen.

2 -Veelg kogezonen.

3 -Veelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone,
gentages fremgangsmaden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes sam-
tidig.




SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke teende:
- Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.

- Der er fedt eller vand pa tasterne.

- Der er placeret en genstand pa tasterne.

Symbolet ':‘ fremkommer.

- Der er ikke placeret nogen gryde/pande pa kogezonen.

- Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.
- Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til koge-
zonens diameter.

Symbolet [ E I: fremkommer.
- Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
- Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

- Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

- Kogepladen eller en af kogezonerne har veeret teendt for leenge.
- En eller flere taster er daekket til.

- En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er ble-
vet slukket:

- Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortsaetter med at beskytte den
elektroniske styreenhed.

-Ventilatoren standser automatisk.

Symbolet [ E2 ]: eller [ E H ]: fremkommer.
- Kogepladen er overophedet. Lad den kgle ned og teend den de-
refter igen.

Symbolet [ E6 ]: fremkommer.
- Defekt elektrisk netvaerk. Kontroller frekvens og netspaendingen.

Symbolet [ E8 |: fremkommer.
- Luftindtaget til ventilatoren er tilstoppet, serg for fri adgang af luft
til indtaget.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL!
For renggring ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Inden renggring, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt ren-
geringsmiddel til keramiske kogeplader.

Anvend ikke produkter der indeholder:
- &etsende midler (soda, syrer, ammoniak).
- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering terres apparatet med en blgd klud.

Hvis enheden monteres over en ovn eller et elektrisk komfur ud-
styret med pyrolytisk rensesystem, ma kogepladen ikke anvendes

mens den pyrolytiske proces er i gang, da det kan aktivere beskyttel-
sesenheden for overophedning af kogepladen (se relevant kapitel).
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