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DE

HeiBluftfritteuse

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerates durch und bewahren
Sie diese fiir den weiteren Gebrauch auf. Das Gerat
darf nur von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsméaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Gehéuse

Einstellung Zeit (5

Einstellung Temperatur §°
Anschlussleitung mit Netzstecker
Frittierkorb mit Korb-Einsatz
Entriegelungstaste des Frittierkorbs
Griff
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dlirfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgeftihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen im separaten
Garantieheft oder auf
www.severin.de).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkuhlen
lassen.

- Das Gehause und die
Anschlussleitung mit Netzstecker
dlrfen aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Flissigkeiten
behandelt oder gar darin eingetaucht

werden.

+ Den Frittierkorb und den Korb-Einsatz

nach jedem Gebrauch im heiften
Spulwasser reinigen und griindlich
abtrocknen.

+ Detaillierte Hinweise zur Reinigung

bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbestandige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen.

* Warnung! Verbrennungsgefahr!

Die Einschubflache fur den
Korbtrager, die Oberseite des
Geréates und die Llftungsschlitze an
der Geréterlickseite sind mit dem
Warnschild 4\ ,HeiBe Oberflachen®
gekennzeichnet, das auf die
Verbrennungsgefahr aufmerksam
macht.

+ Nach Herausnahme des Korbtragers

nicht in das offene Gerat fassen.
Heifler Dampf entweicht aus

den Luftungsschlitzen an der
Geréaterlckseite () und beim
Herausziehen des Korbtragers. Nicht
uber das Gerat greifen oder sich
darlber beugen!

- Sowohl das Gargut als auch der

Frittierkorb sind heil’. Den Frittierkorb
nur am Griff anfassen. Fassen Sie
das Gargut nicht an, solange es nicht
etwas abgekunhlt ist.

* Den Frittierkorb nur auf



hitzebestandigen Oberflachen
absetzen.
- Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Klichen von Mitarbeitern in
Laden, Biros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Friihstlickspensionen.
- Das Gerat darf nicht von Kindern im
Alter zwischen 0 und 8 Jahren benutzt
werden.
- Das Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden, wenn sie
standig beaufsichtigt werden.
- Es kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und / oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.
- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung
drfen nicht durch Kinder durchgeftihrt
werden.
- Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten, insbesondere wahrend
des Gebrauchs und Abkuhlens.
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- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

- Die Fritteuse nur unter Aufsicht betreiben.

- Die Fritteuse nicht ohne Einsatz im Frittierkorb
betreiben.

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.
Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Méngel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kénnen von
auflen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen
Fallen das Gerat nicht in Betrieb nehmen und unseren
Kundendienst kontaktieren.

- Das Gerat nicht unter Hangeschrénke, direkt an eine
Wand oder in eine Ecke stellen.

- Nach allen Seiten einen Mindestabstand von 15 cm
einhalten.

- Das Gerat so aufstellen, dass die Luftaustrittséffnung
an der Geraterlckseite nicht auf hitze-, fett- oder
feuchtigkeitsempflindliche Gegenstande wie Tapeten,
Glasscheiben, Mdbelwande, etc. zeigt.

- Leicht entflammbare Gegensténde aus der Nahe des
Gerétes entfernen.

- Die Liftungsschlitze am Gerat nicht abdecken!

- Weder das Gerat noch die Anschlussleitung durfen
einer heillen Kochplatte oder offenen Flammen zu nahe
kommen. Die Anschlussleitung nicht herunterhdngen
lassen und von heien Geréteteilen fernhalten.

- Bevor das Gerét transportiert wird, muss es zundchst
griindlich abkuhlen.

+ Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wéhrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.

- Beim Einfiillen und Entnehmen der Lebensmittel
in den Frittierkorb keine Kiichenutensilien aus
Metall verwenden, um die Beschichtung nicht zu
zerkratzen.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fir evil. auftretende
Schéden ibernommen werden.

Bestlmmungsgema[&er Gebrauch
Das Gerét ist nur zum Garen von Lebensmitteln
geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu schweren
Verletzungen und Schéden am Gerét fiihren.

- Das Gerét ist nicht dazu geeignet mit Ol oder Fett
betrieben zu werden, wie das bei herkdmmlichen
Fritteusen der Fall ist.

- Das Gerat nur in Innenrdumen benutzen.



Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme sémtliche
Verpackungsreste und Aufkleber vom Gerét entfernen.
Dann das Gerét reinigen wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Das Gerat fir 30 Minuten auf 200 °C ohne Inhalt, aber
mit Korb-Einsatz, aufheizen, damit der Eigengeruch des
Gerétes abklingen kann.

Fir ausreichende Lftung durch gedffnete Fenster oder
Balkontiren sorgen.

- AnschlieRend das Gerat erneut reinigen wie unter
Reinigung und Pflege beschrieben.

Kontrollleuchten

Die Betriebs-Kontrollleuchte leuchtet griin, solange
das Gerét eingeschaltet und die Zeitschaltuhr nicht
abgelaufen ist.

Die Temperatur-Kontrollleuchte leuchtet rot, sobald die
Heizung in Betrieb ist. Wahrend der Zubereitung taktet
das Gerat und die Kontrollleuchte schaltet sich ein und
aus.

Zubereitungsempfehlungen

Gerdt vorbereiten

1.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene,
rutschfeste, hitzebestandige Oberflache, die zudem
nicht mit den GummifiiRen reagiert.

Bereiten Sie das Gargut vor.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Driicken Sie die Entriegelungstaste fiir den
Frittierkorb. Ziehen Sie den Frittierkorb heraus und
legen Sie den Korb-Einsatz in den Frittierkorb.
Fillen Sie Ihr Gargut in den Frittierkorb. Achten
Sie darauf, dass die ,MAX"- Markierung nicht
Uberschritten wird.

Setzen Sie den Frittierkorb in die Fritteuse ein. Das
Gerat lasst sich ohne Frittierkorb nicht bedienen.
Stellen Sie mit Hilfe des Temperaturreglers §° die
gewiinschte Temperatur ein.

Stellen Sie mit Hilfe der Zeitschaltuhr (5 die
gewiinschte Zubereitungsdauer ein.

Nach Ablauf der Zeit schaltet das Gerat ab und es
ertont ein Signalton.

. Dricken Sie die Entriegelungstaste und nehmen Sie

den Frittierkorb am Griff aus der Fritteuse heraus.
Achtung! Der Frittierkorb ist hei. Nur auf
hitzebestandigen Oberflachen absetzen!

. Schiitten Sie das Gargut in ein hitzebesténdiges

GefaR.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Symbol | Gargut Tipps Temperatur | Zeit
@ Pommes frites (tiefgefroren) Alle 5 min wenden | 200 °C 18 —25 min
g Speck 180 °C 4 -10 min
s Hahnchenteile (frisch) 1 x wenden 180 °C 18 - 25 min
& Hahnchenteile (tiefgefroren) 1 x wenden 22 — 25 min, je nach Dicke
}‘( Shrimps (frisch) 180 °C 10-12 min
Shrimps (tiefgefroren) 14 - 15 min
@ Fleisch/Frikadellen (klein) 1 x wenden 180 °C 9 - 12 min, je nach Dicke
@ kleine Kuchen in 180 °C 8-12min
backofengeeigneten Kuchenformen
Gemise, z.B. 1 x wenden 160 °C 15-20 min
? Pilze, Karotten,
Zucchini
qﬁ,( Fisch 1 x wenden 180 °C 18 -22 min




Zubereltungs Tipps
Bereiten Sie lhre Speisen nach den
Zubereitungsempfehlungen der Hersteller oder nach
Rezept zu.
Je nach der Beschaffenheit des Garguts miissen die
angegebene Garzeit und die Temperatur angepasst
werden.
Bei grofen Mengen erhoht sich die Zubereitungsdauer.
Wir empfehlen das Gargut mehrfach zu wenden.
Wird das Gargut zu dunkel, empfiehlt es sich zunéchst
die Temperatur zu senken, bevor die Garzeit verkiirzt
wird.
Wir empfehlen fiir ernéhrungsbewusstes Frittieren von
starkehaltigem Frittiergut eine Temperatur von nicht
hoher als 170 °C. Die reduzierte Frittiertemperatur mit
gleichzeitig reduzierter Frittiermenge verringert die
Bildung von gesundheitsschadlichen Stoffen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und die
Fritteuse grtindlich abkihlen lassen.
Das Gehause und die Anschlussleitung aus Griinden
der elektrischen Sicherheit nicht mit Flissigkeiten
behandeln oder gar darin eintauchen!
Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden, um das Gehause und die Beschichtung an
Frittierkorb und Korb-Einsatz nicht zu zerkratzen.
Den Frittierkorb und den Korb-Einsatz im heifen
Spiilwasser reinigen und griindlich abtrocknen.
Der Korb-Einsatz kann in der Spiilmaschine gereinigt
werden!
Das Geh&use und die Einschubfléche fiir den
Frittierkorb mit einem feuchten Tuch abwischen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
L,Service / Ersatzteile” bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E\/ sind, miissen getrennt vom Hausmiill entsorgt

werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen. Eine
ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung
bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft iiber die
ordnungsgemalie Entsorgung.

SEVERIN
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Low fat fryer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations.
Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label.

This product complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

NooR~RWN =

Casing

Time setting (O

Temperature setting §°

Power cord with plug

Frying basket with a basket insert
Frying basket release button
Handle

Important safety instructions

* In order to avoid hazards and to

comply with safety regulations, any
repairs to the appliance and the power
cord must only be carried out by

our customer service. If repairs are
needed, contact our customer service
by phone or email (see our service
addresses in the separate warranty
booklet or on www.severin.de).

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the housing or power cord
with water and do not immerse them.

- After each use, rinse the frying basket

and basket insert in hot water and dry
them thoroughly.

- For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ Place the appliance on a stable, heat-

resistant work surface impervious to
splashes and stains, with sufficient
space around it.

- Warning! Risk of burns!

The slot area for the basket holder,
the top of the appliance and the vents
on the rear of the appliance bear

the warning signs “Hot surface” &\,
which warn of the risk of burns.

+ When the basket holder is not in

place, never reach into the open
appliance. Hot steam escapes from
the vents on the rear of the appliance
(43\) and when the basket holder is
removed. Do not reach or bend over
the appliance!

- The food and the frying basket are

hot. Only hold the frying basket by the
handle. Leave the food to cool down
before touching it.

+ Only place the frying basket on heat-

resistant surfaces.

- This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as the

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type



environments.

+ Children under 8 must not be
permitted to operate this appliance.

+ Older children of 8 or more, however,
may operate the appliance if they are
under constant supervision.

The appliance may only be used

by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,

if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand

all dangers and safety precautions
involved.

Children must not be permitted to play
with the appliance.

+ Children must not be permitted to
carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance.

+ Children under the age of 8 must be
kept away from the appliance and its
power cord, especially during use and
when the appliance is cooling down.

- Caution: Keep any packaging materials well away

from children - such materials are a potential source of
danger, e.g. of suffocation.

Do not leave the deep fryer unattended while in use.
Never operate the low fat fryer without the insert in the
frying basket.

Every time the appliance is used, the main body
including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

Do not place the appliance underneath any wall-
cupboards or hanging objects, nor directly by a wall or in
a corner.

Keep a minimum distance of 15 cm on all sides.

- Set up the appliance so that the air outlet opening on

the back of the unit does not point at objects that are
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sensitive to heat, grease or moisture, such as wallpaper,
glass panes, furniture walls, etc.

- Ensure that no inflammable materials are stored in the
vicinity.

- Caution: Do not cover the ventilation slots.

- Caution: Do not allow the appliance or its power cord
to touch hot surfaces or to come into contact with any
heat sources. Do not allow the power cord to hang free;
the cord must be kept well away from hot parts of the
appliance.

- Let the appliance cool down sufficiently before moving it.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

- Never touch the mains plug with wet hands.

- Do not use metal kitchen utensils when loading
and unloading food into the frying basket to avoid
scratching the coating.

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Intended use
This appliance must only be used for cooking food. Any
other use must be considered improper and may lead to
personal injuries or material damage.

- Unlike conventional deep-fryers, this appliance is not
intended to be used with oil or fat.

- Use the appliance indoors only.

Before using for the first time
Before using the appliance for the first time, remove any
remaining packaging materials and stickers.

- Then clean the appliance as described under Cleaning
and Care.

- Heat the appliance for 30 minutes at 200 °C without
food but with the basket insert in place to allow any
unpleasant odour to dissipate.

- Ensure adequate ventilation by opening windows or
balcony doors.

- Then repeat the cleaning procedure as described under
Cleaning and Care.

Indlcator lights
The green power indicator light remains lit constantly
when the appliance is switched on and the timer is
running.

+ The red temperature indicator light comes on when the
heating mode is activated. During cooking, the appliance
clocks and the indicator light switches on and off.



Preparing the unit

1. Always place the unit on a dry, level, non-slip and

heat-resistant surface impervious to contact with the

rubber feet.

Prepare the food to be air-fried.

Plug the power cord into the power outlet.

4. Press the frying basket release button. Remove the
frying basket and put the basket insert into the frying
basket.

5. Fill the frying basket with food. Take care not to go
beyond the “MAX” mark.

6. Replace the frying basket in the low fat fryer. The
appliance cannot be operated without the frying
basket.

W

Preparation recommendations

1.
12.

Use the temperature control knob §° to set the
desired temperature.

Use the timer (5 to set the desired cooking time.
When the timer runs out, the appliance switches off
and emits a beep.

. Press the release button and remove the frying basket

from the low fat fryer by the handle.

Attention! The frying basket is hot. Only place it on
heat-resistant surfaces!

Dump the food into a heat-resistant container.
Unplug the appliance from the mains socket.

Symbol | Food Tips Temperature | Time
@ French fries (deep-frozen) Flip every 5 200 °C 18— 25 min
minutes
g Bacon 180 °C 4 —10 min
- Chicken parts (fresh) Turn once 180 °C 18 —25 min
& Chicken parts (deep-frozen) Turn once 22 - 25 min, depending on thickness
}‘( Shrimps (fresh) 180 °C 10-12 min
Shrimps (deep-frozen) 14 - 15 min
@ Meat / Meat balls, hamburgers | Turn once 180 °C 9 - 12 min, depending on thickness
(small)
@ Small cakes in ovenproof 180 °C 8-12min
cake-tins
Vegetables, e.g. Turn once 160 °C 15-20 min
? mushrooms, carrots,
courgettes
qﬁ,( Fish Turn once 180 °C 18 —22 min




Useful hints for air-frying
Prepare food according to the manufacturer’s
recommendations or the recipe.
Depending on the type of food, the cooking times and
temperatures may have to be adjusted.
With larger quantities, the cooking time increases. We
recommend frequent turning of the food.
If the food turns out too dark, try lowering the
temperature first, before shortening the cooking times.
For nutritious, healthy deep-frying we recommend to
use a temperature setting of no higher than 170 °C
when deep-frying amylaceous food, i.e. food with a
higher-than-average starch content. With the reduced
frying temperature, and with an equally reduced amount
of food in the frying basket, the build-up of substances
detrimental to health is limited to a minimum.

Cleamng and care
Before cleaning the appliance, ensure that the low
fat fryer disconnected from the power supply and has
completely cooled down.
Caution: To avoid the risk of electric shock, do not
clean the outside of the fryer or its power cord with any
liquids and do not immerse either of them in water.
Never use harsh or abrasive cleaning agents, as these
may scratch the housing and the coating on the frying
basket and basket insert.
Rinse the frying basket and basket insert in hot water
and dry them thoroughly.
The basket insert is dishwasher safe!
Use a damp cloth to wipe the housing and the slot area
for the frying basket.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E\/ disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment

and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.

SEVERIN
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Friteuse cuisson a air pulsé

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre
installée selon les normes en vigueur.

S'assurer que la tension d'alimentation correspond a la
tension indiquée sur la fiche signalétique de 'appareil.

Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”".

Familiarisez-vous avec votre appareil

Corps de I'appareil

Réglage de I'heure (O

Réglage de la température §°

Cordon d'alimentation avec fiche

Panier a friture avec insert de panier
Bouton de déverrouillage du panier a friture
Poignée

NooR~RWN =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d’éviter tout danger et de
respecter les régles de sécurité, les
réparations de I'appareil et du cable
de raccordement ne peuvent étre
effectuées que par notre service
clientéle. Par conséquent, pour toute
réparation, contactez notre service
clientéle par téléphone ou par e-mail
(voir les coordonnées du service dans
le carnet de garantie séparé ou sur le
site web www.severin.de).

- Débranchez toujours la fiche de
la prise murale et laissez refroidir
I'appareil avant de le nettoyer.

+ Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer le boitier
ou le cordon d'alimentation & I'eau et
ne pas les immerger.

- Aprés chaque utilisation, nettoyez le
panier a friture et l'insert de panier a

I'eau chaude savonneuse et séchez-
les soigneusement.

+ Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de l'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

+ Placez 'appareil sur une surface de

travail stable, résistant a la chaleur et
ne craignant ni les éclaboussures ni
les taches et suffisamment vaste.

- Avertissement ! Risque de brllures !

La surface d'insertion du porte-panier,
la partie supérieure de I'appareil et
les fentes de ventilation sont assortis
du symbole d'avertissement 4\ «
Surfaces chaudes », pour attirer votre
attention sur le risque de brdlure.

* Ne touchez jamais I'appareil ouvert

apres avoir retiré le porte-panier.
Lorsque vous retirez le porte-panier,
de la vapeur brllante est émise et
s'échappe également par les fentes
de ventilation a I'arriére ( 4\ ). Tenez
vos mains éloignées de I'espace
au-dessus de 'appareil et ne vous
penchez pas par dessus !

+ Les aliments et le panier a friture sont

tous les deux brilants. Ne saisissez
le panier que par sa poignée. Ne
touchez pas les aliments tant qu'ils
n'ont pas légérement refroidi.

* Ne posez le panier a friture que sur

des surfaces résistant a la chaleur.

- Cet appareil est destiné a une

utilisation domestique ou similaire,



telle que

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hotels,
motels et hébergements similaires,

- et dans des maisons d'hotes.

- Les enfants de moins de 8 ans ne sont

pas autorisés a utiliser cet appareil.

- Cependant, les enfants agés de 8

ans et plus peuvent utiliser 'appareil

a condition d'étre surveillés en

permanence.

- L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences

physiques, sensorielles ou mentales

ou manquant d’expérience ou de

connaissances, sauf si celles-ci ont

été formées a ['utilisation de I'appareil

et ont été supervisées, et si elles

en comprennent les dangers et les

précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

- Ne laissez pas les enfants nettoyer ou

procéder a des travaux d'entretien ou

de maintenance sur I'appareil.

- L'appareil et son céble de

raccordement doivent étre tenus

hors de portée des enfants de moins

de 8 ans, en particulier pendant le

fonctionnement et le refroidissement.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,
qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

* Ne laissez pas la friteuse sans surveillance quand elle
est en fonctionnement.

- Nutilisez jamais la friteuse sans insert dans le panier

a friture.
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- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que
I'appareil, son cordon d'alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,
serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait ét¢ employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé. Dans ce cas,
contactez notre Service Clientéle.

- Ne mettez pas I'appareil sous des placards muraux ou
des objets suspendus, ni directement a cté d’'un mur ou
dans un coin.

- Respectez une distance minimale de 15 cm de tous les
cotés de I'appareil.

- Placez I'appareil de maniére a ce que l'orifice de sortie
d'air a I'arriere de I'appareil ne soit pas orienté vers des
objets sensibles a la chaleur, a la graisse ou a 'humidité
tels que la tapisserie, les vitres, les parois de meubles,
etc.

- Eviter la présence d'objets ou de matiéres inflammables
a proximité de I'appareil.

- Attention : Ne pas couvrir les orifices de ventilation.

- Attention : Ne permettez jamais que I'appareil ou
le cordon d'alimentation touche une surface chaude
ou entre en contact avec une source de chaleur. Ne
laissez pas le cordon d'alimentation pendre librement ;
le cordon devra toujours étre tenu a I'abri des surfaces
brilantes de 'appareil.

- Laissez 'appareil refroidir suffisamment avant de le
déplacer.

- Débranchez toujours la fiche de la prise
- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer 'appareil.

+ Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

- Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées.

- N'utilisez pas d’'ustensiles de cuisine en métal pour
verser et retirer les aliments du panier a friture, afin
d’éviter de rayer le revétement.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Utilisation correcte

- Cet appareil est utilisé uniquement pour la cuisson
d'aliments. Tout autre type d'utilisation est considéré
comme impropre et peut entrainer des dommages
corporels ou matériels.

- Contrairement aux friteuses conventionnelles, cet
appareil ne nécessite pas I'emploi d’huile ou de matiéres
grasses.

- Nutilisez I'appareil qu'en intérieur.



Avant la premiére utilisation

Retirez tout matériau d'emballage et autocollants avant
la premiére utilisation.

Nettoyez 'appareil tel que décrit dans la section
Entretien et nettoyage.

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes a 200 °C
sans aliments, mais avec l'insert de panier, pour éliminer
I'odeur caractéristique d’un appareil allumé pour la
premiére fois.

Assurez une ventilation adéquate en ouvrant fenétres ou
porte-fenétres.

Pour finir, nettoyez a nouveau I'appareil tel que décrit
dans la section Entretien et nettoyage.

Voyants lumineux

Le voyant lumineux de fonctionnement est allumé en
vert tant que I'appareil est allumé et que la minuterie ne
s'est pas écoulée.

Le voyant lumineux de température est allumé en
rouge des que le chauffage est en marche. Pendant

la préparation, 'appareil bat la mesure et le voyant
lumineux s'allume et s'éteint.

Recommandations de préparation

Préparation de I’appareil

1. Placez toujours I'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante, résistant a la chaleur et qui ne
craint pas le contact avec les pieds en caoutchouc.

2. Préparez les aliments a cuire.

3. Branchez I'appareil sur la prise de courant.

4. Appuyez sur le bouton de déverrouillage du panier a
friture. Retirez le panier a friture et placez l'insert de
panier dans le panier a friture.

5. Remplissez le panier a friture avec vos aliments.
Veillez a ne pas dépasser le repere « MAX ».

6. Insérez le panier a friture dans la friteuse. L'appareil
ne peut pas étre utilisé sans panier a friture.

7. Réglez la température souhaitée a l'aide du
thermostat de contréle de la température §°.

8. Réglez la durée de préparation voulue a l'aide de la
minuterie (3.

9. Une fois le temps écoulé, 'appareil s'éteint et un
signal sonore retentit.

10. Appuyez sur le bouton de déverrouillage et retirez le
panier a friture de la friteuse en le saisissant par la
poignée.

Attention ! Le panier a friture est brdlant. Ne le posez
que sur des surfaces résistant a la chaleur !

11. Mettez les aliments dans un récipient résistant a la
chaleur.

12. Débranchez 'appareil de la prise de courant.

Symbole | Aliments Conseils Température | Temps de cuisson
@ Frites congelées Retournez toutes les 5 min | 200 °C 18 - 25 min
g Lardons 180 °C 4 -10 min
- Morceaux de poulet (frais) Retournez une fois 180 °C 18 —25 min
& Morceaux de poulet (congelé) | Retournez une fois 22 - 25 min,
en fonction de I'épaisseur
}‘( Crevettes (fraiches) 180 °C 10 -12 min
Crevettes (congelées) 14 - 15 min
@ Viande / Boulettes de viande, | Retournez une fois 180 °C 9-12 min,
steaks hachés (petits) en fonction de I'épaisseur
@ Petits gateaux dans des 180 °C 8-12min
moules allant au four
Légumes, p. ex. Retournez une fois 160 °C 1520 min
? champignons, carottes,
courgettes
Oﬁ)( Poisson Retournez une fois 180 °C 18 —22 min




Conseils pratiques pour une friture sans matiéres
grasses
Préparez vos plats en suivant les recommandations de
préparation du fabricant ou la recette.
En fonction du type d’aliments, les temps de cuisson et
températures devront étre ajustés.
Le temps de cuisson augmente lorsqu'il s'agit de plus
larges quantités. Nous vous conseillons de retourner
fréquemment les aliments.
Si les aliments sont trop cuits, choisissez d'abord
la température basse avant de réduire le temps de
cuisson.
Pour une friture nutritive et saine, nous recommandons
d'utiliser une température ne dépassant pas 170 °C
pour les aliments amylacés, c'est-a-dire les aliments
contenant une quantité d'amidon supérieure a la
moyenne. Une température de friture moindre,
combinée a une quantité d’aliments également réduite,
limite au minimum la formation de substances nuisibles
ala santé.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer la friteuse, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir
suffisamment.
Avertissement : Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer I'extérieur de I'appareil ou
son cordon d'alimentation avec un liquide quelconque
ou les immerger dans I'eau.
N'utilisez pas de détergents agressifs ou abrasifs afin
de ne pas rayer le boitier et le revétement du panier a
friture et de I'insert de panier.
Nettoyez le panier & friture et 'insert de panier a I'eau
chaude savonneuse et séchez-les soigneusement.
L'insert de panier peut étre lavé au lave-vaisselle !
Essuyez le boitier et la surface d'insertion du panier a
friture avec un chiffon humide.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E\/ collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis 'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet.

SEVERIN
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Vetarme friteuse

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netspanning

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een
volgens de wet geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven op
het CE-label.

Beschrijving

Behuizing

Instelling tijd (S

Instelling temperatuur §°
Snoer met stekker
Frituurkorf met inzetkorf
Ontgrendeltoets frituurkorf
Handgreep

Nookwh =

Belangrijke veiligheidsinstructies

- Om gevaar te vermijden en om te
voldoen aan veiligheidsvoorschriften,
mogen reparaties aan het apparaat
en het netsnoer alleen door onze
klantenservice worden uitgevoerd.
Neem daarom in geval van reparatie
telefonisch of per e-mail contact
op met onze klantenservice (zie de
service-adressen in het afzonderlijke
garantieboekje of op www.severin.de).

- Haal altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om een elektrische schok te
voorkomen, de behuizing of het
netsnoer niet schoonmaken met water
en deze nooit onderdompelen.

+ De frituurkorf en deinzetkorf na elk

gebruik schoonmaken in een heet
sopje, en grondig afdrogen.

- Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of
een apart afstandsbediening systeem.

- Plaats het apparaat op een stabiel,

hittebestendig werkopperviak wat
niet doordringbaar is voor spetters en
vlekken en dat er rondom voldoende
ruimte is.

- Waarschuwing! Gevaar voor

verbranden!

De invoeropening voor de korfdrager,
de bovenkant van het apparaat en
de ventilatieopeningen zijn voorzien
van de waarschuwing 4\ “Hete
opperviakken®, dat wijst op het
verbrandingsgevaar.

+ Grijp na het uitnemen van de

korfdrager niet in het open apparaat.
Er ontsnappen hete dampen uit

de ventilatie-openingen aan de
achterzijde (43\) en bij het uitnemen
van de korfdrager. Reik of buig niet
over het apparaat!

+ Zowel de bereide voeding als

de frituurkorf zijn heet. Neem

de frituurkorf alleen vast bij de
handgreep. Raak het bereide
voedsel niet aan, zo lang het niet wat
afgekoeld is.

- Plaats de frituurkorf alleen op een

hittebestendig opperviak.

- Dit apparaat is bestemd voor



huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

+ Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit

apparaat niet gebruiken.

+ Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,

mogen dit apparaat gebruiken

wanneer onder constante supervisie.

* Het apparaat mag alleen gebruikt

worden door personen met

verminderde fysische, zintuigelijke of

mentale bekwaamheden, of gebrek

van ervaring en kennis, wanneer deze

onder begeleiding zijn of instructies

ontvangen hebben over het gebruik

van dit apparaat en volledig de

gevaren en veiligheidsvoorschriften

begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

- Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of

onderhoudswerkzaamheden

uitvoeren.

* Het apparaat en het aansluitsnoer

ervan moeten uit de buurt worden

gehouden van kinderen, jonger dan 8

jaar, met name tijdens het gebruik en

het onderhoud.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

- Laat de friteuse niet onbeheerd achter wanneer deze in

gebruik is.
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- De friteuse niet gebruiken zonder inzetkorf in de

frituurkorf.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de

hoofdeenheid inclusief het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval
het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is
gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan
het power snoer getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat. In dit geval kunt u contact opnemen
met onze klantenservice.

- Plaats het apparaat nooit onder wandkastjes of

hangende dingen, dicht bij de muur of in de hoek.

- Houd aan alle kanten een minimale afstand van 15 cm

aan.

- Stel het apparaat zo op, dat de luchtuitlaat aan de

achterzijde niet wijst naar voorwerpen die gevoelig
zijn voor hitte, vet of vocht, zoals behang, ruiten,
meubelwanden enz.

- Zorg ervoor dat in de buurt ervan geen ontviambare

materialen worden opgeslagen.

- Let op: De ventilatiesleuven niet bedekken.
- Waarschuwing: Zorg ervoor dat het apparaat en het

snoer niet in aanraking komen met een hete ondergrond
of andere hittebronnen. Laat het snoer nooit los
hangen: het snoer moet vrijgehouden worden van hete
onderdelen van het apparaat.

- Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat deze

verplaatst wordt.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,

trek aan de stekker zelf.

- Raak de stekker niet met natte handen aan.
- Gebruik geen metalen keukengerei bij het laden en

uitnemen van voedsel in de frituurmand om krassen
op de coating te voorkomen.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde manier gebruikt

Ju

of worden de veiligheidsregels niet opgevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schades.

ist gebruik

Dit apparaat mag alleen gebruikt worden voor het
koken van eten. Elk ander gebruik moet beschouwd
worden als onjuist en kan leiden tot persoonlijk letsel of
materiéle schade.

- In tegenstelling tot conventionele friteuses, is dit

apparaat niet bestemd voor het gebruik met olie of vet.

- Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.



Voor het eerste gebruik

Voordat men het apparaat voor de eerste keer gebruikt,
verwijder alle overgebleven verpakkingsmaterialen en
stickers.

- Aansluitend het apparaat schoonmaken zoals

beschreven in Reiniging en onderhoud.

- Verwarm het apparaat zonder inhoud maar met inzetkorf

30 minuten op tot 200 °C zodat de eigen geur van het
apparaat verdwijnt.

- Zorg voor voldoende ventilatie door het openen van

ramen en buitendeuren.

- Aansluitend het apparaat opnieuw schoonmaken zoals

beschreven in Reiniging en onderhoud.

Controlelampjes

Het bedrijfs-controlelampje licht groen op, zo lang het
apparaat ingeschakeld is, en de tijdklok niet afgelopen
is.

Het temperatuur-controlelampje licht rood op, van zodra
de verwarming in bedrijf is. Tijdens de bereiding schakelt
het apparaat, en gaat het controlelampje aan en uit.

Bereidingsadviezen

Gereedmaken van het apparaat

1. Plaats het apparaat altijd op een droog, vlak, antislip
en hittebestendig opperviak, wat ongevoelig is voor
het contact met de rubber voetjes.

2. Bereid het eten wat met hetelucht gebakken moet
worden.

3. Steek de stekker in een stopcontact.

4. Druk op de ontgrendeltoets voor de frituurkorf. Neem
de frituurkorf uit, en zet de inzetkorf in de frituurkorf.

5. Breng de voeding in de frituurkorf. Let er op dat de
“MAX-aanduiding niet wordt overschreden.

6. Plaats de frituurkorf in de friteuse. Het apparaat kan
niet worden bediend zonder de frituurkorf.

7. Stel met behulp van de temperatuurregelaar §° de
gewenste temperatuur in.

8.  Stel met behulp van de tijdschakelklok (3 de
gewenste bereidingsduur in.

9. Na verloop van tijd schakelt het apparaat uit, en hoort
u een geluidssignaal.

10. Druk op de ontgrendeltoets, en neem de frituurkorf
met de handgreep uit de friteuse.
Let op! De frituurkorf is heet. Plaats hem alleen op een
hittebestendig opperviak!

11. Breng het bereid voedsel in een hittebestendige kom.

12. Trek de stekker uit het stopcontact.

Symbool | Voedsel Tips Temperatuur | Tijd
% Frietjes (diep gevroren) Om de 5 min keren 200 °C 18 - 25 min
g Spek 180 °C 4 -10 min
- Stukijes kip (vers) Eenmaal omkeren 180 °C 18 —25 min
& Stukjes kip (diepgevroren) | Eenmaal omkeren 22 - 25 min, afhankelijk van dikte
}‘( Garnalen (vers) 180 °C 10— 12 min
Garnalen (diepgevroren) 14 - 15 min
@ Vlees / Gehaktballen, Eenmaal omkeren 180 °C 9 - 12 min, afhankelijk van dikte
hamburgers (klein)
@ Kleine cakes in ovenvaste 180 °C 8-12min
cakeblikken
Groente, bijv. Eenmaal omkeren 160 °C 15-20 min
? champignons, wortelen,
courgettes
m‘i’( Vis Eenmaal omkeren 180 °C 18 —22 min




Handlge tips voor hetelucht frituren
Bereid uw voeding volgens de bereidingsadviezen van
de fabrikant of het recept.
Afhankelijk van het soort voedsel, moeten de kooktijden
en temperaturen misschien aangepast worden.
Bij grotere hoeveelheden, neemt de benodigde kooktijd
toe. Wij raden aan het voedsel regelmatig om te keren.
Als het voedsel te donker wordt, probeer dan eerst de
temperatuur te verlagen voordat de kooktijden verkort
worden.
Voor voedzaam, en gezond frituren raden wij een
temperatuurinstelling aan van niet meer dan 170 °C
voor zetmeel houdend voedsel, m.a.w. eten met
hogere dan gemiddelde zetmeelinhoud. Een verlaagde
frituurtemperatuur, gecombineerd met een gelijkmatig
verminderde hoeveelheid voedsel, zal op zijn beurt de
vorming van voor de gezondheid schadelijke substanties
tot een minimum beperken.

Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact en laat
de friteuse voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.
Waarschuwing: Om elektrische schokken te
voorkomen, maak de buitenkant van de frituurpan of het
snoer nooit schoon met vioeistoffen en dompel geen van
beide ooit onderwater.
Gebruik geen agressieve of schurende
reinigingsmiddelen om krassen op de behuizing en de
coating van frituurkorf en inzetkorf te voorkomen.
De frituurkorf en de inzetkorf na elk gebruik
schoonmaken in een heet sopje en grondig afdrogen.
De korfinzet kan in de vaatwasser gereinigd worden!
Veeg de behuizing en de inschuifviakken voor de
frituurkorf af met een vochtige doek.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E\/ apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke
autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.

SEVERIN
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Freidora saludable de aire caliente

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una toma de
tierra instalada segun las normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Carcasa

Ajuste del tiempo (O

Ajuste de temperatura §©

Cable eléctrico con clavija

Cesta para freir con canastilla

Botdn de liberacion de la cesta para freir
Asa

NooR~RWN =

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar riesgos y cumplir con
las normas de seguridad, las
reparaciones del aparato y del cable
de conexion solo pueden llevarse
a cabo a través de nuestro servicio
de atencion al cliente. En caso de
necesitar reparacion, pongase en
contacto telefénicamente o por correo
electronico con nuestro servicio
de atencion al cliente (consulte las
direcciones en el folleto de garantia
aparte o en www.severin.de).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté desconectado
de la red eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica, no
limpie la carcasa ni el cable eléctrico
con agua y no los sumerja.

20

+ Limpie la cesta y la canastilla con

agua caliente y un poco de detergente
después de cada uso y séquela bien.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

+ Coloque el aparato en una superficie

de trabajo estable, termorresistente,
que no resulte dafiada por las
salpicaduras 0 manchas, y que tenga
suficiente espacio alrededor.

+ jAdvertencia! jRiesgo de

quemaduras!

La superficie para la introduccién

del soporte de la cesta, la parte
superior del aparato y las ranuras

de ventilacion de la parte superior

del aparato estan marcados con la
sefial de advertencia /s\ «Superficies
calientes», que advierten del riesgo de
quemaduras.

* No introduzca la mano dentro del

aparato después de sacar el soporte
de la cesta. Por las ranuras de
ventilacion de la parte posterior del
aparato ( 4\ ) sale aire caliente y
también al sacar el soporte de la
cesta. jNo toque el aparato ni se
incline sobre él!

+ Tanto la comida como la cesta estan

calientes. Sujete la cesta para freir
unicamente por el asa. No toque la
comida hasta que no se haya enfriado
un poco.

+ Coloque la cesta Unicamente sobre



superficies resistentes al calor.

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afios.

+ Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la

supervision constante de un adulto.

- El aparato podra ser utilizado por

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales 0 mentales, o

sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando hayan

recibido la supervision o instrucciones

referentes al uso del aparato y

entiendan por completo todo el peligro

y las precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato.

- El aparato y el cable deben

mantenerse alejados de los nifios

menores de 8 afios, especialmente
durante su uso y mientras se esta
enfriando.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del
material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- Vigile la freidora durante su uso.

SEVERIN

+ No utilice la freidora sin la canastilla en la cesta para

freir.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar

que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.

En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato. En este caso,
debera ponerse en contacto con el servicio técnico.

» No ponga la unidad por debajo de alacenas u objetos

colgantes, ni contra el muro ni en una esquina.

- Se debe mantener una distancia minima de 15 cm

alrededor del aparato.

- El aparato se debe colocar de forma que la abertura de
salida de aire situada en su parte posterior no apunte a
ningln objeto sensible al calor, la grasa o la humedad,
como el papel pintado, el cristal, paneles de muebles,
etc.

- Compruebe que no se guarda ninglin material
inflamable junto al grill.

- Cuidado: No cubrir las ranuras de ventilacion.

- Atencion: Evite que la unidad o el cable de
alimentacién entren en contacto con superficies
calientes o fuentes de calor. No permita que el cable
eléctrico cuelgue suelto; se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes calientes del
aparato.

- Antes de mover el aparato, debe esperar hasta que se
haya enfriado suficientemente.

- Desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

- Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.

- No se deben emplear utensilios de cocina de metal
al anadir o retirar los alimentos de la cesta para freir
para no rayar el revestimiento.

- No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Utilizacion correcta

- Este aparato solo debe ser utilizado para cocinar
alimentos. Cualquier otra utilizacién debe ser
considerada inapropiada y puede provocar lesiones
personales o dafios materiales.

- Adiferencia de las freidoras convencionales, este
aparato no esta destinado a ser utilizado con aceite o
grasa.

- Utilice el aparato Unicamente en interiores.
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Antes de la primera utilizacion
Antes de usar el aparato por primera vez, retire todo el
material de embalaje y adhesivos.
Limpie a continuacién el aparato como se describe en el
apartado de limpieza y cuidados.
Caliente al aparato a 200 °C durante 30 minutos sin
contenido, pero con la canastilla, para que desaparezca
el olor propio del aparato.
Asegure una ventilacién adecuada abriendo las
ventanas o balcones.
Limpie a continuacién nuevamente el aparato como se
describe en el apartado de Limpieza y Cuidados.

Luz indicadora
El indicador de funcionamiento se ilumina en verde
mientras el aparato esta encendido y el temporizador no
ha terminado.
El indicador de temperatura se ilumina en rojo cuando
el aire caliente esta en funcionamiento. Durante la
preparacion, el aparato va realizando ciclos y la luz
indicadora se enciende y se apaga.

Recomendaciones de preparacion

Preparacion del aparato

1. Coloque siempre la unidad sobre una superficie
resistente al calor, antideslizante, nivelada y seca, que
sea inmune al contacto con los pies de caucho.

2. Prepare los alimentos que va a freir con aire caliente.

3. Introduzca el enchufe del adaptador de red en una
toma.

4. Pulse el boton de liberacion de la cesta para freir.
Extraiga la cesta para freir y coloque dentro la
canastilla.

5. Coloque los alimentos en la cesta para freir. Preste
atencién a no sobrepasar la marca «MAX».

6. Coloque la cesta para freir en el freidora. El aparato
no funciona sin la cesta para freir.

7. Seleccione la temperatura deseada con ayuda del
regulador de temperatura §°.

8. Seleccione el tiempo de preparacion deseado con
ayuda del temporizador (5.

9. Cuando haya transcurrido el tiempo, el aparato se
apagara y se escuchara una sefial acustica.

10. Pulse el boton de liberacion y saque la cesta para freir
de la freidora por el asa.
jAtencion! La cesta esta caliente. jColoque la cesta
Unicamente sobre superficies resistentes al calor!

11. Eche los alimentos en un recipiente resistente al calor.

12. Saque el enchufe de la toma.

Simbolo | Alimentos Consejos Temperatura Tiempo
@ Patatas fritas (congeladas) | Dar la vuelta cada 5 minutos | 200 °C 18 - 25 min
g Beicon 180 °C 410 min
- Trozos de pollo (fresco) Dar la vuelta una vez 180 °C 18 - 25 min
& Trozos de pollo (congelado) | Dar la vuelta una vez 22 — 25 min,
dependiendo del grosor
}‘( Langostinos (frescos) 180 °C 10-12 min
Langostinos (congelados) 14 - 15 min
@ Carne / Albéndigas, Dar la vuelta una vez 180 °C 9-12 min,
hamburguesas (pequefias) dependiendo del grosor
@ Pastelitos en moldes para 180 °C 8-12min
horno
Verduras, por ejemplo Dar la vuelta una vez 160 °C 15-20 min
? setas, zanahorias,
calabacines
‘ﬁ’( Pescado Dar la vuelta una vez 180 °C 18 —22 min
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Consejos utiles para freir con aire caliente
Prepare sus platos siguiendo las recomendaciones de
preparacion del fabricante o una receta.
Segun el tipo de alimento, es posible que el tiempo y
temperatura tengan que ser ajustados.
Con cantidades mas grandes, el tiempo de coccién
incrementa. Recomendamos dar la vuelta con
frecuencia a los alimentos.
Si los alimentos quedan demasiado oscuros, intente
reducir la temperatura primero, antes de disminuir los
tiempos de coccion.
Para freir de modo nutritivo y saludable, recomendamos
ajustar la temperatura a un nivel inferior a 170 °C
para alimentos amilaceos, es decir alimentos con
un contenido de fécula superior a la media. Una
temperatura baja al freir, combinado con pequefias
cantidades de alimentos, reduce al minimo la formacion
de sustancias perjudiciales para la salud.

L|mp|eza y mantenimiento
Siempre desenchufe la freidora de la pared y permita
que se enfrie suficientemente antes de limpiarla.
Precaucion: Para evitar una descarga eléctrica, no
limpie la superficie exterior de la freidora ni el cable
eléctrico con liquidos y no los sumerja en agua.
No se deben usar limpiadores asperos o abrasivos para
evitar que se rayen la carcasa y el revestimiento de la
cesta para freir y la canastilla.
Limpie la cesta y la canastilla con agua caliente y un
poco de detergente y séquela bien.
jLa canastilla puede lavarse en el lavavajillas!
Limpie con un pafio himedo la carcasa y la superficie
para la introduccion de la cesta para freir.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E\/ deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.

SEVERIN
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Friggitrice senza grassi

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione corrisponda
alla tensione indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione

Apparecchio principale

Impostazione tempo (B

Impostazione temperatura §*

Cavo di alimentazione con spina
Vaschetta per frittura con cestello

Tasto di rilascio della vaschetta per frittura
Manico

NooR~RWN =

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare pericoli e rispettare le
norme di sicurezza, le riparazioni
dell'apparecchio e del cavo di
collegamento possono essere
eseguite solo dal nostro servizio
clienti. Pertanto, in caso di riparazione,
contattare il nostro servizio clienti per
telefono o via e-mail (vedi i contatti
dell'assistenza nel libretto di garanzia
separato o sul sito Web www.severin.
de).

- Assicuratevi che 'apparecchio sia
disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare rischi di scosse
elettriche, non lavate con acqua
e non immergete in acqua il
corpo dell'apparecchio o il cavo di
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alimentazione.

* Pulire con acqua calda e detersivo la

vaschetta per frittura e il cestello dopo
ogni utilizzo, asciugandoli a fondo.

+ Per informazioni piu dettagliate su

come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ L'apparecchio non é previsto per

I'utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

- Sistemate I'apparecchio su un piano

di lavoro stabile, termoresistente,
resistente a schizzi e macchie e con
sufficiente spazio libero tutt'intorno.

- Avvertenza! Rischio di ustioni!

La superficie di inserimento del
portacestello, il lato superiore
dellapparecchio e gli sfiati nel retro
sono contrassegnati con l'etichetta
/s “Superfici calde”, per richiamare
I'attenzione rispetto al pericolo di
ustioni.

+ Dopo aver tolto il portacestello non

rimetterlo nell'apparecchio aperto.
Al momento della rimozione del
portacestello, fuoriesce del vapore
bollente dallo sfiato nel retro ( 4\ )
dell'apparecchio. Non afferrate né
piegatevi sull'apparecchio!

- Sia gli alimenti che la vaschetta

per frittura sono caldi. Afferrare la
vaschetta per frittura esclusivamente
dal manico. Non toccare gli alimenti
finché non si saranno raffreddati un

J

po

. Poggiate la vaschetta per frittura

esclusivamente su superfici resistenti



al calore.

* Questo apparecchio € studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- cucine per il personale, negozi, uffici
e altri ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

* Ai bambini piu piccoli di 8 anni di eta

non deve essere consentito di mettere

in funzione I'apparecchio.

* | bambini di 8 anni o pil, comunque,

possono manovrare I'apparecchio solo

se sotto la costante supervisione di un

adulto.

+ L'apparecchio puo essere usato anche

da persone con ridotte capacita fisiche

sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che

siano state date loro istruzioni sull'uso

dell'apparecchio e che comprendano

pienamente i rischi e le precauzioni di

sicurezza che I'apparecchio comporta.

* Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con 'apparecchio.

+Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia o di

manutenzione sull'apparecchio.

+ Tenere ['apparecchio e il suo cavo di

collegamento lontani dai bambini al

di sotto degli 8 anni, specialmente

durante l'utilizzo e il periodo di

raffreddamento.

SEVERIN

+ Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve

essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Non lasciate la friggitrice incustodita mentre & in

funzione.

- Non utilizzare la friggitrice senza il cestello nella

vaschetta per frittura.

+ Prima di ogni utilizzo dell’apparecchio, controllate

attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, o se & stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, 'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza

nel funzionamento dell'apparecchio. In questo caso,
contattate il nostro servizio di assistenza tecnica.

- L'apparecchio non dovra mai essere installato sotto un

armadio a muro o un oggetto pendente, direttamente
vicino a un muro, o in un angolo.

- Mantenete da tutti i lati dell'apparecchio una distanza

minima di 15 cm.

- Installate I'apparecchio in modo tale che lo scarico

dell'aria sul retro dell'apparecchio non sia diretto verso
oggetti sensibili a calore, grasso o umidita, come
tappezzerie, lastre di vetro, superfici di mobili, ecc.

- Assicuratevi che tutt'intorno non ci siano materiali

infiammabili.

- Avvertenza: Non coprite le aperture di ventilazione.
- Attenzione: Non permettete che il cavo di alimentazione

tocchi mai delle superfici calde o si trovi a contatto con
sorgenti di calore. Non lasciate pendere liberamente

il cavo di alimentazione; tenete il cavo lontano dagli
elementi dell'apparecchio soggetti a riscaldamento.

- Lasciate raffreddare sufficientemente I'apparecchio

prima di spostarlo.

- Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a

muro

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate

mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

- Non toccate la spina di alimentazione con le mani

umide.

- Per inserire e rimuovere gli alimenti dalla vaschetta

per frittura, non utilizzate nessun utensile da cucina
in metallo, al fine di non graffiare il rivestimento.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni

risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.
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Uso corretto

Questo apparecchio pud essere usato solo per la
cottura di alimenti. Ogni altro utilizzo € da considerarsi
improprio e potrebbe portare a lesioni personali 0 a
danni materiali.

Al contrario delle friggitrici convenzionali, questo
apparecchio non € adatto per I'utilizzo con olio o grassi.
Utilizzate I'apparecchio esclusivamente al chiuso.

Preparazmne al primo utilizzo

Prima di adoperare I'apparecchio per la prima volta,
eliminate ogni materiale e adesivo di imballaggio.

Poi, pulite I'apparecchio come descritto nel paragrafo
Pulizia e cura.

Riscaldate I'apparecchio per 30 minuti a 200 °C senza
inserire alcun alimento, per smorzare il tipico odore
metallico dell'apparecchio stesso.

Accertatevi che ci sia un'adeguata aerazione del locale
aprendo finestre o balconi.

In seguito, pulite nuovamente I'apparecchio come
descritto nel paragrafo Pulizia e cura.

Sple luminose

La spia luminosa di alimentazione resta accesa in verde
finché I'apparecchio & acceso e il timer non € scaduto.
La spia luminosa della temperatura si accende in

rosso non appena il riscaldamento si attiva. Durante la
preparazione, I'apparecchio scandisce il tempo e la spia
luminosa si accende e si spegne.

Modalita di preparazione

Preparazione dell’apparecchio

1. Tenete 'apparecchio sempre su una superficie
asciutta, piana, antiscivolo, resistente al calore, e
resistente al contatto con i piedini di gomma.

2. Preparate gli alimenti da friggere ad aria.

3. Collegate la spina a una presa di corrente.

4. Premete il tasto di rilascio della vaschetta per frittura.
Tirate fuori la vaschetta per frittura e inseriteci dentro il
cestello.

5. Riempite la vaschetta per frittura con gli alimenti.
Assicuratevi di non superare il segno “MAX”.

6. Sistemate la vaschetta per frittura nella friggitrice. Non
¢ possibile utilizzare I'apparecchio senza vaschetta
per frittura.

7. Impostate la temperatura desiderata tramite il
regolatore di temperatura §°

8. Impostate il tempo desiderato per la cottura grazie al
timer (.

9. Trascorso il tempo, I'apparecchio si spegne e viene
emesso un segnale acustico.

10. Premete il tasto di rilascio e afferrate la vaschetta per
frittura dal manico per estrarla dalla friggitrice.
Attenzione! La vaschetta per frittura € calda.
Poggiatela esclusivamente su superfici resistenti al
calore!

11. Riversate gli alimenti in un recipiente resistente al
calore.

12. Estraete la spina dalla presa.

Simbolo | Alimento Consigli Temperatura Tempo
@ Patate fritte (congelate) Rimescolate ogni 5min | 200 °C 18 — 25 min
9 Pancetta 180 °C 4-10 min
- Trance di pollo (fresco) Girate una volta 180 °C 18 —25 min
& Trance di pollo (congelato) | Girate una volta 22 — 25 min,
dipende dallo spessore
}‘( Gamberetti (freschi) 180 °C 10-12min
Gamberetti (congelati) 14 -15min
@ Carne / Polpette, hamburger | Girate una volta 180 °C 9-12 min,
(piccoli) dipende dallo spessore
@ Piccoli dolci in stampi da 180 °C 8-12min
forno
Verdure, ad es. Girate una volta 160 °C 15-20 min
? funghi, carote,
zucchine
m‘i’( Pesce Girate una volta 180 °C 18 - 22 min
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Con5|gI| utili per la frittura ad aria
Preparate gli alimenti in base alle modalita di
preparazione indicate dal produttore o seguendo la
ricetta.
In relazione al tipo di alimento, si dovranno regolare i
tempi di cottura e le temperature.
Con quantitd maggiori, aumentano anche i tempi di
cottura. Vi consigliamo di girare spesso gli alimenti.
Se gli alimenti risultato troppo scuri, cercate di
abbassare la temperatura, prima di provare a diminuire i
tempi di cottura.
Per una frittura nutriente e salutare si raccomanda di
non programmare la temperatura ad un livello superiore
ai 170 °C se friggete cibi ricchi di sostanze amilacee,
come per esempio, cibi con un contenuto di amido
superiore alla media. Una ridotta temperatura di frittura,
combinata ad un’altrettanto ridotta quantita di cibo, limita
al minino la formazione di sostanze nocive per la salute.

Manutenzmne e pulizia
Prima di pulire la friggitrice, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente e lasciate all'apparecchio il
tempo di raffreddarsi sufficientemente.
Avvertenza: Per evitare rischi di scosse elettriche, non
pulite I'esterno della friggitrice o il cavo di alimentazione
utilizzando liquidi e non immergete questi elementi in
acqua.
Non utilizzate detergenti aggressivi o abrasivi, onde
evitare di graffiare I'alloggiamento e il rivestimento della
vaschetta per frittura e del cestello.
Pulire con acqua calda e detersivo la vaschetta per
frittura e il cestello, asciugandoli a fondo.
II cestello pud essere lavato in lavastoviglie!
Pulite con un panno umido I'alloggiamento e la
superficie di inserimento per la vaschetta di frittura.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E\/ devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia.

SEVERIN
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Fedstfattig frituregryde

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet.

Veer opmaerksom pa, om lysnettets spaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som gaelder for
CE-meerkning.

Apparatets dele

Kabinet

Indstilling af tid (5

Indstilling af temperatur §°
Ledning med stik

Friturekurv med kurveindsats
Udleserknap il friturekurv
Greb

Nookwh =

Vigtige sikkerhedsforskrifter
- For at undga farer og overholde
sikkerhedsbestemmelserne, ma
reparation af enheden og ledningen
kun udferes af vores kundeservice.
Ved behov for reparation bedes du
kontakte vores kundeservice pr.
telefon eller e-mail (serviceadressen
finder du i det separate garantiheefte
eller pa www.severin.de).

- Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden rengaring.

- For at undga risiko for elektrisk sted,
renger ikke kabinettet eller ledningen
med vand og nedsaenk dem ikke i
vand.

+ Vask friturekurven og kurveindsatsen i
varmt opvaskevand efter hver brug, og

tar dem grundigt.
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+ Detaljeret information om rengering

af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ Anbring apparatet pa en stabil

varmeresistent arbejdsflade, der
kan tale steenk og pletter, og har
tilstreekkelig med plads rundt om.

- Advarsel! Skoldningsfare!

Indferingsomradet til kurven,
apparatets overside samt
luftspreekkerne pa apparatets bagside
er meerket med advarslen 4\ ,Varme
overflader” for at gare opmaerksom pa
faren for forbreending.

- Tag ikke fat i det abne apparat efter

udtagning af kurven. Der kommer
varm damp ud af luftspreekkemne pa
apparatets bagside () samt under
udtagning af kurven. Reek ikke ind
over apparatet, og bgj dig ikke ind
over det!

- Bade madvarerne og friturekurven

bliver varme. Tag kun fat i
friturekurven ved grebet. Tag ikke fat i
madvarerne, far de er kolet lidt af.

+ Stil friturekurven pa et

varmebestandigt underlag.

+ Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,



- B&B pensionater.

Barn under 8 ar ma ikke betjene dette
apparat.

+ Barn over 8 ar ma imidlertid godt
betjene apparatet, safremt de er under
konstant opsyn af en voksen.
Apparatet ma ikke benyttes af
personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette apparat
og fuldt ud forstar alle farer og
forholdsregler vedrarende sikkerheden
som brug af apparatet medfarer.

Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

+ Barn ma aldrig fa lov til at udfare
nogen former for rengaring eller
vedligehold af dette apparat.

* Hold apparatet og ledningen udenfar
reekkevidde af barn under 8 ar, isser
under brugen og afkelingen.

- Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne
udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Ga ikke fra frituregryden, mens den er i brug.

+ Airfryeren ma ikke anvendes uden indsats i
friturekurven.

Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets
tilbeher ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har vaeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige
kan have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet. | sadanne tilfeelde, kontakt vores
kundeservice.

- Stil ikke frituregryden under vaegskabe eller
nedhzangende genstande eller helt op imod en vaeg eller
i et hjgrne.

Serg for mindst 15 cm frirum pa alle sider.

Placér apparatet pa en sadan made, at bagpanelet ikke
vender ind mod varme-, fedt- eller fugtfalsomme flader
som fx tapet, glasplader, mabler osv.

- Serg for at der aldrig er breendbare materialer i
naerheden af den.
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- Forsigtig: Deek ikke ventilationshullerne.
- Advarsel: Lad aldrig apparatet eller dets ledning bergre

eller komme i kontakt med varme overflader eller andre
varmekilder. Lad aldrig ledningen haenge frit; ledningen
skal altid holdes langt veek fra apparatets varme dele.

- Lad apparatet afkgle tilstreekkeligt, inden det flyttes.
- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af

stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

- Tag ikke fat i stikket med vade heender.
- Ved pafyldning og udtagning af madvarer i

friturekurven ma du ikke anvende kekkenredskaber
af metal, da disse kan ridse belagningen.

- Vi patager os intet ansvar for skader, der skyldes

misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Korrekt anvendelse
Dette apparat ma kun benyttes til at tilberede fgdevarer.
Enhver anden anvendelse ma anses for ukorrekt og kan
medfare personskader eller materielle skader.
| modseetning til almindelige frituregryder er dette
apparat ikke beregnet til at blive benyttet med olie eller
fedtstof.

- Apparatet ma kun benyttes inden dere.

Far forste brug
Inden apparatet benyttes forste gang, fiern eventuel
resterende emballage og klistermaerker.

- Renger dernaest apparatet som beskrevet i afsnittet
Renggring og pleje.

+ Teend apparatet pa 200 °C, og lade det kere i 30 min.
uden indhold, men med kurveindsatsen sat i, saledes at
apparatets iboende lugt kan fortage sig.

- Serg for tilstraekkelig ventilation ved at abne vinduer
eller balkondare.

- Renger til slut apparatet igen, som beskrevet i afsnittet
Rengearing og pleje.

Kontrollampe
Kontrollampen for drift lyser grent, nar apparatet er
tilsluttet lysnettet, og timeren ikke er udlgbet.

- Kontrollampen for temperatur lyser redt, s lenge
apparatet varmer. Under tilberedningen teeller apparatet
ned, og kontrollampen teender og slukker.
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Klargering af enheden 7.
1. Placer altid enheden pa en ter, plan, skridsikker og
varmefast overflade, som ikke pavirkes af kontakt med 8.

gummifgdderne. 9.
2. Klarger de fadevarer som skal varmluft frituresteges.
3. Seet stikket i stikkontakten. 10.

4. Tryk pa udlgseren il friturekurven. Traek friturekurven
ud, og leeg kurveindsatsen i friturekurven.
5. Leeg madvarerne i friturekurven. Pas pa ikke at
overskride markeringen ,MAX". 11.
6. Placér friturekurven i airfryeren. Apparatet kan ikke 12.
anvendes uden friturekurv isat.

Tilberedningsanbefalinger

Indstil temperaturknappen §° til den gnskede
temperatur.

Indstil timeren (T til den gnskede tilberedningstid.
Nar perioden er forlgbet, slukker apparatet og afgiver
et lydsignal.

Tryk pa udlgseren, tag fat i grebet pa friturekurven, og
tag den ud.

Bemaerk! Friturekurven er varm. Stil den altid pa et
varmebestandigt underlag!

Placér madvarerne i en varmebestandig beholder.
Tag stikket ud af stikkontakten.

Symbol Fodevare Tips Temperatur Tid
@ Pomfitter (dybfrosne) Vendes hvert 5. min. 200 °C 18 — 25 min
g Bacon 180 °C 4 -10 min
x Kylling parteret (frisk) Vend en gang 180 °C 18 —25 min
ylling parteret (dybfrossen 'end en gang —-25min,
& Kylli dybf Vend 22 -25mi
afheengigt af tykkelsen
}‘( Rejer (friske) 180 °C 10 - 12 min
Rejer (dybfrosne) 14-15min
@ Ked / Kadboller, hamburger | Vend en gang 180 °C 9-12 min,
(lille) afhaengigt af tykkelsen
@ Sma kager i ovnfaste 180 °C 8-12min
bageforme
Grentsager, fx Vend en gang 160 °C 15-20 min
? champignon, gulergdder,
zucchini
m‘i’( Fisk Vend en gang 180 °C 18 - 22 min
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Nyttlge tips til friturestegning med varmluft
Tilbered madvarerne efter producentens anbefalinger
eller iht. den anvendte opskrift.
Afhaengigt af typen af mad, ma tilberedningstider og
temperaturer muligvis justeres.

- Ved storre maengder gges tilberedningstiden. Vi
anbefaler hyppig vending af maden.
Hvis maden ser ud il at blive for merk, skal du prgve
at seenke temperaturen farst, inden du forkorter
tilberedningstiden.
For at sikre en sund og neeringsrig tilberedning
af stivelsesholdige fedevarer, dvs. fadevarer der
indeholder mere stivelse end gennemsnittet, anbefaler vi
at temperaturen til friturestegning da ikke szettes hgjere
end til 170 °C. En lavere stegetemperatur kombineret
med en mindre maengde af fadevaren nedseetter il
gengeeld dannelsen af sundhedsskadelige stoffer til et
minimum.

Rengarlng og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og lad frituregryden
kole fuldsteendigt af inden renggring.

- Advarsel: For at undga risiko for elektrisk sted ma
frituregrydens ydre og dens ledning ikke renggres med
nogen former for vaeske og heller aldrig nedseaenkes i
vand.

Brug ikke skrappe renggringsmidler eller
rengeringsmidler med slibeeffekt, da disse kan
ridse kabinettet og beleegningen pa friturekurven og
kurveindsatsen.

- Vask friturekurven og kurveindsatsen i varmt
opvaskevand, og ter dem grundigt.

Kurveindsatsen kan vaskes i opvaskemaskinen!
Tor kabinettet og indferingsomradet til friturekurven over
med en fugtig klud.

Bortskaffelse
Apparater maerket med dette symbol ma ikke
E\/ smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og

menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette.

SEVERIN
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Varmluftsfritos, lag fett/oljehalt

Bésta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt géllande bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
&r markt pa apparatens skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som &r géllande for CE-
markning.

Komponenter

Hélje

Installning tid (3

Installning temperatur §*

Elsladd med stickpropp
Fritteringskorg med korginsats
Fritteringskorgens upplasningsknapp
Handtag

NooR~RWN =

Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika faror och for att
folja sakerhetsbestammelser
far reparationer pa enheten och
anslutningskabeln endast utforas
av var kundtjanst. Kontakta darfor
var kundtjanst via telefon eller
e-post vid behov av reparation
(se serviceadresser i det separata
garantihaftet eller pa www.severin.de).

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se till att apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

* Rengor inte holjet eller elsladden med
vatten, och sank inte ner dem i vatten.
Pa detta satt undviker du risken for
elstotar.

- Fritteringskorgen och korginsatsen
skall rengoras med hett diskvatten och
torkas noga efter varje anvandning.

- Se avsnittet Skétsel och rengéring
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for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

* Apparaten bor inte anvandas med

hjalp av en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

+ Placera apparaten pa en stabil,

varmebestandig arbetsyta som inte
skadas av sténk eller flackar och har
tillrackligt med fria ytor runtom.

+ Varning! Risk for brannskador!

Inskjutningsytan for korghallaren,
enhetens ovansida och baksidans
ventilationsdppningar ar forsedda med
varningsskylten /s\ "Heta ytor”, som
faster uppméarksamheten pa risken for
brannskador.

- Stick inte in handerna i den dppnade

enheten efter att korghallaren

tagits ut. Het anga avviker ur
ventilationsdppningama pa enhetens
baksida (/) och nar korghallaren
dras ut. Fatta inte tag i saker bakom
enheten och boj dig inte Gver den.

- Bade den tillagade maten och

fritteringskorgen ar heta. Fatta endast
tag i fritteringskorgens handtag. Ror
inte fritteringskorgen sa lange den inte
svalnat nagot.

+ Fritteringskorgen far bara placeras pa

en varmetalig yta.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.



+ Barn under 8 ar far inte anvanda
apparaten.

Aldre barn, 8 ar eller aldre, far
daremot anvanda apparaten om de ar
under standig overvakning.

Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

Barn bor inte tillatas rengora eller
underhalla apparaten.

+ Enheten och dess anslutningsledning
skall hallas borta fran barn under 8 ar,
framfor allt under anvandningen och
avsvalningen.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens
forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

Lamna aldrig grytan utan tillsyn medan den &r i
anvandning.

Frittdsen far inte anvandas utan insats i
fritteringskorgen.

Innan varje anvandning bér apparaten samt dess
elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga sa att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfor
hard kraft, bor den inte langre anvandas: Aven osynliga
skador kan férsamra apparatens driftsakerhet. | detta fall
ber vi dig vanligen kontakta var kundservice.

- Stéll inte apparaten under vaggskap eller hangande
foremal, direkt intill en vagg eller i ett hom.

laktta ett minimiavstand pa 15 cm mot alla sidor.

- Stall upp enheten pa ett sadant sétt att
ventilationsGppningen pa baksidan av enheten inte ar
riktad mot varme-, fett- eller fuktighetskansliga foremal
sésom tapeter, gasskivor, mobelvaggar etc.
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- Se till att det inte finns lattanténdliga material i nérheten.

- Varning: Tack inte éver ventilationsdppningarna.

- Varning: Lat inte apparaten eller elsladden komma i
kontakt med heta ytor eller heta kéllor. Lt inte elsladden
hénga fritt; sladden maste hallas pa sakert avstand fran
apparatens heta delar.

- Lat apparaten svalna tillrdckligt innan du flyttar pa den.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i
stickproppen, aldrig i sladden.

» Ror inte natstickkontakten med vata hander.

- Vid pafylinng och uttagning av livsmedel i
fritteringskorgen far inga koksredskap i metall
anvandas for att inte repa ytbehandlingen.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer ill féljd av
felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte
folits.

Korrekt anvandning
Denna apparat kan enbart anvandas for matlagning.
Annan anvandning anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.
| motsats till konventionella fritdser sa &r denna apparat
inte &mnad fér anvandning med olja eller fett.

- Enheten far bara anvandas inomhus.

Innan du startar apparaten for forsta gangen
Innan du tar apparaten i bruk forsta gangen, ta bort
forpackningsmaterial och Klistermérken.

- Rengdr sedan enheten sasom beskrivs under Rengdring
och skétsel.

+ Hetta upp enheten under 30 minuter till 200 °C utan
innehall, men med korginsatsen sa att enhetens
egenlukt kan avklinga.

- Se ill att vadra ordentligt genom att 6ppna fonster eller
balkongddrrar.

- Dérefter skall enheten aterigen rengéras sasom beskrivs
under Reng6ring och skétsel.

Kontrollampor
Driftskontrollampan lyser gront sa lange enheten ar
paslagen och tiduret inte gatt ut.

- Temperaturkontrollampan lyser rott sa snart varmen ar
igang. Under tillagningen arbetar enheten i cykler och
kontrollampan tands och sléacks.
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Forberedning av enheten 7. Stéllin 6nskad temperatur med temperaturregleringen
1. Placera alltid enheten pa en torr, slat, halkfri och <.
varmebestandig yta som tal kontakt med gummifotter. 8. Stéll in den 6nskade tillagningstiden med tiduret (5.
2. Forbered maten som skall friteras. 9. Efter att tiden gatt ut stinger enheten av sig och en
3. Stick in natstickkontakten i ett uttag. signalton ljuder.
4. Tryck pa upplasningsknappen till fritteringskorgen. 10. Tryck pa upplasningsknappen och ta ut
Dra ut fritteringskorgen och 1agg korginsatsen i fritteringskorgen ur frittésen med handtaget.
fritteringskorgen. Observeral Fritteringskorgen ar het. Den far endast
5. Fyll fritteringskorgen med de livsmedel som skall placeras pa varmetaliga ytor!
tillagas. Se ill att "MAX"-markeringen inte dverskrids. 11. Hall dver den tillagade maten i ett varmetaligt karl.
6. Séttin fritteringskorgen i frittésen. Enheten kan inte 12. Dra ut natstickkontakten ur vagguttaget
betjanas utan fritteringskorg.
Tillagningsrekommendationer
Symbol Mat Tips Temperatur Tid
@ Pommes frites (frysta) Vénd var 5:e min 200 °C 18 - 25 min
g Bacon 180 °C 4 —10 min
x Broilerbitar (farsk) Vénd en gang 180 °C 18 —25 min
& Broilerbitar (fryst) Vand en gang 22 - 25 min, beroende pa tjocklek
33‘( Rakor (farska) 180 °C 10 -12 min
Rakor (frysta) 14 -15min
@ Kott / kottbullar, Vand en gang 180 °C 9 - 12 min, beroende pa tjocklek
hamburgare (sma)
@ Smakakor i ugnsfasta 180 °C 8-12min
kakformar
Gronsaker, t.ex. Vand en gang 160 °C 15-20 min
? Svampar, morétter,
Zucchini
W‘ Fisk Vand en gang 180 °C 18 - 22 min
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Anvandbara tips for varmluftsfritering
- Tillaga dina ratter eller tillverkarnas
tillagningsrekommendationer eller enligt ett recept.
Beroende pa typen av mat behdver tillagningstiderna
och -temperaturerna eventuellt justeras.
Med stérre matmangd okas tillagningstiden. Vi
rekommenderar att du vander maten ofta.
Om maten blir alltfor mérk kan du forsoka sanka
temperaturen forst, innan du forkortar tillagningstiden.
Fér naringsrik och hélsosam fritering rekommenderar
vi en maximal temperaturinstallning pa 170 °C nar
du friterar mat vars innehall av kolhydrater ar éver
medeltalet. En sankt friteringstemperatur, kombinerad
med en motsvarande minskning i mangden mat, gér att
det bildas en minimal méngd @mnen som &r skadliga for
hélsan.

Skotsel och rengoring
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och lat fritdsen
svalna tillrackligt innan rengdring pabdrjas.
Varning: For att undvika risken for elstot bor du inte
rengdra frityrkorgens hdlje eller dess elsladd med vétska
och sénk inte nagon av dessa i vatten.
Inga vassa eller skurande rengdringsmedel far
anvandas for att inte repa fritteringskorgens och
korginsatsens ytbehandling.
Fritteringskorgen och korginsatsen skall rengéras i
varmt diskvatten och sedan torkas av noga.
Korginsatsen kan diskas i diskmaskin.
Kapslingen och inskjutningsytan for fritteringskorgen
torkas av med en fuktig duk.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E\/ kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och

manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare
kan ge information i arendet.

SEVERIN
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Kuumailmakeitin

Hyva Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitetta.

Téama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkintéja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Runko

Ajan asetus (B

Lampdtilan asetus §°
Liitantdjohto pistotulpalla
Friteerauskori ja korin sisdosa
Friteerauskorin vapautuspainike
Kahva

Nookwh =

Tarkeita turvaohjeita

+ Vaaratilanteiden valttamiseksi
ja turvallisuusmaaraysten
noudattamiseksi laitteen ja sen
litantajohdon saa korjauttaa vain
meidan asiakaspalvelussamme.

Jos tarvitaan korjausta, ota yhteytta
asiakaspalveluumme puhelimitse

tai sahkdpostilla (katso huollon
osoitteet erillisesta takuulehtisesta tai
osoitteesta www.severin.de).

+ Varmista, etta [ammittimesta on
katkaistu virta ja etta se on jaahtynyt
taysin ennen puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala
puhdista koteloa tai liitantajohtoa
vedell. Ala mydskaan upota niita
veteen.

+ Friteerauskori ja korin sisdosa on
jokaisen kayttokerran jalkeen pestava
kuumalla vedella ja kuivattava
perusteellisesti.
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+ Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa Puhdistus
Ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

- Sijoita laite vakaalle,

kuumuudenkestavalle pinnalle, joka
kestaa roiskeita ja tahroja ja jonka
ymparilla on tarpeeksi tilaa.

- Varoitus! Palovammojen vaara!

Korin kannattimen liukupinta, laitteen
ylapuoli ja laitteen takapuolella olevat
tuuletusraot on merkitty varoituskyltilla
/\ "Kuumat pinnat”, joka muistuttaa
palovammojen vaarasta.

+ Ala tartu avoimeen laitteeseen

otettuasi korin kannattimen ulos.
Kuumaa hoyrya tulee ulos laitteen
takapuolella olevista tuuletusraoista
() ja kun korin kannatin vedetaan
ulos. Ala tartu laitteeseen alaka
kumarru sen yli!

+ Seka kypsennettava ruoka etta

friteerauskori ovat kuumia. Tartu
friteerauskoriin vain kahvasta. Al
koske kypsennettavaan ruokaan
ennen kuin se on hieman jaahtynyt.

+ Laske friteerauskori vain kuumuutta

kestaville pinnoille.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,



- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa

|aitetta.

Vahintaan 8-vuotiaat lapset saavat

kayttaa laitetta aikuisen jatkuvassa

valvonnassa.

* Henkilo, jolla on fyysisesti, aistillisesti

tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

+ Laite ja sen virtajohto on pidettava alle

8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa,
erityisesti kayton ja jaahtymisen
aikana.

- Varoitus: Pid4 lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

: /}Ié poistu paikalta keittimen toimiessa.
- Ald kayta friteerauskeitinta ilman etta sisdosa on

asetettu friteerauskoriin.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttéa huolellisesti

aitteen runko, liitdntdjohto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitdntajohdon vetamiseen
on kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kéytettdessa vaaratilanteita. Ota tassa tapauksessa
yhteyttd asiakaspalveluun.

- Al4 aseta laitetta seinalld olevan kaapin tai muun

riippuvan esineen alle, eika mydskaan aivan seinan
viereen tai nurkkaan.

Laitteen joka puolella on oltava vahintaan 15 cm
vapaata tilaa.
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- Aseta laite paikalleen siten, etta laitteen alapuolella
oleva ilman ulostuloaukko ei osoita kohti rasvalle tai
kosteudelle herkkia esineitd, kuten tapetteja, lasilevyja,
kalusteseinia jne.

- Siirré herkasti syttyvat esineet pois laitteen lahettyvilta.

+ Varoitus: Tuuletusaukkoja ei saa peittda.

- Varoitus: Ald anna laitteen tai litdnt&johdon koskettaa
kuumia pintoja tai joutua kosketuksiin lamméniahteiden
kanssa. Ala jata liitantajohtoa roikkumaan &laké anna
sen koskettaa kuumia osia.

- Anna laitteen jaahtya riittdvasti ennen sen siirtdmista.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &8 veda
liitdnt&johdosta vaan tartu aina pistokkeeseen.

- Al tartu virtapistokkeeseen mérin kasin.

- Kun asetat elintarvikkeita friteerauskoriin tai ota
niita pois friteerauskorista, ala kayta metallisia
keittiovalineitd, jotta pinnoitteeseen ei tule naarmuja.

- Jos laite vahingoittuu vaarinkdyton seurauksena tai
siksi, etta annettuja ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja
ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

A5|anmuka|nen kaytto

Tété laitetta saa kayttaa vain ruoan kypsennykseen.
Kaikki muu kaytté on maaraystenvastaista ja voi
aiheuttaa henkildvammoja tai aineellisia vahinkoja.

- Toisin kuin perinteiset uppokeittimet, tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi oljyn tai rasvan kanssa.

- Kayta laitetta vain sisétiloissa.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa
Ennen ensikayttoa poista kaikki pakkausmateriaalit ja
-tarrat.

- Puhdista laite sitten kohdassa Puhdistus ja hoito
kuvatulla tavalla.

- L&mmita laite 30 minuutin ajaksi 200 °C -asteeseen
ilman sisaltéa (kayttaen kuitenkin korin sisdosaa), jotta
laitteen ominaishaju haihtuu.

- Varmista riittdva tuuletus avaamalla ikkunat tai
parvekeovet.

- Puhdista laite sen jalkeen uudelleen kohdassa
Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.

Merkklvalot
- Kaytdn merkkivalo palaa vihre&n, kun laite on kytketty
paélle ja ajastimella saadetty aika ei ole kulunut
loppuun.

- L&mpatilan merkkivalo palaa punaisena, kun lammitys
on kéytossa. Valmistuksen aikana laite toimii ajoitetusti
ja merkkivalo kytkeytyy paélle ja pois.
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Laitteen valmistelu 7. Saadi haluttu lampdtila lampotilan saatimella §°.
1. Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle, liukumattomalle 8. S&ada haluttu valmistusaika ajastimella (.
ja kuumuuden kestavélle pinnalle, joka kestaa 9. Ajan kuluttua loppuun laite kytkeytyy pois paalta ja
kumijalkojen kosketuksen. kuuluu merkkiaani.
2. Valmistele iimakypsennettava ruoka. 10. Paina vapautuspainiketta ja ota friteerauskori kahvasta
3. Liita virtapistoke pistorasiaan. pitéen ulos friteerauskeittimesta.
4. Paina friteerauskorin vapautuspainiketta. Huomio! Friteerauskori on kuuma. Laske vain
Veda friteerauskori ulos ja aseta korin sisdosa kuumuutta kestaville pinnoille!
friteerauskoriin. 11. Kumoa kypsennettéva ruoka kuumuutta kestévaan
5. Laita kypsennettava ruoka friteerauskoriin. Varmista astiaan.
talloin, ettd ,MAX"-merkki ei ylity. 12. Veda virtapistoke irti pistorasiasta.
6. Aseta friteerauskori friteerauskeittimeen. Laitetta ei voi
kayttaa ilman friteerauskoria.
Valmistussuositukset
Symboli | Ruoka Vinkki Lampatila Aika
@ Ranskanperunat (pakaste) Ké&anna 5 min valein | 200 °C 18 —25min
g Pekoni 180 °C 4 - 10 min
x Kananpalat (tuore) K&éanna kerran 180 °C 18 - 25 min
& Kananpalat (pakaste) Kaanna kerran 22 - 25 min,
paksuudesta riippuen
}‘( Katkaravut (tuore) 180 °C 10-12min
Katkaravut (pakaste) 14 - 15 min
@ Liha / lihapullat, hampurilaiset (pienet) | K&annéa kerran 180 °C 9-12 min,
paksuudesta riippuen
@ Pienet kakut uuninkestavissa 180 °C 8-12min
kakkuvuoissa
Vihannekset, esim. Kaanna kerran 160 °C 1520 min
? Sienet, porkkanat,
Kesakurpitsa
m" Kala Kaanna kerran 180 °C 18 — 22 min
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Hyodylllsm vinkkeja kuumailmakypsennykseen
Valmista ruoka valmistajan antamien
valmistussuositusten tai reseptien mukaan.
Kypsennysaikojen ja -lampétilojen sdatdminen saattaa
olla tarpeellista ruoan tyypista riippuen.
Kypsennysaika pitenee maarien ollessa suurempia.
Suosittelemme, etté kaantelet ruokaa saannéllisesti.
Jos ruoasta tulee liian tummaa, kokeile ensin alentaa
lampédtilaa ennen kypsennysaikojen lyhentamista.
Runsaasti tarkkelysta sisaltavien ruokien
valmistamisessa suositellaan kéytettéavaksi korkeintaan
170 °C lampétilaa. Matalampi kypsennysldmpétila
ja pienempi ruoka-ainemaéara minimoivat terveydelle
haitallisten ainesten muodostumisen.

Puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya kunnolla ennen sen puhdistamista.

Varoitus: Jotta séhkoiskun vaara véltetaan, ala
puhdista rasvakeittimen ulkopintaa tai sen virtajohtoa
millé&n nesteelld &l4k& upota kumpaakaan veteen.

- Ald kayta teravia tai hankaavia puhdistusvélineitd, jotta
kotelo ja friteerauskorin ja korin sisdosan pinnoite eivat
naarmutu.

Friteerauskori ja korin sisdosa on pestava kuumalla
vedell4 ja kuivattava perusteellisesti.

Korin sisdosa voidaan pesta astianpesukoneessal!
Pyyhi kotelo ja friteerauskorin liukupinta kostealla
pyyhkeella.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittda
E\/ kotitalousjatteesté erillaan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittdmisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta listietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyiilta.

SEVERIN
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Fritadeira de ar quente

Caro(a) Cliente,

Leia atentamente as instrugdes de utilizagdo antes de
utilizar o dispositivo e guarde-as para posterior utilizagéo.
O aparelho deve apenas ser utilizado por pessoas que
estejam familiarizadas com as instrugdes de seguranca.

Conexdo

Conecte o aparelho apenas a uma tomada de seguranca
devidamente instalada.

Atenséo da rede deve corresponder a tenséo especificada
na placa de identificagéo do aparelho.

O aparelho esta em conformidade com as diretivas que
s&o vinculativas para a marcagéo CE.

Estrutura

Corpo do aparelho

Ajuste do tempo (O

Ajuste da temperatura §©

Cabo elétrico com ficha de alimentagéo

Cesto de fritura com pega de encaixe do cesto
Botéo de desbloqueio do cesto de fritura

Pega

NooR~RWN =

Instrugdes de seguranca

- Para evitar correr riscos e cumprir
0s regulamentos de seguranca, as
reparagdes no aparelho e no cabo de
ligagéo s6 podem ser efetuadas pelo
nosso servigo de apoio ao cliente.
Portanto, em caso de reparagéo, deve
contactar 0 nosso servigo pos-venda
por telefone ou e-mail (ver enderecos
dos servigos no folheto de garantia
em separado ou em www.severin.de).

- Antes de limpar, deve retirar a ficha de
alimentacéo e deixar que o aparelho
arrefeca.

+ Por motivos de seguranca elétrica,
0 aparelho e o cabo de ligagdo com
ficha de rede ndo devem ser tratados
com liquidos nem mesmo imersos
neles.

- Limpar o cesto de fritura e a peca de
encaixe do cesto em agua quente de
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enxaguamento apds cada utilizagéo e
secar bem.

+ Para obter instruges de limpeza

detalhadas, consulte a sec¢ao
Limpeza e manutengéo.

+ O aparelho nao deve ser operado com

um temporizador externo ou com um
sistema de controlo remoto separado.

+ “Colocar o aparelho liviemente sobre

uma superficie estavel, resistente a
temperatura e a prova de salpicos.

+ Aviso! Risco de queimaduras!

A superficie de inser¢do do suporte
do cesto, a parte superior do aparelho
e as ranhuras de ventilag&o na parte
de tras do aparelho estdo marcadas
com o sinal de adverténcia /\
“Superficies quentes”, que chama a
atencao para o risco de queimaduras.

+ Né&o tocar no aparelho aberto depois

de retirar o suporte do cesto. Sai
vapor quente pelas ranhuras de
ventilagdo situadas na parte de tras do
aparelho ( 4\ ) e quando o suporte do
cesto € puxado para fora. N&o agarre
0 aparelho nem se incline sobre ele!

+ Tanto os alimentos como o cesto de

fritura estdo quentes. Agarrar o cesto
de fritura s6 na pega. Nao tocar nos
alimentos até arrefecerem um pouco.

+ Colocar o cesto de fritura apenas em

superficies resistentes ao calor.

- O dispositivo destina-se a ser

utilizado em aplicagdes domesticas e

semelhantes, por ex.

- em cozinhas dos funcionarios, em
lojas, escritorios e ambientes de
trabalho semelhantes,



- em quintas,

- hospedes em hotéis, motéis e outros
ambientes residenciais,

- em pensoes.

O aparelho ndo deve ser utilizado por

criangas entre 0s 0 e 0s 8 anos de

idade.

- O aparelho pode ser utilizado por

criangas com idade igual ou superior

a 8 anos, desde que estejam sempre

sob vigilancia.

- O aparelho pode ser utilizado por

pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas

ou com falta de experiéncia e/ou

conhecimentos, desde que tenham

recebido supervisdo ou instrucdes

sobre a utilizagéo do aparelho de

forma segura e compreendam os

perigos envolvidos.

+ As criangas ndo devem brincar com o

aparelho.

Alimpeza e a manutengéo pelo

utilizador néo devem ser efetuadas

por criangas.

- O aparelho e 0 seu cabo de ligacdo

devem ser mantidos afastados de

criangas com menos de 8 anos,

especialmente durante a utilizagéo e 0
arrefecimento.

Deve manter todo o material de embalagem afastado
das criangas. Existe o perigo de asfixia!

Utilizar a fritadeira apenas sob superviséo.

Néo utilizar a fritadeira sem a inser¢&o no cesto de
fritura.

- Antes da instalagdo, deve verificar todo o equipamento,

incluindo o cabo de ligagao e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos e danos que
possam prejudicar a fiabilidade funcional do aparelho.
Por exemplo, se o aparelho sofreu o impacto de uma
queda, pode haver danos que n&o consiga ver a partir
do exterior. Nestes casos, néo utilize o aparelho e
contacte 0 nosso servico de apoio ao cliente.

SEVERIN

- Nao coloque o aparelho debaixo de armarios de parede,
diretamente numa parede ou num canto.

- Manter uma distancia minima de 15 cm de todos os
lados.

- Preparar o aparelho para que a abertura de saida de ar
na parte de tras néo aponte para objetos sensiveis ao
calor, gordura ou humidade, tais como papel de parede,
painéis de vidro, paredes de moveis, etc.

- Remova objetos facilmente inflamaveis das
proximidades do aparelho.

- Né&o cubra as ranhuras de ventilagdo do aparelho!

- O aparelho e o cabo de ligagdo ndo devem aproximar-
se demasiado de uma placa de aquecimento ou de uma
chama aberta. Nao deixar o cabo de ligagéo pendurado
e manté-lo afastado das partes quentes do aparelho.

- Antes de ser transportado, o aparelho deve primeiro
arrefecer completamente.

- Nao deixe o cabo eléctrico pendurado.

- depois de cada utilizagao,

- no caso de ocorrer alguma avaria durante a
operagao,

- em caso de falhas durante o funcionamento.

- Nao retirar a ficha de alimentagdo da tomada puxando
pelo cabo de ligagdo, mas segurando-a.

- Nao tocar na ficha de alimentagéo com as méos
hamidas.

- Nao utilizar utensilios metalicos de cozinha ao
introduzir e retirar alimentos do cesto de fritura para
evitar riscar o revestimento.

- Se o aparelho for utilizado de forma incorreta ou para
finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite
qualquer responsabilidade por quaisquer danos que
possam ocorrer.

Utlllzagao prevista
O aparelho apenas é adequado para cozinhar
alimentos. Qualquer outra utilizagéo é considerada
inadequada e pode provocar ferimentos graves e danos
no aparelho.

- O aparelho ndo é adequado para ser utilizado com
6leo ou gordura, como é o caso das fritadeiras
convencionais.

- Utilizar o aparelho apenas em espagos de interior.

Antes da primeira utilizagao

Remover todos os residuos de embalagens e
autocolantes do aparelho antes da primeira utilizag&o.

- Em seguida, limpe o aparelho tal como descrito em
Limpeza e Manutengéo.

- Aquega o aparelho durante 30 minutos a 200 °C sem
contetido, mas com a pega de encaixe do cesto, para
que o odor proprio do aparelho se dissipe.

- Deve garantir a ventilagdo adequada através de janelas
ou portas de varanda abertas.

-+ Em seguida, limpe novamente o aparelho como descrito
em Limpeza e Manutengéo.
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dicadores luminosos
O indicador luminoso do controlo de funcionamento
acende verde enquanto o aparelho estiver ligado e o
temporizador néo tiver expirado.
O indicador luminoso de controlo da temperatura
acende vermelho logo que o aquecimento estiver a
funcionar. Durante a preparagao, o aparelho cronometra
e o indicador luminoso acende e apaga.

Recomendagoes de preparagao

Preparar aparelho

1.

1.
12.

Coloque o aparelho sobre uma superficie seca, plana,
antiderrapante, resistente ao calor e que também nédo
reaja com pés de borracha.

Prepare os alimentos a serem cozinhados.

Introduza a ficha de alimentag&o na tomada elétrica.
Pressione o botdo de libertagéo do cesto de fritura.
Retire o cesto de fritura e coloque a pega de encaixe
do cesto no cesto de fritura.

Colocar os alimentos no cesto de fritura. Certifique-se
de que a marca ,MAX" ndo é ultrapassada.

Introduzir o cesto de fritura na fritadeira. O aparelho
nao pode ser utilizado sem o cesto de fritura.

Regule a temperatura desejada utilizando o botéo de
controlo da temperatura §°.

Defina o tempo de preparagéo desejado utilizando o
temporizador (5.

Depois de decorrido o tempo, o aparelho desliga-se e
ouve-se um sinal sonoro.

. Prima o botao de desbloqueio e retire o cesto de

fritura da fritadeira pela pega.

Atengéo! O cesto de fritura esta quente. Pouse-0
apenas em superficies resistentes ao calor!

Deite os alimentos num recipiente resistente ao calor.
Retire a ficha da tomada.

Simbolos | Alimentos a cozinhar Sugestoes Temperatura | Tempo
% Batatas fritas (congeladas) Virar de 5 em 5 minutos | 200 °C 18 - 25 min
g Toucinho 180 °C 4 -10 min
- Pedagos de frango (frescos) 1 x volta 180 °C 18 — 25 min
& Pedagos de frango (congelados) | 1 x volta 22 — 25 min, consoante a
espessura
}‘( Camardes (frescos) 180 °C 10 - 12 min
Camardes (congelados) 14 - 15 min
@ Carne/bolas de carne 1 x volta 180 °C 9-12 min, consoante a
(pequenas) espessura
@ Pequenos bolos em formas de 180 °C 8-12min
bolo de forno
Legumes, por exemplo 1x volta 160 °C 15 -20 min
? cogumelos, cenouras,
curgetes
qﬁ,( Peixe 1 x volta 180 °C 18 - 22 min
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Sugestoes de preparagao
Preparar os alimentos de acordo com as
recomendacdes de preparagéo do fabricante ou de
acordo com a receita.
Dependendo da natureza dos alimentos, o tempo de
cozedura e a temperatura devem ser ajustados.
O tempo de preparagdo aumenta para grandes
quantidades. Recomendamos virar os alimentos varias
vezes.
Se o alimento for demasiado escuro, é aconselhavel
baixar primeiro a temperatura antes de encurtar o tempo
de cozedura.
Recomendamos uma temperatura n&o superior a
170 °C para a fritura profunda de alimentos amilaceos
com consciéncia nutricional. A temperatura de fritura
reduzida com quantidade de fritura simultaneamente
reduzida, reduz a formagéo de substancias nocivas para
a saude.

L|mpeza e manutengao
Desligue sempre a fritadeira da rede elétrica e deixe-a
arrefecer completamente antes de a limpar.
Por motivos de seguranga elétrica, ndo manuseie a
caixa nem o cabo de ligagao com liquidos nem os
mergulhe neles!
Néo utilize produtos de limpeza afiados ou abrasivos
para evitar riscar a caixa € o revestimento do cesto de
fritura e da pega de encaixe do cesto.
Limpe o cesto de fritar e a pega de encaixe do cesto em
agua quente de lavagem e seque bem.
A peca de encaixe do cesto pode ser lavada na
maquina de lavar louga!
Limpe a caixa € a superficie de insergéo do cesto de
fritura com um pano humido.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E\/ ser eliminados separadamente dos residuos

domésticos, ja que contém materiais valiosos que
podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege o
ambiente e a satide humana. As suas autoridades locais
ou o revendedor podem facultar-lhe informagées sobre o
assunto.

SEVERIN
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Frytkownica niskottuszczowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznaé¢
sie z ponizsza instrukcja, ktéra nalezy zachowa¢ do
pbzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sig z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Obudowa

Ustawienie czasu (O

Ustawienie temperatury §°

Przewdd zasilajacy z wtyczka,

Kosz do smazenia z wktadem

Przycisk odblokowania kosza do smazenia
Uchwyt

NooR~RWN =

Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby unikna¢ zagrozen i
zachowac zgodnosc z przepisami
bezpieczerstwa, naprawy urzadzenia
i przewodu zasilajacego moga by¢
wykonywane wytgcznie przez nasz
dziat obstugi klienta. W zwigzku z tym
w przypadku naprawy skontaktowac
sie telefonicznie lub mailowo z naszym
dziatem obstugi klienta (patrz adresy
serwisow w oddzielnej ksigzeczce
gwarancyjnej lub na stronie www.
severin.de).

* Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

+ Aby nie narazi¢ si¢ na porazenie
pradem, nie nalezy my¢ obudowy ani
przewodu zasilajacego w wodzie, ani
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zanurzac ich.

+ Kosz do smazenia i wkfad nalezy

wyczysci¢ po kazdym uzyciu goracq
woda i dokfadnie osuszyc.

+ Szczegobtowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajduja sie w
punkcie Konserwacja i czyszczenie.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Ustawic urzadzenie na stabilnej

powierzchni, odpornej na wysoka
temperature i plamy goracego ttuszczu
z dostateczng iloScig miejsca wokot.

- Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo

poparzenia!

Powierzchnia wsuwania wspornika
kosza, wierzchnia strona urzadzenia

I szczelina wentylacyjna z tytu
urzadzenia sg oznaczone znakiem
ostrzegawczym s\ ,Gorace
powierzchnie”, zwracajacym uwage na
niebezpieczenstwo oparzenia!

+ Po wyjeciu wspornika kosza nie

siega¢ do otwartego urzadzenia.
Goraca para ulatnia sie ze szczelin
wentylacyjnych z tytu urzadzenia

( 4\ ) oraz podczas wyciggania
wspornika kosza. Nie siegac¢ nad
urzadzeniem ani nie przechylac sie
nad nim!

+ Zarbwno przyrzadzane danie, jak i

kosz do smazenia sg gorgce. Kosz do
smazenia chwytac tylko za uchwyt.
Nie dotykaé przyrzadzanego dania,
dopdki troche nie ostygnie.



+ Kosz do smazenia ustawiac tylko na

zaroodpornych powierzchniach.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

+ Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat mogq

obstugiwac¢ urzadzenie wytacznie pod

statym nadzorem.

- Osoby 0 ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowych lub

psychicznych albo nieposiadajace

stosownego do$wiadczenia lub

wiedzy, moga korzysta¢ z urzadzenia

tylko wowczas, kiedy znajduija sie pod

nadzorem lub zostaty poinstruowane,

jak uzywac urzadzenia i s w petni

Swiadome wszelkich zagrozen i

wymaganych rodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszczac do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem

urzadzenia.

- Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy

nalezy przechowywac poza zasiggiem

dzieci ponizej 8 lat, zwtaszcza

podczas uzywania i chtodzenia.

SEVERIN

- Ostrzezenie! Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep
do elementéw opakowania, poniewaz mogg one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonej frytkownicy bez
nadzoru.

- Nie uzywac frytkownicy bez wktadu w koszu do
smazenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtéwny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe
sq sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twardg powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z serwisem
producenta.

- Nie umieszcza¢ urzadzenia pod pétkami, szafkami lub
innymi wiszacymi elementami, czy tez bezposrednio
przy $cianie lub w rogu.

- Z wszystkich stron zachowywac¢ odstep minimalny 15
cm.

- Ustawia¢ urzadzenie tak, aby otwor wylotowy powietrza
na tylnej stronie urzadzenia nie byt zwrécony na
wrazliwe na goraco, ttuszcz lub wilgo¢ przedmioty, jak
tapety, szyby, $cianki mebli itp.

- Upewni¢ sie, czy w poblizu nie znajdujq sie zadne
materiaty tatwopalne.

- Ostrzezenie: Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

- Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie
moga stykac sie z goracymi powierzchniami, ani tez by¢
poddawane dziataniu wysokich temperatur. Przewod
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy
uwazac aby znajdowat sig¢ w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

+ Przed przeniesieniem urzadzenia w inne miejsce
odczeka¢ az wystarczajaco ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewod.

- Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

- Przy wktadaniu i wyjmowaniu zywnosci do koszyka
do smazenia w gtebokim tluszczu nie stosowaé
przyboréw kuchennych z metalu, aby nie podrapaé
powtoki.

+ Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiada wytacznie uzytkownik.

Prawidtowe uzytkowanie

- Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do
przyrzadzania zywnosci. Uzycie urzadzenia do
jakiegokolwiek innego celu nalezy uzna¢ za
nieprawidtowe, ktére moze doprowadzi¢ do obrazen
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ciata lub szkdd materialnych. Przygotowanie urzadzenia

- W przeciwienstwie do tradycyjnych frytkownic to 1.
urzadzenie nie wymaga oleju ani thuszczu.
Stosowac¢ urzadzenie tylko w pomieszczeniach.

Przed pierwszym uzyciem 2.
Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, usunaé 3.
wszelkie elementy opakowania i naklejki.

Nastepnie oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem w
punkcie Czyszczenie i pielegnacja.

Nagrzewa¢ urzadzenie przez 30 minut do temperatury 5.

200°C bez zawarto$ci, ale z wktadem kosza, aby

pozby¢ si¢ zapachu urzadzenia. 6.

Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig,

wentylacje, otwierajac okna lub drzwi balkonowe. 7.

Nastepnie ponownie oczySci¢ urzadzenie zgodnie z

opisem w punkcie Czyszczenie i pielegnacja. 8.
Lampkl kontrolne 9.

Lampka kontrolna pracy $wieci si¢ na zielono, dopoki

urzadzenie jest wiaczone i nie uptynat czas wytacznika 10.

zegarowego.

Lampka kontrolna temperatury $wieci sig na czerwono,

jesli grzanie jest wiaczone. Podczas przyrzadzania

urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy, a lampka 1.
kontrolna wigcza sig i wytacza.

Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, réwnym, nie
$liskim i odpornym na wysokie temperatury blacie,
ktory nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu z
gumowymi nézkami.

Przygotowa¢ produkty przeznaczone do smazenia.
Wiozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.

Nacisna¢ przycisk odblokowania kosza do smazenia.
Wyciagna¢ kosz do smazenia i wlozy¢ wktad do
kosza.

Wiozy¢ przyrzadzane danie do kosza do smazenia.
Uwaza¢, aby nie przekroczy¢ znacznika ,MAX".
Wiozy¢ kosz do smazenia do frytkownicy. Urzadzenia
nie mozna obstugiwa¢ bez kosza do smazenia.
Ustawi¢ zadang temperature za pomocg regulatora
temperatury §°

Ustawi¢ zadany czas przyrzadzania za pomoca,
wytgcznika zegarowego (5.

Po uptywie czasu urzadzenie wylacza sig i stycha¢
sygnat dzwiekowy.

Nacisna¢ przycisk odblokowania i wyja¢ za uchwyt
kosz do smazenia z frytkownicy.

Uwagal! Kosz do smazenia jest goracy. Odstawia¢
tylko na zaroodpornych powierzchniach!

Przefozy¢ przyrzadzane danie do zaroodpornego
naczynia.

12. Wyciagna¢ wtyczke sieciowg z gniazdka.
Zalecenia dotyczace przyrzadzania dan
Symbol | Rodzaj produktu spozywczego | Porady Temperatura | Czas
@ Frytki (mrozone) Obracaé co 5 min 200 °C 18 — 25 minut
9 Bekon 180 °C 4 — 10 minut
z Kawatki kurczaka ($wiezy) Odwrdcic raz 180 °C 18 — 25 minut
& Kawatki kurczaka (mrozony) Odwraécié raz 22 — 25 minut,
w zaleznosci od grubosci
}‘( Krewetki (Swieze) 180 °C 10 — 12 minut
Krewetki (mrozone) 14 — 15 minut
@ Mieso / Kotleciki, hamburgery Odwréci¢ raz 180 °C 912 minut,
(mate) w zaleznosci od grubosci
@ Ciastka w formach do pieczenia 180 °C 8 - 12 minut
N Warzywa, np. Odwrécic raz 160 °C 15 - 20 minut
? grzyby, marchew,
cukinia
qﬁ,( Ryby Odwréci¢ raz 180 °C 18 — 22 minut
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Porady dotyczace smazenia w termoobiegu
Dania nalezy przyrzadza¢ zgodnie z zaleceniami
producenta dotyczacymi przyrzadzania dan lub wedtug
przepisu.

W zaleznosci od produktu spozywczego, czas
gotowania i temperatura moga wymagac dostosowania.
Im wieksza ilo$¢ produktu spozywczego, tym duzszy
czas gotowania. Zaleca si¢ czeste odwarcanie
przyrzadzanych produktow.

Jezeli produkt jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
obnizy¢ temperature, a dopiero potem w razie potrzeby
czas gotowania.

- Aby smazyc¢ jak najzdrowiej z zachowaniem jak
najwiekszej ilosci warto$ci odzywczych, proponujemy
nie nagrzewac frytkownicy do temperatury wyzszej
niz 170 °C przy smazeniu produktéw skrobiowych
tzn. produktow o ponad $redniej zawartosci skrobi.
Zmniejszona temperatura smazenia, potaczona z réwnie
zmniejszong iloscig smazonej zywnosci zmniejsza z
kolei do minimum wytwarzanie szkodliwych dla zdrowia
substanciji.

Konserwacla i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
poczeka¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Ostrzezenie! Aby nie narazi¢ sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajacego woda lub innymi ptynami, ani zanurzaé ich.
Nie uzywa¢ ostrych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczacych, aby nie zarysowac obudowy i powtoki
kosza do smazenia i wktadu kosza.
Kosz do smazenia i wktad nalezy wyczysci¢ goraca,
woda i doktadnie osuszyc.
Wktad kosza mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Obudowe i powierzchnie wsuwania kosza do smazenia
przetrze¢ wilgotng Scierka.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E\/ nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materialy, ktére
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.

SEVERIN

47



GR

®pireda pe Aiyo AGdI

OBnyieg xpang

[pIv XpNOIUOTIOIRCETE TN GUCKEUN, SIaBACTE TTPOTEKTIKA
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGETE To TTaPGV
EYXEIPIDI0 YIa peANOVTIKN Xprian. H auokeun Tpémel va
XPNolUoTIOIETal OO dTOpA TTOU VA YVWPIJouV QUTEG TIG

odnyieg.

L0vbeon pe Tnv Tapoxn nAekTpikod pedparog

H ouokeun aut Tpémel va ouvaéeTal POVo e yelwpEVn
Tpida eyKaTeaTNUEVN GUUPWVA P TIG 10XU0UTEG BIOTAEEIS.
BeBaiwBeite 611 n 1@01N TOu NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
xpnaiuotoleite guppadilel Pe auThv TTOU avaypageTal aTn
OUOKEUN.

To Tpoidv autd auppop@wveTal P OAEG TIG 10X U0UTEG
odnyieg g EE Tepi avaypagrg oToixeiwy.

To pépn TNG CUOKEURAG
. NMepifAnua

PUBpion xpovou (B

PuBuion Beppokpaaiag §©

HAekTpIKS KaAWAIO PE PIG

Kahabi thyaviauatog pe évbeto kahabiol

TMAAKkTpO amac@ahiong Tou kahabiod Tyavioparog
Aoy

NooR~RWN =

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag

« [a v amoguyr KIvOUVWY Ka yia v
TAENGT TWV KAVOVITUWY aoQaAEiag,
0l £pyaCieg ETIOKEUAC OTN OUOKEUN
Kol To kaAwdio Tpogodoaiag
EMTPETIETAI VA Yivouv POVO PEow Tou
TUAWOTOS ECUTINPETNONG TIEAQTWV MO,
[ Tov Adyo autdv, G€ TTEPITITWON
ETMOKEUNG ETTIKOIVWVACTE LUE TO
TUAUA EUTTNEETNONG TTEAATWV Hag
TNAEQWVIKA 1) TaXUSPOUIKA (BA.
dleuBuvaEIC eCuTPETONG aTO
gexwpIaTo deATio eyyunong i o
dielBuvan www.severin.de).

* Mpiv KaBapioeTe T CUOKEUN,
BePaiwBeite 611 cival amoauvdedeEvN
amo 10 NAEKTPIKG pelpa Ka 6T £XEl
WuxBei evieAwg.

* Mnv kaBapidete 1o TEPiPAnUa fy T0
KaAWdI0 PEUMATOG e VEPO Kall PNV
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10 BuBideTe 0TO VEPD BIOTI UTTAPXE!
Kivduvog nAekTpoTTAngiac.

+ Merd amd kabe xpAomn, kabapilete 1o

KaAGBI Tyaviouarog kail 1o £vBeTo
KaAaBI0U pe kauTd vepd TTAUONG Kal
OTEYVWVETE KAAQ.

* [0 avaAuTikES TTANPOQOpIES yIa TOV

KaBapIoPG TG GUTKEUNG, avaTpéSTe
otV Tapaypago «[evikn gpovrida
ka1 KaBapiouogy.

* H ouokeur) dev rpoopideTal

yia AsiToupyia pe e§wTepikd
XPOVODBIOKOTITN ) EXWPIOTO
TNAEXEIPICOUEVO GUTTNAL.

- TomoBeTAaTE T CUOKEUN OF€ pia

oTa6epr Kal BepuoavBekTIKA
em@avela epyaaiag (dev TpéTel
va aAoiwverar amd mITGINES Kal
NeKEDES, KQI VO UTTAPXE! OPKETOS
XWPOg yUpw aTTd TN GUOKEUN).

* Npoeidomoinon! Kivouvog

gykauparog!

H emodveia eioaywyng e paong
kaAaB100, n mavw TAEUpA TG
OUOKEUNG Kal 01 OTTEC £¢EPITLOU
oTnV oW TAEUPA TNG GUOKEUNG
(EPOUV TNV TTPOEIDOTTOINTIKI ETIKETC
A\ “Kautég em@aveles”, Tou £QI0TA
NV TTPOCOYXN TOU XPNHOTN aTOV
KivOUVO EYKOUMATWV.

* Merd v agaipean e paong

KaAaB100, pnv ayyideTe v avoIxTh
OUOKEUN. Kautog aTuog egEpxeTal
amd Tig oTrEG E€agpIooU OTNV oW
TAEUPQ TNG CUOKEUNG (/) ), KaBwg
kar kard 1o Tpdpnyua e paong
kaAaBiou. Mnv Tommobereite Ta Xépia
00G KOl v OKURETE TIAvW Ao Tn



ouokeun!

* To @aynTo Kai 10 KaAG6!

yavioparog €ivar kautd. Midvere

T0 KAAGOI TNyaviguaTog Vo amo Tn

AaBr). Mnv ayyidete 10 Qaynto péxp!

Va KPUWOEl EAPPUIG.

* Akouptrdre 10 KOAGB! Thyavioparog

Ovo o€ avBekTIkEC o BeppdnTa

ETMIQAVEIEC,

+ H ouokeur) aut poopideTal yia

OIKIOKI XPNAa™ 1 TTAPOUOIES XPATEIC,

OTIWG YIOl TIOPAdEIYWQL:

- 0¢ KOUCIVEG ETAIPEIWV, OE YPaPEia
Kol GAa epyaaiakd TepIBaAAovTa,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amo meAATeC o€ EEvodoyeia,
TavOoxeEia KTA. Kal TapOpoIES
EYKATOOTAOEIG,

- O€ GEVWWVEG TTOU 0EPPipOUV TTPWIVO.

* NMaudid kamw Twv 8 £Twv dev PETTEN

Va EMITPETIETAI VO XPNCILOTIOI0UV

QUTA TN GUOKEUN.

- 01600, TIdIA PEyaAUTEPD aTTO 8

EMITPETIETAI VA XPNGIHOTIOIONV TN

OUOKEUN €Qv BpiokovTal UTTd Guvexn

emiBAewn.

- H ouokeun pmopei va xpnaiyoroinei

amo ATopa Pe PEIWPEVES QUOIKEG,

aioBnTpIES 1) DlavONTIKES IKAVOTNTEG

) XWPIC TIEIPA KAl YVWOEIG MOVO EQV

emTnpolvTal fi Toug Exouv dobei

00nyiec OXETIKA e TN XpRon TS

OUOKEUNG Kal KATAVOOUV TTARPWS

0M0UG TOUG EUTTAEKOPEVOUG KiVOUVOUS

Kal TPOQUAGEEIS yia TV agaAgial.

« Tamraudid dev TPETTEN val ETTITPETTETA

Va TIaiCouV e T OUOKEUN.

+ Aev TIpEmeEl va emTpETIETAl OTA TIAIDIA
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va eKTEAOUV OTTOIadITTOTE EpYaTia
kaBapiopoU 1y auvtipnang o
OUOKEUN.

- Kpardre 1n ouokeur| kai 10 kaAwdio

TpoQodoaiag TG Hakpid amd Taidid
KaTw Twv 8 €Twv, 101aiTEPA OTAV TN
XPNOILOTIOIEITE 1} OTAV KPUWVEI.

- Mpoooxn! Ta madid TPETEl va TTAPAPEVOUV HOKPIA

amé 1a uNikG cuakeuaaiag, EmeIdr auté Ta UAIKA ival
duvnTIKWG EMIKivduva, Tr.X. Kivduvog ac@ugiag.

+ Mnv agrvete Tn @pITéCa va AeIToupyei wpig EmTApNAN.
* Mnv xpnoipotoieite ) @pITéa Xwpig EvBeTo 0TO KAAGO!

Tnyavioparog.

- Kabe gopd Tou xpnaiyoTIolEite TN GUCKEUN, Bal

TIPETTEN VO EAEYKETE TIPOOEKTIKA TNV KUpIal povada,

70 NAEKTPIKO KaAwAI0, kaBwg kal Kabe e5apTnua yia
TUXOV EAATTWHATA. AV ) GUOKEUR, yia TTapadelypa, Exel
Tiégel o€ OKANPR emQAvela f €xel aoknBei uTrepBOAIKN
S0vapn yia 1o Tpapnypa Tou NAEKTPIKOU kaAwdiou Bev
Ba mpémel va xpnaipotoinBei {avd, akéun ki av n gnuia
Oev aiverar 6T uTmopei va TTpokaAéael TTpoAfuaTa
TNV 00QaAn AEIToupyia TG GUOKEUNG. Z€ aUTH

TNV TEPITITWAOTN, ETTIKOIVWVACTE WE TNV EQUTINPETNON
TEAATWV Pag.

+ Mnv TomoBeTeiTe TN OCUCKEUR KATW AT VIOUATTIO TOU

T0iYOU f} KPEUATTA avTIKEipEVa, oUTe ameuBeiag dimAa
O€ TOIYOUG I O€ YWVIEG.

- Niatnpeite eAdx10Tn améaTaon 15 cm oo OAeg TIG

TAEUPES.

- TomoBeTeite TN GUCKEUN |E TETOIOV TPOTTO, WOTE TO

Avolypa agpIoUoU aTnV Tow TAEUPA TNG GUCKEUNG VAl
pnv KoITélel o€ avTikeipeva euaiaobnra atn BeppotnTa,
70 AiTTOG f} TV UYPACIa, OTTWG TT.X. TATIETOAPIES,
UOAOTTIVOKEG, GKEAETOUG ETTITTAWV KTA.

- BeBaiwbeite 611 dev uAGaoovTal e0@AEKTA UAIKG O€

KOVTIVA amdaTacn.

- NpoooxA! Mnv kaAUTITETE TA QVOiypaTa OEPIOHOU.
- NpoooxA: Mnv agrivete T povada A 10 NAEKTPIKG

KoAWdIO va £pXOVTal O ETTAPN HE KAUTEG ETTIPAVEIES
1| pe aTieg / Tnyég BeppdTag. Mnv agrivere To
KaAwdio va TepIpépeTal eEAe0Bepo. To KaAwdIo TTPETTEI
va diatnpeital HoKpId aTmd Ta KauTd TUAaTa TG
OUOKEUNG.

- AQAOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI TIARPWS TTPOTOU T

UETOKIVAQETE.

- @povrilere WAVTOTE Va BYATETE TO QI TOU

nAexTpiKoU KaAwdiou amwd Tnv mpila
- pETa TN XpAON,

- ot mepimTwaon BAGRNG, Kai

- TIpIV TO KaBapIOPS TNG CUTKEUNG.

- Orav Byddete 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTmd T

TIpi¢a, ToTé unv Tpapdre 1o nAekTpIKG KaAwdio. Na
TAVETE TIAVTA TO QIG.
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Mnv ayyiCete To QIG e uypd Xépia.
Kard Tnv TomoBéTnON KOl TNV 0QaipETN TPOPILWV
070 KaAdBI TNYaVioHOTOG PNV XPNOIHOTIOIEITE
peraAAika epyaleia kougivag yia Thv aopuyn
yparfouvioparog Tng EMOTPWANG.

- Aev gépoupe kapia euBlvn yia {nuIEg TTou
mpokaAolvTal Adyw AavBacopévng xpnong i emeidr dev
£xouv TpnBei o1 TapoUoeg odnyieg.

ZWUTTI Xenon
AuTHA n CUCKEUN TTPETTEI Va XPNCIHOTIOIEITAI POVO Yid
70 payeipepa Tpo@ipwv. OmroiadiTote AMn xprion
Bewpeital AavBaapévn kai ptropei va odnyRael ae
TIPOCWTTIKG TPAUMATIOWS A {npid o€ UAIKA.
e avriBean pe TIg auppaTikéG GPITECES, AUTH ) CUCKEUN
Sev TpoopideTar yia xpAon pe Addi A Aitrog.

+ XpnOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN HOVO O€ ETWTEPIKOUG
XWPOUG.

I1p|v xpnmponomcsta ™m cuoxsun yia rrpunn <popu
MpIv XpNOILOTIOINGETE TN GUCKEUR YIa TIPWTN YOpa,
agaipéaTe TUXOV UAIKG OUCKEUOTTOg Kal auToKOANTa
TIOU £X0UV QTTOLEIVEL.

‘Emeira, kaBapioTe TN oucKeun GUPPWVA e TIG 0BNYieg
NG evaTNTag Kabapiouos kar gpovrida.

Oepudvere T ouokeun yia 30 Aetra otoug 200° C

e 10 évBeTo KOAaBIOU, AAG XwpiG TPOPINA, WOTE Va
e¢oudetepwBei n eyyevig oopn TG.

la va éxere KaTaAnAo agpiauo, avoigre Ta Tapabupa i
TIG MTTAAKOVOTTOPTEG.

X1 ouvéxela, kaBapiaTe Eava T guakeur oUPQwva PE
TIG 08nyieg TG evotnTag Kabapiouds kai gpovrida.

I\ustg eAéyyou
H Auyvia eAéyxou Aeitoupyiag avapel pe Tpaaoivo
XPWHa, 6T1av n GUoKeUN eival o€ Aeimoupyia Kai dev Exel
el 0 xpdvog aTov xpovodiakdTm.
H Auyvia eAéyxou Beppokpaaiag avapel pe KOKKIVO
Xpwya, poAig gexivioel n 6éppavan. Kard mn didipkeia
TNG TIPOETOINATIAG, | CUCKEUR EVEPYOTTOIEITAI KAl
QTIEVEPYOTIOIEITAI GUVEXWS Kal N Auyvia eAéyxou
avapooPAvel.
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MpogToipagia Tng povadag

1.

Na TomoBeteite TavVTa TN HOVADA OE pIa OTEYVH,
€TiTedN, avtioAIgBNTIKY Kal BepUoavBeKTIKN
emipavela, Tou Sev ETMPEAZETal Ao TIG EAACTIKEG
Baoeig.

Etoiuaote 10 Tpd@Io TTou Ba payeipéyere 0TV
agpoPpITECQL.

ZUVOEDTE TO QIG OE pia TTPial.

Mi¢aTe To TAAKTPO aTmac@AAiong yia To KaAGB!
Tyavioparog. Tpangre £&w To kaAddi Tyavioparog
ka1 ToToBeTAOTE TO £VBETO TNYaviouaTog aTo KaAGB!.
lepioTe T0 KOAGOI TNYaVioUATOG PE TO YaynTd GG,
®povrioTe va unv uteppeite v évdeign ,MAX".
TomoBemoTe T0 KAAGB! Tyaviouarog o @pITECa.
H ouakeun dev Asitoupyei xwpig 1o kaAdBI
Tnyavioparog.

PubuioTe v emBuunTA Beppokpaaia pe Tn BoriBeia
Tou BeppooTdmn .

PuBpiaTe Tov €mBupnTd XPOvVo payelpéuaTog Pe T
BonBeia Tou xpovodiakdtn (B.

MeTé 1o TTépag Tou XpOvou auToU, N GUOKEUN
QTTEVEPYOTTOIEITAI Kl EKTIEPTTEN Eval NXNTIKG OTiua.

. MiéoTe 10 TARKTPO OMTACPAAIONG KaI APAIPETTE TO

kaAGBI Tnyavioparog amé T QPITE(a KpATWVTag TO
amd ) Aaph.

Mpoooxr! To kaAaB! Tnyavioparog eivar kauto.
A@AaTE TO P6VO TIAVW O€ avBEKTIKEG OTN BeppdTNTa
EMQAveEIEG!

. MeTagépete 10 QaynTé o€ Eva akelog TTou ival

avBekTikG aTn BepudTTa.

. Bydhte 1o @ig amd mv Tipida.



MpoTaoeIg yia TNV TaPACKEUR PAyNTWV

SEVERIN

Z0ppoAo | Tpogipo ZupBouiég O¢ppokpaaia | Xpovog
@ Tnyavntég TaTaTeG (KATEWUYHEVEG) lupiCete ava 5 Aemrrd 200 °C 18 — 25 Aemrtdi
g Mméikov 180 °C 4 - 10 Aetrtd
s Kotémmouho (ppéako) lupioTe pia gopd 180 °C 18 — 25 Aetrtd
@& Kotémouho (karewuypévo) lupioTe pia eopd 22 - 25 herridy,
Avahoya 1o Tax0g
}‘( apideg (ppéokieg) 180 °C 10 - 12 Aemrtd
lapideg (KaTewuypéveg) 14 - 15 \emrtd
@ Kpéag / Kegredakia, pmerékia lupioTe pia gopa 180 °C 9-12 Aetrrd,
(HIKpQ) Avdhoya 1o TréKog
@ Mikpd kéik o€ TTUpipaya Tagid yia 180 °C 8- 12 hetrta
KEIK
Aayavikd, .x. lupioTe pia gopa 160 °C 15— 20 Aetrtd
? pavitépia, kapdta,
KoAokuBakia
m‘i’( Yapi lupioTe pia gopd 180 °C 18 — 22 Aemrtd

Xpnalpsg OUPBOUAEG yIo THYAVIOHA OTNV aEPOPPITESQ
Etoipddete Ta gaynté oag cUP@Wva PeE TIG GUTTACEIG
TWV KATOOKEUAOTWY I e T GUVTaYR 0ag.

AvaAoya pe Tov TOTTO TPOipou, UTTOPET VOl aTTaITEiTal
TIPOCAPHOYA YO TOUG XPAVOUG LAYEIPEUATOS KAl TIG
Bepuokpaaieg.

Me peyaAUTepeg TOGOTNTEG, O XPOVOG UAYEIPEPATOS
augdverar. ZuvioTdral va yupideTe To gaynTo auyvd.

- Avn 1po@n yivel TTOAU GkoUpa, GOKINACTE TTPWTA VO
JEIWoETe TN Beppokpaaia, TTPOTOU GUVTOUEWETE TO
XPOVO payEIPENATOS.

- o BpeTTIKG, uyIég TNyaviapa aTn epITéCa, auvIaTATal
n xpron Beppokpaaiag ou dev utrepPaivel Toug 170 °C
otav myavilete o epITE(a apuAwSN TPOPINA, BnA.,
TPOPIUA TIOU TIEPIEXOUV GUUAO UYNAGTEPO aTTO TO
péoo 6po. Mia peiwpévn Beppokpaaia Tnyavioparog,
OUVBUACPEVN LE MIa EEITOU pEIWEV TTOOOTNTA
TPOPiPwWY, TEPIOPifEl TO EAAYIOTO TO OXNHOTIONO
ouaiwv BAaBepwy yia Tv uyeia.

rsvu(n @povrida kol kaBapiopdg
Mpiv kaBapioete ™ @piTéda, PefaiwBeite 6T €ival
amoouvOedEPEVN aTTO TO NAEKTPIKO PEUUA Kal OTI £XEI
KPUWOEI EVTEAWG.
Mpoooxn: INa va amo@Uyete Tov Kivduvo TpOKANaNg
nAektpomrAngiag, pnv kaBapideTe 1o E5WTEPIKG PEPOG TG
@PITECAG f} TO NAEKTPIKG KAAWBIO e OTTOI0BATIOTE UYPO
kai gnv Ta BuBidete ot vepo.
Mnv xpnaipoTrolgite 10XUpa i} SlaBPWTIKA KABAPICTIKA
TI0U UTTOPET Va TIPOKAAETOUV XaPAKIEG aTO TrEPiBANUa
ka1 oV emioTpwon Tou kaAadiol Tnyavioparog kai Tou
évBetou.
KaBapicete 1o kaAdBi Tnyavioparog kai 1o £vOeTo Tou
kaAaBioU pe kautd vepd TTAUGNG Kal OTEYVWVETE KaAG.

- To évBeto Tou kahabiol eival katdAAnAo yia TAUGIO
010 TTAUVTAPIO TATWV!
ZKouTTiCeTe TO TrEPiBANUA KAl TNV ETTIQAVEID EITAYWYIG
ToU kaAaBiol Tnyavioparog e éva uypd Travi.

Améppiyn

O1 guokeugg pe autd 1o aUBoAo TIpETTEl va
E\/ amoppiBoly EexwpIaTd amd Ta oIKiakd

amopAnTa, emeIdn mepiéxouv TOAUTINA UANIKG TTou
pTropoUv va avakukAw6oulv. H owaTn 8160ean
TrpoaTatelel To mEPIBAAAOV kal Tnv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TANpo@opiES yia To GuykekpIpévo BEpa amd Tnv
1otk 00g apuddia apxr fi EuTopo Navikig.
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SEVERIN

SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de
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