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Handy

Parmesan grater/ Struhadlo na parmazan
Grattugia da tavola / Rallador para Parmesano
Ralador de parmesao / Parmesanreibe

Rape a parmesan / Tarka do parmezanu
Struhadlo na parmezéan / Tepka napme3aHa

YEARS

GUARANTEE

designed by £@SCOM@o design protected

Rotating blade / Rotacni cepel

Lamagirevole / Cuchilla giratoria

Laminarotativa/Drehklinge

Lame rotative / Obrotowe ostrze

Rotacnd cepel’/ Tepounblit Auck

Rotating handle
Otocna rukojet
Manovella
Manivela giratoria
Manivela
Drehbarer Griff
Manivelle
Obrotowa rekojesc
Otocnd rukovat
MoBopoTHaA pyKoATKa

stainless steel

Pritlacny uzavér
Chiusuraapressa
Cierre prensador
Tampa de pressao
Druckverschluss
Couvercle poussoir
Zamkniecie zaciskowe
Pritlacny uzaver
Kpbiwwka-npecc

Graterbody
Télostruhadla
Corpodella grattugia
Cuerpo delrallador
Recipiente do ralador
Reibekorper

Sliding cap

Posuvné vicko
Coperchioscorrevole
Tapadeslizante
Tampadeslizante
Schiebekappe

Corpsdelarape Couvercle coulissant
Korpus tarki Przesuwane wieczko
Telostrihadla Posuvné viecko
KopnycTepku TopBuKHaA KpblLLKa (puKcaTop)

www.tescoma.com/video/643886

tavola o cerca il tuo prodotto tra le migliori offerte di Tavola e Cucina

@ INSTRUCTIONS FOR USE

CHARACTERISTICS

Excellent for easily grating parmesan and other suitable cheeses directly onto food.
The grater can be closed and stored in the refrigerator after use — unused cheese
does not dry out or pour out. It is ready for further use.

ASSEMBLY

Insert the rotating blade from below into the grater body (Fig. 1). Hold the blade
from inside, attach the handle onto the upper rim and fasten it by turning it briefly
clockwise (Fig. 2). Insert the pressing closure into the grater body (Fig. 3).

GRATING

Turn the handle to the side and place an appropriate amount of parmesan or some
other suitable hard cheese cut into small pieces into the area between the blade and
the pressing closure (Fig. 4). Transfer the grater above a food, press the closure and
grate the cheese onto the food by rotating the handle (Fig. 5).

STORAGE

Turn the handle so that it covers the aperture with unused cheese and position the
sliding cap under the blade — close the grater (Fig. 6). Unused cheese stored in the
closed grater does not dry out and will not soil the table, refrigerator, etc. (Fig. 7).

NOTICE
Before grating again, slide the cap from the position under the blade to the front — if
the cap is positioned below the blade, the handle of the grater cannot be rotated.

MAINTENANCE

Disassemble the grater before cleaning: hold the blade, remove it by slightly turning
the handle counter-clockwise and pull out the blade and the pressing closure from
the grater body. Wash the grater disassembled. All parts of the grater are dishwasher
safe. Avoid using sand-based agents and aggressive chemicals for cleaning; wipe all
parts of the grater dry after cleaning.

3-YEAR WARRANTY
A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

THE WARRANTY NEVER COVERS DEFECTS:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

In case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service
centres; for a list of these please refer to www.tescoma.com.

@ NAvoD K POUZITI

CHARAKTERISTIKA

Vynikajici pro snadné strouhani parmazanu a dal3ich vhodnych syrli pfimo na pokrmy.
Po pouZiti |ze struhadlo uzavit a skladovat v lednici, nespotfebovany syr neosycha,
nevysypava se a je pripraveny pro dalsi pouZiti.

SESTAVENI

Rotaéni epel vloZte zespodu do téla struhadla (obr. 1). Cepel pfidrite zevnitf, na jej
horni okraj nasadte rukojet a kratkym pootocenim po sméru hodinovych rucicek
ji upevnéte (obr. 2). Do téla struhadla vloZte piitlacny uzavér (obr. 3).

STROUHANI

Otocte rukojeti do strany a do prostoru mezi cepeli a pfitlacnym uzévérem vlozte
odpovidajici mnoZstvi parmazanu nebo jiného vhodného tvrdého syra nakrajeného
namensi kousky (obr. 4). Struhadlo premistéte nad pokrm, stisknéte uzdvér a otdcenim
rukojeti nastrouhejte syr na pokrm (obr. 5).

SKLADOVANI

Rukojet otocte tak, aby zakryvala otvor s nespotfebovanym syrem a posuvné vicko
piemistéte pod Cepel — struhadlo uzaviete (obr. 6). Nespotiebovany syr ulozeny
v uzavieném struhadle neosychd a neznedisti stiil, lednici apod. (obr. 7).

UPOZORNENI

Pred dalsim strouhanim posurite vicko z polohy pod cepeli dopfedu — pokud se vicko
nachézi v poloze pod cepeli, nelze otacet rukojeti struhadla.

UDRZBA

Pred CiSténim struhadlo rozloZte: pridrzte cepel a pootocenim rukojeti proti sméru
hodinovych rucicek ji sejméte, z téla struhadla vysurite cepel i pfitlacny uzévér.
Struhadlo myjte v rozlozeném stavu, viechny ¢dsti Ize myt v mycce nadobi. K ¢isténi
nepouzivejte Cistici prostfedky na bazi pisku ani agresivni chemikélie, viechny dily
po oisténi osuste.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobek je poskytovana 3letd zéruka pocinaje dnem prodeje.

ZARUKA SE ZASADNE NEVZTAHUJE NA TYTO PRIPADY:

- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k poufiti,

- z4vady byly zplsobeny tiderem, padem ¢i neodbornou manipulaci,

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V piipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré
ze servisnich stredisek, seznam na www.tescoma.com.

Pressing closure @ ISTRUZIONI PER I-'USO

CARATTERISTICHE

Ideale per grattugiare senza fatica il Parmigiano ed altri formaggi a pasta dura
direttamente sui piatti. La grattugia puo essere chiusa e riposta in frigorifero dopo
I'uso — il formaggio non utilizzato non si secca e non fuoriesce, restera pronto per
utilizzi successivi.

ASSEMBLAGGIO

Inserire la lama girevole, da sotto, nel corpo della grattugia (Fig. 1). Tenere la lama
dall'interno, applicare la manovella al bordo superiore e fissarla girandola leg-
germente in senso orario (Fig. 2). Inserire la chiusura a pressa nel corpo della
grattugia (Fig. 3).

GRATTUGIARE

Aprire Ia manovella ed inserire la quantita desiderata di Parmigiano o di un altro
formaggio a pasta dura, tagliato a piccoli pezzi, nello spazio fra la lama e la chiusura
a pressa (Fig. 4). Posizionare la grattugia sopra un piatto, premere la chiusura
e grattugiare il formaggio girando la manovella (Fig. 5).

RIPORRE LA GRATTUGIA

Girare la manovella in modo che copra I'apertura con il formaggio non utilizzato
e posizionare il coperchio scorrevole sotto la lama — chiudere la grattugia (Fig. 6).
I formaggio non utilizzato, se conservato nella grattugia, non si secca e non fuoriesce
sporcando il tavolo, il frigorifero, ecc. (Fig. 7).

AVVERTENZA
Prima di grattugiare di nuovo, far scorrere il coperchio da sotto la lama a davanti —
quando il coperchio & posizionato sotto la lama, la manovella non gira.

MANUTENZIONE

Smontare la grattugia prima di pulirla: tenere la lama, rimuoverla girando legger-
mente la manovella in senso antiorario ed estrarre la lama e la chiusura a pressa dal
corpo della grattugia. Lavare la grattugia smontata. Tutti i componenti della grattugia
sono lavabili in lavastoviglie. Non utilizzare abrasivi o agenti chimici aggressivi per la
pulizia; asciugare tutti i componenti dopo averli lavati.

GARANZIA 3 ANNI
Una garanzia di 3 anni si applica a questo prodotto a partire dalla data di acquisto.

LA GARANZIA NON COPRE MAI | DIFETTI:

- dovuti ad un uso improprio o incompatibile con le Istruzioni per I'uso

- causati da un impatto, caduta o cattivo maneggiamento

- provocati da riparazioni non autorizzate o da alterazioni apportate al prodotto.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei
centri servizi autorizzati; per consultare I'elenco visitare il sito www.tescoma.com.

INSTRUCCIONES DE USO

CARACTERISTICAS

Excelente para rallar facilmente parmesano y otros quesos adecuados directamente
sobre los alimentos. El rallador se puede cerrar y guardar en el frigorifico después
de su uso — el queso no utilizado no se seca y no se derrama. Estard preparado para
el siguiente uso.

MONTAJE

Introducir la cuchilla giratoria en el cuerpo del rallador (Fig. 1). Mantener la cuchilla
en el interior, unir el mango al borde superior y ajustarlo girando brevemente en el
sentido de las agujas del reloj (Fig. 2). Introducir el cierre prensador en el cuerpo de
rallador (Fig. 3).

RALLAR

Girar el mango hacia un lado y poner una cantidad apropiada de parmesano o cual-
quier otro queso curado cortado en pedazos pequefios en la zona entre la cuchilla
y el cierre prensador (Fig. 4). Colocar el rallador sobre los alimentos, presionar el cierre
y rallar el queso sobre los alimentos girando la manivela (Fig. 5).

ALMACENAR

Girar la manivela de forma que cubra la abertura con el queso no utilizado y posicio-
nar la tapa deslizante debajo de la cuchilla — cerrar el rallador (Fig. 6). El queso alma-
cenado en el rallador cerrado no se seca y no mancha la mesa, frigorifico, etc. (Fig. 7).


http://www.trovaprezzi.it/grattugie/prezzi-scheda-prodotto/tescoma_handy_grattugia_da_tavola?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_20258
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http://www.trovaprezzi.it/prezzi_grattugie.aspx?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_20258

AVISO
Antes de rallar de nuevo, deslizar la tapa desde debajo de la cuchilla hasta el frontal —
sila tapa estd posicionada debajo de la cuchilla, el mango del rallador no puede rotar.

MANTENIMIENTO

Desmontar el rallador antes de su limpieza: sujetar la cuchilla, retirarla girando suave-
mente la manivela en sentido contrario a las agujas del reloj y extraer la cuchilla y el
cierre prensador del cuerpo del rallador. Lavar el rallador desmontado. Todas las partes
del rallador son aptos para lavavajillas. Evitar el uso de agentes arenosos y agresivos
quimicos para su limpieza; secar todas las partes del rallador con una bayeta después
de su limpieza.

GARANTIA DE 3 ANOS
Una garantia de 3 afios se aplica a este producto a partir de la fecha de compra.

LA GARANTIA NUNCA CUBRE LOS DEFECTOS:

- debidos a un uso inapropiado o incompatible con las Instrucciones de uso

- debidos a un impacto, caida, o mal uso

- debido a reparaciones no autorizadas o alteraciones al producto.

En caso de reclamacidn justificada por favor contacte con su proveedor o con el servicio
técnico; para un listado por favor consulte en www.tescoma.com.

D INSTRUCOES DE UTILIZACAO

CARACTERISTICAS

Excelente para facilmente ralar queijo parmesao ou outros tipos de queijo direta-
mente para os alimentos. O ralador pode ser fechado e guardado no frigorifico apds
a utilizacdo — o queijo ndo usado ndo seca e nao se desperdica. Estd pronto para
a préxima utilizacdo.

MONTAGEM

Colocar a ldmina rotativa a partir de baixo no recipiente do ralador (Fig. 1). Segurar
aldmina a partir do interior, colocar a manivela no bordo superior e prender rodan-
do brevemente para a direita (Fig. 2). Colocar a tampa de pressao no recipiente do
ralador (Fig. 3).

RALAR

Rodar a manivela para o lado e colocar uma quantidade adequada de parmesdo ou
outro tipo de queijo duro cortado em pedagos pequenos na drea entre a lamina e a
tampa de pressao (Fig. 4). Colocar o ralador sob o alimento, pressionar a tampa e ralar
0 queijo no alimento rodando a manivela (Fig. 5).

ARMAZENAGEM

Rodar a manivela de forma a tapar a abertura com o queijo que ndo foi usado e posi-
cionar a tampa deslizante sob a lamina — fechar o ralador (Fig. 6). O queijo ndo usado
guardado no ralador fechado ndo seca e ndo suja a mesa, frigorifico, etc. (Fig. 7).
ATENGAO

Antes de ralar novamente, deslizar a tampa para a frente da posicdo sob a lamina —
se a tampa estiver posicionada sob a lamina, a manivela do ralador ndo roda.

MANUTENGAO

Desmontar o ralador antes de limpar: sequrar a lamina, rodar levemente a manivela
para a esquerda e retirar a lamina e a tampa de pressao do recipiente do ralador.
Lavar o ralador desmontado. Todas as pecas do ralador podem ser lavadas na méquina
de lavar louca. Para limpar evitar agentes de limpeza a base de areia e quimicos
agressivos. Limpar muito bem todas as pecas do ralador apds a lavagem.

3 ANOS DE GARANTIA
Este produto tem uma garantia de 3 anos desde a data da sua aquisicdo.

A GARANTIA NUNCA COBRE DEFEITOS:

- derivados de uso impréprio incompativel com as Instrucdes de utilizacao

- resultados de impacto, queda ou ma utilizacao

- derivados de reparacdes nao autorizadas ou alteracdes ao produto.

Em caso de queixa justificada por favor contacte o seu revendedor ou um dos cen-
tros de servicos, para uma lista destes centros por favor consulte o site
www.tescoma.com.

(D GEBRAUCHSANLEITUNG

EIGENSCHAFTEN

Hervorragend zum leichten Reiben von Parmesankdse sowie von anderen geeigneten
Kdsesorten direkt iiber die Speisen. Nach dem Gebrauch kann die Reibe geschlossen
und im KiihIschrank aufbewahrt werden, wobei der unverbrauchte Kése trocknet
nicht aus, schiittet sich nicht aus und ist griffbereit.

ZUSAMMENBAU

Die Drehklinge von unten in den Reibekdrper einlegen (Abb. 1). Die Klinge halten,
den Griff aufihren oberen Rand aufsetzen, kurzim Uhrzeigersinn umdrehen, befesti-
gen (Abb. 2). Den Druckverschluss in den Reibekdrper einlegen (Abb. 3).

REIBEN

Den Griff abseits drehen, Parmesankase, bzw. anderen Hartkase in kleineren Stiicken
schneiden, addquate Menge davon in den Raum zwischen der Klinge und dem
Druckverschluss geben (Abb. 4). Die Reiben iiber das Gargut geben, den Verschluss
driicken, mit dem Griff drehen, den Kase streuen (Abb. 5).

AUFBEWAHRUNG

Den Griff umdrehen, wobei er die Offnung mit unverbrauchtem Kése decken soll,
die Schiebekappe unter die Klinge verschieben — die Reibe schlieBen (Abb. 6). Der
unverbrauchte Kase in der verschlossenen Reibe trocknet nicht aus, verschmutzt den
Tisch, den Kiihlschrank usw. nicht. (Abb. 7).

HINWEIS
Vor dem ndchsten Reiben die Schiebekappe nach vorne verschieben — ist die Kappe
unter der Klinge, kann man mit dem Griff nicht drehen.

REINIGUNG

Die Reibe vor dem Reinigen zerlegen: die Klinge halten, den Griff gegen den Uhrzei-
gersinn umdrehen, den Griff abnehmen, die Klinge und den Druckverschluss heraus-
nehmen. Die Reibe im zerlegten Zustand spiilen, alle Teile sind spiilmaschinenfest.
Weder sandhaltigen Scheuermittel, noch aggressive Chemikalien verwenden, nach
dem Reinigen alle Teile trockenwischen.

3 JAHRE GARANTIE
Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.

DIE GARANTIE ERSTRECKT SICH GRUNDSATZLICH NICHT AUF FOLGENDE FALLE:
- anleitungswidrige Gebrauchsanleitung

- StoR-, Sturzheschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Bei der berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an hren Handler, bzw. an
eine der Servicestellen Tescoma, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.

@ MODE D'EMPLOI

CARACTERISTIQUES

Excellent pour réper facilement et rapidement le parmesan et d‘autres fromages
a pate dure directement sur les plats. Aprés I'utilisation, il est possibles de fermer
la rape et de la stocker au réfrigérateur ; le fromage non consommé ne desséche pas,
ne s'éparpille pas et reste prét pour un usage ultérieur.

MONTAGE

Introduire la lame rotative dans le corps de la rape par le bas (fig. 1). Tenir la lame
de l'intérieur, placer sur son bord supérieur la manivelle et la fixer en tournant
brievement dans le sens des aiguilles d'une montre (fig. 2). Introduire dans le corps
de la rape le couvercle poussoir (fig. 3).

RAPAGE

Tourner la manivelle vers le coté et placer dans I'espace entre la lame et le couvercle
poussoir une quantité correspondante de parmesan ou d'autre fromage a pate dure
coupé en petits morceaux (fig. 4). Placer la rape au-dessus du plat, appuyer sur le
couvercle et, en tournant la manivelle, raper le fromage sur le plat (fig. 5).
STOCKAGE

Tourner la manivelle de maniére qu'elle couvre l'orifice avec le fromage non consom-
mé et placer le couvercle poussoir sous la lame — fermer la rape (fig. 6). Le fromage
non consommé, stocké dans la rape fermée, ne desseche pas et ne salit pas la table,
e réfrigérateur, etc.(fig. 7).

AVERTISSEMENT

Avant le rapage suivant, pousser le couvercle dans la position avec la lame en avant
— si le couvercle se trouve dans la position sous la lame, il est impossible de tourner
la manivelle de la rape.

ENTRETIEN

Avant le nettoyage, démonter la rdpe : tenir la lame et |a sortir en tournant briévement
la manivelle contre le sens des aiguilles d'une montre, retirer la lame et le couvercle
poussoir du corps de la rape. Laver la rape démontée, toutes les parties peuvent étre
nettoyées au lave-vaisselle. Laver avec des produits de nettoyage courants, ne pas
utiliser de produits abrasifs, ni de substances chimiques agressives, bien essuyer
toutes les piéces apres le nettoyage.

3 ANS DE GARANTIE

(e produit est couvert par une garantie de 3 ans, a compter du jour d‘achat.

LA GARANTIE NE COUVRE TOUTEFOIS PAS LES CAS SUIVANTS :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi,

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation,
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des
centres de service aprés-vente dont la liste est fournie sur www.tescoma.com.

(D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

CHARAKTERYSTYKA

Doskonata do fatwego tarcia parmezanu oraz innych twardych seréw bezposrednio
na potrawy. Po uzyciu niewykorzystany ser mozna przechowywac w tarce w lodowece.
Niewykorzystany ser nie wysycha, nie wysypuje sie i jest gotowy do dalszego wy-
korzystania.

SKEADANIE

Obrotowe ostrze nalezy wsunac od spodu do korpusu tarki (rys. 1). Ostrze nalezy
przytrzymac od zewnatrz, na jego gorny brzeg nasadzi¢ rekojesc i krétkim obrotem
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, dokrecic (rys. 2). Do korpusu tarki nalezy
wiozy¢ zamkniecie zaciskowe (rys. 3).

TARCIE

Rekojesc¢ nalezy przekreci¢ w bok i w miejsce pomiedzy ostrzem i zamknieciem zaci-
skowym wiozy¢ odpowiednig ilos¢ parmezanu lub innego twardego sera pokrojonego
na mniejsze kawatki (rys. 4). Nastepnie tarke nalezy przemiesci¢ nad potrawe, zacisna¢
zamkniecie i obracajac rekojescia zetrze¢ ser na potrawe (rys. 5).

PRZECHOWYWANIE

Rekojes¢ nalezy obréci¢ w taki sposéb, aby zakrywata otwdr pojemnika, natomiast
przesuwane wieczko przemiesci¢ pod ostrze — zamknac tarke (rys. 6). Niewykorzystany
ser przechowywany w zamknietej tarce nie wysycha i nie brudzi stotu, lodowki itp.
(rys.7).

OSTRZEZENIE

Przed ponownym tarciem nalezy przesuna¢ wieczko z potozenia pod ostrzem do przodu.
Jezeli wieczko tarki znajduje sie pod ostrzem, nie nalezy obracac rekojescia.

UTRZYMANIE

Przed myciem tarke nalezy roztozy¢: przytrzymac ostrze i przekreceniem rekojescia
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, zdjac. Z korpusu tarki nalezy
wysunac ostrze i zamkniecie zaciskowe. Tarke nalezy my¢ roztozona, wszystkie czesci
mozna my¢ w zmywarce. Do czyszczenia nie nalezy uzywac srodkéw na bazie piasku
oraz agresywnych srodkéw chemicznych. Wszystkie czesci po wyczyszczeniu nalezy
wysuszyc.

GWARANCJA 3- LETNIA

Na produkt udzielana jest 3- letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.

GWARANCJA NIEZOSTANIE UWZGLEDNIONA W NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:

- produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukgja uzytkowania

- wady byty spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim
postepowaniem z produktem

- dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian produktu.

W przypadku uzasadnionej reklamacji, prosimy zwrécic sie do swojego sprzedawcy lub

do jednego z punktéw serwisowych, wykaz dostepny na stronie www.tescoma.com.

@ NAVOD NA POUZITIE

CHARAKTERISTIKA

Vynikajtice pre lahké striihanie parmezanu a dalSich vhodnych syrov priamo na pokrmy.
Po poufiti mozno strdhadlo uzavriet a skladovat v chladnicke, nespotrebovany syr
neosychd, nevysypava sa a je pripraveny na dalSie poufZitie.

ZOSTAVENIE

Rotacnii ¢epel'vlozte zospodu do tela strihadla (obr. 1). Cepel pridrite zvniitra, na jej
horny okraj nasadte rukovét a kratkym pootocenim v smere hodinovych ruciciek ju
upevnite (obr. 2). Do tela strihadla vlozte pritlacny uzaver (obr. 3).

STRUHANIE

Otocte rukovdtou do strany a do priestoru medzi cepelou a pritlacnym uzaverom
vloZte zodpovedajlice mnozstvo parmezanu, alebo iného vhodného tvrdého syra
nakrdjaného na mensie ksky (obr. 4). Strihadlo premiestnite nad pokrm, stlate
uzdver a otdcanim rukovate nastrahajte syr na pokrm (obr. 5).

SKLADOVANIE

Rukovat otocte tak, aby zakryvala otvor s nespotrebovanym syrom a posuvné viecko
premiestnite pod cepel — strihadlo uzavrite (obr. 6). Nespotrebovany syr ulozeny
v uzavretom strihadle neosyché a neznedisti stdl, chladnicku a pod. (obr. 7).

UPOZORNENIE

Pred dal3im struhanim posuiite viecko z polohy pod cepelou dopredu — pokial sa
viecko nachddza v polohe pod ¢epelou, nemozno otécat rukovétou strihadla.
UDRZBA

Pred cistenim strdhadlo rozlozte: pridrzte cepel'a pootocenim rukovate proti smeru
hodinovych ruciciek ju zlozte, z tela strihadla vysurite Cepel aj pritlacny uzaver.
Strdhadlo umyvajte v rozloZenom stave, vSetky casti mozno umyvat v umyvacke
riadu. Na Cistenie nepouZzivajte cistiace prostriedky na baze piesku ani agresivne
chemikalie, v3etky diely po odisteni osuste.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobok je poskytovana 3-ro¢né zéruka pocndc diiom predaja.

ZARUKA SA ZASADNE NEVZTAHUJE NA TIETO PRIPADY:

- vyrobok bol pouZivany v rozpore s Navodom na pouzitie

- nedostatky boli spdsobené tiderom, pddom ¢i neodbornou manipuléciou

- na vyrobku boli vykonané neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamdcie sa prosim obratte na svojho predajcu, alebo na
niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.

@ VHCTPYKLUA MO UCNONb30BAHMIO

XAPAKTEPUCTUKA

OTNMYHO MOAXOAMT ANA NIETKOTO U3MeESbUEHNS Napme3aHa I APyrix MOAXOAALMX
CbIPOB HENocpPeACTBEHHO Ha O/1100. Tepka MOXET ObITb 3aKPbITa U XPaHUTbCA B X0-
NOANNbHIKE NMOCTE UCMOb30BAHIA — He UCMOMb30BaHHbIIA CbIp HE BbICbIXAET U1 He
BbICbINaeTcA . OH roToB ANA AanbHEMLIero ucnonb3oBaHus.

CBOPKA

BcTaBbTe TepouHblil Anck B Kopnyc Tepki cHzy (Puc. 1). lepxa AncK 3a BHYTpeH-
HIOK YacTb, YCTaHOBWUTE PYKOATKY Ha BEPXHIOK YacTb KPbILLKM W 3aKpenuTe ee,
1erka NoBepHYB o uacoBoii ctpenke (Puc. 2). BctasbTe KpbILLKY-Npecc B Kopnyc
Tepkiu (Puc. 3).

KAK HATEPETb CbIP

MoBepHuTe pyKOATKY B CTOPOHY OT OTBEPCTUA U NOMECTUTe HeobX0AMMOe Konnye-
(TBO Cblpa lapme3aH unu Apyroro TBEPOro Cbipa, NPeABaPUTENbHO HAPe3aB ero
Ha MeNKine KyCOUuKu, MeX Ay TepouHbIM AUCKOM U KpblluKoii-npeccom (Puc. 4).
Pa3mecTuTe Tepky Haj roToBbIM 6110A0M, 3aKPOIATe KPBILLIKY-NPECC i HaTpuTe Chip,
noBopaumBas pykoaTky (Puc. 5).

XPAHEHUE

MoBepHUTE PYKOATKY TaK, uT06bl OHA OKa3anacb Haji OTBEPCTUEM C HEUCNONb30-
BaHHbIM CbIPOM, 11 Pa3MeCTUTe KpblLLKy-rKcaTop nog AMCKoM. Tak Bbl 3akpoeTe
Tepky (Puc. 6). Cblp Npyt XpaHeHH B 3aKpbITOi TepKe He BbICbIXAeT U He BbiNafaeT
Ha CTON UNI BHYTPb XonoAunbHIKa (Puc. 7).

MPUMEYAHUE

Mepes Tem, Kak WMCmonb3oBaTb Tepky CHOBA, MepemecTuTe KpblLIKY-GUKcatop
U3-nof AucKa B nepefHee nonoxerue. Ecnu kpbilka Gynet pacnonaratbea nog
JNCKOM, IOBEPHYTb PYKOATKY OYZET HEBO3MOXHO.

yxon

Mepen ouncTKoii Tepky Heobxopumo pa3obpath. CHUMUTE C TEPKIA AUCK, NIOBEPHYB
PYKOATKY MPOTUB YacoBOii CTPENKY, 3aTeM CHUMUTE KpbILLKY-Npecc. TepKy MOXHO
MbITb TO/IbKO B pa306paHHOM Buge. Bce fieTany TepKin IpUroAHbI AnA MbITbs B Mo-
CynoMoeyHoii MawmHe. He ucnonb3yiite Ang 04UCTKI TEPKM NECOK 1 Nof06HblE
BELLECTBA, a TAKKe efiKie XUMUKATI. [locTie 0umMCTKY Bee ieTanu TepKil Heo6Xoaumo
BbITUPATb HACyXo.

3-JIETHAA TAPAHTUA
[apaHTUA Ha MPOAYKLMIO — 3 FOa € AAThl MOKYMKM.

TAPAHTWA HE PACMPOCTPAHAETCA HA AEQEKTbI, BOSHUKLLHKE:

- 3-3 HEMPaBWIbHOTO UCMONb30BaHUA, NPOTUBOPEYALLEro TPeGOBAHNAM
VHCTpYKUuMM No Mcnonb3oBaHuio

- B pe3ynbTate yapa, naaeHns uiu HenpaBusibHoiA SKCNyaTaLum

- 13-32 HECAHKLIMOHUPOBAHHOTO PEMOHTA UM BHECEHIS U3MEHEHMIA B MPOAYKLMIO.

B cnyuae Hannuna 06ocHoBaHHOI MPeTeH3un NpocAM Bac 06paTUTbCA K NpoaaBLy

WA CTIELManICTam OFHOTO 113 CePBIC-LieHTPa. CMICOK CepBIC-LIEHTPOB pa3mellieH

Ha caiiTe www.tescoma.com.
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