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Important Safeguards

The FoodSaver® System

This appliance can be used by children

aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, or its service
agent or a similarly qualified person in order to
avoid a hazard.

+  Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

+ CAUTION: THIS SEALER IS NOT FOR COMMERCIAL USE.
Never use this appliance for anything other than its intended
use. This appliance is for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

+  Never immerse the appliance or power cord and plug in water
or any other liquid.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+  Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use, before cleaning.

+ To disconnect, unplug the power cord from the electrical outlet.
Do not disconnect by pulling on the cord.

+ Do not use an extension cord with the appliance.

+  Use only accessories or attachments recommended by the
manufacturer.

+ When reheating foods in FoodSaver® bags make sure to place
them in water at a low simmering temperature below 75°C
(170°F).

+ FOODS INSIDE BAG CAN BE DEFROSTED BUT NOT
REHEATED IN A MICROWAVE OVEN. When defrosting foods
in the microwave in FoodSaver® bags make sure not to exceed
maximum power of 180 watts (defrost setting), maximum time of
2 minutes and maximum temperature of 70°C (158°F).

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Why Vacuum Package?

Exposure to air causes food to lose nutrition and flavour, and also
causes freezer burn and enables many bacteria, mould and yeast to
grow. The FoodSaver® vacuum packaging system removes air and
seals in flavour and quality. With a full line of FoodSaver® bags, and
canisters to expand your options, you can now enjoy the benefits of a
scientifically proven food storage method that keeps food fresh up to
five times longer.

The FoodSaver® System Saves Time and Money

*  Spend less money. With the FoodSaver® system, you can buy
in bulk or buy on sale and vacuum package your food in desired
portions without wasting food.

»  Save more time. Cook ahead for the week, preparing meals and
saving them in FoodSaver® bags.

*  Make entertaining easy. Make your signature dish and holiday
treats in advance so you can spend quality time with your guests.

*  Enjoy seasonal or specialty foods. Keep highly perishable or
infrequently used items fresh longer.

*  Control portions for dieting. VVacuum package sensible portions
and write calories and/or fat grams on the bag.

*  Protect non-food items. Keep camping and boating supplies
dry and organised for outings. Protect polished silver from
tarnishing by minimising exposure to air.

FoodSaver® Accessories

Get the most out of your FoodSaver® appliance with easy-to-use
FoodSaver® bags, canisters and accessories.

FoodSaver® Bags and Rolls

FoodSaver® bags and rolls feature special channels that enable

the efficient removal of air. The multi-ply construction makes them

an especially effective barrier to oxygen and moisture and helps to
prevent freezer burn. FoodSaver® bags and rolls come in a variety of
sizes.

FoodSaver® Containers

FoodSaver® containers are simple to use and ideal for vacuum
packaging delicate items such as muffins and other baked goods,
liquids and dry goods.

FoodSaver® Bottle Stopper

Use FoodSaver® bottle stoppers to vacuum package wine,
non-carbonated liquids and oils. This will extend the life of the liquid
and preserve the flavour. Don't use the bottle stopper on plastic
bottles.

Ordering
To order FoodSaver® bags, rolls and accessories please visit
www.foodsavers.se
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Parts Using FoodSaver® accessories
See FIG. 1 To vacuum seal a Fresh Zipper Bag or Fresh Container:
1. Insert the connector end of the handheld sealer into the accessory
@ Vacuum Button @ Lower Foam Gasket port on the FoodSaver® appliance,
O Seal Bution © Extra Wide Sealing Strip 2. Fit the end of the handheld sealer over the valve on the accessory
@ Open @ Vacuum Channel and make sure that it is connected firmly. Follow any specific
. instructions that come with the FoodSaver® accessory.
© Operate @ Removable Drip Tray Note: To vacuum seal a FoodSaver® Canister, remove the reservoir
. ; (clear bottom section) of the sealer by pulling it down and off the
O Lock Latch @  Vacuum Indicator Light top section. Insert the tip of the sealer into the port on the canister.
@ Accessory Port @ Seal Indicator Light 3. Press the Vacuum and Seal button.
@ Upper Foam Gasket @ Handheld Sealer 4. When the progress lights have stopped and the sealing progress

Make a Bag from a FoodSaver® Roll

Referring to FIG. 2:

1. Using scissors, cut enough bag material from roll to hold item, plus
75mm. Be sure to cut straight.

2. Slide Lock Latch @ to the OPEN position @. Open appliance lid.
Insert one end of bag material across Sealing Strip @.

3. Both indicator lights will turn on once the latch has been pushed all
the way down.

4. Press Seal button @.

5. When Seal Indicator Light @) stops flashing and becomes
constant, sealing is complete. Slide latch @ to OPEN position @,
lift lid and remove bag.

Now you are ready to vacuum seal with your new bag.

This appliance is compatible with 20cm wide rol's FSR2002 and
20.7cm wide (950ml) bags FSB4802.

Vacuum Seal with FoodSaver® Bags

Referring to FIG. 3:

. Place item(s) in bag, allowing at least 75mm of space between bag
contents and top of bag.

. Open appliance lid and place open end of bag into Vacuum
Channel @.

. Close lid and slide lock Latch @ to OPERATE position @. Both
indicator lights will turn on once the latch has been pushed all the
way down. Push firmly, appliance will not break.

. Press Vacuum button @) to begin vacuum and sealing process.
Motor will continue to run until bag is fully vacuumed, then will
automatically seal.

5. When Seal Indicator Light @) stops flashing and becomes
constant, slide Latch @ to OPEN position @, lift lid and remove
bag.

Note: Let appliance cool down for 20 seconds after each use.

N

N

w

S

Important Tips:

To minimize bag waste, do not insert bags too far into the
appliance. Only insert bag just over the edge of the removable
drip tray.

light has gone out, the process is complete.

Use Handheld Sealer with Vacuum
Zipper Bags

Handheld sealer can be used with Vacuum Zipper Bags.

1. Fill zipper bag, lay flat with grey circle facing upwards. Squeeze air
out, zip 3/4 of the way closed and squeeze any remaining air out
before zipping completely.

2. Press Handheld Sealer @ over grey circle on bag and press
Vacuum button €.

¢
W
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Storage

Push in the vacuum and seal bar and make sure that the latch 0 is
in the unlock position (mf").

Make sure that the appliance is clean and store upright, on a flat,
level surface, away from the edge and where it cannot be easily
knocked over.

Storage Guide, Hints and Tips

Vacuum Packaging and Food Safety

The vacuum packaging process extends the life of foods by
removing most of the air from the sealed container, thereby reducing
oxidation, which affects nutritional value, flavour and overall quality.
Removing air can also inhibit growth of microorganisms, which can
cause problems under certain conditions:

To preserve foods safely, it is critical that you maintain low
temperatures. You can significantly reduce the growth of
microorganisms at temperatures of 4°C or below.

Freezing at -17°C does not kill microorganisms, but stops them from
growing. For long-term storage, always freeze perishable foods that
have been vacuum packaged, and keep refrigerated after thawing.

It is important to note that vacuum packaging is NOT a substitute
for canning and it cannot reverse the deterioration of foods. It can
only slow down the changes in quality. It is difficult to predict how
long foods will retain their top-quality flavour, appearance or texture
because it depends on age and condition of the food on the day it
was vacuum packaged.

Important: Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration
or freezing. Any perishable foods that require refrigeration must

still be refrigerated or frozen after vacuum packaging. To avoid
possible illness, do not reuse bags after storing raw meats, raw fish
or greasy foods. Do not reuse bags that have been microwaved or
simmered.

Thawing and Reheating
Vacuum Packaged Foods

Always thaw foods in a refrigerator or a microwave
oven — do not thaw perishable foods at room
temperature.

Foods inside a bag can be defrosted but not
reheated in a microwave oven. When defrosting foods in the
microwave in FoodSaver® bags make sure not to exceed maximum
power of 180 watts (defrost setting), maximum time of 2 minutes
and maximum temperature of 70°C (158°F).

You can also reheat foods in FoodSaver® bags by placing them in
water at a low simmer below 75°C (170°F). Follow any specific
instructions that come with the FoodSaver® specialty
bags.

Preparation Guidelines
Meat and Fish

@ & ¢

For best results, pre-freeze meat and fish for 1-2 hours before vacuum
sealing in a FoodSaver® Bag. This helps retain the juice and shape, and
guarantees a better seal. If it's not possible to pre-freeze, place a folded
paper towel between meat or fish and top of bag, but below seal area.

Leave a paper towel in bag to absorb excess moisture and juices during the
vacuum sealing process.

Note: Beef may appear darker after vacuum sealing due to the removal of
oxygen. This is not an indication of spoilage.

Hard Cheeses

o -

Simply cut sealed edge and remove cheese. When you

are ready to reseal the cheese, just drop it in bag and reseal.

To keep cheese fresh, vacuum seal it after each use.
Make your FoodSaver® Bag extra-long, allowing 25mm of
bag material for each time you plan to open and reseal,
in addition to the 75mm room you normally leave
between contents and seal.

Important: Due to the risk of anaerobic bacteria, soft cheeses should never be
vacuum sealed.

Vegetables

To blanch vegetables, place them in boiling water or in

the microwave until they are cooked, but still crisp. Blanching times range
from 1 to 2 minutes for leafy greens and peas; 3 to 4 minutes for snap peas,
sliced courgette or broccoli; 5 minutes for carrots; and 7 to 11 minutes for
corn on the cob. After blanching, immerse vegetables in cold water to stop the
cooking process. Finally, dry vegetables on a towel before vacuum sealing.

Vegetables need to be blanched before vacuum sealing.
This process stops the enzyme action that could lead to
loss of flavour, colour and texture.

Note: All vegetables (including broccoli, Brussels sprouts, cabbage,
cauliflower, kale, turnips) naturally emit gases during storage. Therefore, after
blanching, they must be stored in freezer only.

When freezing vegetables, it is best to pre-freeze them for 1-2 hours or until
solidly frozen. To freeze vegetables in individual servings, first place on a
baking sheet and spread them out so they are not touching. This prevents
them from freezing together in a block. Once they are frozen, remove from
baking sheet and vacuum seal vegetables in a FoodSaver® Bag. After they
have been vacuum sealed, return them to the freezer.

Important: Due to the risk of anaerobic bacteria, fresh mushrooms, onions
and garlic should never be vacuum sealed.

Leafy Vegetables

For best results, use a canister to store leafy vegetables. First
wash the vegetables, and then dry with a towel or salad
spinner. After they are dried, put them in a canister and vacuum
seal as normal. Store in the refrigerator.
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Fruits

Vv

When freezing soft fruits or berries, it is best to pre-freeze them
for 1-2 hours or until solidly frozen. To freeze fruit in individual
servings, first place on a baking sheet and spread them out so
they are not touching. This prevents them from freezing together
in a block. Once they are frozen, remove from baking sheet and
vacuum seal fruit in a FoodSaver® Bag.

After they have been vacuum sealed, return them to the freezer.
You can vacuum seal portions for baking or in your favourite combinations for
easy fruit salad all year round. If storing in the refrigerator, we recommend
using a FoodSaver® Canister.

Baked Goods

To vacuum seal soft or airy baked goods, we recommend

using a FoodSaver® Canister so they will hold their shape.

If using a bag, pre-freeze for 1-2 hours or until solidly

frozen. To save time, make cookie dough, pie shells, whole
pies, or mix dry ingredients in advance and vacuum seal for
later use.

Coffee and Powdery Foods

To prevent food particles from being drawn into vacuum

0 0 pump, place a coffee filter or paper towel at top of bag or
canister before vacuum sealing. You can also place the food
in its original bag inside a FoodSaver® Bag, or use a
FoodSaver® Universal Lid with the original container to

vacuum seal.

Troubleshooting

Before you vacuum seal liquids such as soup stock, pre-
freeze in a casserole dish, loaf pan or ice cube tray until
solid. Remove frozen liquid from pan and vacuum seal in a
FoodSaver® Bag. You can stack these ‘frozen bricks’ in your
freezer.

When you are ready to use, just cut corner of bag and place in a dish in
microwave or drop into water at a low simmer, below 75°C (170°F).

To vacuum seal non-carbonated bottled liquids, you can use a FoodSaver®
Bottle Stopper with the original container.

Remember to leave at least 25mm of room between contents and the bottom
of the Bottle Stopper. You can reseal bottles after each use.

Pre-Made Meals, Leftovers and Sandwiches

Efficiently store your pre-made meals, leftovers and
sandwiches in the stackable, lightweight FoodSaver®
Containers. They are microwaveable, top rack dishwasher
safe and come with a custom adaptor.

®

The lightweight containers will be ready to head off to the
office, to school or the great outdoors whenever you are!

Snack Foods
Your snack foods will maintain their freshness longer
when you vacuum seal them. For best results, use a
FoodSaver® Canister for crushable items like

crackers.

Problem Solution

Seal light is flashing.

* The appliance is overheated. Always allow 20 seconds between seals.

e Under heavy usage, the appliance will shut off automatically and the seal light will
flash. Wait several minutes for the appliance to cool down.

e The vacuum pump has been running for more than 120 seconds. Under heavy
usage the appliance will shut off automatically and the seal light will flash.

appliance is not vacuuming air from

the bag. vacuum channel.

Vacuum pump is running, but the e |f making a bag from a roll, make sure that one end of the bag is sealed. Adjust
the bag and try again. Make sure that the open end of the bag is down inside the

e Check for wrinkles in the bag along the sealing strip. To prevent wrinkles in the
seal, gently stretch the bag flat while inserting bag into the vacuum channel.

e Open the appliance and make sure that there are no foreign objects, dirt or
debris on the upper gasket.

Bag is not sealing properly.

Make sure that the appliance is turned on.

There is too much liquid in the bag, freeze before vacuuming.

Check for food debris around the seal areas. If present, clean the gaskets.

The bag has wrinkles - to prevent wrinkles in the seal, gently stretch the bag flat
while inserting bag into vacuum channel.

e The appliance has overheated. Wait several minutes for it to cool down.

on.

No lights on the control panel. e Make sure that the appliance is plugged into the mains supply socket and turned

e Make sure the latch is pulled all the way down to the “Operate” position.

view window is closed. on.

Nothing happens when the vacuum | ¢ Make sure that the appliance is plugged into the mains supply socket and turned

e Make sure the latch is pulled all the way down to the “Operate” position.

www.foodsavers.se 8




Problem Solution

Cannot insert a bag into the
vacuum sealer.
food contents.

* Make sure that there is enough bag material to reach the centre of the drip tray.
Always allow about 75mm extra space to allow the bag to seal tightly around the

e Gently stretch the bag flat while inserting into the vacuum channel. Make sure
that the end of the bag curls down into the vacuum channel.

now air has re-entered.
vacuum channel.

the bag and reseal.

reseal.

discarded.

Air was removed from the bag, but | ¢ Examine the seal. A wrinkle along the seal may cause air to re-enter the bag. To
prevent wrinkles in the seal, gently stretch the bag flat while inserting bag into the

* Moisture or food material (such as juices, grease, crumbs, powders) along the seal
prevents the bag from sealing properly. Cut the bag open, wipe the top inside of

¢ Sharp food items may have punctured the bag. Use a new bag if there is a hole.
Cover sharp food items with a soft cushioning material, such as a paper towel, and

® Fermentation or the release of natural gases from inside the foods may have
occurred. When this happens, food may have begun to spoil and should be

The bag has melted. * The sealing strip may have become too hot. Always wait at least 20 seconds for
the appliance to cool down before you vacuum seal another item.

* Use FoodSaver® brand bags. FoodSaver® Bags and Rolls are specially designed
for FoodSaver® appliances.

Service on 031-3000 500

FoodSaver® Container does not * The lid of the container must be correctly placed on and aligned to the container.
vacuum. e Make sure you press the Accessory button.
If you need further assistance: ¢ Please visit www.foodsavers.se or contact FoodSaver® Brand Customer

Care and Cleaning of your Vacuum
Sealer

To Clean Appliance:

Remove Power Cord from electrical outlet. Do not immerse in liquid.

Check Gaskets @ @ and around Drip Tray @ to make sure they
are free from food materials. Wipe off Gasket @ @ with warm
soapy cloth if needed. Upper and Lower Gaskets @ @ may be
removed for cleaning. Clean with warm, soapy water.

The Removable Drip Tray @ makes clean-up easy when small
amounts of liquids are pulled into the Vacuum Channel @ during
vacuum process.

Empty Drip Tray @ after each use. Wash in warm soapy water or
place on top rack of dishwasher. Dry thoroughly before re-inserting
into the appliance.

To Store Appliance:

Clean unit thoroughly as detailed above.

After the unit has been cleaned and allowed to fully dry, close lid and
slide the Lock Latch @ into the open (top) position @. This setting
prevents any undue pressure from being applied to the internal
sealing gaskets @ @ of the unit.

Always leave lid latch in open position @ when not in use. Never
store lid in OPERATE position @ as gaskets @ @ may become
compressed and the unit may not function properly.

9 www.foodsavers.se




Guarantee

Please keep your receipt as this will be required for any claims under
this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no
longer functions due to a design or manufacturing fault, please take it
back to the place of purchase, with your till receipt and a copy of this
guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only Acreto
AB has the right to change these terms.

Acreto AB undertakes within the guarantee period to repair

or replace the appliance, or any part of appliance found to be not
working properly free of charge provided that:

+  you promptly notify the place of purchase or Acreto AB of the
problem; and

+ the appliance has not been altered in any way or subjected to
damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person other
than a person authorised by Acreto AB.

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with
incorrect voltage, acts of nature, events beyond the control of
Acreto AB, repair or alteration by a person other than a person
authorised by Acreto AB or failure to follow instructions for use are
not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and tear,
including, but not limited to, minor discoloration and scratches are
not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty

insert please refer to the terms and conditions of such guarantee or
warranty in place of this guarantee or contact your local authorized

dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with Household
waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
support@acreto.se for further recycling and WEEE information.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg
Sweden

Tel: +46 31 3000 500
Mail: support@acreto.se

www.foodsavers.se [ ]
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Viktiga Sakerhetsanvisningar

FoodSaver®-systemet

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som ar involverade. Barn
far inte leka med apparaten. Rengéring och
anvandarunderhall ska inte utforas av barn
utan handledning.

Om natsladden skadas maste den bytas ut

av tillverkaren, dennes serviceombud eller

en person med liknande kvalifikationer for att

undvika risker.

+ Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt
underlag.

+  FORSIKTIGHET: FORSEGLAREN AR INTE AVSEDD FOR
KOMMERSIELL ANVANDNING. Anvénd aldrig denna apparat till
nagonting annat an det som den &r avsedd for. Denna apparat
ar endast avsedd for hushallsanvandning. Apparaten far inte
anvandas utomhus.

+  Doppa aldrig nagon del av apparaten eller natsladden och
kontakten i vatten eller nagon annan vatska.

+ Anvand inte apparaten om den har tappats i golvet eller om det
finns synliga tecken pa skador.

+  Se till att apparaten &r avstangd och att sladden &r utdragen ur
eluttaget efter anvandning och fére rengdring.

+  Dra ut elsladden ur vagguttaget for att koppla fran apparaten.
Dra inte i sjalva elsladden.

+ Anvand inte en skarvsladd med apparaten.

+ Anvand endast tillsatser eller tillbehdr som har rekommenderats
av tillverkaren.

+  Nar du ateruppvarmer mat i FoodSaver®-pasar maste du lagga
dem i vatten med sjudtemperatur under 75°C (170°F).

« MAT SOM AR FORPACKAD | PASAR KAN TINAS UPP MEN
INTE ATERUPPVARMAS | MIKROVAGSUGN. Vid upptining av
mat i mikrovagsugn i FoodSavers pasar ska du se till att inte
overstiga en maxeffekt pa 180 watt, en maxtid pa 2 minuter
eller en maxtemperatur pa 70 °C (158 °F).

SPARA DESSA ANVISNINGAR

For vakuumforpackning?

Exponering till luft far livsmedel att forlora néring och smak samt
orsakar frysskador och gor det mjligt for manga bakterier, mogel och
jast att vaxa. FoodSaver® vakuumforpackningssystem aviagsnar luften
och innesluter smak och kvalitet. FoodSaver® pasar och behallare

gor att du far fler alternativ genom férdelarna med en vetenskapligt
dokumenterad livsmedelsforvaringsmetod som haller livsmedel farska
upp till fem ganger langre.

FoodSaver® systemet spar tid och pengar

*  Spendera mindre pengar. Med FoodSaver® system, kan du
storhandla eller kopa pa rea och vakuumforpacka dina livsmedel
i dnskade portionsstorlekar s& att du inte behdver kasta bort
nagra livsmedel.

*  Spara mer tid. Laga till veckans maltider och spara dem i

FoodSaver® pasarna.

Gor det latt att ha gaster. Gor din signaturrétt och helgmaten i

forvag sa du kan tillbringa mer tid med dina gaster.

*  Njut av sdsongsmat eller specialratter. Forvara dmtaliga varor
eller varor som du anvander sallan langre.

*  Kontrollera portioner vid diethallning. Vakuumférpacka
portioner av rétt storlek och skriv antal kalorier och/eller gram fett
pa pasen.

*  Skydda artiklar som inte &r livsmedel. Forvara t.ex. camping-
och batutrustning torrt och organiserat for utflykter. Hindrar silver
fran att missfargas genom att minimera exponering till luften.

FoodSaver®-tillbehor

Fa ut sa mycket som mdjligt av din FoodSaver® apparat med
FoodSaver®-pasar, burkar, och tillbehdr som ar latta att anvanda.

FoodSavere-pasar och rullar

FoodSaver®-pasarna och rullar rullama har kanaler for en effektiv

och komplett borttagning av luft. Konstruktionen med manga lager pa
varandra gor dem till en sarskilt effektiv barridr mot syre och fukt, som
forhindrar frysbranna. FoodSaver®-pasar och rullar finns i flera olika
storlekar.

FoodSavere-burkar

FoodSaver®-burkarna &r enkla att anvanda och idealiska for
vakuumférpackning av kansliga varor som t.ex. muffins och andra
bakverk samt vatskor och torrvaror.

FoodSaver® Bottle Stopper

Anvand FoodSavers® flaskforslutare Bottle Stopper for att
vakuumférsegla vin, icke-kolsyrade vétskor och oljor. Detta forlanger
livslangden pa vatskan och bevarar smaken. Undvik att anvénda
flaskforslutaren pa plastflaskor.

Bestéllning
Om du vill bestélla FoodSaver®-pasar, rullar och tillbehér ga in pa
www.foodsavereurope.com och valj din region.

www.foodsavers.se 46



Delar

Se bild 1

@ Tillbehdrsport
@ Ovre skumpackning

Forseglingslampa

@ Vakuumknapp @ Nedre skumpackning
© Forseglingsknapp @ Extra bred forseglingsremsa
@ Oppen © Vakuumkanal
@ Dritt @ Léstagbar droppbricka
@ Lasspar @ Vakuumlampa
0
0

Handhallen forslutare

Skapa en pase fran en FoodSaver®-
rulle

Se bild 2:

1. Anvand en sax for att klippa av sa mycket material som behdvs
fran rullen for att innehallet i pasen ska fa plats, plus 75 mm. Var
noga med att klippa rakt.

2. Skjut lassparren @ till det OPPNA laget @. Oppna locket
pa apparaten. Placera den ena anden av pasmaterialet Gver
forseglingsremsan (1]

3. Stang locket och skjut lassparren @ till DRIFTLAGET ©.
4. Tryck pa forseglingsknappen 0.

5. Nér forseglingslampan @ slutar blinka och borjar lysa med fast
sken ar forseglingen klar. Skjut sparren @ till det OPPNA laget
, Gppna locket och ta ur pasen.

Nu kan du vakuumférsegla med den nya pasen.

Denna apparat dr kompatibel med 20 cm breda rullar FSR2002
och 20,7 cm breda pasar (950 ml) FSB4802.

Vakuumforsegla med FoodSaver®-
pasar

Se bild 3:

. Lagg innehallet i pasarna. Ldmna minst 75 mm mellan innehallet
och pasens overkant.

. Oppna locket pa apparaten och placera pasens 6ppna ande i
vakuumkanalen @.

. Sténg locket och skjut lasspérren @ till DRIFTLAGET @. Bada
indikatorlamporna tands nar spérren har skjutits ned hela véagen.
Tryck med stadig hand — apparaten kommer inte att ga sonder.

4. Tryck pa vakuumknappen O for att starta vakuum- och

forseglingsprocessen. Motorn fortsatter att ga tills pasen ar helt
tomd pa Iuft, och sedan férseglas pasen automatiskt.

N

N

w

5. Nar forseglingslampan @ slutar blinka och bérjar lysa med fast

sken ska du skjuta spérren O ill det OPPNA laget @, och sedan

Gppna locket och ta ur pasen.
Obs! Lat apparaten svalna i 20 sekunder efter varje anvandning.

Viktigt att komma ihag:

For att minimera materialavfall bor du undvika att placera pasarna
alltfor langt in i apparaten. Placera dem bara precis 6ver kanten
pa den |6stagbara droppbrickan.

Anvanda FoodSaver®-tillbehor

Sa hér vakuumférseglar du en Fresh-zippase eller Fresh-burk:

1.

2.

w

Sétt in anslutningskontaktens &nde pa den handhalina forslutaren i
tillbehdrsporten i FoodSaver®-apparaten.

Satt &nden av den handhallna forslutaren dver tillbehdrets ventil
och se till att den sitter tétt. FOlj eventuella sarskilda instruktioner
som medféljer FoodSaver®-tillbehdret.

Obs! Om du vill vakuumforsegla en FoodSaver®- burk tar du av
uppsamlingskarlet (den genomskinliga underdelen) fran forslutaren
genom att dra det nedat och bort fran éverdelen. For in forslutarens
pip i burkens ventil.

. Tryck pa vakuum- och forseglingsknappen.
. Din vakuumforpackare aviagsnar luften fran pasen och

forseglar den. Nér férloppslamporna har stannat och den roda
forloppslampan for forsegling har slocknat &r frseglingen klar.

Anvinda den handhallna forslutaren
med zippasar for vakuumfoérvaring

Den handhallna forslutaren kan anvandas med zippasar for
vakuumférvaring.

1.

2.

Fyll zippasen och lagg den ned plant med den gra cirkeln vand
uppat. Tryck ut luften, stang ziplaset trekvarts och tryck ut
kvarvarande luft innan du stanger laset helt.

Tryck ned den handhalina forslutaren @ mot den gré cirkeln pa
pasen och tryck sedan pa vakuumknappen 0.

¢
W
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Forvaringsguide, tips och trick
Vakuumférpackning och livsmedelssékerhet

Vid vakuumforpackning forlangs livsmedelsprodukternas hallbarhet
genom att nastan all luft sugs ut ur den forseglade behallaren. Pa
sa satt minskas oxidationen, som i sin tur paverkar néringsvardet,
smaken och kvaliteten som helhet. Genom att suga ut luften kan
man ocksa forhindra tillvéxt av mikroorganismer, som kan ge
problem under vissa forhallanden.

For saker forvaring av livsmedel ar det viktigt att halla en lag
temperatur. Vid temperaturer under 4 °C minskar tillvaxten av
mikroorganismer betydligt.

Att frysa mat vid -17 °C gor inte att mikroorganismerna dor, men
det hindrar att de forokar sig. Om vakuumforpackade farskvaror ska
forvaras lange ar det alltid bast att frysa in dem, och att lata dem
tina i kylskapet.

Kom ihag att vakuumforpackning INTE &r en ersattning for
konservering och inte kan aterstélla livsmedel som borjat bli

daliga. Vakuumfdrpackning for bara att kvalitetsférandringen gar
langsammare. Det ar svart att forutsdga hur lange olika livsmedel
behaller en hdg kvalitet pa smak, utseende och konsistens eftersom
det beror pa hur gammal och i vilket skick maten var den dag da
den vakuumférpackades.

Viktigt! Vakuumfdrpackning &r INTE ett substitut for kylning eller
nedfrysning. Alla farskvaror som kraver forvaring i kylskap maste
forvaras i kyl eller frys dven efter att de vakuumforpackats. For att
undvika sjukdomar ska du inte ateranvénda pasar som har anvants
till forvaring av ratt kott, ra fisk eller feta livsmedel. Ateranvand inte
heller pasar som har varmts i mikrovagsugn eller kokats.

Tina och ateruppvarma
vakuumforpackade
livsmedel

E Tina alltid livsmedel i kylskap eller mikrovagsugn.

Tina aldrig farskvaror i rumstemperatur.

Mat som ar forpackad i pasar kan tinas upp men
inte ateruppvarmas i mikrovagsugn. Nar livsmedel
FoodSaver®-pasar tinas upp i mikrovagsugn ska maxeffekten
vara 180 watt (installningen for upptining), maxtiden 2 minuter
och maxtemperaturen 70 °C. Du kan ocksa ateruppvarma maten
genom att ldgga pasen i vatten som sjuder langsamt vid hogst
75°C. Folj eventuella sarskilda instruktioner som medféljer
FoodSaver®-pasarna.

Forberedelser

Kott och fisk
&> *
» >did @

For basta resultat bor kott och fisk forfrysas i 1-2 timmar innan
produkterna vakuumférseglas i en FoodSaver-pase. Da behaller
maten sin saftighet och form, och man far en tatare forslutning. Om
det inte gar att forfrysa kan du ldgga en bit hopvikt hushallspapper
mellan kéttet eller fisken och pasens dvre kant, men nedanfor
forseglingsomradet.

En bit hushallspapper som far ligga kvar i pasen suger upp extra
fukt och kottsaft under vakuumférseglingen.

P

Obs! Notkott kan morkna efter att det har vakuumforseglats, pa
grund av avsaknaden av syre. Det &r inte ett tecken pa att kottet har
blivit daligt.

Harda ostar

LS. Vakuumfdrsegla osten efter varje anvandning sa
haller den sig farsk. Gor en extra lang FoodSaver®-
pase med 25 mm extra pasmaterial for varje gang
du kommer att Gppna och aterforsluta den (plus det

75 mm utrymme du normalt ldmnar mellan innehall och forsegling).

Klipp helt enkelt av den forseglade kanten och ta ut osten. Nér det
ar dags att aterforsluta osten lagger du bara tillbaka den i pasen
och forseglar igen.

Viktigt! Pa grund av risken for anaeroba bakterier bor mjuka ostar
aldrig vakuumférseglas.

Gronsaker
Gronsaker maste forvéllas innan de
vakuumférpackas. Forvéllningen avbryter den
enzymprocess som kan leda till att gronsakerna
forlorar farg, smak och konsistens.

Forvall gronsakerna genom att Iagga dem i

kokande vatten eller i mikrovagsugn tills de ar genomkokta, men
fortfarande krispiga. Forvallningstiderna varierar: 1-2 minuter

for bladgronsaker och artor, 3-4 minuter for sockerarter, skivad
zucchini eller broccoli, 5 minuter fér mordtter och 7-11 minuter for
majskolvar. Lagg gronsakerna i kallt vatten efter forvaliningen for
att stoppa tillagningsforloppet. Torka sedan av gronsakerna med en
handduk innan de vakuumférseglas.

Obs! Alla gronsaker (t.ex. broccoli, brysselkal, vitkal, blomkal,
gronkal och rovor) avger naturligt gaser vid forvaring. Darfor maste
dessa forvaras i frysen efter forvallning.

Nar du fryser in gronsaker ar det bast att forfrysa dem i 1-2 timmar
eller tills de ar genomfrysta. Om du vill frysa in gronsaker i [6sa
bitar eller portioner kan du forst ldgga dem pa en bakplat och sprida
ut dem sa att de inte vidrér varandra. D& fryser de inte ihop till

en enda klump. Nar gronsakerna har frusit kan du flytta dem fran
bakplaten till en FoodSaver®-pase och vakuumférsegla den. Lagg
tillbaka gronsakerna i frysen efter vakuumforseglingen.

Viktigt! Pa grund av risken for anaeroba bakterier bor aldrig farska
champinjoner, l6k eller vitiok vakuumférpackas.

Bladgronsaker

Bladgronsaker haller bast om de forvaras i en behallare.

Tvatta forst gronsakerna och eftertorka dem sedan med

en handduk eller i en salladsslunga. Nar de &r torra

lagger du dem i en burk och vakuumforseglar den som
vanligt. Forvara i kylskap.

Frukt

Nér du fryser in mjuka frukter eller bar bér du forfrysa

dem i 1-2 timmar eller tills de &r genomfrysta. Om du vill

frysa in frukt i portioner kan du forst lagga frukten pa en

bakplat och sprida ut bitarna eller portionerna sa att de

inte vidror varandra. Da fryser de inte ihop till en enda

klump. Nér frukten har frusit kan du flytta den till en
FoodSaver®-pase och vakuumforsegla den.

Lagg tillbaka frukten i frysen efter vakuumfdrseglingen. Du kan
vakuumforpacka frukt och bér portionsvis till bakning eller en
favoritblandning till en lattgjord fruktsallad aret om. Om du ska
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forvara frukten i kylskap rekommenderar vi en FoodSaver-behallare.

Bakverk
Vid vakuumférpackning av mjuka eller luftiga bakverk
rekommenderar vi att du anvander en FoodSaver®-
? behallare, sa att de behaller formen. Om du
anvénder en pase bor du forfrysa bakverken i 1-2
timmar eller tills de ar genomfrysta. For att spara tid
kan du gora kakdeg, pajdeg, hela pajer eller blanda torra
ingredienser i forvag och vakuumférsegla dem for att kunna
anvanda dem vid ett senare tillfalle.

Kaffe och pulverlivsmedel
Lagg ett kaffefilter eller en bit hushallspapper overst
0 0 i pasen eller burken innan du vakuumforseglar den
for att forhindra att matpartiklar sugs in i
vakuumpumpen. Du kan ocksa vakuumforsegla
maten i dess ursprungliga pase inuti en
FoodSaver®-pase eller anvanda ett FoodSaver®-universallock
tillsammans med originalburken.

Vitska
Innan du vakuumforpackar vatska som t.ex. buljong

?(’ ska du forfrysa den i en gryta, brodform eller isbricka
/ tills den ar genomfrusen. Flytta den frysta vatskan

9 vakuumforsegla den. Dessa "frysta tegelstenar” kan
staplas i frysen.

fran forfrysningskarlet till en FoodSaver®-pase och
Nar de ska anvandas klipper du bara hal i ett horn av pasen och

lagger den i en skal i mikrovagsugnen. Du kan ocksa lagga pasen i
vatten som sjuder langsamt vid hogst 75 °C.

Om du vill vakuumférsegla ej kolsyrad vatska pa flaska kan
du anvanda en FoodSaver®-flaskpropp tillsammans med
originalflaskan.

Kom ihag att 1amna ett utrymme pa minst 25 mm mellan innehallet
och nederkanten av flaskproppen. Du kan aterforsluta flaskan efter
varje anvandning.

Fardiglagade ratter, rester och smoérgasar
ett effektivt satt i staplingsbara, lattviktiga
FoodSaver®-burkar. De gar att varma i mikron och

v sarskild adapter medfoljer.

De latta burkarna ar fardiga att bara packa ner nar du ar pa vag till

. Forvara fardiglagad mat, rester och smorgasar pa
V diska i den 6versta korgen i diskmaskinen. En
jobbet, till skolan eller pa utflykt!

Snacks
@ Snacks haller sig farska langre om de
vakuumfdrpackas. Produkter som kan bli
krossade, t.ex. kex, forvaras bést i en

FoodSaver®-behallare.

Felsokning
Problem Lésning
Férseglingslampan blinkar. + Apparaten ar éverhettad. Vanta alltid 20 sekunder mellan forseglingarna.

+ Vid intensiv anvandning stangs apparaten automatiskt av och forseglingslampan blinkar. Vénta
nagra minuter tills apparaten har svalnat.

+ Vakuumpumpen har varit igang i mer an 120 sekunder. Vid intensiv anvandning stangs apparaten
automatiskt av och forseglingslampan blinkar.

Vakuumpumpen &r igang men apparaten | ¢
suger inte ut nagon luft ur pasen.

dvre packningen.

Om du gor en pase av en rulle maste du se till att ena &nden av pasen ar forseglad. Justera

pasen och forsok igen. Kontrollera att den 6ppna anden av pasen éar riktad nedat vakuumkanalen.

+ Titta efter veck i pasen utmed forslutningsremsan. For att forhindra veck i forslutningen stracker
du forsiktigt ut pasen plant medan du for in den i vakuumkanalen.

+  Oppna apparaten och kontrollera att det inte finns frammande foremal, smuts eller skrap pa den

Pasen forseglas inte ordentligt.

Se till att apparaten &r paslagen.

Pasen innehaller for mycket vatska. Frys vatskan innan du vakuumforpackar den.

Titta om det sitter rester av mat vid forseglingsomradena. Rengdr i sa fall packningarna.

Det ar veck i pasen - for att forhindra veck i forseglingen stracker du forsiktigt ut pasen plant
medan du for in den i vakuumkanalen.

+ Apparaten ar dverhettad. Vanta nagra minuter tills den har svalnat.

Inga lampor pa kontrollpanelen lyser. .

Se till att apparaten ar ansluten till eluttaget och paslagen.
+  Se ill att sparren har skjutits hela vagen till driftlaget.

Ingenting hénder nér vakuumluckan .
stangs. .

Se till att apparaten ar ansluten till eluttaget och paslagen.
Se till att sparren har skjutits hela végen till driftiaget.
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Problem

Lésning

Det gar inte att sétta in en pase i
vakuumforseglaren.

Kontrollera att det finns tillrdckligt med pasmaterial for att na mitten av droppbrickan. Ldmna alltid
ungefar 75mm extra utrymme sa att pasen kan sluta tatt kring innehallet.

Strack forsiktigt ut pasen plant medan du for in den i vakuumkanalen. Se till att pasens ande
kroker sig ner i vakuumkanalen.

Det har kommit in luft i pasen igen efter
att den sugits ut.

Undersok forseglingen. Om det finns veck i forseglingen kan luft komma in i pasen igen. For

att forhindra veck i forslutningen stracker du forsiktigt ut pasen plant medan du fér in den i
vakuumkanalen.

Fukt eller rester av mat (som saft, fett, smulor eller pulver) langs forslutningen gér att pasen

inte kan forseglas ordentligt. Klipp upp pasen, torka av den Gvre delen av dess insida och
aterforsegla.

Vassa livsmedel kan ha gjort hal i pasen. Anvand en ny pase om det ar hal i den. Tack vassa
livsmedel med nagot mjukt material, t.ex. en bit hushallspapper och aterforsegla.

Livsmedlen kan ha jést eller slappt ifran sig naturliga gaser. | sa fall kan maten ha borjat bli dalig
och maste kastas.

Pasen har smalt.

Forseglingsremsan kan ha blivit for varm. Vanta alltid i minst 20 sekunder pa att apparaten ska
svalna innan du gor nasta vakuumférsegling.

Anvénd alltid pasar av market FoodSaver®. FoodSaver®-pasar och -rullar ar sérskilt utformade
for FoodSaver®-apparater.

Det sugs inte ut luft ur
FoodSaver®-burken.

Burkens lock maste sitta pa ratt och passa till burken.
Glom inte att trycka pa tillbehdrsknappen.

Om du behover mer hjalp:

Ga till www.foodsavers.se och vilj din region.

Skotsel och rengoring av
vakuumforseglaren

Rengoring av apparaten:
Ta ut stromsladden ur eluttaget. Far ej sénkas ned i nagon vétska.

Kontrollera att packningarna O O och omradet runt droppbrickan
O inte innehaller nagra matrester. Torka av packningarna 00
med en trasa, varmt vatten och diskmedel vid behov. Den dvre och
nedre packningen O O kan tas bort for rengdring. Rengdr dem
med varmt vatten och diskmedel.

Tack vare den l6stagbara droppbrickan @ ir det enkelt att rengdra
om sma mangder vétska har sugits in i vakuumkanalen @ under
vakuumprocessen.

Tom droppbrickan @ efter varje anvandning. Diska den i varmt
vatten och diskmedel eller i den dvre korgen i diskmaskinen. Torka
den noga innan du satter tillbaka den i apparaten.

Forvaring av apparaten:

Rengér apparaten noga enligt beskrivningen ovan.

Nar apparaten har rengjorts och lufttorkat helt ska du stanga locket
och skjuta lassparren O ill det oOppna laget (Gverst) O, Detta
sakerstéller att de invandiga tatningspackningarna O 0O inte
utsatts for dverdriven belastning.

L&mna alltid lasspérren i det 6ppna laget O nar apparaten inte
anvinds. Forvara aldrig apparaten med locket i DRIFTLAGET 0

detta kan géra att packningarna 00 trycks ihop, vilket kan leda
till funktionsfel.
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Garanti

Tarkeita varotoimia

Spara kvittot eftersom det kravs vid eventuellt ersattningskrav enligt
denna garanti.

Denna produkt har en garanti pa i 2 ar efter kopet sa som beskrivs i
detta dokument.

Under denna garantiperiod, vid den osannolika handelse att
apparaten inte langre fungerar pa grund av ett konstruktions- eller
tillverkningsfel, tag tillbaka apparaten till inkdpsstallet tillsammans
med ditt kvitto och en kopia av denna garanti.

Rattigheter och fordelar enligt denna garanti galler utdver dina lagliga
rattigheter, vilka inte paverkas av denna garanti. Endast Acreto AB
har rétten att &ndra dessa villkor.

Acreto AB atar sig att inom garantiperioden kostnadsfritt reparera
eller byta ut apparaten, eller eventuella delar av apparaten som inte
fungerar ordentligt, forutsatt att:

*  Du omedelbart meddelar inkdpsstallet eller Acreto AB om
problemet; och

+  att apparaten inte har &ndrats pa nagot sétt eller utsatts for
skada, anvants felaktigt, missbrukats, reparerats eller andrats av
nagon person annan &n en person som auktoriserats av Acreto.

Fel som uppstar till folid av felaktig anvandning, skada, averkan,
anvandning med fel spanning, force majeure, handelser som Acreto
AB inte har kontroll dver, reparation eller andring utford av en person
som inte &r auktoriserad av Acreto AB eller underlatenhet att folja
bruksanvisningen omfattas inte av denna garanti.

Vidare, sa omfattas inte normalt slitage inklusive, men ej begransat

till, smarre missfargning och repor av den hér garantin. Réttigheterna
inom ramen for den har garantin géller endast den som ursprungligen
kopte apparaten och inbegriper inte kommersiellt eller kollektivt bruk.

Om din apparat har en garanti som ar specifik for ditt land, se
villkoren for denna i stéllet fér den har garantin, eller kontakta din
lokala, auktoriserade aterforsaljare for mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte sléngas tillsammans med
hushallsavfall. Atervinning ska ske pa avsedd plats. Kontakta oss per
e-post pa support@acreto.se for mer information om atervinning och
om avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska
produkter.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg
Sweden

Tel: +46 31 3000 500
Mail: support@acreto.se
www.foodsavers.se

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti
tai henkisesti vammaiset, aistivammaiset ja
rittdvaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat
saavat kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu

tai opastettu laitteen turvallisessa kaytossa ja
jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit.
Laitetta ei ole tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Laitteen puhdistusta ja huoltoa ei saa jattaa
lapsen tehtavaksi iiman aikuisen valvontaa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava valmistajan,
valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon toimesta.

+ Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+ HUOMIO: PAKKAUSLAITETTA El OLE TARKOITETTU
KAUPALLISEEN KAYTTOON. Laitetta saa kayttaa vain
sen aiottuun kayttotarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

+ Al4 koskaan kasta laitetta tai sen virtajohtoa ja pistoketta
veteen tai muuhun nesteeseen.

+ Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai jos
siing nakyy vaurioita.

+ Katkaise laitteesta kéyton jalkeen virta ja irrota virtajohdon
pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

* Voit katkaista laitteen virran irrottamalla virtajohdon
pistorasiasta. Ala irrota johtoa vetamalla siita.

A4 kayta laitteessa jatkojohtoa.

+ Kayta ainoastaan valmistajan suosittelemia laitteita tai
varusteita.

+ Jos ruokaa lammitetadn FoodSaver®-pussissa, se on laitettava
alle 75 celsiusasteen lampdiseen hiljaa kiehuvaan veteen.

+ PUSSIN SISALTAMA RUOKA VOIDAAN SULATTAA,
MUTTA SITA EI VOIDA LAMMITTAA UUDELLEEN
MIKROAALTOUUNISSA. Kun sulatat ruokaa FoodSaver®-
pussissa mikroaaltouunissa, varmista, ettet ylitd 180
watin enimmaistehoa (sulatusasetus), kahden minuutin
enimmaisaikaa ja 70 °C:n enimmaislampatilaa.

SAILYTA NAMA OHJEET
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FoodSaver®-jarjestelma

Osat

Tyhjiopakkauksen edut

Kosketus ilman kanssa heikentéa ruoan ravintoarvoa ja makua,
aiheuttaa pakastuspalamista ja tarjoaa kasvualustan monille
bakteereille, homeelle ja hiivalle. FoodSaver®-tyhjidpakkauslaite
poistaa ilman ja sailyttda ruoan maun ja laadun. Tarjolla on nyt
runsas valikoima FoodSaver®-pusseja ja -sailytyspurkkeja, joten voit
hyddyntaé tieteellisesti todistettua ruoansailytystapaa, jonka avulla
ruoka séilyy tuoreena jopa viisi kertaa tavallista pitempaan.

FoodSaver®-laite sadstda aikaa ja rahaa.

»  Saasta rahaa. FoodSaver®-laitteen omistajana voit ostaa
esimerkiksi tarjouksessa olevaa ruokaa suurissa maarissé ja
tyhjidpakata sen sopivissa annoksissa ruokaa haaskaamatta.

o Saasta aikaa. Voit valmistaa aterioita ja séiloa ne FoodSaver®-
pusseihin myéhemmin viikolla nautittaviksi.

*  Viihdyta vieraita. Voit valmistaa erikoisuutesi etukateen, joten
vieraiden viihdyttdmiseen ja& enemman aikaa.

*  Nauti kausiluontoisista ruoista ja erikoisruoista. Helposti
pilaantuvat ja harvoin kaytetyt ruokatarvikkeet sailyvat pitempaén
tuoreina.

o Saannodstele annoskokoa dieetin mukaan. Voit tyhjidpakata
jarkevan kokoisia annoksia ja kirjoittaa kalorien ja rasvan maéran
pusseihin.

*  Suojaa ei-ruokatarvikkeita. Retkeily- ja veneilytarvikkeet
on helppo pitaa kuivina ja jarjestyksessé seuraavaa reissua
varten. Tyhjiopakattuina kiillotetut hopeaesineet eivét paése
tummentumaan.

FoodSaver® Lisatarvikkeet

Helppokayttoisten FoodSaver®-pussien, -sailytyspurkkien
ja -lisdvarusteiden kanssa saat enemman irti
FoodSaver®-tyhjiopakkauslaitteesta.

FoodSaver®-pussit ja -rullat

FoodSaver®-pusseissa ja -rullissa on erityiset urat, joiden avulla
ilma poistuu tehokkaasti. Moninkertaisen rakenteensa ansiosta
ne torjuvat hapen ja kosteuden aérimmaisen tehokkaasti estéen
pakastuspalamisen. FoodSaver®-pusseja ja -rullia on saatavana
monessa eri koossa.

FoodSaver®-astiat

FoodSaver®-astioita on helppo kayttaa, ja ne sopivat ihanteellisesti
herkkien tuotteiden, kuten leivonnaisten, nesteiden ja kuivatavaroiden
tyhjiopakkaamiseen.

FoodSaver®-pullonkorkki

FoodSaver®-pullonkorkkeja voidaan kayttaa viinin, hiilihapottomien
nesteiden ja dljyjen tyhjiopakkaukseen. Tamé pidentaé nesteen
kayttoikaa ja sailyttda aromit tehokkaammin. Korkkeja ei ole tarkoitettu
kéytettdvaksi muovipulloissa.

Tilaaminen
Tilaa FoodSaver®-pusseja, -rullia ja -tarvikkeita osoitteessa
www.foodsavereurope.com valitsemalla alueesi.

www.foodsavers.se

Katso kuva 1

O Tyhjisintipainike Alempi vaahtomuovitiiviste
© saumauspainike Erikoisleved saumauskaistale
@ Auki Tyhjibkanava

O Kayts Irrotettava keruuastia

@ Lukitussalpa
Q@ Tarvikeliiténtd

Ylempi
@ p

vaahtomuovitiiviste

Tyhijién merkkivalo

Tiivisteen merkkivalo

=RN=N-N~NN M=)

Kasikayttoinen pakkauslaite

Tee pussi FoodSaver®-rullasta

Ks. kuva 2:

1. Leikkaa saksilla rullasta riittavasti pussimateriaalia tuotetta varten
ja lisda 75 mm. Muista leikata suoraan.

2. Liv'uta lukitussalpa @ AUKl-asentoon @. Avaa laitteen kansi.
Aseta pussimateriaalin toinen paa poikittain saumauskaistaleelle

3. Sulje kansi ja liu'uta lukitussalpa @ KAYTTO-asentoon ©.
4. Paina saumauspainiketta ©.

5. Kun tiivisteen merkkivalo @ lopettaa vilkkumisen ja ja& palamaan
yhtéjaksoisesti, saumaus on valmis. Liu'uta salpa 0 AUKK-
asentoon &9, avaa kansi ja poista pussi.

Nyt olet valmis tyhjidpakkaamaan tuotteen tdhan uuteen pussiin.

Téhén laitteeseen sopivat 20 cm levedt FSR2002-rullat ja 20,7 cm
leveat (950 ml) FSB4802-pussit.

Tyhjiopakkaaminen FoodSaver®-
pusseihin

Ks. kuva 3:

1. Aseta tuotteet pussiin siten, ett4 sisallon ja pussin paan valiin jaa
vahintaan 75 mm.

2. Avaa laitteen kansi ja aseta pussin avonainen paa tyhjiockanavaan

3. Sulie kansi ja livuta lukitussalpa @ KAYTTO-asentoon ©.
Molemmat merkkivalot syttyvat, kun salpa on tydnnetty ala-
asentoon. Paina lujasti; laite ei rikkoudu.

4. Aloita tyhijiointi- ja saumausprosessi painamalla tyhjidintipainiketta

. Moottori kdy, kunnes pussissa on tyhjid, ja saumaa pussin
sitten automaattisesti.

5. Kun tiivisteen merkkivalo @ lopettaa vilkkumisen ja ja& palamaan
yhtéjaksoisest, liwuta salpa @ AUKI-asentoon @, nosta kansi ja
poista pussi.

Huomaa: Anna laitteen jadhtya 20 sekuntia aina kayton jalkeen.
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Térkeita neuvoja:

Ala tydénna pusseja liian syvélle laitteeseen, niin véltat pussien
haaskaamisen. Aseta pussi vain hiukan irrotettavan keruuastian
reunan yli.

FoodSaver®-tarvikkeiden
kayttaminen

Suljettavan tuoresailytyspussin tai tuoresailytysastian

tyhjiopakkaaminen:

1. Aseta késikayttoisen pakkauslaitteen liitinpaa FoodSaver®-laitteen
tarvikeliitantaan.

2. Aseta kasikayttoisen pakkauslaitteen paa tarvikkeessa olevaan
venttiiliin ja varmista, ettd kytkent& on asianmukainen. Noudata
FoodSaver®-tarvikkeen mukana tulevia ohjeita.

Huomaa: Tyhjiopakkaa FoodSaver®-rasia irrottamalla
pakkauslaitteen nestesailio (I&pinakyva alaosa) vetamalla sita alas
ja pois yléosasta. Aseta pakkauslaitteen karki rasian litantaan.

3. Paina tyhji6inti ja saumaus -painiketta.

4. Tyhjiépakkauslaite poistaa ilman pussista ja saumaa
pussin. Kun edistymisvalot ovat sammuneet ja punainen
saumauksenedistymisvalo on sammunut, tyhjidinti ja saumaus ovat
paattyneet.

Kasikayttoisen pakkauslaitteen kayt-
to suljettavien tyhjiopussien kanssa

Kasikayttoista pakkauslaitetta voidaan kéayttaa suljettavien
tyhjiopussien kanssa.

1. Téyta suljettava pussi ja aseta se litteéksi harmaa ympyra ylospéin.

Painele ilma pois pussista, sulje melkein kokonaan, purista loput
iimat pois ja sulje taysin.

2. Paina késikayttéinen pakkauslaite [N] pussin harmaan ympyrén
padlle ja paina tyhjidintipainiketta 0.

| _¢&
Wl

Sailytysohjeita ja -vinkkeja
Tyhjiopakkaaminen ja ruoan turvallisuus

Tyhjidpakkausprosessi pidentéa ruoan kayttoikaa poistamalla
saumatusta astiasta suurimman osan ilmasta. Tama vahentaa
hapettumista, mika vaikuttaa ruoan ravintoarvoihin, makuun ja
yleislaatuun. liman poistaminen voi estdé myds mikro-organismien
kasvamisen. Ne voivat aiheuttaa ongelmia tietyissa olosuhteissa:

Ruokien turvallista sailyttamista varten on olennaista yllapitaa
alhaisia 1&mpédtiloja. Voit vdhentaa merkittavasti mikro-organismien
kasvua 4 °C:n tai sitd alhaisemmissa lampétiloissa.

Pakastaminen —17 °C:n lampétilassa ei tapa mikro-organismeja,
mutta pysayttaa niiden kasvun. Pakasta aina pilaantuvat
tyhjiopakatut elintarvikkeet pitkaaikaista séilytysta varten, ja pida ne
jaakaapissa sulatuksen jalkeen.

On tarkedd huomata, etta tyhjidpakkaus El korvaa sailontaa eika
voi kumota elintarvikkeiden pilaantumisprosessia. Se voi ainoastaan
hidastaa laatumuutoksia. On vaikeaa ennustaa, miten pitkaan
elintarvikkeet sailyttavat huippulaatuisen makunsa, ulkon&kénsé

tai rakenteensa, silla tahan vaikuttavat ruoan ika ja kunto
tyhjidpakkauspéivana.

Térkeaa: Tyhjiopakkaus El korvaa elintarvikkeiden séilyttamista
jaakaapissa tai pakastamista. Kaikki jahdytysté edellyttavat
pilaantuvat elintarvikkeet on edelleen sailytettava jaakaapissa

tai pakastettava tyhjiopakkaamisen jalkeen. Sairastumisen
valttamiseksi pusseja ei tule kéayttaa uudelleen, jos niissa on
sdilytetty raakaa lihaa, raakaa kalaa tai rasvaisia ruokia. Al4 kéyta
uudelleen pusseja, joita on kuumennettu mikroaaltouunissa tai
vesihauteessa.

Tyhjiopakattujen ruokien
sulatus ja kuumennus

Sulata ruoat aina jaékaapissa tai mikroaaltouunissa.
Ala sulata pilaantuvia ruokia huoneenlammaossa.
Pussin siséltdmé ruoka voidaan sulattaa, mutta sita

- = eivoida lammittaa uudelleen mikroaaltouunissa.
Kun sulatat ruokaa FoodSaver®-pussissa mikroaaltouunissa,
varmista, ettet ylitd 180 watin enimmaistehoa (sulatusasetus),
kahden minuutin enimmaisaikaa ja 70 °C:n enimmaislampétilaa.
Voit myds kuumentaa ruokaa FoodSaver®-pusseissa asettamalla
ne l&mpimaan poreilevaan veteen, jonka lampétila on alle 75 °C.
Noudata FoodSaver®-tarvikkeen mukana tulevia ohjeita.

Esikasittelyohjeet

Liha ja kala

@ & ¢

Parhaat tulokset saavutetaan esipakastamalla lihaa ja kalaa

1-2 tuntia ennen niiden tyhjiopakkaamista FoodSaver®-pussiin.

Né&in ruoan mehevyys ja muoto sailyvat ja tiiviys paranee. Jos
esipakastaminen ei ole mahdollista, aseta taitettu talouspaperin pala
lihan tai kalan ja pussin ylapaan véliin saumausalueen alapuolelle.
Jata talouspaperin pala pussiin tyhjidpakkausprosessin ajaksi
imemaan liiallista kosteutta ja nesteita.

Huomaa: Naudanliha voi ndyttda tummemmalta tyhjiépakkauksen
jalkeen, mika johtuu hapen poistamisesta. Tama ei ole merkki
pilaantumisesta.
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Kovat juustot

L. Pida juusto tuoreena tyhjiopakkaamalla se
aina kayton jalkeen. Tee erittain pitka

m FoodSaver®-pussi, niin etta jatat 25 mm
pussimateriaalia kutakin aiottua avaamis-

ja sulkemiskertaa varten normaalin 75 mm:n lisaksi,
jonka tavallisesti jatat sisallon ja sauman valiin.

Leikkaa vain saumattu reuna auki ja ota juusto esiin. Kun haluat
pakata juuston uudelleen, laita se pussiin ja tee uusi sauma.

Tarke&a: Anaerobisten bakteerien vaaran vuoksi pehmeita juustoja
ei tule koskaan tyhjidpakata.

Vihannekset
Vihannekset on kiehautettava ennen
tyhjidpakkaamista. Tdméa pysayttaa
entsyymireaktion, joka voi aiheuttaa maun, vérin

ja rakenteen katoamista.

Kiehauta vihannekset laittamalla ne kiehuvaan veteen tai
mikroaaltouuniin, kunnes ne ovat kypsyneita, mutta edelleen
rapeita. Kiehautusajat vaihtelevat. Lehteville vihreille vihanneksille
ja herneille tarvittava aika on 1-2 minuuttia, sokeriherneille,
kesakurpitsasiivuille tai parsakaalille 3-4 minuuttia, porkkanoille

5 minuuttia ja maissintahkille 7-11 minuuttia. Upota vihannekset
kiehautuksen jalkeen kylmaan veteen kypsennysprosessin
pysayttamiseksi. Kuivaa lopuksi vihannekset pyyhkeeseen ennen
tyhjiopakkaamista.

Huomaa: Kaikki vihannekset (mukaan lukien parsakaali, ruusukaali,
kerakaali, kukkakaali, lehtikaali, turnipsi) vapauttavat kaasuja
séilytyksen aikana. Tasté syysté niité on sailytettdvé kiehautuksen
jalkeen pakastimessa.

Vihanneksia pakastettaessa on parasta esipakastaa niita 1-2 tuntia
tai kunnes ne ovat kunnolla jaatyneet. Jos haluat pakastaa
vihanneksia erillisissa annoksissa, aseta pohjalle leivinpaperi ja
levita vihannekset sen paalle siten, ettd ne eivat koske toisiaan.
Nain estat niita jaatymasta kiinni toisiinsa. Kun vihannekset ovat
jaatyneet, irrota ne leivinpaperista ja tyhjidpakkaa ne FoodSaver®-
pussiin. Kun ne on tyhjidpakattu, laita ne takaisin pakastimeen.

Tarke&a: Anaerobisten bakteerien vaaran vuoksi tuoreita sienia,
sipuleita ja valkosipuleita ei tule koskaan tyhjidpakata.

Lehtivihannekset

Parhaat tulokset saat pakkaamalla lehtevat vihannekset

rasiaan. Pese vihannekset ensin, ja kuivaa ne sitten

pyyhkeella tai lingossa. Kun vihannekset on kuivattu,

laita ne rasiaan ja tyhjidpakkaa normaalisti. Sailyta
jadkaapissa.

Hedelmat

Pehmeita hedelmi& tai marjoja pakastettaessa on parasta

esipakastaa niitd 1-2 tuntia tai kunnes ne ovat kunnolla

jaatyneet. Jos haluat pakastaa hedelmia erillisissa

annoksissa, aseta pohjalle leivinpaperi ja levita hedelmat

sen paalle siten, etta ne eivat koske toisiaan. Néin estat

niita jadtymasta kiinni toisiinsa. Kun hedelmat ovat
jaatyneet, irrota ne leivinpaperista ja tyhjiopakkaa ne
FoodSaver®-pussiin.

Kun ne on tyhjiépakattu, laita ne takaisin pakastimeen. Voit
tyhjidpakata annoksia leivontaa varten tai tehdé lempiyhdistelmiasi
helpottamaan hedelmésalaatin tekoa ympéri vuoden. Jos

sailytat hedelmia jadkaapissa, suosittelemme kéyttamaan
FoodSaver®-rasiaa.

Leivonnaiset
Suosittelemme kayttdmaan pehmeiden tai ilmavien

leivonnaisten tyhjidpakkauksessa FoodSaver®-rasiaa,
? jotta leivonnaisten muoto sailyy hyvana. Pussia

kéytettdessa esipakasta leivonnaisia 1-2 tuntia tai

kunnes ne ovat kunnolla jaatyneet. Voit saastaa
aikaa tekemalla pikkuleipataikinan, piirakkapohjan, kokonaisen
piirakan tai kuiva-ainesekoitukset etukateen ja tyhjiopakkaamalla ne
my6hempad kéyttoa varten.

Kahvi ja jauhemaiset elintarvikkeet
Voit estadé ruoanmurujen joutumisen

0 “ tyhjidpumppuun asettamalla suodatinpussin tai
talouspaperin palan pussin tai rasian paélle ennen
tyhjiopakkaamista. Voit myds laittaa ruoan sen
alkuperaisessa pussissa FoodSaver®-pussiin tai

kayttad FoodSaver®-yleiskantta alkuperéisen astian kanssa

tyhjipakkaamiseen.

Nesteet
Ennen kuin tyhjidpakkaat nesteita, kuten keittopohjia,

? ( 1/ esipakasta tuotetta kattilassa, vuoassa tai
G ’ jaapalalokerikossa, kunnes neste on kiinteaa. Irrota

jaatynyt neste astiasta ja tyhjiopakkaa FoodSaver®-

pussiin. Voit pakata ndma "jaakuutiot” pakastimeen.
Kun haluat valmistaa ruoan, leikkaa pussin kulma ja aseta astiaan
mikroaaltouunissa tai pudota lampimaan poreilevaan veteen, jonka
|ampdtila on alle 75 °C.

Hiilihapottomien pullotettujen juomien tyhjidpakkaamiseen voi
kayttaa FoodSaver®-pullonkorkkia ja alkuperdisté astiaa.

Muista jattaa aina vahintaan 25 mm tilaa siséllon ja pullonkorkin
pohjan valiin. Voit saumata pullot uudelleen aina kayton jalkeen.

Etukdteen valmistetut ateriat, ruoantdhteet ja

voileivat
Sailyta etukateen valmistetut ateriat, ruoantahteet
ja voileivat tehokkaasti pinottavissa, kevyisséa
FoodSaver®-astioissa. Astiat ovat

v mikroaaltouuninkestavia, ne voidaan pesta

astianpesukoneen ylatelineelld ja niissa on
mukana muokattava sovitin.

Kevyet astiat ovat aina valmiita otettavaksi mukaan toimistoon,
kouluun tai retkelle.

Vilipalat
Valipalat pysyvat tuoreina pidempaan, kun
@ tyhjiépakkaat ne. Parhaat tulokset saa panemalla
murskautuvat tuotteet, kuten keksit,

FoodSaver®-rasiaan.
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Vianmaaritys

Ongelma

Ratkaisu

Saumausvalo vilkkuu.

Laite on ylikuumentunut. Odota vahintaan 20 sekuntia saumausten valissa.

Laite sammuu automaattisesti raskaassa kaytossé ja saumausvalo vilkkuu. Anna laitteen jadhtya
usean minuutin ajan.

Tyhjiopumppu on ollut kdynnissa yli 120 sekuntia. Laite sammuu automaattisesti raskaassa
kéytossa ja saumausvalo vilkkuu.

Tyhjiépumppu kay, mutta laite ei
poista ilmaa pussista.

Jos teet pussin rullasta, pussin toisen paan on oltava saumattu. Saada pussia ja yrita uudelleen.
Varmista, etta pussin avoin paa on alhaalla tyhjickanavan sisalla.

Tarkista pussin saumauskaistaleen alue ryppyjen varalta. Voit estda sauman ryppyja venyttamalla
pussia varovasti littedksi samalla, kun asetat pussin tyhjiokanavaan.

Avaa laite ja varmista, ettei ylatiivisteessa ole vieraita esineitd, likaa tai roskia.

Pussi ei tiivisty kunnolla.

Varmista, etté laite on kytketty paalle.

Pussissa on liikaa nestetta. Pakasta ennen tyhjidintia.

Tarkista sauma-alueet ruoanjadmien varalta. Jos niita on, puhdista tiivisteet.

Pussissa on ryppyja. Voit estad sauman ryppyja venyttamalla pussia varovasti litteaksi samalla,
kun asetat pussin tyhjickanavaan.

Laite on ylikuumentunut. Anna sen jadhtya usean minuutin ajan.

Ohjauspaneelissa ei ole valoja.

Varmista, etté laite on kytketty verkkovirtaan ja etta se on paalla.
Varmista, ettd salpa on vedetty kokonaan alas Kaytté-asentoon.

Mitéén ei tapahdu, kun tyhji6inti-
ikkuna on suljettu.

Varmista, etté laite on kytketty verkkovirtaan ja etta se on paalla.
Varmista, ettd salpa on vedetty kokonaan alas Kaytté-asentoon.

Pussin asettaminen
tyhjiépakkauslaitteeseen ei onnistu.

Varmista, ettd pussimateriaalia on tarpeeksi keruuastian keskiosan saavuttamista varten. Salli
aina noin 75 mm ylimaaraista tilaa, jotta pussi padsee pakkautumaan tiukasti ruoan ympérille.
Venyta pussia varovasti litteaksi samalla, kun asetat sen tyhjiokanavaan. Varmista, etta pussin
paa kiertyy alas tyhjickanavaan.

lima poistettiin pussista, mutta nyt
iimaa on paassyt uudelleen pussin
sisaan.

Tutki sauma. Saumassa olevat rypyt voivat paastaa pussiin iimaa. Voit estda sauman ryppyja
venyttdmalla pussia varovasti littedksi samalla, kun asetat pussin tyhjiokanavaan.

Saumassa oleva kosteus tai ruokamateriaali (kuten mehut, rasva, murut ja jauheet) estavat
pussin tiiviin saumauksen. Leikkaa pussi auki, kuivaa pussin ylasisapinta ja saumaa uudelleen.
Teravareunaiset elintarvikkeet ovat saattaneet tehda reikia pussiin. Ota uusi pussi, jos pussiin on
tullut reiké. Suojaa teravareunaiset elintarvikkeet pehmusteella, kuten talouspaperilla, ja saumaa
pussi uudelleen.

Syyna voi olla pussissa olevien ruokien kaymisprosessi tai vapautuvat kaasut. Jos néin kay,
ruoka on voinut alkaa pilaantua ja se on syyta heittaa pois.

Pussi on sulanut.

Saumauskaistale on voinut kuumentua likaa. Anna laitteen jaéhtya aina vahintaan 20 sekuntia,
ennen kuin alat tyhjiopakata seuraavaa tuotetta.

Kayta FoodSaver®-merkkisia pusseja. FoodSaver®-pussit ja -rullat on suunniteltu FoodSaver®-
laitteita varten.

FoodSaver®-astian tyhjidinti ei
onnistu.

Astian kannen on oltava oikein sijoitettuna ja kohdistettuna astiaan.
Paina tarvikepainiketta.

Jos tarvitset liséa apua:

Vieraile osoitteessa www.foodsavers.se ja valitse alueesi.

55

www.foodsavers.se




Tyhjiopakkauslaitteen hoito ja puh-
distaminen

Laitteen puhdistus:
Irrota virtajohto pistorasiasta. Ald upota laitetta nesteeseen.

Tarkista tiivisteiden @ ja @ sek keruuastian @ ympérilta, etta

niissé ei ole ruokajaamia. Pyyhi tiivisteet o ja @ tarvittaessa

lampimalla pesuaineeseen kastetulla ratilla. Ylempi ja alempi tiiviste
ja @ voidaan irrottaa puhdistusta varten. Puhdista [ampimalla

pesuainevedella.

Irotettava keruuastia @ helpottaa puhdistusta pienten nesteméaarien

imeytyessa tyhjickanavaan @ tyhjidintiprosessin aikana.

Tyhjenna keruuastia 0 iina kéyton jalkeen. Pese lampimassa
pesuainevedessa tai aseta astianpesukoneen ylatelineeseen. Kuivaa
huolellisesti ennen laitteeseen asettamista.

Laitteen varastointi:
Puhdista laite huolellisesti yll& annettujen ohjeiden mukaan.

Kun laite on puhdistettu ja kuivattu huolellisesti, sulje kansi ja liu'uta
lukitussalpa @ auki (yla) -asentoon€®. Tama asetus estaa paineen

kohdistumisen laitteen siszisiin saumaustiivisteisiin @ ja
Jaté kansi auki-asentoon O, kun laitetta ei kayteta. Ala varastoi

laitetta kansi KAYTTO-asennossa @, koska tallsin tivisteet @ ja (1

voivat puristua kokoon, eika laite toimi enaa oikein.

Takuu

Sailyta tama kuitti, silla se on edellytys tdmén takuun alaisille
reklamaatioille.

Télle laitteelle mydnnetdan 2 vuoden takuu ostopaivasta tasséa
asiakirjassa kuvatulla tavalla.

On epétodennakoista, etta laite lakkaa toimimasta suunnittelu-
tai valmistusvirheen takia, mutta jos niin kay, vie laite takaisin
ostopaikkaan ja ota mukaan kassakuitti ja tama takuu.

Taman takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisa lakisaateisiin
oikeuksiin, joihin tdm4 takuu ei vaikuta.

Ainoastaan Acreto.se saa muuttaa néité ehtoja. Acreto AB korjaa tai
vaihtaa takuuaikana veloituksetta laitteen tai laitteen minka tahansa
osan, joka ei toimi oikein, mikali:

+ ongelmasta ilmoitetaan vélittémasti ostopaikkaan tai Acreto AB -
yhtidlle

+ laitetta ei ole muutettu millaén tavalla eiké se ole vaurioitunut,
sita ei ole kéytetty virheellisesti tai vaarin eika sité ole korjannut
tai muuttanut muu kuin Acreto AB -yhtion valtuuttama henkild.

Tamaé takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat virheellisesta

kaytosta, vaurioista, vaarinkaytosta, kaytosta vaaralla jannitteella,
luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin Acreto AB ei voi vaikuttaa,
muiden kuin Acreto AB -yhtion valtuuttamien henkildiden tekeméasta
korjauksesta tai muutoksesta tai siitd, ettd kayttoohjeita ei ole
noudatettu. Lisaksi tdma takuu ei kata normaalia kulumista, kuten
pienia varimuutoksia ja naarmuja.

Taman takuun alaiset oikeudet koskevat vain alkuperaista ostajaa,
eivatkd oikeudet koske kaupallista kéyttdd tai yhteisokayttoa.

Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu, kyseisen takuun
ehdot ovat voimassa taman takuun sijaan. Voit myds pyytaa lisatietoja
paikalliselta jalleenmyyjalta.

Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteen mukana. Kierratd mahdollisuuksien mukaan.
Kirjoittamalla sahkopostiosoitteeseemme support@acreto.se saat
lisatietoja kierratyksesta ja elektroniikkalaiteromusta.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg
Sweden

Tel: +46 31 3000 500
Mail: support@acreto.se
www.foodsavers.se
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Vigtige Sikkerhedsanvisninger

FoodSaver®-systemet

Dette produkt ma anvendes af bgrn pa 8

ar og derover, samt personer med fysiske,
sansemaessige eller mentale handicap

eller manglende erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn eller har
modtaget anvisninger i forsvarlig brug af
apparatet, og vedkommende forstar farerne

i forbindelse med brugen. Barn ma ikke lege
med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse
ma ikke foretages af bgrn uden opsyn.

Hvis den monterede ledning er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, dennes
serviceagent eller en lignende kvalificeret
person for at undga sikkerhedsfarer.

+  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

+ FORSIKTIG: DETTE FORSEGLINGSAPPARAT ER IKKE TIL
KOMMERCIEL BRUG. Brug aldrig dette apparat til andet,
end det er beregnet til. Dette apparat er kun beregnet til
husholdningsbrug. Brug ikke apparatet uden dgre.

+  Nedsank aldrig nogen del af apparatet eller ledningen og
stikket i vand eller nogen anden vaeske.

+ Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det
baerer synlige tegn pa skader.

+ Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af
stikkontakten, inden apparatet rengares.

+  Tag stikket ud af stikkontakten for at koble fra. Traek ikke i
ledningen, nar du tager stikket ud.

+  Brug ikke en forleengerledning sammen med apparatet.

+  Brug kun tilbehgr eller udstyr, som er anbefalet af producenten.
+ Nar du varmer mad op i FoodSaver®-poser, skal du

+ leegge dem i vand ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F).

+  F@DEVARER | POSER KAN OPT@S, MEN IKKE
GENOPVARMES | EN MIKROB@LGEOVN. Ved optening af
fadevarer i mikrobglgeovn i FoodSaver®-poser er det vigtigt, at
den indstilles til maks. 180 watt (opt@ningsindstilling) i maks. 2
minutter og med en maksimumtemperatur pa 70 °C.

GEM DENNE BRUGSANVISNING

Hvorfor vakuumpakke?

Lufteksponering bevirker, at maden mister naeringsvaerdi og
smag, og kan ogsa fere til fryseskader. Desuden kan det fremme
veeksten af mange bakterier, mug og geersvampe. FoodSaver®
vakuumpakkesystem fjerner luft og lukker smagen og kvaliteten
inde. Med et bredt udvalg FoodSaver®-poser og beholdere, kan
du nu gleede dig over fordelene ved en videnskabelig bevist
madlavningsmetode, som holder maden frisk op til fem gange
leengere.

FoodSaver®-systemet sparer tid og penge.

*  Spar penge. Med FoodSaver®-systemet kan du kebe stort ind
eller pa udsalg, og vakuumpakke din mad i passende portioner
uden at skulle kassere maden.

*  Spar tid. Lav mad til hele ugen, forbered maltider og opbevar
dem i FoodSaver®-poser.

*  Gor det nemt at have selskab. Lav din yndlingsret og
ferieleekkerier pa forhand, s& du kan bruge tiden sammen med
dine geester.

*  Nye s@sonvarer og specialiteter. Madvarer, som hurtigt bliver
darlige, eller som du sjeelden bruger, kan holdes friske i lzengere
tid.

*  Kontrollerede portioner til slankekuren. Vakumpak fornuftige
portioner og skriv kalorier og/eller antal gram fedt pa posen.

*  Beskyt andre ting end madvarer. Hold camping- og badudstyr
tert og organiseret, nar du tager pa tur. Beskyt poleret sglv mod
anlgbning ved at reducere kontakten med luft.

FoodSaver® Tilbehor

Fa mest mulig ud af dit FoodSaver®-apparat med FoodSaver®
poser, beholdere og tilbehar.

FoodSaver® poser og ruller

FoodSaver® poser og ruller har specielle kanaler, som ger det
nemmere at fierne luften effektivt. Konstruktionen, som bestar af
flere lag, bevirker, at de danner en specielt effektiv barriere mod
luft og fugtighed, og hjeelper til med at beskytte mod fryseskader.
FoodSaver® poser og ruller fas i mange forskellige sterrelser.

FoodSaver®-opbevaringshokse
FoodSaver®-opbevaringsbokse er nemme at bruge og ideelle til
vakuumpakning af sarte fedevarer som muffins og andet bagvaerk,
vaesker og tgrvarer.

FoodSaver® flaskestopper

Brug FoodSaver® flaskestopper til at vakuumpakke vin, drikke uden
kulsyre og olier. Dette vil forlenge vaeskens levetid og bevare
smagen. Brug ikke flaskestopperen pa plastflasker.

Bestilling
Hvis du ensker at bestille poser, ruller og tilbeher fra FoodSaver®, kan
du besage www.foodsavereurope.com og vaelge dit omrade.
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Dele

Se FIG. 1

@ Vakuumknap Nederste skumforseglingslamel
© Forseglingsknap Ekstra bred forseglingsstrimmel
@ Aben Vakuumkanal

@ Dritt Aftagelig drypbakke

@ Lasemekanisme Vakuumindikator

@ Porttil tilbehar

Qverste
o skumforseglingslamel

Forseglingsindikator

Handholdt forsegler

=3N=N-N~NN N}

Lav en pose ud af en FoodSaver®-
rulle

Se FIG. 2:

1. Brug en saks il at klippe tilstreekkeligt posemateriale fra rullen til at
rumme varen plus 75 mm. Serg for, at du klipper lige.

2. Skyd lasemekanismen @ til ABEN position @. Abn
apparatets lag. Indfer en ende af posematerialet pa tveers af
forseglingsstrimlen (1)

3. Luk laget, og skyd lasemekanismen Qi positionen DRIFT 0.
4. Tryk pa forseglingsknappen 0.

5. Nar forseglingsindikatoren @ holder op med at blinke og lyser
konstant, er forseglingen udfert. Skyd lasemekanismen @ til
ABEN position @, Igft laget, og fiern posen.

Du er nu Klar til at vakuumforsegle din nye pose.

Dette apparat er kompatibelt med 20 cm brede rul'er FSR2002 og
20,7 cm brede (950 ml) poser FSB4802.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
poser

Se FIG. 3:

1. Anbring varen/-erne i posen med et mellemrum pa mindst 75 mm
mellem posens indhold og posens top.

2. Abn apparatets lag, 0g anbring posens abne ende i
vakuumkanalen @.

3. Luk laget, og skyd lasemekanismen @ til positionen DRIFT @.
Begge indikatorer teendes, nar lasemekanismen er blevet trykket
hele vejen ned. Tryk endelig godt til — apparatet gar ikke i stykker.

4. Tryk pa vakuumknappen O for at pabegynde vakuum- og
forseglingsprocessen. Motoren fortseetter med at kare, indtil posen
er fuldsteendigt temt for luft, hvorefter den forsegles automatisk.

5. Nar forseglingsindikatoren @ holder op med at blinke og lyser
konstant, skal du skyde lasemekanismen O il ABEN position 0,
lofte laget og fierne posen.

Bemaerk: Lad apparatet kele af i 20 sekunder hver gang, det har
veeret i brug.

Vigtige tips:

Undlad at indseette poserne for langt ind i apparatet for at
minimere posespild. Indseet kun posen lige over kanten af den
aftagelige drypbakke.

Brug af FoodSaver®-tilbehor

Sadan vakuumpakkes en lynlaspose eller opbevaringsboks:

1. Seet den handholdte forseglers forbindelsesende i tilbeharsporten
pa FoodSaver®-apparatet.

2. Placér enden af den handholdte forsegler over ventilen pa
tilbeharet, og serg for, at den sidder godt fast. Falg eventuelle
specifikke instruktioner, der falger med FoodSaver®-tilbeharet.
Bemaerk: Hvis du skal vakuumpakke en FoodSaver®-beholder,
skal du tage forseglerens beholder (den gennemsigtige nederste
del) af ved at treekke den ned og vaek fra den gverste del. For
forseglerens spids ind i beholderens abning.

3. Tryk pa vakuum- og forsegleknappen.
4. Din vakuumpakker vil nu begynde at fierne luften fra posen og

derefter forsegle den. Nar fremdriftslysene ikke leengere lyser, og
det rede forseglingsproceslys er slukket, er processen feerdig.

Brug den handholdte forsegler med
vakuumlynlasposer

Den handholdte forsegler kan bruges med vakuumlynlasposer.

1. Fyld lynlasposen, og leeg den fladt med den gra cirkel opad. Klem
luften ud af posen, luk den 3/4, og klem eventuelt resterende luft
ud, fer du lukker posen helt.

2. Anbring den handholdte forsgler @ over den gra cirkel pa posen
og tryk pa vakuumknappen @.

¢
W
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Opbevaringsvejledning, rad
og tip

Vakuumpakning og fedevaresikkerhed

Vakuumpakningsprocessen forlzenger fadevarers levetid ved at
fierne det meste af luften fra den forseglede beholder og derved
reducere iltning, hvilket pavirker naeringsvaerdien, smagen og
kvaliteten generelt. Nar luftens pavirkning fiernes, heemmer det
ogsa mikroorganismers vaekst, hvilket kan skabe problemer under
bestemte omsteendigheder:

For at opbevare fgdevarer sikkert er det vigtigt, at du serger for
vedvarende lave temperaturer. Du kan reducere mikroorganismers
vaekst betydeligt ved temperaturer pa 4° C eller lavere.

Frysning ved -17° C slar ikke mikroorganismer ihjel, men det
stopper deres vaekst. Ved langtidsopbevaring skal letfordeervelige
fgdevarer, som er vakuumpakkede, altid fryses og opbevares i
koleskab efter optgning.

Det er vigtigt at huske, at vakuumpakning IKKE er en erstatning
for konservering, og det kan ikke omvende fordeervelsesprocessen
for fadevarer. Det kan kun forsinke aendringerne i kvaliteten. Det
er sveert at forudsige, hvor laenge fadevarer bibeholder deres
optimale smag, udseende eller konsistens, fordi det afhaenger af
fadevarernes alder og tilstand pa den dag, hvor de vakuumpakkes.

Vigtigt: Vakuumpakning er IKKE en erstatning for nedkeling eller
nedfrysning. Letfordeervelige fadevarer, som kraever nedkgling, skal
stadig nedkeles eller nedfryses efter vakuumpakning. For at undga
sygdom bar poser ikke genbruges, hvis de har indeholdt rat ked,

ra fisk eller fedtede fadevarer. Genbrug ikke poser, som har veeret
opvarmet i mikrobglgeovn eller vand.

Optoning og genopvarmning
af vakuumpakkede fgdevarer

Opte altid fodevarer i koleskabet eller i
mikrobglgeovnen — undgé at optg letfordeervelige
fedevarer ved stuetemperatur.

Fadevarer i poser kan optes, men ikke
genopvarmes i en mikrobglgeovn. Ved optening af fedevarer i
mikrobglgeovn i FoodSaver®-poser er det vigtigt, at den indstilles
til maks. 180 watt (opteningsindstilling) i maks. 2 minutter og med
en maksimumtemperatur pa 70 °C. Du kan ogsa genopvarme
fadevarer i FoodSaver®-poser ved at leegge dem i vand ved

lav simretemperatur under 75° C. Folg eventuelle specifikke
instruktioner, der folger med FoodSaver®-poser.

Retningslinjer for klargering
Ked og fisk

B> >4 *

» >did [ 4
v

Det bedste resultat opnas ved at indfryse kad og fisk i 1-2 timer,

inden det vakuumforsegles i en FoodSaver®-pose. Dette hjeelper

med at bevare saften og formen og sikrer en bedre forsegling.

Hvis det er ikke muligt at indfryse fadevarerne pa forhand, skal du

anbringe et foldet stykke kgkkenrulle mellem kadet eller fisken og
toppen af posen, men under forseglingsstedet.

Lad kekkenrullen blive i posen for at absorbere overskydende fugt
og safter under vakuumforseglingen.

Bemeerk: Oksekad kan se markere ud efter vakuumforsegling
grundet den manglende ilt. Det betyder ikke, at det er fordeervet.

Harde oste
LS. Vakuumforsegl ost efter hver brug for at holde den

frisk. Ger FoodSaver®-posen ekstra lang ved at
m give den 25 mm posemateriale for hver gang, du

regner med at skulle abne og lukke den, ud over
de 75 mm, du normalt efterlader mellem indholdet og forseglingen.

Klip blot den forseglede kant af, og tag osten ud. Bagefter leegger
du bare osten tilbage i posen og forsegler den igen.

Vigtigt: Pa grund af risikoen for anaerobe bakterier ber blade oste
aldrig vakuumforsegles.

Grentsager
Grontsager skal blancheres inden

“ vakuumforsegling. Denne proces stopper
enzymprocessen, der kan fere til tab af smag,
farve og struktur.

Du blancherer grgntsager ved at placere dem i kogende vand eller
i mikrobglgeovnen, indtil de er tilberedte, men stadigveek sprade.
Blanchering tager fra 1 til 2 minutter for bladgrentsager og eerter;
3 til 4 minutter for sukkereerter, squash i skiver eller broccoli; 5
minutter for guleradder; og 7 til 11 minutter for majskolber. Efter
blancheringen nedsaenkes grantsagerne i koldt vand for at stoppe

tilberedningen. Ter til sidst grantsagerne pa et viskestykke, inden de
vakuumforsegles.

Bemeerk: Alle grentsager (herunder broccoli, rosenkal, hvidkal,
blomkal, grenkal og majroer) udsender naturligt gasser under
opbevaring. Derfor skal de efter blancheringen udelukkende
opbevares i fryseren.

Ved frysning af grgntsager er det bedst at indfryse dem i 1-2
timer, eller indtil de er helt frosne. Hvis du vil fryse grentsager i
enkeltportioner, skal du ferst leegge dem pa et stykke bagepapir
og sprede dem ud, sa de ikke rerer ved hinanden. Sa fryser

de ikke sammen i en klump. Nar de er frosset, tager du dem af
bagepapiret og vakuumforsegler dem i en FoodSaver®-pose. Efter
vakuumforsegling skal du leegge dem tilbage i fryseren.

Vigtigt: Pa grund af risikoen for anaerobe bakterier ma friske
svampe, lgg og hvidlag aldrig vakuumforsegles.

Bladgrentsager

Det bedste resultat opnas ved at bruge en beholder il
bladgrentsager. Vask grentsagerne, og ter dem derefter
med et viskestykke eller i en salatslynge. Nar de er
tarre, leegges de i en FoodSaver®-beholder og
vakuumforsegles pa normal vis. Opbevares i keleskab.

Frugt

Ved frysning af blgd frugt eller beer er det bedst at

indfryse dem i 1-2 timer, eller indtil de er helt frosne. Hvis

du vil fryse frugt i enkeltportioner, skal du farst leegge det

pa et stykke bagepapir og sprede stykkerne ud, sa de

ikke rerer ved hinanden. Sa fryser de ikke sammen i en

klump. Nér de er frosset, tager du dem af bagepapiret og
vakuumforsegler dem i en FoodSaver®-pose.

Efter vakuumforsegling skal du leegge dem tilbage i fryseren.
Du kan vakuumforsegle enkeltportioner til bagning eller blande
frugten, som du bedst kan lide den, til nem frugtsalat aret rundt.
Hvis frugt opbevares i kaleskab, anbefaler vi, at du bruger en
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FoodSaver®-beholder.

Bagveerk
Til vakuumforsegling af bladt eller luftigt bagveerk
anbefaler vi en FoodSaver-beholder, s& bagveerket

i ikke bliver klemt. Hvis der anvendes en pose, skal
bagveerket indfryses i 1-2 timer, eller indtil det er helt
frossent. Du kan spare tid ved at lave smakagedej,

teertebunde, hele teerter eller blande terre ingredienser pa forhand

og vakuumforsegle dem til senere brug.

posen eller beholderen for vakuumforsegling for at
“ den oprindelige pose i en FoodSaver®-pose eller

Kaffe og fedevarer i pulverform

0 Placer et kaffefilter eller en papirserviet i toppen af
forhindre, at fadevarepartikler suges ind i
vakuumpumpen. Du kan ogsa anbringe fadevaren i

bruge et FoodSaver®-universallag med den oprindelige holder il

vakuumforsegling.

Vasker
For du vakuumforsegler veesker som suppefond, skal

((’/ de indfryses i et fad, en bradform eller en
G ’ isterningbakke, til de er helt frosne. Tag den frosne

veeske ud af den pageeldende beholder, og
vakuumforsegl den i en FoodSaver®-pose. Du kan
stable disse “isklodser” i fryseren.

Fejlfinding

Nar du er Klar til at bruge dem, skal du blot klippe et hjgrne af
posen og leegge den i et fad i mikrobglgeovn eller lzegge den i vand
ved lav simretemperatur under 75° C.

Hvis du skal vakuumforsegle vaesker uden kulsyre, kan du bruge en
FoodSaver®-flaskeprop med den originale beholder.

Husk, at der skal vaere mindst 25 mm frirum mellem indholdet og
bunden af flaskeproppen. Du kan forsegle flasker igen efter hver
brug.

Faerdigretter, madrester og sandwich
Gem feerdiglavede retter, rester og sandwich pa en
v opbevaringsbokse, der kan stables. De kan bruges
i mikrobglgeovn og vaskes i opvaskemaskine pa
specialfremstillet adapter.
Du kan i et snuptag tage de lette opbevaringsbokse til kontoret, i

effektiv made i de lette FoodSaver®-
v den gverste hylde, og de leveres med en
skole eller pa picnic!

Snacks
Dine snacks vil holde sig friske leengere, hvis du

vakuumforsegler dem. Pak varer som f.eks. kiks,

der kan knuses, i en FoodSaver®-beholder for at
fa de bedste resultater.

apparatet suger ikke luft fra posen.

Problem Lesning
Forseglingsindikatoren blinker. + Apparatet er overophedet. Vent altid 20 sekunder mellem forseglinger.
+ Huvis apparatet bruges meget, slukker det automatisk, og forseglingsindikatoren blinker. Vent
nogle minutter, s& apparatet kan kele af.
+ Vakuumpumpen har kert i mere end 120 sekunder. Hvis apparatet bruges meget, slukker det
automatisk, og forseglingsindikatoren blinker.
Vakuumpumpen kgrer, men +Huvis du laver en pose ud af en rulle, skal du serge for, at den ene ende af posen er forseglet.

Juster posen, og prev igen. Serg for, at posens abne ende er nede i vakuumkanalen.

+  Tjek, om der er folder i posen langs med forseglingsstrimlen. For at undga folder i forseglingen
skal du forsigtigt streekke posen flad, mens du ferer den ind i vakuumkanalen.

« Abn apparatet, og serg for, at der ikke er nogen fremmediegemer, snavs eller rester pa den
overste forseglingslamel.

Posen er ikke forseglet korrekt. .

de forefindes.

Sarg for, at apparatet er teendt.
*  Der er for meget vaeske i posen. Frys fodevaren inden vakuumforsegling.
+  Kontrollér, om der er madrester omkring forseglingsomradet. Renger forseglingslamellerne, hvis

+  Der er folder i posen — for at undga folder i forseglingen skal du forsigtigt streekke posen flad,
mens du fgrer den ind i vakuumkanalen.
+ Apparatet er overophedet. Vent nogle minutter, til det er kalet af.

Ingen lys pa kontrolpanelet. J

Serg for, at der er stram pa apparatet, og at det er teendt.
+ Serg for, at lasemekanismen er trukket hele vejen ned til positionen "Drift".

Der sker ikke noget, nar .
vakuumpakningsvinduet lukkes. .

Serg for, at der er strom pa apparatet, og at det er teendt.
Sarg for, at lasemekanismen er trukket hele vejen ned til positionen "Drift".
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Problem

Losning

Kan ikke fare en pose ind
vakuumforsegleren.

Sarg for, at der er nok posemateriale til at na midten af drypbakken. Hav altid ca. 75 mm ekstra
plads, sa posen kan lukke helt teet omkring fedevaren.

Streek forsigtigt posen flad, mens du fgrer den ind i vakuumkanalen. Sgrg for, at posens ende
buer nedad i vakuumkanalen.

Luft blev fiernet fra posen, men nu
er der luft i posen igen.

Undersgg forseglingen. En fold langs forseglingen kan gere det muligt for luft at treenge ind i
posen igen. For at undga folder i forseglingen skal du forsigtigt streekke posen flad, mens du
fgrer den ind i vakuumkanalen.

Fugt eller mad (sasom saft, fedt, bradkrummer, pulver) i forseglingen forhindrer posen i at teetne
ordentligt. Klip posen op, ter toppen af indersiden af, og luk den igen.

Skarpe fadevarer kan have punkteret posen. Hvis der er hul i posen, skal du bruge en ny. Daek
skarpe fedevarer med et blgdt materiale, som et stykke kekkenrulle, og forsegl posen igen.
Fadevarerne kan vaere fermenteret, eller de har udledt naturgasser. Nar dette sker, kan maden
veere gaet i gang med at blive fordeervet og skal kasseres.

Posen er smeltet.

Forseglingsstrimlen kan vaere blevet overophedet. Vent altid mindst 20 sekunder, sa apparatet
kan kele af, inden du vakuumforsegler en anden pose.

Brug poser af FoodSaver®-maerket. FoodSaver®-poser og ruller er specielt designet il
FoodSaver®-apparater.

Der suges ikke luft ud af
FoodSaver®-opbevaringsboksen.

Laget pa beholderen skal sidde korrekt pa og flugte med beholderen.
Serg for, at du trykker pa knappen til tilbehgrsapparater.

Hvis du har brug for hjeelp:

Besog www.foodsavers.se, og velg Danmark.

Vedligeholdelse og rengering af din  Sidan opbevares apparatet:

vakuumforsegler

Renger enheden i henhold til ovenstaende anvisninger.
Nar enheden er blevet rengjort og har haft tid til at terre helt, skal

Sadan rengeres apparatet:

du lukke l4get og skyde lasemekanismen @ til den abne (top-)
position @ Denne indstilling forhindrer eventuelt ungdigt tryk pa

Tag netledningen ud af stikkontakten. Apparatet ma ikke nedsaenkes enhedens indvendige forseglingslameller

ivand. Lad altid lagets lasemekanisme vaere i den abne position 0,
Efterse forseglingslamellerne 00, og se efter omkring nar apparatet ikke er i brug. Opbevar aldrig apparatet med laget i
drypbakken @9 for at sikre, at de er fri for fedevarematerialer. Tar positionen DRIFT @, eftersom forseglingslamellerne @ @ kan
forseglingslamellerne (G} ¢ efter behov med en klud med varmt presses sammen og forarsage funktionsforstyrrelse.

saebevand. De gverste og nederste forseglingslameller@ O kan
fiernes ved rengering. Renger med varmt saebevand.

Den aftagelige drypbakke 0o ger rengeringen nem, nar
sma maengder vaeske suges ind i vakuumkanalen 0 under

vakuumprocessen.

Tom drypbakken O citer hver brug. Vask den af i varmt seebevand,
eller leg den pa den gverste hylde i opvaskemaskinen. Lad den terre
grundigt, inden du seetter den tilbage i apparatet.
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Garanti

Viktige Sikkerhetsinstruksjoner

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved fremseettelse af
eventuelle krav i forbindelse med garantien.

Dette udstyr er omfattet af garantien i to ar efter kabet, sadan som det
er beskrevet i dette dokument.

Hvis udstyret i Iabet af denne garantiperiode mod forventning skulle
holde op med at fungere pa grund af design- eller produktionsfejl, skal
du returnere det il kebsstedet sammen med kabskvitteringen og en
kopi af dette garantibevis.

Rettighederne og fordelene ifalge denne garanti er et supplement
il dine lovbestemte rettigheder, som ikke bliver pavirket af denne
garanti. Kun Acreto AB har ret til at aendre disse betingelser.

| garantiperioden varetager Acreto AB at reparere eller udskifte
udstyret eller enhver del af udstyret, som ikke fungerer korrekt, uden
krav om betaling, forudsat at:

+  du straks underretter kabsstedet eller Acreto AB om problemet
09

+  udstyret ikke er blevet eendret pa nogen made eller udsat for
beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller eendringer,
der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af Acreto
AB.

Fejl, der opstar pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug,
anvendelse af forkert spaending, naturfeenomener, haendelser uden
for Acreto ABs kontrol, reparation eller endringer, der er foretaget af
en person, der ikke er autoriseret af Acreto AB eller manglende
overholdelse af brugsanvisningerne er ikke daekket af garantien.

Derudover daekkes normalt slid, herunder men ikke begraenset til
mindre misfarvning eller ridser, ikke af denne garanti. Rettighederne
ifalge denne garanti geelder kun for den oprindelige kaber og omfatter
ikke kommerciel eller kommunal anvendelse.

Hvis dit udstyr er omfattet af en garanti eller et garantibevis, der kun
geelder for det pageeldende land, skal du referere til vilkarene og
betingelserne for en sadan garanti/et sadant garantibevis i stedet
for denne garanti eller kontakte din lokale forhandler for at fa flere
oplysninger.

Brugte elektriske produkter méa ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis en
sadan findes. Send en e-mail til os pa support@acreto.se for at fa
yderligere oplysninger om genbrug og WEEE.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg
Sweden

Tel: +46 31 3000 500
Mail: support@acreto.se
www.foodsavers.se

Dette produktet kan brukes av barn fra 8

ar og oppover og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de

er under oppsyn eller er gitt instruksjoner

om bruk pa en trygg mate og forstar farene
involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjaring og vedlikehold skal ikke foretas av
barn uten oppsyn.

Hvis tilfgrselsslangen er skadet ma den
erstattes av produsenten, en servicetekniker
eller lignende kvalifisert person for & unnga
skade.

+  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, terr og jevn overflate.

+ FORSIKTIG: DETTE FORSEGLINGSAPPARATET ER IKKE
FOR KOMMERSIELL BRUK. Bruk aldri dette apparatet
til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er kun for
husholdningsbruk. Ikke bruk apparatet utendars.

+  Dypp aldri noen del av apparatet eller stremkabelen i vann eller
annen veske.

+  Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet eller hvis det har
synlige tegn pa skader.

* Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stramnettet etter
bruk, fer rengjering.

+ Ta stepselet ut av stikkontakten for & koble fra. Trekk ikke i
ledningen nar du tar ut stepselet.

+ Ikke bruk en skjateldening sammen med apparatet.
+ Bruk kun tilbeher eller utstyr som er anbefalt av produsenten.

+ Nar du varmer opp mat i FoodSaver®-poser ma du passe pa a
legge dem i vann ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F).
+  MAT | POSER KAN TINES, MEN IKKE VARMES OPP IGJEN
| MIKROB@LGEOQVN. Nar du tiner mat i mikrobglgeovnen
i FoodSaver®-poser, ma du passe pa ikke & overstige en
maksimumseffekt pa 180 watt (innstilling for tining), i maksimalt
2 minutter og en maksimumstemperatur pa 70 °C (158 °F).

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONER
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FoodSaver®-systemet Deler
Hvorfor vakuumpakke? Se fig. 1
Lufteksponering gjer at mat mister nzeringsverdi og smak og kan ogsa . .
fore til fryseskader. | tillegg gjer luften mange bakterier, mugg- og O Vacuumknapp @  Nedre skumforseglingspakning
gjeersopper i stand til & vokse. FoodSaver® vakuumpakkingssystem © Forseglingsknapp @ Ekstra bred forseglingsstripe
fierner luft og lukker smaken og kvaliteten inne. Med et bredt utvalg A Vakuumkanal
FoodSaver®-poser og beholdere, kan du na glede deg over fordelene O Apne O Vakuumkana
med en vitenskapelig bevist matlagringsmetode som holder maten © Bruke @ Fjernbar drypperist
fersk opptil fem ganger lengre. . o
) @ Lasesperre @ Lys for vakuumindikator

FoodSaver®-systemet sparer tid og penger ) o o
+  Bruk mindre penger. Med FoodSaver®-systemet kan du kjgpe @  Tibehersapning @  Lys for forseglingsindikator

inn stort eller pa salg og vakuumpakke maten din i passende @ Q@vre o Handholdt forsegler

porsjoner uten & matte kaste noe.

o Spar mer tid. Lag mat for hele uken, forbered maltider og
oppbevar dem i FoodSaver®-poser.

*  Gjer det enkelt & ha selskap. Lag signaturretten din og annen
mat ferdig pa forhand slik at du kan bruke tiden sammen med
gjestene dine.

* Nyt sesongvarer og spesialiteter. Du kan holde matvarer som
fort blir darlige eller som du sjelden bruker ferske lengre.

*  Kontrollerte porsjoner for slanking. Vakumpakk fornuftige
porsjoner og skriv kalorier og/eller antall gram fett pa posen.

*  Beskytt andre ting enn matvarer. Hold camping- og batutstyr
tert og organisert nar du drar pa tur. Beskytt polert sglv mot
anlgp gjennom & redusere kontakten med luft.

FoodSaver® Tilbehor

Fa mest mulig ut av FoodSaver®-apparatet ditt med FoodSaver®
poser, beholdere og tilbeher.

FoodSaver® poser og ruller

FoodSaver® poser og ruller har spesielle kanaler som gjer det enklere
a fierne luften effektivt. Konstruksjonen som bestar av flere lag gjer

at de danner en spesielt effektiv barriere mot oksygen og fuktighet og
hjelper til med & beskytte mot fryseskader. FoodSaver® poser og ruller
kommer i mange forskjellige starrelser.

FoodSaver®-matbeholdere

FoodSaver®-matbeholdere er enkle a bruke og ideelle for &
vakuumpakke delikate matvarer, sa som muffins og andre bakevarer,
vaesker og tarrvarer.

FoodSaver® flaskestopper

Bruk FoodSaver® flaskestopper til & vakumere vin, drikker uten
kullsyre og oljer. Dette vil forlenge vaeskens levetid og bevare
smaken. lkke bruk flaskestopperen pa plastflasker.

Bestilling
For a bestille FoodSaver®-poser, ruller og tilbehar, se
www.foodsavereurope.com og velg din region.

skumforseglingspakning

Lag en pose av en FoodSaver®-rull

Henviser til fig. 2:

1. Bruk en saks til a klippe av nok posemateriale fra rullen til & holde
innholdet, pluss 75 mm margin. Pass pa at du klipper rett.

2. Flytt lasesperren Qi APNE-posisjonen 0. Apne apparatets
lokk. Sett den ene enden av posematerialet inn langs
forseglingsstripen (1)

3. Lukk lokket og flytt Iasesperren Qi BRUK:-posisjonen 0.
4. Trykk pa forseglingsknappen 0.

5. Nar lyset for forseglingsindikatoren O siutter & blinke og forblir
lysende, er forsegling ferdig. Flytt Idsesperren O til APNE-
posisjonen @, It lokket og fiern posen.

Na er du klar til & vakuumforsegle med den nye posen din.

Dette apparatet er kompatibelt med 20 cm brede ruller FSR2002
0g 20,7 cm brede (950 ml) poser FSB4802.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
poser

Henviser til fig. 3:

1. Plasser gjenstanden(e) i posen, og serg for at det er minst 75 mm
margin mellom posens innhold og toppen av posen.

2. A&ne apparatets lokk og plasser enden av posen i vakuumkanalen

3. Lukk lokket og flytt Iasesperren Qi BRUK-posisjonen 0. Begge
indikatorlysene vil sla seg pa nar lasesperren har blitt dyttet helt
ned. Press hardt, apparatet vil ikke ga skjgvet.

4. Trykk pa vakuumknappen O for 4 starte vakuum- 0g
forseglingsprosessen. Motoren vil fortsette & ga helt il posen er
fullstendig temt for luft og vil sa forsegle den automatisk.

5. Nar lyset for forseglingsindikatoren @ slutter 4 blinke og forblir
lysende, fiytt lasesperren @ til APNE-posisjonen O, It lokket 0g
fiern posen.

Merk: La apparatet kjgle seg ned i 20 sekunder etter hver bruk.

Viktige tips:

For & minimere poserester, ikke sett posene for langt inn i
apparatet. Sett posene bare rett over kanten pa den fiernbare
drypperisten.
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Bruke FoodSaver®-tilbehgr

Slik vakuumpakker du glidelasposer for ferskvarer eller beholdere for
ferskvarer:

1. Sett kontaktenden av den héndholdte forsegleren i tilbeharsporten
pa FoodSaver®-apparatet.

. Plasser enden av den handholdte forsegleren over ventilen
pa tilbehgret og serg for at den er forsvarlig tilkoblet. Falg
instruksjonene som fulgte med FoodSaver®-tibeharet. Merk: For &
vakuumpakke en FoodSaver®- beholder fierner du beholderen (den
gjennomsiktige bunndelen) av forsegleren ved & dra den ned og
av den gvre delen. Sett spissen av forsegleren inn i apningen pa
beholderen.

. Trykk pa Vakuum og forsegle-knappen.

. Vakuumpakkeren din vil na begynne a fierne luften fra posen og
deretter forsegle den. Nar fremdriftslysene ikke lenger lyser og det
rgde forseglingsprosesslyset er slukket, er prosessen ferdig.

N

S~ w

Bruk den handholdte forsegleren til
vakuumglidelasposer

Den handholdte forsegleren kan brukes med vakuumglidelasposer.

1. Fyll glidelasposen og legg den ned flatt med den gra sirkelen opp.
Press ut Iuften, lukk posen % igjen og press ut den gjenveerende
luften for du lukker posen helt igjen.

2. Press den handholdte forsegleren @ over den gra sirkelen pa
posen og trykk pa vakuumknappen 0.

| ¢
Wl

Oppbevaring, hint og tips
Vakuumpakking og matvaresikkerhet

Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til matvarer ved &
fierne mesteparten av luften fra den forseglede beholderen, og pa
denne maten redusere oksidasjonen som pavirker neeringsverdi
smak og kvalitet generelt. Ved a fierne luft kan man ogsa begrense
veksten av mikroorganismer, som kan fare til problemer under visse
forhold:

For a bevare mat pa en trygg mate er det meget viktig at du
opprettholder lave temperaturer. Du kan begrense veksten av
mikroorganismer signifikant ved temperaturer pa 4 °C og lavere.

A fryse mat ved - 17 °C dreper ikke mikroorganismer, men hindrer
videre vekst. Hvis du skal lagre mat over lang tid, ma du alltid fryse
mat som fort blir darlig etter at den er vakuumpakket og oppbevare
den i kjoleskap etter tining.

Det er viktig & merke seg at vakuumpakking IKKE er en erstatning
for hermetisering, og ikke kan reversere nedbrytningen av matvarer.
Det kan kun bremse kvalitetsendringen. Det er vanskelig & forutsi
hvor lenge matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende og
konsistens da dette er avhengig av matens alder og tilstand den
dagen den ble vakuumpakket.

Viktig: Vakuumpakking er ikke en erstatning for nedkjgling eller
frysing. All mat som kan bli darlig og som krever nedkjgling ma
fremdeles oppbevares i kjoleskap eller fryser etter vakuumpakking.
For & unnga sykdom ma ikke poser brukes pa nytt etter a ha lagret
ratt kjett, ra fisk eller mat med mye olje/fett. Ikke bruk poser som
har veert i mikrobglgeovn eller blitt varmet opp i gryte pa nytt.

Tine og varme opp
vakuumpakket mat

Tining — tin alltid mat i kjgleskap eller i
mikrobglgeovn — ikke tin mat som kan bli darlig i
romtemperatur.

= = Mati poser kan tines, men ikke varmes opp igjen i
mikrobglgeovn. Nar du tiner mat i mikrobglgeovnen i FoodSaver®-
poser, ma du passe pa ikke & overstige en maksimumseffekt
pa 180 watt (innstilling for tining), i maksimalt 2 minutter og en
maksimumstemperatur pa 70 °C (158 °F). Du kan ogsa varme
opp mat i FoodSaver®-poser ved a legge dem i vann ved lave
temperaturer pa under 75 °C (170 °F). Folg instruksjonene som
fulgte med FoodSaver®-poser.

Retningslinjer for klargjering
Kjott og fisk

&> @ @

For best mulig resultat ber du fryse ned kjgtt og fisk i 1-2 timer
for du vakuumpakker i en FoodSaver®-pose. Dette bidrar til &
holde kjattet saftig og garanterer bedre forsegling. Dersom du
ikke kan fryse kjottet eller fisken pa forhand, ma du plassere
terkepapir mellom toppen av posen og kjgttet eller fisken (under
forseglingsomradet).

Legg et tarkepapir i posen for & absorbere ekstra fuktighet og safter
under vakuumpakkingprosessen.
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Merk: Storfekjott kan se markere ut etter vakuumpakking pa grunn
av at oksygen fiernes. Dette er ikke en indikasjon pa at kjattet er
blitt darlig.

Harde oster

LS. Vakuumpakk osten hver gang du har brukt den, s&
holder den seg fersk. Lag en ekstra lang
FoodSaver®-pose, med 25 mm posemateriale for
hver gang du planlegger a apne og forsegle den

igjen, i tillegg til 75 mm som du alltid har mellom innholdet og

forseglingen.

Klipp av den forseglede kanten og ta ut osten. Nar du er klar til &
forsegle osten igjen, legger du den bare i posen og lukker den.

Viktig: Pa grunn av risikoen for anaerobiske bakterier, skal myke
oster aldri vakuumpakkes.

Grennsaker
Grennsaker ma forvelles for vakuumpakking. Det
stopper enzymet som kan fgre il tap av smak,
farge og konsistens.

For & forvelle grennsaker, legger du dem i

kokende vann eller i mikrobglgeovnen til de er kokte, men fremdeles
harde. Hvor lang tid det tar a forvelle varierer. Fra 1 til 2 minutter for
bladgrennsaker og erter: 3 til 4 minutter for sukkererter, oppskaret
squash eller brokkoli: 5 minutter for gulratter: og 7 til 11 minutter
for maiskolbe. Etter forvelling legg grennsakene i kaldt vann for

& stoppe kokeprosessen. Til slutt terker du grennsakene med et
handkle fer vakuumpakking.

Merk: Noen matvarer (herunder brokkoli, rosenkal, kal, blomkal,
grennkal og kalrot) avgir gasser naturlig under lagring. De ma derfor
alltid oppbevares i fryseren etter forvelling.

Nar grannsaker skal fryses, er det best & forhandsfryse dem

i 1-2 timer, eller til de er stivfrosne. For & fryse grannsaker i
individuelle porsjoner, legg dem farst pa en bakeplate og spre

dem ut slik at de ikke bergrer hverandre. Dette forhindrer at de
fryser sammen i en klump. Nar de er frosset, fierner du dem fra
bakeplaten og vakuumpakker dem i en FoodSaver®-pose. Nar de er
vakuumpakket, legger du dem tilbake i fryseren.

Viktig: Pa grunn av risikoen av anaerobiske bakterier, skal fersk
sopp, lok og hvitlgk aldri vakuumpakkes.

Bladgrennsaker

For & oppna best mulig resultat, bgr du bruke en

beholder til & oppbevare bladgrennsaker. Vask

grennsakene farst og terk dem deretter med et handkle

eller i en salatslynge. Etter at de er torket, legger du
dem i en beholder og vakuumpakker som normalt. Oppbevares i
kjoleskap.

Frukt

Nar myke frukter eller beer skal fryses, er det best a

forhandsfryse dem i 1-2 timer, eller til de er stivfrosne. For

a fryse frukt i individuelle porsjoner, legg dem ferst pa en

bakeplate og spre dem ut slik at de ikke bergrer

hverandre. Dette forhindrer at de fryser sammen i en

klump. Nar de er frosset, fierner du dem fra bakeplaten og
vakuumpakker dem i en FoodSaver®-pose.

Nar de er vakuumpakket, legger du dem tilbake i fryseren. Du
kan ogsa vakuumpakke porsjonspakker med frukt for baking,
eller ferdig blandet sa du kan lage en enkel fruktsalat aret

rundt. Ved oppbevaring i kjsleskap, anbefaler vi & bruke en
FoodSaver®-beholder.

Bakervarer
Nar du skal vakuumpakke myke og luftige
bakervarer, anbefaler vi & bruke en FoodSaver®-
? beholder, slik at de holder pa fasongen. Hvis du
bruker en pose, ma de forhandsfryses i 1-2 timer
eller til de er stivfrosne. Hvis du vil spare tid, lag
kakedeig, paibunner, hele paier, eller bland sammen tgrre
ingrediensene pa forhand og vakuumpakk for senere bruk.

Kaffe og matvarer i pulverform
For & unnga at matpartikler suges inn i
0 vakuumpumpen, kan du plassere et kaffefilter eller
papirhandkle gverst i posen eller beholderen for
vakuumpakking. Du kan ogsa vakuumpakke mat
som er i sin opprinnelige innpakning i en
FoodSaver®-pose eller et universalt FoodSaver®-lokk med den
opprinnelige beholderen.

For du vakuumpakker vaesker, f.eks. suppe eller kraft,
ma den forhandsfryses i en kasserolle, en bradform
eller en isbitform. Fjern frosne vaesker fra kasserollen
og vakuumpakk i en FoodSaver®-pose. Du kan stable
disse frosne pakkene i fryseren.

Nar du vil bruke veesken, skjaerer du bare av et hjerne pa posen og
plasserer den i en mikrobglgeovn eller i vann som smakoker med
lavere temperatur enn 75 °C (170 °F).

Hvis du vil vakuumpakke drikker uten kullsyre, kan du bruke en
FoodSaver®-flaskestopper med den opprinnelige beholderen.

Det ma veere minst 25 mm mellomrom mellom innholdet og bunnen
av flaskestopper-tilbehgret. Du kan forsegle flasken igjen etter hver
gangs bruk.

Forhandspreparerte maltider, rester og smerbrad

Du kan oppbevare forhandstilberedte maltider,
rester og smerbrad pa en effektiv mate i

FoodSaver®-beholdere som er enkle a stable. De
tilpasset adapter.

taler mikrobglgeovn, kan vaskes pa den gvre
hyllen i oppvaskmaskin og leveres med en

De lette beholderne er klare til & tas med pa jobb, skolen eller

campingturer.

Snacks

Snacks holder seg ferskere lenger hvis du
vakuumpakker dem. For best mulig resultater
ber du bruke en FoodSaver®-beholder il ting
som kan knuses, f.eks. kjeks.
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Problemlgsing

Problem

Lasning

Forseglingslyset blinker.

Apparatet er overopphetet. Vent alltid 20 sekunder mellom hver vakuumpakking.

Under intensiv bruk slas apparatet av automatisk, og forseglingslyset blinker. Vent i flere minutter
for a la apparatet kjole seg ned.

Vakuumpumpen har veert i drift i mer enn 120 sekunder. Under intensiv bruk slas apparatet av
automatisk, og forseglingslyset blinker.

Vakuumpumpen kjgrer, men

apparatet trekker ikke luft fra posen.

Hvis du lager en pose fra rullen, ma du serge for at den ene enden er forseglet. Juster posen og
prav pa nytt. Sjekk at den apne enden av posen er plassert i vakuumkanalen.

Kontroller om det er skrukker langs forseglingsstripen pa posen. For a forhindre skrukker

under forsegling, ma du strekke posen forsiktig ut og holde den flatt mens du plasserer den i
vakuumkanalen.

Apne enheten og kontroller at det ikke er fremmedlegemer, skitt eller matbiter pa de avre eller
nedre pakningene.

Posen er ikke skikkelig forseglet.

Pass pa at apparatet er slatt pa.

Det er for mye vaeske i posen. Frys den far du vakuumpakker.

Kontroller om det er matrester rundt forseglingsomradene. Hvis du finner matrester, ma du
rengjare pakningene.

Posen har skrukker — for a forhindre skrukker under forsegling ma du strekke posen forsiktig ut
og holde den flatt mens du plasserer den i vakuumkanalen.

Enheten er overopphetet. Vent noen minutter til den er nedkjolt.

Ingen lys pa kontrollpanelet.

Pase at apparatet er koblet til hovedstramnettet og slatt pa.
Pass pa at sperren er dratt helt ned il «drift»-posisjonen.

Ingenting skjer nar vakuumvinduet
er lukket.

Pase at apparatet er koblet til hovedstremnettet og slatt pa.
Pass pa at sperren er dratt helt ned til «drift»-posisjonen.

Kan ikke sette inn posen i
vakuumforsegleren.

Pase at det er nok posemateriale til & na midten av dryppristen. Serg alltid for at det er omtrent
75 mm ekstra plass, slik at posen kan pakkes tett rundt maten.

Strekk posen forsiktig ut sa den er flat nar du setter den inn i vakuumkanalen. Pase at enden av
posen krglles ned i vakuumkanalen.

Luften ble fiernet fra posen, men
det har kommet luft inn pa nytt.

Undersek forseglingen. Skrukker langs forseglingen kan fare il at luft slipper inn i posen. For &
forhindre skrukker under forsegling ma du strekke posen forsiktig ut og holde den flatt mens du
plasserer den i vakuumkanalen.

Fuktighet eller matrester (for eksempel saft, fett, smuler, pulver) langs tetningen forhindrer

at posen forsegles skikkelig. Skjeer et hull i posen, terk av den gverste delen av innsiden og
forsegle pa nytt.

Skarpe matvarer kan ha stukket hull pa posen. Bruk en ny pose hvis hull har oppstatt. Pakk inn
skarpe matvarer i et mykt materiale, for eksempel et papirhandkle, og vakuumpakk pa nytt.

Det kan ha oppstatt gjeering eller utslipp av naturgasser fra innsiden av maten. Nar dette skjer,
har kanskje maten begynt a bli fordervet, og du ma kaste den.

Posen har smeltet.

Forseglingsstripen har kanskje blitt for varm. Etter vakuumpakking ma du alltid vente i minst 20
sekunder, slik at apparatet kan kjgles ned, fgr du vakuumpakker noe annet.

Bruk FoodSaver®-merkede poser, FoodSaver®-poser og ruller er spesielt utviklet for
FoodSaver®-apparater.

FoodSaver®-beholderen teammes
ikke for luft.

Lokket pa beholderen ma veere riktig plassert og pa linje med beholderen.
Sarg for at du trykker pa tilbeharsknappen.

Hvis du trenger mer hjelp:

Ga til www.foodsavers.se og velg Norge.
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Vedlikehold og rengjering av din
handholdte forsegler

For a rengjere apparatet:

Fjern stramledningen fra stramuttaket. lkke senk apparatet ned i
vaeske.

Pass pa at forseglingspakningene 00 o0g omradet rundt
(‘igpperisten O cr uten matrester. Tark av forseglingspakningene (G)
med varmt sapevann dersom det er ngdvendig. @vre og nedre
forseglingspakning O O kan fiernes for rengjering. Vask med varmt

sapevann.

Den avtakbare drypperisten 0 gjer det enkelt & rengjgre nar
sma mengder vaeske blir trukket inn i vakuumskanalen © under
vakuumsprossen.

Tem drypperisten O etter hver gangs bruk. Vask med varmt
sapevann eller i gverste del av oppvaskmaskinen. Terk grundig fer du
setter den inn i apparatet igjen.

Oppbevaring av apparatet:
Vask enheten ngye som vist ovenfor.

Etter at enheten har blitt vasket og tarket fullstendig, lukk lokket og
fiytt lasesperren @ til apen (topp)-posisjonen €. Denne innstillingen
hindrer at det blir lagt ugnsket trykk pa enhetens innvendige
pakninger

La alltid lokksperren sta i apne-posisjonen @ nar den ikke er i bruk.
La den aldri sta BRUK-posisjonen d siden pakningen @ @ kan
bli presset sammen, og enheten kan slutte & fungere pa riktig mate.

Garanti

Ta vare pa kvitteringen. Du trenger den dersom du vil benytte deg av
garantien.

Dette apparatet har en garanti pa to ar etter kjgpsdato, som beskrevet
i dette dokumentet.

Dersom apparatet slutter & fungere i lgpet av garantiperioden pa
grunn av en design- eller produksjonsfeil, ta apparatet med tilbake til
kjopsstedet sammen med kvitteringen og en kopi av denne garantien.

Rettighetene og fordelene under denne garantien kommer i tillegg til
dine lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes av denne garantien. Det
er bare Acreto AB som har rett til & endre disse vilkarene.

Acreto AB patar seg, i garantiperioden, & reparere eller erstatte
apparatet eller en del av apparatet som ikke fungerer som det skal,
kostnadsfritt, gitt at:

+  du raskt gir beskjed til kjgpsstedet eller Acreto AB om
problemet, og

+  apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller utsatt for
skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner eller ombygging utfert av
noen andre enn personer autorisert av AcretoAB

Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade, misbruk, bruk med
feil spenning, naturulykker, hendelser utenfor Acreto AB kontroll,
reparasjoner eller ombygging utfart av noen andre enn personer
autorisert av Acreto AB eller unnlatelse a folge bruksinstruksjonene,
dekkes ikke av denne garantien.

| tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke begrenset til,
mindre misfarging og riper, av denne garantien.

Rettighetene under denne garantien skal kun gjelde for den
opprinnelige kjgperen og skal ikke utvides til kommersielt eller
offentlig bruk. Hvis apparatet ditt inkluderer et landsspesifikt
garantiark, se vilkarene i en slik garanti i stedet for denne garantien,
eller ta kontakt med din lokale autoriserte forhandler for mer
informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter pa en miljgstasjon.
Send oss en e-post pa support@acreto.se for mer informasjon om
resirkulering og WEEE.

Acreto AB

Norra Agatan 10

416 64 Goteborg
Sweden

Tel: +46 31 3000 500
Mail: support@acreto.se
www.foodsavers.se

67 www.foodsavers.se



%€ FoodSaver

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited IT: NITAL S.p.A.
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Via Vittime di Piazza Fontana, 54
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom 10024
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com Moncalieri Torino
Tel: +44 (0)161 621 6900 Tel: +39 011 814488
FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited NL: IT&M BV
420 Rue D’Estienne D’Orves Park Forum 1110,
92705 Colombes, France 5657 HK Eindhoven
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com e-mail: info@itmonline.nl
Tel: +33 1 49 64 2060 Tel: +31 40290 11 30
ESIPT: Oster Electrodomésticos Ibérica, S.L. DK, FI, NO, SE: Acreto AB
C/ Basauri 17 Edificio Valrealty Norra Agatan 10
B Planta Baja Derecha 28023 416 64 Goteborg, Sweden
La Florida (Aravaca) Tel: +46 31 30 00 500
Madrid, Espafia Fax: +46 31 30 00 501
Tel: 902 051 506 www.acreto.se

€

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.foodsavereurope.com
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