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Gentile Cliente,

Grazie per avere scelto un piano di cottura a induzione Foster.
Per ottenere il meglio dal Suo piano cottura, La preghiamo di leggere con attenzione le presenti
istruzioni, e di conservarle per un’eventuale consultazione futura.
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SICUREZZA

Precauzioni prima del primo utilizzo

» Sballare eliminando tutti i materiali di imballo.

» L’installazione e connessione dell'apparecchio devono essere
effettuate da personale specializzato. Il Fabbricante declina
ogni responsabilita civile e penale per danni causati da
installazione e/o connessione non realizzate a regola d'arte.

» Per essere utilizzato, I'apparecchio deve essere correttamente
installato in una cucina e su una superficie di lavoro idonea.

* Questo elettrodomestico € progettato esclusivamente per la
cottura di cibo, con l'espressa esclusione di ogni altro uso
domestico, commerciale o industriale.

* Rimuovere tutte le etichette adesive dal vetro.

* Non apportare alcuna modifica o alterazione all’apparecchio.

 La superficie in vetro dellapparecchio non puo essere
utilizzata come zona di appoggio o di lavoro.

» L’apparecchio deve essere opportunamente messo a terra e
collegato alla rete elettrica secondo la normativa in vigore
localmente.

* Non usare nessuna prolunga elettrica per collegare il cavo di
alimentazione.

o L’'apparecchio non pu0 essere utilizzato sopra una
lavastoviglie o una asciugatrice: il vapour potrebbe
danneggiare le componenti elettroniche dell’apparecchio.

Utilizzo dell’apparecchio

» Spegnere le piastre riscaldanti dopo l'uso.

» Controllare le cotture che utilizzano grasso o olio: potrebbero
incendiarsi con facilita.

 Fare attenzione a non ustionarsi durante o dopo l'uso
dell’apparecchio.

* Verificare che nessun cablaggio di apparecchi fissi o mobili
venga in conatto con il vetro dell’apparecchio o con pentole
bollenti.



Gli oggetti magnetici (carte di credito, floppy discs, calcolatrici)
non devono essere piazzati vicino all’apparecchio quando
guesto e acceso.

Non piazzare alcun oggetto metallico, tranne le pentole,
sull'apparecchio. In caso di accensione involontaria, o di
presenza di calore residuo dopo la cottura, questi potrebbero
sciogliersi o anche incendiarsi.

Non coprire mai I'apparecchio con un panno o telo protettivo,
perché potrebbe surriscaldarsi e bruciare.

Questo apparecchio non e progettato per essere utilizzato da
persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, 0 con mancanza di esperienza, a meno che
non venga loro data supervisione o istruzione riguardo all’'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

| bambini devono sempre essere sotto il controllo di un adulto
guando sono nelle vicinanze dell’apparecchio, onde evitare
che giochino con lo stesso.

Gli oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere piazzati sull’apparecchio perché
potrebbero diventare incandescenti.

Precauzioni onde non danneggiare I'apparecchio

Pentole con fondo graffiato o danneggiato (non di ghisa
smaltata) possono danneggiare il vetro ceramico.

Sabbia o altre sostanze abrasive possono danneggiare il vetro
ceramico.

Evitare di far cadere oggetti, anche piccoli, sul vetro ceramico.
Assicurarsi che la ventilazione dell'apparecchio funzioni
secondo quanto previsto dalle istruzioni del fabbricante.

Non colpire i bordi del vetro con le pentole.

Non mettere o lasciare pentole vuote sul vetro ceramico.

Lo zucchero, i materiali sintetici e i fogli di alluminio non
devono venire a contatto con le piastre riscaldanti, perché
pPOSSONO causare rotture o altre alterazioni del vetro ceramico
durante il  raffreddamento. @Nel caso, accendere
immediatamente I'apparecchio e rimuovere l'oggetto dalla
piastra, prendendo le opportune precauzioni per non
ustionarsi.



« Non piazzare mai un contenitore bollente sul pannello di
controllo.

e Se sotto il piano cottura incassato c’€ un cassetto, assicurarsi
che lo spazio tra il contenuto dello stesso e la parte inferiore
dellapparecchio sia sufficiente (almeno 2 cm). Questo e
essenziale per garantire una corretta ventilazione.

* Non mettere mai oggetti infammabili (ad es. spray) nel
cassetto situato sotto I'apparecchio. Gli eventuali contenitori
per posate posti in cassetti sotto I'apparecchio devono essere
resistenti al calore.

Precauzioni in caso di malfunzionamento dell’appare  cchio

» Se si nota un difetto di funzionamento, spegnere I'apparecchio
e disconnetterlo dalla rete elettrica.

e Se il vetro ceramico e rotto o crepato, disconnettere
immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica e chiamare
I'assistenza tecnica.

* Qualsiasi riparazione deve essere compiuta esclusivamente
da personale qualificato. Non aprire I'apparecchio per nessun
motivo.

« ATTENZIONE: Se la superficie del vetro e crepata o rotta,
spegnere immediatamente I'apparecchio per evitare il rischio
di scosse elettriche.



Altre precauzioni

» Assicurarsi che la pentola o padella sia sempre centrata sulla
piastra di cottura. Il fondo dell'utensile deve coprire il piu
possibile la piastra di cottura.

 Per gli utilizzatori di pace-makers: il campo magnetico
dell'apparecchio potrebbe influenzare il funzionamento del
pace-maker. Si raccomanda di richiedere preventivamente
informazioni al venditore dellapparecchio e/o al medico
curante.

* Non utilizzare contenitori di alluminio o di materiali sintetici:
potrebbero fondere se appoggiati alle piastre accese o ancora
calde dopo l'uso.

L'UTILIZZO DI PENTOLE NON IDONEE OPPURE DI
A ACCESSORI RIMUOVIBILI POSTI TRA LA PENTOLA E A
LA PIASTRA PER RISCALDARE PENTOLE NON
IDONEE ALL'INDUZIONE FA DECADERE LA
GARANZIA.

IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE CONSIDERATO
RESPONSABILE PER QUALSIASI DANNO AL PIANO
DI COTTURA OR DANNI CORRELATI.




DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

Dati tecnici
Typo 7321240 7322240
Potenza totale 3000 W 3700 W
Consumo di energia del piano cottura EChob** | 174.8 Wh/kg | 173.6 Wh/kg
Posizione anteriore @ 280 mm @ 160 mm
Identificazione minimo @ 110 mm @ 90 mm
Potenza nominale * 2300 W 1200 W
Potenza booster * 3000 W 1400 W
Categoria standard di pentola ** D B
Consumo di energia ECcw** 174.8 Wh/kg | 166.7 Wh/kg
Posizione posteriore - @ 200 mm
Identificazione minimo - @ 100 mm
Potenza nominale * - 2300 W
Potenza booster * - 3000 W
Categoria standard di pentola ** - C
Consumo di energia ECcw** - 180.5 Wh/kg

* La Potenza dichiarata pud cambiare a seconda delle dimensioni e del material della pentola.
** metodo di misura delle prestazioni secondo la norma (EN60350-2)

Pannello di controllo

Spia del timer :
Tasto di blocco

Spia di blocco

Timer / display potenza

/ :
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Tasto On/
Off

[+]/Tasto
Booster

Tasto timer

Tasto [ -]

USO DELL'’APPARECCHIO

Tasti a sfioramento

Il vostro piano cottura a induzione e equipaggiato con controlli elettronici azionati tramite tasti a
sfioramento. Quando il dito tocca il tasto, il comando corrispondente viene attivato. L’attivazione
e confermata dalla spia relativa, o da una lettera o un numero sul display e/o da un segnale
acustico.

Premere un tasto per volta.



Display

Display Descrizione Funzione

0 Zero La piastra € attivata

1...9 Livello potenza Selezione del livello di potenza
U Sensore pentola Pentola assente o non adatta
E Messaggio di errore Difetto elettronico

H Calore residuo La piastra é calda

P Booster La sovra-potenza e attivata
Ventilazione

Il sistema di raffreddamento € completamente automatico. La ventola entra in funzione a basso
regime di rotazione quando il calore interno raggiunge un determinate livello. La ventilazione
arriva ad elevati regimi di rotazione se I'apparecchio e utilizzato intensivamente. La ventola
rallenta e si spegne automaticamente quando la temperatura interna del circuito elettronico
scende sotto il livello prestabilito.

PRIMA ACCENSIONE E UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Prima del primo utilizzo

Pulire I'apparecchio con uno straccio umido, indi asciugarlo accuratamente. Non utilizzare
detergenti che possano causare colorazioni anomale del vetro.

Principio dell’induzione

Sotto ogni piastra riscaldante si trova un magnete induttore. Quanto viene attivato, questo
produce un campo elettromagnetico che genera una corrente induttiva nel fondo ferromagnetico
della pentola. Il risultato € il riscaldamento della pentola posizionata sulla piastra.

Naturalmente, la pentola deve essere adatta:

» Tutte le pentole in materiale ferromagnetico sono consigliate (verificare utilizzando una
calamita): pentole in ghisa, acciaio, smaltate e di acciaio inossidabile con fondo
ferromagnetico...

 Da escludere: pentole in rame, acciaio inossidabile senza fondo ferromagnetico,
alluminio, vetro, legno, ceramica, terracotta...

La piastra a induzione si adatta automaticamente alla dimensione della pentola: se il diametro
di quest'ultima € troppo piccolo tuttavia, la piastra non funziona. Il diametro minimo varia in
funzione del diametro della piastra.

Se la pentola non & adatta al piano di cottura a induzione, il display mostrera la lettera [ U ].

Per iniziare
Bisogna prima accedere I'apparecchio, indi la piastra riscaldante prescelta:

* Accensione/spegnimento dell’apparecchio :

Azione Pannello di controllo Display
Per accendere Premere [ 0/1 ] 2x[0]
Per arrestare Premere [ 0/1 ] niente o [H ]



+ Accensione/Spegnimento di una piastra riscaldante:

Azione Pannello di controllo Display
Aumentare la potenza Premere [ + ] da[4]a[9]
Diminuire la potenza Premere [ - ] da[9]a[1l]
Arrestare Premere simultaneamente[+]e[-] [O0]o[H]
Oppure premere [ - | [O]Jo[H]

Se nessuna regolazione e effettuata entro 20 secondi I'apparecchio torna in modalita di attesa.
Identificazione della pentola

L’identificazione della pentola assicura la totale sicurezza.
L’induzione non funziona:

* Se non c’e pentola sulla piastra, o se la pentola non & adatta all'induzione. In questo
caso e impossibile aumentare la Potenza é il display mostra [ U ]. Questo simbolo
scompare quando si posiziona una pentola adatta sulla piastra.

* Se la pentola viene rimossa dalla piastra di cottura: la cottura si arresta e il display
mostra [ U ]. Il simbolo [ U ] scompare quando la pentola é posizionata nuovamente sulla
pistra. La cottura ricomincia con il livello di potenza scelto precedentemente.

Dopo l'uso, spegnere la zona di riscaldamento. Non lasciare attivo il rilevamento della pentola
[U]

Indicatore di calore residuo

Dopo aver spento I'apparecchio, la piastra e ancora calda e il display indica [ H ].

Il simbolo [ H ] scompare quando la piastra pud essere toccata senza pericolo di bruciature.
Finché la spia di calore residuo € accesa, non toccare la piastra né posizionarvi alcun oggetto
sensibile al calore: c’e rischio di bruciature o incendi.

Funzione Booster

La funzione Booster [ P ] garantisce un aumento di potenza alla piastra selezionata. Quando la
funzione viene attivata, la piastra funziona per dieci minuti ad una potenza molto elevata. I
Booster serve ad esempio per riscaldare rapidamente grandi quantita d’acqua.

* Accensione/Spegnimento della funzione Booster:

Azione Pannello di controllo Display
Aumentare la potenza Premere[+]o0[-] da[l]a[9]
Azionare il booster Premere [ + ] [ P ] per 10 minuti
Arrestare il booster Premere [ - ] [9]

*« Gestione della potenza:

L’apparecchio ha un sistema di limitazione della potenza massima. Quando la funzione Booster
e attiva, al fine di non eccedere in potenza, il sistema elettronico riduce automaticamente la
potenza di una delle altre piastre. Il display lampeggia su [ 9 ] per qualche secondo e poi indica
la Potenza massima consentita ([6]0[8]).

Piastra selezionata Altra piastra: (esempio: potenza a livello 9)
Compare [P ] [9]vaa[7]0][8]aseconda del tipo di piastra



Timer

Il timer pud essere utilizzato con entrambe le piastre simultaneamente e con regolazioni diverse
(da 0 a 99 minuti) per ognuna di esse.

 Regolazione e modifica del tempo di cottura :

Azione Pannello di controllo Display

Selezionare la piastra Premere[+]o0[-] daf[4]a[9]

Per selezionare la potenza Premere[+]0[-] da[1l]a[9]

Per selezionare « Timer » Premere ] [ 00 ] minuti

Ridurre il tempo Premere [ - ] [30]vaa29,28,27,...
Aumentare il tempo Premere [ + ] Il tempo aumenta ...

Dopo qualche secondo la spia smette di lampeggiare.
Il tempo €& confermato e la cottura inizia.

* Per arrestare il tempo di cottura

Azione Pannello di controllo Display
Per selezionare « Timer » Premere ] Il tempo residuo
Per arrestare il « Timer » Premere [ -] ind [[7]] Segna [ 00 ] poi si arresta

Se ci sono diversi timer attivi, questa operazione va ripetuta per ognuno di essi.

* Arresto automatico alla fine del tempo di cottura

Quando viene raggiunto il tempo impostato per la cottura, il display del timer lampeggia su [ 00 ],
viene prodotto un segnale acustico e la piastra si spegne.
Per arrestare il segnale acustico e sufficiente premere [[2]].

« Funzione timer al di fuori della cottura:

Azione Pannello di controllo Display

Attivare I'apparecchio Premere [ 0/1 ] spie delle piastre accese
Per selezionare «Timer » Premere [77] [ 00 ] minuti

Ridurre il tempo Premere [ - ] [ 30 ] scende a 29,28,27,...
Aumentare il tempo Premere [ + ] Il tempo aumenta ...

Dopo qualche secondo la spia smette di lampeggiare e il timer inizia il conto alla rovescia.

* Per arrestare il timer al di fuori della cottura

Azione Pannello di controllo Display
Attivare I'apparecchio Premere [ 0/1 ] La spia Timer lampeggia
Per arrestare il « Timer » Premere [ - ] indi [[Z]] Segna [ 00 ] indi si arresta
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Blocco del pannello di controllo

Per evitare di modificare inavvertitamente la regolazione delle piastre di cottura, in particolare in
caso di pulizia della superficie, il pannello di controllo puo essere bloccato (con I'eccezione del

tasto On/Off [ O/ ]).

* Blocco
Azione
Awvio
Blocco dell’apparecchio

e Shblocco
Azione
Awio
Sbloccare I'apparecchio

Pannello di controllo

Premere [ 0/1 ]
Premere [=]

Pannello di controllo

Premere [ 0/1 ]
Premere [=]

11

Display
[0]o[H]suldisplay
[0]o[H]sul displays
Spia di blocco accesa

Display

[ 0] sul display

[ O] sul display

Spia di blocco spenta



SUGGERIMENTI DI COTTURA

Qualita delle pentole

Materiali adatti: acciaio, acciaio smaltato, ghisa, acciaio con fondo magnetizzabile,
alluminio con fondo magnetizzabile
Materiali non adatti: alluminio e acciaio con fondo non magnetizzabile, rame, ottone,

coccio, porcellana

In via di massima, i fabbricanti indicano se i recipienti di cottura sono adatti per i piani ad induzione.
Per verificare se i recipienti di cottura sono indicati per il piano ad induzione.
* Versare nella pentola un po’ d'acqua e collocarlo sulla zona di cottura ad induzione.
Accendere la zona e selezionare la gradazione [ 9 ]. L'acqua deve riscaldarsi in pochi secondi.
 Toccare con una calamita il fondo della pentola. Se la calamita rimane attaccata, la
pentola & indicata per il piano ad induzione.
Alcuni recipienti possono generare rumori se vengono posti su una zona di cottura ad induzione.
Cio non significa che il piano ad induzione sia difettoso o che funzioni in modo anomalo.
Le pentole devono essere certificate dal fabbricante come compatibili con 'induzione
E’ tuttavia possibile che certe pentole, seppur dic hiarate come _compatibili, abbiano_in
realta caratteristiche inadatte all’'uso con i piani a induzione.
Raccomandiamo di verificare al momento dell’acquisto che le pentole rispettino almeno le
seguenti condizioni:

Se il fondo della pentola (@d) e significativamente piu piccolo del diametro del
corpo (D) il rendimento ne é penalizzato e la pentola rischia  di non essere
identificata dalla piastra

12



Dimensioni delle pentole

Le piastre di cottura si adattano automaticamente, entro un certo limite, al diametro delle pentole.
Tuttavia la pentola deve avere un diametro minimo, a seconda delle dimensioni della piastra.

Per ottenere I'efficienza migliore dal vostro apprecchio, posizionate la piastra nel centro della
piastra.

Esempi di regolazione della potenza

| valori sotto sono indicativi)

Dala?z2 Sciogliere Salse, burro, cioccolata, gelatine
Riscaldare Piatti preparati in precedenza
Da2as3 Cuocere a fuoco lento | Riso, budini, sciroppi di zucchero
Scongelare Verdure liofilizzate, pesce, prodotti
congelati
Da3a4 Vapore Verdure, pesce, carne
Da4d4ab Acqua Patate bollite, zuppe, pasta,
Verdure fresche
Da6a?7 Cottura media Carne, fegato, uova, salsicce
Bollitura a fuoco lento | Goulash, arrosti, trippa
Da7a8 Cottura Patate, patatine fritte, wafers
9 Friggere, arrostire Bistecche, omelettes, piatti fritti
Far bollire 'acqua Acqua
P Acqua bollente Far bollire quantitativi significativi d’'acqua

COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

Appare il simbolo[E41]:

« L’apparecchio deve essere configurato secondo la procedura seguente:
1) Attenzione : prima di iniziare ogni pentola o utensile deve essere rimossa dall’apparecchio.
Il) Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica rimuovendo il fusibile o staccando la spina.
Ill) Collegare I'apparecchio nuovamente alla rete elettrica rimettendo il fusibile o collegando la
spina.
IV) Procedura : E’ necessario un contenitore con fondo ferromagnetico dal diametro minimo di
16 cm.
* iniziare entro 2 minuti dopo il collegamento dell’alimentazione
* Non usare il tasto [ O/I ].
V) Come cancellare la configurazione esistente:
1) Premere sul tasto di blocco e mantenere premuto

©EH0 ® ©F§H0 @0

2) Con un dito dell’altra mano attivare successivamente e rapidamente i tasti a-b-c
(7322240) o d - e - f (7321240). Iniziare da sinistra procedendo verso destra. Un doppio
“bip” segnala una sequenza errata, e sara necessario iniziare nuovamente dal punto 1.

©HHOG ©OHHO ©

b C d e f
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3) il display di sinistra mostra alternativamenteuna [C]e [0]

©BHO ©HHO

4) Premere il tasto di blocco fino a che entrambi i display mostrano[C] o [-].
5) Togliere tutte le dita dai tasti e premere indi nuovamente il tasto [ - ] per qualche
second fino a che non compare il simbolo [ E ].
6) Ci sara un segnale acustico e il simbolo [ E ] lampeggera.
7) | simboli [ E ] si trasformeranno automaticamente in [ C] = La configurazione é stata
cancellata.
VI) Come configurare I'apparecchio?
1) Utilizzare una pentola da induzione adatta con un diametro minimo di 16 cm.
2) Selezionare la piastra di cottura premendo il corrispondente tasto [ +].
3) Posizionare la pentola sulla piastra corrispondente.
4) Attendere fino a che il simbolo [ C] cambiain [ - ]. La piastra & configurata.
5) Utilizzare la stessa procedura per ogni altra piastra che mostra il simbolo [ C]
6) La configurazione & complete se tutte le piastre vengono identificate correttamente e
non compare alcun simbolo sul display .
Utilizzare solo una pentola per configurare I'apparecchio.
Non mettere mai due o pill pentole sulle piastre durante la configurazione.
Se compare il simbolo [ E 4 ] e rimane acceso, chiamare I'assistenza tecnica.

L'apparecchio non si accende

L’apparecchio non é collegato correttamente alla rete elettrica.
Il fusibile e assente o il circuito aperto

Il sistema di blocco é attivo

| tasti a sfioramento sono coperti da grasso o acqua.

Un oggetto € posizionato su uno dei tasti.

Compare il simbolo [ U ]

Manca la pentola sulla piastra.
La pentola non & compatibile con il piano cottura a induzione.
Il diametro del fondo della pentola e troppo piccolo.

Compare il simbolo[CJ]o[E]

Contattare I'assistenza tecnica.

Una delle piastre viene disattivata

E entrato in funzione il sistema di sicurezza.

Si é dimenticato di disattivare la piastra per un certo periodo.

Uno o piu tasti a sfioramento sono coperti da qualcosa.

La pentola € vuota e il fondo si € surriscaldato.

Entrata in funzione della funzione automatica di riduzione o interruzione della potenza in
caso di surriscaldamento.

Ventilazione continua dopo lo spegnimento dell’appa recchio

Questo non e un difetto di funzionamento. La ventola continua ad andare per proteggere
le componenti elettroniche dal surriscaldamento.
La ventola si arresta automaticamente.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

Spegnere I'apparecchio prima di pulirlo.
Non pulire 'apparecchio se il vetro & troppo caldo: rischio di ustioni!

Rimuovere segni leggeri con uno straccio umido con liquido detergente diluito in acqua.
Risciacquare con acqua fredda e asciugare accuratamente la superficie.

Detergenti altamente abrasivi e corrosivi, che possono causare graffi, devono
assolutamente essere evitati.

Non utilizzare mai apparecchi a vapore o a pressione per pulire 'apparecchio.

Non utilizzare alcun oggetto che potrebbe graffiare il vetro ceramico.

Assicurarsi che la pentola sia asciutta e pulita. Assicurarsi che non vi siano granelli di
polvere sul vetro ceramico o sulla pentola. Far scivolare pentole con fondo irregolare pud
causare graffi alla superficie del vetro ceramico.

Versamenti di zucchero, marmellata, conserve ecc devono essere rimossi
immediatamente, in modo da evitare danni alla superficie del vetro ceramico.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Il materiale dell'imballo e ecologico e deve essere riciclato.

L’apparecchio contiene alcuni metalli nobili. Contattare le autorita locali per informarsi
sulle modalita di riciclo o smaltimento dell'apparecchio al momento della sua
dismissione.

* Non gettare I'apparecchio nei rifiuti.
» Contattare 'organizzazione del vostro comune
preposta al riciclaggio degli elettrodomestici.
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ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE

L’installazione e di esclusiva responsabilita dell'installatore specializzato.
L’installatore € tenuto a rispettare la legislazione locale e le normative in vigore nel Paese in cui
viene installato I'apparecchio.

Come fissare la guarnizione

La guarnizione fornita con I'apparecchio serve a evitare le infiltrazioni di acqua o altri liquidi nel
mobile sottostante I'apparecchio.
La sua installazione deve essere fatta attentamente, seguendo il disegno qui sotto.

2mm
%
\\ - -
Incollare la guarnizione a (2) due mm
= dal bordo inferior esterno del vetro,
dopo aver rimosso la protezione della
S stessa (3).

Inserimento — installazione
* Le misure di incasso sono :

Articolo Foro incasso
7321/240 360 x 490 mm
7322/240 360 x 490 mm

» Assicurarsi che ci sia una distanza di almeno 50 mm tra 'apparecchio e il muro o
le pareti o paratie laterali.

« L’apparecchio é classificato come classe “Y” di protezione dal calore. Idealmente
I'apparecchio dovrebbe essere installato con un ampio spazio da entrambi i lati. Ci pud
essere un muro posteriormente e mobili alti o un muro su un lato. Sull'altro lato tuttavia,
non deve esserci un divisorio o un mobile piu alto della posizione dell’apparecchio.

« |l mobile o piano di lavoro sul quale I'apparecchio € installato, nonché i bordi dei mobili
e/o unita pensili, i rivestimenti laminati che li rivestono e la colla di assemblaggio, devono
essere in grado di resistere a temperature fino a 100 °C.

* | supporti a muro devono essere resistenti al calore.

« | materiali utilizzati per i piani di lavoro spesso tendono a gonfiarsi con 'umidita. Per
proteggere il foro di incasso dell’apparecchio, applicare uno strato di vernice o sigillante
apposito. Una particolare cura deve essere dedicata alla corretta applicazione della
guarnizione fornita con l'apparecchio, onde evitare qualsiasi infiltrazione nel mobile
sottostante. La guarnizione garantisce una corretta tenuta se utilizzata su superfici lisce.

* Non installare I'apparecchio al di sopra di un forno non opportunamente ventilato, o di
una lavastoviglie.

e Garantire la presenza di uno spazio di_almeno 20 mm al di_sotto della cassetta
dell’'apparecchio, onde permettere una corretta areazione dell’apparecchio.

» Se sotto I'apparecchio c’e un cassette, non riporvi oggetti inflammabili, come bombolette
di spray, od oggetti non resistenti al calore.

 La distanza di sicurezza tra l'apparecchio e una eventuale cappa di aspirazione
sovrastante deve essere quello previsto dal fabbricante della cappa. In caso di
mancanza di indiazioni in merito, rispettare una distanza minima di 760 mm.

« |l cavo di alimentazione, dopo l'installazione dell’'apparecchio, non deve essere soggetto
a sollecitazioni meccaniche, come ad esempio schiacciamento a causa del movimento di
cassetti o altro.
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CONNESSIONE ELETTRICA

* L'installazione di questo dispositivo e il suo collegamento alla rete elettrica devono
essere eseguiti da un elettricista pienamente consapevole dei requisiti normativi.

» Assicurare la protezione dalle parti in tensione dopo l'installazione.

» | dati di connessione necessari si trovano sulla piastra di segnalazione e d'attacco sotto il
dispositivo.

* Questo dispositivo deve'essere isolato dalla rete da un dispositivo di sezionamento
onnipolare. Quando e aperto (attivato), assicurare di mantenere una distanza di circa
3mm.

» |l circuito elettrico dev'essere separato dalla rete da dispositivi appropriati, come
interruttori, fusibili, sezionatori e contattori.

» Se il dispositivo non € dotata di una spina accessibile, devono essere inseriti mezzi di
scollegamento nell'installazione fissa in conformita con le disposizioni di installazione.

» |l cavo di alimentazione dev'essere posizionato in modo che non tocchi le superfici calde
del piano di cottura.

Attenzione!

Questo apparecchio puod solo essere collegato ad una rete elettrica a 230 V~ 50/60 Hz
Collegare sempre il cavo di terra.

Rispettare il diagramma di connessione.

Usare il cavo di connessione gia fissato all’'apparecchio.

| fili verde/giallo corrispondono alla messa a terra, il filo blu corrisponde al neutro e il filo
marrone corrisponde alla fase.

Rete Connessione Diametro cavo Cavo Fu3|b|I_e di
protezione
_ 2 HO5VV-F N
230V~ 50/60Hz| 1 Fase+ N 3x15mm HO5RR - F 16 A

* Calcolato con il fattore di simultaneita second la norma EN 60 335-2-6

Attenzione! Assicurarsi di aver fissato correttamen te i cavi e i ponticelli e di aver serrato
correttamente le viti.

Il fabbricante declina qualsiasi responsabilita per ogni inc idente risultante da
connessione sbagliata dell’'apparecchio, incluso 'u tilizzo di un apparecchio non
correttamente messo a terra, 0 connesso con una mes  sa a terra difettosa.
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Dear client,

Thank you for having chosen our induction ceramic hob.

In order to make the best use of your appliance, we would advise you to read carefully the
following notes and to keep them for a later consulting.
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SAFETY

Precautions before using

Unpack all the materials.

The installation and connecting of the appliance have to be
done by approved specialists. The manufacturer can not be
responsible for damage caused by building-in or connecting
errors.

To be used, the appliance must be well-equipped and installed
in a kitchen unit and an adapted and approved work surface.
This domestic appliance is exclusively for the cooking of food,
to the exclusion of any other domestic, commercial or
industrial use.

Remove all labels and self-adhesives from the ceramic glass.
Do not change or alter the appliance.

The cooking plate can not be used as freestanding or as
working surface.

The appliance must be grounded and connected conforming to
local standards.

Do not use any extension cable to connect it.

The appliance can not be used above a dishwasher or a
tumble-dryer: steam may damage the electronic appliances.

Using the appliance

Switch the heating zones off after using.
Keep an eye on the cooking using grease or oils: that may
quickly ignite.
Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.
Make sure no cable of any fixed or moving appliance contacts
with the glass or the hot saucepan.
Magnetically objects (credit cards, floppy disks, calculators)
should not be placed near to the engaged appliance.
Do not place any metallic object except heating containers. In
case of untimely engaging or residual heat, this one may heat,
melt or even burn.
Never cover the appliance with a cloth or a protection sheet.
This is supposed to become very hot and catch fire.
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This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

Precautions not to damage the appliance

Raw pan bottoms or damaged saucepans (not enamelled cast
iron pots,) may damage the ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage ceramic glass.
Avoid dropping objects, even little ones, on the vitroceramic.
Make sure that the ventilation of the appliance works
according to the manufacturer’s instructions.

Do not hit the edges of the glass with saucepans.

Do not put or leave empty saucepans on the vitroceramic
hobs.

Sugar, synthetic materials or aluminium sheets must not
contact with the heating zones. These may cause breaks or
other alterations of the vitroceramic glass by cooling: switch on
the appliance and take them immediately out of the hot heating
zone (be careful: do not burn yourself).

Never place any hot container over the control panel.

If a drawer is situated under the embedded appliance, make
sure the space between the content of the drawer and the
inferior part of the appliance is large enough (2cm). This is
essential to guaranty a correct ventilation.

Never put any inflammable object (ex. sprays) into the drawer
situated under the vitroceramic hob. The eventual cutlery
drawers must be resistant to heat.

Precautions in case of appliance failure

If a defect is noticed, switch on the appliance and turn off the
electrical supplying.
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» If the ceramic glass is cracked or fissured, you must unplug
the appliance and contact the after sales service.

 Repairing has to be done by specialists. Do not open the
appliance by yourself.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock.

Other protections

* Note sure that the container pan is always centred on the
cooking zone. The bottom of the pan must have to cover as
much as possible the cooking zone.

* For the users of pacemaker, the magnetic field could influence
its operating. We recommend getting information to the
retailer or of the doctor.

* Do not to use aluminium or synthetic material containers: they
could melt on still hot cooking zones.

THE USE OF EITHER POOR QUALITY POT OR ANY
A INDUCTION ADAPTOR PLATE FOR NON-MAGNETIC A
COOKWARE RESULTS IN A WARRANTY BREACH.

IN THIS CASE, THE MANUFACTURER CANNOT BE
HELD RESPONSIBLE FOR ANY DAMAGE CAUSED TO
THE HOB AND/OR ITS ENVIRONMENT.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Technical data

Type 7321240 7322240
Total power 3000 W 3700 W
Energy consumption for the hob ECyop** | 174.8 Wh/kg | 173.6 Wh/kg
Front heating zone @ 280 mm @ 160 mm
Minimum detection @ 110 mm @ 90 mm
Nominal power* 2300 W 1200 W
Booster power* 3000 W 1400 W
Standardised cookware category** D B

Energy consumption EC,** 174.8 Wh/kg | 166.7 Wh/kg
Rear heating zone - @ 200 mm
Minimum detection - @ 100 mm
Nominal power* - 2300 W
Booster power* - 3000 W
Standardised cookware category** - C

Energy consumption EC,** - 180.5 Wh/kg

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan.
** calculated according to the method of measuring performance (EN 60350-2).

Control panel

Control light timer Locking key
Locking light
\ Timer / Power display l
o / o 0
BOOST
BH = BEEEm ®H = o
° BOOST ° /
\ / T On / Off
Timer key [-1key ||[+]/Booster key
key
USE

Sensitive touches

Your ceramic hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your
finger touches the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by
a control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

Touch only one key on the same time.
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Display

Display Designation Function

0 Zero The heating zone is activated
1...9 Power level Selection of the cooking level
U Pan Detection No pan or inadequate pan

E Error message Electronic failure

H Residual heat The heating zone is hot

P Booster The boosted power is activated
Ventilation

The cooling system is fully automatic. The cooling fan starts with a low speed when the calories
brought out by the electronic system reach a certain level. The ventilation starts his high speed
when the hob is intensively used. The cooling fan reduces his speed and stops automatically
when the electronic circuit is cooled enough.

STARTING-UP AND APPLIANCE MANAGEMENT

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.
Of course the pan has to be adapted:
» All ferromagnetic pans are recommended (please verify it thanks a little magnet): cast
iron and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...
 Are excluded: cupper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic,
stoneware...
The induction heating zone adapts automatically the size of the pan. With a too small diameter
the pan doesn’t work. This diameter is varying in function of the heating zone diameter.
If the pan is not adapted to the induction hob the display will show [ U ].

Starting-up

You must first start-up the hob, then the heating zone:
» Start-up/ switch off the hob

Action Control panel Display
To start Press key [ 0/1 ] 2x[0]
To stop Press key [ 0/1] nothing or [ H |
» Start-up/ switch off the heating zone:

Action Control panel Display
Increase power Press key [ +] [4]to[9]
Decrease power Press key [ -] [9]to[1]
Stop Press simultaneous[ +Jand [-] [O]or[H]

or press | -] [O]or[H]

If no setting are made in 20 seconds the hob return in waiting position.
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Pan detection

The pan detection ensures a perfect safety. The induction doesn’t work:

» If there is no pan on the heating zone or if this pan is not adapted to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

« If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display shows
[ U] The symbol [ U ] disappears when the pan is put back to the heating zone. The
cooking continues with the power level chosen before.

After use, switch the heat element off: don’t let the pan detection [ U ] active.

Residual heat indication

After the switch-off of the hob, the heating zone is still hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zone may be touched without danger.

As far as the residual heat indicator is on light, don’t touch the heating zone and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Booster function

The booster function [ P ] grants a boost of power to the selected heating zone.
If this function is activated the heating zones works during 10 minutes with an ultra high power. The
booster is foreseen for example to heat up rapidely big quantities of water, like nuddles cooking.

+ Start up / Stop the booster function:

Action Control panel Display

Increase power Presskey[+]or[-] [1]to[9]

Start up the booster Press key [ + ] [ P ] during 10 min.
Stop the booster Press key [ -] [9]

* Power management:

The whole cooking hob is equipped by a maximum of power. When the booster function
isactivated, and not to exceed the maximum power, the electronic system orders to reduce
automatically the power level of an other heating zone. The display is blinking on [ 9 ] during a
few seconds and then shows the maximum of power allowed ([6]or[8]).

Heating zone selected The other heating zone: (example: power level 9)
[ P]is displayed [9]goesto[7]or[8]depending the type of zone
Timer

The timer is able to be used simultaneous with all 2 heating zones and this with different time
settings (from 0 to 99 minutes) for each heating zone.

+ Setting and modification of the cooking time

Action Control panel Display

To select the heating zone Presskey[+]or[-] [4]0r[9]

To select the power level Presskey[+]or[-] [1]...]9]

To select « Timer » Press key [ [ 00 ] minutes
Decrease the time Press key [ - ] [ 30]to 29,28,27,...
Increase the time Press key [ +] The time increases...

After a few seconds the control light stops with blinking. The time is confirmed and the cooking starts.
» To stop the cooking time

Action Control panel Display
To select « Timer » Press key [[71] The remaining time
To stop the « Timer » Press key [ - ] then [[Z]] Displays [ 00 ] then stops

If they are several timer activated you must repeat this operation.
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+ Automatic stop at the end of the cooking time

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound
rings and the heating zone stops.
To stop the sound and the blinking it is enough to press key ]

* Eqgq timer function

Action Control panel Display

Activate the hob Press key [ 0/1] The zone control lights are on
To select « Timer » Press key [[1] [ 00 ] minutes

Decrease the time Press key [ -] [ 30]to 29,28,27,...

Increase the time Press key [ +] The time increases...

After a few seconds the control light stops with blinking and the timer starts.
» To stop the egg timer function

Action Control panel Display
Activate the hob Press key [ 0/1] Timer light blinking
To stop the « Timer » Press key [ - ] then [[@]] Displays [ 00 ] then stops

Control panel locking

To avoid modifying a setting of cooking zones, in particular with within the framework of
cleaning the control panel can be locked (with exception to the On/Off key [ 0/1 ]).

» Locking

Action Control panel Display

Start Press key [ 0/1 ] [O0]or[H]on displays
Hob locking Press key [[=]] [0]or[H]ondisplays

Locking light is on
* Unlocking

Action Control panel Display

Start Press key [ 0/1 ] [ 0] on displays
Unlocking the hob Press key [=] [ 0] on displays

Locking light is off
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COOKING ADVICES

Pan quality

Adapted materials: steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials: aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom, cupper,
brass, glass, ceramic, porcelain.
The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles:
» Put a littler water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water
must heat in a few seconds.
* A magnet stuck on the bottom of the pan.
Some pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn’t influence the cooking operating.

The pans must be certified by the manufacturer as compatible with induction hobs

However, it is possible that certain pans, even tho  ugh declared compatible, may have
characteristics which are not adapted to be used wi th induction hobs.

We recommend to verify, when purchasing the pans, that they respect at least the following
conditions:

If the bottom of the pan (4dd) is significantly smaller than the diemeter of the body
(9D) the performance will not be good, and the pan might not be identified

by the plate
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Pan dimension

The cooking zones are, until a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan.
However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the
corresponding cooking zone.

To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan well in the center of the cooking
zone.

Examples of power setting

The values below are indicative)

lto?2 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand

2t03 Simmering Rice, pudding, sugar syrop
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products

3to4 Steam Vegetables, fish, meat

4105 Water Steamed potatoes, soups, pasta,

fresh vegetables

6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe

7108 Cooking Potatoes, fritters, wafers

9 Frying, rosting Steaks, omelettes, fried dishes
Boiling water Water

P Boiling water Boiling significant quantities of water

WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

The symbol [ E 4 ] displays :

* The hob must be configured according to the following procedure.

1) Warning : before starting all pots must be removed from the cooktop.
I1) Disconnect the cooktop from the main supply: remove fuse or disconnect circuit breaker.
Ill) Connect the cooktop to the main supply: replace the fuse or connect the circuit breaker.
IV) Procedure : You must provide yourself with a ferromagnetic bottom container 16 cm
minimum diametre.
* start within 2 minutes after the connection to the main supply
* do not use the [ O/1 ] key.
V) How to cancel the existing configuration :
1) Push on the locking key and keep your finger on the key

©HHOG ©OFHO @

2) With a finger from the other hand activate successively and quickly a - b - ¢ (7322240)
ord - e -f(7321240) keys. Start from left to right. A double "beep" sound will inform you
of a bad manipulation and you will have to restart from point 1.

©HHOG ©OHHO ©

b C d e f
. =\ 7 NN N
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3) The left display shows alternativelya[C]anda [ 0]

©BHO ©HHO

4) Press the key lock until both displays indicate either [C] or [ - ].

5) Take your fingers away from the keys and press again the [ - ] key during a few seconds

until some [ E | appear.
6) You will hear a "beep" sound and the [ E ] will blink.

7) The [ E ] are automatically transformed into [ C ] = The configuration has been

canceled.
VI) How to configure the hob ?
1) Use a suitable induction pot with a minimum diametre size of 16cm.
2) Select the heating zone by pushing the corresponding [ + ] key.
3) Put the pot on the corresponding heating zone.
4) Wait until [ C] converts to [ - ]. The zone is configured
5) Use the same procedure for each other heating zone which displays [ C ]
6) The configuration is made if all zones are detected and if nothing is displayed
Use only 1 pot to configure the hob.
Never put two or more pots on the heating zones during the configuration.

» If[E4]display persists call the After-sales Service

The hob or the cooking zone doesn’t start-up

* The hob is badly connected on the electrical network.
* The protection fuse cut-off

* The locking function is activated

* The sensitive keys are covered of grease or water.

* An object is put on a key.

The symbol [ U ] displays

* There is no pan on the cooking zone.
* The pan is not compatible with induction.
* The bottom diameter of the pan is too small.

The symbol [ C ] or [ E | displays
* Call the After-sales Service.

One or all cooking zones cut-off

* The safety system functioned

* You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.
* One or more sensitive keys are covered.

* The pan is empty and its bottom overheated.

e The hob also has an automatic reduction of power level and breaking Automatic

overheating

Continuous ventilation after cutting-off the hob

e This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
» The fan cooling stops automatically.
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MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.

Do not clean the hob if the glass is too hot: risk of burn.

* Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water.

Then rinse with cold water and dry the surface thoroughly.

« Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches

must be absolutely avoided.

* Do not ever use any steam-cleaner or pressure washer.
* Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

« Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your

ceramic hob or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

e Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent

the surface being damaged.

ENVIRONMENT PROTECTION

* The packaging material is ecological and can be recycled.

« The worn appliances contain certain noble metals. Apply to the local government about

the possibilities of recycling.

Don't throw your appliance with the household
refuses

Get in touch with the waste collection center of
your commune that is adapted to the recycling of
the household appliances.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installation comes under the exclusive responsibility of specialists.
The installer is held to respect the legislation and the standards enforce in his home country.

How to stick the gasket

The gasket supplied with the hob avoids all infiltration of liquids in the cabinet.
His installation has to be done carefully, in conformity of the following drawing.

Stick the gasket (2) two millimeters
from the external edge of the glass,
after removing the protection sheet (3).

Fitting — installing
*« The cut out sizes are :

Appliance Cut out
7321240 360 x 490 mm
7322240 360 x 490 mm

» Ensure that there is a distance of 50 mm between th e hob and the wall or sides.

« The hobs are classified as “Y” class for heat protection. Ideally the hob should be
installed with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and tall units
or a wall at one side. On the other side, however, no unit or divider must stand
higher than the hob.

» The piece of furniture or the support in which the hob is to be fitted, as well as the edges
of furniture, the laminate coatings and the glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

e The mural rods of edge must be heat-resisting.

» Materials which are often used to make worktops expand on contact with water. To
protect the cut out edge, apply a coat of varnish or special sealant. Particular care must
be given to applying the adhesive joint supplied with the hob to prevent any leakage into
the supporting furniture. This gasket guaranties a correct seal when used in conjunction
with smooth work top surfaces.

* Not to install the hob to the top of a not ventilated oven or a dishwasher.

» To guarantee under the bottom of the hob casing a space of 20 mm_to ensure a good air
circulation of the electronic device.

« If a drawer is placed under the work, avoid to put into this drawer flammable objects (for
example: sprays) or not heat-resistant objects.

» The safety gap between the hob and the cooker hood placed above must respect the
indications of the hood manufacturer. In case of absence of instructions respect a
distance minimum of 760 mm.

e The connection cord should be subjected, after building, with no mechanical constraint,
such for example of the fact of the drawer.
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ELECTRICAL CONNECTION

* The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and
which respects them scrupulously.

* Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

e The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

« The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

* The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for
example: circuit breakers, fuses or contactors.

e If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

» The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob
or even.

Caution!

This appliance has only to be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz

Connect always the earth wire.

Respect the connection diagram.

Use the connecting cable that is attached to the device.

The green / yellow wire correspond to the earth wire, the blue wire correspond neutral wire and
the brown wire correspond to the phase.

Mains Connection Cable diameter Cable Protection calib re
_ > |HO5SW-F .
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3x1,5mm HO5RR - E 16 A

* calculated with the simultaneous factor following standard EN 60 335-2-6

Caution! Ensure that you correctly attach the wires and the bridges and tighten the
screws properly.

We cannot be held responsible for any incident resu Iting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance whic h has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.
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Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions de la confiance que vous nous avez accordée en choisissant notre table
de cuisson vitrocéramique a induction.

Afin de bien connaitre cet appareil, nous vous recommandons de lire attentivement cette notice
d’utilisation dans son intégralité et de la conserver pour une consultation ultérieure.
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SECURITE

Précautions avant utilisation en cuisson

» Retirez toutes les parties de 'emballage.

* L’installation et le branchement électrique de I'appareil sont a
confier a des spécialistes agrées. Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dommages résultant d'une erreur
d’encastrement ou de raccordement.

» L’'appareil ne doit étre utilisé que s’il est monté et installé dans
un meuble et un plan de travail homologué et adapte.

e Son utilisation est uniguement destinée a l'usage domestique
habituel (préparation des aliments), a I'exclusion de toute autre
utilisation domestique, commerciale ou industrielle.

 Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre
vitrocéramique.

* Ne pas transformer ou modifier I'appareil.

» La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de
travail.

e La sécurité n'est assurée que si I'appareil est raccordé a une
terre de protection conforme aux prescriptions en vigueur.

* Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de
rallonge.

« L’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d’un lave-vaisselle
ou d'un seche-linge : les vapeurs d’eau dégagées pourraient
détériorer I'électronique.

Utilisation de I'appareil

e Coupez toujours les foyers aprées utilisation.

» Surveillez constamment les cuissons qui utilisent des graisses
et des huiles, car elles sont susceptibles de s’enflammer
rapidement.

 Prenez garde aux risques de bralures pendant et apres
I'utilisation de l'appareil.

e Assurez-vous qu’'aucun cable électrigue d'appareil fixe ou
mobile ne vienne en contact avec la vitre ou la casserole
chaude.
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Les objets magnétisables (cartes de crédits, disquettes
informatiques, calculatrices) ne doivent pas se trouver a
proximité immediate de I'appareil en fonction.

Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes,
des cuilleres et des couvercles ne devraient pas €étre placés la
surface vitrée puisqu'ils peuvent devenir chauds.

De facon générale ne placez aucun objet métallique autre que
les récipients de chauffe sur la surface vitrée. En cas
d’enclenchement intempestif ou de chaleur résiduelle, celui-ci
risquerait selon le matériau de chauffer, de fondre ou de
commencer a brdler.

Ne jamais couvrir 'appareil d'un chiffon ou d’'une feuille de
protection. Il pourrait devenir tres chaud et prendre feu.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(enfants y compris) ayant des facultés physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissance, a moins gu'elles aient eu des explications
concernant l'utilisation de l'appareil par une personne chargée
de leur sécurite.

Les enfants doivent étre informés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Précautions pour ne pas detériorer I'appareil

Les casseroles a semelles brutes (fonte non émaillée,...) ou
abimées peuvent endommager la vitrocéramique.

La présence de sable ou d’autres matériaux abrasifs peut
endommager la vitrocéramique.

Evitez de faire chuter des objets, mémes petits, sur la
vitrocéramique.

Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les casseroles.
S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasse suivant les
instructions du constructeur.

Ne posez pas ou ne pas laisser de casseroles vides sur la
table de cuisson.

Eviter que le sucre, les matieres synthétiques ou une feuille
d’aluminium ne touchent les zones chaudes. Ces substances
peuvent au refroidissement provoquer des cassures ou
d’autres modifications de la surface vitrocéramique: Etendre
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I'appareil et enlevez-les immédiatement de la zone de cuisson
encore chaude (attention : risque de bralures).

Ne placez jamais de récipients chauds au dessus de la zone
de commande.

Si un tiroir est situé sous I'appareil encastré, assurer un écart
suffisant (2 cm) entre le contenu de ce tiroir et la partie
inférieure de l'appareil afin d’assurer une bonne ventilation.

Ne déposez pas d'objets inflammables (ex. sprays) dans le
tiroir placé sous la table de cuisson. Les éventuels casiers a
couverts doivent étre en matériau résistant a la chaleur.

Précautions en cas de défaillance de I'appareil

Si un défaut est constate, il faut déclencher I'appareil et couper
la ligne d’alimentation électrique.

En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramique il faut
impérativement débrancher I'appareil du réseau électrique et
prévenir le service apres-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusivement par un
personnel spécialisé. N'ouvrez en aucun cas |'appareil vous-
méme.

ATTENTION : Si la surface vitrée est fissurée, coupez
I'alimentation de I'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique.
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Autres protections

» Assurez-vous que le récipient de cuisson soit toujours centré
sur la zone de cuisson. Le fond de la casserole doit autant que
possible couvrir la zone de cuisson.

 Pour les utilisateurs portant un régulateur de rythme
cardiaque, le champ magnétique pourrait influencer son
fonctionnement. Nous recommandons de se renseigner
aupres du revendeur ou du médecin.

 N'utilisez pas de récipients en matiere synthétigue ou en
aluminium : ils pourraient fondre sur des foyers encore
chauds.

L'UTILISATION DE CASSEROLES NON AD APTEES,
A OU D'’ACCESSOIRES AMOVIBLES INTERMEDIAIRES A
POUR FAIRE CHAUFFER DES CASSEROLES NON
INDUCTIVES ENTRAINE UNE RUPTURE DE LA
GARANTIE.
LE FABRICANT NE SAURAIT ETRE TENU POUR
RESPONSABLE DES DETERIORATIONS DE LA TABLE
OU DE SON ENVIRONNEMENT.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Type 7321240 7322240
Puissance Totale 3000 W 3700 W
Consommation d’énergie de la table de cuisson ECyop** | 174.8 Wh/kg | 173.6 Wh/kg
Foyer avant @ 280 mm @ 160 mm
Détection minimum @ 110 mm @ 90 mm
Puissance nominale* 2300 W 1200 W
Puissance du booster* 3000 W 1400 W
Catégorie de la casserole standard** D B
Consommation d’énergie ECg** 174.8 Wh/kg | 166.7 Wh/kg
Foyer arriere - @ 200 mm
Détection minimum - @ 100 mm
Puissance nominale* - 2300 W
Puissance du booster* - 3000 W
Catégorie de la casserole standard** - C
Consommation d’énergie EC.,,** - 180.5 Wh/kg
* la puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.
** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitude a la fonction (EN 60350-2).
Bandeau de commande
Voyant sélection minuterie Voyant
Verrouillage

Affichage
Minuterie / Puissance

o
BEH B3 =
° BOOST

Touche Minuterie

UTILISATION DE L'APPAREIL

Touche

|

Verrouillage \
BOOST

EO@E

|

Touche [ -]

Touche
[ + ]/Booster

©)
[o-]

T

Touche
Marche/Arrét

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par

un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.
N’appuyez que sur une seule touche a la fois.
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Affichage

Affichage Désignation Fonction

0 Zéro La zone de chauffe est activée
1...9 Niveau de puissance Choix du niveau de cuisson

U Détection de casserole Récipient manquant ou inapproprié
E Message d’erreur Défaut de circuit électronique

H Chaleur résiduelle La zone de cuisson est chaude

P Booster La puissance turbo est activée.
Ventilation

Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnement entiéerement automatique. Il se met en
route a petite vitesse deés que les calories dégagees par I'électronique dépassent un certain
seuil. La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque la table de cuisson est utilisée
intensivement. Le ventilateur réduit sa vitesse et s’arréte automatiquement des que le circuit
électronique est suffisamment refroidi.

MISE EN ROUTE ET GESTION DE L'APPAREIL

Avant la premiere utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine dinduction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est
enclenchée, elle produit un champ électromagnétique variable qui, a son tour produit des
courants induits dans le fond ferro-magnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du
récipient placé sur la zone de chauffe.

Bien entendu le récipient doit étre adapté :

e Sont recommandés tous les récipients métalligues ferro-magnétiques (a veérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer nair,
casseroles métalliques émaillées, en inox a semelle ferro-magnétique...

» Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, grés, terre
cuite, inox non ferro-magnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diametre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diametre varie en fonction du
diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson le symbole ( U ) reste affiché.
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Mise en route

Vous devez d’abord enclencher la table de cuisson, puis la zone de chauffe :

Enclencher / arréter la table de cuisson

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher appuyer sur [ 0/1] 2x[0]
Arréter appuyer sur [ 0/1] aucunou [ H]
Enclencher / arréter une zone de chauffe :

Action Bandeau de commande Afficheur
Augmenter appuyer sur [ +] [4]jusqua[9]
Diminuer appuyer sur [ - ] [9]jusqual]
Arréter appuyer simultanément sur[+] et -] [O]Jou[H]

ou appuyer sur [ -] [OJou[H]

Détection de récipient

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L'induction ne fonctionne pas :

* Lorsqu’il n'y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est
inadapté a I'induction. Dans ce cas il est impossible d’augmenter la puissance et dans
I'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsqu’une casserole est posée sur
le foyer de cuisson.

* Si en cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement
est interrompu. Dans l'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsque le
récipient est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance
sélectionnée au préalable.

Apres utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]
active.

Indicateur de chaleur résiduelle

Apres l'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont
encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ]

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson
et ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de brdlure et d’incendie !

Fonction booster

La fonction booster [ P ] octroie un renforcement de puissance a la zone de cuisson
sélectionnée.

Si cette fonction est activée, ces zones de cuisson fonctionnent pendant 10 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.

Le booster est congu par exemple pour faire chauffer rapidement de grandes quantités d’eau,
comme pour la cuisson des pates.

* Enclencher / arréter la fonction booster :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone Appuyersur[+]ou|[-] [1]a[9]
Enclencher le booster Appuyer sur [ +] [ P ] pendant 10 min
Stopper le booster Appuyer sur [ -] [9]
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» Gestion de la puissance maximale :
L’ensemble de la table de cuisson est doté d’'une puissance maximale. Lorsque la fonction
booster est activée, et pour ne pas excéder cette puissance maximale, la commande
électronique réduit automatiquement le niveau de cuisson d’'une autre zone de chauffe.
Durant quelgues secondes, l'afficheur de cette zone de cuisson en clignotant [ 9 ] puis affiche
le niveau de cuisson maximum possible :

Zone de cuisson sélectionnée  Autre zone de cuisson (exemple : puissance niveau 9)
[ P ] est affiché [9] passea[6]ou[8]suivant le type de foyer

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément aux 2 foyers de cuisson et ceci avec des
réglages de temps de minuterie différents (de 0 a 99 minutes) pour chacune des zones.

« Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la puissance Appuyersur[+]ou|-] [1]...19]
Sélectionner « Minuterie » Appuyer sur [[Z]] Minuterie [ 00 ] minutes
Diminuer la durée Appuyer sur [ -] [30] passe a 29,28,27,...
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] Le temps augmente...

Apres guelques secondes le voyant de contrdle passe de « clignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

* Arréter la fonction minuterie cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner « Minuterie » Appuyer sur [[7]] Temps restant
Désactiver « Minuterie » Appuyer sur [ - ] puis [ [Z]] Passe a [00] puis s’éteint

« Arrét automatiqgue en fin de cuisson :

Des que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [00] et un
signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [ [7]]
* Minuterie utilisée hors cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur

Activer la table de cuisson Appuyer sur [ 0/1 ] Voyants de zone allumés
Sélectionner « Minuterie » Appuyer sur [[7]] Minuterie [ 00 ] minutes
Diminuer la durée Appuyer sur [ - ] [30] passe a 29,28,27,......
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] Le temps augmente...

Le voyant de contréle clignote, puis s’éteint apres quelques secondes.

Des que le temps sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [00] et un signal
sonore retentit. Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [[*] ]

* Arréter la fonction minuterie hors cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la table de cuisson Appuyer sur [ 0/1 ] Voyant de minuterie clignote
Désactiver « Minuterie » Appuyer sur [ - ] puis [[H]] Passe a [ 00 ] puis s’éteint

40



Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (a I'exception de la touche marche/arrét [ 0/1 ])

peut étre verrouillé.

* Verrouillage :

Action Bandeau de commande
Mise en route Appuyer sur [ 0/1 ]
Verrouiller la table Appuyer sur [[=]

« Déverrouillage :
Action Bandeau de commande
Mise en route Appuyer sur [ 0/1 ]
Déverrouiller la table Appuyer sur [[=]
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, inox a fond ferromagnétique,
aluminium a fond ferromagnétique.
Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferromagnétique, cuivre, laiton, verre,
céramique, porcelaine.

Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :

e Placez un peu d'eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction

réglée au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.

* Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a
induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’'influent nullement
sur son fonctionnement.

Les casseroles doivent étre certifiées par le fabricant comme compatible avec I'induction.

Il est toutefois possible gue certaines casseroles certifiées _aient _en_réalité des
caractéristigues non adaptées.

Nous recommandons de vérifier au moment de l'achat que les casseroles respectent les
conditions suivantes :

Si le fond de la casserole (dd) est significativement plus petit que son corps (4D)
le rendement en est affecté et la casserole risque de ne pas étre détectée.

@D
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Dimension des casseroles

Les zones de cuisson s’adaptent automatiguement a la dimension du fond de la casserole
jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diametre
minimum en fonction du diameétre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole
bien au centre de la zone de cuisson.

Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

l1az2 Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
Réchauffer Plats pré-cuisinés
2a3 Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés
3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande
4a5 Eau Pommes de terre a I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6a7 Cuire a feu doux Viandes, foie, ceufs, saucisses
Goulasch, roulades, tripes
7a8 Cuire, Frire Pommes de terre, beignets, galettes
9 Frire, Steaks, omelettes
Porter & ébullition eau
P Frire, Porter a | Porter a ébullition des quantités importantes
ébullition d’eau

QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

Le symbole [ E 4 ] s’affiche :
» Latable doit étre reconfigurée suivant la procédure ci-dessous :

) Attention : au départ ne pas mettre de récipients sur la table a induction.
II) Débrancher la table du réseau électrique : enlever le fusible ou couper le disjoncteur.
lIl) Rebrancher la table au réseau électrique : remettre le fusible ou rebrancher le
disjoncteur.
IV) Procédure : Vous munir d'un récipient a fond ferromagnétique de diamétre 16 cm
minimum.
* démarrer en moins de 2 minutes aprés branchement au réseau électrique.
* ne pas appuyer sur [ O/ ]
V) Il faut d'abord annuler la configuration existante
1) Appuyer sur la touche verrouillage et rester appuyé.

©BH0G ©OHHO

2) Avec un doigt de l'autre main appuyer successivement et rapidement (en moins
de 2s) sur les touches a - b - ¢ (7322240) ou d - e - f (7321240) en partant de la
gauche vers la droite. Un double "bip" signifie une erreur de manipulation. Dans ce
cas, refaire I'opération depuis I'étape n° 1.

©HHOG O)=1=4C
a f

b (o d e
S =\ 7~ S o
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3) L'afficheur de gauche fait apparaitre en alternance un[C ] etun [0 ]

©BHO ©HHO

4) Appuyer sur la touche de verrouillage jusqu'a ce que les 2 afficheurs indique
soit[ C ], soit[-].
5) Oter les doigts des touches et ré appuyer sur une des touches [ - ] pendant
guelques secondes jusqu'a ce que des [ E ] apparaissent.
6) On entend un "bip" et les [ E ] clignotent.
7) Les [ E ] se transforment ensuite automatiquement en [ C ] — La configuration
est alors annulée.
VI) Comment reconfigurer la table ?

1) Prendre un récipient ferromagnétique de diametre 16cm minimum.
2) Sélectionner la zone de cuisson en appuyant sur le [ + ] correspondant.
3) Poser le récipient sur la zone a configurer.
4) Attendre jusqu'a ce que [ C ] se transforme en [ - ]. La zone de cuisson est
configurée.
5) Procéder de la méme maniére pour toutes les zones de cuisson qui affichent
[C].
6) Les zones de cuisson sont configurées lorsque toutes les zones auront été
détectées et que plus rien n'est affiché.
N'utilisez qu'un seul récipient pour effectuer la configuration.
Ne jamais poser plusieurs récipients sur les foyers pendant la configuration.

» silaffichage [ E 4] persiste appelez le Service Aprés-vente.

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’en __clenchent pas :
» latable est mal connectée au réseau électrique
» le fusible de protection a sauté
» vérifiez si le verrouillage n’est pas active
* les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse
e un objet est posé sur les touches sensitives

Le symbole [ U ] s’affiche :
* il n’y a pas de casserole sur la zone de cuisson
» le récipient utilisé n’est pas compatible avec 'induction
* le diameétre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson

Le symbole [ C ] ou [ E ] s’affiche :
» appelez le Service Aprés-ventes

L’une des zones ou I'ensemble du plan de cuisson se déclenche :
* le déclenchement de sécurité a fonctionné
» celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe
» il s’enclenche également lorsque une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes
* une des casseroles est vide et son fond a surchauffé
* la table dispose également d'un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tourner ap res l'arrét de la table :
* ce n’est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de I'appareil
* la soufflerie s’arréte automatiquement

La commande de cuisson automatigue ne s’enclenche p as:
* la zone de cuisson est encore chaude [ H ]
* le niveau de cuisson maximum est enclenché [ 9 ]
* le niveau de cuisson a été enclenché avec la touche [ - ]
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer il faut mettre I'appareil hors foncti onnement.
Laissez refroidir I'appareil, car risques de bralur es.

Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un
produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.

N’utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».

Ne pas utiliser d’'objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon
abrasifs ou pointe de couteau...).

N’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager I'appareil.
Séchez I'appareil avec un chiffon propre.

Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

les matériaux d’emballage sont écologiques et recyclables
les appareils électroniques sont composés de matériaux recyclables et parfois de
matériaux nocifs pour I'environnement, mais nécessaires au bon fonctionnement et a la
sécurité de I'appareil

* ne jetez en aucun cas votre appareil avec les déchets
ménagers

- faites appel au service d’enlévement ou aux sites de
dépbt mis en place par votre commune et adaptés au
recyclage des appareils électroménagers O
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INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

Le montage releve de la compétence exclusive de spécialistes.
L'utilisateur est tenu de respecter la législation et les normes en vigueur dans son pays de
résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec I'appareil permet d’éviter toute infiltration dans le meuble.
Sa mise en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le croquis ci-dessous.

2mQ
Coller le joint (2) sur le rebord de la
table a 2mm du bord externe, aprés
avoir oté la feuille de protection (3).
Encastrement

Découpe du plan de travail :

Appareil Découpe
7321240 360 x 490 mm
7322240 360 x 490 mm

La distance entre la table de cuisson et le mur doi  t étre au minimum de 50mm

La table de cuisson est un appareil qui appartient a la classe de protection « Y ». Lors de
son encastrement, une paroi d’armoire haute ou un mur peut se trouver sur l'un des
cOtés et sur la face arriere. Mais de I'autre c6té, aucun meuble ni aucun apparei | ne
doit étre plus haut que le plan de cuisson.

Les placages et revétements des plans de travail doivent étre réalisés en matériaux
résistant a la chaleur (100°C)

Les baguettes de bord murales doivent étre thermo résistantes

Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de I'humidité. Pour
protéger le chant de la découpe, appliquer un vernis ou une colle spéciale.

N’installer pas la table au dessus d’un four non ventilé ou d’'un lave-vaisselle

Garantir entre le fond du caisson de I'appareil un espace de 20 mm_ pour assurer une
bonne circulation de I'air de refroidissement de I'électronique

Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger des objets inflammables
(par exemple : spray) et des objets non résistants a la chaleur

L’écart de sécurité entre la table de cuisson et la hotte aspirante placée au-dessus d’elle
doit respecter les indications du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions
respecter une distance minimum de 760mm
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CONNEXION ELECTRIQUE

L’installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre
confiés qu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée apres le montage.

Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plaque signalétique et la
plaque de branchement placées sous I'appareil.

Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

Le circuit électriqgue doit étre séparé du réseau par des dispositifs appropriés, par
exemple les disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

Si I'appareil n’est pas muni d’'une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent
étre incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de l'installation.

Le cable d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu’il ne touche pas de parties
chaudes de la table de cuisson.

Attention !

Cet appareil n’est congu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz

Raccordez toujours le fil de terre de protection.

Respectez le schéma de raccordement.

Utilisez le cable de raccordement qui est fixé a I'appareil.

Le fil vert / jaune correspond au fil de terre, le fil bleu correspond au fil neutre et le fil marron
correspond au fil de phase.

Réseau Raccordement |Diametre cable Cable Chalibre de  protection
HO5VV-F
~ 2 *
230V~ 50/60Hz 1 Phase + N 3x1.5mm HO5RR - F 16 A

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6

Attention ! Veillez a bien engager les filseta  bien serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour t  out incident résultant d’'un mauvais
branchement, ou qui pourrait survenir a l'usage d'u n appareil non relié a la terre ou
équipé d’'une terre défectueuse.
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Sehr geeherte Kundin, sehr geeherter Kunde.

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Induktionskochfeld entschieden haben.

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgféaltig durch bevor Sie Ihr Kochfeld in
Betrieb nehmen. Sie finden hier wichtige Hinweise fur Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege
und die Wartung des Gerates, damit sie lange Freude an lhrem Gerat haben.

Wir wiinschen lhnen viel Spal3 mit diesem Gerét.
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SICHERHEITSHINWEISE

Vorsichtsmalinahme vor der Inbetriebnahme

Alle Teile der Verpackung abnehmen.

Das Gerat darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und
angeschlossen werden. Der Hersteller kann nicht
verantwortlich gemacht werden flr Schaden, die durch Fehler
beim einbauen oder anschliel3en verursacht werden. Benutzen
Sie das Gerat nur im eingebauten Zustand.

Das Geréat darf benutzt werden nur, wenn er aufgerichtet und in
einem Mobel installiert wird und ein bestéatigter und angepaliter
Arbeitsplan benutzt wird.

Dieses Gerat darf nur fur das haushaltibliche Kochen und
Braten von Speisen verwendet werden und ist nicht flr
gewerbliche Zwecke bestimmt.

Alle Etiketten und Aufkleber des Glases wegnehmen.

Das Gerat darf nicht abgeéandert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Abstellflache.

Die Sicherheit ist nur gewahrleistet, wenn das Gerat mit einem
Schutzleiter verbunden ist, der den gultigen Vorschriften
entspricht.

Der Anschluld des Gerates an das Elektronetz darf nicht tber
ein Verlangerungskabel erfolgen.

Das Gerat darf nicht Uber einem Geschirrspiler oder einem
Waschetrockner  benutzt  werden: die  freigesetzten
Wasserdampfe konnten die Elektronik beschadigen.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.
Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell. Wenn Sie
Speisen in Fett oder Ol (z.B. Pommes Frites) zubereiten,
sollten Sie den Kochvorgang beobachten.

Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen heil3.
Hiten Sie sich deshalb vor Verbrennungen wahrend und nach
der Benutzung des Gerats.
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Achten Sie darauf, dal3 kein elektrisches Kabel von einem
freistehenden oder eingebautem Gerat in Kontakt mit der
Scheibe oder der heiRen Kochzone kommit.

Magnetische Gegenstdnde wie z. B. Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner, dirfen sich nicht in unmittelbarer Nahe des
eingeschalteten Gerates befinden. l|hre Funktion konnte
beeintrachtigt werden.

Metallische Gegenstdnde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Topfdeckel sollen nicht auf dem Kochfeld abgelegt werden,
denn sie kdnnten heild werden.

Allgemein legen Sie keine metallischen Gegenstande (z. B.
Loffel, Topfdeckel usw.) auf die Induktionsflache, da sich diese
bei Betrieb unter Umstanden erwdrmen konnen.

Bedecken Sie nie die Kochflache mit einem Lappen oder einer
Schutzfolie; diese konnten sehr hei? werden und Feuer
fangen.

Dieses Hausgerat ist nicht fur den Gebrauch durch Anwender
(auch Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten geeignet, aul3er dald sie durch eine
fur sie verantwortliche Person im Gebrauch des Gerates
eingewiesen worden sind.

Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicher zu stellen, dafl3
sie nicht mit dem Hausgerat spielen.

Schutz vor Beschadigung

Verwenden Sie keine Topfe oder Pfannen mit ungeschliffenem
oder beschadigtem Boden (z.B. aus Gul3). Diese kbnnen die
Glaskeramikscheiben verkratzen.

Beachten Sie, dal3 auch Sandkdrner Kratzer verursachen
konnen.

Glaskeramik ist unempfindlich gegen Temperaturschocks und
sehr widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders
spitze und harte Gegenstande, die auf die Kochflache fallen,
kbénnen sie beschadigen.

Topfe und Rander nicht an der Scheibe anstol3en.

Die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr benitzen.
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Vermeiden Sie Zucker, Kunstoff, oder Alufolie auf den heil3en
Kochzonen. Diese Stoffe schmelzen, kleben fest und kénnen
dadurch beim Abkuhlen Risse, Briiche oder andere bleibende
Veranderungen in der Scheibe verursachen. Falls Sie
trotzdem auf die heillen Kochzonen gelangen, schalten Sie
das Geréat bitte aus, und entfernen Sie diese Stoffe noch im
heiRen Zustand. Da die Kochzonen heil3 sind, besteht
Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie in keinem Fall heiRes Kochgeschirr auf der
Steuerung ab. Die Elektronik unter dem Glas konnte
beschadigt werden.

Befindet sich unter dem eingebauten Gerat eine Schublade,
muf3 auf einen Mindestabstand von 2 cm zwischen der
Unterseite des Gerates und dem Schubladeninhalt geachtet
werden, da sonst die Belluftung des Gerates nicht
gewahrleistet ist.

Es dirfen keine brennbaren Gegenstande (z.B. Spraydosen)
in dieser Schublade aufbewahrt werden. Die mdglichen
Besteckkasten in der Schublade mussen aus
hitzebestdndigem Material sein.

Erhitzen Sie keine geschlossenen Behdalter (z.B.
Konservendosen) auf den Kochzonen. Durch den
entsprechenden Uberdruck kdnnen die Behélter bzw. Dosen
platzen, und es besteht Verletzungsgefahr!

Vorsichtsmalinahmen bei Gerateausfall

Sollte ein Fehler festgestellt werden, mul3 das Geréat
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

« Wenn Briiche, Spriinge oder Risse auf dem Glas auftreten:

schalten Sie das Kochfeld sofort aus, schrauben Sie die
Sicherung fir das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese heraus,
und wenden Sie sich an unseren Kundendienst oder an lhren
Fachhandler.

Reparaturen am Gerat durfen nur von Fachkraften
durchgefuhrt werden.

« WARNUNG: Wenn die Glasoberflache gesprungen ist, ist das

Gerat auszuschalten um die Gefahr eines elektrischen
Schlages zu vermeiden.
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Schutz vor weiteren Gefahren

* Achten Sie darauf, dal3 das Kochgeschirr immer zentriert auf
der Kochzone plaziert ist. Der Pfannenboden, mul3 moglichst
viel von der Kochzone abdecken.

* Fir Personen mit einem Herzschrittmacher: in der Nahe des
eingeschalteten Gerates entsteht ein elektromagnetisches
Feld, das eventuell den Herzschrittmacher beeintrachtigen
wirde. Wenden Sie sich bitte im Zweifelsfall an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an Ihren Arzt.

* Benutzen sie keinen syntetique oder aluminum Bereich: Sie
konnten auf der kochzone verschmelzen.

DIE VERWENDUNG VON SCHLECHTEN TOPFEN BZW.
A VON ADAPTERSCHEIBE FUR INDUKTION FUHRT ZU A
EINER VORZEITIGEN BEENDUNG DER GARANTIE.
DER HERSTELLER UBERNIMMT KEINE HAFTUNG
FUR SCHADEN, DIE AUF DEM KOCHFELD ODER
SEINER UMGEBUNG AUFTRETEN KONNEN.
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GERATEBESCHREIBUNG

Technische Beschreibung

Typ 7321240 7322240
Gesamt Leistung 3000 W 3700 W
Energieverbrauch der Kochmulde ECyop** | 174.8 Wh/kg | 173.6 Wh/kg
Kochzone vorne @ 280 mm @ 160 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @110 mm @ 90 mm
Nominal Leistung* 2300 W 1200 W
Booster Leistung* 3000 W 1400 W
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | D B
Energieverbrauch EC,** 174.8 Wh/kg | 166.7 Wh/kg
Kochzone hinten - @ 200 mm
Minimal Topfboden Durchmesser - @ 100 mm
Nominal Leistung* - 2300 W
Booster Leistung* - 3000 W
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | - C
Energieverbrauch EC,** - 180.5 Wh/kg

* Diese Leistungen kénnen je nach Form, GréRe und Qualitat der Tépfe abweichen.
** nach der Methode zur Messung der Gebrauchseigenschaften (EN 60350-2) berechnet.

Bedienfeld
. Verriegelung
Timer LED 'ED
Timer und Leistungsstufe [-]Taste ||L+]1/Booster
l Anzeige Taste /
: o b1
BOOST
BH = = BEBEEm ®H &
- BOOST °

! [ 1

Timer Verriegel ung des | | Ein/Aus

Kochfeldes

BEDIENUNG DES KOCHFELDES

Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird Gber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Beriihrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie das Glas etwa eine Sekunde lang beruhren, reagieren die
Sensoren. Jede Reaktion der Sensoren wird mit einem akustischen und/oder visuellen Signal
quittiert. Dricken Sie immer nur eine Sensortaste und nur wenn angegeben zwei
Sensortasten zur gleichen Zeit.
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Anzeige Benennung Funktion

0 Null Die Kochzone ist aktiviert

1...9 Leistungsstufe Einstellung der Leistung

U Topferkennung Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet
E Fehleranzeige Fehler der Elektronik

H Restwarme Kochzone ist heil3

P Power Die Power-Stufe ist aktiviert.

Bellftung

Der Lufter wird automatisch gesteuert. Der Start erfolgt mit kleiner Geschwindigkeit, wenn die
Temperatur der Elektronik einen bestimmten Schwellenwert Giberschreitet. Bei intensiver
Benutzung des Induktionskochfeldes wird die Geschwindigkeit erh6ht. Der Lifter schaltet sich
automatisch ab, sobald die Elektronik gentigend abgekunhlt ist.

INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Zuerst Ihr Gerat mit einem feuchten Lappen reinigen, dann trockenreiben. Benutzen Sie kein
Reinigungsmittel, das eine blauliche Farbung auf der verglasten Oberflache verursachen
konnte.

Induktionsprinzip

Eine Induktionsspule unterhalb jeder Kochzone erzeugt im Betrieb Induktionsstrome im
Topfboden. Hierdurch erhitzt sich der Topfboden, der wiederum die Hitze an die Speisen
weiterleitet. Die Glaskeramik wird nur indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme erwarmt.

Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr:

» Kochgeschirr mit magnetischem Boden wie z.B. : Gul3, Stahl, emailliertem Stahl,
Edelstahl mit magnetischen Boden.

* Nicht geeignetes Kochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut, Keramik
Edelstahl ohne magnetischen Boden

Kochfeld ein und ausschalten

Zuerst das Kochfeld einschalten und dann die gewtinschte
Kochzone auswahlen.
» Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Einschalten : Auf [ O/1 ] dricken [0]
Ausschalten : Auf [ O/1 ] dricken Keine oder [ H ]
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« Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswahlen der Kochzone Auf [ + ] drlicken [4]

Leistung erhéhen Auf [ + ] dricken [4]bis[9]

Leistung verringern Auf [ - ] drticken [9]bis[0]

Ausschalten Auf [ +]und [ -] dricken [O]oder[H]
Oder auf [ - ] drticken [O]oder[H]

Erfolgt nach dem Einschalten der Kochzone keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld
aus Sicherheitsgriinden nach ca. 10 Sekunden aus, und die [ O ] erldschen.

Topferkennung

Sie kénnen selber Uberprifen, ob Ihr Kochgeschirr induktionsgeeignet ist. Stellen Sie das
Kochgeschirr auf eine Kochzone und wahlen Sie eine mittlere Leistungsstufe. Ist das
Kochgeschirr nicht geeignet, erscheint in der Anzeige [ U |.

Die eingeschaltete Kochzone funktioniert nur:

« Wenn sich ein ausreichend grol3er (siehe Kapitel TopfgroRenerkennung) und
induktionsgeeigneter Topf auf der Kochzone befindet.

* Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Zeichen [ U ]. Das [ U ] erlischt,
wenn der Topf wieder auf die Kochzone gesetzt wird. Die Kochzone fahrt mit der vorher
eingestellten Leistungsstufe weiter.

Befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone oder ein nicht induktionsgeeigneter Topf,
erscheint [ U ] in der Anzeige.

Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwédrme der noch
heiRen Kochzonen mit einem [ H | angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr berthrt werden kdénnen. Solange die Restwédrmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berthrt und keine hitzeempfindlichen Gegenstande darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr!

Powerstufe

Alle 2 Kochzonen sind mit einer Powerstufe, d.h. einer gesonderten Leistungsverstarkung
ausgestattet. Ist diese zugeschaltet, arbeiten die ausgewahlten Kochzonen fur einen Zeitraum
von max. 10 Minuten in der Leistungsstufe [ P ] mit einer extra hohen Leistung. Die Powerstufe
ist daflir gedacht, dass Sie z.B., grol3e Mengen Wasser schnell erhitzen kénnen.

+ Powerstufe einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Maximum Leistung auswahlen  Auf [ + ] dricken [9]

Powerstufe zuschalten Auf [ + ] dricken [ P ]wahrend 10 min
Powerstufe ausschalten Auf [ -] driicken [9]Dbis[0]

« Automatische Steuerung der “ Powerstufe*:

Das Induktionskochfeld ist mit einem Powermanagement ausgestattet. Benutzen Sie daher
maoglichst gegeniberliegende Kochzonen. Wenn Sie zwei Kochzonen gleichzeitig auf
Powerstufe und Stufe [ 9 ] betreiben, reduziert die Elektronik automatisch das Kochniveau einer
dieser Kochzonen. Diese Kochzone zeigt dann die reduzierte Leistung [ 8 ] blinkend an.

Ausgewahlte Kochzone Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ P ] leuchtet [ 9] wird auf [ 6 ] oder [ 8 ] reduziert und blinkt
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Timer

Mit dem Timer kdénnen Sie jeder Kochzone eine individuelle Kochdauer von 1 bis 99 Minuten
zuweisen.

* Timer Einschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswahlen der Kochzone Auf [ + ] der Kochzone driicken [4]

Leistung auswéhlen Auf [ + ] oder [ - ] driicken [1]bis[9]

Timer auswahlen Auf [2]] driicken [ 00 ] Timer LED blinkt
Minuten verringern Auf [ - ] driicken [30] bis[00 ]
Minuten erhéhen Auf [ + ] dricken [00] bis[99]

Nach einigen Sekunden hort das blinken auf. Der Timer ist programmiert und der Zeitablauf
beginnt.

* Timer ausschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Timer auswahlen Auf [2]] driicken Restlaufzeit

Minuten abstellen Auf [ - ] driicken [00]

Bestétigung Auf [[Z]] driicken [ 00 ] Timer LED ,aus"

+ Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird die Kochzone ausgeschaltet, ein Signalton
erfolgt und es blinkt [ 00 ].
Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur [[2]] zu driicken.

* Timer als Kurzzeitwecker:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Einschalten der Kochmulde Auf [ 0/1 ] driicken [00]

Timer auswahlen Auf [[7]] dricken [ 00 ] Timer LED blinkt
Minuten verringern Auf [ - ] driicken [30] bis[00 ]
Minuten erhéhen Auf [ + ] dricken [00] bis[99]

Nach weniger Sekunden wird die Einstellung ibernommen und das Blinken erlischt. Die beide
Timer LEDs erlischen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erfolgt ein akustisches Signal und die Anzeige [ 00 ] blinkt.
Drucken Sie ], um den Signalton und das Blinken abzuschalten.

Kindersicherung / Verriegelung des Kochfeldes

Um eine ungewollte Anderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, kénnen die Sensortasten
(aulRer der Ein-/Austaste [ 0/1 ]) verriegelt werden.

* Verriegelung aktivieren:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Kochfeld einschalten Auf [ O/1 ] dricken [O]oder[H]

Kochfeld verriegeln Auf [[] ] driicken Verriegelung LED ,ein*
» Verriegelung abschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Kochfeld einschalten Auf [ 0/1 ] driicken [ L] auf alle Anzeige

Kochfeld verriegeln Auf [[e] ] dricken Verriegelung LED ,aus*
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KOCHEMPFEHLUNGEN

Auswahl der richtigen Kochtopfe

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen, Stahl mit magnetisierbarem
Boden, Aluminium mit magnetisierbarem Boden
Nicht geeignete Materialien: Aluminium und Stahl mit nicht magnetisierbarem Boden,
Kupfer, Messing, Steingut, Porzellan
Im Allgemeinen geben die Hersteller an, ob ihrer Garbehélter sich zum Kochen auf
Induktionskochfeldern eignen.
Um zu prifen, ob die Garbehalter fur das Garen auf dem Induktionskochfeld geeignet sind:

* Eine kleine Menge Wasser in den Topf geben und diesen auf die Induktionskochzone
stellen. Die Zone einschalten und die Stufe auswahlen [ 9 ]. Das Wasser muss sich in
wenigen Sekunden erwarmen.

* Mit einem Magnet den Topfboden berthren. Bleibt der Magnet haften, ist der Topf fur
das Induktionskochfeld geeignet.

Einige Behalter konnen Gerausche verursachen, wenn sie auf einem Induktionskochfeld
abgestellt werden. Dies ist kein Hinweis darauf, dass das Induktionskochfeld defekt ist oder
nicht korrekt arbeitet.

Die Topfe mussen vom Hersteller als fir Induktionsgaren geeignet _ bescheinigt sein.

Es kann dennoch vorkommen, dass einige Tdpfe, auch wenn ihre Eignung bescheinigt
wurde, tatsachlich _Eigenschaften besitzen, die nich t fur den Gebrauch mit
Induktionskochfeldern geeignet sind.

Wir empfehlen lhnen, beim Kauf der Topfe zu prifen, dass zumindest die folgenden
Bedingungen erflllt werden:

Sollte der Boden des Topfes (dd) bedeutend kleiner als der Durchmesser des
Kdrpers (D) sein, fuhrt dies zu einer Leistungsminderung, und der Top f
kénnte mdglicherweise nicht vom Kochfeld erkannt we rden
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GeschirrgrolRe

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmal} bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich
die Induktion sonst nicht einschaltet.

Zentrieren Sie immer den Topf in die Mitte der Kochzone, um den besten Wirkungsgrad zu
erzielen.

Auswahl der Leistungsstufen

(diese Angaben sind Richtwerte)

1bis2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
Gelatine, Yoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, gefrorene Gerichte,
Fisch, Gemuse

3 bis 4 Dampfgaren, Diinsten Fisch, Gemiuse, Obst

4 bis 5 Dunsten, Quellen, Auftauen Fisch, Gemuse, Teigwaren,

Getreide, Hulsenfrichte,
Tiefkihlkost

6 bis7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

P Kochen Grosse Wassermengen

WAS TUN WENN...

In der Anzeige erscheint[ E 4 ]:

Das Kochfeld muss neu konfiguriert werden. Bitte folgen Sie nachstehende Hinweise
[) Wichtig : entfernen Sie alle Topfe von Ihrem Kochfeld
II) Das Kochfeld muss zuerst vom Stromnetz getrennt. Drehen Sie die Sicherung heraus.
[II) Schalten Sie den Strom wieder ein. Drehen Sie die Sicherung wieder ein.
IV) Verfahren : nehmen Sie einen Topf mit magnetischem Boden (Durchmesser > 16 cm)
* starten Sie die Programmierung spatestens 2 Minuten nach dem Wiedereinschalten
* nicht auf driicken [ 0/ ]
V) Zuerst muss die vorhandene Konfiguration geléscht werden
1) Drucken Sie auf die [@ ] Taste und halten Sie
diese Taste gedruckt.

©BH0G ©OHHO @

2) Mit Inrem anderen Finger driicken Sie nacheinander (in weniger als 2 s.)

auf die Taste a-b - ¢ (7322240) oder d - e - f (7321240). Starten Sie mit a oder d.
Ein doppelter “Beep” bedeutet, dass ein Fehler Aufgetreten ist. In diesem Fall,
starten Sie bitte erneut vom Punkt 1.

OBEO ® OBHO ® ©

. =" QA > & =~ Q -7
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3) Die Linke Anzeige erscheint abwechselnd [C Jund [0 ].

©HH0O ©HHO

4) Auf die Verriegelungstaste driicken bis die Anzeige [ C ] oder [ - ] zeigt
5) Lassen Sie die Verriegelungstaste wieder los. Dann driicken Sie die [ - ] Taste,
bis ein blinkendes [ E ]-Symbol angezeigt wird.
6) Nach einen “Beep“-Ton hort [ E ] auf zu blinken.
7) Aus den [ E ]-Symbolen werden danach automatisch [ C ]-Symbole. Der
Loschprozess ist erledigt.
VI) Phase 2 : Neukonfiguration des Kochfeldes

1) Nehmen Sie einen Topf mit magnetischem Boden (Durchmesser > 16 cm)
2) Wahlen Sie eine Kochzone aus, indem Sie auf die [ + ]-Taste drlcken.
3) Stellen Sie den Topf auf der entsprechenden Kochzone.
4) Warten Sie bis sich in der Anzeige das [ C ]-Symbol in [ - ]-Symbol wandelt.
Die Kochzone ist dann konfiguriert.
5) Wiederholen Sie diesen Vorgang auch fur die andere Kochzone.
6) Die Kochzonen sind konfiguriert, sobald nichts mehr angezeigt wird.
Verwenden Sie den gleichen Topf um die gesamte Konfiguration durchzufihren.
Wahrend der Konfiguration durfen keine weiteren Topfe auf dem Kochfeld stehen.

» Falls die [ E4 ]-Anzeige bleibt, wenden Sie sich bitte an Ihrem Kundendienst.

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht e inschalten:
« Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.
» Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
» Das Kochfeld ist verriegelt.
* Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.
» Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint [ U ]
» Der Kochtopf ist nicht auf die Kochzone gestellt.
» Der Kochtopf ist nicht induktionsgeeignet
e Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fir diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint[ Cloder [ E I:
* Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst

Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab
* Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgelost.
» Esist vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.
* Es sind mehrere Sensortasten bedeckt.
e Der Topf ist leer und tberhitzt.
+ Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.
automatisch abgeschaltet.

Das Kihlgeblase lauft nach dem Ausschalten weiter:
» Das ist keine Stérung. Das Geblase lauft so lange, bis das Gerat abgekihlt ist.
+ Das Geblase schaltet automatisch wieder ab.

59



REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Geréat abkihlen, es konnte Verbrennun  gsgefahr bestehen.

Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgriinden nicht zugelassen.

Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B.
Grill- und Backofensprays, Flecken- oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwdmme
mit kratzenden Oberflachen.

Um das Geréat zu reinigen, muss es zuvor ausgeschaltet und abgekihlt sein.

Reinigen Sie das verschmutzte Kochfeld immer regelmaflig. Benutzen Sie dazu ein
feuchtes Tuch und ein wenig Putzmittel.

Danach reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken.

Entfernen Sie sofort Zucker, Kunststoff oder Alufolien und schalten Sie die Kochzonen
ab.

UMWELTSCHUTZ

Die Verpackungsmaterialen sind umweltfreundlich und recyclebar.
Elektrische und elektronische Gerate enthalten noch wertvolle Materialien. Sie erhalten
aber auch noch schéadliche Stoffe, die fir ihre Funktion und Sicherheit notwendig sind.

e Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Restmdll.

* Nutzen Sie stattdessen die von lhrer Kommune
eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss durfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden.
Der Benutzer muss darauf achten, dass die an seinem Wohnsitz geltenden Normen und
Bestimmungen eingehalten werden.

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
der Schutzfolie (3) mit 2 mm
Abstand von der Aul3enkannte des
Glases aufkleben.

Einbau :

Einbaumasse :
Referenz Ausschnittsmalfd
7321240 360 x 490 mm
7322240 360 x 490 mm

Furniere unter der Arbeitsplatte missen mit hitzbestandigem Kleber (100 °C) verarbeitet
sein.

Die Wandabschlussleisten missen hitzbestandig sein.

Dieses Gerat entspricht beziglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y (IEC 33-
2-6). Nur Gerate dieses Typs durfen einseitig an nebenstehende Hochschranke oder
Wande eingebaut werden.

Der Abstand zwischen Ausschnitt und einer Mauer und /oder einem Mdbelstiick
muss mindestens 50 mm betragen.

Der Ausschnitt soll mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder Giel3harz versiegelt
werden, um ein Aufquellen der Arbeitsplatte durch Feuchtigkeit zu verhindern. Sorgen
Sie dafur, dass das mitgelieferte Dichtungsband sorgfaltig aufgeklebt ist.

Das Kochfeld darf nicht tber Herde ohne Lufter, Geschirrspulern, Wasch- oder
Trockengeréten eingebaut werden.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, dirfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden.

Zwischen dem Gerat und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller
angegebene Sicherheitsabstand eingehalten werden.

Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keinen mechanischen Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

Im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes muss die Ruckwand des Unterschranks muss
offen sein, damit eine Luftzirkulation erfolgen kann.

Die vordere Querleiste des Unterschrankes ist zu entfernen, damit ein Luftdurchlass von
mindestens 7 mm unterhalb der Arbeitsplatte gegeben ist.

Die Querleisten missen mindestens im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes entfernt
werden.

Wird das Kochfeld Uber einen Schubkasten eingebaut, so muss ein Zwischenboden im
Mindestabstand von 20 mm zur Kochfeldunterseite eingebaut werden, sodass eine
zuféallige BerUhrung nicht moglich ist. Der Zwischenboden darf nur mit Werkzeugen
entfernbar sein.
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ELEKTROANSCHLUSS

Zum Anschlul des Gerétes an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landesublichen Vorschriften der 6rtlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

Der Beruhrungsschutz betriebsisolierter Teile muf3 nach der Montage sichergestellt sein.
Ob die erforderlichen Anschlul3daten mit denen des Netzes Ubereinstimmen finden Sie
auf dem Typenschild.

Das Gerat muf3 durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden
kénnen. Im abgeschalteten Zustand muf3 ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein.
Als geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schitze

Die Installation muf3 durch Sicherungen geschitzt sein. Elektrische Kabel missen
perfekt durch das Einbauen gedeckt sein.

Wenn das Gerat nicht mit einem zuganglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemall den Montageanweisungen andere Trennungsmaoglichkeiten
bertcksichtigt werden.

Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die heil3en Teile des Kochfelds
nicht berdhrt werden.

Achtung !

Dieses Gerét ist nur fir eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt. Schlie3en Sie
immer die Erde mit an. Beachten Sie das Anschlu3schema. Benutzen Sie das Anschlul3kabel,
das auf das Geréat festgelegt wird. Der grine/gelbe Faden entspricht der Masseleitung, der
blaue Faden entspricht dem neutralen Faden, und der kastanienbraune Faden entspricht dem

Phasenfaden.
Netz Anschlul3 Durchmesser Kabel Sicherung
230V~ 50/60Hz 1 Phase + N 3 x 1.5 mm? HOSVV-F 16 A*
' HO5RR-F

(*) laut EN 60 335-2-6 Norm

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken und die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fir Zwischenfélle die durch falschen Anschluss, oder nicht

vorhandenen bzw. unrichtigem Erdungsanschluss entst ehen.
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Apreciada clienta, apreciado cliente,

Le agradecemos la confianza que nos ha otorgado al elegir nuestra placa de coccion vitroceramica
a induccion.

Con el fin de conocer bien este aparato, le recomendamos lea atentamente estas instrucciones de
utilizacion en su totalidad y las conserve para consultas posteriores.

RESUMEN
Y 1 1 15 7 5 3
PRECAUCIONES ANTES DE UTILIZARLA PARA COCINAR ...ttt ettt eee e et e e e eaaaee e eaeneeaeaeneeeeaenenaeaanees 3
UTILIZACION DEL APARATO v ututttttttttetnsa st assaseasse st tssa s ss e e sata e ta et ta et ta sttt tes et rentassrenenenses 3
PRECAUCIONES PARA NO DETERIORAR EL APARATO . .uuet ittt et eee e et e eeeeaenee e eaeneeeaeneeaeaeneeaeanees 4
PRECAUCIONES EN CASO DE FALLO DEL APARATO 11 tutttttttttttttn st tassestasssestssssssassssseasnssseasssseaenees 4
OTRAS PRECAUCIONES . ...ttt ettt et te et e ee et ta et te et e ta s e e aate e ea s e e tese e tete e eese e resesnrereasasnannens 4
DESCRIPCION DEL APARATO .oooe oot ettt e e e e e et e e e e e et e e e e e eeee e e e e nraes 5
CARACTERISTICAS TECNICAS .. uiuitttate ettt e e ettt ettt et e ta e e ea e e ee e e e ea e e e aeee e re e e raaeanraens 5
ZONA DE MANDOS .iuittntnettntn et ees e ess s et te e ts e et ta et ss et ta ettt et ts et te e tnrerensenssnenenrenenes 5
UTILIZACION DEL APARATO ..oooee e oottt ettt 5
B =T X T 17X 1 T =53 5
1T 07X 010 ] =5 5
RV 4= 171 0 6
PUESTA EN MARCHA Y GESTION DEL APARATO ..ovoveeeeee e, 6
ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION 1.ttt ittt et ettt ettt tassasassatasssasesasa e sass st sasaa e ssssaeasnrenenanren 6
PRINCIPIO DE LA INDUGCCION .. .tuettntattt ettt e et e e et et et et e e e e e e e e e e e e e ettt ettt et snenenens 6
TS N = Y 7Y = T 6
DETECCION DEL RECIPIENTE 1tutututututatatat ettt sttt sttt e st e sttt e ettt et e ettt st tnenensenenens 7
INDICADOR DE CALOR RESIDUAL .vututuitttutntsentnsaess e eassss ittt e tsssasses e sassssstasssestassrentatsresenssrenens 7
LN T 11 i == 7
LN LA 10 LY 11T 1 1 == T 8
BLOQUEO DE LA ZONA DE MANDOS .. .. .eututnettttateeaes et e sssa et st ea et et ea e sassaa et e sa st stsensrssnaes 8
CONSEJOS DE COCCION ..o ettt e et e e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e eie e e e e, 9
CALIDAD DE LAS CACEROLAS ... ettt tttte et e et e e ettt et e ee e e ee e e ea e e e ee e e e ea s e e aeee e re e e reaeaanreens 9
DIMENSION DE LAS CACEROLAS ... tutt ettt tats et tts e tats et ss et ta ettt ts et te ettt aerraererens 10
EJEMPLOS DE AJUSTE DE LAS POTENCIAS DE COCCION .. utuittittee e et e et e et eaeeessneenenenenens 10
CONSERVACION Y LIMPIEZA . ..o oot oo e et e e et e e e e et e e e e e et a e e e e eree e e e, 10
QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA ... e e e e e eanes 11
PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE .....eve e et e et e e e e e eeee e e e e aereaeeeenrnees 12
INSTRUCCIONES DE INSTALACION ....ooe e i it ettt ettt a e 13
CONEXION ELECTRICA ... eeeee et et e e e e e e e e e et e e e e e e et e e e e e e et e e e eeeeaeeeeans 14



SEGURIDAD

Precauciones antes de utilizarla para cocinar

Retire todos los elementos del embalaje.

La instalacion y el conexionado eléctrico del aparato deben encargarse a un especialista
autorizado. EIl fabricante no sera responsable de los dafios resultantes de un error de
empotramiento o de conexionado.

El aparato sélo debe utilizarse si esta montado e instalado en un mueble y una superficie de
trabajo homologados y adaptados.

Su utilizacion va unicamente destinada a los usos domeésticos habituales (preparacion de
alimentos), con exclusién de cualquier otra utilizacibn doméstica, comercial o industrial.
Arranque todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal vitrocerdmico.

No transforme ni modifique el aparato.

La placa de coccion no debe servir como soporte ni como superficie de trabajo.

La seguridad sOlo esta asegurada si el aparato esta conectado a una toma de tierra de
proteccion conforme a los reglamentos vigentes.

No utilice alargaderas para la conexion a la red eléctrica.

El aparato no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una secadora de ropa: los
vapores de agua desprendidos podrian deteriorar la electrénica.

Utilizacion del aparato

Apague siempre los fogones después de utilizarlos.

Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites, ya que son susceptibles de
inflamarse rapidamente.

Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después de la utilizacion del aparato.
Los nifios no deben manipular el aparato.

Asegurese de que ningun cable eléctrico, fijo o movil, del aparato toca el cristal o el
recipiente caliente.

Los objetos magnetizables (tarjetas de crédito, disquetes informaticos, calculadoras) no
deben estar cerca del aparato en funcionamiento.

No coloque ningun objeto metalico, excepto los recipientes a calentar. En caso de conexion
accidental o de calor residual, este objeto, segun el material, tiene el riesgo de fundirse o de
empezar a arder.

No cubra nunca el aparato con un trapo o con una hoja de proteccion. Podria calentarse
mucho y encenderse.



Precauciones para no deteriorar el aparato

Las cacerolas con suelas sin pulir (fundicion no esmaltada,...) o estropeadas pueden dafar
la vitroceramica.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede dafiar la vitroceramica.

Evite dejar caer objetos, aunque sean pequefios, sobre la vitroceramica.

No dé golpes a los bordes del cristal con las cacerolas.

Asegurese de que la ventilacion del aparato se haga segun las instrucciones del fabricante.
No coloque ni deje cacerolas vacias sobre la placa de coccion.

Evite que azlcar, materiales sintéticos o papel de aluminio toquen las zonas calientes. Estas
substancias pueden, al enfriarse, provocar roturas u otras modificaciones en la superficie
vitroceramica: desconecte al aparato y retirelas inmediatamente de la zona de coccion
cuando aun esta caliente (atencion: peligro de quemaduras).

No coloque nunca recipientes calientes sobre la zona de los mandos.

Si hay un cajén situado bajo el aparato empotrado, asegurese que hay distancia suficiente (2
cm) entre el contenido de este cajon y la parte inferior del aparato con el fin de asegurar una
buena ventilacion.

No deposite objetos inflamables (por ejemplo sprays) en el cajon situado bajo la placa de
coccion. Las eventuales bandejas para cubiertos deben ser de material resistente al calor.

Precauciones en caso de fallo del aparato

Si se constata una averia, es necesario desconectar el aparato y desenchufar la linea de
alimentacion eléctrica.

En caso de desconchados o fisuras en la vitroceramica es imperativo desconectar el aparato
de la red eléctrica y avisar al servicio posventa.

Las reparaciones sélo pueden ser realizadas por personal especializado. En ningln caso
abra el aparato usted mismo.

ADVERTENCIA: Si la superficie es agrietada, apagar el aparato para evitar la posibilidad de
descargas eléctricas.

Otras precauciones

Asegurese siempre de que el recipiente de coccion esté centrado en la zona de coccion. El
fondo de la cacerola debe cubrir, tanto como sea posible, la zona de coccion.

Para usuarios que lleven un marcapasos, el campo magnético puede influir en su
funcionamiento. Le recomendamos se asesore con el proveedor o el médico.

No utilice recipientes de material sintético o de aluminio: podrian fundirse sobre los fogones
aun calientes.

Los aparatos usados contienen metales preciosos. Consulte con la administracion de
recuperacion sobre las posibilidades de reciclaje.

LA GARANTIA SE VENCE S| SE USAN OLLAS NO IDONEAS O BIEN
ACCESORIOS EXTRAIBLES COLOCADOS ENTRE LAOLLA Y LA PLANCHA
PARA CALENTAR OLLAS NO IDONEAS PARA LA INDUCCION. A
EL FABRICANTE SE EXIME DE TODA RESPONSABILIDAD POR CUALQUIER
DANO A LA PLACA DE COCCION O POR DANOS RELACIONADOS ALO
ANTERIOR.




DESCRIPCION DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

. Potencia Posicion Potencia Potencia de .,
Tipo . . Diametro
total del fogon nominal * refuerzo *
7321240 3000w Central 2300W 3000w 250 mm
Delante Izquierdo 1200W 1400W 160 mm
7322240 | 3400W | "hoiac Derecha | 2300W 3000W 200 mm

* |a potencia puede variar en funcion de las dimensiones y de los materiales de las cacerolas.

Zona de mandos

Indicador del minutero Tecla Tecla
y del nivel de potencia Minutero Marcha/Paro

\ B

BOOST

BOB{ = @Og E H &= o

BOOST

Tecla Tecla Tecla
[-] [ +]/Turbo | | de blogueo

UTILIZACION DEL APARATO

Teclas tactiles

Su aparato esta provisto de teclas tactiles que permiten controlar las distintas funciones. Un
pequefio roce con la tecla activa su funcionamiento. Esta activacion queda confirmada por un
piloto, un indicador y/o por una sefal sonora.

No toque una tecla mas de una vez.

Indicacones

Indicacion Designacion Funcion

0 Cero Zona de calefaccion activada
1...9 Nivel de potencia Eleccion nivel de coccién

U Deteccion de cacerola Falta recipiente o es inadecuado
E Mensaje de error Defecto del circuito electronico
H Calor residual La zona de coccidn esta caliente
P Refuerzo Activada la potencia ‘turbo’



Ventilacion

El ventilador de enfriamiento tiene un funcionamiento totalmente automatico. Se pone en marcha a
velocidad baja a partir del momento en que las calorias desprendidas por la electrénica sobrepasan
un cierto umbral. La ventilacion conecta su velocidad alta cuando la placa de coccidon se usa de
forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y se para automaticamente cuando el circuito
electrénico esta suficientemente frio.

PUESTA EN MARCHA Y GESTION DEL APARATO

Antes de la primera utilizacion

Limpie el aparato con un trapo humedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria provocar una
coloracion azulada en las superficies vitrificadas.

Principio de la induccién

Debajo de cada placa de coccion hay una bobina de induccion. Cuando ésta esta conectada,
produce un campo electromagnético variable el cual produce a su vez corrientes inducidos en el
fondo ferromagnético del recipiente. De ello resulta un calentamiento del recipiente colocado sobre
la zona de calentamiento.

Como es ldgico, el recipiente debe ser adecuado:

» Se recomiendan todos los recipientes metalicos ferro-magnéticos (a verificar eventualmente
con un pequeiio iman)tales como: cazuelas de fundicién, sartenes de hierro negro,
cacerolas metélicas esmaltadas, en acero inoxidable con suela ferro-magnética...

* Quedan excluidos los recipientes de cobre, inoxidable, aluminio, cristal, madera, ceramica,
gres, barro cocido, inoxidable no ferro-magnético...

La zona de coccién por induccion tiene autométicamente en cuenta el tamafio del recipiente
utilizado. Con un diametro demasiado pequeiio, el recipiente no funciona. Este diametro varia en
funcion del didmetro de la zona de coccidn.

Cuando el recipiente no es adecuado para la placa de coccidn, queda encendido el simbolo (V).

Puesta en marcha

En primer lugar debe conectar la placa de coccion y después la zona de calentamiento:

« Conectar / Apagar a placa de coccion:

Accion Zona de mandos Indicador
Conectar pulsar [ 0/I ] l1o02x[0]
Apagar pulsar [ 0/1 ] ninguno o [ H ]

« Conectar / Apagar una zona de calentamiento:

Accion Zona de mandos Indicador
Aumentar pulsar [ + ] de la zona [4]hasta[9]
Disminuir pulsar [ - ] [9]hasta[1]
Apagar pulsar simultaneamente [+ ]y [ -] [0]Jo[H]

o pulsar [ -] [0]o[H]

Si no se hace ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, la electronica vuelve a la posicion de
espera.



Deteccion del recipiente

La deteccion del recipiente asegura una seguridad perfecta. La induccién no funciona:

e« Cuando no hay recipiente sobre la zona de coccidbn o cuando este recipiente no es
adecuado para la induccion. En este caso es imposible aumentar la potencia y aparece el
simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca una cacerola en la zona
de coccion.

» Sien el curso de la coccion se retira el recipiente de la zona de coccién, el funcionamiento
se interrumpe. Aparece el simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se
coloca de nuevo el recipiente en la zona de coccion. La coccion se reemprende en el nivel
de potencia seleccionado anteriormente.

Indicador de calor residual

Después de apagar las zonas de coccion o de apagar por completo la placa, las zonas de coccién
estan aun calientes lo que se indica con el simbolo [ H ]
El simbolo [ H ] se apaga cuando las zonas de coccién se pueden tocar sin peligro.

Mientras los testigos de calor residual estén encendidos, no toque las zonas de coccion ni ponga
encima ningun objeto sensible al calor jPeligro de quemadura y de incendio!

Funcion ‘turbo’

La funcion ‘turbo’ [ P ] proporciona un refuerzo de potencia en la zona de coccion seleccionada.

Si se activa esta funcion, estas zonas de coccion funcionan durante 10 minutos con una potencia
notablemente mas alta.

El ‘turbo’ estd destinado, por ejemplo, a calentar rApidamente grandes cantidades de agua, como
para cocer pasta.

* Conectar / Apagar la funcién ‘turbo’:

Accion Zona de mandos Indicador
Seleccionar la zona pulsar[-]o[+] [9]

Conectar el ‘turbo’ pulsar [ + ] [ P ] durante 10 min
Apagar el ‘turbo’ pulsar [ - ] [9]

* Gestidon de la potencia maxima:

El conjunto de la placa de coccién estd dotado de una potencia maxima. Cuando esta activada la
funcién ‘turbo’, y para no sobrepasar esta potencia maxima, el mando electronico reduce
automéaticamente el nivel de coccion de otra zona de calentamiento.

Durante algunos segundos, el indicador de esta zona de coccion centellea [ 9 ] y después queda en
el nivel de coccion mas alto posible:

Zona de coccion seleccionada Otra zona de coccidn (por ej.: coccion de nivel 9)
[ P ] esta indicado [9]pasaa[6]u[8]segun el tipo de placa




Funcién minutero

El minutero puede asignarse simultaneamente a las 1 o 2 placas de coccién y con ajustes
diferentes de tiempo en minutos (de 0 a 99 minutos) para cada una de las placas.

+ Ajuste o modificacion de la duracién de la coccion:

Accién Zona de mandos Indicador

Seleccionar la potencia Pulsar[+]o[-] [1]...[9][P]
Seleccionar "Minutero" Pulsar [[Z]] Minutero [ 00 ] minutos
Aumentar la duracion Pulsar [ + ] [ 00] pasa a 01,02,03...
Disminuir la duracion Pulsar [ -] El tiempo disminuia...

Después de algunos segundos, el piloto de control pasa de "centelleo” a "fijo".
La duracién queda seleccionada y se inicia la cuenta atras.

« Detener la funcién minutero de coccion:

Accion Zona de mandos Indicador
Seleccionar "Minutero" Pulsar [[7]] Tiempo restante
Desactivar "Minutero” Pulsar [-] vy [[Z]] Pasaa[00]y

después se apaga
Cuando hay varios minuteros activados, basta repetir la operacion.

« Paro automéatico al final de la coccidn:

Cuando ha transcurrido el tiempo de coccidn seleccionado, el minutero lo indica centelleando |
00 ]y produciendo una sefial sonora.
Para parar el sonido y el centelleo, basta pulsar la tecla [[Z]].

* Minutero utilizado sin coccién:

Accion Zona de mandos Indicador

Activar la placa de coccién Pulsar [ 0/1] Pilotos de zona encendidos
Seleccionar "Minutero” Pulsar [[Z]] Minutero [00] minutos
Aumentar la duracion Pulsar [ + ] El tiempo aumenta...
Disminuir la duracion Pulsar [ -] El tiempo disminuia...

El piloto de control centellea y pasados algunos segundos se apaga.

Cuando ha transcurrido el tiempo seleccionado, el minutero lo indica centelleando [ 00 ] y produciendo
una sefal sonora.

Para parar el sonido y el centelleo, basta pulsar la tecla [[7]].

Bloqueo de la zona de mandos

* Blogueo :
Accién Zona de mandos Indicador
Puesta en marcha Pulsar [0/1] [0]o[H]enlos 2indicadores
Bloqueo a placa Pulsar [[e-]] [0]o[H]enlos 2 indicadores

Piloto de bloqueo encendido

e Desblogueo :

Accion Zona de mandos Indicador
Puesta en marcha Pulsar [0/1] [0]o[H]enlos 2indicadores
Desbloqueo a placa Pulsar [[s]] [0]o[H]enlos 2indicadores

Piloto de blogueo apagado



CONSEJOS DE COCCION

Calidad de las cacerolas

Materiales adecuados: acero, acero esmaltado, fundicidn, inoxidable con fondo ferro-magnético,
aluminio con fondo ferro-magnético

Materiales no adecuados: aluminio e inoxidable con fondo no ferro-magnético, cobre, latén, vidrio,
ceramica, porcelana

Los fabricantes especifican si sus productos son compatibles con la induccion.

Para verificar si las cacerolas son compatibles:
» Ponga un poco de agua en una cacerola colocada sobre una zona de coccién por induccion
regulada a nivel [ 9 ]. Este agua debe calentarse en algunos segundos.
¢ Ponga un iman sobre el fondo externo de la cacerola; debe quedarse pegado.

Algunas cacerolas pueden hacer ruido al colocarlas sobre una zona de coccién por induccion.
Estos ruidos no representan en ningun caso un defecto en el aparato ni tienen influencia en su
funcionamiento.

Las cacerolas tienen que ser_ certificadas por el fa _ bricante _como adecuadas para la
induccion. Sin_embargo _es posible gue algunas cacer olas, aungue indiguen gue_son
adecuadas, en realidad sean inadecuadas para utiliz__arlas con placas de induccion.

Os recomendamos que, en el momento de comprar las cacerolas, éstas respeten las siguientes
condiciones:

Si el fondo de la cacerola (@d) es significativamente mas pequefio que el diametro
del cuerpo (@D) el rendimiento se vera perjudicado vy la cacerola po  dria no ser
identificada por la placa.

@D




Dimensién de las cacerolas

Las zonas de coccion se adaptan automaticamente a la dimension del fondo de la cacerola, hasta
un cierto limite. Por ello, el fondo de esta cacerola debe tener un didmetro minimo en funcion del
diametro de la zona de coccion correspondiente.

Para obtener el maximo rendimiento de la placa de coccién, coloque la cacerola bien centrada en la

zona de coccion.

Ejemplos de ajuste de las potencias de coccion

(los siguientes valores son indicativos)

la?2 Hacer fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina
Recalentar Platos precocinados
2a3 Hinchar Arroz, puddings y platos cocinados
Descongelacion Legumbres, pescados, productos congelados
3a4 Vapor Legumbres, pescados, carne
4a5 Agua Patatas hervidas, sopas, pastas
Legumbres frescas
6a’7 Cocer a fuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas
Goulasch, filetes rellenos, callos
7a8 Cocer, Freir Patatas, buiuelos, tortas
9 Freir, Filetes, tortillas
Llevar a ebullicién agua
P Freir, Llevar a ebullicion cantidades importantes de
Llevar a ebullicién agua

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Es necesario poner el aparato fuera de servicio par
Deje enfriar el aparato, ya que hay riesgo de quema
» Limpie los restos de coccion con agua a la que haya afiadido un producto lavavajillas o un

a limpiarlo.
duras.

producto comercial aconsejado para vitroceramica.
* No utilice productos de limpieza abrasivos que podrian dafar el aparato.
» Seque el aparato con un trapo limpio.
* Retire inmediatamente el azlcar o materiales que contengan azUlcar.
* No utilice en ningun caso aparatos "a vapor" o "a presion”.

* No utilice objetos que comporten riesgo de rayar la vitroceramica (como estropajos

abrasivos o puntas de cuchillo ...).
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QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

Aparece el simbolo[E 41 :

La placa debe ser reconfigurada segun el procedimiento de mas abajo:

) Atencidn: al inicio no poner recipientes sobre la placa de induccion.

II) Desconectar la placa de la red eléctrica: bajar el magnetotérmico o desconectar el cable.
[II) Conectar la placa a la red eléctrica: subir el magnetotérmico o conectar el cable.

IV) Procedimiento: Tener a mano de un recipiente con fondo ferromagnético de diametro 16
cm minimo.
* iniciar en menos de 2 minutos después de la conexion a la red eléctrica.
*no apretar en [ O/l ]

V) Primero hay que anular la configuracion existente
1. Apretar la tecla bloqueo y dejarla apretada.

©BH0G ©OHHO @

2. Con un dedo de la otra mano apretar sucesivamente y rapido (en menos de 2s) en las
teclas a - b - ¢ (7322240) o d - e - f (7321240) a partir de la izquierda hacia la
derecha. Un "bip" doble significa error de manipulacion. En este caso, rehacer la
operacion después de la etapa n°1

OHHO ® OHHO ® © @

b d e
ww ww

3. En el simbolo izquierdo aparece alternadamente una[C]yun[O0]

©HH0G ©OHHO @

4. Apretar en la tecla de bloqueo hasta que los 2 indicadores se pasede[C],a[-].
5. Quitar los dedos de las teclas y apretar en una de las teclas [ - ] durante un segundo
hasta que aparezca el simbolo [ E ].
6. Esperamos un "bip" y [ E ] pestafiean.
7. Los simbolos [ E ] se transforman automaticamente en [ C ] — La configuracion esta
anulada.
V1) ¢ Como reconfigurar la placa?
1) Coger un recipiente con fondo ferromagnético de diametro 16 cm minimo.
2) Seleccionar la zona de coccion apoyando en [ + ] correspondiente.
3) Poner el recipiente en la zona a configurar.
4) Esperar hasta que [ C ] se transforme en [ - ]. La zona de coccion esta configurada
5) Proceder de la misma manera con todas las zonas que aparezca [ C ].
6) Las placa de coccion ha sido configurada cuando todas las zonas han sido
detectadas y no aparezca ningun simbolo.
Utilice un solo recipiente para efectuar la configuracion.
Nunca poner varios recipientes sobre los fuegos durante la configuracién
Si el simbolo [ E 4 ] persiste llamar al Servicio Post Venta.
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La placa de coccion o las zonas de coccidn no se en cienden:

» La placa esta mal conectada a la red eléctrica

» Elfusible de proteccion ha saltado

» Verifique que no esté activado el bloqueo

» Las teclas tactiles estan cubiertas de agua o de grasa
* Hay un objeto encima de las teclas tactiles

El simbolo [ U ] se enciende:

* No hay cacerola en la zona de coccién

» Elrecipiente utilizado no es compatible con la induccién

» El didmetro del fondo de la cacerola es demasiado pequefio respecto a la zona de coccién
El simbolo [ E ] se enciende:

» El sistema electronico es defectuoso

» Desconecte y vuelva a conectar el aparato

Una de las zonas o el conjunto de la placa de cocci  6n se desconecta:

» Ha funcionado la desconexion de seguridad

» Esta se acciona en caso que haya olvidado de apagar una de las zonas de calentamiento

* Se conecta igualmente cuando una o varias teclas tactiles estan tapadas

* Una de las cacerolas esta vacia y su fondo se ha sobrecalentado

» La placa dispone igualmente de un dispositivo de reduccion automatica del nivel de potencia
y de corte automatico en caso de sobrecalentamiento

La soplante de ventilacidbn continlia girando después de parar la placa:

» Esto no es un fallo, el ventilador contintda protegiendo la electrénica del aparato
» La soplante se para automaticamente

El mando de coccidon automatica no se conecta:

* Lazona de coccién esta aun caliente [ H ]
» Esta conectado el nivel maximo de coccion [ 9 ]
» El nivel de coccidn se ha conectado con la tecla [ - ]

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

* Los materiales de embalaje son ecolégicos y reciclables

* Los aparatos electrénicos estan formados por materiales reciclables y a veces de materiales
nocivos para el medio ambiente, pero necesarios para el buen funcionamiento y la seguridad
del aparato.

« No tirar nunca su aparato con los residuos
domeésticos

« Llame al servicio de retirada de electrodomésticos o
déjelo en los lugares de depdsito establecidos por
su municipio y adaptados al reciclaje de los
aparatos electrodomeésticos
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacién y las normas en vigor en su pais de residencia.

Colocacion de la junta de estangueidad
La junta adhesiva suministrada con el aparato permite evitar cualquier filtracion en el mueble.
Su colocacion debe efectuarse con gran cuidado segun el croquis adjunto.

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,
a 2 mm del borde exterior, después de haber
quitado la lamina de proteccion (3).

Encaje:
| ! I
1
[
1
50mm FII l
1
F:—[
P~~~ [T 1
£/ JE=
T} £ [
£ 0 L
& [
b
[
[ [ E [
9 40mm 2 L[ |
1
e La abertura en la superficie de trabajo sera, segin el modelo, de:
Modelo Abertura
7321240 360 x 490 mm
7322240 360 x 490 mm

» Ladistancia entre la placa de cocciény la paredd  ebe ser de 50 mm. como minimo

» La placa de coccion es un aparato perteneciente a la clase de proteccion "Y". Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario
alto. Pero en el otro lado no debe haber ningin mueble ni aparato que sea mas alto
que la superficie de coccién

e Las placas y revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales resistentes
al calor (100C)

* Los junquillos de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes

* Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la humedad.
Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.

* No instale la placa encima de un horno sin ventilacién ni de un lavavajillas

» Garantice un espacio de 20 mm _ entre el fondo de la caja del aparato y la pared para
asegurar una buena circulacion de aire para la refrigeracion de la electronica

» Si hay un cajon debajo de la superficie de coccidn, evite guardar en él objetos inflamables
(por ejemplo: sprays) y objetos que no resistan el calor
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La distancia de seguridad entre la placa de coccién y la campana de aspiracion situada
encima debe respetar las indicaciones del fabricante de la campana. En caso de falta de
instrucciones, respete una distancia minima de 760 mm.

El cable de conexion no debe estar sometido, después de la colocacidn, a ninguna tension
mecdanica, como la causada por un cajon

CONEXION ELECTRICA

La instalacion de este aparato y su conexion a la red eléctrica sélo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

La proteccion contra las piezas bajo tension eléctrica debe asegurarse después del montaje.
Los datos necesarios para la conexion se encuentran en la placa de caracteristicas y en la
placa de conexién situadas debajo del aparato.

Este aparato debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de seccionamiento
omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una separacion de 3 mm.
El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores diferenciales y contactores.

El fabricante, el servicio post-venta autorizado por el mismo, o bien, un técnico cualificado y
autorizado, deberdn cambiar el cable si esta dafiado, para prevenir cualquier tipo de riesgo.

jAtencion!

Este aparato solo esta disefiado para alimentarse a 220-240 V~ 50/60 Hz

Conecte siempre el cable de tierra de proteccion.

Respete el esquema de conexiones.

El hilo verde / amarillo corresponde al hilo de tierra, el hilo azul corresponde al hilo neutro y el hilo
marron corresponde al hilo fase.

Red Conexion Diametro cable Cable Calibre de proteccion
220-240V~ 50/60 ) HO5VV-F N
Hy 1 Fase + N 3x1,5mm HO5RR - F 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6/1990

jAtencion! Coloque bien los hilos y apriete bien | os tornillos.

Nuestra responsabilidad no seria exigible por cualq uier incidente resultante de una mala
conexion, o que pudiera surgir por el uso de un apa  rato no conectado a tierra o equipado
con una toma de tierra defectuosa.
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YBaxaemble KNMUeHTbI!

Bnarogapum Bac 3a 10, 4T0 Bbl BIGpanu Hawy MHOYKLMOHHYKO BAapOYHYO0 NaHesnb COo
CTEeKokepaMmyeckon NoBEPXHOCTLHO.

UT06bl 4OOMTLCA MakCMManbHOM OTAA4YM OT UCMONb30BaHUA 3TOro Npubopa, Mbl pekomeHayem Bam
BHMMATENbHO NPOYNTaTh CAeAyoLLY0 MHAOPMaLUMIO U COXpaHUTb BykneT ansa nocreayoLwero
MCMNONb30BaHUS.
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BE3OIMNACHOCTb

Mepbl NpeAoOCTOPOXHOCTHU Nepea UCNoNb30BaHMEM

» PacnakoBaTtb BCce maTepuansl.

* YCTAHOBKY W MOAKMYEeHne npubopa OOSMKHbl  BbINOMAHATE  KBANMUUMPOBAHHbIE
cneunanucTbl. [ponsBoanTenb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a NOBPEXAEHUSA, NOMyYEeHHbIE B
pe3ynbTaTte HapyleHus npoueaypbl BCTpaMBaHWA BapOYHOW nNaHenun wunu owmbok B ee
NOAKITIOYEHNN.

e [1na ncnonb3oBaHusa nNpmbop AomKeH ObiTb NPaBUbHO OCHALLEH U YCTAHOBSIEH B KYXOHHOM
MoAyrne ¢ aganTUpOBaHHOWM A5 HEFO 1 pa3peLleHHon paboyver MOBEPXHOCTLIO.

e [laHHbI 6bITOBOM NPUOOP NpeagHa3HayYeH UCKNIYNTESNBbHO ANSA rOTOBKU NULLEBOW NPOAYKLUUM U
HW NS Kakoro gpyroro 6bIToBOro, KOMMEPYECKOro Uy NPOMbILLIIEHHOTO NPUMEHEHNS.

e Yaanutb BCe APJibIKM U HAKIMENKN CO CTEKINOKEPaMMYECKON NOBEPXHOCTM.

e He BHOCUTb B NpMOOpP HUKaKME N3MEHEHUS U MoanduKauun.

* Bapo4Hasi naHenb He MOXEeT UCNOoSIb30BaTbCA B NepeaBMKHOM KOHCTPYKLMU UM B Ka4yecTBe
KYXOHHOW CTOJTIOBOW NMOBEPXHOCTW.

» [lpubop gomkeH ObITb 3a3eMeH M NOOKITOYEH K 3NEKTPOCETM B COOTBETCTBUN C MECTHbLIMMU
cTaHgapTamu.

e [N NoaKmoYeHns K 9NeKTpoceTn 3anpeLlaeTcs nonb3oBaTbCs YOTMHUTENSAMN.

e [lpubop 3anpelwjaetca WUCNOMNb30BaTb HaL MNOCYAOMOEYHOW MALUMHOW WA CYLUUITbHbIM
H6apabaHoM: BbigeNseMbIN MU Nap MOXET NOBPEANTb €ro SNEKTPOHUKY.

MUcnonb3oBaHue npubopa

* [lo okOH4YaHUKN Ncnonb3oBaHMs HEOH6XOANMMO OTKMYAaTb HarpeBaTerbHbIE ANIEMEHTHI.

 CneguTb 3a roToBALENCHA NULLEW, BKMAOYalOWen B ceba Xupbl MAXM Macna: OHWU MOryT
3aropeTtbCA.

« CrapaTbcs He 00eubCsi BO BpeMs UMM NOCe UCnonb3oBaHus npmbopa.

» Cnegutb, 4TOObLI NPOBOAA NOOLIX CTAaUNOHAPHbBIX UM NEPEHOCHBLIX NPMBOPOB HEe BCTyNanu B
KOHTaKT CO CTEKINOKEPaAMMNYECKON NOBEPXHOCTLIO UITN TOPSAYEN KaCTPIONEWN.

e [lpegmeTbl C MarHUTHbBIMU 3nemMeHTamu (KpeauTHble KapTbl, OUCKETbI, KarbKynsiTopbl) He
cnepyet pasmMewLatb B6nm3n ot paboTatowero npubopa.

e 3anpelwaeTtca nomewaTts Ha npubop nwbble MeTannM4eckne npeameTbl, Kpome
HarpeBaemon nocyabl. B pesynbrate HeYasHHOro BKIIOYEHUA WNU  BO3LENCTBUSA
OCTaTOYHOrO Temnma OHM MOTYT HarpeTbCs, pacnnaBUTbCA NN JaXe CropeTb.

» 3anpelaeTca HakpbiBaTb NPMOOP TKaHbIO MW 3aWMTHON NaHenbto. OHU MOryT HarpeTbes m
3aropeTtbCA.

» [aHHbin npubop He npefHasHayeH ONs MCNONb3oBaHWA nuuamu (BKMYas geTen) C
OrpaHnyeHHbIMN (PU3NYECKMMU, CEHCOPHLIMU UM YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTSIMU UNN HE
obnagalwwmMmMmM  OOCTaTOYHLIM OMbITOM W 3HAHUAMW, €CNU TONbKO WCMONb30BaHME He
npoucxoguTt nog HabnwgeHMEM WU COrfacHO yKa3aHMsM OTHOCUTENbHO WUCMONb30BaHUSA
npmnbopa co CTOPOHbI NnLa, OTBEYaLLEero 3a ux 6e3onacHoCTb.

» Heobxogumo cnegutb 3a A4eTbMN, YTOObI TE€ HE Urpanu ¢ JaHHbIM NPUGOPOM.

* MeTtannuyeckne npeameTbl, HaNnPUMep, HOXK, BUIKWN, NOXKN N KPbILKXA, HE crnegyeT KnacTb
Ha NOBEPXHOCTb BApPOYHOW NaHENN, NOCKONbKY OHM MOTYT HarpeTbCs.
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Mepbl NpeaoCcTopoOXXHOCTU, YTOOLI HE NoBpeaAUTbL NpuUbop

HepoBHOe AHWLLE KaCTPHOMb UMW NOBPEXAEHHbIE KacTponn (HeaManumpoBaHHbIE YYryHHblEe
KacTptonn) MoryT HaHecTu yepb cTeknokepamMmmyeckom NoBEPXHOCTMN.

Mecok unu gpyrne abpasvBHble MaTepuanbl MOryT HaHeCTU yuwepb cTeknokepamuyeckomn
NMOBEPXHOCTMN.

Cnepnyet crtapaTbCA He pPOHATb NpeaMeTbl, Aaxe HebonbluMe, Ha CTeKoKepamMuyecKyto
NMOBEPXHOCTb.

Cnepnyet cnegutb, 4TOobbl CuCTeMa BeHTUNSUMM npubopa paboTana B COOTBETCTBUM C
NHCTPYKUMSIMM NPON3BOANTENS.

3anpewaeTcs yaapsaTb KacTptonun o6 yribl CTEKNOKEPaMMUYECKON NOBEPXHOCTH.
3anpewaeTcs CcTaBUTb WM OCTaBNATb MYCTble KaCTPIOIM  Ha CTEKOKepaMUYECKYHo
BapOYHYH NaHenb.

3anpewaeTcs gonyckaTb KOHTaKT caxapa, CUHTETMYECKMX MaTepuanoB Mnv antoMUHUEBbLIX
NPOTMBHEN C HarpeBaTeSibHbIMU 3fieMeHTaMN. Tako KOHTaKT MOXET NPMBECTU K TpeLmHam
NN MHBIM U3MEHEHUSIM B CTEKITOKEPAMMNYECKOM NOBEPXHOCTUN MO Mepe OCTbIBaHUSA: cnegyeT
BKMIOYNTb NPUOOP M HEMEONEHHO WX yAanuTb C ropsYero HarpeBaTenbHOro 3feMeHTa
(OCTOPOXHO: NOCTapanTechb He 0BXeYbCs).

3anpewaeTcs cTaBuTb Nobble ropsune KOHTENHEPbI Ha NaHernb ynpaBneHus.

Ecnu noo BCTpoOeHHbIM NpubOpOM pacnofiokeH AWK, Heobxoammo npocneauTb, YTOObI
pacCTosiHMEe MeXay COAEPXMMbIM SlMKa W BHYTPEHHUM 6rnokom npubopa 6bino
A0CTaTOuYHBbIM (2 cM). OTO HeobxoaMMo, YTOOLI 06ecnevnTb NPaBUBHY BEHTUIALMIO.
3anpewaeTca nomewaTtb nobble nerko BOCMaMeHsemble npeameTbl  (Hanpumep,
a3p030JibHble HGANMoOHYNKM) B ALMKA, PacrofioXeHHbIe Nog CTEKIToKepaMMyYeckon BapoyHOM
naHenblo. AWMKM CO CTONOBbIMU Npnbopammn SOMKHbI OblITb TEPMOCTONKUMMN.

Mepbl NpefoCTOPOXHOCTU Ha crniy4yan c6os B paboTte npmbopa

B cnyyae o6HapyxeHus pgedekta cnegyeTr BbIKMYUTL NpPUOOP M OTKMAYUTL €ro oT
MCTOYHUKA NUTAHMS.

Ecnu cteknokepammyeckas NoBepxHOCTb TPECHyNa MM packoronacb, cnegyeT OTKYUTb
npnbop OT MCTOMHMKA nNUTaHUS W CBA3aTbCA CO  cnyxbom no nocnenpogaxHomy
obcnyXnuBaHuio.

PeMOHT [OMmKHbI OCyLEecTBNATbL crneumManucTbl.  3anpellaeTcs  BCKpbliBaTb  Npubop
CaMOCTOATENBHO.

BHMUMAHUWE: Ecnu noBepxHOCTb nNpubopa TpecHyna, HYXHO BbIKNIOYNTL Npnbop, 4TOOLI
n3bexxaTb NOPAXKEHNS ANEKTPUHECKMM TOKOM.

Opyrve mepbl 3aluUThI

A\

Cnegutb, 4TObGbl KacTprons Bcerga pacnonaranacb Mo LUEHTPY 30Hbl FOTOBKW. [Huuie
KacTptonun JOMKHO MNOKPbIBATb Kak MOXXHO O0MbLUyHO niowanb 30HbI TOTOBKMU.

BHUMaHUIO Nnl, MCNONb3yrLWUX KapANOCTUMYNATOP: MarHUTHOE Mofie MOXeT NOBNUATb Ha
ero paboty. Mbl pekomeHOyeM MPOKOHCYNbTMPOBAaTbCA C NPOLABLOM W Bpayom nepen
ncnonb3oBaHnemM npuodopa.

3anpewaeTcs NCNoNb3oBaTb KACTPHONN U3 antOMUHUS NN CUHTETUYECKUX MaTepuarnoB: OHU
MOryT pacniaBuUTbCS Ha ropsiven NOBEPXHOCTN 30HbI TOTOBKM.

NMPUMEHEHME HENOAXOAALWNX KACTPIOJ1b, UMK OTAEJIbHbIX
OETAJNEWN, HAXOOALLUUXCA MEXLOY KACTPIONIEU HATPEBATEJIbHON
NIMUTKON, HENOAXOAALUMX ANA UHAYKUMOHHON NNNTLI, NPUBOOUT K A
OTMEHE TrAPAHTUMN.
U3roTOBUTEJIb HE MOXET HECTU OTBETCTBEHHOCTb 3A JIIOEOMN
YPOH, HAHECEHHbI BAPOYHOW NAHENW, UM KOCBEHHbINA YPOH.
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OMUCAHUE MNMPUBOPA

TexHU4YecKkue ceBepeHUs

Twn Obwasn NonoxeHne HomuHanbHas | YcuneHHas OunameTp
MOLLHOCTb MOLLIHOCTb* MOLLIHOCTb*

7321240 3000 BT Bnepeaun 2300 Bt 3000 BT 250 mm

Bnepeou cnesa 1200 Bt 1400 Bt 160 mm

7322240 | 3400BT | ooy crpasa 2300 BT 3000 BT 200 MM

* YkaszaHHasi MOLHOCTb MOXET U3MEHSTbLCS B COOTBETCTBUM C pasMepamMu 1 MaTepuanom KacTpronu.

NaHenb ynpaBneHus

KoHTponbHas namno4ka Tanmepa

==

Tanmep / Aucnnen MOWHOCTU

/

==

BOOST

KHonka Tanmepa

NMPUMEHEHUE

KHonka
GNOKUPOBKMU Namnoyka
GNOKNPOBKMN
v
o o
BOOST
HE = ][O
KHonka

KHonka [ - |

KHonka [ +]/
ycuneHus

BKINroYeHuna /
BbIKINIOYEeHUA

YyBCTBUTENBLHOCTbL CEHCOPHOM NaHenu

Bawa creknokepamuyeckas
ynpaBneHuss C YyBCTBUTENbHbIMA CEHCOPHBLIMU  KHOMKaMM.

BapoYHas

aKTMBUPYeTCA COOTBETCTBYKOLLAA KOMaHAa.
NaMnoyKon, 3aropatoLencsa Ha guennee umdpon nnm 6ykson n/mnmn aBykom symmepa.
CnepnyeT npukacaTbCA TONbKO K OQHOW KHOMKe 3a pas.
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npnbopamm



Oucnnen

Oucnnen O60o3Ha4veHme DyHKLNA

0 Honb AKTMBMpOBaHa 30Ha HarpeBaHuUs

1...9 YpoBEHb MOLLHOCTH BbI60p ypOBHSI FOTOBKM

U O6HapyxeHwne kacTtptonn KacTtpronst OTCyTCTBYET UNN HE NOOAXOAUT
E CoobuieHne 06 owmnbke  OTKa3 aNEKTPOHUKM

H OcTtaTo4Hoe Tenso 30Ha HarpeBaHus ropsiHas

P Ycunutenb MOLWHOCTHU AKTMBUPOBAH yCUnuTenb MOLLHOCTU

BeHTunsauus

Cuctema oxnaxgeHus OencTByeT TMOMHOCTbI0 aBToMatuyeckn. Oxnaxaawwmn BeHTUNATOp
3anyckaeTcsl Ha HM3KOW CKOPOCTM, KOrfa YPOBEHb Tenna, BblAENSAeMOro 351eKTPOHHON CUCTEMOWN,
AocTuraeT onpeaeneHHoro ypoBHsl. BeHTMnsaums HadmHaeT paboTaTb Ha BbICOKOM CKOPOCTU Mpu
WHTEHCMBHOM MCMONb30BaHMMN Bapo4HOM naHenu. Oxnaxaawmin BEHTUNATOP CHMKAET CKOPOCTb U
aBTOMaTU4YEeCKN OCTaHaBNMBAETCS, KOrAa 3MeKTPOHHbIA KOHTYP LOCTaTOYHO OXMNaguTcs.

3ANYCK U YINPABJIEHUE NMPUBOPOM

Mepea nepBbLIM NUCMNONb30BaHUEM

OuncTnTb BapOYHYD MNaHenb BNaXHOW TKaHbk, 3aTeM TWaTefbHO BbICYLWUTb MaHenb.
3anpeluaeTcs Mcnonb3oBaTh MOKLIME CPeacTBa — OHU MOFYT MPMBECTM K NOSIBNEHMIO CUHEBATOMO
OTTEHKAa CTEKNOoKepaMmn4eckom NoBEPXHOCTMU.

MHAYKUMOHHBIW NPUHLUMN paboTbI

Mog Kaxaon 30HOM HarpeBaHWs HaxXOAUTCA MHAOYKUMOHHAasA KaTylwka. [1pn ee BKNIOYEHUWN KaTyllka
BblpabaTbiBaeT MNEepeMeHHOE 3JNeKTPOMarHUTHOE Mone, npou3BoAsLee WHOYKTMBHBIA TOK B
deppuUMarHUTHON HUXHEWN NiacTUHE KacTponu. B pesynbTtaTe NpoMcxoguT HarpeBaHue KacTpronu,
Haxo4sLencsl B 30He HarpeBaHus.

EcTecTBEHHO, cneagyet ncnosib3oBaTtb cneunarnbHO npeaHa3HavYeHHble KaCTpHoJn.

* PekomenpgyeTcs ncnonb3oBaTb Bce heppuUMarHUTHbIe KacTpronu (NPUrogHoCTb
noATBepXxaaeT 3Ha4Y0K MareHbKOro MarHuTa): YyryHHble, ctarnbHble, 3ManupoBaHHbIe, U3
Hep>xaBseloLen ctanm n peppuMarHUTHbIM OHULLEM U T. .

* VcknovaeTtcsa ucnonb3oBaHve: MeaHbIX, U3 YACTOM HepXXaBetlLen ctanu, antoMMHNEBBIX,
CTEKIAHHbIX, ePEeBAHHbIX, KEpaMUYeCKUX, KAMEHHbIX U T. M.

MHOYKUMOHHaa 30Ha HarpeBaHWs aBTOMAaTMYECKM afanTupyeTcss K pasmepy kactptonu. [Mpwu
CIMMWKOM MareHbKkoM [uaMeTpe KacTpionvM OoHa He cpaboTaeT. [duameTp BapbupyeTcs B
3aBMCMMOCTM OT OYHKLIMM AMaMeTpa 30Hbl HarpeBaHus.

Ecnu kacTptons He aganTupoBaHa K MCMOMb30BaHWIO Ha WHAYKUMOHHOW BapO4YHOW MaHenu, Ha
aucnnee otobpasntcs 3Hak [ U .
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Hayano paboTbl

CHavana cnegyeT BKMOYMTb BAPOYHYHO NMOBEPXHOCTb, 3aTEM 30HY HarpeBaHus:

* BkntoveHue/BblKkN4YeHe Bapo4YHOW NaHenu:

OevctBne [MaHenb ynpaeneHus Odvcnnen
3anyck HaxaTb kHonky [ 0/1 ] 2x[0]
BbiknioyeHue HaxaTb kHonky [ 0/1 ] Hunuyero nnu [ H |

*  BknroyeHme/BbIKITIOYEHNE 30HbI HAarpeBaHUS:

Oencteue [MaHenb ynpaBneHus Oucnnen
MoBbllWEHNE MOLLHOCTH HaxaTb KHOMKy [ + | otr[4]pm0[9]
CHwXeHne MOoLHOCTH HaxaTb KHOMKYy [ - ] oT[9]po[1]
BbiknioyeHue OpHoBpeMeHHO HaxaTb [+] [0 ]unu[H]
n[-]unmHaxatb [ -] [O]Junmn [ H]

Ecnu B TeyeHne 20 MUMHYT He BbibpaHa HM 0dHA HAaCTpoOWka, BapoYHas NaHesnb BEPHETCS B PEXNM
oXnaaHusl.

OOGHapyxeHune KacTpronu

dyHKLMA 0OHapyXeHus kacTptony obecneyvmBaeT abcontoTHyo 6e3onacHoCTb paboThbl.
NHaykums He cpabaTbiBaerT:

» Ecnu B 30He HarpeBaHus HET KaCcTponu, U KacTpronst He NOAXOAMT ANst UHAYKLMOHHOIO
pexuma. B atom cnyyae OygeT HEBO3MOXHO MOBbLICUTb MOLLHOCTb, a Ha Aucnnee
otobpasutcsa [ U ]. OTOT cumMBON UCYE3HET, Koraa B 30HY HarpeBaHusa OygeTr nomelieHa
KacTptons.

 Ecnn kactpionto ybpaTb u3 30Hbl HarpeBaHus, pabota npekpatutca. Ha gucnnee
otobpasutca [ U ]. Cumeon [ U ] ncyesHeT, korga kacTpronis cHoBa byaeT nomelleHa B
30HY HarpeBaHus. [0TOBKa NPOLOMKNTCA Ha paHee BbIGpaHHOM YPOBHE MOLLHOCTH.

MHauKauma octaTouyHoro tenna

[Mocne BbIKNIOYEHWS BAPOYHOWN NaHenu 30Ha HarpeBaHMs OCTaHeTCH ropsivyen, a Ha gucnnee byaet
oTtobpaxaTtbcs cumBon [ H ]. CumBon [ H ] ncyesHeT, korga K 30He HarpeBaHus MOXHO Oyget
6Ge3onacHo npukacaTtbCs.

[o Tex nop, noka ropuT WHOUKATOP OCTATOMHOro Tenna, 3anpellaeTcs npukacaTbCa K
HarpeBaTeNbHOW 30HEe M NMOMeLlaTh Ha Hee TennodyBCTBUTENbHbIE NpeameThl. CyllecTByeT yrposa
BO3ropaHus 1 noxapa.

DYHKUUSA YCUITEHUSI MOLLHOCTHU

OyHKUMA ycuneHus mowHoctn [ P ] obecneunBaeT ycuneHnme MOLLHOCTM B BbIOpaHHOW 30HEe
HarpeBaHus.

Ecnu ata cdyHKuns akTmBmMpoBaHa, TO 30Ha HarpeBaHusa B TedeHue 10 muHyT OyaeTt paboTaTh Ha
CBEPXBbICOKON MOLLHOCTWU. Ycunutenb npegycMOTpeH, Hanpumep, Ans ObiCTporo HarpeBaHus
BGonbLlioro o6bema BoAbl NpU NPUIrOTOBIEHUN NanLUwn.

20



+ BknioyeHue / BbiknoYeHUue byHKLMN yCUneHnsa MOLWHOCTHU

OevctBne [MaHenb ynpasneHus Odvcnnen
[MoBbiEHME MOLHOCTH HaxaTb KHonKy [+ Junm [-] oT[1]mo[9]
BkrntoyeHue ycunenusa HaxaTb KHOMKy [ + ] [ P]Ha 10 MuHyT
MOLLHOCTM

BbiknioyeHue ycunenuns HaxaTb KHOMKYy [ - ] [9]

MOLLHOCTM

* YnpaBfeHUe MOWHOCTbLIO
BapoyHass noBepxHOCTb 0bOOpyaoBaHa CUCTEMOW OrpaHnyvyeHus mollHocTu. Korga aktmsupyeTcs
cucTemMa yCUNeHns MOLLHOCTH, YTOObl He NpeBbIWaTh MakCUMarbHbI YPOBEHb MOLLHOCTU, CMCTEMa
AaeT KoMaHOy aBTOMaTMYECKM CHU3UTb YpOBEHb MOLLHOCTM B ApYroW 30He HarpeBaHud. Ha
Ancnnee HeCcKONbKo CeKyHO MuraeTt curHan [ 9 ], a noToM Ha HeM oTobpaxkaeTcs MakcumarbHas
aonyctumasi MowHocTb ([ 6 ] unn [ 8]).

BbibpaHHas 30Ha Opyras 3oHa HarpeBaHus (Mpymep: YpOBEHb MOLLHOCTHK 9)

HarpeBaHus

OtobpaxaeTtca [ P ] [ 9] npeBpawaeTtca B[ 7 ] unu [ 8 ] B 3aBMCUMOCTN OT
TMNa 30HbI

Tanmep

Tanmep MOXeT 0QHOBPEMEHHO UCMONb30BaTbCs C 06EMMUN 30HAMWN HarpeBaHUsA U yCTaHaBNMBaTb
pasHble HacTponkn (0T 0 A0 99 MUHYT) AN KaXJ0W 30Hbl HAarpeBaHus.

* HacTtpouka u usameHeHue BpeMeHU roTOBKMU

Oencreune [MaHenb ynpasreHus Ovcnnewn

BbibpaTtb 30HY HarpeBaHnss HaxaTb kHONKy [+ Jurm [-] [4]wnm ][9]

BbibpaTb ypoBeHb HaxaTtb kHonky [+ Junm [-] [1]...[9]

MOLLHOCTH

BbibpaTb oyHKUMIO HaxaTtb kHonky [ @D ] [ 00 ] MuHyT

«Tanmep»

YMEHbLUNTb BpeMsi HaxaTb KHOMKYy [ - ] [30] mo 29, 28, 27, ...
YBennuutb Bpems HaxaTb KHOMKy [ + | Bpemsa yBenuumsaeTtcs...

Yepes HeECKONbKO CeKyHA KOHTPOSIbHAas flamnoyvka nepectaHeT MuraTb.
HacTponka BpeMeHn noaTBepxgeHa; Ha4nHaeTCcHa rotoBka.

* Y106bLI OCTAHOBUTL BpeMsi FOTOBKU

OevctBne [MaHenb ynpaeneHus Oucnnen

BbibpaTb oyHKUMIO HaxaTtb kHonky [ @D ] OcrTaBLueecs Bpems

«Tanmep»

OcTtaHoBUTb «Tanmep» HaxaTb KHOMKYy [ - ], 3aTem OtobpaxaeT [ 00 ], 3aTem
[@] ocTaHaenuBaeTcs

Ecnu akTMBMPOBaHO HECKONbKO TaiMepPOB, MOBTOPUTL Onepauuio.
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« ABTOMaTMyecKoe BbIKIIHDYEHUE NO OKOHYaHUU BPEMEHU FOTOBKU

Kak Tonbko ncteyet BbibpaHHOE BpeMSA rOTOBKW, Ha Ancninee Ha4yHeT muratb coobueHune [ 00 ], n
NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHar, Nocne 4ero 30Ha HarpeBaHUs BbIKMIOUYUTCS.
UT06bl OTKIIOYMTL CUrHamN U MUraHue aucnnes, creayet HaxaTtb kHonky [ ).

« (DYHKUMA CeKyHOaomepa

OevictBne [MaHenb ynpasneHus Odvcnnen

AKTMBMPOBATb BapOYHYHO HaxaTb kHonky [ 0/1 ] 3aropenuncb Namnoykn ynpasrneHus
naHenb 30HON

BbibpaTtb oyHKUMIO HaxxaTb kHonky [ @] [ 00 ] MuHyT

«Tanmep»

YMEHbLUNTb BpeMs HaxaTb KHOMKy [ - ] [30] mo 29, 28, 27, ...

YBennuutb Bpems HaxaTb KHOMKy [ + ] Bpemsa yBenuumsaeTtcs...

L4epe3 HECKOJ1bKO CEeKyHO KOHTPOJIbHaA namMmnoyvka nepecrtaHeT Muratb, U 3anyCTtUTCA CEKyHOOMED.

« Bbikno4vyeHne pyHKLUUM CeKyHOoOMepa

OevctBne [MaHenb ynpasneHus Ovcnnen
AKTMBMPOBATb BapOYHYHO HaxaTb kHonky [ 0/1 ] MwuraeT namno4ka
naHesb Tanimepa
OcTaHoBUTbL «Tanmep» HaxaTb KHOMKy [ - ], 3aTem OtobpaxaeT [ 00 ],
[@] 3aTeM oCTaHaBnMBaeTcs

BnokupoBka naHenu ynpaBrieHus

UT06bI n3bexaTb N3MEHEHUSI HACTPOEK KOH(POPOK, B YACTHOCTU, BO BPEMS UX OYUCTKU, NaHerb
yrnpaBneHns MOXXHO 3abroknpoBaTth (KpOMe KHOMKK BKIHOYeHUs/BbikntodeHns [ 0/1]).

« bnokupoBka

OewctBune [MaHenb ynpasneHus Ovcnnen

3anyck HaxaTb kHonky [ 0/1 ] Ha gucnnee otobpaxaetcs [ 0 ]
mm [ H ]

BnokupoBka Bapo4Hom HaxaTb kHonky [ & ] Ha gucnnee otobpaxaetcs [ 0 ]

naHenu mm [ H ]

FopuT namnoyka 6r1oKMpoBKK

e CHgTue GNOKMUPOBKU

Oencreune [MaHenb ynpasneHus Oucnnewn

3anyck HaxaTb kHonky [ 0/1 ] Ha ancnnee otobpaxaetca [ 0]
CHATne 6NoKMpoBKM HaxaTb kHonky [ & ] Ha gucnnee otobpaxaetcs [ 0 ]
BapO4HOW NaHenu JTamnouka 6510KMPOBKN HE TOPUT
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COBETbI MO NIOTOBKE

KauyecTBO KacTpronb

Moaxopsawme matepuarnsi: cTansb, aManupoBaHHas cTanb, YYryH, cTanb c
HamarH1M4MBalLMMCH AHOM, anioMUHUIA C HAMarHN4MBaLWNMCS AHOM
He nogxogsawme matepuanbl:  anlOMUHUA U CTalb C HE HaMarHU4vMBawLWMMCHA [OHOM, Me[b,
naTyHb, rmvHa, gapdop
Yale Bcero n3arotoBuTenu ykasolBaroT, NogxoauT Ny nocyaa Ans UHAYKTUBHOW MIAUTHI.
Cnocob nposepku, NoaxoauT Ny nocyaa Ans NHAYKTUBHOW NeYu.
e 3anuTb B KaCTPHOSIKO HEMHOrO BOAbl U NMOMECTUTbL €€ B BapOYHOW 30HE WHAYKTUBHOW NIUTHI.
BkrtounTb 30HY 1 BbIOpaTh MHTEHCMBHOCTL [ 9 |. Boga AomkHa HarpeTbCs 3a HECKOSbKO MUHYT.
* KOCHYTbCA MarHMTOM AHa KacTptonu. Ecnu mMarHuT npuTaHeTcs, KacTprons noaxoauTt Ans
WHOYKUMOHHOW NIUTBI.
HekoTopas nocyga MoxeT co3faBaTb LyMbl, MPU YCTAHOBKE B BAPOYHYHO 30HY MHOYKTUBHOW NeYu.
OTO He 03HavaeT, YTO MHAYKUMOHHAsA nevyb MMeeT noBpexaeHusa nnn cbom B paboTe.
KacTptonu gomkHbl 6bITb CepTUOULIMPOBaHbI M3roTOBUTENEM, KaK NoaxoasLme Ans UHAYKLUW.
TemM He MeHee, BO3MOXHO, YTO HEKOTOpPbLIE KaCTPHOMMU, Aa)Xe ecnu _3asiBrneHHble Kak
COBMECTUMbIe, HA CaMOM fAefie He UMEIOT NOoAXOAALMX XapaKTePUCTUK ANsi UICNOSb30BaHUA
Ha MHOYKUMOHHbIX NUTaXx.
PekomeHngyem npoBepuTb Npu NprobpeTeHnn, YTO KacTproyiM COOTBETCTBYIOT XOTS Obl cnefyrowmum
YCrOBUSIM:

[Ho kacTtpronu (dd) s3HaunTenbHO MeHbLle AnameTpa kopnyca (D) KNAa
NOHMXXAETCA U KacTPHoNisi MOXeT ObITb He uaeHTUdULMpoBaHa NNUTON
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Pasmepbl KacTpronu

KoHdopku go onpegeneHHOro npefena asBToMaTtMyeckn aganTupyroTcsa K AnamMeTpy KacTpHonw.
OpHako gHuLe KacTpronn SOMKHO COOTBETCTBOBATb MUHUMAITbHOMY AMaMeTpy COOTBETCTBYIOLLEN
KOHJOOPKMN.

YT06bI 4OOMTLCA MakcMManbHO 3hdekTUBHOM paboThl CBOEN BapOYHON NOBEPXHOCTU, KACTPIONIO
cnenyeT CTaBUTb B LLEHTP KOHOPKM.

NMpumepbl HACTPOEK MOLHOCTH

(MpuBEdEHHbIE HUXKE 3HAYEHMS SIBNSOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM).

orlpo?2 PacrannueaHue Coycbl, Macno, wokonag, xenaTuH
PasorpeBaHue bnoga gomkHbl ObITh 3apaHee
NnoaroToOBIIEHDI
oT2003 TyweHune Puc, nyguHr, caxapHbin cupon
PasmopaxusaHue CyuweHble oo, pbiba, 3aMOpPOXKEHHbIE
NpPoOAYKThI
otr3p004 O6paboTka napom OBowu, pbiba, MsCo
otr4005 Boga KapTodenb Ha napy, cynbl, MakapOHHblE
n3genns, CBeXmne OBoLLM
oT6 007 ["oTOBKa Npwu cpegHen Msco, neyeHka, anua, konbacHble
Temnepartype nagenusa
TyweHve 'ynaw, pynert, pybeu
oT 7 oo 8 [loTOBKa Kaptodenb, 6ntoga Bo pputiope, Bachnu
9 XKapka, 3anekaHue Crewik, oMmneT, xapeHble 6ntoga
Knnayenue Bogbl Boga
P Knnsuyenue soabl Knnsayenne 6onbluoro o6bema Boabl

OENCTBUA B CNYYAE BO3HUKHOBEHUSA NPOBJIEM

Ha aucnnee otobpaxaertca cumBon [ E4 |:

*  KoHdurypaumus BapodHon naHenu AosmkHa 6biTb HACTpoeHa B COOTBETCTBUM CO
creayroulen npouenypon.
[) BHumaHue: nepen Hayanom HACTPOWNKM cnefyeT ybpaTb C NaHenu BCe KaCTPONu.
) OTKNOYUTL BAPOYHYHO NAHENb OT UCTOYHMKA NUTAHUS: BblTalWUTb NNaBKUi
npegoxpaHuTenb UM OTKIKYUTL KOHTYPHbIW NpepbiBaTerb.
[II) MogknounMTb BApOYHYHO NaHENb K UCTOYHUKY NMUTaHUS: NOCTaBUTb MiaBKUi
npefoxpaHuTenb UNN KOHTYPHLIW NpepbiBaTernb Ha MeCTO.
IV) lNMpoueaypa: B3siTb KOHTENHEP C (PEPPUMArHUTHBIM OHULLIEM ANAMETPOM Kak MUHUMYM 16 CM.
* Ha4vaTtb paboTy B Te4eHMe 2 MUHYT Nocne NOAKNIOYEHNS K UCTOYHUKY NMUTaHUSA
* He ncnonb3oBatb KHonky [ 0/1 ].
V) OTmeHa cyuecTByoLen KoHdUrypauuu:
1) HaxaTtb KHOnKy BNOKMPOBKM 1 NogepxaTb Ha HeW naneu,

OHBE® ® OHBO

2) lManbuem gpyroun pyku no odepeam 6ICTPO akTMBUMPOBATL KHOMKKM a - b — ¢ (7322240)
nnn d — e — f (7321240), oenctByd cnesa Hanpaeo. [1Ba curHana symmepa yKaxyT,
4YTO B MaHMNynauumn npomsoLlen cbon, n cnegyet BEPHYTLCSA K NMYyHKTY 1.

b ¢ d ©

N
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B neBon yactn gucnnes nooqepep,Ho ByaeT nosBnATLCA coo6u.|,eHV|e [CIn[O0].
BEO ® ©BHO

3) HaxaTb kHOMNKy 6510KMPOBKM, NOKa B 06emnx yactax gucnnesa He nossutca [C lunm [ - .

4) CHATb NanbLbl C KNaBnaTypbl U CHOBA HaXaTb KHOMKY [ - | HA HECKONMbKO CEKyHA, NoKa
He nosiButca coobuwenue [ E .

5) MNocnblwnTca curHan aymmepa, unm murHet coobulenue [ E .

6) CoobuweHue [ E ] aBTomaTtnyeckn npeobpasutcs B [ C ]—. JaHHas KoHpurypaums
Bbina oTMeHeHa.

VI) Kak ycTaHOBUTb KOHUrypaumo Ans BapO4YHOM NaHenn?

1) Wcnonb3oBaTb NOAXOOALLYIO MHOYKLMOHHYIO KACTPIOM C MUHMMAnbHbIM ANamMeTpoOM
JHa 16 cm.

2) BbibpaTb 30HY HarpeBaHusi, HaXkaB COOTBETCTBYIOLLYHO KHOMKY [ + ].

3) lNocTaBuTb KacTporilo B COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY HarpeBaHus.

4) TMopoxaaTtb, noka coobueHune [ C | He npeobpasuntca B [ - . KoHurypaums 30HbI
yCTaHOBMEHA.

5) Wcnonb3oBaTb OAHY M Ty XXe Npoueaypy ANa KaXaon 30Hbl HarpeBaHus, B KOTOPOW
oTobpaxaetca [ C].

6) KoHturypauma sagaHa, ecrnv obHapyXeHbl BCe 30HbI, U HE OTOBpaXarTCa HUKaKne
coobLeHus.

[nsa yctaHoBKM KOHGUrypaLumm Ucnonb3oBaTb TOMbKO 1 KacTpronto.

Bo Bpems ycTaHOBKM KOHDUIypauumn 3anpeLlaeTcsa CTaBUTb B 30HbI HAarpeBaHWs ABe U

bonee kacTptonu.

Ecnn coobuenne [ E4 | He ncyesHeT, cBA3aTbCs C OTAENOM NOCNENPOAAXHOMo

obcnyXmBaHums.

Bapo4yHas naHenb unu KoHdopka He BKN4vYaeTcs

BapoyHas naHernb Heka4yeCTBEHHO MOAKMIOYEHA K 3MeKTpoCceTH.
3aLlUNTHBIN NpeJoXpaHUTEerb OTCEYEH.

AkTMBMpOBaHa PyHKLMSA BIIOKMPOBKM.

CeHCopHble KHOMKM MOKPbIThI XXUPOM U BOAOW.

Ha kHonke HaxoguTca Kakon-To npeamer.

Ha aucnnee otobpaxaertca cumBon [ U |

Ha koHdhopKe HeT KacTpronu.
KacTtptons He noaxoauT Ans MHAYKLMOHHOIO pexuma.
[dnameTp gHa KacTplonv CrIMLLKOM Mar.

Ha gucnnee otobpaxaerca cumBon [ Cluvnu | E]

Cs4a3aTbcs ¢ OTAENOM NOCAENPOAAXHOro 06CNyXMBaHWS.

OaHa unu Bce KOHOPKU BIIOKUPOBaHbI

CpaboTana cucrtema 6e3onacHoCTM.

KoHdopka gonroe Bpemsi He 6GrnokmpoBanach.

OpaHa nnn HeCKONbKO CEHCOPHbIX KHOMOK 3arpsi3HEHbI.

KacTtptons nycrta, n ee gHO neperpenocs.

BapoyHasa naHenb o6opyaoBaHa oyHKLMEN aBTOMATUYECKOrO CHMKEHNSA YPOBHS
MOLLHOCTM 1 aBTOMATUYECKM OTKITOYaeTCsa Npu neperpese

Donrasa pabota BeHTUNALMK NOCIIe OTKNIOYEHUA BapOYHOMU NaHenum

370 He cbon; paboTa BEHTUNATOPA 3aliuLaeT anekTponpunodop.
Oxnaxgarwmin BEHTUNATOP OTKITIOUYMTCHA aBTOMaTUYECKM.
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OBCNYXUBAHUE U OHYUCTKA

lMepen 04MCTKOM OTKAOYUTL NPUBOpP.
3anpeljaeTca ouuwatb BapOYHYHO MaHerb, €CnNu CTEKINOoKepaMmnyeckass NoBEepXHOCTb CIIULLKOM
ropsivas: yrposa oxora.

e YpanuTtb cnabble 3arpsA3HEeHns BRaXHOW TKaHbK, CMOYEHHOW B BOLE C pa3BefeHHbIM B
Hen MOKLWNM CpeacTBOM. 3aTeM OMOSOCHYTb XONOAHOW BOOOW U TLLATENbHO BbICYLUNTb
NMOBEPXHOCTb.

» 3anpeLyaeTcsa UCNONb30BaTb BbICOKOKOPPO3MOHHbIE UM abpa3nBHbIE MOOLLIME CPeACTBa
N yucTALee obopygoBaHue, KOTOpble MOTYT HAHECTU LapanuHbl.

» 3anpeLyaeTcs NPUMEHATL NapoBble UM KOMMPECCOPHbIE YNCTSALME YCTPOMCTBA.

» 3anpelyaeTcs NPUMEHSATb NpegMeThbl, KOTOpble MOryT nouapanaTtb CTEKTOKEPaMNYECKYHO
NMOBEPXHOCTb.

* Cneauntb 3a TeM, 4TOObLI KacTptons 6bina cyxon n yncton. Cneagntb, 4TOBbI HA BapOYHON
MaHenu WNW KacTplofin He OcCTaBarnocCb 4YacTul 3arpssHeHuin. Ecnu Tawmtb Taxenble
CKOBOPO/bI MO MOBEPXHOCTU, HA HEN NOSABATCA LapanuHsbl.

* PaccbinaHHbI caxap 1 NponvToe BapeHbe, Xene v T. M. criegyeT HEMEASIEeHHO yaarnuThb.
Tak MOXXHO NpefoTBPaTUTbL NOBPEXAEHWNE MOBEPXHOCTM.

3ALLNTA OKPYXAIOLWEN CPEQbI

* YNakOBOYHbIA MaTepuan 3KOformMyeckn YUCT U MOXET ObITb NnepepaboTaH.
* B oTtpabotaHHbIx npubopax cogepxatcsa bnaropoaHble meTtannbl. HanpasbTe 3anpoc B
opraHbl MECTHOIO CaMoynpaBfeHnsi OTHOCUTENbHO BO3MOXHOCTEN NepepaboTku.

e 3anpelaeTcsd BblibpacbiBaTb NPMOOP C OLITOBLIM
MYCOPOM.

* Heobxogumo cBs3aTbCA C LLEHTPOM MO BbIBO3Y Mycopa
CBOEro panoHa, KOTOpbI 3aHMMaeTcs nepepaboTkom
ObITOBbIX NPUBOPOB.

OB bACHEHUE CEPUAHbIN HOMEP

Mpumep :

AaTta N3rotoBlieHUA

SN:1052.123456
LY_/ - ~ J

ron CEPUNHbIAN HOMED
Heaerntwo
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MHCTPYKLUWU NO YCTAHOBKE

3a ycTaHOBKY OTBEYAIOT UCKIIOUNTENBHO CMELMANUCTI.
YcTaHaBnuBatoLLee nuLo 06s3aHo cobrnoaaTth 3aKoHOAATENBLCTBO U CTaHAAPThI, AECTBYOLWME B
ero cTpaHe.

Kak ycTtaHaBnuMBaTtb ynnoTHUTENb

YnnoTHUTENb, NOCTaBAsSEMbIN BMECTE C BapO4YHOM NaHenbto, No3BonseT nabexaTb NPOHNUKHOBEHNS
XNOKOCTEN B LWKap.

Ero ycTtaHoBKa JormkHa ObiTb BbIMNOMHEHA TWATENbHO, B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHON HUXKE
CXEeMOWN.

=S ol YCcTaHOBUTb YNIOTHUTEND (2) Ha
' . pPacCTOSHUN ABYX MUSTIMMETPOB OT
BHELLUHEN KPOMKWN CTEKINOKEPAMNYECKOMN
NOBEPXHOCTU, NPeABapUTENbHO CHSIB C
HEero 3aluTHY0 NneHky (3).

MogroHka — yctaHOBKa

50mm

£ )~~~ —
£ / 1
2 £
£ f
S 1
1
40 !
4 mm =
1
* Pa3smepbl Bbipe3aemMoro oTBEpPCTUS:
Mpubop OTBepcTune
7321240 360 x 490 Mmm
7322240 360 x 490 Mmm

MpocneauTb 3a Tem, 4YTOObI paccTosiHME OT BApOYHOW MaHenu Ao Onmxawnlwen CTEHbl Unn
CTEHKM LWKada coctarnsno 50 mm.

Knacc Tennosown 3awmtbl BapodHon naHenu — Y. B ngeane, BapoyHasa naHenb AosmkHa ObiTb
yCTaHOBMEHa Tak, YTOObl CO BCEX CTOPOH ObINo goctaTtoyHo mecta. C3agu nnmn cboky oT Hee
MOXET HaxoauTbCA CTeHa M Bbicokad mebenb. OgHako C OpyroM CTOPOHbI  HUKaKue
npegmeTbl UM NePeropoakn He MOryT No BbICOTE NpeBbIWaTb NaHenNb.

MpeomeTt mebenu nnu onopa, Ha KOTopyo ByaeT yCTaHOBMEHa BapodHasd NaHenb, a Takke
Kpas mebenu, namumHauuoHHOE MOKPbITUE M UCMONb3YyEMbIN ONs €ro KpenneHus Knewn
OOIMKHbI BbITb CNOCOBHBI BbiAepXaTb TemnepaTtypbl 4o 100°C.

[lekopaTuBHbIE NAHENN KPOMKM OOSMKHbI ObITb TEPMOCTONKMUMMN.

MaTtepuanbl, 4acTo UCMNONb3yemble Npu NPOU3BOACTBE CTOMELLHUL, OObIMHO pacLIMpSOTCS
Npwn KOHTaKTe ¢ BOAOW. UTOObI 3aMTUTL CPpe3aHHY0 KPOMKY, CrieayeT HaHeCTU Ha Hee CIon
naka wnu cneumanebHoro repmetuka. Ocoboe BHUMaHWe crnegyeT yoenuTb pasMeLleHuto
FNINMNKOrO YNAOTHUTENS CTbIKOB, MOCTaBMSIEMOr0 BMECTE C BapO4YHOM MaHEsNbio, 4YTOObI
npepoTBpatuTb Ntobble  yTeuykn B  OCHOBaHMe. JTOT YNMOTHUTENb  rapaHTupyet
repMeTr3auunto Npu UCNosib30BaHNN B COMETAHMM C FMaAKON NOBEPXHOCTbIO CTOMELLUHULbI.
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3anpeLlaeTcs ycTaHaBnMBaTb BapO4YHYIO NMOBEPXHOCTb MOBEPX HEBEHTUNUPYEMOMN OYyXOBKU
NN NOCYAOMOEYHON MaLLVHbI.

Heobxoanmo npocneantb, 4ToOblI Nnog npubopom BbINO ocTaBneHo cBoboaHoe MecTo Ha 20
MM, 4TOBbI 06ecneynTb LMPKYNALUIO BO34yxa B anekTponpubope.

Ecnv noa naHenblo yCTaHOBIEH SILLMK, HE crieayeT NnoMeLaTb B HEro fIErko BOCMaMeHAeMble
npeamMeTbl (Hanpumep, aspo30sibHble BANNOHYMKN) NN HETEPMOCTONKNE NPEAMETHI.
[MpepoxpaHuTeribHble 3a30p MeXAy BapOYHOW MaHEeNbi W BbITSXKKOW HaL HeW [OOSKeH
COOTBETCTBOBATb YKa3aHWAM MNPOM3BOAUTENS BbITSXKKA. B crnydyae OTCYyTCTBMS YyKasaHwi
MWHMMASTbHOE PacCTOsAHUE OOMMKHO COCTaBNATb 760 MM.

[Mocne BCTpaMBaHWA Ha COEAMHUTENbHLIN Kabenb He OOMKHO OKa3blBaTbCA MeXaHU4ecKoe
BO3eNCTBUE, HanpumMep, B pe3yrbTaTe ABMXKEHNSA ALLnKa.

NOAOKNIOYEHUE K SJIEKTPOCETHU

YcTaHOBKa paHHoro npubopa v ero noakniyeHne K oOLlen 3nekTpoceTu OOSMKHbI
BbINOSIHATBCA UCKIOYUTENBHO NPOdECCUOHANbHO OBOy4YeHHbIM U CepTUPULNPOBAHHBLIM
3NEKTPUKOM, B MOSIHOM COOTBETCTBUM C YCTAHOBMNEHHbIMW NpaBuiamMum.

3awmTta HaxogsAwmxcsa noa Harpyskorm getanen pomkHa 6biTb obecneyeHa nocne
BCTpanBaHus.

Heobxoanmble Ons NOAKMOYEHUS AaHHbIE HAXOOATCA Ha HaKMenkax Ha AluKe BapOYHON
naHenu pssaom ¢ 6r10KOM NOAKMOYEHNS.

[MogknioyeHne K SNeKTpoceTM [AOIMKHO ObiTb BbLINOMHEHO MOCPEACTBOM 3a3€MITIEHHOMN
PO3ETKN UM Yyepes3 BCENOSSAPHbIA KOHTYPHbIA NpepbiBaTeflb C KOHTAKTHbBIM OTBEPCTUEM Kak
MUHUMYM 3 MM.

ONEKTPUYECKMIN KOHTYP AOIMKEH ObITb OTAENEH OT CETU NPU NOMOLLM adanTUPOBaHHbIX YCTPONCTB,
HanpuMep, KOHTYPHbIX NpepbIBaTenien, NNaBknx NPeaoXpaHUTENEN UK 3amblKaTenen.

Ecnu kabenb nutaHus noBpexaeH, OH OO/MKeH ObiTb 3aMeHeH MNpou3BoAUTENEM UMK
aBTOPM30BaHHbIM TEXHUYECKMM OTAENOM nocnenpoaaxHoro obcnyxumBaHus, B nobom
crny4yae 37O OOSMKHO ObiTb BbLINOMIHEHO KBaNMPUUMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM CneunannctomM
BO M36exaHnn BCAKOro pucka.

OcTOpOXHO!

[aHHbIn Npnbop MOXeT BbITb NOAKIMIOYEH TONMLKO K ceTu Ha 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MookntoyeHne Bceraa BbINOMAHATL NPU MOMOLLM NPOBOAA 3a3€MIIEHUSI.

BbINOMHATL CXeMy NOOKITOYEHMS.

Mcnonb3oBaTb coeaMHUTENbHbIV Kabenb, npunaratLwmnincs K yCTponCTBy.

3eneHbIn / XXenTbln NPOBOA, COOTBETCTBYET NPOBOAY 3a3eMJSIEHUS, CUHUI NPOBOA — NPOBOA
HenTpanu, a KOpU4YHEBLIN NPOBOA — (hasbl.

Cetb lNogkntoveHne OunameTtp kabens Kabenb Kannbp 3awuTsl
220-240 B ~ ) HO5VV-F .
50/60 'y 1 daza +N 3x1.5mMm HO5RR — F 16 A

* paccunTaHo ¢ akTOpOM OAHOBPEMEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaHgapTom EN 60 335-2-6/1990

BHumaHue! Yoegutbca B npaBUIIbHOCTUN NOAKNIKYeHUA NpoBOOOB N NepeMblvyeK U NITIOTHO
3aTAHYTb BUHTDI.

MbI He 6yaem HecTu OTBETCTBEHHOCTbL 3a Nobble HecYacTHbIe cry4awm,
HacTynuBLUME B pe3ynbTaTe HenpaBUIIbLHOro NOAKMYEHUSA UM UCTIONb30BaHUSA
He3a3eMJIeHHOro npuéopa unu npubopa ¢ HeKa4eCTBEHHbIM 3a3eMNeHUEM.

TP

ME10
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za wybadr indukcyjnej ptyty kuchennej Foster.

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty z ptyty kuchennej, prosimy Panstwa o uwazne przeczytanie
niniejszych instrukcji i przechowywania ich do ewentualnego wykorzystania w przysztosci.
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BEZPIECZENSTWO

Srodki ostro znos$ci odno $nie pierwszego uruchomienia

Odpakowac usuwajgc wszystkie materiaty opakowaniowe.

Instalacja i podtgczenie urzadzenia muszg by¢é wykonane przez wykwalifikowany personel.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci cywilnej i karnej za szkody
spowodowane instalacjg l/lub podtgczeniem nie wykonanymi zgodnie z zasadami sztuki.
Urzadzenie, aby mogto by¢ uzywane musi by¢ poprawnie zainstalowane w zabudowie i na
odpowiedniej powierzchni pracy.

To elektryczne urzgdzenie gospodarstwa domowego jest zaprojektowane wytgcznie do
gotowania potraw, z wyraznym zakazem kazdego innego uzycia domowego, handlowego lub
przemystowego.

Usungc¢ ze szkla wszystkie etykietki przylepne.

Nie wprowadzac do urzgdzenia zadnej modyfikacji lub zmiany.

Szklana powierzchnia urzgdzenia nie moze by¢ uzywana jako miejsce opierania lub robocze.
Urzadzenie musi by¢ odpowiednio uziemione i podtgczone do sieci elektrycznej, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

Nie uzywac¢ zadnego przedtuzacza elektrycznego do podtgczenia przewodu zasilajgcego.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane nad zmywarkg do naczyn lub suszarka: para mogtaby
uszkodzi¢ komponenty elektryczne urzgdzenia.

Obstuga urz gdzenia

Po uzyciu wylgczyc¢ pola grzejne.

Kontrolowac¢ dania przygotowywane na tluszczu lub oleju: moga tatwo zapali€ sie.

Uwazac, aby podczas i po uzyciu urzgdzenia nie poparzyc¢ sie.

Sprawdzié, czy zadne okablowanie urzgdzenh statych lub ruchomych nie styka sie ze szkiem
urzgdzenia lub z gorgcymi naczyniami.

Przedmioty magnetyczne (karty kredytowe, dyskietki, kalkulatory) nie mogg by¢ umieszczone
w poblizu urzgdzenia, gdy jest ono wigczone.

Nie umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych przedmiotéw metalowych, z wyjgtkiem naczyh. W
przypadku niezamierzonego wigczenia lub obecnoéci ciepta resztkowego po gotowaniu,
mogtyby one rozpuscic sie lub nawet zapali€ sie.

Nie zakrywac¢ nigdy urzgdzenia sciereczkg lub ochronng plandeka, mogtyby rozgrzac sie i
spali¢ sie.

To urzadzenie nie jest zaprojektowane, aby mogto byé uzywane przez osoby (wilgcznie z
dzie¢mi) o zmniejszonych sprawnosciach umystowych, fizycznych lub czujnosci, chyba, ze
beda pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo i posiadajgcej znajomosc¢
uzywania urzgdzenia.

Dzieci, gdy znajdujg sie w poblizu urzgdzenia muszg by¢ zawsze pod nadzorem osoby
dorostej, aby unikng¢ ich bawienia sie urzgdzeniem.

Przedmioty metalowe takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie mogg by¢ umieszczone na
urzgdzeniu, poniewaz mogqg rozzarzyc sie.
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Srodki ostro znos$ci w celu unikni ecia uszkodzenia urz adzenia

Naczynia z dnem zarysowanym lub uszkodzonym (nie z zZeliwa emaliowanego) moga
uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Piasek lub inne substancje $cierne mogg uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Uwazaé, aby nie upadly na szkto ceramiczne przedmioty, nawet mate.

Upewnic sie, czy wentylacja urzgdzenia dziata zgodnie z instrukcjami producenta.

Nie uderzac¢ naczyniami o brzegi szkita.

Nie stawia¢ lub nie zostawia¢ préznych naczyn na szkle ceramicznym.

Cukier, materialy syntetyczne i folie aluminiowe nie mogg styka¢ sie z polami grzejnymi,
poniewaz mogg spowodowac pekniecia lub inne uszkodzenia szkta ceramicznego podczas
ochtadzania. Gdyby to sie zdarzyto natychmiast wigczy¢é urzgdzenie i usung¢ przedmiot z
ptyty, uwazajgc, aby nie poparzyc¢ sie.

Nigdy nie umieszczac¢ gorgcego naczynia na panelu sterujgcym.

Jezeli pod wbudowang ptytg kuchenng jest szuflada, upewnic¢ sie, czy jest wystarczajgca
odlegtos¢ miedzy jej zawartoscig i dolng czescig urzgdzenia (przynajmniej 2 cm). Jest to
zasadnicze, aby zapewni¢ prawidiowg wentylacje.

Nie umieszczac nigdy przedmiotow tatwopalnych (np. spray) w szufladzie znajdujgcej sie pod
urzgdzeniem.

Ewentualne pojemniki na sztu¢ce umieszczone w szufladach pod urzgdzeniem muszg byé
odporne na ciepto.

Srodki ostro znos$ci w przypadku niepoprawnego dziatania urz  adzenia

W przypadku zauwazenia defektu dziatania, zgasi¢ urzgdzenie i oditgczy¢ je od sieci
elektrycznej.

Jezeli szkto ceramiczne jest ztamane lub pekniete, natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej i wezwac serwis techniczny.

Jakakolwiek naprawa musi by¢ wykonana wylgcznie przez wykwalifikowany personel. Z
zadnego powodu nie otwierac¢ urzgdzenia.

UWAGA: Jezeli powierzchnia szkfa jest peknieta lub ztamana, natychmiast zgasi¢
urzgdzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia elektrycznego.

Pozostate zalecenia

UpewnicC sie, czy naczynie lub patelnia sg zawsze umieszczone centralnie na polu grzejnym.
Dno naczynia musi pokry¢ mozliwie jak najbardziej pole grzejne.

Osoby korzystajgce z rozrusznikdw serca: pole magnetyczne urzgdzenia moze wptywac¢ na
dziatanie rozrusznika. Zaleca sie zwroci¢ o informacje do sprzedawcy urzgdzenia i/lub
skonsultowac sie z lekarzem.

Nie uzywac¢ pojemnikow aluminiowych lub z tworzyw sztucznych: mogg stopi¢ sie, jezel
oparte na zapalonym lub jeszcze gorgcym po uzyciu polu grzejnym.

STOSOWANIE NIEODPOWIEDNICH GARNKOW LUB AKCESORIOW
UMIESZCZONYCH MIEDZY GARNKIEM I PLYT A CELEM PODGRZANIA
GARNKOW NIEODPOWIEDNICH DLA PLYT INDUKCYJNYCH PROWA DZI DO A\
WYGASNIECIA GWARANCJI.
PRODUCENT UCHYLA SIE OD ODPOWIEDZIALNO SCI ZA WSZELKIE
SZKODY DLA PLYTY LUB INNE, ZWI AZANE Z TYM SZKODY.
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OPIS URZADZENIA

Dane techniczne

Typ Moc catkowita Pozycja Moc nominalna Moc Booster Srednica
7321240 3000W Przednia 2300W 3000w 250 mm
Przed. lewa 1200W 1400W 160 mm

7322240 3400W Tylna prawa 2300W 3000W 200 mm

* Moc deklarowana mo ze zmienia € sie w zaleznos$ci od wymiar6w i materiatu naczynia.

Panel steruj qcy

Lampka kontrolna timer

Przycisk blokady

) ) Lampka kontrolna
Timer / wy Swietlacz mocy blokady

/ /

BB = HEEx B = m

T T

Przycisk On /
Off

Przycisk timer Przycisk [ - ] [ +]/ Przycisk
Booster

OBSLtUGA URZ ADZENIA

Przyciski sensorowe

Wasza indukcyjna ptyta kuchenna jest wyposazona w sterowania elektroniczne wigczane za pomocg
przyciskdw sensorowych. Dotykajgc palcem przycisk, odpowiadajgce sterowanie zostanie wigczone.
Wigczenie jest potwierdzone przez odnoszacg sie lampke kontrolng, lub przez litere lub numer na
wyswietlaczu i/lub sygnat dzwiekowy.

Naciskac za kazdym razem jeden przycisk.
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Wyswietlacz

Wyswietlacz Opis Funkcja

0 Zero Pole jest wigczone

1...9 Poziom mocy Wyboér poziomu mocy

U Sensor naczynia Brak naczynia lub nieodpowiednie
E Komunikat btedu Defekt elektroniczny

H Ciepto resztkowe Pole jest gorgce

P Booster Zwiekszona moc jest wigczona
Wentylacja

System chtodzgcy jest catkowicie automatyczny. Wentylator zaczyna dziataC w trybie niskich
obrotéw, gdy ciepto wewnetrzne osiggnie okreslony poziom Wentylacja dochodzi do wysokich
trybdw obrotow, jezeli urzgdzenie jest intensywnie uzywane. Wentylator zwalnia i automatycznie
wytgczy sie, gdy temperatura wewnetrzna obwodu elektronicznego zejdzie ponizej wstepnie
ustalonego poziomu.

PIERWSZE URUCHOMIENIE | OBSLtUGA URZ ADZENIA

Przed pierwszym uruchomieniem

Wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg, nastepnie dokladnie je wysuszy¢. Nie uzywaé detergentdw,
ktore mogg spowodowac¢ anomalne zabarwienia szkta.

Zasada indukcji

Pod kazdym polem grzejnym znajduje sie cewka indukcyjna. Gdy zostanie wigczona wytwarza pole
elektromagnetyczne, ktére wytwarza prad indukowany na dnie ferromagnetycznym naczynia.
Rezultatem tego jest podgrzanie garnka umieszczonego na polu grzejnym.
Oczywiscie naczynie musi by¢ odpowiednie:
» Wszystkie naczynia z materiatu ferromagnetycznego sg zalecane (sprawdzi¢ uzywajgc magnes):
naczynia z zeliwa, ze stali, emaliowane i ze stali nierdzewnej z dnem ferromagnetycznym...
* Nie nadajgce sie: naczynia z miedzi, ze stali nierdzewnej bez dna ferromagnetycznego, z
aluminium, szkla, drewna, ceramiki, terakoty...
Plyta indukcyjna automatycznie dopasowuje sie di wymiarOw naczynia: mimo tego, jezeli Srednica
naczynia jest zbyt mata, pole nie dziata. Minimalna srednica zmienia sie w zaleznosci od $rednicy
pola.
Jezeli naczynie nie nadaje sie do indukcyjnej ptyty kuchennej, na wyswietlaczu ukaze sie litera [ U ].
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Aby rozpocz gé
Najpierw nalezy wigczy¢ urzadzenie, nastepnie wybrane pole grzejne:

+ \Wiaczenie/Wyt gczenie urz adzenia:

Czynno ¢ Panel steruj gcy Wy swietlacz
Aby wigczy¢ Nacisngc [ 0/1 ] 2x[0]
Aby wytgczyc¢ Nacisngc [ 0/1 ] nic lub [ H ]

« Wilaczenie/Wyt aczenie jedneqo pola grzejneqo:

Czynno $¢ Panel steruj acy Wy swietlacz
Zwiekszy¢ moc Nacisngc [ + ] od[4]do[9]
Zmniejszy¢ moc Nacisngc [ - ] od[9]do[1]
Wylgczyc¢ Nacisngc¢ jednoczesnie [+ ]i[ -] [O]lub[H]

albo nacisng¢[-][0]lub[H]
Jezeli w przeciggu 20 sekund nie jest wykonana zadna regulacja urzgdzenie wréci w tryb oczekiwania.
Wykrywanie naczynia

Wykrywanie naczynia zapewnia maksymalne bezpieczenstwo.

Indukcja nie dziata:
e Jezeli na polu grzejnym nie ma naczynia lub naczynie jest nieodpowiednie do indukcji. W takim
przypadku niemozliwe jest zwiekszenie Mocy i na wyswietlaczu ukaze sie [ U ]. Ten symbol znika, gdy
na polu ustawi sie odpowiednie naczynie.
» Jezeli naczynie zostanie zdjete z pola grzejnego: gotowanie zatrzyma sie i na wyswietlaczu
ukaze sie symbol [U]. Symbol [ U] zniknie, gdy naczynie zostanie ponownie ustawione na polu
grzejnym. Gotowanie rozpocznie sie z poziomem mocy wybranym poprzednio.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po zgaszeniu urzgdzenia, pole bedzie jeszcze ciepte i wyswietlacz wskaze [ H ].

Symbol [ H ] zniknie, gdy pole moze by¢ dotkniete bez niebezpieczenstwa oparzenia sie.

Dopoki lampka kontrola ciepta resztkowego jest zapalona, nie dotykac pola, ani nie ustawia¢ na nim
zadnego przedmiotu wrazliwego na ciepto: istnieje ryzyko poparzen lub pozaru.

Funkcja Booster

Funkcja Booster [ P ] zapewnia zwiekszenie mocy wybranego pola grzejnego. Gdy funkcja zostanie

wigczona, pole grzejne funkcjonuje przez dziesie¢ minut z mocg bardzo wysoka. Booster stuzy na
przyktad do szybkiego podgrzania duzych ilosci wody.

*  Wiaczenie/Wyt aczenie funkcji Booster:

Czynno sé Panel steruj acy Wy swietlacz
Zwiekszy¢ moc Nacisng¢[+]lub [ -] od[1]do[9]
Wigczy¢ booster Nacisngc [ + ] [ P ] przez 10 minut
Wylgczy¢ booster Nacisngc [ - ] [9]
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* Requlowanie mocy:

Urzadzenie ma system ograniczenia maksymalnej mocy. Gdy funkcja Booster

jest wigczona, aby nie przekroczy¢ mocy, system elektroniczny automatycznie zmniejsza moc
jednego z pdl grzejnych. Wyswietlacz miga na [ 9 ] przez kilka sekund i nastepnie wskazuje
maksymalng dozwolong Moc ([6 ] lub[81]).

Pole wybrane Inne pole:  (przyktad: poziom mocy 9)
Pojawi sie [ P ] [9]przejdziena[7]lub [ 8] w zaleznosci od typu pola
Timer

Timer moze by¢ uzyty jednoczesnie z dwoma polami i z réznigcymi sie regulacjami (od 0 do 99
minut) dla kazdego z nich.

e Requlacja i modyfikacja czasu gotowania

Czynno s$é Panel steruj acy Wy swietlacz

Wybraé pole Nacisng¢ [+ ]lub -] od[4]do[9]

Aby wybra¢ moc Nacisng¢ [+ ]lub -] od[1]do[9]

Aby wybra¢ « Timer » Nacisnac [[Z] ] [ 00 ] minut

Zmniejszy¢ czas Nacisngc [ - | [ 30 ] idzie na 29,28,27,...
Zwiekszy¢ czas Nacisngc [ + | Czas sie zwieksza

Po kilku sekundach lampka kontrolna przestanie migac.
Czas jest potwierdzony i zaczyna sie gotowanie.

« Aby wyt aczy¢é czas gotowania

Czynno sé Panel steruj acy Wy swietlacz

Aby wybra¢ « Timer » Nacisng¢ [[1]] Czas pozostaty

Aby wytgczy¢ « Timer » Nacisngc [ - ] nastepnie [[1]] Wskazuje [ 00 ] potem sie
zatrzyma

Jezeli jest wigczonych kilka timeréw, ta operacja musi by¢ powtdrzona dla kazdego z nich.

* Automatyczne wyl agczenie po sko Aczeniu czasu gotowania
Gdy zostanie osiggniety nastawiony czas gotowania, wyswietlacz timera miga na [ 00 |,
zostanie wydany sygnat dzwiekowy i pole wytgczy sie.
Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy wystarczy nacisngé¢ [ [7] ].

¢ Funkcja timera jako czasomierza

Czynno sé Panel steruj acy Wy swietlacz

Wiaczy¢ urzadzenie Nacisngc [ 0/ ] lampki kontrole pdl zapalone
Aby wybra¢ «Timer » Nacisng¢ [[] ] [ 00 ] minut

Zmniejszy¢ czas Nacisngc [ - ] [ 30 ] zejdzie na 29,28,27,...
Zwiekszyc¢ czas Nacisngc [ + ] Czas zwieksza sie ...

Po kilku sekundach lampka kontrolna przestanie migac i timer zacznie odliczac.
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« Aby wyl aczyé timer z funkcj g czasomierza

Czynno sé Panel steruj acy Wy swietlacz

Wigczy¢ urzadzenie Nacisngc [ 0/1 ] Miga lampka kontrolna Timera

Aby wylgczy¢ « Timer » Nacisnac [ - ] nastepnie [[Z] ] Wskazuje [ 00 ] nastepnie
wytgcza sie

Blokada panelu steruj acego

Aby unikngé przypadkowego modyfikowania regulacji pol grzejnych, szczegolnie podczas

czyszczenia powierzchni, panel sterujgcy moze by¢ zablokowany (z wyjgtkiem przycisku On/Off [
onYy.
+ Blokada

Czynno sé Panel steruj acy Wy swietlacz

Wigczenie Nacisngc [ 0/1 ] [0]lub[H]nawyswietlaczu

Blokada urzgdzenia Nacisnac [ =] [0]lub[H]nawyswietlaczu
Lampka kontrolna blokady
zapalona

e  \Wwtaczenie blokady

Czynno s§¢é Panel steruj acy Wy swietlacz

Wigczenie Nacisngc [ 0/1 ] [ 0 ] na wyswietlaczu

Wylgczy¢ blokade Nacisngc¢ [= ] [ 0 ] na wyswietlaczu
Lampka kontrolna blokady
zgaszona
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SUGESTIE DOTYCZACE GOTOWANIA

Jako $¢ naczyn

Odpowiednie materialy: stal, stal powlekana, zeliwo, zelazo z magnesowanym spodem, aluminium
Z magnesowanym spodem

Nieodpowiednie materiaty: aluminium i stal z niemagnesowanym spodem, miedz, mosigdz,
ceramika, porcelana

Zazwyczaj, producenci wskazujg, czy pojemniki do gotowania nadajg sie do ptyt indukcyjnych.
Aby sprawdzi¢, czy pojemniki sg odpowiednie do piyt indukcyjnych.
* Do garnka wla¢ troche wody i postawi¢c go na ptycie indukcyjnej. Wigczy¢ dang strefe i
wybraé stopien [ 9 ]. Woda musi sie podgrza¢ w kilka sekund.
* Magnesem nalezy dotkng¢ spodu garnka. Jezeli magnes utrzyma sie na spodzie, garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.
Niektére garnki moga wytwarza¢ hatas, jezeli zostang umieszczone w strefie gotowania metodag
indukcji. Nie oznacza to, ze ptyta jest wadliwa lub ze pracuje w sposob nieprawidtowy.
Producent musi poswiadczy¢, ze garnki sg odpowiednie do piyty indukcyjnej
Tak czy inaczej niektére garnki, pomimo gwarancji z  godno $ci_nie _nadaj @ sie do piyt
indukcyjnych.
W chwili zakupu zalecamy sprawdzi¢, czy garnki spetniajg przynajmniej nastepujgce warunki:

Jezeli spdd garnka (@d) jest znacznie mniejszy od srednicy catosci (D)
wydajno $¢ na tym tracii mo ze sie zdarzy €, ze garnek nie zostanie
"rozpoznany" przez piyt e




Wymiary naczy n

Pola grzejne, w zakresie pewnych granic, automatycznie dopasowujg sie do srednicy naczyn. Mimo

tego naczynie musi mie¢ srednice minimalng, w zaleznosci od wymiaréw pola.
Aby uzyskac najlepszg wydajno$¢ Waszego urzgdzenia ustawi¢ naczynie po srodku pola.

Przyktady regulacji mocy

(Ponizsze wartosci sg orientacyjne)

Od1ldo2 Roztopié Sosy, masto, czekolada, zelatyny
Podgrzac Dania przygotowane wczes$niej

Od2do3 Gotowaé na wolnym Ryz, budynie, syropy z cukru
ogniu Warzywa liofilizowane, ryby, mrozonki
Rozmrozi¢

0Od 3do 4 Para Warzywa, ryby, mieso

Od4do5 Woda Gotowane ziemniaki, zupy, makarony,

Swieze warzywa

Od6do7 Gotowanie na srednim | Mieso, watrébka, jajka, kietbasy
Gotowanie na wolnym | Gulasz, pieczenie, flaki
ogniu

Od 7do 8 Gotowanie Ziemniaki, frytki, wafle

9 Smazenie, pieczenia Befsztyki, omlety, dania smazone
Gotowanie wody Woda

P Woda zagotowana Zagotowac znaczne ilo$ci wody

CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

Pojawi si e symbol [E 4] :

* Urzadzenie musi by¢ konfigurowane zgodnie z nastepujacg procedura:

[) Uwaga: przed rozpoczeciem kazde naczynie lub przyrzgd muszg byc¢ zdjete z urzgdzenia.
II) Odigczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej wyjmujgc bezpiecznik lub wyciggajac wtyczke.

[I) Podtgczy¢ ponownie urzgdzenie do sieci elektrycznej wktadajgc bezpiecznik lub
podigczajgc wtyczke.
IV) Procedura: Konieczny jest pojemnik z dnem ferromagnetycznym o minimalnej
Srednicy 16 cm.
* zaczg€ w przeciggu 2 minut od wigczenia zasilania * Nie uzywac

V) Jak

przycisku [ O/ ].
skresli¢ istniejgcg konfiguracje:

1) Naciskac¢ na przycisk blokady i trzymac¢ go wcisniety

©HH0O ©HHO

@0 ®

2) Palcem drugiej reki wigczyc¢ kolejno i szybko przyciski a - b - ¢ (7322240) lub d - e -
f (7321240). Zacza¢ od strony lewej postepujac w strone prawg. Podwdjny "beep”
sygnalizuje btedng sekwencje, i trzeba bedzie rozpoczag¢ ponownie od punktu 1.

©BH G ©HFHO ©®
a f

b (o d e
. ="~ . 7
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3) lewy wyswietlacz pokazuje na przemian[C]i[0]

©BH0G ©OHHO

4) Naciska¢ przycisk blokady dopoki oba wyswietlacze nie pokazg [C]lub[-].
5) Zdja¢ wszystkie palce z przyciskdw i nastepnie ponownie nacisng¢ przycisk [ - ]
przez kilka sekund dopoki nie pojawi sie symbol [ E ].
6) Zabrzmi sygnat dzwiekowy i symbol [ E ] bedzie migac.
7) Symbole [ E ] automatycznie przeksztatcg sie w [ C ] - Konfiguracja zostata
skreslona.

VI) Jak konfigurowac urzgdzenie?
1) Uzywac nadajgce sie naczynie indukcyjne o srednicy minimalnej 16 cm
2) Wybra¢ pole grzejne naciskajgc przycisk [ + ].
3) Ustawi¢ naczynie na wybranym polu.
4) Czekac az symbol [ C ] zmieni sie w [ - ]. Pole jest konfigurowane.
5) Stosowac tg samg procedure dla kazdego pola, ktére pokazuje symbol [ C ]
6) Konfiguracja jest skompletowana, jezeli wszystkie pola zostang poprawnie
wykryte i na wyswietlaczu nie pojawi sie zaden symbol. Do konfiguracji urzgdzenia
uzywac tylko jedno naczynie.
Podczas konfiguracji nigdy nie stawia¢ na polach dwdéch lub wiecej naczyn.

Jezeli pojawi sie symbol [ E 4 ] i pozostanie zapalony, wezwac¢ serwis techniczny

Urzadzenie nie wi acza sie

Urzagdzenie nie jest prawidtowo podtgczone do sieci elektryczne,;.
Brak bezpiecznika lub obwoéd otwarty.

System blokady jest wigczony.

Przyciski sensorowe sg pokryte ttuszczem lub woda.

Na jednym z przyciskéw ustawiony jest jakis przedmiot.

Pojawi si e symbol [ U ]

Brak naczynia na polu.
Naczynie nie jest kompatybilne z indukcyjng ptytg kuchenna.
Srednica dna naczynia jest za mala.

Pojawi si e symbol [C JIlub [ E ]

Kontaktowac serwis techniczny.

Jedno z p6l zostanie wyt aczone

Zadziatat system bezpieczenstwa.

Zapomniato sie wylgczy¢ pole przez pewien okres czasu.

Jeden lub kilka przyciskow sensorowych jest czyms$ zakryte.

Naczynie jest prozne i dno jest przegrzane.

Zadziatata automatyczna funkcja zmniejszenia lub przerwania mocy w przypadku przegrzania

Po wyt aczeniu urz adzenia wentylacja nadal dziala

Nie jest to defekt funkcjonowania. Wentylator nadal dziata, aby chroni¢ komponenty

elektroniczne przed przegrzaniem.

Wentylator wytgczy sie automatycznie.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzgdzenia wytgczyc je.

Nie czy$ci¢ urzgdzenia, jezeli szklo jest za gorgce: ryzyko oparzenia!

* Niewielkie slady usuwac¢ wilgotng szmatkg z detergentem ptynnym rozpuszczonym w wodzie.
* Spiukac zimng wodg i doktadnie wysuszy¢ powierzchnie.

* Nalezy absolutnie unika¢ detergentdéw wysoko sciernych lub korozyjnych, ktére mogag
spowodowac zarysowania.

* Nigdy nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia urzgdzen na pare lub ciSnieniowych.

* Nie uzywac¢ zadnego przedmiotu, ktdry mogtby zarysowac szkto ceramiczne.

* Upewni€ sig, czy naczynie jest suche i czyste. Upewnic sie, czy na szkle ceramicznym lub na
naczyniu nie ma drobin kurzu. Przesuwanie naczyn z dnem nieregularnym moze spowodowac
zarysowania na powierzchni szkla ceramicznego.

» Rozsypany cukier, marmolada, przetwory, itp. muszg by¢ natychmiast usuniete, aby unikngé
szkod na powierzchni szkta ceramicznego.

OCHRONA SRODOWISKA

* Materiat opakowaniowy jest ekologiczny i musi by¢ poddany recyklingowi.

* Urzadzenie zawiera niektére metale szlachetne. Kontaktowa¢ wtadze lokalne w celu uzyskania
informacji o sposobach recyklingu lub ztomowania urzgdzenia w momencie jego wycofania z
eksploataciji.

* Nie wyrzucac urzgdzenia do odpadow

» Kontaktowa¢ Wasz Urzad miasta zajmujgcy sie
recyklingiem elektrycznych urzgdzen
gospodarstwa domowego.

INSTRUKCJE INSTALACJI

Za instalacje jest wytgcznie odpowiedzialny wykwalifikowany instalator.

Instalator jest zobowigzany przestrzegac lokalne przepisy prawne i normy obowigzujgce w Kraju, gdzie

zostanie zainstalowane urzgdzenie.
Jak umocowa € uszczelk e

Uszczelka dostarczona z urzgdzeniem stuzy do unikniecia infiltracji wody lub innych cieczy do

mebli znajdujgcych sie pod spodem urzgdzenia.

Jej instalacja musi by¢ wykonana uwaznie, tak jak przedstawione na ponizszym rysunku.
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* Rozmiary wyciecia do zabudowy sg nastepujgce:
Artykut Otwér do zabudowy
7321/240 360 x 490 mm
7322/240 360 x 490 mm

* Upewni¢ sig, czy jest zachowana odlegtos¢ przynajmniej 50 mm miedzy

e urzadzeniem i murem lub $cianami lub bocznymi $ciankami.

* Urzadzenie jest klasyfikowane jako klasa "Y" ochrony przed cieptem. Idealne bytoby
zamontowanie urzgdzenia z szerokg odlegtoscig z obu stron. Moze by¢ Sciana tylna i wysokie meble
lub $ciana z jednego boku. Lecz z drugiego boku nie mo ze by¢ przegrody lub mebla wy zszego od
pozycji urz gdzenia.

* Mebel lub blat, na ktdrym jest zainstalowane urzgdzenie, a takze brzegi mebli i/lub szafek
wiszgcych, oktadziny laminowane, forniry, ktore je pokrywaja i kleje muszg by¢ odporne na dziatanie
temperatury do 100 <.

* Elementy mocujgce do $ciany muszg by¢ odporne na ciepto.

* Materialy uzyte do blatéw czesto majg tendencje do pecznienia spowodowanego wilgocig. Aby
chroni¢ otwory do zabudowy urzgdzenia, aplikowac¢ warstwe lakieru lub specjalnego srodka
uszczelniajgcego. Nalezy poswieci¢ szczegodlng uwage na poprawne natozenie uszczelki dostarczonej
z urzgdzeniem, aby unikng¢ jakiejkolwiek infiltracji do mebla znajdujgcego sie pod spodem. Uszczelka
zapewnia poprawne uszczelnienie, jezeli uzyta na powierzchniach gtadkich.

* Nie instalowac¢ urzgdzenia nad piekarnikiem nie odpowiednio wentylowanym lub nad zmywarkg
do naczyn.

«  Zapewni¢ przynajmniej 20 mm wolnej przestrzeni pod spodem szuflady urzgdzenia, aby
zagwarantowac prawidtowg wentylacje urzgdzenia.

» Jezeli pod urzgdzeniem jest szuflada, nie wktada¢ do niej przedmiotow tatwopalnych, takich jak
pojemniki spray lub przedmioty nie odporne na ciepto.

* Odlegtos¢ bezpieczenstwa miedzy urzgdzeniem i okapem zasysajgcym znajdujgcym nad nim
musi by¢ taka, jakg przewidziat producent okapu. W przypadku braku odnoszgcych sie wskazan
zachowac¢ minimalng odlegtos¢ 760 mm.

* Przewdd zasilajgcy, po instalacji, nie moze by¢ narazony na pobudzenia mechaniczne, takie jak
zgniecenie spowodowane ruchem szuflad lub na inne.
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

* Instalacja tego urzadzenia i podtgczenie do sieci elektrycznej musi by¢ powierzone wytgcznie
wykwalifikowanemu i autoryzowanemu personelowi, przestrzegajgc obowigzujgce przepisy.

* Po instalacji musi by¢ zapewnione odpowiednie zabezpieczenie czesci pod napieciem.
 Dane niezbedne do podigczenia znajdujg sie na etykiecie umieszczonej na szufladzie
urzgdzenia, w poblizu tabliczki zaciskowe].

* Podigczenie do sieci elektrycznej musi by¢é wykonane uzywajgc gniazdo wtyczkowe z
uziemieniem lub za posrednictwem wyigcznika wielobiegunowego =z bezpiecznikiem
przerywajgcym o rozwarciu przynajmniej 3 mm.

 Obwodd elektryczny urzadzenia musi by¢é oddzielony od sieci za pomocg odpowiednich
urzgdzen, takich jak bezpieczniki, przerywacze obwodu lub kondensatory.

« Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
posprzedazowy serwis techniczny upowazniony przez producenta lub ewentualnie przez
wykwalifikowanego i upowaznionego technika, aby zapobiec wszelkiemu ryzyku.

Uwaga!

To urzgdzenie moze by¢ poditgczone tylko do sieci elektrycznej 220-240 V~ 50/60 Hz

Podigczy¢ zawsze przewdd uziemiajgcy.

Przestrzega¢ schemat potgczenia.

Uzywac przewdd podigczeniowy juz umocowany do urzgdzenia.

Zyly zielone/z6tte odpowiadajg uziemieniu, zyta niebieska odpowiada neutralnemu i zyta brgzowa
odpowiada fazie.

Sieé Podtaczenie Srednica Przewod Bezpiecznik
przewodu
220-240V~ 2 HO5VV-F .
50/60Hz 1Faza+N 3x1,5mm H05RR - E 16 A

* Obliczone ze wspdtczynnikiem jednoczesnosci zgodnie z normg EN 60 335-2-6/1990

Uwaga! Upewni € sie, czy przewody i mostki s g prawidlowo umocowane iczy Srubys a
poprawnie dokr econe.

Producent uchyla si e od jakiejkolwiek odpowiedzialno  $ci za ka zdy wypadek wynikaj acy ze
nieprawidtowego podt gczenia urz gdzenia, wt acznie z u zywaniem urz gdzenia nie
prawidtowo uziemionego lub podt gczonego do wadliwego uziemienia.
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Véazeny zakazniku,

dékujeme Vam za duvéru, kterou jste nam projevil zakoupenim indukéni varné desky produktové
fady Foster.

Abyste se s vyrobkem Iépe obeznamil, prectéte si pozorné cely obsah tohoto navodu a uschovejte
ho pro jakékoli dalSi konzultace.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Bezpe énostni pokyny p Fed pouzivanim spot rebicée

Odbalte vSechny ¢asti spotiebice.

Instalace a elektrické zapojeni spotfebiCe museji byt provedeny kvalifikovanym technikem
s pfislusnym opravnénim. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost v pfipadé Skod vzniklych
nespravnou instalaci nebo nespravnym zapojenim spotfebice.

Aby se spotfebi€ mohl pouzivat, musi byt spravné zapojen a nainstalovan do vhodné
pracovni desky a nabytku.

Je uréen VYHRADNE k doméacimu pouZiti (pFipravé jidel), nesmi se pouzivat k Zadnym
jinym u¢eliim, nesmi se pouzivat komerénim nebo pramyslovym zptisobem.

Ze sklokeramiky odstrarite vSechny nélepky a Stitky.
Spotfebi€ nijak neupravujte a netransformuijte.

Indukéni deska se nesmi pouzivat, neni-li zabudovana, nesmi se pouZzivat ani jako
podlozka nebo pracovni deska.

Spotfebi€ musi byt zapojen a uzemnén podle pfislusnych platnych norem.
K zapojeni do sité nepouZzivejte Zzadné prodluzovaci kabely.

Spotiebi¢ NESMI byt instalovan nad spotfebidi, jako je mycka nadobi nebo susicka pradla:
para/vihko, které tyto spotfebiCe vytvareji, by mohly poSkodit elektrické komponenty
spotrebice.

Pouzivani spot rebiée

Po pouziti spotiebiCe vzdy vypnéte vSechny varné zény.

Neustale kontrolujte stav vareni jidel, hlavné mastnych nebo s obsahem tuku, protoze by se
mohla rychle vznitit.

Béhem pouZiti a po pouziti spotfebiCe si davejte pozor, abyste se nepopalili.

Ujistéte se, Zze zadné elektrické kabely nebo pfenosné spotfebiCe nejsou v kontaktu se
sklokeramikou nebo horkymi nadobami.

V bezprostfedni blizkosti zapnutého spotfebice by nemély byt magnetické predméty
(kreditni karty, diskety, kalkulacky a pod.).

Na spotfebi¢ nekladte Zadné kovové predméty kromé& hrncl na vareni. V pfipadé

nechténého zapnuti nebo pfipadného zbytkového tepla by se pfedméty mohly velmi rychle
ohfat, vznitit nebo roztavit.

Nikdy nezakryvejte spotfebi¢ hadfikem nebo ochrannou tkaninou. Mohly by se ohfat, i
dokonce vznitit.

Spotfebi€ neni ur€en k pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentélnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti, pokud jim

osoba odpovédna za jejich bezpecnost neposkytuje dohled nebo je nepoucila o pouzivani
spotrebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotifebi¢em nehraiji.

Kovové predméty jako noze, vidlicky, 1ziCky a poklopy nesmeéji byt poloZzeny na
sklokeramickém povrchu, protoZe by se mohly ohrat.
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Upozorn éni eliminujici poSkozeni spot Febiée

Hrnce s poSkozenym dnem (poskrabané, s poSkozenym smaltem...) mohou sklokeramiku
varné desky poskodit.

PFitomnost pisku nebo jinych abrazivnich materiall muze povrch sklokeramiky varné desky
poskodit.

Davejte pozor, aby Vam na sklokeramiku varné desky nespadl n&jaky, i maly pfedmét.
Ujistéte se, Ze je zabezpec€ena ventilace podle pokynd vyrobce.
Nebouchejte do roht varné desky hrnci.

Nenaklanéjte hrnce, nepfemistujte jejich obsah nad varnou deskou a nenechavejte prazdne
hrnce na varnych zénach.

Zabrante kontaktu ohfatych varnych zén s cukrem, syntetickymi materialy a hlinikovymi
féliemi. Tyto latky by mohly zpusobit poSkozeni sklokeramického povrchu pfi chladnuti.
Ihned varnou desku vypnéte a odstrarite tyto predméty z varnych zén (pozor: mohou palit!),

Horké nadoby nikdy nepokladejte na ovladaci panel.

Je-li pod varnou deskou umisténa zdsuvka, ujistéte se, Ze je mezi obsahem zasuvky
a nejnizsi ¢asti spotrebice dostate¢ny prostor (2 cm) z ddvodu dostate¢né ventilace.

Pod spotfebi¢ neumistujte Zzadné horlavé predméty (napf. spreje). Pfedméty umisténé nad
spotfebi¢em museji byt z nehoflavého materialu.

Upozorn éni v pFipadé chybné funk énosti spot rebiée

Jestlize zpozorujete poruchu funkénosti, je potfebné spotiebi€¢ odpojit z elektricke sité.

V pfipadé prasknuti nebo rozbiti sklokeramického povrchu je nevyhnutné odpojit spotiebi¢
od elektrické sité a kontaktovat servisni stfedisko.

Kazda oprava musi byt provedena technikem s pfislusnym opravnénim. Spotfebic
v Zadném pfipadé nedemontujte ani neotvirejte.

POZOR: Je-li povrch sklokeramiky poSkozen, odpojte varnou desku z elektrické sité, aby
nedoslo k Urazu elektfinou.

Jina upozorn éni

Ujistéte se, Ze nddoba na varné zoné je vzdy ve stfedu pfislusné zony. Dno nadoby musi
VvV cOo nejvétsi mife pokryvat varnou zonu.

Pro uzivatele s kardiostimulatorem: Magneticka pole vznikajici ve spotfebi¢i by mohla
ovlivnit ¢innost kardiostimulatoru. Doporuc¢ujeme poradit se pfedem s VaSim prodejcem
nebo lékarem.

Nepouzivejte zadné nadoby ze syntetickych nebo hlinikovych materiald, mohly by se
roztavit na horkych varnych zénéach.

POUZITI NEVHODNYCH HRNCU NEBO ODNIMATELNEHO P RiSLUSENSTVI
UMISTENEHO MEZI HRNCEM A DESKOU PRO OHRIVANi HRNCU, KTERE

NEJSOU VHODNE K INDUK €NiMU VARENI, VEDE K ZANIKU ZARUKY. A

V SOUVISLOSTI S VYSE UVEDENYM SE VYROBCE ZBAVUJE

ODPOVEDNOSTI ZA JAKOUKOLIV SKODU NA VARNE DESCE.
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POPIS SPOTREBICE

Technické parametry

1 Maximalni | Umisténivamé Nominalni Booster S—
yp vykon zény wkon* vykon*
7321240 3000W Predni 2300W 3000W 250 mm
fadni leva 1200W 1400W
7322240 |  3400W Predni leva 160 mm
Zadni prava 2300W 3000W 200 mm
*Vykon se mUzZze ménit v zavislosti na rozmérech a materialu nadob.
Ovladaci panel
KONTROLKA CASOVACE.
UKAZATEL SYMBOL ) KONTROLKA
NASTAVENEHO €ASU UZAMKNUTI UZAMKNUTI
A VYKONU

\
O HE =

SYMBOL CASOVACE

POUZIVANI

BOOST

m B =

BOOST

i

o

[e~] [0
symsoL [-]1 ||3YMBOL 3:,;}5;%
[+] /BOOSTER

Dotykové ovladani

Vas spotrebi¢ je vybaven elektronickym ovladanim, které se ovlada pomoci symboll citlivych na
dotyk. Jestlize se prstem dotknete symbolu, aktivuje se pFislusny tkon. Aktivace pfislusného ukonu
se potvrdi rozsvicenim kontrolky, pismena nebo Cisla na displeji a/nebo zaznénim akustického
signalu. Pokud to nevyzaduji pokyny ovladani, dotykejte se v
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Displej

Displej Popis Funkce
0 Nula Varna zoéna je aktivovana
1..9 Uroven vykonu Zvoleny vykonovy stupen
A Urychlovac¢ ohfivani Automatické vareni
V] Senzor pruméru nadoby Chybegjici nebo nevhodna nadoba
E Chybové hlaseni Chyba elektrického obvodu
H Zbytkové teplo Varna zoéna je horkéa
P Booster Aktivace funkce Booster

Ventila €ni systém
Cinnost ventilatoru je pIné automaticka. Niz3i rychlost ventilace je aktivovana, kdyZ teplo vytvafené
spotfebiCem prekroCi urcitou Uroven. Je-li spotfebi€ vyuzivan intenzivnéji, zvySuje se i rychlost
ventilace. Rychlost ventilace se automaticky sniZzuje, az se zastavi, kdyz je elektronicky obvod
dostate¢né vychlazen.

PRVNI POUZITi A POUZIVANI SPOTREBICE

PfFed prvnim pouzitim spot Febice

Poutirejte spotfebi¢ vihkou latkou a potom ho vysusSte. NepouZivejte zadné detergenty, které by
spotfebi¢ mohly poskodit.

Princip fungovani indukce

Pod kazdou varnou zonou se nachazi indukéni civka. Po aktivaci vytvafi magnetické pole, které
spolu s feromagnetickym dnem nadoby vytvafi elektromagneticky obvod, diky némuz se ohfiva
pouze dno nadoby. Takto se ohfiva obsah nadoby umisténé na varné zoné.

Samoziejmé musi byt pouzita vhodna nadoba:

» Doporucujeme vSechny feromagnetické nadoby (hrnce - feromagnetické vlastnosti si
muzete ovéfit pfilozenim magnetu). Napfiklad: litinové hrnce, ¢erné litinové hrnce, kovové,
smaltované nebo nerezové panve s feromagnetickymi vliastnostmi ...

* Nejsou vhodné nadoby bez feromagnetickych vlastnosti z médi, oceli, hliniku, skla, dfeva,
keramiky, kamene, terakoty apod.

Indukéni varné z6ny automaticky rozpoznaji primér pouZzité nadoby. Je-li primér nadoby
nedostate¢ny, varna zéna se neaktivuje. Minimalni pramér nadoby zavisi na primeéru varné zony.
Ma-li nadoba nedostate¢ny prumér, na panelu se rozsviti symbol [ U ].

Prvni pouziti

Nejd fiv musite zapnuot varnou desku a pak aktivovat varn i zonu.

e Zapnuti/ vypnuti varné desky :
Ukon Ovladaci panel Displej
Zapnuti dotknéte se [ 0/1 ] 2x [0]
Vypnuti dotknéte se [ 0/1 ] nic nebo [ H |
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e Zapnuti/ vypnuti varné zény :

Ukon Ovladaci panel Displej

Zvyseni vykonu dotknéte se [ + ] [4]az[9]

Snizeni vykonu dotknéte se [ - | [9]az[1]

Vypnuti dotknéte se souCasné[+]a[-] [O]nebo[H]
nebo se dotknéte [ - ] [O]nebo[H]

Jestlize po dobu 20 sekund nejsou dotykem zadany Zadné ukony, elektronika se nastavi do
pohotovostniho rezimu.

Senzor velikosti nadoby

Senzor velikosti nddoby zaru€uje maximalni bezpecnost pfi pouzivani spotfebi¢e. Indukéni varna
deska se neaktivuje, jestlize:

* navarné zoné neni zadna nadoba nebo nadoba neni pro indukci vhodna. V takovém pfipadé
nelze zvysit vykon a na panelu se objevi symbol[ U ]. Symbol [ U ] zmizi, kdyZ se na varnou z6nu
umisti vhodna nadoba.

» Jestlize béhem vareni odeberete z varné zony nadobu, prerusi se ohfev varné zény. Na panelu
se objevi symbol [ U ]. Symbol zmizi po opétovném umisténi nadoby na z6nu a vareni potom
pokracuje na nastavené urovni vykonu.

Ukazatel zbytkového tepla
Po vypnuti jednotlivych varnych zon nebo celé varné desky jsou varné zoény po urcity ¢as jesté
horké, coz je zobrazovano symbolem [ U ]. Symbol [ U ] zmizi, jestlize teplota varnych z6n klesne

na bezpe&nou hodnotu. Nedotykejte se varnych zon, jestlize ukazatel zbytkového tepla sviti, na
zény, ani do jejich blizkosti, nedavejte Zzadné pfedméty citlivé na teplo. Pozor! Nebezpeci vzniceni!

Funkce booster
Funkce booster [ P ] zvySuje vykonnost varné zény, pro niz byla zvolena. Pokud je tato funkce

aktivovana, vykon vybrané varné zony je po dobu 10 minut vyrazné zvySen. Tato funkce je uréena
napfiklad k rychlému ohfevu vétSiho mnoZzstvi vody pfi pfipravé téstovin.

+ Aktivace/ deaktivace funkce booster

Ukon Ovladaci panel Displej

Nastaveni vykonu dotknéte se [+ ] nebo [ -] [1]az[9]

Aktivace booster dotknéte se [ + ] [ P]po dobu 10 minut
Deaktivace booster dotknéte se [ -] [9]

« Rizeni vykonu spot febiée:

Varna deska jako celek ma svlij maximalni vykon. Je-li aktivovana funkce booster, elektronika
spotifebiCe sniZzuje vykon ostatnich varnych zon tak, aby maximalni vykon spotfebie nebyl
prekro¢en. Na displeji nékolik sekund blika [ 9 ] a pak se zobrazi maximalni povolena hladina
vykonu ([ 6] nebo[8]).

Vybrana varna zéna Ostatni varné zény: (napf.: se stupném 9)

[P ] sviti [9] klesne na [ 7] nebo [ 8] v zavislosti na
typu varné zény
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Casova é

Casovag Ize nastavit najednou pro 2 varné zony s rdznym éasovanim (od 0 do 99 minut) pro
kazdou varnou zonu.

Ukon

Vybér varné zény
Nastaveni vykonu

Vybér asovace « Timer »
SniZeni doby vareni
Zvyseni doby vareni

Nastaveni nebo Uprava ¢asu vareni :

Ovladaci panel

dotknéte se [ + ] nebo [ - ]
dotknéte se [+ ] nebo [ -]
dotknéte se [[1]]

dotknéte se [ - ]

dotknéte se [ + ]

Displej
[4]az[9]
[1]...]9]
[ 00 ] minat
[ 30 ] znizuje sa 29, 28, 27
Cas se zvySuje

Po nékolika sekundach se blikani svétla zastavi. Trvani doby vafeni je nastaveno a zacne
odpocitavani.

Ukon

Vybér asovace « Timer »
Vypnuti Casovace « Timer »

Vypnuti éasovace :

Ovladaci panel
dotknéte se [[*]]

dotknéte se [ - ] a potom [1]]

Displej
zbyvajici Cas
zobrazi se [ 00 ] a pak se vypne

Je-li funkce €asovace nastavena na vice zonach, staci tyto ukony zopakovat pro kazdou z6nu, kde
je nastavena.

Automatické ukon ¢&eni vareni :

KdyZ uplyne nastaveny €as vareni, zobrazi se [ 00 ], symbol blik&a a zazni akusticky signal a ukon¢i
se ohfev varné zény. Akusticky signal a blikani ukongite kdyz se dotknéte symbolu [Z]].

Ukon

Zapnuti varné desky
Vybér asovace « Timer »
Snizeni ¢asu

Zvyseni Casu

Pouziti ¢asova e misto minutek :

Ovladaci panel
dotknéte se [ 0/1 ]
dotknéte se [[1]]
dotknéte se [ -]
dotknéte se [ + ]

Displej
svételné symboly sviti
[ 00 ] minat
[ 30 ] snizuje se 29, 28, 27
Cas se zvySuje

Po né&kolika sekundach se blikani svétla zastavi. Cas je nastaven a za&ne odpogitavani.

Ukon

Zapnuti varné desky
Vypnuti Casovace « Timer »

Ukon éeni éasova ée pouzivaného jako minutky :

Ovladaci panel
dotknéte se [ 0/1 ]

Uzamknuti ovladaciho panelu

dotknéte se [ - ] a poto[[/]]

Displej
symbol ¢asovace blika
zobrazi se [ 00 ] a vypne se

Abyste se vyhnuli nezadoucim zménam nastaveni varnych zéon ¢ nahodnému zapnuti, a pfedevsim béhem
¢isténi ovlddaciho panelu, mizete ovliddaci panel zamknout (kromé vypinace On/Off se symbolem [ 0/l ]).

Ukon

Zapnuti varné desky
Uzamknuti varné desky

Ukon

Zapnuti varné desky
Odemknuti varné desky

Uzamknuti ovladaciho panelu :

Ovladaci panel
dotknéte se [ 0/1 ]
dotknéte se []

Odemknuti ovladaciho panelu :

Ovladaci panel
dotknéte se [ 0/1 ]
dotknéte se [B]
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Displej
zobrazise [0 ] nebo[H]
zobrazise[0]nebo[H]
Kontrolka uzamknuti sviti

Displej
zobrazise [ 0]
zobrazise [ 0]
Kontrolka uzamknuti zhasne



RADY PRI VARENI

Kvalita nadob

Vhodné materiély: ocel, smaltovana ocel, litina, ocel s magnetizovanym dnem, hlinik s
magnetizovanym dnem

Nevhodné materialy: hlinik a ocel s nemagnetizovanym dnem, méd, mosaz, kamenina,
porcelan

Zpravidla vyrobci uvadéji, zda je nadobi vhodné pro indukéni varné desky.
Jak otestovat, zda je nadobi vhodné pro induk&ni varné desky.
* Nalijte do hrnce trochu vody a umistéte jej na zénu indukéniho vafeni. Zapnéte zénu a zvolte
stupen [ 9 ]. Voda musi zahfat béhem nékolika sekund.
» Dotknéte se magnetem dna hrnce. Pokud magnet zUstane pfichyceny, je hrnec vhodny pro
indukéni varnou desku.

Nékteré nadobi muze vyvolavat Sum, je-li umisténé na indukéni varné zény. To vSak neznamena,
Ze indukéni varna deska je poruchova nebo funguje nespravné.

Hrnce musi byt certifikovany vyrobcem jako kompatibilni pro induk €ni vafeni.

Nicmén & je mozné, 7e n ékteré hrnce, p festoze je certifikovany jako kompatibilni, maji ve
skute €nosti charakteristiky nevhodné pro pouZiti na induk €nich varnych deskach.
Doporucujeme zkontrolovat pfi koupi nadobi, aby splfiovalo alespon tyto podminky:

Je-li dno hrnce (@d) vyrazné mensi nez prameér téla hrnce (@D) vykon bude
omezeny a je mozné, ze hrnec nebude deskou identifi  kovan




Rozméry panve

Varné zény automaticky rozpoznavaji praimér dna nadoby aZz po urc€itou hodnotu. Kromé toho dno

nadoby musi mit minimélné primér, ktery odpovida primeéru varné zony.

Abyste vyuzili vykon varné zony co nejefektivnéji, musite nadobu umistit pfesné do stfedu zony.

PFiklady nastaveni vykonu varnych zén

(nize uvedené hodnoty jsou orientaéni)

41002 rozpousténi omacky, maslo, ¢okolada, rosolovita jidla
0 0
P ohfivani predpfipravena jidla
Ohfivani ryZe, pudingy a predpfipravend jidla
od 2po3 . . i
rozmrazovani lusténiny, ryby, mrazené produkty
od3po4 duSeni zelenina, ryby, maso
0d4po5 vaieni ve voda varené brambory, polgvky, tésto, Cerstva
zelenina
vareni na mirném ohni | maso, jatra, vejce, omagky, gulas, pastiky,
od6po7 L <
vareni drstky
od 7 po 8 smazeni brambory, wafle
9 Smazeni, var steaky, omelety, ryby, voda
Smazeni, var var poZzadovaného mnoZzstvi vody

JAK RESIT VZNIKLE PROBLEMY

Na displeji sa zobrazuje symbol [ E 4 ]:

¢ Varnou deska musite restartovat podle nize uvedenych pokyna:

V.

V.
1) dotknéte se tlaCitka uzamknuti a podrzte je.

Upozornéni:
desky.
Odpojte varnou desku od elektrické sité: vypnéte pojistku nebo odpojte elektricky
obvod.

Znovu zapojte varnou desku Kk elektrické siti: zapnéte pojistku nebo pfipojte
k elektrickému obvodu.

Pfed provedenim restartu dejte vSechny varné nadoby pry¢ z varné

Pro proces restartu potfebujete nadobu s feromagnetickym dnem o priméru
minimalné 16 cm.

*zacnéte do 2 minut od opétovného zapojeni varné desky

*nepouzivejte vypina¢ ON/ OFF se symbolem [ O/l ].

Prvni krok, vymazani existujiciho nastaveni:

©EB GC

f_r"

o

2) Druhou rukou se dotknéte rychle za sebou symbolu oznac¢enych jako a - b — c,

zleva doprava. Zazni dvoji zapipani, které signalizuje nespravnou manipulaci, a
snotfebi¢ se restartuie od bodu 1.

OHHE O OHEB ©
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3) Vlevo na displeji se zobrazuje [C]a[O0].

4) Podrzte symbol uzamknuti, dokud se nezobrazi [ C ] nebo [ - ].
5) Uvolnéte ruku ze symboll a znovu podrzte nékolik sekund symbol [ - ], dokud se
neobjevi symbol [ E ].
6) Zazni akusticky signal a symbol [ E ] zaCne blikat.
7) Symbol [ E ] se automaticky transformuje na [ C ] = Nastaveni bylo vymazéano.
VI. Druhy krok: Nové nastaveni
1) PouZijte vhodnou indukéni nadobu s minimalnim primeérem dna 16 cm.
2) Vyberte pfislusnou varnou zénu a dotknéte se odpovidajicino symbolu [ +].
3) Polozte varnou nadobu na pfisluSnou varnou zénu.
4) Pockejte, dokud se symbol [ C ] nezménina| - ]. Varna zéna je nastavena.
5) Stejny postup pouzijte pro vSechny ostatni varné zény, na nichZz se zobrazuje
symbol [C].
6) Nastaveni je dokon&eno, jsou-li nastaveny vSechny varné zony anic se
nezobrazuje. K nastavovani pouzijte jen jednu nadobu.

* Nikdy nepokladejte na varnou desku dvé nebo vice varnych nadob béhem nastavovani.
Jestlize se symbol [ E4 ] zobrazuje i po tomto procesu kontaktujte servisni oddéleni.

Varna deska nebo jednotlivé zény se nezapnou
* Varna deska neni spravné pfipojena do elektrické sité.
» Je vypalena bezpec¢nostni pojistka.
» Ujistéte se, zda neni aktivovdno uzamknuti varné desky.
e Symboly na dotykovém ovladacim panelu jsou pokryty vodou nebo mastnotou.
* Neéjaky pfedmét je na symbolech dotykového ovladaciho panelu.

Zasviti symbol [ U ]
* Na varné z6né neni zadné nadoba.
* Pouzitd nadoba neni kompatibilni pro pouziti s indukci.
e Pradmér dna nadoby neni vzhledem k praméru varné zény dostatecny.

Zobrazi se symbol [C ] nebo [E ]
» Kontaktujte servisni oddéleni.

Jedna z varnych zén nebo cely spot febi€ jsou vypnuté.

» Aktivoval se bezpe&nostni systém.

e Zapomnegli jste delSi dobu varnou desku vypnout.

» Jeden nebo vice dotykovych symboll je zakrytych.

* Nadoba je horkéa a jeji dno je pfehraté.

* Varna deska je vybavena zafizenim pro automatické snizovani vykonu, a proto se v pfipadé,
Ze hrozi pfehrati, sama vypne.

Chladici ventilator pokra c¢uje ve ventilaci po vypnuti desky

* Neni to zavada, ventilator pokracuje v ochlazovani elektroniky.
* Ventilator se sdm zastavi v okamziku, kdy chlazeni neni potfebné.
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UDRZBA A CISTENI

Pred ¢&isténim varnou desku vypnéte.
Pockejte, aZz varna deska vychladne, mohli byste se popalit.

Varnou desku utfete vihkym hadfikem namo&enym ve vodé s trochou myciho prostfedku na
nadobi. Potom hadfik vyplachnéte ve studené Cisté vodé a povrch spotfebiCe znovu utfete
a poradné vysuste.

Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo prostfedky zplsobujici korozi, které by mohly
spotiebi¢ poskodit.

Nikdy, v Zzadném pfipadé nepouzivejte CiSténi na principu pary nebo tlaku.

Nepouzivejte zadné predméty, které by mohly sklokeramicky povrch spotfebice posSkrabat
nebo poskodit.

Ujistéte se, Ze varna deska je sucha a Cista a Ze na ni neni prach ani jiné ¢astecky, které by
mohly povrch varné desky poskrabat. Povrch by mohlo poSkodit i drsné nebo posSkozené dno
pouzivanych varnych nadob.

Bezodkladné z povrchu varné desky odstrante jakoukoli latku obsahujici cukr (cukr, dzem,
sladké tekutiny), vyhnete se tak moznému poskozeni varné desky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Balici materiély jsou Setrné k Zivotnimu prostfedi a daji se recyklovat.

Elektrické spotfebice jsou vyrabény z recyklovatelnych materiall a obsahuji vzacné kovy. O
jejich shéru se informujte na lokalnich aradech.

e Spotfebi¢ nikdy nevyhazujte spolu s domovnim odpadem.

» Kontaktujte sbérnou sluzbu specialniho odpadu nebo sbérna
mista ve vaSem okoli, ktera se zabyvaji recyklaci domacich
elektrickych spotfebicu.

POKYNY PRO INSTALACI

Instalace musi byt provedena jen kvalifikovanym technikem s pfisluSnym opravnénim, ktery se
zavazuje respektovat zakony, nafizeni a standardy platné v zemi jeho bydlisté.

Nalepeni t ésnéni

Samolepici tésnéni dodavané spolu se spotfebiC¢em zabrafuje prosakovani tekutin na nabytek.
Musi byt peclivé nainstalovano pfesné podle niZze uvedeného nékresu.

Prilepte na okraj varné desky, ve
vzdalenosti 2 mm od okraje, pred
nalepenim odstrarite pasku (3).
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Zabudovani — instalace

| ! I
1
[
1
50mm FII l
1
F:—[
P~~~ [T 1
£/ JE=
o] £ [
£ ,1 L1
& [
b
[
P
¢ 40mm 2 [ L 1
=T
» Rozméry otvoru pro zabudovani jsou:
Model spotfebice Rozmér pro zabudovani
7321240 360 x 490 mm
7322240 360 x 490 mm

» Vzdalenost varné desky od stény nebo pfilehlych stén musi byt minimalné 50 mm.

» Ohledem stupné bezpecnosti elektrického spotiebiCe pfi hrozicim nebezpedi vzniku pozaru
tento spotrebi¢ patfi do tfidy spotiebicl typu «Y». Zabudovany spotfebi¢ mize byt instalovan
tak, Ze zadni okraj a jeden ze dvou okraji jsou opfené o sténu nebo o boéni sténu nabytku,
bez ohledu na vysku tohoto nabytku. Ostatni strany mohou byt opfeny jen o nabytek nebo
spotrebice stejné vysky, jako ma varna deska.

* Spotfebi€ se instaluje do typizovaného kuchyriského nabytku, ktery je uréen pro vestavéne
spotiebiCe, nebo do vhodné upraveného nabytku. Natéry a povrchova Uprava pracovni desky
museji byt z tepelné odolnych materialt (100<C).

» Horni ¢asti stény museji byt odolné teplu.

* Obvykle jsou pracovni desky z materialQ, které se pusobenim vody rozpinaji. Tésnici pasku
po obvodu varného panelu nalepte dikladné, pficemz dodrzte instrukce uvedené v tomto
nadvodu. Tésnici paska zabranuje pronikani tekutin pod varny panel, spravné tésnéni
zarucuje pfi nalepeni na dokonale hladky povrch.

* Varnou desku neinstalujte nad nevétranou troubu nebo mycku nadobi.

* Ujistéte se, Ze mezi spodkem spotfebi¢e a jakymikoli predméty umisténymi pod varnou
deskou, musi byt mezera minimalné 20 mm, aby se zajistila spravna ventilace a chlazeni
elektrickych soucésti spotiebice.

» Je-li pod varnou deskou odkladaci zasuvka, dejte pozor, abyste do ni nedavali Zzadné hoflavé
predméty (napf. spreje) nebo pfedméty citlivé na teplo.

* Musi byt dodrZzena bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a odsavaem dle pokynu
vyrobce odsavace par. Jestlize vyrobce odsavace par tyto idaje neuvadi, méli byste dodrzet
minimalni vzdalenost 760 mm.

* PFivodni elektricky kabel nesmi byt po instalaci vystaven zZadnému mechanickému
namahani, napf. ndrazim zasuvky.
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ELEKTRICKE ZAPOJENI

Instalaci varné desky a jeji zapojeni do elektrické sité maze provést jediné zkuSeny odbornik
s prislusnym opravnénim, ktery je obeznamen se vSemi platnymi normami v této oblasti a
pFisné je dodrZuje.

Casti, které jsou pod napétim, museji byt po instalaci vhodné chranéné.

Udaje potfebné k zapojeni jsou uvedeny na typovém Stitku spotfebice nalepeném v spodni
Casti spotrebice.

Do rozvodu pfed spotifebiCem musi byt zabudovan vicepdélovy spina¢ nebo jisti¢ pro odpojeni
spotiebiCe od elektrické sit&, u néhoz je vzdalenost rozpojenych kontaktu vSech pold min. 3
mm.

Elektricky obvod musi byt od elektrické sité oddélen vhodnym zafizenim, napf.
diferencialnim vypinacem s vysokou citlivosti (tzv. pfepétova ochrana).

Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem nebo poprodejni technickou
sluzbou autorizovanou vyrobcem, nebo v kazdém pfipadé kvalifikovanym a opravnénym
technikem, aby se zabranilo jakémukoli riziku.

Upozorn éni!
Toto zafizeni je ureno jen k zapojeni na 220-240 V~ 50/60 Hz.

Pouzivejte jen rozvody elektrického napéti s uzemnénim.

Dodrzte diagram zapojeni.

Pouzijte pfivodni kabel pfipojeni ke spotfebici.

Uzemneéni (zeleny/zluty kabel) pfiSroubujte ke koncovce uzemnéni, neutralni vodi¢ (modry kabel)
priSroubujte ke koncovce neutrdl a fazi (hnédy kabel) do koncovky faze.

Elektricka sit Zapojeni Pocet a tloou stka Kabel Ochrana
kabelu
220-240V~ . 2 HO5VV-F N
50/60Hz 1faze + N 3x1,5mm HO5RR - F 16 A

* vypocitano pomoci koeficientu podle normy EN 60 335-2-6/1990

Upozorn éni! Ujist éte se, Ze jsou kabely spravn & uchyceny a Srouby dob Fe utazeny.

Vyrobce nenese odpov édnost za Skody zp UGsobené Spatnou nebo nespravnou
instalaci a/nebo nespravnym zapojenim. Vyrobce téz nenese odpov édnost
v pfipad & neuzemn énych nebo nespravn & uzemn énych spot febi¢.
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