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FOOD CHOPPER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

- You can be killed or seriously injured
A DAN G E R if you don’t immediately follow
instructions.
You can be killed or seriously injured
A WARN I N G if you don’t follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may
result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not
put Food Chopper in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instructions
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

4. Children should be supervised to insure they do
not play with the appliance. The appliance is not
to be used by children. The appliance and cord
should be out of reach of children. Children shall
not clean or perform user maintenance on the
appliance without supervision.

5. Unplug from the outlet when not in use, before putting




FOOD CHOPPER SAFETY
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12.

13.

4.

15.

16.

. The use of attachments not recommended or sold by

on or taking off parts, and before cleaning.

. Avoid contacting moving parts.
. Do not operate any appliance with a damaged

cord or plug, or after the appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner. Return
appliance to the nearest Authorized Service Facility
for examination, repair, or electrical or mechanical
adjustment.

KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

. Do not use outdoors.
10.
1.

Do not let cord hang over edge of table or counter.
Keep hands and utensils away from moving blades
or discs while processing food to reduce the risk

of severe injury to persons or damage to the Food
Processor. A scraper may be used but must be used
only when the Food Processor is hot running.
Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

To reduce the risk of injury, never place cutting blade
or discs on base without first putting bow! properly
in place.

Be certain cover is securely locked in place before
operating appliance.

Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

This appliance is intended to be used in household
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and similar applications such as:

farm houses.

type environments.

staff kitchen areas in shops, offices or other
working environments.

by clients in hotels, motels and other residential

bed and breakfast type environments.

I17. Be careful if hot liquid is poured into the Food
Processor as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.

Electrical Requirements

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hertz
Wattage: 240 Watts

MNOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not modify
the plugin any way.

Electrical Equipment Waste Disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recydabl(%\
and is marked with the recyde symbol ¢ y.
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Sarapping the product
- This appliance is marked in compliance

with European Directive 201271 9/EU), Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol == on the product or on the
accom panying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection center for the recyding of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



PARTS AND FEATURES

Domed Lid with
Wet Ingredient Adder

S S a—

Speed |/Speed 2
Buttons

830 mL (3,5 Cup)
Work Bowl

Stainlesz Steel
Multipurpose Blade

Power Cord

Storage

Speed |/Speed 2 Buttons Domed Lid with Wet Ingredient Adder
The Food Chopper features easy The domed lid locks into place to operate
one-handed operation with top-mounted the Food Chopper; and removes easily to
buttons. 2 speeds provide optimal results, add ingredients. A wet ingredient adder hole
regardless of the task: Use the Speed | and well in the lid allows you to add liquid
button for everyday chopping needs. Use ingredients without removing the lid. The lid
the Speed 2 button to quickly purée is dishwasher-safe.

ingredients. 830 mL (3,5 Cup) Work Bowl

Stainless Steal Multipurpose Blade The BPAAfree 830 mL (3,5 cup) capacity
This strong, razor-sharp blade quickly bowd provides a generous working capacity,
processes small amounts of meats, fresh and removes easily from the base. The work
or cooked fruits and vegetables, nuts and bowl is dishwasher-safe.

herbs. Blade locks on the shaft to stay

in place while you pour out ingredients.
Reverse spiral design pulls foods down into
blade for uniform chopping, and minimizes
need to scrape sides of bowl. The blade is
dishwvasher-safe.

Power Cord Storage
The power cord wraps under the base for
convenient storage.



OPERATING YOUR FOOD CHOPPER

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Before First Use

I. Before using the KitchenAid Food
Chopper for the first time, wash the
work bowl, lid, and blade in hot, soapy
water. Work bowl, lid, and blade may also
be washedin the top rack of a dishwasher.

2. ReadFood Chopper Operating Tips
for recommendations on how to get
consistently great results.

Disassembling the
Food Chopper

To disassemble the Food Chopper for
cleaning and when removing ingredients
from the bowl, follow the instructions
below:

I. Besure the Food Chopper is unplugged.

2. Holdingthe lid as shown, twist lid
clockwise to unlock, and lift off the bowd.

3. Pull the blade straight up to unlock and
remove it from the bowl.

4. Holding the bowl as shown, twist bowl
clockwise to unlock, and lift off the base.




OPERATING YOUR FOOD CHOPPER

Using the Food Chopper
l. Besure the Food Chopper is unplugged. 5. Place the lid on the workbowl, aligning

2. Align the tabs on the work bowl with the L-slots on the lid with the tabs on the
the L-slots on the base. Twist bowd work bowl. Twist lid counterclockwise to
counterclockwise to lock into place. lock into place as shown below.

NOTE: Bowl and lid must be locked in
place for the Food Chopper to operate.

3. Fit the blade over the shaft in the
center of the work bowl, rotate, and
press dowwn until it lodss into operating
position.

6. Plug power cord into electrical outlet.
7. Pressand hold

Speed | button "
or Speed 2 button C] @

to start processing.

NOTE: Food Chopper will not
operate if both buttons are pressed
at the same time.

8. Use the wet ingredient adder to add
liquid ingredients while processing,
if desired. See “Operating Tips for
4. Place ingredients to be processed into Great Results?
the work bowl. 9. When ingredients are chopped to the
desired consistency, release the Speed |
button or Speed 2 button.

Removing Ingredients

I. Once the blade has stopped spinning,
remove lid by twisting it clockwise and
lifdng it off.

2. Remove the work bowl from the base
by twisting it clodkwise and lifting it off.
Blade locks on the shaft to stay in place
while you pour out ingredients

3. Use a spatula to remove ingredients
from the work bowl.

4. Toremove blade for cleaning, pull the
blade straight up to unlock and remove
it from the bowl.



OPERATING YOUR FOOD CHOPPER

Operating Tips for Great Results

I. To achieve optimal 4. Use your Food Chopper to make bread,
results when grinding aacker, or cookie crumbs. Break bread,
raw meat, use the @ @ aackers, or cookies into small pieces,
Speed 2 button add to work bowl and process into
togrindupto225 g aumbs.

(1/2 pound) of meat at one time. 5. For uniform consistency of processed

foods, cut carrots, celery, mushrooms,
green peppers, onions and similar
vegetables into 2-3 cm (I inch) pieces
before adding to work bow.

2. For best processing results, press and
release the Speed | button or Speed 2
button. Repeat until ingredients reach
the consistency you want.

3. Use the wet ingredient adder to add 6. Use your Food Chopper to diop nuts
liquid ingredients such as olive oil during and mince parsley, basil, chives, garlic
processing, and other herbs.

7. Make baby food by using your Food
Chopper to purée cooked fruit or
vegetables. Puréed, cooked fruits and
vegetables can also be used as bases for
SOUpS Of SAUCes.

8. Do NOT use your Food Chopper to
process coffee beans or hard spices such
as nutmegs. Processing these foods could
damage the Food Chopper.

9. Do NOT use your Food Chopper
to chop food more than 30 seconds
continuously.

Wet ingredient
adder




CARE AND CLEANING

I. Unplugthe Food Chopper.

2. Remowe the work bowl, lid and blade.
Wash in hot, soapy water. Rinse and dry.
Cut Hazard Work bowi, lid, and blade can also be
washed in the top dishwasher rack.
Handle blades carefully. 3. Wipe the base clean with a damp cloth.

Failure to do so can result in cuts. Do not use abrasive cleaners. Do not
immerse the base in water.

4. To protect the blade, always reassemble
your Food Chopper after cleaning,

TROUBLESHOOTING

If your Food Chopper should * |sthe fuse in the circuit to the Food

malfunction or fail to operate, Chopper in working order? If you have

chedk the following: a circuit breaker box, be sure the cirauit
is closed.

* Make sure that the bowd and lid are
properly aligned and locked in place.

Unplug the Food Chopper, then plug

* Press only one button at a time. The Food ft back into the outlet.

Chopper will not operate if both buttons * If the Food Chopper is not at room
are pressed at the same time. tem perature, wait until unit reaches

¢ |sthe Food Chopper plugged in? room temperature and retry.

If the problem is not due to one of the
above items, see “Warranty and Service



WARRANTY AND SERVICE

Household KitchenAid Food Chopper Warranty

Length of KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not

Warranty: Pay For:

Europe, Middle The replacement parts A. Repairs when Food Chopper

East and Africa: | and repair labor omsts to is used for operations other
correct defects in materials than normal household

For Model or workmanship. Service food preparation.

_f_l:FC35 I5: Eull must b? pmvi.ded by an B. Damage resulting from

W ree yea;'s u Auth_onzed KitchenAid acddent, alterations,

arranty from Service Center. misuse, abuse, or installation/

date of purchase. operation not in acoordance

with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer Service

In UK. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details belowv.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.
Contact number for LK. and Northern Ireland:

Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tdllfree number +44 {0) 208616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to wwwi kitchenaid. co.uk, and click on the link “Contact LJs” at the bottom of the page.

Address for LLK. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.
POBOX |9

RB-2018 ANTWERP ||
RELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center,

For more information, visit our website at:
www.KitchenAid.oo.uk
www.KitchenAid.eu

2014, Al rights reserved.
Specifications subject to changs without notice



BEDIENUNGSANLEITUNG FUR ZERHACKER

Inhaltsverzeichnis
SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

Wichtige Sicherhaitshinweaise ... 6

Elektrische MoraussetZUNGamn. ... |18

Entsorgung von ElektrogarBran. ... |8
TEILE UND MERKMALE. ... |9
VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

Wor dem aersten Varwendean ... 20

Demontieren des Zerhackers 20

Varweandan des Zarhackars . 2|

Entnehmen von Zutaten.......

Tippsfir tclle Ergebnisse. .
PFLEGE UND REINIGUNG ... ...
PROBLEMLOSUNG . ... 23
KUNDENDIENST UND GARANTIE ... ... ... 24




SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBier Wichtigkeit

Im varliegenden Handbuch und an lhrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinwel se.

Dies ist das Warnzeichen,

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Werletzungen fuhren konnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort |, GEFAHR"
oder WARMUMNG" . Disse Worte bedeuten:

Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt

A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmitte lbar beachten.
Sie kdnnen schwer oder tddlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht be achten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Yerletzungsgefahr verringern konnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
digse Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten mussen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréts.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen/legen
Sie das Gehause, das Kabel oder den Netzstecker
des Zerhackers niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

3. Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch durch
Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie
unerfahrene und unwissende Personen gedacht.
Dieser Personenkreis sollte das Geréat ausschlieBlich
unter Aufsicht oder Anleitung den sicheren Gebrauch
des Gerates und der damit verbundenen Gefahren
betreffend verwenden.

4. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht
verwenden, damit sie nicht damit spielen. Das Gerat
darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren




SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Kinder dirfen das Gerat
nur unter Anleitung reinigen und pflegen.

5. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

. BerlUhren Sie keine sich bewegenden Teile.

7. Betreiben Sie kein Gerdt mit einem beschadigten
Kabel oder Stecker oder nachdem es nicht richtig
funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig
beschadigt wurde. Lassen Sie das Gerat von der
nachstgelegenen Kundendienststelle Uberprifen,
reparieren oder elektrisch bzw. mechanisch einstellen.

8. Die Verwendung von nicht von KitchenAid
empfohlenem Zubeh&ér kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen flhren.

9. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

10. Das Netzkabel nicht ber die Tischkante oder tber die
Kante der Arbeitsplatte hdngen lassen.

I 1. Fassen Sie beim Verarbeiten von Zutaten nicht mit
den Handen oder Hilfsmitteln in den Behalter, die
Messer oder Scheiben, da es ansonsten zu schweren
Kérperverletzungen oder Geréteschaden kommen
kénnte. Sie kbnnen einen Schaber verwenden, aber
nur, wenn der Food Processor nicht in Betrieb ist.

12. Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen
der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren der Schissel und wahrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

13. Um das Risiko von Verletzungen zu verringern, setzen
Sie die Messer oder Scheiben nie auf das Basisteil,
ohne den Behdlter vorher sorgfaltig zu befestigen.

14. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung fest verriegelt
ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

I15. Versuchen Sie nicht, die Verriegelung der Abdeckung
ZU umgehen.

o~




SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERHACKER

16. Dieses Gerét ist fUr den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalktichen in LaAden, Blros und anderen

Arbeitsumgebungen;
- Bauernhofe;

- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben;

- Pensionen.

17. Beachten Sie beim EingieBen heiBer FlUssigkeiten
in den Food Processor, dass diese pldtzlich

herausspritzen kénnen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fir die Verwendung
im Haushalt vorgesehen.

Elektrische Yoraussetzungen

Spannung 220240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung 240 Watt

Entsorgung von Elektrogeraten

Entsorgen des Verpadaungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol ﬁ versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvall und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EUl zu Elektro- und
Elektronik-Altgeriten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen,

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit

des Menschen, wenn Sie dieses Gerit ciner

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sallte nur von einem Fachmann
vorgenommen werden.

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmiill konnte
ein solches Gerdt durch unsachgemiBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol s am Produkt oder der
beiliegenden Anleitung bedeutet, dass es nicht
als Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
bei einer zustindigen Sammelstelle fiir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geriten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei Ihrer Gemeindeverwaltung, Ihrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.
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Tasten fiir Auswahl der
Geschwindigkeitsstufe

Vielzwedimesser
aus Edelstahl

Kabelaufbewahrung

Tasten fiir Auswahl der

Gesdchwin digkeitsstufe

Der Zerhacker kann dank oben angebrachter
Tasten bequemn mit einer Hand bedient
werden. Zwei Geschwindigkeitsstufen bieten
bei jeder Aufgabe optimale Ergebnisse:

Stufe | ist fiir normales Hadken gedacht
Stufe 2 ist zum schnellen Piirieren geeignet.

Vielzweckm esser aus Edelstahl

Diese stabile, rasiermesserscharfe Klinge
verarbeitet schnell kleine Mengen von Fleisch,
frischem und gekochtem Obst und Gemiise,
Miissen und Kridutern. Sie rastet auf der
Welle ein, sodass Sie die Zutaten ausgiellen
konnen, ohne dass dieKlinge abrutscht

Das Spiraldesign zieht die Zutaten zur Klinge —
sowird alles gut zerhackt und Sie miissen
kaum Zutaten von der Schiisselwand losen.
Die Klinge ist spiilmaschinenfest.

TEILE UND MERKMALE

Dedkel mit Zufiihrung
fiir fliizsige Zutaten

Arbeitsschiizsel
mit 830 mL

/"/ Fassungswermdgen

Declcel mit Zufithrung fiir fliissige Zutaten
Der Deckel rastet fest auf der Zerhacker-
schiissel ein. Ebenso leicht ldsst er sich
abnehmen, um Zutaten hinzuzufiigen.

Uber die Offnung zum Zufiihren fliissiger
Zutaten kdnnen Sie diese in den Zerhadker
geben, chne den Deckel abzunehmen.

Der Deckel ist spiilmaschinenfest.

Arbeitsschiissel mit 830 mL
Fassungsvermoégen

Die BPAfreie Schiissel mit 830 mL Fassungs-
vermogen bietet viel Raum fiir Zutaten und
lisst sich leicht von der Basis abnehmen.

Die Arbeitsschiissel ist spiilmaschinenfest.
Kabelaufbewahrung

Sie konnen das Kabel bequem an der

Unterseite der Basis aufwickeln, damit es
bei Michtverwendung nicht im YWeg ist



VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

3. Zichen Sie die Kli Entriegel
A WARNUNG gerade nach oben nd nehmen Sie de

aus der Schiissel.

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

Vor dem ersten Verwenden

I. Bevor Sie den KitchenAid-Zerhacker
zum ersten Mal verwenden, miissen Sie
die Arbeitsschiissel, den Deckel und die
Klinge in warmem Seifenwasser waschen.
Sie kdnnen Arbeitsschiissel, Deckel und
Klinge auch im oberen Auszug einer
Spiilmaschine reinigen.

4. Halten Sie die Schiissel wie abgebildet
und drehen Sie sie zum Entriegeln im
Uhrzeigersinn. Heben Sie die Schiissel

2. Beachten Sie die Bedienhinweise zum dann von der Rasis ab.

Zerhacker fiir optimale Ergebnisse.

Demontieren des Zerhackers

So demontieren Sie den Ferhacker vor dem
Reinigen oder zum Entnehmen von Zutaten
aus der Schiissel:

1. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
des Zerhackers gezogen ist.

2. Halten Sie den Deckel wie abgebildet
und drehen Sie ihn zum Entriegeln im
Uhrzeigersinn. Heben Sie den Deckel
dann von der Schiissel ab.

20



VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

Verwenden des Zerhaclcers

1. Stellen Sie sicher; dass der Netzstecker
des Zerhackers gezogen ist.

2. Richten Sie die Nasen an der Arbeits-
schiissel an den L-Schlitzen in der
Rasis aus. Drehen Sie die Schiissel zum
Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn.

3. Setzen Sie die Klinge auf die Welle in der
Schiisselmitte und driicken Sie sie unter
Drehen nach unten, bis sie einrastet.

4. Geben Sie die Zutaten in die Arbeitsschiissel.

5. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel;

richten Sie dabei die L-Schlitze im Dedkel an
den Nasen der Schiissel aus. Drehen Sie den
Deckel gegen den Uhrzeigersinn, um ihn wie
abgebildet auf der Schiissel zu verriegeln.

HINWEI'S: Schiissel und Deckel miissen
verriegelt sein, damit der Zerhacker arbeitet.

7. Driicken und halten Sie

6. Stecken Sie den Netzstecker

in eine Steckdose.

eine der Geschwindig-

keitstasten (Stufe | Eg @
oder Stufe 2), um die
Zutaten zu verarbeiten.

HINWEIS: Der Zerhadker funktioniert nicht,
wenn Sie beide Tasten gleichzeitig driidken.

8. Fiigen Sie bei Bedarf fliissige Zutaten

iiber die D eckeltffnung hinzu. Beachten
Sie die , Tipps fiir tolle Ergebnisse®.

9. Lassen Sie die Geschwindigkeitstaste

los, sobald die Zutaten wunschgemadBb
zerkleinert sind.

Entnehmen von Zutaten
I. Warten Sie, bis die Klinge sich nicht mehr

dreht. Losen Sie nun den Deckel durch
Drehen im Uhrzeigersinn und Abheben
von der Schiissel.

2. Nehmen Sie die Schiissel durch Drehen

im Uhrzeigersinn und Abheben von der
Basis. Die Klinge rastet auf der Welle ein,
sodass Sie die Zutaten ausgieben kénnen,
ohne dass die Klinge abrutscht.

3. Verwenden Sie einen Spatel, um Zutaten

aus der Schiissel zu entfernen.

4. Ziehen Sie die Klinge zum Reinigen

gerade nach oben und nehmen Sie
sie aus der Schiissel.

21



VERWENDEN IHRES ZERHACKERS

2

I. Fiir optimale Ergebnisse
beim Zerkleinern

Tipps flir tolle Ergebnisse
von rohem Fleisch
arbeiten Sie auf Stufe

2. Verarbeiten Sie

hochstens 225 g Fleisch gleichzeitig,

. Sie konnen im Zerhacker Brot-, Cracker-

oder Kekskriimel zubereiten. Zerbrechen
Sie dazu Brot, Cracker oder Kekse in
kleine Stiicke, geben Sie diese in die
Schiissel und betitigen Sie den Zerhacker,
bis Kriimel entstanden sind.

. Um eine gleichmaBige Konsistenz der

Zutaten zu erreichen, sollten Sie Mohren,
Sellerie, Pilze, griine Paprika, Zwiebeln und
dhnliches Gemiise vor dem Hinzufiigen in
2 bis 3 cm groBe Stiidke schneiden.

2. Driicken Sie die gewiinschte

Geschwindigkeitstaste und lassen Sie sie
immer wieder kurz los. Wiederholen
Sie diesen Schritt, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist.

3. Fiigen Sie bei Bedarf fliissige Zutaten
iiber die D edkelSffnung hinzu,
beispielsweise Olivendl.

6ﬁ'nung fiir
fliissige Zutaten

. Sie kénnen im Zerhacker Niisse,

Petersilie, Basilikum, Schnittlauch,
Knoblauch und andere Kriuter hacken.

. Fiir Sduglingsnahrung piirieren Sie einfach

gekochtes Obst oder Gemiise mit dem
Zerhacker: Piiriertes, gekochtes Obst
und Gemiise kann auch als Basis fiir
Saucen oder Suppen dienen.

. Varwenden Sie den Zerhacker MICHT

zum Mahlen von Kaffeebohnen oder
harten Gewiirzen wie Muskatnuss.
Dadurch konnte der £erhacker
beschidigt werden.

. Halten Sie die Bedientasten des Zerhadkers

hodhstens 30 Sekunden lang gedriickt.
Danach miissen Sie eine Pause einlegen.



PFLEGE UND REINIGUNG

1. Zichen Sie den Netzsteder des Zerhadkers.

2. Mehmen Sie Arbeitsschiissel, Dedcel und
Klinge ab. Reinigen Sie die Einzelteile in
Gefahr von Schnittverletzungen heiBem Seifenwasser. Spiilen und trodknen
. - Sie die Teile ab. Sie kénnen Arbeitsschiissel,
Klingen vorsichtig handhaben. Dedkel und Klinge auch im oberen Auszug
Andernfalls kann es zu Schnitten einer Spiilmaschine reinigen.
kommen. 3

. Reinigen Sie die Basis mit einem feuchten
Tuch. Verwenden Sie keine Scheuermittel.
Tauchen Sie die Basis nicht in VWasser.

4. Montieren Sie den Zerhacker nach dem
Reinigen, um die Klinge zu schiitzen.

PROBLEMLOSUNG

Sollte lhr Zerhadcer nicht richtig oder * |Ist die Sicherung im Stromkreis des
liberhaupt nicht funktionieren, priifen Zerhackers in Ordnung? ¥enn Sie einen
Sie bitte die folgenden Punkte: Stromunterbredchungsschalter haben,

iiberzeugen Sie sich davon, dass der

* Priifen Sie, ob Schiissel und Deckel richtig Stromkrels geschlossen st

ausgerichtet und verriegelt sind.
* Trennen Sie den £ erhacker vom Netz und

. .. L .
Driicken Sie immer nur eine stecken Sie den Stecker dann wieder in

Taste gleichzeitig. Der Zerhacker

funktioniert nicht, wenn Sie beide die Steckdose.
Tasten gleichzeitig driicken. * Warten Sie vor dem Verwenden des
. Zerhackers, bis dieser Zimmertemperatur
* |st der Zerhacker mit dem Netz verbunden? .
erreicht hat

Lisst sich das Problem auf diese Weise nicht
beheben, wenden Sie sich an eine der im
Abschnitt ,,Kundendienst und Garantie®
genannten Stellen.
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KUNDENDIENST UND GARANTIE

KitchenAid-Garantie fir im Haushalt verwendete Zerhacker

. . | KitchenAid erstattet Kitchen Aid iibernimmt

Garantiezeitraum: | 4o Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Ersatzteile und Arbeits- A. Reparaturen an Zerhadcern,
Naher Osten kosten, um Materialschaden die flir andere Zweclke als flir
und Afrika: und Fertigungsfehler zu die normale Speisenzubereitung

beheben. Die Reparatur im Haushalt eingesetzt werden.
Fiir Modell muss von einem B. Re 2 :

h . . Reparaturen von Schiden, die
SDKF-C3-'I-;1|5 anerkann.ten KitchenAid- durdh Unfalle, Abénder'ungen,
Dref Jahre Kundendienstzentrum falsche bzw. missbrauchliche
mplett- vorgenommen werden. Verwendung und Installation

ﬁaral:zie ?: und Betrieb unter Verletzung
em Kaufdatum. der geltenden eleldtrischen
Vorschriften verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.
Kundendienst

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fiir Deutschland:

Hotine:

Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt

Besuchen Sie wwwi.Kitchenaid. de und klicken Sie unten auf der Seite auf ,, Kontakt”.
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.

Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 11

BELGIEN

Fiir die Schweiz:
Tel: 032 475 10 10
Fax 032475 10 19
Postanschrift:
N ovissa Haushaltgerite AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Woeitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www. Kitchenaid.eu

© 201 4. Alle Rachte vorbehaltan.
Spezifikat icnen kdnnen ohne vorharige Ankiindigung geindart werdean.
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MANUEL D’UTILISATION DU HACHOIR
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sUr volre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiguement.

Ce symbole est synonyme d'avertissement.

[Mattire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provogquer des
blessures mortelles ou graves a l'utilisateur ou d'autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d'avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISIEMENT ».
Ces mots signifient ce gqui suit:

Vous risquez d’dfra mortallament ou
A DANG ER gravement blassa si vous naraspactez
pas imméadiatemant les instructions.
Vous risquez d’afre mortellement ou
A AVE RT lSSEM ENT gravement blassa si vous na raspactez
pas scrupuleusamant las instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiguent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent étre
respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d'électrocution, ne posez la
base du hachoir, le cordon d’alimentation ou la fiche
électrigue du hachoir dans I'eau ou dans tout autre
liquide.

3. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et
de connaissances, peuvent utiliser 'appareil sous
surveillance ou seuls s'ils ont recu des instructions
concernant I'utilisation de 'appareil en toute sécurité
et qu'ils comprennent les risques encourus.

4. Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
L'appareil n'est pas concu pour une utilisation par
des enfants. L'appareil et son cordon d'alimentation
doivent étre hors de portée des enfants. Les jeunes
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

enfants doivent étre sous étroite surveillance s'ils se
chargent du nettoyage ou de |'entretien.

5. Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas,
avant de le monter ou de le démonter et avant de le
nettoyer.

6. Evitez tout contact avec les pieéces mobiles.

7. N'utilisez pas I'appareil si son cordon d'alimentation
électrique ou sa fiche sont endommagés, s'il a
présenté un défaut de fonctionnement, s'il est tombé
ou a été endommagé de quelque fagon que ce soit.
Renvoyez-le au centre de service agréé le plus proche
pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un
réglage électrique ou mécanigue.

8. L'utilisation d’accessoires non recommandés ou non
vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

9. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

10. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table
ou du plan de travail.

1. Gardez les mains et les ustensiles a I'écart des
disques ou des lames pendant que la lame ou le
disque tourne afin d’éviter les risques de blessures
graves ou d'endommagement du robot ménager.
N’utilisez une spatule dans le bol de travail que si le
robot ménager n'est pas en cours de fonctionnement.

12. Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent
lorsque vous les manipulez, lorsque vous videz le bol
ou lors du nettoyage.

13. Afin d’éviter les risques de blessure, ne placez jamais
les lames et les disques sur la base sans avoir au
préalable placé correctement le bol.

14. Veillez a fixer correctement le couvercle avant de
mettre 'appareil en marche.

I15. Ne tentez pas de forcer le mécanisme de verrouillage
du couvercle.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

16. Ce produit est destiné a un usage domestigue ou

peut étre utilisé :

-dans les espaces cuisine réservés aux employés ;
-dans les cuisines de fermes ;
-par les clients d'hdtels, d’hbtels d'étape ou autre

endroit résidentiel ;

-dans les cuisines de gites.

17. Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud
dans le robot ménager ; a cause de la chaleur et de la
vapeur, il pourrait éclabousser hors de 'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Cet appareil est exclusivement destiné
a un usage domestique.

Alimentation

Tension : 220-240 volts
Fréquence : 50/60 Hertz
Puissance : 240 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez pas
a placer la fiche dans la prise de courant,

contactez un électricien qualifie. Ne modifiez

jamais la fiche.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de I'emballage

Lemballage est 100 2% recydable, il comporte
ainsi le symbole suivant LA. . Les différentes
parties de l'emballage doivent &re diminées

de fagon responsable et dans le respect le plus

strict des normes relatives a I'élimination des
déchets en vigueur dans le pays dutilisation.

Mise au rebut du produit

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les déchets
d'équipements dectriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de 'appareil,
vous contribuerez i &viter tout préjudice

a I'environnement et a la santé humaine.

- Le symbole wem présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet meénager. |l doit
par conséquent &tre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage
des équipement

Pour obtenir de plus amples détails au
sujet du traitement, de la récupération et
du recyclage de cet appareil, veuillez vous
adresser au bureau compétent de votre
commune, a la société de collecte des
déchets ou directement a votre revendeur.



PIECES ET FONCTIONS

Couvercle
avec entonnoir
a liquides intégré

D

Boutons de réglage

de vitesse 12

/ Bol de 830 mL

Lame polyvalente
en ader inoxydable

Espace de rangement
du cordon électrique

Boutons de réglage de vitesse 1/2 Couvercle avec entonnoir

Ces boutons, situés sur le couverde du aliquides intégré

hachoir, permettent de le faire fonctionner Le couverde doit étre fixé sur le hachoir pour
facilement d'une seule main. Vous avez le mettre ce dernier en mardhe. Il est muni d'un
choix entre deux vitesses, ce qui vous garantit petit entonnoir qui permet d’ajouter aisément
des résultats optimaux quelle que soit la des ingrédients liquides dans le bol sans avoir
tache 2 effectuer. Appuyez sur le bouton de aretirer le couverde. Il peut étre lavé au
vitesse | pour hacher tous types d'aliments lave-vaisselle.

et sur le boutonl de )fil.:eme2 pour mixer Bol de 820 mL

rapidement les ingrédients. Ce bol sans BPA offre une contenance
Lame polyvalente en ader inoxydable généreuse de 830 ml et se retire fadlement
Robuste et aiguisée, cette lame permet de dela base. |l peut &trelavé au lave-vaisselle,

hacher rapidement de petites quantités de
viande, de fruits ou de légumes a-us ou cuits,
ainsi que des nobx et des herbes. Pratique, elle
reste bien en place lorsque vous versez les
ingrédients hors du bol. Grice i sa forme en
spirale inversée, elle attire a dle les ingrédients
pour qu'ils soient hachés de facon uniforme et
pour vous éviter autant que possible d'avoir

a racler les bords du bol. Elle peut étre lavée
au lave-vaisselle.

Espace de rangement du cordon électrique
Pour faciliter le rangement de I'appareil, le
cordon d’alimentation s’enroule sous la base.
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UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

3. Soulevez lalame 2 la verticale pour
A\ AVERTISSEMENT YRRt s

Risque de coupure

Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Avant la premiere utilisation

I. Avant d'utiliser le hachoir KitchenAid
pour la premiére fois, nettoyez le bal, le
couvercle et la lame dans de I'eau chaude
savonneuse. lous trois peuvent également
étre lavés dans le panier supérieur du
lave-vaisselle.

4. Faites pivoter le bol dans le sens des

aiguilles d'une montre en le maintenant
2. Lisez la section = Conseils pour obtenir comme illustré jusqu’a ce qu'il se

des résultats optimaux = pour savoir

déverrouille, puis retirez-le de la base.
comment utiliser au mieus votre hachoir.

Démontage du hachoir

Pour déemonter le hachoir afin de le nettoyer
ou de retirer le contenu du bol, respectez
les instructions suivantes :

1. Veillez 3 débrancher le hachoir.

2. Tout en maintenant le couverde comme
illustré, tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour le déverrouiller puis
retirez-le du bol.




UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

Utilisation du hachoir

I. Veillez 2 débrancher le hachoir: 5. Placez le couverdle sur le bol, en alignant les
2. Alignez les taquets du bol avecles encoches encoches enl du couverdle avec les taquets
en L de la base. Tournez le bol dans le sens du bol. Tournez le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour inverse des aiguilles d‘,'-“:'e montre pour le

le fixer: fixer (reportez-vous alillustration).
— — REMARQUE : le bol et le couverde
e ,[ L doivent étre insérés correctement pour
) que le hachoir puisse se mettre en marche.

i -

3. Insérez lalame sur I'arbre de commande
au centre du bol, faites-la tourner
et appuyez dessus jusqu’a ce qu’elle
s'enclenche.

6. Branchez le cordon d’alimentation dans
une prise.

7. Appuyez sur le bouton
de vitesse | ou 2 et Ej @
maintenez-le enfoncé
pour commencer
a hacher.

REMARQUIE : le hachoir ne fonctionne
pas si vous appuyez sur les deux boutons
simulanément.

8. Au besoin, utilisez I'entonnoir a liquides
intégré pour verser des ingrédients
liquides pendant que le hachoir fonctionne.
Reportez-vous a la section « Conseils pour
obtenir des résultats optimarr =.

9. Lorsque vous avez obtenu la consistance
souhaitée, relachez le bouton de
vitesse | ou 2.

Retrait des ingrédients

1

4. Placez les ingrédients a hacher dans le bol
de travail.

Lorsque la lame a fini de tourner, faites
pivoter le couver cle dans le sens des aiguilles
d’une montre puis soulevez-le pour le retirer.
Otez le bol de la base en le faisant tourner
dans le sens des ajguilles d’'une montre puis
en le soulevant. La lame est fixée al'arbre de
commande de facon a tenir en place lorsque
vous versez les ingrédients hors du bol.
3. Utilisez une spatule pour retirer les
ingrédients du bol.
4. Pour retirer la lame afin de la nettoyer,
soulevez-la ala verticale pour la
déverrouiller et Stez-la du bol.

P
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UTILISATION DE VOTRE HACHOIR

Conseils pour obtenir des résultats optimaux

I. Pour obtenir des 4. Lorsque vous utilisez votre hachoir pour
résultats optimaux réduire en miettes du pain, des biscottes

lorsque vous hachez Ej @ ou des bisauits, coupez le pain, les biscottes

de la viande crue, ou les biscuits en petits morceaux, mettez-

appuyez sur le bouton les dans le bol et hachez-les jusqu’a obtenir
de vitesse 2. Ne hachez pas plus de 225 g le résultat souhaité.
de viande 1 la fois. 5. Pour étre certain d’obtenir une

consistance uniforme, coupez les
carottes, le céleri, les champignons,

les poivrons verts, les oignons et autres
légumes similaires en morceaux de

2-3 cm avant de les placer dans le bol.

2. La meilleure fagon de procéder est de
travailler par impulsions, en appuyant
et reldchant le bouton de vitesse | ou 2
jusqu'a obtenir la consistance souhaitée.

3. Udlisez I'entonnoir a liquides intégré pour
verser des ingrédients liquides (de 'huile 6. Vous pouvez utiliser votre hachoir pour
d'dlive, par exemple) durant I'opération. hacher des noix et pour émincer du

\ persil, du basilic, de la ciboulette, de I'ail

ou d autres herbes.

7. Le hachoir est idéal pour préparer des
aliments pour bébé et mixer des fruits
ou des légumes auits. Ceux-ci peuvent
émalement ére utilisés comme bases
pour réaliser des soupes ou des sauces.

8. N’utilisez PAS le hachoir pour moudre
des grains de café ou des épices dures
comme de la noix de muscade. Vous
risqueriez de I'endommager.

9. Me faites PAS fonctionner le hachoir
pendant plus de 30 secondes sans
interruption.

Entonnoir
aliquides intégré




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Débranchez le hachoir.
A AVE RTISSEM ENT 2. Otez le bol, le couvercle et la lame.

. Nettoyez-les dans de I'eau chaude
Risque de coupure savonneuse. Rincez et essuyez. Tous trois

Manipulez les lames avec précaution. peuvent également &tre placés dansle

- - panier supérieur du lave-vaisselle.
Le non-respect de ces instructions 3. Nettoyez ha base du hachoir a Faide
peut entrainer des coupures. d’'un dhiffon humide. N’utilisez pas de

détergents corrosifs. Ne plongez jamais la
base du hachoir dansI'eau.

4. Pour protéger lalame, réassemblez
toujours le hachoir aprés I'avoir nettoyé.

DEPANNAGE

5i votre hachoir fonctionne mal ou * Lefusible du circuit électrique relié au
ne fonctionne pas du tout, vérifiez hachoir fonctionne-t-il normalement ?
les points suivants: Si vous disposez d'un panneau disjoncteur,

assurez-vous que le circuit est fermé.
* Assurez-vous que le bol et le couvercle

sont correctement alignés et verrouillés. * Débranchez le hachair de la prise puis

* N’appuyez que sur un bouton a la fois. rebranchez-le.

Le hachoir nefonctionne passi vousappuyez ~ * Si le hachoir n'est pas a température
sur les deirx boutons simultanément. ambiante, attendez qu'il atteigne celle-ci
et réessayez de le mettre en marche.

* Le hachoir est-il branché a une prise
dectrique ? Si le probléme n'est pas dii a une des raisons
ci-dessus, veuillez consulter la section
« Entretien et garantie ».
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ENTRETIEN ET GARANTIE

Garantie du hachoir KitchenAid a usage domestique

Durée de Kitchen Aid prend KitchenAid ne prend pas

la garantie: en charge: en charge :

Europe, Le coiit des pigces de A. Les réparations duesa

Moyen-Orient rechange et de la main Futilisation du hachoir

et Afrique : d’ccuvre nécessaire a la pour tout autre usage que
réparation pour corriger la préparation normale

Pourle modéle ||esvices de matériaux et de d’aliments.

SKFC3515: fabrication. La maintenance |pg | o réparations suite 2 un

Trois ans doit étre assurée par un acddent, 3 une modification,

de gar‘anti e centre de service aprés- ou 3 une utilisation

$z||:::ﬂ:redae N vente agréé par KitchenAid. |  j,an0r0prise, excessive,

. ou non conforme aux
date d’achat. normes électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service ala clientéle

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la B elgique et le Grand-Duché de Luxembourg
N® vert gratuit :
pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285
pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23 122

Contact e-mail :

pour laFrance : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez surle lien = Contactez-nous =
en bas de page

pour laBelgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien = Contactez-nous » en bas de page

Adresse courrier pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg:
KitchenAid Europa, Inc.
B oite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) ||
Belgique
Pour la Suisse :

Tel: 0324751010
Fax : 0324751019

Adresse courrier : .
NOWISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse |8

CH-2555 BRUGG

Pour plus dinformations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2014, Tous droits résarvés.
Les spéadifications de 'apparsil peuvent faire |'cbjet de medifications sans avis préaable.
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SICUREZZA DEL TRITATUTTO

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull'apparecchio stesso sono riportati molti messaggl impaortanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare futte le istrizioni contenute nel messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Seqgrala potenziali pericoli per l'incolumita personale e altrui.

Tutti | messaggi sulla sicurezza sono segnalat dal simbolo di avvertimento
e dal termine "PERICOLO" o "AVWERTEMNZA". Questi termini indicano
quanto segue:

Sanon si ossarvano immeadiatamanta la
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subira lasioni gravi o mortali.
Sanon si ossarvano la istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lasioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il poterziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio
dell’'apparecchio pud provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il corpo motore, il cavo o la presa elettrica
del tritatutto in acqua o in altri liquidii.

3. Questo apparecchio non & indicato per I'uso da parte
di persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali
ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza supervisione o istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

4. Non lasciare che i bambini giochino con
I'apparecchio. Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte dei bambini. Tenere |'apparecchio
e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.

Ai bambini non deve essere consentito di pulire o
eseguire la manutenzione dell’apparecchio senza la
supervisione di un adulto.
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SICUREZZA DEL TRITATUTTO

5. Scollegare I'apparecchio dalla presa di rete quando
non lo si utilizza, prima di montare o smontare i
componenti e prima di pulirlo.

Non toccare le parti in movimento.

7. Non utilizzare 'apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
funzionamento o se I'apparecchio & caduto o € stato
in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio
al centro assistenza autorizzato piu vicino per
eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche o
meccaniche.

8. L'utilizzo di utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni.

9. Non utilizzare I’apparecchio all’aperto.

10. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

1. Per ridurre il rischio di gravi lesioni alle persone e
non danneggiare il robot da cucina, non avvicinare
mai mani o utensili alle lame o ai dischi in movimento
mentre & in funzione. Si pud usare una spatola, ma
soltanto quanto il robot da cucina non € in funzione.

12. Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
ciotola e durante la pulizia.

13. Al fine di minimizzare il rischio di lesioni, non montare
mai la lama o i dischi sulla base senza aver prima
posizionato correttamente la ciotola.

14. Prima di azionare I'apparecchio, assicurarsi che |l
coperchio sia fissato saldamente.

15. Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

&
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SICUREZZA DEL TRITATUTTO

6. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un
contesto domestico o per applicazioni simili, ad

esempio:

-cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

-fattorie;

-hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
{uso diretto da parte degli ospiti);

-bed and breakfast.

17. Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel
Food Processor perché I'improvviso riscaldamento
potrebbe provocare fuoriuscite.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

Questo prodotto & destinato solo
all’utilizzo domestico.

Requisiti elettrici
Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz
Wattaggio: 240 Watt

MNOTA: sela spina e la presa non sono
com patbili, rivolgers a un elettricista
qualificato. Non modificare in alaun modo
la spina

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato

dal simbolo& ed & |00% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio
devono essere smaltite responsabilmente
ein conformita alle normative locali che
regolano lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature eettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana associate alla gestione errata
dello smaltimento dello stesso.
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- Il simbolo === riportato sul prodotto o sulla
documentazione in dotazione indica che
questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma dewve essere
consegnato presso il centro di raccolta
preposto al ricidaggio delle apparecchiature
dettriche ed elettroniche.

Per informazioni pil dettagliate su trattamento,
recupero e riddaggio di questo prodotto,

& possibile contattare Fuffido locale di
competenza, il servizio di raccolta dei

rifiuti domestid o il negozio pressoiil

quale il prodotto & stato acquistato.
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Pulzanti Velocita If
Velodta 2

Lama multifunzione
in acciaio inox

Fulsanti Velocita 1/Velocita 2

Il tritatutto & facilmente azionabile con una
mano grazie ai pulsanti posizionati nella parte
superiore. Le 2 velocita consentono di ottenere
risultati ottimali, a prescindere dal tipo di
preparazione: utilizzare il pulsante Velocita |
per le operazioni di tritatura quotidiane;
utilizzare il pulsante Velocita 2 per ridurre
rapidamente in purea gli ingredienti.

Lama multifunzione in acciaio inox
Questa lama solida e affilata consente di
lavorare rapidamente piccole quantita di
carne, frutta e verdura fresca o cotta, frutta
secca ed erbe aromatiche. La lama si fissa
sull'albero e restain posizione mentre gli
ingredienti vengono versati. Il design a spirale
invertita spinge gli alimenti verso la lama in
modo da ottenere un trite uniforme senza
dover raschiarei lati della ciotola. La lama

@ lavabile in lavastoviglie.

COMPONENTI E FUNZIONI

Coperchio bombato
con foro per I'aggiunta
di ingredienti liquidi

Ciotola dalavoro
da830 mL

Coperdhio bombato con foro per
Faggiunta di ingredienti liquidi

Il coperchio bombato si fissa in posizione per
utilizzare il tritatutto e s rimuove fadlmente
per aggiungere gli ingredienti. |l foro e la cavita
per gli ingredienti liquidi present sul coperdhio
consentono di aggiungere gli ingredienti liquidi
senza rimuovere il coperchio. Il coperchio

& lavabile in lavastoviglie.

Ciotola da lavoro da 830 mL

La dotola da 830 mL senza bisfenolo consente
di lavorare generosi volumi di ingredienti e si
rimuove facilmente dalla base. La dotola da
lavoro & lavabilein lavastoviglie.

Vano portacavo
Il cavo di alimentazione pud essere riavvolto
sotto la base.

39



FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO

3. Per sbloccare la lama, tirarla verso I'alto
A AVVERTENZA e rimuoverta dalla cictola

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Preliminari al primo utilizzo

I. Prima di utilizzare il tritatutto KitchenAid
per la prima volta, lavare la ciotola da
lavoro, il coperchio e la lama in acqua
calda e sapone. E possibile lavare la ciotola
da lavoro, il coperchio e lalama anche nel
cestello superiore della lavastoviglie.

2. Per consigli su come ottenere risultati
ottimali, consultare i Suggerimenti
sull' utilizzo del tritatutto.

4. Per sbloccare la ciotola, afferrarla come
mostrato nalla figura, ruotarlain senso
orario e sollevarla dalla base.

Smontaggio del tritatutto

Per smontare il tritatutto prima di eseguire

le operazioni di pulizia e di imozione degli

ingredienti dalla ciotola, seguire le istruzioni

riportate di seguito.

I. Verificare che il tritatutto sia scollegato
dall’alimentazione.

2. Per sbloccareil coperchio, afferrarlo
come mostrato nella figura, ruoctarlo
in senso orario e sollevarlo dalla ciotola.
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FUNZIONAMENTO DEL TRITATUTTO

Utilizzo del tritatutto

I. Verificare che il tritatutto sia scollegato 5. Posizionare il coperdhio sulla cictola
dall’alimentazione. da lavoro allineando le fessure a L del

2. Allineare le linguette della ciotola da coperchio con le linguette presenti
lavoro con le fessure a L presenti sulla sulla ciotola. Per fissare il coperchio in
base. Per fissare la ciotola in posizione, posizione, ruotarlo in senso antiorario
ruotarla in senso antiorario. come mostrato nella figura

o L’""'-- NOTA: perché il tritatutto funzioni, dotola e
~ A coperchio devono essere fissati in posizione.

)

i -

3. Inserire la lama sull albero al centro della

ciotola da lavoro, ruotarla e premerla
verso il basso fin quando non si fissa 6
nella posizione operativa. )

Codllegare il cavo di alimentazione a una
presa elettrica.
7. Premere etenere @ @
premuto il pulsante
Velocita | o Velocita 2
per iniziare la lavorazione,

NOTA: il tritatutto non funziona se
vengono premuti contemporaneamente
entrambi i pulsanti.

8. Per aggiungere gli ingredient liquidi
durante la lavorazione, & possibile
utilizzare il foro per I'aggiunta di
ingredient liquidi. Consultare la sezione

4. Introdurre gli ingredienti da preparare “Suggerimenti utili sull'utilizzo”.
nella ciotola da lavoro. 9. Quando gli ingredienti hanno raggiunto

la consistenza desiderata, rilasciare il

pulsante Velocita | o Velocita 2.

Rimozione degli ingredienti

I. Quando la lama smette di ructare,
rimuovere il coperchio ruotandolo in
senso orario e sollevandolo.

2. Rimuovere la ciotola dalavoro dalla base
ruotandola in senso orario e sollevandola
Lalama si fissa sull albero e restain posizione
mentre gii ingredienti vengono versati.

3. Pertogliere gli ingredienti dalla ciotola
da lavoro, utilizzare una spatola.

4. Per togliere la lama per le operazioni
di pulizia, sbloccarla sollevandola

e rimucverla dalla cictola
4]
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Suggerimenti utili sull’utilizzo

Per ottenere risultati
ottimali ndla tritatura
della carne cruda,
utilizzare il pulsante

Velocita 2 e macinare E

fino a 225 g di carne alla volta.

. Per ottenere risultati migliori nella

lavorazione, premere e rilasdare il pulsante
Velodta | o velodta 2 Ripeterefino al
raggiungimento della consistenza desiderata

. Per aggiungere gli ingredienti liquidi

durante la lavorazione, come I'olio di
dliva, utilizzare il foro per I’aggiunta di
ingredienti liquidi.

Foro per I"aggiunta
di ingredienti liquidi

4.

n

Utilizzare il tritatutto per sbriciolare
pane, cracker o biscotti. Sminuzzare il
pane, i cracker o i biscott, inserirli nella
ciotola da lavoro e sbriciolardi.

Affinché la consistenza del cibo lavorato
sia omogenea, tagliare carote, sedano,
funghi, peperoni verdi, cipdle e verdure
simili in pezzi da2-3 cm prima di inserirli
nella ciotola da lavoro.

. Utilizzare il tritatutto per triturare frutta

secca e sminuzzare prezzemolo, basilico,
erba cipollina, aglio e altre erbe aromatiche.

. Preparare cibi per bambini sfruttando il

tritatutto per ridurre in purea la frutta
ola verdura cotta. E possibile utilizzare
frutta e verdura cotta o ridotta in purea
come base per zuppe o salse.

. NON utilizzare il tritatutto per tritare

chicchi di caffé o spezie dure come
la noce moscata. La lavorazione di
questi alimenti potrebbe danneggiare
il tritatutto.

. NON utilzzare il tritatutto per tritare

alimenti per pitl di 30 secondi consecutivi.




MANUTENZIONE E PULIZIA

I. Scollegare il tritatutto.

A AWE RTENZA 2. Rimuovere la ciotola da lavoro, il

coperchio e lalama. Lavare in acqua
Pericolo di taglio calda e sapone. Sciacquare e asciugare.

Maneggiare le lame con cautela. E possibile lavare la cictola da lavoro,
il coperchio e lalama nel cestello
superiore della lavastoviglie.

3. Pulire la base con un panno umido.
Non adoperare detergenti abrasivi.
Non immergere la base in acqua.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

4. Per proteggere la lama, rimontare
sempre il tritatutto dopo la pulizia.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora il tritatutto non funzioni * Scollegare il tritatutto, quindi inserire di

arrettamente, eseguire le verifiche nuovo la spina nella presa.

riportate di seguito. * Seil tritatutto non & a temperatura

* Verificare che la ciotola e il coperchio ambiente, attendere che raggiunga la
siano correttamente allineati e fissati temperatura ambiente e riprovare.
in posizione. Se la causa del problema non & fra quelle

* Premere un pulsante alla volta. Il tritatutto sopraindicate, fare riferimento alla sezione
non funziona se vengono premuti “Assistenza e garanzia”.

contemporaneamente entrambi i pulsanti.

La spina del tritatutto & collegata alla presa
di corrente?

Il fusibile del circuito a cui & collegato il
tritatutto funziona correttamente? Se si
dispone di un circuito sabvavita, assicurarsi
che il cirauito sia chiuso.
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ASSISTENZA E GARANZIA

Garanzia del tritatutto per uso domestico KitchenAid

Durata della KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa cariom

garanzia del pagamento di: del pagamento di:

Europa, Medio Parti di ricambio e costo A. Riparazioni se il tritatutto

Oriente e Africa: | di manodopera per le & stato utilizzato per scopi
riparazioni necessarie che esulano dalla normale

Per il modello a rimuovere difetti nei preparazione di dbi.

SKFC3515: materiali o nella qualita B. Danni provocati da inddenti,

3 anni di di esecuzione. L'assistenza alterazioni, utilizzo improprio,

aopertura totale | deve essere fornita da abuso o installazione’

a partire dalla un centro di assistenza funzionamento non

data d’acquisto. autorizzato KitchenAid. conforme alle normative

locali sull’ energia elettrica.

KITCHENAID NON Sl ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTIL.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
pil vicino, utilizzare i contatt di seguito.

MNOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde {chiamata gratuita):
800901243

Contatto e-mail: accedere al sito wwwi.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattad”
nella parte inferiore della pagna

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN |1

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2014, Tuttii diritti riservati.
Spedifiche sogzette a modifiche senzaobblige di natifica
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze velligheidswaarschuwingsn en leef ze na.

Ditis het veiligheidsalarmsymbool .

Dit symbool waarschuwwt U voor mogelijke gevaren waarbij U of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidawaaraschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
"GEVAAR" of "WAARSCHUWING". Deze woorden betekensn het volgende:

U kunt gedood worden of arnstig

A GEVAAR gawond raken als u de instructies niat

onmiddellijk naleaft.

U kunt gadood wordan of arnstig gawond

A WAARSCH UWI N G raken als u de instructias niat nalaaft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe U het
risico op venwvondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er
altijd basisveiligheidsvoorzorgen worden getroffen,
waaronder de volgende:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Om de kans op elektrische schokken te voorkomen,
mogen de motorbehuizing, het netsnoer en de stekker
van deze keukenmachine nooit in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.

3. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen
met fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde
capaciteiten of met een gebrek aan kennis en
ervaring, tenzij ze onder toezicht staan of instructies
werden gegeven over het veilige gebruik van het
apparaat en de risico’s begrijpen.

4. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen
om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. Het apparaat mag niet gebruikt worden door
kinderen. Het apparaat en snoer moeten buiten het
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

bereik van kinderen blijven. Reiniging en onderhoud
van het apparaat mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

5. Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, véér het aanbrengen of
verwijderen van onderdelen en voor het reinigen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.

7. Gebruik nooit een apparaat met een beschadigd
hetshoer of een beschadigde stekker, na een defect
of nadat het apparaat is gevallen of op een andere
manier beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar
de dichtstbijzijnde geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service. Daar kan het worden onderzocht,
gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden
afgesteld.

8. Het gebruik van hulpstukken die door KitchenAid niet
aanbevolen of verkocht worden, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

9. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

10. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.

I I. Houd handen en keukengerei uit de buurt van
bewegende messen of schijven tijdens het verwerken
van etenswaren; dit om het risico van ernstig letsel of
beschadiging van de foodprocessor te voorkomen.

U kunt een schraper gebruiken, maar alleen wanneer
de foodprocessor niet in werking is.

12. De messen zijh scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en tijdens het reinigen.

13. Om het risico op verwonding te voorkomen, mag
u nooit messen of raspschijven op het voetstuk
aanbrengen zonder eerst de kom correct op zijn
plaats te hebben gezet.

14. Zorg dat het deksel goed vergrendeld is voordat
u het apparaat aanzet.

o~
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VEILIG WERKEN MET DE KEUKENMACHINE

I15. Maak het vergrendelingsmechanisme van het deksel

niet onklaar.

16. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of
gelijkaardig gebruik, zoals:

-in personeelsruimtes in winkels, kantoren en

andere werkomgevingen;

-0p boerderijen;

-door gasten in hotels, motels en andere

verblijfplaatsen;
-in bed en breakfasts.

17. Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeistoffen
in de foodprocessor. Deze kunnen uit het apparaat
komen door een plotse stoomstoot.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit product is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

Elektrische vereisten

Voedingsspanning 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz
Wattage: 240 Watt

OPMERKING: Als de stekker niet in het
stopcontact past, neem dan contact op
met een erkende elektricien. Breng geen
wijzigingen aan in de stekker.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankte materiaalverpalkking

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van het
N .
recydagesymbool ¢ 3. De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoorddijke wijze en in
overeenstemnming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties

voor het milieu en de mensdlijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool mem op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor de recydage van
elektrische en elektronische apparaten.

Yoor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.



ONDERDELEN EN KENMERKEN

Bolvormig deksel met
toevoeropening voor
vloeibare ingrediénten

D

Knoppen stand |/
stand 2

830 mL mengkom

Roestvrijstalen
multifunctioneel mes

Opbergruimte

netsnoer

Knoppen stand I/stand 2 Bolvormig deksel met toevoeropening

De keukenmachine is, dankzij de knoppen voor vloeibare ingrediénten

bovenop, makkelijk met &én hand te Het bolvormige deksel wordt vergrendeld o
bedienen. De 2 standen zorgen voor om de keukenmachine te kunnen gebruiken 'g
een optimaal resultaat bij elke taak: gebruik en kan makkelijk worden afgenomen v}
stand | voor fijnhakken. Gebruik stand 2 om ingrediénten toe te voegen. Via een -'?:g
om ingrediénten snel te pureren. toevoeropening en holte in het deksel B
Roestvrijstalen multifunctioneel mes kunt u vloeibare ingrediénten toevoegen Z

zonder het deksel te hoeven verwijderen.

Met dit sterke, vlijmscherpe mes verwerkt Het deksel is vaatwasmachinebestendig.

u sndl kleine hoeveelheden viees, vers

of gekookt fruit en groenten, noten en 830 mL mengkom

kruiden. Het mes blijft vergrendeld op de De BPA-vrije mengkom met een inhoud van
as wanneer u de ingrediénten uitheemt. 830 mL biedt veel ruimte en kan makkalijk
Dankzij het spiraatvormige ontwerp worden van het voetstuk worden genomen.
ingrediénten naar het mes toe getrokken De mengkom is vaatwasmachinebestendig,
voor een uniform resultaat. Ook hoeft u de Opbergruimte netsnoer

zijkant van de kom nauwvelijks te schrapen.

. . . Het netsnoer kan handig onder het voetstuk
Het mes is vaatwasmadhinebestendig,

worden opgerold.
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BEDIENING VAN DE KEUKENMACHINE

3. Trek het ht omh hett
AWAARSCHUWING ontgrendelen an neem hat tit de kom.

Gavaar van shijwondean

Hantaar massan mat da nodige
voorzichtigheid,

Andars Kan dit leidan tot snijwondean.

De eerste keer gebruiken

I. Voordat u de KitchenAid keukenmachine
voor de eerste keer gebruikt, dienen
de mengkom, het deksel en het mes
in warm sop te worden afgewassen.
De mengkom, het deksel en het mes
kunnen ook in het bovenste rek van
een vaatwasser worden afgewassen.

2. Lees de bedieningstips voor de keuken-
machine voor aanbevelingen voor
optimale resultaten.

4. Houd de kom vast zoals afgebeeld,
draai deze met de klok mee om hem
te ontgrendelen en neem de kom van
het voetstuk.

Demontage van
de keulkenmachine

Volg de onderstaande instructies als u

de keukenmachine wilt demonteren om

deze te reinigen en bij het uimemen van

ingrediénten uit de mengkom:

I. Zorg dat de stelkker van de keukenmadchine
uit het stopcontact is genomen.

2. Houd het deksel vast zoals afgebeeld,
draai het met de klok mee om het te

ontgrendelen en neem het deksel van
de kom.
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BEDIENING VAN DE KEUKENMACHINE

Gebruik van de lceulcenmachine
. Zorg dat de stekker van de keukenmachine 5. Plaats het deksel op de mengkom, met de

uit het stopcontact is genomen. L-vormige sleuven tegenover de lipjes op de
2. Plaats de lipjes van de mengkom in mengkom. Draai het deksel tegen deklok
de L-vormige sleuven in het voetstuk. in om het te vergrendelen (zie afbeelding).

Draai de kom tegen de klok in om deze

OPMERKING: De keukenmachine
wvast te zetten.

werkt alleen als de kom en het deksel
goed op hun plaats zitten.

3. Plaats het mes over de asin het
midden van de mengkom, draai
en duw het omlaag totdat het in 6. Steek de stekker in het stopcontact.
de werkstand wastklikt. 7. Houd de knop van

stand | of stand 2

ingedrukt om de @ @

verwerking te starten.

OPMERKING: De keukenmachine
werkt niet als beide knoppen tegelijk
worden ingedrukt

8. Voeg desgewenst tijdens het verwerken,
via de toevoeropening, vioeibare
ingrediénten toe. Zie "Bedieningstips
voor perfecte resultaten".

i 9. Wanneer de ingrediénten tot de gewenste
4. Plaats de ingrediénten die u wilt consistentie zijn fijngehakt, laat u de knop
verwerken in de mengkom. van stand | of stand 2 los.

Ingrediénten verwijderen

%]
-
c
&
T
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3
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I. Wanneer het mes stilstaat, neemt u het
deksel af door het met de klok mee te
draaien en op te tillen.

2. Neem de mengkom van het voetstuk door
het met de klok meete draaien en op te
tillen. Het mes blijft vergrendeld op de as
wanneer u de ingrediénten uitheemt.

3. Gebruik een spatel om ingrediénten uit
de mengkom te halen.

4. Als u het mes wilt schoonmaken, trektu
het recht omhoog om het te ontgrendelen
en neemt u het uit de kom.
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BEDIENING VAN DE KEUKENMACHINE

Bedieningstips voor perfecte resultaten

I. Gebruik voor optimale 4. Gebruik de keukenmachine om brood-,
resultaten bij het cracker- of koekkruimels te maken.
malen van rauw viees E:] E Breek het brood, de crackers of koekjes
de knop van stand 2 in kleine stukjes, doe ze in de mengkom
voor maximaal 225 g en verwerk ze tot kruimels.
vlees tegelijk. 5. Snij, voor uniforme consistentie van

deverwerkte producten, alle wortelen,
selderij, champignons, paprika's, uien

en vergelijkbare groenten in stukjes van
2-3 cm voordat u ze in de mengkom doet.

2. Druk voor de beste resultaten de knop
van stand | of stand 2 in en laat deze weer
los. Herhaal dit totdat de ingrediénten de
gewenste consistentie hebben.

3. Voegtijdens het verwerken via de 6. Gebruik de keukenmachine om noten
toevoeropening, vioeibare ingrediénten fijn te hakken en peterselie, basilicum,
toe, zoals olijfolie. bieslook, knoflook en andere kruiden

te vermalen.

7. Maak babyvoeding door met de keuken-
machine gekookt fruit of groenten te
pureren. Gepureerde gekookte groenten
en fruit kunnen ook worden gebruikt als
basis voor soep of sauzen.

8. Gebruik de keukenmachine NIET om
koffiebonen of harde specerijen, zoals
nootmuskaat, te verwerken. D oor het
verwerken van dergdijke producten kan
de keukenmachine beschadigd raken.

9. Gebruik de keukenmachine NIET langer
dan 30 seconden achter elkaar.

Toevoeropening
woor voeibare
ingrediénten
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ONDERHOUD EN REINIGING

I. Haal de stekker van de keukenmachine
uit het stopcontact.

2. Verwijder de mengkom, het deksel en het

Gievaar van snijwonden mes. Was alles af in warm sop. Spoel en
droogze af. De mengkom, het deksel en
het mes kunnen ook in het bovenste rek
wvan een vaatwasser worden afgevwassen.

3. Weeg het voetstuk schoon met een vochtige
doek. Gebruik geen schuurmiddelen.
Dompel het voetstuk niet in water:

AWAARSCHUWING

Hantear massan mat da nodige
voorzichtigheid,

Anders kan dit laidan tot shijwondean,

4. Om het mes te beschermen, moet de
keukenmachine na het schoonmaken
weer in elkaar worden gezet.

PROBLEEMOPLOSSING

Indien uw keukenmachine niet * |s dezekeringin de voedingvan de

naar behoren werkt of niet werkt, keukenmachine in orde? Hebt u een

aontroleer dan het volgende: zekeringenkast, controleer dan of er
voeding is.

* Zorg dat de mengkom en het deksel goed . ]
op hun plaats zitten en vergrendeld zijn. * Neem de stekker van de keukenmacdhine uit

* Druk slechts @én knop tegelijk in. het stopcontact en steek deze er weer in.

De keukenmachine werkt niet als beide * Als de keukenmachine niet op kamer-

knoppen tegdlijk worden ingedrukt. tem peratuur is, wacht dan tot dit wel

* Zit de stekker van de keukenmachine het geval is en probeer het opnieuv.

in het stopcontact? Als het probleem niet te wijten is aan &én
van de bovenstaande zaken, zie dan "Dienst-
na-verkoop /after sales service en garantie'.
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DIENST-NA-VERKOOP/AFTER SALES SERVICE EN GARANTIE

Garantie voor huishoudelijlce KitchenAid lkkeukkenmachine

het Midden-Oosten
en Afrika:

delen en arbeidsloon voor
het repareren van defecten
ten gevolge van materiaal-

van KitchenAid.

D
d : ;;:::ti o Wat KitchenAid wel vergoedt: | Wat KitchenAid niet vergoedt
Europa, Het vervangen van onder- Au Reparaties wanneer de

keukenmadhine gebruikt
isvoor iets anders dan de
huishoudelijle bereiding

Voor model of constructiefouten. van voedingswaren.
SKFC3515: Deze herstellingen moeten . Schade als gevolg van een
Drie jaar volledige | uitgevoerd worden door ongeval, wijzigingen, ruwe
garantie vanaf de een erkende dienst-na- behandeling, verkeerd
aankoopdatum. verkoop/after sales service gebruik of installatiefwerking

die niet in overeenstemming
ismet de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151
In Belgis: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar wwwi KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contadt met ons opnemen’”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen’”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 11

B ezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

©2014. Alle rechten voorbehoudan.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd,
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INSTRUCCIONES DE USO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual ¥ en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea v obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este ez o simbolo de alerta de seguridad .

Este zsimbolo le avizsa de los peligros potenciales gue pueden matarle
o herirle a usted v a los demas.

Todos log mensajes de seguridad irdn acompafados del simbolo de alerta
v la palabra "PELIGRC" o "ADVERTEMCIA" Estas palabras significan:

Puada fallacar o harirsa da gravadad si
A PE LIGRO no sigue las instruccionas da inmadiato.
Puada fallacar o harirsa da gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instruccionas.

Todos los mensajes de seguridad le indicardn cudles son los peligros potenciales, cdmo
reducir la probabilidad de lesiones v qué puede pasar 3i no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

I. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, evite que
cuerpo del motor, el cable o el enchufe de la picadora
de alimentos entren en contacto con agua u otros
liguidos.

3. Este aparato no esté pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
0 mentales, 0 que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que o hagan bajo
la supervisidn de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

4. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
0 mentales, 0 que carezcan de la experiencia y el
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

9.
10.
.

12.

13.

4.

15.

conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
la supervisidn de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando
no se utilice, antes de poner o retirar piezas y antes de
limpiarlo.

Evite el contacto con las piezas mdviles.

No ponga en funcionamiento un aparato que tenga

el cable o el enchufe dafado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dafio. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado méas cercano para su examen,
reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

El uso de accesorios no recomendados 0 no vendidos
por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

No utilice el aparato al aire libre.

No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.
Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados de las cuchillas o discos mientras se estan
procesando alimentos a fin de reducir el riesgo de
lesiones personales graves o dafos al procesador

de alimentos. Puede utilizarse un raspador, pero
Unicamente cuando el procesador de alimentos no
esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie el bol

y durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de heridas, no cologque nunca las
cuchillas o los discos en la base sin que el recipiente
esté debidamente acoplado.

Aseglrese de que la tapa esta bien colocada antes de
poner en funcionamiento el aparato.

No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la tapa.
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SEGURIDAD DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

16. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

-areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas
y entornos laborales;

-granjas;

-clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

-entornos de tipo “bed and breakfast”.

17. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el
procesador de alimentos ya que podria salir despedido
del aparato debido a un sobrecalentamiento repentino.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Este producto esta disenado exclusivamente
para uso domeéstico.

Requisitos eléctricos

Voltaje: 220-240V
Frecuencia: 50/60 hercios
Potenciz 240 vatios

MNOTA: 5i & enchufe no encaja en la toma
de corriente, pongase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete - El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el

El material del paquete es 100 % recyclable
medicambiente y la salud.

y viene etiquetado con el simbolo que asi
loindica . Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

- El simbolo mem en el producto o en

la documentacion indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida

Coémo desechar el producto . L ..
de equipos eléctricos y electronicos.

- Este aparato lleva & marcado CE en Para ob inf . 45 detallad
conformidad con la Directiva 2012/19/EL) ara obtener informacion mas detallada

del Parlamento Europeo y del Consejo mbr? ?I .Wz(ljtamlento, r;jecuperaf:lon
sobre residuos de aparatos eléctricos y reciclaje de este pro UCtO_’ pongase
y dectronicos RAEE) en contacto con el ayuntamiento, con

el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o & lugar donde lo adquirio.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

D

Botones de
veloddad | y2

Cudhilla multiusos
de acero inoxidable

Compartimento
para el cable

Botones de velocidad | y 2

La picadora de alimentos se puede poner
en funcionamiento facilmente con una
mano mediante los botones de la parte
superior: Las dos opciones de velocidad
permiten obtener los mejores resultados
con independencia de la tarea Use el boton
de veloddad | para las tareas de picado
comunes. Use el boton de veloddad 2 para

convertir rapidamente los ingredientes en puré.

Cuchilla multiusos de acero inoxidable
La cuchilla, muy afilada y resistente, permite
procesar rapidamente pequeias cantidades
de carne, fruta y verdura cruda o cocida,
frutos secos y hierbas. La cuchilla se acopla
al eje y permanece sujeta mientras vierte los
ingredientes. El disefio en espiral invertida
desplaza los alimentos hasta la cuchilla para
picarlos de forma uniforme y minimiza la
necesidad de raspar los laterales del bal.

La cuchilla es apta para el lavavajillas.

Tapa abovedada aon
receptaculo para
ingredientes liquidos

Bol de trabajo
de830 mL

Tapa abovedada con receptaaulo para
ingredientes liquidos

La tapa abovedada se acopla para poner

en funcionamiento la picadora y se retira
facilmente para anadir los ingredientes.

El orifido y el hueco del receptaculo para
liquidos permiten afiadir liquidos sin retirar
la tapa Latapa es apta para d lavavajillas.
Bol de trabajo de 830 mL

El bol de trabajo de 830 mL sin bisfenol A
tiene capacidad para una abundante cantidad
de alimentos y se retira facilmente de la base.
El bol de trabajo es apto para el lavavajillas.
Compartimento para el cable

El cable de alimentacion se puede enrollar
debajo de |a base para almacenarlo
comodamente.
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FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

Manipule las cuchillas con cuidado.

81 no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Antes de utilizarla
por primera vez

I. Antes de usar por primera vez la picadora
de alimentos KitchenAid, lave el bol de
trabajo, la tapa y la cuchilla con agua
caliente y jabon. El bol de trabajo, la tapa
¥ la cuchilla también se pueden lavar en la
bandeja superior del lavavajillas.

2. Lealas recomendaciones de la seccion
de consejos practicos de la picadora
de alimentos para obtener los mejores
resultados.

Desmontaje de la picadora
de alimentos

Para desmontar la picadora de alimentos
para limpiarla y para extraer los ingredientes
del bol, siga estas instrucciones

I. Asegiirese de que la picadora de
alimentos esta desenchufada.

2. Sujete la tapa como se muestra, girela a la
derecha para abrirla ¥ retirela del bol.

3. Tire de la cuchilla hacia arriba para
liberarla y retirela del bol.

4. Sujete el bol como se muestra, girdoala
derecha para separarlo y retirelo de labase.




FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Uso de la picadora de alimentos

I. Aseglrese de que la picadora de 5. Para colocar la tapa en el bol de trabajo,
alimentos esta desenchufada. alinee las ranuras en L de la tapa con las

2. Alinee las lengiietas del bal de trabajo lenglietas del bol de trabajo. Gire latapa
con las ranuras en L de la base. Gire el a la izquierda para acoplaria correctamente
bol a la izquierda para acoplarlo. segun semuestra a continuadon.

NOTA: El ba y la tapa se deben
colocar correctamente antes de poner
en funcionamiento la picadora

3. Acople la cuchilla al eje en el centro
del bol de trabajo, gire y presione
hasta que quede sujeta en la posidon
de funcionamiento.

6. Enchufe el cable de alimentacion ala
toma de corriente.

7. Mantenga pulsado el
boton de velocidad | @ @
o o boton de

velocidad 2 para iniciar
el procesamiento.

NOTA: La picadora de alimentos no
fundona si se pulsan ambos botones alavez.

8. Use d receptaculo paraingredientes
liquidos para anadir liquidos durante el
procesamiento si lo desea. Consulte la

4. Introduzca los ingredientes que va seccion “Consejos préfticos para obtener
a procesar en el bol de trabajo. los mejores resultados”.
9. Una vez picados los ingredientes hasta
obtener la consistencia deseada, suelte
el boton de velocidad | o el boton de
velocidad 2.

Extraccion de los ingredientes

I. Cuando la aichilla se detenga, gire la tapa
a la derecha y levantela para retirarla.

2. Para retirar & bol de trabajo de la base,
girelo a la derecha y levantelo. La cuchilla
se acopla al gje y permanece sujeta
mientras vierte los ingredientes.

3. Use una espatula para retirar los
ingredientes del bal de trabajo.

4. Si desea retirar la cuchilla para limpiarla,
tire de ella hacia arriba para separarla
y retirarla del bol.
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FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE ALIMENTOS

Consejos practicos para obtener los mejores resultados

I. Para obtener el mejor 4. Puede usar la picadora de alimentos para

cruda, use el boton de
velocidad 2 para picar
hasta 225 g de carne
cada vez.

resultado con la carne

. Pulse y suelte el boton de velocidad
| o el boton de velocidad 2. Repita
el proceso hasta que los ingredientes
alcancen la consistencia deseada

Use el receptaculo para ingredientes
liquidos para afadir liquidos, como aceite
de oliva, durante el procesamiento.

Receptaculo para
ingredientes liquidos

picar pan, galletas o galletas saladas. Para
ello, ahada losingredientes al bol detrabajo
¥ piquelos hasta convertirlos en migas.

. Para que los alimentos procesados tengan

una consistencia uniforme, corte las
zanahorias, el apio, los champinones, los
pimientos, las cebollas y otras verduras
similares en trozos de 2-3 cm antes de
afadirlos al bol de trabajo.

. Puede usar la picadora para picar frutos

secos, perejil, albahac, cebolleta, ajo
y otros ingredientes similares.

+ Puede usar la picadora de alimentos

para preparar papillas de fruta o verdura
codda para bebés. Ademas, los purés de
fruta o verdura cocida se pueden usar
como base para sopas o salsas.

. NO use la picadora de alimentos para

moler granos de café o espedas duras
como la nuez moscada El procesamiento
de estos alimentos puede danar la picadora.

» MO usela picadora para picar alimentos

durante mas de 30 segundos seguidos.




CUIDADO Y LIMPIEZA

I. Desenchufe la picadora de alimentos.

A ADVERTE NCIA 2: Retire el bol de trabajo, la tapay la

. . cuchilla Lavelos con agua caliente
Riesgo de sufrir cortes ¥ jabbn. A continuacion, enjuaguelos

Manipule las cuchillas con cuidado. y séquelos. El bol de trabajo, la tapa

. . o y la cuchilla también se pueden lavar
Sino se siguen estas indicaciones en la bandeja superior del lavavajillas.
se pueden producir cortes.

3. Limpie la base con un pafo himedo.
MNo use productos de limpieza abrasivos.
MNo sumerja la base en agua.

4. Para proteger la cuchilla, vuelva a montar
la picadora cada vez que la limpie.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si la picadora de alimentos no funciona * JFunciona correctamente el fusible del
arrectamente o deja de funcionar, circuito de la picadora de alimentos?
acompruebe lo siguiente: Si tiene un interruptor automatico,

. . aseglirese de que el circuito esta cerrado.
* Asegirese de que el bol y la tapa estan Ey q

alineados y acoplados correctamente. * Desenchufe]a picadora de alimentos y,
a continuacion, vuelva a enchufarla a la

* Pulse solamente un boton cada vez. toma de corriente

La picadora de alimentos no funciona
s se pulsan ambos botones a la vez. * 5Sila picadora de alimentos no estaala

tem peratura ambiente, espere hasta que

R ) . >
¢Esta enchufada la picadora de alimentos? lo esté y vuelva a Intentarlo,

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién "Servicio y garantia’.

63



SERVICIO Y GARANTIA

Garantia de la picadora de alimentos de uso doméstico KitchenAid

::;ugr:r:::i:e KitchenAid pagara por: Kitch enAid no pagara por:
Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparadones cuando la
Medio ¥ Africa: repuesto ¥ del trabajo de picadora de alimentos se
reparacién para corregir utilice para usos distintos a la
Para el modelo los defectos de materiales preparadén de alimentos.
SKFC3515: o mano de obra. Sélo B. Daios resultantes de
Tres afios un Servido de asistenda acddentes, alteradones,
de garantia téanica autorizado puede uso indebido o instalacién/
cmpleta a partir | realizar las reparadones. utilizadén sin respetar
de la fecha la normativa local sobre
de compra. instaladones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio
Cualquier reparacion se deberia realizar; en un ambito local, por un centro de servicio técnico

autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compro la unidad para
obtener el nombre del centro de servido técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL , 5.A. KITCHENAID EURCPA, INC.
C/ Beethoven |5 POBROX |9

08021 Barcelona {Espana) B-2018 ANTWERP 11

Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep @riverint. com

Servido Técnico Central

PRESAT
Td. 93 247 8570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2014, Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin pravio avisc



INSTRUCOES DA PICADORA
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SEGURANCA DA PICADORA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e 0 electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este & o simbolo de aviso de seguranca.

Este avizo alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e a0s outros.

Todas as mensagens de seguranga séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranga e as palavras "FERIGO" QU "&VIS0" . Estas palavrasg significam:

g PE RIG o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se ndo seguir imediatamente as instrugdes.
Corra risco de morte ou ferimentos graves
sa ndo saguir as instrugdas.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-30 qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e 0 que acontece caso as instrugdes nao sejam respeitadas.

INSTRUGOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos eléctricos exige que sejam
sempre respeitadas precauc¢oes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizagdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
0 corpo do motor, o cabo ou a ficha da picadora em
agua ou outros liquidos.

3. Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, bem como com falta de
experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes sobre
a utilizacao segura do aparelho e compreendam 0s
perigos envolvidos.

4. As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que ndo brincam com o aparelho. O aparelho nao
se destina a ser utilizado por criangas. O aparelho e
0 cabo devem estar fora do alcance das criancas.

As criancas ndo devem limpar ou efetuar qualquer
tarefa de manutencé@o no aparelho sem supervisao.




SEGURANCA DA PICADORA

5. Desligue o aparelho da tomada quando n&o estiver a
ser utilizado, antes de montar ou desmontar qualquer
acessorio e antes de proceder a respectiva limpeza.
Evite tocar nas pecas em movimento.

7. Nao utilize qualquer aparelho se o cabo eléctrico ou
a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais préximo para controlo, reparagdo ou
regulagcdo mecéanica ou eléctrica.

8. A utilizacdo de acessdrios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque eléctrico ou ferimentos.

9. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

10. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na borda da
mesa ou bancada.

1. Mantenha as méaos e os utensilios afastados
das l&minas ou discos em movimento durante o
processamento da comida, para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o processador de
alimentos. Podera utilizar uma espatula para raspar,
mas apenas gquando o processador de alimentos
estiver desligado.

12. As laminas s&o bastante afiadas. O manuseamento
de l&minas afiadas, o esvaziamento da taca e a
limpeza do acessdorio requerem precaucao.

13. Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque a
lamina ou discos na base sem montar primeiro a taca.

14, Certifique-se de que a tampa esta correctamente
montada antes de utilizar o aparelho.

I15. Nao tente forgcar o mecanismo de bloqueio da tampa.

-

@
«Q
=
50
=
t
=]
o

&7



SEGURANCA DA PICADORA

16. Este aparelho destina-se a aplicacdes domésticas

e semelhantes, tais como:

-areas de cozinha dos funcionéarios em lojas,
gscritdérios e outros ambientes de trabalho:

-quintas;

-por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes

residenciais equivalentes;

-pousadas e ambientes equivalentes.

I7. Tome cuidado ao deitar liquido quente na trituradora;
este podera ser projetado devido a formacgao subita

de vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

Este produto foi concebido apenas para
utilizagao domeéstica.

Requisitos eléctricos

Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia 50/60 Hertz
Poténciz 240 Watts

NOTA: Se aficha nao encaixar na tomada,
contacte um electricista qualificado.
MNao efectue qualquer modificagao a ficha.

Eliminacao de equipamentos eléctricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem & 100% reciclavel
e devidamente }"?mlado com o simbolo

de recidagem ¢_3y. Consequentemente,

os varios componentes da embalagem
devem ser eliminados de forma responsavel
e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminagao de desperdicios.

Eliminacao do produto
- Este apardho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 20 12/19/ELl sobre

destruigao de Equipamentos Elétricos
e Eletronicos (REEE).

- Ao garantir a eliminagao adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente

e para a salde piblica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo we= no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico, devendo sim ser
depositado no centro de recolha adequado
para a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletronicos.

Para obter informagbes mais detalhadas sobre
otratamento, a recuperagao e aredclagem
deste produto, contacte a Camara Munidpal,
o servico de eliminagio de desperdicios
domésticos ou aloja onde adquiriu o produto.



PECAS E CARACTERISTICAS

D

Botdes
Veloddade I/
Veloddade 2

Lamina multifungdes
em ago inoxidavel

Armazenamento do

cabo de alimentagao

Botoes Velocidade |/Velocidade 2

Gragas aos botdes montados na superficie
superior; a picadora pode ser fadlmente
utilizada com uma s6 mao. As 2 vdloddades
permitem obter resultados ideais,
independentemente da tarefa Utilize

o botao Veloddade | para as tarefas de
picar normais. Utlize o botao Velocidade 2
para reduzir rapidamente ingredientes a puré.
Lamina multifungdes em ag inoxidavel
Esta resistente e afiada lamina processa
rapidamente pequenas quantidades de carne,
frutas e vegetais frescos ou cozidos, nozes

e ervas. Aldmina permanece encabada no veio
enquanto adidona os ingredientes. O design
em espiral invertida puxa os ingredientes na
direcgao da lamina, para permitir um picado
homogéneo e minimizar a necessidade de
raspar os lados da taga. A imina pode ser
lavada na maquina de lavar loica.

Tampa em aipula
com abertura para
ingredientes liquidos

Taga de trabalho
de830 mL
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Tampa em clipula com abertura para
ingredientes liquidos

Atampa em dipula fica bloqueada durante
o fundonamento da picadora e pode

ser facilmente removida para adicionar
ingredientes. A abertura para ingredientes
liquidos permite-lhe adicionar ingredientes
liquidos sem remover a tampa. A tampa
pode ser lavada na maquina de lavar loiga.
Taca de trabalho de 830 mL

Ataga de 830 mL, isenta de bifenol A,
proporciona uma generosa capacidade de
trabalho e pode ser facilmente removida da
base. A taga de trabalho pode ser lavada na
maquina de lavar loiga

Armazenamento do cabo de alimentacao
O cabo de alimentagio pode ser enrolado
por baixo da base, para facilitar a arrumagao.



UTILIZAR A PICADORA

A AVISO

Perigo de corte

Manuseie as laminas com cuidado.

0O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

3. Puxea lamina na vertical para
a desbloquear e remover da taca

Antes da primeira utilizacao

I. Antes de utilizar a picadora KitchenAid
pela primeira vez, lave a taga de trabalho,
atampa e a lamina em agua tépida com
detergente liquido para a loiga. A taga
de trabalho, a tampa e a limina também
podem ser lavadas no tabuleiro superior
da maquina de lavar loiga

2. Consulte as Sugestdes de utilizacio da
picadora para obter recomendagbes para
a obtencio de resultados profissionais.

Desmontar a picadora

Para desmontar a picadora para limpeza
e para remover ingredientes da taga, siga
as instrugoes indicadas abaixo:

I. Certifique-se de que a picadora esta
desligada da corrente.
2. Segure na tampa conforme ilustrado,

rode-a para a direita para a desbloquear
e remova-a da taca.

4. Segure nataga conforme ilustrado,
rode-a para a direita para a desbloquear
eremova-a da base.




Utilizar a picadora

I. Certifique-se de que a picadora esta
desligada da corrente.

2. Alinhe as patilhas existentes na taga de
trabalho com as ranhuras em L existentes
na base. Rode a taga para a esquerda para
a bloquear.

3. Monte a lamina no ebxo existente no
centro da taga de trabalho, rode-a e
empurre-a para baixo até que encaixe
na posigao de funcionamento.

4. Coloque osingredientes a processar
na taga de trabalho.

5. Coloque atampa sobre ataca de trabalho,
alinhando as ranhuras em L exdstentes na
tampa com as patilhas existentes na taca
detrabalho. Rode atampa para a esquerda
para a bloquear, conforme ilustrado ababxo.

NOTA: Para que a picadora funcione,
ataca e a tampa tém de estar bloqueadas.

6. Ligue o cabo de alimentagao a uma

7. Prima sem soltar o botao
Veloddade | ou o botao
Veloddade 2 para iniciar

tomada elédrica.

0 processamento.

NOTA: A picadora ndo funciona se premir
ambos os botbes ao mesmo tempo.

8. Udlize a abertura para adicionar
ingredientes liquidos durante
0 processamento, se pretendido.
Consulte "Sugestoes de utilizagio
para resultados profissionais'.

9. Quando os ingredientes tiverem a
consisténcia pretendida, solte o botao
Velocidade | ou o botao Velocidade 2.

Remover ingredientes

I. Quando a lamina tiver parado de rodar;
remova a tampa rodando-a para a direita
e levantando-a.

2. Remowa ataga de trabalho da base
rodando-a para a direita e levantando-a.
Alamina permanece encaidada no veio
enquanto adiciona os ingredientes

3. Utilize uma espatula para remover
os ingredientes da taga de trabalho.

4. Para remover a lamina para a limpar,
puxe-a na vertical para a desbloquear
e remova-a da taga.

UTILIZAR A PICADORA
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UTILIZAR A PICADORA

Sugestoes de utilizacao para resultados profissionais

I. Para obter resultados 4. Pode utilizar a picadora para triturar pao,
ideais quando picar bolachas de agua e sal ou biscoitos. Parta
carne crua, utilize Ej E o pao, as bolachas de 3gua e sal ou os
o botao Velocidade 2 biscoitos em pedagos pequenos, deite-os
para picar até 225 g de na taga de trabalho e processe até obter
carne de uma sé vez. a consisténcia pretendida.

5. Para obter uma consisténcia homogénea,
corte cenouras, aipo, cogumelos,
pimentao, cebolas e vegetais semelhantes
em pedagos de 2-3 cm antes de adicionar
a taga de trabalho.

2. Para obter o processamento ideal, prima
e solte o botao Velocidade | ou o botido
Veloddade 2. Repita até os ingredientes
alcangarem a consisténcia pretendida

3. Utilize a abertura paraingredientes liquidos
para adidonar ingredientes liquidos, como 6. Pode utilizar a picadora para triturar
azeite, durante o processamento. nozes e picar salsa, manjericao,
cebolinho, alho e outras ervas.

7. Pode fazer comida para bebé utilizando
a picadora para fazer purés de frutas ou
vegetais cozidos. Também podera utilizar
os purés de frutas e vegetais cozidos
como bases para sopas ou molhos.

Abertura para
ingredientes liquidos

8. NAO utilize a picadora para processar
graos de café ou especiarias rijas, como
noz-moscada. O processamento destes
ingredientes podera danifi car a picadora.

9. NAO utilize a picadora para picar
alimentos continuamente durante
mais de 30 segundos.




MANUTENCAO E LIMPEZA

I. Dedigue a picadora.

2. Removaa taga detrabalho, a tampa

. e a [imina. Lave em agua tépida com
Perigo de corte detergente liquido para aloiga Enxagiie

Manuseie as laminas com cuidado. e seque. Ataga detrabalho, a tampa
e a imina também podem ser lavadas no

O desrespeito deste aviso podera tabuleiro superior da maquina de lavar loica
originar cortes.

3. Limpe a base com um pano hdmido.
MNao utilize agentes de limpeza abrasivos.
Nao mergulhe a base em agua.

4. Para proteger a lamina, monte sempre
a picadora depois de a limpar.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se a picadora nao estiver em boas * O fusivel do circuito déctrico de
aondicoes ou nao fundonar, verifique alimentagao da picadora esta em bom
o seguinte: estado? Se tiver uma caixa de disjuntores,

. - verifique se o circuito esta fechado.
* Certifique-se de que a taga e a tampa estao q

correctamente alinhadas e bloqueadas.

Desligue a picadora e volte a liga-la

. - atomada eléctrica
* Prima apenas um botao de cada vez.

A picadora nio funciona se premir * Sea picadora ndo estiver a temperatura
ambos os botoes a0 mesmo tempo. ambiente, aguarde até que atinja a

- - . tem peratura ambiente e tente novamente.
* A picadora esta ligada a corrente? P

Caso o problema nao seja provocado
por um dos pontos anteriores, consulte
"Assisténcia e garantia'.
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ASSISTENCIA E GARANTIA

Garantia da picadora KitchenAid para utilizacao doméstica

Duracao

da Garantia: A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio As pecas de substituicao | A. Reparagdes quando a picadora

Oriente e Africa: | e os custos de méo-de- for utilizada para outros fins que
obra reladonados com nao a preparacao normal de

Para o Modelo a reparacho de defeitos alimentos.

SKFC3515: de materiais ou fabrico. B. Danosresultantes de addentes,

Trés anos de A assisténcia tem de ser alteragbes, mau uso, abuso ou

Garantia Total fornecida por um Centro instalagao/fundonam ento em

a partir da data de Assisténcia Autorizada discordandia com o regulamento

de aquiﬂ.Sa:'- da KitchenAid. alétrico local.

A KITCHENAID NAC ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

fl:;:.:;a cgbtzr c(; nzj:ehdo Alc_jnt@ de f_\tssijéncia 2785-502 SAQ DOMINGOS DE RANA
orizaca da KitchenAid mals perto da Tel.: +351/214 448 400

dnci
sua residencla. Fax +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Awvenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Aboboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Faxe +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informagdes, visite o nosso Web site em:
www.l(itchenAid.eu

© 201 4. Todos os direitos reservados.
Especificacbes sujeitas a alteracho sem aviso prévic.
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QAHIEXZ XPHXZHXZ TOY TEMAXIZTH TPO®IMQN

Mepleyopeva

OAHFIEZ ATGAAEIAZTOY TEMAXIZTH TPOGIMON
LrUAVTIEG HETPA Adqpdhanc ...
HAEKTPIKES ATTATTE G
ATOpEUIN MAEKTRIKOD efoThop ol

TMHMATA KAl KAPAKTHPIETIKA ...

AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPOQIMON
TR0 T TTREITE) HOFTTI wervs e v v e et
ATOTUVApLLOASYN O ToU TELLAXITTR TRogpipun
Kprion Tou TEpayoTr] Tpopipwy
Agpaipear) ulk ...

LULRoURES via TEJ\ELG anom?\aouam

OPONTIAA KAl KAGAPIEMOE ..

EMIAYEH MPOBAHMAT CIN ..o e s s st s st et e B
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QAHIIEXZ AZQAAEIAZ TOY TEMAXIZTH TPO®GIMON

Toco n Sik cog ac@EaAsa 000 K Twv AAAMOV sival ToAD onpovTIK.

110 guyKeKpIPEVO EyXEIpiGio TapéyovTal Tokhd prud poTa adgpateiag KaBig emiong Kat mdvw oty
if1a T ouokeur, AaRAETE TAVTA HE TROToH) Kal SpapOleTe ToTd dha Ta rvipaTa ageahaiag,

To guyKEKpILEVD AToTEAEl TIpoElSoTTainTIKG cUpfoho adgahaiag

AuTd To alpRoho guag TpoetSomolel yia mBavols Kivdivous, Tou pmopel va
TEOKAAETOUY TRAUPATIOWE 1] Ko Kol BAVaTo 08 gog KAl TOUG Wi pw odg,

O Ta LUYOLATa adg aheiag Ba emonpalovTal LE To TRoalSoTIoI TS
oUpPoho acgaheiag kal site pe T A5 KINAYMOZ* [ “MPOEIAON OIHEHY
OLhELELG AuTES Bnhaivoum:

Yndapys kivSvvog Bavdaipou i gofapol
A KI N AYN oz TpaUpAaTIopoD, Eav Sev akohoudosTE apé gug
TIg 0dnyiec,
Yrnapye kivéuvog Bavdagipou i gofapol
A n POE IAO n0I H z H Tpavparigpo, sdv Ssv arohovBrjoete Tig odnyisc.

DA TO I PATA A ARG GG EVILERMVOUY YA ToUg THAVeDE KSUWoU g, To TG UIopEeiTe wa
LENDTETE Ty TBAVETATA TRAUPATIGU ol KaBwe emians kal Tl evSExeTal va oUREal oTrw mepimmwarn
ToU Sev akohoUBRTETE MaTd TIg odryies

2HMANTIKA METPA AXQAAEIAX

Katd tn Xprion nAEKTPIKWV GUGKELWY, Ba mpémel mavta va
TNPOUVTAL Ta dKOAouBa pETpa acpahelac:

I. Alafdote dAec TIc 0dnyiec. H pn 0pdn xpnon TNg SUCKELAC
evOEYeTal va 08NYATEL O TPAUHATIONO.

2. Mava ammopuyete Tov Kivduvo nAskTporAn&iag, pnv
TOMOBETEITE TO GWHA TOL POTER, TO KAAWSIO 1 TO @IC
PEVATOC AUTOU TOU TEPAXIOTH TRPOPIWY O vePS 1] GANO
uypo.

3. H ouokeur) autn dev mpoopiletal yia xprion améd dropa e
MEWWEVN QUOIKN, aloBNTAPLIa A VONTIKA IKavOTNTA ) HE
ENaPN TTElpaC Kal yWWDoewy, EKTOC eAv emPBAEMoVTAl F} TOUC
gxouv S00el obnyieq OXETIKA e TNV AOQAAT XPRon AUTAG
TNC CUOKEUNC KAl KATAVOO Y TOUC KIVOUVOUC TTOU EVEXEL N
xpnon e

4, Mpéneiva empaénete ta madid wote va eEacpaailete oTI
bev maiCouv pe N cuokeun. H cuokeun dev mpoopiletal
yla xprion amd maidid. H cuokeun kal 1o KaAwdio Tpémel
va Bpiokovtal pakpid amd madid. Ta maudid dev mpémel
va kaBapiCouv 1 va rmpaypatonoloby T Sladikaoieg

OUVTAPNONG TN CUCKEUNRG Xwpig emifAsyn.
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QAHIIEXZ AZQAAEIAZ TOY TEMAXIZTH TPOGIMQON

5. Armoouvdéote Tn ouokeun and Ty mplla étav dev
TN XPNOILOTIOIEITE, TPV TOTTOOETHOETE I APAIPETETE
eEApTAMATA KAl TPV TOV KABaplopo.

. ATTOQUYETE THY ETTAPN LIE TA KIVOUEVA PEPN.

. Mn xpnolporoleite ommoladAToTe CUOKELN HE @BapuEVO
KaAwdio f ig, OTav dev Asitoupyel owoTd ) €xal méoel KATw
N éxel urooTel BAARN pe omolovdnmote Tpdmo. EmotpéYte Tn
OUOKEUN 0TO TTANCIECTEPO £&ouaiodoTNHEVO KEVTPO Service
YLO EAEYXO, EMOKELN 1) NAEKTPIKI KAl INXAVIKT pUBIOoN.

8. H yprjon twv e&aptnpdrtwy mou dev cuvioTwvtal 1) Tou dev
nwiovvtal amd TNy KitchenAid pmopei va odnyfoouv atnv
TTIPOKANGCN TTUPKAYIAG, NAEKTPOTIANEIAG 1 TPAVHATICHOU

9. Mn xpnoIJOTIOIETE TN CUOKEUT 08 £EWTEPIKS XWPO.

10. Mnv apnvete To KAAWOI0 va KpEPeTal ammd TV dKpn Tou
Tpamellol i) TOL MMAYKOU.

I 1. Kpatiote xépla kat epyaicia pakpld amd ta paxaipla
1 1o Sioko KaTd TN SIAPKEIA TNV KOTTH TWV TROPIWY,
TIPOKEIUEVOU VA PEIWCETE TOV KivOUVO TPAUUATICHOU
atopwy A/kat {npide oto moAupitep. Mmopeite va
XPN OlLOTIOINCETE Jid OTTATOUAQ GAAA povOo OTaV TO
mmoAVMi&ep Sev AetToupyel.

12, Ta payaipia gival axpnpd. Mpooéxete oTav petayelpifeoTte
TIC atxnpéc Aenidec komng, otav adeldlete 1o doyelo Kal
Katd tn S1dpKela Tou KaBapiopou.

13. Na va penoete Tov KivOuvo TpauaTIoNoU, TTOTE [Ny
TomoBeteite Ta paxaipla i Toug diokoug kor¢ otn Bdon
XWPIG va EXETE TPWTA TOTTOBETI OEL TO JUTTOA.

14. MNpwv Béos1e og Asitoupyia TN cuokeun, fefaiwdsite oTI
TL KAAUMMa £XEL aopaiosl oTn Béon Tou.

15. Mnv mpoonaBnroete va MapdPIACETE TO UNXAVIOHO
KAL[OTPOUL ACPAAEITC TOU KAOAUUHATOG,

-~ O~
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QAHIIEXZ AZQAAEIAZ TOY TEMAXIZTH TPO®GIMON

16. Autr) n cuokeun mpoopileTal yIa OIKIAKN XpPron
Kal TTAPOUOLEG EQUPHOYESG OTTWG:
-a71d TO MPOCWITIKO 0t KOLLIVES KATAOTNMATWY, YpaPEeia Kal
dAra mepIfdAAovTa epyaciac.

- O£ AYPOTIKA OTiTIAL.

-amd meadrec oe Eevodoyela, mavdoyeia kal dAAov

gidou¢ KataAvaTa,

-0 KaTaAbpaTa Turrou bed and breakfast.
17. Mpooéxete 81ai{TEPA KATA TNV FIPOCTONKN KAUTWY LYPWVY
OTOV ETTEEEPYATTH TPOPIHWY, KaBW¢ propei va xuBouv £&w
ammd T cuokeun Adyw EaeVIKN ¢ avénong Tng Beppokpaciac.

OYNA=TETIXZ OAHIIEX
AuTto To ipoidV cival oxedaopévo pévo
Yl OLKIOKN Xprion.

HAskTpiKéG amauTioelg

Taon: 220-240 Vol
FuyvotnTa: 50/60 Hertz
logog: 240 Watt

IHMEIQZXH: Eav o gig Sev tomodsTeita omy

npiQa, crmsuBuhsits as fvav s&abikesupiivo
MPERTPOAGYO. My TPOTOTOUTETE T IS e
KCWEVOY TPOTIO.

AnéppiPr NAsKTPIKOU eSoMAIGLOD

Amdppupn g suokevagiog

To vk Tng cuoksvagiag sivan 100%
AVCAKUIADTIIO KO PEPELTO SUPBoAD
AVOKUKAIRING &.Ta Sdkpopa pEpn mg
CUOKEWATIOE TPEREL va AnoppUT oV Tan pe
UTTEUO VRO T KO E TIAAPI) GURLO pXPUXa
HE TOUE TOTIE UG KOWOWIFHOUC T¥ETUGA PE
N S1EO 20 WY Ao PPIPATWY.
Amoppupn Tou mpoidvrog

- AUT N CUOKELE QEREL TPV TOHKROVT
pe mv Eupwmnaiicd odnyia 2012/19/EU
ay=ETud pe v Andppupn Hiskpuoo

ko Hxzkrpovuco i E¢omuapod (AHHB).

- Egarpadilovtag 6T autd o Tpoidv
anoppinteta cwotd, Ga ponPiosts omy
TRAANYIN MOavy apy Ty EMITUEEY
Y0 0 TEPPCAAOY Ka T avD posmmivn uysia,
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CLOTOIEG B0 PAopo UGy va TTPoKANBo Oy amd
TNV GKATAANAN COToppUpn ToU TTPOIOVTOG.

-To GUUPOA mTIOU QERELTO TPOTOY

1 T SUVOS EUTUE £yYpagpa UMOSNAMVEL
O Sey ApENEL va OV TIPE RO STan oo
TACUTIO T QUK CITOPRPLLGTOY,
CAMA TTPENEL va TApadis sTal 00 Kardlnio
TNUED TEPIOLAROYIC YIT TNV a3
NASKTPKOD Kot NAskTpoviko 0 2EomAapo.
NaAsrropspsic mnpogoplsg oxetkd

He v ensgepyacia, TNy anokopus ka
TNV AvakOIAWXIN AUTOU TOU POV TOS,
EMKO WUV TE PE T QR POdo ypadpeio
NG TOMKNS SNUOTIS ApgiS, Ty TOTC
UTTNPECITS CITOKORUSS QUL

QMG PPIUPATURN 1] TO KATaompa

GTOU ayopAcaTE AUTO TO TPoIDY.



D

Koupma tayotntag
1frayotntag 2

Asmidanmordanmiv
¥phigswy and
avofsidwro artoak

dokafn kakwdiou
peEdpATOC

Kovpmd raxutnrag 1/tayornrag 2

HApn aTov g0y ovoUIKG TOU YESIAOG, UTopETE
VO YEIDIOTEITE E0KOAD TOW TELOY IO TROQ|Iwy
JE TO BV YEDI KOS S SLABETEL KOUMA aTo
ETIAM TR Tow, O 2 Tay UTRTES TapEyoUy
TEAELD AMOTEAETATA, CVEEARTRTOU £ 0TI
HENTULOTOIETE TO KoUmT TaydTnTag 1 yia g
KOENPEQIVES CuAYKES T0G, Xpn OWoT ol oTe

TO KOUUTI ToR TN ToG 2 YIC Y TOATOTOIJETE
YOIy OO TA UALK G TTOU SERETE.

Asmida molAamhwv Xp o swv ane
avod{slwto orodi

AT N AVEEKTIKE, KOQTEDH AETIAN
EMECEOYAZETA YOy o LIKDES MO OaTHTES
KPEQTOG, PRETK W 1] HOYEIPE WY QPOITR
KOOI AQKOVLR N, £ Doy KQETTin KOl oo S,
H Aemido ao@aallel oTow Q50 WoTEYA

Y LETORIVETOL GTOW QQ@QADETE T UAIKA.

O QUTIITROQOS EAKDELSN S TYedIadu o Tpafasl
Ta TRA QUL TRO S T AETIAD TR (o TAS T
OUOLGoDEA ¥ pis va ¥oeladeTal va E0VETE
TUEXDS TATTACNG TOU AT oA, HAsmiGa
TTAEVETOL OTO TAIVTADI0 TILATWW,

QoAwTod KAMAKILPE
OTA yia Npodffkn
UYPWY VALKGY

Mo
TMAPATKEVRS

1 _— somL

BoMITO KUMAKL IS O YL MpOoafKn
UYPUY UMKWDY

To BoAWTS KaMAk! ag@aal {gl aTr BE0n TOU yLd
VO TEGED J8 ASITOUDYIO O TELCXTTH S TROq
Kol QepalQEITCl EDK oA VIO WA TROORETETE
UALK A, ME TR OTTH YICL Ty TRod ek Uypiow
UAK WY UTTORETE wa MR odSETETE UyDA UAIKA
¥WPIG WA AQaIPEITE To KATMAKL To Kamdkl
TAEVETAL OTO TTAUVTRDIO THATWM,

Mo A mapacksuis 830 mL

To umoa xwpic BRA kol pe wopnmkdTnTa 220 mL
QQOUPETA E0KOAD MG T BA0n Tow, To Mmoo
TOPATKEDN S TAEVETAL GTO TAVTRDLD TIIHATIR,
Duradn kakwdiov proparog

To KOADAID PEDLATO S TUAYVETOL KAl QUAATTETOL
KETW amd T BAan yia eE0lkowG Unar) Koo,

TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA

79



AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPO®IMON

A NPOEIAONOIHEIH

Kiv&uvog kopiparog

Na yewpil eove ta payaipwa pe nposoyn.
Edv Sev o kAvers, uvmapyel Kiviuvog
KoPpiparog.

Mpw Tnv npwTn Xprjon

1. MpoTtolXxpnoUcToNgETs YIa TR eopd
ToV TEpao Tpokpipy e Kitchen Aid,
TAUWETE TO PAICA TIOPOUTKEUTE, TO KATAKL
Kcu ) Asmida pe {20 Gamouvivepo.
To prmod TOpamIKsLnAE, TO KAmaKL Kt
N AETiGa A Srov Tl Kol 0T TAUVTHRWD
ATy Gy EAave FYapa

2. AwaPaoTs ng ZupPoudEC yian
ASTOUDYIQ TOU TEPAXIOT TRogipow
OYETU LIE TO TIOXG o pElTs va £XETE
TEAEIC0L AFOTEA 2O O

Amocuvappod éynon Tou
TEHAXIOTI) TPOPIHWV

Na vo oo oueopOACYRTETE Tov TEPOXIOT
TPOKPI sV YL OV KaBAapUIo ToU Kol v
CHPQUPECT LAKGY OIS TO LITOA, CIOAOUONOTE
TIC akGAOUD ¢ odnyi=c
1. Bepawsdzits o fete Pydhatand my
TP a ToV TEpOIT T TROPI v,
2. Kpamiots T KL, 6mo gaiveTal
=60, TEPUOTPREYTE T S=800TpoPa
VL0 VQL ANACQMTTED KAl Ovaon KaaTs
TRAPWVTAS TPOE T TIGV0) TO LITGA.

3. Tpapntrs m A=mida sudsia mpog @
SV YO WO OGP LTTED KCL va TN
QUPCUPETETE AT TO PITOA.

4. Kpomjors 1o prod, S gaivetal
25w, TEpIOTRAYTE T S aTpoga
YIOL VO COTCHFRPOMCTTEL KO Qv KUXITE
TRAPWVTAC TO TIPOE T TG anid T Baor).




AEITOYPTIATOY TEMAXIZTH TPO®IMON

Xprjon Tou TEHAX1oT TROPIHWY

I. BefoiwSeiTe 0TI EXETE Bydasl Qmo TV 5. TomoQEeTAOTE To KAMAKL OTO JUIToA
TR0 Tow TELCKIT T TRO@ T AQATKEDR S EUBUYDauIfov TS TIg

2. EuBuypappioTe TISTRosE0YEs TOU oA unodoyes L Tou Kamakiol e Tig TRoeSovEs
TOpAoKEURS LE TIgUN odaxes Latn Baon. TOU UTTOA TAPATKEURE, NEQIOTREPTE TO
NeplTOEPTE TO WMok AIoTERGTTROMA YId KOMaKL gpIoTepOo OTROMA YUl Wa AJQaAiaE]
WO ATPAATTED O BETN TOU. a7 GEAN TaU, O GAVETAL TapaK AT,

IHMEIQZIH: To pmod ko w0 Kamdkt IpEms
VL EYOUY CURPOAITEL TOXITA O BEaT] TOUC,
VIO VO ASITOURYITEL O TEPOXITTG TROKpIpLILIY.

3. TomoQeToTe TN ARTIGa TaVWw OTow
G50V OTO KEWTDO TOU [T 0A TTQQATKELN S,
TEQIOTOEPTE KOl THETTE RO G TA KA £
OTOU aJ@arael o BEan ARToupyiag ToU.

6. ZUWEE0TE TO KOAWLSI0 peOUaTo S Oy TRILa.
7. NatroTte nopaTeTapéva
TO KOUUTI TAXOTN TS

1 ) TOxOTNTOS 2 yid @ @
Vi EEKIVIOETE TRV
ETECEOY AT Tuh UALKIDIW,

IHMEIQIH: O Tepoyomic Tpogpipuwy
Szv Ammoupysl, SAv sival TIATPEVaL KA
Ta 00 KOUHTIA GUYKDOVUIG.

8. NovampodBEdeTe Uypd Uakd,
¥PNTOT O aTE ThW 0T yid TRoaahKn
YOO UALKIY, AVOATDELTE OTHW EVOTR T
«z ULBOUAES Y10 TEAELD AMOTEASTUOT

9. OTaw TEPOKIOETE TA UAIKA 0TO peyedog mou
EMBUIETE, Q@ OTE TO KOULIT Tax¥oTnTag 1
f TRt TaS 2,

Agaipsor UAMK@V

. OTow otapatrioe n Aemidavayopilsl,
QPOIPESTE TO KAMAK| TEQIOTREQOWTAS
To GESIGOTDOEA KAl QvaAdnKIDITE TO
TPafuonvTag TO TPO G Ta MW,

2. AQOUPEITE TO UITON TTARATKEDRS amd T
RAgn MEpIOTR EQouTAS TO SECIOTTROREA
KOl dvadnKnoTe TO To A uivTas To Tpog Ta
emdyin, HAETIS agq@anri{el oTov Alowa, aTe
WO N LETAKIVEITAL o agpalpelTe Ta UMK A

3. Xpnoulom ol oTE IO OTATOUAC YIa wa
QPCWDETETE UALKA amd To JMoA TODAdKeEDn s,

4. Tlawa apaipEdeTe T AENIGa MOTE o T
KODapIgeETE, TRABRETE TN AEMIGA EUSED
TR0 TA ETTAVW YOO ATATQ@EAALTTE A TN
HEON TN KO QQAIDESTE TRV and TO JUT0A,

4. TomoBeTr|0Te TA UAIKG TTOU BEAETE wa
EMECECYOATTEITE OTO LUTOA TIADATKEURS,
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AEITOYPITIATOY TEMAXIZTH TPOOIMON

ZUupPBouléc yia TéheLa amoTeAEgpaTa

XPNOPOTIOOTE TOV TEPCKITTI TROpipwy
Y0 v KAVETE TRIPPCTaL Yoo puol, Kpakep

1] LMOKSTOW, Eacts 0 P, Ta Kpaksp
1] TO PTG KT GFE UKL KO AT
TMPOTOL0TE TALOTO PIOA TApaTKEURS Kal
T IoTE TALWOTE va yivouy Tpippomo

5. N va TEpoyiosTs OO OpQa T LXK,
IKCHITE TOL KOROTCL T FEAWG, TA PORATapIa,
TIC IPATIVEG MITEPLEG, TA KPREPPOSIAL Ko
GA TATIAPRG PO ACOVUCA 2 KO ppdama
HeyEBoug 2-3 sk TpoTo ) Ta TpoaBEosT:s
OO MICA TOPATKELHG.

I. Nava égete thsa 4.
QMO TEASOPOTA OTaV
TUTATTE T KOUUTT @ @
TaUTNTAE 2 ylava

CAEOETE WP KpEcg,
CAEOETE 2w 225 yp KpEag KaBs Qopd.

2. [ ko OTepa amoTEAEOHAT, VO TATATE
IO YO CKPRAVETE T KL ToOTn Tag 1
A o 2. EnavadaBets 2w otou
TA VALK TEPOYIOTO U oo PEYED0g
IO EMBQUE(TE.

3. ApNmUOmOUoTE Y OFT Yo my

TPOTORK LYPUY LAUKUNY Y10 va
TPOTBECETE UYPA LVAIKG, OTTux; AGdL, kKamd
™ SGPKEI TS EMEEEpYaciag Twv UMKV

O yua mpoodrjkn
UYP@V DALY

. XpPNOHOTIOINGTE TOV TEPOKIOT

TPOPIpw yiava Tepayiosts §npolg
KOPTOUS KAl va PROKOPETE Pacihigd,
paivTavd, mpacoudida, okipdo K
aiha pupwdud.

. NapaoksuaoTs TS IKEC TROPEQ

XPNOOTIOW VIO, TOV TEPC 0T
TPOQIWY YIO va TIOATOTTOINTETE
Haysypepdva g po0Ta ) Addyavid.
Ta noATonounpéva, PaysipepEva
PPOUT KL Ao KA Pmo podv va
XPNOHOTonSoly Kat we Bacn ya
gouma ) GAATTEC

. MHN ypnowonowsits Tov Tepayion)

TPOPIpWY Yo TNy =NEEEpyadicl KOKKWY
ICTpE 1] FRANPUY PITCXOPLILY, BTG Ta
pogyordpuda H snegepyadia avtwy
TWY VAIKDY PAopE va TPoKa £0EL
BAGPN ooV TEpao T TROQipY.

« MHN xpnowonosits tov tepagpom

TROQIHOV VIO vaL TEHCKITETS LALKG y1a
TIAvw ammo 30 SEuTEpOASTTTA GuvEXoUS
Aaoupylac.



OPONTIAA KAI KAQAPIZMOX

1. AMoGUVSE0TE TOV TEPAXITTH TROQipIV.
A |'| PO EIAO |1 O I HZ H 2. AQaupioTs TO PNoA TApaoKEUAS, T
ram Kt ik T Asmida. NMAOVETE Tov ps
KivSuvog kopiparog {200 conouvdvepn. ZEMAVETE Kal
Na xeipilzote Ta payaipa pe mpocoy. OTEYVWOTE. TO PIIOA Tapackeung, o
i . i . KCIAKL Ka ) Aida mASvovTal Kan oo
Edv SevTo kivere, umdpye kivbuvog TALVTAPIO MATWY 0TV ENdve oxapa.
KoWptpartoc. 3. KaBapiots ) faon ¥pnopomowy T
fva vemd mavi. M xpnoponosits
Sappwtic kaBaprnka.
Mnv eppuBil=te m Baon oto vepd.
4. [a va apooTtaté=ts T A=mida, va
ouvappodoysits favd Tov TEpao ™
TROPIHWY PETA TOV KEBapopd.

ENIAYZH MPOBAHMATQN

Lt mepimtwon mov o TEpaiotis Tpogipwy « Haopdhsia Tou UKADPIOTOS Tou
&Gev heroupyei cuotda i Sev Aemoupyei TEPCIK IO Tpogipwy Astmoupysi; Edy £y=t=
kaBahov, eAdyrs av: Trivouca pe Sladn T, Bepawdsits st

o . KOKA WAL Efva KA SO,
+ To pPAoh Kot TO Kandakl sivan suo

ZUBUYPOULIT LAV K o G Eva + Bydite 1o kakddwo Tou Tepaxo )
o BE0T) TOUK,. Tpogipy ammd my Tplia ka Enera
+ TNotédrs pdve 2va Koupmi T opd. OWETTE T Ecllua O'IT]\.-" mpida. .
O Tepogomis Tpogipwy Szv Azmoupys, + Av 0 TEHOKIOTAC Tpogipwy bev slval
26w sival TampPEva Kot Ta 00 KoUupmd U§GEPH0KPQUIU Sdwpartiou, TEQIEVETE
OUYXPOVOX. HExPL YA QTaEL O B eppokpadica
Swpatiou Kt avanpoanadiaTs.

+ Eivaw o tepoyqonig Tpogipwy . ; - : .
CWSEbEPEVOC; Edw o npoBAnpa dzv ogsidstan oz svaand
Ta NOPAMaves FToEia, FUPPouAeuTsEite my

EVOTNTA «Service K syyinans.
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SERVICE KAI ETTYHZH

Eyyunon tou Tepayiot) tpogipwy okiaki g xpriong tng KitchenAid

Xpovua) Swpkeia N . . . . . . .
£yyonong: H KitchenAid 8a ninpuwcerywu: | H Kitchenfid &e 8a minpuwoe yw:
Evpwnn, Tnv avnikawaoTacn) A. EMoKeuis HTow o TEPCLOTIE
M £on Avarohn AVTAAAGKTIKWV 1) Epyadia TP WV ¥ prGLHoToLETAL
Keu Agpp iy EMTKELH S i EMSLopOwan YL AE U YIES TEPOV TG
EACTTWHATWV TG LAKS 1T U OUFPEVIS IKIOKIG
Moo povrého guvappohdynan. To service MPOETCIPCAFIOG TP Hpij V.
S5KFC3515: MPEMEL VAL TIAPEXETAL NG - ZNLUCLLOC AMOTENE
Tpetiig Maqpng sfovmodoTnpévoe KEvipo a?tl;qﬁp:mg al}\a?m_i\r,
Eyyononané | unnpeowiv g KitchenAid. KEKAC XPROTS, KOToppnon<
TV NEpopnvia 1 eykomacTacng / Asmoupyiog
ayopdc. Tiou SV CUHHOPQUIVETAL
HETOUG TOMIKOUG
MAEKT pIKoOE KUWKGIKES.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHNOTE EYOYNH INA EMMEZEL ZHMIEX.

Kévrpa service

OAEC 0L EMOKEVEC TPEMEL VA SLEEyOVTaL amd
T I TOTTOUG SC0UAMOSOTNHEVA KE TR
service T, KitchenAid. Emucowwviors ps
TOV EIIO PO Afid ToV OO0 ayo padaTs )
CUOKEW TIPOKEEVOU VO PO ETE TO GVO T
TOL TANTEGTEPOU SE0UAOSOTHEVOU

v Tpou service Mg KitchenAid.

E§unmnpétnon mehartwv

TnA: 430210 9478120

Qaf: +30210 9415586

Service: +30 210 9478773

ApOpog Thegpuvikig podsag oro:

KoAwwér, Natp. lwokesip 33
+30 2107237615

Ozogarovikn, Toyuokn 26,
+30 2310 220933,231388

Na neprocdtepsg nAnpopopies, emokegdeite Tov 1ot dTond pag orn SiedBuvon:
www.Kitchenfid.eu

@ 2014, Me emglialn TavTds SlKalbaTo:,
O mpoduypagés umopel va ahidouy ywpls mpoadonoinan.
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INSTRUKTIONER FOR ATT ANVANDA MATHACKAREN

Innehallsférteckning

SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

Viktiga sikerhetsfEraskriftar..... .86
Elektriska keraw.. ... .88
Avtallshantering a dektrisk Utrustning ..o 88
DELAR OCH FUNKTIONER ... 8
HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN
Fidre forsta anvENAMINZEN ... 30
Dementering av mathackarsn ... .50
Hur man anvander mahackaren ... L2
Tabort ingredienser ... el
Anvandningstips far brarasultat ... 92
SKOTSEL OCH RENGORING .........ooooocoooovrieiesee et e 93
FELSOKNING........_.ooooiiiiiiiii it ettt 93
SERVICE OCH GARANTI ... 94
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SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagtin flera sakerhetsfareskrifter i manualen och pé din produkt.
L&z och fdl] alla sakerhetsfGreskrifter.

Warningssymbolen ser ut sé har,

Den uppmarksammar dig pé eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finng att hitta efter vamingssymboler som
innehdller antingen ordet "FARA" eller "WARNING" . Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dddas ellar skadas allvarligt om
du inte omadalbart f&ljar instruktionarna.
Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sakerhetsamvizningar kommer att tala om den eventuella risken far dig, tala om hur risken
for skada kanminskas och tala om for digvad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anviindning av elektriska anordningar ska alltid
grundliggande sikerhetsregler foljas, bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner, Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Lat ej mathackaren eller sladd komma i kontakt med
vatten eller annan vatska fér att skydda mot elektriska
stotar.

3. Denna apparat &r inte avsedd att anvéndas av
personer med nedsatt fysisk eller mental férmaga,
eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte
tvervakas eller far instruktioner om hur apparaten
anvands pé ett sdkert satt samt forstér eventuella
risker.

4. Barn ska héllas under uppsikt for att garantera att
apparaten inte anvands som leksak. Apparaten ska
inte anvéndas av barn. Apparaten och dess sladd ska
héllas utom rackhall fér barn. Barn ska inte rengtra
eller underhalla apparaten utan uppsikt.
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SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

5. Koppla ut apparaten ur vagguttaget nér den inte
anvands, innan delar monteras eller avmonteras, eller
vid rengoring.

. Undvik kontakt med rorliga delar.

7. Anvand inte en matberedare med en skadad natsladd
eller stickkontakt, eller som det uppstatt tekniskt fel
pa, eller efter att den har tappats p& marken eller pa
nagot annat satt skadats. LAmna in matberedaren
till narmaste auktoriserade servicecenter for
undersdkning och reparation, eller elektrisk eller
mekanisk justering.

8. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas
eller séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand,
elektriska stétar eller personskador.

9. Anvand inte apparaten utomhus.

10. L&t inte sladden hanga &ver en bordskant eller
liknande.

I 1. Hall hander och redskap pa behorigt avstand fran
knivar eller skivor i rérelse medan matberedaren
kors for att minska risken att allvarliga personskador
uppstar, eller att matberedaren skadas. En skrapa
eller liknande redskap kan anvdndas, men endast nar
matberedaren inte ar igang.

12. Knivbladen ar vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa skarblad, nar skdlen tdms och vid rengdring.

13. For att minska risken att personskador uppstar,ska
aldrig skarkniv eller skivor placeras direkt pa
motordelen utan att forst ha satt fast skélen pd ratt
satt.

14. Forsakra dig om att locket har 1&sts sdkert pa plats
innan du bdérjar anvdnda matberedaren.

15. Forsok inte att satta lockets 1&smekanism ur spel.

o~
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SAKERHET NAR DET GALLER MATHACKAREN

16. Apparaten ar avsedd f&r bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomrdden, sdsom:

-i kdksutrymmen for personal i butiker, p& kontor
och i andra arbetsmiljder
-i gardshus
-av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljter
-i miljiéer av typen bed and breakfast.

17. Var forsiktig nar du tillsatter het vatska till
matberedaren och akta dig f6r stank och &nga.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Denna produkt ar endast avsedd
for hushallsbruk.

Elektriska krav
Spanning 220-240 VAC
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattal: 240 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vigguttaget ska du kontakta en behorig
elektriker. Modifiera inte sjilv stickkontakten
pa nigot satt.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpadmingsmaterialet !
Forpackningsmaterialet bestar av 100 % -Om symbolen wem finns pa produkten

dtervinningsbart material och dr mérkt dller i den medfdljande dokumentationen
med dtervinningssymbolen L’:‘ De dlika far den inte slingas i hushallssoporna utan
bestindsdelarna bor dirfor sopsorteras maste limnas tll tervinningsstationen och
i enlighet med anvisningarna pa den lokala sorteras som elskrot.

atervinningsstationen. Mer detaljerad information om hantering,
dtervinning odh iteranviindning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,

- Den hidr produkten dr mirkt enligt avfallsentreprendr eller frin butiken dir
EG-direktivet 2012/19/EU rorande avfall fran - gy kopte produkten.

dlektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE}).

Kassering av produkten

- Genom att sedan slinga denna produkt
pa ett riktigt sitt bidrar du till att viirna om
miljd och hilsa.
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Tva hastighetsknappar

Universalhackkniv
i rostfritt stal

Férvaringsplats
for natsladd

Tva hastighetsknappar

Matberedaren har en ldttarbetad konstruktion
med knappar placerade pi toppen. Tvd
hastigheter ger optimalt resultat, oberoende
av uppgiften: Anvind hastighetsknapp ett
for vardagligt bruk. Anvind hastighetsimapp
twvafor att mosa ingredienser.

Universalhackkniv i rostfritt st4l

Detta starka, sylvassa blad tar snabbt hand
om sma mingder av kott, firska eller tillagade
frukter och gronsaker, ndtter och orter.
Hackkniven lises pa axeln for att stanna

pa plats medan du hiller ut ingredienser.

Den omvinda spiralutformningen drar ner
ingredienserna till hadkkniven, och minimerar
dven behovet av att skrapa sidorna pa sjdlva
skilen. Hackkniven tdl maskindisk.

DELAR OCH FUNKTIONER

Valvt lock med
inmatningsrér

0,83 L arbetsskal

Valvt lodc med inmatningsror

Det viilvda locket lases Fitt pa plats for att du
skall kunna anvinda din mathackare, och du
tar [itt av locket om du il ligga till ytterligare
ingredienser. Inmatmingsroret gor att du kan
ligaa till flytande ingredienser utan att ta bort
sdbva locket fran skalen. Locket tal maskindisk.
0,83 L arbetsskal

Den BPAfria 0,83 L stora arbetsskdlen ger
dig full arbetsfrihet och tas litt bort from
kontrollpanden. Arbetsskalen tal maskindisk.

Forvarin gsplats fér natsladd
Nitsladden sitts in under gilva
kontrollpanelen f&r praktisk forvaring
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HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

A VARNING

Risk fér skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

I annat fall finns risk fér att
skarskador uppstar.

Fore forsta anvandningen

I. Innan du anvinder din KitchenAid for forsta
gangen, tvitta arbetsskdl, lodk och skirare
i varmt vatten med lite tval. Arbetsskal,
lock och hadkkniv kan odksa rengbras
i det Hwrefadket pi en diskmaskin.

2. Lisgdrna vira rekommendationer och tips
om hur du kan anvinda din mathackare
och hur du ska uppni bista resultat.

Demontering av hackkniven

F&r att demontera hackkniven for rengdring
och hur du far bort mat fran skilen,

fdlj instruktionerna nedan:

I. Kontrollera att mathadkaren dr urkopplad.

2. Hall locket enligt anvisningen, dra locket
medurs for att 1asa upp och Iyft bort skalen.

3. Dra hackkniven rakt upp for att lisa upp
och ta bort den fran skilen.

4. Hall skilen enligt anvisningen, vrid skilen
medurs for att lisa upp och lyft av den
frén kontrollpanelen.




Hur man anvander mathaclaren

I. Kontrollera att mathackaren dr urkopplad.

2. Riktain flikarna pa skilen med hjilp
av L-skdrorna pa basen. Skruva skilen
moturs for att lisa denna pa plats.

il

3. Montera hackkniven dver axeln i mitten
av arbetsskalen, rotera och tryck nedit
tills den laser sig i ritt position.

4. Placera dem ingredienser du vill anvinda
i arbetsskdlen.

HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

5. Sitt pilocket pi arbetsskilen, rikta
sjdlva L-sparen pa locket med skarorna
pé arbetsskalen. Vrid locket moturs for
att lisa pi plats enligt nedan.

OBS! Skil och lock miste lisas pa plats
for att mathackaren skall fungera

6. Anslut nitsladden till vigguttaget.
7. Tryck och hill ner
knappen for hastighet @
ett eller hastighet tvi
for att starta tillagning,

OB 5! Matberedaren kommer inte
att fungera om béda knapparna ar
nedtryckta samtidigt.

8. Anvind inmatningsroret for att lagaa
till flytande ingredienser om du skulle
behdva detta under sjilva tillredningen.

Se "Anvindningstips for bra resultat'.

. MNar ingredienserna har hackats till 6nskad
konsistens, sdpp hastighetsknappen ett
eller tvd

Ta bort ingredienser

I. Niar hadkkniven har slutat snurra, ta bort
locket genom att vrida den medurs och

lyft bort det.
. Tabort skilen frin kontrollpanelen genom
att vrida den medurs och lyfta bort den.
Hackkniven liser sig pa axeln och stannar
pa plats medan du hiller ut ingredienserna
Anviind en spatel for att fa bort
ingredienser fran arbetsskalen.
For att ta bort bladet for rengdring, dra
hackkniven rakt upp for att lisa upp och
ta bort den frin skilen.
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HUR MAN ANVANDER MATHACKAREN

Anvandningstips for bra resultat
1.

For att uppni optimalt

resultat vid bearbetning

av ratt kott, anviand Ej E
hastighet tva for att

skdra upp till 225 g koct
péi en och samma gang,

For bista behandling resultat, trycka och
slipp hastighetsknappen ett eller tva.
Upprepa tills ingredienserna nér den
konsistens du vill.

Anvdnd inmatningsroret for att ligga tll
flytande ingredienser som t.e x olivolja
under bearbetning.

Inmatningsréret

4.

Anvidnd din mathadkare till att baka brod,
kakor eller cookies. Bryt brid, kex eller
kakor i sma bitar, l3gg dessa i arbetsskilen
och bearbeta dessa till smulor:

. Forjamn konsistens av foridlade

livsmedel, mordtter i bitar, selleri, svamp,
gron paprika, 18k och liknande gronsaker,
b&r du skira dessa i 2-3 cm bitar innan du
ligger ner dem i arbetsskilen.

. Anvind din mathackare for att hacka

notter, persilja, basilika, graslok, vitlok
och andra orter.

. Anvind din mathadkare och gor barnmat

genom att mosa kokt frukt dler gronsaker.
Puréer, kokt frukt och gronsaker kan ocksi
anvindas som bas for soppor eller siser.

. Anvidnd INTE din mathackare for att

bearbeta kaffebonor eller andra hiarda
kryddor som muskotnotter. Hantering av
dessa livsmedel kan skada din mathackare.

. Anvind INTE din mathackare for att

hacka mat mer dn 30 sekunder at gingen.




SKOTSEL OCH RENGORING

I. Koppla ur mathackaren.

2. Tabort arbetet skilen, locket och blad.
Twitta i varmt vatten blandat med lite tval.

Risk for skarskador. Skdlj och torka. Arbetsskdl, lodc och blad
Hantera knivbladen ytterst varsamt kan dven diskas i diskmaskinens tvrefadk.
I annat fall finns risk f&r att 3. Torka av kontrollpanelen med en
skarskador uppstar. fuktig trasa. Anvind inte sipande

rengoringsmedel. Sink inte
kontrollpandlen i vatten.

4. For att skydda din produkt, rengor alltid
din mathackare efter anvandning.

Om din mathackare har eventuella fel eller s Ar sikringen i kretsen till mathackaren
ej fungerar korrekt, kontrollera féljande: i funktionsdugligt skick? Om du har en

¢ Seftill att skilen och locket ar korrekt brytare, se till att kretsen dr siuten.

riktade och lista pi plats. * Koppla ur mathackaren och koppla sedan

* Tryck bara pa en knapp i taget. Matberedaren in den i uttaget igen.

kommer inte att fungera om bida knapparna * Om mathackaren inte dr pa rums-
ar intrydkta samtidigt. tem peratur; vinta tills den uppnitt
rumstemperatur och forsok igen.

» Ar mathackaren inkopplad?
Om problemet inte beror pa nigon av
ovanstaende punkter; se "Service och garanti'.
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SERVICE OCH GARANTI

Garanti for Kitchen Aid mathaclcaren

Garantins Kitchen Aid kommer B B B .
giltighetstid: att betala f6r KitchenAid betalar inte for:
Europa, Reservdelar och A. Reparationer om
Mellandstern arbetskostnader mathadcaren anvands
och Afrika: for reparation av fel for andra andamal an

i material eller utforande. normal matberedning.
For modell All service mdste utféras | B_ Sicador till f6ljd av olyckor;
SKFC3515: av ett auktoriserat féranci-ingm-,lfelaktig ,
Tre drs fullstandig | Kitchen Aid servicecenter. anvandning, ovarsam
gzrka“t' s hantering eller installation/
r k,','atdra“ anvandning som inte uppfyller
inkopsdatum. lokala elsakerhetsféreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utforas lokalt av ett El & Digital
auktoriserat KitchenAid servicecenter. Ringvigen 17
Kontakta aterforsiljaren for enheten for 11853 STOCKHOLM
att fa namnet pa nirmaste auktoriserade 08-845180

KitchenAid servicecenter. Caricon Electric

Qdinsplatsen 9
41102 GOTERORG
0700-906591

Raksp ecialisten
Mollevingsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770
Centralservice i Osby AB
Tegvigen 4

283 44 OSRY
0479-13048

Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterlinggatan 4 | /Box 2085
5-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Om du vill ha mer information ska du besika vir webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

©@ 2014. Allaratigheter forbehals,
Spedifikaticnerna kan &ndras utan foregaende meddelande.
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og falg dem neye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
talivet av eller skade deq eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger felger etter varselsymbolet o ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan do eller bli alvorlig skadet hvi
A FARE dtllI ikk:. M f:lgrznviseningesne.
A ADVARSEL Bttt

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kKan skje hvis du ikke falger instruksjonens.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges ved
bruk av elektriske apparater, inkludert fglgende:

I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For & beskytte mot fare for elektrisk stat ma du ikke
legge motoren, ledningen eller stapselet til denne
multihakkeren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller uten nadvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt opplaering i bruk
av apparatet pd en sikker mate og forstér farene som
er involvert.

4. Pass pé at barn ikke leker med apparatet. Apparatet
skal ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen skal
vaere utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke rengjare
eller utfare brukervedlikehold pa apparatet uten tilsyn.
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN

5. Trekk ut stapselet ndr apparatet ikke eri bruk, for deler
settes pa eller tas av, og for apparatet rengjeres.

6. Unnga kontakt med deler i bevegelse.

7. Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller stapslet
er defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller
pa gulvet eller skades p& annen mate. Kontakt da
naermeste autoriserte servicesenter for reparasijon eller
for elektrisk eller mekanisk justering.

8. Bruk av tilbehar som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fare til brann, elektrisk stot eller skade.

9. M4 ikke brukes utendors.

10. Ikke la ledningen henge over kanten pd bord eller
benk.

I 1. For & redusere risikoen for alvorlig personskade eller
skade pé& foodprosessoren under matlagingen, ma du
holde hender og redskap borte fra kniver eller skiver
som roterer. Du kan bruke en skraper, men bare nar
foodprosessoren er avslatt.

12. Kniven er skarp. Veer forsiktig nér du handterer skarpe
kniver, teammer bollen og under rengjaring.

13. For & redusere risikoen for skade, méa du ikke sette
kniver eller skiver pd foten far bollen er satt ordentlig
pé plass.

14. Far du bruker apparatet, mé& du forsikre deg om at
lokket er riktig festet.

I15. Forsak ikke & hindre sperreanordningen for lokket.
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SIKKERHET VED BRUK AV MULTIHAKKEREN

16. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende

som f.eks.:

-bemannede kjekkenomrader i butikker, kontorer

0g andre arbeidsmiljger
-gardshus

-av gjester pd hoteller, moteller og i andre boligmiljaer
-steder som tilbyr overnatting med frokost

17. Veer forsiktig hvis varm veeske temmes i
foodprosessoren, da den kan sprute ut av maskinen
pa grunn av plutselig dampdannelse.

TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Dette produktet er kun beregnet til
husholdningsbruk.

Krav til stremforsyning

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbruk: 240 Watt

MERK: Hvis stopselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med en
faglaert elektriker. Stepselet ma ikke pa noen
mite forandres.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpalmingsmaterialet
Innpakningsmaterialet er 100 96 resirkulerbar
og er merket med resirkulerings-

symbolet & De forskjellige delene

av innpakningen mi derfor kasseres pi

en ansvarlig mite ogi henhold til lokale
forskrifter for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar med
EUdireltiv 20 12/19/EU om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical
and Electronic E quipment - WEEE?.

- Ved i sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
elers kunne forirsakes av uhensikt smessig
avfallshindtering av dette produktet.

- Symbolet = p3 produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlings-
stasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For narmere informasjon om hindtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
dler forretningen der du anskaffet det
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Knapper for
Hastighet 1/
Hastighet 2

Universalkniv
av rustfritt stal

Lagring av
elektrizk ledning

Knapper for Hastighet I/Hastighet 2
Multihakkeren har knappene pi toppen og
er lett 4 bruke med én hind. 2 hastigheter
gir optimale resultater, uansett oppgave:
Bruk knappen Hastighet | for dagligdagse
kvernebehov. Bruk knappen Hastighet 2
for rask kverning av ingredienser.

Universalkniv av rustfritt stal

Denne kraftige, sylskarpe kniven behandler
raskt sma mengder kjott, ferske eller kokte
frukter og grennsaker, netter og urter.
Kniven festes pi akselen og blir sittende
mens du heller ut ingrediensene. Reversert
spiraldesign trekker maten ned til kniven for
jevn kverning og minimaliserer behovet for
i skrape bollen. Kniven kan vaskes i maskin.

DELER OG FUNKSJONER

Kuppelformet lokk
med tilfersel av vate
ingredienser

/830 mL arbeidsbolle

Kuppelformet lokdc med tilforsel

av véte ingredienser

Det kuppelformede lokket festes pi plass
ved bruk av multihakkeren, ogkan lett
fiernes for i tilsette ingredienser. Et hull

med tilstetende sjakt i lokket lar deg tilsette
vaskeingredienser uten i fjerne lokket.
Lokket kan vaskes i oppvaskmaskin.

830 mL arbeidsbolle

Den BPAfrie bollen pa 830 mL gir deg rikelig
med arbeidskapasitet og fjernes lett fra foten.
Arbeidsbollen kan vaskes i maskin.

Lagring av elektrisk ledning

Den elektriske ledningen kveiles under foten

for praktisk lagring.
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BRUKE MULTIHAKKEREN

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg

Knivene ma handteres forsiktig.

Hvis du ikke gjer det, kan det
faire til kuttskader.

For forstegangs bruk

I. Far du bruker KitchenAid matkvern for
farste gang, ma du vaske arbeidsbollen,
lokket og kniven i varmt sipevann.
Arbeidsbollen, lokket og kniven kan
ogsi vaskes sverst i oppvaskmaskinen.

2. Les Brukstips for multihakkeren for
anbefalinger om hvordan du fir best
mulige resultater.

Demontere multihaldceren

Falg instruksjonene under for demontering
av multihakkeren for rengjering og nar du
skal fierne ingredienser fra bollen:

I. Forsikre deg om at multihakkeren
er koblet fra.

2. Hold lokket som wist, vri lokket
med klokken og left av bollen.

3. Trekk kniven rett opp for i fjerne den
fra bollen.

4. Hold bollen som vist, vri bollen med
klokken og loft av foten.
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BRUKE MULTIHAKKEREN

Brulce multihaklceren

I. Forsikre deg om at multihakkeren 5. Fest lokket pd arbeidsbollen ved i rette
er koblet fra. inn L-hullene pa lokket med tappene pa

2. Rett inn tappene pi arbeidsbollen etter arbeidsbollen. Vrilokket mot klokken til
L-hullene pi foten. Vri bollen mot det er festet, som vist under.

klokken for a feste den.

MERK: Bollen og lokket ma veere festet
skikkelig for at multihakkeren skal fungere.

3. Sett kniven pa plass over akselen midt
i arbeidsbollen, roter og trykk ned til
den festes i bruksposisjon.

6. Sett stgpslet i et elektrisk uttak.
7. Trykk og hold inne

knappen Hastighet |
eller Hastighet 2 for @ @

a begynne behandlingen.

MERK: Multihakkeren vil ikke fungere
hvis begge knappene holdes inne samtidig.

8. Om ensket kan du bruke tilfarselen
for vite ingredienser til 4 tilsette
vaesker mens multihakkeren er i bruk.
Se "Brukstips for gode resultater”.

9. Nair ingrediensene er kvernet til ensket

konsistens, slipper du knappen Hastighet |
eller Hastighet 2.

4. Legg ingredienser som skal behandles
i arbeidsbollen.

Fjerne ingredienser

I. Nar kniven har duttet i rotere, fierner du
lokket ved d wri det med klokken og lafte
det av

2. Fjern arbeidsbollen fra foten ved i vri
den med klokken oglefte den av Kniven
festes pa akselen og blir sittende mens
du heller ut ingrediensene.

3. Bruk en dikkepott til i fijerne ingredienser
fra arbeidsbollen.

4. For i fjerne kniven for rengjering, trekker
du kniven rett opp og fjerner den fra bollen.
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BRUKE MULTIHAKKEREN

Brukstips for gode resultater

I. For i oppni optimale
resultater nir du
hakker ritt kjott, Ej E
bruker du Hastighet 2

til 2 hake inntil 225 g
kjett om gangen.

2. For best behandlingsresultat, trykker du
inn og slipper opp knappen Hastighet |
eller Hastighet 2. Gjenta til ingrediensene
har den konsistensen du snsker.

3. Bruk tilfarselen for vite ingredienser til
a tilsette vasker som f.eks olivenolje,
mens multihakkeren er i bruk.

Tilfersel av vate
ingredienser

102

. Bruk multihakkeren din til & Iage brad,

kjeks dler smikaker. Bryt brad, kjeks
eller smikaker i sma biter, legg dem
i arbeidsbollen og behandle dem til smuler:

. For jevn konsistens pi behandlet mat,

bar du kutte gulretter, selleri, sopp,
gronn paprika, gk og lignende grennsaker
i biter pa 2-3 cm far du legger dem

i arbeidsbollen.

. Bruk multihakkeren din til 4 hakke netter

og finhakke persille, basilikum, gresslek,
hvitlek og andre urter.

. Lagbabymat ved & bruke multihakkeren

din til 4 hake kokte frukter eller
grennsaker. Kvernet, kokte frukter
og grennsaker kan ogsi brukes som
base for supper eller sauser.

. IKKE bruk multihakkeren til 2 male

kaffebanner eller hardt krydder, som for
eksempel muskat. Behandling av slike
matvarer kan skade multihakkeren.

. IKKE bruk multihakkeren til 2 kverne

mat i mer enn 30 sekunder om gangen.



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

I. Trekk ut stepselet til multihakkeren.

A ADVARSEL 2. Fjern arbeidsbollen, lokket og kniven.

Wask i varmt sipevann. Skyll ogtark.

Fare for & kutte seg Arbeidsballen, lokket og kniven kan ogsi
Knivene méa handteres forsiktig. vaskes gverst i oppvaskmaskinen.
Hvis du ikke gjor det, kan det 3. Rengjer foten med en fuktig klut. Ikke
fare til kuttskader, ’ bruk sterke rengjaringsmidler. Ikke senk

foten nedi vann.

4. For ibeskyttekniven, bar du alltid montere
multihakkeren igjen etter rengjoring.

Hvis multihaldkeren svikter eller ikkke * Er sikringen i stremkursen som

virker, sjeldcer du felgende: multihakkeren er koblet til i orden? Hvis du
har en overbelastningsbryter, kontroller at
kretsen er lukket

« Tiykk bare pa én knapp om gangen. * Koble fra multihakkeren, og koble den

Multihakkeren vil ikke fungere hvis begge deretter tilbake i uttaket.

knappene holdes inne samtidig. * Hvis multihakkeren ikke er romtemperert,
ma du vente til den nir romtemperatur;
Of prove igen.

Hvis problemet ikke er knyttet til noen

av punktene over, se “Service og garanti”.

* Forsikre deg om at bollen og lokket er
korrekt rettet inn og festet skikkelig,

* Er ledningen til multihakkeren plugget inn?




SERVICE OG GARANTI

Garanti for multihaldceren fra KitchenAid

Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtesten Reservedeler A. Reparasjoner hvis

og Afrilka: og reparasjonsarbeids- multihakkeren har vaort

ko stnader for 3 korrigere brult til andre formal

For Modell defekter i materialer enn tilberedning av

SKFC3515: eller utforelse. Servicen vanlige matvarer.

tredrs full m3 utferes av et service- B. Skade som er resultat av uhell,

garanti fra verksted som er autorisert | o dringer, feil bruk, mislighet

kjopsdato. av KitchenAid. dller installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service bor utfores lokalt av et servicesenter ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt Gladengveien 8
forhandleren som du kjspte maskinen fra for 0661 Oslo

afanavnet pa ditt naermeste servicesenter N ORWAY

som e autorisert av KitchenAid. TH: +47 2389 7266

Fac +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john(@servicecompaniet.no

Kundeservice

MNorsk Importar:

HOWARD AS:
Hansteensgate |2
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hyvis du vil ha mer informasjon, kan du beseke nettstedet vart pa:
www.l(itchenAid.eu

© 2014, Alle rettighet er forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittdin tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjest ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollizista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kKuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikisza turvaohjeizsa on varoituskolmio ja sana "WAARA" tal "WAROITUS".
MNama sanat tarkoittavat:

Ohjeean noudattamatta jattdminen

A VAARA voi aiheuttaa vilittdmést kuolaman

tai henkildvahingon.

g VAROITUS Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos at noudata ohjaita.

Faikista turvachjeista kay ilmi, mika mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
louklkaantumizen riskid ja mitad voi tapahtua, jos ohjeita el noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sihkolaitteita kiytettiessi on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkéayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Jotta valtyt sahkdiskun vaaralta, ala upota taman
teholeikkurin johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
hesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiliden
kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
tai kokemus ja tiedot eivét riité laitteen kayttdon.

He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa
tai jos heitd on opastettu laitteen turvallisessa
kaytdssa ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

4. Lapsia on valvottava, jotta he eivat paéase leikkimaan
laitteella. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttoon.
Laitteen ja johdon on oltava lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta
iiman valvontaa.
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TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

5. Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole
kaytdssd, ennen kuin asennat tai poistat siitd osia,
sekéd ennen laitteen puhdistusta.

. Valta liikkuvien osien koskettamista.

7. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
rikki, jos laite on epdkunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite [Ahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi,
elektronisesti tai mekaanisesti saadettavaksi.

8. Jos kaytat lisivarusteita, joita KitchenAid ei suosittele
tai myy, ne voivat aiheuttaa tulipalon, séhkdiskun tai
muun vahingon.

9. Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

10. Tarkista, ettei liitosjohto roiku pdydan tai tydtason
reunan yli.

1. Kun késittelet ruoka-aineita, pida kadet ja
tydvalineet poissa liilkkuvista terista tai levyista,
jotka voivat vammauttaa vakavasti tai vaurioittaa
monitoimikonetta. Voit kayttaa lastaa, mutta vain
silloin, kun monitoimikone ei ole kaynnissa.

12. Koneen terdt ovat hyvin terdvia. Ole varovainen
kasitellessasi teravid leikkuuterid, tyhjentdessasi
sdilibta ja puhdistaessasi laitetta.

13. Estéd tapaturmat asentamalla terd tai levy vasta, kun
kulho on kunnolla paikallaan.

14. Tarkasta ennen laitteen kayttamista, ettéd kansi on
lukkiutunut varmasti.

15. Ala yrita estdd kannen turvalukituksen toimintaa.

o~
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TEHOLEIKKURIN TURVALLINEN KAYTTO

16. Laite on tarkoitettu kdytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttdymparistdissé, kuten
-kauppojen, toimistojen ja muiden
tydymparistdjen henkildstokeittitissa;

-maataloissa;

-asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa,
motelleissa ja muissa asuinympaéristdissa;
-bed and breakfast -tyyppisissa ymparistdissa.
17. Ole varovainen, jos kuumaa nestettd kaadetaan
yleiskoneeseen, silla se saattaa hdyrystya ja suihkuta

akKisti ulos laitteesta.

SAASTA NAMA OHJEET

Tuote on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Sahlkévaatimulkeset

Jannite: 220 - 240V
Taqjuus: 50/60 Hz
Teho: 240 W

HUOM.: Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltdliikkeeseen.
Ald tee mitddn muutoksia pistokkeeseen.

Sahlcdlaitteiden havittAminen

Pakkausmateriaalien havittaminen

Paklcausmateriaalit ovat 100 9% kierrdtettdvii,

ja ne on merkitty kierrdtyssymbolilla &
Pakkauksen kaikki osat on hivitettdvad
vastuullisest ja tdysin paikallisten
viranomaisten jitehuoltoa koskevien

Tuotteen havittaminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/ELJ Sihko- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisest.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittimisestd, ehkdiset osaltasi ym piristo-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jateksittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokum entaatiossa oleva

symboli E merkitsee, ettd sitd ei saa
kisitelld kotitalousjitteenid vaan se on vietavd
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierritetdin sihko- ja elektroniikkalaitteita.
Lisdtietoja tuotteen kiasittelystd, talteenotosta
ja kierrityksestd saa kaupungin- tai kunnan-
virastosta, paikallisesta jdtehuoltoliikkeesti
tai liikkeesti, josta tuote ostettiin.



OSAT JA OMINAISUUDET

Kupera kansi ja
nesteméisten aineiden
tiyttSaukko

D

Nopeus | /nopeus 2
-painikkeet

830 mL kulho

Ruostumaton
monitoimitera

Virtajohdon

sailytystila

Nopeus |/nopeus 2 -painikkeet Kupera kansi ja méarkien aineiden
Teholeikkuria on helppo kiyttii yhdelli tayttéaukko

kidelld, silld nopeuden valintapainikkeet Kupera kansi lukkiutuu paikalleen, jolloin
ovat ylhidli. Kaksi nopeutta varmistavat voit kiyttdd teholeikkuria, ja irtoaa helpost
optimaalisen tuloksen tehtavisti ainesten lisddmistd varten. Kannessa on
riippumatta: Kiytd nopeutta | piivittidiseen tiyttoaukko ja sywvennys, joten voit lisatd
leikkaamiseen. Kiyti nopeutta 2 ainesten nestem3isid aineksia irrottamatta kantta.
nopeaan soseuttamiseen. Kansi on konepesun kestavi
Ruostumaton monitoimiteri 830 mL kulho

Vahwa, erittdin terdvi terid leikkaa nopeasti BPA:ta sisdltamaton 830 mL kulho on
pienid mdarid lihaa, tuoreita tai kypsennettyja tilava ja irtoaa helposti rungosta. Kulho
hedelmii ja kasviksia, pahkin&itd ja yritefd. on konepesun kestiva.

Terd lukkiutuu akseliin ja pysyy paikallaan, Virtajohdon sailytystila

kun kaadat aineksia kulhosta. Kiinteiskierre

Virtajohdon voi kddrid kitevisti rungon

alaosan ympirille.
tasaisesti ja kulhon seinien kaapimisen tarve ymp

minimoituu. Terd on konepesun kestdvi.
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TEHOLEIKKURIN KAYTTO

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele terid varoen.
Terdt voivat muuten viiltaa.

Ennen ensimmaista

kayttokertaa

I. Ennen kuin kdytit KitchenAid teholeikkuria
ensimmdisen kerran, pese kulho, kansi ja
terd kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Kulho, kansi ja terd voidaan myds pestd
tiskikoneen ylakorissa.

2. Saat aina hyvidn tuloksen, kun luet
teholeikkurin kidyttdvinkit.

Teholeilckurin purlkkaminen

Teholeikkurin purkaminen puhdistamista
varten tai ainesten poistamiseksi kulhosta:
I. Irrota teholeikkuri pistorasiasta

2. Tartu kanteen (katso kiuva), kdinnd auki
myOtdpdivddn ja nosta pois kulhon pdilta.

110

3. Vapauta terd vetimilld suoraan yldspiin,
ja poista se kulhosta.

4. Tartu kulhoon kuvan mukaisesti, kidnna
myGtapaivain ja nosta kulho irti rungosta.




TEHOLEIKKURIN KAYTTO

Teholeikkurin kayttd

I. lrrota teholeikkuri pistorasiasta 5. Aseta kansi kulhon piille ja kohdista

2. Kohdista kulhon kielekkeet rungon kannen L-urat kulhon kielekkeisiin.
L-uriin. Lukitse kulho paikalleen Kiinnitd kansi vastapdivain kiaantamalla
vastapiiviin kdintimills. (katso alla oleva kuva).

HUOM. Kulho ja kansi on lukittava
paikalleen, jotta teholeikkuri toimisi.

3. Sovita terd akselille, kierrd ja paina alas,
kunnes terd lukkiutuu paikalleen.

6. Kytke virtajohto pistorasiaan.
7. Kiynnisti leikkuri

painamalla jatkuvasti
nopeuspainiketta | @ @

tai 2.

HUOM. Teholeikkuri ei toimi, jos
painikkeita painetaan samanaikaisesti.

kannen aukon kautta. Katso "Vinkkejd
parhaisiin tuloksiin™.

9. Kun ainekset ovat hienontuneet riittavasti,
vapauta nopeuspainike | tai 2.

4. Aseta kisiteltivit ainekset kulhoon.

Aineiden tyhjentaminen

I. Kun terd on pysiahtynyt, kidnni kantta
myOtipdivdin ja nosta se pois.

2. Kidannd kulhoa mydtapdivdan ja nosta seirti
rungosta. Terd lukkiutuu akseliin ja pysyy
paikallaan, kun kaadat aineksia kulhosta.

3. Kiytd lastaa ainesten poistamiseen kulhosta.

4. Kun poistat terdn puhdistamista varten,
irrota se vetamilla sitd suoraan ylos ja
nosta se pois kulhosta.




TEHOLEIKKURIN KAYTTO

Vinkkeja parhaisiin tuloksiin

I. Raa'an lihan leikkaaminen 4. Kiytd teholeikkuria leivin tai keksien
onnistuu parhaiten, murentamiseen. Pieni leipd tai keksit, lisdd
kun Kiytit nopeutta 2. Ej E kulhoon ja kisittele.

Leikkaa enintaan 225 g 5. |otta ruoasta tulisi tasalaatuista, leikkaa
lihaa kerrallaan. porkkanat, sellerit, sienet, paprikat, sipulit

ja muut vihannekset 2-3 cm paloiksi
ennen lisidmistd kulhoon.

2. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi paina
ja vapauta painike | tai painike 2. Toista,
kunnes ainesten rakenne on haluamasi. 6. Kiytd teholeikkuria pihkindiden, persiljan,
basilikan, ruohosipulin, valkosipulin ja
muiden yrttien hienontamiseen.

7. Valmista vauvan ruokaa soseuttamalla
kypsennettyja hedelmid tai vihanneksia
Soseutettuja hedelmid ja kasviksia
voidaan kdyttdd myos keittojen tai
kastikkeiden perustana

8. ALA kidytd teholeikkuria kahvinpapujen
ja kovien mausteiden, kuten muskotti-
pahkindiden, kdsittelyyn. Nididen ruokien
kisittely voi vaurioittaa teholeikkuria

9, Kiytd teholeikkuria enintdin 30 sekuntia
jatkuvasti.
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HOITO JA PUHDISTUS

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele terid varoen.

Terdt voivat muuten viiltaa.

I. Irrota teholeikkuri pistorasiasta.

2. Poista kulho, kansi ja teri. Pese lampimalla
vedelld ja astianpesuaineella Huuhtele ja
kuivaa Kulho, kansi ja terd voidaan myos
pestid tiskikoneen ylikorissa

3. Pyvyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla
Ald kiyta hankaavia puhdistusaineita.

Ald upota runkoa veteen.

4. Suojaa terd kokoamalla tehosekoitin

puhdistamisen jdlkeen.

VIANETSINTA

Jos koneessasi on toimintahdiriditi tai se ei

toimi ollenkaan, tarkista seuraavat asiat

* Tarkista, ettd kulho ja kansi ovat oikein
paikoillaan ja lukkiutuneet.

* Paina vain yhta painiketta kerrallaan.
Teholeikkuri ei toimi, jos painikkeita
painetaan samanaikaisesti.

* (Onko teholeikkuri kiinni pistorasiassa?

* Onko teholeikkurin pistorasian sulake
kunnossa? |os sinulla on sulakekaappi,
varmista ettd piiri on suljettu.

* lrrota pistoke ja kytke se takaisin pistorasiaan.
* |os teholeikkuri ei ole huoneen Iim poinen,
odota huoneen limpdtilan saavuttamista

ja yrita uudelleen.
|os ongelma ei johdu yllimainituista seikoista,
katso "Huolto ja takuu”.




HUOLTO JA TAKUU

Kotitalouden KitchenAid-teholeildcurin talcuu

Takuuajan pituus: | KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lahi- Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on aitheutunut
ita ja Afrildka: laitteen materiaaliin ja sen teholeildairin liyttamisesti

valmistukseen liittyvissa muuhun teimintaan kuin
Malli SKFC3515: vioissa. Huoltotydt tulee ruoanlaittoon normaalissa
Kolmen vuoden teettaa valtuutetussa kotitalouskiytossa.

téiydellinen takuu | KitchenAid-huoltoliikkeessi. B. Onnettomuuden,

osb?pawasta muutosten, vaarinkaytén
lukien. ja vahingoittamisen tai
pailcallisista shhkdéasennus-
saadoksista poildcearan
asennuksen/kaytén

atheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliild¢eet

Kaikkeen huoltoon tulee kiyttdd alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliikettd. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteyttd myyjdin, jolta hankitte 33101/ 33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte lihimman valtuutetun FINLAND

KitchenAld-huoltolikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www,piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2014, Kaikki cikeudet pidatatEan.

Muutckset mEarittelyihin ovat mahdollisia ilman iimoitusta
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MINIHAKKER-SIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisningeri denne vejledning og pd apparatet.
L=es og falg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbaolet.

Dette symibol advarer om mulige farer, der kan vaere livafarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle gsikkerhedzarwisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikka straks felger instruktionarna.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke folger instruktionarna

Alle sikkerhedsarvisninger forts=ller dig, hwvorl den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningeme ikke falges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende:

I. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at undgéd elektrisk stad m& minihakkerens
motordel, ledning eller stik ikke nedsaenkes i vand
eller anden vaeske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af
personet, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er nedsat, eller personer uden den fornadne erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn eller er
instrueret angdende brug af apparatet pa forsvarlig vis
og forstar risiciene heri.

4. Hold barn under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Apparatet er ikke beregnet til at blive
brugt af barn. Apparatet og ledning skal vaere udenfor
barns reekkevidde. Barn ma ikke rengere eller udfare
brugervedligeholdelse af apparatet uden opsyn.
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MINIHAKKER-SIKKERHED

5. Tag stikket ud af stikkontakten, ndr udstyret ikke

eri brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden
rengaring.

. Undgé at komme i berering med de bevaegelige dele.

7. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har vaeret tabt eller pa nogen made er beskadiget.
Indlever apparatet hos det neermeste autoriserede
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af
de elektriske eller mekaniske komponenter.

8. Brug ikke tilbehar, der ikke er anbefalet eller saelges
af KitchenAid, da dette kan medfare brand, elektriske
stad eller personskade.

9. Ma ikke bruges udendors.

10. Lad ikke ledningen hange ud over kanten af
kekkenbordet.

I1. Hold haender og redskaber pd afstand af bevaegelige
dele under brug for at reducere risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af foodprocessoren.
Der kan anvendes en skraber, men ikke mens
foodprocessoren karer.

12. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af
skarpe knivsblade, tamning af skdlen og under
rengaring.

13. Reducer risikoen for skade ved aldrig at placere
knive eller skiver p& basen uden forst at seette skalen
ordentligt pad plads.

14. Sarg for, at |13get er sikkert |st pa plads far betjening
af apparatet.

I15. Forsag ikke at omga lagets lasemekanisme.

o~

17



MINIHAKKER-SIKKERHED

16. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

-medarbejderkekkenomrader i butikker, p& kontorer

og andre arbejdsmiljaer
-gardsalg

-af geester pa hoteller, moteller og andre

overnatningsmiljoer

-overnatningsmiljger som bed & breakfast

17. Veer forsigtig, ndr varm veeske heeldes |
foodprocessoren, da det kan sprojte ud af enheden

pga. pludselig damp.

GEM DENNE VEJLEDNING
Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

Eleltriske lkrav

Spaending 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 240 Watt

BEMAERK: Hvis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsag ikke at 22ndre stikket

pa nogen mide

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er meerket med
genbrugssymbdlet ¢ 3. De forskellige
indpakningsdele skal derfor bortskaffes pa
forsvarlig vis og i fuld overensstemmelse med
lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

Bortslkaffelse af produldet

- Dette produkt er maerket efter EU-
direktiv 2012/ 19/EU) om affald fra elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de potentidle
negative konsekvenser for miljoet og folke-
sundheden, der kan vasre resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.
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- Symbolet mem pa produktet eller pi den
medfalgende dokum entation angjver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pa et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om hindtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forremingen,
hvor produktet er kebt.



DELE OG FUNKTIONER

Kuppelformet lag
med indferingshul il
flydende ingredienser

D

Knapper til
hastighed | /
hastighed 2

Skal paB30 mL

Universalkniv
i rustfrit stal

Opbevaring af
stromledning

Knapper til hastighed | / hastighed 2 Kuppelformet lig med indferingshul
Minihakkeren betjenes nemt med to knapper til flydende ingredienser

placeret overst. 2 hastigheder giver optimale Det kuppelformede lag lises pa plads,
resultater uanset opgaven: Brug hastighed Itil for minihakkeren starter, ogfjernes nemt far
almindelige hakkeopgaver. Brug hastighed 2 tilsaetning af ingredienser. Via indfaringshullet
til at purere ingredienser hurtigt. i liget kan du tilsette flydende ingredienser
Universalkniv i rustfrit stal uden at tage laget af. Laget kan vaskes

Dette staerke og skarpe knivblad hakker i opvaskemaskine.

hurtigt sma meangder kad, friske eller Skal pa 830 mL

tilberedte frugter og grentsager, nadder Den BPAfrie skil med kapacitet pi

og urter. Bladet lises fast pa skaftet, 830 mL har rigelig arbejdskapacitet og er

53 det forbliver pi plads, mens du hzlder nem at tage af basen. Skilen kan vaskes
ingredienser ud. Det omvendte spiraldesign i opvaskemaskine.

traekker maden ned til bladet, sa hakningen Opbevaring of stromledning

bliver ensartet, og der er mindre behov for
at skrabe skilens sider. Knivbladet kan vaskes
i opvaskemaskine.

Stremledningen kan opbevares under basen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

3. Traek knivbladet |i f lse d
A ADVARSEL [IRBToent s oty

Risiko for snitsar

Vezer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

Inden minihaklkeren tages i brug

I. Far KitchenAid minihakkeren tages i
brug ferste gang, skal skilen, liget og
knivbladet vaskes i varmt sebevand.
Skalen, ldget og knivbladet mi ogsa vaskes
i opvaskemaskinens everste kurv.

2. Lzs “Tips tl brug af minihakkeren” for
rad om, hvordan du altid opnir fantastiske
resultater

4. Hold skilen som vist og drej med uret
for at lase den af og left skilen af basen.

SAdan skilles minihaldderen ad

Sddan skilles minihakkeren ad far rengsring

og udtagelse af ingredienser fra skilen:

I. Sergfor at slukke pi stikkontakten og
traekke stikket ud, fer ingredienser
fjernes fra skilen eller inden rengering.

2. Hold laget som vist og drej med uret
for at lise det af og loft det af skilen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

Sadan bruges minihaldkeren

I. Sluk pi stikkontakten og trask stikket 5. Placer liget pi skilen, mens L-hullerne pi
ud, mens der gares kar til brug af laget placeres, sa de flugter med tapperne
minihakkeren. pa skilen. Drej laget mod uret for at lise

2. Placer tapperne pi skilen, sa de flugter det pi plads som vist nedenfor.

med L-hullerne pa basen. Drgj skilen
mod uret for at lise den pa plads.

BEMAERK: Skil og lig skal vaere list pa
plads, for at minihakkeren kan bruges.

3. Placer knivbladet over skaftet i midten
af skdlen, drej ogtryk ned, indtil det er
I4st i driftsplacering. 6. Seet stikket i en stikkontakt og taend for

stremm en.

7. Tryk pa hastighed |
eller 2 oghold den @ @

inde for at starte
minihakkeren.

BEM/ERK: Minihakkeren kan ikke kare,
hvis begge knapper trykkes ind samtidigt.

8. Brugindfaringshullet til at tilsaette flydende
ingredienser under drift, hvis det enskes.
Se “Tips til fantastiske resultater”.

9. Nir ingredienserne er hakket til den

4. Putingredienser i skilen. onskede konsistens, slippes hastighed |
eller 2.

Sadan udtages ingredienser

I. Nar knivbladet ikke lzangere roterer,
fiernes liget ved at dreje det med uret
og lefte det af.

2. Fjern skilen fra basen ved at dreje den
med uret og lofte den af. Bladet lises fast
pa skaftet, sa det forbliver pi plads, mens
du hzelder ingredienser ud.

3. Brugen spatel til at fjerne ingredienser
fra skalen.

4. Knivbladet fjernes fer rengering ved at
traekke knivbladet lige op og fjerne det
fra skilen.
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BRUG AF DIN MINIHAKKER

Tips til fantastiske resultater

I. Optimale resultater
ved hakning af rat

kad opnas ved at Ej @
bruge hastighed 2 til

at hakke op il 225 g
ked ad gangen.

. Brug din minihakker til at lave rasp af brad,

kiks eller smakager. Bryd bred, kiks eller
smikager op i smi stykker og tilsat dem
til skalen, hvor de hakkestil krummer:

. Ensartet konsistens opnas ved at skare

guleradder, selleristaznger; champignoner;
grenne pebre, log og lignende grentsager
i stykker pa 2-3 cm, for de tilsettes skilen.

2. Det bedste resultat opnis ved at trykke
pd og dippe hastighed | eller 2.
Gentag, indtil ingredienserne har
niet den snskede konsistens.

3. Brugindferingshullet il at tilsaette
flydende ingredienser som f.eks.
divenolie under drift, hvis det enskes.

Indferingshul
til flydende

ingredienser
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. Brug din minihakker til at hakke nedder

og persille, basilikum, purleg, hvidleg og
andre urter.

. Lav babymad ved at bruge din minihakker

til at purere kogte frugter eller grentsager.
Purerede, kogte frugter og grentsager kan
ogsa bruges i supper og saucer.

. Brug IKKE minihakkeren til at male

kaffebsnner eller harde krydderier
som f.eks. muskatnedder. Dette kan
beskadige minihakkeren.

. Brug IKKE din minihakker til at hakke

mad i mere end 30 sekunder ad gangen.



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

A ADVARSEL

Risiko for snitsar

Vaer forsigtig med knivene.
Der er risiko for skaereulykker.

I. Sluk pa stikkontakten og trak stikket ud,
fer rengering.

2. Fjern skdlen, liget og knivbladet. Vask
i varmt seebevand. Skyl og ter. Skalen,
laget og knivbladet kan ogsa vaskes
i opvaskemaskinens sverste kurv.

3. After basen med en fugtig klud. Brug
ikke skuremidler. Motordelen mi ikke
nedsankes i vand eller andre vaesker.

4. Beskyt knivbladet ved altid at samle
minihakkeren igen efter rengsring.

Hyvis din minihakker ikke fungerer
eller ildce fungerer korrekt, skl du
kontrollere folgende:

* Sory for, at skilen og liget er korrekt
sat sammen og last pi plads.

* Tryk kun pa én knap ad gangen.
Minihakkeren kan ikke kare, hvis begge
knapper trykkes ind samtidigt,

* Er minihakkeren tilsluttet elektricitet?

* Er sikringen i minihakkerens kredslsb evt.
sprunget? Hvis du har et HFl-relee skal du
sikre, at det er tilsluttet.

* Tag stremledningen ud af minihakkeren,
og slut den herefter til igen.

* Hvis minihakkeren ikke er i stue-
tem peratur; si vent, indtil den nar
stuetemperatur og preav igen.

Hvis problemet ikke skyldes nogen af
ovenstiende punkter, skal du se under
“Service og garanti”,




SERVICE OG GARANTI

Garanti for KitchenAid minihaklcer til privat brug

?;';:::de"s KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ke for:
Europa, Reservedele og arbejdslen | A. Reparationer; nar mini-
Mellemesten ved reparation af defekte haldceren er anvendt til
og Afrika: materialer eller udforelse. andre formal end almindelig
Service skal udferes af et madlavning,
| Kihenie” | . Suropinp gund
N . uheld, sendringer pa maskinen,
Tre ars fuld forkert betjening, misbrug
garanti fra dller installationer/betjeninger,
kebsdato en. der ildce udforesi henhold
til de gacldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service skal udferes lokalt af et | Danmarlc

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.]. HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej 11

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALRORG SV
narmeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIF: 98 18 21 00

www.Cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland 11
2600 GLOSTRUP

Ti: 7020 52 22

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014, Al rettigheder forbeholdt.
Spedifikaticnerne kan sendres uden forudgfende varsd.
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ORYGGI SAXARA

Oryggi pitt og éryggi annarra er mjég mikilvasgt.
Wi hofum sett mdrg mikilveeg Grygaisfyrirmessli | pessa handbdk og a teskid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll drygaisfyrirmezeli og fara eftir peim.
Petta er dryggisvidvarunartakn.
Petta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deyit eda
meitt pig og adra.
Ollum Sryggi svidve runartaknum fylgia dryggisfyrirmeasli og annadhvort
ordid  HETTA" eda  VIBVORUMN". Pessi ord merkja:

( s ad
AHETTA oo
- ( s ad
AVIDVORUN [prvromounsiiy

Gl éryggisfyrirmeslin segja pér hver hugsanliega haettan er, segja bér hvernig draga
4 0r heettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVZEG ORYGGISATRIPI

Vid notkun raftakja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstéfunum, par a medal:

I. Lesa allar leiBbeiningar. Rangnotkun heimilistaskis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast hasttunni af raflosti skal ekki setja
motorstandinn, snuru eda rafmagnskld saxarans i vatn
eda annan vokva.

3. Ekki er aetlast til ad einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda
skortir reynslu og pekkingu noti petta taeki, nema
beir hafi verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar
um &rugga notkun taekisins og skilji paer hasttur sem
henni fylgja.

4. Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med teekid. Bdrn skulu ekki notad teekid.
Geyma aetti heimilistaekid og snuru pess par sem born
ha ekki til. Born skulu ekki hreinsa eda framkvaema
notandavidhald a taekinu an eftirlits.
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ORYGGI SAXARA

5.

o~

12.

13.

14.

15.

. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki maelir med

Taktu teekid Ur sambandi vid innstungu pegar pad er
ekki i notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af
og fyrir hreinsun.

. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.
. Ekki nota neitt taski med skemmdri snuru eda kld, eda

eftir ad pad hefur bilad, eda dottid eda verid skemmt &
einhvern hatt. Fardu med taekid til neestu vidurkenndu
bjonustustddvar vegna skodunar, vidgerdar eda
stillingar a raf- eda vélhlutum.

né selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

. Ekki nota utanhuss.
10.
1.

Ekki [ata sndruna ekki hanga fram af bordi eda bekk.

Haltu héndum og eldhidsahdldum fra blédum eda
diskum a hreyfingu a medan matur er i vinnslu, til ad
draga ur haettunni a alvarlegum meidslum a félki eda
skemmdum a matvinnsluvélinni. Nota ma skofu en
adeins pegar matvinnsluvélin er ekki i gangi.
Hnifarnir eru beitt. Audsyna aetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhondladir, skalin teemd og
vid hreinsun.

Til ad draga ur heettu a meidslum skal aldrei setja
skurdarbléd eda diska a grunneininguna an pess ad
setja fyrst skal almennilega a sinn stad.

Gaettu pess ad lokid sé drugglega leest a sinum stad
adur pu notar teekid.

Pad er mikilveegt ad leesingarblnadurinn i lokinu sé
avallt notadur.
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ORYGGI SAXARA

1 6. Petta heimilistaeki er aetlad til notkunar a heimilum
0g a svipudum stédum eins 0g:

-i starfsmannaeldhlsum i verslunum, skrifstofum

og 8dru vinnuumhverfi,
-a bdndabeasjum;

-af vidskiptavinum a hételum, mételum og i 63rum
tegundum bUlsetuumhverfis;

- heimagistingu.

17. Gaettu pin ef heitum vokva er hellt ofan i
matvinnsluvélina, par sem hann getur spyst Ut Ur
taekinu vegna skyndilegrar gufumyndunar.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

Pessi vara er eingéngu aetlud til heimilisnota.

Krdfur um rafmagn

Spenna: 220-240 volt

Tidni: 50/60 Hertz

Rafafl: 240 vort

ATH.: Hf tengillinn passar ekki vid innstunguna

skaltu hafa samband vid 16ggiltan rafvirkja
Ekki breyta tenglinum a neinn hatt.

Forgun rafblinadarurgangs

Forgun umbiidaefnis
Umbdd&aefnid er 100% endurvinnanlegt

og er merkt med endurvinnslutakninu g .
bvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbiddaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjorna
forgun drgangs.

Vorunni hent

- Merkingar a pessu taeki eru i samrami
vid tilskipun Evropupingsins og radsins
2012/19/EU um raf- ografeindabiinadar-
trgang (Waste Electrical and Eectronic
Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
a réttan hatt hjalpar pa til vid ad komai veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
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umhwverfid og heilsu manna, sem annars gatu
orsakast af ovideigandi medhondlun vid
forgun pessarar voru.

- Takni@ wem 2 vOrunni eda a medfylgandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhdndla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana a videigandi
sofnunarstod fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabinadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhodndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpforgunarpjonustu eda verslunina
par sem pi keyptir véruna.



D

Hnapparnir
Hradi |/Hradi 2

Fiélnetahnifur
ur rydfriu stali

Geymala fyrir
rafmagnssnuru

Hnappamir Hradi 1/Hradi 2

Saxarann ma nota med einni hendi med
hndppum sem stadsettir eru ofan a takinu.
Tweir hradar bjoda upp a besta arangur,
burtsédfra verkefninu: Notadu hnappinn
Hradi Ifyrir hversdagdega stain. Notadu
hnappinn Hradi 2 til ad mauka hraefni

a fljodegan hatt.

FjdInotahnifur tir rydfriu stali

bessi sterki og flugbeitti hnifur vinnur

a fljodegan hatt litid magn af kjod, ferskum
eda eldudum avdxtum og graenmeti, hnetum
og kryddjurtum. Hnifurinn laesist a Sxaulinn og
helst fastur a medan pa helir hraefnunum ar.
Rangszlis spiralhénnun dregur hraefnid nidur
inn 1 hnifinn til ad fa stdduga stun og til ad
lagmarka pdrfina a ad skafa hlidar skalarinnar.
Hnifinn ma pvo i upppvottavél.

Kupt lok med opi til ad
beeta i fliotandi hraefni

Kiipt lok med opi til ad boeta

i flitandi hraefni i

Kipta lokid lwstist 3 sinum stad til ad
saxarinn geti unnid og sidan er audvelt ad
fiarlaegja pad til ad bata i hraefnum. Op til
ad beeta fljotandi hraefni i og deeld i lokinu
gera pér kleift ad baeta fljotandi hraefnum
ian pess ad fjarleegja lokid. Lokid ma pvo
i upppvottavél,

830 mL vinnuskal

BPA-fri 830 mL skal bydur upp a dfluga
vinnslugetu og audvelt er ad fjarlagja hana
af motorstandinum. Vinnuskalina ma pvo

i upppvottavel.

Geym dla fyrir rafmagnssniiru
Rafmagnssniran er vafin upp undir motor-
standinum, par sem litid fer fyrir henni.

830 mL vinnuslkal

HLUTAR OG EIGINLEIKAR
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SAXARINN PINN NOTADUR

S 3. Taktu hnifinn bei 5 losa h
AVIDVORUN [

Haetta 4 ad skerast

Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur 4 ad gera svo getur
valdid skurdum.

Fyrir fyrstu notkun

1. Adur en pd notar KitchenAid saxarann
i fyrsta sinn skaltu pvo skalina, lokid
og hnifinn i heitu sapuvatni. Einnig ma
pvo skal, lok og hnif a efstu grind i
upppvottavél.

4. Haltu skalinni eins og synt er, snidu
henni réttsalis til ad losa hana og yftu

2. Lestu notkunarleidbeiningar fyrir saxara henni af motorstandinum.

til ad fa radleggingar um hvernig haegt er
ad na sem bestum arangri.

Saxarinn telkinn sundur

Til ad taka saxarann sundur til hreinsunar og

pegar hraefni er fjarlaegt Or skalinni skal fylgja

leidbeiningunum ad nedan:

I. Gettu pess ad saarinn sé ekki i sambandi
vid rafmagn.

2. Haltu lokinu eins og synt er; snidu pvi
réttsaelis til ad losa og byftu pvi af skalinni.
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SAXARINN PINN NOTADUR

Saxarinn notadur
I. Gattu pess ad saxarinn sé ekki i sambandi 5. Settu lokid a skalina, sam stilltu

vid rafmagn. L-raufarnar a lokinu vid hokin a skalinni.
2. Samstilltu hdkin 4 vinnuskalinni vid Snadu lokinu rangselis til ad lesa pvi

L-raufarnar a2 motorstandinum. Snidu eins og synt er ad nedan.

skalinni rangsalis til ad lzesa henni

4 sinum stad. ATH.: Skal oglok verda ad vera skordud

a sinum stad til pess ad sarinn.

3. Settu hnifinn ¥fir Galinn i midri
vinnsluskalinni, snidu og yttu nidur
par til hann laesist tilbdinn til notkunar. 6. Settu rafmagnssnirunai samband

vid rafmagnstengil.

7. Yitua og haltu
hnappinum Hradi | @
eda hnappinum Hradi 2
til ad hefja vinnslu.

[

ATH.: Saarinn virkar ekki ef ytt or a
bada hnappana i einu.

8. Notadu op a loki til ad baeta vid fljotandi
hraefnum medan a vinnslu stendur. 5ja
«Leidbeininingar fyrir frabaeran arangur®.

9. begar hraefni eru soxud ad pétni sem

4. Settu hraefni sem 4 ad vinna ofan i skalina. Oskad er eftir skaltu sleppa hnappinum
Hradi | eda hnappinum Hradi 2.

Hraefni fjarlzegt

I. begar hnifurinn er hasttur ad sniast
skaltu fjarlagja lokid med pvi ad snla pvi
réttszlis oglyfta pvi af.

2. Fjarlaagdu skalina af motorstandinum
med pvi ad snia henni réttsalis og Iyfta
henni af. Hnifurinn helst fastur a &xdinum
a medan pi hellir hraefnunum dar.

3. MNotadu sleikju til ad fjarlaaga hraefni
r skalinni.

4. Til ad hreinsa hnifinn skaltu toga hann

beint upp til ad losa hann og taka hann
Or skalinni.
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SAXARINN PINN NOTADUR

Leidbeiningar fyrir frabasran arangur

I. begar bl wtlar ad na 4. Notadu saarann til ad boa til braud-,
sem bestum arangri kex- eda kdkumylsnu. Brjottu braud,

vid ad hakka hratt kjot @ @ kex eda kdkur i litla bita, battu peim

skaltu nota hnappinn i vinnsluskalina og saxadu pa i mylsnu.
Hradi 2 til ad hakka allt 5. Til ad fa svipada stn i unnid hraefni

ad 225 g af kjoti i einu. skaltu skera gulraetur, selleri, sveppi,
papriku, lauk og svipad greenmeti § 2-3 cm
bita adur en pil beetir peim i vinnsluskalina

2. Til ad na sem bestum arangri i winnslu
skaltu yta a og sleppa hnappinum Hradi |
eda hnappinum Hradi 2. Endurtaktu par til 6. Notadu soarann til ad s hnetur

hraefnin hafa nad peirri stxun sem pii vilt. og brytja steinselju, basiliku, graslauk,

3. Notadu opid til ad basta vid fljptandi hvitlauk og adrar kryddjurtir.
hraefnum, eins og olifuoliu, Ot ivid 7. Badu il barnamat med pvi ad nota
vinnsluna. swarann. Notadu saaarann til ad mauka

eldada avexti eda greenmeti. Einnig er
haegt ad nota maukada, eldada avexti og
graanmeti sem grunn i slpur eda sbsur.

Op til ad beeta

i flidtandi hraefni 8. EKKI nota sacarann tl ad vinna
kaffibaunir eda hord krydd eins og
miskat. Vinnsla pessara hraefna getur

skemmt so@rann.

9. EKKI sata matvali | ssx@ranum i meira
en 30 sekiindur samfellt.
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UMHIRDA OG HREINSUN

1. Taktu saxarann (r sambandi.

A VIDVO Ru N 2. Fjarlaegdu vinnsluskalina, lokid og hnifinn.

bwvodu i heitu sapuvatni. Skoladu og
Hzetta a ad skerast burrkadu. Einnig ma pvo skalina, lokid

Fardu varlega 5 hnifana og hnifinn 2 efstu grind | upppvottavél.

Misbrestur 4 a3 gera svo getur 3. Hreinsadu motorstandinn med rokum
valdid skurdum. klit. Ekki nota hreinsiefni sem geta rispad.

Motorstandinn a ekki ad setja i vatn.

4. Til ad vernda hnifinn skaltu alltaf geyma
saxarann samsettann eftir hreinsun.

BILANALEIT

Ef saxarinn pinn bilar eda virkar ekld * Er &rygaid fyrir innstunguna sem saarinn
skaltu athuga eftirfarandi: notar i lagi? Gakktu 0r skugga um ad
e Gakktu Or skugga um ad skalin og lokid séu lekalidi haf ekl slegid dt.
rétt samsett og laest 4 sinum stad. * Taktu sarann Or sambandi, settu hann
s Yttu adeins 4 einn hnapp i einu. Saxarinn sidan aftur i samband vig innstunguna
wirkar eklki ef )'rtt o abada hnappai oinu. * Ef satarinn stendur ekki vid stofuhita
« Er swcarinn i sambandi vid rafmaan? skaltu bida par til hann nzr stofuhita
agn og reyna aftur.

Ef vandamalid er ekki vegna neinna
ofangreindra atrida sja ,,bjonusta og abyrgd”.



bJONUSTA OG ABYRGD

Abyrga fyrir KitchenAid saxara til heimilisnota

Lengd abyrgdar: | KitchenAid greidir fyrir: KitchenAid greidir elcki fyrir:
Evrépa, Mid- Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar saxarinn er
Austuriénd kostnad til ad lagfzera notadur til annarra vinnslu en
og Afrika: galla i efni eda handverl. venjulegrar heimilismatreidsiu.
Pjonustan skal veitt B. Skemm dir sem verda fyrir
Fyrir Gerd af vidurkenndum sly=ni, vegna breytin
SKFC3515: KitchenAid pjénustuadila. mim‘;ﬂ:f:a“ o:,’:tkﬁ?,’ar,
I,:u" ?byrgd ! br:]u eda uppsetningar/notlkunar
ar fra kaupdeg. sem ekld er i samrozemi vid

raforlaulé g i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadilar

an pjonusta a hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjonustuadila Borgart(ni 28

Hafdu samband wid pann soluadila sem 105 REYK]AVIK

takid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjonustuadila. Simi: 520 7900

Faxc 5207910
ef@ef.is

wiwwwy kitchenaid. is
wisi ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
B orgartani 28

105 REYKJAVIK

ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@efis

wiwwn kitchenaid.is
wiwwwefis

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimszekja vefsvoedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014, Sl réttindi askilin,
Lysingar geta brayst an fyrirvara
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WHCTPYKUWUW NO UCNOJIb3OBAHUIO BJIEHAEPA-U3MENBYUTENA
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TEXHWUKA BE3ONACHOCTU NPU UCNONBb30OBAHAW BNEHAEPA-U3MEJTEBYMUTENA

Bawa GezonacHOCTb M Ge30MacHOCTb APYTUX CTOWNT Ha NepBoM MecTe.

B SaHHSH MHCTERYKLMK M HE Ballem YoTRoRTES Mbl pasmecT N mHOME CTES BEMHB < ooBLL eHMR
0 Be30n aCHO T, OBAZETENbHO NP OUTHTE BCe COOBLUEHMA © BASCNACHOCTI M CNalyATE VI YKAa3aHAM,

Mt 11 0MaTe NOMEHYTE WA NOMYMNT b TAKR/ LK TR BE,
OMNACHOCTD [petinminmmitasiasisiomm
l‘i B H M MA H ” E Me1l momaTe NOrMBHYTE WA NONYYMT b TANLAbIR
TPABMEI, RCAM H@ NOCNRAYATR MHCTPY KLVAM.

I'Ipe,u,}rn [redc g eHnA b onacHoTK YHEAHT BaM H3 NOTEHUMANbHY K N ACHOCTh, Aa0YT pak oraH 3k
OTHOCHMTENBHO TOMG, Kak ¥MeHbLWMTE BEROATHOCTE TRABMbBI, 3 TAKME HATO, YT O MOMET I'IpOI.-130lFITI-1,
a1 Ebl He 6}‘,D,ETQ CNefoBaTh FHCT Y KLKARM,

3o MBS N RELY R AeHMA off GnacHoCTI,

3T CMBON NRESYT PN 3eT BAC O BO3MOMHEIY ONaCHO T AX, O oCoBHBIX HAHECTI T REBMy
MW fase ¥ BrTh BaC K BpYT e Nogel,

Bee coobligHma o Ba3onacHoCTH CNedyoT 38 3THM SmEn ov b o oBami « GITACHOC Ths
wni «BHNMMAHIEs, 311 cnoea ozHadaoT:

MEPDBI NPEAOCTOPOXKHOCTHA

Bo ns6exkaHune PWUCKa No¥Kapa, NopaxeHWUA aNeKTpuieCKUM
TOKOM WIWN NOB E)KJJ,EHVII:‘"I npyu McNonb30BaHUW KYXOHHOTO
KomballHa Heo XOogumo coonwaaTte OCHOBHBIE Mepbl
npepocTopoXHOCTU, BKNKOYaAa cnegyrolue:
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2.

3.

MNpouTnTe BCe MHCTPYKUMIW. HenpaBunbHoe
MCNONb30BaHKe YCTPOWNCTBA MOMET NPUBECTA K
Cepbe3HbIM TPaBMaM.

Bo nsbexaHune pucka nopaxkeHuns 3neKTpruyecknm TOKOM
He NomeLlanTe B BOOY W OPYTUe XUAKOCTN KOPMyC, WHYP
1 BUIKY WHypa BneHgepa-n3menbunTens.

HaHHoe yCTPoWCTBO He NpeaHa3HaveHo Ans
MCNONb30BaHUA NUUAMIN C MOHWMEHHOW OCTPOTOW OpraHoB
YYBCTB UM MOHWMKEHHBIMW YMCTBEHHbBIMIA CNOCOBHOCTAMNY,
a Tak¥e nuuamm, He obnagalo LM JOCTAaTOUHbIM

OMNbITOM W 3HAHWAMMK, 33 NCKNIOUYeHemM CyJaes, Koraa

OHW NCNONB3YIOT YCTPOWCTBO Nog HabniogeHnem

MU O3HaKOMEHbI C Npaeunamin ero HesonacHon
KCNAyaTaunn.

MpucmaTtpreanTe 3a geToMn. He nozonsAanTe um Nrpatb

C YCTPOUCTBOM. lcnonb3oBaHne yCTPOWCTBa AeTbMU

He NpedycMOTpeHO. YCTPOWCTBO 1 ero LWHYP OOKHbI



TEXHUKA BE3ONMACHOCTU NPU UCNONB30BAHWKW BIEH AEPA -U3MENTLYATENA

HaxoOWTbCA BHe NpedenoB 4OCAraemocT geTeu.
YucTka n obcnymeaHne yCTPOWCTBA He JONMKHE
BbINONHATECA AeTbMIW He3 NprucvoTpa.

5. OtkniouanTe KoMBaWH OT CETH, €CNN OH HE NCMONB3YETCS,
a TakMe nepep Tem, Kak CHUMaTb Kakne-nubo ero yacTny,
1 Neped YNCTKOW.

6. MzberanTe KOHTaKTa C ABMMYLLMMUCA feTansamu.

7. He ncnonbaynte yCTpOWCTBO, €CNK Y HEro NoepexaeH
LWHYP 3NeKTPONNTaHWA UKW BUNKa, B CydYae HapyLleH A
ero HopmaneHoOW paboThl, a Take Nocne NageHus
nnn NHoro nospexgeHna. OTHeCcuTe yCTPONCTBO B
Bnuxanwunii ABTOPU3OBaHHbIW LeHTp obCcny1MBaHns ans
OCMOTPa, PEMOHTa NN OCYLLECTBAEHNA 3NeKTPUYeCKnX
NN MeXaH NYeCKNX HaCTpOeK.

8. NcnonbsoeaHne HacagokK, He pekoMeHOOBaHHbIX GUPMON
KitchenAid, MOMET NPMBECTN K NOXaPRY, NOPaKEHWIO
3NeKTPUYECKM TOKOM UK TpaBme.

9. He ncnonbayite KombalH Ha OTKPLITOM BO3OYXeE.

10. He gonyckanTe CBMCaAHWA WHYpa NUTaHWA C Kpas
cTona unw gpyron padouel NOBePXHOCTN 1 KOHTaKTa C
ropAYMMN NpegmeTamu.

I 1. He npukacanTeck N He NOAHOCATE NOCTOPOHHKWE
npegmeTbl K ABMKYLLUMCA Ne3BUAM U JUCKam BO BpemsA
paboThl KOMDANHA, T.K. 3TO MOMKET NPUBECTH K CePLE3HBIM
TpaemMaM UNn Nonomke KyxoHHoro kombariHa, MoxHo
MCNONB30BaTh CKPebOoK, HO TONEKO NPW OTKNIOYEHHOM
KyXOHHOM KombaliHe.

12. Ileseus oueHb ocTpble. Heobxoaumo cobniogath
OCTOPOMHOCTE NPpW paboTe C OCTPLIMK NE3BUSMMU,

BO Bpems 0CBOBOMOEHUA Yalll 1 YNCTKHN.

13. YToBbl CBECTU K MUHUMYMY PUCK NONYYEHNUS TPABM,
HUKOrga He KnaguTe pexyLuMe QUCKKU 1 Ne3BUA Ha
pabouyio NOBEPXHOCTL, HE YCTAaHOBWE NpeaBapnTentHO
pabouyio vaLly.

14, Y6eguTech, UTO KpblLLKa NAOTHO 3aKpLIBAET Yally, nepeq
Tem, Kak BKNovaTe KombaliH.

I15. He neiTanTteck cnomaTh MeXaHW3M 3aKPbIBAHWNA KPbILWKK.
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TEXHWUKA BE3ONACHOCTU NPU UCNONb30OBAHAW BEHAEPA-U3MENTBYUTENA

16. laHHOe yCTpOoWCTBO NpeaHasHavyeHo AnA MCNoNbL30BaHMA
B AOMAaLLHWX 1 CXOAHBIX C HUMW YCNOBUAX:
- Ha KYXHAX NS COTPYAHWKOB B MarasmnHax, opmcax
1 B OpYrvx pabounx noMeLLeHUsX;

- B XWNblX oMax Ha d)epmax;

-KNAEHTaMIK B OTENAX, MOTENAX N OpPYTNX NOMELWeHNAX

ANMNoro Thina;

-B AOMaWHKWX TOCTUHWUaX, NpedocTaBnAWNX MNTaHne.

17. OcTOopOoMHO: ropsAvas ¥nOKoCTe, NoNaganLlasn B KombaiH,
MOMeT BbINNeCHYTLCA N3-3a BO3HWKaoLero napa.

COXPAHUTE OAHHOE PYKOBOACTBO

10T NpnSop NpefHa3HaueH TONbKO AN
AOMaLUHEro UCNosib30BaHUA.

IneKTpuUyecKkne TpeboBaHNA

Hanpaxenne: 220-240 Banst
YactoTa: 50/60 [epy
MouwHoC Te: 240 BaTT

NMPUMEYAHUE: Ecria wtencens He
BCTAEMAETCA B POseTKy, 00paTMTech 2a
NOMOLB IO K NPRPECCNOHANBHO MY SNeKTPRY.
He nbimaiteck NnogorHaTe WTencens

K Paziepy Poze TKN CAMOC TOATENBHO.

ymnusaquﬂ OTXO40B INMeKTPUYecKoro oﬁopy,qoe.al-ma

yl'l‘ll'll‘l?.allll!l YNaKoBOYHBLX MaTepnanos

YNaKOBOUHbIE taTepanbl NoOanexsaT BTODMLIHOIﬁ

nepepadoTke M CONePMKaT COOTBE TCTBVIOLMIA
sHak ¢y, Tem He meHee, oTaeNbHble HaCcTH
YIMAKOB K OMHHE BbITh YTMNNZ0BaHbI
COMNACHO NPABMNAN Me CTHOR 3AMWHNCTDaLMM,
KaCatoLMmCa NMKBIALMI OTHOA 0B,

Ymnusayua nagenna

- 310 0BOPYA0BAHWE MAPKMPDOBAHO COTNACHD
Eeponeiickoi grpekTiaee 2012/ 19/

N0 WCMONB20BAHWID SN KTMY ECKOMD 1
ANeKTPOHHOMO 0BopyRoeaHKA (WEEE),

- CoBmopeHie NPaemrn YT IM2aUMA M3enns
NOMOraeT MPeaoTBPaTMTE NOTeHLMaNbHEIe
HeraTMEHbBIE MOCNEACTEKA NA OKPYAAIOLLER
CPeAbl 1 300POBLA YeN 0BEKE, KOTOPBIE MOT M
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fbl SbITb BbIZBAHb! HEMPABKABHOR YTIIMZaL el
3TOM0 MPOAYK Ta.

- 3HAK m—HE 1202 AWM AT HA
CONPOBOAMTENBEHBE A0KYMeHTaX 0002HaYaeT,
UTO VCTPORCTEO MON3gae T Nog onpegensaHie
BbITOBBIX OTXOA0B WM A0MHEHO ObiTh

A0CTABNEHO B COOTBRTCTBYIOWMIA LUeHTD Mo
nepepaboTke 3NeKTRMYLCKOra W 3MeK TPOHHOM O
080pyaoBaHKA.

Ana nomyaeHa Sonee nogpofbHoi
WHGOpmMALMK 00 YXORe, YTIAKMAAL MM

1 NepepaboTke AaHHOM MPKMEOPE, NOXANVACTa,
0fpaLlaATech B MeCTHbIE OpraHbl BacTw,
cnycy CO0pa ObITOBLIL OTHOLOB MW MarazH,
FAe Bbl KT MPDOAYKT.



YACTU BNEHAEPA U UX XAPAKTEPUCTUKA

D

KHonku CKopocTb
1/Ckopoctb 2

MHorodyHKLUMOHANbH O &
nesBKe U3 Hepa BeloLyel
cTanu

Mecto gnA
XPaHEeHWA WHYP3a

KHonku Ckopoctb 1/CKopocTb 2

A1zaliH BneHaepa-wsme NEHMTENA NO3BONALT
pabarate ogHol pykof, Bnarogapa

LACT ONO¥EHHBIM B BeXHER YacTi KHOMKam,

JEe ®opocTk obedl e4BAKT Hal Ty HLL i
peIYNLTAT BHE 33BN CMMOCTI OT Lend, McnonesyiiTe
KHOM Ky CKopoCTE 14Na M3mMensdeHIa NBE
WMHrpedreHToB. FcnonbsyaTe KHonky CKopocTh 2
ONA NPUIOTOBNEHWA MHOPE.

MHorodyHKLWOHaNbHoe NesBue

13 HepHaB el el cTa nn

MpoqH e OCTPO e NE3BME MOMEHTANEH O M3MEEHE &T
HEBONBLUME NOPLMW MACE, CEE XM, OTEADEHHBX
M NEWFOTOBNEH HBX GEYKTOR M OBOLLER, OpeXOR
W 2eneHi, NesBne oCTaeTea Gu Ko poBaH Hiiw

Ha CEOeM CTEpMHE BO BDEMA M3BNeYeHIA

MHT PEOMEHTOR M3 Yall, JEyCTOpOHHWA
CIMpanbHEIR AW3ai H NE2EM A NPUTATMEA &T K Hey
MHT PEOMEHTE], 4TO NO3E0NAET Nerko AoBrTECH

HY HOR KOHCHMCTEHLMI M He NpepbiBaTs paboTy
ANA NepepacnpeneNeHna MHrpeueHToR B Yalle,
TTERENE MOEHO MEITE B NOCYAOMOEHHOA Ma LMHE,

KynonooBpazHan
KPbILWKa € 0TBEPCTEM
Ana pobaBneHn A XNaKUX
WHIPeRUeHTOR

Pafioyan yawa
obremom 830 mn

\\ OcHoBaHWe bnengepa-

namene4nTenA

Kynonoo6pasHan KpbILWKa C 0TBePCTIRM

ANA Ao baBNeHNA KN BKUX UNHIPefMeHToB

KynonoobpazHan Kp W ka duKOMpyeTca Ha
CBOEM mMeCTe Nepes BKN YeH e BneHnepa-
M3MENEHMTENS; ee Nerko CHATh, Y1006

N0BaBMTE HeOBK oMM MHTPEAMEHTH

OTEepCTHE B KpBIWKe AN8 0056aBNSHNA M0
WHI PEAMEHTOR NOIBONAET NPOARNEIEATE 3T0,

HE CHIMEA KPBILKY, KpbIlW Ky moxHO Mt Th

B MOCYO0MOSUH O thallliiH e,

Pafioyan yawa obbvemom 830 mn

Fabiodaq vawa obbemon B30 mn coenaHa

M3 BEICOKOKAYSCTERHH OO MaTepiana,

He Coaepekallero BrcdeHona A, W Nerko tHumaeTca
C oCHOBaHKA BineHaepa-n3mensHn Tend, Pabouyio
YaLLY MOMH O MbITh B NMOCYI0MOEUH O MallmHe,
MeacTo ANA XpPaH eHWA LUHY Pa

LHYP ¥O0BHO XpaHMTCA B COOTEE TCTEY KLLL &Mt
MeCTe Mo OCHOBaHKE n BReHAepa-n3mensyMTens,
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UCnoNnb30BAHUE BAEHAEPA-USMENIBMUTENA

A BHUMAHUE

Puck nopesos

O6pawaitecs ¢ Ne3BUAMIN
KpaiiHe oCTOPoKH.

HapyweH ue TeXHWKM GesonacHOC TH
MOMET NPUBECTH K N opasam.

Mepeg nepBbim
UCNoNb3oBaHNeM

I. Mepen Temkak BNepELIE MCNONEI0EATE
fneHaep-Mamensd M TeNs Kitchenfid, BelmoiTe
paBoUy o Yally, KpBILLKY 1 Ne3E1e B Topaqer
mEINEHOM Boge, Pabodyi daly, Kphiwey
M NESEME TAKNE MOMHO Wbl Te Ha BepiHen
YROBHE NMOCY 40MOeYHOM MaLl H b,

2. BHWMETENBHO M3y YTe MHCTRYELMA NO
NpmeH eHo BeHgepa-msme EHMTen 5
N9 AOCTHMEHME HA Ty YL MY D e 3y NbTa TOR
npK oBpatoTke WHIpeaMeHToR,

Pasz6opka 6neHgepa-
WU3MeNbUMTeNA Ha YacTn

Yrobel pazobpaTe BneHasp-MamenbyiMTens

AN era OUACTHI WK ANA M3BNEYH A
HTPeAAEH TOR M3 YallM, CeqyiTe WMHCTRY KLMAm,
NEHBEAEHHEIM HIKE:

I. Y6emtecs, 4to BreHaep-1ame NeMTe N
OTCORAMHEH OT SNeKTPKHeCTEA,
2. MpUaep*MBas Kb Ky, Kak NOKazaHo Ha

[PIACYHES, NOBEDHIATE 22 NoYHa COBOR CTpRenEe
AN oTCoegMHeH A 11 CHIFMATE CHallliia,
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3. lMoTaHuTe NesEMe BB [ AnA oTCoedkHeH A
I BBIHET &M o 143 Hallid,

4. Tpraep#MBean Yally, Kak NoKasaHo Ha
PHCYHKE, NOBEPHMTE && N0 HacoBOM CTpeNKe
ONA OTCOEAMHEHIMA 11 CHUMKMTE C OCHOBAHMA
BneHgep a-k3mene HMTena.




UCNoNnb30BAHUE BAEHAEPA-USMENBYUTENA

HUaonb3oBaHne 6neu,qepa-u3menbtm1'enﬂ

. ¥6emmTeck, 4T BneHaep-MameneHiTe Ny
OTCORAMHEH OT JNeKTPUYeCTEA,

2. CoeqrHMTE BEICTYNEN Ha pabodel Yawe
Cnazan B Blae Gykesl L Ha 0CHOBaH M
BneHaepa. MoBepHKTE ALy Ha OCH OB HIM
NPOTHE 43 COBORM CTREMKIA ANA NOMH O
dhiAkCa L,

3. MocTaBbTe N23BMe Ha CTepMeHb B LeH Tpe
paboqel Hallm, NOBERHMTE &M0 1 HA %M1 Te 00
NOAHOH GAKCALIAA B paBoden NoNosKeH ki,

4, TlomecTTe HI e Qe Tl ANA Ma3menbyYeH e
B paboqyio JaLy.

5. MocTaBbTe KPEIWKY HA PaBoUyo Yally Takkim
ofpazonm, YToBE Naskl B dopme Gykesl L Ha
KphIWKe COBMNANM C BEICTYNAMA Ha pabodel
Yale, MoBepHMTE KPBIWKY NROTHME YacoBo R
CTpedkK, YToBE SadMKCMpOBaTE 88 TaK, Kak
noKazaHo Hixe,

NPUMEYAHME: Mepen Hadanom pab oTel Yalla
1 KPBILLKA A0N#H Bl BETe 2adMKCMp OBaHE HE
CEOMX M eCTax.

6. BCTaERTE WHYP NMTAHMA B ROIETHY,

F. Htofk HadaTe paboTy,
HasmiTe 1y epsIBaiTe
KHOMKY CKopocTe 1 U
CKopocTh 2.

I

MPUMEYAHWE: Enennep-msmensymTent
He GyfeT pataTaTe NPK GOHOBDEMEHHONM
HaKa T 0Bel KHON oK,

8. Mpu HeoBROAUMOCTI MCNONEIYHTE OTEEPCTIE
E KDEILKE ANA 006 ENeHUE HaKmx
MHTpeakeHToB Cm. "TonesHele coBeThl
ONA AOCTIMKEH A HAMAYULW ey eTaTos",

9. Korga MHrpeameHTsl M3menbHeH bl 00 Hy %HO M
KOHCMCTEH LM, OTIYCTIATE KHONKY CKOpoCTE
1 1 CropocTs 2,

N3eneueHue UHrpegueHTOR

| Korga nessme NoNHOCTEK 0CTaHOBMNOCh,
CHIAMATE KB LKY, NOBERHYE &2 N0 Ya COBOR

CTRenKe WM NOAHAR 2,

b

CHIAMATE paBody o Yally © oCHOBAHIME,
NOBEPHYE &8 N0 YAC0BOR CTReNKe

M NPMIOAHAR e, NesBke 0CTaaTcA
GHKCMpOBAHHEIM Ha CBOEM CTEpMHE BO
Bpemd M3BNEYEHNA WHTPEAMEHT OB M3 Hall,

3. Vcnone3yiaTe nonaTky ANA M3ENeYeHIa
MHT PEAMEHTOR M3 pabodei Jam,

4. Y1066 MIBENEYE Ne3BME ANA OHMCTEM,
NOTAHMTE &ro BEEEX M BEIHETE M3 Yall i,
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UCnosb3OBAHUE BIEHAEPA-UBMENIBYHUTENA

MonesHble coBeTbl AnA QOoCTHHEeHUA HaunyulluXx pe3ynbraTtob

Y1o6bl OCTMUL
ONTMMANBHBIX
PesyNBTAToR MpU Ej E
HaMENBYEHUH ChIPOTo

MACA, NCNONbIYITE

kHonky CHOpocTe 2 1 ofpadatbieainTe
Ao 225 1 mAca 3aofMH pas.

InA gocTiekeHA Ha WTYUILINX PesynbTaToR
HAXCMIATE 1 YSPHAE ATe KHOMKY
CropocTe 1 namn Cropocte 2. [NoeTopaiite
JAaHHYIO NPeUe Ay Y, NOKa CHelh He
JOCTUMHET Hy MHOM KOHCUCTEHL MM,

Mpr HEO BXOAMMOCTH BO BpemMA
0HpaboTEK NPOAYKTOR MCNICNbIYATE
OTBEPCTHE B KPbILWKE ANA fodaBneHna
HMUAKMX MHTPEAUEHTOR, HAMPUME,
CONIMBKOBOTO MacNa.

OTEepCTUE B KpbiluKe
AnA gobaeneHUA
HMUAKNX UHF PefN eHTO B
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4.

[Mpy nomoLmr GeHaepa-MaMenbuMTena
MOMHO NPUIOTOBMTD NaHWPOBOUHbIE
CYXaPH, KPEKEPHYIO KPOLIKY M KPOLWKY
neueHbA. [lonomaiime xned, Kpekepbl WK
NevyeHbe HA MENKKE KYCKW, MOMeCTHTE B
Patouyio YaLy M MEMENBYNTE B KPOLIKY.

- ,[lJ'Iﬂ ACCTEHWA B pesynblate

00OPatoTHK ORHOPOAHOH KOHCUCTEHLIMK
HapezaiTe MOPKOED, MPMObI, 38EHbIA
nepe, Ayrk M NPoYNE OBOLLK HA KYCEKW
pazmepom 2-3 Cm Nepep Tem, Kak
NOMECTUTE MX B PABOUYIO YaLLY.

. Mcnonbayire 6neHgep AnA namenbdeHna

OPEXOE, NETPYLIKK, BazMMKa, NyKa-
PezaHLA, YeCHOKA M APYTON 3eNeH.

. [Mpr nomoLm GneHfe pa-nsmenbuMTena

MCRKCHO MPUTOTOBWTD MIOPE M2 BapeHbIX
MMM NPUIOTOENEHHDEX MHbIM CNGCO00M
$PYKTOE M OBOLER A AeTCKOTO
MMTaHKWA. BapeHble WK NPUIOTORIE HHbie
APYMM CNOcab0om OBOLLM W GPYKTDI,
MEMESTBUEHHDIE B MIOPE, MOMHO
MCNONb30EaTh B KAYeCTBE OCHOBbI

ANA CYMOE W COYCOE.

. He wcnonbayiame Gnengep anAa

MEMENBUEHMA KOG MHBIX 38PEH WK
TEEPAbIX CNELWA (HANPUMED, MyCKATHOM
opexa). 06padoTka NofeOHbIX NPoAYKTOE
OneHAE POM-MZMENDUMTENE M MOMET
MPUBECTH K €10 MONOMKE.

. He namenbyaiite npogy kbl SneHgepom

Jonpwe, yewm 30 cekyHy, GecnpepblBHO.




YXOO4 U OHYUCTKA

A BHUMAHUE

Pwck nopesos

OGpauwaiteck ¢ NE3BUAMKA
KpanHe oL TOPpO#KHO,

Hapywenne TexXHWKK GesonacH ocTh
MO¥ET NPUBECTH K Nopesam.

. OTrcoeguHKTe GReHiep-HaMenbUuTEND
OT 3NEKTPOCETM.

2. CHUMMTE padouyio uallly, KpbiLLKy
1 nesere. BeimoiTe mpaYed MbiNbHO A
Bofor. CNORoCHUTE AeTanu U EbIMPMTE MX
Hacyxo. Pabouyio yalny, KpblLky U nezeme
TaKKE MOMHD MbITb Ha BEPXHEM YPOBHE
NOCYACMOEUHO A MaLIWHDI.

3. [MpoTpuTe ocHoBaHKWE BReHgepa
BAZKHOW TKaHBbK. He ncnonbayime
MOIOLME CpefcTBa C abpasuBamm.

He norpy»aiite ocHoBaHWe OneHfepa
B BOJY.

4. 1nA zaluTbl ne3EKA OT MOBPEX AeHWA
BCETAA XPAHWUTE ONeHAEP-MZMENBUMTEND
B COOpaHHOM BUAE NoCNe NPoUesypPbl
CUMLEHMA.

BbISIBIEHWUE U YCTPAHEHWUE HEUCNPABHOCTEN

Ecnu Baw GneHaep-usmenbynTents
BBILLSM M3 CTPOA WK He paGoTaerT,
npoesepbTe Cnegyollee:

+ ¥OeauTech, uTo pabouan yala v KpbILLKA
3adMKCMPOEAHDI HA CBOMX MeC Tax
COOTBETCTEYIOLL MM 0OPazom.

+ He HAMMANTE HA HECKONBKO KHOTIOK
ofHoBpemeHHo. bnengep-namensuntens
He GyaeT paboTaTk NPU OJHO BPEMEHHOM
HAKATUM 0 BEMX KHOTMOK.

+ [ogcoeguHeH nu Gnengep-
WSMENBYMTEND K PO3eTHeT

+ He cropen nn ceTeBoil NpepoxpaHvTens?
Ecnm B fome YCTAHOBNEH aBTOMATUYECK A
BbIKKYATEND, OH A0THEH GbiTb BKAKYEH.

+ OmoegrHWTe fNeHiep-uaMenbIUTENb 0T

3J'IEKTpl«"I'-IECI(0l71 CETH, ZaTem CoefIJMHITE
EHOED.

+ Ecnmn Temnepatypa GneHgepa-

M3MENBY MTENA BbILLE KOMHATHORM,

JaiTe emy 0CTbITb WM NONpPody iTe

elE pas.
Ecnn npruvba B Apyrom, cm. pasgen
"TexHrueckoe GOCNYKMBAHWE W TAPAHTHA".
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TEXHUYECKOE OBCNYUBAHUE UTAPAHTUA

lapanTuiiHoe obcnyxmBanne 6nerngepa-nsmenpunrens KitchenAid

Cpoxrapan tmm: KitchenAid onnaunBaet: KitchenAid ne onnaumneaer:

Eepona, 3ameHy YacTeidl M CTOMMOCTE |A. PemoHT, KOTOpPBIA BBI3BAH

BnwxHwnil Boctok | pemoHTHBIX pador BbINGAHEHWeM CflepaLii,

u Adpuka: B CBA3M C YCTPaHSHUEM OTANYAIOWMXCA OT NepepadoTky]

AedraKTOB MaTepHanoE OObIMHBIX MPOAYKTOE.

Ana mopen M M3TOTOBNIGHUA. B. Moppexpenns, BosHUKLINEG

S5KFC3515: TexHnuecKoe oGcnyKuBanmne | pesynbTaTe HECHACTHOTO

MonnasrapanTua | ponxH o ocylecTBNATECA Cyyas, BHECSHUA M3MEHEHMI,

CpoKom Ha TPy ABTOPUIOBAHHBIM HEHTPOM HeNpaBMNbHOTC WIKN NAOXOro

ropa, HaunHan o6cmyxmeanna Kitchendid. obpalLenns, a TaKke

€O AHA NOKYNKK. BbISBEAHHBIE YCTAHOBKOMN/
sKcnnyatalnen, He
COOTBETCTBY IOLLMMK MECTHBIM
SNEKTPOTEXHMHECKM
npaeuiam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOIN OTBET CTREHHOCTU 3A KOCBEHHBIE YBBITKU.

LleHTpbl 06 cnyxmBaHuA

T 6oe oBCAYVKMBAHWE JOMKHD B Poccun:
OCYLUECTENATLCA MECTHDIM ABTOPM30BAHHDBIM
LeHTpom oo6cmykmeadna KitchenAid.
CBHUTECH C NPOJABLIOM, ¥ KOTOPOIG Bbl
npuodpen NpUHop 1 Y3HalTe HasBaHWe
GNMAHARLLErD ABTOPUICBAHHOID LEHTPa
obcnymeanna KitchenAid, TenedoH: (495) 956-36-63

CepeucHblin LieHTp

125167, Mockea
KpacHoapmenckan, aom 11,
KOPyC 2

06 cnyxneaHne KNINeHToB

B Pocoum: 8-8300-200-40-00 (fecnnatHo Mz Moo Toukn Poccun)
Tenegon: (495) 956-40-00

Makc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, . Mockea, yn. YepHaxoeckoro 5/1.

bonee nogpoGHyio MHGopMaLWI0 MOXHO Y3HATL Ha Hallem caiTe:
www. Kitchenfid.eu

© 2074, Bce npaga 3allMWeHbl
Cneundriauin moxeT BelTh M3meHeHa Bes NpeisaprTeNBHONO YES OO MIEH A,
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytal wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegad.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja oprocz
symbuolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO i "UWAGA™,
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwosié
A VIS AFAL I Sord S YR {80  ckaleczenia, w przypadiu niezastas owania
sie natychmiast do zalecen instrulcji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
m mozliwoesé okaleczenia w przypadiu
nieprzestrzegania zalecen instrulwji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczehstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy mozliwosE zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jedli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci
I. Czytal uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe
korzystanie z urzadzenia moze spowodowac obrazenia
Ciata.

2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie lub innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
badz umystowej lub nieposiadajace doswiadczenia
i wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie
zostaly pouczone w zakresie uzytkowania urzadzenia
w bezpieczny sposéb i nie rozumieja powiazanych
zagrozen.

4. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenia i przewdd powinny znajdowad sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

5. Wyjac z gniazdka przewdd zasilajacy, gdy: sa zaktadane
lub zdejmowane jego czesci i akcesoria oraz przed jego
czyszczeniem.

. Nie dotyka¢ elementdéw urzadzenia bedacych w ruchu.

7. Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi
przewodami lub wtyczkami, po stwierdzeniu awarii,
upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.

8. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
niezalecanych przez producenta, moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9. Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

10. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat
poza krawedz blatu.

I I. Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz
uszkodzen malaksera, podczas obréobki zywnosci trzymac
rece i narzedzia z dala od ruchomych ostrzyi tarcz.
Szpatutka moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy malakser nie
pracuje.

12. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas korzystania z ostrych ostrzy, oprézniania
misy i podczas czyszczenia.

13. Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszczac ostrzy
i tarcz przed uprzednim odtaczeniem urzadzenia z sieci
zasilajace;j.

14. Przed wtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze
pokrywa jest wtasciwie zamocowana.

I5. Nie prébowac blokowad mechanizmdw zabezpieczenia
zamka pokrywy.

o~
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

16. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i wtym podobnych miejscach, np.:
-w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikdw
sklepdw, biur i innych miejsc pracy,

-w gospodarstwach,

-w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania

(przez klientow),

-w zajazdach (typu ,bed and breakfast”).

17. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé podczas
nalewania do misy malaksera goracych ptynéw, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do rozchlapywania.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE

Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do
uzytku domowego.

Wymagania elektryczne
Napiecie: 220-240V
Czestotliwost: 50/60 Hz

Moc: 240 W

UWAGA: W razie trudnosci z podiaczeniem,
nalezy skontaktowad sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmieniad wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania

Materiat, z kidrego wykonano opakowanie

v 100% nadaje sie do recyklinguoraz =~ g,
oznaczony jest odpowiednim symbolemn £,
Poszczegdlne ek opakowania

musza zostad zutylizowane w sposab
aodpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
pizepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostalo oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/ 19/EU

w sprawie utylizacji ocdpaddw sprzetu
dlektrycznego i elektroniznego (WEEE).

- Zapewniajac wlasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sig do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
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poprawy stanu zdrowia czlowieka oraz
jakodci jego zycia.

-Ten symbol E umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym aznacza,
ze urzadzenie nie moze byC traktowane jako
normalny adpad gospodarstwa domaowego.
Przeciwnie, powinno by przekazane

do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcow widmych lub

do sklepu, w ktdrym zostato zakupione.

W celu uzyskania doktadniejszych infermagji
naten temat oraz o odzyskiwaniu surowcdw
wtamych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowad sig z Panstwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywazu nieczystosd.



CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Wypukla pokrywa

_ z dozownikiem do
Jﬁ@l &5 phynnych sktadnikdw

Przyciski,Speed 17/
~Speed 27

Misa robocza
0 pojemnosci

11— s0omL

Né&2 uniwersalny ze
stali nierdzewne;j

Schowek na przewéd

zasilajacy

Przyciski,Speed 17/, Speed 27 Wy pulda poloywa z dezownikiem do
Rozdrabniaz do zywnoici dzigki znajdujacym  phynnych skdadnikéw

sig na samej gdrze urzadzenia przyciskom Wypukta pokrywa z tatwodcia zatrzaskuje
zapewnia tatwa obstuge za pomoca jednej sie na wrlascivwym migjscu oraz podnosi

reki. Dwvie predkosici gwarantuja optymalne sig w celu dodania sktadnikadw. Specjalne
wyniki bez wzgledu na redzaj wykonywanego  zagtebienie w pokrywie pozwala na

zadlania: Uzyj przycisku ,Speed 1”do dodavwanie ptynnych produktdw bez
codziennego rozdrabniania produktdw. koniecznosdci zdejmowania pokrywy.

Uzyj przycisku ,Speed 27, aby szybko Pokrywe mozna myd w zmywarce.

zmieni skdadniki na gltadkie puree. Misa robocza o pojemneici 830 mL

N &z uniwersalny ze stali nierdzewnej Nie zawierajaca BPA (bisfenol A) misa

Ten mocny i ostry niczym bizytwa noz szybke  obocza o pojemnosci 830 mL zapewnia
przetworzy male iloci miesa, swieze lub duza przestrzen robocza. 7 fatwoicia
gotowane owoce | warzywa, orzechy oraz zdejmuje sie ja z podstawy rozdrabniacza.
zicta. Noz blokuje sie na watku napedowym Mise robocza mozna myd w zmywarce.

i PO?QS'FBJ'? na gwoim miej_scu podczas Schowek na przewad zasilajacy
oprozniania misy roboczej 7 przetworzonych Dlawygodnego przechowywania, zwinigty
produktéw. Odwrécona spiralna konstrukda przewdd zasilajacy umiescic w specjalnym
zasysa przetwarzang ywnosc wdét misy zaglebieniu w spodniej czesci podstawy
roboczej, aby zape wnié hwnomieme rozdrabniacza.

siekanie oraz zminimalizowad potrzebe
zeskrobywania produktdw z bokow misy.
N&z mozna myd w zmy warce.
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UZYCIE ROZDRABNIACZA

3. Zdecydowanym ruchem wyjad noz
z misy roboczej.

AUWAGA

Niebezpiaczenstwo skaleczenia.

Zachowad ostroinoéé przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Przed pierwszym uzyciem

1. Przed pierwszym uzyciem Rozdrabniacza
KitchenAid, umyé mise robocza, pokrywe
oraz Nz w goracej wodzie z fagodnym
detergentem. Wszystkie wymienicne
czedci rozdrabniacza mozna myé na
najwyzszej patce zmywarki.

2. Aby uzyskad doskonate rezultaty,
przeczytaj rozdziat Wskazdwki dla
uzytkownikdw”,

4. Trzymajac mise oboza, jak pokazano
na obrazku, zdecydowanym ruchem
obrécic ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara i zdjad z postawy.

Demontaz rozdrabniacza

Aby zdemontowad rozdrabniacz w celu

jego umycia lub opréznienia misy roboczej

7 przetworzonych produkidw zastosuj sie

do ponizszych instrukgj:

1. Upewnic sig e rozdrabniacz nie jest

podtaczony do sieci elektrycznej.

2. Trzymajac pokrywe, jak pokazano na
obrazku, przekreci€ ja zdecydowanym
ruchem wr kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara i podniesd mise.
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UZYCIE ROZDRABNIACZA

Uzycie rozdrabniacza

I. Upewnicsie, zerozdrabniacz nie jest 5. Umietdc pokrywe na misie robocze).
podizczony do sied elektryczne), Dopasowad wypustki na misie robo@ej
2. Dopasowat wypustki znajdujace sie na do L:k§?tattnych otwaordw na pokrawie,
misie roboczej do Lksztattrych otwordw Obrodi¢ zdecydowanym ruchem w lewo
w podstawle Urzadzenia, Zdecydowanym dq rmomentu zatrzasnieciana wiaschwym
ruche m obradc misa wkierunku odwrotrym rigjscu (jak na obrazku).
doruchu wskazdwek zegara do momentu UWAGA : Aby rozdrabriacz mog!

zatrzasnieda na wiasdwym miejscu, rOZPOCZAC Prace misa roboca i pokrwa

/__.,---f"'"[ L“"-- // muszg byd zamontowane prawidtowo,
I'd )

3. ZatozyCnodi nawal napedowy wystajacy
ze irodka misy roboczej, obrodci dodsnad
do momentu, w kidrym znajdzie sie on 6. WiozvE wiyzke rozdrabniacza do gniazdka
v prawidiowe] pozydji robocze), sied elektryczne;.

T. Wicisnadi preytrzymad
preyvcisk,Speed 17 1ub @ @
wopeed 2¥aby rozpozad
rozdrabnianie,

UWAGA : Rozdrabniacz nie zadziata, jezeli
oba przydski bedzwdskane jednoczesnie.

8. Abwy dodad phynne skiadniki nalezy uiyd
podajnika do produlctdw phynnvch,
Fatrz, Wskazdwki dla uzytkownikdw?

9. Gdy skifadniki osigong pozadang
konsystencje zwolnic preydsk, Speed 1%/

Lopeed 27
4, W misie robozej umiescic produlkty e e . .
przeznaczone do przetworzenia, Oproznlanle misy rObOCZEj

l. Pozatrzymaniu pracy noza zdjac pokrywe
poprZez preekrecenie jejw kierunku
odwrotnym do ruchu wskazdwek zegara
i podniesienie zmisy roboce).

2. Zdjat miserobocs poprzez przekrecenie jej
wir kierurku zgodnym Z ruchem wskazdwel:
Fegaral podniesieniez podstawy, Moz
blokuje sie nawatku napedowym i pozostaje

N SWoim miejscu podcZas oprdZniania misy

robocze] 7 przetworzonych produlktong

Al oprdznic mise roboczy unywad szpatuly,

4. Abwwyjal nd: w celld jego umvcia,
rdecydowanym ruchem pociggnad
do gory i usunac zmisy roboczej.

e
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UZYCIE ROZDRABNIACZA

Wskazowki dla uzytkownikow

Aby uzyskad
optymalne rezultaty
przy rozdrabnianiu Ej E
SUFOWeEJD miesa,

uzyc przycisku

LSpeed 27 Pozwoli to na zmielenie
jednorazowo 225g migsa.

. Aby wzyskad najlepsze rezultaty podczas

rozdrabniania, naciskad i zwalnial przycisk
LSpeed 1"lub,Speed 2” Powtarzal
cynnost do momentu wzyskania
pazadanej konsystencji produlktdw.

. Aby dodaé plynnych sktadnikéw takich

jak np. oliwa do produkiéw w misie,
uzy¢ podajnika prod uktdw plynnych.

Podajnik
sktadnikow
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. Uzywad rozdrabniacza do uzyskiwania

okruchdw z chleba, krakersdw czy
ciasteczek. Wymienione produkty
najpierw potamad na mnigjsze kawatki
i wilozyd do misy roboczej wcelu

ich rozdrobnienia.

. Dlauzyskania jednaolitej konsystencji

przetwarzangj zywnosci, przed
dodaniem do misy pokroid marchew,
seler naciowy, grzyby, zielona papryke,
cebule i podobne im warzywa na

2-3 centymetrowe kawratki.

. Rozrdabniacz idealnie sieka orzechy,

pietruszke, bazylig, szczypiorek, czosnek
i inne ziota.

. Uzywajac rozdrabniacza zmien

gotowane warzywa i owoce

w petnowartosciowe positki dla dzieci.
Tak przygotowane owoce | warzywa
moga stanowid réwniez wspaniata
baze do zup i sosdw.

. MIE uzywad rozdrabniacza do mielenia

ziaren kawy ani twardych przypraw
takich jak gatka muszkatolowa.
Przetwarzanie tych produktdw
moze spowodowad uszkodzenie
rozdrabniacza.

. Rozdrabniacz NIE moze przetwarzad

produktdw w trybie pracy ciaglej diuzej
niz 30 sekund.



MYCIE | KONSERWACJA

1. Odtaczyé rozdrabniacz od sieci

A UWAG A elektryczngj.
2. Zdemontowad mise robocza, pokrywe
Nichemi hstwo skaleczania. oraz néz. My w goracej wodzie
iehazpleczenstita zenia z delikatnym detergentem. Oplukad
Zachowad ostroznosd przy uiyciu ostrzy. i wysuszyc. Misa robocza, pokrywa

i NGz moga by myte w zmywarce,
na najwyzszej polce.

3. Podstawe rozdrabniacza nalezy
przecierac wilgotna, mickka szmatka.
Nie nalezy uzywad zracych srodkdwy
czyszczacych.

4. W celuzabezpieczenia ostrza,
po czyszezeniu nalezy rozlozyd
rozdrabniacz.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli rozdrabniacz nie chee dziataé lub + Sprawdzi¢ czy bezpieczniki w obwodzie

pracuje nieprawidlowo, nalezy: elekirycznym, do ktdrego podtaczony

jest rozdrabniacz, dziataja jak nalezy.

Jedli wTwoim domu jest tablica

L o . ) bezpiecznikowa, upewnij sig, ze

+ Wiciskad jednoczesnie tylka jeden przycisk. obwdad elelktryczny jest zamkniety.
Rozdrabniacz nie bedzie dziatal, jesli oba
przyciski beda visniete jednoczedie.

+ Sprawdzic czy rozdrabniacz jest
podiaczony do sieci elektrycznej.

+ Sprawdzi¢ czy misa robocza i pokrywa sa
prawidlowo zamontowane i zablokowane.

+ Odtacz rozdrabniacz od zrédia zasilania,
anastepnie poditacz go z powrotem.

+ Jesli rozdrabniacz nie jest w temperaturze
pokojowej, poczekad, az urzadzenie
osiagnie temperature pokojowa
i ponownie sprobowad je uruchomic.

Gdy problemdw nie da sie usunad

korzystajac z powyzszych wskazdwek,

przeczytal rozdziat, Serwis i gwarancja’
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SERWIS | GWARANCJA

Gwarancja Rozdrabniacza KitchenAid do uzytku domowego

" Gwarancja Kitchendid Gwarancja Kitchenfid
Olres gwarancji: obejmuje: nie obhejmuje:
Europa, Bliski Czasicizamienne i koszty A. Napraw wynildychz uzycia
Wschéd, Afryka: | pracy konieczne do rozdrabniacza innego nizdo
usuniecia defektéw praygotowywania Zywnosci
Dla modelu fabrycznych lub wgospodarstwie domowym.
SKFC3515: materiatowych. Serwis B. Uszkodzen powstalych na
trzy lata RelnEJ musi by¢ wykonany przez skutek wypadku, modyfikacji,
gwarancji Autoryzowane Centrum nie prawidtowego uzycia,
Serwisowe Kitc henfid. uzycia niezgodnego
z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnege z miejscowymi
przepisamielektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCl ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
I WTORNE.

Serwis

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis Kitchen Aid
VIVAMIX

ul. Mrdwcza 243

04-687 Warszawra

tel.(22) 812 5664

fax (221812 9050
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskad wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www. kitc henaid.pl

@ 2014, Wszelkie prawa zastrzeone,
Fastrzega sie mozliwosd wprowadzenia zmian bez uprzedzenia,
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

Vase bezpeénost a bezpeénost dalsich osob je velmi diileZita.

Tento navod i VA3 pfistroj obsahuji mnoho dilezitych bezpednostnich upozornéni.

Tento symbol oznaluje upozornéni na bezpetnostniriziko.
Tento symbol upozoriuje na mazna nebezpedi Grazu nebo dmirti.

Yiechna bezpednastni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,MEBEZPECI” nebo VARCVANI. Tato slova maji nasledujici vyznam:

Pii nedodreni pokyni hrozi be tadni
A NEBEZPECI [Jswioiboimiorvin
A VA ROVA N [ :;Ii';ﬁ?:df:znt: 5::?':;.:“ h':-;zi nebezpedi

Yiechna bez pelnostni upozornéni vas informuji © mozném nebezpedi a o zplsobu, jak
snhizit rizike Grazu, a upozoriuji na to, co by se miize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivate-li elektrické zaFizeni, vZdy dbejte na dodrZzovani
zakladnich bezpetnostnich opatieni:

I. Pfectéte si viechny pokyny. ZneuZziti spotfebice muze
mit za ndsledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte sekacek do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpedi drazu elektrickym proudem.

3. Pfistroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez pfislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouleni o bezpeZném
pouZzivani pfistroje, a rozumi tak vdem rizik(m
s pouzivanim pfistroje spojenym.

4. le potfeba ddvat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.
Déti nesmi pfistroj pouzivat. Pfistroj a napajeci kabel
uchovévejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pfistroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

5. Odpojte pfistroj od elektrického proudu pfed kazdou
vyménou pfidavného pfislusenstvi, pfed Cisténim pfistroje
nebo pokud piistroj nepouzivate,

Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti.

7. Nepouzivejte zadny pfistroj s poskozenou sidrou
nebo zastr¢kou, nebo pokud spotiebi nepracuje
spravné, upustili jste jej nebo je jakkoli poskozen.

V téchto pfipadech pfedejte spotiebic do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde jej zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické & mechanické Gpravy.

8. Vzdy pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi znacky
KitchenAid; pouziti jiného pfidavného zafizeni muize
zpUsobit pozar, elektricky Sok nebo zranéni.

9. Spotiebit nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

10. Napajeci $hdru nenechavejte viset pies roh stolu nebo
pracovni desky.

I I. Pfi zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani
nastroje k pohybujicim se nozlim anebo kotouZlm pfi
zZpracovavani potravin. Snizite tak riziko vazného zranéni
osob nebo poskozeni pfistroje. Stérku |ze pouzivat pouze
tehdy, pokud je food processor vypnuty.

12. Noze jsou ostré, Pfi manipulaci s ostrymi noZzi,
vyprazdfhiovani misy a pfi ¢isténi dbejte zvysené
opatrnosti.

13. Abyste zabranili riziku poranéni, nikdy nepokladejte fezaci
noze nebo kotouce na zdkladnu aniz byste nejprve fadné
nasadili misu.

14. Pied spusténim pfistroje se ujistéte, ze poklop je bezpelné
uzamdcen.

I5. Nepokousejte se obejit uzamykaci mechanismus poklopu.

o
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BEZPECNOST PRI PRACI SE SEKACKEM

16. Pristroj je uréen k pouzitiv domacnosti nebo na podobnych

mistech jako napf. v:

-kuchynikach pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a na dalSich pracovistich;

-hlavnich budovach na statcich;

-hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich

(ur¢eno k pouziti hosty);

- ubytovacich zafizenich na jednu noc

(typu,bed and breakfast”).

17. Pokud nalévate do food processoru horkou tekutinu,
budte opatrni, protoze miize z pfistroje vystiiknout z

dlvodu vytvofeni pary.

TYTO POKYNY SIUSCHOVEJTE

Tento vyrobek je uréen pouze pro domaci pouziti.

Elektrotechnické pozadavky

Napéti: 220-240Voltd
Frekvence: 50/60 Hertz
Vykon: 240 Watt

POZNAMEKA: Jestlize zastiku nelze
zasunout do zAasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikafe. Zastrtku
zadnym zplsobem neupravujte

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materidlu

Obalovy material je 100% recyld ovatel ny
ajeoznacen symbolem recyklace ;. Rizné
Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a plné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpadd.
Likvidace vyroblu

-Tento spotiebit je oznacen v souladu

s Bvropskou smérnici 2012/19/EU

o ocdpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich {OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologicke likvidace
pristroje pomiZete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pii nespravné likvidaci whoto vyrobku.
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- Symbol wm na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech kviroblku
Znamenad, ze stimto piistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj piedat do
nejbliziiho sbérného stiediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Blizsi informace ohledné manipulace,
regenerace arecyklace tohoto vyrobku
si vyZadejte od mistnich Gradd, sluzby
likvidace domovnich odpadd nebo
pradejny, kde jste produkt koupili.



POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Vyklenuty poklop s otvorem
na pfidavani tekutin

N &y

Tlaé&itka Rychlost 1/
Rychlost 2

Pracovni misa
o objemu 830 ml

Nerezovy
univerzilni niz

\ Zikladna

Prostor pro uloZeni
napajeci shury

Tlagitka Rychlost 1/Rychlost 2 Vyldenuty poklop s otvorem

Sekacek umoFiuje praci pomoc jedné na piidavani tekutin

ruky s tlacitky umist&nymi nahofe. 2 Yyklenuty poklop sezajisti a teprve potom
rychlosti poskytuji optimalni vysledky, miize sekacek pracavat. D4 se dobie

af délate cokoliv: rychlost 1 je nab&zné sejmout pii pridavani ingredienci. Otvor
sekani a rychlost 2 je na rychlé rozmélnéni na piidavani tekutin a prohluben v poklopu
SUrGVin na pyre. umoziuje piidavat tekuté ingredience bez
Nerezovy univerzalni niiz od’strar'loxvféni poklopu. Poklop je mozné
Tento silny a ostry nliz rychle zpracovava Myty mycce.

malé mnoZstvi masa, ferstvé nebo vafené Pracovni misa o cbhjemu 830 ml (3,5 salku)
ovoce a zeleninu, ofechy a bylinky. Nz Misa bez obsahu BPA ma objem 830 ml
zUstane zajistén na hiideli, kdyz budete a poskytuje bohatou pracovni kapacitu
vylévat obsah misy. Design ve tvaru adobie se sundava ze zaldadny. Pracovni
obracené spirdly tihne suroviny dold misu |ze rovnéz myt v myce.

k noZi azajistuje tak stejnomémeé sekani Prostor pro uloZeni napajeci $hary

a [‘lif‘ima"?”j,e nutnost §tirat stény misy. Napajeci 3hdra se smota pod zakladnu pro
Nz je mozné myt v mydce.

pehoding skladovani.
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PRACE SE SEKACKEM

3. NGz uvolnéte vytazenim piimo nahoru
avyjméte jej z misy.

A VAROVANI

Nebezpedi pofezani.

S nozi zachazejte opatrné.
Neuposlechnuti m{ze mitza
nasledek poiezani.

Pied prvnim pouzZitim

1. Pred prynim pouzitim sekacku
KitchenAid umyjte misu, poklop a niz
v horké, mydlové vodé. Pracovni misu,
poklop a nlz mizete rovné&z umyt
v hornim kosi mycky.

2. Preltéte si tipy na praci se sekackem,
aby jste se dozvédéli, jak dosahovat stale
skvélych vysledka.

4. Uchopte misu tak, jak je zobrazeno
na abrazku, uvolnéte ji otoenim po
sméru hodinovych rucicek a zvednéte
ze zakladny.

RozloZzeni sekacku

Pokud cheete sekacek vycistit nebo

vyjmout cbsah z misy, postupujte takto:

1. Zkontrolujte si, Ze je sekadek odpojen
zezasuvky.

2. Uchopte poklop tak, jakje zobrazeno na
obrazku, uvolnéte jej otodenim po sméru
hadinovych ricicek a zvednéte z misy.
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PRACE SE SEKACKEM

Pouziti sekacku
l. Zkontrolujte si, e je sekitek odpojen 5. PoloZte poklop na pracovni misu tak,
ze zAsuvky. aby byly zarazky na poklopu srovnany
2. Nasadte pracovni misu tak, aby byly sezafezy na pracovni mise. Zajistete
zarazky namise srovnany se zafezy misu otocenim proti smeru hodinovych
vetvaru L na zakladné, Zajistéte misu rucicek, jak je zobrazeno na obrazku.
otocenim proti sméru hodinovych POZNAMKA: Misa a poklop musi byt
rucr?ie_ M zajistény, aby sekacek fungoval.
L / /
e
==
gy

3. Nasadte n(iZ na hfidel ve stiedu
pracavni misy a stlacte dol(, dokud
nezacvakne v pracovni pozici.

6. Zapojte napdjeci sndru do elektrické sité

7. Sekalek spustite
stisknutim a podrzenim l |
tlatitka Rychlost 1 Ej @
nebo Rychlost 2.

POZNAMEKA: Sekacek nebude fungovat,
kdyz budou stisknuty obé tlacitka ziroven.

8. Otvor na pfidavani tekutin pouzivejte,
kdyz chcete piidavat tekuté ingredience
bé&hem zpracovani. Viz Tipy pro skvélé

vysledky”
j . ] 9. Kdyz jsouingredience nasekany na
4. VIOZEE do pracovni misy ingredience, pozadovanou konsistenci, uvolnéte
které cheete zpracovavat. tlatitko Rychlost 1 nebo Rychlost 2.

Vyjmuti obsahu z misy

I. Jakmile se n(Z zastavi, sejméte poklop
otodenim po sméru hodinovych rudicek
azvednutim nahoru.

2. Yyjméte pracovni misu ze zikladny
otacenim po sméru hodinovych rucicek
azvednutim nahoru. NCZ ziistane zajistén
na hideli, kdyz budete vylévat absah misy.

3. Navyjmuti obsahu pracovni misy
pouzijte stérku.

4. Pokud chcete noze vycistit, odjistéte je
vytazenim piimo nahoru avyjméte je
Z misy.
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PRACE SE SEKACKEM

Tipy pro skvélé vysledky

Aby ste dosahli
optimalnich vysledka
pfi mleti syrového
masa, powzijte tlatitko
Rychlost 2 pro namleti
225 g masa najednou.

S5 )

Sekadek pouzijte na wrobu strouhanky
nebo na vytvoieni drobenky z krekr(
nebo susenek. Nalamte pecivo, krekry
nebo susenky na malé kousky, viozte do
pracovni misy a zpracujte na strouhanku
Zi drobenku.

. Pokud chcete dosahnout stejnomérné

konzistence zpracovavanych surovin,
nakrjjejte mrkve, celer, houby, papriky,
cibule a podobnou zeleninu na kousky
o velikosti 2-3 cm nez je pfidate do
pracovni misy.

. Abyste dosahli nejlepsich vysledka

. Pro pfidavani tekutych ingredienci
jako je olivovy olej b&hem zpracovani 6

pfi zpracovavani, stisknéte a uvolnéte
tlacitka Rychlost 1 nebo Rychlost

2. Opakujte, dokud nedosahnou
ingredience pozadované konzistence.

pouzijte otvor na pfidavani tekutin.

Otvorna
pridavani
tekutin
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. Pouzijte sekacek na sekani ofechi

apetrzelky, bazalky, pazitky, Cesneku
ajinych bylinek.

. Pomaoci sekacku vyrobite kojenecks

jidle tak, ze rozmélnite vaiené ovoce
nebo zeleninu na pyre. Pyré z vafengho
ovoce nebo zeleniny miizete pouzit
také jako zaklad do polévek nebo
omacek.

. NEPOUZ[VEJTE sekafek na mleti

kavowych zrn a tvrdého kofeni jako je
muskatovy ofisek. Zpracovavani téchto
suravin by mohlo sekacek poskodit.

. NEPOUZ[VEJTE sekacek na zpracovavani

potravin déle nez 30 sekund bez
piestavky.



Nebezpedi poiezani.

5 nozizachazejte opatma.

Neupaoslechnuti mize mit za
nasledek poiezani.

Jestlize seldiek nebude fungovat,
zkontrolujte nize uvedené:
+ Ujistdte se, Ze pracovni misa a poklop
jsou spravné srovnany a zajistény
v zakladné.
+ Stisknéte najednou pouze jedno tladitko.

Sekacek nebude fungovat, pokud bude
stisknuto vice nez jedno tlacitko.

+ Je sekacek zapojen do elektrické sité?

1. Odpojte sekadek ze zasuvky.

2. Vyjméte pracovni misu, poklop a
naz. Umyjte v teplé mydlove vodé.
Oplachnéte a osuite. Pracovni misu,
pokop anGz mizete umyvat také
v hornim kosi mycky.

3. Zakladnu otfete navlihéenym hadfikem.
Nepouzivejte drsné houbicky
ani abrazivni myci prostiedky.
Neponofujte zakladnu do vody.

4. Kvili ochrang noze vzdy po Cisténi
sekacek znovu sloZte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

+ Je v pofadku pojistka v elektrickém
okruhu, ke kterému je pfipojen sekacek?
Pokud mate pojistnou skiin, ujistéte se,
7e je elektricky okruh uzavieny.

+ Odpaojte sekacek ze zasuvky a pak jgj
Zapojte zpatky do zasuvky.

+ Pokud nema sekalek pokojovou teplotu,
pockejte, dokud nedosidhne pokojove
teploty a zkuste to znovu.

Pokud neni problém zpisoben Zadnym

zvyse uvedenych polozek, podivejte se

do sekce ,Servis a zaruka®,
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SERVIS A ZARUKA

Zaruka na domaci poutziti sekacku KitchenAid

Délka zaruloy: KitchenAid uhradi: Kitchenfid neuhradi:

Evropa, Stiedni Nahradni dily a nakdacy A. Opravy, polaud byl seliatelc

vychod a Afrilca: | na praci pii opravé pouzivan kjinému provozu,

vad materialu nebo nez je béina doméci piiprava

Na model dilenského zpracovani. jidla.

SKFC3515: Servis musi provést B. Pogkozeni vzniklé v disledku

Tii roky plna autorizované servisni nehaody, tprav, nevhodného

zéruka od stredisko KitchenAid. uiti, zneuZiti nebo instalace

data prodeje. £i provozu, ktery je v rozponu
s mistnimi elektrotechniclyymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate ngjaké otazky aneba potiebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stiedisko KitchenAid, nize najdete kontaktni tdaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Yyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420724 767 114

www. kitchenaid.cz

POTTEN &PANNEN - STANEK group
Obchadni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372

wiwwy, pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.Kitchenfid.eu

@ 2014, Viechna prava vyhrazena,
Specifikace se mohou zménit bez piedchoziho upozornéni.
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