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A1 Bean hopper A10 Drip tray

A2  Double bean hopper A11  Drip tray grid

A3 Grinder burr A13  Water tank lid

A4 Powderring A14  Water tank

A5  Portafilter A15 Tamper slot

A6  Control panel A16 Steam/Hot water knob
A7 Ground receiving bracket (grind position) A17 Hot water spout

A8  Brewing head A18 Steam wand

A9  Grind powder separator

Accessories

A12  Cleaning pin A23 Cleaning brush

A19 Dual walled filter basket (single or double cup) A24  Grinder cleaning brush
A20 Single walled filter basket (single or double cup) ~ A25 Milk jug with temperature strip
A21 Espresso stand A26 Milkjug

A22 Calibrated tamper
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Control panel (Fig. B)

Refer to figure B for an overview of all buttons and icons. Below you find the description.

B1 On/Off B6 Pressure gauge

B2 Descale light B7 Espresso

B3  Grinder B8 Double Espresso

B4 Single/Double dose lights B9 Americano

B5 Grind amount knob B10 Hot water/Steam light
Introduction

Congratulations on your purchase of a Philips Barista Brew Espresso machine! To fully benefit from the
support that we offer, please register your product at www.home.id.

Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for
future reference.

To help you get started and to get the best out of your machine, we offer online support at
http://www.philips.com/support.

B There are multiple versions of this semi-automatic espresso machine, which have slightly different
features and accessories. For example, the milk jug with temperature strip is not included in all versions.
Each version has its own type number, which you can find on the data label located on the bottom of the
machine.

Bl This machine has been tested with coffee. Although it has been carefully cleaned, there may be some
coffee residues left. We guarantee, however, that the machine is absolutely new.

Before first use

1. Installing the bean hopper and filling the water tank

Bl Check and ensure that the two arrows on the grinder align with each other (Fig. 1).

1 Check and ensure that the two "I" marks on the bean hopper base align with each other (Fig. 2).
2 Press downward the bean hopper, ensure that the lock symbol on the bean hopper aligns with the
triangle symbol on the machine top (Fig. 3), and rotate the bean hopper clockwise (Fig. 4).

3 Rotate the bean hopper to select your desired coarseness (Fig. 5).

H The grinder and bean hopper are precision components, so avoid frequently removing them after
installation.

Open the water tank lid, grip the top handle of the water tank, and lift it vertically to remove it (Fig. 6).
Remove the yellow sealing strip from the bottom of the water tank (Fig. 7).

Fill the water tank to the maximum level indicated on the water tank (Fig. 8).

Grip the top handle and place the water tank back onto the machine vertically. Close the water tank lid
(Fig. 9).

B The removed yellow sealing strip does not need to be reinstalled; you may discard it.

N O v b~
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H ror best coffee quality, we suggest to frequently change water in the water tank.

2. Switching on the machine for the first time

1 Putthe plug in an earthed wall socket.
2 Make sure the steam knob is in the off position (Fig. 10).
3 Press the On/Off button (Fig. 11) to switch on the machine.
- On/Off and Espresso buttons will light up.
4 Place a bowl under the hot water/steam wand and the brewing head (Fig. 29).
5 Press the Espresso button (Fig. 12) to flush.
- Hot water will begin to flow out of the brewing head, hot water spout and the steam wand.
6 After the water stops dispensing, the On/Off button starts blinking and the machine will heat up.

[ At first time use, make sure to press the Espresso button after turning on the machine to rinse it.
You can only grind coffee beans or brew coffee after rinsing the machine.

[ During the flushing , the steam wand may become hot. To avoid the risk of being burnt, let it cool
down before touching it.

Setting water hardness

1 Turn off the machine.

2 Press the On/Off button and the Americano button at the same time for three seconds. The Descale and
the On/Off button light will blink.

The default is hard water, so the Americano button light will be on.

- To adjust the setting to medium water quality, press the Double Espresso button.

- To adjust the setting to soft water quality, press the Espresso button.

Once the right hardness of the water is selected, press the On/Off button to confirm.

B To assess the water hardness supplied by your local water service, you can obtain the Philips Water
Hardness Testing Kit HD5085/01 from a nearby supplier or online through the Philips website.

Test strip Philips

Soft water 4 green dots <3 dH
Medium water 1 red dot >4 dH
Medium water 2 red dots >7 dH
Hard water 3 red dots >14 dH
Hard water 4 red dots >21dH

Making coffee

Setting the grinder

The coarseness of ground coffee significantly influences brewing dynamics, like the pressure and flow rate,
and ultimately, the flavor of espresso.
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This machine offers 15 coarseness levels (1-15). The lower the grind setting, the finer the coffee beans are
ground and the stronger the coffee.

Adjustments may be needed for different beans with varying roast degrees, impacting the amount of
ground coffee produced.

For Espresso/Americano grinder levels 1-4 are recommended. For longer coffee recipes (e.g. Lungo) levels
5-10 are best (Fig. 5).

Choosing between the single and dual walled filter basket

- Dual walled filter basket (single or double cup):

The supplied dual walled filter baskets (Fig. 13) allow you to brew an espresso with crema even when using
the machine for the first time, and support achieving the optimal pressure range.

- Single walled filter basket (single or double cup):

The supplied single walled filter baskets (Fig. 14) are like those used in professional machines and require
more manual skills and experience. They allow for greater customization of your coffee, resulting in
improved extraction, taste and consistency once you find the right setup.

Choosing beans from the double bean hopper

If you have the double bean hopper, you can choose which type of beans to use before grinding. If you've
already loaded different types of beans, you can select one of the two compartments or blend them by
using the selecting knob.

B it's normal that some coffee remains in the coffee ground outlet. When switching bean compartments,
grind the remaining beans and discard the grounds to clear it out.

Grinding beans
1 Choose asingle cup or double cup filter basket.
- When changing the filter basket, you can easily pry off the installed filter basket with the edge of the
other filter basket (Fig. 15).
2 Attach the powder ring onto the portafilter (Fig. 16).
3 Align the portafilter with the grinder bracket and push it horizontally (Fig. 17).
- Use the Grind Amount knob to grind more or less beans
4 For automatic grinding, long press the Grinder button for three seconds to select 1x or 2x dose. Then
press the Grinder button once again to start grinding.
- When using a single cup filter basket, select a 1x dose; when using a double cup filter basket, select a
2x dose.
- To stop the grinding process midway, simply press the Grinder button again.
5 For manual grinding, hold the portafilter with one hand and press and hold the portafilter into the
bracket until the required amount of coffee is ground.

B it is recommended to use 12-14 grams of beans for a single cup, and 18-20 grams for double cups. You
may use an electronic scale for precise control of the coffee amount. You can use the "Max" indication on
the filter basket as a rough measure.

H Make sure the bean hopper is properly installed and locked before adding coffee beans and using the
machine.

B Only roasted coffee beans are allowed in the bean hopper. Do not put raw coffee beans, coffee powder,
instant coffee or other materials in the bean hopper, as it may damage the coffee machine.
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B ray attention to the maximum level of ground coffee during grinding and avoid clogging the ground
coffee outlet (Fig. 18).

B Different beans may yield slightly different amounts of ground coffee in automatic grinding. You may
need to adjust the grinding settings based on the actual brewing pressure for each type of bean (see
'Optimized brew").

B When splattering of ground coffee visibly worsens, clean the grinding chute (see 'Cleaning the grinder
and ground coffee outlet).

Tamping
1 Remove the portafilter from the grinder bracket.
2 Remove the powder ring from the portafilter (Fig. 19).
3 Position the portafilter on a countertop with its padded bottom to enable effortless tamping (Fig. 20).
4 Gently tap the portafilter several times to make the ground coffee distribute evenly in the filter basket
(Fig. 21).
Use the calibrated tamper to tamp the ground coffee.
6 Make sure the coffee grounds do not exceed the maximum line in the filter basket after tamping.
- Ideally, after tamping the height of the coffee powder is right below the maximum line.

1%,

Brewing Espresso
1 Insert the portafilter into the brewing head.
- Align the portafilter with the "triangle" mark on the brewing head and place it upward inside the
brewing head (Fig. 22). Then, rotate the portafilter counterclockwise to the center to lock it (Fig. 23).
2 Press the Espresso or Double Espresso button to start brewing (Fig. 24).
- To stop dispensing before the machine is finished, press the button again.

H When the On/Off button indicator flashes, the machine is in the preheating mode and brewing cannot
be started. When all button indicators are solid on, brewing can be started.

B After brewing is completed, there may be steam and pump noise above the drip tray. This is normal and
indicates that the machine is depressurizing.

H when the brewing pressure is too high, the machine will stop dispensing coffee. At this time, the
indicator keeps flashing.

Bl The Espresso volume is about 40 ml and Double Espresso volume about 80 ml by default.

Brewing Americano

An Americano is made by pouring hot water from the water spout over a shot of espresso.

1 Put the portafilter into the brewing head and align the handle with the "triangle" mark and place it
upward inside the brewing head (Fig. 22). Then, rotate the handle counterclockwise to the center to lock
it (Fig. 23).

2 Place a large cup under the spout openings of the portafilter and the Americano water spout (Fig. 25).

Press the Americano button to start brewing a cup of Espresso first.

4 After the Espresso has finished brewing, hot water will be poured on top from the Americano water
spout to finish the Americano.

w
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H The hot water spout may become hot. To avoid the risk of burns, let it cool down first.

Optimized brew

Pressure is an important factor for brewing espresso. The pressure gauge indicates the pressure and helps to
monitor the optimal extraction of your espresso shots. It is recommended to re-adjust the grind parameters
based on the pressure gauge status each time you use different type of coffee beans.
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Optimal extraction

For an optimal extraction you should get a steady flow, a rich and velvety crema and balanced flavor coffee.
The pressure should be at the optimal range.
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Under-extraction

If the coffee is under extracted, you will get a fast flow, thin and pale crema, sour and weak flavor coffee.
The pressure is at the lower range.

/ \
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1 Adjust grinder to a finer level.
2 [fstill under-extraction, increase the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the
'+' plus level on the right.
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3 You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.
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Over-extraction

If the coffee is over extracted, you will get dripping or no flow, dark and uneven crema, bitter and burnt
taste coffee. The pressure is at the higher range.
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1 Adjust grinder to a coarser level.

2 If still over-extraction, decrease the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the '-
minus level on the left.
You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.

— S

Customizing default volumes

1 Install the portafilter with tamped ground coffee inside the brewing head.

2 Press and hold the button of the drink you want to customize. After three seconds, the machine enters
the customization mode and emits a beep.

3 Stop holding the buttons when the cup contains the desired volume. The setting is complete when you
hear one beep from the machine.

4 After you have programmed the volume for a drink, the machine will dispense this new volume each
time you select the drink again.

1

Bl press and hold the Americano button to extract the desired coffee volume. Release to set the new coffee
volume. Repeat for water volume adjustment.

Bl The minimum Espresso and Double Espresso volumes are 20 ml and 40 ml, respectively.
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B The maximum Espresso and Double Espresso volumes are 70 ml and 120 ml, respectively.

Hror Americano, the minimum and maximum volume of coffee is 20 ml and 70 ml respectively. The
minimum and maximum volume of hot water is 50 ml and 200 ml respectively.

Customizing coffee temperature

Itis possible to adjust the coffee extraction temperature. You can choose from three settings: warm coffee,
medium hot coffee, hot coffee. At a higher coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will
increase and the acidity will decrease. At a lower coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee
will decrease and the acidity will increase.
1 Turn off the the machine.
2 Press and hold the On/Off button and the Espresso button for three seconds. The machine will emit a
beep sound.
3 Press one of the buttons below to adjust the coffee extracting temperature setting to your preferred
level.
- To adjust the setting to warm coffee, press the Espresso button
- To adjust the setting to medium hot coffee, press the Double Espresso button.
- To adjust the setting to hot coffee, press the Americano button.
Once the right temperature of coffee is selected, press the On/Off button to confirm.

If you do not switch off the machine yourself, it will switch off automatically after 30 minutes.

Resetting volumes to factory defaults

- Reset Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Espresso buttons
simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the
Espresso buttons will flash three times.

- Reset Double Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Double Espresso
buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off
and the Double Espresso buttons will flash three times.

- Reset Americano: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Americano buttons
simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the
Americano buttons will flash three times.

After each of these three resets, the machine will go to standby-ready mode.

Making milk froth

Always use milk coming directly from the fridge for the best foam quality.

Preparation

1 Fill a milk jug with about a quarter of milk (100 ml) for cappuccino and to about a third (150 ml) of milk
for latte macchiato (Fig. 26).

2 Rotate the knob to the steam position t start steam preheating (Fig. 27). The steam indicator starts
flashing.

B For an optimal frothing result, do not shake the milk jug and do not hold the milk jug upright (Fig. 28).
3 Wait for about 10-20 seconds until the steam indicator becomes solid on. The machine starts to release
steam.

4 Wait for another 5 seconds until the steam is stable and condensed removed. Then, turn off the steam
(Fig. 10).
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5 Rotate the steam wand with the milk jug spout as a pivot and place it at 3 o'clock or 9 o'clock direction
of the milk jug.

Aerating

The volume of air introduced during aerating determines the thickness and fluidity of the milk froth.

More aerating results in a thicker layer of froth with less fluidity. Less aerating results in a thinner froth with

better fluidity. You can control the volume of air by adjusting the depth of the steam wand relative to the

milk surface and the aerating time.

1 Move the milk jug up and down along the milk to make the milk jug spout to dip the steam wand about
5mm below the liquid surface.

2 Rotate the hot water/steam knob to the steam position to start the steam function.

3 You should hear a ‘hissing’ sound similar to tearing paper, indicating the aerating is appropriate. Keep
the steam wand still and create whirlpools.

4 Keep aerating for 5-15 seconds

Emulsifying

Emulsifying determines how uniform and dense the milk froth is. It is advisable to dip the steam wand to

half of the milk to ensure uniform milk froth.

1 While keeping the milk jug spout in contact with the steam wand, slowly move the milk jug up along the
steam wand until the steam wand is about 3 cm below the liquid surface. Hold the milk jug still to create
whirlpools continuously. This will blend in the previously introduced air to form creamy froth gradually.

2 When the bottom of the milk jug becomes hot, indicating the milk has reached the ideal temperature
(around 60-65°C), rotate the hot water/steam knob to the off position to stop frothing milk.

Y The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.

B Clean the steam wand each time you use it with a damp cloth, for hygiene reasons and to avoid the
build-up of milk residues.

Maklng hot water

Place a cup under the steam wand.

2 Rotate the knob to the hot water position to turn on hot water. At this time, the steam/hot water light is
on.

3 Tostop the hot water flow, rotate the steam/hot water knob to the off position.

B The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.

Descaling

When the descale light is on, it is time to descale your coffee machine.

Under no circumstances should sulfuric, hydrochloric, aminosulfonic or acetic acid (vinegar) based descaler
be used, as this may damage the water circuit in the coffee machine and may not completely remove
limescale.

Failure to use Philips descaler will void the warranty. Failure to descale the machine will also void the
warranty.

The descaler is not supplied with the machine. You can purchase Philips descaler from a local supplier or
online store (http://www.philips.com/support).

The descaling procedure includes one descaling cycle (= 4 minutes) and one rinsing cycle (= 3 minutes).
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Descaling procedure

Turn on the coffee machine.

Remove the drip tray, empty water in it and put it back.

Remove the water tank and empty water in it.

Pour the Philips descaler (CA6700) into the water tank, and fill it to the descale level (descale icon printed

on the water tank).

5 Reinsert the water tank, and position a large bowl (=1.2 L) under the brewing head and steam wand for
liquid collection (Fig. 29).

6 Initiate descaling by simultaneously pressing the Espresso and Double Espresso buttons for three
seconds, acknowledging the beep.

7 Letthe machine dispense descaler. Once finished, the machine will power off automatically.

8 Remove the water tank and clean any remaining descaler solution by rinsing it with fresh water.

9 Fill the water tank to the maximum level indicated on the water tank (Fig. 8).

10 Empty the large bowl and place it back under the brewing head and steam wand for water collection.

11 Press the On/Off button. The Espresso button light turns on.

12 Press the Espresso button and let the machine dispense water.

13 Once the machine has finished dispensing water, the descaling procedure is complete, and the machine

will automatically be ready to brew.

A WN =

Automatic sleep mode

If the machine is not operated for 30 minutes, it will enter the sleep mode automatically, with all the
indicators turned off.

To use the machine again, press the On/Off button to restart it.

H You can also turn off the machine by pressing the On/Off button while it's powered-on.

Cleaning and maintenance

Regular cleaning and maintenance will keep your coffee machine in optimal condition and serve tasty
coffee for a long time.

See the table below for details about when and how to clean all the removable parts of the coffee machine.

Part When to clean How to clean
Portafilter, filter basket After each use. Thoroughly rinse the inside and outside of
and brewing head the portafilter and filter basket (see

'Cleaning the portafilter, filter basket and
brewing head").

Filter basket When the holes in the filter Use the thin end of the cleaning pin to
basket are clogged. clear residue from the holes (see 'Cleaning
the filter basket when clogged').

Portafilter and filter Every month Use the Philips coffee oil remover tablets

basket to clean the portafilter and filter baskets
(see 'Cleaning the portafilter and filter
baskets monthly').
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How to clean

Steam wand

After each use.

Wipe the steam wand with a damp cloth
and purge (see 'Cleaning the steam wand
after each use').

Steam wand

When clogged.

Use the thick end of the cleaning pin to
clear residue from the holes on the end of
the steam wand (see 'Cleaning the steam
wand when clogged').

Steam wand

Every month

Use the Philips milk circuit cleaner to clean
the steam wand (see 'Cleaning the steam
wand monthly with Philips milk circuit
cleaner').

Coffee machine surface Every week.

Clean the coffee stains and coffee residue
on the front of the coffee machine every
week with a damp cloth. Do not use
abrasive materials like steel wool or
scouring pads, as this may result in peeling
of paint.

Grinder and ground

Every two weeks.

coffee outlet

Use the cleaning brush to clean the
grinder and ground coffee outlet (see
'Cleaning the grinder and ground coffee
outlet').

Bean hopper

Every two weeks

Empty the bean hooper, add a small
amount of fragrance-free detergent, and
rinse it under the tap.

Drip tray Empty the drip tray every day or Remove the drip tray, add a small amount
when the red "drip tray full" of detergent, and rinse it under the
indicator pops up.Clean the drip  tap.You can also clean it in a dishwasher.
tray every week.

Water tank Every week. Rinse the water tank under tap every

week.

Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head

Cleaning the portafilter and filter basket after each use

1
2
3

a

5

Remove coffee ground from the portafilter.

Insert the portafilter into the brewing head again.

Press the Espresso button to thoroughly rinse the inside and outside of the brewing head, portafilter and
filter basket with hot water. Rinse with hot water can effetely to remove the residue and coffee grease.
Remove the portafilter from the brewing head and rinse the portafilter and filter basket under tap to

thoroughly clean their insides and outsides.

Dry the filter baskets and the portafilter before placing them back.

B Do not wash the portafilter in a dishwasher, as it may damage the portafilter.
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Cleaning the filter basket when clogged

1 When the filter basket is clogged, use the thin end of the cleaning pin (Fig. 30) to clear residue from the
holes (Fig. 31).

2 You can also use the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the portafilter.

Cleaning the portafilter and filter baskets monthly
i | Only use Philips coffee oil remover tablets (CA6704).

1 Dissolve a Philips coffee oil remover tablet in a bowl of lukewarm water.
2 Soak the filter baskets and portafilter in the solution for 20 minutes.
3 Thoroughly rinse the filter baskets and portafilter.

Cleaning the steam wand

Cleaning the steam wand after each use
Clean the steam wand after each use to keep it clean and prevent milk residue buildup.
1 Wipe the steam wand with a damp cloth immediately after each use.
2 Run the steam function for 5-10 seconds to expel milk residue.
- Failure to clean the steam wand may affect the taste of milk.

Cleaning the steam wand when clogged
When any hole at the end of the steam wand is clogged, follow the steps below to unclog it.
1 Turn off the coffee machine.

2 Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the hole on the end of the steam wand (Fig.
32).

Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit
cleaner

1 Add one sachet of Philips milk circuit cleaner to the milk jug.

Fill the milk jug with 240 ml hot water.

Position the steam wand in the jug.

Let the steam wand soak in the jug for 20 minutes (Fig. 33).

Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate

for 10 seconds.

Turn the hot water/steam knob to the off position to stop the steam function.

Let the steam wand soak in the jug for another 30 seconds.

Repeat steps 5 to 7 two more times.

9 Empty the jug and rinse it thoroughly.

10 Place the empty jug back under the steam wand.

11 Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate
again for 10 seconds to flush out any residue of the cleaning solution.

12 Empty the jug and rinse it thoroughly.

13 Clean the steam tube with a clean damp cloth.

u b WN
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Cleaning the grinder and ground coffee outlet

Clean the grinder and ground coffee outlet every two weeks to prevent ground coffee from clogging the
outlet or affecting grinding. Ensure the bean hopper is empty before starting cleaning. Ensure that the
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grinder can rotate normally and no ground coffee comes out of the ground coffee outlet when the grinding

function is activated.

1 Check and ensure that the bean hopper is empty.

2 Rotate the bean hopper counterclockwise to remove it from the coffee machine (Fig. 34).

3 Remove the top grinding wheel (Fig. 35) and clean the built-in grinding wheel with the cleaning brush
(Fig. 36). Clean the grinding chamber and ground coffee chute with the grinder cleaning brush (Fig. 37).

4 Place back the internal grinding wheel (Fig. 38) and bean hopper (Fig. 4).

5 Start the grinding function with the inserted portafilter. Allowing the machine to run without coffee
beans to clear any remaining powder residue from the grinding chamber. Cleaning is complete.

B Do not rinse the built-in grinder with water.
B i there is still powder residue, repeat step 5.

B Before starting cleaning, ensure that the bean hopper is empty, as coffee beans can damage the internal
structure of the bean hopper when you remove it.

Cleaning the bean hopper

1 Empty the bean hooper.
2 Add asmall amount of fragrance-free detergent and rinse it under the tap.
3 Wipe the surface dry with a cloth and let it air dry before use.

Cleaning the drip tray

Cleaning the drip tray every day
Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.

Cleaning the drip tray every week

1 Remove the drip tray from the machine.

2 Add asmall amount of detergent in the drip tray.

3 Rinse the drip tray under the tap thoroughly or clean it in a dishwasher.

Cleaning the water tank every week

Rinse the water tank under the tap every week.

Warning icons

Warning Solution
icon

o ﬁ The descaling/cleaning indicator is on: Descale the coffee machine (see 'Descaling').

T
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Warning Solution

icon

/= The On/Off button indicator flashes: The coffee machine is heating up.
N

The steam/hot water indicator flashes white: The coffee machine is heating up to use the
hot water/steam function.

The steam/hot water indicator flashes red: The coffee machine is indicating a lack of
water. The cause may be 1. lack of water in the water tank; or 2. pumping stopped due to
overpressure.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the coffee machine. For any
problem that cannot be solved, please contact your local customer service center. The contact information is
provided on the warranty card.

Problem

Cause

Solution

The coffee machine does
not start.

The coffee machine is not
connected to a power outlet.

Plug in the coffee machine

The coffee machine
appears to be leaking.

The drip tray is overflowing,
which appears to be a leak.

Empty the drip tray.

The water tank is not in the
correct position.

Re-insert the water tank and push it down
into the coffee machine.

The water tank is not fully
inserted, allowing air to be drawn
into the coffee machine.

Ensure the water tank is in the correct
position by removing it, re-inserting it and
pushing it down firmly.

The coffee machine is not placed
on a level surface.

Place the coffee machine on a level
surface to prevent liquid in the drip tray
from overflowing.

There is steam coming out
or a hissing or rattling
sound after the coffee
machine is started or
during brewing.

This is normal. The pressure relief
valve produces this sound during
its normal operation.

The coffee machine
makes a lot of noise and
cannot brew coffee.

There is no water in the water
tank.

Fill the water tank with water.
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Solution

The water tank is not fully
inserted, allowing air to be drawn
into the coffee machine. The
sealing ring at the bottom of the
water tank is not removed.

Ensure the water tank is in the correct
position by removing it, re-inserting it and
pushing it down firmly. The coffee
machine is provided with a sealing ring to
protect the water loop. Remove the
sealing ring before first use.

The coffee is too cold.

A cold cup will lower the
temperature of your drink.

Preheat the cup by rinsing it with hot
water.

Adding milk will lower the
temperature of your drink.

Whether you add hot or cold milk, it will
lower the temperature of your coffee.
Preheat the cup by rinsing it with hot
water.

The temperature of the machine
is not set properly.

Check the temperature setting of the
machine and set it to the highest level (see
'Customizing coffee temperature').

The coffee is too weak.

The grinder is set to high
coarseness.

Set the coarseness level to a smaller
number (see 'Setting the grinder'). You
have to brew 1 to 2 cups before achieving
a different taste.

The ground coffee is not enough.

Increase the quantity by using the Grind
Amount knob.

The milk does not froth.

The type of milk used is not
suitable.

The quantity and quality of froth varies
depending on the type of milk. For good
frothing, use semi-skimmed milk, whole
milk or lactose-free milk.

The steam wand is clogged.

Clean the steam wand (see 'Cleaning the
steam wand when clogged').

The steam wand is dipped too
deep in the milk carafe.

Adjust the depth the steam wand is
dipped in the milk (see 'Making milk
froth').

The coffee is not flowing
out or the flow is slow.

The grinder is set to low
coarseness.

See the coarseness level to a larger
number (see 'Setting the grinder'). Please
be noted that this may affect the taste of
your coffee.

There is too much ground coffee
in the filter basket.

Reduce the ground coffee in the filter
basket by using the Grind amount knob.

The filter basket used is not
suitable.

Use a filter basket suitable for this coffee
machine.

The filter basket in the portafilter
is clogged.

Use a different filter basket for testing. If
the filter basket works normally, it
indicates that the original filter basket is
clogged and should be cleaned (see
'Cleaning the portafilter, filter basket and
brewing head").
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Problem

Cause

Solution

The coffee spout of the portafilter
is clogged.

You can also use the thin end of the
cleaning pin to clear residue from the
coffee outlet and holes of the portafilter.

Coffee flows along the
edge of the portafilter.

The portafilter is not properly
secured on the brewing head.

Secure the portafilter properly on the
brewing head.

The upper edge of the portafilter
is dirty.

After grinding, remove any coffee residues
from the edge of the portafilter.

The filter basket is not inserted
properly.

Insert the filter basket properly. Ensure
that its edge does not protrude beyond
the brew handle's edge.

There is coffee residue on the
portafilter bracket of the brewing
head.

Clean the ground portafilter bracket with
the cleaning brush.

There is too much ground coffee
in the filter basket.

Reduce the amount of the ground coffee
in the filter basket using the Grind amount
knob.

Less and less ground
coffee comes out of the
output during grinding.

The ground coffee outlet is
clogged.

Clean the grinder and ground coffee
outlet (see 'Cleaning the grinder and
ground coffee outlet').

Ground coffee splatters
during grinding.

The powder ring is not used.

Install the powder ring before grinding.

There is too much grinding.

Before the grinding ends automatically,
press and release the Grinder button to
end it to reduce the amount of ground
coffee.

The portafilter cannot be
installed normally.

The portafilter is not properly
snapped into the brewing head.

Install the portafilter.

The portafilter is not tightened by
rotating from the leftmost
insertion position.

Install the portafilter.

The amount of ground
coffee changes.

A different coarseness level is
used.

This is normal. Different coarseness levels
may result in different amounts of ground
coffee.

A different type of beans is used.

This is normal. Beans of different roast
degrees or brands yield different amounts
of ground coffee even at the same
coarseness level.
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Problem Cause Solution

Beans of a different freshness are  This is normal. Beans stored for different
used. time yield different amounts of ground
coffee even at the same coarseness level.

The machine stops The machine is out of water. Fill the water tank and place it back.
brewing and the

steam/hot water

indicator flashes red.

Technical specifications

The manufacturer reserves the right to improve the technical specifications of the product. All the preset
quantities are approximate.

Description Value

Size (hx w x d) 410x320x 335 mm

Weight without packaging 8.0 kg

Weight with packaging 13.5kg

Power cord length Tm

Power plug type Type Y

Power rating 220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W

Heating: 1340-1600 W, Grinding: 150 W

Standby power <05w
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H Noget af tilbeheret er kun til bestemte typer.
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A1 Beholder til kaffebenner A10 Drypbakke

A2  Dobbelt beholder til kaffebgnner A11 Rist til drypbakke

A3 Kveernblad A13 Vandtankens lag

A4 Pulverring A14  Vandtank

A5  Portafilter A15  Stamperabning

A6  Kontrolpanel A16 Damp-/varmtvandsknap

A7 Modtagerbeslag til formalet kaffe A17 Varmtvandsrer
(kveernposition)

A8  Bryggehoved A18 Dampdyse

A9  Adskiller til formalet pulver

Tilbehor

A12 Rengeringsstift A23  Renseborste

A19  Filterkurv med dobbelt vaeg (enkelt eller dobbelt ~ A24  Rensebarste til kvaern
kop)

A20 Filterkurv med enkelt vaeg (enkelt eller dobbelt A25 Malkekande med temperaturstrimmel
kop)

A21 Espressobakke A26 Mealkekande

A22 Kalibreret stamper
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Kontrolpanel (fig. B)

Se figur B for at fa en oversigt over alle knapper og ikoner. Du finder beskrivelsen nedenfor.

B1 On/Off-knap B6 Trykmaler

B2 Afkalkningsindikator B7 Espresso

B3 Kveaern B8 Dobbelt espresso

B4 Indikator for enkelt/dobbelt dosis B9 Americano

B5 Knap til formalingsmaengde B10 Varmtvands-/dampindikator
Introduktion

Tillykke med dit keb af en Philips Barista Brew-espressomaskine! For at fa fuldt udbytte af den support, vi
tilbyder, skal du registrere dit produkt pd www.home.id.

Laes den separate garantifolder grundigt, for du bruger maskinen for forste gang, og gem den til senere
brug.

For at du kan komme i gang og fa mest muligt ud af din maskine, tilbyder vi onlinesupport pa
http://www.philips.com/support.

H Der findes flere forskellige udgaver af denne semiautomatiske espressomaskine, som har funktioner og
tilbeher, der er lidt forskellige. Meelkekanden med temperaturstrimmel er f.eks. ikke inkluderet i alle
versioner. Hver version har sit eget typenummer, som du kan finde pa det dataskilt, der sidder i bunden af
maskinen.

H Denne maskine er blevet testet med kaffe. Selvom maskinen er blevet omhyggeligt rengjort, kan der
veere kafferester tilbage. Vi kan dog garantere, at maskinen er helt ny.

For farste brug

1. Montering af beholder til benner og pafyldning af
vandtanken

B Kontrollér og serg for, at de to pile pa kvaernen star ud for hinanden (fig. 1).

1 Kontrollér og serg for, at de to "I"-maerker pa bunden af beholderen til benner star ud for hinanden (fig.
2).

2 Tryk ned pa beholderen til benner, sorg for, at Iasesymbolet pa beholderen til benner star ud for
trekantsymbolet averst (fig. 3) pa maskinen, og drej beholderen til benner med uret (fig. 4).

3 Drej beholderen til benner for at veelge din foretrukne formalingsgrad (fig. 5).

B Kveernen og beholderen til benner er praecisionskomponenter, sa undgé at afmontere dem ofte, efter
de er monteret.

4 Abnvandtankens 1ag, tag fat i det gverste handtag pa vandtanken og loft det lodret opad for at fjerne
det (fig. 6).

5 Fjern den gule forseglingsstrimmel fra bunden af vandtanken (fig. 7).

6 Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen pa vandtanken (fig. 8).
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7 Tagfatidet gverste handtag, og saet vandtanken lodret tilbage i maskinen. Luk laget til vandtanken (fig.
9).

H Den fiernede, gule forseglingsstrimmel skal ikke saettes pa igen. Den kan bortskaffes.

B For at opna den bedste kaffekvalitet anbefaler vi, at vandet i vandtanken ofte skiftes.

2. Sadan teendes maskinen den forste gang

1 Saetstikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

2 Sorg for, at dampknappen er sldet fra (fig. 10).

3 Tryk pa On/Off-knappen (fig. 11) for at teende maskinen.
- On/Off- og Espresso-knapperne lyser derefter.

4 Szt en skal under varmtvands-/dampdysen og bryggehovedet (fig. 29).

5 Tryk pa Espresso-knappen (fig. 12) for at skylle.
- Der begynder at stramme varmt vand ud af bryggehovedet, varmtvandsreret og dampdysen.

6 Narvandet holder op med at lgbe, begynder On/Off-knappen at blinke, og maskinen begynder at varme
op.

I Farste gang du bruger maskinen, skal du trykke p& Espresso-knappen, nar du har teendt for
maskinen, for at skylle den. Du kan forst kveerne kaffebgnner eller brygge kaffe, nar du har skyllet
maskinen.

Y under skylningen kan dampdysen blive varm. Lad den kele af, for du rerer ved den, for at undga
forbreendinger.

Indstilling af vandets hardhed

1 Sluk for maskinen.

2 Tryk pad og hold On/Off-knappen og Americano-knappen nede pa samme tid i tre sekunder.
Afkalkningsknappen og On/Off-knappen begynder at blinke.

Standarden er hardt vand, s Americano-knappen vil lyse.

- Tryk pa Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til medium.

- Tryk pa Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til bladt.

Tryk pa On/Off-knappen for at bekraefte, nar den korrekte hardhed for vandet er valgt.

B Du kan méle din lokale vandforsynings vandhérdhed ved at kebe et Philips-seet HD5085/01 til test af
vandets hardhed hos en leverander i naerheden eller online via Philips-webstedet.

Philips teststrimmel

Blgdt vand 4 gregnne prikker <3 dH
Medium vand 1 rod prik >4 dH
Medium vand 2 rade prikker >7 dH
Hardt vand 3 rede prikker >14 dH

Hardt vand 4 rode prikker >21dH
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Sadan laver du kaffe

Indstilling af kvaernen

Kaffens formalingsgrad har stor betydning for, hvordan der brygges, f.eks. trykket og
gennemstremningshastighed og i sidste ende espressoens smag.

Denne maskine har 15 formalingsgrader (1-15). Jo lavere formalingsindstillingen er, jo finere males
kaffebgnnerne, og jo staerkere bliver kaffen.

Det kan vaere ngdvendigt at justere i forhold til benner med forskellige ristningsgrader, hvilket har
indflydelse pa, hvor meget malet kaffe der produceres.

De anbefalede formalingsgrader for espresso/americano er 1-4. Til leengere kaffeopskrifter (f.eks. lungo) er
grad 5-10 de bedste (fig. 5).

Valg mellem filterkurv med enkelt eller dobbelt vaeg

- Filterkurv med dobbelt vaeg (enkelt eller dobbelt kop):

De medfelgende filterkurve (fig. 13) med dobbelt veeg ger, at du kan brygge en espresso med skum, selv nar
du bruger maskinen ferste gang, og bidrager til at opna det optimale trygomrade.

- Filterkurv med enkelt vaeg (enkelt eller dobbelt kop):

De medfelgende filterkurve (fig. 14) med enkelt vaeg er magen til dem, der anvendes i professionelle
maskiner og kreever flere manuelle feerdigheder og erfaring. De ger, at du bedre kan tilpasse din kaffe,
hvilket giver bedre udtraekning, smag og ensartethed, nar du ferst har fundet de rigtige indstillinger.

Valg af bgnner fra den dobbelte beholder til kaffebgnner

Hvis du har den dobbelte beholder til kaffeb@nner, kan du veelge, hvilken type benner du vil bruge inden
formalingen. Hvis du allerede har fyldt forskellige typer benner i, kan du veelge et af de to kamre eller
blande dem ved at bruge valgknappen.

B Det er normalt, at der sidder noget kaffe tilbage i udlgbet til formalet kaffe. Nar du skifter
kaffeb@nnekammer, skal du male de resterende benner og kassere grumset for at temme det.

Formaling af b@nner
1 Veelg en filterkurv til en enkelt kop eller en dobbelt kop.
- Nar filterkurven udskiftes, kan du nemt vippe den monterede filterkurv af med kanten af den anden
filterkurv (fig. 15).
2 Seet pulverringen pa portafilteret (fig. 16).
3 Juster portafilteret med kvaernbeslaget, og skub det vandret ind (fig. 17).
- Brug knappen til formalingsmaengde, hvis du vil formale flere eller feerre benner
4 Hvis du vil bruge automatisk formaling, skal du bruge et langt tryk pa kveernknappen i tre sekunder for at
veelge 1x eller 2x dosis. Tryk derefter pa kvaernknappen igen for at starte formalingen.
- Nar du bruger en filterkurv til en enkelt kop, skal du veelge en 1x dosis. Nar du bruger en filterkurv til
en dobbelt kop, skal du veelge en 2x dosis.
- Hvis du vil stoppe formalingsprocessen midtvejs, skal du trykke pa kvaernknappen igen.
5 Huvis du vil bruge manuel formaling, skal du holde portafilteret med én hand og seette og holde
portafilteret ind i beslaget, indtil den enskede maengde kaffe er formalet.
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B Det anbefales at bruge 12-14 gram benner til en enkelt kop og 18-20 gram til en dobbelt kop. Du kan
bruge en elektronisk veegt til at styre kaffemaengden helt ngjagtigt. Du kan bruge "Max"-markeringen pa
filterkurven som en omtrentlig maleenhed.

B sorg for, at beholderen til benner er korrekt monteret og l&st, for du putter kaffebenner i og bruger
maskinen.

B Der mé kun kommes ristede kaffebenner i beholderen til benner. Kom ikke ré& kaffebenner, kaffepulver,
pulverkaffe eller andre kaffetyper i holderen til banner, da dette kan beskadige kaffemaskinen.

H Hold gje med det maksimale niveau af formalet kaffe under formalingen, og undga tilstopning af
udlgbet til formalet kaffe (fig. 18).

H rorskellige bennetyper kan give lidt forskellige maengder formalet kaffe ved automatisk formaling. Du
skal muligvis justere formalingsindstillingerne pa baggrund af det faktiske brygningstryk for den enkelt type
banne (se 'Optimeret brygning').

B Hvis meengden af det formalede kaffe, der spildes, forveerres, skal slisken til formalet kaffe rengeres (se
'Rengering af kveernen og udlebet til formalet kaffe').

Stampning

1 Fjern portafilteret fra kvaernbeslaget.

2 Fjern pulverringen fra portafilteret (fig. 19).

3 Anbring portafilteret med den polstrede del af bunden pa en bordplade for at gere stampningen nem
(fig. 20).

4 Bank let pa portafilteret flere gange, sa den formalede kaffe fordeler sig jeevnt i filterkurven (fig. 21).

Brug den kalibrerede stamper til at stampe den formalede kaffe.

6 Sorg for, at den malede kaffe ikke overskrider maksimumlinjen i filterkurven efter stampning.
- Ideelt set er hgjden pa den malede kaffe lige under maksimumlinjen efter stampning.

vl

Brygning af espresso
1 Seet portafilteret i bryggehovedet.
- Juster portafilteret med "trekant"-maerket pa bryggehovedet, og seet det op i bryggehovedet (fig. 22).
Drej derefter portafilteret mod uret til midten for at lase det (fig. 23).
2 Tryk pa knappen Espresso eller Dobbelt espresso for at starte brygningen (fig. 24).
- Tryk pa knappen igen, hvis du vil stoppe udlgbet, inden maskinen er faerdig.

B Nar On/Off-knappens indikator blinker, er maskinen i forvarmningstilstand, og brygning kan ikke startes.
Nar alle knappernes indikatorer lyser konstant, kan brygning startes.

B Nar brygningen er feerdig, kan der komme damp- og pumpestej over drypbakken. Dette er normalt og
indikerer, at trykket tages af maskinen.

B Hyis brygningstrykket bliver for hejt, stopper maskinen med at dispensere kaffe. P dette tidspunkt
fortsaetter indikatoren med at blinke.

B Maengden af espresso er som standard ca. 40 ml og dobbelt espresso ca. 80 ml.
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Brygning americano

En americano laves ved at fylde varmt vand fra vandudlgbet i en kop med espresso.

1 Seet portafilteret i bryggehovedet, juster grebet med "trekant"-maerket, og seet det op i bryggehovedet
(fig. 22). Drej derefter grebet mod uret til midten for at lase det (fig. 23).

2 Anbring en stor kop under udlgbsabningerne i portafilteret og Americano-vandudlgbet (fig. 25).

Tryk pa Americano-knappen for at begynde at brygge en kop espresso forst.

4 Nar en kop espresso er brygget feerdig, laber der varmt vand ned i koppen fra Americano-vandudlgbet
for at feerdiggere Americanoen.

B Varmtvandsudlgbet kan blive varmt. Lad det afkele forst for at undgé brandskader.

w

Optimeret brygning
Trykket er en vigtig faktor, nar der brygges espresso. Trykmaleren angiver trykket og hjeelper med at holde
oje med den optimale udtraekning for dine espresso-shots. Det anbefales at genjustere
formalingsparametrene i forhold til trykmalerens visning, hver gang du skifter til en anden type
kaffebgnner.
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For at sikre en optimal udtraekning ber du fa et jaevnt flow, en rig og flgjlsbled crema samt en kaffe med en
afbalanceret smag. Trykket skal veere i det optimale omrade.

eimalRange
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.
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Udtraekning, der ikke er kraftig nok
Hvis kaffen er underudtrukket, far du et hurtigt flow, tynd og bleg crema samt en kaffe, der smager syrligt
og svagt. Trykket er i det lave omrade.
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1 Juster kvaernen til et finere niveau.

2 Hvis der stadig er underudtraekning, skal du @ge maengden af malet kaffe ved at dreje knappen til
formalingsmaengde til "+" — plusniveauet - til hgjre.

3 Det kan veere, at du skal bruge flere forseg pa at opna optimal udtraekning. Gentag trin 1 og 2 efter
behov.
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Udtraekning, der er for kraftig

Hvis kaffen er overudtrukket, vil du fa dryppende eller ingen gennemstremning, merk og ujaevn crema samt
en kaffe, der smager bittert og breendt. Trykket er i det hgje omrade.
e

*eo Pressure

o O

1 Juster kveernen til et grovere niveau.

2 Hvis der stadig er overudtraekning, skal du mindske maengden af malet kaffe ved at dreje knappen til
formalingsmaengde til "-" — minusniveauet - til venstre.

3 Detkan veere, at du skal bruge flere forsag pa at opna optimal udtraekning. Gentag trin 1 og 2 efter
behov.
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Tilpasning af standardmaengder

1 Seet portafilteret med stampet, formalet kaffe i bryggehovedet.

2 Tryk pa knappen for den drik, som du vil tilpasse, og hold den inde for at tilpasse den. Efter tre sekunder
gar maskinen i tilpasningstilstanden, og der lyder et bip.

3 Slip knapperne, nar koppen indeholder den gnskede maengde. Indstillingen er udfert, nar du herer et bip
fra maskinen.

4 Nar du har indstillet maengden til en drik, dispenserer maskinen den nye maengde, nar du vaelger den
drik igen.

B Tryk Americano-knappen og hold den inde for at udtraekke den enskede meengde kaffe. Slip den for at
indstille den nye maengde kaffe. Gentag for at justere maengden af vand.

B Minimum for maengden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.
B Maksimum for maengden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.

B ror americano er minimum og maksimum for maengde af kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minimum og
maksimum for maengde af varmt vand er henholdsvis 50 ml og 200 ml.

Tilpasning af kaffetemperaturen

Det er muligt at justere temperaturen for udtraekning af kaffe. Du kan vaelge mellem tre indstillinger: varm
kaffe, mediumvarm kaffe og meget varm kaffe. Kaffens bitterhed @ges og syren reduceres, jo hgjere
temperaturen for udtraekning af kaffe er. Kaffens bitterhed reduceres og syren eges, jo lavere temperaturen
for udtraekning af kaffe er.
1 Sluk for maskinen.
2 Tryk pad og hold On/Off-knappen og Espresso-knappen inde i tre sekunder. Maskinen afgiver en biplyd.
3 Tryk pa én af knapperne nedenfor for at justere indstillingen af temperatur for udtraekning af kaffe til dit
foretrukne niveau.
- Tryk pa Espresso-knappen for at justere indstillingen til varm kaffe.
- Tryk pa Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen til mediumvarm kaffe.
- Tryk pa Americano-knappen for at justere indstillingen til meget varm kaffe.
Tryk pa On/Off-knappen for at bekraefte den, nar den korrekte temperatur for kaffe er valgt.
Hvis du ikke selv slukker maskinen, slukker den automatisk efter 30 minutter.

Nulstilling af maengderne til fabriksindstillingerne

- Nulstilling af espresso: Teend for maskinen, tryk pa og hold On/Off- og Espresso-knappen inde pa samme
tid i tre sekunder. Herefter vil du here tre "bip", og On/Off- og Espresso-knapperne blinker tre gange.

- Nulstilling af dobbelt espresso: Teend for maskinen, tryk pa og hold On/Off- og Dobbelt espresso-
knappen inde pd samme tid i tre sekunder. Herefter vil du here tre "bip", og On/Off- og Dobbelt
espresso-knapperne blinker tre gange.

- Nulstilling af americano: Taend for maskinen, tryk pa og hold On/Off- og Americano-knappen inde pa
samme tid i tre sekunder. Herefter vil du hare tre "bip", og On/Off- og Americano-knapperne blinker tre
gange.

Efter hver af disse tre nulstillinger vil maskinen ga i standby-klar tilstand.
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Sadan laver du maelkeskum

Brug altid maelk direkte fra keleskabet, da det giver det bedste skum.

Tilberedning
1 Heeld ca. 1 dl meaelk i en maelkekande til cappuccino og ca. 1,5 dI maelk til latte macchiato (fig. 26).

2 Drejknappen til damppositionen for at starte forvarmning af damp (fig. 27). Dampindikatoren begynder
at blinke.

Y Du opnér den optimale skum, hvis du ikke ryster meelkekanden og ikke holder maelkekanden lodret
(fig. 28).

3 Ventica. 10-20 sekunder, indtil dampindikatoren lyser konstant. Maskinen begynder at udsende damp.

4 Ventiyderligere 5 sekunder, indtil dampen er stabil, og kondensvandet er vaek. Sluk derefter for dampen
(fig. 10).

5 Drej dampdysen med maelkekandens tud som omdrejningspunkt, og placer den kl. 3 eller 9'i
maelkekandens retning.

Gennemluftning

Den maengde luft, der indfgres under gennemluftningen, bestemmer maelkeskummets tykkelse og fluiditet.

Mere gennemluftning giver et tykkere lag skum med mindre fluiditet. Mindre gennemluftning giver tyndere

skum med bedre fluiditet. Du kan styre luftmaengden ved at justere dybden af dampdysen i forhold til

meaelkeoverfladen og gennemluftningstiden.

1 Bevaeg meelkekanden op og ned langs maelken for at fa maelkekanden til at nedsaenke dampdysen ca. 5
mm under vaeskeoverfladen.

2 Drejvarmtvands-/dampknappen til damppositionen for at starte dampfunktionen.

3 Du ber hare en "hvaesende" lyd, der minder om at rive papir i stykker, hvilket indikerer, at
gennemluftningen er passende. Hold dampdysen stille, og skab stremhvirvler.

4 Blivved med at gennemlufte i 5-15 sekunder

Emulgering

Emulgeringen bestemmer, hvor ensartet og teet maelkeskummet er. Det anbefales at seenke dampdysen ned

til halvdelen af maelkeniveauet for at sikre ensartet maelkeskum.

1 Mens du holder mzelkekandens tud i kontakt med dampdysen, skal du langsomt flytte mzelkekanden op
langs dampdysen, indtil dampdysen er ca. 3 cm under vaeskeoverfladen. Hold maelkekanden stille for at
skabe stremhvirvler kontinuerligt. Det blander den tidligere indferte luft med ind for at danne cremet
skum gradvist.

2 Nar bunden af maelkekanden bliver varm, hvilket indikerer, at maelken har ndet den ideelle temperatur
(omkring 60-65 °C), skal du dreje varmtvands-/dampknappen til slukket position for at stoppe med at
skumme maelken.

Y Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den kele ned, inden den berares.

B Renger dampdysen med en fugtig klud, hver gang du har brugt den, af hygiejnemaessige arsager og for
at undga, at meelkerester saetter sig fast.

Sadan laver du varmt vand

1 Seeten kop under dampdysen.

2 Drejknappen til positionen for varmt vand for at teende for det varme vand. Pa dette tidspunkt lyser
indikatoren for damp/varmt vand.

3 Detvarme vand stoppes ved at dreje damp-/varmtvandsknappen til off-position.
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B Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den kele ned, inden den berores.

Afkalkning

Nar afkalkningsindikatoren begynder at lyse, er det tid til at afkalke din kaffemaskinen.

Brug aldrig et afkalkningsmiddel, der er indeholder svovlsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddikesyre
(f.eks. eddike), da dette kan beskadige kaffemaskinens vandkredslab og muligvis ikke fjerner alt kalk.

Hvis der ikke bruges Philips-afkalkningsmiddel, bortfalder garantien. Garantien bortfalder ogsa, hvis
maskinen ikke afkalkes.

Der falger ikke afkalkningsmiddel med maskinen. Du kan kabe Philips-afkalkningsmiddel hos en lokal
leverandar eller i onlinebutikken (http://www.philips.com/support).

Afkalkningsproceduren omfatter én afkalkningscyklus (= 4 minutter) og én gennemskylningscyklus (= 3
minutter).

Afkalkningsprocedure

Teend for kaffemaskinen.

Fjern drypbakken, tem den for vand, og seet den pa plads igen.

Fjern vandtanken og tem vandet ud af den.

Haeld Philips-afkalkningsmidlet (CA6700) i vandbeholderen, og fyld den op til afkalkningsniveauet

(afkalkningsikonet, der er trykt pa vandbeholderen.

5 Seetvandtanken pa plads igen, og placer en stor skal (=1,2 I) under bryggehovedet og dampdysen til
opsamling af vaesken (fig. 29).

6 Start afkalkningen ved at trykke pd Espresso- og Dobbelt Espresso-knappen pa samme tid og holde dem
inde tid i tre sekunder, indtil der lyder et bip.

7 Lad maskinen dispensere afkalkningsmidlet. Nar den er faerdig, slukker maskinen automatisk.

8 Fjern vandtanken, og renger den for eventuel tilbageblivende afkalkningsmiddel ved at skylle den med
rent vand.

9 Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen pa vandtanken (fig. 8).

10 Tom den store skal, og placer den igen under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af vandet.

11 Tryk pa On/Off-knappen. Espresso-knappen begynder at lyse.

12 Tryk pa Espresso-knappen, og lad maskinen dispensere vandet.

13 Nar maskinen er feerdig med at dispensere vandet, er afkalkningsprocessen udfert, og maskinen vil
automatisk veere klar til at brygge.

A WN =

Automatisk dvaletilstand

Hvis maskinen ikke er blevet betjent i 30 minutter, gar den automatisk i dvaletilstand og alle indikatorer
slukkes.

Maskinen kan bruges igen ved at trykke pa On/Off-knappen for at starte den igen.

HDbukan 0gsa slukke maskinen ved at trykke pa On/Off-knappen, mens den er teendt.

Renggring og vedligeholdelse

Regelmaessig rengering og vedligeholdelse holder din kaffemaskine i optimal tilstand, s& den kan lave
velsmagende kaffe i lang tid.
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Se tabellen nedenfor for oplysninger om, hvornar og hvordan alle kaffemaskinens aftagelige dele skal

rengares.

Del

Hvor ofte skal de rengores?

Hvordan skal de rengores?

Portafilter, filterkurv og

Efter hver brug.

Skyl grundigt portafilterets og

bryggehoved filterkurvens indvendige og udvendige
dele (se 'Rengering af portafilteret,
filterkurven og bryggehovedet').

Filterkurv Nar hullerne i filterkurven er Brug den tynde ende af rengeringsstiften

tilstoppede.

til at fjerne snavs fra hullerne (se
'Rengering af filterkurven, nar den er
tilstoppet').

Portafilter og filterkurv

Hver maned

Brug Philips' kaffeoliefjernertabletter til at
rengere portafilteret og filterkurvene (se
'Manedlig rengering af portafilteret og
filterkurvene').

Dampdyse

Efter hver brug.

Aftor dampdysen med en fugtig klud, og
aktiver dampen (se 'Rengering af
dampdysen efter hver brug').

Dampdyse

Nar den et tilstoppet.

Brug den tykke ende af rengaringsstiften
til at fjerne snavs fra hullerne i enden af
dampdysen (se 'Rengering af dampdysen,
nar den er tilstoppet').

Dampdyse

Hver maned

Brug Philips-renggringsmiddel til
maelkekredslgb til at rense dampdysen (se
'Manedlig rengering af dampdysen med
Philips-rengeringsmiddel til
meelkekredslab').

Kaffemaskinens overflade

Hver uge.

Aftar hver uge kaffepletter og kafferester
pa forsiden af kaffemaskinen med en
fugtig klud. Brug ikke slibende materialer
som staluld eller skuresvampe, da det kan
fa malingen til at skalle af.

Kveernen og udlgbet til
formalet kaffe

Hver anden uge.

Brug den medfalgende rengeringsberste
til at rengere kvaernen og udlgbet til
formalet kaffe (se 'Rengering af kvaernen
og udlgbet til formalet kaffe').

Beholder til kaffebanner

Hver anden uge

Teom beholderen til kaffebgnner, tilsaet en
lille maengde parfumefrit opvaskemiddel,
og skyl den under vandhanen.

Drypbakke Tem drypbakken hver dag, eller Fjern drypbakken, tilsaet en lille maengde
nar den rede indikator for "fuld opvaskemiddel, og skyl den under hanen.
drypbakke" stikker op. Renger Du kan ogsa vaske den i
drypbakken hver uge. opvaskemaskinen.

Vandtank Hver uge. Skyl vandtanken under vandhanen hver

uge.
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Renggring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet

Renggring af portafilteret og filterkurven efter hver brug

1 Fjern kaffegrums fra portafilteret.

2 Seet portafilteret i bryggehovedet igen.

3 Tryk pa Espresso-knappen for at skylle bryggehovedet, portafilteret og filterkurven grundigt indvendigt
og udvendigt med varmt vand. Resterne og kaffefedtet kan fjernes effektivt ved at skylle med varmt
vand.

4 Fjern portafilteret fra bryggehovedet, og skyl portafilteret og filterkurven under hanen for at rengere
dem grundigt indvendigt og udvendigt.

5 Tor filterkurvene og portafilteret, inden du seetter dem tilbage.

H portafilteret mé& ikke vaskes i opvaskemaskinen, da dette kan beskadige portafilteret.

Renggring af filterkurven, nar den er tilstoppet

1 Nar filterkurven er tilstoppet, kan den tynde ende af rengeringsstiften (fig. 30) bruges til at fjerne snavs
fra hullerne (fig. 31).

2 Du kan ogsa bruge rengeringsstiften til at fijerne snavs fra kaffeudlebet og hullerne i portafilteret.

Manedlig rengering af portafilteret og filterkurvene

B Brug kun kaffeoliefiernertabletter (CA6704) fra Philips.

1 Oples en kaffeoliefjernertablet fra Philips i en skal med lunkent vand.
2 Leeg filterkurvene og portafilteret i bled i oplasningen i 20 minutter.
3 Skyl filterkurvene og portafilteret grundigt.

Renggring af dampdysen

Renggring af dampdysen efter hver brug
Renger dampdysen efter hver brug for at holde den ren og forhindre, at maelkerester szetter sig fast.
1 After dampdysen med en fugtig klud umiddelbart efter brug.
2 Kor dampfunktionen i 5-10 sekunder for at fjerne maelkerester.
- Hvis dampdysen ikke rengeres, kan det pavirke maelkens smag.

Renggring af dampdysen, nar den er tilstoppet

Hvis et af hullerne i enden af dampdysen er tilstoppet, skal du felge trinnene nedenfor for at rense den.
1 Sluk for kaffemaskinen.

2 Brug den tykke ende af rengeringsstiften til at fierne snavs fra hullet i enden af dampdysen (fig. 32).

Manedlig rengering af dampdysen med Philips-
rengegringsmiddel til maelkekredslgb

Haeld et brev med Philips-rengeringsmiddel til maelkekredslab i maelkekanden.

Fyld maelkekanden med 240 ml varmt vand.

Saet dampdysen ned i kanden.

Lad dampdysen treekke i kanden i 20 minutter (fig. 33).

Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og ker dampfunktionen i 10 sekunder.
Drej varmtvands-/dampknappen til off-positionen for at stoppe dampfunktionen.

Lad dampdysen traekke i kanden i yderligere 30 sekunder.

NOoOuUu b WN=
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8 Gentag trin 5 til 7 yderligere to gange.

9 Tem kanden, og skyl den grundigt.

10 Saet den tomme kande tilbage under dampdysen.

11 Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og ker dampfunktionenigeni 10
sekunder for at skylle eventuelle rester af rengeringsoplasningen ud.

12 Tom kanden, og skyl den grundigt.

13 Renger dampreret med en ren fugtig klud.

Renggring af kvaernen og udlgbet til formalet kaffe

Renger kveernen og udlgbet til formalet kaffe hver anden uge for at forhindre at den formalede kaffe

tilstopper udlgbet eller pavirker formalingen. Serg for, at beholderen til kaffebenner er tom, for du starter

rengeringen. Serg for at kveernen kan rotere normalt, og at der ikke kommer formalet kaffe ud af udlebet til

formalet kaffe, nar formalingsfunktionen aktiveres.

1 Kontrollér og serg for, at beholderen til kaffebenner er tom.

2 Drejbeholderen til kaffebenner mod uret for at afmontere den fra kaffemaskinen (fig. 34).

3 Fjern det gverste kvaernhjul (fig. 35), og renger det indbyggede kvaernhjul med rensebearsten (fig. 36).
Rengar kveernkammeret og kaffebgnneslisken med rengeringsbarsten (fig. 37) til kvaernen.

4 Szt detindvendige kvaernhjul (fig. 38) og beholderen (fig. 4) til kaffebenner tilbage pa plads.

5 Start kveernfunktionen med portafilteret sat i. Lad maskinen kere uden kaffebgnner for at fijerne
eventuelle pulverrester fra kveernkammeret. Nu er rengeringen udfert.

Bl skyl ikke den indbyggede kveern med vand.
A Huis der stadig findes pulverrester, gentages trin 5.

H Inden rengeringen pabegyndes, skal det sikres, at beholderen til kaffebenner er tom, da kaffebanner kan
beskadige beholderens indvendige konstruktion, nar du fierner den.

Renggring af beholderen til kaffebenner

1 Tom beholderen til kaffebgnner.
2 Tilseet en lille maengde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.
3 Tor overfladen af med en klud, og lad den luftterre for brug.

Renggring af drypbakken

Renggring af drypbakken hver dag
Tem drypbakken hver dag, eller nar den rede indikator for fuld drypbakke vises.

Rengering af drypbakken hver uge

1 Fjern drypbakken fra maskinen.

2 Tilseet en lille maengde opvaskemiddel i drypbakken.

3 Skyl drypbakken grundigt under hanen, eller vask den i en opvaskemaskine.

Renggring af vandtanken hver uge

Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.
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Advarselsikoner
Advarselsi- Lasning
kon

R ﬁ Afkalknings-/rengeringsindikatoren taendes: Afkalk kaffemaskinen (se 'Afkalkning').

o J On/0Off-knappens indikator blinker: Kaffemaskinen er ved at varme op.

Indikatoren for damp/varmt vand blinker hvidt: Kaffemaskinen varmer op, sa varmtvands-
/dampfunktionen kan bruges.

vand. Arsagen kan vaere 1. mangel pa vand i vandtanken eller 2. pumpningen stoppede

o ﬁ Indikatoren for damp/varmt vand blinker redt: Kaffemaskinen indikerer, at den mangler
pga. overtryk.

Fejlfinding
Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan forekomme ved brug af kaffemaskinen.

Hvis der er problemer, som ikke kan lgses, skal du kontakte dit lokale kundeservicecenter. Du kan finde
kontaktoplysningerne pa garantikortet.

Problem Arsag Lasning

Kaffemaskinen starter Kaffemaskinen er ikke sluttet til Slut kaffemaskinen til en stikkontakt

ikke. en stikkontakt.

Kaffemaskinen serud til  Drypbakken lgber over, hvilket Tem drypbakken.

at veere uteet. kan ligne en uteethed.
Vandtanken sidder ikke i den Iseet vandtanken igen, og tryk den ned i
korrekte position. kaffemaskinen.
Vandtanken er ikke sat helt i Serg for, at vandtanken sidder i den
maskinen, sa der bliver trukket korrekte position ved at fjerne den og
luft ind i kaffemaskinen. saette deniigen og trykke den godt ned.
Kaffemaskinen star ikke pa en Placer kaffemaskinen pa en jeevn
jeevn overflade. overflade, sa vaesken i drypbakken ikke

laber over.
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Problem

Arsag

Lasning

Der kommer damp ud
eller der hgres en
hvaesende eller klaprende
lyd, ndr kaffemaskinen
startes eller under

brygning.

Dette er normailt.
Trykaflastningsventilen afgiver
denne lyd under sin normale drift.

Kaffemaskinen stejer
meget og kan ikke brygge
kaffe.

Der er ikke vand i vandtanken.

Fyld vandtanken med vand.

Vandtanken er ikke sat helt i
maskinen, sa der bliver trukket
luft ind i kaffemaskinen.
Forseglingsringen i bunden af
vandtanken er ikke fjernet.

Serg for, at vandtanken sidder i den
korrekte position ved at fjerne den og
seette deniigen og trykke den godt ned.
Kaffemaskinen leveres med en
forseglingsring for at beskytte
vandkredslgbet. Fjern forseglingsringen,
for forste brug.

Kaffen er for kold.

En kold kop reducerer din driks
temperatur.

Forvarm koppen ved at skylle den med
varmt vand.

Nar der haeldes maelk i, reducerer
det din driks temperatur.

Uanset om du haelder varm eller kold
meelk i, vil det reducere din kaffes
temperatur. Forvarm koppen ved at skylle
den med varmt vand.

Maskinens temperatur er ikke
indstillet korrekt.

Kontrollér maskinens
temperaturindstilling, og indstil den til det
hgjeste niveau (se 'Tilpasning af
kaffetemperaturen').

Kaffen er for tynd.

Kveernen er indstillet til hojeste
formalingsgrad.

Indstil formalingsgraden til et lavere tal (se
'Indstilling af kveernen'). Du skal brygge 1
til 2 kopper, for du opnar en anden smag.

Formalingen er ikke tilstraekkelig.

@g maengden vha. knappen til
formalingsmaengde.

Maelken er ikke skummet.

Du har brugt en uegnet type
maelk.

Skummets maengde og kvalitet varierer
afhaengigt af maelkens type. Der opnas en
god skum, nar der bruges letmaelk,
sodmeelk eller laktosefri meelk.

Dampdysen er tilstoppet.

Renger dampdysen (se 'Rengering af
dampdysen, nar den er tilstoppet').

Dampdysen er dyppet for langt
ned i maelkekanden.

Juster dampdysens dybde i maelken (se
'Sadan laver du meaelkeskum’).

Kaffen strammer ikke ud
eller gennemstremningen
er langsom.

Kvaernen er indstillet til lav
formalingsgrad.

Indstil formalingsgraden til et hgjere tal
(se 'Indstilling af kveernen'). Veer
opmaerksom p3, at dette kan pavirke din
kaffes smag.
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Lasning

Der er for meget formalet kaffe i
filterkurven.

Reducer maengden af formalet kaffe i
filterkurven vha. knappen til
formalingsmaengde.

Du bruger en uegnet filterkurv.

Brug en filterkurv, som passer til denne
kaffemaskine.

Filterkurven i portafilteret er
tilstoppet.

Brug en anden filterkurv til at teste det.
Hvis filterkurven fungerer normalt, er det
en indikation p4, at den oprindelige
filterkurv er tilstoppet og skal rengeres (se
'Rengering af portafilteret, filterkurven og
bryggehovedet').

Kaffeudlgbet i portafilteret er
tilstoppet.

Du kan ogsa bruge den tynde enden af
rengeringsstiften til at fjerne snavs fra
kaffeudlgbet og hullerne i portafilteret.

Der flyder kaffen langs
portafilterets kant.

Portafilteret sidder ikke godt nok
fasti bryggehovedet.

Seet portafilteret ordentligt fast i
bryggehovedet.

Den gverste kant af portafilteret
er snavset.

Efter formaling skal eventuelle kafferester
fiernes fra kanten af portafilteret.

Filterkurven er ikke sat korrekt i.

Saet filterkurven korrekt i. Serg for, at dens
kant ikke gar leengere ud end
bryggehandtagets kant.

Der sidder kafferester pa
portafilterets beslag i
bryggehovedet.

Renger portafilterets beslag med
rensebgrsten.

Der er for meget formalet kaffe i
filterkurven.

Reducer maengden af formalet kaffe i
filterkurven vha. knappen til
formalingsmasngde.

Der kommer mindre og
mindre kaffe ud af
udlgbet under
formalingen.

Udlgbet til formalet kaffe er
tilstoppet.

Renger kveernen og udlgbet (se
'Rengering af kvaernen og udlgbet til
formalet kaffe') til formalet kaffe.

Der spildes formalet kaffe
under formalingen.

Pulverringen er ikke i brug.

Monter pulverringen inden formalingen.

Der er for meget formalet kaffe.

Far formalingen stopper automatisk, kan
kvaern-knappen trykkes og slippes for at
stoppe den og reducere maengden af
formalet kaffe.

Portafilteret kan ikke
monteres som det plejer.

Portafilteret er ikke gaet korrekt i
indhak med bryggehovedet.

Monter portafilteret.

Portafilteret spaendes ikke ved at
dreje det fra indferingspositionen
yderst til venstre.

Monter portafilteret.
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Problem Arsag Losning
Maengden af formalet Der anvendes en anden Dette er normalt. Forskellige
kaffe aendrer sig. formalingsgrad. formalingsgrader kan medfore forskellige
maengder formalet kaffe.
Der anvendes en anden type Dette er normalt. Benner med forskellige
kaffebgnner. ristningsgrad eller maerker resulterer i

forskellige maengder formalet kaffe, selv
ved samme formalingsgrad.

Der anvendes banner med Dette er normalt. Banner, der er

forskellig friskhed. opbevaret i leengere eller kortere tid,
resulterer i forskellige maengder formalet
kaffe, selv ved samme formalingsgrad.

Maskinen stopper
brygningen og
indikatoren for
damp/varmt vand blinker
rodt.

Maskinen mangler vand. Fyld vandtanken, og seet den iigen.

Tekniske specifikationer

Producenten forbeholder sig ret til at forbedre produktets tekniske specifikationer. Alle de forudindstillede

maengder er cirkaangivelser.
Beskrivelse

Vaerdi

Sterrelse (hx b x d)

410x 320 x 335 mm

Vaegt uden emballage 8,0 kg
Vaegt med emballage 13,5kg
Leengde af ledning m
Stromstiktype Type Y

Nominel effekt

220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Opvarmning: 1340-1600 W, formaling: 150 W

Standbyforbrug

<05W
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Bedienfeld (Abb. B)

Eine Ubersicht tber alle Tasten und Symbole finden Sie in Abb. B. Nachstehend finden Sie die Beschreibung.

B1 Ein/Aus B6 Druckmesser

B2 Entkalkungsanzeige B7 Espresso

B3 Mahlwerk B8 Doppelter Espresso

B4 Anzeigen fur einfache/doppelte Menge B9 Americano

B5 Drehknopf fir Mahlmenge B10 HeiBwasser-/Dampfanzeige
Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf einer Espressomaschine Philips Barista Brew! Um unseren Kundenservice
optimal zu nutzen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter www.home.id.

Lesen Sie die separate Sicherheitsbroschire vor dem ersten Gebrauch des Gerat aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern und sicherzustellen, dass Sie Ihre Kaffeemaschine bestmoglich nutzen,
bieten wir Online-Support unter http://www.philips.com/support.

H Diese halbautomatische Espressomaschine gibt es in verschiedenen Ausfithrungen mit unterschiedlichen
Funktionen und Zubehorteilen. Das Milchkdnnchen mit Temperaturstreifen beispielsweise ist nicht in allen
Versionen enthalten. Jede Version hat eine andere Typennummer, die Sie auf dem Etikett auf der Unterseite
der Kaffeemaschine finden.

Bl Dieses Gerat wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine anschlieBend sorgfaltig gereinigt, aber
es ist moglich, dass noch ein Rest Kaffee in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine
absolut neu ist.

Vor dem ersten Gebrauch

1. Einsetzen des Kaffeebohnenbehalters und Fiillen des
Wasserbehalters

B stellen Sie sicher, dass die beiden Pfeile am Mahlwerk aufeinander ausgerichtet sind (Abb. 1).

1 Stellen Sie sicher, dass die beiden ,1”-Markierungen an der Basis des Kaffeebohnenbehalters aufeinander
ausgerichtet sind (Abb. 2).

2 Drlcken Sie den Kaffeebohnenbehalter nach unten und stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol
auf dem Kaffeebohnenbehalter mit dem Dreieckssymbol auf der Oberseite (Abb. 3) der Kaffeemaschine
Gbereinstimmt, und drehen Sie den Kaffeebohnenbehalter im Uhrzeigersinn (Abb. 4).

3 Drehen Sie den Kaffeebohnenbehélter, um den gewilnschten Mahlgrad auszuwéahlen (Abb. 5).

B Das Mahlwerk und der Kaffeebohnenbehilter sind Prazisionsteile, vermeiden Sie daher ein haufiges
Entfernen nach dem Einsetzen.

4 Offnen Sie den Deckel des Wasserbehilters, greifen Sie den oberen Griff des Wasserbehélters und
nehmen Sie ihn zum Entfernen nach oben ab (Abb. 6).

5 Nehmen Sie den gelben Dichtungsstreifen an der Unterseite des Wasserbehalters ab (Abb. 7).
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6 Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur angegebenen Maximal-Markierung (Abb. 8).
7 Greifen Sie den oberen Griff und setzen Sie den Wasserbehalter wieder senkrecht auf die
Kaffeemaschine auf. SchlieBen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. 9).

H Der entfernte gelbe Dichtungsstreifen muss nicht wieder angebracht werden und kann entsorgt
werden.

B Es wird empfohlen, das Wasser im Wasserbehélter haufig zu wechseln, um die bestmégliche
Kaffeequalitat zu gewahrleisten.

2. Die Kaffeemaschine zum ersten Mal einschalten

1 Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose..

2 Achten Sie darauf, dass sich der Dampfdrehknopf in der Aus- Position befindet (Abb. 10).

3 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter (Abb. 11), um die Kaffeemaschine einzuschalten.

- Der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste leuchten auf.

Stellen Sie eine Schissel unter die HeiBwasser-/Dampfdise und den Brihkopf (Abb. 29).

Driicken Sie zum Durchspllen die Espresso (Abb. 12)-Taste.

- HeiBes Wasser beginnt, aus dem Brihkopf, dem HeiBwasserauslauf und der Dampfduse zu flieBen.

6 Sobald die Kaffeemaschine die Wasserausgabe beendet hat, beginnt der Ein-/Ausschalter zu blinken,
und die Maschine wird aufgeheizt.

[, e

[ Driicken Sie bei der ersten Verwendung nach dem Einschalten die Espresso-Taste, damit die
Maschine durchgespiilt wird. Erst nach dem Durchspiilen der Maschine konnen Kaffeebohnen
gemahlen oder Kaffee gebriiht werden.

Y Wihrend des Spiilvorgangs kann die Dampfdiise heiB werden. Um das Risiko von Verbrennungen
zu vermeiden, lassen Sie sie abkiihlen, bevor Sie sie beriihren.

Wasserharte einstellen

1 Schalten Sie die Maschine aus.

2 Dricken Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste. Die
Entkalkungstaste und der Ein-/Ausschalter blinken.

Der Standard ist hartes Wasser, daher leuchtet die Anzeige fir die Americano-Taste.

- Um die Einstellung auf mittlere Wasserqualitat zu andern, driicken Sie die Doppelter Espresso-Taste.

- Umdie Einstellung auf weiche Wasserqualitat zu andern, driicken Sie die Espresso-Taste.

Wenn Sie die richtige Wasserharte ausgewahlt haben, driicken Sie zur Bestatigung den Ein-/Ausschalter.

Y U die Wasserhérte bei Ihrem 6rtlichen Wasserversorger zu ermitteln, kénnen Sie das Wasserharte-
Testkit von Philips (HD5085/01) bei einem Anbieter in Ihrer Nahe oder online tGber die Website von Philips
erwerben.

Philips Teststreifen

Weiches Wasser 4 griine Punkte <3dH
Mittelhartes Wasser 1 roter Punkt >4 dH
Mittelhartes Wasser 2 rote Punkte >7dH
Hartes Wasser 3 rote Punkte > 14 dH

Hartes Wasser 4 rote Punkte >21dH
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Kaffee zubereiten

Einstellen des Mahlwerks

Der Mahlgrad von gemahlenem Kaffee beeinflusst die Briihdynamik wie Druck und
Durchflussgeschwindigkeit und letztendlich den Geschmack von Espresso erheblich.

Diese Kaffeemaschine bietet 15 Mahlgrade (1 bis 15). Je niedriger die Mahlgradeinstellung, desto feiner
werden die Kaffeebohnen gemahlen und desto starker wird der Kaffee.

Fur verschiedene Bohnen mit unterschiedlichen Réstgraden kdnnen Anpassungen erforderlich sein, die sich
auf die Menge des produzierten gemahlenen Kaffees auswirken.

FUr Espresso/Americano werden die Mahlgrade 1 bis 4 empfohlen. Fir langere Kaffeerezepte (z. B. Lungo)
sind die Mahlgrade 5 bis 10 am besten (Abb. 5).

Zwischen dem doppelwandigen Filterkorb und dem Filterkorb
mit einfacher Wand wahlen

- Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen):

Mit den im Lieferumfang enthaltenen doppelwandigen Filterkorben (Abb. 13) konnen Sie einen Espresso
mit Crema zubereiten, auch wenn Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, und den optimalen
Druckbereich erzielen.

- Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen):

Die im Lieferumfang enthaltenen Filterkorbe (Abb. 14) mit einfacher Wand sind wie jene, die auch in
professionellen Kaffeemaschinen verwendet werden, und erfordern mehr manuelle Fahigkeiten und
Erfahrung. Sie ermoglichen eine groBere Anpassung lhres Kaffees, was zu einer Verbesserung bei
Extraktion, Geschmack und Konsistenz flhrt, sobald Sie das richtige Setup gefunden haben.

Bohnen aus dem Doppelbohnenbehalter wahlen

Beim Doppelbohnenbehélter konnen Sie vor dem Mahlen auswahlen, welche Bohnen Sie verwenden
maochten. Wenn Sie bereits verschiedene Bohnensorten eingefillt haben, konnen Sie eine der beiden
Kammern auswahlen oder die beiden Sorten mithilfe des Reglers mischen.

B s ist normal, dass etwas Kaffee in der Ausgabeéffnung fiir gemahlenen Kaffee zurtickbleibt. Um sie zu
leeren, mahlen Sie beim Wechseln der Bohnenkammer die restlichen Bohnen, und entsorgen Sie den
Kaffeesatz.

Bohnen mahlen

1 Wabhlen Sie einen Filterkorb fur eine oder zwei Tassen.

- Beim Wechseln des Filterkorbs kdnnen Sie den eingesetzten Filterkorb einfach mit der Kante des
anderen Filterkorbs anheben (Abb. 15).

2 Setzen Sie den Kaffeepulverring auf den Siebtrager (Abb. 16).

3 Richten Sie den Siebtrager an der Mahlwerkshalterung aus und schieben Sie ihn horizontal (Abb. 17).
- Verwenden Sie den Drehknopf fiir die Mahlmenge, um mehr oder weniger Bohnen zu mahlen.

4 Zum automatischen Mahlen driicken Sie die Mahlwerk-Taste drei Sekunden lang, um die einfache oder
doppelte Menge auszuwéhlen. Driicken Sie die Mahlwerk-Taste erneut einmal, um den Mahlvorgang zu
starten.

- Wenn Sie einen Filterkorb flr eine Tasse verwenden, wahlen Sie die einfache Menge aus. Wenn Sie
einen Filterkorb fUr zwei Tassen verwenden, wahlen Sie die doppelte Menge aus.
- Drucken Sie einfach erneut die Mahlwerk-Taste, um den Mahlvorgang auf halbem Weg zu beenden.



Deutsch 43

5 Zum manuellen Mahlen halten Sie den Siebtrager mit einer Hand und driicken und halten Sie den
Siebtrager in die Halterung, bis die erforderliche Kaffeemenge gemahlen ist.

B £s wird empfohlen, 12-14 Gramm Bohnen fiir eine Tasse und 18-20 Gramm fiir zwei Tassen zu
verwenden. Zur genauen Kontrolle der Kaffeemenge konnen Sie eine elektronische Waage verwenden. Sie
kénnen die Markierung MAX auf dem Filterkorb als ungeféhres Maf3 verwenden.

B vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehélter richtig eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie
Kaffeebohnen hinzufligen und die Kaffeemaschine verwenden.

H Fullen Sie nur geréstete Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehélter. Fiillen Sie keine rohen
Kaffeebohnen, Kaffeepulver, Instantkaffee oder andere Stoffe in den Kaffeebohnenbehalter, da dies die
Kaffeemaschine beschadigen kann.

H Achten Sie wéhrend des Mahlvorgangs auf die MAX-Markierung fir gemahlenen Kaffee und vermeiden
Sie Verstopfungen der Ausgabedffnung fiir gemahlenen Kaffee (Abb. 18).

B Verschiedene Bohnen kénnen beim automatischen Mahlen leicht unterschiedliche Mengen an
gemahlenem Kaffee ergeben. Mdglicherweise missen Sie die Mahlgradeinstellungen basierend auf dem
tatsachlichen Brihdruck fur jede Art von Bohnen anpassen (siehe 'Optimierter Briihvorgang').

B wenn sich das Spritzen von gemahlenem Kaffee sichtbar verschlechtert, reinigen Sie die Mahlschiitte
(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabe&ffnung fiir gemahlenen Kaffee').

Andriucken

1 Nehmen Sie den Siebtrager aus der Mahlwerkshalterung.

2 Nehmen Sie den Kaffeepulverring aus dem Siebtréger (Abb. 19).

3 Setzen Sie den Siebtrdger mit seiner gepolsterten Unterseite auf eine Arbeitsplatte, um ein miheloses
Andricken zu ermdglichen (Abb. 20).

4 Klopfen Sie den Siebtrager mehrmals leicht an, damit sich der gemahlene Kaffee gleichmaBig im
Filterkorb verteilt (Abb. 21).

5 Verwenden Sie den kalibrierten Tamper, um den gemahlenen Kaffee anzudricken.

6 Achten Sie darauf, dass der Kaffeesatz nach dem Andriicken nicht Gber die MAX-Markierung im
Filterkorb hinausgeht.
- Im Idealfall sollte das Kaffeepulver nach dem Andriicken genau bis zur MAX-Markierung reichen.

Einen Espresso zubereiten

1 Setzen Sie den Siebtrager in den Briihkopf ein.

- Richten Sie den Siebtrager an der Dreiecksmarkierung des Briihkopfs aus und setzen Sie ihn nach
oben in den Bruhkopf ein (Abb. 22). Drehen Sie dann den Siebtrdger gegen den Uhrzeigersinn in die
Mitte, um ihn zu verriegeln (Abb. 23).

2 Drlcken Sie die Espresso- oder Doppelter Espresso-Taste, um die Zubereitung zu starten (Abb. 24).

- Um die Ausgabe zu beenden, bevor die Kaffeemaschine damit fertig ist, driicken Sie nochmals die

Taste.

B wenn die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt, ist die Maschine im Vorwarmmodus und der Brithvorgang
kann nicht gestartet werden. Wenn die Anzeigen aller Tasten dauerhaft leuchten, kann der Briihvorgang
gestartet werden.
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B wenn der Brithvorgang abgeschlossen ist, kdnnen Dampf und Pumpgerausche tber der Abtropfschale
auftreten. Dies ist normal und zeigt an, dass Druck an der Maschine abgelassen wird.

B Wenn der Briihdruck zu hoch ist, beendet die Maschine die Ausgabe von Kaffee. Zu diesem Zeitpunkt
blinkt die Anzeige weiter.

i | StandardmaBig betrdgt die Espresso-Menge ca. 40 ml und die Menge fur einen doppelten Espresso ca.
80 ml.

Einen Americano zubereiten

Ein Americano wird zubereitet, indem heif3es Wasser aus dem Wasserauslauf Gber einen Schuss Espresso

gegossen wird.

1 Setzen Sie den Siebtrager in den Briihkopf ein, richten Sie den Griff an der Dreiecksmarkierung aus, und
setzen Sie ihn nach oben in den Brihkopf (Abb. 22). Drehen Sie dann den Griff gegen den Uhrzeigersinn
in die Mitte, um den Siegtrager zu verriegeln (Abb. 23).

2 Stellen Sie eine groBe Tasse unter die Auslauféffnungen des Siebtragers und den Americano-
Wasserauslauf (Abb. 25).

3 Drlcken Sie die Americano-Taste, um zuerst eine Tasse Espresso zuzubereiten.

4 Sobald der Espresso fertig gebruht ist, flieBt heiBes Wasser aus dem Americano-Wasserauslauf nach, um
den Americano fertig zuzubereiten.

H Der HeiBwasserauslauf kann dabei hei werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden,
lassen Sie es zuerst abkthlen.

Optimierter Brihvorgang

Der Druck ist ein wichtiger Faktor flr die Zubereitung von Espresso. Der Druckmesser zeigt den Druck an
und hilft, die optimale Extraktion der Espresso-Shots zu Gberwachen. Es wird empfohlen, die
Mahlparameter jedes Mal, wenn Sie eine andere Sorte von Kaffeebohnen verwenden, auf der Grundlage
des Druckmesserstatus neu anzupassen.
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Fir eine optimale Extraktion sollten Sie einen gleichmaBigen Kaffeefluss, eine reichhaltige, samtige Crema
und einen ausgewogenen Kaffeegeschmack erhalten. Der Druck sollte im optimalen Bereich liegen.
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Unterextraktion

Bei einer Unterextraktion erhalten Sie einen schnellen Kaffeefluss, eine diinne, blasse Crema, und einen
sauren, schwachen Kaffeegeschmack. Der Druck liegt im unteren Bereich.

o O

1 Stellen Sie das Mahlwerk auf eine feinere Stufe ein.

2 Wenn weiterhin eine Unterextraktion vorliegt, erhdhen Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie
den Drehknopf fir die Mahlmenge nach rechts in Richtung des ,+"-Symbols drehen.

3 Moglicherweise sind mehrere Versuche nétig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie
dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.

(ooo( JO O O

&
Uberextraktion

Bei einer Uberextraktion erhalten Sie ein Trépfeln oder gar keinen Fluss, eine dunkle, ungleichméaBige
Crema und einen bitteren, verbrannt schmeckenden Kaffee. Der Druck liegt im oberen Bereich.

09‘““ al Rang,

—
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1 Stellen Sie das Mahlwerk auf eine grobere Stufe ein.
2 Wenn weiterhin eine Uberextraktion vorliegt, reduzieren Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem
Sie den Drehknopf fiir die Mahlmenge nach links in Richtung des ,-"-Symbols drehen.
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3 Maoglicherweise sind mehrere Versuche nétig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie
dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.

vl IO
&(@oo JO 0 O
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Standardmengen anpassen

1 Setzen Sie den Siebtrager mit angedricktem gemahlenem Kaffee in den Briihkopf ein.

2 Halten Sie die Taste fur das Getrank gedruckt, das Sie anpassen mochten. Nach drei Sekunden wechselt
die Maschine in den Anpassungsmodus und gibt einen Signalton aus.

3 Lassen Sie die Tasten los, wenn sich die gewlinschte Menge in der Tasse befindet. Die Einstellung ist
abgeschlossen, wenn Sie einen Signalton von der Maschine héren.

4 Nachdem Sie die Menge fir ein Getrank programmiert haben, gibt die Kaffeemaschine diese neue
Menge jedes Mal aus, wenn Sie das Getrank erneut auswahlen.

H Halten Sie die Americano-Taste gedriickt, um die gewtinschte Kaffeemenge zu extrahieren. Lassen Sie die
Taste los, um die neue Kaffeemenge festzulegen. Wiederholen Sie den Vorgang, um die Wassermenge
anzupassen.

H bie Mindestmenge fiir einen Espresso betragt 20 ml und fiir einen doppelten Espresso 40 ml.
H Die maximale Menge fur einen Espresso betrdgt 70 ml und fiir einen doppelten Espresso 120 ml.

B Fiir cinen Americano betragt die Mindestkaffeemenge 20 ml und die maximale Kaffeemenge 70 ml. Die
Mindestmenge von heiBem Wasser betragt 50 ml und die maximale Menge 200 ml.

Kaffeetemperatur anpassen

Sie kdnnen die Temperatureinstellung fur die Kaffeeextraktion anpassen. Sie konnen zwischen drei
Einstellungen wahlen: warmer Kaffee, mittelheiBer Kaffee und heiBer Kaffee. Bei einer héheren
Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees zu und seine Saure ab. Bei einer niedrigeren
Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees ab und seine Saure zu.
1 Schalten Sie die Maschine aus.
2 Halten Sie den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste drei Sekunden lang gedrickt. Die
Kaffeemaschine gibt einen Signalton aus.
3 Drlcken Sie eine der nachstehenden Tasten, um die Temperatureinstellung fur die Kaffeeextraktion auf
die von lhnen gewdiinschte Hohe anzupassen.
- Um die Einstellung auf warmen Kaffee zu dndern, driicken Sie die Espresso-Taste.
- Um die Einstellung auf mittelheiBen Kaffee zu andern, drlicken Sie die Doppelter Espresso-Taste.
- Um die Einstellung auf heiBen Kaffee zu dndern, driicken Sie die Americano-Taste.
Wenn Sie die richtige Kaffeetemperatur ausgewahlt haben, driicken Sie zur Bestétigung den Ein-
/Ausschalter.
Wenn Sie die Kaffeemaschine nicht selbst ausschalten, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch selbst
aus.



Deutsch 47

Mengen auf die Werkseinstellungen zuriicksetzen

- Espresso zurlicksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-
/Ausschalter und die Espresso-Taste gedrlickt. Danach horen Sie drei Signaltone und der Ein-
/Ausschalter und die Espresso-Taste blinken dreimal.

- Doppelten Espresso zurlicksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang
gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste gedrlickt. Danach horen Sie drei
Signaltone und der Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste blinken dreimal.

- Americano zurlicksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den
Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste gedriickt. Danach horen Sie drei Signaltdne und der Ein-
/Ausschalter und die Americano-Taste blinken dreimal.

Nach jedem der drei Vorgange zum Zurlicksetzen wechselt die Maschine in den Standby-

Bereitschaftsmodus.

Milchschaum zubereiten

K3 Verwenden Sie immer Milch direkt aus dem Kiihlschrank. So erhalten Sie die optimale Schaumgquialitat.

Vorbereitung

1 Fureinen Cappuccino fullen Sie ein Milchkdnnchen zu zirka einem Viertel (100 ml) mit Milch und far
einen Latte Macchiato zu zirka einem Drittel (150 ml) (Abb. 26).

2 Drehen Sie den Regler auf die Dampfposition, damit der Dampf vorgeheizt wird (Abb. 27). Die
Dampfanzeige beginnt zu blinken.

B Fir ein optimales Aufschaumergebnis schiitteln Sie das Milchkdnnchen nicht und halten es nicht
aufrecht (Abb. 28).

3 Warten Sie ca. 10 bis 20 Sekunden, bis die Dampfanzeige dauerhaft leuchtet. Die Maschine beginnt,
Dampf auszugeben.

4 \Warten Sie weitere 5 Sekunden, bis der Dampf stabil ist und kein Kondenswasser mehr ausgegeben
wird. Schalten Sie dann den Dampf aus (Abb. 10).

5 Drehen Sie die Dampfdise am Milchkdnnchenauslauf, und richten Sie sie in der 3-Uhr- oder 9-Uhr-
Position am Milchk&nnchen aus.

Luft zufihren

Wie viel Luft zugegeben wird, bestimmt, wie dick und flieBfahig der Milchschaum letztendlich ist.

Mehr Luftzufuhr sorgt flr dickeren, weniger flieBfahigen Milchschaum. Durch weniger Luftzufuhr erhalten

Sie dinneren Milchschaum, der besser flieBt. Sie kdnnen die Luftmenge dadurch steuern, wie tief Sie die

Dampfduse in die Milch eintauchen und wie lange Luft zugefihrt wird.

1 Bewegen Sie das Milchkdnnchen auf und ab, sodass die Dampfdise etwa 5 mm weit in die Milch
eingetaucht wird.

2 Drehen Sie den HeiBwasser-/Dampfdrehknopf in die Dampfposition, um die Dampffunktion
einzuschalten.

3 Siesollten ein ,zischendes” Gerdausch horen (ahnlich wie beim ZerreiBen von Papier). Dann funktioniert
die Luftzufuhr richtig. Halten Sie die Dampfduse still, sodass kleine Wirbel entstehen.

4 Fuhren Sie 5 bis 15 Sekunden lang Luft zu.

Emulgieren

Durch Emulgieren kénnen Sie bestimmen, wie gleichméaBig und dicht der Milchschaum wird. Es ist ratsam,

die Dampfduse zur Halfte in die Milch einzutauchen, um gleichmaBigen Milchschaum zu gewahrleisten.
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1 Halten Sie den Milchkdnnchenauslauf in Kontakt mit der Dampfdise, und fihren Sie das Milchkdnnchen
langsam entlang der Dampfduse, bis die DampfdUse ca. 3 cm weit in die Flissigkeit eingetaucht ist.
Halten Sie das Milchkdnnchen still, um kontinuierlich Wirbel zu erzeugen. Dadurch wird die zugefihrte
Luft untergemischt, um nach und nach cremigen Milchschaum zu erzeugen.

2 Wenn der Boden des Milchkédnnchens hei3 wird und damit anzeigt, dass die Milch die ideale Temperatur
erreicht hat (ca. 60-65 °C), drehen Sie den HeiBwasser-/Dampfregler in die Aus-Position, um das
Milchaufschdumen zu beenden.

B Die Dampfdiise wird bei diesem Vorgang sehr heiB. Lassen Sie sie abkiihlen, bevor Sie sie beriihren.

B Reinigen Sie die Dampfdiise jedes Mal, wenn Sie sie verwenden, mit einem feuchten Tuch — aus
hygienischen Griinden und um die Bildung von Milchriickstanden zu verhindern.

HeiBBes Wasser ausgeben

1 Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfduse.

2 Drehen Sie den Drehknopf in die HeiBwasser-Position, um heil3es Wasser einzuschalten. Zu diesem
Zeitpunkt leuchtet die Dampf-/HeiBwasseranzeige.

3 Um die Ausgabe von heiBem Wasser zu stoppen, drehen Sie den Dampf-/HeiBwasserdrehknopf in die
Aus-Position.

B Die Dampfdiise wird bei diesem Vorgang sehr heiB. Lassen Sie sie abkiihlen, bevor Sie sie beriihren.

Entkalken

Wenn die Entkalkungsanzeige leuchtet, bedeutet dies, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss.
Unter keinen Umstanden durfen Entkalker auf Schwefel-, Salz-, Aminosulfon- oder Essigsaurebasis (Essig)
verwendet werden, da dies den Wasserkreislauf der Kaffeemaschine beschadigen kann und
Kalkablagerungen unter Umstanden nicht vollstdndig entfernt.

Wenn Sie nicht den Entkalker von Philips verwenden, verfallt die Garantie. Auch wenn Sie die Maschine
nicht entkalken, verféllt die Garantie.

Der Entkalker ist nicht im Lieferumfang der Kaffeemaschine enthalten. Sie erhalten den Philips Entkalker bei
einem Anbieter vor Ort oder im Online-Shop (http://www.philips.com/support).

Der Entkalkungsvorgang beinhaltet einen Entkalkungszyklus (= 4 Minuten) und einen Spulzyklus (= 3
Minuten).

Entkalkungsvorgang

1 Schalten Sie die Kaffeemaschine ein.

2 Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren Sie sie aus und setzen Sie sie wieder ein.

3 Nehmen Sie den Wasserbehalter heraus und entleeren Sie ihn.

4 GieBen Sie den Philips Entkalker (CA6700) in den Wasserbehalter und fullen Sie ihn bis zur Entkalken-
Markierung (aufgedrucktes Entkalken-Symbol auf dem Wasserbehélter).

5 Setzen Sie den Wasserbehalter wieder ein und stellen Sie eine groBe Schussel (=1,2 1) unter den Brihkopf
und die Dampfduse, um die Flussigkeit aufzufangen (Abb. 29).

6 Starten Sie das Entkalken, indem Sie die Espresso-Taste und die Doppelter Espresso-Taste gleichzeitig
drei Sekunden lang drlicken. Dies wird mit einem Signalton bestéatigt.

7 Lassen Sie die Kaffeemaschine Entkalker ausgeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich
die Maschine automatisch aus.
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8 Nehmen Sie den Wasserbehalter heraus und spulen Sie verbliebene Entkalkungslésung mit frischem
Wasser aus.

9 Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur angegebenen Maximal-Markierung (Abb. 8).

10 Entleeren Sie die grof3e Schissel, und stellen Sie sie wieder unter den Brihkopf und die Dampfdise, um
Wasser aufzufangen.

11 Driicken Sie den Ein-/Ausschalter. Die Espresso-Tastenanzeige leuchtet auf.

12 Dricken Sie die Espresso-Taste und lassen Sie die Maschine Wasser ausgeben.

13 Sobald die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, ist der Entkalkungsvorgang abgeschlossen, und die
Maschine ist automatisch bereit fiir den Briihvorgang.

Automatischer Ruhemodus

Wenn die Maschine 30 Minuten lang nicht betrieben wird, schaltet sie automatisch in den Ruhemodus,
wobei alle Anzeigen ausgeschaltet werden.

Um die Maschine wieder zu verwenden, drlicken Sie zum Neustarten den Ein-/Ausschalter.

H sie kénnen die Maschine auch ausschalten, indem Sie den Ein-/Ausschalter driicken, wéhrend sie
eingeschaltet ist.

Reinigung und Wartung
RegelmaBiges Reinigen und Warten halten lhre Kaffeemaschine im optimalen Zustand und garantieren
lang anhaltenden Kaffeegenuss.

In der folgenden Tabelle finden Sie Details dazu, wann und wie alle abnehmbaren Teile der Kaffeemaschine
gereinigt werden sollten.

Teil Haufigkeit der Reinigung Art der Reinigung
Siebtrager, Filterkorb und Nach jedem Gebrauch. Spulen Sie den Siebtrager und den
Brihkopf Filterkorb innen und auBBen grindlich ab
(siehe 'Siebtrager, Filterkorb und Brihkopf
reinigen').
Filterkorb Wenn die Lécher im Filterkorb Entfernen Sie mit dem diinnen Ende des
verstopft sind. Reinigungsstifts Rickstande aus den

Lochern (siehe 'Einen verstopften
Filterkorb reinigen').

Siebtrager und Filterkorb  Jeden Monat Reinigen Sie den Siebtrager und die
Filterkorbe mit Philips Kaffeefettldser-
Tabletten (siehe 'Monatliches Reinigen
des Siebtrégers und der Filterkorbe').

Dampfduse Nach jedem Gebrauch. Wischen Sie die Dampfdise mit einem
feuchten Tuch ab und spulen Sie sie ab
(siehe 'Reinigen der Dampfdise nach
jedem Gebrauch').

Dampfduse Wenn verstopft. Entfernen Sie mit dem dicken Ende des
Reinigungsstifts Ruckstande aus den
Lochern am Ende der Dampfduse (siehe
'Reinigen der Dampfdise bei
Verstopfung').
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Teil Haufigkeit der Reinigung Art der Reinigung

Dampfdise Jeden Monat Verwenden Sie den Philips Milchkreislauf-

Reiniger, um die DampfdUse zu reinigen
(siehe 'Die Dampfdise monatlich mit dem
Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen’).

Oberflache der Wodchentlich. Entfernen Sie Kaffeeflecke und
Kaffeemaschine Kaffeereste an der Vorderseite der

Kaffeemaschine wochentlich mit einem
feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
scheuernden Materialien wie Stahlwolle
oder Scheuerschwamme, da dies zum
Abblattern der Farbe fihren kann.

Mahlwerk und Alle zwei Wochen. Verwenden Sie die Reinigungsbirste zum
Ausgabedffnung fur Reinigen des Mahlwerks und der
gemahlenen Kaffee Ausgabedffnung fir gemahlenen Kaffee

(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der
Ausgabedffnung fir gemahlenen Kaffee').

Bohnenbehalter Alle zwei Wochen Entleeren Sie den Bohnenbehalter, geben

Sie etwas parfimfreies Reinigungsmittel
hinein, und spulen Sie ihn unter
flieBendem Wasser aus.

Abtropfschale Leeren Sie die Abtropfschale Entnehmen Sie die Abtropfschale, fligen
taglich oder wenn die rote Sie eine kleine Menge Spilmittel hinzu
Anzeige ,Abtropfschale voll”zu  und spuilen Sie sie unter flieBendem
sehen ist. Reinigen Sie die Wasser ab. Sie kénnen sie auch im
Abtropfschale wochentlich. Geschirrspller reinigen.

Wasserbehélter Wochentlich. Spulen Sie den Wasserbehalter

wochentlich unter flieBendem Wasser ab.

Siebtrager, Filterkorb und Briihkopf reinigen

Reinigen des Siebtragers und des Filterkorbs nach jedem Gebrauch

1

2

3

4

5

Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebtrager.

Setzen Sie den Siebtrager wieder in den Briihkopf ein.

Drlcken Sie die Espresso-Taste, um den Brihkopf, den Siebtrager und den Filterkorb innen und auBen
grundlich mit heiBem Wasser abzuspulen. Mit heiBem Wasser lassen sich effektiv Riickstande und
Kaffeefett absptlen.

Nehmen Sie den Siebtrager aus dem Briihkopf, und spulen Sie den Siebtrédger und den Filterkorb unter
flieBendem Wasser ab, um sie innen und auBen grindlich zu reinigen.

Lassen Sie die Filterkdrbe und den Siebtrdger trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.

H Reinigen Sie den Siebtrager nicht in der Spiilmaschine, da er dabei beschadigt werden kann.

Einen verstopften Filterkorb reinigen

1

Wenn der Filterkorb verstopft ist, entfernen Sie mit dem dinnen Ende des Reinigungsstifts (Abb. 30)
Ruckstande aus den Lochern (Abb. 31).

Sie kdnnen mit dem Reinigungsstift auch Rickstande aus der Ausgabedffnung fur Kaffee und den
Lochern des Siebtragers entfernen.
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Monatliches Reinigen des Siebtragers und der Filterkorbe

A verwenden Sie nur die Philips Kaffeefettldser-Tabletten (CA6704).

1 Lo6sen Sie eine Philips Kaffeefettloser-Tablette in einer Schissel lauwarmem Wasser auf.
2 Lassen Sie die Filterkodrbe und den Siebtrager 20 Minuten lang in der Lésung einweichen.
3 Spulen Sie die Filterkdrbe und den Siebtrager griindlich ab.

Reinigen der Dampfdise

Reinigen der Dampfdise nach jedem Gebrauch

Reinigen Sie die Dampfdise nach jedem Gebrauch, um sie sauber zu halten und um die Bildung von

Milchriickstanden zu verhindern.

1 Wischen Sie die Dampfdise nach jedem Gebrauch sofort mit einem feuchten Tuch ab.

2 Lassen Sie die Dampffunktion 5 bis 10 Sekunden lang laufen, um Milchriickstande zu beseitigen.
- Eine mangelnde Reinigung der Dampfduse kann den Geschmack der Milch beeintrachtigen.

Reinigen der Dampfdise bei Verstopfung

Wenn ein Loch am Ende der Dampfduse verstopft ist, befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um es zu
reinigen.

1 Schalten Sie die Kaffeemaschine aus.

2 Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Riickstande aus dem Loch am Ende der
Dampfdise (Abb. 32).

Die Dampfdiise monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-

Reiniger reinigen

Geben Sie ein Packchen Philips Milchkreislauf-Reiniger in das Milchkannchen.

Fallen Sie das Milchkannchen mit 240 ml heiBem Wasser.

Richten Sie die Dampfduse in das Milchkannchen.

Lassen Sie die Dampfduse 20 Minuten lang im Milchkdnnchen einweichen (Abb. 33).

Drehen Sie den HeiBwasser-/Dampfdrehknopf in die Position mit dem Dampfsymbol, und lassen Sie die

Dampffunktion 10 Sekunden lang laufen.

Um die Dampffunktion zu stoppen, drehen Sie den HeiBwasser-/Dampfdrehknopf in die Aus-Position.

Lassen Sie die Dampfduse weitere 30 Sekunden im Milchkdnnchen einweichen.

Wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 zwei weitere Male.

9 Leeren Sie das Milchkdnnchen, und spulen Sie es griindlich aus.

10 Stellen Sie das leere Milchkannchen wieder unter die Dampfduse.

11 Drehen Sie den HeiBwasser-/Dampfdrehknopf wieder in die Position des Dampfsymbols, und lassen Sie
die Dampffunktion weitere 10 Sekunden lang laufen, um etwaige Rickstande der Reinigungslésung
herauszuspulen.

12 Leeren Sie das Milchkdnnchen, und spulen Sie es griindlich aus.

13 Reinigen Sie das Dampfrohrchen mit einem sauberen, feuchten Tuch.

u b WN =

0 N O

Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabedéffnung fiir
gemahlenen Kaffee

Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabedffnung fir gemahlenen Kaffee alle zwei Wochen, um zu
verhindern, dass gemahlener Kaffee die Ausgabe6ffnung verstopft oder den Mahlvorgang beeintrachtigt.
Stellen Sie vor Beginn der Reinigung sicher, dass der Bohnenbehalter leer ist. Vergewissern Sie sich, dass das
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Mahlwerk normal rotieren kann und kein gemahlener Kaffee aus der Ausgabedffnung fiir gemahlenen
Kaffee austritt, wenn die Mahlfunktion aktiviert wird.

1
2

Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehdlter leer ist.

Drehen Sie den Bohnenbehalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Kaffeemaschine abzunehmen
(Abb. 34).

Nehmen Sie die obere Mahlscheibe ab (Abb. 35) und reinigen Sie die integrierte Mahlscheibe mit der
Reinigungsburste (Abb. 36). Reinigen Sie die Mahlkammer und die Schitte fir gemahlenen Kaffee mit
der Reinigungsburste fur das Mahlwerk (Abb. 37).

Setzen Sie die innere Mahlscheibe (Abb. 38) und den Bohnenbehalter wieder ein (Abb. 4).

Starten Sie die Mahlfunktion mit dem eingesetzten Siebtrager. Lassen Sie die Maschine ohne
Kaffeebohnen laufen, um eventuelle Kaffeepulverriickstande aus der Mahlkammer zu entfernen. Die
Reinigung ist abgeschlossen.

H spiilen Sie das integrierte Mahlwerk nicht mit Wasser ab.

H wenn noch Kaffeepulverriickstande vorhanden sind, wiederholen Sie Schritt 5.

B Vergewissern Sie sich vor Beginn der Reinigung, dass der Bohnenbehalter leer ist, da Kaffeebohnen die
innere Struktur des Bohnenbehalters beschadigen kénnen, wenn Sie ihn herausnehmen.

Bohnenbehalter reinigen

1
2
3

Entleeren Sie den Bohnenbehalter.

Geben Sie etwas parfimfreies Reinigungsmittel hinein, und spilen Sie ihn unter flieBendem Wasser aus.
Wischen Sie die Oberflache vor dem Gebrauch mit einem Tuch trocken, und lassen Sie alles an der Luft
trocknen.

Die Abtropfschale reinigen

Die Abtropfschale taglich reinigen

Leeren Sie die Abtropfschale taglich oder sobald die rote Anzeige , Abtropfschale vol

|u

zu sehen ist.

Die Abtropfschale wochentlich reinigen

1
2
3

Nehmen Sie die Abtropfschale aus der Kaffeemaschine.
Geben Sie etwas Spulmittel in die Abtropfschale.
Spulen Sie die Abtropfschale unter flieBendem Wasser ab, oder reinigen Sie sie im Geschirrspuler.

Den Wasserbehalter wochentlich reinigen

Spulen Sie den Wasserbehalter wochentlich unter flieBendem Wasser ab.
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Die Anzeige fur Entkalken/Reinigen leuchtet: Entkalken Sie die Kaffeemaschine (siehe
'Entkalken’).

Die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt: Die Kaffeemaschine heizt sich auf.

Die Anzeige fur Dampf/HeiBwasser blinkt wei3: Die Kaffeemaschine wird fir die
Verwendung der HeiBwasser-/Dampffunktion aufgeheizt.

Die Anzeige fur Dampf/HeiBwasser blinkt rot: Die Kaffeemaschine zeigt einen
Wassermangel an. Die Ursache kann 1. Wassermangel im Wasserbehélter oder 2. ein
Pumpstopp aufgrund von Uberdruck sein.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel werden die hdufigsten Probleme beschrieben, die beim Gebrauch der Kaffeemaschine
auftreten kdnnen. Bei Problemen, die nicht geldst werden kénnen, wenden Sie sich an Ihr 6rtliches
Kundenservice-Center. Die Kontaktinformationen finden Sie auf der Garantiekarte.

Problem

Ursache

Lésung

Die Kaffeemaschine
startet nicht.

Die Kaffeemaschine ist nicht an
eine Steckdose angeschlossen.

SchlieBen Sie die Kaffeemaschine an das
Stromnetz an

Die Kaffeemaschine
scheint undicht zu sein.

Die Abtropfschale lauft Gber, was
ein Leck zu sein scheint.

Leeren Sie die Abtropfschale.

Der Wasserbehalter ist nicht in
der richtigen Position.

Setzen Sie den Wasserbehalter wieder ein
und drticken Sie ihn nach unten in die
Kaffeemaschine.

Der Wasserbehalter ist nicht
vollstdndig eingesetzt, sodass Luft
in die Kaffeemaschine gesaugt
werden konnte.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wasserbehalter in der richtigen Position
ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder
einsetzen und fest nach unten dricken.
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Problem

Ursache

Losung

Die Kaffeemaschine steht nicht
auf einer ebenen Unterlage.

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine
ebene Unterlage, damit keine Flussigkeit
in der Abtropfschale Uberlauft.

Nach dem Einschalten der
Kaffeemaschine oder
wahrend des
Brihvorgangs tritt Dampf
aus oder es ist ein
zischendes oder
rasselndes Gerausch zu
horen.

Das ist normal. Das
Druckentlastungsventil erzeugt
dieses Gerausch wahrend des
normalen Betriebs.

Die Kaffeemaschine
macht laute Gerausch
und kann keinen Kaffee
zubereiten.

Der Wasserbehalter ist leer.

Fullen Sie den Wasserbehalter mit Wasser.

Der Wasserbehalter ist nicht
vollstandig eingesetzt, sodass Luft
in die Kaffeemaschine gesaugt
werden konnte. Der
Dichtungsring unten am
Wasserbehalter wurde nicht
entfernt.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wasserbehalter in der richtigen Position
ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder
einsetzen und fest nach unten driicken.
Die Kaffeemaschine ist mit einem
Dichtungsring zum Schutz des
Wasserkreislaufs ausgestattet. Entfernen
Sie den Dichtungsring vor dem ersten
Gebrauch.

Der Kaffee ist zu kalt.

Wenn Sie eine kalte Tasse
verwenden, sinkt die Temperatur
lhres Getranks.

Warmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie
mit heiBem Wasser ausspuilen.

Wenn Sie Milch hinzuftigen, sinkt
die Temperatur lhres Getranks.

Unabhangig davon, ob Sie hei3e oder
kalte Milch hinzufuigen, sinkt die
Temperatur lhres Kaffees. Warmen Sie die
Tasse vor, indem Sie sie mit heiBem
Wasser ausspulen.

Die Temperatur der
Kaffeemaschine ist nicht richtig
eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatureinstellung
der Maschine und stellen Sie sie auf die
hochste Stufe ein (siehe
'Kaffeetemperatur anpassen').

Der Kaffee ist nicht stark
genug.

Es ist ein hoher Mahlgrad
eingestellt.

Stellen Sie den Mahlgrad auf einen
kleineren Wert ein (siehe 'Einstellen des
Mahlwerks'). Sie missen 1 bis 2 Tassen
zubereiten, um einen anderen Geschmack
zu erzielen.

Der gemahlene Kaffee reicht
nicht aus.

Erhohen Sie die Menge mit dem
Drehknopf fur die Mahlmenge.
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Losung

Die Milch schaumt nicht
auf.

Die verwendete Milchsorte ist
nicht geeignet.

Die Menge und Qualitat des
Milchschaums variiert je nach Milchsorte.
Verwenden Sie flr einen guten
Milchschaum teilentrahmte Milch,
Vollmilch oder laktosefreie Milch.

Die Dampfduse ist verstopft.

Reinigen Sie die Dampfduse (sieche
'Reinigen der Dampfdise bei
Verstopfung').

Die Dampfduse ist zu tief in die
Milchkanne eingetaucht.

Stellen Sie ein, wie tief die Dampfduse in
die Milch eingetaucht wird (siehe
'Milchschaum zubereiten').

Der Kaffee fliet nicht
oder nur langsam aus.

Es ist ein niedriger Mahlgrad
eingestellt.

Stellen Sie den Mahlgrad auf einen
hoheren Wert ein (siehe 'Einstellen des
Mahlwerks'). Beachten Sie, dass sich dies
auf den Kaffeegeschmack auswirken
kann.

Im Filterkorb befindet sich zu viel
gemahlener Kaffee.

Verringern Sie die Menge an gemahlenem
Kaffee im Filterkorb mit dem Drehknopf
fir die Mahlmenge.

Der verwendete Filterkorb ist
nicht geeignet.

Verwenden Sie einen Filterkorb, der fur
diese Kaffeemaschine geeignet ist.

Der Filterkorb im Siebtrager ist
verstopft.

Verwenden Sie zum Testen einen anderen
Filterkorb. Wenn der Filterkorb normal
funktioniert, bedeutet dies, dass der
Originalfilterkorb verstopft ist und
gereinigt werden sollte (siehe 'Siebtrager,
Filterkorb und Briihkopf reinigen').

Der Kaffeeauslauf des Siebtragers
ist verstopft.

Sie kdnnen auch mit dem diinnen Ende
des Reinigungsstifts Ruckstande aus der
Ausgabeoffnung fir Kaffee und den
Lochern des Siebtragers entfernen.

Kaffee flieBt Gber den
Rand des Siebtragers.

Der Siebtrager ist nicht richtig am
Brihkopf befestigt.

Befestigen Sie den Siebtrager
ordnungsgemaf am Brihkopf.

Der obere Rand des Siebtragers ist
verschmutzt.

Entfernen Sie nach dem Mahlen
Kaffeerlickstande vom Rand des
Siebtragers.

Der Filterkorb ist nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie den Filterkorb richtig ein.
Achten Sie darauf, dass sein Rand nicht
Uber den Rand des Siebtragers hinausragt.

An der Siebtragerhalterung des
Brihkopfs befinden sich
Kaffeereste.

Reinigen Sie den Siebtrager mit der
Reinigungsburste.
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Problem

Ursache

Losung

Im Filterkorb befindet sich zu viel
gemahlener Kaffee.

Verringern Sie die Menge des gemahlenen
Kaffees im Filterkorb mit dem Drehknopf
fir die Mahimenge.

Waéhrend des
Mahlvorgangs kommt
immer weniger
gemahlener Kaffee aus
der Ausgabe.

Die Ausgabeoffnung fur
gemahlenen Kaffee ist verstopft.

Reinigen Sie das Mahlwerk und die
Ausgabedffnung fir gemahlenen Kaffee
(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der
Ausgabedffnung fir gemahlenen Kaffee').

Gemahlener Kaffee spritzt
wahrend des
Mahlvorgangs.

Der Kaffeepulverring wird nicht
verwendet.

Setzen Sie den Kaffeepulverring vor dem
Mahlen ein.

Es wird zu viel gemahlen.

Bevor der Mahlvorgang automatisch
beendet wird, driicken Sie die Mahlwerk-
Taste und lassen Sie sie los, um den
Mahlvorgang zu beenden und die Menge
gemahlenen Kaffees zu verringern.

Der Siebtréger kann nicht
normal eingesetzt
werden.

Der Siebtréger ist nicht richtig in
den Briihkopf eingerastet.

Setzen Sie den Siebtréger ein.

Der Siebtrédger wurde nicht durch
Drehen von der duBersten linken
Einsetzposition aus festgezogen.

Setzen Sie den Siebtréger ein.

Die Menge gemahlenen
Kaffees andert sich.

Es wird eine anderer Mahlgrad
verwendet.

Das ist normal. Verschiedene Mahlgrade
koénnen unterschiedliche Mengen an
gemahlenem Kaffee ergeben.

Es wird eine andere Sorte
Kaffeebohnen verwendet.

Das ist normal. Bohnen verschiedener
Rostgrade oder Sorten ergeben auch bei
gleichem Mahlgrad unterschiedliche
Mengen an gemahlenem Kaffee.

Es werden Bohnen mit einer
anderen Frische verwendet.

Das ist normal. Unterschiedlich lange
gelagerte Bohnen ergeben auch bei

gleichem Mahlgrad unterschiedliche
Mengen an gemahlenem Kaffee.

Die Maschine unterbricht
die Kaffeezubereitung
und die Anzeige fur
Dampf/HeiBwasser blinkt
rot.

Die Maschine hat kein Wasser
mehr.

Wasserbehalter fullen und wieder
einsetzen.

Technische Daten

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften des Produkts zu verbessern. Alle
voreingestellten Mengen sind Circa-Mengen.

Beschreibung

Wert
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GroBe (HxBxT) 410x 320 x 335 mm

Gewicht ohne Verpackung 8,0 kg

Gewicht mit Verpackung 13,5 kg

Netzkabelldnge Tm

Geratesteckertyp TypY

Nennleistung 220-240V, 50-60 Hz, 1.490-1.750 W

Aufheizen: 1.340-1.600 W, Kaffee mahlen: 150 W

Standby-Stromverbrauch <05W
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Descripcion general del aparato (Fig. A)

H Algunos de los accesorios son solo para modelos especificos.

A1 Tolva de granos A10 Bandeja de goteo

A2  Tolva de granos doble A11 Rejilla de la bandeja de goteo

A3 Mecanismo del molinillo A13  Tapa del depdsito de agua

A4 Anillo dosificador de café en polvo A14 Depdsito de agua

A5 Portafiltros A15 Ranura para prensador

A6  Panel de control A16 Rueda de vapor/agua caliente

A7  Horquilla receptora de molienda (posicion de A17 Bogquilla de agua caliente
moler)

A8  Grupo de preparacion A18 Tubo de vapor

A9  Separador del molinillo de café molido

Accesorios

A12  Pindelimpieza A23  Cepillo de limpieza

A19 Cesta del filtro de pared doble (taza individualo  A24 Cepillo de limpieza del molinillo
doble)

A20 Cesta del filtro de pared individual (taza individual A25 Jarra de leche con sensor de temperatura
o doble)

A21 Plataforma de café expreso A26 Jarrade leche

A22 Prensador calibrado
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Panel de control (Fig. B)

Consulte la figura B para ver una descripcién general de todos los botones e iconos. A continuacién
encontrara la descripcion.

B1 On/off (encendido/apagado) B6 Indicador de presién

B2 Piloto de descalcificacion B7 Espresso

B3 Molinillo B8 Espresso doble

B4  Pilotos de dosis individual/doble B9 Americano

B5 Rueda de cantidad de molienda B10 Piloto del agua caliente/vapor
Introduccién

Enhorabuena por la adquisicion de una cafetera espresso Philips Barista Brew. Para aprovechar al maximo el
soporte que ofrecemos, registra tu producto en www.home.id.

Lea atentamente el librillo de seguridad separado antes de usar la maquina por primera vez y consérvelo
por si necesitara consultarlo en el futuro.

Para ayudarte a empezar y aprovechar al maximo tu maquina, ofrecemos soporte en linea en
http://www.philips.com/support.

Bl Hay varias versiones de esta cafetera espresso semiautomatica, todas ellas con funciones y accesorios
ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no se incluye en todas las
versiones. Cada versién tiene su propio nimero de modelo, que encontraras en la etiqueta de datos situada
en la base de la cafetera.

Bl Esta m&quina se ha probado con café. Aunque se ha limpiado cuidadosamente, es posible que quede
algun residuo de café. Le garantizamos, no obstante, que la maquina es absolutamente nueva.

Antes de utilizarlo por primera vez

1. Instalacion de la tolva de granos de café y llenado del
depdsito de agua
B Comprueba y asegurate de que las dos flechas del molinillo estén alineadas entre si (Fig. 1).

1 Compruebay asegurate de que las dos marcas "I" de la base de la tolva de granos de café estan alineadas
entre si (Fig. 2).

2 Empuja la tolva de granos de café hacia abajo, asegurate de que el simbolo de la tolva de granos de café
esta alineado con el simbolo del tridngulo de la parte superior (Fig. 3) de la cafeteray rota la tolva de
granos de café en el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4).

3 Giralatolva de granos de café para seleccionar el grado de molienda deseado (Fig. 5).

H £l molinillo y la tolva de granos de café son componentes de precision, de modo que evita retirarlos
frecuentemente después de haberlos instalado.

4 Abre la tapa del depdsito de agua, agarra el mango superior del depdsito de agua y levantalo
verticalmente para extraerlo (Fig. 6).

5 Quita el precinto amarillo del fondo del depdsito de agua (Fig. 7).
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6 Llena el depdsito de agua hasta el nivel maximo indicado en el depdsito de agua (Fig. 8).

7 Agarra el mango superiory vuelve a colocar el depdsito de agua en la cafetera verticalmente. Cierra la
tapa del depdsito de agua (Fig. 9).
B No es necesario volver a colocar el precinto amarillo que has quitado; puedes desecharlo.

B Para lograr un café de calidad 6ptima, sugerimos cambiar el agua del depésito de agua con
frecuencia.

2. Encender la maquina por primera vez

1 Conecta el aparato a un enchufe con toma de tierra..

2 Asegurate de que la rueda de vapor esté en posicion de apagado (Fig. 10).

3 Pulsa el botodn (Fig. 11) de On/Off (encendido/apagado) para encender la cafetera.

- Los botones de On/Off (encendido/apagado) y Espresso se iluminaran.

Coloca un recipiente debajo del tubo de agua caliente/vapory del grupo de preparacion (Fig. 29).

Pulsa el botdn (Fig. 12) Espresso para enjuagar.

- Comenzara a salir agua caliente por el grupo de preparacion, la boquilla de agua caliente y el tubo de
vapor.

6 Unavez que deje de salir agua, el botdn de On/Off (encendido/apagado) empezard a parpadeary la
cafetera se calentara.

(S

I La primera vez que la utilices, asegtrese de pulsar el botén de Espresso después de encender la
cafetera para enjuagarla. Solo podra moler granos de café o preparar café después de enjuagar la
cafetera.

Y Durante el aclarado, el tubo de vapor se puede calentar. Para evitar el riesgo de quemaduras,
déjelo enfriar antes de tocarlo.

Ajustar la dureza del agua

1 Apaga la cafetera.

2 Mantén pulsados al mismo tiempo el boton de On/Off (encendido/apagado) y el botén de Americano
durante tres segundos. El piloto del botdn de Descale (descalcificacion) y del boton de On/Off
(encendido/apagado) parpadearan.

El ajuste predeterminado es agua dura, de modo que el piloto del boton de Americano estara encendido.

- Pararegular el ajuste a calidad del agua media, pulsa el botén de Double Espresso.

- Pararegular el ajuste a calidad del agua blanda, pulsa el botén de Espresso.

Después de seleccionar la dureza del agua adecuada, pulsa el botén de On/Off (encendido/apagado) para
confirmar.

B Para evaluar la dureza del agua suministrada por su servicio de agua local, puede obtener el Water
Hardness Testing Kit (kit de prueba de dureza del agua) HD5085/01 de Philips de un distribuidor cercano o
en linea en el sitio web de Philips.

Tira de prueba de Philips

Agua blanda 4 puntos verdes <3 dH

Agua media 1 punto rojo >4 dH

Agua media 2 puntos rojos >7 dH
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Agua dura 3 puntos rojos >14 dH

Agua dura 4 puntos rojos >21dH

Hacer café

Programacion del molinillo

El grado de molienda del café molido influye notablemente en la dindmica de preparacién, como la presién
y el flujo y, en Ultima instancia, en el sabor del espresso.

Esta cafetera ofrece 15 niveles de grado de molienda (1-15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, mas
finos se moleran los granos de café y mas intenso sera el café.

Diferentes granos con distintos grados de tueste podrian requerir ajustes, lo que afectaria a la cantidad de
café molido producido.

Para Espresso/Americano se recomienda niveles de molienda de 1 a 4. Para recetas de café mas largo (p. €j.,
Largo) los niveles de 5 a 10 son éptimos (Fig. 5).

Seleccion de la cesta del filtro de pared individual o doble

- Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble):

Las cestas (Fig. 13) del filtro de pared doble suministradas te permiten preparar un espresso con crema
aunque sea la primera vez que utilizas la cafetera y ayudan a lograr el rango de presién 6ptimo.

- Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble):

Las cestas (Fig. 14) del filtro de pared individual suministradas son como las que se utilizan en cafeteras
profesionales y exigen mas habilidades manuales y experiencia. Posibilitan una mayor personalizacion de tu
café, lo cual resulta en una mejor extraccién, sabor y consistencia una vez que encuentras la configuracion
adecuada.

Como escoger los granos de la tolva de granos doble

Sitienes la tolva de granos doble, puedes elegir el tipo de granos que vas a utilizar antes de moler. Siya has
cargado diferentes tipos de granos, puedes seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclarlos con el
botdn de seleccidn.

B Es normal que quede un poco de café en la salida del molido de café. Al cambiar los compartimentos de
granos, muela los granos restantes y elimine los restos para dejarlo limpio.

Moler granos
1 Selecciona una cesta del filtro de una o dos tazas.
- Cuando cambies la cesta del filtro, puedes hacer palancay desprender con facilidad la cesta del filtro
que esté colocada con el borde de la otra cesta del filtro (Fig. 15).
2 Acopla el anillo dosificador de café en polvo en el portafiltros (Fig. 16).
3 Alinea el portafiltros con el soporte del molinillo y empujalo horizontalmente (Fig. 17).
- Utiliza la rueda de Grind Amount (cantidad de molienda) para moler mas o menos granos
4 Para molienda automatica, mantén pulsado el boton Grinder (molinillo) durante tres segundos para
seleccionar 1 0 2 dosis. A continuacién, vuelve a pulsar el botén Grinder (molinillo) para empezar a
moler.
- Cuando utilices una cesta del filtro de una taza, selecciona una dosis; cuando utilices una cesta del
filtro de dos tazas, selecciona dos dosis.
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- Para detener el proceso de molienda a medio camino, simplemente vuelve a pulsar el boton Grinder
(molinillo).
5 Para moler el café manualmente, sujeta el portafiltros con una mano y empuja y mantén el portafiltros
en el soporte hasta que se haya molido la cantidad de café necesaria.

Bl se recomienda utilizar entre 12 y 14 gramos de granos de café para una taza individual y entre 18y
20 gramos para tazas dobles. Puedes utilizar una bascula electrénica para controlar la cantidad de café con
precision. Puedes utilizar la indicacion "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.

H Asegurate de que la tolva de granos de café esté colocada y bloqueada antes de anadir granos de café y
de utilizar la cafetera.

H Solo se pueden poner granos de café tostados en la tolva de granos. No pongas granos de café sin tostar,
café molido, café instantaneo ni otros materiales en la tolva de granos, ya que hacerlo puede dafar la
cafetera.

B Presta atencién al nivel maximo de café molido durante el proceso de molienda y evita obstruir el
conducto de salida del café molido (Fig. 18).

H piferentes granos pueden producir cantidades ligeramente distintas de café molido durante la molienda
automatica. Es posible que tengas que regular los ajustes de la molienda segun la presién de preparacion
para cada tipo de grano (consulte 'Preparacién optimizada').

B cuando las salpicaduras de café molido empeoren visiblemente, limpia el conducto de molienda
(consulte 'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').

Prensado

1 Retira el portafiltros del soporte del molinillo.

2 Retira el anillo dosificador de café en polvo del portafiltros (Fig. 19).

3 Coloca el portafiltros sobre un mostrador con la base almohadillada para posibilitar un prensado sin
esfuerzo (Fig. 20).

4 Golpea suavemente el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya uniformemente en la
cesta del filtro (Fig. 21).

5 Utiliza el prensador calibrado para prensar el café molido.

6 Asegurate de que los granos de café no excedan la linea maxima de la cesta del filtro después de
prensar.

- Loideal es que, una vez prensado, la altura del café molido quede justo por debajo de la linea
maxima.

Preparaciéon de un espresso

1 Inserta el portafiltros en el grupo de preparacion.

- Alinea el portafiltros con la marca con forma de tridngulo del grupo de preparacién y colécalo hacia
arriba dentro del grupo de preparacion (Fig. 22). A continuacion, gira el portafiltros en sentido
contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para bloquearlo (Fig. 23).

2 Pulsa el botén de Espresso o Double Espresso para comenzar la preparacion (Fig. 24).
- Paradetener la dispensacion antes de que la cafetera haya terminado, vuelve a pulsar el botén.
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B cuando el indicador del botén de On/Off (encendido/apagado) parpadea, la cafetera esté en modo
precalentamiento y no se puede comenzar la preparacién. Cuando los indicadores de todos los botones
estan encendidos de forma permanente, es posible comenzar la preparacion.

Bl Después de terminar la preparacion, puede haber vapor y ruido de la bomba por encima de la bandeja de
goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se esta despresurizando.

B Si la presion de preparacion es demasiado alta, la cafetera deja de dispensar café. En este momento el
indicador parpadea.

B El volumen para un espresso es de unos 40 ml y para un espresso doble de unos 80 ml de forma
predeterminada.

Preparacion del café americano

Un café americano se hace vertiendo agua caliente desde la boquilla de agua en un espresso.

1 Coloca el portafiltros en el grupo de preparacion, alinea el mango con la marca en forma de tridngulo y
coldcalo boca arriba dentro del grupo de preparacién (Fig. 22). A continuacion, gira el mango en sentido
contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para bloquearlo (Fig. 23).

2 Coloca una taza grande bajo las aberturas de la boquilla del portafiltros y la boquilla de agua del café
americano (Fig. 25).

3 Pulsa el icono de café americano para empezar a preparar una taza de espresso primero.

4 Cuando el espresso se haya hecho, la boquilla de agua del café americano verterd agua caliente en la
taza para acabar de preparar el café americano.

Hi boquilla de agua caliente podria calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, deja que se enfrie
primero.

Preparaciéon optimizada

La presion es un factor importante para preparar un espresso. El indicador de presion sefiala la presién 'y
ayuda a monitorizar la extraccion 6ptima del espresso. Se recomienda reajustar los parametros de molienda
seguin el estado del indicador de presién cada vez que utilices un tipo diferente de granos de café.
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Para una extraccion éptima, debes conseguir un flujo continuo, una crema rica y aterciopelada y un café de
sabor equilibrado. La presidn debe estar en el intervalo éptimo.
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O‘,{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

Extraccion insuficiente

Si la extraccion de café ha sido escasa, el resultado sera un café de flujo rdpido y crema fina y palida y de
sabor agrio y flojo. La presion estd en el intervalo mas bajo.

Pressure l l

o O

1 Ajusta el molinillo a un nivel mas fino.

2 Silaextraccion sigue siendo escasa, aumenta la cantidad de café molido girando el botén de cantidad de
molido hasta el nivel mas "+" de la derecha.

3 Esposible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extraccion éptimay repetir los pasos
unoy dos seguin sea necesario.
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Extraccidon excesiva

Si hay una extraccion excesiva, obtendras un goteo de café o este no fluird y la crema serd oscura y desigual,
de sabor amargo y quemado. La presion esta en el intervalo mas alto.

OQ'{\‘“ al Rang,

*eo Pressure
o O

1 Ajusta el molinillo a un nivel mas grueso.
2 Silaextraccion sigue siendo excesiva, reduce la cantidad de café molido girando el botén de cantidad de
molido hasta el nivel menos "-" de la izquierda.
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3 Esposible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extraccion éptima y repetir los pasos
uno y dos seguin sea necesario.

vl IO
&(@oo JO 0 O
L. 7

Personalizar volimenes predeterminados

1 Coloca el portafiltros con café molido prensado dentro del grupo de preparacion.

2 Mantén pulsado el botdn de la bebida que deseas personalizar. Después de tres segundos, la cafetera
entra en el modo de personalizacidon y emite un pitido.

3 Dejade pulsar el botén cuando la taza contenga el volumen deseado. La configuracion se ha
completado cuando oyes un pitido de la cafetera.

4 Después de programar el volumen de una bebida, la cafetera dispensara este volumen nuevo cada vez
que vuelvas a seleccionar la bebida.

H Mantén pulsado el botén de Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelta el botén para
fijar el nuevo volumen de café. Repite el proceso para ajustar el volumen de agua.

H Los volimenes minimos para un espresso y un espresso doble son de 20 mly 40 ml, respectivamente.
H Los volumenes maximos para un espresso y un espresso doble son de 70 mly 120 ml, respectivamente.

B Para el americano, el volumen minimo y maximo de café es de 20 mly 70 ml, respectivamente. El
volumen minimo y méaximo de agua caliente es de 50 mly 200 ml, respectivamente.

Personalizar la temperatura del café

La temperatura de extraccion del café se puede regular. Puedes elegir entre tres ajustes: café templado, café
medio caliente y café caliente. A mayor temperatura de extraccion del café, aumentara su amargory
disminuird la acidez. A menor temperatura de extraccién de café, disminuird el amargor y aumentara la
acidez.
1 Apaga la cafetera.
2 Mantén pulsados el boton de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso durante tres segundos. La
cafetera emitird un pitido.
3 Pulsa uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extraccion del café a tu
nivel preferido.
- Pararegular el ajuste a café templado, pulsa el botdon de Espresso.
- Pararegular el ajuste a café medio caliente, pulsa el boton Double Espresso.
- Pararegular el ajuste a café caliente, pulsa el botén de Americano.
Después de seleccionar la temperatura del café adecuada, pulsa el botdn de On/Off (encendido/apagado)
para confirmar.

Sino apagas la maquina, esta se apagara automaticamente después de 30 minutos.
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Restablecer los volumenes a los ajustes de fabrica

- Restablecer Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botén de On/Off (encendido/apagado) y
el de Espresso simultdneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirds tres pitidos y los
botones de On/Off (encendido/apagado) y de Espresso parpadearan tres veces.

- Restablecer Double Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el boton de On/Off
(encendido/apagado) y el de Double Espresso simultdneamente durante tres segundos. Después de este
tiempo, oiras tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Double Espresso
parpadeardn tres veces.

- Restablecer Americano: Enciende la cafetera, mantén pulsados el boton de On/Off
(encendido/apagado) y el de Americano simultdneamente durante tres segundos. Después de este
tiempo, oiras tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Americano parpadearan
tres veces.

Después de cada uno de estos tres procesos de restablecimiento, la cafetera pasara al modo de espera-

preparada.

Hacer espuma de leche

Utiliza siempre leche sacada directamente del frigorifico para lograr una espuma de la mejor calidad.

Preparacién

1 Llenauna jarra de leche hasta alrededor de 100 ml de leche para un cappuccino y hasta
aproximadamente 150 ml de leche para un latte macchiato (Fig. 26).

2 Giralarueda hasta la posicién de vapor para iniciar el precalentamiento del vapor (Fig. 27). El indicador
de vapor empieza a parpadear.
B Para un resultado de espumado éptimo, no agites la jarra de leche ni la sostengas en vertical (Fig. 28).

3 Esperaentre 10y 20 segundos hasta que la luz del indicador de vapor se vuelva fija. La maquina empieza
a soltar vapor.

4 Espera otros 5 segundos hasta que el vapor se haya estabilizado y la condensacién se haya eliminado. A
continuacion, apaga el vapor (Fig. 10).

5 Gira el tubo de vapor con la boquilla de la jarra de leche como pivote y colécalo en la direccion de las 3 o
las 9 horas de la jarra de leche.

Aireacién

El volumen de aire introducido durante la aireacion determina el espesor y la fluidez de la leche espumada.

Una mayor aireacion produce una capa de espuma mas gruesa con menos fluidez. Una menor aireacion

produce una espuma mas fina con mejor fluidez. Puedes controlar el volumen de aire ajustando la

profundidad del tubo de vapor con respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireacion.

1 Mueve lajarra de leche hacia arriba y hacia abajo con la leche para que la jarra de leche sumerja el tubo
de vapor unos 5 mm por debajo de la superficie del liquido.

2 Giralarueda del agua caliente/vapor a la posicion de vapor para iniciar la funcién de vapor.

3 Qirds unsilbido similar al de rasgar papel, que indica que la aireacion es adecuada. Mantén estable el
tubo de vapor y crea remolinos.

4 Mantén la aireaciéon durante 5-15 segundos

Emulsionado

El emulsionado determina cuan uniforme y densa seré la leche espumada. Se recomienda sumergir el tubo

de vapor a la mitad de la leche para garantizar una leche espumada uniforme.
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1 Mientras mantienes la boquilla de la jarra de leche en contacto con el tubo de vapor, mueve lentamente
lajarra de leche a lo largo del tubo de vapor hasta que este quede unos 3 cm por debajo de la superficie
liquida. Mantén inmavil la jarra de leche para crear remolinos de forma continua. De esta manera se
mezclara el aire introducido previamente y formard una espuma cremosa de forma gradual.

2 Cuando la parte inferior de la jarra de leche se caliente, lo que indica que la leche ha alcanzado la
temperatura ideal (de 60 a 65 °C), gira la rueda del agua caliente/vapor hasta la posicion de apagado
para dejar de espumar leche.

B El tubo de vapor se calienta mucho cuando esté en funcionamiento. Deje que se enfrie antes de tocarlo.

B Limpie el tubo de vapor cada vez que lo use con un pafio himedo, por razones de higiene y para evitar la
acumulacién de residuos de leche.

Hacer agua caliente

1 Coloca una taza debajo del tubo de vapor.

2 Giralarueda a la posicion de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, el piloto del
vapor/agua caliente estd encendido.

3 Paradetener el agua caliente, gira la rueda del vapor/agua caliente a la posicion de apagado.

B £l tubo de vapor se calienta mucho cuando esté en funcionamiento. Deje que se enfrie antes de
tocarlo.

Descalcificar

Cuando el piloto de Descale (descalcificacion) permanece iluminado, es necesario descalcificar la cafetera.
No utilices en ninguin caso descalcificadores a base de acido sulfurico, acido clorhidrico, dcido
aminosulfénico o acido acético (vinagre), ya que pueden dafar el circuito de agua de la cafeteray no
eliminar completamente la cal.

No utilizar el descalcificador de Philips anulara la garantia. No descalcificar la cafetera también anulard la
garantia.

No se suministra ninguin descalcificador con la cafetera. Puedes comprar un descalcificador Philips a tu
distribuidor local o bien en la tienda en linea (http://www.philips.com/support).

El proceso de eliminacion de los depdsitos de cal incluye un ciclo de descalcificacién (unos 4 minutos de
duracién) y un ciclo de enjuagado (unos 3 minutos de duracién).

Procedimiento de descalcificacion

1 Enciende la cafetera.

2 Retira la bandeja de goteo, vacia el aguay vuelve a colocarla en su sitio.

3 Extrae el depdsito de agua y vacia el agua que contenga.

4 Vierte el descalcificador de Philips (CA6700) en el depdsito de agua y llénalo de agua hasta el nivel de
descalcificacién (el icono de descalcificacion impreso en el depdsito de agua).

5 Vuelve ainsertar el depdsito de agua y coloca un recipiente grande (=1,2 1) bajo el grupo de preparacion
y el tubo de vapor para recoger el liquido (Fig. 29).

6 Inicia la descalcificacién pulsando simultdneamente el botén de Espresso y el de Double Espresso
durante tres segundos, hasta que oigas un pitido.

7 La cafetera dispensard el descalcificador. Una vez haya finalizado, la cafetera se apagara
automdaticamente.

8 Extrae el depdsito de agua y retira los restos de solucion descalcificadora enjuagandolo con agua limpia.
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9 Llena el depdsito de agua hasta el nivel maximo indicado en el depdsito de agua (Fig. 8).

10 Vacia el recipiente grande y vuelve a colocarlo bajo el grupo de preparacion y del tubo de vapor para
recoger el agua.

11 Pulsa el botén de On/Off (encendido/apagado). El piloto del botdn de Espresso se iluminara.

12 Pulsa el botdn de Espresso y deja que la cafetera dispense agua.

13 Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, el procedimiento de descalcificacion habra
finalizado y la cafetera estara lista automaticamente para preparar café.

Modo reposo automatico

Si pasan 30 minutos sin que la cafetera esté en funcionamiento, pasara al modo reposo automéaticamente y
todos los indicadores se apagaran.
Para volver a utilizar la cafetera, pulsa el boton de On/Off (encendido/apagado) para volver a encenderla.

B También es posible apagar la cafetera pulsando el botén de On/Off (encendido/apagado) cuando esta
encendida.

Limpieza y mantenimiento

Si limpias y realizas el mantenimiento de la cafetera con regularidad, se mantendra en condiciones 6ptimas
y podras preparar un sabroso café durante mucho tiempo.

Consulta la tabla siguiente para ver informacién detallada de cuando y cémo limpiar las piezas
desmontables de la cafetera.

Pieza Cuando se debe limpiar Como se debe limpiar
Portafiltros, cesta del filtro Después de cada uso. Enjuaga minuciosamente el interiory el
y grupo de preparacién exterior del portafiltros y de la cesta del

filtro (consulte 'Limpieza del portafiltros,
la cesta del filtro y el grupo de
preparacion').

Cesta del filtro Cuando los orificios de la cesta del Utiliza el extremo mas fino del pin de
filtro estén obstruidos. limpieza para retirar los residuos de los
orificios (consulte 'Limpieza de la cesta del
filtro cuando se obstruye').

Portafiltros y cesta del Cada mes Utiliza el limpiador de aceite de café de

filtro Philips para limpiar el portafiltros y las
cestas del filtro (consulte 'Limpieza
mensual del portafiltros y las cestas del
filtro').

Tubo de vapor Después de cada uso. Limpia el tubo de vapor con un pafio
humedo y purgalo (consulte 'Limpieza del
tubo de vapor después de cada uso').

Tubo de vapor Cuando esté obstruido. Utiliza el extremo grueso del pin de
limpieza para retirar los residuos de los
orificios en el extremo del tubo de vapor
(consulte 'Limpieza del tubo de vapor
cuando se obstruye').
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Pieza Cuando se debe limpiar Como se debe limpiar

Tubo de vapor Cada mes Utiliza el limpiador del circuito de leche de

Philips para limpiar el tubo de vapor
(consulte 'Limpia el tubo de vapor
mensualmente con el limpiador del
circuito de leche Philips').

Superficie de la cafetera  Todas las semanas. Limpia las manchas de café y los residuos

de café del frontal de la cafetera todas las
semanas con un pafio himedo. No utilices
materiales abrasivos como lana de acero o
estropajos, ya que esto puede hacer que
se desprenda la pintura.

Molinillo y conducto de Cada dos semanas. Utiliza el cepillo de limpieza para limpiar el
salida del café molido molinillo y el conducto de salida del café

molido (consulte 'Limpieza del molinillo y
del conducto de salida del café molido').

Tolva de granos Cada dos semanas Vacia la tolva de granos, afade una

pequefa cantidad de detergente sin
fragancia y enjudgala bajo el grifo.

Bandeja de goteo Vacia la bandeja de goteo todos  Retira la bandeja de goteo, afiade una

los dias o cuando se encienda el  pequefia cantidad de detergentey
indicador rojo de "bandeja de enjudgala bajo el grifo. También puedes
goteo llena". Limpia la bandeja de lavarla en el lavavajillas.

goteo todas las semanas.

Depdsito de agua Todas las semanas. Enjuaga el depdsito de agua bajo el grifo

todas las semanas.

Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de
preparacion

Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso

1

2

3

a

5

Retira los granos de café del portafiltros.

Vuelve a insertar el portafiltros en el grupo de preparacién.

Pulsa el botdn de Espresso para enjuagar minuciosamente el interior y el exterior del grupo de
preparacion, el portafiltros y la cesta del filtro con agua caliente. Aclarar con agua caliente puede
eliminar eficazmente los residuos y la grasa del café.

Extrae el portafiltros del grupo de preparacién y enjuaga el portafiltros y la cesta del filtro bajo el grifo
para limpiar bien el interior y exterior.

Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos en la cafetera.

B No laves el portafiltros en el lavavajillas, ya que ello podria danar el portafiltros.

Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye

1

Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utiliza el extremo mas fino del pin (Fig. 30) de limpieza para
retirar los residuos de los orificios (Fig. 31).

También puedes utilizar el pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café
molido y de los orificios del portafiltros.
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Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro

BlUtiliza exclusivamente las pastillas de limpieza de aceite de café de Philips (CA6704).

1 Disuelve una pastilla de limpieza de aceite de café de Philips en un cuenco con agua tibia.
2 Sumerge las cestas del filtro y el portafiltros en la solucién durante 20 minutos.
3 Enjuaga minuciosamente las cestas del filtro y el portafiltros.

Limpieza del tubo de vapor

Limpieza del tubo de vapor después de cada uso
Limpia el tubo de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar que se acumulen residuos de
leche.
1 Limpia el tubo de vapor con un pafio hiimedo inmediatamente después de cada uso.
2 Activa la funcién de vapor entre 5y 10 seqgundos para expulsar los residuos de leche.
- No limpiar el tubo de vapor puede afectar al sabor de la leche.

Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye

Cuando un orificio en el extremo del tubo de vapor esté obstruido, sigue los pasos que figuran a

continuacion para desatascarlo.

1 Apaga la cafetera.

2 Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos del orificio del extremo del tubo
(Fig. 32) de vapor.

Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del

circuito de leche Philips

1 Vierte un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche.

Llena la jarra de leche con 240 ml de agua caliente.

Coloca el tubo de vapor en la jarra.

Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra durante 20 minutos (Fig. 33).

Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posicién del icono de vapor y deja que la funcién de vapor

opere durante 10 segundos.

Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posicién de apagado para detener la funcion de generacion de

vapor.

7 Deja en remojo el tubo de vapor en lajarra otros 30 segundos.

8 Repite los pasos 5 a 7 dos veces mas.

9 Vacia lajarray enjudgala bien.

10 Vuelve a colocar la jarra vacia bajo el tubo de vapor.

11 Vuelve a girar la rueda del agua caliente/vapor a la posicién del icono de vapor y vuelve a dejar que la
funcién de vapor opere durante 10 segundos para enjuagar cualquier residuo de la solucion de limpieza.

12 Vacia la jarra y enjuagala bien.

13 Limpia el tubo de vapor con un pafio himedo limpio.

u b WN

)]

Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido

Limpia el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para impedir que el café
molido obstruya el conducto de salida del café molido o afecte a la molienda. Asegurate de que la tolva de
granos de café esté vacia antes de comenzar la limpieza. Asegurate de que el molinillo pueda girar con
normalidad y que no salga café molido por el conducto de salida de café molido cuando la funcién de
molienda esté activada.
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1 Comprueba la tolva de granos de café y asegurate de que esté vacia.

2 Giralatolva de granos de café en sentido contrario a las agujas del reloj para extraerla de la cafetera (Fig.
34).

3 Retira la rueda (Fig. 35) de molienda superior y limpia la rueda de molienda integrada con el cepillo (Fig.
36) de limpieza. Limpia la cdmara de molienday el conducto de salida del café molido con el cepillo (Fig.
37) de limpieza del molinillo.

4 Vuelve a colocar la rueda (Fig. 38) de molienda internay la tolva (Fig. 4) de granos de café.

5 Inicia la funcién de molienda con el portafiltros insertado. Deja que la cafetera funcione sin granos de

café para eliminar los residuos de café molido que pudieran quedar en la cdmara de molienda. La
limpieza ha finalizado.

H No enjuagues el molinillo integrado con agua.
Hsi siguen quedando residuos de café molido, repite el paso 5.

H Antes de comenzar la limpieza, asegurate de que la tolva de granos de café esté vacia, ya que los granos
de café pueden danar la estructura interna de la tolva de granos de café cuando se extrae.

Limpieza de la tolva de granos

1 Vacia la tolva de granos.
2 Afade una pequefa cantidad de detergente sin fragancias y enjudgala bajo el grifo.
3 Seca la superficie con un pafo y deja que se seque al aire antes de usarla.

Limpieza de la bandeja de goteo
Limpieza de la bandeja de goteo todos los dias
Vacia la bandeja de goteo a diario o tan pronto como salte el indicador rojo de "bandeja de goteo llena".

Limpieza de la bandeja de goteo cada semana

1 Quite la bandeja de goteo de la maquina.

2 Afade una pequefa cantidad de detergente en la bandeja de goteo.

3 Enjuaga a fondo la bandeja de goteo bajo el grifo o bien ldvala en el lavavaijillas.

Limpieza del depdsito de agua cada semana

Enjuaga el depdsito de agua bajo el grifo cada semana.

Iconos de advertencia

Icono de Solucion
advertencia

/- Elindicador de descalcificacion/limpieza esta encendido: Descalcifica la cafetera (consulte
) 'Descalcificar').

(G

%
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Icono de
advertencia

Solucion

el calentando.

El indicador del boton de On/Off (encendido/apagado) parpadea: La cafetera se esta

I -\ Elindicador de vapor/agua caliente parpadea en blanco: La cafetera se estd calentando
[ o

para usar la funciéon de agua caliente/vapor.

o \ Elindicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo: La cafetera estd indicando una falta
] o

de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el depdsito de agua; o 2. se ha detenido el
—— bombeo a causa de un exceso de presién.

Resolucidon de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que pueden surgir al usar la cafetera. Para cualquier
problema que no puedas resolver, ponte en contacto con tu centro local de atencién al cliente. Los datos de
contacto estan disponibles en la tarjeta de la garantia.

Problema

Causa

Solucion

La cafetera no se
enciende.

La cafetera no estd conectada a
una toma de corriente.

Enchufa la cafetera

Parece que la cafetera

pierde liquido.

La bandeja de goteo estd
rebosando, lo cual parece una
pérdida de liquido.

Vacia la bandeja de goteo.

El depdsito de agua no estd en la
posicidn correcta.

Vuelve a colocar el depdsito de agua en la
cafetera y empujalo hacia abajo.

El depdsito de agua no esta
totalmente introducido, lo que
permite que entre aire en la
cafetera.

Asegurate de que el depdsito de agua
estd en la posicidn correcta extrayéndolo,
volviendo a introducirlo y empujéndolo
firmemente hacia abajo.

La cafetera no esta sobre una
superficie plana.

Coloca la cafetera sobre una superficie
plana para impedir que el liquido de la
bandeja de goteo rebose.

Sale vapor o se oye un
silbido o un ruido de
vibracién después de
encender la cafetera o

Esto es normal. Este sonido se
debe al funcionamiento normal
de la valvula de control de la
presion.

durante la preparacién

del café.
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Solucion

La cafetera hace mucho
ruido y no puede preparar
café.

No hay agua en el depésito de
agua.

Llene el depdsito con agua.

El depdsito de agua no esta
totalmente introducido, lo que
permite que entre aire en la
cafetera. No se ha retirado el
precinto del fondo del depésito
de agua.

Asegurate de que el depésito de agua
estd en la posicidn correcta extrayéndolo,
volviendo a introducirlo y empujéndolo
firmemente hacia abajo. La cafetera se
suministra con un precinto para proteger
el circuito del agua. Retira el precinto
antes de usarla por primera vez.

El café estd demasiado
frio.

Una taza fria reducira la
temperatura de la bebida.

Calienta la taza previamente
enjuagdndola con agua caliente.

Anadir leche reducird la
temperatura de la bebida.

Tanto si anades leche caliente como fria,
reducird la temperatura del café. Calienta
la taza previamente enjuagandola con
agua caliente.

La temperatura de la cafetera no
estd bien configurada.

Comprueba el ajuste de temperatura de la
cafetera y fijalo en el nivel (consulte
'Personalizar la temperatura del café') mas
alto.

El café es demasiado flojo.

El molinillo estd configurado a un
nivel de molienda alto.

Ajusta el nivel de molienda a un nimero
(consulte 'Programacién del molinillo')
inferior. Tienes que preparar 1 o 2 tazas
para lograr un sabor diferente.

El café molido no es suficiente.

Aumenta la cantidad utilizando la rueda
de Grind amount (cantidad de molienda).

La maquina no produce
espuma de leche.

El tipo de leche utilizado no es
adecuado.

La cantidad y la calidad de la espuma varia
segun el tipo de leche. Para obtener una
buena espuma, utiliza leche
semidesnatada, leche entera o leche sin
lactosa.

El tubo de vapor estd obstruido.

Limpia el tubo (consulte 'Limpieza del
tubo de vapor cuando se obstruye') de
vapor.

El tubo de vapor esta demasiado
insertado en la jarra de leche.

Ajusta la profundidad a la que el tubo de
vapor estd insertado en la leche (consulte
'Hacer espuma de leche').

El café no sale o el flujo es
lento.

El molinillo esta configurado a un
nivel de molienda bajo.

Ajusta el nivel de molienda a un niumero
(consulte 'Programacién del molinillo')
mas alto. Ten en cuenta que esto puede
afectar al sabor del café.

Hay demasiado café molido en la
cesta del filtro.

Reduce la cantidad de café molido en la
cesta del filtro utilizando la rueda de Grind
amount (cantidad de molienda).
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Problema

Causa

Solucion

La cesta del filtro utilizada no es
adecuada.

Utiliza una cesta del filtro adecuada para
esta cafetera.

La cesta del filtro que hay en el
portafiltros esté obstruida.

Utiliza otra cesta del filtro distinta a modo
de prueba. Si la cesta del filtro funciona
con normalidad, esto indica que la cesta
del filtro original estd obstruida y se debe
limpiar (consulte 'Limpieza del portafiltros,
la cesta del filtro y el grupo de
preparacion’).

La boquilla de café del portafiltros
estd obstruida.

También puedes utilizar el extremo mdas
fino del pin de limpieza para retirar los

residuos del conducto de salida del café
molido y de los orificios del portafiltros.

Sale café por el borde del
portafiltros.

El portafiltros no estd bien
insertado en el grupo de
preparacion.

Inserta el portafiltros correctamente en el
grupo de preparacion.

El borde superior del portafiltros
esta sucio.

Después de moler el café, quita todos los
residuos de café del borde del portafiltros.

La cesta del filtro no esta bien
insertada.

Inserta la cesta del filtro correctamente.
Asegurate de que el borde no sobresale
por encima del borde del portafiltros.

Hay residuos de café en la
horquilla del portafiltros del
grupo de preparacién.

Limpia el portafiltros con el cepillo de
limpieza.

Hay demasiado café molido en la
cesta del filtro.

Reduce la cantidad de café molido en la
cesta del filtro utilizando la rueda de Grind
amount (cantidad de molienda).

Cada vez sale menos café
molido por el conducto
de salida durante la
molienda.

El conducto de salida del café
molido esta obstruido.

Limpia el molinillo y el conducto (consulte
'Limpieza del molinillo y del conducto de
salida del café molido') de salida del café
molido.

El café molido salpica
durante la molienda.

No se estd usando el anillo
dosificador de café en polvo.

Coloca el anillo dosificador de café en
polvo antes de empezar a moler el café.

Se estd moliendo demasiado café.

Antes de que la molienda finalice
automaticamente, pulsa y suelta el boton
Grinder (molinillo) para detener el proceso
y reducir la cantidad de café molido.

No se puede instalar el
portafiltros con
normalidad.

El portafiltros no esta bien
insertado en el grupo de
preparacion.

Instala el portafiltros.

No se ha apretado el portafiltros
girando desde la posicion de
insercién mas a la izquierda.

Instala el portafiltros.
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Problema Causa
La cantidad de café Se esta utilizando un nivel de
molido cambia. molienda diferente.

Esto es normal. Diferentes niveles de
molienda pueden resultar en cantidades
distintas de café molido.

Se esté utilizando un tipo
diferente de granos.

Esto es normal. Los granos de diferentes
grados de tueste o marcas producen
cantidades distintas de café molido
incluso con el mismo nivel de molienda.

Se estan utilizando granos de
diferente frescura.

Esto es normal. Los granos almacenados
durante tiempos diferentes producen
cantidades distintas de café molido
incluso con el mismo nivel de molienda.

La maquina deja de La cafetera se ha quedado sin
preparar caféy el agua.

indicador de vapor/agua

caliente parpadea en rojo.

Llena el depdsito de agua y vuelve a
colocarlo.

Especificaciones técnicas

El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades

predefinidas son aproximadas.

Descripcion Valor

Dimensiones (al x an x 1) 410x320x335mm

Peso sin embalaje 8,0 kg

Anchura con embalaje 13,5kg

Longitud del cable de alimentacién m

Tipo de enchufe de alimentacién TipoY

Potencia nominal 220-240V, 50-60 Hz, 1490-1750 W

Calentamiento: 1340-1600 W, Molido: 150 W

Potencia en modo de espera <05W
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Présentation de la machine (Fig. A)

H Certains des accessoires sont propres a certains modéles uniquement.

A1 Trémie agrains A10 Plateau égouttoir
A2  Double trémie a grains A11  Grille du plateau égouttoir
A3 Meule du moulin A13  Couvercle du réservoir d'eau
A4 Bague doseuse A14  Réservoird'eau
A5  Porte-filtre A15 Emplacement du tasseur
A6  Panneau de commande A16 Molette d'eau chaude/vapeur
A7 Support du distributeur de mouture (position A17 Buse de distribution d’eau chaude
mouture)

A8  Téte de percolation A18 Buse a vapeur
A9  Séparateur de mouture

Accessoires

A12  Goupille de nettoyage A23  Brosse de nettoyage
A19 Panier-filtre a paroi double (une ou deux tasses) A24  Brosse de nettoyage du moulin
A20 Panier-filtre a paroi simple (une ou deux tasses) A25 Pichet a lait avec indicateur de

température

A21 Socle espresso A26 Pichet alait

A22 Tasseur adapté
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Panneau de commande (fig. B)

Veuillez vous reporter a la figure B pour une présentation de tous les boutons et icones. La description
figure ci-dessous.

B1 Bouton Marche/arrét B6 Manometre

B2 Voyant de détartrage B7 Espresso

B3 Moulin B8 Double Espresso

B4 Voyants Simple/Double dose B9 Americano

B5 Molette de sélection de la quantité de mouture B10 Voyant eau chaude/vapeur
Introduction

Félicitations pour votre achat d'une machine a espresso Philips Barista Brew ! Pour bénéficier pleinement de
notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site www.home.id.

Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d'utiliser la machine pour la premiére fois, et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Pour vous aider a vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une
assistance en ligne a I'adresse http://www.philips.com/support.

Bl Cette machine & espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des
accessoires qui different légérement. Par exemple, le pichet a lait avec indicateur de température n’est pas
fourni avec toutes les versions. Chaque version posséde sa propre référence. Vous la trouverez sur |'étiquette
de données située au bas de la machine.

Bl Cette machine a été testée avec du café. Bien qu‘elle ait été soigneusement nettoyée, il se peut que
quelques résidus de café subsistent. Nous garantissons néanmoins que la machine est entierement neuve.

Avant la premiere utilisation

1. Installation de la trémie a grains et remplissage du réservoir
d'eau
B Assurez-vous que les deux fleches figurant sur le moulin sont alignées I'une avec I'autre (Fig. 1).

1 Assurez-vous que les deux marques « | » sur la base de la trémie a grains sont alignées I'une avec I'autre
(Fig. 2).

2 Exercez une pression vers le bas sur la trémie a grains, assurez-vous que le symbole du verrou sur la
trémie a grains est aligné avec le symbole du triangle figurant sur le dessus de la machine (Fig. 3) et
tournez la trémie a grains dans le sens des aiguilles d'une montre (Fig. 4).

3 Tournez la trémie a grains pour sélectionner la mouture souhaitée (Fig. 5).

H Le moulin et la trémie a grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer
fréguemment apres installation.

4 Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le
verticalement pour le retirer (Fig. 6).

5 Retirez la bande d'étanchéité jaune du fond du réservoir d'eau (Fig. 7).
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6 Remplissez le réservoir d'eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir d'eau (Fig. 8).
7 Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d'eau verticalement sur la machine. Fermez le
couvercle du réservoir d'eau (Fig. 9).

H La bande d'étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas étre réinstallée. Vous pouvez la jeter.

H pour une qualité optimale du café, nous vous suggérons de remplacer fréquemment I'eau du
réservoir.

2. Premiere mise sous tension de la machine

1 Branchez la fiche sur une prise murale reliée a la terre..

2 Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position arrét (Fig. 10).

3 Appuyez sur le bouton Marche/arrét (Fig. 11) pour allumer la machine.

- Les boutons Marche/arrét et Espresso s'allument.

Placez un bol sous la buse a eau chaude/vapeur et la téte de percolation (Fig. 29).

Appuyez sur le bouton Espresso (Fig. 12) pour rincer la machine.

- Del'eau chaude commence a s'écouler de la téte de percolation, de la buse de distribution d’eau
chaude et de la buse a vapeur.

6 Une fois que I'eau a fini de s'écouler, le bouton Marche/arrét commence a clignoter et la machine
chauffe.

(S

I Lors de la premiére utilisation, veillez 3 appuyer sur le bouton Espresso aprés avoir mis la machine
en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’apres
avoir rincé la machine.

Y Pendant le rincage, la buse a vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de bralure, laissez-la
refroidir avant de la toucher.

Réglage de la dureté de I'eau

1 Eteignez la machine.

2 Appuyez sur les boutons Marche/arrét et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant
trois secondes. Les voyants Détartrage et Marche/arrét clignotent.

Le réglage par défaut est « eau calcaire ». Le voyant du bouton Americano s'allume.

- Pour le réglage « eau moyennement calcaire », appuyez sur le bouton Double Espresso.

- Pour le réglage « eau douce », appuyez sur le bouton Espresso.

Une fois la bonne dureté de I'eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrét pour confirmer.

B Pour évaluer la dureté de I'eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des
bandelettes de mesure de la dureté de I'eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou sur le
site Web de Philips.

Bandelette de mesure de la dureté de I'eau

Philips
Eau douce 4 points verts <3dH
Eau moyennement calcaire 1 point rouge >4 dH

Eau moyennement calcaire 2 points rouges >7dH
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Eau calcaire 3 points rouges > 14 dH

Eau calcaire 4 points rouges >21dH

Préparation du café

Réglage du moulin

La mouture du café moulu influe fortement sur la préparation, notamment la pression et le débit et, en
définitive, sur le goGt de I'espresso.

Cette machine propose 15 niveaux de mouture (1 a 15). Plus le paramétre de mouture est bas, plus les
grains de café sont fins et plus le café est intense.

Des ajustements peuvent étre nécessaires selon le niveau de torréfaction des grains, et avoir une incidence
sur la quantité de café moulu produite.

Pour les espressos/americanos, les niveaux de mouture 1 a 4 sont recommandés. Pour les cafés plus longs
(lungo, par exemple), les niveaux 5 a 10 sont les plus appropriés (Fig. 5).

Choix entre le panier-filtre a paroi simple et le panier-filtre a
paroi double

- Panier-filtre a paroi double (une ou deux tasses) :

Les paniers-filtres a paroi double (Fig. 13) fournis vous permettent de préparer un espresso creme, méme si
vous utilisez la machine pour la premiere fois, et vous aident a définir la plage de pressions optimale.

- Panier-filtre a paroi simple (une ou deux tasses) :

Les paniers-filtres a paroi simple (Fig. 14) fournis sont semblables a ceux utilisés sur les machines
professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d'expérience. lls permettent une plus
grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de I'extraction, du go(t et de
la consistance une fois le bon réglage trouvé.

Choix des grains pour la double trémie a grains

Si votre modeéle est équipé d'une double trémie a grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous
souhaitez moudre. Si vous avez déja chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner I'un des
deux compartiments ou mélanger les grains a |'aide de la molette de sélection.

B il est normal qu'il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de
compartiment a grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.

Mouture des grains

1 Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses.

- Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le
bord de I'autre panier (Fig. 15).

2 Verrouillez la bague doseuse sur le porte-filtre (Fig. 16).

3 Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-le horizontalement (Fig. 17).
- Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour moudre plus ou moins de grains.

4 Pour une mouture automatique, appuyez sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner
une ou deux doses. Ensuite, appuyez de nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture.
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- Sivous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre
pour deux tasses, sélectionnez 2 doses.
- Pour arréter la mouture a mi-parcours, il vous suffit d'appuyer de nouveau sur le bouton Moulin.
5 Pour une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d'une main et maintenez-le dans le support jusqu'a ce
que la quantité de café requise soit moulue.

B il est recommandé d'utiliser 12 & 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 a 20 grammes
pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café.
Vous pouvez utiliser I'indication « Max » sur le panier-filtre comme mesure approximative.

H Assurez-vous que la trémie a grains est correctement installée et verrouillée avant d'ajouter les grains de
café et d'utiliser la machine.

B Placez uniquement des grains de café torréfiés dans la trémie & grains. N'y placez jamais des grains de
café bruts, du café prémoulu, du café soluble ou d'autres matiéres, car cela endommagerait votre machine.

B surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café
moulu (Fig. 18).

H En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légérement
différentes de café moulu. Vous devrez peut-étre ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression
effective de préparation pour chaque type de grain (voir « Optimisation de la préparation »).

H Lorsque les éclaboussures de café moulu augmentent visiblement, nettoyez la goulotte du moulin (voir
« Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).

Tassage

1 Retirez le porte-filtre du support du moulin.
2 Retirez la bague doseuse du porte-filtre (Fig. 19).
3 Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le tassage (Fig. 20).
4 Tapotez doucement le porte-filtre plusieurs fois pour répartir uniformément le café moulu dans le
panier-filtre (Fig. 21).
Utilisez le tasseur adapté pour tasser le café moulu.
6 Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre aprées le tassage.
- Dansl'idéal, apres le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.
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Préparation d'un espresso

1 Insérez le porte-filtre dans la téte de percolation.

- Alignez le porte-filtre avec la marque en forme de « triangle » figurant sur la téte de percolation et
insérez-le vers le haut dans la téte de percolation (Fig. 22). Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu’au centre pour le verrouiller (Fig. 23).

2 Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour lancer la préparation (Fig. 24).

- Pour arréter I'écoulement du café avant la fin, appuyez de nouveau sur le bouton.

H Lorsque le voyant du bouton Marche/arrét clignote, la machine est en mode préchauffage. Vous ne
pouvez pas lancer de préparation. Lorsque tous les voyants du bouton restent allumés, vous pouvez lancer
la préparation.
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B Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se
fasse entendre au-dessus du plateau-égouttoir. Ce phénomene est normal et indique que la machine est en
cours de dépressurisation.

H Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arréte de faire couler le café. A ce stade, le
voyant continue a clignoter.

Bl Par défaut, le volume d’un espresso est d’environ 40 ml et celui d’un double espresso est d’environ 80 ml.

Préparation d'un café americano

Un café americano est une dose d'espresso dans laquelle est versée de I'eau chaude au moyen de la buse de

distribution d'eau chaude.

1 Placez le porte-filtre dans la téte de percolation, alignez le manche avec la marque en forme de
« triangle » et insérez-le vers le haut dans la téte de percolation (Fig. 22). Ensuite, tournez le manche dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'au centre pour le verrouiller (Fig. 23).

2 Placez une grande tasse sous les orifices d'écoulement du porte-filtre et la sortie d'eau chaude pour
americano (Fig. 25).

3 Appuyez d'abord sur le bouton Americano pour commencer la préparation d'une tasse d'espresso.

4 Une fois que I'espresso est prét, terminez votre Americano en ajoutant |'eau chaude par-dessus a l'aide
de la sortie d’eau chaude pour americano.

Bl La sortie d’eau chaude pour americano peut chauffer. Pour éviter tout risque de brilure, laissez-la
refroidir d'abord.

Optimisation de la préparation

La pression est un facteur important dans la préparation d'un espresso. Le manometre indique la pression et
vous permet de controler I'extraction optimale pour vos espressos. Il est recommandé de réajuster les
paramétres de mouture en fonction de I'état du manometre a chaque fois que vous utilisez un type de
grains de café différent.

amal Rangg

O
\

l Pressure

o O

o al Rang

’ S,

*eo Pressure
o o

Lors d'une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une créme riche et onctueuse,
ainsi qu'un café au go(t équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale.
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Extraction insuffisante

Si I'extraction est insuffisante, vous obtiendrez un écoulement rapide, une creme fine et pale, ainsi qu'un
café amer et fade. La pression se situe dans la plage inférieure.

Pressure l l

o O

1 Réglez le moulin sur une mouture plus fine.

2 Sil'extraction reste insuffisante, augmentez la quantité de café moulu en tournant la molette de
sélection de la quantité de mouture vers le niveau « + » (plus) a droite.

3 Il se peut que vous ayez besoin d'effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de
parvenir a une extraction optimale.
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Extraction excessive

Si I'extraction est excessive, vous obtiendrez un goutte a goutte ou une absence d'écoulement, une créeme
foncée et irréguliere, ainsi qu'un café au golt amer et br(ilé. La pression se situe dans la plage supérieure.

*eo Pressure
o O

1 Réglez le moulin sur une mouture plus grosse.
2 Sil'extraction reste excessive, réduisez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de
la quantité de mouture vers le niveau « - » (moins) a gauche.
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3 Il se peut que vous ayez besoin d'effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de
parvenir a une extraction optimale.
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Personnalisation des volumes par défaut

1 Installez le porte-filtre rempli de café moulu tassé dans la téte de percolation.

2 Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout
de trois secondes, la machine passe en mode personnalisation et émet un signal sonore.

3 Relachez le bouton lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque la
machine émet un signal sonore.

4 A présent, la machine fera couler ce nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez cette boisson.

B Appuyez sur le bouton Americano et maintenez-le enfoncé pour régler le volume de café souhaité.
Reldchez le bouton pour enregistrer le nouveau volume de café. Répétez |'opération pour régler le volume
d'eau.

H Le volume minimal est de 20 ml pour un espresso et 40 ml pour un double espresso.
H Le volume maximal est de 70 ml pour un espresso et 120 ml pour un double espresso.

Bl pour I'americano, les volumes minimal et maximal de café sont de 20 ml et 70 ml, respectivement. Les
volumes minimal et maximal d'eau chaude sont de 50 ml et 200 ml, respectivement.

Personnalisation de la température du café

Il est possible de régler la température d'extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café
tiede, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce
I'amertume du café et diminue son acidité. Une température d'extraction plus basse réduit I'amertume du
café et renforce son acidité.
1 Eteignez la machine a café.
2 Appuyez sur les boutons Marche/arrét et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La
machine émet un signal sonore.
3 Appuyez sur I'un des boutons ci-dessous pour régler la température d'extraction du café a votre
convenance.
- Pour le réglage « café tiede », appuyez sur le bouton Espresso.
- Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso.
- Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano.
Une fois la bonne température du café sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrét pour confirmer.
Si vous n'éteignez pas la machine vous-méme, elle s'éteindra automatiquement aprés 30 minutes.
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Réinitialisation des parametres d'usine concernant les volumes

- Réinitialisation du volume de I'espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrét et
Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors
trois signaux sonores et les boutons Marche/arrét et Espresso clignotent trois fois.

- Réinitialisation du volume du double espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons
Marche/arrét et Double Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La
machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrét et Double Espresso clignotent
trois fois.

- Réinitialisation du volume de I'americano : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrét et
Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors
trois signaux sonores et les boutons Marche/arrét et Americano clignotent trois fois.

Apres chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.

Préparation de lait émulsionné

K3 Pour une qualité de mousse optimale, utilisez toujours du lait provenant directement du réfrigérateur.

Préparation

1 Remplissez un pichet a lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un
latte macchiato (Fig. 26).

2 Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la vapeur (Fig. 27). Le
voyant vapeur se met a clignoter.

B Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet & lait et ne le tenez pas a la verticale (Fig. 28).

3 Patientez 10 a 20 secondes jusqu’a ce que le voyant vapeur devienne fixe. La machine commence a
produire de la vapeur.

4 Attendez encore 5 secondes jusqu’a ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée.
Tournez la molette de vapeur sur la position arrét (Fig. 10).

5 En utilisant la verseuse du pichet a lait comme pivot, placez la buse a vapeur en position 3 h ou 9 h par
rapport au pichet a lait.

Aération

Le volume d'air introduit durant I'aération détermine I'épaisseur et la fluidité du lait émulsionné.

Plus I'aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus |'aération est courte, plus le lait

émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contréler le volume d'air en ajustant la profondeur d'immersion

de la buse a vapeur dans le lait et la durée de I'aération.

1 Déplacez le pichet a lait de haut en bas de maniére a ce que la verseuse du pichet a laitimmerge la buse
avapeur d'environ 5 mm dans le liquide.

2 Tournez la molette d'eau chaude/vapeur sur la position vapeur pour lancer la production de vapeur.

3 Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela
signifie que I'aération est appropriée. Maintenez la buse a vapeur immobile et créez des tourbillons.

4 Continuez a incorporer de |'air dans le lait pendant 5 a 15 secondes.

Emulsion

L'émulsion détermine I'uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d'immerger la buse a

vapeur jusqu’'a la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme.

1 Tout en maintenant la verseuse du pichet a lait en contact avec la buse a vapeur, remontez lentement le
pichet a lait le long de la buse a vapeur jusqu’a ce que celle-ci se trouve a environ 3 cm de la surface du
liquide. Maintenez le pichet a lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L'air introduit
précédemment s'y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse.
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2 Quand le fond du pichet a lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale
(environ 60-65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrét pour arréter I'émulsion.

B La buse a vapeur devient trés chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.

B Pour des raisons d'hygiéne et pour éviter I'accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse a vapeur
chaque fois que vous I'utilisez.

Préparation d’eau chaude

1 Placez une tasse sous la buse a vapeur.

2 Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer I'eau chaude. A ce stade, le voyant eau
chaude/vapeur est allumé.

3 Pour arréter I'écoulement d'eau chaude, tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position
arrét.

B La buse 4 vapeur devient trés chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la
toucher.

Détartrage

Lorsque le voyant de détartrage s'allume, il est temps de détartrer votre machine a café.

N'utilisez jamais de détartrant a base d'acide sulfurique, chlorhydrique, sulfamique ou acétique (vinaigre),
car il risque d'endommager le circuit d’eau de votre machine a café et de ne pas éliminer entierement le
calcaire.

La non-utilisation d'un détartrant Philips annule la garantie. L'absence de détartrage de la machine annule
également la garantie.

Le détartrant n'est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre
revendeur local ou via la boutique en ligne (http://www.philips.com/support).

La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (= 4 minutes) et un cycle de rincage (=

3 minutes).

Procédure de détartrage

1 Allumez la machine a café.

2 Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place.

3 Retirez le réservoir d'eau et videz-le.

4 Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d'eau, puis remplissez ce dernier d'eau jusqu'au
niveau de détartrage (icone détartrage imprimée sur le réservoir d'eau).

5 Réinsérez le réservoir d'eau et placez un grand bol (=1,2 L) sous la téte de percolation et la buse a vapeur
pour recueillir le liquide (Fig. 29).

6 Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant
trois secondes, jusqu’a ce que vous entendiez le signal sonore.

7 Laissez couler le détartrant. La machine s'éteint automatiquement lorsque le détartrage est terminé.

8 Retirez le réservoir d'eau et rincez-le a I'eau fraiche pour éliminer les résidus de détartrant.

9 Remplissez le réservoir d'eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir d'eau (Fig. 8).

10 Videz le grand bol et replacez-le sous la téte de percolation et la buse a vapeur pour recueillir I'eau.

11 Appuyez sur le bouton Marche/arrét. Le voyant du bouton Espresso s'allume.

12 Appuyez sur le bouton Espresso et laissez couler I'eau.
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13 Une fois I'eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement
préte a I'emploi.

Mode veille automatique

Sila machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous
les voyants éteints.

Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/arrét pour la redémarrer.

B Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrét lorsqu’elle est
allumée.

Nettoyage et entretien
Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon
golit du café pendant longtemps.

Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la
machine a café.

Piece Quand nettoyer Comment nettoyer
Porte-filtre, panier-filtre et Apres chaque utilisation. Rincez soigneusement l'intérieur et
téte de percolation I'extérieur du porte-filtre et du panier-

filtre (voir « Nettoyage du porte-filtre, du
panier-filtre et de la téte de percolation »).

Panier-filtre Lorsque les orifices du panier- Utilisez la tige la plus fine de la goupille de
filtre sont obstrués. nettoyage pour extraire les résidus des
orifices (voir « Nettoyage du panier-filtre
en cas d’obstruction »).

Porte-filtre et panier-filtre  Tous les mois Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre
avec une pastille dégraissante Philips (voir
« Nettoyage mensuel du porte-filtre et des
paniers-filtres »).

Buse a vapeur Apres chaque utilisation. Nettoyez la buse a vapeur a I'aide d'un
chiffon humide et purgez (voir
« Nettoyage de la buse a vapeur apres
chaque utilisation »).

Buse a vapeur Lorsqu’elle est obstruée. Utilisez la tige la plus épaisse de la
goupille de nettoyage pour extraire les
résidus des orifices a la base de la buse a
vapeur (voir « Nettoyage de la buse a
vapeur en cas d'obstruction »).

Buse a vapeur Tous les mois Utilisez le nettoyant de circuit de lait
Philips pour nettoyer la buse a vapeur (voir
« Nettoyage mensuel de la buse a vapeur
a I'aide du nettoyant de circuit de lait
Philips »).
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Comment nettoyer

Surface de la machine a
café

Toutes les semaines.

Nettoyez les taches et les résidus de café
sur la face avant de la machine a café
chaque semaine a I'aide d'un chiffon
humide. N'utilisez pas de matériaux
abrasifs, tels que de la laine d'acier ou des
tampons a récurer, afin que la peinture ne
s'écaille pas.

Moulin et sortie du café
moulu

Toutes les deux semaines.

Utilisez la brosse de nettoyage pour
nettoyer le moulin et la sortie du café
moulu (voir « Nettoyage du moulin et de
la sortie du café moulu »).

Trémie a grains

Toutes les deux semaines

Videz la trémie a grains, ajoutez une petite
quantité de détergent sans parfum et
rincez-le a I'eau du robinet.

Plateau égouttoir Videz le plateau égouttoir tous les Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une
jours ou des que I'indicateur petite quantité de détergent et rincez-le a
rouge « plateau égouttoir plein »  I'eau du robinet. Vous pouvez également
émerge. Nettoyez le plateau le nettoyer au lave-vaisselle.

égouttoir une fois par semaine.

Rincez le réservoir d'eau a l'eau du robinet
toutes les semaines.

Réservoir d'eau Toutes les semaines.

Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la téte de
percolation

Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre aprés chaque utilisation

1 Retirez le marc de café du porte-filtre.

2 Réinsérez le porte-filtre dans la téte de percolation.

3 Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement I'intérieur et I'extérieur de la téte de
percolation, du porte-filtre et du panier-filtre a I'eau chaude. Le rincage a I'eau chaude permet d'éliminer
les résidus et la graisse de café.

4 Retirez le porte-filtre de la téte de percolation et rincez le porte-filtre et le panier-filtre a I'eau du robinet
pour nettoyer I'intérieur et I'extérieur en profondeur.

5 Essuyez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.

B Ne lavez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait I'endommager.

Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction

1 Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage (Fig. 30) pour
extraire les résidus des orifices (Fig. 31).

2 Vous pouvez également utiliser la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et
des orifices du porte-filtre.

Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres
B Utilisez uniquement les pastilles dégraissantes Philips (CA6704).

1 Dissolvez une pastille dégraissante Philips dans un récipient d'eau tiede.
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2 Faites tremper les paniers-filtres et le porte-filtre dans la solution pendant 20 minutes.
3 Rincez soigneusement les paniers-filtres et le porte-filtre.

Nettoyage de la buse a vapeur

Nettoyage de la buse a vapeur apres chaque utilisation
Nettoyez la buse a vapeur aprés chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter
I'accumulation de résidus de lait.
1 Essuyezla buse a vapeur avec un chiffon humide immédiatement apres chaque utilisation.
2 Activez la vapeur pendant 5 a 10 secondes pour expulser tout résidu de lait.
- Sivous ne nettoyez pas la buse a vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goGt du lait.

Nettoyage de la buse a vapeur en cas d’obstruction

Si un des orifices a la base de la buse a vapeur est obstrué, suivez les étapes ci-dessous pour le dégager.
1 Eteignez la machine & café.

2 Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de I'orifice a la base de
la buse a vapeur (Fig. 32).

Nettoyage mensuel de la buse a vapeur a I'aide du nettoyant
de circuit de lait Philips

1 Versez un sachet de nettoyant de circuit de lait Philips dans le pichet a lait.

2 Ajoutez 240 ml d'eau chaude.

3 Placez la buse a vapeur dans le pichet.

4 Llaissez la buse a vapeur tremper dans le pichet pendant 20 minutes (Fig. 33).

5 Tournez la molette d'eau chaude/vapeur sur I'icone vapeur et produisez de la vapeur pendant
dix secondes.

6 Tournezla molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrét pour arréter la vapeur.

7 Laissez la buse a vapeur tremper dans le pichet pendant encore 30 secondes.

8 Répétezles étapes5a7.

9 Videz le pichet et rincez-le soigneusement.
10 Replacez le pichet vide sous la buse a vapeur.

11 Tournez la molette d'eau chaude/vapeur sur I'icbne vapeur et produisez de la vapeur pendant encore
10 secondes afin d'éliminer tout résidu de la solution de nettoyage.

12 Videz le pichet et rincez-le soigneusement.
13 Nettoyez le tube de la buse a vapeur a I'aide d'un chiffon humide propre.

Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu

Nettoyez le moulin et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu

obstrue la sortie ou affecte le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie a grains est vide avant de

commencer le nettoyage. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s'échappe

pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée.

1 Assurez-vous que la trémie a grains est vide.

2 Tournez la trémie a grains dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le retirer de la machine a
café (Fig. 34).

3 Retirez la meule supérieure (Fig. 35) et nettoyez la meule intégrée avec la brosse de nettoyage (Fig. 36).
Nettoyez la chambre de mouture et la goulotte du café moulu avec la brosse de nettoyage (Fig. 37).

4 Replacez la meule interne (Fig. 38) et la trémie a grains (Fig. 4).
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5 Lancez la fonction de mouture avec le porte-filtre inséré. Le fait de faire fonctionner la machine sans
grains de café permet d'éliminer tout résidu de poudre éventuel de la chambre de mouture. Le
nettoyage est terminé.

B Ne rincez pas la meule intégrée a I'eau.
B si des résidus de poudre subsistent, répétez |'étape 5.

H Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie a grains est vide, car les grains de café
peuvent endommager sa structure interne au moment ot vous la retirez.

Nettoyage de la trémie a grains

1 Videz la trémie a grains.
2 Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la a I'eau du robinet.
3 Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher a I'air avant de |'utiliser.

Nettoyage du plateau égouttoir

Nettoyage quotidien du plateau égouttoir
Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dés que I'indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du
plateau égouttoir.

Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir

1 Retirez le plateau égouttoir de la machine.

2 Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir.

3 Rincez soigneusement le plateau égouttoir a I'eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.

Nettoyage hebdomadaire du réservoir d'eau

Rincez le réservoir d'eau a |'eau du robinet toutes les semaines.

Icones d’alerte

Icone Solution
d’alerte

) /(;\ Le voyant de détartrage/nettoyage est allumé : détartrez la machine a café (voir
[(oe

f\\,/' « Détartrage »).

/2o Levoyant du bouton Marche/arrét clignote : la machine a café chauffe.
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Icone
d’alerte

Solution

Le voyant eau chaude/vapeur clignote en blanc : la machine a café chauffe pour produire

de I'eau chaude/de la vapeur.

Le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge : la machine a café indique qu’il manque
de I'eau. La cause peut étre 1. un manque d'eau dans le réservoir d’eau ; ou 2. une
pression excessive ayant interrompu le pompage.

Dépannage
Cette rubrique récapitule les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine a

café. Pour tout probleme ne pouvant étre résolu, veuillez contacter votre centre de service client. Les
coordonnées figurent sur la carte de garantie.

Probléme

Cause

Solution

La machine a café ne

démarre pas.

La machine a café n'est pas
branchée sur une prise secteur.

Branchez la machine a café

La machine a café semble

fuir.

Le plateau égouttoir est trop plein
et a débordé.

Videz le plateau égouttoir.

Le réservoir d'eau est mal
positionné.

Réinsérez le réservoir d'eau dans la
machine a café et poussez-le vers le bas.

Le réservoir d'eau n'est pas
complétement inséré et de |'air
est aspiré dans la machine a café.

Assurez-vous que le réservoir d'eau est
dans la bonne position : retirez-le,
réinsérez-le et poussez-le fermement vers
le bas.

La machine a café n'est pas placée
sur une surface horizontale.

Placez la machine a café sur une surface
horizontale afin que le plateau égouttoir
ne déborde pas.

La machine laisse
échapper de la vapeur, ou
émet un sifflement ou
une vibration aprées avoir
démarré ou pendant la

Ce phénomene est normal. La
soupape de décompression
produit ce son pendant le
fonctionnement normal de la
machine.

préparation du café.

La machine a café fait

Le réservoir d'eau est vide.

beaucoup de bruit et ne
prépare pas de café.

Remplissez le réservoir d'eau.
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Solution

Le réservoir d'eau n'est pas
complétement inséré et de I'air
est aspiré dans la machine a café.
La bague d'étanchéité au fond du
réservoir d'eau n'a pas été retirée.

Assurez-vous que le réservoir d'eau est
dans la bonne position : retirez-le,
réinsérez-le et poussez-le fermement vers
le bas. La machine a café est fournie avec
une bague d'étanchéité destinée a
protéger le circuit d'eau. Retirez la bague
d'étanchéité avant la premiere utilisation.

Le café est trop froid.

Une tasse froide réduit la
température de la boisson.

Préchauffez |a tasse en la rincant a l'eau
chaude.

L'ajout de lait réduit la
température de la boisson.

L'ajout de lait, chaud ou froid, réduit la
température du café. Préchauffez la tasse
en laringant a I'eau chaude.

La température de la machine est
mal réglée.

Vérifiez le parameétre de température de la
machine et réglez-le sur le niveau le plus
haut (voir « Personnalisation de la
température du café »).

Le café n'est pas assez
fort.

Le réglage du moulin est défini
sur une mouture élevée.

Réglez le niveau de mouture sur un chiffre
inférieur (voir « Réglage du moulin »). Il
faut préparer 1 ou 2 tasses avant de sentir
la différence.

La quantité de café moulu n'est
pas suffisante.

Augmentez la quantité a I'aide de la
molette de sélection de la quantité de
mouture.

Le lait ne mousse pas.

Le type de lait utilisé ne convient
pas.

La quantité et la qualité de la mousse
varient en fonction du type de lait. Pour
obtenir une mousse de bonne qualité,
utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier
ou du lait sans lactose.

La buse a vapeur est obstruée.

Nettoyez 