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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Product overview (Fig. 1)

@ | Mixing chamber lid (® | Pasta cutter

@ Eﬁ;er;{)sevrv;;c;h hole of the mixing Front panel knobs

® | Power cord @D | Front panel

(@ | Disc holder safety switch ®@ | Shaping disc

) | Main unit @3 | Disc holder

(® | Shaping disc storage Disc holder safety switch lever
@ | Water/flour cup @ | Mixing paddle

Cleaning brush Mixing chamber

Control panel overview (Fig. 2)

(D | On/off button (® | Extrusion only button

( | Display (® | Automatic button

(® | Start/pause button

Disassembling and cleaning before first use

1
2

3

4

Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)
Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)
Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.

Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)

Assembling

1
2

3

Push the mixing chamber into the appliance. (Fig. 7)

Point the mixing paddle to the hole in the main unit. Insert the mixing paddle all the way
into the main unit. (Fig. 8)

Attach the disc holder onto the appliance. (Fig. 9)

Put the shaping disc onto the disc holder, and make sure it is firmly fixed on the disc
holder. (Fig. 10)

Note: Make sure the inner cavity of the shaping disc and disc holder is properly fitted. (Fig. 11)
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Attach the front panel to the main unit. (Fig. 12)

Note:

* Make sure the front panel is completely fastened before using the appliance.

e The front panel is heavy. Take extra caution when assembling it.

Fasten the front panel control knobs. (Fig. 13)

Note: If the front panel or the shaping disc is not properly assembled, a safety switch will
prevent the appliance from working.

Close the mixing chamber lid. (Fig. 14)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent the
appliance from working.

Using the Pasta maker

Preparing the ingredients

Note: Use the supplied flour/water cup to measure flour and liquid.

Flour ‘ Water ‘ Water + Egg

2 cups of flour (~500 g)

1 cup of flour (~250 g)

Use a kitchen scale to measure the flour. (Fig. 15)
Note: Refer to the table above or the recipe book for the correct ratios.

Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)
Pour the flour into the chamber. (Fig. 16)
Note: Do not put less than 200g or more than 500g of flour in the chamber.

4 Measure the required amount of liquid according to the flour you have used. (Fig. 17)

Note: Refer to the table above or the recipe book for the correct ratios.

Starting the pasta making program

1

2
3

Put the plug in the power socket. The appliance sounds once, and all indicators flash once.

(Fig. 18)
Press the On/off button to switch on the appliance. (Fig. 19)
Press the Start/pause button to start the automatic pasta making program. (Fig. 20)

Note: If the appliance is not in the automatic mode, press the Automatic button before
pressing the Start/pause button.
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4 After the mixing starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot in the
lid. (Fig. 21)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in the
liquid. Otherwise, it will affect the result of the pasta texture.

5 After the pasta maker finishes mixing, it will beep once and start extruding pasta after a
few seconds. Use the pasta cutter to cut the pasta into the length you need. (Fig. 22)

Note: If the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

6 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the chamber,
you can press the Extrusion only button, and then the Start/pause button to start extra
extrusion. (Fig. 23)

Note

* The extra extrusion lasts for 3 minutes.

* The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta shapes,
and number of servings.

Important!

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you experiment
with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need to be adjusted. The
pasta maker will not operate successfully if you do not adjust the new recipe accordingly.

Note

» For good results, it is essential that the dough looks crumbly in the kneading chamber.
If the dough looks crumbly, the recipe will work. The recipe will not work if the dough
is too wet (looks like well-known dough consistency) or too dry (when the dough looks
like flour only).

e Seasonal changes and using ingredients from different regions may affect the flour/
water ratio. You may adjust based on the recommended proportion.

* When making gluten free pasta or cookies, do not follow the recommended liquid
amount indicated by the appliance.

* When using legume flour or gluten free flour less water is needed than the
recommendation. You may use about 10-20ml less for these recipes, but as mentioned
above, there are changes depending on the type of flour.

e "Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily, Gluten free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg. eggs
or Xanthan. Various kinds of gluten free flour perform differently when making pasta.
Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour, some flour types
work well, such as quinoa and buckwheat.

* When making egg pasta or vegetable pasta, make sure you whisk the egg mixture or
vegetable juice evenly with the water before pouring into the chamber through the slot
in the lid. When adding ingredients, make sure the ingredient is in a liquid form.

e See the recipe book provided for additional pasta recipe variations.
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Cleaning

1 Disconnect the plug from the power outlet. (Fig. 24)

2 Remove the mixing chamber lid. (Fig. 3)

3 Loosen the front panel control knobs. (Fig. 4)
Note: The front panel is heavy. Take extra caution when removing it.

4 Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing paddle,
and the mixing chamber in order. (Fig. 5)

5 Use a dry cloth to clean flour residue on the main unit. (Fig. 25)

6 Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 26)

Note: For the spaghetti, thick spaghetti, angel hair and fettuccine shaping discs, let the
discs air-dry 2 to 4 hours. Then use the corresponding cleaning tool to poke out the dough
in the holes.

7 Clean all detachable parts, and wipe them dry. (Fig. 6)
8 Use a dry cloth to clean the control panel, and the exterior of the pasta maker. (Fig. 27)

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
Note: Make sure all parts are clean and dry before storing.
2 You can store the shaping discs in the storage drawer. (Fig. 28)

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the Consumer
Care Center in your country.

Check whether the power plug is

The indicators do not | The power plug is not plugged correctly and the outlet is

light up. connected correctly. working properly.
After pressing the The mixing chamber,
On/off button the the shaping disc, or the | Make sure you follow the user manual

appliance sounds but | front panel is assembled | to assemble all parts correctly.
does not work. incorrectly.

The safety switch is The front panel knobis | Make sure the front panel is securely
triggered and the loose. assembled.

appliance suddenly The maximum amount of flour used
stopped or suddenly Excessive ingredientsin | for each batch is 500g. If more than
restarts during the the pasta maker. 500g is added, reduce the amount of

processing. flour before next batch.



During processing,
the appliance stops
working when you
open the lid.

During processing, the
appliance stops. There
is no alarm sound or
flashes.

Small amount of water
is leaking out from the
appliance.

E1 displays on the
screen.

The appliance stops
during processing, E2
displays on the screen,
the indicators are
flashing quickly, and
the alarm sounds.

EEE displays on the
screen.

For safety reasons, the
appliance always stops
working when the

lid is opened during
processing.

The pasta maker has
overheated due to long
continuous working
time.

Water is added before
the program starts.

The shaping disc is not
attached.

The lid is not in place or
not properly attached.

The mixing paddle may
be blocked by some
foreign objects.

The dough may be too
dry.

The wrong program is
selected.

The appliance
malfunctions.
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If you need to resume the previous
operation, close the lid properly, and
press the Start/pause button.

Disconnect from the power source,
and allow the pasta maker to cool
down. To better protect the lifetime of
the appliance, the continuous working
time should be less than 45 minutes.
You can restart using the appliance
after 15 minutes of rest.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

Attach the disc holder to the main
unit, attach the shaping disc properly
and fix the front panel properly to the
device.

Attach the lid properly.

Disconnect from the power source,
clean the pasta maker, and follow the
user manual again to restart the pasta
making.

Contact the service center.



Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkU spolecnosti Philips!
Chcete-li vyuzivat viech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips, zaregistrujte svj
vyrobek na strankdch www.philips.com/welcome.

Prehled vyrobku (Obr. 1)

@ | Viko michaci komory (® | Krje¢ na téstoviny
Otvor bezpecnostniho spinace vika Wy
©) michaci komory Knofliky pfedniho panelu
(® | Napajeci kabel @ | Celni panel
(® | Bezpecnostni spina¢ drzéku kotoucd ®@ | Tvarovaci kotout
(® | Hlavni jednotka (3 | Drzak kotouce
® | Ulozny prostor na tvarovaci kotou¢ Packavboezpecnostnlho spinace drzaku
kotoucu
@ | Salek na vodu/mouku @ | Michaci lopatka
Cistici kartacek Michaci komora

Prehled ovladaciho panelu (Obr. 2)

Ly Tlacitko Pouze vytla¢ovani (Extrusion
Vypina¢ ® only) Y (

@
@ | Displej () | Tla¢itko automatického rezimu
® | Tlatitko pro spuiténi/pozastaveni

Rozebrani a cisténi pred prvnim pouzitim

1 Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)

2 Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)
Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.

3 Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzék tvarovaciho kotouce, michaci Snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

4 \/ycistéte viechny oddélitelné soucasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)

Sestaveni

1 Zatlacte michaci komoru do pfistroje. (Obr. 7)

2 Namifte michaci Snek do otvoru v hlavni jednotce. Nasurite michaci Snek tplné do hlavni
jednotky. (Obr. 8)

3 Pripevnéte na piistroj drzak kotouc. (Obr. 9)
4 Vlozte tvarovaci kotouc do drzaku kotoucl a zkontrolujte, zda v ném pevné drzi. (Obr. 10)
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Poznamka: Zkontrolujte, zda na sobé vnitini dutina tvarovaciho kotouce a drzék kotoucl
pevné sedi. (Obr. 11)

5 Upevnéte predni panel k hlavni jednotce. (Obr. 12)

Poznamka:
e Pred pouzitim pristroje se presvédcte, Ze je predni panel zcela pfipevnény.
e Predni panel je tézky. Pri jeho sestavovani budte mimoradné opatrni.

6 Utdhnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 13)

Poznamka: V pripadé nespravného uchyceni predniho panelu nebo tvarovacich disk(
zabrani bezpecnostni spinac pristroji, aby se spustil.

7 Zaviete viko michaci komory. (Obr. 14)

Poznamka: Jestlize nenfi viko michaci komory fadné nasazeno, bezpecnostni spinac
zabrani pfistroji se spustit.

Pouzivani téstovinovace

Priprava pfrisad

Poznamka: K odméreni mouky a tekutiny pouzijte dodany salek na mouku/vodu.

Mouka ‘ Voda ‘ Voda + vejce
o) 1o 6, 6
1 $4lek mouky (~250 g) o = o =
o — o —

2 salky mouky (~500 g)

1 Kodméfeni mouky pouzijte kuchyriskou vahu. (Obr. 15)
Poznamka: Spravné poméry naleznete ve vyse uvedené tabulce nebo knize receptdl.
2 Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)
3 Nasypte do komory mouku. (Obr. 16)
Poznamka: Do komory nevkladejte méné nez 200 g nebo vice nez 500 g mouky.
4 Odmérte pozadované mnozstvi tekutiny podle toho, kolik jste pouzili mouky. (Obr. 17)

Poznamka: Spravné poméry naleznete ve vyse uvedené tabulce nebo knize receptl.

Spusténi programu na vyrobu téstovin

1 Zasunite zastrcku do sitové zdsuvky. Zafizeni vyda jeden zvuk a vSechny kontrolky jednou
bliknou. (Obr. 18)

2 Stisknutim tlacitka vypinace pfistroj zapnete. (Obr. 19)

3 Stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit spustite program na automatickou vyrobu téstovin.
(Obr. 20)
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Poznamka: Pokud pfistroj neni v automatickém rezimu, stisknéte tlacitko automatického
rezimu pred stisknutim tlacitka Spustit/pozastavit.

4 Po zahdjeni michani pomalu nalévejte tekutinu po celé délce otvoru ve viku. (Obr. 21)

Poznambka: Pii michani tésta nepfidavejte po naliti tekutiny zadné dalsi prisady. Ovlivnilo
by to vyslednou texturu téstovin.

5 Kdyz téstovinovac dokondi michdni, ozve se jedno pipnuti a po nékolika sekundéch za¢ne
vytlacovat téstoviny. Pomoci krdjece na téstoviny odkrajujte téstoviny v poZadované délce.
(Obr. 22)

Poznamka: Jestlize neni pomér tekutiny a mouky spravny, vytlacovani se nezdafi. V tomto
pripadé pripravte prisady znovu.

6 Pokud si po dokondeni vyroby téstovin viimnete, Ze jsou uvnitt komory zbytky tésta,
mUzete stisknutim tlacitka Pouze vytla¢ovani a naslednym stisknutim tlacitka Spustit/
pozastavit provést dalsi vytlacovani. (Obr. 23)

Poznamka
o Dalsi vytlacovani trva 3 minuty.
* Doba vareni téstovin se lisi podle osobni preferenci, tvard téstovin a poctu porci.

Dilezité!

Recepty na téstoviny uvedené v knize receptd byly Uspésné vyzkouseny. Pokud
experimentujete nebo zkousite jiné recepty na téstoviny, je potfeba pfizpUsobit pomér
vody a vajec. Téstovinovac nebude fungovat spravné, pokud novy recept nepfizplsobite dle
potieby.

Poznamka

e Pro dosazeni dobrych vysledkd je dllezité, aby tésto v michaci komore vypadalo, Ze se
bude drobit. Pokud vypada, Ze se bude drobit, recept se povede. Recept se nepovede,
pokud bude tésto pfilis mokré (bude mit konzistenci klasického tésta) nebo pfilis suché
(pokud bude tésto vypadat pouze jako mouka).

e Pomér mouka/voda mohou ovlivnit zmény v prilbéhu sezdény a pouziti prisad z riznych
oblasti. Doporuceny pomér poté mdizete zménit.

e Privyrobé bezlepkovych téstovin nebo susenek neni potreba dodrzet mnozstvi tekutiny,
které pfistroj uvadi.

e Pokud pouzivate mouku z lusténin nebo bezlepkovou mouku, je potieba méné vody,
nez je doporuceno. U téchto receptt Ize pouzit asi o 10-20 ml méné vody, ale jak je
uvedeno vyse, mnozstvi zavisi na druhu mouky.

* Lepek funguje jako pojivo, které zajistuje, ze se téstoviny nebudou snadno ldmat,

a protoze bezlepkova mouka toto pojivo neobsahuije, je potieba zahustovadlo, které
by pojivo nahradilo, napf. vejce nebo xanthan. Rtizné druhy bezlepkové mouky se pfi
vyrobé téstovin chovaji odliSné. Nékteré mouky, jako napf. kokosova mouka, nejsou
k vyrobé téstovin vhodné vibec, jiné druhy mouky, jako je napr. mouka z quinoy

a pohanky, Ize naopak pouzit bez problém.

* Privyrobé vajecnych nebo zeleninovych téstovin smés vajec nebo zeleninovou Stavu
nejprve rovnomeérné rozmichejte ve vodeé a teprve potom ji otvorem ve viku nalijte do
komory. Pfi pfidavani prisad zajistéte, aby byly v tekuté podobé.

 Dalsi variace receptll na téstoviny naleznete v knize receptd.



Cisténi

-

W N

Odpojte zastreku ze zasuvky. (Obr. 24)
Sundejte viko michaci komory. (Obr. 3)
Uvolnéte kontrolni knofliky pfedniho panelu. (Obr. 4)
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Poznamka: Predni panel je tézky. Pfi jeho sundavani budte mimoradné opatrni.

4 Rozeberte pfedni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovaciho kotouce, michaci Snek a
michaci komoru, v tomto poradi. (Obr. 5)

5 Pomoci suchého hadriku otfete zbytky mouky na hlavni jednotce. (Obr. 25)

6 Tvarovaci kotouc ocistéte dodanym cisticim nastrojem a odstrante z néj zbytky tésta. Poté
ho vydistéte vodou. (Obr. 26)

Poznamka: Tvarovaci disky na Spagety, tlusté Spagety, vlasové nudle a téstoviny fettuccine
nechte uschnout na vzduchu 2 az 4 hodiny. Potom pomoci odpovidajiciho cisticiho
nastroje vyskrabejte tésto v otvorech.

7 Vydcistéte vsechny oddélitelné soudasti a utfete je do sucha. (Obr. 6)
8 Kvydisténi ovladaciho panelu a vnéjsiho povrchu piistroje pouzijte suchy hadfik. (Obr. 27)

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

Poznamka: Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred uloZzenim zcela suché.

2 Tvarovaci kotouce muzete skladovat v odkladaci zasuvce. (Obr. 28)

A4 4 r /4 (o]
ResSeni problémii
V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mlZete u pfistroje setkat.
Pokud se vam nepodafi problém vytesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové

stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich dotazl, nebo se
obratte na stfedisko péce o zakazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

Crrobiem—— prina_feseni |

Kontrolky se nerozsviti.

Po stisknuti tlacitka
Spustit/pozastavit
pristroj vyda zvuk, ale
nefunguje.

Aktivuje se
bezpelnostni spinac
a pristroj se pfi
zpracovani najednou
zastavi nebo znovu
spusti.

Zastrcka nenf spravné
zapojena.

Michaci komora,
tvarovaci disk nebo
predni panel nejsou

namontovany spravne.

Je uvolnény knoflik
predniho panelu.

Nadmérné mnozstvi
prisad v pfistroji na
vyrobu téstovin.

Zkontrolujte, jestli je spradvné zapojena
zastrcka a jestli spradvné funguje
zasuvka.

Presvédcte se, ze jste dodrzeli pokyny
v uzivatelské prirucce a sestavili
vsechny soudcasti spravne.

Presvédcte se, Ze je predni panel pevné
sestaveny.

Maximalni mnoZstvi mouky pouzité
pro kazdou ddavku je 500 g. Pokud se
pfida vice nez 500 g, snizte mnoZstvi
mouky pred pfisti davkou.
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Pfi provozu pfistroj
prestane pracovat,
kdyz se otevre viko.

PYistroj se pfi
zpracovani zastavi.
Neozve se zadny zvuk
ani nic neblika.

Z pristroje unika malé
mnozstvi vody.

Na displeji se zobrazi
udaj E1.

Pristroj se za provozu
zastavi, na obrazovce
se objevi Udaj E2,
rychle zablikaji
kontrolky a ozve se
vystrazny signal.

Na displeji se zobrazi
Udaj EEE.

Z bezpecnostnich
dlvodu pfistroj vzdycky
prestane pracovat, kdyz
se pii provozu otevre
viko.

PFistroj na vyrobu
téstovin se prehral,
protoze se po dlouhou
dobu nepretrzité
pouziva.

Pridala se voda jeSté pred
zacatkem programu.

Neni nasazen tvarovaci
kotouc.

Viko neni na svém misté
nebo neni spravné
nasazeno.

Michaci Snek maze

byt blokovan cizimi
predmeéty.

Tésto mUze byt prilis
suché.

MUze byt vybran Spatny
program.

Pfistroj nefunguje
spravneé.

Pokud potrebujete pokracovat
v predchozi operaci, zaviete radné viko
a stisknéte tlacitko Spustit/pozastavit.

Odpojte napajeni a nechte pfistroj
vychladnout. Aby se nenarusila
Zivotnost ptistroje, neméla by doba
nepretrzitého fungovani presahnout
45 minut. P¥istroj je mozné znovu
spustit po 15 minutach odpocdinku.

Postupujte podle pokynt v uzivatelské
prirucce a pridavejte vodu az po
spusténi programu.

Na hlavni jednotku nasadte drzak
kotouce, pfipojte fadné tvarovaci
kotouc a pfipevnéte k zafizeni spravné
predni panel.

Nasadte spravné viko.

Odpojte napajeni, vycistéte pristroj
a pfi novém zahajeni vyroby téstovin se
fidte pokyny v uzivatelské prirucce.

Obratte se na servisni centrum.



Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder, kan du registrere dit
produkt pd www.philips.com/welcome.

Produktoversigt (Fig. 1)

(® | L&g til blandekammer ® | Pastakniv

@ | ndetammercts Knapper pa frontpanel

(® | Netledning @ | Frontpanel

@ | Sikkerhedskontakt til skiveholder @ | Hulskive

() |Hovedenhed @3) | Skiveholder

(®) | Opbevaringsplads til hulskiver Skiveholderens sikkerhedskontaktudlaser
@ |Kop til vand/mel @) | Blandekrog

Renseborste Blandekammer

Oversigt over kontrolpanel (Fig. 2)

(@ | Afbryderknap (® | Knap kun til ekstrudering
@) | Skaerm ®

Automatikknappen

(® | Start/pause-knap

Adskillelse og rengering for forste ibrugtagning

1
2

3

4

Tag laget af blandekammeret. (Fig. 3)
Losn frontpanelets betjeningsknapper. (Fig. 4)
Bemaerk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, nar du afmonterer det.

Afmonter frontpanel, hulskive, hulskiveholder, blandekrog og blandekammer i naevnte
rekkefelge. (Fig. 5)

Renger alle aftagelige dele, og ter dem af. (Fig. 6)

Samling

1
2

3

Seet blandekammeret i apparatet. (Fig. 7)

Stik blandekrog ind i hullet i hovedenheden. Stik blandekrog helt ind i hovedenheden.
(Fig. 8)

Seet skiveholderen fast pa apparatet. (Fig. 9)

Seet hulskiven i skiveholderen, og serg for, at den sidder fast pa skiveholderen. (Fig. 10)

Bemaerk: Serg for, at hulskivens og skiveholderens indvendige hulrum er monteret
korrekt. (Fig. 11)




1

5

6 DANSK

Fastger frontpanelet pa hovedenheden. (Fig. 12)

Bemaerk:

* Sorg for, at frontpanelet er helt fastmonteret for brug af apparatet.
* Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, nar du monterer det.
Fastger frontpanelets kontrolknapper. (Fig. 13)

Bemaerk: Hvis frontpanelet eller hulskiven ikke er monteret korrekt, vil en
sikkerhedskontakt afbryde apparatets funktion.

Luk blandekammerets 1ag. (Fig. 14)

Bemaerk: Hvis blandekammerets lag ikke er monteret korrekt, vil sikkerhedskontakten
afbryde apparatets funktion.

Sadan bruges pastamaskinen

Forberedelse af ingredienser

Bemaerk: Brug den medfelgende kop til mel/vand til at male mel og veeske.

Mel ‘ Vand ‘ Vand + &g

1 kop mel (~250 g)

2 kopper mel (~500 g)

Brug en keokkenvaegt til veje melet af. (Fig. 15)
Bemaerk: Se tabellen herover eller opskriftsbogen for at finde de korrekte forhold.

Tag laget af blandekammeret. (Fig. 3)
Hzeld melet i kammeret. (Fig. 16)
Bemaerk: Hzeld ikke mindre end 200 g eller mere end 500 g mel i kammeret.

4 Afmal den gnskede maengde vaeske i forhold til den maengde mel, du anvender. (Fig. 17)

Bemaerk: Se tabellen herover eller opskriftsbogen for at finde de korrekte forhold.

Start af program til pastatilberedning

1

2
3

Seet stikket i stikkontakten. Apparatet udsender en lyd én gang, og alle indikatorer blinker
en enkelt gang. (Fig. 18)

Teend apparatet ved tryk pa On/off-knappen. (Fig. 19)
Tryk pa Start/pause-knappen for at starte ekstra-udpresningsprogrammet. (Fig. 20)

Bemaerk: Hvis apparatet ikke er i automatisk tilstand, skal du trykke pa Automatik-
knappen, for du trykker pa Start/pause-knappen.
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Nar omrgringen er gaet i gang, haeldes vaesken langsomt i langs hele dbningen i laget.
(Fig. 21)

Bemaerk: Mens dejen blandes, og efter du har heeldt vaesken i, ma der ikke tilseettes andre
ingredienser. Ellers vil det have betydning for pastaens konsistens.

Nar pastamaskinen er feerdig med omraringen, udsender den en biplyd én gang og starter
ekstruderingen af pasta efter et par sekunder. Brug pastakniven til at skeere pastaen i den
leengde, du skal bruge. (Fig. 22)

Bemaerk: Hvis forholdet mellem vaeske og mel ikke er korrekt, vil ekstruderingen ikke
lykkes. | sa fald skal du tilberede ingredienserne igen.

Hvis du oplever, at der er overskydende dej inde i kammeret, nar pastatilberedningen
er feerdig, kan du trykke pa Kun til ekstrudering-knappen og derefter pa Start/pause-
knappen for at starte en ekstra ekstrudering. (Fig. 23)

Bemaerk

e Den ekstra ekstrudering varer 3 minutter.

 Tilberedningstiden for pasta varierer afthaengigt af personlige preeferencer, pastaformer
og antal portioner.

Vigtigt!

Pastaopskrifterne i opskriftsbogen er afprovet og fundet vellykkede. Hvis du eksperimenterer
med eller bruger andre pastaopskrifter, skal forholdet mellem mel og vand/aeg tilpasses
tilsvarende. Pastamaskinen fungerer ikke korrekt, hvis du ikke tilpasser den nye opskrift
tilsvarende.

Bemaerk

* For at opna gode resultater er det vigtigt, at dejen ser smuldret ud i seltekammeret. Hvis
dejen ser smuldret ud, fungerer opskriften. Opskriften fungerer ikke, hvis dejen er for
vad (ligner en almindelig dejkonsistens) eller for ter (nar dejen kun ligner mel).

» Saesonbetingede eendringer og brug af ingredienser fra forskellige omrader kan pavirke
mel/vand-forholdet. Du kan foretage justeringer baseret pa den anbefalede maengde.

* Ved tilberedning af glutenfri pasta eller smakager, skal du ikke fglge den anbefalede
vaeskemaengde, der fremgar af apparatet.

e Nar der anvendes baelgmel eller glutenfrit mel, er der brug for mindre vand end
anbefalingen. Du kan bruge ca. 10-20 ml mindre til disse opskrifter, men som naevnt
ovenfor er der eendringer afhaengigt af typen af mel.

e "Gluten" er et bindemiddel, der sikrer, at pastaen ikke sa let gar i stykker, glutenfrit mel
indeholder ikke bindemiddel, og derfor skal der bruges et tykkelsesmiddel til at fungere
som bindemiddel, f.eks. seg eller xanthhan. Forskellige typer af glutenfrit mel opferer
sig forskelligt, nar de bruges til at lave pasta. Nogle meltyper er ikke egnede til at lave
pasta, f. eks. kokosmel, andre melvarianter fungerer godt, f.eks. quinoa og boghvede.

* Ved tilberedning af seggepasta eller vegetabilsk pasta skal du serge for at piske
2ggeblandingen eller den vegetabilske frugtsaft jeevn med vand, for den haeldes i
kammeret gennem abningen i laget. Ved tilseetning af ingredienser skal du serge for, at
de eriflydende form.

e Se den medfelgende opskriftsbog for ekstra variationer i pastaopskriften.
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Rengoring

1 Tag stikket ud af stikkontakten. (Fig. 24)

2 Taglaget af blandekammeret. (Fig. 3)

3 Lesn frontpanelets betjeningsknapper. (Fig. 4)
Bemeerk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsigtig, nar du afmonterer det.

4 Afmonter frontpanel, hulskive, hulskiveholder, blandekrog og blandekammer i naevnte
raekkefelge. (Fig. 5)

5 Brug en tor klud til at rengere for melrester pa hovedenheden. (Fig. 25)

6 Rengor hulskiven med det medfelgende rengeringsvaerktej for at fjerne rester af dej.
Herefter kan du rengere den med vand. (Fig. 26)
Bemaerk: For hulskiver til spaghetti, tykke spaghetti, englehar og fettuccine lades skiverne
lufttorre i 2 til 4 timer. Brug det pageeldende rengaringsveerktej til at stikke dejen ud af
hullerne med.

7 Rengor alle aftagelige dele, og ter dem af. (Fig. 6)

8 Brug en ter klud til at rengere betjeningspanelet og pastamaskinen udvendigt. (Fig. 27)

Opbevaring

1

2

Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
Bemaerk: Serg for, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
Du kan opbevare hulskiverne i opbevaringsskuffen. (Fig. 28)

Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan sted pa ved brug af
apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp af nedenstdende oplysninger, kan du
finde en liste over ofte stillede spargsmal pa www.philips.com/support. Du er ogsa altid
velkommen til at kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Indikatorlysene lyser Stikket er ikke tilsluttet
ikke. korrekt.

Nar du har trykket

pa knappen On/off,
udsender apparatet
udsender en lyd, men

Kontrollér, at stikket er tilsluttet
korrekt, og at stikkontakten fungerer,
som den skal.

Blandekammeret,
hulskiven eller
frontpanelet er samlet
forkert.

Serg for, at du felger anvisningerne i
brugervejledningen, sa alle dele samles
korrekt.

fungerer ikke.
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Sikkerhedskontakten
er udlgst, og apparatet
er pludselig stoppet
eller genstarter under
tilberedningen.

Apparatet stopper, nar
du dbner Idget under
anvendelse.

Apparatet stopper

under tilberedningen.
Der lyder ingen alarm,
og lysene blinker ikke.

Der siver en lille smule
vand ud af apparatet.

E1 vises pa skaermen.

Apparatet stopper
under tilberedningen,
E2 vises pa skeermen,
lysindikatorerne
blinker hurtigt, og
alarmen lyder.

EEE vises pa skeermen.

Frontpanelets knap er
l@s.

For mange ingredienser i
pastamaskinen.

Af sikkerhedsmaessige
grunde stopper
apparatet altid, nar laget
abnes.

Pastamaskinen er
overophedet pa grund
af for lang kontinuerlig
driftstid.

Der tilsaettes vand, for
programmet starter.

Hulskiven er ikke sat pa.

Laget sidder ikke pa
plads, eller er ikke
fastgjort korrekt.

Blandekrogen kan
veere blokeret af
fremmedlegemer.

Dejen kan veere for tor.

Det forkerte program er
valgt.

Apparatet er defekt.

Serg for, at frontpanelet er forsvarligt
monteret.

Den maksimale maengde mel, der skal
bruges til hver portion, er 500g. Hvis
der tilseettes mere end 5009, reduceres
maengden af mel inden naeste
pafyldning.

Hvis du vil genoptage den forrige
funktion, skal du lukke Iaget helt og
trykke pa knappen Start/pause.

Afbryd stremmen, og lad
pastamaskinen kole ned. For at
beskytte apparatets levetid bedre
bor den kontinuerlige driftstid veere
mindre end 45 minutter. Du kan
anvende apparatet igen efter

15 minutters pause.

Felg anvisningerne i
brugervejledningen, sa der tilseettes
vand lige efter programstart.

Fastger skiveholderen pa
hovedenheden, saet hulskiven korrekt
pa, og seet frontpanelet korrekt pa
enheden.

Fastger ldget korrekt.

Afbryd stremmen, renger
pastamaskinen, og felg anvisningerne
i brugervejledningen for at pabegynde
pastatilberedningen igen.

Kontakt servicecenteret.



EinfiUhrung

Herzlichen Glickwunsch zu Threm Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu konnen, sollten Sie lhr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Produktiubersicht (Abb. 1)

(™ | Deckel der Knetkammer ® | Nudelschneider

@ ng?kirllg;lrjLig‘g&?:;?malter am Regler an der vorderen Abdeckung

® | Netzkabel @ | Vorderseite

@ | Sicherheitsschalter fiir Scheibenhalter @ | Formaufsatz

(® | Hauptgerat @3 | Scheibenhalter

® Aufbewahrungsbehélterfﬂr Hebe_l des Sicherheitsschalters fur
Formaufsatze Scheibenhalter

@ | Messbecher (Wasser/Mehl) @5 | Knethaken

Reinigungsbiirste Knetkammer

berblick tGiber das Bedienfeld (Abb. 2)

Ein-/Ausschalter (® |Taste ,Nur Ausgabe”
Anzeige () | Automatiktaste

R C

Start-/Pausetaste

Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten

Verwendung

1 Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
2 Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders vorsichtig.

3 Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den Knethaken
und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

4 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

Zusammenbauen

1 Schieben Sie die Knetkammer in das Gerat. (Abb. 7).

2 Richten Sie den Knethaken an der Offnung in der Hauptgeréteeinheit aus. Schieben Sie
den Knethaken ganz in die Hauptgerateeinheit ein. (Abb. 8).

3 Bringen Sie den Scheibenhalter am Gerat an. (Abb. 9).
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4 Setzen Sie den Formaufsatz auf den Scheibenhalter, und vergewissern Sie sich, dass er fest
auf dem Scheibenhalter fixiert ist. (Abb. 10)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die innere Offnung des Formaufsatzes und der
Scheibenhalter richtig eingepasst sind. (Abb. 11)
5 Bringen Sie die vordere Abdeckung an der Hauptgerateeinheit am. (Abb. 12)
Hinweis:
 Stellen Sie vor Verwendung des Gerats sicher, dass die vordere Abdeckung gut befestigt
ist.
» Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Einbau besonders vorsichtig.
6 Befestigen Sie die Kontrollregler der vorderen Abdeckung. (Abb. 13)

Hinweis: Wenn die vordere Abdeckung des Formaufsatzes nicht ordnungsgemaf
zusammengebaut ist, verhindert der Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb
aufnimmt.

7 SchlieBen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 14)

Hinweis:Wenn die Knetkammer nicht richtig eingesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter das Funktionieren des Gerats.

Verwendung des Pastamakers

Vorbereiten der Zutaten

Hinweis: Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher, um Mehl und Flussigkeiten
abzumessen.

Mehl ‘ Wasser ‘ Wasser und Ei

1 Tasse Mehl (ca. 250 g)

[T &

|

2 Tassen Mehl (ca. 500 g) &
o

1 Verwenden Sie eine Klichenwaage, um das Mehl abzuwiegen. (Abb. 15)

Hinweis: Das richtige Verhaltnis finden Sie in der Tabelle oben oder im Rezeptbuch.
2 Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
3 Geben Sie das Mehl in die Kammer. (Abb. 16)

Hinweis: Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. mehr als 500 g Mehl in die Kammer.

4 Messen Sie die erforderliche Menge an FlUssigkeit entsprechend der verwendeten Menge
Mehl ab. (Abb. 17)

Hinweis: Das richtige Verhaltnis finden Sie in der Tabelle oben oder im Rezeptbuch.
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Starten des Programms zur Nudelzubereitung

1

2
3

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Das Gerat gibt einen Ton aus, und alle Anzeigen
blinken einmal. (Abb. 18)

Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten. (Abb. 19)

Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um das automatische Zubereitungsprogramm fur die
Pasta zu starten. (Abb. 20).

Hinweis: Wenn sich das Gerat nicht im automatischen Modus befindet, driicken Sie die
Automatik-Taste, bevor Sie die Taste Start-/Pause-Taste driicken.

Wenn der Knetvorgang beginnt, schitten Sie langsam die FlUssigkeit Gber die gesamte
Lange der Deckeloffnung in die Kammer. (Abb. 21)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie keine anderen Zutaten hinzu,
nachdem Sie die Flussigkeit hinzugefligt haben. Ansonsten wird die Konsistenz der Pasta
beeintrachtigt.

Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus und
beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der Pasta. Verwenden Sie den
Nudelschneider, um die Pasta auf die gewlnschte Ldnge zuzuschneiden. (Abb. 22)

Hinweis: Wenn das Verhaltnis von Flussigkeit und Mehl nicht stimmt, kann die Pasta nicht
ausgegeben werden. Bereiten Sie in diesem Fall die Zutaten erneut zu.

Wenn die Zubereitung der Pasta abgeschlossen ist und Sie sehen, dass etwas Teig in der

Kammer verblieben ist, konnen Sie die Nur Ausgabe-Taste und anschlieBend die Start-/

Pause-Taste driicken, um den Teig auszugeben. (Abb. 23)

Hinweis

e Die Ausgabe dauert 3 Minuten.

* Die Kochzeit der Nudeln variiert je nach lhren personlichen Vorlieben, der Nudelform
und der Anzahl der Portionen.

Wichtig!

Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen geprift. Wenn
Sie das Rezept abwandeln oder andere Pastarezepte verwenden, muss das Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser/Ei angepasst werden. Die Nudelmaschine funktioniert nicht
ordnungsgemaf, wenn Sie diese neuen Rezepte nicht entsprechend anpassen.

Hinweis

» Fur gute Ergebnisse sollte der Teig in der Knetkammer kriimelig sein. Wenn der Teig
krimelig aussieht, funktioniert das Rezept. Das Rezept hat nicht funktioniert, wenn der
Teig zu feucht (sieht nach gewdhnlicher Teigkonsistenz aus) oder zu trocken ist (wenn
es mehlig aussieht).

* Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kénnen Einfluss auf das Verhaltnis von Mehl zu Wasser haben. Sie kénnen die
Mengen basierend auf dem empfohlenen Anteil anpassen.

* Wenn Sie glutenfreie Pasta oder Kekse zubereiten, ignorieren Sie die vom Gerat
empfohlene Flussigkeitsmenge.

* Wenn Sie glutenfreies Mehl oder aus Hulsenfriichten verwenden, bendtigen Sie
weniger als die empfohlene Menge Wasser. Verwenden Sie 10 bis 20 ml weniger
Wasser fUr diese Rezepte. Wie oben erwahnt, verandert sich die Menge je nach
Mehlsorte.
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e ,Gluten”ist ein Bindemittel, das daflr sorgt, dass die Nudeln nicht sofort brechen.
Glutenfreies Mehl enthélt kein Bindemittel, daher wird ein Verdickungsmittel zur
Bindung bendtigt, z. B. Eier oder Xanthan. Die verschiedenen glutenfreien Mehlsorten
verhalten sich bei der Nudelzubereitung unterschiedlich. Einige Mehlsorten eignen sich
nicht fur die Zubereitung von Nudeln, wie zum Beispiel Kokosmehl. Andere Mehlsorten
hingegen funktionieren gut, wie zum Beispiel Quinoa und Buchweizen.

e Wenn Sie Eier- oder Gemusenudeln herstellen, sollten Sie die Eimischung oder den
Gemusesaft unbedingt gleichmaBig mit dem Wasser vermischen, bevor Sie das Ganze
Uber die Offnung im Deckel in die Kammer gieBen. Sie sollten nur Zutaten in fliissiger
Form hinzuftgen.

e Weitere Varianten der Pastarezepte finden Sie im Rezeptbuch.

Pflege

1
2
3

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. (Abb. 24)
Entfernen Sie den Deckel der Knetkammer. (Abb. 3)
Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen Abdeckung. (Abb. 4)

Hinweis: Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim Entfernen besonders
vorsichtig.

Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den Knethaken
und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander. (Abb. 5)

Verwenden Sie ein trockenes Tuch, um Mehlrlickstdnde vom Hauptgerat zu entfernen.
(Abb. 25)

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um
Teigrtckstande zu entfernen. AnschlieBend kénnen Sie ihn mit Wasser saubern. (Abb. 26)

Hinweis: Lassen Sie die Formaufsatze fur Spaghetti, Spaghettoni, Capellini und
Fettuccine zwei bis vier Stunden an der Luft trocknen. Entfernen Sie dann mithilfe des
entsprechenden Reinigungswerkzeugs den Teig aus den Lochern.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab. (Abb. 6)

Saubern Sie die Hauptgeréteeinheit, das Bedienfeld und das AuBere der Nudelmaschine
mit einem trockenen Tuch. (Abb. 27)

Aufbewahrung

1

Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkthlen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

Sie konnen die Formaufsatze in der Aufbewahrungsschublade verstauen. (Abb. 28)
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim Gebrauch Ihres Gerats
auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen nicht
beheben kénnen, besuchen Sie unsere Website unter www.philips.com/support fir eine
Liste mit haufig gestellten Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Die Anzeigen leuchten
nicht.

Nachdem Sie den
Ein-/Ausschalter
gedrlckt haben,
gibt das Gerat
einen Signalton aus,
funktioniert jedoch
nicht.

Der Sicherheitsschalter
wurde ausgelést,

und das Gerat hat
plotzlich wahrend

der Verarbeitung
angehalten oder neu
gestartet.

Das Gerat halt
wahrend der
Verarbeitung an, wenn
Sie den Deckel 6ffnen.

Das Gerat halt
wahrend der
Verarbeitung an.

Es wird kein Alarm
ausgegeben, und das
Gerat blinkt nicht.

Der Netzstecker ist
nicht ordnungsgeman
angeschlossen.

Die Knetkammer, der
Formaufsatz oder die
vordere Abdeckung
wurden falsch
zusammengebaut.

Der Regler an der
vorderen Abdeckung ist
locker.

Es sind zu viele Zutaten
in der Nudelmaschine.

Aus Sicherheitsgriinden
halt das Gerat

immer an, wenn der
Deckel wahrend der
Verarbeitung geoffnet
wird.

Die Nudelmaschine
ist aufgrund zu langer
kontinuierlicher
Betriebszeit zu heil3
geworden.

Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker
ordnungsgeman angeschlossen ist und
die Steckdose funktioniert.

Stellen Sie sicher, dass Sie

den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung folgen, um alle
Teile richtig zusammenzubauen.

Stellen Sie sicher, dass die vordere
Abdeckung sicher zusammengesetzt
ist.

Die maximale Menge an Mehl pro
Teigfullung ist 500 g. Wenn mehr als
500 g hinzugeflgt werden, reduzieren
Sie die MehImenge vor der nachsten
Fullung.

Wenn Sie den vorherigen Vorgang
fortsetzen wollen, schlieBen Sie den
Deckel fest,und drlicken Sie die Start-/
Pausetaste.

Trennen Sie die Nudelmaschine von
der Stromversorgung, und lassen Sie
sie abkUhlen. Um die Lebensdauer
des Gerats zu maximieren, sollte die
kontinuierliche Betriebszeit weniger
als 45 Minuten betragen. Sie kdnnen
das Gerat nach einer Pause von

15 Minuten erneut starten.



Es lauft etwas Wasser
aus dem Gerat aus.

E1 wird auf dem
Display angezeigt.

Das Gerat halt
wahrend der
Verarbeitung an

und zeigt E2 auf
dem Display an.
AnschlieBend blinken
die Anzeigen schnell,
und es wird ein

Alarmton ausgegeben.

Auf dem Display wird
.EEE" angezeigt.

Sie haben vor dem
Programmstart Wasser
hinzugefligt.

Der Formaufsatz wurde
nicht angebracht.

Der Deckel fehlt oder ist

nicht ordnungsgemaf
angebracht.

Der Knethaken ist
moglicherweise durch
Fremdkorper blockiert.

Der Teig ist
moglicherweise zu
trocken.

Es wurde das falsche
Programm ausgewahlt.

Das Gerat weist Fehler
auf.
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usacne————— Jtosung |

Folgen Sie den Anweisungen in der
Betriebsanleitung, um Wasser direkt
nach dem Start des Programms
hinzuzuftgen.

Befestigen Sie den Aufsatzhalter

am Hauptgerat, setzen Sie den
Formaufsatz ordnungsgemaf auf, und
bringen Sie die vordere Abdeckung
ordnungsgemal am Gerat an.

Setzen Sie den Deckel ordnungsgeman
auf.

Ziehen Sie das Netzkabel aus

der Steckdose, reinigen Sie die
Nudelmaschine, und folgen

Sie den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung, um die
Nudelzubereitung erneut zu starten.

Kontaktieren Sie das Servicecenter.
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@ | Kartdkt Soxelou avapelng ® | Koptng Qupaptkwv
Oy 6lakoTTn aodaAeiag oto kardkl .
® boxelou avapeLsng Koupmampoooypng
® | Kahwblo pevpatog @ | EpmtpodoBlo TpApa
@ | AlakoTng acpaleiag Baong diokou ®@) | Alokog oxAUOTOS
® | Kbpta povada ®) | Bdon blokwv
(®) | Xwpog amodrkeuong 6iokou oXAUATOS g/':g),g(jg blaxomn aopakeiag faong
@ | ®AtCavt vepol/aAeuploy @) | Avadeuthpag avapeLEng

Bouptoa kaBaplopol Aoyelo avapelgng

Ertiokomnon ntivaka eA€yyxou (Eik. 2)

Kouprtt evepyomoinong/ L .
@ amevepyoToinone @ | Kouprt poévo e€wbnong
(@ | 086vn ® | Kouprt autopatng Aettoupyiag
® | Koupmi évapénc/mavong

Anoouvappoh()vnon Kal Ka@apLopog tpLy arod
TrIV TPWTN XPNon

1 AdalpéoTe To Kamdkt Tou doxelou avapelng. (Ew. 3)

2 Zeooi€te Ta koupTd EAgyxou pocoPng. (Eik. 4)
Znueiwon: H mpoooyn eivat Bapld. Na elote Wdlaitepa mpooekTikol katd TNV adaipean
™me.

3 ATTOGUVAPPOAOYNOTE TNV Ttpocodn, To dloko axnuatog, Tn Bdon dlokou oxruatog, Tov
avadeutnpa Kal To Hoxelo avApel§ng, e Tn ouykekplpevn oelpd. (Eik. 5)

4 KaBapiote OAA TA ATIOOTIWHEVA EEAPTIUATA KAl OKOUTIIOTE TA YL va 0TEYVWOoULV. (EIK. 6)
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Zuvappokoyncn

Miéote To doxelo avapeling péoa otn ouokeun. (Ek. 7)
2 JTPEYPTE TOV AVAOEUTNPA TIPOG TNV Ot 0TNV KUpLla povada. Eloayayete tov avadsutrpa
oTnv KUpLa povada pexpL to teppa. (Ewk. 8)
Yuvbéote tn Bdaon dlokou otn ouokeun. (Ek. 9)

4 TomoBetr|oTe To 6loKO OXAUATOG 0TO £€APTNUA CUYKPATNGONG Tou blokou kat BeBalwbelte
OTL €xeL oTePEWBEL yepa. (Elk. 10)

w

Inueiwon: Befawwbeite OTL N E0WTEPLKT KOAOTNTA TOU 6{OKOU OXAUATOG Kal TO EEAPTNUA
ouykpdatnong tou diokou exouv ToTtoBeTnBel cwoTta. (Ewk. 11)

5 Juvdeote TNV tpdooPn otnv KupLa povada. (Ek. 12)
Znpelwon:
e [pOTOU XPNOLOTIOINOETE TN CUOKEUN, BeBalwBelte OTL N TTPOoOYN £xEL 0TEPEWDEL
YEPOQL
e Hmpoooyn eival faptd. Na elote dlaitepa mpooeKTIKOL KATA T cLVAPUOAOYNON TNG.
6 YTEPEWOTE TA KOUUTILA EAEYXOU TTpocoPnG. (Ewk. 13)

Znueiwon: Av n tpdoodn 1 o 6loKoG OXNUATOG OV ouvapuoloynBolv cwaoTd, Evag
dlakomtng aodaleiag Ba epmodioel TN Aettoupyia TNG CUCKEUNG.

7 KAelote to kamakL tou doxeiov avapel§ng. (Ew. 14)

Inueiwon: Av To KaTakL Tou 6oxelou avapelgng 6ev exetl totoBetnBel cwoTd, 0 HLAKOTTTNG
aodaleiag Ba epmodioel Tn AElToUPYlA TG CUOKEUNG.

Xpron tou mapackevaotr UPAPLKWV
Mpogtolpaocia Twv LALKWV

Znpelwon: XpnoLUOTIONOTE TO TTAPEXOUEVO GALTCAVL AAEUPLOV/VEPOU YA VA LETPHOETE
TO AAEVPL KaL TO LYPO.

AAeupL ‘ Nepo ‘ Nepo + avyo

1 dpArtCavi ahevpt ( ~250 yp.)

2 dpAtCavia aievpt (~500 yp.)

1 Xpnowpomotrote pla Cuyaptd koulivag yla va PeTproeTe To aAeupl. (Ewk. 15)

Znpelwon: Avatpé€te oTov apamavw Tivaka f oto BIBAL0 cuvTayWwY YLa TIG CWOTEG
avaAoyleg.

2 AdalpgoTe To KaTakL Tou doxelou avapeléng. (Ewk. 3)
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3

Pi&te To aAelpl péoa oto doxelo. (Ewk. 16)

Tnueiwon: Mnv tpoobetete Alyotepo amod 200 yp. f teplocdTePo amo 500 yp. alelpl oTO
doyelo.

METPNOTE TNV ATTALTOUHEVN TTOCOTNTA TOU UYPOU CUUdWVA HE TO AAEUPL TTOU
xpnotpotooate. (Ek. 17)

Inueiwon: Avatpe€te otov mapamdvw Ttivaka r oTo BIBAL0 cuVTAYWY YLa TIC CWOTEG
avaAoyleg.

‘Evapén Tou TPpoypAATOG TTAPACKEUNG CUMAPLKWYV

1

2
3

YuvdéaTte To PIg oty Tplda. H cuokeun Ba nxroel pia opd kat OAeG ol evoeielg Ba
avapoofroouv pia dopa. (Ek. 18)
Matrjote to kouuTtl on/off yla va evepyormotrjoete tn cuokeur). (Eik. 19)

Matrote To kouuTt évapgng/madong yla va EKLVAOEL TO AUTOUATO TTPOYPAUUA
mapaokeung Cupaptkwy. (Ewk. 20)

Tnuelwon: Av n ouokeun dev BPIOKETAL OTNV AUTOUATN AELTOUPYLA, TTATOTE TO KOUUTTL
aAVTOMATNG AELTOLPYLAG TIPLV TIATHOETE TO KOUUTIL évap§ng/mavaong.

Adoul apyioel n avapelln, pi€te apyd to uypd o GAO TO PAKOG TNG UTTOOOXNG OTO KATTAKL.
(Ewk. 21)

Znpeiwon: Katd tnv avapel§n tng CUUNG, pnv pooBéoete dAAA LALKA adoU pi§ete Ta
uYPA. AladopEeTIKA, Ba EMNPEACTEL N TEALKT) UDH TWV CUUAPLKWV.

AdoU 0 TTapaoKeLAOTH G OAOKANPWOEL TNV avapelén, Ba nxnoeL pia popd kat n e€wbnon
Twv CUHaPLIKWY Ba EEKIVACEL LETA ATTO PHEPIKA HEUTEPOAETTTA. XPNOLOTIOOTE TOV KODTN
CUHOPLKWY yla va KOPeTE Ta CUPAPLKA O0TO PrKog Ttou BeAeTe. (Eik. 22)

Znueiwon: Av n avaloyia ypou kat aAeuptol dev eival cwatr, Ta (upapikd dev Ba
TETUXOUV. Y€ AUTHV TNV TTEPITTTWON, TIPOETOLUACTE EAVA TA UALKAL

MOALG oAokANpwBEL N TTapackeLr Twv CUUAPLKWY, AV TTAPATNPNOETE OTL UTTAPXOUV

urtohelppata UUNG HEoa O0TO OOXELD, UTTOPEITE VA TTATACETE TO KOUUTIL povo e§wOnong

TIPWTA KA, 0TN OULVEXELA, TO KouuTt évap§ng/madong yla va Eekivroete Tnv §wBnon kat

TWV UTTOAOLTTWV UALKWV. (Etk. 23)

Znueiwon

e H dladikaoia emimAéov eEwbnong dlapkel 3 Aertta.

e O XPOVOG HAYELPEUATOG TWV CUPAPLIKWY OLAGEPEL AVAAOYA LIE TIG TIPOOWTILKEG OOG
TIPOTLUNOELS, TA OXNUATA TWV CUHAPLKWY KAl TwV aplBuo Twv pepidwv.

Znuavtiko!

Ot ouvtayég (upapikwy Tou TepthapBdvovtal oto BBAL0 cuvTaywy €Xouv GOKIHAOTEL yia
olyoupn emituyia. Av BEAETE va TIELPAUATIOTELTE ) VA XPNOLUOTIOOETE AAAEG GUVTAYEG
CupapLkwy, oL AVaAoYieg AAEUPLOU Kal VEPOU/auyoU Ba TIPETIEL va TTPOCAPHOoTOUV. O
TIAPAOKELAOTAG CUpapkwy Oev Ba €xeL TA EMBUUNTA AMOTEAECUATA AV OEV TTPOCAPUOTETE
avaloya Tn véa ouvtayn.
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Znueiwon

e [la kaAd amoteAéopata, n CUUN TTPETEL va dalveTal TOaAaKwUEVN oTo BAAapo
COpwong. Av n QN datvetal Toalakwpévn, N ouvtayr Ba metuxel. H ouvtayn 6ev Ba
TETUXEL AV N CUKN elvat oAU uypn (dtwg elvat cuvnBwg ot CUUEG) 1 TTOAU Enpr (Hotddel
HOVO HE AAELPL).

e OLOAAQYEG TWV ETTOXWV KL N XPHON UAIKWY aTtO OLAGOPETIKES TIEPLOXES EVOEXETAL VAl
ETNPEACOLY TNV avaloyia aAevplol/vepou. Towg XPELAGTOUV KATIOLEG TIPOCAPUOYEG UE
Bdon tn cuvviotwpevn avaloyia.

e Katd tnv mapaokeur) CUUAPLIKWY 1} UTTLOKOTWY XWPELG YAOUTEVN, NV XPNOLUOTIOLE(TE TN
OUVIOTWUEVN TTOCOTNTA UYPOU TTIOU UTTOSELKVUETAL ATTO TN CUOKEUN.

e ‘OTaV XPNOLUOTIOLEITE AAEVPL ATTO OOTIPLA 1) AAEVPL XWPIG YAOUTEVN, XPELAleTaL AlyOTEPO
VEPO ATTO TO CLVIOTWHEVO. MTTopE(Te va xpnoluotolnoete epiou 10-20 ml Aydtepo
YLOl AUTEG TIG OLVTAYEG, OAAA OTIWG AVADEPBNKE TTAPATIAVW, UTTAPXOLY SLadOPES
avAAoya UE Tov TUTTO TOU AAEUpLOU.

e Hyloutévn Aeltoupyel we «oTaBePOTTONTAG» TTOU ESA0PAAIlEL OTL Ta CUpapIKA bev Ba
OTIAC0UV VKOAA. To AAEVPL XWPIG YAOUTEVN SEV TTEPLEXEL CUVOETIKO UALKO, ETTIOUEVWG
XPELACETAL EVAG TINKTIKOG TTIAPAYOVTAG YLa VA AEITOUPYNOEL WG «OTABEPOTIOINTAGY, TLY.
avya rj avBaviko kopuL Ta dtadopa £i6n aleuplol Xwplig YAouTévn cuuTEpLdEPOVTAL
OLAOPETIKA KATA TNV Ttapackeur Cupapikwy. Oplopéva alelpla Sev eival KATAAANAQ
YLOL TNV TIOPAGCKELT) CUMAPLKWY, TLY. AAEVPL KAPUHAG, EVW AAAEG TIOLIKIALEG AAEUPLOV
€XOLV KOAG QATTOTEAECUATA, TLY. KIVOA KAl GayOTtupo.

e Katd tnv mapaokeur) UUMOPLIKWY HE AUYA 1) AAXAVIKA, XTUTINOTE TO PElypa auvyou r To
XUUO TWV AOXAVIKWY OPOLOHoPdA E TO VEPO TTIPOoTOU TO PIEeTE 0TO HOXEIO HECQ ATTO
TNV UTTOHOXN OTO KATTAKL Ta UALKA TTOU TIPOCBETETE TTPETEL VA E(Val OE LYPH LOPDN.

e Avatpé€te oto BLBA0 ouvtaywy TTou cLVOSEUE TN OUOKELH, Yla va Bpeite dLadopES
OUVTAYEG CULAPLKWY OE HLADOPES TTAPAAACYEG.

KaBaplopa

1
2
3

AmoouvoEaTe To oL amd tnv Tpila. (Ewk. 24)

AdpalpéoTe To Kardkt Tou doxelou avapelng. (Ew. 3)

Zeod(€te Ta KoupuTTA EAEyXOoU TTpOooUNG. (ELK. 4)

Znpelwon: H mpoooyn elval Bapld. Na elote dlaitepa mpooekTikol katd tnv adalpeon
™me.

ATIOGUVAPHOAOYNOTE TNV TTIPOooPn, To 6loko oxnpaTog, TN Baon dloKou oXrUATOC, TOV
avadeuTrpa Kat To Soxelo avapelgng, Le tTn ocuykekplpevn oelpd. (Eik. 5)

XPNOUOTIONCTE €va LYPO TTAVL YLa Vo KABAPIOETE TA UTTOAEIUPATA AAEUPLOU OTNV KUpLX
povada. (Ek. 25)

KaBaploTte To 6(0KO OXUATOG UE TO TTAPEXOHEVO EPYOAEO KABAPLOHOU, YA VA AdALPETETE
Ta uTtoAe{ppata CUUNG. 2TN OUVEXELQ, UTToPE(TE va Tov kaBapioeTe pe vepd. (Ek. 26)
Znpelwon: Apriote Toug SloKoUG OXNUATOG YLa OTIAYYETL, XOVTPA OTtayYETL, HLOE Kal
HETOUTOVL VA OTEYVWOOULV YLa 2 EWG 4 WPEG. TN CUVEXELD, XPNOLUOTIOOTE TO AVTIOTOLKO
epyaieio kaBaplopou yla va kaBapioete Tn O OTIG OTTEG.

KaBapiote 6Aa Ta AmooTwueva €APTHATA KAl OKOUTIIOTE TA Yla va oTeyVwoouv. (EiK. 6)

Me éva oTteyvo Ttavi kabaploTe Tov Trivaka EAEYXOU Kal TO EEWTEPIKO UEPOG TOU
Tapaokeuaotr upapkwy. (Ewk. 27)



30 EAANAHNIKA

Anoenksuon

AToouVOEDTE TN CUOKeUN artd TNV TTPila Kal adroTe TN va KPUWOEL

Inpeiwon: Befawwbeite 6TL OAa Ta pEPN elval kabBapd Kal OTEYVA TTPOTOU TNV

amoBnkeVOETE.

2 Mmnopeite va armoBnkeloete Toug Slokoug oxrpatog otn okeuvoBnkn. (Ewk. 28)

r 4
Avtipetwriion tpofAnpatwy
2e autd To KedpAAalo ocuvoyifovtal Ta To cuvrBn TTPORAN AT TTOU UTTOPEL Va
QVTIHETWTTIOETE e TN OUOKeLT). Edv Sev umopéoete va AVOETE TO TTPORANUA UE TLG
TIAPAKATW TTANPOdOpLeg, avatpéfte 0Tn AloTa oUXVWY EpWTACEWY OTN dlebBuvon
www.philips.com/support rj emkowwvnote pe o Kévtpo ESumtnpétnong KatavaAwtwy otn

Xwpa oag.

Ot evoeitelg dev
avaouv.

AdoU TIaTHOETE TO
koupttt on/off, n
OUOKEUN TTapdyeL
€vav nxo, aAAa dev
AELTOUPYEL

O bLaKoTTNG
aodaleiag
evepyoroleitat Kat

n ouokeun Sapvika
otapata f fekva Eava
Katd tn 6LdpkKela Tng
emeepyaoiac.

Katd tn dlapkela
NG eme€epyaoiag,

N OUOKEUN oTAUATA
va AELTOUPYEL OTaV
QVOLYETE TO KATTAKL.

To Buopa Tpododoaciag

Oev €xel ouvdeBel owoTA.

To Soxelo avaueléng,
0 6loKog oXAUATOG
n podooPn Gev Exouv

ouvappoloynBel cwoTta.

To koupTti tpdooPng
elval xahapo.

Exel TortoBeTnBel
UTtEPPOALKN
TTO0OTNTA UALKWY
OTOV TIOPAOKEUAOTH
CUHAPLKWV.

Ma Aéyoug acdaleiag,
N GUCKEUN OTAUATA val
AELTOVPYEL TTAVTA OTAV
TO KATTAKL Elvat avolyto
KATA TN OLAPKELA TNG
emeéepyaoiac.

EAéyEte av To Buoua tpododoaiag
éxel ouvoeBel owaota kal oTL N pida
AELTOLPYEL cwoTA.

BefawwBeite 0TI akoAouBeite TIg
o6nyleg oto eyxelpidlo xprong yla
TN CWOTI CUVOPHUOAOYNGCN OAWV TWV
e€apTNUATWV.

BeBawwBeite 0TL N TPpOCOYN EXEL
ouvappoAoynBel KaAd.

H péylotn moodTNTA AAEUPLOU TTOU
XpnotluoToleital yla ke aptida
elvat 500 yp. Av €xouv TTpooTeDEl
meplocoTEPa amod 500 yp., UELWOTE
TNV TTOCOTNTA AAEUPLOV TIPLV ATTO TNV
ETOUEVN TTaPTLOA.

Av BENETE VAl GUVEXLOTEL N
TponyouuEeVN Aettoupyla, KAELOTE TO
KATTAKL OWOoTA KAl TTATAOTE TO KOUUTTL
évapénc/mavong.
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Katd t ouépkela
™G emegepyaaniag, n
OUOKEUH OTapaTA.
A€V aKOUYETAL NXOG
ouvayeppoU Kal dev
avaoofrvel kauia
evoelln.

Alappon pikpng
TT00OTNTAG VEPOU ATIO
TN OUOKEUN.

2tnv 0Bovn
epdaviCetal n évdelén
ET.

H ouokeun otapatd
KATd T OLAPKELA TNG
emetepyaotag, otnv
00ovn gudaviCetal n
evdeln E2, oL evdeielg
avaBoaofrivouv
Ypriyopa Kat nxet n
eldomoinan.

2tnv oBovn
epdpaviCetal n évdeln
EEE.

O TapPaoKELAOTNG
CUHOPLKWVY EXEL
urtepBeppavBel Aoyw
TIAPATETAUEVNG
ouvexoug Asttoupylag.

MpooTiBeTal vepod TtpLv
amoé tnv évapén tou
TIPOYPAUUATOG.

O blokog oxnuatog dev
elvat ouvoedePEVOC.

To kartakt 6ev eival otn
Beon tou 1 Oev exel
ouvoebel owota.

O avadeutrpag pmopet
Va EXEL UTTAOKAPEL ATTO
Eéva owpata.

H CUpn pmopet va elvat
urtepBoAtka §npn.

Exet emrexBel AdBog
T(POYPAHHAL.

H ouokeun tapouotddel
duoAettoupyia.

Artoouvdeote To Buoua amod TV
Tpida Kal adrjoTe TOV TAPACKELAOTN
CUHapPLKWY Va KPUWOEL Ma va
TIPOOTATEVOETE KAAUTEPA TN

OUOKEeU, Oev Ba TTPETEL VAL AELTOUPYEL
OULVEXOHEVA YA TIEPLOCOTEPO ATIO 45
Aerttd. Mrmopeite va §eklvroeTe va
XpnoluoToLelte §avda TN CUOKEUN PETA
amnod 15 Aemtd adpAvelag.

AkoAouBroTe TG 06nyieg oTo
EYXELPLOLO Xpriong, yla va TipooBEoeTe
VEPO AUECWG PETA TNV Evapén Tou
TIPOYPAUATOG.

2UVOEOTE TO €§APTNHA CUYKPATNONG
blokou otnv KUpLa povada, cuvOEDTE
owOoTA TO O6lOKO oXAUATOG Kat
OTEPEWOTE CWOTA TNV TTPOCOYN OTN
OUOKEUN.

TomoBeTr0TE CWOTA TO KATTAKL.

Amoouvdéote To oA aATtO TNV
mpiCa, kKaBaploTE TOV TTAPACKEVAOTN
CupaplKWY Kal akoAouBrote Savad Tig
obnyieg oo eyxeLpidLo Xpriong, yla va
EEKLVNOETE EK VEOU TNV TIOPACKEUT TWV
CUUOPLKWV.

ETIIKOWVWVOTE [IE TO KEVTPO
ETILOKEVWV.



Introduccion

Le felicitamos por su compray le damos la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece Philips, registre el producto
en www.philips.com/welcome.

Descripcion del producto (Imagen 1)

(D | Tapa de la cdmara de amasado (® | Cuchilla para pasta
Orificio del interruptor de seguridad de

@ la tapa de la cAmara de amasado Botones del panel frontal

(3 | Cable de alimentacién @ | Panel frontal

@ chrwi’;(z;;uptor de seguridad del soporte de ® | Disco para dar forma

(® | Unidad principal ®) | Soporte de discos

® Almacenamiento del disco para dar Palanca del interruptor de seguridad del
forma soporte de discos

(@ | Vaso para agua/harina @5 | Palas de mezclado

Cepillo de limpieza Cémara de amasado

Descripcion general del panel control (Imagen 2)

(@ | Botdn de encendido (@ | Botdn de solo extrusion
@ | Pantalla (5 | Botdn de modo automético
(® | Botdn de inicio/pausa

Desmontaje y limpieza antes del primer uso

1 Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)
2 Afloje los botones de control del panel frontal. (Imagen 4)
Nota: El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al retirarlo.

3 Desmonte el panel frontal, el disco para dar forma, el soporte del disco para dar forma, la
pala de amasado y la cdmara de amasado en ese orden. (Imagen 5)

4 Limpie todas las piezas desmontables y séquelas. (Imagen 6).

Montaje

1 Empuje la cdmara de amasado para introducirla en el aparato. (Imagen 7)

2 Apunte la pala de amasado hacia el orificio de la unidad principal. Inserte la pala de
amasado completamente en la unidad principal. (Imagen 8)
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3 Coloque el soporte de discos en el aparato. (Imagen 9)

4 Coloque el disco para dar forma en el soporte de discos y asegurese de que estd bien
encajado en el soporte de discos. (Imagen 10)

Nota: Asegurese de que la cavidad interior del disco para dar forma y el soporte de disco
esta bien colocada. (Imagen 11)

5 Coloque el panel frontal en la unidad principal. (Imagen 12)

Nota:
e Asegurese de que el panel frontal estd totalmente apretado antes de utilizar el aparato.
e El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al montarlo.

6 Apriete los botones de control del panel frontal. (Imagen 13)

Nota: Si el panel frontal o el disco para dar forma no se montan correctamente, un
interruptor de seguridad impedira que el aparato funcione.

7 Cierre la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 14)

Nota: Si la tapa de la cdmara de amasado no esta bien instalada, el interruptor de
seguridad evitara que el aparato se ponga en funcionamiento.

Uso de la maquina de hacer pasta

Preparacién de los ingredientes

Nota: Utilice el vaso para harina/agua incluido para medir la harina y el agua.

Harina ‘ Agua ‘ Aguay huevo
8 Y 8 Y
1 vaso de harina (~250 g) o = o =
o — ) J—

2 vasos de harina (~500 g)

1 Utilice una bascula de cocina para medir la harina. (Imagen 15)

Nota: Consulte la tabla anterior o el libro de recetas para conocer las proporciones
correctas.

2 Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)

3 Vierta la harina en la cdmara. (Imagen 16)
Nota: No ponga menos de 200 g o mas de 500g de harina en la cdmara.

4 Mida la cantidad de liquido necesaria en funcién de la harina que haya utilizado.
(Imagen 17)

Nota: Consulte la tabla anterior o el libro de recetas para conocer las proporciones
correctas.
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Inicio del programa para preparar pasta

1

2
3

Introduzca la clavija en la toma de corriente. El aparato suena una vez y todos los
indicadores parpadean una vez. (Imagen 18)

Pulse el boton de encendido/apagado para encender el aparato. (Imagen 19)

Pulse el boton de inicio/pausa para iniciar el programa automatico para preparar pasta.
(Imagen 20)

Nota: Si el aparato no estd en modo automatico, pulse el botéon de modo automatico
antes de pulsar el botdon de inicio/pausa.

Cuando se inicie el amasado, vierta lentamente el liquido a lo largo de la longitud de la
ranura de la tapa. (Imagen 21)

Nota: Durante el amasado, no anada otros ingredientes una vez que haya vertido el
liquido. De lo contrario, afectara a los resultados de la textura de la pasta.

Cuando la maquina de hacer pasta termine de amasar, emitird un pitido y empezara a
expulsar la pasta después de unos segundos. Utilice la cuchilla para pasta para cortar la
pasta a la longitud que necesite. (Imagen 22)

Nota: Si las cantidades de liquido y harina no son correctas, la extrusién no se realizara
correctamente. En ese caso, prepare los ingredientes de nuevo.

Después de que se complete la preparacién de la pasta, si observa que hay restos de masa

dentro de la cdmara, puede pulsar el botén de solo extrusidn y, a continuacion, el botén

de inicio/pausa para iniciar la extrusién adicional. (Imagen 23)

Nota:

* La extrusion adicional dura 3 minutos.

e Eltiempo de coccién de la pasta varia en funcién de las preferencias personales, las
formas de la pasta y el nimero de raciones.

Importante

Se ha comprobado que las recetas de pasta que se incluyen en el libro de recetas salen bien.
Si prueba o utiliza otras recetas de pasta, las proporciones de harina y agua/huevo deberan
ajustarse. La maquina de hacer pasta no funcionara correctamente si no ajusta la nueva
receta en consecuencia.

Nota:

* Para obtener un buen resultado, es muy importante que la masa adquiera una textura
migajosa durante el amasado. De esta forma, la receta sera un éxito. En cambio, si la
masa queda demasiado himeda (tiene mucha consistencia) o demasiado seca (posee
un aspecto harinoso), no podra prepararla correctamente.

e Los cambios de estacion y el uso de ingredientes de diferentes regiones pueden
afectar a las cantidades de harina y agua. Puede ajustarlas en funcién de la proporcion
recomendada.

» Al preparar pasta sin gluten o galletas, no siga la cantidad de liquido recomendada que
se indica en el aparato.

 Siutiliza harina de legumbres o harina sin gluten, necesitara menos agua de la
recomendada. Puede utilizar entre 10 y 20 ml menos para estas recetas, pero tal y como
mencionamos previamente, el tipo de harina puede influir en el resultado.
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e El"Gluten” es un aglutinante que garantiza que la pasta no se rompa facilmente.

Sin embargo, la harina sin gluten no contiene aglutinante, por lo que se necesita un
espesante que actlie como tal, por ejemplo huevos o goma xantana. Los distintos tipos
de harina sin gluten ofrecen diferentes resultados al preparar pasta. Algunas harinas
no son adecuadas para preparar pasta, como la harina de coco; algunos tipos de harina
van bien, como la de quinoa o la de trigo sarraceno.

e Cuando prepare pasta al huevo o pasta de verduras, asegurese de batir la mezcla con el
huevo o el zumo de verduras uniformemente con el agua antes de verter la mezcla en
la cdmara a través de la ranura de la tapa. Cuando afiada los ingredientes, asegurese de
que estan en estado liquido.

e Consulte el libro de recetas incluido para conocer otras variaciones de las recetas de
pasta.

Limpieza

Desconecte el enchufe de la toma de corriente. (Imagen 24)
Retire la tapa de la cdmara de amasado. (Imagen 3)

Afloje los botones de control del panel frontal. (Imagen 4)

W N =

Nota: El panel frontal es pesado. Tenga mucho cuidado al retirarlo.

4 Desmonte el panel frontal, el disco para dar forma, el soporte del disco para dar forma, la
pala de amasado y la cdmara de amasado en ese orden. (Imagen 5)

5 Utilice un pafo seco para limpiar los restos de harina de la unidad principal. (Imagen 25)

6 Limpie el disco para dar forma con el utensilio de limpieza incluido para retirar los restos
de masa. A continuacion, puede limpiarlo con agua. (Imagen 26)

Nota: En el caso de los discos para dar forma a espaguetis, espaguetis gruesos, cabello
de angel o fettuccini, deje que los discos se sequen al aire durante 2 a 4 horas. A
continuacion, utilice el utensilio de limpieza correspondiente para extraer la masa de los
orificios.

7 Limpie todas las piezas desmontables y séquelas. (Imagen 6).

8 Utilice un pafo seco para limpiar el panel de control y el exterior de la maquina para hacer
pasta. (Imagen 27)

Almacenamiento
1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
Nota: Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
2 Puede guardar los discos para dar forma en el cajon de almacenamiento. (Imagen 28)
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Soluciéon de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mas frecuentes que pueden surgir

con el aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacion,

visite www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes, o
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su pais.

Los indicadores no se
iluminan.

Después de pulsar el
botén de encendido/
apagado el aparato
emite un sonido pero
no funciona.

El interruptor de
seguridad se ha
activado y el aparato
se detiene o se reinicia
de repente durante el
procesamiento.

Durante el
procesamiento, el
aparato deja de
funcionar al abrir |a
tapa.

Durante el
procesamiento, el
aparato se detiene.
No se emite ningun
sonido de alarma ni
parpadeo.

El enchufe de
alimentacion no esta
bien conectado.

La cdmara de amasado,
el disco para dar forma
o el panel frontal
se han montado
incorrectamente.

El botdn del panel
frontal esta suelto.

Hay un exceso de
ingredientes en la

maquina de hacer pasta.

Por motivos de
seguridad, el aparato
siempre deja de
funcionar cuando se
abre la tapa durante el
procesamiento.

La maquina de

hacer pasta se ha
sobrecalentado debido
a un uso prolongadoy
continuo.

Causa Solucion

Compruebe si la clavija esta bien
enchufaday la toma funciona
correctamente.

Asegurese de seguir el manual de
usuario para montar todas las piezas
correctamente.

Asegurese de que el panel frontal estd
bien montado.

La cantidad maxima de harina por lote
es de 500 g. Si se han afadido mas de
500 g, reduzca la cantidad de harina
antes del siguiente lote.

Si necesita reanudar la operacién
anterior, cierre la tapa correctamente y
pulse el botén de inicio/pausa.

Desconéctela de la fuente de
alimentaciény deje que la maquina de
hacer pasta se enfrie. Para prolongar

la vida util del aparato, el tiempo de
funcionamiento continuo debe ser
inferior a 45minutos. Puede empezar a
utilizar el aparato de nuevo después de
15minutos de reposo.
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Sale una pequena
cantidad de agua del
aparato.

En la pantalla se
muestra E1.

El aparato se

detiene durante

el procesamiento,

se muestra E2 en

la pantalla, los
indicadores parpadean
rdpidamente y suena
la alarma.

En la pantalla se
muestra EEE.

Se ha afadido el agua
antes de iniciar el
programa.

El disco para dar forma
no esta colocado.

La tapa no estd en
su lugaronose ha
colocado correctamente.

Puede que la pala de
amasado esté bloqueada
por algun objeto
extrano.

Puede que la masa esté
demasiado seca.

Se ha seleccionado el
programa incorrecto.

El aparato no funciona
correctamente.

Siga las instrucciones del manual de
usuario, que indican que se debe
afiadir el agua después de que se inicie
el programa.

Coloque el soporte de discos en la
unidad principal, coloque el disco para
dar forma correctamente y fije bien el
panel frontal al dispositivo.

Coloque la tapa correctamente.

Desconecte el aparato de la fuente de
alimentacién, limpie la maquina de
hacer pasta y siga el manual de usuario
de nuevo para reiniciar el proceso de
preparacion de pasta.

Pdngase en contacto con el centro de
servicio.



Johdanto

Olet tehnyt erinomaisen valinnan ostaessasi Philipsin laitteen.

Hyoddynna Philipsin tukipalveluita rekisterdimalla tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Tuotteen yleiskuvaus (Kuva 1)

(™ | Sekoitusastian kansi (® | Pastatera

® ig:(;ntusastmn kannen turvakatkaisimen Etupaneelin kiinnitysruuvit

(® | Virtajohto @ | Etupaneeli

@ | Levypidikkeen turvakatkaisin ®@ | Muottilevy

o) | Paalaite ®) | Levyteline

(® | Muottilevyjen sailytyslokero Levypidikkeen turvakatkaisimen vipu
@ | Vesi-/jauhomitta (5 | Sekoitusosa

Puhdistusharja Sekoitusastia

Ohjauspaneelin yleiskuvaus (Kuva 2)

Virtapainike Vain puristus -painike

@ ®
@) | Naytto (® | Automaattitoiminnon painike
3 | Kaynnistyspainike

Laitteen purkaminen ja puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttokertaa

1 Irrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)
2 Kierra etupaneelin kiinnitysruuvit auki. (Kuva 4)

Huomautus: Etupaneeli on painava. Ole varovainen irrottaessasi sita.

3 Irrota etupaneeli, muottilevy, muottilevyn pidike, sekoitusosa ja sekoitusastia tassa
jarjestyksessa. (Kuva 5)
4 Puhdista kaikki irrotettavat osat ja kuivaa ne. (Kuva 6)

Kokoaminen

1 Paina sekoitusastia laitteeseen. (Kuva 7)

2 Kohdista sekoitusosa paayksikon koloon. Tydnna sekoitusosa kunnolla paayksikdn sisaan.

(Kuva 8)
3 Kiinnita levypidike laitteeseen. (Kuva 9)

4 Aseta muottilevy levypidikkeeseen ja varmista, ettd se on tiiviisti kiinni levypidikkeessa.
(Kuva 10)
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Huomautus: Varmista, etta muottilevyn sisdosa ja levypidike on asetettu oikein
paikoilleen. (Kuva 11)

5 Liitd etupaneeli paayksikkdon. (Kuva 12)

Huomautus:
e Varmista ennen laitteen kayttda, etta etupaneeli on kunnolla paikallaan.
e Etupaneeli on painava. Ole varovainen asentaessasi sita.

6 Kirista etupaneelin kiinnitysruuvit. (Kuva 13)

Huomautus: Jos etupaneelia tai muottilevya ei ole asennettu oikein, turvakatkaisin estaa
laitteen kayton.

7 Sulje sekoitusastian kansi. (Kuva 14)

Huomautus: Jos sekoitusastian kantta ei ole asennettu oikein, turvakatkaisin estaa laitteen
toiminnan.

Pastakoneen kaytto

Ainesten valmisteleminen

Huomautus: Mittaa jauho- ja nestemaara laitteen mukana toimitetulla mittakupilla.

Jauhoja ‘ Vetta ‘ Vettd ja kananmunaa
1 mittakupillista jauhoja a Y= o
(~250 g) o — o _

2 mittakupillista jauhoja
(~500 g)

1 Kayta keittidvaakaa jauhojen mittaamiseen. (Kuva 15)

Huomautus: katso lisatietoja oheisesta taulukosta tai reseptivihkosta.
2 lrrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)
3 Kaada jauhot sekoitusastiaan. (Kuva 16)

Huomautus: Al3 laita sekoitusastiaan alle 200 g tai yli 400 g jauhoja.
4 Mittaa jauhomaaraan sopiva nestemaara. (Kuva 17)

Huomautus: katso lisatietoja oheisesta taulukosta tai reseptivinkosta.

Pastanvalmistusohjelman kaynnistaminen

1 Tydnna pistoke pistorasiaan. Laitteesta kuuluu yksi danimerkki, ja kaikki merkkivalot
vilkahtavat kerran. (Kuva 18)

2 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta. (Kuva 19)

3 Kaynnista automaattinen pastaohjelma painamalla kdynnistyspainiketta. (Kuva 20)
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Huomautus: Jos laite ei ole automaattitilassa, paina automaattitoiminnon painiketta
ennen kuin painat kdynnistyspainiketta.

4 Kun sekoittaminen alkaa, kaada nestetta hitaasti kannen aukon koko pituudelta. (Kuva 21)

Huomautus: Al3 lisda taikinan sekoittamisen aikana muita aineita, kun olet kaatanut
nesteen. Se vaikuttaa pastan lopulliseen rakenteeseen.

5 Kun pastakone on vaivannut taikinan, kuulet aanimerkin, ja pastan puristus kaynnistyy
muutaman sekunnin kuluttua. Leikkaa pasta haluamaasi pituuteen pastateralla. (Kuva 22)

Huomautus: Jos nesteen ja jauhojen suhde on vaara, puristusvaihe ei onnistu. Jos néin
kay, valmistele ainekset uudelleen.

6 Jos huomaat astiaan jadneen taikinaa pastanvalmistuksen paatyttya, voit kdynnistaa
ylimaaraisen puristusvaiheen painamalla Vain puristus -painiketta ja sitten
kaynnistyspainiketta. (Kuva 23)

Huomautus

e Ylimaarainen puristus kestaa 3 minuuttia.

* Pastan keittoaika riippuu henkilokohtaisista mieltymyksista, pastan muodosta ja
annosten maarasta.

Tarkeaa!

Reseptivihko sisaltaa toimivia pastaresepteja. Jos kokeilet tai kdytat muita pastaresepteja,
jauhojen ja veden/kananmunan suhteita on muokattava pastakoneen jauho- ja vesimitan
suhteiden mukaisesti. Pastakone ei toimi oikein, ellei uusia resepteja muokata vastaavasti.

Huomautus

e On tarkead, etta taikina on murumaista vaivausastiassa. Jos taikina on murumaista,
resepti toimii. Resepti ei toimi, jos taikina on liilan markaa (nayttaa tutulta taikinan
koostumukselta) tai liian kuivaa (kun taikina nayttaa pelkalta jauholta).

* Vuodenaikojen vaihtelu ja raaka-aineiden valmistuspaikka saattavat vaikuttaa jauhon ja
veden maaraan. Voit muokata maaria suositeltujen suhteiden pohjalta.

* Kun valmistat gluteenitonta pastaa tai keksitaikinaa, dla noudata laitteen naytdssa
nakyvaa suositeltua nestemaaraa.

* Vettad tarvitaan suositusta vahemman, kun kaytetaan palkokasveista valmistettuja
jauhoja tai gluteenittomia jauhoja. Naissa resepteissa voit kayttaa noin 10-20 ml
vahemman vetta, mutta jauhotyypista riippuen voi olla eroja.

* Gluteeni on sideaine, joka varmistaa, ettei pasta katkea helposti. Gluteeniton jauho
ei sisalla sideainetta, joten se tarvitsee erillisen sakeutusaineen, kuten munia tai
ksantaania. Eri gluteenittomat jauhot kayttaytyvat eri tavalla pastaa valmistettaessa.
Jotkin jauhot, kuten kookosjauho, eivat sovellu pastan valmistukseen, kun taas toiset
toimivat hyvin (kuten kvinoa ja tattari).

* Kun valmistat muna- tai kasvispastaa, sekoita munaseos tai kasvismehu tasaisesti
veteen ennen ainesten kaatamista sekoitusastiaan kannen aukosta. Kun liséat aineksia,
varmista niiden olevan nestemaisia.

» Katso lisda pastareseptien muunnoksia laitteen mukana toimitetusta reseptivihkosta.
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Puhdistus

1 lIrrota virtajohto pistorasiasta. (Kuva 24)
2 Irrota sekoitusastian kansi. (Kuva 3)
3 Kierra etupaneelin kiinnitysruuvit auki. (Kuva 4)
Huomautus: Etupaneeli on painava. Ole varovainen irrottaessasi sita.
4 Irrota etupaneeli, muottilevy, muottilevyn pidike, sekoitusosa ja sekoitusastia tassa
jarjestyksessa. (Kuva 5)
Poista jauhojaamat paayksikosta kuivalla liinalla. (Kuva 25)

6 Puhdista muottilevy poistamalla siita taikinajadmat mukana toimitetulla
puhdistusvalineelld. Taman jalkeen voit puhdistaa sen vedella. (Kuva 26)

vl

Huomautus: Kun valmistat spagettia, capellinia tai fettuccinea, anna muottilevyjen
ilmakuivua 2 - 4 tuntia. Poista sitten taikina koloista niille tarkoitetulla puhdistusvalineella.

~N

Puhdista kaikki irrotettavat osat ja kuivaa ne. (Kuva 6)
8 Puhdista ohjauspaneeli ja pastakoneen ulkopinnat kuivalla liinalla. (Kuva 27)

Sailytys
1 lIrrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Huomautus: Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
2 Voit sailyttda muottilevyt katevasti sailytystilassa. (Kuva 28)

Vianmaaritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttdessasi
laitetta. Ellet [6yda ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys
paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Pistoketta ei ole kytketty | Tarkista, etta pistoke on kunnolla

Merkkivalot eivat syty. oikein. pistorasiassa ja etta pistorasia toimii.

Virtapainikkeen
painamisen jalkeen
laitteesta kuuluu dani,
mutta laite ei toimi.

Sekoitusastia, muottilevy
tai ohjauspaneeli ei ole
kunnolla paikallaan.

Noudata kayttboppaan ohjeita, jotta
saat asennettua kaikki osat oikein.

Etupaneelin Varmista, ettd etupaneeli on kunnolla

Turvakatkaisin kiinnitysruuvi on 18ysélla. | paikallaan.
laukeaa, ja laitteen

toiminta keskeytyy

odottamatta tai laite | pastakoneessa on liikaa
kaynnistyy uudelleen | zineksia.

kesken kasittelyn.

Jauhojen enimmaismaara yhta
valmistuskertaa kohden on 500 g. Jos
olet lisénnyt jauhoja yli 500 g, vahenna
maaraa ennen seuraavan aineseran
kasittelya.
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Laitteen toiminta
keskeytyy kasittelyn
aikana, kun kansi
avataan.

Laitteen toiminta
keskeytyy kasittelyn
aikana. Laitteesta ei
kuulu halytysaania,
eivatka valot vilku.

Laitteesta valuu pienia
maaria vetta.

Naytdssa nakyy E1.

Laitteen toiminta
keskeytyy kayton
aikana, naytossa
nakyy E2, merkkivalot
vilkkuvat ja laitteesta
kuuluu halytysaani.

Naytdssa nakyy EEE.

Laitteen toiminta
keskeytyy
turvallisuussyista, jos
kansi avataan kasittelyn
aikana.

Pastakone on
ylikuumentunut pitkan
yhtdjaksoisen kayttdajan
vuoksi.

Vesi on lisatty ennen
ohjelman alkamista.

Muottilevya ei ole
kiinnitetty.

Kansi ei ole paikallaan
tai sitd ei ole kiinnitetty
kunnolla.

Jokin vieras esine saattaa
tukkia sekoitusosan.

Taikina saattaa olla liian
kuivaa.

Vaara ohjelma on valittu.

Laitteessa on
toimintahairio.

Voit jatkaa kasittelya sulkemalla
kannen ja painamalla
kdynnistyspainiketta.

Irrota pastakone virtaldhteesta ja

anna sen jadhtya. Laitteen kayttoian
pidentamiseksi laitetta on suositeltavaa
kayttaa yhtajaksoisesti enintaan

45 minuuttia. Laitetta voidaan kayttaa
uudelleen 15 minuutin tauon jalkeen.

Noudata kayttéoppaan ohjeita ja lisaa
vesi vasta ohjelman alkamisen jalkeen.
Liita levypidike paayksikkoon, aseta
muottilevy paikalleen ja kiinnita
laitteen etupaneeli.

Liita kansi kunnolla paikalleen.

Irrota pastakone virtalahteesta,
puhdista se ja aloita pastanvalmistus
uudelleen kayttboppaan ohjeiden
mukaisesti.

Ota yhteys tukipalveluun.



Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde de Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a
I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.
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Présentation du produit (Fig. 1)

Couvercle du compartiment de mélange

Coupe-pates

Orifice du bouton de sécurité du
couvercle du compartiment de mélange

Boutons de la facade

Cordon d'alimentation

Panneau avant

Bouton de sécurité du support de disque

Disque de forme

Unité principale

Porte-disque

Rangement du disque de forme

Levier du bouton de sécurité du support
de disque

Tasse pour eau/farine

Spatule de mélange

®@Q ® VWL ® |

Brossette de nettoyage

P @ PEB ® ©

Compartiment de mélange

Apercu du panneau de commande (Fig. 2)

(D | Bouton marche/arrét

Bouton d'extrusion seule

Q@ | Afficheur

®
®

Bouton automatique

(® | Bouton marche/pause

Démontage et nettoyage avant premiére
utilisation

1
2

4

Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)
Desserrez les boutons de contrdle de la facade. (Fig. 4)

Remarque : |la facade est lourde. Faites donc tres attention lorsque vous la retirez.

Désassemblez la facade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de mélange et
le compartiment de mélange dans I'ordre. (Fig. 5)

Nettoyez toutes les pieéces amovibles, puis séchez-les. (Fig. 6)

Assemblage

1 Poussez le compartiment de mélange dans I'appareil. (Fig. 7)

2 Pointez la spatule de mélange vers I'orifice de I'unité principale. Insérez la spatule de
mélange intégralement dans I'unité principale. (Fig. 8)

3 Attachez le support de disque a I'appareil. (Fig. 9)
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4 Placez le disque de forme dans le support de disque et assurez-vous qu'il est fermement
fixé sur le support de disque. (Fig. 10)

Remarque : assurez-vous que la cavité interne du disque de forme et le support de disque
sont bien encastrés. (Fig. 11)

5 Attachez la facade a I'unité principale. (Fig. 12)

Remarque:
e Assurez-vous que la facade est bien attachée avant d'utiliser I'appareil.
* Lafacade est lourde. Faites trés attention lors de son assemblage.

6 Verrouillez les boutons de contréle de la facade. (Fig. 13)

Remarque : si la facade ou le disque de forme ne sont pas assemblés correctement, un
bouton de sécurité empéchera I'appareil de fonctionner.

7 Fermez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 14)

Remarque : si le couvercle du compartiment de mélange n'est pas installé correctement,
le bouton de sécurité empéchera I'appareil de fonctionner.

Utilisation de la machine a pates

Préparation des ingrédients

Remarque : utilisez la tasse pour farine/eau fournie pour mesurer la farine et le liquide.

Farine ‘ ‘ Eau + ceuf

1 tasse de farine (environ
2509)

2 tasses de farine (environ
500 g)

1 Utilisez une balance de cuisine pour mesurer la farine. (Fig. 15)

Remarque : reportez-vous au tableau ci-dessus ou au livre de recettes pour connaitre les
proportions.
2 Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)
3 Versez la farine dans le compartiment. (Fig. 16)
Remarque : ne versez pas moins de 200 g ou plus de 500 g de farine dans le
compartiment.
4 Mesurez la quantité requise de liquide en fonction de la farine utilisée. (Fig. 17)

Remarque : reportez-vous au tableau ci-dessus ou au livre de recettes pour connaftre les
proportions.
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Lancement du programme de fabrication des pates

1 Branchez le cordon d'alimentation sur la prise secteur. L'appareil émet une alerte sonore et
tous les voyants clignotent une seule fois. (Fig. 18)

2 Mettez I'appareil en marche en appuyant sur le bouton marche/arrét. (Fig. 19)

3 Appuyez sur le bouton marche/pause pour démarrer le programme de fabrication de
pates automatique. (Fig. 20)

Remarque : si I'appareil n'est pas en mode automatique, appuyez sur le bouton
automatique avant d'appuyer sur le marche/pause.

4 Quand le mélange a commencé, versez lentement le liquide tout le long de I'ouverture du
couvercle. (Fig. 21)

Remarque : pendant le mélange de la pate, n'ajoutez pas d'autres ingrédients aprés avoir
versé le liquide. Cela altérerait la texture des pates.

5 Une fois que la machine a pates a terminé le mélange, elle émet un signal sonore et
commence a extruder les pates aprés quelques secondes. Utilisez le coupe-pates pour
couper les pates a la longueur souhaitée. (Fig. 22)

Remarque :si la proportion de liquide et de farine n'est pas correcte, les pates ne pourront
pas étre extrudées. Tous les ingrédients devront alors étre de nouveau mélangés.

6 Al'issue de la fabrication des pates, s'il reste de la pate & I'intérieur du compartiment, vous
pouvez appuyer sur le bouton d'extrusion seule, puis sur le bouton marche/pause pour
démarrer une extrusion supplémentaire. (Fig. 23)

Remarque

e L'extrusion supplémentaire dure 3 minutes.

e Le temps de cuisson des pates varie selon vos préférences personnelles, la forme des
pates et le nombre de parts.

Important !

Les recettes de pates fournies dans le livre de recettes ont été testées pour vous donner
satisfaction. Si vous faites des essais avec ou utiliser d'autres recettes de pates, les proportions
de farine et d'eau/d'ceuf devront étre adaptées. La machine a pates ne fonctionnera pas
correctement si vous n'adaptez pas la nouvelle recette en conséquence.

Remarque

e Pour obtenir de bons résultats, il est essentiel que la pate présente une texture friable
dans la chambre de pétrissage. La recette fonctionne avec une pate friable. La recette
ne fonctionnera pas si la pate contient trop de liquide (consistance classique de pate)
ou si elle est trop seche (lorsque la pate ressemble a de la farine seule).

e Les changements saisonniers et |'utilisation d'ingrédients de différents pays peuvent
modifier les proportions farine/eau. Vous pouvez modifier ces proportions en fonction
des proportions recommandées.

e Lorsque vous préparez des pates ou des biscuits sans gluten, n'utilisez pas la quantité
de liquide recommandée par I'appareil.

e Les farines de [égumineuses ou sans gluten nécessitent moins d'eau que ce qui est
recommandé. Vous pouvez utiliser environ 10-20 ml de moins pour ces recettes, mais
comme mentionné plus haut, cela varie selon le type de farine.
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e Le gluten est un liant qui évite que les pates ne se cassent facilement. La farine sans
gluten ne contenant pas ce liant, il faut un épaississant pour le remplacer : ceufs ou
gomme de xanthane, par exemple. Différents types de farine sans gluten réagissent
différemment lors de la préparation des pates. Certaines farines, comme la farine de
coco, ne conviennent pas a la préparation de pates, tandis que d'autres, comme le
quinoa et le sarrasin, donnent de bons résultats.

* Lorsque vous préparez des pates aux ceufs ou des pates aux [égumes, veillez a mélanger
la préparation aux ceufs ou le jus de légumes de maniere homogéne avec I'eau avant
de verser la préparation dans le compartiment via I'ouverture dans le couvercle. Lorsque
vous ajoutez des ingrédients, vérifiez s'ils se présentent sous forme liquide.

e Reportez-vous au livre de recettes fourni pour plus de variantes de recettes de pates.

Nettoyage

1 Débranchez la fiche de la prise secteur. (Fig. 24)

2 Retirez le couvercle du compartiment de mélange. (Fig. 3)

3 Desserrez les boutons de contréle de la fagade. (Fig. 4)
Remarque : la facade est lourde. Faites donc tres attention lorsque vous la retirez.

4 Désassemblez la facade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de mélange et
le compartiment de mélange dans I'ordre. (Fig. 5)

5 Utilisez un chiffon sec pour nettoyer les résidus de farine sur I'unité principale. (Fig. 25)

6 Nettoyez le disque de forme avec I'outil de nettoyage fourni pour retirer les résidus de
pate. Vous pouvez ensuite le nettoyer avec de I'eau. (Fig. 26)
Remarque : pour les disques de forme pour la fabrication des spaghetti, spaghetti épais,
cheveux d'ange et fettuccine, laissez les disques sécher a I'air pendant 2 a 4 heures. Utilisez
ensuite |'outil de nettoyage correspondant pour retirer la pate des trous.

7 Nettoyez toutes les pieces amovibles, puis séchez-les. (Fig. 6)

8 Utilisez un chiffon sec pour nettoyer le bloc de commande et I'extérieur de la machine a
pates. (Fig. 27)

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
Remarque : veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.

2 Vous pouvez ranger les disques de forme dans le tiroir de rangement. (Fig. 28)
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Ce chapitre présente les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec votre
appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléme a l'aide des informations ci-dessous,
rendez-vous sur www.philips.com/support pour consulter les questions fréquemment
posées ou contactez le Service Consommateurs de votre pays.

Probléme

Les voyants ne
s'allument pas.

Vous avez appuyé sur
le bouton Marche/
arrét et ['appareil
émet un signal sonore
mais ne fonctionne
pas.

Le bouton de sécurité
est enclenché et
I'appareil s'arréte

ou redémarre
soudainement

pendant la fabrication.

Pendant la
préparation, 'appareil
cesse de fonctionner
lorsque vous ouvrez le
couvercle.

L'appareil s'arréte
durant la fabrication.
Aucun son n'est émis
et aucun voyant ne
s'allume.

Une petite quantité

d'eau fuit de I'appareil.

La prise secteur n'est pas
branchée correctement.

Le compartiment de
mélange, le disque de
forme ou la facade est
assemblé(e) de maniere
incorrecte.

Le bouton de la fagade
est desserré.

Il'y atrop d'ingrédients
dans la machine a pates.

Pour des raisons de
sécurité, I'appareil
cesse de fonctionner
lorsque le couvercle
est ouvert pendant le
fonctionnement de
I'appareil.

La machine a pates a
surchauffé en raison
d'une durée d'utilisation
prolongée.

L'eau est ajoutée avant le
début du programme.

Vérifiez que la fiche d'alimentation est
correctement branchée et que la prise
secteur fonctionne bien.

Assurez-vous de suivre le mode
d'emploi pour assembler toutes les
piéces correctement.

Assurez-vous que la facade est montée
correctement.

La quantité maximum de farine qu'il
est possible d'utiliser pour chaque
fournée est de 500 g. Si vous ajoutez
plus de 500 g, réduisez la quantité de
farine avant la prochaine fournée.

Si vous devez reprendre |'opération
précédente, fermez le couvercle
correctement et appuyez sur le bouton
Marche/pause.

Débranchez la machine a pates de

la source d'alimentation et laissez-

la refroidir. Pour mieux préserver

la durée de vie de I'appareil, son
fonctionnement en continu doit

étre limité a moins de 45 minutes.
Vous pouvez recommencer a utiliser
I'appareil aprés un arrét de 15 minutes.

Suivez les instructions du mode
d'emploi pour ajouter I'eau juste apres
le début du programme.
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E1 apparaft sur
['afficheur.

L'appareil s'arréte
durant la fabrication,
puis E2 apparaft sur
I'afficheur, les voyants
clignotent rapidement
et 'alarme retentit.

EEE apparaft sur
|'afficheur.

Le disque de forme n'est
pas fixé.

Le couvercle n'est pas
en place ou n'est pas
correctement fixé.

La spatule de mélange
est peut-étre bloquée
par un objet étranger.

La pate est peut-étre
trop seche.

Le mauvais programme
est sélectionné.

L'appareil ne fonctionne
pas correctement.

Fixez le support de disque sur l'unité
principale, fixez le disque de forme
correctement et fixez la facade
correctement a l'appareil.

Placez le couvercle correctement.

Débranchez la machine a pates de la
source d'alimentation, nettoyez-la,
puis suivez a nouveau les instructions
du mode d'emploi pour recommencer
la fabrication.

Contactez le Centre Service.
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Bevezetes

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasarolt, és Gidvdzoljuk a Philips vildgaban!
A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz regisztralja termékét a
www.philips.com/welcome oldalon.

A termék attekintése ( 1. Abra)

@ | Keverdtartaly fedele (® | Tésztavagd
ositének mélyedése ° Elélap gombjai
() | Halbzati kdbel @D | Eluls panel
(@ | Tarcsatartd biztonsagi régzitéje ®@ | Formazdtarcsa
(® | Féegység ®) | Tarcsatartd
(®) | Formazdtarcsa-tartd Tarcsatartd biztonsagi rogzitéfiile
@ |Vizes/lisztes mérépohar @) | Keverdlapat
Tisztitokefe Kever&tartaly

A kezel8panel attekintése (2. Abra)

(@ | Be-/kikapcsold gomb (® | Csak-préselés gomb
@ |Kijelz8 (® | Automatikus gomb
(® | Inditas/sziineteltetés gomb

Szétszerelés és tisztitas az elso hasznalat elott

1 Tavolitsa el a keverétartaly fedelét. ( 3. Abra)

2 Lazitsa meg az elélap rogzitégombjait. (4. Abra)
Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilonosen korultekintd.

3 Szedje le az el6lapot, a formdazdtarcsat, a formazotaresa tartdjat, a keverdlapatot és a
keverdtartalyt ebben a sorrendben. (5. Abra)

4 Tisztitsa meg az dsszes szétszedhetd alkatrészt, és torolje dket szérazra. (6. Abra)

Osszeszerelés

1 Tolja be a keverdtartélyt a készilékbe. (7. Abra)

2 lgazitsa a keverdlapatot a féegységen levé lyukhoz. Helyezze be teljesen a keverélapatot a
féegységbe. (8. Abra)

3 Roégzitse a tarcsatartdt a késziilékhez. (9. Abra)

4 Helyezze a formdazdtarcsat a tarcsatartdra, és Ugyeljen rd, hogy stabilan rogziljon a
tarcsatartén. ( 10. Abra)
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Megjegyzés: Ugyeljen ra, hogy a formazotarcsa belsé Urege és a tarcsatarto megfelelden
illeszkedjenek egymashoz. ( 11. Abra)

5 Ro&gzitse az elélapot a féegységhez. (12. Abra)
Megjegyzés:
o Akészllék haszndlata eldtt gy6z6djon meg réla, hogy az eldlap teljesen rogzult.
* Azel6lap nehéz. Helyére illesztésekor legyen kilondsen korultekintd.

6 Szorosan rogzitse az elélap régzitégombijait. ( 13. Abra)

Megjegyzés: Ha az el6lap vagy a formazotarcsa nincs rendesen felszerelve, akkor a
biztonsagi rogzité megakadalyozza a készilék mikodését.

7 Zérjale a keverétartdly fedelét. ( 14. Abra)

Megjegyzés: Ha a keverdtartaly fedele nincs rendesen felszerelve, akkor a biztonsagi
rogzité megakadalyozza a készilék mikodését.

A tésztakészito hasznalata

Hozzavaldk elokészitése

Megjegyzés: A liszt és a folyadék méréséhez hasznalja a mellékelt vizes/lisztes
mérépoharat.

Liszt ‘ ‘ Viz + tojas

1 mérépohar liszt (~250 g)

2 mérépohar liszt (~500 g)

1 Aliszt kiméréséhez hasznaljon konyhai mérleget. ( 15. Abra)
Megjegyzés: A megfelel6 ardnyokat lasd a fenti tablazatban vagy a receptkonyvben.

2 Tévolitsa el a keverdtartély fedelét. ( 3. Abra)
3 Ontse a lisztet a tartalyba. ( 16. Abra)
Megjegyzés: Ne tegyen 200 g-nal kevesebb vagy 500 g-nal tobb lisztet a tartalyba.
4 Mérje ki a szlikséges mennyiségi folyadékot a felhasznalt lisztnek megfeleléen. ( 17. Abra)

Megjegyzés: A megfelel6 ardnyokat lasd a fenti tablazatban vagy a receptkonyvben.

A tésztakészitd program elinditasa

1 Csatlakoztassa a haldzati dugot a csatlakozdaljzatba. A készulék egyszer megszolal, és
minden jelz&fény egyszer felvillan. ( 18. Abra)

2 Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolégombbal. ( 19. Abra)
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Az automatikus tesztakészit6 program elinditasahoz nyomja meg az Inditas/
szlineteltetés gombot. ( 20. Abra)

Megjegyzés: Ha a készllék nem automatikus Gzemmaddban van, nyomja meg az
Automatikus gombot az Inditas/szlinet gomb megnyomasa el6tt.

Miutén elkezdédik a keverés, lassan dntse a folyadékot a tésztaalaphoz, a fedél nyildsdnak
teljes hosszdban eloszlatva azt. (21. Abra)

Megjegyzeés: A tészta keverésekor ne dntson hozza egyéb hozzavaldkat, miutan a
folyadékot beledntotte a készilékbe. Ellenkezé esetben ez befolyasolhatja az elkészult
tészta allagat.

Miutan a tésztakészitd befejezte a keverést, egyszer sipol, és néhany masodperc mulva
megkezdi a tészta kipréselését. A tésztavagod segitségével a kivant hosszusagura vaghatja
a tésztat. ( 22. Abra)

Megjegyzés: Ha a liszt-viz arany nem megfeleld, a kipréselédés nem fog sikertlni. Ebben
az esetben készitse el6 Ujra a hozzavaldkat.

Amennyiben a tésztakészités befejeztével Ugy latja, hogy egy kevés tészta maradt a

tartdlyban, megnyomhatja a Csak préselés gombot, majd az Inditas/sziineteltetés

gombot, ha még tébb tésztat szeretne kipréselni. ( 23. Abra)

Megjegyzés

e Atovabbi kipréselés 3 percig tart.

o Atészta f8zési ideje a személyes preferencidktdl, a tészta formajatdl és az adagok
szamatol figg.

Figyelem!

A receptkdnyvben taldlhato tésztareceptek elézetesen sikeres kiprobalasra kerultek. Ha mas
tésztarecepteket prébal ki vagy haszndl, a liszt és a viz/tojas ardnyat médositani kell. Ha

az Uj receptet nem maodositja a fentiek szerint, akkor a tésztakészité nem fog megfeleléen
mukodni.

Megjegyzés

e Ajo eredmény érdekében fontos, hogy a tészta morzsas allagunak tlinjon a
dagasztotartalyban. Ha a tészta morzsasnak néz ki, a recept mikodni fog. A recept nem
fog mikodni, ha a tészta tul nedves (jol ismert, tészta allagu) vagy tul szaraz (nagyon
lisztes tészta allagu).

e A szezonalis valtozasok és a kilonb6zé térségekbdl szarmazd hozzavaldk hasznalata

befolydsolhatja a liszt/viz aranyt. A javasolt arany alapjan modosithatja a mennyiségeket.

e Gluténmentes tészta vagy keksz készitéséhez ne kovesse a készulék altal ajanlott
folyadékmennyiséget.

e Huvelyesekbdl készult vagy gluténmentes liszt hasznalata esetén kevesebb vizre van
szlkség, mint az ajanlott mennyiség. Ezekhez a receptekhez korulbeltl 10-20 ml-
rel kevesebb folyadékot hasznadlhat, azonban, ahogy kordbban emlitettik, ez a liszt
tipusatdl figgden valtozhat.

e A ,glutén” egyfajta kdtéanyag, amely biztositja, hogy a tészta ne szakadjon el kénnyen;
a gluténmentes liszt nem tartalmaz kétéanyagot, ezért ehhez a liszthez valamilyen
sUritére van szikség ,kétéanyag” gyanant, pl. tojasra vagy xantangumira. A ktlonféle
gluténmentes lisztek eltéréen viselkednek tésztakészitéskor. Egyes lisztek (példaul a
kokuszliszt) nem alkalmasak tésztakészitésre, egyes lisztek viszont (példaul a quinoa és
a hajdina) j6l mdkodnek.
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e Amikor tojasbél vagy zoldségbdl készit tésztat, gyézddjon meg réla, hogy egyenletesen
elkeverte a tojaskeveréket vagy a zoldséglevet a vizzel, miel6tt a tartalyba 6ntené a
fedélen [évé nyilason keresztll. Mas hozzavaldk adagoldsakor tGgyeljen ra, hogy az
adott hozzavald folyékony allagu legyen.

e Tovabbi tésztavaridcidkért tekintse meg a receptkonyvet.

Tisztitas

Huzza ki a csatlakozot a fali aljzatbdl. ( 24. Abra)
Tavolitsa el a keverétartély fedelét. ( 3. Abra)
Lazitsa meg az elélap régzitégombjait. ( 4. Abra)

W N =

Megjegyzés: Az el6lap nehéz. Eltavolitasakor legyen kilondsen koriltekintd.

4 Szedje le az elSlapot, a formazotarcsat, a formazotarcsa tartdjat, a keverSlapatot és a
kever&tartdlyt ebben a sorrendben. ( 5. Abra)

5 Egy széraz ruhdval tisztitsa meg a féegységen maradt lisztmaradvanyokat. ( 25. Abra)

6 Tisztitsa meg a formazotarcsat a készulékhez kapott tisztitdeszkozzel a tésztamaradvanyok
eltavolitdsdhoz. A formazotarcsat csak ezutan tisztitsa meg vizzel. ( 26. Abra)

Megjegyzés: A spagetti, a vastag spagetti, az angyalhaj és a fettuccine (szélesmetélt)
formazotarcsak esetében hagyja a tarcsakat megszaradni, 2—4 éran keresztul. Ezt kdvetéen
hasznalja a megfeleld tisztitdeszkdzt, hogy a lyukakbdl ki tudja szedni a tésztat.

7 Tisztitsa meg az dsszes szétszedhetd alkatrészt, és tordlje Sket szarazra. ( 6. Abra)

8 A kezel6panel és a tésztakészitd kilsd részének tisztitdsahoz hasznaljon szdraz ruhat.
(27. Abra)

Tarolas

1 Huzza ki a készllék haldzati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja lehini.
Megjegyzés: Miel6tt eltenné, gy6zédjon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.

2 Aformdazdtaresékat a taroldfidkban is tarolhatja. ( 28. Abra)

Hibakeresés

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készulékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertld
problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja elharitani a hibat, Iatogasson
el a www.philips.com/support weboldalra a gyakran ismétl8dé kérdések listajaért, vagy
forduljon az orszagaban illetékes vevészolgalathoz.

Sy A tapcsatlakozé Ellendrizze, hogy a tapcsatlakozd
A jelzéfények nem . . . .
vildatanak nincs megfeleléen megfeleléen be van-e dugva, és az
9 ' csatlakoztatva. aljzat megfeleléen muikaodik-e.

A be-/kikapcsolo
gomb megnyomasa
utan a készulék
megszélal, de nem
mukodik.

A keverétartaly, a
forméazotércsa vagy az
elélap nincs megfeleléen
rogzitve.

Ugyeljen ra, hogy az 8sszes alkatrész
megfeleld Osszeszereléséhez kdvesse a
felhasznaldi kézikdnyvet.



A biztonsagi rogzité
benyomdédott, és a
készUlék tésztakészités
kdzben hirtelen
megall, vagy hirtelen
Ujraindul.

A készitési folyamat
kdzben a készulék ledll
a fedél felnyitasakor.

A készllék a készitési
folyamat kozben leall.
Nincs figyelmeztetd
hang vagy villogas.

A készulékbdl kis
mennyiségU viz
szivarog.

,E1"jelenik meg a
kijelzdn.

A készulék
tésztakészités kdzben
ledll, ,E2" jelenik meg
a kijelzén, majd a
jelzéfények gyorsan
villogni kezdenek,

és megszolal a
figyelmeztet6 hang.

,EEE" jelenik meg a
kijelzdn.

Az elélap gombja
meglazult.

Tul sok hozzavald van a
tésztakészitében.

Biztonsagi okokbdl a
készulék mindig leall,
ha mUkdodés kdzben

felnyitjdk a fedelet.

A tésztakészitd a hosszan

tartd, folyamatos
hasznalat miatt
tulmelegedett.

A program inditdsa
elétt vizet Ontottek a
készulékbe.

A formazdtarcsa nincs
csatlakoztatva.

A fedél nincs a helyén,
vagy nincs megfeleléen
rogzitve.

Lehet, hogy a

keverélapatot valamilyen

ismeretlen targy
akadalyozza.

Lehet, hogy a tészta tul
szaraz.

Rossz program kertilt
kivalasztasra.

A készulék hibasan
mukodik.
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Gydz6djon meg réla, hogy az eldlap
biztonsagosan fel van szerelve.

Az adagonként felhasznalhato
lisztmennyiség legfeljebb 500 g lehet.
Ha 500 g-nal tobbet adott hozz3,

a kovetkezé adag készitése el6tt
csokkentse a lisztmennyiséget.

Ha folytatnia kell az el6z6 mlveletet,
csukja le megfeleléen a fedelet, majd
nyomja meg az Inditas/szlineteltetés
gombot.

Szlintesse meg a tapellatast, és varja
meg, mig a tésztakészité kihdl. A
készUlék élettartamanak nagyobb
védelme érdekében a folyamatos
mUkodési idé nem lehet tobb 45
percnél. A készilék hasznalatat 15 perc
szlinet utan Ujrakezdheti.

Kovesse a felhasznaloi kézikonyv
Utmutatasait és a vizet rogton a
program inditasa utan adja hozza.

lllessze a tarcsatartot a féegységre,
rogzitse megfeleléen a formazdtarcsat,
és erdsitse megfeleléen az elélapot a
készulékre.

lllessze a fedelet megfeleléen a
helyére.

Szlintesse meg a tapellatast, tisztitsa
el a tésztakészitdt, és kdvesse

ismét a felhasznaldi kézikonyvet a
tésztakészités Ujrakezdéséhez.

Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgalattal.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio prodotto
sul sito: www.philips.com/welcome.

Panoramica del prodotto (Fig. 1)

(D | Coperchio del vano per impastare (® | Tagliapasta

Foro dell'interruttore di sicurezza del i
©) coperchio del vano per impastare Manopole del pannello anteriore
(3 | Cavo di alimentazione @1 | Pannello anteriore
@ In‘terr.uttore di sicurezza del supporto ® | Trafila

dischi
(® | Unita principale ®) | Supporto dischi

. ) Leva dell'interruttore di sicurezza del

(®) | Vano contenitore per trafile supporto dischi
@ | Dosatore acqua/farina @) | Pala per mescolare
Spazzolina per la pulizia Vano per impastare

Panoramica pannello di controllo (Fig. 2)

@ | Pulsante on/off (@ | Pulsante di sola fuoriuscita
() | Display () | Pulsante automatico
® | Pulsante di avvio/pausa

Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo

1 Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)
2 Svitare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 4)

Nota: il pannello anteriore e pesante; quindi, prestare particolare attenzione durante lo
smontaggio.

3 Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare. (Fig. 5)
4 Pulire tutte le parti staccabili e asciugarle completamente. (Fig. 6)

Montaggio

1 Spingere il vano per impastare nell'apparecchio. (Fig. 7)

2 Rivolgere la pala per mescolare verso il foro dell'unita principale. Inserire completamente
la pala per mescolare nell'unita principale. (Fig. 8)

3 Montare il supporto dischi sull'apparecchio. (Fig. 9)
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4 |Inserire la trafila sul supporto dischi e accertarsi che sia fissata saldamente su di esso.
(Fig. 10)

Nota: accertarsi che la cavita interna della trafila e del supporto dischi sia inserita
correttamente. (Fig. 11)

5 Collegare il pannello anteriore all'unita principale. (Fig. 12)

Nota:
e Prima di utilizzare I'apparecchio, accertarsi che il pannello anteriore sia saldamente
fissato.
e |l pannello anteriore & pesante; prestare particolare attenzione durante il montaggio.
6 Serrare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 13)

Nota: se il pannello anteriore o la trafila non sono montati correttamente, l'interruttore di
sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

7 Chiudere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 14)

Nota: se il coperchio del vano per impastare non € installato correttamente, l'interruttore
di sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Utilizzo della macchina per la pasta

Preparazione degli ingredienti

Nota: utilizzare il dosatore per farina/acqua in dotazione per misurare la farina e i liquidi.

Farina ‘ Acqua ‘ Acqua + uova

1 tazza di farina (circa 250 g)

[T &

|

2 tazze di farina (circa 500 g) a
@

1 Utilizzare una bilancia da cucina per misurare la farina. (Fig. 15)
Nota: consultare la tabella riportata sopra o il ricettario per i dosaggi corretti.

2 Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)
3 Versare la farina nel vano. (Fig. 16).
Nota: non versare nel vano meno di 200 g o pit di 500 g di farina.
4 Misurare la quantita di liquido richiesta in base alla farina utilizzata. (Fig. 17)

Nota: consultare la tabella riportata sopra o il ricettario per i dosaggi corretti.
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Awvio del programma per la preparazione della pasta

1 Inserire la spina nella presa di corrente. L'apparecchio emette un segnale acustico e tutte
le spie lampeggiano una volta. (Fig. 18).

2 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio. (Fig. 19)

3 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il programma automatico di preparazione
della pasta. (Fig. 20)

Nota: se I'apparecchio non € in modalita automatica, premere il pulsante automatico
prima di premere avvio/pausa.

4 Una volta avviata la procedura di impasto, versare lentamente e in maniera uniforme il
liquido nell'apertura del coperchio. (Fig. 21)

Nota: durante la fase diimpasto, non aggiungere altri ingredienti dopo aver versato il
liquido, per non compromettere la consistenza della pasta.

5 Quando la macchina per la pasta ha terminato l'impasto, emettera un segnale acustico e,
dopo alcuni secondi, la pasta iniziera a fuoriuscire. Utilizzare il tagliapasta per tagliare la
pasta alla lunghezza desiderata. (Fig. 22)

Nota: se il rapporto tra liquido e farina non & corretto, la pasta non fuoriuscira. In tal caso,
preparare nuovamente gli ingredienti.

6 Una volta completata la preparazione della pasta, se € presente un residuo di impasto
all'interno del vano, premere il pulsante di sola fuoriuscita, quindi premere il pulsante di
avvio/pausa per avviare 'operazione. (Fig. 23)

Nota

» L'ulteriore fuoriuscita ha una durata di 3 minuti.

* |l tempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato della
pasta e al numero di porzioni.

Importante!

Le ricette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo. Se si desidera

modificare queste ricette oppure utilizzarne altre, i dosaggi di farina e acqua/uova devono
essere adattati. La macchina per la pasta non funzionera correttamente se la nuova ricetta
non viene adattata di conseguenza.

Nota
* Per risultati ottimali, € essenziale che I'impasto appaia friabile nel vano per la

lavorazione. Se l'impasto ¢ friabile, la ricetta avra un esito positivo. Se I'impasto e troppo
umido (consistenza dell'impasto classica) o troppo secco (impasto farinoso), I'esito della

ricetta sara negativo.
* | cambi di stagione e |'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse possono

influire sul dosaggio farina/acqua. Regolarsi sulla base delle proporzioni raccomandate.

* Durante la preparazione di biscotti o pasta senza glutine, non seguire la quantita di
liquidi indicata dall'apparecchio.

* Quando si utilizzano farine di legumi o senza glutine, € necessaria una quantita minore
di acqua rispetto a quanto consigliato. Per queste ricette e possibile utilizzarne circa

10-20 ml in meno, tuttavia, come indicato in precedenza, si applicano variazioni in base

al tipo di farina.
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e |l "glutine” e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza glutine non
contengono alcun legante, per questo motivo un addensante e necessario per svolgere
questa funzione, come ad esempio uova o xantano. | diversi tipi di farine senza glutine
producono risultati differenti nella preparazione della pasta. Alcune farine non sono
adatte per la preparazione della pasta, come la farina di cocco; alcune funzionano bene,
come la quinoa e il grano saraceno.

e Per la preparazione della pasta all'uovo o della pasta vegetale, assicurarsi di mescolare
il composto di uova o il succo vegetale con I'acqua in modo uniforme prima di versarlo
nel vano attraverso |'apertura del coperchio. Aggiungere solo ingredienti in forma
liquida.

e Consultate il ricettario fornito per ulteriori varianti di ricette per la pasta.

Pulizia

1 Scollegare la spina dalla presa di corrente. (Fig. 24)

2 Rimuovere il coperchio del vano per impastare. (Fig. 3)
3 Svitare le manopole del pannello anteriore. (Fig. 4)

Nota: il pannello anteriore e pesante; quindi, prestare particolare attenzione durante lo
smontaggio.

4 Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare. (Fig. 5)

5 Usare un panno asciutto per pulire i residui di farina sull'unita principale. (Fig. 25)

6 Pulire la trafila con I'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per rimuovere i residui di
impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua. (Fig. 26)

Nota: lasciare asciugare per 2-4 ore le trafile per spaghetti, spaghetti spessi, capelli
d'angelo e fettuccine. Quindi, utilizzare 'accessorio per la pulizia corrispondente per far
fuoriuscire I'impasto dai fori.

7 Pulire tutte le parti staccabili e asciugarle completamente. (Fig. 6)

8 Utilizzare un panno asciutto per pulire il pannello di controllo e la superficie esterna della
macchina per la pasta. (Fig. 27)

Conservazione
1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Nota: assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
2 E possibile riporre le trafile nell'apposito vano contenitore. (Fig. 28)
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Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni legati all'uso dell'apparecchio.
Se non é possibile risolvere il problema con le informazioni riportate sotto, visitare il sito
www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti oppure contattare
I'assistenza clienti del proprio Paese.

Le spie non si
accendono.

Dopo aver premuto
il pulsante on/off,
I'apparecchio emette
un sUoNo ma non
funziona.

L'interruttore di
sicurezza si € azionato
e I'apparecchio ha
improvvisamente
smesso di funzionare
o si é riavviato
all'improwvviso durante
la lavorazione.

Durante il
funzionamento,
I'apparecchio smette
di funzionare quando
si apre il coperchio.

Durante la lavorazione
I'apparecchio si ferma.
Non emette alcun
allarme né si vedono
spie lampeggiare.

La spina di alimentazione
non é collegata
correttamente.

Il vano per impastare,
la trafila o il pannello
anteriore non sono
montati correttamente.

La manopola del
pannello anteriore &
svitata.

Quantita eccessiva
diingredienti nella
macchina della pasta.

L'apparecchio smette
sempre di funzionare
quando il coperchio
viene aperto durante
il funzionamento per
motivi di sicurezza.

La macchina della pasta
si e surriscaldata a causa
di un utilizzo continuo
per un periodo di tempo
prolungato.

Verificare che la spina di alimentazione
sia collegata correttamente e che la
presa sia funzionante.

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare tutte le parti
in modo corretto.

Assicurarsi che il pannello anteriore sia
montato saldamente.

La quantita massima di farina per volta
€ 500 g. Se vengono aggiunti piu di
500 g di farina, ridurre la quantita
prima dell'impasto successivo.

Se & necessario riprendere 'operazione
precedente, chiudere il coperchio
correttamente e premere il pulsante di
avvio/pausa.

Scollegare la macchina per la pasta
dalla fonte di alimentazione e lasciarla
raffreddare. Per proteggere al meglio
I'integrita e la durata dell'apparecchio,
il periodo di funzionamento continuo
non dovrebbe superare i 45 minuti.
Dopo 15 minuti di riposo sara possibile
riprendere a utilizzare 'apparecchio.
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Dall'apparecchio L'acqua e stata aggiunta | Aggiungere I'acqua subito dopo I'avvio

fuoriesce una piccola
quantita d'acqua.

Sul display viene
visualizzato E1.

L'apparecchio si ferma
durante la lavorazione,
sul display viene
visualizzato E2, quindi
le spie lampeggiano
rapidamente e viene
emesso un allarme.

Sul display viene
visualizzato EEE.

prima dell'avvio del
programma.

La trafila non e collegata.

Il coperchio non

& posizionato
correttamente o non e
inserito correttamente.

La pala per mescolare

potrebbe essere bloccata

da corpi estranei.

L'impasto potrebbe
essere troppo asciutto.

E stato selezionato il
programma sbagliato.

L'apparecchio non

funziona correttamente.

del programma come da istruzioni del
manuale dell'utente.

Collegare il supporto dischi all'unita
principale, applicare la trafila
correttamente e fissare in maniera
adeguata il pannello anteriore al
dispositivo.

Inserire il coperchio correttamente.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina per
la pasta e consultare nuovamente il
manuale dell'utente per riavviare la
preparazione.

Contattare il centro di assistenza.
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Produkta parskats (1. Att.)

Jauksanas kameras vaks

Makaronu griezéjs

Jauksanas kameras vaka atveres drosibas
slédzis

Priek$éja panela pogas

Stravas padeves vads

Priekspuse

Diska turétaja drosibas slédzis

Formas veidosanas disks

Galvenais bloks

Diska turétajs

Formas veidosanas disku nodalijums

Diska turétaja drosibas slédza svira

Udens/miltu glaze

Jauksanas lapstina

CICICICICICIECRS

TiriSanas suka

P@EREE ©® ©

Jauksanas kamera

Vadibas panela parskats (2. Att.)

@ | lesl./izsl. poga

O

Poga Tikai ekstruzija

Q) | Displejs

®

Poga Automatiski

(® | Poga Sakt/pauzét

IzjaukSana un tiriSana pirms pirmas lietosanas
reizes

1
2

3

4

Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

Atbrivojiet priek3éja panela vadibas slédzus. (4. Att.)

Piezime: priekséjais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties |oti uzmanigi.

Noraditaja seciba demontégjiet priek$€jo paneli, formas veidosanas disku, formas
veidosanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)

Notiriet visas nonemamas dajas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)

Saliksana

1

2 Pavérsiet jaukSanas lapstinu pret atveri galvenaja bloka. Lidz galam ievietojiet jaukSanas

lebidiet jaukSanas kameru ierice. (7. Att.)

lapstinu galvenaja bloka. (8. Att.)
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3 Piestipriniet diska turetaju pie ierices. (9. Att.)
4 Piestipriniet formas veidosanas disku pie diska turétaja un parliecinieties, ka tas stingri
turas pie diska turétaja. (10. Att.)

Piezime: parliecinieties, ka formas veidoSanas diska un disku turétaja iekséjais dobums ir
pareizi salagots. (11. Att.)

5 Pievienojiet priek$€jo paneli galvenajam blokam. (12. Att.)

Piezime.
e Pirms ierices lietosanas parliecinieties, ka priekséjais panelis ir pilntba nostiprinats.
e Priekséjais panelis ir smags. Ta montazas laika rikojieties |oti uzmanigi.

6 Nofiksejiet priek3eja panela vadibas sledzus. (13. Att.)

Piezime: ja priekséjais panelis vai formas veidosanas disks nav pareizi piestiprinats,
drosibas slédzis nelaus iericei darboties.

7 Aizveriet jaukSanas kameras vaku. (14. Att.)

Piezime: ja jaukSanas kameras vaks nav pareizi piestiprinats, drosibas slédzis nelaus ieslegt
ierici.

Makaronu pagatavosanas ierices lietosana
Produktu sagatavosana

Piezime: miltu un skidrumu daudzuma mérisanai izmantojiet tikai komplekta iek|auto
miltu/Gdens glazi.

Milti ‘ Udens ‘ Udens + ola
O O

1 glaze miltu (~250 g) & &
o — o —

2 glazes miltu (~500 g)

1 Miltu daudzuma meérisanai izmantojiet virtuves svarus. (15. Att.)
Piezime: pareizas attiecibas skatiet tabula ieprieks vai recepsu gramata.

2 Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

3 Kamera ieberiet miltus. (16. Att.)

Piezime: nelieciet kamera mazak par 200 g vai vairak par 500 g miltu.

4 |zmériet nepiecieSamo Skidruma daudzumu atbilstosi izmantotajam miltu daudzumam.
(17.Att.)

Piezime: pareizas attiecibas skatiet tabula ieprieks vai recepsu gramata.
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Makaronu pagatavosanas programmas atvérsana

1

2
3

lespraudiet kontaktdakSu kontaktligzda. lerice atskano vienu skanas signalu, un visi
indikatori vienreiz nomirgo. (18. Att.)

Nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu, lai ieslégtu ierici. (19. Att.)
Nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai palaistu automatisko makaronu gatavosanas
programmu. (20. Att.)

Piezime: ja ierice nav automatiskaja rezima, pirms pogas Sakt/pauzét nospiediet pogu
Automatiski.

Pectam, kad jauk3ana ir sakta, lenam ielejiet Skidrumu visa vaka eso$as gropes garuma.
(21. Att.)

Piezime: miklas jauksanas laika nepievienojiet jebkadas citas sastavdalas péc tam, kad esat
ielgjusi skidrumu. Pretéja gadijuma tas ietekmés makaronu tekstaru.

Kad makaronu pagatavoSanas ierice pabeidz jaukSanu, ta atskano vienu pikstienu un sak
makaronu ekstrtziju péc dazam sekundém. Izmantojiet makaronu griezéju, lai sagrieztu
makaronus nepiecieSamaja garuma. (22. Att.)

Piezime: ja $kidruma un miltu attieciba nav pareiza, ekstriizija netiks veikta. Sada gadijuma
vélreiz sagatavojiet sastavdalas.

Ja péc makaronu gatavosanas pabeigsanas kamera ievérojat miklas atlikumus, varat

nospiest pogu Tikai ekstrizija un péc tam nospiediet pogu Sakt/pauzét, lai palaistu

papildu ekstraziju. (23. Att.)

Piezime

* Papildu ekstrizija ilgst 3 mindtes.

e Makaronu varisanas laiks ir atkarigs no personigajam vélmem, makaronu formas un
porciju skaita.

Svarigi!

RecepSu gramata sniegtas receptes ir sekmigi parbauditas. Ja eksperimentéjat ar citu
makaronu recepti vai izmantojat citu makaronu recepti, miltu un tdens/olu attiecibas
ir atbilstoSi japielago. Makaronu pagatavosanas ierice nedarbojas sekmigi, ja atbilstigi
nepielagojat jauno recepti.

Piezime

* LaiiegUtu labus rezultatus, miciSanas kamera miklai jaizskatas drupanai. Ja mikla
izskatas drupana, recepte izdosies. Recepte neizdosies, ja mikla ir parak mitra (izskatas,
ka citu zinamu miklu konsistence) vai parak sausa (ja mikla izskatas Joti miltaina).

e Sezonalas izmainas un dazadu regionu produktu izmantosana var ietekmét miltu un
udens attiecibu. JUs varat to pielagot, nemot véra ieteiktas proporcijas.

* Gatavojot bezgluténa makaronus vai cepumus, ignoréjiet iericé noradito ieteicamo
skidruma daudzumu.

* Lietojot paksaugu miltus vai gluténu nesaturosus miltus ir nepieciesams mazak tdens
neka noradits. Sim receptém varat izmantot 10-20 ml mazak, bet, ka noradits ieprieks,
ir nepiecieSams veikt ari izmainas atkariba no izmantoto miltu veida.

e "Glutens” ir saistviela, kas nodrosina, ka makaroni viegli neltzt. Bezgluténa milti nesatur
So saistvielu, tade| miklai ir nepiecieSams biezinatajs, kas darbotos ka “saistviela”,
pieméram, olas vai ksantansveki. Gatavojot makaronus, dazada veida bezgluténa milti
reageé citadak. Dazi milti nav piemeéroti makaronu gatavosanai, pieméram, kokosriekstu
milti, savukart citi, pieméram, kvinojas vai griku milti, ir lieliski pieméroti.
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e Gatavojot olu vai darzenu makaronus, pirms skidruma maisijuma ielieSanas kamera caur
vaka atveri raugiet, lai olu maisijums vai darzenu sula bUtu vienmeérigi sakulta kopa ar
adeni. Ja pievienojat vél citus produktus, raugiet, lai tie batu skidra forma.

e Citas makaronu recepsu versijas varat skatit pievienotaja recepsu gramata.

Tirisana

Atvienojiet vada spraudni no energotikla kontaktligzdas. (24. Att.)
Nonemiet jaukSanas kameras vaku. (3. Att.)

Atbrivojiet priek$éja panela vadibas slédzus. (4. Att.)

W N =

Piezime: priekséjais panelis ir smags. Ta nonemsanas laika rikojieties |oti uzmanigi.

4 Noraditaja seciba demontéjiet priek$éjo paneli, formas veidoSanas disku, formas
veidoSanas diska turétaju, jauksanas lapstinu un jauksanas kameru. (5. Att.)

5 Izmantojiet sausu dranu, lai notiritu miltu atlikumus no galvena bloka. (25. Att.)

6 Notiriet formas veidoSanas disku ar ieprieks noradito tiriSanas instrumentu, lai nonemtu
miklas parpalikumus. Péc tam varat to tirit ar ddeni. (26. Att.)

Piezime: spageti, biezu spageti, capellini un fettuccine formas veidosanas diskiem
laujiet nozat no 2 lidz 4 stundam. Péc tam izmantojiet atbilstosu tiriSanas instrumentu, lai
izbakstitu miklu cauri caurumiem.

7 Notiriet visas nonemamas dalas un noslaukiet tas sausas. (6. Att.)
8 Vadibas panela un makaronu pagatavosanas ierices arpusi tiriet ar sausu dranu. (27. Att.)

Uzglabasana
1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un |aujiet tai atdzist.

Piezime: pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
2 JUsvarat glabat formas veidosanas diskus uzglabasanas atvilktné. (28. Att.)

Traucejummeklésana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problemam, kas var rasties iericei. Ja
nevarat noverst problému, izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu bieZi uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar
klientu apkalpoSanas centru sava valsti.

Parbaudiet, vai stravas kontaktdaksa
ir pareizi pievienota un kontaktligzda
darbojas pareizi.

Indikatora lampina Stravas kontaktdaksa nav
neiedegas. pareizi pievienota.

Péc ieslegsanas/

izslegsanas pogas Jauksanas kamera, PR S
= s . : Parliecinieties, ka esat izpildijusi
nospiesanas ierice formas veidosanas disks | |. - - e
s L lietotaja rokasgramata sniegtas
atskano skanas un priekséjais panelis ir - A -
Ly ’ o . norades pareizai visu daJu montazai.
signalu, bet nepariezi samontéti. ’

nedarbojas.
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Tiek aktivizets drosibas
sledzis, un ierice tiek
péksni apturéeta vai
péksni restartéjas
apstrades laika.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties,
kad atverat vaku.

Apstrades laika ierice
partrauc darboties.
Nav atskanots neviens
trauksmes signals

un neviena lampina
nemirgo.

Neliels Gdens
daudzums notek no
ierices.

Ekrana paradas “E1".

lerice apstajas
apstrades laika, ekrana
paradas “E2”, lampinas
sak atri mirgot un
atskan trauksmes
signals.

Ekrana paradas “EEE".

Priekséja panela poga ir
briva.

Makaronu
pagatavosanas iericé ir
parak daudz produktu.

Drosibas apsvérumu dé|
ierice vienmer partrauc
darboties ekspluatacijas
laika, ja, veicot apstradi,
ir atverts vaks.

Makaronu
pagatavosanas ierice ir
parkarsusi ilgstoSas un
nepartrauktas darbibas
laika.

Udens ir pievienots pirms
programmas sakuma.

Formas veidosanas disks
nav pievienots.

Vaks neatrodas pareizaja
vieta vai nav pareizi
pievienots.

Jauksanas lapstinu var
blokét dazi sveskermeni.

Mikla var but parak
sausa.

Izvéléta nepareiza
programma.

lericei rodas darbibas
traucéjums.

Parliecinieties, ka priekséjais panelis ir
drosi nostiprinats.

Maksimalais katrai partijai
izmantojamo miltu daudzums ir

500 grami. Ja pievienoti vairak par
500 gramiem, pirms nakamas partijas
samaziniet miltu daudzumu.

Ja vélaties atsakt iepriekséjo darbibu,
pareizi aizveriet vaku un nospiediet
pogu Sakt/pauzet.

Atvienojiet ierici no stravas avota un
laujiet makaronu veidotajam atdzist.
Lai labak aizsargatu ierices darbmuazu,
nepartrauktas darbinasanas laiks
nedrikst bt ilgaks par 45 minatem.
Péc 15 atpUtas minUtém varat atsakt
ierices lietoSanu.

Izpildiet lietotaja rokasgramata
shiegtas norades, lai pievienotu tdeni
uzreiz pec programmas startésanas.
Pievienojiet disku turétaju galvenajai
iericei, pareizi piestipriniet formas
veidosanas disku un nofikséjiet
priekséjo paneli pie ierices.

Pareizi pievienojiet vaku.

Atvienojiet ierici no barosanas avota,
notiriet makaronu veidotaju un vélreiz
izpildiet lietotaja instrukcija aprakstitas
darbibas, lai atsaktu makaronu
pagatavosanu.

Sazinieties ar servisa centru.
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Introductie

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te kunnen
maken van de door Philips geboden ondersteuning.

Productoverzicht (Afb. 1)

(@ | Deksel mengkom (® | Pastasnijder
Veiligheidsschakelaargat van het deksel
@ van de mengkom Knoppen voorpaneel
(® | Voedingskabel @D | Voorpaneel
(@ | Veiligheidsschakelaar voor schijfhouder | @ | Vormschijf
(® | Apparaat ®) | Schijfhouder
, Veiligheidsschakelaarhendel
(® | Opberglade vormschijf vormschijfhouder
@ | Kop voor water/bloem @5 | Kneedhaak
Reinigingsborsteltje Mengkom

Overzicht bedieningspaneel (Afb. 2)

(D | Aan/uit-schakelaar (@ | Knop voor alleen persen
(@ | Display (® | Knop Automatisch
® | Start-/pauzeknop

Demonteren en schoonmaken voor het eerste
gebrmk

1 Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)
2 Draai de knoppen op het voorpaneel los. (Afb. 4)
Opmerking: het voorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het verwijderen.

3 Demonteer het voorpaneel, de vormschijven, de vormschijfhouder, de kneedhaak en de
mengkom in de juiste volgorde. (Afb. 5)

4 Maak alle afneembare onderdelen schoon en droog deze af. (Afb. 6)

In elkaar zetten

1 Duw de mengkom in het apparaat. (Afb. 7)

2 Richt de kneedhaak naar het gat in het apparaat. Plaats de kneedhaak helemaal in het
apparaat. (Afb. 8)

3 Bevestig de schijfhouder op het apparaat. (Afb. 9)
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4 Zet de vormschijf in de schijfhouder en zorg ervoor dat deze stevig vast zit op de
schijfhouder. (Afb. 10)

Opmerking: zorg ervoor dat de binnenruimte van de vormschijf en schijfhouder goed zijn
geplaatst. (Afb. 11)

5 Bevestig het voorpaneel aan het apparaat. (Afb. 12)
Opmerking:
e Zorg ervoor dat het voorpaneel geheel is bevestigd voordat u het apparaat gaat
gebruiken.
e Hetvoorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het monteren.
6 Draai de knoppen op het voorpaneel vast. (Afb. 13)

Opmerking: als het voorpaneel of de vormschijf niet goed zijn geplaatst, zorgt een
veiligheidsschakelaar ervoor dat het apparaat niet werkt.

7 Sluit het deksel van de mengkom. (Afb. 14)

Opmerking: als het deksel van de mengkom niet goed is geplaatst, zorgt de
veiligheidsschakelaar ervoor dat het apparaat niet werkt.

De pastamaker gebruiken

De ingrediénten voorbereiden

Opmerking: gebruik de kop voor bloem/water voor het afmeten van bloem en vloeistof.

Bloem ‘ Water ‘ Water + ei

1 kop bloem (circa 250 g)

2 koppen bloem (circa 500 g)

1 Gebruik een keukenweegschaal om de bloem af te wegen. (Afb. 15)

Opmerking: raadpleeg de tabel hierboven of het receptenboek voor de juiste
verhoudingen.

2 Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)

3 Doe de bloem in de kom. (Afb. 16)
Opmerking: plaats niet minder dan 200 g of meer dan 500 g bloem in de mengkom.

4 Meet de benodigde hoeveelheid vloeistof af op basis van de bloem die u hebt gebruikt.
(Afb. 17)

Opmerking: raadpleeg de tabel hierboven of het receptenboek voor de juiste
verhoudingen.
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Het starten van het pastaprogramma

1

2
3

Steek de stekker in het stopcontact. Het apparaat klinkt eenmaal, en alle indicatoren
knipperen eenmaal. (Afb. 18)

Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen. (Afb. 19)
Druk op de start-/pauzeknop om het automatische pastaprogramma te starten. (Afb. 20)

Opmerking: als het apparaat niet in de automatische modus staat, drukt u op de knop
Automatisch voordat u op de start-/pauzeknop drukt.

Als het mengen is begonnen, giet u langzaam de vloeistof langs de gehele opening in het
deksel. (Afb. 21)

Opmerking: voeg tijdens het mengen van het deeg geen andere ingrediénten toe nadat
u de vloeistof hebt toegevoegd. Dit is van invloed op de structuur van de pasta.

Als de pastamaker klaar is met mengen, maakt hij één keer geluid en zal dan na een paar
seconden beginnen met het persen van de pasta. Gebruik de pastasnijder om de pasta af
te snijden op de lengte die u nodig hebt. (Afb. 22)

Opmerking: indien de verhouding tussen vloeistof en bloem niet klopt, wordt de pasta
niet naar buiten geperst. In dat geval moet u de ingrediénten opnieuw klaarmaken.

Als alle pasta is gemaakt en er deegresten zijn achtergebleven in de mengkom, kunt u

eerst op de knop voor alleen persen drukken en dan op de start-/pauzeknop om het

extra persen te starten. (Afb. 23)

Opmerking

e Het extra persen duurt 3 minuten.

e De kooktijd van de pasta is afhankelijk van persoonlijke voorkeur, pastavorm en aantal
porties.

Belangrijk!
De pastarecepten in het receptenboek zijn grondig getest. Als u met andere pastarecepten

experimenteert of deze gebruikt, moet de verhouding bloem en water/ei worden aangepast.
De pastamaker werkt alleen goed als u het nieuwe recept hierop aanpast.

Opmerking

e Voor goede resultaten is het belangrijk dat het deeg in de mengkamer er kruimelig
uitziet. Als het deeg er kruimelig uitziet, zal het recept lukken. Het recept lukt niet als
het deeg te nat is (lijkt op de bekende consistentie van het deeg) of te droog (als het
deeg er alleen op bloem lijkt).

» Seizoenschommelingen en gebruik van ingrediénten uit verschillende regio's kunnen
van invloed zijn op de bloem/water-verhouding. Mogelijk moet u op basis van de
aanbevolen verhouding aanpassingen doen.

* Negeer de aanbevolen hoeveelheid vloeistof die aangegeven wordt op het apparaat bij
het maken van glutenvrije pasta of koekjes.

e Bij het gebruik van peulvruchtenmeel of glutenvrije bloem is minder water nodig dan
wordt aanbevolen. U kunt ongeveer 10 tot 20 ml minder gebruiken voor deze recepten,
maar zoals hierboven aangegeven zijn sommige wijzigingen afhankelijk van het type
bloem.
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e "Gluten”is een bindmiddel dat ervoor zorgt dat de pasta niet gemakkelijk breekt,
Glutenvrije bloem bevat geen bindmiddel, daarom heeft het een toegevoegd
bindmiddel nodig, bijv. eieren of xanthaan. Verschillende soorten glutenvrije bloem
reageren elk anders bij het maken van pasta. Sommige soorten bloem zijn niet geschikt
voor het maken van pasta, zoals kokosmeel. Andere soorten zijn juist erg geschikt, zoals
quinoa en boekweit.

e Zorg er bij het maken van eierpasta of groentepasta voor dat het eimengsel of het
groentesap gelijkmatig door het water is gemengd voordat u het in de mengkom giet.

Bij het toevoegen van ingrediénten moet u ervoor zorgen dat het ingrediént vloeibaar is.

* Raadpleeg het meegeleverde receptenboek voor extra variaties op pastarecepten.

Schoonmaken

1
2
3

Haal de stekker uit het stopcontact. (Afb. 24)

Verwijder het deksel van de mengkom. (Afb. 3)

Draai de knoppen op het voorpaneel los. (Afb. 4)

Opmerking: het voorpaneel is zwaar. Wees extra voorzichtig bij het verwijderen.
Demonteer het voorpaneel, de vormschijven, de vormschijfhouder, de kneedhaak en de
mengkom in de juiste volgorde. (Afb. 5)

Gebruik een droge doek om bloemresten van het apparaat te vegen. (Afb. 25)

Maak de vormschijf schoon met het meegeleverde schoonmaakhulpstuk om deegresten
te verwijderen. Daarna kunt u het schoonmaken met water. (Afb. 26)

Opmerking: laat de vormschijven voor spaghetti, dikke spaghetti, engelenhaar
en fettuccine 2 tot 4 uur aan de lucht drogen. Gebruik vervolgens het juiste
schoonmaakhulpstuk om het deeg uit de gaten te steken.

Maak alle afneembare onderdelen schoon en droog deze af. (Afb. 6)

Gebruik een droge doek voor het schoonmaken van het bedieningspaneel en de
buitenkant van de pastamachine. (Afb. 27)

Opbergen

2

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Opmerking: controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.

U kunt de vormschijven in de opberglade opbergen. (Afb. 28)
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Problemen oplossen

In dit hoofdstuk wordt kort besproken welke problemen u kunt tegenkomen tijdens het
gebruik van het apparaat. Als u het probleem niet met de onderstaande informatie kunt
oplossen, gaat u naar www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of
neemt u contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem

De indicatoren gaan
niet branden.

Na het indrukken

van de Aan-uit knop
maakt het apparaat
wel geluid, maar werkt
niet.

De
veiligheidsschakelaar
is geactiveerd en het
apparaat is plotseling
gestopt of begint
plotseling opnieuw
tijdens het verwerken.

Het apparaat stopt
tijdens het verwerken
van ingrediénten
met werken wanneer
het deksel wordt
geopend.

Tijdens het verwerken
stopt het apparaat.

Er klinkt geen geluid
en er knippert geen
lichtje.

De stekker is niet goed
geplaatst.

De mengkom, de

vormschijf of het
voorpaneel is verkeerd

gemonteerd.
De knop van het

voorpaneel zit los.

Te veel ingrediénten in
de pastamaker.

Om veiligheidsredenen
stopt het apparaat altijd

met werken wanneer het

deksel wordt geopend
tijdens het verwerken
van ingrediénten.

De pastamaker is
oververhit geraakt
omdat deze te lang
ononderbroken heeft
gewerkt.

Controleer of de stekker goed in het
stopcontact zit en of het stopcontact
goed werkt.

Volg de gebruiksaanwijzing bij het in
elkaar zetten van alle onderdelen.

Zorg ervoor dat het voorpaneel goed
vastzit.

De maximale hoeveelheid bloem die
u per keer mag gebruiken is 500 g.
Als er meer dan 500 g is toegevoegd,
vermindert u de hoeveelheid bloem
voor de volgende keer.

Sluit het deksel goed en druk op de
Start-/pauze knop om verder te gaan
met het verwerken van ingrediénten.

Haal de stekker uit het stopcontact en
laat de pastamaker afkoelen. Voor een
langere levensduur van het apparaat
moet u het apparaat niet langer

dan 45 minuten achter elkaar laten
werken. U kunt het apparaat na 15
minuten rust opnieuw gebruiken.



70 NEDERLANDS

Er lekt een klein beetje
water uit het apparaat.

E1 wordt
weergegeven op het
scherm.

Het apparaat

stopt tijdens het
verwerken, E2 wordt
weergegeven op het
scherm, de indicatoren
knipperen snel en het
alarm klinkt.

EEE wordt
weergegeven op het
scherm.

Er wordt water
toegevoegd voordat het
programma is gestart.

De vormschijf is niet
bevestigd.

Het deksel zit niet op
zijn plek of is niet goed
bevestigd.

De kneedhaak wordt

mogelijk door iets
geblokkeerd.

Het deeg is mogelijk te
droog.

Het verkeerde
programma is
geselecteerd.

Het apparaat is defect.

Volg de instructies in de
gebruiksaanwijzing voor het toevoegen
van water direct nadat het programma
is gestart.

Bevestig de schijfhouder aan het
apparaat, bevestig de vormschijf goed
en bevestig het voorpaneel goed aan
het apparaat.

Plaats het deksel goed.

Haal de stekker uit het stopcontact,
maak de pastamaker schoon en volg
de gebruiksaanwijzing om opnieuw te
starten met het maken van pasta.

Neem contact op met het
servicecentrum.



Innledning

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av statten som Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa
www.philips.com/welcome.

Produktoversikt (Fig. 1)

(@ | Lokk til blandekammer ® | Pastakniv

® | andekammerokk Frontpanelknapper

(® | Nettledning @ | Frontpanel

(@ | Sikkerhetsbryter for skiveholder @ | Formskive

(®) | Hovedenhet @3) | Skiveholder

(® | Oppbevaringsplass for formskiver Hendel til skiveholderens sikkerhetsbryter
@ |Vann-/melkopp @) | Blandestang

Rengjeringsborste Blandekammer

Kontrollpanel (Fig. 2)

(D | Av/pa-knapp

Knapp for kun ekstrudering

( | Display

©®

Automatikknapp

(® | Start/pause-knapp

Demontere og rengjore for forste gangs bruk

1 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)

2 Lasne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)
Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.

3 Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefalge. (Fig. 5)

4 Rengjor alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6)

Montering

1 Skyv blandekammeret inn i apparatet. (Fig. 7)

2 Plasser blandestangen mot hullet i hovedenheten. Sett blandestangen helt inn i
hovedenheten. (Fig. 8)

3 Fest skiveholderen pa apparatet. (Fig. 9)

4 Sett formskiven pa skiveholderen, og kontroller at den sitter ordentlig fast pa

skiveholderen. (Fig. 10)
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Merk: Kontroller at det indre hulrommet i formskiven og skiveholderen er montert pa
riktig mate. (Fig. 11)

5 Fest frontpanelet til hovedenheten. (Fig. 12)

Merk:

» Kontroller at frontpanelet er festet godt fer du bruker apparatet.

e Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du monterer det.
6 Fest frontpanelets kontrollbrytere. (Fig. 13)

Merk: Dersom frontpanelet eller formskiven ikke er riktig montert, vil en sikkerhetsbryter
forhindre at apparatet fungerer.

7 Lukk blandekammerlokket ordentlig. (Fig. 14)

Merk: Hvis blandekammerlokket ikke er riktig montert, vil sikkerhetsbryteren forhindre at
apparatet fungerer.

Bruke pastamaskinen

Klargjering av ingredienser

Merk: Bruk den medfelgende mel-/vannkoppen til 8 male opp mel og vaeske.

Mel ‘ Vann ‘ Vann + egg

1 kopp mel (~250 g)

2 kopper mel (~500 g)

1 Bruk en kjokkenvekt til & veie melet. (Fig. 15)
Merk: Se tabellen over eller oppskriftsheftet for korrekte forhold.
2 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)
3 Hell meletikammeret. (Fig. 16)
Merk: Ha ikke mindre enn 200 g eller mer enn 500 g mel i kammeret.
4 Mal opp riktig mengde vaeske i henhold til mel du har brukt. (Fig. 17)

Merk: Se tabellen over eller oppskriftsheftet for korrekte forhold.

Starte pastalagingsprogrammet

1 Sett stopselet inn i stikkontakten. Apparatet gir fra seg lyd én gang, og alle indikatorene
blinker én gang. (Fig. 18)

2 Trykk pa av/pa-knappen for & sld pa apparatet. (Fig. 19)

3 Trykk pa start/pause-knappen for a starte det automatiske pastaprogrammet. (Fig. 20)
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Merk: Hvis apparatet ikke er i automatisk modus, trykker du pa automatikk-knappen for
du trykker pa Start/pause-knappen.

Etter at eltingen har begynt, ma du langsomt helle i vaesken langs hele lengden til sporet i
lokket. (Fig. 21)

Merk: Ikke legg til andre ingredienser etter du har helt i vaesken, mens deigen blandes.
Det vil pavirke teksturen til pastaen.

Etter at pastamaskinen er ferdig med & blande, vil den pipe én gang, og ekstrudere pasta
etter noen sekunder. Bruk pastakniven til 3 klippe av pasta i den lengden du trenger. (Fig. 22)

Merk: Hvis forholdet mellom vaeske og mel ikke er riktig, vil ikke ekstruderingen bli
vellykket. Skulle dette skje, ma du klargjere ingrediensene pa nytt.

Hvis du oppdager at det er deig til overs inne i blandekammeret etter du er ferdig med

a lage pasta, kan du trykke pa knappen for kun ekstrudering og trykke pa start/pause-

knappen for ekstra ekstrudering. (Fig. 23)

Merk

e Den ekstra ekstruderingen varer i 3 minutter.

e Koketiden til pastaen varierer avhengig av personlig preferanse, pastaform og antall
porsjoner.

Viktig!

Pastaoppskriftene som er tilgjengelige i oppskriftsboken, er blitt testet med et vellykket
resultat. Hvis du eksperimenterer med eller bruker andre pastaoppskrifter, vil mel og vann/
egg forholdene matte justeres. Pastamaskinen fungerer ikke ordentlig hvis ikke den nye
oppskriften justeres.

Merk

e For a fa gode resultater er det viktig at deigen ser smuldrende ut i eltekammeret. Hvis
deigen ser smuldrende ut, vil oppskriften fungere. Oppskriften fungerer ikke hvis
deigen er for vat (ser ut som normal deigkonsistens) eller for tarr (nar deigen bare ser ut
som mel).

e Sesongavhengige endringer og bruk av ingredienser fra ulike regioner kan pavirke mel/
vann-forholdet. Du kan justere ut fra det anbefalte blandingsforholdet.

e Nar du lager glutenfri pasta eller glutenfrie kjeks, skal du ikke falge den anbefalte
vaeskemengden som apparatet angir.

e Ved bruk av belgfruktmel eller glutenfritt mel skal man bruke mindre vann enn det som
star i anbefalingen. Du kan bruke ca. 10-20 ml mindre for disse oppskriftene, men som
nevnt ovenfor kan dette variere avhengig av type mel.

* Gluten er et bindemiddel som gjer at pastaen ikke knuses lett. Glutenfritt mel
inneholder ikke bindemiddel, og derfor trenger den et fortykningsmiddel som fungerer
som et «bindemiddel», f.eks. egg eller xanthan. Forskjellige typer glutenfritt mel
oppferer seg forskjellig nar du lager pasta. Noen meltyper egner seg ikke til & lage
pasta, for eksempel kokosmel. Noen meltyper fungerer bra, for eksempel quinoa og
bokhvete.

e Nar du lager eggepasta eller grennsakspasta, ma du passe pa at du visper
eggeblandingen eller grennsaksjuicen jevnt med vannet fer du heller blandingen
gjennom apningen i lokket. Kontroller at ingrediensene flytende, nar du har i
ingredienser.

e Se oppskriftsboken som felger med for ekstra pastaoppskrifter.
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Rengjoring

1 Ta ut stepselet fra stremmen. (Fig. 24)

2 Fjern blandekammerlokket. (Fig. 3)

3 Lasne kontrollknappene pa frontpanelet. (Fig. 4)
Merk: Frontpanelet er tungt. Veer ekstra forsiktig nar du fjerner det.

4 Demonter frontpanelet, formskiven, formskiveholderen, blandestaven og
blandekammeret i anvist rekkefelge. (Fig. 5)

5 Bruk en tarr klut til & rengjere melrester pa hovedenheten. (Fig. 25)

6 Rengjer formskiven med det medfelgende rengjeringsverktayet for a fjerne deigrestene.
Deretter kan du rengjere skiven med vann. (Fig. 26)

Merk: For formskivene for spagetti, tykk spagetti, englehar og fettuccine lar du skivene
luftterke 2 til 4 timer. Bruk deretter det tilhgrende rengjeringsverktoyet til & dytte ut
deigen ut av hullene.

7 Rengjor alle avtakbare deler, og terk dem. (Fig. 6)

8 Bruk en tarr klut for & rengjere hovedenheten, kontrollpanelet og utvendig pa
pastamaskinen. (Fig. 27)

Oppbevaring
1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.

Merk: Kontroller at alle delene er rene og tarre for oppbevaring.
2 Du kan oppbevare forming plater i oppbevaringsskuffen. (Fig. 28)

Feilsoking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med apparatet.
Hvis du ikke kan l@se problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til
www.philips.com/support for a se en liste over vanlige spgrsmal, eller du kan kontakte
forbrukerstgtten i landet der du bor.

Stopselet er ikke riktig Kontroller om st@pselet er koblet riktig

Indikatorene lyserikke. tilkoblet. til, og om uttaket fungerer riktig.

Etter at du har trykket

A . Blandekammeret,
pa av/pa-knappen,

ir apparatet fra se formskiven eller Serg for at du felger brukerhandboken,
girapp €9 frontpanelet er montert | for a sette sammen alle delene riktig.
en lyd, men det virker feil

ikke.



Sikkerhetsbryteren er
utlest, og apparatet
har plutselig stoppet
eller starter plutselig
pa nytt under
prosessen.

Apparatet slutter a
fungere nar du dpner
lokket mens det eri
bruk.

Apparatet stanser
under prosessen. Det
eringen alarm eller
blinkende lys.

En liten mengde vann

lekker ut fra apparatet.

E1 vises pa skjermen.

Apparatet stopper
mens prosesseringen
pagar, E2 vises pa
skjermen, deretter
blinker indikatorene
raskt, og alarmen
lyder.

EEE vises pa skjermen.

Frontpanelknappen er
l@s.

For mange ingredienser i

pastamaskinen.

Apparatet slutter alltid
a fungere nar du apner

lokket mens det eri bruk,

av sikkerhetshensyn.

Pastamaskinen er
overopphetet pa grunn
av lang kontinuerlige
brukstid.

Det er hatt i vann fer
programmet starter.

Formskiven er ikke koblet

til.

Lokket ikke er pa plass
eller ikke riktig festet.

Blandestangen kan veere

blokkert av fremmede
objekter.

Deigen kan veere for torr.

Feil program er valgt.

Apparatet virker ikke
som det skal.
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Kontroller at frontpanelet er forsvarlig
montert.

Den maksimale mengden med mel
som brukes for hver porsjon, er 500g.
Hvis du har i mer enn 500g, ma du
redusere mengden mel for neste
omgang.

Hvis du vil fortsette & bruke apparatet
igjen, ma du lukke lokket ordentlig og
trykke pa Start/pause-knappen.

Trekk ut stopselet, og la pastamaskinen
kjoles ned. For & beskytte apparatets
levetid best mulig anbefaler vien
sammenhengende brukstid pa under
45 minutter. Du kan starte apparatet
pa nytt etter 15 minutter.

Felg instruksjonene i brukerhandboken
for & ha i vann rett etter at programmet
starter.

Fest skiveholderen til hovedenheten,
fest formskiven ordentlig og fest
frontpanelet ordentlig til enheten.

Sett pa lokket ordentlig.

Trekk ut stepselet, rengjer
pastamaskinen, og felg
brukerhandboken igjen for a lage
pastaen pa nytt.

Ta kontakt med servicesenteret.



Wstep
Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientdw firmy Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowacd
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis produktu (Rys. 1)

(@ | Pokrywa komory mieszajacej (® | Krajalnica do makaronu

Otwor przetgcznika bezpieczenstwa w .
©) pokrywie komory mieszajace] Pokretfa panelu przedniego
(® | Przewdd zasilajacy @ | Panel przedni
@ Przetacznik bezpieczenstwa uchwytu ® | Tarcza formujaca

tarczy
() | Jednostka centralna ®) | Uchwyt tarczy

. N Dzwignia przetgcznika bezpieczeristwa

(® | Przechowywanie tarczy formujace; Uchwytu tarczy
@ | Kubek na wode/make () | topatka mieszajaca
Szczoteczka do czyszczenia Komora mieszajaca

Przeglad panelu sterowania (Rys. 2)

@ | Wigcznik/wytgcznik

O

Przycisk Tylko wyciskanie

@ | Wyswietlacz

®

Przycisk Tryb automatyczny

) | Przycisk uruchomienia/wstrzymania

Demontaz i czyszczenie przed pierwszym

uzyciem

1 Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)

2 Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)

Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe $rodki ostroznosci podczas jego

zdejmowania.

3 Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i

komore mieszajaca. (Rys. 5)

4 Wyczys¢ wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

Montaz

1 Wiz komore mieszajgcg w urzadzenie. (Rys. 7)
2 Wstaw topatke w otwér jednostki centralnej. W6z fopatke jednostki centralnej i docisnij ja

do korica. (Rys. 8)
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3 Zatdéz uchwyt na tarcze. (Rys. 9)

4 Umiesc tarcze formujaca w uchwycie i upewnij sie, ze jest solidnie zamocowana. (Rys. 10)
Uwaga: pamietaj o wiasciwym dopasowaniu wgtebienia tarczy formujacej i jej uchwytu.
(Rys. 11)

5 Zamontuj panel przedni na jednostce centralnej. (Rys. 12)

Uwaga:
e Zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia, sprawdz, czy panel przedni jest wiasciwie
zamontowany.

e Pamietaj, ze panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe srodki ostroznosci podczas
montazu.

6 Dokrec pokretta panelu przedniego. (Rys. 13)

Uwaga: jezeli panel przedni lub tarcza formujgca nie zostaty ztozone prawidtowo,
przetacznik bezpieczenstwa uniemozliwi wigczenie urzadzenia.

7 Zamknij pokrywe komory mieszajgcej. (Rys. 14)

Uwaga: jezeli komora mieszajgca nie zostanie zamontowana prawidtowo, przefacznik
bezpieczeristwa uniemozliwi uruchomienie urzadzenia.

Obstuga makaroniarki

Przygotowanie sktadnikéw

Uwaga: uzyj dotgczonego kubka na make/wode do odmierzenia maki i ptynu.

Maka ‘ Woda ‘ Woda + jajko
8 1Y 8 B
1 kubek maki (~250 g) o= = o= =
o — o —_

2 kubki maki (~500 g)

1 Odmierz make za pomoca wagi kuchennej. (Rys. 15)
Uwaga: prawidfowe proporcje mozna znalez¢ w powyzszej tabeli lub w ksigzce z
przepisami.

2 Zdejmij pokrywe komory mieszajgcej. (Rys. 3)

3 Wsyp make do komory. (Rys. 16)
Uwaga: nie umieszczaj mniej niz 200 g ani wiecej niz 500g maki w komorze.

4 Odmierz wymagang ilos¢ ptynu zgodnie z iloscig uzytej maki. (Rys. 17)
Uwaga: prawidfowe proporcje mozna znalez¢ w powyzszej tabeli lub w ksigzce z
przepisami.



78 POLSKI

Uruchamianie programu przygotowania makaronu

1 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego. Wszystkie wskazniki na moment sie zaswieca,
a urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. (Rys. 18)

2 Nacisnij wytacznik, aby wtaczyc¢ urzadzenie. (Rys. 19)

3 Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby uruchomic program automatycznego przygotowywania
makaronu. (Rys. 20)

Uwaga: jesli urzadzenie nie znajduje sie w trybie automatycznym, przed nacisnieciem
przycisku Start/Pauza nacisnij przycisk Trybu automatycznego .

4 Po rozpoczeciu mieszania powoli wlewaj ptyn na catej dtugosci szczeliny w pokrywie.
(Rys. 21)

Uwaga: podczas mieszania ciasta nie dodawaj innych sktadnikéw po dolaniu ptynu. W
przeciwnym razie mozesz zmienic konsystencje makaronu.

5 Po zakonczeniu mieszania makaroniarka wyda jeden sygnat dzwiekowy, a po kilku
sekundach rozpocznie wyciskanie makaronu. Uzyj krajalnicy do makaronu, aby przyciac¢ go
na odpowiedniag dtugos¢. (Rys. 22)

Uwaga: jezeli proporcje maki i wody nie beda prawidtowe, wyciskanie makaronu nie
powiedzie sie. W takim przypadku konieczne bedzie ponowne przygotowanie skfadnikow.

6 Jezeli po zakonczeniu pracy na dnie komory zauwazysz resztki ciasta, mozesz uzyskac
odrobine wiecej makaronu, naciskajac przycisk Tylko wyciskanie, a nastepnie przycisk
uruchomienia/wstrzymania. (Rys. 23)

Uwaga

» Dodatkowe wyciskanie trwa 3 minuty.

e (Czas przyrzadzania makaronu zalezy od jego ksztattu i liczby porcji oraz wtasnych
upodoban.

Wazne!

Przepisy na makaron zawarte w ksigzce z przepisami zostaty doktadnie sprawdzone. W
przypadku eksperymentowania lub korzystania z innych przepisdw na makaron, proporcje
maki i wody do jajek beda musialy zosta¢ zmienione. Makaroniarka nie bedzie dziata¢
prawidtowo, jesli nowe przepisy nie zostang odpowiednio dostosowane.

Uwaga

e Aby uzyskac dobre rezultaty, wazne jest, aby ciasto wygladato na kruche w komorze
ugniatania. Jesli ciasto bedzie wygladato na kruche, przepis uda sie wykonac. Przepis sie
nie sprawdzi, jesli ciasto jest zbyt mokre (wyglada jak dobrze znana konsystencja ciasta)
lub zbyt suche (kiedy ciasto wyglada jak sama maka).

* Pora roku oraz region, z ktérego pochodza skfadniki, moga wptynac na proporcje wody
i maki. Jezeli podano zalecane proporcje, mozesz je uwzglednid.

» Podczas przygotowywania makaronu lub ciasteczek bezglutenowych nie nalezy
stosowac sie do zalecanej ilosci ptynu podanej przez urzadzenie.

e W przypadku uzycia maki z roslin straczkowych lub maki bezglutenowej wymagana
ilos¢ wody jest mniejsza niz zalecana. Mozna uzy¢ okoto 10-20 ml mniej wody dla tych
przepisow, ale jak wspomniano powyzej, wiele zalezy od rodzaju maki.
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e ,Gluten” jest Srodkiem wigzacym, ktory zapewnia, ze makaron jest spdjniejszy. Maka
bezglutenowa nie zawiera Srodka wigzacego, dlatego potrzebuje zageszczacza, ktory
zadziata jako ,$rodek wigzacy”, np. jaj lub gumy ksantanowej. R6zne rodzaje maki
bezglutenowej zachowuijg sie w rézny sposdb podczas przygotowywania makaronu.
Niektdre rodzaje maki, takie jak maka kokosowa, nie nadaja sie do przygotowywania
makarondéw. Inne rodzaje maki dobrze sie sprawdzaja, np. maka z komosy ryzowej i
maka gryczana.

e Przygotowujac makaron jajeczny lub warzywny, pamietaj, aby przed wlaniem ptynu
przez szczeline do komory rownomiernie wymieszac jajka lub sok z warzyw z woda.
Dodajac sktadniki upewnij sie, ze maja forme ptynu.

e Dodatkowe warianty przepiséw na makaron mozna znalez¢ w dotgczonej ksigzce z
przepisami.

Czyszczenie

1
2
3

Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. (Rys. 24)
Zdejmij pokrywe komory mieszajacej. (Rys. 3)
Poluzuj pokretta panelu przedniego. (Rys. 4)

Uwaga: panel przedni jest ciezki. Zachowaj dodatkowe Srodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.

Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i
komore mieszajaca. (Rys. 5)

Za pomoca suchej szmatki usun pozostatosci maki z jednostki centralnej. (Rys. 25)

Za pomoca dotagczonego narzedzia wyczysc tarcze formujgca z resztek ciasta. Teraz mozesz
umy¢ ja woda. (Rys. 26)

Uwaga: w przypadku tarcz formujacych do spaghetti zwyktego i grubego, makaronu
capelli d'angelo i fettuccine, pozostaw tarcze do wyschniecia na 2—4 godzin. Pdzniej uzyj
narzedzia do czyszczenia, aby usunac ciasto z otwordw.

Wyczysc wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha. (Rys. 6)

Do czyszczenia czesci zewnetrznej, jednostki centralnej i panelu sterowania makaroniarki
uzyj suchej szmatki. (Rys. 27)

Przechowywanie

1

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Uwaga: przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze wszystkie
czesci sg czyste i suche.

Tarcze formujace mozna przechowywad w szufladzie. (Rys. 28)
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Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetknag¢, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwigzania problemu,
odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista czesto zadawanych
pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Wskazniki nie zapalaja
sie.

Po nacisnieciu
przycisku
uruchomienia/
wstrzymania stychad
dzwiek, jednak
urzadzenie nie dziafa.

Uruchamia sie
przefacznik
bezpieczenstwa, a
urzadzenie nagle
przerywa prace lub
zaczyna od nowa.

Urzadzenie przestaje
dziatac¢ podczas
miksowania po
otwarciu pokrywki.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas pracy. Nie
ma zadnych sygnatéw
dzwiekowych ani
wizualnych.

Wtyczka przewodu
zasilajgcego nie zostata

prawidtowo podtaczona.

Komora mieszajaca,
tarcza formujaca
lub panel przedni
sg nieprawidfowo
zamontowane.

Pokretto panelu
przedniego jest
poluzowane.

Zbyt duzo sktadnikéw w
makaroniarce.

Ze wzgledow
bezpieczenstwa
urzadzenie zawsze
przestaje dziatac po
otwarciu pokrywki
podczas miksowania.

Nastapito przegrzanie
urzadzenia wskutek
dtugotrwatej pracy.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
wtozona do gniazdka i czy samo
gniazdko dziata prawidtowo.

Skorzystaj z instrukgji, aby montaz
przebiegt prawidtowo.

Upewnij sie, czy panel przedni zostat
wiasciwie docisniety.

Maksymalna ilos¢ maki do
wytworzenia partii makaronu wynosi
500 g. Jezeli dodasz wiecej niz 500 g,
zmniejsz ilos¢ maki dla nastepnej partii
makaronu.

Aby powrdci¢ do poprzedniej
czynnosci, nalezy prawidtowo zamknac
pokrywke, a nastepnie nacisnac
przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Odtacz zasilanie i pozwdl, aby
makaroniarka ostygfa. Jezeli chcesz
wydtuzyc czas eksploatacji urzadzenia,
zalecamy, aby jednorazowo czas

jego pracy nie byt dfuzszy niz 45
minut. Odczekaj 15 minut i ponownie
skorzystaj z urzadzenia.
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Z urzadzenia wycieka
niewielka ilos¢ wody.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat E1.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas
przetwarzania, na
ekranie wyswietla

sie komunikat E2,
wskazniki szybko
migaja i wigcza sie
sygnat alarmowy.

Na ekranie wyswietla
sie komunikat EEE.

Dodano wode przed
rozpoczeciem programul.

Tarcza formujaca nie jest
zamocowana.

Pokrywa nie znajduje
sie na swoim miejscu
lub jest nieprawidtowo
zatozona.

topatka mieszajaca
zostafa zablokowana
przez ciata obce.

By¢ moze ciasto jest zbyt
suche.

Wybrano niewtasciwy
program.

Urzadzenie ulegfo awarii.

Postepuj zgodnie z instrukcja, aby
dodac wode zaraz po rozpoczeciu
programu.

Przymocuj uchwyt tarczy do jednostki
centralnej, prawidtowo zamocuj tarcze
formujaca i prawidtowo przymocuj
panel przedni do urzadzenia.

Zatéz prawidfowo pokrywe.
Odtacz zasilanie, wyczys¢ urzadzenie i
postepuj zgodnie z instrukcja obstugi,

aby ponownie rozpocza¢ wyrabianie
makaronu.

Skontaktuj sie z centrum serwisowym.
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Introducao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips!

Para tirar o méaximo partido da assisténcia oferecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricao do produto (Fig. 1)

Tampa da camara de mistura

Orificio do botédo de seguranca da tampa
da cdmara de mistura

Cabo de alimentacdo
Botao de seguranca do suporte de discos
Componente principal

Cortador de massa

Botdes do painel frontal

Painel frontal
Disco de molde
Suporte de discos

Manipulo do botdo de seguranca do
suporte de discos

P& para misturar
Camara de mistura

Armazenamento do disco de molde

Copo para dgua/farinha

@0 @ VO © ©
P @ PEB ©® ©

Escova de limpeza

Visao geral do painel de controlo (Fig. 2)

(® | Botao de alimentacao (® | Botdo apenas saida
@ | Visor (5 | Botao automatico
(® | Botdo para iniciar/interromper

Desmontar e limpar antes da primeira utilizacao

1 Retire atampa da cdmara de mistura. (Fig. 3)

2 Solte os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)
Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-|o.

3 Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a cdmara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

4 Limpe todas as pegas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

Montagem

1 Empurre a cdmara de mistura para o interior do aparelho. (Fig. 7)

2 Direcione a pa para misturar para o orificio no componente principal. Introduza a pa para
misturar no componente principal. (Fig. 8)

3 Fixe o suporte de discos no aparelho. (Fig. 9)

4 Coloque o disco de molde no suporte de discos e certifique-se de que estd devidamente
encaixado no suporte de discos. (Fig. 10)
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Nota: certifique-se de que a cavidade interior do disco de molde e o suporte de discos
estdo devidamente encaixados. (Fig. 11)

5 Fixe o painel frontal ao componente principal. (Fig. 12)

Nota:
e Certifique-se de que o painel frontal estd completamente encaixado antes de utilizar o
aparelho.
e O painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao monta-lo.
6 Fixe os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 13)

Nota: se o painel frontal ou o disco de molde nao estiverem corretamente montados, um
interruptor de seguranca ird impedir o funcionamento do aparelho.

7 Feche atampa da camara de mistura. (Fig. 14)

Nota: se a tampa da camara de mistura ndo estiver instalada corretamente, o interruptor
de seguranca ird impedir o funcionamento do aparelho.

Utilizar a maquina para fazer massa

Preparacao dos ingredientes

Nota: utilize o copo para farinha/agua fornecido para medir farinha e liquidos.

Farinha ‘ Agua ‘ Agua + ovo
8 1Y 8

1 copo de farinha (+/- 250 g) o= = o =
o — o J—

2 copos de farinha (+/- 500 g)

1 Utilize uma balanca de cozinha para pesar a farinha. (Fig. 15)
Nota: consulte a tabela acima ou o livro de receitas para as proporcdes corretas.

2 Retire a tampa da camara de mistura. (Fig. 3)
3 Coloque a farinha na cdmara. (Fig. 16)
Nota: ndo coloque menos de 200 g ou mais de 500 g de farinha na camara.
4 Meca a quantidade necessaria de liquido de acordo com a farinha que utilizou. (Fig. 17)

Nota: consulte a tabela acima ou o livro de receitas para as proporcdes corretas.
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Iniciar o programa de preparacao de massas

1 Ligue a ficha a tomada elétrica. O aparelho emite um sinal sonoro e todos os indicadores
piscam uma vez. (Fig. 18)

2 Prima o botéo Ligar/desligar para ligar o aparelho. (Fig. 19)

3 Prima o botéo Iniciar/interromper para iniciar o programa automatico para fazer massa
fresca. (Fig. 20)

Nota: se o aparelho ndo estiver em modo automatico, prima o botdo Automatico antes
de premir o botao Iniciar/interromper.

4 Apos iniciar a mistura, verta lentamente o liquido através da ranhura da tampa. (Fig. 21)

Nota: durante a mistura da massa, ndo adicione outros ingredientes depois de colocar o
liquido. Caso contrario, tal afetard a textura da massa.

5 Depois de a maquina para fazer massa concluir a mistura, emitird um sinal sonoro e
comecara a remocao da massa apos alguns segundos. Utilize o cortador de massa para
cortar a massa de acordo com o comprimento necessario. (Fig. 22)

Nota: se a relacdo entre liquido e farinha ndo estiver correta, a remocdo nao funcionara.
Neste caso, prepare os ingredientes novamente.

6 Depois de o processo de preparacdo da massa estar concluido, se notar que existem restos
de massa no interior da cdmara, pode premir o botdo apenas saida e, em seguida, o
botdo iniciar/interromper para iniciar uma remocao adicional. (Fig. 23)

Note

* Aremocao adicional dura 3 minutos.

e O tempo de cozedura da massa varia de acordo com as preferéncias pessoais, o formato
da massa e o numero de porcoes.

Importante!

As receitas de massas fornecidas no livro de receitas foram testadas para serem bem-
sucedidas. Se experimentar ou utilizar outras receitas de massas, a relacdo entre farinha e
agua/ovo tera de ser ajustada. A maquina para fazer massa ndo funcionara devidamente se
nao ajustar a nova receita em conformidade.

Note

* Para obter bons resultados, é essencial que a massa tenha um aspeto areado na camara
de amassar. Se a massa tiver um aspeto areada, a receita ira resultar. A receita ndo
resulta se a massa estiver demasiado himida (com a consisténcia de massa conhecida)
ou demasiado seca (quando a massa parece apenas farinha).

* As alteragdes sazonais e a utilizacdo de ingredientes de diferentes regides pode afetar a
relacdo de farinha/agua. Pode ajustar com base na propor¢ao recomendada.

e Ao preparar bolachas ou massas sem gluten, ndo siga a quantidade de liquido indicada
pelo aparelho.

* Ao utilizar farinha de leguminosas ou farinha sem gluten, é necessaria uma quantidade
de dgua inferior a que é recomendada. Pode reduzir a quantidade de dgua em cerca de
10 a 20 ml para estas receitas, mas como mencionado acima, ha diferencas consoante o
tipo de farinha.
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e O"gluten” é uma pasta aglutinante que assegura que a massa nao se desfaz facilmente.
A farinha sem glidten ndo contém uma pasta aglutinante, pelo que precisa de um
espessante para atuar como um “aglutinante”, como ovos ou goma xantana. Os varios
tipos de farinha sem gluten funcionam de forma diferente ao preparar massa. Algumas
farinhas ndo sdo adequadas para preparar massa, como a farinha de coco; algumas
variedades de farinha funcionam bem, como a de quinoa e de trigo-sarraceno.

e Ao preparar massa de ovo ou de vegetais, certifique-se de que bate a mistura de ovo ou
sumo de vegetais uniformemente com a dgua antes de a colocar na cdmara através da
ranhura na tampa. Ao adicionar os ingredientes, certifique-se de que o ingrediente esta
num estado liquido.

e Consulte o livro de receitas fornecido para obter variacdes de receitas de massas
adicionais.

Limpeza

1 Desligue a tomada da corrente. (Fig. 24)

2 Retire a tampa da camara de mistura. (Fig. 3)

3 Solte os botdes de controlo do painel frontal. (Fig. 4)
Nota: o painel frontal é pesado. Tenha especial cuidado ao remové-lo.

4 Desmonte o painel frontal, o disco de molde, o suporte do disco de molde, a pa para
misturar e a cdmara de mistura por esta ordem. (Fig. 5)

5 Utilize um pano seco para limpar os residuos de farinha no componente principal. (Fig. 25)

6 Limpe o disco de molde com a ferramenta de limpeza fornecida para remover residuos de
massa. Posteriormente, limpe com agua. (Fig. 26)
Nota: deixe secar os discos de molde para esparguete, esparguete largo, esparguete
fino e fettuccine ao ar durante 2 a 4 horas. Em seguida, utilize a ferramenta de limpeza
correspondente para retirar a massa presente nos orificios.

7 Limpe todas as pecas amoviveis e seque-as com um pano. (Fig. 6)

8 Utilize um pano seco para limpar o painel de controlo e o exterior da maquina para fazer
massa. (Fig. 27)

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.
Nota: certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de as arrumar.

2 Pode guardar os discos de molde na gaveta de arrumacao. (Fig. 28)
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Resolucao de

problemas

Este capfitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho. Se

nao conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir, visite
www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

Os indicadores ndo
acendem.

Depois de premir o
botéo ligar/desligar,
o aparelho emite um
sinal sonoro mas nao
funciona.

O interruptor de
seguranca € acionado
e o aparelho

para ou reinicia
subitamente durante
0 processamento.

Durante o
processamento, o
aparelho para de
funcionar quando
abre a tampa.

Durante o
processamento,
o aparelho para
de funcionar. Nao
ha qualquer som
de alarme ou luz
intermitente.

A ficha de alimentacédo
nao estd ligada
corretamente.

A camara de mistura,
o disco de molde

ou o painel frontal
estd montado
incorretamente.

O botdo do painel frontal
esta solto.

Demasiados ingredientes
na maquina para fazer
massa.

Por razdes de seguranca,
o aparelho para sempre
de funcionar quando a
tampa é aberta durante
0 processamento.

A maquina para
fazer massa
sobreaqueceu devido
a um longo tempo
de funcionamento
continuo.

Verifique se a ficha de alimentacédo
esta ligada corretamente e se a
tomada estd a funcionar corretamente.

Certifique-se de que segue o manual
do utilizador para montar todas as
pecas corretamente.

Certifique-se de que o painel frontal
esta devidamente montado.

A quantidade maxima de farinha
utilizada para cada porcdo é de 500 g.
Se adicionar mais de 500 g, reduza

a quantidade de farinha antes da
proxima porcao.

Se precisar de retomar a operacao
anterior, feche a tampa corretamente e
prima o botdo iniciar/interromper.

Desligue da fonte de alimentacao e
deixe a maquina para fazer massa
arrefecer. Para proteger a vida util do
aparelho, o tempo de funcionamento
continuo deve ser inferior a

45 minutos. E possivel voltar a utilizar o
aparelho apds 15 minutos de descanso.



O aparelho esté a
verter uma pequena
quantidade de dgua.

E1 é apresentado no
ecra.

O aparelho

para durante o
processamento, E2 é
apresentado no ecra,
os indicadores piscam
rapidamente e o
alarme é emitido.

EEE é apresentado no
ecra.

A dgua é adicionada
antes do inicio do
programa.

O disco de molde néo
estad encaixado.

Atampa ndo estd na
devida posicdo ou ndo
esta corretamente
colocada.

A pa de mistura pode
estar bloqueada por

algum objeto estranho.

A massa pode estar
demasiado seca.

Foi selecionado o
programa errado.

O aparelho esta com
uma avaria.
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Siga as instru¢des do manual do
utilizador para adicionar dgua
imediatamente apos o inicio do
programa.

Fixe o suporte de discos e o
componente principal, encaixe
devidamente o disco de molde e fixe
o painel frontal corretamente no
dispositivo.

Fixe a tampa corretamente.

Desligue a ficha da fonte de
alimentacao, limpe a maquina para
fazer massa e siga novamente o
manual do utilizador para reiniciar a
preparacao da massa.

Contacte o centro de assisténcia.
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Introducere
Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti produsul la
www.philips.com/welcome.

Prezentare generala a produsului (Fig. 1)

Instrument de tdiat paste

Capacul vasului de amestec

Orificiul comutatorului de siguranta al
capacului vasului de amestec

Cablu de alimentare

Comutator de siguranta pentru suportul
de disc

Unitatea principala

Butoanele panoului frontal

Panou frontal

Disc de modelare

Suport pentru discuri

Maneta comutatorului de siguranta
pentru suportul de disc

Paletd de amestecare

Depozitarea discului de modelare

Pahar gradat pentru apa/faina
Perie de curatare

@0 @ © e E e B
P @ BB 6 ©

Vas de amestec

Prezentarea panoului de control (Fig. 2)

(® | Butonul de pornire/oprire (® | Buton doar pentru extrudare
Q@) | Afisaj () | Butonul Automat
® | Butonul de pornire/pauzé

Dezasamblarea si curatarea inainte de prima
utilizare

1 Indepérteazs capacul vasului de amestec. (Fig. 3)
2 Slabeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)
Nota: panoul frontal este greu. Indeparteaza-I cu mults atentie.

3 Dezasambleaza in aceasta ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

4 Curdtd toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)

Asamblarea

1 Impinge vasul de amestec in aparat. (Fig. 7)

2 Orienteaza paleta de amestecare catre orificiul din unitatea principald. Introdu complet
paleta de amestecare Tn unitatea principala. (Fig. 8)

3 Ataseaza suportul pentru disc la aparat. (Fig. 9)
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4 Pune discul de modelare pe suportul pentru disc si asigura-te cd este fixat bine pe suportul
pentru disc. (Fig. 10)

Nota: asigura-te ca spatiul interior al discului de modelare si al suportului de disc este
montat corect. (Fig. 11)

5 Ataseaza panoul frontal la unitatea principala. (Fig. 12)
Nota:
e Asigura-te ca panoul frontal este complet fixat inainte de a utiliza aparatul.
e Panoul frontal este greu. Asambleaza-I cu multa atentie.

6 Strange butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 13)

Nota: daca panoul frontal sau discul de modelare nu este asamblat corect, comutatorul de
siguranta va impiedica functionarea aparatului.

7 Inchide capacul vasului de amestec. (Fig. 14)

Nota: in cazul in care capacul vasului de amestec nu este montat corect, comutatorul de
siguranta va impiedica functionarea aparatului.

Utilizarea masinii de facut paste

Prepararea ingredientelor

Nota: foloseste paharul inclus pentru fdina/apa pentru a masura fdina si lichidul.

Faina ‘ ‘ Apa +ou

1 pahar de faina (~250 g)

[T &

|

2 pahare de faina (~500 g) &
o

1 Foloseste un cantar de bucatdrie pentru a cantari faina. (Fig. 15)
Nota: consulta tabelul de mai sus sau cartea de bucate pentru proportiile corecte.

2 indep3rteazs capacul vasului de amestec. (Fig. 3)
3 Adauga faina in vasul de amestec. (Fig. 16)

Nota: nu pune mai putin de 200 g sau mai mult de 500 g de fdina in vas.
4 Masoara cantitatea necesara de lichid in functie de faina folosita. (Fig. 17)

Nota: consulta tabelul de mai sus sau cartea de bucate pentru proportiile corecte.

Pornirea programului de preparare a pastelor

1 Introdu stecherul in priza. Aparatul va emite un semnal sonor si toate indicatoarele vor
clipi o data. (Fig. 18)

2 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul. (Fig. 19)
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3 Apasa butonul de pornire/pauza pentru a incepe programul de extrudare automata a
pastelor. (Fig. 20)

Nota: daca aparatul nu este in modul automat, apasa butonul Automat inainte de a
apasa butonul de pornire/pauza.

4 Dupa ce incepe amestecarea, toarna lent lichidul pe intreaga lungime a fantei din capac.
(Fig. 21)

Nota: in timpul amestecarii aluatului, nu adduga alte ingrediente dupad ce ai turnat
lichidul. In caz contrar, textura pastelor va fi afectata.

5 Dupa ce masina de facut paste termina de amestecat, va emite un semnal sonor si va
incepe sa produca pastele dupa cateva secunde. Utilizeaza instrumentul de taiat paste
pentru a taia pastele la lungimea dorita. (Fig. 22)

Nota: dacd raportul dintre lichid si faina nu este corect, extrudarea nu va avea rezultatele
asteptate. In acest caz, pregateste din nou ingredientele.

6 Dupa finalizarea prepardrii pastelor, daca observi resturi de aluat Tn interiorul vasului, poti
apasa butonul doar pentru extrudare, apoi butonul de pornire/pauza pentru extrudare
suplimentara. (Fig. 23)

Nota

e Extrudarea suplimentara dureaza 3 minute.

» Durata de preparare a pastelor variaza in functie de preferintele personale, de forma
pastelor si de numarul portii.

Important!

Retetele de paste disponibile in cartea de bucate au fost testate si s-au dovedit de succes.
Daca testezi sau folosesti alte retete de paste, va trebui sa reglezi raportul dintre faina si apa/
ou. Masina de facut paste nu va da rezultate bune daca nu adaptezi corect noua reteta.

Nota

e Pentru rezultate bune, este esential ca aluatul sa fie faramicios Tn vasul de framantare.
Daca aluatul este faramicios, reteta va functiona. Reteta nu va da rezultate bune daca
aluatul este prea umed (are consistenta obisnuita a unui aluat) sau prea uscat (aluatul
pare ca are doar fdina).

* Modificdrile sezoniere si utilizarea de ingrediente din alte regiuni pot afecta raportul de
faina/apa. Poti ajusta Tn functie de proportia recomandata.

e Atunci cand prepari paste sau fursecuri fara gluten, nu respecta cantitatea recomandata
de lichid indicata de aparat.

e Atunci cand folosesti faina pe baza de legume sau fdina fara gluten, ai nevoie de mai
putina apa decat ce se recomanda. Poti utiliza cu aproximativ 10-20 ml mai putin
pentru aceste retete, dar, dupd cum am mentionat mai sus, pot aparea modificari in
functie de tipul de faina.

e ,Glutenul” este un agent de legatura utilizat pentru a evita ruperea pastelor, iar fdina
fara gluten nu contine niciun agent de legatura, prin urmare are nevoie de un agent
de ingrosare care sa actioneze ca un ,agent de legatura”, de exemplu, oud sau Xantan.
Diferite tipuri de faina fara gluten se comporta diferit la prepararea pastelor. Unele
tipuri de faina nu sunt potrivite pentru prepararea pastelor, cum ar fi faina de nuca de
cocos; alte tipuri de faina se comporta bine, cum ar fi fdina de quinoa si faina de hrisca.
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e Cand prepari paste din ou sau pe baza de legume, asigura-te ca bati amestecul de oua
sau de suc de legume omogen cu apa Thainte de a turna in vas prin fanta din capac.
Cand adaugi ingrediente, asigura-te ca sunt sub forma lichida.

e Consulta cartea de bucate inclusa pentru retete suplimentare diverse de paste.

Curatarea

1
2
3

Scoate stecherul din priza. (Fig. 24)

Indeparteaza capacul vasului de amestec. (Fig. 3)

Slabeste butoanele de control de pe panoul frontal. (Fig. 4)

Nota: panoul frontal este greu. Indeparteaza-l cu mults atentie.

Dezasambleaza in aceasta ordine panoul frontal, discul de modelare, suportul discului de
modelare, paleta de amestecare si vasul de amestec. (Fig. 5)

Foloseste o carpa uscatd pentru a curata reziduurile de fdind de pe unitatea principala.
(Fig. 25)

Curdta discul de modelare cu instrumentul de curatare furnizat pentru a indeparta
resturile de aluat. Dupa aceea, 1l poti curdta cu apa. (Fig. 26)

Nota: pentru discurile de modelare pentru spaghete, spaghete groase, capellini si
fettuccine, lasa discurile sa se usuce la aer intre 2 si 4 ore. Apoi, utilizeaza instrumentul de
curatare adecvat pentru a scoate aluatul din gduri.

Curata toate componentele detasabile si sterge-le pentru a le usca. (Fig. 6)

Foloseste o lavetd uscata pentru a curdta panoul de control si exteriorul masinii de facut
paste. (Fig. 27)

Depozitarea

1

2

Scoate stecherul din priza si lasd aparatul sa se rdceasca.
Nota: inainte de depozitare, asigura-te ca toate componentele sunt curate si uscate.
Poti depozita discurile de modelare in sertarul de depozitare. (Fig. 28)

Depanare

Acest capitol descrie pe scurt cele mai frecvente probleme cu care te poti confrunta cand
utilizezi acest aparat. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatiilor de mai jos,
viziteaza www.philips.com/support pentru o listd de Intrebdri frecvente sau contacteaza
centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Problema Cauza Solutie

. Verifica daca stecherul de alimentare
Indicatoarele nu se Stecherul nu este . ’ . o

; ’ este introdus corect si daca priza
aprind. conectat corect. ’

functioneaza corect.
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Dupa ce apesi butonul
de pornire/oprire,
dispozitivul va scoate
un semnal sonor, insa
nu va functiona.

Comutatorul de
siguranta este
declansat, iar aparatul
s-a oprit brusc sau
reporneste bruscin
timpul procesarii.

In timpul procesarii,
aparatul se opreste la

deschiderea capacului.

Tn timpul procesarii,
aparatul se opreste.
Nu existd nicio alarma
sonora sau lumini
intermitente.

Din aparat se scurge o
cantitate micd de apa.

E1 se afiseaza pe
ecran.

Aparatul se opreste in
timpul procesarii, pe
ecran se afiseaza E2,
indicatoarele clipesc
rapid si porneste
alarma sonora.

EEE se afiseaza pe
ecran.

Vasul de amestec, discul

de modelare sau panoul

frontal sunt asamblate
incorect.

Butonul panoului frontal

este slabit.

Exces de ingrediente in
aparatul de facut paste.

Din motive de sigurantd,

aparatul se opreste
atunci cand capacul
este deschis in timpul
procesarii.

Masina de facut paste s-a

incalzit excesiv datorita
duratei indelungate de
operare continuad.

S-a adaugat apa fhainte

de pornirea programului.

Discul de modelare nu
este atasat.

Capacul nu este montat

Sau nu este atasat corect.

Este posibil ca paleta de

amestecare sa fie blocata

de obiecte straine.

Aluatul poate fi prea
uscat.

A fost selectat un
program gresit.

Aparatul functioneaza
defectuos.

Asigurd-te cd respecti manualul de
utilizare pentru a asambla corect toate
piesele.

Asigura-te cd panoul frontal este
asamblat corespunzator.

Cantitatea maxima de faina utilizata
pentru fiecare sarja este de 500 g. Daca
ai adaugat peste 500 g, redu cantitatea
de faina Tnainte de urmatoarea sarja.

Daca trebuie sa reiei operatiunea
anterioard, inchide capacul in mod
corespunzator si apasa butonul
pornire/pauza.

Deconecteazd masina de facut paste
de la sursa de alimentare si las-0 sa se
rdceascd. Pentru a proteja mai bine
durata de viata a aparatului, timpul
de lucru continuu trebuie sa fie mai
mic de 45 de minute. Poti refncepe

sa utilizezi aparatul dupa o pauza de
15 minute.

Urmeaza instructiunile din manualul
de utilizare si adauga apa imediat dupa
pornirea programului.

Ataseaza suportul pentru disc la
unitatea principald, ataseaza corect
discul de modelare si fixeaza corect
panoul frontal pe aparat.

Monteaza capacul in mod
corespunzator.

Deconecteaza aparatul de la sursa
de alimentare, curata masina de
facut paste si urmeaza indicatiile
din manualul de utilizare pentru a
refncepe procesul de preparare a
pastelor.

Contacteaza centrul de service.
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Uvod
BlahoZeldme vam ku kupe a vitame vas medzi zakaznikmi spolo¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou Philips, zaregistrujte svoj produkt
na lokalite www.philips.com/welcome.

Prehlad produktu (Obr. 1)

Veko komory na miesenie Rezacka cestovin

Otvor bezpecnostného prepinaca na

veku komory na miesenie Reguldtory predného panela

Sietovy kdbel Predny panel

Bezpecnostny prepinac drziaka disku Tvarovaci disk

Hlavna jednotka Drziak disku

Packa bezpecnostného prepinaca drziaka

Miesto na uschovanie tvarovacieho disku )
disku

Odmerka na vodu/muku Lopatka na miesenie

@0 @ VOB ® ©
P @ PEB ® ©

Cistiaca kefka Komora na miesenie

Prehlad ovladacieho panela (Obr. 2)

@ | Vypinad ® | Tlagidlo na pretlacanie
(@ | Displej ® | Tlatidlo Automaticky

(® | Tla¢idlo spustenia/pozastavenia

Rozobratie a Cistenie pred prvym pouzitim
1 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)
2 Uvolnite kontrolné regulatory predného panela. (Obr. 4)

Poznamka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.

3 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie vtomto poradi. (Obr. 5)

4 \Vycistite vsetky oddelitelné Casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

Zostavenie

1 Komoru na miesenie zatlacte do zariadenia. (Obr. 7)

2 Lopatku na miesenie nasmerujte do otvoru na hlavnej jednotke. Vsurite lopatku na
miesenie Uplne do hlavnej jednotky. (Obr. 8)

3 Na zariadenie pripevnite drziak disku. (Obr. 9)
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4 Tvarovaci disk vloZte do drziaka disku a uistite sa, Ze je na drziaku spravne upevneny.
(Obr. 10)

Poznamka: Uistite sa, Ze vnutorny otvor tvarovacieho disku presne zapada do drziaka
disku. (Obr. 11)

5 Predny panel nasadte na hlavnu jednotku. (Obr. 12)

Poznamka:
* Pred pouzitim zariadenia sa uistite, ze je predny panel Uplne upevneny.
* Predny panel je tazky. Pri jeho zostavovani budte velmi opatrni.

6 Upevnite kontrolné regulatory predného panela. (Obr. 13)

Poznamka: Ak predny panel alebo tvarovaci disk nie je spravne zostaveny, bezpecnostny
prepinac zabrani spusteniu zariadenia.

7 Uzavrite veko komory na miesenie. (Obr. 14)

Poznambka: Ak nie je veko komory na miesenie spravne nainstalované, bezpecnostny
prepinac zabrdni spusteniu zariadenia.

Pouzivanie strojceka na cestoviny

Priprava surovin

Poznamka: Na meranie muky a tekutiny pouzite dodant odmerku na muku/vodu.

Muka ‘ Voda ‘ Voda + vajcia

1 odmerka muky (~250 g)

2 odmerky muky (~500 g)

1 Na vazenie muky pouzite kuchynsku vahu. (Obr. 15)
Poznambka: Sprdvne pomery si pozrite v tabulke vyssie alebo v brozure s receptami.

2 Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)
3 Muku nasypte do komory. (Obr. 16)
Poznamka: Do komory neddvajte menej ako 200 g alebo viac ako 500 g muky.

4 Pozadované mnozstvo tekutiny odmerajte podla toho, kolko muky ste pouzili. (Obr. 17)

Poznambka: Sprdvne pomery si pozrite v tabulke vyssie alebo v brozure s receptami.

Spustenie programu pripravy cestovin

1 Pripojte zastrcku k elektrickej zasuvke. Zariadenie vyda zvuk a vietky indikatory raz
zablikaju. (Obr. 18)
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Stla¢enim vypinaca zapnite zariadenie. (Obr. 19)

Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite automaticky program pripravy
cestovin. (Obr. 20)

Poznamka: Ak zariadenie nie je v automatickom rezime, pred stlacenim tlacidla
spustenia/pozastavenia stlacte tlacidlo Automaticky.

Po zacati miesenia pomaly nalejte tekutinu po celej dizke otvoru na veku. (Obr. 21)

Poznamka: Pocas miesenia cesta po tom, ako pridate tekutinu, nepridavajte iné suroviny.
Malo by to dopad na vyslednu Strukturu cestovin.

Ked'stroj¢ek na cestoviny dokonci miesenie cesta, zaCujete jedno pipnutie a po niekolkych
sekunddch sa zac¢ne cesto pretladcat. Pomocou rezacky cestovin odrezte pozadovanu dlzku
cestovin. (Obr. 22)

Poznamka: Ak nie je pomer tekutiny a muky spravny, pretlacanie cestovin nebude
uspesné. V takomto pripade suroviny pripravte znova.

Ak si po dokonceni pripravy cestovin vsimnete, Ze v komore zostalo nadbytocné
cesto, mdzete stlacit tlacidlo na pretlacanie a nasledne stlacenim tlacidla spustenia/
pozastavenia pretlacit zostavajlce cesto. (Obr. 23)

Poznamka

e Pretlacenie zostavajuceho cesta trva 3 minuty.

« Cas varenia cestovin sa rézni podla osobnych preferencif, tvaru cestovin a poctu
pripravovanych porcif.

Délezité!

Recepty na cestoviny v broZure s receptami boli testované na pripravu kvalitnych cestovin. Ak
skusate alebo pouZzivate iné recepty na cestoviny, bude potrebné upravit pomer muky a vody/
vajec. Strojcek na cestoviny nebude spravne fungovat, ak neupravite pomer podla nového
receptu.

Poznamka

e Na dosiahnutie dobrych vysledkov je dblezité, aby sa cesto v komore na miesenie na
pohlad drobilo. Ak sa cesto na pohlad drobfi, recept je dobry. Recept nie je dobry, ak je
cesto prilis mokré (konzistencia podobna beznému cestu) alebo prilis suché (ked cesto
vyzerd len ako muka).

e Sezdnne zmeny a pouzitie surovin z réznych regiénov moéze ovplyvnit pomer muky a
vody. Pomer mdzete upravit podla odporicanych hodnot.

* Pri priprave bezlepkovych cestovin alebo cookies nepostupujte podla odporicaného
mnozstva tekutin, ktoré pristroj uvadza.

e Ak pouzivate muku zo strukovin alebo bezlepkovi muku, treba pouzit mensie ako
odporucané mnozstvo vody. V pripade takych receptov mozete pouzit priblizne o 10 —
20 ml menej, no ako sa uvadza vyssie, mbze sa to liSit v zavislosti od typu muky.

e Lepok funguje ako spojivo, vdaka comu sa cestoviny lahko nezlomia. Bezlepkova muka
neobsahuje spojivo, preto je potrebné pouzit nejaké zahustovadlo, ktoré by posobilo
ako spojivo, napr. vajicka alebo xantan. S réznymi druhmi bezlepkovej muky dosiahnete
pri priprave cestovin rézne vysledky. Niektoré druhy muky nie su na pripravu cestovin
vhodné, napriklad kokosova muka. No niektoré druhy funguju dobre, napriklad quinoa
a pohankova muka.



96 SLOVENCINA

* Privyrobe vajecnych alebo zeleninovych cestovin zmes vody a vajicok alebo zeleninovej
Stavy poriadne rozmiesajte skor, ako ju cez otvor na veku prilejete do komory na
miesenie. Pred pridavanim surovin sa uistite, Ze su kvapalné.

 Dal3ie obmeny receptov na cestoviny najdete v dodanej kuchdrskej knihe.

Cistenie

Odpojte zastrcku od elektrickej zasuvky. (Obr. 24)
Otvorte veko komory na miesenie. (Obr. 3)

Uvolnite kontrolné regulatory predného panela. (Obr. 4)

W N =

Poznambka: Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi opatrni.

4 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na miesenie a
komoru na miesenie vtomto poradi. (Obr. 5)

5 Pomocou suchej handricky odistite hlavnu jednotku od zvyskov muky. (Obr. 25)

6 Pomocou dodaného nastroja na Cistenie odistite tvarovacie disky a odstrante z nich zvysky
cesta. Potom ich mézete umyt vodou. (Obr. 26)

Poznambka: Tvarovacie disky na pripravu Spagiet, makarénov, rezancov a cestovin
fettuccine nechajte uschnut na vzduchu po dobu 2 az 4 hodin. Potom pomocou
prislusného nastroja na cistenie vytlacte cesto z dierok.

7 Vycistite vSetky oddelitelné Casti a vyutierajte ich dosucha. (Obr. 6)

(
8 Pomocou suchej handricky odistite ovladaci panel a vonkajsie povrchy strojceka na
cestoviny. (Obr. 27)

Odkladanie

1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.
Poznambka: Pred odlozenim sa presvedcte, ¢i su vsetky casti Cisté a suché.
2 Tvarovacie disky mdzete ulozit do Uloznej zasuvky. (Obr. 28)

RieSenie problémov

Tato kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémoy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebica mohli stretnUt. Ak neviete problém vyriesit na zdklade nizsie uvedenych informacii,
navstivte webovu stranku www.philips.com/support, kde najdete zoznam casto kladenych
otazok, pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Skontrolujte, ¢i je sietova zastrcka
spravne zapojend a ¢i sietova zasuvka
funguije.

.y . Sietova zastrcka nie je
Indikatory nesvietia. ) B
spravne pripojena.
Po stlaceni tlacidla
spustenia/
pozastavenia
zariadenie vyda zvuk,
ale potom nefunguje.

Komora na miesenie,
tvarovaci disk alebo
predny panel nie su
spravne zostavené.

Pri zostavovani zariadenia postupujte
podla ndvodu na pouzivanie, aby boli
vsetky casti zostavené spravne.



Spustil sa
bezpecnostny
prepinac a zariadenie
prestalo fungovat
alebo sa ndhle zaplo
a vyplo pocas pripravy
cestovin.

Ked pocas pouzivania
otvorite veko,
zariadenie prestane
fungovat.

Zariadenie pocas
procesu pripravy
cestovin prestalo
pracovat. Nezaznel
alarm a indikatory
nezacali blikat.

Zo zariadenia vyteka
malé mnozstvo vody.

Na displeji sa zobrazi
JET7

Zariadenie sa pocas
procesu zastavi, na
displeji sa zobrazi

,E2" indikatory rychlo
blikaju a znie vystrazny
zvuk.

Na displeji sa zobrazi
JEEE".

Regulator na prednom
paneli je uvolneny.

V strojceku na cestoviny
je nadbytocné mnoZstvo
surovin.

Z bezpecnostnych
dovodov sa zariadenie
vzdy zastavi, ked'sa
pocas jeho pouzivania
otvorf{ veko.

Strojcek na cestoviny
sa prehrial, pretoze bol
spusteny prilis diho.

Pred zacatim programu
ste pridali vodu.

Tvarovaci disk nie je
pripevneny.

Veko nie je na mieste
alebo je nespravne
pripevnené.

Je mozné, Ze sa lopatka
na miesenie zachytava
o cudzie predmety.
Cesto moze byt prilis
suché.

Je vybraty nespravny
program.

Zariadenie ma poruchu.

SLOVENCINA 97

Uistite sa, Ze predny panel je spravne
zostaveny.

Maximalne mnoZstvo muky na jednu
varku je 500 g. Ak do komory nasypete
viac ako 500 g, pred spustenim varky

z muky odoberte.

Ak potrebujete pokracovat

v predchadzajucej ¢innosti, dokladne
zatvorte veko a stlacte tlacidlo
spustenia/pozastavenia.

Odpojte strojc¢ek na cestoviny zo siete
a nechajte ho ochladit. Aby ste predfzili
Zivotnost zariadenia, nepouzivajte

ho nepretrzite dlhsie ako 45 minut.

Po 15 minutach necinnosti mozete
zariadenie znova spustit.

Postupujte podla navodu na pouzivanie
a vodu pridajte az po zacati programu.
K hlavnej jednotke pripojte drziak
disku, pripojte spravne tvarovaci

disk a spravny spésobom upevnite k
zariadeniu predny panel.

Pripevnite veko spravne.

Odpojte strojcek na pripravu cestovin
zo siete, vycistite ho a znova skuste
pripravit cestoviny podla pokynov

v ndvode na pouzivanie.

Obrétte sa na servisné stredisko.
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Introduktion

Vi tycker att det ar roligt att du har kopt en Philips-produkt!

Genom att registrera din produkt pad www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips
support.

Produktoversikt (Bild 1)

Formfoérvaring Spak till formhallarens sakerhetsbrytare

Vatten-/mjolmatt Blandarspade

(D | Lock till blandningsbehallaren (® | Pastaskarare

® | pindngsbenioanelock Vred pé framsidan
3 | Natkabel @ | Frontpanel

(@ | Sékerhetsbrytare till formhéllaren ®@ | Form

(&) |Huvudenhet @3 | Skivhallare

®

® ®

Rengéringsborste Blandningsbehallare

Oversikt av kontrollpanel (Bild 2)

(® | Pa/av-knapp (® | Knapp for enbart utdrivning
() | Display (® | Knappen Automatiskt
® | Start-/pausknapp

Isdartagning och rengoring fore forsta

anvandningen
1 Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
2 Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)
Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.

3 Taloss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)

4 Rengor alla Iostagbara delar och torka dem sa att de ar helt torra. (Bild 6).

Montering

1 Skjutin blandningsbehallaren i apparaten. (Bild 7)

2 Rikta blandaren mot 6ppningen i huvudenheten. For in blandaren hela vagenin i
huvudenheten. (Bild 8)

3 Satt fast formhallaren pa apparaten. (Bild 9)
4 Satt formen i formhallaren och se till att den sitter pa plats ordentligt. (Bild 10)

Obs! Se till att formen monteras korrekt med haligheten mot formhallaren. (Bild 11)
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5 Montera huvudenhetens framsida. (Bild 12)

Obs!
e Kontrollera att framsidan sitter fast ordentligt innan du anvander apparaten.
e Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du satter dit den.

6 Fast vreden pa framsidan. (Bild 13)

Obs! Om framsidan eller formen inte monteras korrekt, férhindrar sakerhetsbrytaren att
apparaten startar.

7 Fast locket till blandningsbehallaren. (Bild 14)

Obs! Om locket till blandningsbehallaren inte monteras korrekt, férhindrar
sakerhetsbrytaren att apparaten startar.

Anvanda pastamaskinen

Forbereda ingredienserna

Obs! Anvand det medfoljande mjol-/vattenmattet for att mata mjol och vatska.

Mjol ‘ Vatten ‘ Vatten + agg

1 kopp mjoél (ca 250 g)

2 koppar mjol (ca 500 g)

1 Anvand en kdksvag om du vill mata mjoélet. (Bild 15)

Obs! Titta i tabellen ovan eller i receptboken for ratt proportioner.
2 Ta bort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
3 Hall mjélet i behallaren. (Bild 16)

Obs! Lagg inte i mindre &n 200 g eller mer an 500 g mjol i behallaren.
4 Mat upp ratt mangd vatska i enlighet med hur mycket mjél du har anvant. (Bild 17)

Obs! Titta i tabellen ovan eller i receptboken for ratt proportioner.

Starta pastaprogrammet

1 Sattin kontakten i vagguttaget. Apparaten ljuder en gang, och alla indikatorer blinkar en
gang. (Bild 18)

2 Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen. (Bild 19)

3 Tryck pa start/paus-knappen for att starta det automatiska pastaprogrammet. (Bild 20)

Obs! Om apparaten inte ar i automatiskt lage trycker du pa knappen automatiskt innan
du trycker pa start/paus-knappen.
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4

Nar blandningen startat haller du langsamt i vatskan ldngs hela 6ppningen i locket.
(Bild 21)

Obs! Tillsatt inga andra ingredienser nar du hallt i vatskan medan degen blandas. Om du
gor det kommer pastans konsistens att paverkas.

Néar pastamaskinen har blandat klart piper den en gang och borjar pressa ut pasta efter
nagra sekunder. Anvand pastaskararen for att skdra pastan i den langd du vill ha. (Bild 22)

Obs! Om du inte anvander ratt proportioner mellan vatska och mjol kommer pastan inte
att kunna pressas ut. Da maste du férbereda ingredienserna pa nytt.

Om du ser att det finns deg kvar i behallaren nér pastan har matats ut kan du trycka
pa knappen for enbart utdrivning och sedan pa start/paus-knappen sa pressas den
overblivna pastan ut. (Bild 23)

Obs!

» Den extra utdrivningen varar i tre minuter.

* Pastans tillagningstid varierar beroende pa personliga preferenser, pastatyp och antalet
portioner.

Viktigt!

Pastarecepten som finns i receptboken ar testade. Om du experimenterar med de
medféljande recepten eller anvander andra pastarecept maste proportionerna mellan mjdl,
vatten och &gg justeras. Pastamaskinen kommer inte att fungera korrekt om du inte justerar
de nya recepten.

Obs!

o FOr att fa bra resultat ar de viktigt att degen ser smulig ut i knadningsbehallaren. Om
degen ser smulig ut kommer receptet att fungera. Receptet kommer inte att fungera
om degen ar for vat (ser ut som vanlig degkonsistens) eller for torr (nar det ser ut som
om degen bestar endast av mjol).

 Skillnad i ingrediensernas kvalitet beroende pa sasong och ursprungsregion kan
paverka proportionerna mellan mjol och vatten. Du kan justera den utifran de
rekommenderade proportionerna.

e Nar du gor pasta eller smakakor som ar glutenfria ska du inte félja den
rekommenderade vatskemangden som apparaten anger.

* Nar du anvander bonmjol eller glutenfritt mjol behovs mindre an den rekommenderade
mangden vatten. Du kan anvanda 10-20 ml mindre vatten for de har recepten, men
som angetts ovan beror det pa typen av mjol.

o "Gluten” ar ett bindemedel som gor att pastan inte gar sonder sa latt. Glutenfritt mjol
innehaller inte nagot bindemedel. Darfér behovs ett fortjockningsmedel som fungerar
som ett “bindemedel”, t.ex. agg eller xantangummi. Olika typer av glutenfritt mjol
fungerar pa olika satt nar du gor pasta. Vissa mjoltyper ar inte lampliga for att gora
pasta, till exempel kokosmjoél, andra mjolsorter fungerar bra, till exempel quinoamjol
och bovetemjol.

* Nar du gor dggpasta eller gronsakspasta maste agg eller gronsaksjuice vispas med
vattnet till jamn konsistens innan du haller blandningen i behallaren via skaran i locket.
Ingredienserna maste vara i flytande form nar du tillsatter dem.

» Se receptboken for fler variationer pa pastarecept.
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Rengoring
1 Koppla loss kontakten fran eluttaget. (Bild 24)
2 Tabort locket till blandningsbehallaren. (Bild 3)
3 Lossa kontrollvreden pa framsidan. (Bild 4)
Obs! Framsidan ar tung. Var extra forsiktig nar du tar bort den.
4 Taloss framsidan, formen, formhallaren, blandaren och blandningsbehallaren i den
ordningen. (Bild 5)
Anvand en torr trasa for att ta bort mjdlrester fran huvudenheten. (Bild 25)

6 Ta bort degrester fran formen med det medfdljande rengdringsverktyget. Darefter kan du
rengdra med vatten. (Bild 26)

vl

Obs! Lat formarna for spagetti, tjock spagetti, cappellini och fettuccine lufttorka 2-4
timmar. Anvand sedan rengdringsverktyget till att peta ut degen ur halen.

7 Rengor alla l6stagbara delar och torka dem sa att de ar helt torra. (Bild 6).
8 Anvand en torr trasa for att rengdra kontrollpanelen och pastamaskinens utsida. (Bild 27)

Forvaring
1 Dra ur natsladden och 1at apparaten svalna.
Obs! Se till att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.

2 Du kan férvara formarna i foérvaringsladan. (Bild 28)

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som kan uppstd med apparaten.
Om du inte kan 16sa problemet med hjalp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga frdgor. Du kan &ven kontakta
kundtjanst i ditt land.

Indikatorlamporna Néatkontakten ar inte Kontrollera om natkontakten sitter i
tands inte. ordentligt ansluten. ordentligt och att eluttaget fungerar.
Nar jag trycker pa pa/

av-knappen hors ett Blandningsbehallaren, Kontrollera att du foljt alla

ljud fran apparaten, formarna eller framsidan | monteringsinstruktioner i

men den fungerar har monterats felaktigt. | bruksanvisningen.

inte.

Vredet pa framsidan ar Se till att framsidan ar korrekt

Sakerhetsbrytaren 16t monterad.

|6ser ut och apparaten
stannar plotsligt eller | Alltfér stor mangd

startar plotsligt om ingredienser i
under bearbetningen. pastamaskinen.

Den maximala mangden mjol som kan
anvandas at gangen ar 500 g. Om mer
an 500 g tillsatts minskar du mangden
mjol innan du kér nasta omgang.
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Under tillredningen
slutar apparaten att
fungera nar du 6ppnar
locket.

Apparaten stannar
under bearbetningen.
Inget ljud hors och
inga indikatorlampor
blinkar.

En liten mangd
vatten lacker ut fran
apparaten.

Da visas E1 pa
skarmen.

Apparaten stannar
under bearbetning,
E2 visas pa skarmen,
indikatorlamporna
blinkar snabbt och
larmsignalen ljuder.

Da visas EEE pa
skarmen.

Av sakerhetsskal slutar
apparaten alltid att
fungera nar locket
Oppnas under processen.

Pastamaskinen har
Overhettats pa grund
av att den har korts
oavbrutet for lange.

Vattnet har tillsatts innan
programmet startas.

Formen har inte
monterats.

Locket sitter inte pa
plats eller sitter inte fast
ordentligt.

Blandarspaden kan
vara blockerad av ett
frammande foremal.

Degen kan vara for torr.

Fel program har valts.

Apparaten fungerar inte
som den ska.

Om du behover aterga till foregaende
atgard, stanger du locket ordentligt,
och trycker pa knappen Start/paus.

Koppla fran strommen och Iat
pastamaskinen svalna. For att skydda
apparaten och maximera livslangden
far den inte koras oavbrutet i mer an

45 minuter. Du kan bérja anvanda
apparaten nar den fattvilai 15 minuter.

Folj instruktionerna i bruksanvisningen
om hur vattnet tillsatts direkt efter att
programmet startar.

Fast formhallaren i huvudenheten, satt
fast formen ordentligt och satt fast
framsidan pa enheten.

Satt fast locket ordentligt.
Koppla fran strommen,
rengor pastamaskinen och folj

anvandarhandboken igen for att
paborja pastatillverkningen pa nytt.

Kontakta kundtjanst.



Giris
Bu UrlnG satin aldidiniz icin tesekklr ederiz; Philips'e hos geldiniz!

Philips'in sundugu destekten tam olarak yararlanmak igin Grintnuzd
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Urline genel bakis (Sek. 1)

(D | Kanigtirma bélmesi kapagi (® | Makarna kesici

@ Ei;f:;??jet}%imeﬂ kapagindaki gtvenlik On panel dagmeleri

(® | Gg kablosu @ | On panel

(@ | Disk yuvasi giivenlik anahtari ®@ | Sekillendirme diski

() | Ana Unite ®) | Disk yuvasi

(® | Sekillendirme diski bélmesi Disk yuvasi giivenlik anahtari kolu
@ |Su/un kabi @ | Karistirma paleti

Temizleme fircasi Karistirma bolmesi

Kontrol paneline genel bakis (Sek. 2)

(D | Acma/kapama digmesi

Yalnizca kaliptan ¢ikarma ddgmesi

@) | Ekran

®
®

Otomatik digmesi

(® | Baslat/duraklat diigmesi

Ik kullanim dncesinde s6kme ve temizleme

1
2

3

4

Karistirma bolmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)

On panel kontrol diigmelerini gevsetin. (Sek. 4)

Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.

On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve

karistirma bolmesini sirayla ¢ikarin. (Sek. 5)

Gikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

Monte etme

1
2

3

Karistirma bolmesini cihazin igine itin. (Sek. 7)

Karistirma fircasini ana tnitenin deligine hizalayin. Karistirma fircasini ana Gniteye tam

olarak takin. (Sek. 8)
Disk yuvasini cihaza baglayin. (Sek. 9)

Sekillendirme diskini disk yuvasina takin ve diskin disk yuvasina iyice oturdugundan emin

olun. (Sek. 10)
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Not: Sekillendirme diskinin icindeki bosluk ile disk yuvasinin diizgtince oturdugundan
emin olun. (Sek. 11)

5 On paneli ana Uniteye baglayin. (Sek. 12)

Not:
e Cihazi kullanmadan dnce 6n panelin tamamen sabitlendiginden emin olun.
e On panel agirdir. Bu sebeple monte ederken daha dikkatli olun.

6 On panel kontrol dugmelerini baglayin. (Sek. 13)

Not: On panel veya sekillendirme diski diizgin bir sekilde monte edilmezse giivenlik
anahtari cihazin calismasini engeller.

7 Karistirma bdlmesinin kapadini kapatin. (Sek. 14)

Not: Karistirma bolmesinin kapagi diizgin bir sekilde takilmazsa glvenlik anahtari cihazin
calismasini engeller.

Makarna makinesinin kullanimi

Malzemelerin hazirlanmasi

Not: Unu ve siviyl 6lcmek icin birlikte verilen un/su kabini kullanin.

Un ‘ Su ‘ Su + Yumurta

1 kap un (~250 g)

2 kap un (~500 g)

1 Unu 6lgmek icin bir mutfak terazisi kullanin. (Sek. 15)
Not: Dogru oranlar icin yukaridaki tabloya veya tarif kitabina basvurun.

2 Karistirma bélmesinin kapagini ¢ikarin. (Sek. 3)
3 Unu bdlmeye dokan. (Sek. 16)

Not: Bolmeye, 200 g'dan az veya 500 g'dan fazla un koymayin.
4 Gerekli sivi miktarini kullandiginiz una gore o6lctn. (Sek. 17)

Not: Dogru oranlar icin yukaridaki tabloya veya tarif kitabina basvurun.

Makarna yapim programini baslatma

1 Fisi prize takin. Cihaz bir kez uyari sesi verir ve tim gdstergeler bir kez yanip séner. (Sek. 18)
2 Cihazi calistirmak icin A¢ma/kapama digmesine basin. (Sek. 19)
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Otomatik makarna yapma programini baslatmak icin Baslat/duraklat digmesine basin.
(Sek. 20)

Not: Cihaz otomatik modda degilse Baslat/duraklat digmesine basmadan 6nce
Otomatik digmesine basin.

Karistirma basladiktan sonra siviyi kapaktaki bosluktan yavasca ve tamamen dékan.
(Sek. 21)

Not: Hamur karistirilirken siviyr ekledikten sonra baska malzeme eklemeyin. Aksi halde
makarnanin kivami etkilenir.

Makarna makinesi karistirmayr tamamladiginda bir defa uyari sesi ¢ikarir, ardindan birkag
saniye sonra makarna kaliptan ¢ikmaya baslar. Makarnayi istediginiz uzunlukta kesmek icin
makarna kesiciyi kullanin. (Sek. 22)

Not: Sivi ve un orani hataliysa kaliptan ¢ikarma islemi basarili sonug vermeyecektir. Bu
durumda malzemeleri tekrar hazirlayin.

Makarna yapimi tamamlandiktan sonra bélmenin icinde artan hamur oldugunu fark

ederseniz Yalnizca kaliptan ¢ikarma didgmesine basip, ardindan ek kaliptan ¢ikartmayi

baslatmak icin Baslat/duraklat digmesine basin. (Sek. 23)

Not

e Ekstra kaliptan ¢ikarma 3 dakika surer.

e Makarna pisirme suresi tercihinize, makarna sekline ve porsiyon sayisina gore degisiklik
gosterir.

Onemli!

Tarif kitabinda verilen makarna tarifleri test edilmistir. Baska makarna tarifleri deniyor veya
kullaniyorsaniz un ve su/yumurta oranlarinin ayarlanmasi gerekir. Yeni tarifi uygun sekilde
ayarlamazsaniz makarna makinesi basarili sekilde calismaz.

Not

« lyi sonuclaricin hamurun yogurma bélmesinde ufalanmamis gibi gériinmesi cok
onemlidir. Hamur ufalanmis gibi gorintyorsa tarif ise yarayacaktir. Hamur ¢ok islaksa
(klasik hamur kivami gibi gorintr) veya cok kuruysa (hamur yalnizca un gibi gérinur)
tarif ise yaramaz.

e Mevsimsel degisiklikler ve farkli bolgelerden malzeme kullanimi un/su oranini
etkileyebilir. Onerilen orana gére ayarlama yapabilirsiniz.

e Glutensiz makarna veya kurabiye yaparken cihazin belirttigi dnerilen sivi miktarina
uymayin.

e Tahil unu veya glutensiz un kullaniyorsaniz dnerilenden daha az su gerekir. Bu tarifler
icin yaklasik 10 ml daha az kullanabilirsiniz, ancak yukarida belirtildigi gibi un ttrine
bagli olarak degisir.

e "Gluten” makarnanin kolayca kirilmasini dnleyen bir baglayicidir. Glutensiz un baglayici
olmadigi icin yumurta veya Xanthan gibi katilastirici bir madde gerekir. Cesitli glutensiz
un tdrleri makarna yaparken farkl performans gosterir. Hindistan cevizi unu gibi un
cesitleri makarna yapmak icin uygun degildir. Kinoa ve bugday gibi bazi un turleri ise
uygundur.

e Yumurtali veya sebzeli makarna yaparken yumurta karisimini veya sebze suyunu suyla
iyice karistirdiktan sonra kapaktaki bosluktan bélmeye doktigunizden emin olun.
Eklediginiz malzemelerin sivi halde oldugundan emin olun.

e Daha fazla makarna cesidi icin birlikte verilen tarif kitabina bakin.
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Temizlik

1 Fisi prizden cekin. (Sek. 24)

2 Karistirma bdélmesinin kapadini ¢ikarin. (Sek. 3)

3 On panel kontrol diigmelerini gevsetin. (Sek. 4)
Not: On panel agirdir. Bu sebeple cikartirken daha dikkatli olun.

4 On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bolmesini sirayla cikarin. (Sek. 5)

5 Ana Unitenin Gzerindeki un kalintilarini temizlemek icin kuru bir bez kullanin. (Sek. 25)

6 Hamur kalintilarini gidermek icin Grlnle birlikte verilen temizleme aracini kullanarak
sekillendirme diskini temizleyin. Daha sonra suyla temizleyin. (Sek. 26)
Not: Spagetti, kalin spagetti, ince spagetti ve fettuccine sekillendirme disklerini 2 ila 4 saat
havalandirarak kurutun. Daha sonra ilgili temizleme aracini kullanarak deliklerdeki hamuru
iterek ¢ikarin.

7 Cikarilabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin. (Sek. 6)

8 Kontrol panelini ve makarna makinesinin digini temizlemek igin kuru bir bez kullanin.
(Sek. 27)

Saklama

1 Cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin.
Not: Saklamadan énce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

2 Sekillendirme disklerini, saklama ¢ekmecesinde muhafaza edebilirsiniz. (Sek. 28)

Sorun giderme

Bu bolimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢dzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin www.philips.com/support adresini ziyaret edin
veya Ulkenizdeki MuUsteri Destek Merkezi ile irtibata gecin.

[sorun ______INedeni _______Jcozim |

Gostergeler yanmiyor.

Acma/kapatma
dugmesine bastiktan
sonra cihaz uyari

sesi veriyor; ancak

GUc fisinin dogru sekilde takili
oldugundan ve prizin diizgln sekilde
calistigindan emin olun.

Gug fisi dogru sekilde
baglanmamustir.

Karistirma bolmesi,
sekillendirme diski
veya 6n panel yanlis

Tum parcalari dogru sekilde monte
etmek icin kullanim kilavuzundaki
talimatlara uydugunuzdan emin olun.

takilmistir.
calismiyor.
islem sirasinda On panel diigmesi On panelin gtvenli sekilde monte
glvenlik anahtari gevsektir. edildiginden emin olun.
tetjkleniyor ve cihaz Bir seferde kullanilabilecek maksimum
amdeh duruyqr ya Makarna makinesinde un miktari 500 g'dir. 500 g'dan fazla
da aniden yeniden fazla malzeme vardir. malzeme eklenirse sonraki grubu

basliyor. eklemeden 6nce un miktarini azaltin.
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sorn—————nedert————Jcoam |

Islem sirasinda kapak
acilirsa cihaz calismayi
durdurur.

islem sirasinda cihaz
duruyor. Alarm
vermiyor ya da yanip
sénmuyor.

Cihazdan az miktarda
Su sizIyor.

Ekranda E1
goruntuleniyor.

Cihaz islem sirasinda
duruyor, ekranda

E2 goruntileniyor,
gostergeler hizli bir
sekilde yanip sénuyor
ve alarm caliyor.

Ekranda EEE
goruntuleniyor.

islem sirasinda kapak
acllirsa cihaz her
seferinde glvenlik
nedeniyle calismayi
durdurur.

Uzun sureli calistirma
nedeniyle makarna
makinesi asiri isinmistir.

Su, program
baslatiimadan
eklenmistir.

Sekillendirme diski takih
degildir.

Kapak yerinde degildir
veya dlzgun sekilde
takil degildir.

Karistirma fircasi yabanci
cisimler nedeniyle
engelleniyordur.

Hamur ¢ok kurudur.

Yanlig program
secilmistir.

Cihaz arizalanmustir.

Bir dnceki isleme devam etmek icin
kapagdi duzgun bir sekilde kapatip
Baslat/durdur digmesine basin.

Gug kaynagindan ¢ikarin ve makarna
makinesinin sogumasini bekleyin.
Cihazin kullanim 6mrind uzatmak
icin 45 dakikadan fazla calistirmayin.
15 dakikalik araliklarla cihazi yeniden
kullanabilirsiniz.

Program baslatildiktan hemen sonra
su eklemek icin kullanim kilavuzundaki
talimatlari uygulayin.

Disk yuvasini ana Uniteye yerlestirin,
sekillendirme diskini dogru sekilde
takin ve 6n paneli cihaza dizgin
sekilde sabitleyin.

Kapagi duzgun bir sekilde takin.

GUc kaynagindan ¢ikarin, makarna
makinesini temizleyin ve makarna
yapimi islemini yeniden baslatmak icin
kullanim kilavuzu talimatlarini tekrar
uygulayin.

Servis merkezi ile iletisime gegin.






