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Important

Warning

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Before first use, the cord storage must be assembled onto the device.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remotecontrol system.
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The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Accessible surfaces may become hot during use.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

Since this Airfryer has two cooking chambers, its electric power is large. Do
not operate other powerful appliances on the same circuit at the same time
(e.g., kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit
breaker in your house installation responds and the power at this socket fails.
This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.
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- If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Always return the appliance to a service center authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimise the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the sync finish function
(bacteria may breed).

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Recycling
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.
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Introduction

Congratulations and welcome to the Philips Family!

The dual baskets Airfryer allows you to prepare two ingredients of your meals at
once. You can synchronize the ingredients cooking times, meaning if the two
different ingredients require two different cooking times, you can finish cooking
at the same time. The asymmetrical baskets enable you to tailor better the
proportion of your ingredients that go into your meal. The large basket is perfect
for mains, fries, and whatever you love most. Use the smaller basket for sides,
veggies and snacks.

It comes with the NutriU app that gives you step by step guidance and hundreds
of mouthwatering meals with specific settings four your Dual Basket Airfryer.
Download the app by using the QR code on the pack.

General description

1 Control panel

a Temperature Up
Temperature Down
On/Off button
Shaking Reminder Indication for small pan
Small pan button
Back button
Time function button
Copy function button
Shaking reminder button
Big pan button
Shaking reminder indication for big pan
Stop/Start button
Time down button
Time up button
o Preset buttons
Bottom plate for small pan
Small pan
Big pan
Basket for big pan
Cord holder
Power cord
Air Outlets
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Description of functions

Copy function

You can set the time and temperature for one pan and copy the setting with the
other pan by pressing the copy function button.

Time function

You can set the time and temperature individually for each pan, and by selecting
the time function button, both pans will finish cooking at the same time.
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Shaking reminder

By pressing the shaking reminder button you enable the shaking reminder. That
means that after half of the cooking time the appliance reminds you of shaking
or turning your food.

Presets

You can choose from 8 presets. Presets are cooking programs that give
recommendation for temperature and cooking time based on a certain amount
of food. For further details see chapter “Cooking with Presets”.

Back Button
Use the back button if you mistakenly chose the wrong preset.

Sound notifications

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Before first use

1 Remove all packing material.

2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.

3 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

4 Attach the cord holder to the designated area on the back of the device by
clicking it into place.

Caution

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation.

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note

- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Airfrying

Caution
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- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot pan
with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

1 Putthe plug in the wall outlet.

2 Remove the pan with the basket from the appliance by pulling the handle.

3 Put the bottom plate into the small pan.

4 Put the basket into the big pan.
Note

- Make sure that the basket's flaps are correctly positioned on the right and
left sides when inserting it into the pan. If you accidentally rotate it by 90
degrees, the basket will not fit in the pan.

- It's normal to apply some force to place the basket in the pan.
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5 Puttheingredientsin the basket.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the basket as this could affect the quality of the end result.

6 Putthe pans back into the Airfryer.
Caution
- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

7 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

8 Select the small pan. The time and temperature indication on the left side
starts blinking.

|

9 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
ﬂ@ @@ the needed time and temperature.
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10 Select the big pan.
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11 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
ﬂ@ @@ the needed time and temperature.
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12 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process.
Note
- You can enable or disable the shaking reminder at any time during the
cooking choosing the respective pan and then pressing the shaking
reminder button.

13 Press the Start/Stop button to start the cooking process.

Note:

- The last cooking minute counts down in seconds.

- Refer to the food table for basic cooking settings for different types of
food.

- You can change the cooking settings at any time during the cooking
process by selecting the pan and then clicking the up or down buttons.

- If you want that both pans pause cooking just press the Start/Stop button.

- Press the Start/Stop button again. Both pans continue cooking.

- If you want that only one pan pause cooking, select the respective pan
first and then press the Start/Stop button.

- Press the Start/Stop button again and the respective pan continues
cooking.

- The device is automatically in pause mode when you pull out a pan. The
cooking process continues when you put the pan back into the appliance.
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- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan with the
basket, and shake it over the sink. Then put the pan back into the
appliance.

14 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

15 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

Tip

- You can keep your food warm in the Airfryer by setting the temperature
to 80 degrees and adapt the time as long as you want to keep your food
warm. We recommend not to keep your food warm for more than 30
minutes as the quality of the food can decrease.

- If food like French fries loses too much crispness during the keep warm
mode, either shorten the keep warm time by switching off the appliance
earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature of 180°C.

16 Carefully remove the ingredients (e.g. fries) from the pan with barbecue
tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients as the basket
could fall out of the pan.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

Note
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- Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out the
ingredients.

- Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the bottom
of the pan.

- Depending on the type of ingredients cooking, you may want to carefully
pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch or
before shaking or replacing the basket in the pan. Place the basket on a
heat-resistant surface. Wear oven-safe gloves to pour off excess oil or
rendered fat. Return the basket into the pan.

Cooking with a preset

1 Follow steps 1 to 6 in chapter "Airfrying”.
2 Select the pan you want to cook with.

=&

3 Choose the preset.

Tip
2: - To change to another preset press the back button and select your needed
Y ERCKCRCECRCRONS) preset.
@@D wrdd ©
©® e ©eeo ®

4 Start the cooking process by pressing the Start/Stop button.
Note
- You can cook with a preset in one pan and with manual settings in the
other pan. You can also cook with different presets in each pan and
choose the Time function to complete the cooking process for both pans
at the same time.

Note: In the following table you can find more information about the presets.

Big pan
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based snacks

frozen French fries, potato wedges,

Presets Icon Tempera- Time Weight Note
ture (min) (max.)
Frozen potato 200 °C 28 800g/280z - Potato based frozen snacks like
based snacks frozen French fries, potato wedges,
criss-cross fries etc.

- The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Fresh fries =0 180 °C 32 800g/280z - Usemealy potatoes.

- 10x10mm / 0.4x0.4 in thick cut.

- Soak 30 minutes in water, dry then
add V2 to 1 tbsp of oil.

- The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Chicken 200 °C 25 8-10 sticks - 120g-130g/4-5ozforeach
drumsticks drumstick.

- Shake, turn or stir in between

Whole fish 180 °C 22 600g/210z Whole fish with 300 g/ 11 oz each and
turn once during cooking
Meat chops 200 °C 20 600g/210z - Slice with 2-2.5 cm thickness, 200 g /
@ 7 oz each slice
- Up to 3 meat chops without bone
- Turnonce
Mixed 180 °C 22 1000g/35 - Roughly chopped
vegetables 0z - Mixed vegetables (aubergine,
courgette, pepper, onion)
Cake 140 °C 50 1000g/35 - Usethe XL cooking and baking pot
@ 0z (199%x189x80 mm) for the big pan
Reheat 160 °C 5 - Adjust time according to food item and
food amount
Small pan
Presets Ilcon Tempera- Time Weight Note
ture (min) (max.)
Frozen potato 200 °C 25 300g/ 110z - Potato based frozen snacks like

criss-cross fries etc.

The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.
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food amount

Presets Icon Tempera- Time Weight Note
ture (min) (max.)
Fresh fries =0 180 °C 30 300g/ 110z - Use mealy potatoes.

- 10x10mm / 0.4x0.4 in thick cut.

- Soak 30 minutes in water, dry then
add 2 to 1 tbsp of oil.

- The shaking reminder is enabled by
default and prompts you to shake the
pan twice during cooking.

Chicken 200 °C 28 4-5 sticks - 120g-130g/4-5 oz foreach
drumsticks drumstick.

- Shake, turn or stir in between

Whole fish 180 °C 23 300g/ 110z Whole fish with 300 g / 11 0z each and
turn once during cooking

Meat chops 200 °C 20 400g/ 140z -  Slice with 2-2.5 cm thickness, 200 g /

@ 7 oz each slice

- Upto 2 meat chops without bone
- Turnonce

Mixed 180 °C 25 400g/ 140z - Roughly chopped

vegetables - Mixed vegetables (aubergine,

courgette, pepper, onion)
Cake 160 °C 20 6 muffin cups - Use muffin cups
Reheat @ 160 °C 5 - Adjust time according to food item and

Making home-made fries

To

B WN =

make great home-made fries in the Airfryer:

For the big pan you need 800 g /28 0z and for the small pan 300 g/ 11 oz of

peeled potatoes.

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury

potatoes.

It is best to air fry the fries in portions of up to 800 g / 28 oz for an even result.

Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.

Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl

and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil

so excess oil remains in the bowl.

Note

- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.
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Food table

6 Put the sticks into the basket.
7 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

8 Choose a pan.

9 Select the preset for "Homemade Fries.”

10 Start the cooking process by pressing the start/stop button.
11 Shake the pan twice when you hear the sound signal of the shaking
reminder.

The table below helps you select the basic settings for the types of food you

want to prepare.

Note

- Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

- When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the pan 2 to 3 times in order to
achieve a consistent result.



English 19

Big pan
Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm 200-800g/7-28 14-31 200°C Shake, turn, or stir twice in between
/0,3x0,3in) oz
Homemade fries (10x10 ~ 200-800g/ 7-28 20-40 180°C Shake, turn, or stir twice in between
mm / 0.4x0.4 in thick) oz
Frozen chicken nuggets ~ 200-600g/7-21 10-20 200°C Shake, turn, or stir halfway

0z
Frozen spring rolls 200-600g/7-21 10-20 200°C Shake, turn, or stir halfway

oz
Hamburger (around 150  1-4 patties 11-18 200 °C Turn halfway
g/5 0z)
Meat loaf 12009 /42 oz 55-60 150°C Use the baking accessory
Meat chops without bone 1-4 chops 15-20 200°C Shake, turn, or stir halfway
(around 150 g/ 5 0z)
Thin sausages (around 50  2-10 pieces 11-15 200°C Shake, turn, or stir halfway
g/1.8 02)
Chicken drumsticks 2-10 pieces 17-27 180°C Shake, turn, or stir halfway
(around 125 g/4.5 0z)
Chicken breast (around 1-5 pieces 15-25 180°C Turn halfway
160 g/6 0z)
Whole chicken 1200g/42 o0z 60-70 180°C
Whole fish (around 1-3 pieces 20-25 180°C
300-400g / 11-14 02)
Fish filet (around 200g/  1-5 pieces 25-32 160°C
7 0z)
Mixed vegetables 200-1000g/7- 10-22 180°C - Setthe cooking time according
(roughly chopped) 28 oz to your own taste

- Shake, turn or stir halfway

Muffins (around 50 g / 1-9 cups 13-15 160°C Use muffin cups
1.8 0z
Cake 5009/ 180z 50-60 140°C - Use the XL cooking and baking

pot
- Check the doneness before you
take out the cake
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Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note
amount (min) ature
Pre—baked bread/rolls 1-6 pieces 6-8 200°C
(around 60 g/ 2 0z)
Homemade bread 550g/28o0z 45-55 150°C - Use the XL cooking and baking
pot

- The shape of the dough should
be as flat as possible to avoid
that the bread touches the
heating element when rising

- Check the doneness before you
take out the bread

Small pan
Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note
amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm 100-300g/4-11 14-28 200°C Shake, turn, or stir twice in between
/0,3x0,3in) oz
Homemade fries (10x10 ~ 100-300g/4-11 20-30 180°C Shake, turn, or stir twice in between
mm / 0.4x0.4 in thick) oz
Frozen chicken nuggets 100-300g/4-11 9-20 200°C Shake, turn, or stir halfway
0z
Frozen spring rolls 100-300g/4-11 9-20 200°C Shake, turn, or stir halfway
oz

Hamburger (around 150  150-300g/5-11 16-21 200 °C Turn halfway
g/5 0z) 0z

Meat chops without bone 150-300g/5-11 15-20 200°C Shake, turn, or stir halfway
(around 150 g/ 5 0z) 0z

Thin sausages (around 50  2-6 pieces 11-15 200°C Shake, turn, or stir halfway
g/1.8 02)

Chicken drumsticks 2-5 pieces 17-28 180°C Shake, turn, or stir halfway
(around 125 g/4.5 0z)

Chicken breast (around 1-3 pieces 20-30 180°C Turn halfway

160 g/6 0z)

Whole fish (around 1 piece 20-25 180°C

300-400g/ 11-14 0z)

Fish filet (around 200g/  1-2 pieces 25-32 160°C

7 0z)

Mixed vegetables 200-400g/7-14 12-25 180°C - Setthe cooking time according
(roughly chopped) 0z to your own taste

- Shake, turn or stir halfway
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Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note
amount (min) ature

Muffins (around 50 g / 2-6 cups 13-20 160°C Use muffin cups

1.8 0z

Pre—baked bread/rolls 1-3 pieces 6-8 200°C

(around 60 g/ 2 0z)

Cleaning

Warning

- Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

- The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

1 Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.

Tip
- Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.
2 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.
3 Clean the pan, basket in a dishwasher. You can also clean them with hot
water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").
Tip
- If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot water
and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan
or basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.
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4 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

6 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Note

- Incase that you unintentionally pull out the divider, that is located
between the small and the big pan, during cleaning, make sure to put it
back in the right way.
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1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
3 Wrap the cord around the designated cord holder on the backside of the
appliance.
Note
- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable
mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution
The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and
becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch

during use stay cool enough to
touch.
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Problem

Possible cause

Solution

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.
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Solution

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
IIE’I ll.

The device is broken / has defects.

Call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If your display still shows "E1", call
the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.




26 Cestina

Obsah

Dalezité informace 26
Recyklace 28
Zaruka a podpora 28
Uvod 29
Vseobecny popis 29
Popis funkci 29
Pred prvnim pouzitim 30
Pfiprava pred prvnim pouzitim 30
Pouziti pfistroje 31
Cisténf 41
Uskladnéni 43
Reseni problém( 44

o v . r7 =
Dulezité informace
Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dilezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci poufZiti.
Nebezpedi

Varovani

Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporék, ani v jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vari¢e nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehraté trouby.

Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.
Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

Ptisady, které chcete fritovat, vloZte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku

s topnymi télesy.

Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

Pokud byste zjistili zavadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
déle jej nepouzivejte.

Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

Nikdy nevkladejte vétSi mnozstvi potravin, nez je maximalni mnozstv{
uvedené v kosiku.

Vzdy se ujistéte, Ze je ohfivac prazdny a Ze v ohfivadi nejsou Zadné potraviny.
Pfed prvnim pouzitim musite k pfistroji pfipojit prihradku na kabel.

Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj zapojujte pouze do radné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastreky do sitové zasuvky.
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Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
tento pfistroj pouzivat v pfipadé, ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani pfistroje a chdpou rizika, kterd mohou hrozit.

Déti si s pristrojem nesmi hrét. Cigténi a idrzbu by nemély provadét déti, které
jsou mladsi nez 8 let a jsou bez dozoru.

Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

PFistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebiclim. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alespor 10 cm volného prostoru. Na
pristroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou péru a vzduch davejte pozor také pfi
vytahovani nddoby z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

Fritéza Airfryer ma dvé varné komory a proto ma vysokou elektrickou
spotiebu. Nezapojujte dalsi vykonny spotrebic (napt. varnou konvici,
elektricky gril atd.) do stejné zasuvky. Mdze dojit k padu elektrického jistice ve
vasem domé a zdsuvka nebude fungovat.

Pristroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pfistroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napajeci kabel nenechévejte v blizkosti horkych povrchd.

Zarizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte piistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této prirucce. Pouzivejte
pouze origindlni pfislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a pfislusenstvi umistény uvnitf varné komory se béhem
pouzivani pfistroje a po ném zahftivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pristroje dlikladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uzivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je urcen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nenf urcen pro
pouzivaniv prostfedich, jako jsou kuchyrky pro personal obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Pristroj nenf uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zatizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

PYi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo ¢isténim ho vzdy odpojte od napajeni.
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- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Pokud by byl pouzivan nespravnym zpdsobem, pro profesionaini ¢i
poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zéruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

- Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

- Po pouzitf pfistroj vzdy odpojte ze sité.

- Pred manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

- Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pfi teplotach nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pfi &isténi horni &asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Privarenirychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde o funkci
synchronizovaného vypnuti (mdze dojit k mnoZeni bakterif).

- Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrm@ a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpistm tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Recyklace

- Tento symbol znameng, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vaii zemé pro sbé&r elektrickych vyrobkd.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku. Tato zaruka se
nevztahuje na poskozeni vzniklé v dlisledku nespravného pouziti nebo spatné
udrzby pfistroje. Nase zaruka nema vliv na vase zakaznicka prava. Vice informaci
a zpUsob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankdch www.philips.com/support.
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Gratulujeme a vitdme vas do rodiny Philips!

S fritézou Airfryer se dvéma nadobami mizete pfipravit dvé pfisady vasich
pokrmU najednou. MiZzete synchronizovat dobu vafeni pfisad, coz znameng, ze
kdyz se doba vareni jednotlivych pfisad lisi, mlzete je obé dovafit ve stejny cas.
Diky asymetrickym pfihradkam miZzete Iépe upravit mnozstvi pfisad, které
pouzijete do svého pokrmu. Velky ko3ik se hodi na hlavni jidla, hranolky a cokoli,
co mate nejradéji. Do mensiho kosiku miZzete dat ptilohu, zeleninu a svacinu.
Soucasti je aplikace NutriU, ktera obsahuje podrobné rady a stovky receptl na
lahodné pokrmy, véetné konkrétnich nastaveni pro vasi fritézu Airfryer se dvéma
kosiky. Stahnéte si aplikaci pomoci kédu QR umisténého na baleni.

Vseobecny popis

Popis funkci

1 Ovladaci panel
a Zvyseniteploty
Snizeni teploty
Tlacitko vypinace
Indikdtor upozornéni na protrepani pro malou nddobu
Tlacitko malé nddoby
Tlacitko zpét
Tlacitko funkce ¢asu
Tlacitko kopirovani funkce
Tlacitko upozornéni na protiepani
Tlacitko velké nddoby
Tlacitko upozornéni na protiepani pro velkou nddobu
Tlacitko spusténi/zastaveni
Tlacitko snizeni ¢asu
n Tlacitko zvyseni ¢asu
o Tlacitka prednastavent
Spodni deska pro malou nddobu
Mala nddoba
Velkd nddoba
Kosik pro velkou nddobu
Drzék kabelu
Napéjeci kabel
Vystupy vzduchu

- T KQ o o 0 T
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Funkce kopirovani

MUZete nastavit ¢as a teplotu pro jednu nddobu a pouzit toto nastaveni na
druhou nadobu stisknutim tlacitka kopirovani funkce.
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Funkce ¢asu

Cas a teplotu mGzete nastavit jednotlivé pro kaZdou néddobu a stisknutim tla¢itka
funkce ¢asu bude vareni u obou prihradek dokonéeno soucasné.

Upozornéni na protrepani

Stisknutim tlacitka upozornéni na protfepdni povolite upozornéni na protrepani.
To znamena, Ze v druhé poloviné vareni vas zafizeni upozorni, abyste jidlo
prottepali nebo otodili.

Predvolby

MdUzete si vybrat z osmi predvoleb. Pfedvolby jsou programy vareni, které
obsahuji doporuceni pro nastaveni teploty a doby vareni zalozené na mnozstvi
jidla. Podrobnéjsi informace najdete v kapitole ,Vareni pomoci pfedvoleb”.

Tlacitko zpét
Tlacitko zpét mizete pouzit, kdyz omylem zvolite nespravnou predvolbu.

Zvukova upozornéni
Nékdy uslysite zvukové upozornéni, naptiklad kdyz pfistroj dokonci vareni, nebo
kdyz je béhem vareni vyzadovdna néjaka akce, napf. protfepat ¢i obratit pokrm.

v r NAal r
Pfred prvnim pouzitim
1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje vsechny (pfipadné) ndlepky nebo stitky.
3 Pted prvnim pouzitim ptistroj ddkladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).
4 Pripevnéte drzdk kabelu zaklapnutim na uréené misto na zadni strané
zarizeni.

Upozornéni

- Drzak kabelu slouzi také jako distan¢ni podlozka; vytvorenim prostoru
mezi zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla.

vrs v r v r
Priprava pred prvnim pouzitim
PYistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti Zaru.
Note
- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predméty,
které se mohou poskodit parou, naptiklad stény a skfin.
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Pouziti pristroje

Fritovani ve fritéze Airfryer

Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky a
otocné ovladace. S horkou nddobou manipulujte v kuchyriskych
rukavicich.

- Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj miaze unikat slaby kouft. To je normalni
jev.

- Predehftivani pfistroje neni nutné.

1 Zasunte zastr¢ku do sitové zasuvky.

2 Zatazenim za rukojet vyjméte naddobu s kosikem z pfistroje.

3 Umistéte spodni desku do malé nadoby.
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4 Vlozte kosik do velké nadoby.
Note
- Ujistéte se, Ze jsou chlopné kosiku pfi vkladani do nddoby spravné
umistény na pravé a levé strané. Pokud jej omylem otocite 0 90 stupnd,
kosik se do nddoby nebude vejit.
- Pfiumistovani kosiku do nadoby je tfeba trochu zatlacit.

5 Do kosiku vloZte suroviny.
Note
- Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vareni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.
- Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani kosik
neprepliujte, protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu konecného vysledku.

6 Zasunte nadoby zpét do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

7 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

8 Vyberte malou nddobu. Indikace ¢asu a teploty na levé strané zacne blikat.
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9 Vyberte pozadovany as a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvySeni/snizeni casu.

10 Vyberte velkou nddobu.

11 Vyberte pozadovany ¢as a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni casu.

12 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepani, pokud chcete byt béhem vareni
upozornéni, abyste protiepali své jidlo.
Note
- Upozornéni na protfepani mizete béhem vareni kdykoli zapnout nebo
vypnout tak, ze vyberete pfislusnou nadobu, a poté stisknete tlacitko
upozornéni na protrepan.

13 Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni spustte varen.

Poznamka:

- Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

- Zakladni nastaveni pro ptipravu rliznych typt pokrm( najdete v tabulce
pokrmU.

- Predvolby vafeni mlzete béhem vareni kdykoli zménit, kdyz vyberete
nadobu a stisknete tladitko nahoru nebo dol(.

- Pokud chcete pozastavit vareni u obou prihradek, stisknéte tlacitko
spusténi/zastaveni.

- Stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni znovu. Vareni u obou pfihradek bude
pokracovat.
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- Chcete-li, aby bylo pozastaveno vareni pouze u jedné nadoby, vyberte
prislusSnou nddobu a poté stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni.

- Stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni znovu a vareni u pfislusné nadoby
bude pokracovat.

- Zatizen{ se automaticky pfepne do rezimu pozastaveni, kdyz vytdhnete
nadobu. Vareni bude pokracovat po opétovném vlozeni nddoby do
pristroje.

- Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protrepat (viz ¢ast
,Tabulka pokrm0”). Chcete-li suroviny protiepat, vytdhnéte nddobu
z pfistroje a nad dfezem s ni zatfeste. Poté kosik zasurte zpét do pfistroje.

((.)) 14 Az uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.

15 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Note

- Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pfidejte k nastavenému ¢asu nékolik
minut navic.

Upozornéni

- Jidlo mGzete ve fritéze Airfryer udrzet teplé, kdyz nastavite teplotu na
80 stupnl a zvolite ¢as, po ktery chcete ponechat své jidlo teplé.
Doporucujeme, abyste své jidlo neponechavali teplé vice nez pdl hodiny,
protoze muze dojit ke snizenf kvality jidla.

- Pokud napftiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzeni teploty kfupavost,
zkratte dobu udrzeni teploty tak, ze zafizeni dfive vypnete, nebo je
dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180 °C.
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/ 16 Opatrné vyjméte prisady (napf. hranolky) z nadoby pomoci klesticek.
Upozornéni
- Nadobu pfi vyjimani pfisad nenaklanéjte, protoze by z ni mohl
vypadnout kosik.
— - Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku ptistroje a prisady horké.
&d Podle typu pfisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.
Note
- Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouZzijte klest&, kterymi pfisady
vytdhnete.
- Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se ukladaji na dné nadoby.
/ - Podle toho, jaké pfisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky surovin, pfed protfesenim nebo pred vloZzenim kosiku zpét do
nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeleny tuk z nddoby opatrné vylit.
PoloZzte kosik na zaruvzdorny povrch. Pfi vylévani prebytecného oleje nebo
vypeceného tuku pouzivejte rukavice uréené k bezpecné manipulaci
v troubé. Vratte kosik do nadoby.

Vareni pomoci predvolby

1 Postupujte podle krokd 1 az 6 v kapitole ,Fritovani”.
2 \Vyberte nddobu, kterou chcete pouzit pro vareni.

o

3 Vyberte predvolbu.

Upozornéni
- Chcete-li pfedvolbu zménit, stisknéte tlacitko Zpét a vyberte pozadovanou
L) pFedvolbu.
@@ wrdd ©
©® @ ee® ®
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4 Spustte pripravu stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni.
Note

- Mdzete vafit s pfedvolbou v jedné nadobé a s ru¢nim nastavenim v druhé
nadobé. MUzete také vafrit s odlisnymi pfedvolbami pro jednotlivé nadoby

®
a vybérem funkce ¢asu bude pfiprava jidla v obou nddobach dokoncena
©® e soucasné.
I Pozndmka: V nasledujici tabulce najdete dalsi informace o predvolbach.
»T__:‘—'—’_-

Velka nadoba
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Predvolby lko- Teplota Cas(min) Hmotnost Note
na (max.)

Svaciny 200 °C 28 8009/ - Mrazené bramborové pokrmy jako

obsahujici @ 28 unci hranolky, americké brambory,

mrazené vroubkované hranolky apod.

brambory - Upozornéni na protiepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pfistroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.

Cerstvé 180 °C 32 80049/ - Pouzijte mou¢naté brambory.

hranolky =0 28 uncf - 10x10mm /0,4 x 0,4, nakrajené na
hrubo.

- Namocte na 30 minut do vody,
osuste a pridejte 1/4 az 1 Izici oleje.

- Upozornéni na protiepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
ptipravy vas pfistroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.

Kureci stehna 200 °C 25 8-10 kusu - 120g-130g/4-5uncina kazdé
@ stehno.
- Vprlbéhu protfepejte, otocte nebo
zamichejte
Cela ryba 180 °C 22 6009/ 21 Celd ryba o hmotnosti 300 g / 11 unci
e uncf a béhem vareni jednou otocte
Kotlety 200 °C 20 600g/ 21 - Kotleta o tloustce 2-2,5 cm, kazda
uncf o hmotnosti 200 g / 7 uncf
- Az 3 kotlety bez kosti
- Otocte jednou
Zeleninova 180 °C 22 1000g/35 - Nakrdjené na hrubo
smés uncf - Zeleninové smés (lilek, cuketa,
paprika, cibule)
Kolae 140 °C 50 1000g/35 - Provelkou nddobu poutijte velky
@ uncf pekac na vareni a pecenf
(199%x189x80 mm)
Ohrev @ 160 °C 5 - Nastavte ¢as podle potraviny a mnozstvi
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Predvolby lko- Teplota Cas(min) Hmotnost Note
na (max.)

Svaciny 200 °C 25 300g/ 11 - MraZené bramborové pokrmy jako

obsahuijici @ uncf hranolky, americké brambory,

mrazené vroubkované hranolky apod.

brambory - Upozornéni na protfepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pristroj dvakrat upozorni
na protrepani naddoby.

Cerstvé 180 °C 30 300g/ 11 - Pouzijte moucnaté brambory.

hranolky =0 uncf - 10x10mm /0,4 x0,4, nakrdjené na
hrubo.

- Namocte na 30 minut do vody,
osuste a pfidejte 1/4 az 1 Izici oleje.

- Upozornéni na protiepani je zapnuto
ve vychozim nastaveni a béhem
pripravy vas pfistroj dvakrat upozorni
na protrepani nadoby.

Kureci stehna 200 °C 28 4-5 kust - 120g-130g/4-5uncina kazdé
stehno.

- Vprlbéhu protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Celd ryba 180 °C 23 300g/ 11 Celd ryba o hmotnosti 300 g / 11 unci
uncf a béhem varenfi jednou otocte

Kotlety 200 °C 20 4009/ 14 - Kotleta o tloustce 2-2,5 cm, kazda
unci o hmotnosti 200 g / 7 unci

- Az 2 kotlety bez kosti

- Otocte jednou

Zeleninova 180 °C 25 4009/ 14 - Nakrdjené na hrubo
smés unci - Zeleninova smés (lilek, cuketa,
paprika, cibule)
Kolac 160 °C 20 6 formicekna -  PouZijte formicky na muffiny
muffiny
Ohtev @ 160 °C 5 - Nastavte cas podle potraviny a mnozstvi

Priprava domacich hranolku

Postup pfipravy skvélych doméacich hranolk( ve fritéze Airfryer:

Pro velkou nddobu potiebujete 800 g / 28 unci a pro malou nddobu 300 g /
11 unci oloupanych brambor.
Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.



38 Cestina

® e @@@.@.@

3
180 2"

©)
© ® 60 @

71 r

Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v davkach po 800 g/ 28 unci, aby se propekly

rovnomérné. Vétsi mnozstvi hranolek zptsobuje, Ze byvaji méné kfupavé nez

mensi porce.

Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10x10 mm /

0,4x0,4 palct).

Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do misy s vodou.

Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou

utérkou.

Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud

nejsou hranolky pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby

prebytecny olej zdstal v mise.

Note

- Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vloZili vsechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

Vlozte hranolky do kosiku.

Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistro;.

8 Vyberte nddobu.

9 Vyberte predvolbu ,Domaci hranolky”.
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10 Spustte pripravu stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni.
11 Kdyz uslysite upozornéni na protfepani, protfepte nadobu dvakrat.

S pomoci nize uvedené tabulky muizete vybrat zakladni nastaveni pro typy

pokrmd, které chcete pfipravit.

Note

Nezapomerite, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou rézného

puvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny
nem(izeme zarudit.

- Pri pfipravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kureci palicky,
mrazené pokrmy) ingredience v nddobé dvakrat aZ tfikrat protfeste, otocte
nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Velka nadoba

Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Note

mnozstvi (min)
Tenké mrazené hranolky  200-800g/ 7- 14-31 200 °C Dvakrat protreste, otocte nebo
(7x7mm/0,3x0,3, 46 unci zamichejte.
3 palce)
Doméci hranolky 200-800¢g/ 7- 20-40 180 °C Dvakrat protreste, otocte nebo
(10x10mm /0,4x0,4in) 46 unci zamichejte.
Mrazené kufeci 200-600g/7-21 10-20 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
medailonky 0z zamichejte
Zmrazené jarni zavitky 200-600 10-20 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo

g/ 7-21 unci zamichejte
Hamburger (zhruba 1-4 karbanatky 11-18 200 °C V poloviné otocte
150g/502)
Sekand pecené 12009 /42 oz 55-60 150 °C Pouzijte pecici pfislusenstvi
Kotlety bez kosti 1-4 kotlety 15-20 200 °C V poloviné protreste, otocte nebo
(zhruba150g/ 5 0z) zamichejte
Tenké parky (zhruba 2-10 kust 11-15 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
50g/1,802z) zamichejte
Kureci stehna (zhruba 2-10 kust 17-27 180 °C V poloviné protieste, otocte nebo
1259/4,502) zamichejte
Kureci prsa (zhruba 1-5 kust 15-25 180 °C V poloviné otocte

160 g/ 6 0z)
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Note
mnozstvi (min)
Celé kure 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Cela ryba (zhruba 1-3 kust 20-25 180 °C
300-400 g/ 11-14 unci)
Rybi filety (zhruba 200 g/  1-5 kusU 25-32 160 °C
7 0z)
Smés zeleniny (hrubé 200-1000g/7- 10-22 180 °C - Cas pfipravy nastavte podle
krajena) 28 unci chuti
-V poloviné protfepejte, otocte
nebo zamichejte
Muffiny (zhruba 50 g / 1-9 kosick 13-15 160 °C Pouzijte formicky na muffiny
1,8 unci)
Kolac 500g/ 180z 50-60 140 °C - Pouzijte velky pekac na vareni
a peceni
- Pred vyjmutim kolace
zkontrolujte, zda je propeceny
Pfedpeceny chléb / 1-6 kust 6-8 200 °C
rohliky (zhruba 60 g /
2 unce)
Domdci chléb 550g/280z 45-55 150 °C - Pouzijte velky pekac na vareni
a pecenf
- Tvar bochniku by mél byt co
nejplossi, aby se chléb pfi
zvedani nedotykal topného
télesa.
- Pred vyjmutim chleba
zkontrolujte, zda je propeceny
Mala nadoba
Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Note
mnozstvi (min)
Tenké mrazené hranolky ~ 100-300g / 4— 14-28 200 °C Dvakrat protreste, otocte nebo
(7x7mm/0,3x0,3, 11 unci zamichejte.
3 palce)
Doméci hranolky 100-300g / 4- 20-30 180 °C Dvakrat protreste, otocte nebo
(10x10mm /0,4x0,4in) 11 unci zamichejte.
Mrazené kufeci 100-300g/ 4- 9-20 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
medailonky 11 unci zamichejte
Zmrazené jarni zavitky 100-300g / 4- 9-20 200 °C V poloviné protteste, otocte nebo
11 unci zamichejte
Hamburger (zhruba 150-300g /5~ 16-21 200 °C V poloviné otocte
1509/ 502) 11 uncf
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Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Note
mnozstvi (min)

Kotlety bez kosti 150-300g/ 5- 15-20 200 °C V poloviné protreste, otocte nebo
(zhruba150g /5 0z) 11 unci zamichejte

Tenké parky (zhruba 2-6 kusU 11-15 200 °C V poloviné protreste, otocte nebo
50g/1,802) zamichejte

Kureci stehna (zhruba 2-5 kusU 17-28 180 °C V poloviné protreste, otocte nebo
1259/ 4,502) zamichejte

Kureci prsa (zhruba 1-3 kust 20-30 180 °C V poloviné otocte

160 g/ 6 02z)

Celd ryba (zhruba 1 kus 20-25 180 °C

300-400 g/ 11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 200 g/ 1-2 kusu 25-32 160 °C

7 0z)

Smés zeleniny (hrubé 200-4009g/ 12-25 180 °C - Cas pfipravy nastavte podle
krajena) 7-14 unci chuti

-V poloviné protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Muffiny (zhruba 50 g / 2-6 kosickUl 13-20 160 °C Pouzijte formicky na muffiny

1,8 unci)

Predpeceny chléb / 1-3 kust 6-8 200 °C

rohliky (zhruba 60 g /

2 unce)

—n v v r
Cisteni

Varovani

- Nez zacnete s CiSténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu pfistroje
uplné vychladnout.

- Nadoba a kosik pristroje maji neprilnavy povrch. Nepouzivejte zadné
kovové kuchynské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastréku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.
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Upozornéni
- Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.
2 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.
3 N&dobu a kosik umyjte v mycce. Mizete je také umyt horkou vodou, Cisticim
prostfedkem na nadobi a neabrazivni houbickou (viz , Tabulka ¢isténi”).

Upozornéni

- Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mdzete je na
10-15 minut namodit do horké vody s isticim prostfedkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolnfi a Ize je sndze odstranit. Dbejte,
abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze rozpustit
olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodatilo se
vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim prostfedkem na nadobi, pouZzijte
tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v piipadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

4 Abyste zabranili poskrabani, jemné otfete vnéjsi povrch pfistroje Cistym
a mékkym hadfikem. Nejprve jej otfete vihkym hadfikem a poté jej podle
potieby osuste suchym hadiikem.

5 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.

6 Vnitfek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
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Note

-V pfipadé, ze pri Cisténi omylem vytdhnete rozdélovac, ktery se nachazi
mezi malou a velkou nddobou, ujistéte se, Ze jej vratite nazpét ve spravné
poloze.

Tabulka cisténi

X | X | X | X

Uskladnéni

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
3 Omotejte kabel okolo drzaku na zadni strané pfistroje.
Note
- PfiprendSeni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontélni poloze, aby z nf
nevypadly nddoby a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné &asti fritézy Airfryer (napf.
odnimatelné dno s mizkou atd.) pred prendsenim nebo ukladanim
zajisténé.
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Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vdm nepodafi problém vyresit s pomoci nésledujicich informacdi,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Vnéjsi povrch pfistroje je pfi
pouzivani horky.

Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich
stén.

To je normalini jev. Vsechny
rukojeti a knofliky ¢i otocné
ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostate¢né chladné na dotek.

Nddoba, kosik, a vnitini ¢ast
pristroje jsou vzdy horké, kdyz se
pristroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouzijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostiedi, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

Pri ptipravé domacich hranolk(
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné

v poloviné doby vareni protrepat.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenf pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka fadné
zapojenad do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.
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Mozna pric¢ina
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Reseni

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvnitf nadoby v pristroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dlUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napfiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat kosik do nadoby
spravnym zplsobem. Vkladate-li
kosik naklonény, jeho bok mize
zavadit o sténu nadoby a zpdsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to nenf skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
Ize bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pristroje vychazi bily koufr.

Pripravujete tucné prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nddoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivaji

v nadobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti dikladné
vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zpUGsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Pristroj je poskozeny /
porouchany.

Obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stfedisko péce o zédkazniky ve vasi
zemi.

Fritéza Airfryer mlze byt uloZena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi
,E1", obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4-E12".

Pristroj maze byt porouchany.

Zkuste pristroj odpojit a znovu
zapojit do zasuvky. Pokud to
nepom’ze, obratte se na servisni
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Vigtigt

Fare

Advarsel

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.
Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk sted.

Laeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre kontakt
med varmelegemerne.

Tildeek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimale niveau, der er angivet pa
kurven.

Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.
For forste brug skal ledningsholderen monteres pa enheden.

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

Serg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.
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De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 r og opefter og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfalgende risici.

Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, nar du fjerner beholderen fra apparatet.
Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Da denne Airfryer har to tilberedningskamre, er dens elektriske energi hgj.
Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslab pa samme tid (f.eks.
elkedler, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFI-relaeet reagerer ved at
afbryde streammen til stikkontakten.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strom til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i berering med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i neerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeher fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er teendt.

Beholderen, kurven og tilbeher placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
Serg for grundigt at rengore de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljeer som personalekakkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre veerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jaevnt og stabilt underlag.
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- Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-

professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.

- Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-serviceveerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

- Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

- Lad apparatet kele af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.

- Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

- Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

- Veer forsigtig ved rengering af det gverste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og staenkskaerm er varme.

- Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

- Veer forsigtig, nar du tilbereder letfordaervelige fodevarer med funktionen
synkroniseret afslutning (der kan forekomme bakterievaekst).

- Veer forsigtig, nér du hzelder den tilberedte mad ud, og pas pa, at tilbehgret
ikke falder ud.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Genbrug

Dette apparat overholder geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kab af dette produkt. Denne garanti er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til lovgivningen som forbruger.
Ga til vores websted www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller
for at paberabe dig garantien.
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Indledning

Tillykke og velkommen hos Philips!

Airfryeren med to kurve giver dig mulighed for at tilberede to ingredienser til
dine maltider pa én gang. Du kan synkronisere ingrediensernes tilberedningstid,
hvilket betyder, at hvis de to forskellige ingredienser kraever to forskellige
tilberedningstider, kan du afslutte tilberedningen pa samme tid. Med de
asymmetriske kurve kan du nemmere tilpasse andelen af de ingredienser, der
indgar i dit maltid. Den store kurv er perfekt til hovedretter, pomfritter og andre
livretter. Brug den mindre kurv til tilbeher, grentsager og snacks.

Den leveres med NutriU-appen, som indeholder trinvis vejledning og hundredvis
af laekre maltider med specifikke indstillinger til din Dual Basket Airfryer.
Download appen ved hjzelp af QR-koden pa pakken.

Generel beskrivelse

1 Kontrolpanel

Temperatur op

Temperatur ned
Afbryderknap
Rystepamindelse for lille beholder
Knap til lille beholder
Tilbageknap

Knap til tidsfunktion

Knap til kopiering af funktion
Knappen rystepamindelse
Knap til stor beholder
Rystepadmindelse for stor beholder
Stop/Start-knap

Knappen tid ned

Knappen tid op

o Forudindstillingsknapper
Bundplade til lille beholder

Lille beholder

Stor beholder

Kurv til stor beholder
Ledningsholder

Netledning

Luftudtag
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Beskrivelse af funktioner

Kopiér funktion

Du kan indstille tid og temperatur for én beholder og kopiere indstillingen for
den anden beholder ved at trykke pa knappen til kopiering af funktion.
Tidsfunktion

Du kan indstille tid og temperatur individuelt for hver beholder, og ved at veelge
tidsknappen, vil begge beholdere afslutte tilberedningen pa samme tid.
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Rystepamindelse

Nar du trykker pa rystepamindelsesknappen, aktiveres rystepamindelsen. Det
betyder, at apparatet efter halvdelen af tilberedningstiden minder dig om at
ryste eller vende maden.

Faste indstillinger

Du kan vaelge mellem 8 faste indstillinger. Faste indstillinger er
tilberedningsprogrammer, der anbefaler temperatur og tilberedningstid baseret
pa en bestemt maengde mad. Du kan se yderligere oplysninger i kapitlet
"Madlavning med faste indstillinger".

Tilbageknap
Brug tilbageknappen, hvis du ved en fejl har valgt den forkerte indstilling.

Lydmeddelelser

Nogle gange hares en lyd, f.eks. nar apparatet er faerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.
Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengering").

4 Fastger ledningsholderen til det angivne omrade bag pa enheden ved at
klikke den pa plads.

Forsigtig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe
afstand mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning.

Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.

Bemaerk

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.
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Sadan bruges apparatet

Airfrying

Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Haeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug handtag eller knapper. Brug
grydelapper, nar du handterer den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

1 Seet stikket i stikkontakten.

2 Fjern beholderen med kurven fra apparatet ved at traekke i handtaget.

3 Placer bundpladen i den lille beholder.




4 Placer kurven i den store beholder.
Bemaerk
- Serg for, at kurvens klapper er placeret korrekt i hgjre og venstre side, nar
du indseetter den i beholderen. Hvis du ved et uheld roterer den 90 grader,
passer kurven ikke ind i beholderen.
- Deternormalt at anvende lidt kraft for at placere kurven i beholderen.

5 Tilseet ingredienserne til kurven.
Bemaerk
- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.
- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke for meget i kurven, da dette kan pavirke kvaliteten af slutresultatet.

6 Scet beholderne tilbage i din Airfryer.
Forsigtig
- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

7 Tryk pa afbryderknappen for at teende apparatet.

8 Valg den lille beholder. Tids- og temperaturvisningen i venstre side begynder
at blinke.
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Dansk

9 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur.

10 Veelg den store beholder.

11 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
vaelge den gnskede tid og temperatur.

12 Tryk pa rystepamindelsesknappen for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen.

Bemaerk

- Dukan nar som helst aktivere eller deaktivere rystepamindelsen under

53

tilberedningen ved at veelge den pageeldende beholder og derefter trykke

pa rystepamindelsesknappen.

13 Tryk pa Start/Stop-knappen for at starte tilberedningen.
Bemaerk:
- Detsidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.
- Se madtabellen med grundlaeggende tilberedningsindstillinger til
forskellige typer mad.
- Dukan nar som helst zendre tilberedningsindstillingerne under

tilberedningen ved at veelge beholderen og derefter klikke pa op- eller

ned-knapperne.

- Hvis du vil have begge beholdere til at saette tilberedningen pa pause, skal

du blot trykke pa Start/Stop-knappen.
- Tryk pa Start/Stop-knappen igen. Begge beholdere fortsaetter
tilberedningen.
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Hvis du kun @nsker, at kun en beholder holder pause i tilberedningen, skal
du forst veelge den pagaeldende beholder og derefter trykke pa
Start/Stop-knappen.

Nar du trykker pa Start/Stop-knappen igen, fortseetter den pageeldende
beholder tilberedningen.

Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du traekker en beholder ud.
Tilberedningen fortsaetter, nar du saetter beholderen tilbage i apparatet.
Visse ingredienser skal rystes eller vendes i Igbet af tilberedningen (se
"Madtabel"). For at ryste ingredienserne skal du tage beholderen med
kurven ud og ryste den over vasken. Seet derefter beholderen tilbage i
apparatet.

((.)) 14 Nar du harer timerklokken, er tilberedning faerdig.

15 Traek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.
Forsigtig

Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.

Tip

Du kan holde maden varm i Airfryer ved at indstille temperaturen til 80
grader og indstille tiden til det tidsrum, hvor du vil holde maden varm. Vi
anbefaler ikke at holde din mad varm i mere end 30 minutter, da det kan
pavirke madens kvalitet.

Hvis mad som pomfritter mister for meget af deres spredhed under hold
varm-tilstanden, skal du enten forkorte den periode, hvor maden holdes
varm ved at slukke for apparatet tidligere eller give dem en ekstra
spredhed ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C.
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16 Fjern forsigtigt ingredienserne (f.eks. pomfritter) fra beholderen med
grilltaenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

Bemaerk

- Brug en tang til at tage store eller skrebelige ingredienser ud.

- Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

- Afheengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have behov
for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
beholderen ud efter hver portion, eller far kurven i beholderen rystes eller
udskiftes. Anbring kurven pa et varmebestandigt underlag. Brug
grydelapper, nar du hzelder overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet
kurven tilbage i beholderen.

Tilberedning med en forudindstilling
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@

PRAPOOOO®OOO
; 5

wrdd ©
(OlC) ee@ ®

’i

|

1 Folg trin 1til 6 i kapitlet "Airfrying".
2 Velg den beholder, du vil bruge.

3 Veelg forudindstillingen.
Tip
- For at skifte til en anden forudindstilling skal du trykke pa tilbageknappen
og veelge den gnskede forudindstilling.

4 Start tilberedningen ved at trykke pa Start/Stop-knappen.
Bemaerk
- Du kan lave mad med en forudindstilling i én beholder og med manuelle
indstillinger i den anden beholder. Du kan ogsa lave mad med forskellige
forudindstillinger i hver beholder og vaelge tidsfunktionen, s&
tilberedningen er feerdig samtidig for begge beholdere.

Bemaerk: | folgende tabel kan du finde flere oplysninger om
forudindstillingerne.

Stor beholder
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Faste lkon Tempera- Tid (min) Vaegt Bemaerk

indstillin- tur (maks.)

ger

Frosne 200 °C 28 800g - Frosne kartoffelbaserede snacks som
kartoffelbase- frosne pomfritter, kartoffelbade,
rede snacks criss-cross fries osv.

- Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Friske
pomfritter

180 °C 32 800¢g - Brug melede kartofler.

10x10 mm tykt skarne.

- Komdemivandi30 minutter, lad
dem tarre, og tilsaet sa Va til 1 spsk.
olie.

- Rystepdmindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Kyllingelar 200 °C 25 8-10 - 120-130 g for hvert kyllingelar.
kyllingelar - Ryst, vend eller rgr rundt med jeevne

mellemrum

Hel fisk 180 °C 22 600 g Hele fisk pa 300 g hver, vend én gang

under tilberedningen

Koteletter 200 °C 20 600 g - Skive med tykkelse pd 2-2,5 cm, 200 g
pr. skive
- Optil 3 koteletter uden ben

- Vendéngang

©® @

Blandede
grontsager

180 °C 22 1000 g - Grofthakket
- Blandede grentsager (aubergine,
squash, peberfrugt, log)

Kage 140 °C 50 10009 - Brug XL madgryde og bageform
(199x189x80 mm) til den store

beholder

Opvarmning 160 °C 5 - Tilpas tiden i forhold til madvare og

madmaengde

© © @




Dansk 57

Lille beholder
Faste lkon Tempera- Tid (min) Vaegt Bemaerk
indstillin- tur (maks.)
ger
Frosne 200 °C 25 300g - Frosne kartoffelbaserede snacks som
kartoffelbase- frosne pomfritter, kartoffelbade,
rede snacks criss-cross fries osv.

- Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Friske 180 °C 30 300g - Brug melede kartofler.
pomfritter - 10x10 mm tykt skarne.

- Kom demivandi30 minutter, lad
dem torre, og tilseet sa Ya til 1 spsk.
olie.

- Rystepamindelsen er som standard
aktiveret og beder dig om at ryste
beholderen to gange under
tilberedningen.

Kyllingelar 200 °C 28 4-5 - 120-130 g for hvert kyllingelar.
kyllingelar - Ryst, vend eller rgr rundt med jeevne
mellemrum
Hel fisk 180 °C 23 300g Hele fisk pa 300 g hver, vend én gang
under tilberedningen
Koteletter 200 °C 20 400 g - Skive med tykkelse pd 2-2,5cm, 200 g
@ pr. skive
- Optil 2 koteletter uden ben
- Vend éngang
Blandede 180 °C 25 400 g - Grofthakket
grontsager - Blandede grentsager (aubergine,
squash, peberfrugt, leg)
Kage 160 °C 20 6 - Brug muffinforme
@ muffinforme
Opvarmning @ 160 °C 5 - Tilpas tiden i forhold til madvare og

madmangde

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter

S&dan laver du leekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:
- Til den store beholder skal du bruge 800 g og til den lille beholder 300 g
skraellede kartofler.

- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede
kartofler.
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Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa

op til 800 g. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede end

mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Teom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kokkenrulle.

Haeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil

stavene er deekket med olie.

Fjern stavene fra skdlen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, s&

overskydende olie bliver i skalen.

Bemaerk

- Vend ikke kurven for at heelde alle stavene i pa én gang - saledes undgar
du, at overskydende olie ender i beholderen.

Kom stavene i kurven.

Tryk pa afbryderknappen for at teende apparatet.

8 Velg en beholder.

9 Velg forudindstillingen for "hjemmelavede pomfritter".
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10 Start tilberedningen ved at trykke pa Start/Stop-knappen.
11 Ryst beholderen to gange, nar du herer lydsignalet fra rystepdmindelsen.

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at veelge de grundlaeggende indstillinger til

den mad, som du vil tilberede.

Bemaerk

- Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, starrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal
indstilling for dine ingredienser.

- Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar,
frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i beholderen 2
til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Stor beholder

Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk

maengde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 200-800 g 14-31 200 °C Ryst, vend eller rer rundt to gange
(7x7 mm) imellem
Hjemmelavede pomfritter 200-800 g 20-40 180 °C Ryst, vend eller rgr rundt to gange
(10x10 mm) imellem
Frosne kyllingenuggets 200-600 g 10-20 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Frosne forarsruller 200-600 g 10-20 200 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs

Hamburger (ca. 150 g)

1-4 hakkeboffer 11-18 200 °C Vend, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet

Farsbred 12009 55-60 150 °C Brug bagetilbehoret

Koteletter uden ben (ca.  1-4 koteletter 15-20 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
150 g)

Tynde peolser (ca. 50 g) 2-10 stykker 11-15 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-10 stykker 17-27 180 °C Ryst, vend eller rgr rundt halvvejs
Kyllingebryst (ca. 160 g)  1-5 stykker 15-25 180 °C Vend, nar halvdelen af

tilberedningstiden er gaet

Hel kylling

12009 60-70 180 °C

Hele fisk (ca. 300-400 g)

1-3 stykker 20-25 180 °C
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Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
maengde (min) ratur
Fiskefilet (ca. 200 g) 1-5 stykker 25-32 160 °C
Blandede grgntsager 200-1000g 10-22 180 °C - Indstil tilberedningstiden efter
(grofthakkede) din egen smag
- Ryst, vend eller rgr rundt
halvvejs
Muffins (ca. 50 g) 1-9 kopper 13-15 160 °C Brug muffinforme
Kage 500 g 50-60 140 °C - Brug XL madgryde og
bageform
- Kontroller, om kagen er
feerdigbagt, fer du tager den ud
Forbagt bred/rundstykker 1-6 stykker 6-8 200 °C
(ca. 60 g)
Hjemmebagt bred 5509 45-55 150 °C - Brug XL madgryde og
bageform
- Formen pa dejen skal vaere sa
flad som muligt for at undga, at
bredet bergrer varmelegemet,
nar det haever
- Kontroller, om brgdet er
feerdigbagt, for du tager det ud
Lille beholder
Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
mangde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 100-300 g 14-28 200 °C Ryst, vend eller rgr rundt to gange
(7x7 mm) imellem
Hjemmelavede pomfritter 100-300 g 20-30 180 °C Ryst, vend eller rgr rundt to gange
(10x10 mm) imellem
Frosne kyllingenuggets 100-300 g 9-20 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Frosne forarsruller 100-300 g 9-20 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Hamburger (ca. 150 g) 150-300 g 16-21 200 °C Vend, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet
Koteletter uden ben (ca.  150-300 g 15-20 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
150 g)
Tynde peolser (ca. 50 g) 2-6 stykker 11-15 200 °C Ryst, vend eller regr rundt halvvejs
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-5 stykker 17-28 180 °C Ryst, vend eller ror rundt halvvejs
Kyllingebryst (ca. 160 g)  1-3 stykker 20-30 180 °C Vend, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet
Hele fisk (ca. 300-400g) 1 stk. 20-25 180 °C




Dansk 61

Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
maengde (min) ratur
Fiskefilet (ca. 200 g) 1-2 stykker 25-32 160 °C
Blandede grgntsager 200-400 g 12-25 180 °C - Indstil tilberedningstiden efter

(grofthakkede) din egen smag
- Ryst, vend eller rgr rundt
halvvejs
Muffins (ca. 50 g) 2-6 kopper 13-20 160 °C Brug muffinforme
Forbagt bred/rundstykker 1-3 stykker 6-8 200 °C
(ca.609g)
Rengaring
Advarsel

Lad kurven, beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden

rengor dem.

Beholderen og kurven i apparatet har en slip-let-beleegning. Brug ikke
kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-
let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen
efter hver brug.
1 Tryk pa afbryderknappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af

stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip

- Fjern beholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.

Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

Renger beholderen og kurven i en opvaskemaskine. Du kan ogsa rengere

dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se

"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller kurven, kan du stille dem i
blgd i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opblgdning l@sner
madrester og gor det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplese olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.
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- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stalberste eller en
berste med stive berstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belaegning.

4 For at undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren
og blgd klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og felg op med en
tor, hvis det er npdvendigt.

5 Renger varmelegemet med en opvaskeberste for at fjerne evt. madrester.

6 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.

Bemaerk

- Hvis du utilsigtet traekker deleren ud, der er placeret mellem den lille og
den store beholder, skal du serge for at seette den tilbage pa den rigtige
made under renggringen.
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Renggringsskema

C ﬁ

Opbevaring
1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
3 Snoledningen rundt om den dertil indrettede ledningsholder pa bagsiden af
apparatet.
Bemaerk
- Nar du beerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.
- Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund osv.,
er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

Fejlfinding
| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lesning
Ydersiden af apparatet bliver varm Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og
under brug. udvendige vaegge. knapper, som du skal rere ved

under brug, forbliver kelige nok til
at rore ved.




64 Dansk

Problem

Mulig arsag

Lasning

Beholderen, kurven og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver ordentligt tilberedt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet veere
teendt i leengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med fglgende ikon:

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljg som i et
koleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren taender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i beholderen pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter
kurven i en vinkel, kan siden sla
mod beholderens vaegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du vaere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fodevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Heeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.
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Lasning

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og
kurven grundigt efter hver brug.

Panering eller beleegning klzebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller beleegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprejter i det afsmeltede fedt.

Dup maden ter, inden du seetter
denikurven.

Skaermen pa Airfryer viser "E1".

Enheden er i stykker/defekt.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt dit lokale Philips
Kundecenter.

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis displayet stadig viser "E1",
skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips' Kundecenter.

Skaermen pa Airfryer viser
"E4-E12".

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
det i enheden igen. Hvis dette ikke
hjeelper, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.
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Wichtig!
Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fiir eine spétere Verwendung auf.

Achtung!

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen hei3en Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spllen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschldge zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen missen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- Beruhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befillen Sie den Korb nie Uber den angegebenen Maximalpegel.

- Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

- Vor dem ersten Gebrauch muss die Kabelaufbewahrung am Gerat
angebracht werden.

Achtung
- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.
- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.
- Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.
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Dieses Gerat ist nicht dafur geeignet, tiber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen konnen wahrend des Betriebs heil werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBer Sie sind &lter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittsoffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Gber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Da dieser Airfryer Gber zwei Kochkammern verfugt, ist seine elektrische
Leistung groB. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Gerdte
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in threr
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.

Dieses Gerat wurde speziell fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der értlichen Netzspannung tbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Nahe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie fir andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Korb und die Zubehorteile werden wahrend und nach dem
Gebrauch des Geréts heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.
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Vorsicht

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalkichen
von Geschaften, Buros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Verwendung fir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein Philips
Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da
andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei hochstens
180 °C, um der Entwicklung von Acrylamid vorzubeugen.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiler Spritzschutz.
Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel mit der
synchronisierten Fertigstellungsfunktion zubereiten (es kénnten sich
Bakterien ansammeln).

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerét erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Geféhrdung durch elektromagnetischen Felder.

Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmll entsorgt werden durfen.

Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe kdnnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.



Deutsch 69

3 Die Léschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgerdten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise flr Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fur eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fir Batterien auch Rickgabe im Handel
maoglich. Informationen Gber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Ricknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogeréats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Ricknahme im privaten Haushalt nur fir Warmedubertrager (Kuhl-
/Gefriergerate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fur die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Rucknahme missen Versandhandler Riickgabemaoglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, kénnen sie ebenso die
Maoglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaR §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Ricknahme. Flr Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Einfuhrung

Versuni bietet flr dieses Produkt nach dem Kauf eine zweijahrige Garantie. Diese
Garantie gilt nicht, wenn ein Defekt auf unsachgemaBe Verwendung oder
mangelhafte Wartung zurlickzufiihren ist. Unsere Garantie berUhrt lhre
gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Fir weitere Informationen oder um
Ihre Garantie in Anspruch zu nehmen, besuchen Sie unsere Website
www.philips.com/support.

Herzlichen Gluckwunsch und willkommen in der Philips Familie!

Mit dem Airfryer mit zwei Kérben konnen Sie zwei Zutaten fur Ihre Mahlzeiten
gleichzeitig zubereiten. Sie kdnnen die Garzeiten flir Zutaten synchronisieren.
Wenn also zwei verschiedene Zutaten unterschiedliche Garzeiten benétigen,
kénnen Sie mit dieser Funktion die Garvorgange gleichzeitig beenden. Die
asymmetrischen Koérbe ermdglichen es lhnen, die Mengen Ihrer Zutaten fir lhre
Mahlzeit besser zu abzustimmen. Der grof3e Korb eignet sich perfekt fir
Hauptbestandteile, Pommes frites und die Speisen, die Sie am liebsten mogen.
Den kleineren Korb verwenden Sie flir Beilagen, Gemdise und Snacks.

Im Lieferumfang ist die NutriU App enthalten, die in Einzelschritte gegliederte
Anleitungen und Rezepte flr Hunderte kdstliche Mahlzeiten speziell fur Ihren
Airfryer mit zwei Kérben bereithalt. Sie konnen die App mithilfe des QR-Codes
auf dem Karton herunterladen.

Allgemeine Beschreibung

1 Bedienfeld
a Temperatur erh6hen
Temperatur verringern
Ein-/Ausschalter
Schittelerinnerungsanzeige fur kleine Pfanne
Taste fur kleine Pfanne
Zurlck-Taste
Timer-Taste
Kopier-Taste
Schittelerinnerungstaste
Taste fur groBe Pfanne
Schittelerinnerungsanzeige fur groBe Pfanne
Start-/Stopptaste
m Taste zum Verringern der Zeit
Taste zum Erhohen der Zeit
Voreinstellungstasten

n
o
Bodenplatte fur kleine Pfanne
Kleine Pfanne

SKQ +~ o o n T

— = —

2
3
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Grof3e Pfanne

Korb fur groBBe Pfanne
Kabelhalterung
Netzkabel
Luftauslasse

00 ~NO U B~

Funktionsbeschreibung

Kopierfunktion

Sie kdnnen die Zeit und Temperatur flr eine Pfanne einstellen und diese
Einstellungen durch Driicken der Kopier-Taste flr die andere Pfanne
Ubernehmen.

Timer-Funktion

Sie kdnnen die Zeit und Temperatur fir jede Pfanne einzeln einstellen. Durch
Dricken der Timer-Taste wird der Garvorgang so gesteuert, dass er in beiden
Pfannen gleichzeitig endet.

Schittelerinnerung

Durch Driicken der Schittelerinnerungstaste aktivieren Sie die
Schuttelerinnerung. Das Gerét erinnert Sie dann nach der Halfte der Garzeit
daran, lhre Speisen zu schitteln oder zu wenden.

Voreinstellungen

Sie kdnnen aus acht Voreinstellungen wahlen. Voreinstellungen sind
Kochprogramme, die Temperatur und Garzeit fir eine bestimmte Speisemenge
empfehlen. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel "Kochen mit
Voreinstellungen".

Zurlick-Taste

Verwenden Sie die Zurlick-Taste, wenn Sie versehentlich eine falsche
Voreinstellung ausgewahlt haben.

Benachrichtigungstone

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grtindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").
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4 Befestigen Sie den Kabelhalter an der Rickseite des Gerats, indem Sie ihn an

der dafiir vorgesehenen Stelle einrasten lassen.

Vorsicht

Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerét
und der Wand, der Warmestaus verhindern soll.

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige
Oberflache.

Hinweis

Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder unter
Schranken und anderen Gegenstanden auf, die durch den Dampf beschadigt
werden kdnnen.

Das Gerat benutzen

Garen mit dem Airfryer

Vorsicht

Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer die
Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.
Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
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2 Ziehen Sie die Pfanne mit dem Korb am Griff aus dem Gerat.

3 Setzen Sie die Bodenplatte in die kleine Pfanne ein.

4 Setzen Sie den Korb in die groBe Pfanne ein.
Hinweis

Achten Sie darauf, dass beim Einsetzen in die Pfanne die Anschldge links
und rechts am Korb korrekt positioniert sind. Wenn Sie den Korb
versehentlich um 90 Grad drehen, passt er nicht in die Pfanne.

Es ist normal, wenn Sie etwas kraftiger driicken missen, um den Korb in
die Pfanne einzusetzen.

5 Geben Sie die Zutaten in den Korb.
Hinweis

Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge und tberfillen Sie den Korb nicht, da dies die Qualitat des
Endergebnisses beeintrachtigen kann.

6 Schieben Sie die Pfannen zurlck in den Airfryer.
Vorsicht

Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.
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7 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

8 Wahlen Sie die kleine Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
linken Seite beginnt zu blinken.

9 Drlicken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewdlnschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

10 Wahlen Sie die groBe Pfanne aus.

um die gewiinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

D ® 11 Drucken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
8
@
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12 Dricken Sie die Schuttelerinnerungstaste, um sich daran erinnern zu lassen,
Ihre Speisen wahrend des Garvorgangs zu schitteln.

Hinweis

- Sie konnen die Schittelerinnerung jederzeit wahrend des Garvorgangs
© el gl e © aktivieren oder deaktivieren, indem Sie die entsprechende Pfanne
© @00 (\Tpm@ ® auswahlen und dann die Schiittelerinnerungstaste drticken.

13 Drlicken Sie die Start-/Stopptaste, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis:

- Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezahlt.

- Weitere Informationen finden Sie in der Tabelle mit grundlegenden
Gareinstellungen fur verschiedene Arten von Lebensmitteln.

- Sie konnen die Gareinstellungen wahrend des Garvorgangs jederzeit
andern, indem Sie die Pfanne auswahlen und dann auf die Tasten zum
Erhdhen oder Verringern der Einstellungen driicken.

- Wenn Sie den Garvorgang in beiden Pfannen unterbrechen méchten,
drucken Sie einfach die Start-/Stopptaste.

- Drucken Sie die Start-/Stopptaste erneut. Der Garvorgang wird in beiden
Pfannen fortgesetzt.

- Wenn Sie den Garvorgang nur in einer Pfanne unterbrochen mochten,
wahlen Sie zuerst die entsprechende Pfanne aus und driicken dann die
Start-/Stopptaste.

- Drucken Sie die Start-/Stopptaste erneut, um den Garvorgang in der
jeweiligen Pfanne fortzusetzen.

- Das Gerat wechselt automatisch in den Pausenmodus, wenn Sie eine
Pfanne herausziehen. Der Garvorgang wird fortgesetzt, wenn Sie die
Pfanne wieder in das Gerat einsetzen.

- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschuttelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Um die Zutaten zu schitteln, nehmen
Sie die Pfanne mit dem Korb aus dem Gerat und schitteln diese dann tber
einem Waschbecken. Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerat ein.
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14 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

15 Ziehen Sie die Pfanne heraus und Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart
sind.
Vorsicht

Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

Tipp

Sie kénnen lhre Speisen im Airfryer warm halten, indem Sie die
Temperatur auf 80 °C und den Timer auf die Zeit einstellen, Gber die Sie
Ihre Speisen warm halten mochten. Wir empfehlen, lhre Speisen nicht
langer als 30 Minuten warm zu halten, da die Qualitdt der Speisen
abnehmen kann.

Wenn Speisen wie z. B. Pommes frites nach der Warmhaltezeit nicht mehr
knusprig sind, verkirzen Sie die Warmhaltezeit, indem Sie das Gerat
friher ausschalten. Alternativ konnen Sie die Speisen 2 bis 3 Minuten lang
bei einer Temperatur von 180 °C nachgaren, bis sie wieder knusprig sind.

16 Nehmen Sie die Zutaten (z. B. Pommes frites) vorsichtig mit einer Grillzange
aus der Pfanne.

Vorsicht

Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen konnte.

Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehduse und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

Hinweis

Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie
eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen sammelt
sich am Boden der Pfanne.

Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie Gberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln bzw.
Wiedereinsetzen des Korbs in die Pfanne vorsichtig aus der Pfanne gie3en.
Legen Sie die Pfanne auf eine hitzebestédndige Oberflache. Tragen Sie
Ofenhandschuhe zum AbgieBen von (iberschiissigem Ol oder
ausgeschmolzenem Fett. Setzen Sie den Korb wieder in die Pfanne ein.
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Garen mit einer Voreinstellung
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1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 6 im Kapitel "Garen mit dem Airfryer".
2 Wabhlen Sie die Pfanne aus, in der Sie ihre Lebensmittel zubereiten mochten.

3 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp
- Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, dricken Sie die Zurtick-
Taste und wahlen danach die gewtiinschte Voreinstellung aus.

4 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Stopptaste drticken.
Hinweis
- Sie kénnen in der einen Pfanne mit einer Voreinstellung und in der

® anderen Pfanne mit manuellen Einstellungen garen. Sie kénnen auch mit
d unterschiedlichen Voreinstellungen in beiden Pfannen kochen und die
©® © Timer-Funktion auswahlen, damit der Garvorgang in beiden Pfannen zum
R gleichen Zeitpunkt abgeschlossen wird.
Hinweis: In der folgenden Tabelle finden Sie weitere Informationen zu den
Voreinstellungen.
GroBe Pfanne
Voreinstel- Sym- Tempera- Zeit Gewicht Hinweis
lungen bol (Min.) (max.)
Tiefgekihlte 200 °C 28 800 g - Gefrorene Snacks aus Kartoffeln wie
Snacks aus gefrorene Pommes frites,
Kartoffeln

Kartoffelecken, Curly Fries usw.

- Die Schuttelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schutteln.
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Voreinstel- Sym- Tempera- Zeit Gewicht Hinweis
lungen bol tur (Min.) (max.)
Frische 180 °C 32 800¢g - Mehligkochende Kartoffeln
Pommes frites e verwenden.
- 10x 10 mm dick geschnitten.
- 30 Minuten in Wasser einweichen,
trocknen und dann 1/4 bis 1 EL Ol
hinzuflgen.
- Die Schittelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wéhrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln.
Hahnchen- 200 °C 25 8-10 Keulen - 120-130 g pro Hadhnchenkeule.
keulen - Dazwischen schitteln, wenden oder
umrihren
Ganzer Fisch 180 °C 22 6009 Ganzer Fisch mit je 300 g, wahrend des
Garvorgangs einmal wenden
Fleischkote- 200 °C 20 6009 - Scheiben mit einer Dicke von 2 bis
letts @ 2,5 cm, 200 g pro Scheibe
- Biszu 3 Fleischkoteletts ohne
Knochen
- Einmal wenden
Gemischtes 180 °C 22 1.000g - Grob gehackt
Gemduse - Gemischtes Gemuse (Aubergine,
Zucchini, Paprika, Zwiebeln)
Kuchen 140 °C 50 1.000 g - Verwenden Sie den XL-Koch- und
@ Backtopf (199 x 189 x 80 mm) fur die
groBe Pfanne
Aufwadrmen 160 °C 5 - Passen Sie die Zeit je nach Lebensmittel
und Menge an
Kleine Pfanne
Voreinstel- Sym- Tempera- Zeit Gewicht Hinweis
lungen bol tur (Min.) (max.)
Tiefgeklhlte 200 °C 25 3009 - Gefrorene Snacks aus Kartoffeln wie
Snacks aus gefrorene Pommes frites,
Kartoffeln Kartoffelecken, Curly Fries usw.

- Die Schittelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln.
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Voreinstel- Sym- Tempera- Zeit Gewicht Hinweis

lungen bol tur

(Min.) (max.)

Frische - 180 °C
Pommes frites Q

30 3009 - Mehligkochende Kartoffeln

verwenden.

- 10x 10 mm dick geschnitten.

- 30 Minuten in Wasser einweichen,
trocknen und dann 1/4 bis 1 EL Ol
hinzuflgen.

- Die Schittelerinnerung ist
standardmaBig aktiviert und fordert
Sie auf, die Pfanne wéhrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln.

Hahnchen- 200 °C 28 4-5 Keulen - 120-130 g pro Hahnchenkeule.
keulen - Dazwischen schitteln, wenden oder
umrihren
Ganzer Fisch 180 °C 23 300g Ganzer Fisch mit je 300 g, wahrend des
Garvorgangs einmal wenden
Fleischkote- 200 °C 20 400 g - Scheiben mit einer Dicke von 2 bis
letts @ 2,5 cm, 200 g pro Scheibe
- Biszu 2 Fleischkoteletts ohne
Knochen
- Einmal wenden
Gemischtes 180 °C 25 4009 - Grob gehackt
Gemdse - Gemischtes Gemuse (Aubergine,
Zucchini, Paprika, Zwiebeln)
Kuchen 160 °C 20 6 - Muffinférmchen verwenden
@ Muffinférm-
chen
Aufwadrmen 160 °C 5 - Passen Sie die Zeit je nach Lebensmittel
und Menge an

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So

bereiten Sie kdstliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Fur die groBe Pfanne benétigen Sie 800 g und fir die kleine Pfanne 300 g
geschalte Kartoffeln.

Waéhlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 800 g, um ein
gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).
Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.
GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.
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4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tiberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt.
Hinweis
- Beim Einflllen der Stifte in den Korb die Schissel nicht neigen, weil dabei

Uberschiissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
6 Geben Sie die Stifte in den Korb.
7 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Geréat einzuschalten.

8 Wabhlen Sie eine Pfanne.

9 Wahlen Sie die Voreinstellung fur "Hausgemachte Pommes frites" aus.

® e @@@.@.@
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10 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Stopptaste driicken.
11 Schitteln Sie die Pfanne zweimal, wenn Sie den Benachrichtigungston der
Schiittelerinnerung horen.

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwahlen, die Sie zubereiten mochten.
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- Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um Empfehlungen
handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GroBe, Form und Marke
unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fur Ihre Zutaten nicht
garantiert werden.

- Beider Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenkeulen, tiefgekhlte Snacks) schitteln, wenden oder riihren Sie die
Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

GrofBe Pfanne

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Diinne gefrorene 200-800g 14-31 200 °C Zwischendurch schitteln, wenden
Pommes frites (7 x 7 mm) oder umrihren
Hausgemachte Pommes  200-800 g 20-40 180 °C Zwischendurch schutteln, wenden
frites (10 x 10 mm) oder umrihren
Gefrorene Chicken 200-600¢g 10-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
Nuggets nach der Halfte der Zeit
Gefrorene Frihlingsrollen 200-600 g 10-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
nach der Halfte der Zeit
Hamburger (ca. 150 g) 1-4 Stlck 11-18 200 °C Nach der Hélfte der Garzeit wenden
Hackbraten 1.2009g 55-60 150 °C Backzubehor verwenden
Fleischkoteletts ohne 1-4 Stlck 15-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
Knochen (ca. 150 g) nach der Halfte der Zeit
Dinne Wurstchen (ca. 2-10 Stick 11-15 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
509) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenkeulen (ca. 2-10 Stick 17-27 180 °C Schitteln, wenden oder riihren
1259) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenbrust (ca. 1 bis 5 Stlck 15-25 180 °C Nach der Hélfte der Garzeit wenden
160 g)
Ganzes Hdhnchen 1.200¢g 60-70 180 °C
Ganzer Fisch (ca. 1-3 Stlick 20-25 180 °C
300-400 g)
Fischfilet (ca. 200 g) 1 bis 5 Stlck 25-32 160 °C
Gemischtes GemUse 200-1.000¢g 10-22 180 °C - Garzeit nach Geschmack
(grob gehackt) einstellen
- Nach der Hélfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren
Muffins (ca. 50 g) 1-9 Tassen 13-15 160 °C Muffinférmchen verwenden
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Kuchen 500 g 50-60 140 °C - Verwenden Sie den XL-Koch-
und Backtopf
- Uberpriifen Sie den
Garzustand, bevor Sie den
Kuchen herausnehmen
Vorgebackenes 1 bis 6 Stlck 6-8 200 °C
Toast/Brotchen (ca. 60 g)
Hausgemachtes Brot 5509 45-55 150 °C - Verwenden Sie den XL-Koch-
und Backtopf
- Die Form sollte so flach wie
maoglich sein, um zu verhindern,
dass das Brot beim Aufgehen
das Heizelement berihrt.
- Uberprifen Sie den
Garzustand, bevor Sie das Brot
herausnehmen
Kleine Pfanne
Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Diinne gefrorene 100-300g 14-28 200 °C Zwischendurch schitteln, wenden
Pommes frites (7 x 7 mm) oder umrihren
Hausgemachte Pommes ~ 100-300 g 20-30 180 °C Zwischendurch schitteln, wenden
frites (10 x 10 mm) oder umrihren
Gefrorene Chicken 100-300 g 9-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
Nuggets nach der Halfte der Zeit
Gefrorene Frihlingsrollen  100-300 g 9-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
nach der Halfte der Zeit
Hamburger (ca. 150 g) 150-300 g 16-21 200 °C Nach der Hélfte der Garzeit wenden
Fleischkoteletts ohne 150-300 g 15-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
Knochen (ca. 150 g) nach der Halfte der Zeit
Dinne Wurstchen (ca. 2-6 Stlck 11-15 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
509) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenkeulen (ca. 2-5 Stlick 17-28 180 °C Schitteln, wenden oder riihren
1259) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenbrust (ca. 1-3 Stlick 20-30 180 °C Nach der Hélfte der Garzeit wenden
160 g)
Ganzer Fisch (ca. 1 Stlck 20-25 180 °C
300-400 g)
Fischfilet (ca. 200 g) 1-2 Stick 25-32 160 °C
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis

Menge (Min.) ratur
Gemischtes GemUse 200-400g 12-25 180 °C - Garzeit nach Geschmack
(grob gehackt) einstellen

- Nach der Halfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Muffins (ca. 50 g) 2-6 Tassen 13-20 160 °C Muffinférmchen verwenden

Vorgebackenes 1-3 Stick 6-8 200 °C
Toast/Brotchen (ca. 60 g)

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstandig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne und der Korb des Gerats verfiigen liber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller
abkuhlt.

2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

3 Reinigen Sie die Pfanne und den Korb in der Sptlmaschine. Sie kénnen sie
auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser reinigen
(siehe "Reinigungstabelle").

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen, weichen
Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein. Durch
das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich leichter
entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spilmittel verwenden, das Ol und
Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstdande an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.
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- Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Blrste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtburste oder harte Birste, da
dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden koénnte.

4 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbdirste, um etwaige
Lebensmittelriickstdnde zu entfernen.

6 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

Hinweis

- Wenn Sie den Trenner, der sich zwischen der kleinen und der gro3en
Pfanne befindet, wahrend der Reinigung unbeabsichtigt herausziehen,
stellen Sie sicher, dass Sie ihn wieder richtig einsetzen.
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Reinigungstabelle

C ﬁ

Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Geréat abkihlen.
2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.
3 Wickeln Sie das Kabel um die vorgesehene Kabelhalterung auf der Ruickseite
des Gerats.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.
- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.
der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen
und/oder wegraumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, besuchen Sie unsere
Website unter www.philips.com/support fir eine Liste mit haufig gestellten
Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die AuBenseite des Gerats wird
wahrend des Gebrauchs heiB.

Die Hitze im Inneren strahlt bis
nach auBen zum Gehéause.

Das ist normal. Alle Griffe und
Tasten, die Sie wahrend der
Verwendung betdtigen mussen,
kénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer hei3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Geréat Uber eine
l&ngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie flr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Hélfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer lasst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.
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Losung

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prufen Sie die Sicherungen.

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berUhrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schragen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieRen Sie Uiberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstande in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grundlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weiBBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Auf dem Display des Airfryers wird Das Gerat ist beschadigt/defekt.

"E1" angezeigt.

Rufen Sie die Philips Service-
Hotline an oder wenden Sie sich
an den Kundendienst in lhrem
Land.
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Problem Mogliche Ursache

Losung

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Gerat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieen.

Wenn auf dem Display immer
noch "E1" angezeigt wird, wenden
Sie sich an die Philips Service-
Hotline oder an den Kundendienst
in lhrem Land.

Auf dem Display des Airfryers wird Moglicherweise liegt eine
"E4-E12" angezeigt. Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat
auszustecken und wieder
anzuschlieBen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in Ihrem
Land.
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Tahtis!
Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju véi nende ldhedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klipsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme t6étamise ajal 6hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Arge kunagi taitke korvi tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kiilge kinni kleepunud.

- Enne esimest korda kasutamist tuleb juhtmehoidik seadme kilge hendada.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel v6i samavéaérse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma 6huga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu valjavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad voivad kasutuse kaigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et véahendada toidus akradlamiidi teket.

Arge kunagi tiitke panni 8liga.

Kuna sellel Airfryeril on kaks kiipsetuskambrit, on selle elektrienergia suur.
Arge kéitage samal ajal teisi vdimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitseluliti 1dheb vélja ja toide selles pistikupesas
ei toota.

See seade on mdeldud kasutamiseks imbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina véi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tddle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pott, korv ja tarvikud lahevad seadme
kasutamise ajal ja parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on mdeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see moeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, ©6majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivotmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.
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- Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

- Viige seade uurimiseks vdi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

- Votke seade alati parast kasutamist vooluvérgust vélja.

- Enne késitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

- KuUpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge kiipsetage vérskeid kartuleid temperatuuril
lle 180 °C (et véhendada akriulamiidi teket).

- Olge kiipsetusnou Ulemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kittekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

- Olge ettevaatlik, kui valmistate kergesti riknevat toitu
stinkroonimisfunktsiooniga (bakterid voivad paljuneda).

- Olge kipsetatud toidu véljavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud vélja ei kukuks.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus

- Seestmbol tahendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni pakub kaheaastast garantiid parast selle toote ostmist. See garantii ei
kehti, kui defekt on tingitud valest kasutusest voi halvast hooldusest. Meie
garantii ei mdjuta teie seadusjargseid digusi tarbijana. Lisateabe saamiseks voi
garantii aktiveerimiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.



92 Eesti

Tutvustus

Onnitleme ja tere tulemast Philipsi perekondal

Kahe korviga Airfryer véimaldab teil valmistada korraga kaht toiduainet. Saate
stinkroniseerida koostisainete kipsetamise ajad, mis tahendab, et kui kaks
erinevat koostisosa vajavad erinevat valmistamisaega, saate kokkamise |6petada
samal ajal. Asimmeetrilised korvid véimaldavad teil paremini kohandada oma
toidu koostisosade osakaalu. Suur korv sobib ideaalselt pearoogade, friikartulite
ja kdige jaoks, mida enim armastate. Kasutage vaiksemat korvi salatite,
kdogiviljade ja suupistete jaoks.

Sellel on NutriU rakendus, mis annab teile sammsammulised juhiseid ja sadu
suussulavaid toite, millel on konkreetsed seaded teie Dual Basket Airfryeri jaoks.
Laadige rakendus alla, kasutades pakendil olevat QR-koodi.

Uldine kirjeldus

1 Juhtpaneel

Temperatuur Ules
Temperatuur alla
Sisse-/valjalulitamise nupp
Meeldetuletus varinaga naidik vaikesele pannile
Vaike panninupp
Tagasiliikumise nupp

Aja funksiooninupp

Kopeeri funktsiooninupp
Varinaga meeldetuletuse nupp
Suur panninupp
Meeldetuletus varinaga naidik suurele pannile
Kaivitus-/peatamisnupp

Aja vahendamise nupp

Aja suurendamise nupp

o Seadistusnupud

Alumine plaat vaikese pannijaoks
Vaike pann

Suur pann

Korv suure panni jaoks
Juhtmehoidik

Toitekaabel

Ohu véljalaskeavad
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Funktsioonide kirjeldus

Kopeerimisfunktsioon

Saate seadistada Uhe panni aja ja temperatuuri ning kopeerida seadistuse teisele
pannile, vajutades kopeerimisfunktsiooni nuppu.

Ajafunktsioon

Kellaaja ja temperatuuri saate iga panni jaoks eraldi seadistada ning aja
funktsiooninupu valimisega |dpetavad molemad pannid samal ajal kiipsetamise.
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Meeldetuletus varinaga

Vajutades varinaga meeldetuletuse nuppu, lubate varinaga meeldetuletuse. See
tdhendab, et parast poole kipsetusaja méddumist tuletab seade teile meelde
toidu raputamist voi keeramist.

Eelseadistused

Saate valida 8 eelseadistuse vahel. Eelseadistused on
toiduvalmistamisprogrammid, mis annavad soovitusi temperatuurija
klpsetusaja kohta, mis pdhinevad teatud toidukogusel. Tépsema teabe
saamiseks vt ptk ,Eelseadistustega kiipsetamine”.

Tagasi nupp

Kasutage tagasi nuppu, kui valisite ekslikult vale eelseadistuse.

Heliteavitused

Kui seade on kipsetamise [dpetanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik moni
tegevus, nt toidu raputamine voi Umber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage kbik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki
Lpuhastamine”).

4 Kinnitage juhtmehoidja seadme tagakdljele méaaratud alale, kldpsates selle
kohale.

Ettevaatust

- Juhtmehoidik toimib ka vahetiikina, luues seadme ja seina vahele
kauguse, et vdltida kuumuse kogunemist.

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale v&i killgedele. See véib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust méjutada.

- Arge asetage todtavat seadet esemete lahedusse, mida vaib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Ohkfrittimine

Ettevaatust
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- See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge taitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid v&i nuppe.
Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

- Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Sisestage pistik seinakontakti.

2 Eemaldage pott koos korviga seadmest, tdmmates seda kdepidemest.

3 Pange alusplaat vaikesesse potti.

4 Asetage korv suure poti sisse.
Markus
- Veenduge, et korvi klapid on potti asetamisel paremal ja vasakul kdljel
digesti asetatud. Kui te seda kogemata 90 kraadi vorra poorate, ei mahu
korv potti.
- See on normaalne, et rakendada joudu, et panna korv pannile.
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5 Asetage toiduained korvi.
Maérkus
- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid

toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi taitke korvi tle MAX-t3hise ega Uletage toitude tabelis
naidatud kogust, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.

6 Pange pott tagasi Airfryerisse.
Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

7 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.

8 Valige vaike pann. Aja ja temperatuuri naidik vasakul kuljel hakkab vilkuma.

®
I -
9 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja Ules/alla nuppu, et
ﬂ@ @@ valida vajalik aeg ja temperatuur.
© ©




96 Eesti

—
ﬂ@ @o
© ©

= I

CRCRCRORGRS)
v
© e /s ©

10 Valige suur pann.

11 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja Ules/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

12 Vajutage raputamise meeldetuletuse nuppu, et tuletada meelde toidu
loksutamist kipsetamise ajal.
Markus
- Raputamise meeldetuletuse saate igal ajal klipsetamise ajal lubada voi
keelata, valides vastava panni ja seejarel vajutades raputamise
meeldetuletuse nuppu.

13 KUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus:

- Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejadnud sekundeid.

- Erinevate toitude kipsetamise seadistused leiate toitude tabelist.

- Kupsetusprotsessi ajal saate toiduvalmistamise seadeid igal ajal muuta,
valides poti ja seejarel kldpsates Ules- voi alla-nuppe.

- Kuisoovite, et mdlemad pannid peataksid kiipsetamise, vajutage lihtsalt
start/Stop nuppu.

- Vajutage kaivitamis-/seiskamisnuppu. Mdlemad pannid jatkavad
kUipsetamist.

- Kuisoovite, et ainult Uks pann peataks klpsetamise, valige kdigepealt
vastav pann ja seejarel vajutage nuppu Start/Stop.

- Vajutage uuesti stardi-/seiskamisnuppu ja vastav pann jatkab kipsetamist.

- Kuitdmbate poti ja korvi valja, Iaheb seade automaatselt pausile.
Klpsetusprotsess jatkub, kui panete poti seadmesse tagasi.
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- Mbdningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada voi
pdorata (vt toitude tabelit). Koostisainete raputamiseks eemaldage pott
seadmest ja raputage seda valamu kohal. Seejarel libistage pott tagasi
seadmesse.

((.)) 14 Kui kuulete taimerihelinat, siis tahendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
N saanud.

15 Témmake pott valja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kilipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel klipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

Napunaide

- Airfryeris saate hoida oma toitu soojana, seadistades temperatuuri 80
kraadini ja kohandades aega nii kaua, kui soovite oma toitu soojas hoida.
Soovitame mitte hoida oma toitu soojas kauem kui 30 minutit, sest toidu
kvaliteet voib véheneda.

- Kui toit (nt friikartulid) kaotavad soojas hoidmise reziimis oma krébedust,
vbite véhendada soojas hoidmise aega. Selleks lilitage seade varem vélja
voi muutke neid krébedamaks, kiipsetades neid 2-3 minutit temperatuuril
180 °C.
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/ 16 Eemaldage toiduained (nt friikartulid) ettevaatlikult grillimistangidega potist.
Ettevaatust

- Arge toiduainete eemaldamisel potti kallutage, sest korv véib potist
vélja kukkuda.

- Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kdogitange.

- Toiduainetest valjuv liigne 8li vdi rasv koguneb poti pdhja.

- Olenevalt kasutatavatest toiduainetest voite parast iga toiduportsu
valmistamist, enne toiduainete raputamist voi korvi sisestamist kallata
potist liigse 6li voi kogutud rasva valja. Asetage korv kuumakindlale
pinnale. Kui soovite liigse 6li voi rasva valja kallata, pange katte
pajakindad. Asetage korv tagasi poti sisse.

Eelsattega toiduvalmistamine
1 Jargige peatlki ,Ohkfrittimine” samme 1-6.
2 Valige pann, millega soovite kiipsetada.

»r__:‘—' ’._"
3 Valige eelseadistus.

Napunaide
- Teisele eelseadistusele tileminekuks vajutage nuppu tagasi ja valige

R0 ® 666 soovitud eelseadistus.
: °
@@ wrdd ©
© @ ©eee ®
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4 Kupsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus
- Saate kipsetada Uhe panniga eelseadistatud ja teise panniga kasitsi
seadistatud. Samuti saate klpsetada igas pannis erinevate
eelseadistustega ja valida ajafunktsiooni, et [6petada mdlema panni
kipsetamine samal ajal.
Markus: Jargmisest tabelist leiate eelsatete kohta lisateavet.

Suur pann
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Eelseadistu- lko- Tempera- Aeg Kaal (max) Markus
sed on tuur (min)

kartulipohised nagu kulmutatud friikartulid,
suupisted kartulikrépsud, krobekartulid jne.
- Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse lUlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda

Kilmutatud 200°C 28 800g/280z - Kartulipdhised killmutatud suupisted,

raputada.
Varsked =0 180°C 32 800g/280z - Kasutage tarkliserikkaid kartuleid
friikartulid - 10x10mm/0,4 x 0,4 tolli paksuseks
|digatud
- Leotage 30 min vees, kuivatage ja
seejarel lisage a kuni 1 supilusikatais
oli
- Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse ltlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.
Kanakoivad 200°C 25 8-10 pulka - 1209-130g/4-50ziga
trummipulga kohta.
- Raputage, keerake vdi segage
vahepeal
Terve kala 180°C 22 600g/210z Tervekala300g/ 11 o0ziga ja keerake
Uks kord kiipsetamise ajal
Lihaviilud 200°C 20 600g9/210z - 2-2,5cm paksusega viil, 200g /7 oz
@ iga viilu kohta

- Kuni 3 lihaviilu ilma kondita
- Po6ora tks kord

Koéogiviljaseg- 180°C 22 10009/350z - Jamedalt hakitud

u - Koéogiviljasegud (baklazaan,
kabatSokk, pipar, sibul)

Kook 140°C 50 1000 g/350z - Kasutage suure panni valmistamiseks

XL-kUpsetuspotti (199x189x80 mm)

Soojendamin-
e

160°C 5 - Reguleerige aega vastavalt toiduainele ja
toidukogusele

©® ®
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Vaike pann

Eelseadistu- lko- Tempera- Aeg

sed on tuur (min)

Kaal (max)

Markus

Kalmutatud 200°C 25
kartulipohised

suupisted

300g/11 0z

- Kartulipohised kilmutatud suupisted,
nagu kilmutatud friikartulid,
kartulikrépsud, krobekartulid jne.

- Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse ltlitatud ja palub teil
kGipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.

Varsked
friikartulid

180°C 30

300g/11 0z

- Kasutage tarkliserikkaid kartuleid

- 10x10mm/0,4 x 0,4 tolli paksuseks
[digatud

- Leotage 30 min vees, kuivatage ja
seejarel lisage Va kuni 1 supilusikatais
oli

- Raputamise meeldetuletus on
vaikimisi sisse ltlitatud ja palub teil
kipsetamise ajal potti kaks korda
raputada.

Kanakoivad 200°C 28

Q)

4-5 pulka

- 1209-130g/4-50ziga
trummipulga kohta.

- Raputage, keerake vdi segage
vahepeal

Terve kala 180°C 23

3009/11 0z

Terve kala300 g/ 11 oz iga ja keerake
Uiks kord kiipsetamise ajal

Lihaviilud 200°C 20

©®

400g/14 0z

- 2-2,5cm paksusega viil, 200 g / 7 oz
iga viilu kohta

- Kuni 2 lihaviilu ilma kondita

- Poora Uks kord

Kéogiviljaseg- 180°C 25

u

400 g/14 oz

- Jamedalt hakitud
- Koéogiviljasegud (baklazaan,
kabatsokk, pipar, sibul)

Kook 160°C 20

6
muffinivormi

- Kasutage muffinitopse

Soojendamin- 160°C 5

e

©® ®

Reguleerige aega vastavalt toiduainele ja
toidukogusele

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Suure pannijaoks on vaja 800 g / 28 oz ja vdikese panni 300 g / 11 oz

kooritud kartuleid.

- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.
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Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 800-grammiseid (28-untsiseid)

portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt vahem krobedad kui vaiksed.

1Koorige kartulid ja |digake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tlhjendage ndu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.

Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid

on oliga koos.

Vé&tke kartuliviilud srmede véi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et

Uleliigne 6li kausi pohja jaaks.

Markus

- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li poti pohja.

Asetage kartuliviilud korvi.

Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjaltlitamise nuppu.

Vali pann.

Valige “omatehtud friikate” eelseadistus.
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10 KUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
11 Raputamise meeldetuletuse helisignaali kuuldes raputage potti kaks korda.

©® @
1
Toidutabel

Jargnev tabel aitab teil valida klipsetatavate toiduainete jaoks sobivad

pbhiseaded.

Markus

- Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

- Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kidlmutatud suupisted) raputage, keerake vdi segage korvis olevat toitu kaks
voi kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.

Suur pann

Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur

Ohukesed kilmutatud 200-800g/7-28 14-31 200°C Raputage, keerake voi segage

friikartulid 0z vahepeal

(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud 200-800g/7-28 20-40 180°C Raputage, keerake voi segage

friikartulid (10x10 0z vahepeal

mm/0,4x0,4 tolli paksud)

Kdlmutatud kanapihvid 200-600g /7-21  10-20 200°C Raputage, keerake voi segage
0z vahepeal

Kalmutatud kevadrullid 200-600g/7-21 10-20 200°C Raputage, keerake vdi segage
0z vahepeal

Hamburger (umbes 150 14 tukki 11-18 200°C Poora poolele teele

g/5 0z)

Pikkpoiss 1200 9/42 oz 55-60 150°C Kasutage klpsetustarvikut

Lihattkid ilma kondita 1-4 lihatukki 15-20 200°C Raputage, keerake voi segage

(umbes 150 g / 5 0z) vahepeal

Ohukesed vorstid (umbes  2—10 tiikki 11-15 200°C Raputage, keerake voi segage

509/ 1,802z) vahepeal

Kanakoivad (umbes 125  2-10 tukki 17-27 180°C Raputage, keerake voi segage

g/4,5 0z) vahepeal
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Kanarind (umbes 160 g/6  1-5 tukki 15-25 180°C Poora poolele teele
0z)
Terve kana 1200 g/42 oz 60-70 180°C
Terve kala (umbes 1-3 tukki 20-25 180°C
300-400g/ 11-14 0z)
Kalafilee (umbes 200 g/ 1-5 tukki 25-32 160°C
7 0z)
Kodgiviljade segu 200-1000g/ 10-22 180°C - KuUpsetusaja maaramisel jargige
(jamedalt hakitud) 7-28 oz oma maitse-eelistust
- Raputage, keerake voi segage
vahepeal
Muffinid (ligikaudu 1 kuni 9 tassi 13-15 160°C Kasutage muffinitopse
50g/1,8 0z)
Kook 500g/18 oz 50-60 140°C - Kasutage XL-klpsetus- ja
kUpsetuspotti
- Enne koogi valjavotmist
kontrollige, kas see on korras
Eelnevalt kiipsetatud 1-6 tukki 6-8 200°C
leib/saiakesed (umbes
60g/20z2)
Kodune leib 550g/28 oz 45-55 150°C - Kasutage XL-klpsetus- ja
kUpsetuspotti
- Sai peaks olema voimalikult
lame, et see ei puutuks
kerkimisel kiittekehaga kokku.
- Enne leiva valjavotmist
kontrollige, kas see on korras
Vaike pann
Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus
kogus (min) atuur
Ohukesed kilmutatud 100-300g/4-11 14-28 200°C Raputage, keerake voi segage
friikartulid 0z vahepeal
(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)
Kodus valmistatud 100-300g/4-11 20-30 180°C Raputage, keerake v6i segage
friikartulid (10x10 0z vahepeal
mm/0,4x0,4 tolli paksud)
Kilmutatud kanapihvid 100-300g/4-11 9-20 200°C Raputage, keerake v6i segage
oz vahepeal
Kdlmutatud kevadrullid 100-300g/4-11 9-20 200°C Raputage, keerake voi segage

oz

vahepeal
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus

kogus (min) atuur
Hamburger (umbes 150 150-300g/5-11 16-21 200°C Poora poolele teele
g/5 0z) 0z
Lihatuikid ilma kondita 150-300g/5-11 15-20 200°C Raputage, keerake voi segage
(umbes 150g /5 0z) 0z vahepeal
Ohukesed vorstid (umbes 26 tiikki 11-15 200°C Raputage, keerake voi segage
50g/1,802z) vahepeal
Kanakoivad (umbes 125 2-5 tukki 17-28 180°C Raputage, keerake voi segage
g/4,5 0z) vahepeal
Kanarind (umbes 160 g/6  1-3 tukki 20-30 180°C Poora poolele teele
0z)
Terve kala (umbes 1 tukki 20-25 180°C
300-400g/ 11-14 0z)
Kalafilee (umbes 200 g/ 1-2 tukki 25-32 160°C
7 0z)
Koogiviljade segu 200-400g/7-14 12-25 180°C - Klpsetusaja maaramisel jargige
(jamedalt hakitud) 0z oma maitse-eelistust

- Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Muffinid (ligikaudu 2 kuni 6 tassi 13-20 160°C Kasutage muffinitopse
509/1,8 0z2)
Eelnevalt kiipsetatud 1-3 tkki 6-8 200°C
leib/saiakesed (umbes
60g/202z)
Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme sisemusel

taielikult maha jahtuda.

- Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist kodgiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna
need voivad kiilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti phjas olev dli ja rasv.
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1 Lulitage seade sisse-/valjaltlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide

- Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

2 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

3 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka kuuma
vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit"”).
Napunaide
- Kui poti vai korvi kilge on kinni jadnud toidujadke, voite neid leotada

10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga
eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kiuttekeha kilge jaénud toidujadgid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see vdib kittekeha pinda kahjustada.

4 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme valispinda drnalt kortsutamata,
puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.

5 Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.
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6 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Markus
- Juhul, kui te kogemata valja tdmbate jagaja, mis asub vaikese ja suure
panni vahel, siis puhastamise ajal veenduge, et see oleks digesti tagasi.

Puhastustabel

.

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et koik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
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3 Mahkige toitejuhe Umber seadme tagakuljel asuva maaratud juhtmehoidiku.

Markus

- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku valjakukkumist, mis voib neid kahjustada.

- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore jne,
oleksid enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

See peatilikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi

klienditeeninduskeskusega.
Voimalik pohjus

Lahendus

Seadme valispind ldheb
kasutamise ajal kuumaks.

Sisemine kuumus kiirgub
valispindadele.

See on normaalne. K&ik
kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselUlitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselulitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud diget kartulisorti.

digesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid
kilmas kohas, nt kiilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
klipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on (ihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivadimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti voivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist valja ja jatkate
klpsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajaake.

Potis olevad rasvajadgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv péhjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jaanud
korralikult toidu kilge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering vdi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Seade on katki/defektiga.

Helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist véahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Kui ekraanil kuvatakse ,E1”, siis
helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse
JE4-E12".

Seadmel voib olla rike.

PuUdke seade valja ltlitada ja
Uhendada. Kui ekraanil kuvatakse
4E1", siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Importante
Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.
Peligro

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacion o el propio aparato
estan dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

- No exceda nunca el nivel maximo indicado en la cesta.

- Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

- Antes del primer uso, el recogecable debe instalarse en el dispositivo.

Advertencia

- Siel cable de alimentacion presenta algun dafo, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

- Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

- Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.
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Este aparato no estd disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios, por personas con
capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios siempre que lo hagan bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de
forma segura y conozcan los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los nifios no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afos o
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapor y de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Puesto que esta Airfryer cuenta con dos recipientes de coccidn, su potencia
eléctrica es elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo
circuito a la vez (p. j., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede
que el diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentacion de
esta toma falle.

Este aparato se ha disefado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. ej.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios dentro de la cdmara de coccién se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.
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Precaucion

- Este aparato se ha disefiado solo para uso doméstico en interiores normal. No

estd disefado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.

- Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar

desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.

- Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.
- Sise utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o

semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningtin dafo.

- Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su

comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.
- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos

30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un

color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

- Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a

180 °C (para reducir al maximo la produccion de acrilamida).

- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la

resistencia, el borde de las piezas metdlicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcion de
sincronizacion de finalizacion (las bacterias pueden reproducirse).

- Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan
los accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)

Reciclaje

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.
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Garantia y asistencia

Introduccion

Versuni ofrece una garantia de dos afios tras la compra de este producto. Esta
garantia no es valida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a un
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta a sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informacién o hacer uso de la garantia,
visite nuestro sitio web www.philips.com/support.

iEnhorabuena por unirse a la familia Philips!

La Airfryer con doble cesta le permite preparar dos ingredientes de sus platos a
la vez. Puede sincronizar los tiempos de cocciéon de los ingredientes, es decir, si
cada uno requiere un tiempo de coccidn diferente, puede hacer que terminen de
hacerse al mismo tiempo. Las cestas asimétricas le permiten adaptar mejor la
proporcion de sus ingredientes de sus platos. La cesta grande es perfecta para
ingredientes principales, patas fritas y lo que mas le guste. Use la cesta mas
pequefa para acompafiamientos, verduras y aperitivos.

Incluye la aplicacion NutriU, que ofrece orientacién paso a paso y cientos de
recetas deliciosas con ajustes especificos para su Airfryer con doble cesta.
Descargue la aplicacion con el cédigo QR del embalaje.

Descripcion general

1 Panel de control
a Subir temperatura
Bajar temperatura
Botdn de encendido
Indicacion de recordatorio de agitacion del recipiente pequefio
Botdn de recipiente pequeio
Botdn atras
Boton de funcién de temporizador
Botdn de funcién de copia
i Botdn de recordatorio de agitacién
Botdn de recipiente grande
Indicacion de recordatorio de agitacion del recipiente grande
| Botdn de inicio/parada
m Botdn de disminucion de tiempo
n Botdn de aumento de tiempo
o Botones de preajustes
Placa inferior para recipiente pequefio
Recipiente pequerio
Recipiente grande

Canasta para recipiente grande
Sujetacable
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7 Cable de alimentacion
8 Salidas de aire

Descripcion de las funciones

Funcién de copia

Puede ajustar el tiempo y la temperatura para un recipiente y copiar la
configuracion para el otro recipiente pulsando el botén de funcién de copia.

Funcion de temporizador

Puede ajustar el tiempo y la temperatura de forma individual para cada
recipiente y, al seleccionar el botén de funcién de temporizador, la cocciéon
finalizard al mismo tiempo en ambos recipientes.

Recordatorio de agitacion

Al pulsar el botdn de recordatorio de agitacion se activa el recordatorio de
agitacion. De esta forma, cuando haya pasado la mitad del tiempo de coccién, el
aparato le recordard que debe agitar los alimentos o darles la vuelta.

Preselecciones

Puede elegir entre 8 preselecciones. Las preselecciones son programas de
coccidon que ofrecen recomendaciones de temperatura y tiempo de coccion en
funcién de una cantidad determinada de alimentos. Para obtener mas
informacidn, consulte el capitulo "Coccidn con un ajuste predeterminado".

Boton "Atras"
Utilice el botén "Atras" si ha elegido una preseleccién incorrecta por error.

Notificaciones sonoras

A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.

Antes del primer uso

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

4 Acople el sujetacable al drea designada en la parte posterior del dispositivo
encajandolo en su lugar.

Precaucion

- El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una
separacion entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de
calor.
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Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al
calor.

Note

No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Freir con aire

Precaucion

2

Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.
Este aparato es solo para uso doméstico.

Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

No es necesario precalentar el aparato.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Retire el recipiente con la cesta del aparato tirando del asa.
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3 Coloque la placa inferior en la el recipiente pequefo.

4 Coloque la cesta en el recipiente grande.
Note
- Asegurese de que las solapas de la cesta estan bien colocadas en los lados
derecho e izquierdo cuando la inserte en el recipiente. Si la gira
accidentalmente 90 grados, la cesta no cabrd en el recipiente.
- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar la cesta en el
recipiente.

5 Ponga losingredientes en la cesta.
Note
- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccidn aproximados.
- No exceda la cantidad indicada en la seccién "Tabla de alimentos" ni llene
la cesta en exceso, ya que esto podria afectar a la calidad del resultado.

6 Vuelva a introducir los recipientes en la Airfryer.
Precaucion

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

7 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.
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8 Seleccione el recipiente pequeno. La indicacién de tiempo y temperatura del
lado izquierdo empieza a parpadear.

9 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

10 Seleccione el recipiente grande.

11 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el boton de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

12 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion.
Note
- Puede activar o desactivar el recordatorio de agitacion en cualquier
momento durante la coccién eligiendo el recipiente correspondiente y
pulsando el botdn de recordatorio de agitacion.
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13 Pulse el botén de inicio/parada para iniciar el proceso de coccién.
Nota:

La cuenta atrds del ultimo minuto de coccidn se realiza en segundos.
Consulte la tabla de alimentos para conocer los ajustes de coccidn basicos
segun el tipo de alimento.

Puede cambiar la configuracién de coccién en cualquier momento
durante el proceso de coccién seleccionando el recipiente u haciendo clic
en los botones de aumento o disminucion.

Si desea que la coccion se ponga en pausa en ambos recipientes, solo
tiene que pulsar el botdn de inicio/parada.

Pulse el botdn de inicio/parada de nuevo. Se reanudara la coccién en
ambos recipientes.

Si desea que la coccion se ponga en pausa en un solo recipiente,
seleccione primero el recipiente correspondiente y, a continuacién, pulse
el botdn de inicio/parada.

Vuelva a pulsar el botén de inicio/parada y se reanudara la coccion en el
recipiente correspondiente.

El dispositivo cambia al modo de pausa automéaticamente cuando se
extrae un recipiente. El proceso de coccion contintia cuando vuelve a
introducir el recipiente en el aparato.

Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la secciéon "Tabla de alimentos"). Para sacudir
los ingredientes, extraiga el recipiente con la cesta y sacidalo sobre el
fregadero. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

((.)) 14 Cuando escuche el timbre del temporizador, habré terminado el tiempo de
N coccion establecido.
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15 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.
Precaucion
- El recipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldéquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.
Note
- Silosingredientes no estan listos auin, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afadir unos pocos minutos mas.
Tip
- Puede mantener los alimentos calientes en la Airfryer ajustando la
temperatura a 80 grados y estableciendo el tiempo que desee mantener
calientes los alimentos. Recomendamos no mantener los alimentos
calientes durante mas de 30 minutos, ya que la calidad de estos puede
reducirse.
- Silos alimentos como las patatas fritas pierden su punto crujiente durante
el modo de conservacion del calor, reduzca el tiempo de conservacién del
calor apagando el aparato antes o dérelos durante dos o tres minutos a
180 °C.
/ 16 Retire con cuidado los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas) del
recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta

— podria caerse del recipiente.
)
&_ - Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes

que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.
Note
- Para retirar ingredientes delicados o de gran tamano, utilice unas pinzas

7 para sacar los ingredientes.

- Elexceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en el
fondo del recipiente.

- Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado el
exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir y volver a colocar la cesta en el recipiente. Coloque la
cesta sobre una superficie resistente al calor. Para extraer el exceso de
aceite o grasa, utilice guantes para horno. Vuelva a colocar la cesta en el
recipiente.

Coccidn con un ajuste predeterminado

1 Sigalos pasos del 1 al 6 de la seccién "Freir con aire".
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2 Seleccione el recipiente con el que desea cocinar.

=&

3 Elija la preseleccién.
Tip
- Para cambiar a otra preseleccién, pulse el botén "Atras" y seleccione la
R0 ® 666 preseleccidén que necesite.
: S
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4 Parainiciar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/parada.
Note
- Puede cocinar con una preseleccién en un recipiente y con ajustes
manuales en el otro. También puede cocinar con preselecciones diferentes
en cada recipiente y elegir la funcién de temporizador para completar el
proceso de coccidn para ambos recipientes al mismo tiempo.

Nota: Podra encontrar mas informacién sobre las preselecciones en la
siguiente tabla.

Recipiente grande
Preseleccio- Ico- Tempera- Tiempo Peso(max.) Note

nes no tura (min)

Aperitivos de 200°C 28 800g/280z - Aperitivos de patata congelados,
patata como patatas fritas, gajos de patata,
congelados patatas rejilla, etc.

- Elrecordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccién.

Patatas fritas 180°C 32 800g/280z -  Utilice patatas harinosas.
- 10x10mm/0,4 x 0,4" de grosor.

- Sumérjalas 30 minutos en agua,
séquelasy anada entre ay 1
cucharada de aceite.

- Elrecordatorio de agitacion esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccién.
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Ico- Tempera- Tiempo

Peso (max.)
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Note

nes no tura (min)
Muslos de 200°C 25 8-10 muslos - 120-130 g/4-5 oz cada muslo de
pollo pollo.
- Agite, gire o remueva durante la
preparacion
Pescado 180°C 22 600g/21 0z Pescado entero de 300 g/11 oz cada uno
entero y gire una vez durante la coccion
Chuletas de 200°C 20 600g/210z - Chuletasde 2-2,5cm de grosor,
carne @ 200 g/7 oz cada una
- Hasta 3 chuletas de carne sin hueso
- Gireunavez
Verduras 180°C 22 1000g/350z - Cortada en trozos grandes
variadas - Verduras variadas (berenjena,
calabacin, pimiento, cebolla)
Bizcocho/tar- 140°C 50 1000g/350z -  Utilice el recipiente de coccidny
ta @ horneado XL (199 x 189 x 80 mm)
para el recipiente grande
Recalentar 160°C 5 - Ajuste el tiempo segun el alimentoy la
cantidad

Preseleccio-
nes

Recipiente pequeho

tura

Tempera- Tiempo

(min)

Peso (max.)

Note

Aperitivos de
patata
congelados

200°C

5 =
@ 08
]

25

300g/11 0z

- Aperitivos de patata congelados,
como patatas fritas, gajos de patata,
patatas rejilla, etc.

- Elrecordatorio de agitacion esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccién.

Patatas fritas

180°C

®

30

300g/11 0z

- Utilice patatas harinosas.

- 10x10mm/0,4x 0,4" de grosor.

- Sumérjalas 30 minutos en agua,
séquelasy aflada entre Yay 1
cucharada de aceite.

- Elrecordatorio de agitacién esta
activado de forma predeterminaday
le indica que debe agitar el recipiente
dos veces durante la coccién.

Muslos de
pollo

200°C

28

4-5 muslos

- 120-130g/4-5 oz cada muslo de
pollo.

- Agite, gire o remueva durante la
preparacion
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cantidad

Preseleccio- Ico- Tempera- Tiempo Peso (max.) Note
nes no tura (min)
Pescado 180°C 23 3009/110z Pescado entero de 300 g/11 oz cada uno
entero y gire una vez durante la coccién
Chuletas de 200°C 20 400g/140z - Chuletasde 2-2,5 cm de grosor,
carne @ 200 g/7 oz cada una

- Hasta 2 chuletas de carne sin hueso

- Gireunavez
Verduras 180°C 25 400g/140z - Cortadaen trozos grandes
variadas - Verduras variadas (berenjena,

calabacin, pimiento, cebolla)
Bizcocho/tar- 160°C 20 6 moldes - Utilice moldes para magdalenas
ta @ para
magdalenas

Recalentar @ 160°C 5 - Ajuste el tiempo segun el alimentoy la

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Para el recipiente grande, necesita 800 g/28 oz y para el pequefo

300 g/11 oz de patatas peladas.

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas

y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 800 g/28 oz para obtener

unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mdas grandes

tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al

menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel

de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el

bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de

aceite quede en el bol.

Note

- Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola
vez; de este modo, evitarad que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.
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7 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

8 Elija un recipiente.

9 Seleccione la preseleccion para "Patatas fritas caseras".
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10 Para iniciar el proceso de coccién, pulse el botén de inicio/parada.

11 Agite el recipiente dos veces cuando oiga la sefial de sonido del recordatorio
de agitacion.

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de

alimentos que desee preparar.

Note

- Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varian segun su origen, tamano, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

- Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en el recipiente 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.
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Recipiente grande

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Note

minima- (min) ratura

maxima
Patatas fritas de corte fino 200-800 g/7-28- 14-31 200°C Agite, gire o remueva dos veces
congeladas 0z durante la preparacién
(7x7 mm/0,3x0,3")
Patatas fritas caseras 200-800g/7-28- 20-40 180°C Agite, gire o remueva dos veces
(10x10mm/0,4x0,4"de oz durante la preparacion
grosor)
Taquitos de pollo 200-600g/7-21- 10-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
congelados 0z tiempo de preparacién
Rodillos de primavera 200-600g/7-21- 10-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
congelados 0z tiempo de preparacion
Hamburguesa (de unos 1-4 11-18 200°C Gire a mitad del tiempo de
150 g/5 0z) hamburguesas preparacion
Budin de carne 1200 g/42 oz 55-60 150°C Utilice el accesorio de horneado
Chuletas de carne sin 1-4 chuletas 15-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
hueso (de unos tiempo de preparacion
150 g/5 0z)
Salchichas finas (de unos  2-10 unidades 11-15 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
509/1,8 02) tiempo de preparacion
Muslos de pollo (de unos  2-10 unidades 17-27 180°C Agite, gire o remueva a mitad del
125 g/4,5 0z2) tiempo de preparacion
Pechuga de pollo (de 1-5 unidades 15-25 180°C Gire a mitad del tiempo de
unos 160 g/6 0z) preparacion
Pollo entero 1200 g/42 oz 60-70 180°C
Pescado entero (de unos  1-3 unidades 20-25 180°C
300-400 g/11-14 oz)
Filete de pescado (de 1-5 unidades 25-32 160°C
unos 200 g/7 oz)
Verduras variadas 200-1000 g/7-28- 10-22 180°C - Ajuste el tiempo de coccion a su
(cortadas en trozos 0z gusto
grandes) - Agite, gire o remueva a mitad

del tiempo de preparacion

Magdalenas (de unos 1-9 moldes 13-15 160°C Utilice moldes para magdalenas
509/1,8 02)
Bizcocho/tarta 5009/18 0z 50-60 140°C - Utilice el recipiente de cocciény

horneado XL

- Compruebe el nivel de cocciéon
antes de sacar el bizcocho o la
tarta




Espafiol 125

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Note
minima- (min) ratura
maxima
Pan/bollitos precocinados 1-6 unidades 6-8 200°C
(de unos 60 g/2 0z)
Pan casero 5509/28 oz 45-55 150°C - Utilice el recipiente de cocciény

horneado XL

- Laforma de la masa debe ser lo
mas plana posible para evitar
que el pan toque la resistencia
cuando suba

- Compruebe el nivel coccién
antes de sacar el pan

Recipiente pequeho

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Note

minima- (min) ratura

maxima
Patatas fritas de corte fino  100-300 g/4-11- 14-28 200°C Agite, gire o remueva dos veces
congeladas 0z durante la preparacién
(7x7mm/0,3x0,3")
Patatas fritas caseras 100-300 g/4-11- 20-30 180°C Agite, gire o remueva dos veces
(10x 10 mm/0,4x0,4"de oz durante la preparacién
grosor)
Taquitos de pollo 100-300 g/4-11- 9-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
congelados oz tiempo de preparacién
Rodillos de primavera 100-300 g/4-11- 9-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
congelados 0z tiempo de preparacién
Hamburguesa (de unos 150-300g/5-11-  16-21 200°C Gire a mitad del tiempo de
150 g/5 0z) 0z preparacion
Chuletas de carne sin 150-300g/5-11- 15-20 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
hueso (de unos 0z tiempo de preparacién
150 g/5 02)
Salchichas finas (de unos  2-6 unidades 11-15 200°C Agite, gire o remueva a mitad del
509/1,8 02) tiempo de preparaciéon
Muslos de pollo (de unos  2-5 unidades 17-28 180°C Agite, gire o remueva a mitad del
1259/4,5 0z2) tiempo de preparacién
Pechuga de pollo (de 1-3 unidades 20-30 180°C Gire a mitad del tiempo de
unos 160 g/6 o0z) preparacion
Pescado entero (de unos 1 pieza 20-25 180°C
300-400 g/11-14 0z2)
Filete de pescado (de 1-2 unidades 25-32 160°C

unos 200 g/7 oz)
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Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Note

minima- (min) ratura

maxima
Verduras variadas 200-400g/7-14- 12-25 180°C - Ajuste el tiempo de coccion a su
(cortadas en trozos 0z gusto

grandes) - Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacion

Magdalenas (de unos 2-6 moldes 13-20 160°C Utilice moldes para magdalenas
509g/1,8 02)
Pan/bollitos precocinados 1-3 unidades 6-8 200°C
(de unos 60 g/2 0z)
Limpieza

Advertencia

Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

El recipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa antiadherente.
No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden daiar esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo
del recipiente después de cada uso.
1 Pulse el botdn de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la

toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.

Tip

- Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del

recipiente.

Lave el recipiente y la cesta en el lavavajillas. También puede lavarlos con

agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la "tabla

de limpieza").

Tip

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede ponerlos
en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a 15 minutos. Al
ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta mas facil
eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el
aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cesta y no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.
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- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafiar el
revestimiento de la resistencia.

4 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pafio

limpio, suave y liso. Comience con un pano ligeramente humedecido y
continlie con uno seco, si es necesario.

5 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.

6 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Note

- Encaso de que durante la limpieza extraiga accidentalmente el separador,
que se encuentra entre el recipiente pequefio y el grande, asegurese de
volver a colocarlo de la forma adecuada.
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Tabla de limpieza

C ﬁ

X | X | X | X

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
3 Enrolle el cable alrededor del sujetacable designado en la parte posterior del
aparato.
Note
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de
transportarla o almacenarla.

Solucién de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pongase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su

paris.
Problema Posible causa Solucién
El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las Esto es normal. Todas las asas y los
durante el uso. paredes exteriores. botones que hay que tocar

durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.




Problema

Posible causa
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Solucion

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.
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Problema

Posible causa

Solucion

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacién, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequefias particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE'I".

El dispositivo esta roto o
defectuoso.

Péngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.
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Solucion

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Sien la pantalla sigue apareciendo
"E1", pdngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.

La pantalla de la Airfryer muestra  Puede que el dispositivo no
"E4-E12". funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo. Si esto no
sirve de ayuda, péngase en
contacto con el servicio técnico de
Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pals.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Mettez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter qu'ils entrent
en contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que l'appareil fonctionne.

- Neremplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais I'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans le panier.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

- Avant |'utilisation initiale, le rangement du cordon doit étre monté sur
I'appareil.

Avertissement
- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.
- Branchez l'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.
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Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de télécommande externe.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a I'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brilante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a l'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de 'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Comme cet appareil Airfryer dispose de deux chambres de cuisson, sa
consommation électrique est importante. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil
correspond a la tension supportée par le secteur local.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le panier et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont
chauds pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours
avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.
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Attention

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été congu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hotels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer |'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Débranchez toujours |'appareil apres utilisation.

Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

Enlevez les résidus br(ilés. Ne faites pas frire les pommes de terre crues a une
température supérieure a 180 °C (pour limiter la synthése d'acrylamide).
Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont br(lants.

Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.
Faites preuve de prudence pour la cuisson d'aliments trés périssables lorsque
vous utilisez la fonction de fin synchronisée (les bactéries peuvent se
multiplier).

Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
['exposition aux champs électromagnétiques.
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- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

L4 ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
S pp :
et ses accessoires JWANEA
se recyclent I ] %

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Introduction

Versuni offre une garantie de deux ans a I'achat de ce produit. Cette garantie ne
s'applique pas si le défaut est d{i a une utilisation incorrecte ou a un manque
d'entretien. Notre garantie ne porte pas atteinte a vos droits Iégaux en tant que
consommateur. Pour plus d'informations ou pour faire valoir la garantie, rendez-
vous sur notre site Web a I'adresse suivante : www.philips.com/support.

Félicitations et bienvenue dans la famille Philips !

L'Airfryer a double panier vous permet de préparer deux ingrédients a la fois
pour vos repas. Vous pouvez synchroniser les temps de cuisson des ingrédients,
ce qui signifie que si deux ingrédients nécessitent deux temps de cuisson
différents, vous pouvez faire en sorte que leur cuisson se termine en méme
temps. Les paniers asymétriques offrent une meilleure adaptation aux
proportions des ingrédients de votre repas. Le grand panier est idéal pour les
plats principaux, les frites et les aliments que vous aimez le plus. Utilisez le petit
panier pour les accompagnements, les légumes et les snacks.

L'appareil s'accompagne de I'application NutriU qui vous guide étape par étape
et vous propose des centaines de plats appétissants bénéficiant de réglages
spécifiques pour votre Airfryer a double panier. Téléchargez I'application grace
au QR code de I'emballage.

Description générale

1 Panneau de commande
a Augmentation de la température
Diminution de la température
Bouton de marche/arrét
Indicateur de rappel de secouage pour la petite cuve
Bouton de la petite cuve
Bouton Retour

- o O 0 T
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g Bouton de la fonction de durée

h Bouton de la fonction de copie

i Bouton de rappel de secouage

j Bouton de la grande cuve

k Indicateur de rappel de secouage pour la grande cuve
| Bouton de démarrage/pause

m Bouton de diminution de la durée

n Bouton d'augmentation de la durée
o Boutons de présélection

Fond pour petite cuve

Petite cuve

Grande cuve

Panier pour grande cuve

Porte-cordon

Cordon d'alimentation

Sorties d'air

cONOUT A~ WN

Description des fonctions

Fonction de copie

Vous pouvez définir la durée et la température de I'une des cuves, puis copier le
réglage pour l'autre cuve en appuyant sur le bouton de fonction de copie.

Fonction de durée

Vous pouvez régler la durée et la température individuellement pour chaque
cuve avant d'appuyer sur le bouton de la fonction de durée pour que les deux
cuves achévent leur cuisson en méme temps.

Rappel de secouage

En appuyant sur le bouton de rappel de secouage, vous activez le rappel de
secouage. Cela signifie que lorsque la moitié du temps de cuisson s'est écoulée,
|'appareil vous rappelle de secouer ou de retourner vos aliments.

Présélections

Vous avez le choix entre 8 présélections. Les présélection sont des programmes
de cuisson qui recommandent une température et un temps de cuisson en
fonction de la quantité d'aliments. Pour plus de détails, reportez-vous au
chapitre « Utilisation d'une présélection ».

Bouton de retour

Utilisez le bouton de retour si vous avez sélectionné la mauvaise présélection par
erreur.

Alertes sonores

Vous entendrez de temps en temps des signaux sonores, notamment a la fin
d'une cuisson ou lorsqu'une action est requise pendant la cuisson (par exemple
secouer ou tourner les aliments).
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Avant la premiere utilisation

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.

2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

4 Fixez le porte-cordon en le clipsant dans la zone indiquée a l'arriere de
I'appareil.

Attention

Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit.

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

Remarque

Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de l'air et affecter le résultat de friture.

Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).

Utilisation de l'appareil

Cuisson a l'air chaud

Attention

Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas
la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les
boutons. Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.
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1 Branchez la fiche sur la prise murale.

2 Retirez la cuve avec le panier de I'appareil en tirant sur la poignée.

3 Placez le fond dans la petite cuve.

4 Placez le panier dans la grande cuve.
Remarque
- Assurez-vous que les rabats du panier sont correctement positionnés a
droite et a gauche lorsque vous l'insérez dans la cuve. Si vous le tournez
malencontreusement de 90 degrés, le panier ne rentrera pas dans la cuve.
- Il'est normal de devoir forcer Iégerement pour insérer le panier dans la
cuve.

5 Mettez les aliments dans le panier.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans le tableau des aliments et ne
remplissez pas excessivement le panier car cela pourrait affecter la qualité
finale.
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6 Replacez les cuves dans I'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

7 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.

8 Sélectionnez la petite cuve. L'indicateur de durée et de température sur le
cOté gauche commence a clignoter.

9 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.

10 Sélectionnez la grande cuve.
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11 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur

ﬂ@ le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
© température souhaitées.
©299©0060
200 E' -:E!
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12 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de
secouage de vos aliments pendant la cuisson.
Remarque
- Vous pouvez activer ou désactiver le rappel de secouage a tout moment
pendant la cuisson en sélectionnant la cuve concernée, puis en appuyant
sur le bouton de rappel de secouage.

13 Appuyez sur le bouton de démarrage/pause pour lancer la cuisson.

Remarque :

- Les secondes sont décomptées pendant la derniére minute de cuisson.

- Reportez-vous au tableau des aliments pour connaitre les réglages de
cuisson standard des différents aliments.

- Vous pouvez modifier les réglages de cuisson a tout moment au cours du
processus de cuisson en sélectionnant la cuve, puis en cliquant sur les
boutons d'augmentation ou de diminution.

- Sivous souhaitez interrompre la cuisson dans les deux cuves, appuyez
simplement sur le bouton de démarrage/pause.

- Appuyez a nouveau sur le bouton de démarrage/pause. Les deux cuves
poursuivent la cuisson.

- Sivous souhaitez interrompre la cuisson dans une seule cuve, sélectionnez
d'abord la cuve concernée, puis appuyez sur le bouton de
démarrage/pause.

- Appuyez de nouveau sur le bouton de démarrage/pause et la cuve
concernée poursuivra la cuisson.

- L'appareil passe automatiquement en pause lorsque vous retirez une cuve.
Le processus de cuisson reprend lorsque vous réinsérez la cuve dans
I'appareil.

- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour secouer les aliments, retirez la cuve
avec le panier et secouez-les au-dessus de |'évier. Ensuite, réinsérez la cuve
dans 'appareil.
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((.)) 14 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
N cuisson défini s'est écoulé.

15 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.
Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude apreés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de |'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans |'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

Conseil

- Vous pouvez maintenir vos aliments au chaud dans I'Airfryer en réglant la
température sur 80 degrés et sélectionnant la durée correspondant au
temps pendant lequel vous souhaitez que les aliments restent chauds.
Nous vous recommandons de ne pas garder vos aliments au chaud
pendant plus de 30 minutes car la qualité de la nourriture pourrait s'en
ressentir.

- Sides aliments tels que des frites ramollissent trop en mode de maintien
au chaud, réduisez la durée de maintien au chaud en éteignant I'appareil
plus t&t ou redonnez-leur du croustillant en les repassant pendant
2-3 minutes a une température de 180° C.
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16 Retirez délicatement les ingrédients (frites, par exemple) de la cuve a l'aide

(
d'une pince de cuisine.
Attention
- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
~ — panier pourrait s'en échapper.
= - Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
& et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés

dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

Remarque
- Pour sortir les aliments volumineux ou fragiles, utilisez des pinces.
7 - L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de la cuve.

- Selon le type d'aliment préparé, videz soigneusement I'excés d'huile ou de
graisse fondue de la cuve apres chaque fournée ou avant de secouer ou
de replacer le panier dans la cuve. Placez le panier sur une surface résistant
a la chaleur. Portez des gants de cuisine pour vider I'excédent d'huile ou
de graisse fondue. Replacez le panier dans la cuve.

Utilisation d'une présélection
1 Suivez les étapes 1 a 6 du chapitre « Cuisson a I'air chaud ».
2 Sélectionnez la cuve que vous souhaitez utiliser.

I
3 Sélectionnez la présélection.
Conseil
- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour et
02900066 sélectionnez la présélection souhaitée.
S
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4 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
démarrage/pause.
Remarque
- Vous pouvez utiliser une présélection pour une cuve et des réglages
manuels pour l'autre cuve. Vous pouvez opter pour des présélections
différentes dans chaque cuve et sélectionner la fonction de durée pour
terminer le processus de cuisson des deux cuves en méme temps.

Remarque : Vous trouverez de plus amples informations sur les présélections
dans le tableau ci-dessous.
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Présélec- Icébn- Tempéra- Temps Poids Remarque

tions e ture (min) (max.)

En-cas 200 °F 28 800g/280z - En-cassurgelésabase de pomme de

surgelés a terre tels que des frites, potatoes,

base de pommes de terre gaufrées, etc.

pommes de - Lerappel de secouage est activé par

terre défaut et vous invite a secouer la cuve

deux fois pendant la cuisson.

Frites fraiches - 180 °F 32 800g/280z - Utilisezdes pommes de terre a chair
Q farineuse.

- 10x10mm /0,4 x 0,4 pouce pour
des frites épaisses.

- Faites tremper 30 minutes dans |'eau,
séchez, puis ajoutez aa 1 cuillerée a
soupe d'huile.

- Lerappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve
deux fois pendant la cuisson.

Pilons de 200 °F 25 8-10 pilons - 120-130 g/ 4-5 oz par pilon.
poulet - Secouez, retournez, ou mélangez en
cours de cuisson
Poisson entier 180 °F 22 6009/ 210z Poisson entierde 3009/ 11 0z chacun -
retourner une fois pendant la cuisson
Cotelettes 200 °F 20 600g/210z - Tranche de 2-2,5cm d'épaisseur,
@ 200 g/ 7 oz par tranche
- Jusqu'a 3 cOtelettes désossées
- Retourner une fois
Mélange de 180 °F 22 1000g/ - Grossiérement coupés
légumes 350z - Mélange de légumes (aubergine,
courgette, poivron, oignon)
Gateau 140 °C 50 10009/ - Utilisez le bac de cuisson XL
@ 350z (199 x 189 x 80 mm) pour la grande
cuve
Réchauffage 160 °F 5 - Réglez la durée en fonction de I'aliment
et de la quantité
Petite cuve
Présélec- Icon- Tempéra- Temps Poids Remarque
tions e ture (min) (max.)
En-cas 200 °F 25 300g/ 110z - En-cassurgelés a base de pomme de
surgelés a terre tels que des frites, potatoes,
base de pommes de terre gaufrées, etc.
pommes de - Lerappel de secouage est activé par
terre défaut et vous invite a secouer la cuve

deux fois pendant la cuisson.
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Présélec-

tions e ture

Icon- Tempéra- Temps

Poids
(max.)

Remarque
(min)

Frites fraiches 180 °F
=0

30 300g/ 110z - Utilisezdes pommes de terre a chair

farineuse.

- 10x10mm /0,4 x 0,4 pouce pour
des frites épaisses.

- Faites tremper 30 minutes dans |'eau,
séchez, puis ajoutez Yaa 1 cuillerée a
soupe d'huile.

- Lerappel de secouage est activé par
défaut et vous invite a secouer la cuve

deux fois pendant la cuisson.

Pilons de
poulet

200 °F

28 4-5 pilons - 120-130g/ 4-5 oz par pilon.
- Secouez, retournez, ou mélangez en

cours de cuisson

Poisson entier 180

23 300g/ 110z Poisson entierde 300g/ 11 oz chacun -

retourner une fois pendant la cuisson

Cotelettes 200

20 400g/ 140z - Tranche de 2-2,5 cm d'épaisseur,
200 g/ 7 oz par tranche
- Jusqu'a 2 cOtelettes désossées

- Retourner une fois

Mélange de
l[égumes

25 4009/ 140z - Grossierement coupés
- Mélange de légumes (aubergine,

courgette, poivron, oignon)

Gateau

20 6 moules a - Utilisez les moules a muffin

muffins

Réchauffage

Réglez la durée en fonction de I'aliment
et de la quantité

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Comptez 800 g / 28 oz de pommes de terre épluchées pour la grande cuve et
3009/ 11 oz pour la petite cuve.

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

Il est préférable de cuire les frites par portions de 800 g / 28 0z maximum
pour un résultat homogéne. Les frites cuites par grosses quantités sont
généralement moins croustillantes que les petites portions.

Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /
0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.

Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a l'aide d'un torchon
de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.
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4 \Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les
batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.
5 Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a
égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.
Remarque
- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile
se retrouve dans la cuve.
6 Mettez les batonnets dans le panier.
7 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer l'appareil.

8 Sélectionnez une cuve.

9 Sélectionnez la présélection des frites maison.

10 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
démarrage/pause.

11 Secouez la cuve deux fois lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de
secouage.
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Tableau des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour certains types

d'aliments.
Remarque

- N'oubliez pas que ces réglages sont donnés a titre d'indication. Etant donné
que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme taille ou la méme
forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour leur cuisson.

- Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par exemple des
frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés), secouez,
retournez ou mélangez les ingrédients dans la cuve 2 ou 3 fois pour obtenir
un résultat homogéne.

Grande cuve

Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque

- Max. (min) rature
Frites surgelées fines 200-800 g / 14-31 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
(7x7 mm/ 7-28 oz deux reprises pendant la cuisson
0,3 x 0,3 pouce)
Frites maison (10 x 10 mm 200-800g/7-28 20-40 180 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
/0,4 x0,4 pouce oz deux reprises pendant la cuisson
d'épaisseur)
Nuggets de poulet 200-600g / 10-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
surgelés 7-21 oz mi-cuisson
Rouleaux de printemps 200-600g / 10-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
surgelés 7-21 oz mi-cuisson
Hamburger (environ 1 a 4 steaks 11-18 200 °F Retournez a mi-cuisson
1509/ 5 02)
Pain de viande 1200g/42 o0z 55-60 150 °F Utilisez I'accessoire de cuisson
Cotelettes désossées 1-4 cotelette(s) 15-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
(environ 150 g/ 5 0z2) mi-cuisson
Saucisses fines (environ 2-10 pieces 11-15 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
50g/1,802) mi-cuisson
Pilons de poulet (environ  2-10 pieces 17-27 180 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
1259/ 4,5 02) mi-cuisson
Blanc de poulet (environ  1-5 piéces 15-25 180 °F Retournez a mi-cuisson
160 g/ 6 0z)
Poulet entier 12009 /42 0z 60-70 180 °F
Poisson entier (environ 1-3 pieces 20-25 180 °F
300-400g/ 11-14 02)
Filet de poisson (environ  1-5 piéces 25-32 160 °F

2009/ 7 02z)
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature
Mélange de légumes 200-1000g/ 10-22 180 °F - Réglez le temps de cuisson
(hachés grossierement) 7-28 oz selon vos préférences
- Secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson
Muffins (environ 50 g / 1-9 moule(s) 13-15 160 °F Utilisez des moules a muffin
1,8 02)
Gateau 500g/ 180z 50-60 140 °C - Utilisez le bac de cuisson XL
- Vérifiez la cuisson avant de
sortir le gateau
Pain / petits pains 1-6 pieces 6-8 200 °F
précuits (environ 60 g /
2 0z)
Pain maison 5509/ 280z 45-55 150 °F - Utilisez le bac de cuisson XL
- Lapate a pain doit étre d'une
forme aussi plate que possible
pour éviter que le pain ne
touche la résistance lorsqu'il
gonfle.
- Vérifiez la cuisson avant de
sortir le pain
Petite cuve
Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature
Frites surgelées fines 100-300g/4-11  14-28 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
(7x7mm/ 0z deux reprises pendant la cuisson
0,3 x0,3 pouce)
Frites maison (10 x 10 mm 100-300g/4-11  20-30 180 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
/0,4 x 0,4 pouce 0z deux reprises pendant la cuisson
d'épaisseur)
Nuggets de poulet 100-300g/4-11  9-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
surgelés 0z mi-cuisson
Rouleaux de printemps 100-300g/4-11  9-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
surgelés 0z mi-cuisson
Hamburger (environ 150-300g/5-11  16-21 200 °F Retournez a mi-cuisson
1509 /502) 0z
Cotelettes désossées 150-300g/5-11  15-20 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
(environ 1509/ 5 02) 0z mi-cuisson
Saucisses fines (environ 2-6 piéces 11-15 200 °F Secouez, retournez, ou mélangez a
509/ 1,802z) mi-cuisson
Pilons de poulet (environ  2-5 piéces 17-28 180 °F Secouez, retournez, ou mélangez a

1259/ 4,5 0z)

mi-cuisson
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature
Blanc de poulet (environ  1-3 pieces 20-30 180 °F Retournez a mi-cuisson
1609/ 6 0z)
Poisson entier (environ 1 piece 20-25 180 °F
300-400g/ 11-14 0z)
Filet de poisson (environ  1-2 piéces 25-32 160 °F
2009/ 7 02z)
Mélange de légumes 200-400g/7-14  12-25 180 °F - Réglez le temps de cuisson
(hachés grossierement) oz selon vos préférences
- Secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson
Muffins (environ 50 g / 2-6 moule(s) 13-20 160 °F Utilisez des moules a muffin
1,8 0z)
Pain / petits pains 1-3 piéces 6-8 200 °F

précuits (environ 60 g /
20z2)

Nettoyage

Avertissement

- Laissez refroidir entierement le panier, la cuve et I'intérieur de I'appareil
avant de commencer le nettoyage.

- Lacuve et le panier de I'appareil ont un revétement antiadhésif.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits
nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement

antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de

la cuve apres chaque utilisation.

1 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez
la fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.
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Conseil

- Retirez la cuve et le panier pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

2 Jetezla graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

3 Nettoyez la cuve et le panier au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les nettoyer
avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive (voir le
chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Conseil

- Sides résidus d'aliments adherent a la cuve ou au panier, vous pouvez les
laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle pendant 10 a
15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront étre
facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle qui
peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des taches de graisse persistent dans
la cuve ou le panier et que vous ne parvenez pas a les éliminer avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle, utilisez un produit dégraissant.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.

4 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de I'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

5 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

6 Nettoyez 'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.
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Remarque
- Sivous retirez accidentellement le séparateur entre la petite et la grande
cuve pendant le nettoyage, veillez a le remettre en place correctement.

X | X | X | X

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.
3 Enroulez le cordon autour du porte-cordon a l'arriere de I'appareil.
Remarque
- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.
- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer, par ex. le fond
alvéolé amovible, sont fixées avant de transporter et/ou de ranger
I'appareil.




Dépannage

Francais 151

Cette rubrique présente les problémes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

Probléme

Cause possible

Solution

L'extérieur de l'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénomeéne est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque l'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces pieces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront tres chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones trés chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
est indiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le
panier est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.
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Probléme

Cause possible

Solution

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures
en abaissant correctement le
panier dans la cuve. Si vous insérez
le panier de travers, le c6té peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont s(rs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution I'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier aprés chaque
utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoguer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'appareil est cassé ou défectueux.

Appelez la hotline de la SAV
Philips ou contactez le
Service Consommateurs de votre

pays.
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Solution

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Si votre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.

Si le message « E1 » reste affiché,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs Philips de
votre pays.

L'écran de 'Airfryer indique L'appareil dysfonctionne peut-
«E4-E12 ». étre.

Essayez de débrancher puis de
rebrancher I'appareil. Si cela ne
résout pas votre probléme,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs de votre

pays.
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A4
Vazno
Prije uporabe aparata paZljivo proditajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski stednjak, bilo koju vrstu elektri¢nog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekuéina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli u dodir s
grijacim elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moZe uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na kosari.

- Obavezno provjerite je li grijac slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

- Prije prve uporabe na aparat se mora postaviti odjeljak za spremanje kabela.

Upozorenje

- Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu, zasticenu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

- Obavezno provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.
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Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizi¢kim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cig¢enje i korisni¢ko odrZavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drZite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drZite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i
kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemojte puniti uljem.

Bududi da ovaj Airfryer ima dvije komore za kuhanje, njegova je elektri¢na
snaga velika. Nemojte rukovati drugim snaznim aparatima u istom strujnom
krugu u isto vrijeme (npr. kuhalima, elektricnim rostiljima i slicnim aparatima).
Ako to Cinite, moglo bi se dogoditi da sigurnosni prekidac strujnog kruga u
instalaciji vaSeg doma reagira i dode do prekida napajanja ove utic¢nice.
Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drZzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao sto su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom prirucniku i
upotrebljavajte isklju¢ivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, kosara i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci
tijekom i nakon uporabe aparata pa njima uvijek paZzljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopdajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanja ili ¢is¢enja.
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- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

- Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
cistite.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

- Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

- Budite oprezni tijekom ciscenja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grija¢i element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

- Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

- Budite oprezni kad pripremate kvarljivu hranu s pomo¢u funkcije
sinkroniziranog zavrsetka (moze do¢i do mnozenja bakterija).

- Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ticu
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo nakon kupnje ovog proizvoda. Ovo jamstvo
nije valjano ako je kvar uzrokovan nepravilnom uporabom ili nepravilnim
odrzavanjem. Nase jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako
trebate dodatne informacije ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-
mjesto www.philips.com/support.



Hrvatski 157

Uvod

Cestitamo i dobro dosli u obitelj Philips!

Airfryer s dvije koSare omogucuje vam istovremenu pripremu dvije vrste
sastojaka za obroke. MozZete sinkronizirati vrijeme kuhanja sastojaka, $to znaci da
ako dvije razlicite vrste sastojaka zahtijevaju dva razli¢ita vremena kuhanja,
mozete zavrsiti kuhanje u isto vrijeme. Asimetri¢ne kosare omogucuju vam da
bolje prilagodite udio sastojaka za obrok. Velika je kosara savrsena za glavno
jelo, krumpirice i sve Sto najvise volite. Manju kosaru upotrebljavajte za priloge,
povrce i grickalice.

Isporucuje se s aplikacijom NutriU koja vam daje upute u koracima i stotine ideja
za obroke od kojih rastu zazubice s posebnim postavkama za Airfryer s dvije
koSare. Preuzmite aplikaciju s pomocu QR koda na pakiranju.

rw -

Opci opis
1 Upravljacka ploca

Povecanje temperature
Smanjenje temperature
Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Naznaka podsjetnika za protresanje za malu posudu
Gumb male posude
Gumb za povratak
Gumb za funkciju vremena
Gumb funkcije kopiranja
Gumb podsjetnika na protresanje
Gumb velike posude
Naznaka podsjetnika za protresanje za veliku posudu
Gumb za zaustavljanje/pokretanje
Gumb za smanjenje vremena
Gumb za povecanje vremena
o Gumbi za prethodne postavke
Donja ploca za malu posudu
Mala posuda
Velika posuda
Kosara za veliku posudu
Drzac kabela

Kabel za napajanje
Izlazi zraka
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Opis funkcija

Funkcija kopiranja
MoZete postaviti vrijeme i temperaturu za jednu posudu i kopirati postavku za
drugu posudu pritiskom gumba funkcije kopiranja.
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Funkcija vremena

Mozete pojedinacno postaviti vrijeme i temperaturu za svaku posudu, a
odabirom gumba funkcije vremena, kuhanje u obje posude zavrsit ¢e u isto
vrijeme.

Podsjetnik na protresanje

Pritiskom gumba podsjetnika na protresanje omogucavate podsjetnik na
protresanje. To znaci da ¢e vas aparat podsjetiti da protresete ili okrenete hranu
po isteku pola vremena kuhanja.

Prethodne postavke

Mozete birati izmedu 8 prethodnih postavki. Prethodne postavke su programi
kuhanja koji daju preporuku za temperaturu i vrijeme kuhanja na temelju
odredene koli¢ine hrane. Dodatne pojedinosti potrazite u poglavlju ,Kuhanje s
prethodno postavljenim postavkama”.

Gumb za povratak
Upotrijebite gumb za povratak ako ste nehotice odabrali pogresnu postavku.

Zvucne obavijesti

Ponekad cete zacuti zvuk, npr. ako je aparat zavrsio s kuhanjem ili u slucaju kad
je tijekom pripreme hrane potrebno izvrsiti radnju, npr. protresti namirnice ili ih
okrenuti.

Prije prve uporabe

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

Prije prve uporabe temeljito ocistite aparat (provjerite poglavlje ,Cis¢enje”).
Drzac kabela pricvrstite na odredeno podrucje na straznjoj strani aparata tako
da ga pritisnete na mjesto.

B WN =

Oprez

- Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajudi razmak izmedu aparata i
zida kako bi se sprijecilo nakupljanje topline.

Pripreme prije prve uporabe
Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Napomena
- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.
- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao sto su zidovi i kuhinjski ormari¢i.
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Uporaba aparata

Przenje zrakom

Oprez

- Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

- Nemojte dodirivati vruce povrsine. Upotrebljavajte drske i regulatore.
Vrucu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

- Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi.

- Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.

- Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

1 Ukopdajte utikac u zidnu uticnicu.

2 Izvadite posudu s koSarom iz aparata tako da povucete rucku.

3 Stavite donju plo¢u u malu posudu.
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Stavite koSaru u veliku posudu.

Napomena

- Prilikom umetanja u posudu provijerite jesu li jezi¢ci kosare pravilno
postavljeni na desnoj i lijevoj strani. Ako ih slucajno zakrenete za 90
stupnjeva, kosara nece stati u posudu.

- Normalno je malo gurnuti koSaru u posudu.

Sastojke stavite u kosaru.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti kosaru jer to moze utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.

Vratite posude u Airfryer.
Oprez

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

8 Odaberite malu posudu. Indikator vremena i temperature na lijevoj strani

pocinje bljeskati.
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9 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

10 Odaberite veliku posudu.

11 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

12 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu.
Napomena
- Podsjetnik na protresanje mozete omoguciti ili onemoguciti u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja tako da odaberete odgovarajuce posude i zatim
pritisnete gumb podsjetnika na protresanje.

13 Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje kako biste pokrenuli kuhanje.

Napomena:

- Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.

- U tablici hrane potrazite osnovne postavke za razlicite vrste hrane.

- Postavke kuhanja moZzete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom
kuhanja tako da odaberete posudu i zatim pritisnete gumb za gore ili
dolje.

- Ako zelite da obje posude pauziraju kuhanje, samo pritisnite gumb za
pokretanje/zaustavljanje.

- Ponovo pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje. Obje posude
nastavljaju s kuhanjem.
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- Ako zelite da samo jedna posuda pauzira kuhanje, najprije odaberite
odgovarajucu posudu, a zatim pritisnite gumb za
pokretanje/zaustavljanje.

- Ponovo pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje i odgovarajuca
posuda nastavit ¢e kuhanje.

- Kad izvadite posudu, aparat automatski prelazi u nacin rada pauziranja.
Kuhanja ce se nastaviti kad vratite posudu u aparat.

- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena
kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste protresli sastojke, izvadite
posudu s kosarom i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u
aparat.

((.)) 14 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

15 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit ¢e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.

Savjet

- Hranu mozete odrzavati toplom u aparatu Airfryer tako da postavite
temperaturu na 80 stupnjeva i prilagodavate vrijeme sve dok zelite
odrzavati hranu toplom. Preporucujemo da hranu ne drzite toplom duze
od 30 minuta jer joj kvaliteta moZze oslabjeti.

- Ako hrana poput przenih krumpiric¢a previse omeksa u nacinu rada za
odrzavanje topline, skratite vrijeme odrzavanja topline ranijim
isklju¢ivanjem aparata ili ih ucinite hrskavima zagrijavanjem na
temperaturu od 180 °C kroz 2 — 3 minute.




Hrvatski 163

/ 16 Pazljivo izvadite sastojke (npr. krumpirice) iz posude s pomocu hvataljki za
rostilj.
Oprez
- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara

— mogla ispasti iz nje.
= - Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
&d postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.
Napomena
- Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.
7 - Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

- Qvisno o vrsti sastojaka koje kuhate, nakon svake porcije ili prije
protresanja ili vracanja ko3are u posudu pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz
posude. Kosaru stavite na povrsinu otpornu na toplinu. Pri izlijevanju viska
ulja ili masnoce nosite kuhinjske rukavice. Kosaru vratite u posudu.

Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom

1 Slijedite korake 1 -6 u poglavlju ,Przenje zrakom”.
2 Odaberite posudu u kojoj zelite kuhati.

»r__:‘—' ’._"
3 Odaberite prethodnu postavku.

Savjet
- Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za

R0 ® 666 povratak i odaberite Zeljenu prethodnu postavku.
@J. ol ©
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4 Pokrenite kuhanje pritiskom gumba za pokretanje/zaustavljanje.
Napomena
- Mozete kuhati s prethodnom postavkom u jednoj posudi, a ru¢nim
postavkama u drugoj posudi. Mozete i kuhati s razli¢itim prethodnim
postavkama u svakoj posudi i odabrati funkciju viemena kako biste dovrsili
kuhanje za obje posude u isto vrijeme.

Napomena: U sljedecoj tablici moZete pronaci vise informacija o prethodnim
postavkama.

Velika posuda
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Prethodne Ilko- Tempera- Vrijeme Masa Napomena

postavke na tura (min) (maks.)

Zamrznute 200 °C 28 800g/280z - Zamrznute grickalice na bazi

grickalice na krumpira, kao Sto su zamrznuti

bazi krumpira krumpirici, kriske krumpira, rebrasti
krumpiri¢i itd.

- Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Svjezi 180 °C 32 800g/280z - Upotrebljavajte Skrobasti krumpir.
krumpirici =0 - Komadi trebaju biti debljine 10 x 10
mm /0,4 x0,4inca.

- Namadite 30 minuta u vodi, osusite i
zatim dodajte 2 do 1 jusnu zlicu ulja.

- Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Pileci bataci 200 °C 25 8-10 - 120-1309g/4-5 oz za svaki batak.
komada - Protresite, okrenite ili promijesajte na
pola puta
Cijela riba 180 °C 22 600g/ 210z Cijelariba,svakaod300g/11o0zi
e okrenite jednom tijekom kuhanja
Mesni kotleti 200 °C 20 600g/210z - Svakikomad debljine2-2,5cm, 200
g/7o0z

- Do 3 mesnih kotleta bez kosti

- Okrenite jednom

Mijesano 180 °C 22 1000g/35 - Grubonarezano

povrce oz - MijeSano povrce (patlidzan, tikvica,
paprika, luk)

Kolac 140 °C 50 1000g/35 - Zaveliku posudu upotrebljavajte XL

oz posudu za kuhanje i pecenje (199 x

189 x 80 mm)

Podgrijavanje @ 160 °C 5 - Podesite vrijeme sukladno vrsti i kolicini

hrane
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Mala posuda

Prethodne Ilko- Tempera- Vrijeme Masa Napomena

postavke na tura (min) (maks.)

Zamrznute 200 °C 25 300g/ 110z - Zamrznute grickalice na bazi
grickalice na krumpira, kao $to su zamrznuti

bazi krumpira

krumpirici, kriske krumpira, rebrasti
krumpirici itd.

- Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Svjezi
krumpirici

=0

180 °C 30 300g/ 110z - Upotrebljavajte Skrobasti krumpir.

- Komadi trebaju biti debljine 10 x 10
mm /0,4 x 0,4 inca.

- Namacite 30 minuta u vodi, osusite i
zatim dodajte Va do 1 jusnu Zlicu ulja.

- Podsjetnik na protresanje omogucen
je prema zadanim postavkama i trazi
da dvaput protresete posudu tijekom
kuhanja.

Pileci bataci

200 °C 28 4-5komada - 120-130g/4-5 o0z za svaki batak.
- Protresite, okrenite ili promijesajte na
pola puta

Cijela riba

180 °C 23 300g/ 110z Cijelariba,svakaod300g/ 110z
okrenite jednom tijekom kuhanja

Mesni kotleti

©® @

200 °C 20 400g/ 140z - Svakikomad debljine 2-2,5cm, 200
g/7o0z
- Do 2 mesnih kotleta bez kosti
- Okrenite jednom

Mijesano
povrée

180 °C 25 4009/ 140z - Grubo narezano
- MijeSano povrce (patlidzan, tikvica,
paprika, luk)

Kolac

160 °C 20 6 muffina - Upotrijebite kalupe za muffine

Podgrijavanje

©® ®

160 °C 5 - Podesite vrijeme sukladno vrsti i kolicini
hrane

Priprema domacih krumpiri¢a

Priprema odli¢nih domacih krumpirica u aparatu Airfryer:

- Zaveliku posudu potrebno je 800 g / 28 0z, a za malu posudu 300 g / 11 oz
oguljenog krumpira.

- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.
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Kako bi se postigli ravhomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u

porcijama do 800 g / 28 oz. Vece koli¢ine krumpiri¢a rezultiraju manje

hrskavim krumpiricima.

Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).

Namacdite Stapic¢e krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.

U zdjelu ulijte jednu jusnu zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok

se Stapici ne prekriju uljem.

lzvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi

visak ulja ostao u zdjeli.

Napomena

- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru
jer ¢e visak ulja zavrsiti u posudi.

Stavite stapice u kosaru.

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

8 Odaberite posudu.

9 Odaberite prethodnu postavku za ,domace krumpirice”.
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10 Pokrenite kuhanje pritiskom gumba za pokretanje/zaustavljanje.
11 Protresite posudu dva puta kad cujete zvucni signal podsjetnika na
protresanje.

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za vrste hrane

koje Zelite pripremiti.

Napomena

- Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jamditi najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku i
proizvodacu.

- Kad pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. krumpirice, kozice, batake,
zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili promijeSajte
sastojke u posudi kako biste ostvarili dosljedan rezultat.

Velika posuda

Sastojci Min. - maks. Vrijeme Temper- Napomena

koli¢ina (min) atura
Tanki zamrznuti 200-800g/7- 14-31 200 °C Dvaput protresite, okrenite ili
krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3x 28 oz promijesajte na pola puta
0,3 inca)
Domadi krumpiri¢i (10x ~ 200-800g/7- 20-40 180°C Dvaput protresite, okrenite ili
10 mm /0,4x0,4inca 28 oz promijesajte na pola puta
debljine)
Zamrznuti pileci 200-600g/7- 10-20 200°C Napola protresite, okrenite ili
medaljoni 210z promijesajte
Zamrznute proljetne 200-600g/7- 10-20 200°C Napola protresite, okrenite ili
rolice 210z promijesajte

Hamburger (oko 150 g /5 1 -4 pljeskavice 11-18 200°C Okrenite na pola puta
0z)

Mesna Struca 12009 /42 oz 55-60 150°C Upotrebljavajte dodatak za pecenje
Mesni kotleti bez kosti 1 -4 kotleta 15-20 200°C Napola protresite, okrenite ili

(oko 1509/ 5 02) promijesajte

Tanke kobasice (oko50g 2 - 10 komada 11-15 200°C Napola protresite, okrenite ili

/1,8 02) promijesajte

Pileci bataci (oko 125g/ 2 -10 komada 17-27 180 °C Napola protresite, okrenite ili

4,5 0z2) promijesajte
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Sastojci Min. — maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Pileca prsa (oko 160g/6 1-5komada 15-25 180 °C Okrenite na pola puta
0z)
Cijelo pile 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Cijela riba (oko 300 -400 1 -3 komada 20-25 180 °C
g/11-1402)
Riblji filet (oko 200 g / 7 1-5komada 25-32 160°C
0z)
Mijesano povrée (grubo  200-1000g/7- 10-22 180 °C - Podesite vrijeme kuhanja
narezano) 28 0z prema vlastitom ukusu
- Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta
Muffini (oko 50 g/ 1,8 0z) 1-9 kalupa 13-15 160 °C Upotrijebite kalupe za muffine
Kola¢ 500g/ 180z 50-60 140 °C - Upotrebljavajte XL posudu za
kuhanje i pecenje
- Provjerite je li kolac¢ gotov prije
nego sto ga izvadite
Prethodno peceni 1 -6 komada 6-8 200 °C
kruh/peciva (oko 60 g/ 2
0z)
Domaci kruh 550g/280z 45 -55 150 °C - Upotrebljavajte XL posudu za
kuhanje i pecenje
- Oblik tijesta treba biti Sto
plosnatiji kako kruh ne bi
dodirnuo grijaci element dok se
bude podizao
- Provjerite je li kruh gotov prije
nego $to ga izvadite
Mala posuda
Sastojci Min. - maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Tanki zamrznuti 100-300g/4- 14-28 200°C Dvaput protresite, okrenite ili
krumpiri¢i (7x7 mm / 0,3x 11 0z promijesajte na pola puta
0,3 inca)
Domacdi krumpirici (10 x 100-300g/4- 20-30 180°C Dvaput protresite, okrenite ili
10mm /0,4x0,4inca 110z promijesajte na pola puta
debljine)
Zamrznuti pileci 100-300g/4- 9-20 200 °C Napola protresite, okrenite ili
medaljoni 110z promijesajte
Zamrznute proljetne 100-300g/4- 9-20 200 °C Napola protresite, okrenite ili
rolice 110z promijesajte
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Sastojci Min. — maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura

Hamburger (oko 150g/5 150-300g/5- 16-21 200 °C Okrenite na pola puta
0z) 110z

Mesni kotleti bez kosti 150-300g/5- 15-20 200°C Napola protresite, okrenite ili
(oko 150 g /5 0z2) 110z promijesajte

Tanke kobasice (oko 50g 2 -6 komada 11-15  200°C Napola protresite, okrenite ili
/1,802) promijesajte

Pileci bataci (oko 125g/ 2 -5 komada 17-28 180 °C Napola protresite, okrenite ili
4,5 0z) promijesajte

Pileca prsa (oko 160g /6 1 -3 komada 20-30 180 °C Okrenite na pola puta

0z)

Cijela riba (oko 300 - 400 1 komad 20-25 180°C

g/ 11-1402)

Riblji filet (ocko200g/7  1-2komada 25-32  160°C

0z)

Mijesano povrée (grubo  200-400g/7- 12-25 180°C - Podesite vrijeme kuhanja
narezano) 14 0z prema vlastitom ukusu

- Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta

Muffini (oko 50 g/ 1,8 0z) 2 -6 kalupa 13-20 160°C Upotrijebite kalupe za muffine
Prethodno peceni 1 -3 komada 6-8 200 °C
kruh/peciva (oko 60 g/ 2
0z)
v 7 .
Ciscenje
Upozorenje

- Prije c¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da se
potpuno ohlade.

- Posuda i kosara aparata imaju sloj koji sprjecava lijepljenje. Nemojte
upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za ¢iS¢enje jer mogu
ostetiti sloj koji sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s

dna posude.

1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pricekajte da se aparat ohladi.
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Savjet
- lzvadite posudu i kosaru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

2 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

3 Posudu i kosaru operite u perilici posuda. Mozete ih oprati i vru¢om vodom,
sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom (pogledajte ,Tablica
za CiS¢enje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, mozete ih namoditi u
vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na posudi
ili kosari ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmascivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte upotrebljavati Zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.

4 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

5 Grijace elemente oistite cetkom za CiS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

6 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.
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Napomena
- Ako tijekom ciscenja slucajno izvucete razdjelnik koji se nalazi izmedu
male i velike posude, svakako ga vratite na pravilan nacin.

Tablica za ciS¢enje

C ﬁ

X | X | X | X

Spremanje
1 Iskopdajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.
3 Omotajte kabel oko drzaca kabela na straznjoj strani aparata.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slu¢ajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije noSenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer, primjerice odvojivo dno s mrezicom itd., fiksirani.
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Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite

centru za korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Vanjska povrs$ina aparata zagrijat
ce se tijekom uporabe.

Vrucina iznutra Siri se na vanjsku
povrsinu.

To je normalno. Sve drske i
regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ¢e postati vruci
kada se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previse vrudi da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrudja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

Sve dok znate za vruc¢a podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovarajucu

kakve sam ocekivala.

vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
cijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U kosari je prevelika koli¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.
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Rjesenje

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
ciscenja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako kosaru umetnete pod
kutom, njezina boc¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako
se to dogodi, imajte na umu da
nije Stetno jer su svi materijali
sigurni za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

Pazljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jos uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i kosaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Uredaj je ostec¢en/neispravan.

Nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se na zaslonu i dalje prikazuje
,E1", nazovite servisnu sluzbu
tvrtke Philips ili se obratite centru
za korisnicku podrsku u svojoj
drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4-E12".

Mozda je doslo do kvara uredaja.

Pokusajte iskopcati i ukopcati
uredaj. Ako to ne pomogne,
nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare l'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati.

- Non immergere mai l'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel cestello in modo da evitare che
vengano a contatto con le resistenze.

- Non coprire le aperture di circolazione dell'aria mentre I'apparecchio € in
funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre € in funzione.

- Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
cestello.

- Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

- Prima del primo utilizzo, il vano portacavo deve essere montato sul
dispositivo.

Avvertenza
- Seil cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.
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Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante |'uso.
Quest'apparecchio puod essere utilizzato da bambini di eta superiore agli 8
anni e da persone con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di
esperienza o conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano
ricevuto assistenza o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura
e capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo attraverso le
aperture di circolazione dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di
sicurezza dal vapore e dalle aperture di circolazione dell'aria. Fare attenzione
al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il recipiente
dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante |'uso.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Poiché Airfryer & dotato di due camere di cottura, la sua potenza elettrica &
elevata. Non utilizzare contemporaneamente altri apparecchi ad alta potenza
sullo stesso circuito (ad esempio, bollitori, griglie elettriche e simili), poiché
questo potrebbe attivare I'interruttore differenziale interrompendo
I'alimentazione.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra 5 °Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare l'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il cestello e gli accessori all'interno della camera di cottura
diventano caldi durante e dopo I'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli
sempre con attenzione.
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Attenzione

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gliingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.

Questo apparecchio & stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per I'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro di
assistenza autorizzato Philips. Non tentare di riparare |'apparecchio da soli
per non invalidare la garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gli ingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.
Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.
Prestare attenzione quando si cuociono cibi facilmente deperibili con la
funzione di termine cottura sincronizzata (potrebbero formarsi batteri).
Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

[ ] 1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dopo l'acquisto. La
garanzia non e valida se il difetto € dovuto a un uso errato o a una scarsa
manutenzione del prodotto. La nostra garanzia non influisce sui diritti
dell'utente previsti dalla legge in quanto consumatore. Per ulteriori informazioni
o per richiedere la garanzia, visitare il sito Web www.philips.com/support.

Introduzione

Congratulazioni! Ti diamo il benvenuto nella famiglia Philips.

Il doppio cestello di Airfryer consente di preparare due ingredienti
contemporaneamente. E possibile sincronizzare i tempi di cottura del cibo.
Questo significa che se i due diversi ingredienti richiedono tempi di cottura
differenti, € possibile terminare la cottura nello stesso momento. | cestelli
asimmetrici consentono di adattare meglio la proporzione degli ingredienti che
vanno a comporre il pasto. Il cestello grande ¢ perfetto per secondi piatti,
patatine fritte e tanto altro. Il cestino piccolo pud essere utilizzato per contorni,
verdure e snack.

L'apparecchio viene fornito con I'app NutriU, dotata di guida dettagliata,
centinaia di deliziose ricette e impostazioni specifiche per Airfryer con doppio
cestello. Utilizzare il codice QR presente sulla confezione per scaricare l'app.

Descrizione generale

1 Pannello di controllo
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Pulsante di aumento della temperatura
Pulsante di riduzione della temperatura
Pulsante on/off

Pulsante promemoria di scuotimento del cibo per il recipiente piccolo
Pulsante recipiente piccolo

Pulsante indietro

Pulsante timer

Pulsante funzione copia

Pulsante promemoria di scuotimento del cibo
Pulsante recipiente grande

k Pulsante promemoria di scuotimento del cibo per il recipiente grande
| Pulsante di avvio/arresto

m Pulsante di riduzione del tempo

n Pulsante di aumento del tempo

o Pulsanti delle preimpostazioni

Piastra inferiore del recipiente piccolo

Recipiente piccolo

Recipiente grande

Cestello del recipiente grande

Supporto del cavo

Cavo di alimentazione

Aperture di circolazione dell'aria
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Descrizione delle funzioni

Funzione copia

Consente diimpostare la temperatura e il tempo di cottura per un recipiente e di
replicare lo stesso per il secondo recipiente premendo il pulsante della funzione
copia.

Funzione timer

Consente diimpostare la temperatura e il tempo di cottura singolarmente per
ciascun recipiente e, selezionando il pulsante della funzione timer, entrambi i
recipienti termineranno nello stesso momento.

Promemoria di scuotimento del cibo

Consente di awviare il promemoria di scuotimento del cibo. Cio significa che a
meta cottura l'apparecchio ricordera di scuotere o girare il cibo.
Preimpostazioni

E possibile scegliere tra 8 preimpostazioni. Le preimpostazioni sono programmi
che forniscono consigli sulla temperatura e sui tempi di cottura in base a una
determinata quantita di ingredienti. Per ulteriori dettagli, consultare il capitolo
"Cottura con una preimpostazione".

Pulsante indietro

Se per errore si sceglie la preimpostazione sbagliata, utilizzare il pulsante
indietro.
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Notifiche audio

A volte Airfryer emette un segnale acustico, ad esempio quando ha terminato la
cottura oppure quando & necessario eseguire un'azione durante la cottura,
come scuotere o girare il cibo.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

3 Pulire accuratamente I'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

4 Fissare il supporto del cavo all'area designata sul retro dell'apparecchio
facendolo scattare in posizione.

Attenzione

Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza
tra I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore.

Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
termoresistente.

Nota

Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

Non posizionare I'apparecchio mentre € in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Frittura ad aria

Attenzione

La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

Non toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le manopole.
Manegagiare il recipiente caldo con guanti da forno.

Questo apparecchio € esclusivamente per uso domestico.

La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

Non & necessario preriscaldare I'apparecchio.
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1 Inserire la spina nella presa a muro.

2 Estrarre il recipiente e il cestello dall'apparecchio afferrando I'impugnatura.

3 Posizionare la piastra inferiore all'interno del recipiente piccolo.

4 Posizionare il cestello all'interno del recipiente grande.
Nota
- Assicurarsi che le linguette del cestello siano posizionate correttamente sui
lati destro e sinistro quando lo si inserisce nel recipiente. Se
accidentalmente lo si ruota di 90 gradi, il cestello non entra nel recipiente.
- Enormale applicare una certa forza per posizionare il cestello nel
recipiente.

5 Mettere gliingredienti nel cestello.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
eccessivamente il cestello, in quanto cid potrebbe compromettere la
qualita del risultato finale.
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6 Reinserire i recipienti all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

7 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

8 Selezionare il recipiente piccolo. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato sinistro inizia a lampeggiare.

9 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

10 Selezionare il recipiente grande.
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11 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.
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12 Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo per ricordarsene
durante la cottura.
Nota
- E possibile attivare o disattivare il promemoria di scuotimento del cibo in
qualsiasi momento durante la cottura selezionando il recipiente
corrispondente e premendo il pulsante promemoria.

13 Premere il pulsante di avvio/arresto per iniziare la cottura.

Nota

- L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.

- Fare riferimento alla tabella dei cibi con le impostazioni di cottura di base
per le varie tipologie di ingredienti.

- E possibile modificare le impostazioni in qualsiasi momento durante la
cottura selezionando il recipiente e facendo clic sui pulsanti di
aumento/riduzione.

- Sesidesidera mettere in pausa la cottura di entrambi i recipienti, premere
il pulsante di avvio/arresto.

- Premere nuovamente il pulsante di avvio/arresto per riprendere la cottura
di entrambi i recipienti.

- Sesidesidera mettere in pausa la cottura di un solo recipiente, selezionare
prima il recipiente corrispondente, quindi premere il pulsante di
avvio/arresto.

- Premere nuovamente il pulsante avvio/arresto per riprendere la cottura di
tale recipiente.

- Il dispositivo viene automaticamente messo in pausa quando si estrae il
recipiente. La cottura riprende quando il recipiente viene reinserito
nell'apparecchio.

- Alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per agitare gli ingredienti, estrarre il recipiente
con il cestello e scuoterlo sul lavello. Quindi, reinserire il recipiente
all'interno dell'apparecchio.
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((.)) 14 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

15 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.
Attenzione

- Il recipiente di Airfryer e caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

Suggerimento

- E possibile mantenere il cibo in caldo impostando la temperatura a 80
gradi e adeguando il tempo di conseguenza. Si consiglia di non
mantenere il cibo in caldo per pit di 30 minuti, poiché la qualita potrebbe
risentirne.

- Seingredienti come le patatine fritte diventano meno croccanti durante la
modalita di mantenimento della temperatura, spegnere I'apparecchio
prima per ridurre tale tempo oppure impostare una temperatura di 180 °C
per 2-3 minuti per rendere gli ingredienti di nuovo croccanti.
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16 Estrarre con cautela gli ingredienti (ad esempio, le patatine fritte) dal
recipiente con le pinze da barbecue.
Attenzione

Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere dal recipiente.

Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

Nota

Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un paio di
pinze.

L'olio in eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul fondo
del recipiente.

A seconda del tipo di ingredienti utilizzati, eliminare con cautela I'olio in
eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di
ingredienti o prima di scuotere e reinserire il cestello nel recipiente.
Posizionare il cestello su una superficie termoresistente. Indossare guanti
da forno per eliminare I'olio in eccesso o il grasso sciolto. Riposizionare il
cestello all'interno del recipiente.

Cottura con una preimpostazione

St
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1 Seguire i passaggi da 1 a 6 nella sezione "Frittura ad aria".
2 Selezionare il recipiente con cui si desidera cucinare.

3 Scegliere la preimpostazione.

Suggerimento

Per modificare la preimpostazione selezionata, premere il pulsante
indietro e selezionare la preimpostazione desiderata.
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4 Avviare la cottura premendo il pulsante di avvio/arresto.
Nota
- E possibile cuocere con una preimpostazione in un recipiente e con
impostazioni manuali nell'altro. E inoltre possibile cucinare con
preimpostazioni diverse in ciascun recipiente e scegliere la funzione timer
per terminare contemporaneamente la cottura in entrambi i recipienti.

Nota: nella tabella seguente sono riportate ulteriori informazioni sulle
preimpostazioni.

Recipiente grande

Preimpo- Ico- Tempera- Tempo Peso (max) Nota

stazioni na tura (min)

Snack 200 °C 28 800g - Snack surgelati a base di patate,
surgelatia come patatine fritte surgelate, patate
base di patate a fette, patatine fritte a rete, ecc

- Il promemoria di scuotimento del
cibo & attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura

Patatine 180 °C 32 800g - Utilizzare patate farinose
fresche - 10x10 mm di spessore

- Immergere in acqua per 30 minuti,
asciugare e aggiungere da Y2 a 1
cucchiaio di olio

- Il promemoria di scuotimento del
cibo & attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la

cottura
Cosce di pollo 200 °C 25 8-10 cosce - 120-130 g per ogni coscia
- Scuotere, girare o mescolare
Pesce intero 18 22 600 g Pesce intero da 300 g ciascuno. Girare
una volta durante la cottura

Braciole 200 °C 20 600 g - Tagliare fette di 2-2,5 cm di spessore,
@ 200 g per fetta

- Fino a 3 braciole senza o0sso
- Girare unavolta

Verdure miste 180 °C 22 1000 g - Tritare grossolanamente
- Verdure miste (melanzana, zucchine,

peperoni, cipolla)
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Preimpo- Ico- Tempera- Tempo Peso (max) Nota
stazioni na tura (min)
Torte 140 °C 50 1000 g Utilizzare la ciotola XL adatta alla
@ cottura tradizionale e in forno
(199x189x80 mm) nel recipiente
grande
160 °C 5 - Regolare il tempo in base all'ingrediente

Riscaldamen-
to

e alla quantita

Preimpo- Ico-
stazioni na

Recipiente piccolo

Tempera- Tempo
tura (min)

Peso (max)

Nota

Snack
surgelatia
base di patate

200 °C

25

3009

- Snack surgelati a base di patate,
come patatine fritte surgelate, patate
a fette, patatine fritte a rete, ecc

- Il promemoria di scuotimento del
cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura

Patatine

fresche =0

180 °C

30

3009

- Utilizzare patate farinose

- 10x10 mm di spessore

- Immergere in acqua per 30 minuti,
asciugare e aggiungere da "z a 1
cucchiaio di olio

- Il promemoria di scuotimento del
cibo e attivato per impostazione
predefinita e richiede di scuotere il
recipiente due volte durante la
cottura

Cosce di pollo

200 °C

28

4-5 cosce

- 120-130 g per ogni coscia
- Scuotere, girare o mescolare

Pesce intero

180 °C

23

3009

Pesce intero da 300 g ciascuno. Girare
una volta durante la cottura

Braciole

QIOIS

200 °C

20

4009

- Tagliare fette di 2-2,5 cm di spessore,
200 g per fetta

- Fino a2 braciole senza osso

- Girare unavolta

Verdure miste

)

180 °C

25

400 g

- Tritare grossolanamente
- Verdure miste (melanzana, zucchine,
peperoni, cipolla)
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Preimpo- Ico- Tempera- Tempo Peso (max) Nota
stazioni na tura (min)
Torte 160 °C 20 6 stampi per -  Utilizzare gli stampi per muffin
@ muffin
5 - Regolare il tempo in base all'ingrediente

Riscaldamen- 160 °C
to

e alla quantita

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

Per il recipiente grande occorrono 800 g di patate sbucciate; per quello

piccolo 300 g.

Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche

(leggermente) farinose.

E consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo 800 grammi circa

per risultati ottimali. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere

meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).

Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno

30 minuti.

Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta

da cucina.

Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini

e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo

che I'olio in eccesso resti nel recipiente.

Nota

- Non inclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel cestello in
una volta sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.

Mettere le patate nel cestello.

Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.
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8 Scegliere un recipiente.

=&

= I

9 Selezionare la preimpostazione per "Patatine fritte fatte in casa".

@@ ©00e000
:

@ 180 2"
@ ©e®® @

10 Awviare la cottura premendo il pulsante di avvio/arresto.
11 Scuotere il recipiente due volte quando viene emesso il segnale acustico del
promemoria di scuotimento.

Tabella dei cibi

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base per il cibo che si

desidera preparare.

Nota

- Tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gliingredienti sono di origine, dimensione, forma e marca
diversa, non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli ingredienti
utilizzati.

- Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine fritte,
gamberi, cosce di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un risultato uniforme.

Recipiente grande

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima
Patatine surgelate sottili ~ 200-800 g 14-31 200 °C Scuotere, girare o mescolare di

(7x7 mm) tanto in tanto




Italiano 189

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima

Patatine fritte fatte in 200-800 g 20-40 180 °C Scuotere, girare o mescolare di

casa (10 x 10 mm di tanto in tanto

spessore)

Nuggets di pollo surgelati  200-600 g 10-20 200 °C Scuotere, agitare o mescolare a
meta cottura

Involtini primavera 200-600 g 10-20 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

surgelati cottura

Hamburger (circa 150g) 14 hamburger 11-18 200 °C Girare a meta cottura

Polpettone 1200 g 55-60 150 °C Utilizzare I'accessorio per la cottura
in forno

Braciole senza osso (circa  1-4 braciole 15-20 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

150 g) cottura

Salsicce sottili (circa50 g)  2-10 pezzi 11-15 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa  2-10 pezzi 17-27 180 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

1259) cottura

Petto di pollo (circa 160 g) 1-5 pezzi 15-25 180 °C Girare a meta cottura

Pollo intero 12009 60-70 180 °C

Pesce intero (circa 1-3 pezzi 20-25 180 °C

300-400 g)

Filetto di pesce (circa 1-5 pezzi 25-32 160 °C

2009)

Verdure miste (tagliate 200-1000¢g 10-22 180 °C - Impostare il tempo di cottura in

grossolanamente) base ai propri gusti
- Scuotere, agitare o mescolare a

meta cottura
Muffin (circa 50 g) 1-9 stampi 13-15 160 °C Utilizzare gli stampi per muffin
Torte 500 g 50-60 140 °C - Utilizzare la ciotola XL adatta

alla cottura tradizionale e in
forno

- Controllare il grado di cottura
prima di estrarre la torta
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima
Pane/panini precotti 1-6 pezzi 6-8 200 °C
(circa 60 g)
Pane fatto in casa 5509 45-55 150 °C - Utilizzare la ciotola XL adatta

alla cottura tradizionale e in
forno

- Laforma dell'impasto dovrebbe
essere il pill piatta possibile per
evitare che il pane tocchi la
resistenza durante la
lievitazione

- Controllare il grado di cottura
prima di estrarre il pane

Recipiente piccolo

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima

Patatine surgelate sottili ~ 100-300 g 14-28 200 °C Scuotere, girare o mescolare di

(7x7 mm) tanto in tanto

Patatine fritte fatte in 100-300 g 20-30 180 °C Scuotere, girare o mescolare di

casa (10 x 10 mm di tanto in tanto

spessore)

Nuggets di pollo surgelati  100-300 g 9-20 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta
cottura

Involtini primavera 100-300 g 9-20 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

surgelati cottura

Hamburger (circa 150g)  150-300 g 16-21 200 °C Girare a meta cottura

Braciole senza osso (circa  150-300 g 15-20 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

150 g) cottura

Salsicce sottili (circa 50 g)  2-6 pezzi 11-15 200 °C Scuotere, girare o mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa  2-5 pezzi 17-28 180 °C Scuotere, girare o mescolare a meta

1259) cottura

Petto di pollo (circa 160 g) 1-3 pezzi 20-30 180 °C Girare a meta cottura

Pesce intero (circa 1 pezzo 20-25 180 °C

300-400 g)

Filetto di pesce (circa 1-2 pezzi 25-32 160 °C

200 g)
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima
Verdure miste (tagliate 200-400 g 12-25 180 °C - Impostare il tempo di cottura in

grossolanamente)

base ai propri gusti
- Scuotere, agitare o mescolare a
meta cottura

Muffin (circa 50 g) 2-6 stampi 13-20 160 °C Utilizzare gli stampi per muffin
Pane/panini precotti 1-3 pezzi 6-8 200 °C
(circa 60 g)
Pulizia
Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello, il
recipiente e l'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente e il cestello dell'apparecchio hanno un rivestimento
antiaderente. Non usare utensili da cucina o materiali per la pulizia
abrasivi, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Suggerimento
- Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Airfryer piu
rapidamente.
2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.
3 Lavare il recipiente e il cestello in lavastoviglie. E possibile anche lavarli con
acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva (vedere la
"Tabella di pulizia").

Suggerimento

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al cestello, metterli a
bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15 minuti. Cid sciogliera
i residui di cibo e consentira di rimuoverli piu facilmente. Assicurarsi di
utilizzare un detersivo per piatti in grado di dissolvere I'olio e il grasso. Se
sono presenti macchie di grasso sul recipiente o sul cestello che non &
stato possibile rimuovere con acqua calda e detersivo per piatti, utilizzare
uno sgrassatore liquido.
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- Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare il
rivestimento della resistenza.

4 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

5 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.

Nota
- Sedurante la pulizia si estrae involontariamente il divisorio che si trova tra
il recipiente piccolo e quello grande, assicurarsi di rimetterlo al suo posto.
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Tabella di pulizia
4 ==
)

Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
3 Awvolgere il cavo attorno all'apposito supporto sul retro dell'apparecchio.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
- Assicurarsi sempre che le parti smontabili di Airfryer, come il fondo in rete
rimovibile, ecc., siano ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pii comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante l'uso.

Il calore all'interno viene irradiato
alle pareti esterne.

Sitratta di un fenomeno normale.
Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio € acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se si lascia |'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, l'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.
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Possibile causa
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Soluzione

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
l'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Si stanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio oil
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

I fumo bianco & prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Il dispositivo & rotto/difettato.

Chiamare 'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo & stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se sullo schermo viene ancora
visualizzata la scritta "E1",
chiamare ['assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E4-E12".

Il dispositivo potrebbe non
funzionare correttamente.

Provare a scollegare e ricollegare il
dispositivo alla presa di corrente.
Se non si riesce a risolvere il
problema, chiamare |'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio paese.
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Saturs
Svarigi 196
Otrreizéja parstrade 198
Garantija un atbalsts 198
levads 199
Visparigs apraksts 199
Funkciju apraksts 199
Pirms pirmas lietosanas reizes 200
Sagatavosana pirms pirmas lietosanas reizes 200
lerices lietoSana 200
Tirsana 211
Glabasana 213
Problemu noversana 214
Svarigi
Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.
Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka art karsta cepeskrasn.

- Nekad neiegremdéjiet ierici ident, ka ari neskalojiet teko3a tGdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Gst Gdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmer ievietojiet groza, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izplUdes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar el]u, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz groza noradito
maksimalo limeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

- Pirms pirmas izmantosanas reizes elektribas vada glabatuve ir japiemonté
iericé.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificétam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar nopludstravas aizsargslédzi.

- Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai atsevidku talvadibas
sistemu.
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lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citdm iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplades atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju dro3a attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu Skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku iepriek$ sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar elu.

Ta ka Airfryer ir divi gatavoSanas nodalijumi, tam ir liela elektriska jauda.
Vienlaikus nedarbiniet citas jaudigas ierices (piem., téjkannas, elektriskos
grilus u. tml. ierices), kas pieslegtas pie tas pasas elektriskas kédes. Citadi jusu
majas elektrosistémas jaudas slédzis var nostradat, un sai kontaktligzdai vairs
netiks pievadita elektriba.

Siierice ir izstradata izmanto$anai apkartéjas vides temperatiira no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolGkiem, iznemot tos, kas aprakstiti 3aja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices
lietosanas laika un péc lietosanas uzkarst, tadé| vienmer rikojieties uzmanigi.
Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzeta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, mote|os, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.
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- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arf ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iesp&jamiem bojajumiem.

- Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

- Péclietosanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minutes.

- Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas k|Tst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brianas.

- Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperattra
virs 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un sjakstu vairogs.

- Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.

- Esiet uzmanigs, kad ar sinhronizétas izslégsanas funkciju gatavojat partiku,
kas atri bojajas (iesp&jama bakteériju vairosanas).

- Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Sierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Otrreizeja parstrade
- Sis simbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- leverojiet jusu valsti spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Versuni piedava divu gadu garantiju péc produkta iegades. S garantija nav
deriga, ja defekts rodas nepareizas lietosanas vai pavirsas apkopes dé|. Msu
garantija neietekmeé tiesibu aktos noteiktas patérétaja tiesibas. Lai iegltu
papildinformaciju vai lai izmantotu garantiju, [Gdzu, apmekléjiet mdsu timekla
vietni www.philips.com/support.
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levads
Apsveicam un laipni lGdzam Philips gimené!
Airfryer iericé ar divu veidu groziem vienlaikus var gatavot divas maltites
sastavdalas. Partikas produktu gatavosanas laiku var sinhronizét, proti, ja diviem
dazadiem produktiem atskiras gatavosanas ilgumes, ierici var iestatit ta, lai to abu
gatavoSana tiktu pabeigta vienlaikus. Asimetriskas formas grozi Jauj labak
pielagot maltites sastavdalu proporcijas. Lielais grozs ir ideali piemérots
pamatédieniem, fritétiem kartupeliem un tam, kas jums vislabak garso. Mazo
grozu izmantojiet piedevu, darzenu un uzkodu gatavosanai.
lerici var savienot ar NutriU lietotni, kur pieejami detalizéti noradijumi un
simtiem kardinoSu recepsu ar Tpasiem iestatijumiem divu grozu Airfryer iericei.
Lejupieladéjiet lietotni, izmantojot kvadratkodu uz iepakojuma.

Visparigs apraksts
1 Vadibas panelis

a Temperatdras palielinasana
Temperatlras samazinasana
leslégsanas/izslégsanas poga
Sakratisanas atgadinajuma norade mazajai pannai
Mazas pannas poga
Poga Atpakal
Laika funkcijas poga
Kopésanas funkcijas poga
i SakratiSanas atgadinajuma poga
j Lielas pannas poga
k Sakratisanas atgadinajuma norade lielajai pannai
| Saksanas/apturésanas poga
m Laika samazinasanas poga
n Laika palielinasanas poga
o lepr. iestatijumu pogas
Apakséja plaksne mazajai pannai
Maza panna
Liela panna
Grozs lielajai pannai
Vada turétajs
Stravas padeves vads
Gaisa izpludes atveres

oKL o o N o
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Funkciju apraksts

Kopésanas funkcija

JUs varat iestatit laiku un temperattru vienai pannai un parkopét Sos iestatijumus
otrai pannai, nospiezot kopésanas funkcijas pogu.

Laika funkcija

Varat iestatit laiku un temperatlru atseviski katrai pannai, un, izvéloties laika
funkcijas pogu, édiena gatavosana abas pannas tiks pabeigta vienlaicigi.



200 Latviesu

SakratiSanas atgadinajums

Nospiezot sakratiSanas atgadinajuma pogu, tiek aktivizéts sakratisanas
atgadinajums. Tas nozimé, ka gatavoSanas laika vidu ierice atgadinas, ka ir
jasakrata vai jaapgriez édiens.

PriekSiestatijumi

Izvélei pieejami 8 prieksiestatijumi. PrieksSiestatijumi ir gatavosanas programmas,
kas iesaka temperatru un gatavosanas ilgumu, balstoties uz noteiktu édiena

zu

daudzumu. Plasaku informaciju skatiet nodala “Gatavosana ar
prieksiestatijumu”.

AtgrieS$anas poga

lzmantojiet atgriesanas pogu, ja kltdaini izvélejaties nepareizo prieksiestatijumu.

Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad
édiena gatavosanas laika ir nepieciesams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt édienu.

Pirms pirmas I|etosanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Pirms pirmas lietosanas reizes rupigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).
Ar klikski piestipriniet vada turétaju paredzétaja vieta ierices aizmugureé.

B WN

Uzmanibu!

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp
ierici un sienu, lai novérstu karstuma uzkrasanos.

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plasmu un
jetekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Cepsana ar karsto gaisu

Uzmanibu!
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- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

2 Iznemiet pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

3 levietojiet apakséjo plaksni mazaja panna.

4 levietojiet grozu lielaja panna.
Piezime
- Kad ievietojat grozu panna, parliecinieties, ka groza atloki labaja un
kreisaja puseé ir pareizi novietoti. Ja nejausi pagriezat grozu par
90 gradiem, tas nederés panna.
- Irnormali, ja grozs panna jaiespiez ar nelielu spéku.
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lelieciet produktus groza.

Piezime

- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.

lelieciet pannas atpakal Airfryer.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

7 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

8 lzvelieties mazo pannu. Laika un temperatlras norade kreisaja pusé sak
mirgot.

|

9 Nospiediet temperatUras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
ﬂ@ @@ palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
© © temperatuaru.
JCRCRCNCRCRCRCNORA)
@ 200° 28 S
@ @ ®

I
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10 Izvélieties lielo pannu.

11 Nospiediet temperatiras palielindasanas/samazinasanas pogu un laika
ﬂ@ @@ palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
© © temperatuaru.

1
12 Nospiediet sakratisanas atgadindjuma pogu, lai gatavosanas procesa
sanemtu atgadinajumu sakratit édienu.
Piezime
- SakratiSanas atgadinajumu var iespéjot vai atspéjot jebkura bridi
gatavosanas laika, izvéloties attiecigo pannu un péc tam nospiezot
sakratisanas atgadinajuma pogu.

13 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/apturésanas pogu.

Piezime.

- Pédeja gatavosanas minuUte tiek skaitita sekundés.

- Dazadu édienu veidu pagatavosanas pamatiestatijumus skatiet partikas
tabula.

- Gatavosanas iestatijumus var mainit jebkura bridi gatavosanas laika,
izvéloties pannu un péc tam noklikskinot uz augsupverstas vai lejupvérstas
pogas.

- Javeélaties apturét gatavosanu abam pannam, vienkarsi nospiediet
saksanas/apturésanas pogu.

- Vélreiz nospiediet saksanas/apturésanas pogu. Abas pannas tiek turpinata
gatavosana.

- Javeélaties apturét gatavosanu tikai vienai pannai, vispirms izvélieties
attiecigo pannu un péc tam nospiediet saksanas/apturésanas pogu.

- Velreiz nospiediet sakSanas/apturésanas pogu, un attiecigaja panna tiks
turpinata gatavosana.

- lzvelkot pannu no ierices, ta automatiski parslédzas uz pauzes rezimu. Kad
ievietojat pannu atpakal iericé, gatavosanas process turpinas.
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- Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vidu (skatiet
partikas tabulu). Lai sakratitu produktus, izvelciet pannu un grozu no
ierices un sakratiet virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

((.)) 14 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

15 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minutes.

Padoms

- lericé Airfryer édienu var uzturét siltu, iestatot temperatdru lidz
80 gradiem un pielagojot laiku, cik ilgi vélaties uzturét édienu siltu.
lesakam neturét edienu siltuma ilgak ka 30 minutes, jo tad var
pasliktinaties édiena kvalitate.

- Jaédiens, pieméram, fritéti kartupeli, siltuma uzturésanas rezZima
parmérigi zaudé kraukSkigumu, samaziniet siltuma uzturésanas laiku,
izslédzot ierici agrak, vai 2-3 mindtes apgrauzdéjiet tos 180 °C
temperatura.
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/ 16 Uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, fritetus kartupelus) no pannas ar

grila knaiblém.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo grozs var

— izkrist no pannas.

&d - Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iek$é€jais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplast tvaiks.

Piezime
- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai tos

7 izceltu.

- Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

- Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iespéjams, vélésieties péc katras
partijas vai pirms groza sakratisanas vai nomainas panna rtpigi noliet lieko
ellu vai savaktos taukus. Novietojiet grozu uz karstumizturigas virsmas.
Uzvelciet karstumizturigus virtuves cimdus, lai nolietu lieko e/Ju vai
izkususos taukus. levietojiet grozu atpakal panna.

Gatavosana ar prieksiestatijumu
1 Izpildiet no 1. lidz 6. darbibai nodala “Gatavosana ar Airfryer”.
2 Izvélieties pannu, kura vélaties gatavot.

hod

3 lzveélieties prieksiestatijumu.

@ Padoms
- Lai parslegtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu un
R0 ® 666 izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.
é@ ol ©
© @ ©eee ®
1

4 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/apturésanas pogu.
Piezime
- Iriespé&jams vienai pannai izmantot prieksiestatijumu un otrai pannai
izmantot manualos iestatijumus. Varat ari gatavot ar dazadiem
prieksiestatijumiem katrai pannai un izvéléties laika funkciju, lai abas
pannas gatavosanas process tiktu pabeigts vienlaicigi.
Piezime. Talak tabula ir sniegta plasaka informacija par prieksiestatijumiem.

Liela panna
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Prieksiesta- lko-
tijumi na

Tempera- Laiks

tura

(min)

Svars
(maks.)

Piezime

Saldétas
kartupelu

uzkodas

200 °C

28

800g/ 280z

- Saldétas kartupelu uzkodas,
pieméram, saldéti fri kartupeli,
kartupelu daivinas, fri kartupe|u
restites u. c.

- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Svaigi fri

=0

180 °C

32

800g/ 280z

- Izmantojiet miltainus kartupelus.

- 10x10mm /0,4 x 0,4 collas biezi.

- Meércéjiet Gdeni 30 minutes,
nosusiniet, tad pievienojiet no V4 lidz
1 édamkarotei eflas.

- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini

200 °C

25

8-10 stilbini

- 120-130 g/ 4-5 unces katrs stilbins.
- Gatavosanas laika sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Vesela zivs

180 °C

22

600g/ 210z

Veselas zivis, vienas zivs svars 300 g /
11 unces, apgrieziet vienreiz gatavosanas
laika

Galas
karbonades

©® O

200 °C

20

600g/ 210z

- Sagrieziet gaju 2-2,5 cm biezas

skélés, 200 g / 7 unces katra Skéle
- Lidz 3 galas karbonadém bez kaula
- Vienreiz apgrieziet

Jaukti darzeni

180 °C

22

1000g/
350z

- Rupji sagriezti
- Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,
paprika, sipoli)

Kika

140 °C

50

1000g/
350z

- Izmantojiet XL gatavosanas un
cepsanas trauku (199 x 189 x 80 mm)
lielajai pannai

Uzsildisana

© © @

160 °C

Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma
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tijumi

lko-
na

Maza panna

Tempera- Laiks
(min)

tara

Svars
(maks.)
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Piezime

Saldétas
kartupeu
uzkodas

200 °C

25

3009/ 110z

- Saldétas kartupelu uzkodas,
pieméram, saldéti fri kartupeli,
kartupeu daivinas, fri kartupelu
restites u. c.

- SakratiSanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Svaigi fri

=0

180 °C

30

300g/ 110z

- Izmantojiet miltainus kartupe|us.

- 10x10mm /0,4 x 0,4 collas biezi.

- Mercéjiet tdent 30 mindtes,
nosusiniet, tad pievienojiet no V4 lidz
1 édamkarotei ellas.

- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini

200 °C

28

4-5 stilbini

- 120-130 g/ 4-5 unces katrs stilbins.
- Gatavosanas laika sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Vesela zivs

180 °C

23

300g/ 110z

Veselas zivis, vienas zivs svars 300 g /
11 unces, apgrieziet vienreiz gatavosanas
laika

Galas
karbonades

©® O

200 °C

20

4009/ 140z

- Sagrieziet gaju 2-2,5 cm biezas

skélés, 200 g / 7 unces katra Skéle
- Lidz 2 galas karbonadém bez kaula
- Vienreiz apgrieziet

Jaukti darzeni

180 °C

25

4009/ 140z

- Rupji sagriezti
- Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,
paprika, sipoli)

Kaka

160 °C

20

6 kéksinu
forminas

- lzmantojiet kéksinu forminas

Uzsildisana

©® ®

160 °C

Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma

Majas gatavoti friteti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits
talak.
Lielajai pannai nepiecie3ami 800 g / 28 unces mizotu kartupeju, un mazajai
pannai nepieciesamais daudzumsir 300 g / 11 unces.

Izvélieties fri pagatavosanai piemérotus kartupeus, pieméram, svaigus,
(mazliet) miltainus kartupelus.
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Vislabak gatavot fritetus kartupelus porcijas [idz 800 gramiem / 28 uncem

vienmérigam rezultatam. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik

kraukskigi ka mazakas porcijas.

Nomizojiet kartupe|us un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu

biezuma).

lemérciet kartupelu ndjinas Gdens bloda vismaz uz 30 minutem.

Iztuksojiet blodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira

dvieli.

lelejiet bJoda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,

[ldz nGjinas ir parklatas ar e|u.

Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai

lieka ella paliktu bloda.

Piezime

- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas najinas vienlaikus, jo panna iepladis
lieka efla.

lelieciet ndjinas groza.

Nospiediet iesléegsanas/izslégsanas pogu, lai ieslegtu ierici.

8 Izvélieties pannu.

9 Izvélieties priekSiestatijumu “Majas gatavoti fritéti kartupeli”.
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10 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot sakSanas/apturésanas pogu.
11 Divreiz sakratiet pannas saturu, kad atskan sakratisanas atgadinajuma signals.

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem

piemérotiem pamata iestatijumiem.

Piezime

- Nemiet véra, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras péc
izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jasu produktiem.

- Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), pannas sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa
2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmérigi.

Liela panna
Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atara
Plani saldéti fritéti 200-800g / 14-31 200 °C Gatavosanas laika divreiz sakratiet,
kartupeli (7 x 7 mm / 7-28 unces apgrieziet vai samaisiet
0,3 x 0,3 collas)
Majas gatavoti fri 200-800¢g / 20-40 180 °C Gatavosanas laika divreiz sakratiet,
kartupeli (10 x 10 mm / 7-28 unces apgrieziet vai samaisiet
0,4 x0,4 collas)
Saldéti vistas gabalini 200-6009g / 10-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
mikla 7-21 unce apgrieziet vai samaisiet
Saldétas pilditas panktkas 200-600 g / 10-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
7-21 unce apgrieziet vai samaisiet
Hamburgers (apméram 1-4 kotletes 11-18 200 °C Apgrieziet procesa vidl
150 g / 5 unces)
Galas kukulttis 12009 /42 0z 55-60 150 °C Izmantojiet cepsanas piederumu
Galas karbonades bez 1-4 karbonades ~ 15-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
kaula (apméram 150 g / apgrieziet vai samaisiet
5 unces)
Tievas desinas (apméram  2-10 gab. 11-15 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
509/ 1,8 unces) apgrieziet vai samaisiet
Cala stilbini (apméram 2-10 gab. 17-27 180 °C Gatavosanas procesa sakratiet,

125 g/ 4,5 unces)

apgrieziet vai samaisiet
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atara
Vistas krutina (apméram ~ 1-5 gab. 15-25 180 °C Apgrieziet procesa vidu
160 g / 6 unces)
Vesela vista 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Vesela zivs (apméram 1-3 gab. 20-25 180 °C
300-400 g/ 11-14 unces)
Zivs fileja (apméram 1-5 gab. 25-32 160 °C
200 g/ 7 unces)
Darzenu sajaukums (rupji  200-1000 g / 10-22 180 °C - Gatavosanas laiku iestatiet
sagriezti darzeni) 7-28 unces atbilstosi vélmém
- Gatavosanas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet
Kéksini (aptuveni 50 g / 1-9 forminas 13-15 160 °C lzmantojiet keksinu forminas
1,8 unces)
Kaka 500g/ 180z 50-60 140 °C - Izmantojiet XL gatavosanas un
cepsanas trauku
- Parbaudiet kikas gatavibu,
pirms to iznemat
leprieks izcepta 1-6 gab. 6-8 200 °C
maize/smalkmaizites
(apméram 60 g / 2 unces)
Majas gatavota maize 5509/ 280z 45-55 150 °C - Izmantojiet XL gatavosanas un
cepsanas trauku
- Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai izvairitos no ta,
ka maize uzpulsoties saskaras uz
sildelementu
- Parbaudiet maizes gatavibu,
pirms to iznemat
Maza panna
Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atdra
Plani saldéti fritéti 100-300g/ 14-28 200 °C Gatavosanas laika divreiz sakratiet,
kartupeli (7 x 7 mm / 4-11 unces apgrieziet vai samaisiet
0,3 x0,3 collas)
Majas gatavoti fri 100-300g/ 20-30 180 °C Gatavosanas laika divreiz sakratiet,
kartupeli (10 x 10 mm / 4-11 unces apgrieziet vai samaisiet
0,4 x0,4 collas)
Saldéti vistas gabalini 100-300g/ 9-20 200 °C GatavoSanas procesa sakratiet,
mikla 4-11 unces apgrieziet vai samaisiet
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atara
Saldétas pilditas pankdkas 100-300g / 9-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
4-11 unces apgrieziet vai samaisiet
Hamburgers (apméram 150-300g/ 16-21 200 °C Apgrieziet procesa vidu
150 g / 5 unces) 5-11 unces
Galas karbonades bez 150-300 g/ 15-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
kaula (apméram 150g/  5-11 unces apgrieziet vai samaisiet
5 unces)
Tievas desinas (apméram  2-6 gab. 11-15 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
509/ 1,8 unces) apgrieziet vai samaisiet
Cala stilbini (apméram 2-5 gab. 17-28 180 °C Gatavosanas procesa sakratiet,
125 g/ 4,5 unces) apgrieziet vai samaisiet
Vistas kratina (apméram  1-3 gab. 20-30 180 °C Apgrieziet procesa vida
160 g / 6 unces)
Vesela zivs (apméram 1 gab. 20-25 180 °C
300-400 g/ 11-14 unces)
Zivs fileja (apméram 1-2 gab. 25-32 160 °C
200 g/ 7 unces)
Darzenu sajaukums (rupji  200-400g / 12-25 180 °C - Gatavosanas laiku jestatiet
sagriezti darzeni) 7-14 unces atbilstosi vélmém
- Gatavosanas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet
Kéksini (aptuveni 50 g / 2-6 forminas 13-20 160 °C Izmantojiet kéksinu forminas
1,8 unces)
leprieks izcepta 1-3 gab. 6-8 200 °C
maize/smalkmaizites
(apméram 60 g / 2 unces)
— —\
Tirisana
Bridinajums!

- Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat

tiriSanu.

- lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet
metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat

nepiedegoso parklajumu.

Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes iztiriet e/Ju un

taukus no pannas apaksdalas.
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1 Nospiediet iesléganas/izslégsanas pogu, lai izsleégtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms

- Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

3 Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat
karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu sukli (skatiet
"Tirisanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt karsta
ddent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minutem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var izskidinat e/Ju un taukus. Ja
uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu adeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet Skidro attaukotaju.

- Janepieciesams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

4 Lainovérstu skrap&jumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péc tam ar sausu dranu, ja vajadzigs.

5 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.
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6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sakli.

Piezime
- Jatirisanas laika nejausi izvelkat atdalitaju, kas atrodas starp mazo un lielo
pannu, ielieciet to pareizi atpakal.

Tirsanas tabula

4
IEDTIUB %

X X | X X

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
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Piezime

3 Aptiniet vadu ap tam paredzéto vada turétaju ierices aizmuguré.

Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.

Vienmer parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. c., ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai

novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informécija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat noveérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmeklgjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valsti.
Probléma

lespéjamais c€lonis

Risinajums

lerices arpuse lietosanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais siltums izstarojas
uz aréjam sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un
pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|ust karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstogi pagatavots. Sis dalas
vienmer ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas k|ast parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimétas uz ierices ar
sadu ikonu:

Ja jUs zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka
ceréts.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegutu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vesa
vieta, pieméram, ledusskapi.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu fri
kartupelus.
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Risinajums

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepieciesams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu fri
kartupelus.

Nevar ieslégt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpusé redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iek3pusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat noveérst bojajumus, pareizi
jevietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobities. $4da gadijuma nemiet
Vvéra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izplast balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dUmus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var
izraisit baltus damus. Stingri
piespiediet panéjumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos iz8lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko Skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lerice ir bojata / tai ir defekti.

Zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.
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Probléma lesp&jamais célonis

Risinajums

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Ja ierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatara,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja ierice joprojam rada "E1”,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu pa talruni vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

Airfryer ekrana redzams "E4-E12". lericei, iesp&jams, ir darbibas
traucéjumi.

Médiniet atvienot ierici no
elektrotikla un atkal pievienot tam.
Ja tas nepalidz, lGdzu, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas
nodalu vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jusu valsti.
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Svarbu

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.

Pavojus

|spéjimas

Nedékite prietaiso ant arba Salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i3 ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

Siekdami iSvengti elektros smigio, neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

Norimus kepti produktus visada dékite j krepselj, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas veikia.
Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant krepselio nurodytas
didZiausias lygis.

Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.
Pries naudodami pirma karta, prie prietaiso pritvirtinkite laido laikymo vieta.

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad buty isvengta
pavojaus.

Prietaisg junkite tik j jzeminta sieninj elektros lizda, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

Visada jsitikinkite, kad kistukas tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

Sis prietaisas negali biti naudojamas su igoriniu laikmadiu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.
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Démesio

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ir protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir prizitrimi siekiant
uztikrinti, jog jie saugiai naudoty prietaisa, ir supazindinti su susijusiais
pavojais.

Vaikams negalima Zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie baty vyresni nei 8 mety ir prizidrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, is abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai iSleidziami per oro iSleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro nuimdami iSimdami keptuva i$ prietaiso.
Niekada j prietaisa nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.
Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Bulviy laikymas: temperatara turi tikti laikomy bulviy veislei ir bati aukstesné
nei 6 °C, kad sumazeéty pavojus, jog j paruosta maista pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Kadangi ,AirFryer” yra dvi maisto ruosimo kameros, jo elektros galia yra
didelé. Nenaudokite kity galingy prietaisy tuo paciu metu prijunge prie tos
pacios grandinés (pvz., virduliy, elektriniy griliy ir pan.). PrieSingu atveju gali
suveikti namo elektros instaliacijoje jrengtas jungtuvas ir bus nutraukta
elektros sroveé j §j lizda.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatira yra 5-40 °C.

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Keptuvas, krepselis ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso
naudojimo metu ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Pries palikdami prietaisg be priezitros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada istraukite maitinimo laida i3 tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.
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Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.

Prietaisg apziUreéti ar taisyti pristatykite tik j ,Philips” jgaliotajj techninés
prieziGros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, priesingu atveju
garantija nebegalios.

Baige naudoti prietaisa, batinai jj iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Prie$ valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iskeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi.

Pasalinkite sudegusius liku¢ius. SvieZiy bulviy nekepkite aukstesnéje nei

180 °C temperataroje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

BUkite atsargUs valydami virSuting gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementa, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

Visada jsitikinkite, kad , Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.

Bukite atsargls ruosdami greitai gendantj maista su sinchronizuotos ruosimo
pabaigos funkcija (gali daugintis bakterijos).

BUkite atsargus iSpildami paruostg maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Perdirbimas

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Sis simbolis reikia, kad elektriniy gaminiy negalima imesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

Laikykités savo salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni” iam gaminiui teikia dvejy mety garantijg nuo jsigijimo datos. Si
garantija negalioja, jei defektas atsiranda dél netinkamo naudojimo ar prastos
prieziGros. MUsy garantija neturi jtakos jusy, kaip kliento, jstatyminéms teiséms.
Norédami suzinoti daugiau informacijos arba pasinaudoti garantija,
apsilankykite musy svetainéje www.philips.com/support.
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Jvadas
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Sveikiname prisijungus prie ,,Philips” Seimos!

Naudodami ,AirFryer” su dviem krepseliais galésite paruosti du maisto produktus
vienu metu. Galite sinchronizuoti maisto produkty ruosimo laika. Tai reiskia, kad,
jei dviejy maisto produkty ruosimo trukmeé skiriasi, galite baigti juos ruosti tuo
paciu metu. Asimetriski krepseliai padés lengviau pritaikyti patiekalui naudojamy
produkty proporcijas. Didelis krepselis tobulai tinka pagrindiniam patiekalui,
bulvytéms ir tam, ka mégstate labiausiai. Mazesnj krepselj naudokite garnyrams,
darzovéms ar uzkandziams.

Prietaisas veikia su programéle ,NutriU”, kurioje teikiami iSsamuUs nurodymai ir
simtai pasakiskai skaniy patiekaly recepty su konkreciais nustatymais, skirtais
LAirFryer” su dviem krepseliais. Atsisiyskite programéle naudodami ant pakuotés
esantj QR koda.

Bendrasis aprasymas

1 Valdymo skydelis

a Temperatdros didinimas
Temperatlros mazinimas
Jjungimo / isjungimo mygtukas
Mazo keptuvo priminimo pakratyti indikatorius
Mazo keptuvo mygtukas
Grjzimo atgal mygtukas
Laiko funkcijos mygtukas
Kopijavimo funkcijos mygtukas
Priminimo pakratyti mygtukas
Didelio keptuvo mygtukas
Didelio keptuvo priminimo pakratyti indikatorius
Stabdymo / paleidimo mygtukas
Laiko mazinimo mygtukas
Laiko didinimo mygtukas
o ISankstinio nustatymo mygtukai
Apatiné léksté mazam keptuvui
Mazas keptuvas
Didelis keptuvas
Didelio keptuvo krepselis
Laido laikiklis
Maitinimo laidas
Oro isleidimo angos

S>SKQ o o 0 o

33_77‘_'_'

O~NOYUT D~ WN

Funkcijy aprasymas

Kopijavimo funkcija
Galite nustatyti laika ir temperatlra vienam keptuvui ir nukopijuoti nustatyma
kitam keptuvui paspausdami kopijavimo funkcijos mygtuka.
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Laiko funkcija

Galite nustatyti laika ir temperattrg kiekvienam keptuvui atskirai, o pasirinkus
laiko funkcijos mygtuka, abiejuose keptuvuose maistas bus baigtas ruosti vienu
metu.

Priminimas pakratyti

Paspausdami priminimo pakratyti mygtuka jjungiate priminima pakratyti. Tai
reiskia, kad praéjus pusei maisto ruosimo laiko prietaisas primins pakratyti arba
apversti maista.

ISankstiniai nustatymai

Galite rinktis i$ 8 isankstiniy nustatymy. Isankstiniai nustatymai yra maisto
ruosimo programos, kuriose teikiamos temperattros ir ruosimo laiko
rekomendacijos pagal tam tikrg maisto kiekj. Daugiau informacijos skaitykite
skyriuje ,Maisto ruosimas su iSankstiniais nustatymais”.

Grjzimo atgal mygtukas
Naudokite grjzimo atgal mygtuka, jei netycia pasirinkote netinkama isankstinj
nustatyma.

Garsiniai pranesimai

Kartais isgirsite garsa, pvz., kai prietaisas baigs ruosti maista arba kai maisto
ruosimo metu reikés atlikti kokj nors veiksma, pvz., pakratyti ar apversti maista.

L] v - L]

Pries naudojant pirma karta

1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).

3 Prie$ prima karta naudodami prietaisa, kruopsciai jj isvalykite (zr. skyriy
,Valymas”).

4 Numatytoje prietaiso nugarélés vietoje pritvirtinkite laido laikiklj taip, kad jis
uzsifiksuoty savo vietoje.

Démesio

- Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos
baty tarpas ir ten nesikaupty sSiluma.

Paruosimas naudoti pirmg kartg

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus

pavirsiaus.

Pastaba

- Nieko nedékite ant prietaiso virsaus ar is Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi
jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedékite veikiancio prietaiso 3alia arba po daiktais, kuriuos gali sugadinti
garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.
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Prietaiso naudojimas

Kepimas karstu oru

Démesio

- Sis ,AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karsta ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

- Nelieskite karsty pavirsiy. Prietaisg imkite tik uz rankeny. Karsta keptuva
imkite virtuvinémis pirstinémis.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

- Pirma kartg naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dimuy. Tai
normalu.

- Prietaiso jkaitinti nereikia.

1 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

2 ISimkite keptuva su krepseliu i$ prietaiso traukdami uz rankenos.

3 |dékite apatine lékste j maza keptuva.
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4 |dékite krep3elj j didelj keptuva.
Pastaba
- ]dédamij keptuva jsitikinkite, kad krepSelio fiksatoriai yra tinkamose
padétyse desinéje ir kairéje pusése. Jei krepselj netycia pasuksite 90
laipsniy, jis netilps keptuve.
- Normalu, kad jdedant krepselj j keptuva reikia Siek tiek jégos.

5 Produktus sudékite j krepselj.
Pastaba
- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirsykite kiekio, nurodyto skyriuje ,Maisto lentelé”, ir neperpildykite
krepselio, nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato kokybé.

6 Sudékite keptuvus atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Nelieskite keptuvo ar krepselio ruoSdami maista ir kurj laika po to,
nes jie labai jkaista.

7 Jjunkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.

8 Pasirinkite maza keptuva. Kairéje pradés mirkséti laiko ir temperattros
indikacija.
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9 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperattra, paspauskite temperattros
didinimo / mazinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.

10 Pasirinkite didelj keptuva.

11 Norédami pasirinkti reikiama laika ir temperatdra, paspauskite temperatdros
didinimo / mazinimo mygtuka bei laiko didinimo / mazinimo mygtuka.

12 Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad maisto ruosimo metu bty
priminta pakratyti maista.
Pastaba
- Bet kuriuo metu ruosdami maista galite jjungti arba iSjungti priminima
pakratyti, pasirinkdami atitinkama keptuva ir paspausdami priminimo
pakratyti mygtuka.

13 Norédami pradéti ruosti maista, paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka.

Pastaba.

- Paskutiné gaminimo minuté skaic¢iuojama atgal sekundémis.

- Skirtingo maisto rasims skirtus pagrindinius maisto ruosimo nustatymus
rasite maisto lenteléje.

- Bet kuriuo metu ruosdami maistg galite pakeisti maisto ruosimo
nustatymus pasirinkdami keptuva ir spustelédami mygtukus ,aukstyn”
arba ,Zzemyn”.

- Jeinorite, kad abiejuose keptuvuose bty pristabdymas maisto ruosimas,
tiesiog paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka.

- Dar kartg paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka. Bus toliau
ruosiamas maistas abiejuose keptuvuose.
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- Jeinorite, kad maisto ruosSimas buty pristabdytas tik viename keptuve,
pirmiausia pasirinkite atitinkama keptuva ir paspauskite paleidimo /
stabdymo mygtuka.

- Dar karta paspauskite paleidimo / stabdymo mygtuka ir atitinkamame
keptuve vél bus ruosiamas maistas.

- Istraukus keptuva, prietaise automatiskai jjungiamas pauzés rezimas.
|déjus keptuva atgal j prietaisg, maistas ruosiamas toliau.

- Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus maisto
ruosimo laikui (zr. ,Maisto lentelé”). Norédami pakratyti maisto produktus,
iStraukite keptuva su krepseliu ir pakratykite virs kriauklés. Tada jdékite
keptuva atgal j prietaisa.

((.)) 14 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.

15 IStraukite keptuva ir patikrinkite, ar produktai paruosti.

Démesio

- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada iSéme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).

Pastaba

- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal
JAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudciy.

Patarimas

- Maistas isliks Siltas ,AirFryer”, jei nustatysite 80 laipsniy temperatdrg ir
norima laika, kad maistas baty Siltas. Rekomenduojame nelaikyti maisto
Silto ilgiau nei 30 min., nes gali pablogéti maisto kokybé.

- Jeiveikiant karscio palaikymo rezimu, maistas, pvz., gruzdintos bulvyteés,
praranda traskuma, sutrumpinkite kars¢io palaikymo trukme anksciau
isjungdami prietaisg arba pakepkite jas 2-3 min. 180 °C temperaturoje.
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/ 16 Atsargiai iSimkite produktus (pvz., bulvytes) iS keptuvo kepsniy znyplémis.
Démesio
- Isimdami produktus nepakreipkite keptuvo, nes krepselis gali iskristi
i$ keptuvo.
= - Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, krepselis, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j ,AirFryer” sudéty produkty tipa,
&d i$ keptuvo gali verztis garai.
Pastaba
- Norédami iSimti didelius arba trapius produktus, juos iskelkite naudodami
znyples.
7 - Aliejaus perteklius arba i$ produkty isbége riebalai surenkami keptuvo
dugne.

- Priklausomai nuo kepamuy produkty rasies, gali bati, kad norésite atsargiai
iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus i$ keptuvo iskepe kiekviena
porcijg ar pries pakratydami, ar jdédami krepselj j keptuva. Krepselj
padékite ant karsciui atsparaus pavirsiaus. Noredami ispilti aliejaus
pertekliy ar iSbégusius riebalus, dévékite orkaitei skirtas pirstines. |dékite
krepselj atgal j keptuva.

Maisto ruoSimas naudojant iSankstinj nustatyma
1 Atlikite 1-6 veiksmus, apradytus skyriuje ,Kepimas karstu oru”.
2 Pasirinkite keptuva, kuriame norite ruosti maista.

»r__:‘—' ’._"
3 Pasirinkite iSankstinj nustatyma.

Patarimas
- Norédami pakeisti j kitg iSankstinj nustatyma, paspauskite grjzimo atgal

R0 ® 666 mygtuka ir pasirinkite reikiamg iSankstinj nustatyma.
é@ ol ©
(OlC) ee@ ®
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4 Pradékite ruosti maistg paspausdami paleidimo / stabdymo mygtuka.
Pastaba
- Viename keptuve galite ruosti maista naudodami isankstinj nustatyma,
kitame —rankinj nustatyma. Taip pat galite ruosti maistg naudodami
skirtingus isankstinius nustatymus kiekvienam keptuvui ir pasirinkti laiko
funkcija, kad abiejuose keptuvuose maistas bty paruostas vienu metu.

Pastaba. Toliau pateiktoje lenteléje rasite daugiau informacijos apie
iSankstinius nustatymus.

Didelis keptuvas



Lietuviskai 227

jo kiekj

ISankstiniai Pikt- Tempera- Trukmé  Svoris Pastaba
nustatymai ogr- tura (min.) (maks.)

ama
Uzkandziai su 200 °C 28 800g/280z - SaldytiuzkandZiai su bulvémis, pvz.,
saldytomis Saldytos bulvytés, bulviy skiltelés,
bulvémis vaflinés bulvyteés ir kt.

- Priminimas pakratyti yra jjungtas
pagal numatytuosius nustatymus ir
ruosiant maista du kartus paragina
pakratyti keptuva.

Sviezios 180 °C 32 800g/280z - Naudokite miltingas bulves.
bulvytes - 10x10mm /0,4 x 0,4 storio.

- Pamirkykite 30 min. vandenyje,
nusausinkite, tada jpilkite nuo Va iki 1
valgomojo Sauksto aliejaus.

- Priminimas pakratyti yra jjungtas
pagal numatytuosius nustatymus ir
ruosiant maistg du kartus paragina
pakratyti keptuva.

Vistienos 200 °C 25 8-10 kulseliy -  Vienos kulselés svoris—120g-130g /
kulselés 4-5 unc.

- Pakratykite, pamaisykite jpuséje
gaminti

Visa Zuvis 180 °C 22 600g/210z 3009/ 11 unc. visa Zuvis. Ruosdami viena
karta apverskite
Mesos 200 °C 20 600g/210z - Supjaustykite 2-2,5 cm storio
pjausniai @ gabaléliais, kiekvieno gabalélio svoris
-200g/7unc.
- |ki 3 mésos pjausniy be kauly
- Viena kartg apverskite
Jvairios 180 °C 22 1000g/ - Stambiai pjaustytos
darzoveés 350z - Jvairios darzovés (baklazanai,
cukinijos, pipirai, svogunai)
Pyragas 140 °C 50 1000g/ - Naudokite XL dydZio maisto ruosimo
@ 350z puoda (199 x 189 x 80 mm) dideliam
keptuvui
Pasildymas @ 160 °C 5 - Nustatykite laikg pagal maisto produktg ir
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Mazas keptuvas

jo kiekj

ISankstiniai Pikt- Tempera- Trukmé  Svoris Pastaba
nustatymai ogr- tdra (min.) (maks.)

ama
UzkandZiai su 200 °C 25 300g/ 110z - Saldyti uzkandziai su bulvémis, pvz.,
saldytomis Saldytos bulvytés, bulviy skiltelés,
bulvemis vaflinés bulvytes ir kt.

- Priminimas pakratyti yra jjungtas
pagal numatytuosius nustatymus ir
ruosiant maista du kartus paragina
pakratyti keptuva.

SvieZios 180 °C 30 300g/ 110z - Naudokite miltingas bulves.
bulvytes - 10x10mm /0,4 x 0,4 storio.

- Pamirkykite 30 min. vandenyje,
nusausinkite, tada jpilkite nuo Ya iki 1
valgomojo Sauksto aliejaus.

- Priminimas pakratyti yra jjungtas
pagal numatytuosius nustatymus ir
ruosiant maistg du kartus paragina
pakratyti keptuva.

Vistienos 200 °C 28 4-5kulseliy - Vienos kulselés svoris—120g-130g /
kulselés 4-5unc.

- Pakratykite, pamaisykite jpuséje
gaminti

Visa zuvis 180 °C 23 300g/ 110z 300g/ 11 unc.visazuvis. Ruosdamivieng
kartg apverskite
Meésos 200 °C 20 400g/ 140z - Supjaustykite 2-2,5 cm storio
pjausniai @ gabaléliais, kiekvieno gabalélio svoris
-200g/7unc
- Iki 2 mésos pjausniy be kauly
- Vieng karta apverskite
Jvairios 180 °C 25 400g/ 140z - Stambiai pjaustytos
darzoves - Jvairios darZoveés (baklaZzanai,
cukinijos, pipirai, svognai)
Pyragas 160 °C 20 6 keksiuky - Naudokite keksiuky indelius
indeliai
Pasildymas @ 160 °C 5 - Nustatykite laika pagal maisto produkta ir

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”
Dideliam keptuvui reikés 800 g / 28 unc., mazam keptuvui—300g/ 11 unc.

skusty bulviy.

Pasirinkite bulves, tinkandias gruzdinti, pvz., svieZias, (Siek tiek) miltingas

bulves.
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- Kad apkepty vienodai, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis iki 800 g /

28 unc. Jdéjus daugiau bulvydiy, jos nebus tokios traskios kaip jdéjus maziau.

1 Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 storio).
2 Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.
3 ISpilkite bulvytes i$ dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba

popieriniu ranksluosciu.

4 | dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir

maisykite, kol lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles is dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su tarpais, kad aliejaus

perteklius likty dubenyje.

Pastaba

- Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j krepselj i$ karto,
nes aliejaus perteklius sutekés j keptuvo dugna.

6 Sudékite lazdeles j krepselj.
7 junkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.

8 Pasirinkite keptuva.

9 Pasirinkite iSankstinj nustatyma ,Naminés bulvytés”.
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10 Pradékite ruosti maista paspausdami paleidimo / stabdymo mygtuka.
11 I8girde priminimo pakratyti garsa, du kartus pakratykite keptuva.

Maisto lentelé

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus ruosiamam

maistui.

Pastaba

- Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra sitilomi. Produkty kilmé, dydis, forma
ir prekiy zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti geriausiy nustatymy
jusy produktams.

- Ruosdami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes, kulseles,
Saldytus uzkandzius), pakratykite, apverskite ar pamaisykite produktus
keptuve 2-3 kartus, kad iskepty vienodai.

Didelis keptuvas

Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Plonos saldytos bulvytés ~ 200-800g / 14-31 200 °C Pakratykite, apverskite ar
(7x7mm/0,3x0,3col) 7-28unc. pamaisykite jpuséje ruosti maistg
Naminés bulvytés (10 x 10 200-800g / 20-40 180 °C Pakratykite, apverskite ar
mm /0,4 x0,4instorio)  7-28 unc. pamaidykite jpuséje ruosti maistg
Saldyti vistienos 200-6009g / 10-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar
gabaliukai 7-21unc. pamaisykite jpuséje ruosti maistg
Saldyti suktinukai 200-6009g / 10-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar
7-21unc. pamaisykite jpuséje ruosti maistg

Mésainiai (apie 150 g / 1-4 paplotéliai 11-18 200 °C Apverskite jpuséje ruosti maista
5unc.)

Mésos kepsnys 12009 /42 0z 55-60 150 °C Naudokite kepimo prieda

Mésos pjausniai be kauly  1-4 pjausniai 15-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar

(apie 150g / 5unc.) pamaisykite jpuséje ruosti maistag
Plonos desrelés (apie 50 g 2-10 gabaléliai 11-15 200 °C Pakratykite, apverskite ar
/1,8unc.) pamaisykite jpuséje ruosti maista
Vistienos kulselés (apie 2-10 gabaléliai 17-27 180 °C Pakratykite, apverskite ar

1259/ 4,5unc) pamaisykite jpuséje ruosti maistag
Vistienos kratinélé (apie  1-5 gabaléliai 15-25 180 °C Apverskite jpuséje ruosti maista

160 g/ 6unc.)
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Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Visa vista 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Visa zuvis (apie 300-400 g 1-3 gabaléliai 20-25 180 °C
/ 11-14 unc.)
Zuvies filé (apie 200 g / 1-5 gabaléliai 25-32 160 °C
7 unc.)
|vairios darzovés (stambiai 200-1000g / 10-22 180 °C - Gaminimo laika nustatykite
pjaustytos) 7-28 unc. pagal savo skonj
- Pakratykite, pamaisykite jpuséje
gaminti
Keksiukai (apie 50 g / 1-9 puodeliai 13-15 160 °C Naudokite keksiuky indelius
1,8 unc.)
Pyragas 500g/ 180z 50-60 140 °C - Naudokite XL maisto ruosimo
puoda
- Patikrinkite, ar iSkepé, pries
istraukdami pyraga
IS anksto paruosta duona  1-6 gabaléliai 6-8 200 °C
/ suktinukai (apie 60 g /
2unc.)
Naminé duona 550g/280z 45-55 150 °C - Naudokite XL maisto ruosimo
puoda
- Teslos forma turi bati kiek
jmanoma plokstesné, kad
kildama duona neliesty
kaitinimo elemento
- Patikrinkite, ar iskepé, pries
isSimdami duona
Mazas keptuvas
Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Plonos Saldytos bulvytés ~ 100-300g / 14-28 200 °C Pakratykite, apverskite ar
(7x7mm/0,3x0,3col) 4-11unc pamaisykite jpuséje ruosti maistg
Naminés bulvytés (10 x 10 100-300g / 20-30 180 °C Pakratykite, apverskite ar
mm /0,4 x0,4instorio)  4-11unc. pamaisykite jpuséje ruosti maistg
Saldyti vistienos 100-300g/ 9-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar
gabaliukai 4-11 unc. pamaisykite jpuséje ruosti maista
Saldyti suktinukai 100-300g/ 9-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar
4-11 unc. pamaisykite jpuséje ruosti maistag
Mésainiai (apie 1509 / 150-300g/ 16-21 200 °C Apverskite jpuséje ruosti maista
5unc.) 5-11unc.
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Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra

Mésos pjausniai be kauly  150-300g / 15-20 200 °C Pakratykite, apverskite ar

(apie 150 g/ 5unc.) 5-11unc. pamaisykite jpuséje ruosti maista
Plonos desrelés (apie 50 g 2-6 gabaléliai 11-15 200 °C Pakratykite, apverskite ar

/1,8 unc.) pamaisykite jpuséje ruosti maista
Vistienos kulselés (apie 2-5 gabaléliai 17-28 180 °C Pakratykite, apverskite ar

1259/ 4,5unc) pamaisykite jpuséje ruosti maista
Vistienos kratinélé (apie  1-3 gabaléliai 20-30 180 °C Apverskite jpuséje ruosti maista
160 g/ 6 unc.)

Visa zuvis (apie 300-400 g 1 vienetas 20-25 180 °C

/ 11-14 unc.)

Zuvies filé (apie 200 g / 1-2 gabaléliai 25-32 160 °C

7 unc.)

|vairios darzovés (stambiai 200-400 g / 12-25 180 °C - Gaminimo laika nustatykite
pjaustytos) 7-14 unc. pagal savo skonj

- Pakratykite, pamaisykite jpuséje
gaminti

Keksiukai (apie 50 g / 2-6 puodeliai 13-20 160 °C Naudokite keksiuky indelius

1,8 unc)

I$ anksto paruosta duona  1-3 gabaléliai 6-8 200 °C

/ suktinukai (apie 60 g /

2unc.)
Valymas

Ispéjimas

- Prie$ valydami palaukite, kol krepselis, keptuvas ir prietaiso vidus iki
galo atvés.

- Keptuvas, krepselis ir prietaiso vidus yra padengti nepridegancia danga.
Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar Siurks¢iy valymo medziagy
jiems valyti, nes galite pazeisti nepridegancia danga.

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus i$ keptuvo

dugno kiekvieng karta panaudoje.

1 Norédami ijungti prietaisa, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka,
iStraukite kistuka is sieninio lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
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Patarimas

- ISimkite keptuva ir krepselj, kad , AirFryer” greiciau atvésty.

2 [3pilkite iSbégusius riebalus ar aliejy is keptuvo dugno.

3 ISplaukite keptuva ir krepselj indaplovéje. Taip pat galite juos plauti karstu
vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo lentelé”).
Patarimas
- Jeiant keptuvo ar krepselio yra prikibusiy maisto likuciy, galite juos 10-15

min. pamirkyti karstame vandenyje su indy plovimo skysciu. Pamirkius
atkimba maisto likudiai ir juos lengviau nuvalyti. Btina naudoti indy
plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar krepselio yra
riebaly démiy ir ju nepavyksta pasalinti karstu vandeniu ir indy plovimo
skysciu, naudokite riebalus salinantj skystj.

- Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo Sepetéliu. Nenaudokite plieninés
vielos Sepeciy arba Sepetéliy su kietais Sereliais, nes taip galite pazeisti
kaitinimo elemento danga.

4 Kad nesusibraizytuméte, Svelniai nuvalykite prietaiso iSore nesuglamzyta,
Svaria ir minksta Sluoste. Pradekite valyti Siek tiek sudrékinta Sluoste ir, jei
reikia, panaudokite sausa.

5 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto
likucius.

6 ISplaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.
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Pastaba
- Jeivalydami netycia iStraukéte skirtuka, esantj tarp mazo ir didelio
keptuvy, batinai jj nedelsdami jdékite atgal.

Valymo lentelé

X | X | X | X

N y

Laikymas
1 Prietaisg iSjunkite i$ elektros lizdo ir palikite atvésti.
Pries padédami prietaisa jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
3 Apvyniokite laida aplink laido laikiklj prietaiso uzpakalinéje puséje.
Pastaba
- Nesdami ,AirFryer”, visada laikykite jj horizontaliai, kad keptuvai netycia
neiskristy ir jy nesugadintuméte.
- Pries nesdami ir (arba) padédami ,AirFryer”, visada jsitikinkite, ar
nuimamos dalys, pvz., iSimamas dugno tinklelis ir kt., yra tinkamai
uzfiksuotos.
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Trikciy diagnostika ir Salinimas
Siame skyriuje trumpai aprasomos dazniausios problemos, kurios kyla naudojant
$j prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadés iSspresti problemos,
apsilankykite www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Problema

Galima priezastis
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Sprendimas

Sio prietaiso iSoré naudojant
jkaista.

Viduje esantis karstis
perduodamas iSorinéms
sieneléms.

Tai normalu. Visos rankenélés ir
valdymo rankenélés naudojimo
metu nejkaista tiek, kad jy
negalétumete paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas,
krepselis ir prietaiso vidus visada
jkaista, kad maistas baty paruostas
tinkamai. Prilietus Sios dalys yra
karstos.

Jei jjungta prietaisg paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymétos nurodyta piktograma:

Jei saugosités Siy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisg bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti
naminiy bulvyciy.

Naudojote netinkamos rasies
bulves.

Kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu budu nelaikykite jy
saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.

Per didelis produkty kiekis
krepselyje.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruosimo
laikas.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

LAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungtij kita elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

LAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démes.

LAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrs jrankiai arba
galima subraizyti jstatant krepselj).

Tokiy pazeidimy galite iSvengti
tinkamai nuleisdami krepsel;j j
keptuva. Jei krepselj jstatysite
pakreipta kampu, jo krastai gali
liestis prie keptuvo sieneliy ir
palikti mazus dangos jbrézimus.
Jei taip nutiks, atminkite, kad tai
néra pavojinga, nes visas
medziagas galima saugiai naudoti
su maistu.

I$ prietaiso kyla balti ddmai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai ispilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy is keptuvo ir
teskite gaminima.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
isvalykite keptuva ir krepsel;.

Maistas netinkamai apvoliotas
dziGvéséliuose ar kitaip
paniruotas.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dziaveéseéliy gali kilti balty dumuy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius
ar kita paniruote prie maisto.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mésos sultys taskosi.

Pries dedami j krepselj maistg
nusausinkite.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E1".

Prietaisas yra sulUzes / sugedes.

Skambinkite j ,Philips” techninés
priezitros karstaja linijg arba
kreipkités j savo Salies klienty
aptarnavimo centra.

JAirFryer” gali bati laikomas per
saltoje vietoje.

Jei prietaisas buvo laikomas
Zemoje aplinkos temperatdroje,
bent 15 min. leiskite jam pastovéti
kambario temperataroje ir tik
tuomet prijunkite prie elektros
lizdo.

Jei ekrane toliau rodoma ,E1”,
kreipkités j ,Philips” aptarnavimo
karstaja linijg arba j savo Salies
klienty aptarnavimo centra.

LAirFryer” ekrane rodoma
JE4-E12".

Gali bati, kad sutriko prietaiso
veikimas.

Pabandykite prietaisg atjungti nuo
elektros tinklo ir vél prijungti. Jei
tai nepadeda, kreipkitésj ,Philips”
aptarnavimo karstaja linijg arba j
savo Salies klienty aptarnavimo
centra.
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Fontos
A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és
6rizze meg késébbi hasznalatra.
Veszély

- Ne helyezze a készuléket forrd gaztlizhelyre, elektromos tlzhelyre,
elektromos f6z6lapra, vagy ezek kozelébe, illetve forrd stitébe.

- Ne meritse a készuléket vizbe és ne dblitse le vizcsap alatt.

- Az dramUtés elkerllése érdekében Ugyeljen ra, hogy a készilékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- AsUtnivalé alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek
a ftéelemekkel.

- MuUkodés kdzben tilos a készulék levegébemeneti és levegbkimeneti nyildsait
letakarni.

- Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

- Ne haszndlja a késziléket, ha a haldzati csatlakozodugd, a kabel vagy a
készulék sérdlt.

- MUkodés kdzben tilos a készilék belsejét megérinteni.

- Soha ne helyezzen a kosarba a maximalis szintet meghaladé
ételmennyiséget.

- Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a fitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok rédtapadva.

- Azelsé haszndlat elétt a kdbeltaroldt fel kell szerelni a készilékre.

Figyelmeztetés

- Ha ahaldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkertlése érdekében a
Philips vagy annak a szervizképvisel&je vagy egy hivatalos szakszerviz koteles
kicserélni.

- Akészuléket kizérdlag olyan foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, amelyet
foldzarlat-megszakitd véd.

- Mindig gondoskodjon arrél, hogy a csatlakozédugdt megfeleléen helyezze
be a fali aljzatba.
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Ne haszndlja kiilsé idézitével, illetve kulon tavvezérlérendszerrel a késziléket.
Hasznalat kdzben a késziilék hozzaférhetd fellletei felforrésodhatnak.

A készlléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a készilék mikddtetésében jaratlan
személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikodtetésének maodjat és az azzal jard
veszélyeket.

Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készilékkel. A tisztitast és a
felhasznald altal is végezhetd karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak felligyelet mellett végezheti el
ezeket.

A késziléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.

Ne helyezze a késziléket fal vagy mas készilékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
cm szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a készilék felett. Ne tegyen
semmit a készulékre.

Forrd levegds stités kozben a levegékimeneti nyildsokon &t forré géz tavozik.
Tartsa a kezét és az arcat a géztél és a levegdkimeneti nyildsoktdl biztonsdgos
tavolsagra. Akkor is Ugyeljen a forrd gézre és levegére, amikor leveszi

a sttéedényt a készulékrol.

Soha ne hasznaljon kdnnyU alapanyagokat vagy sttépapirt a készilékben.
Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd feluletei felforrésodhatnak.
Burgonyafélék téroldsa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-nal magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

Soha ne toltson olajat a stitéedénybe.

Mivel az Airfryer készllék két stit6kamraval rendelkezik, az elektromos
teljesitménye nagy. Ne mikodtessen ugyanarrdl az dramkorrél egyidejlileg
mas nagy teljesitményl készuléket (pl. vizforralot, elektromos grillstitét vagy
hasonlokat). Ellenkezé esetben eléfordulhat, hogy a haz rendszerének
aramkori megszakitoja reagél erre, és ennek az aljzatnak az aramellatésa
megszakad.

A készuléket 5 °C és 40 °C kozotti kornyezeti hdmérsékleten vald hasznélatra
tervezték.

A készulék csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kabelt tavol a forrd fellletektdl.

Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagokra vagy azok kézelébe (pl.
asztalteritére vagy fliggony mellé).

Csak a jelen felhasznaldi kézikdnyvben meghatérozott rendeltetés szerint
hasznalja a készlléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket feltigyelet nélkdil.

A stutéedény, a kosar és a féz6kamraba helyezett tartozékok a készulék
hasznalata kozben és utan felforrésodnak, ezért mindig évatosan kezelje
Oket.

A készUlék elsé hasznalata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a hasznalati utasitasban
lefrtakat.
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A készuléket kizarélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, irodak, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhajaba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkul hagyja a készuléket,
tovabba miel&tt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitana azt.

A készlléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

A készilék nem rendeltetés- vagy szakszer(i haszndlata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfelel hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felelsséget a keletkezett karért.

A készuléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgalatra, illetve
javitasra. Amennyiben nem szakember prébalja megjavitani a késziléket, a
garancia érvényét veszti.

Hasznalat utdn mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

Tarolds és tisztitds elétt hagyja kb. 30 percig hdini a készuléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sOtétbarnara sttve vegye ki.

Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akril-amid termelédésének minimalizalasa érdekében).
Legyen 6vatos a siitékamra felsé részének tisztitasakor: Ugyeljen a forrd
fltéelemre, a fémrészek éleire és a froccsenésgatlo fedélre.

Mindig gyéz8djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készllékben.

Legyen el8vigyazatos, amikor romlandé alapanyagbdl {6z a befejezés
szinkronizalasa funkcio hasznalataval (el6fordulhat, hogy baktériumok
szaporodnak el az ételben).

Az elkészult étel kiontésekor legyen dvatos, és lgyeljen arra, hogy a
tartozékok ne essenek ki.

Elektromagneses mez6k (EMF)

Akészulék megfelel az elektromagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Ujrahasznosita

S

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyttt hulladékba helyezni.

Kovesse az elektronikus termékek elkilonitett gydjtésére vonatkozo orszagos
szabalyokat.
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Garancia és terméktamogatas

A Versuni két éves garanciat nyujt a termék megvasarlasat kovetden. Ez a
garancia nem érvényes, ha a hiba helytelen hasznélat vagy nem megfelelé
karbantartds miatt kdvetkezett be. A garancidnk nem érinti a torvény altal
biztositott fogyasztdi jogokat. Tovabbi informacidért vagy a garancia igénybe
vételéhez latogasson el weboldalunkra: www.philips.com/support.

Bevezetés

Gratuldlunk, és Gdvozoljuk a Philips kozosségében!

A kétkosaras Airfryer lehetévé teszi, hogy egyszerre két hozzavaldt készitsen el
az étkezésekhez. igy 6sszehangolhatja a hozzavaldk siitési idejét, ami azt jelenti,
hogy ha a két kilonb6zé hozzavaldt eltérd ideig kell stitni, egyszerre fejezheti be
mindkettd sttését. Az aszimmetrikus kosarakkal jobban testre szabhato az
ételhez szlikséges hozzavaldk mennyisége. A nagy kosar tokéletes féételekhez,
hasabburgonyahoz és az 6sszes kedvencéhez. A kisebb kosar koretek, zoldségek
és rdgcsalnivalok elkészitésére szolgal.

A készllékhez tartozd NutriU alkalmazas [épésekre lebontott Utmutatdt és tdbb
szaz inycsiklandé receptet tartalmaz a kétkosaras Airfryer pontos beéllitasaival
egyltt. A csomagolason 1évé QR-kddot hasznalva toltheti le az alkalmazast.

Altalanos leiras

1 Kezelépanel

a Hofok novelése
Hoéfok csokkentése
Be-/kikapcsolé gomb
Razasemlékeztetd a kis stitéedényhez
Kis sitéedény gomb
Vissza gomb
Id6zité gomb
Mésolas gomb
Razasemlékezteté gomb
Nagy sttéedény gomb
Razasemlékeztetd a nagy sitéedényhez
Inditas/ledllitds gomb
Id6 csokkentése gomb
Id&é noévelése gomb
o Programgombok
Alsé lemez a kis sitéedényhez
Kis stitéedény
Nagy sutéedény
Kosar a nagy sttéedényhez
Kébeltartd
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7 Haldzati kdbel
8 Levegdkimeneti nyilasok

A funkciok leirasa

Masolas
Miutan beallitotta az id6t és a héfokot az egyik stitéedény esetében, a masolas
gomb megnyomasaval dtmasolhatja a bedllitdsokat a masik stitéedényre is.

”r_ 7.

1d6zité

Mindkét stitéedényhez kilon-kulon idét és héfokot allithat be, és az idézitd
gomb megnyomasaval mindkét sitéedény tartalma egyszerre fog elkészulni.

Razadsemlékeztetd

A rdzdsemlékezteté gomb megnyomadsaval lehet bekapcsolni a
razasemlékeztetdt. Ez azt jelenti, hogy a sttési idd felénél a készllék
emlékeztetni fogja arra, hogy rdzza 6ssze vagy forgassa at az ételt.

El6bedllitasok

8 elébeadllitas kozul valaszthat. Az elébedllitasok olyan sitési programok,
amelyek adott mennyiségli ételnek megfeleléen tesznek javaslatot a sttési
héfokra és idére. Tovabbi részletekért lasd a ,SUtés az elébeallitasok
hasznalataval” fejezetet.

Vissza gomb
Ha rossz elébeallitast valasztott ki, nyomja meg a vissza gombot.

Hangos értesitések

Néha hangot hall, példaul amikor a készulék befejezte a f6zést, vagy amikor
f6zés kdzben valamilyen beavatkozasra van sziikség, példaul meg kell razni vagy
meg kell forditani az ételt.

Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készllékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

3 Azelsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a készuléket (lasd a , Tisztitas” c.
részt).

4 Kattintsa a készllék hatuljan kijelolt helyre a kdbeltartot.

Vigyazat!

- A kabeltarté egyben tavtartoként is szolgal. Tavolsagot tart az eszkoz és
a fal kozott, megakadalyozva a hé felgyiilemlését.




242 Magyar

Elokésziiletek az elsO hasznalat elott

A készlléket stabil, vizszintes, sik és héallé fellletre helyezze.

Megjegyzés

- Ne helyezzen semmit a készUlék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezé esetben ez
akadalyozhatja a Iégdramlast, illetve befolydsolhatja a végeredményt.

- Ne helyezze a mUikodd késziléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kozelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Az Airfryer késziilék hasznalata

Vigyazat!

- Ez egy Airfryer, amely forré leveg6vel miikodik. A sitéedénybe ne
toltson olajat, sutézsirt vagy egyéb folyadékot.

- Ne érjen a készilék felforrosodott részeihez! Hasznalja a fogantyukat
vagy gombokat! A forré siit6edény megfogasahoz hasznaljon
sutékesztyiit.

- Akésziilék kizardlag haztartasi hasznalatra késziilt.

- Akészilék els6 hasznalatakor némi fist keletkezhet. Ez normalis
jelenség.

- Nem szikséges elémelegiteni a késziiléket.

1 Csatlakoztassa a haldézati dugét a fali aljzatba.

2 Afogantyundl fogva vegye ki a stitéedényt a kosarral egyltt a készilékbdl.
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3 Helyezze az alsé lemezt a kis sitéedénybe.

Helyezze a kosarat a nagy sitéedénybe.

Megjegyzés

Amikor beteszi a kosarat a sitéedénybe, Ugyeljen arra, hogy a reteszek
megfelelen illeszkedjenek a jobb és bal oldalon. Ha véletlendl elforgatja
90 fokkal a kosarat, az nem fog a stitéedénybe illeszkedni.

Nyugodtan fejtsen ki egy kis erét annak érdekében, hogy a kosar a
sutéedénybe illeszkedjen.

5 Tegye az alapanyagokat a kosarba.
Megjegyzés

Az Airfryer sttével szamos kilonb6zé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tdblézatot” a megfeleld mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idok érdekében.

Ne Iépje tul az ,Elelmiszer-tdblazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne tdltse tul a kosarat, mert az ronthatja a végeredmény
min&ségét.

CsUsztassa vissza a sttéedényeket az Airfryerbe.

Vigyazat!

Hasznalat k6zben és utan ne érintse meg a siitéedényt és a kosarat,
mivel nagyon felforrésodnak.

Kapcsolja be a készlléket a be-/kikapcsolé gombbal.
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8 Valassza ki a kis sitéedényt. Ekkor elkezd villogni a bal oldali idé- és
héfokjelzés.

9 Akivant sttési id6 és héfok bedllitdsahoz nyomja meg az id6t és a héfokot
noveld és csokkentd gombot.

10 Valassza ki a nagy sutéedényt.

11 A kivant sttési id6 és héfok bedllitdséhoz nyomja meg az idét és a héfokot
noveld és csdkkentd gombot.

12 Nyomja meg a razdsemlékezteté gombot, ha azt szeretné, hogy az eszkoz
sUtés kozben emlékeztesse az étel Gsszerdzasara.
Megjegyzés
- SUtés soran barmikor be- vagy kikapcsolhatja a razasemlékeztetét az adott
sttéedény kivalasztasaval, majd a razasemlékezteté gomb
megnyomasaval.
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13 A stités megkezdéséhez nyomja meg az inditas/ledllitds gombot.

Megjegyzés:

A f6zés vagy stités utolsé percében a hatralévd idé masodpercekben
lathatd.

A kulonbozé ételek sttési alapbeadllitdsait az élelmiszer-tédblazatban
taldlja.

Sutés kdzben barmikor modosithatja a sttési bedllitasokat a stitéedény
kivalasztasaval, majd a fel vagy le gomb megnyomasaval.

Ha mindkét edényben szlineteltetni szeretné a stitést, nyomja meg az
inditas/ledllitds gombot.

Az inditas/ledllitds gomb ismételt megnyomasaval mindkét stitéedényben
folytatodik a stités.

Ha csak az egyik sitéedényben szeretné szlineteltetni a sttést, el6szor
jeldlje ki az adott edényt, majd nyomja meg az inditas/leallitds gombot
Ha ismét megnyomja az inditds/ledllitas gombot, folytatédik a sités az
adott edényben.

A készUlék automatikusan sztinet tzemmaodba Iép, amikor kihlzza az
egyik sitéedényt. A stités folytatddik, ha visszateszi a sitéedényt a
készllékbe.

Egyes alapanyagokat a siitési id6 felénél dssze kell rézni (Iasd ,Elelmiszer-
tablazatot”). Az alapanyagok Osszerdzasahoz hizza ki a sitéedényt a
kosarral egyutt, majd rézza meg a mosogato folott. Ezt kdvetben tegye
vissza a sUtéedényt a készulékbe.

14 Amikor megszodlal az id6zitd, letelt a sttési idd.
(M) 9
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15 Huzza ki a stitéedényt, és ellendrizze, hogy a hozzavalok atsultek-e.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetéen az Airfryer siitéedénye forré. Amikor
kiveszi a slit6edényt a késziilékbdl, mindig h6allé munkafeliiletre (pl.
alatétre stb.) helyezze.

Megjegyzés

- Ha ahozzavaldk még nem siltek meg, egyszerlien cstsztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhany perccel a sttési idot.

Tipp

- 80 fok beallitdsdval melegen tarthatja az ételt az Airfryerben. Az id&t
annak megfeleléen allitsa be, hogy meddig szeretné melegen tartani az
ételt. Nem javasolt 30 percnél tovabb melegen tartani az ételt, mert azzal
romlik a minésége.

- Haazétel - pl. a hasabburgonya — tul sokat veszit a ropogdssagabdl a
melegen tartds kozben, csokkentse a melegen tartds idejét ugy, hogy
kordbban kikapcsolja a késziléket, vagy stsse 180 °C-on 2-3 perc alatt
ropogdsra az ételt.

/ 16 Ovatosan vegye ki a hozzavaldkat (pl. a hasdbburgonyat) a siitéedénybél egy
grillfogdval.
Vigyazat!

- A hozzavalok kiszedésekor ne dontse meg a siitéedényt, mert akkor
— kieshet belble a kosar.

&d - Asiitési folyamatot koveten a stitéedény, a kosar, a belsé
késziilékhaz és a hozzavalok forrdk. Az Airfryer késziilékben 1évé
alapanyagok tipusatol fligg6en a stitéedénybdl g6z csaphat ki.

Megjegyzés
- Anagy és térékeny hozzavalok eltavolitdsdhoz hasznaljon csipeszt a

7 hozzavalok kiemeléséhez.

- Az alapanyagokbol szadrmazo felesleges zsiradék vagy a megmaradt olaj a
sttéedény aljan gylik dssze.

- AsUtésben lévd alapanyagoktdl figgéen minden adag utan, vagy mielStt
megrazna vagy visszahelyezné a kosarat a stitéedénybe, dvatosan
kiontheti a stitéedénybdl a felesleges olajat vagy zsirt. Helyezze a kosarat
h&allé feluletre. A felesleges olaj vagy zsir kiontéséhez viseljen
sUtbkeszty(it. Helyezze vissza a kosarat a stitéedénybe.

Sutés elébeallitasok segitségével
1 Kovesse ,Az Airfryer készilék haszndlata” fejezet 1-6. Iépéseit.
2 Valassza ki azt a sitéedényt, amelyikben sitni szeretne.

’i
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3 Valasszon ki egy elébedllitast.

Tipp
@ - Egy masik elébeallitas kivalasztdsahoz nyomja meg a vissza gombot, és
R0 ® 666 valassza ki a kivant el6bedllitast.
é@ ol ©
© @ ©eee ®
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4 Azinditas/ledllitds gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.
Megjegyzés
- Mikdzben az egyik stitéedényben elébedllitast hasznal, a masikban
manualis bedllitdsokat is megadhat. Emellett eltérd beallitast is hasznalhat
a két sitéedényben Ugy, hogy az id6zitét hasznalva egyszerre zarul le
mindkét sttési folyamat.

Megjegyzés: Az alabbi tabldzatban tovabbi informacidkat talal az
elébeallitasokrol.

Nagy sutéedény
El6beallita- lkon H6mér- 1d6 (perc) Tomeg Megjegyzés
sok séklet (max.)
Fagyasztott, 200 °C 28 800g/28 - Burgonya alapu fagyasztott ételek,
burgonyaala- uncia példaul fagyasztott hasabburgonya,
pu snackek burgonyahasabok, réacsos sult
burgonya stb.

- Ardzdsemlékeztetd
alapértelmezettként be van
kapcsolva, és sttés kozben kétszer
figyelmeztet a stitéedény
megrazasara.

Frissen sult 180 °C 32 8009/28 - Hasznaljon lisztes burgonyat.
ételek =0 uncia - 10x10mm/0,4 x 0,4 hiivelyk méret(i

kockdra vagva

- Aztassa vizbe 30 percre, széritsa meg,
majd adjon hozza Vs—1 evékanal
olajat.

- Aréazdsemlékeztetd
alapértelmezettként be van
kapcsolva, és stités kozben kétszer
figyelmeztet a stitéedény
megrazasara.

Csirkecomb 200 °C 25 8-10darab - 120-130g/4-5 uncia
csirkecombonként

- ldénként rdzza 6ssze, forgassa meg
vagy keverje meg

Egész hal 180 °C 22 600 g/21 Egész hal, darabonként 300 g/11 uncia,
uncia sUtés kozben egyszer atforgatva
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ElSbeallita-

lkon HOmér-

I1d6 (perc) Tomeg

Megjegyzés

sok séklet (max.)
Csont nélkuli 200 °C 20 600 g/21 - 2-2,5cmvastag szelet, 200 g/7 uncia
husszeletek @ uncia szeletenként
- Legfeljebb 3 husszelet csont nélkul
- Egyszer atforgatva
Vegyes 180 °C 22 1000 g/35 - Durvéravagva
z6ldségek uncia - Vegyes z6ldség (padlizsan, cukkini,
paprika, hagyma)
Sttemény 140 °C 50 1000 g/35 - Hasznalja az XL-es tepsit (199 x 189 x
@ uncia 80 mm) a nagy sutéedényhez
Ujramelegités 160 °C 5 - Allitsa be az idSt az ételnek és a
mennyiségnek megfeleléen

Elébeallita-
sok

Kis sutéedény

séklet

H6émér-

I1d6 (perc) Tomeg
(max.)

Megjegyzés

Fagyasztott,
burgonyaala-
pu snackek

200 °C

=
@ S
=)

25 300g/11
uncia

- Burgonya alapu fagyasztott ételek,
példaul fagyasztott hasabburgonya,
burgonyahasabok, racsos sult
burgonya stb.

- Ardzasemlékeztetd
alapértelmezettként be van
kapcsolva, és sttés kozben kétszer
figyelmeztet a stitéedény
megrazasara.

Frissen stlt
ételek

180C

30 300g/11
uncia

- Hasznaljon lisztes burgonyat.

- 10x10mm/0,4 x 0,4 htvelyk méretd
kockara vagva

- Aztassa vizbe 30 percre, szaritsa meg,
majd adjon hozzd Vs—1 evékanal
olajat.

- Ardzdsemlékeztetd
alapértelmezettként be van
kapcsolva, és sttés kdzben kétszer
figyelmeztet a stitéedény
megrazasara.

Csirkecomb

200 °C

28 4-5 darab

- 120-130 g/4-5 uncia
csirkecombonként

- ldénként rdzza 6ssze, forgassa meg
vagy keverje meg

Egész hal

180 °C

23 300g/11
uncia

Egész hal, darabonként 300 g/11 uncia,
sUtés kozben egyszer atforgatva
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El6beallita- lkon H6mér- 1d6 (perc) Tomeg Megjegyzés

sok séklet (max.)

Csont nélkuli 200 °C 20 400g/14 - 2-2,5cmvastag szelet, 200 g/7 uncia

husszeletek @ uncia szeletenként
- Ledfeljebb 2 husszelet csont nélkul
- Egyszer atforgatva

Vegyes 180 °C 25 4009/14 - Durvéravagva

z6ldségek uncia - Vegyes z6ldség (padlizsan, cukkini,

paprika, hagyma)
Sttemény 160 °C 20 6 - Hasznaljon muffinformat
@ muffinforma
Ujramelegités 160 °C 5 - Allitsa be az idSt az ételnek és a

mennyiségnek megfeleléen

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készilékben valé nagyszer(i hazi hasdbburgonya készitéséhez:

A nagy stutéedénybe 800 g/28 uncia, a kis sitéedénybe pedig 300 g/11 uncia

hamozott burgonyat tegyen.

Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasdbburgonya-készitéshez, pl.

friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

Az egyenletes atslités érdekében legjobb maximum 800 grammos (28 uncias)

adagokban suti a hasabburgonyat. Ha ennél tobbet st egyszerre, a

hasdbburgonya altaldban nem lesz olyan ropogds, mintha kevesebbet siitne.

Hamozza meg és vagja hasabokra (10x10 mm/0,4x0,4 hivelyk vastagsagura)

a burgonyat.

Aztassa 30 percen keresztiil egy tal vizben a burgonyahasabokat.

Ontse ki a talbdl a vizet, és széritsa meg a hasabburgonyakat egy konyharuha

vagy egy papirkendd segitségével.

Ontsén egy ev8kanal stitéolajat a télba, tegye a burgonyahasébokat a talba,

majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra ra nem tapad az olaj.

Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai

eszkoz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Megjegyzés

- Ne dontse meg a talat annak érdekében, hogy a burgonyahasabok
egyszerre a kosarba essenek, ezaltal megel6zheti, hogy felesleges olaj
kikertljon a sutéedénybdl.

Tegye a burgonyahasabokat a kosarba.

Kapcsolja be a készlléket a be-/kikapcsolé gombbal.
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8 Valassza ki az egyik stitéedényt.

9 Valassza ki a ,Hazi készitést hasdbburgonya” el6beallitast.

10 Az inditds/ledllitds gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.
11 Ha megszdlal a rdzdsemlékeztetd, rdzza meg kétszer a stitéedényt.

Elelmiszer-tablazat

Alapanyagok

Az aldbbi tédblazat segitségével kivalaszthatja az alapveté beallitasokat az

elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

Megjegyzés

- Ne feledje, hogy ezek a beallitédsok csak tandcsként szolgdlnak. Mivel a
hozzavalok szarmazasi helylket, méretiket, alakjukat és markajukat tekintve
eltéréek, nem garantélhatjuk a legjobb beallitast a hozzavaldihoz.

- Ha nagyobb mennyiségU ételt készit (pl. hasdbburgonya, garnélarak, csirke
alsbcomb, fagyasztott rdgcsalnivald), az egyenletes atstités érdekében razza
meg, forditsa t vagy keverje meg a kosarban 1évé alapanyagokat 2 vagy 3
alkalommal.

Nagy sutéedény
Min. - max. 1dé6 H6mér- Megjegyzés
mennyiség (perc)  séklet

Vékonyra vagott,
fagyasztott
hasabburgonya (7x7
mm?/0,3x0,3 hlvelyk)

200-800g/7-28  14-31 200 °C Koézben rézza 6ssze, forgassa at
uncia vagy keverje meg kétszer.
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Alapanyagok Min. - max. 1dé Hémér- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet
Hazi készitésu 200-800g/7-28 20-40 180 °C Kozben razza ossze, forgassa at
hasabburgonya (10 x uncia vagy keverje meg kétszer.
10 mm/0,4 x 0,4 huvelyk
vastag)
Fagyasztott csirkefalatok ~ 200-600 g/7-21  10-20 200 °C Rézza meg, forgassa at vagy keverje
uncia meg félidében.
Fagyasztott tavaszi 200-600g/7-21  10-20 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
tekercsek uncia meg félidében.
Hamburger (kb. 1509/5  1-4 hispogacsa  11-18 200 °C Félidében forgassa at.
uncia)
Fasirt 1200 g/42 uncia  55-60 150 °C Hasznalja a sttbtartozékot
Csont nélkdli husszeletek  1-4 szelet 15-20 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
(kb. 150 g/5 uncia) meg félidében.
Vékony kolbasz (kb. 2-10 darab 11-15 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
50 g/1,8 uncia) meg félidében.
Csirkecomb (kb. 125 g/4,5 2-10 darab 17-27 180 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
uncia) meg félidében.
Csirkemell (kb. 160 g/6 1-5 darab 15-25 180 °C Félidében forgassa at.
uncia)
Egész csirke 1200 g/42 uncia  60-70 180 °C
Egész hal (kb. 300-400 1-3 darab 20-25 180 °C
g/11-14 uncia)
Halfilé (kb. 200 g/7 uncia) 1-5 darab 25-32 160 °C
Vegyes zoldség (durvdra  200-1000 g/7-28 10-22 180 °C - Allitsa be a stitési id6t a sajat
vagva) uncia izlése szerint
- Rd&zza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél
Muffin (kéralbeldl 1-9 muffinforma  13-15 160 °C Hasznaljon muffinformat
50 g/1,8 uncia)
Sttemény 500 g/18 uncia 50-60 140 °C - Hasznalja az XL-es tepsit.

- Miel6tt kiveszi a tortat,
ellenérizze, hogy atstilt-e.
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Alapanyagok Min. - max. 1dé Hémér- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet
El&sttott kenyér/zsemle  1-6 darab 6-8 200 °C
(kb. 60 g/2 uncia)
Hazi készitést kenyér 550 g/28 uncia 45-55 150 °C - Hasznélja az XL-es tepsit.

- Atésztanak a lehetd
leglaposabbnak kell lennie,
hogy kelés kézben ne érjen
hozz3 a fitéelemhez.

- Miel&tt kiveszi a kenyeret,
ellendrizze, hogy atsult-e.

Kis sitéedény
Alapanyagok Min. - max. 1dé6 H6mér- Megjegyzés
mennyiség (perc) séklet
Vékonyra vagott, 100-300g/4-11  14-28 200 °C Koézben rézza 6ssze, forgassa at
fagyasztott uncia vagy keverje meg kétszer.
hasabburgonya (7x7
mm?/0,3x0,3 hivelyk)
Hazi készitésu 100-300g/4-11  20-30 180 °C Koézben rézza 6ssze, forgassa at
hasdbburgonya (10 x uncia vagy keverje meg kétszer.
10 mm/0,4 x 0,4 huvelyk
vastag)
Fagyasztott csirkefalatok ~ 100-300 g/4-11  9-20 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
uncia meg félidében.
Fagyasztott tavaszi 100-300g/4-11  9-20 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
tekercsek uncia meg félidében.
Hamburger (kb. 1509/5  150-300g/5-11  16-21 200 °C Félidében forgassa at.
uncia) uncia
Csont nélkdli husszeletek  150-300 g/5-11  15-20 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
(kb. 150 g/5 uncia) uncia meg félidében.
Vékony kolbasz (kb. 2-6 darab 11-15 200 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
50 g/1,8 uncia) meg félidében.
Csirkecomb (kb. 125 g/4,5 2-5 darab 17-28 180 °C Razza meg, forgassa at vagy keverje
uncia) meg félidében.
Csirkemell (kb. 160 g/6 1-3 darab 20-30 180 °C Félidében forgassa at.
uncia)
Egész hal (kb. 300-400 1 darab 20-25 180 °C
g/11-14 uncia)
Halfilé (kb. 200 g/7 uncia) 1-2 darab 25-32 160 °C
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Alapanyagok Min. - max. 1dé Hémér- Megjegyzés

mennyiség (perc) séklet
Vegyes zoldség (durvara  200-400g/7-14  12-25 180 °C - Allitsa be a stitési id6t a sajat
vagva) uncia izlése szerint

- Razza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél

Muffin (kérdlbeldl 2-6 muffinforma  13-20 160 °C Hasznaljon muffinformat
50 g/1,8 uncia)
El&sttott kenyér/zsemle  1-3 darab 6-8 200 °C

(kb. 60 g/2 uncia)

Tisztitas

Figyelmeztetés

Tisztitas el6tt varja meg, hogy a kosar, a slitéedény és a készilék belseje
teljesen lehdiljon.

A siit6edény és a kosar tapadasmentes bevonattal van ellatva. Ne
hasznaljon fém konyhai eszk6z6ket vagy karcolé tisztitéanyagokat,
mivel ezek kart tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket. Minden hasznalatot kovetéen
tavolitsa el az olajat és zsirt a stitéedény aljabdl.
1 Nyomja meg a be-/kikapcsoléd gombot a készulék kikapcsoldsdhoz, hizza ki a

csatlakozddugédt a fali aljzatbdl, majd hagyja leh(ini a készlléket.

Tipp

- Az Airfryer gyorsabban lehdl, ha kiveszi belle a sitéedényt és a kosarat.

Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabdl.

Mosogatdgépben tisztitsa meg a suitéedényt és a kosarat. Forro,

mosogatdszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is tisztithatja ket

(lasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp

- Ha ételmaradék ragad a sitéedénybe vagy a kosarba, 10-15 percig
aztassa forrd, mosogatdszeres vizben. Az dztatasnak kdszonhetden
fellazulnak az ételmaradvanyok, és konnyebbé valik az eltavolitasuk.
Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a kosdron, és nem tudta éket eltavolitani forrd
vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.

- Szlkség esetén —pl. ha a ftéelembe ételmaradvany ragadt — puha vagy
kozepes keménységUli kefe is hasznalhatd. Ne hasznéljon acél drotkefét
vagy durva sortéji kefét, mivel ezzel kart tehet a f(itéelem bevonataban.
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4 A karcoldsok megelézése érdekében dvatosan torolje le a készulék kilsejét
egy gylrddésektdél mentes, tiszta és puha ronggyal. Szikség esetén kezdje a
tisztitast egy kissé nedves ronggyal, majd folytassa egy szarazzal.

5 Egy tisztitokefével tévolithatja el a fitéelemrdl a lerakddott ételmaradékokat.

6 A készulék belsejét forrd vizzel és karcoldsmentes szivaccsal tisztitsa.

Megjegyzés
- Ha tisztitas kdzben véletlendl kihtzza a kis és a nagy sitéedény kozotti
elvalasztot, igyeljen arra, hogy megfeleléen tegye vissza.
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Tisztitasi tablazat

C ﬁ

N y

1 Huzza ki a készllék halozati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja
lehlni.
2 Miel6tt eltenné, gyéz&djon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.
3 Tekerje a kdbelt a készllék hatuljan kijelolt kabeltartd koré.
Megjegyzés
- Széllitdskor mindig tartsa vizszintesen az Airfryert, hogy véletlenil se
eshessenek ki beldle a sitéedények, mert akkor kar keletkezhet bennik.
- Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer készllék levehetd részei—pl. a
kivehetd, halds also rész stb. — rogzitve legyenek, mielétt mozgatja és/vagy
elteszi a készuléket.

- V 4 r I 4
Hibaelharitas
Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerilé problémakkal. Ha az aldbbi Utmutatd segitségével nem tudja
elharitani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészulék a hasznalat soran kivil A hd belllrél a kiilsé falakra Ez normalis jelenség. Minden
is felforrésodik. sugarzik. olyan fogantyu és gomb tovabbra

is kelléen hideg marad, amelyet a
hasznalat sordn meg kell érintenie.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A sttéedény, a kosar és a készulék
belseje mindig felforrésodik,
amikor a készUlléket bekapcsoljak
annak érdekében, hogy az étel
kelléen megsuljon. Ezek az
alkatrészek mindig tul forrok
ahhoz, hogy megérintse &ket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készuléket, néhany része
tul forréva vélik ahhoz, hogy
megérintse ¢ket. Ezen terlleteket
a kovetkezd ikon jelzi a
készlléken:

Amennyiben odafigyel a forré
teruletekre, és nem érinti meg
Oket, a készllék hasznalata
teljesen biztonsagos.

A hazi készitést hasdbburgonydim Nem megfeleld fajtdju burgonyat

nem a vartnak megfeleléek.

hasznalt.

A legjobb eredmény érdekében
hasznaljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hitdszekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tintetve,
hogy alkalmas sttésre.

Tul nagy mennyiség(i hozzévalodt
tett a kosarba.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitési
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitési id6 felénél meg kell
razni.

Kovesse a hasznalati Utmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Az Airfryer készllék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készuléket.

Ellenérizze, hogy a csatlakozé
megfeleléen be van-e dugva a fali
aljzatba.

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.
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Megoldas

Eszrevettem néhany sériilési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal valé véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében par apro folt
jelenhet meg az Airfryer
sUtéedényének belsejében (ezt
okozhatja, hogy tisztitas kdzben
érdes tisztitdeszkdzoket hasznal
és/vagy a kosar behelyezésének
madja).

A kdrosodas elkerilése érdekében
megfeleléen engedje le a kosarat
a sutéedénybe. Ha nem megfeleld
szdgben helyezi be a kosarat,
annak oldala hozzautédhet a
sttéedény faldhoz, melynek
kovetkeztében apré darabok
pattoghatnak le a bevonatrdl. Ez
esetben ne aggddjon, a
felhasznalt anyagok nem karosak
az egészségre.

A készulék fehér flstot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sut.

Ovatosan ontse ki a stitéedénybé|
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sttést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fustot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznélatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
stitéedényt és a kosarat.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

Alebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé
csapddhat a felesleges zsirba.

Itassa fel az ételrdl a nedvességet,
miel&tt a kosarba helyezné.

Az Airfryer kijelz6jén ,E1" felirat
lathato.

Az eszkdz
elromlott/meghibasodott.

Hivja a Philips szerviz forrédrétot,
vagy forduljon az orszdga
vevészolgalatdhoz.

El6fordulhat, hogy az Airfryer
készlléket tul hideg helyen tarolja.

Ha a készuléket alacsony
koérnyezeti hémérsékleten tarolta,
hagyja szobahémérsékletre
felmelegednilegaldbb 15 percen
at, miel6tt Ujra csatlakoztatja.

Ha a kijelzén tovabbrais az ,E1”
lathatd, hivja a Philips szerviz
forrédrétot, vagy forduljon az
orszaga vevdszolgalatahoz.

Az Airfryer kijelzéjén ,E4-E12"
felirat 1dthato.

Elképzelhetd, hogy az eszkdz nem
mukodik megfelelen.

Prébalja meg kihdzni és Ujra
csatlakoztatni az eszkdzt. Ha ez
nem segit, hivja a Philips szerviz
forrédrétjat, vagy forduljon az
orszaga vevdszolgalatahoz.
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Belangrijk
Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven.

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt
om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de mand om te voorkomen dat
ze met de verwarmingselementen in contact komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in
gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het is ingeschakeld.

- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de mand.

- Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

- Voor het eerste gebruik moet u de snoeropbergruimte op het apparaat
bevestigen.

Waarschuwing
- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
een Philips-dealer of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.
- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact, beschermd door
een aardlekschakelaar.
- Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.
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Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen alleen door kinderen worden uitgevoerd die ouder zijn dan 8 en
alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Doe nooit lichte ingrediénten of bakpapier in het apparaat.

De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens gebruik.
Aardappels bewaren: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Deze Airfryer heeft een groot elektrisch vermogen, omdat er twee
bereidingsruimtes in zitten. Gebruik geen andere krachtige apparaten
tegelijkertijd op dezelfde stroomkring (bijv. waterkokers, elektrische
grillplaten etc.). Anders kan de zekering in uw huis doorslaan en val de
stroom op dit stopcontact uit.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur
tussen 5°Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen, zoals een
tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan, mand en accessoires in de bereidingsruimte worden heet tijdens en
na gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de handleiding.
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Let op

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.

Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin.

Verwijder verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van acrylamide tot een
minimum te beperken).

Wees voorzichtig als u het bovenste gedeelte van de bereidingsruimte
schoonmaakt: Het verwarmingselement, de randen van metalen onderdelen
en het spatscherm zijn heet.

Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.

Wees voorzichtig bij de bereiding van bederfelijk voedsel wanneer u de
functie voor gesynchroniseerde bediening gebruikt (risico op
bacterieverspreiding).

Wees voorzichtig als u het gekookte voedsel uitgiet en laat de accessoires er
niet uitvallen.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.
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Recycling
- Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

- Volg de regelsin uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt twee jaar garantie op dit product vanaf de datum van aankoop.
Deze garantie is niet geldig als een defect het gevolg is van onjuist gebruik of
slecht onderhoud. Onze garantie is niet van invloed op uw rechten als
consument. Ga voor meer informatie of om de garantie in te roepen naar onze
website www.philips.com/support.

Introductie

Gefeliciteerd en welkom bij de Philips-familie!

Met de twee manden van de Airfryer kunt u twee etenswaren van uw maaltijden
tegelijk bereiden. U kunt de kooktijden van de ingrediénten synchroniseren: dat
wil zeggen dat u kunt instellen dat twee verschillende etenswaren met twee
verschillende kooktijden tegelijkertijd klaar zijn. Met de asymmetrische manden
kunt u verhouding van de etenswaren van uw maaltijd beter op elkaar
afstemmen. De grote mand is perfect voor het hoofdingrediént, frites of uw
favoriete etenswaren Gebruik de kleinere mand voor bijgerechten, groenten en
snacks.

De NutriU-app biedt u stapsgewijze begeleiding en honderden heerlijke
recepten met speciale instellingen voor uw Airfryer met twee manden.
Download de app met de QR-code op de verpakking.

Algemene beschrijving

1 Bedieningspaneel
a Temperatuur verhogen
Temperatuur verlagen
Aan-uitknop
Indicator voor schudherinnering voor kleine pan
Knop voor kleine pan
'‘Back'-knop
Knop voor tijdfunctie

Q o o N T
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h Knop voor kopieerfunctie
Knop voor schudherinnering
Knop voor grote pan
Indicator voor schudherinnering voor grote pan
Stop-/Startknop

Knop 'tijd verkorten'

Knop 'tijd verlengen'

o Snelkeuzeknoppen
Bodemplaat voor kleine pan
Kleine pan

Grote pan

Mand voor grote pan
Snoerhouder

Voedingskabel
Luchtuitlaatopeningen

SB_F‘_'
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Beschrijving van de functies

Kopieerfunctie

U kunt de tijd en temperatuur instellen voor één pan en de instelling kopiéren
voor de andere pan door op de knop voor kopieerfunctie te drukken.

Tijdfunctie

U kunt de tijd en temperatuur voor elke pan afzonderlijk instellen: wanneer u
vervolgens de knop voor tijdfunctie selecteert, is de bereiding van beide pannen
tegelijk klaar.

Schudherinnering

Door op de knop voor schudherinnering te drukken, activeert u de
schudherinneringsknop. Als u dat doet, geeft het apparaat u halverwege de
bereidingstijd een herinnering wanneer u uw eten moet schudden of draaien.

Voorkeuzezenders

U kunt kiezen uit 8 voorinstellingen. Voorinstellingen zijn kookprogramma's die
aanbevelingen geven voor temperatuur en bereidingstijd, afthankelijk van een
bepaalde hoeveelheid voedsel. Meer informatie vindt u in het hoofdstuk 'Koken
met voorinstellingen'.

'Back'-knop
Gebruik de knop Back als u per ongeluk een onjuiste voorinstelling hebt
gekozen.

Geluidsmeldingen

U kunt soms een geluid horen, bijvoorbeeld wanneer het apparaat klaar is met
de bereiding, of wanneer er een actie is vereist tijdens de bereiding, zoals het
schudden of draaien van eten.

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
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2 Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

3 Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken').

4 Bevestig de snoerhouder op de daarvoor bestemde plek aan de achterkant
van het apparaat en klik deze vast.

Let op

- De snoerhouder dient ook als afstandshouder en creéert ruimte tussen
het apparaat en de wand om oververhitting te voorkomen.

Voorbereiding voor het eerste gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige

ondergrond.

Opmerking

- Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit zou de
luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen beinvloeden.

- Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder voorwerpen
die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren en kastjes.

Het apparaat gebruiken

Heteluchtfrituren

Let op

- Ditis een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

- Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handgrepen of knoppen.
Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal.

- Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

1 Steek de stekker in het stopcontact.
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2 Haal de pan met de mand uit het apparaat door aan het handvat te trekken.

3 Plaats de bodemplaat in de kleine pan.

4 Plaats de mand in de grote pan.
Opmerking

Zorg ervoor dat u de kleppen van de mand goed aan de rechter- en
linkerkant plaatst als u de mand in de pan plaatst. Als u de mand per
ongeluk 90 graden draait, past de mand niet in de pan.

Het is normaal dat u enige kracht moet uitoefenen om de mand in de pan
te plaatsen.

5 Doe de etenswaren in de mand.
Opmerking

Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de ‘Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

U mag de hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ niet overschrijden
en u mag de mand niet te vol doen, omdat dit een negatief effect op de
kwaliteit van het eindresultaat kan hebben.

6 Zetde pannen terugin de Airfryer.
Let op

Raak de pan of mand tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want
deze worden heel heet.
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7 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

8 Selecteer de kleine pan. De tijd- en temperatuuraanduiding aan de linkerkant
begint te knipperen.

9 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren.

10 Selecteer de grote pan.

11 Druk op de knop 'temperatuur verhogen/verlagen' en de knop 'tijd
@ ® verlengen/verkorten' om de benodigde tijd en temperatuur te selecteren.
00000990060
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12 Druk op de knop voor schudherinnering om een herinnering te ontvangen
dat u het voedsel moet schudden tijdens het bereidingsproces.

Opmerking
e ® - Ukunt de schudherinnering op elk moment in- of uitschakelen tijdens het
© el gl e © koken, door de betreffende pan te selecteren en vervolgens te drukken op
© @00 (\Tpm@ ® de knop voor schudherinnering.

13 Druk op de Start/Stop-knop om het bereidingsproces te starten.

Opmerking:

- De laatste kookminuut telt af in seconden.

- Raadpleeg de etenswarentabel voor de basiskookinstellingen voor
verschillende soorten voedsel.

- U kunt de kookinstellingen op elk moment wijzigen tijdens het
bereidingsproces door de pan te selecteren en vervolgens te drukken op
de knoppen voor 'omhoog/omlaag'.

- Als u het kookproces van beide pannen wilt pauzeren, druk dan op de
start-/stopknop.

- Druk opnieuw op de start-/stopknop. In beide pannen gaat het
kookproces weer verder.

- Als u wilt dat slechts één pan het kookproces pauzeert, selecteer dan eerst
de betreffende pan en druk vervolgens op de start-/stopknop.

- Druk opnieuw op de start-/stopknop en het kookproces in de betreffende
pan gaat weer verder.

- Het apparaat gaat automatisch in de pauzemodus wanneer een pan eruit
haalt. Het kookproces gaat weer verder wanneer u de pan weer
terugplaatst in het apparaat.

- Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren' ). Om de etenswaren te
schudden, trekt u de pan met de mand uit het apparaat en schudt u deze
boven de gootsteen. Vervolgens plaatst u de pan terug in het apparaat.
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14 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.

15 Haal de pan eruit en controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Opmerking

- Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.

Tip

- Ukunt de etenswaren warm houden in de Airfryer door de temperatuur
op 80 graden te zetten en de warmhoudtijd in te stellen op zolang als u
wilt. We raden aan om etenswaren niet langer dan 30 minuten warm te
houden, omdat de kwaliteit van het voedsel dan achteruitgaat..

- Als etenswaren zoals frites in de warmhoudmodus veel minder krokant
worden, kunt u de warmhoudtijd verkorten door het apparaat eerder uit
te schakelen of kunt u de etenswaren gedurende 2-3 minuten op 180°C
bereiden om ze weer wat krokanter te maken.

/ 16 Neem de ingrediénten (bijv. frites) voorzichtig uit de pan met een

barbecuetang.

Let op

- Kantel de pan niet als u de etenswaren eruit haalt, omdat de mand

— dan uit de pan kan vallen.

&_ - Na het bereidingsproces zijn de pan, de mand, de binnenkant van de
behuizing en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type
etenswaren in de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

Opmerking
- Om grote of kwetsbare etenswaren uit de mand te verwijderen, kunt u

7 het beste een tang gebruiken.

- Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op de
bodem van de pan.

- Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, giet u voorzichtig
overtollige olie of overtollig gesmolten vet af na elke portie of voordat u
de mand schudt of in de pan terugzet. Plaats het mandje op een
hittebestendig oppervlak. Draag ovenwanten om overtollige olie of vet
weg te gieten. Zet de mand terug in de pan.

Voedsel bereiden met een voorinstelling
1 Volg stappen 1t/m 6 uit het hoofdstuk 'Heteluchtfrituren'.
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Voorkeuze- Pic-

zenders to-
gra-
m

2 Selecteer de pan waarmee u wilt koken.

3 Kies de voorinstelling.

Tempera- Tijd (min) Gewicht

Als u naar een andere voorinstelling wilt schakelen, drukt u op de knop
'‘Back' en selecteert u de gewenste voorinstelling.

Start de bereiding door op de start-/stopknop te drukken.

U kunt in de ene pan koken met een voorinstelling en in de andere pan
met handmatige instellingen. U kunt ook in elke pan koken met
verschillende voorinstellingen en de Tijdfunctie selecteren om het
bereidingsproces voor beide pannen tegelijkertijd te voltooien.
Opmerking: In de volgende tabel vindt u meer informatie over de
voorinstellingen.

Opmerking

Bevroren 200°C
snacks van

aardappel

Bevroren snacks van aardappel zoals
bevroren Franse frites,
aardappelpartjes, wafelfrites etc.

De schudherinnering is standaard
ingeschakeld en waarschuwt u twee
keer om de pan te schudden tijdens
het koken.

Verse frites 180°C

Gebruik kruimige aardappelen.
10x10 mm / 0,4x0,4 inch, dik
gesneden.

Week 30 minuten in water, droog af
en voeg " tot 1 el olie toe.

De schudherinnering is standaard
ingeschakeld en waarschuwt u twee
keer om de pan te schudden tijdens
het koken.
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Voorkeuze- Pic- Tempera- Tijd (min) Gewicht Opmerking
zenders to-  tuur (max.)
gra-
m
Kippendrum- 200°C 25 8-10 - 120g-130g/ 4-5 oz per drumstick.
sticks drumsticks - Schud, draai of roer tussendoor
Hele vis 180°C 22 6009/21 0z Helevisvan300g/ 11 oz per stuk en één
keer omdraaien tijdens de bereiding
Karbonades 200°C 20 600g/210z - Snijden tot een dikte van 2-2,5 cm,
@ 200 g/ 7 oz per plak
- Tot 3 karbonades zonder bot
- Eénkeer omdraaien
Gemengde 180°C 22 1000g/350z - Grof gesneden
groenten - Gemengde groenten (aubergine,
courgette, peper, ui)
Cake 140°C 50 10009/350z -  Gebruik de XL-pan (199x189x80 mm)
@ voor de grote pan
Reheat 160°C 5 - Pas de tijd aan op het soort en de
(heropwar- hoeveelheid voedsel
men)
Kleine pan
Voorkeuze- Pic- Tempera- Tijd (min) Gewicht Opmerking
zenders to-  tuur (max.)
gra-
m
Bevroren 200°C 25 300g/110z - Bevroren snacks van aardappel zoals
snacks van bevroren Franse frites,
aardappel aardappelpartjes, wafelfrites etc.

- Deschudherinnering is standaard
ingeschakeld en waarschuwt u twee
keer om de pan te schudden tijdens
het koken.

Verse frites 180°C 30 300g/110z -  Gebruik kruimige aardappelen.

- 10x10 mm / 0,4x0,4 inch, dik
gesneden.

- Week 30 minuten in water, droog af
en voeg s tot 1 el olie toe.

- De schudherinnering is standaard
ingeschakeld en waarschuwt u twee
keer om de pan te schudden tijdens
het koken.

Kippendrum- 200°C 28 4-5 - 1209-130 g/ 4-5 oz per drumstick.
sticks drumsticks - Schud, draai of roer tussendoor
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Voorkeuze- Pic- Tempera- Tijd (min) Gewicht Opmerking
zenders to-  tuur (max.)
gra-

Hele vis 180°C

23 300g/110z Helevisvan 300 g/ 11 oz per stuk en één
keer omdraaien tijdens de bereiding

Karbonades 200°C

20 400g/140z - Snijden tot een dikte van 2-2,5 cm,
200 g/ 7 oz per plak
- Tot 2 karbonades zonder bot
- Eénkeer omdraaien

Gemengde 180°C
groenten

25 400g/140z - Grof gesneden
- Gemengde groenten (aubergine,
courgette, peper, ui)

Cake 160°C 20 6-8 - Gebruik de muffinvormen
@ muffinvor-
men
5 - Pas de tijd aan op het soort en de

Reheat 160°C
(heropwar-

men)

hoeveelheid voedsel

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Voor de grote pan hebt u 800 g/28 oz en voor de kleine pan 300 g/11 oz

geschilde aardappelen nodig.

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,

bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het best bakken in porties van maximaal 800 g/28 oz voor

een gelijkmatig resultaat. Grotere hoeveelheden frites worden minder

krokant dan kleinere porties.

Schil de aardappelen en snijd ze in frites (10x10 mm / 0,4x0,4 inch dik).

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met

water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of

keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg

de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met

een laagje olie bedekt zijn

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom

zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Opmerking

- Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de mand te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

Leg de aardappelreepjes in de mand.
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7 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

8 Kieseen pan.

9 Selecteer de voorinstelling voor 'Zelfgemaakte frites'.

® e @@@.@.@

@ 180 2"
© ©®0e @

10 Start de bereiding door op de start-/stopknop te drukken.
11 Schud de pan twee keer wanneer u het geluidssignaal van de
schudherinnering hoort.

Tabel voor etenswaren

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor veelvoorkomende

etenswaren die u wilt bereiden.

Opmerking

- Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn. Aangezien
etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet
de beste stand voor uw etenswaren garanderen.

- Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. friet, garnalen,
kippenbouten, bevroren snacks), schud, draai of roer de ingrediénten in de
pan dan 2 tot 3 keer om voor een consistent resultaat.
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Grote pan
Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur
Dunne bevroren frites (7 x  200-800 g/7-28 14-31 200°C Schud, draai of roer twee keer
7 mm/0,3 x 0,3 inch) 0z tussendoor
Zelfgemaakte frites (10 x ~ 200-800 g/7-28  20-40 180°C Schud, draai of roer twee keer
10 mm/0,4 x 0,4 in dik) oz tussendoor
diepvrieskipnuggets 200-600 g/7-21 10-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
0z
Bevroren loempia's 200-600 g/7-21 10-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
oz
Hamburger (ongeveer 1-4 burgers 11-18 200°C Keer halverwege
150 g/5 0z)
Gehaktbrood 1200 9/42 oz 55-60 150°C Gebruik het bakaccessoire
Karbonades zonder bot 1-4 stuks 15-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 150 g/5 0z)
Dunne worstjes 2-10 stuks 11-15 200°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 50 g/1,8 0z2)
Kippendrumsticks 2-10 stuks 17-27 180°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 125 g/4,5 0z)
Kipfilet (ongeveer 160 1-5 stuks 15-25 180°C Keer halverwege
g/6 0z2)
Hele kip 1200 g/42 oz 60-70 180°C
Hele vis (ongeveer 1-3 stuks 20-25 180°C
300-400g9/11-14 0z)
Visfilet (ongeveer 200 g/7 1-5 stuks 25-32 160°C
0z)
Gemengde groenten 200-10009/7-28 10-22 180°C - Stel de bereidingstijd naar
(grof gesneden) 0z eigen voorkeurin
- Schud, draai of roer halverwege
Muffins (ongeveer 50 1-9 muffinvormen 13-15 160°C Gebruik de muffinvormen
g/1,8 0z2)
Cake 5009/18 0z 50-60 140°C - Gebruikt de XL-pan

- Controleer of de cake gaar is
voordat u deze eruit haalt
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Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur
Voorgebakken 1-6 stuks 6-8 200°C
brood/broodjes
(ongeveer 60 g/2 0z)
Zelfgemaakt brood 550g/28 oz 45-55 150°C Gebruikt de XL-pan
De vorm van het deeg moet zo
plat mogelijk zijn om te
voorkomen dat het brood het
verwarmingselement raakt
tijdens het rijzen
Controleer of het brood gaar is
voordat u het eruit haalt
Kleine pan
Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur
Dunne bevroren frites (7 x  100-300 g/4-11 14-28 200°C Schud, draai of roer twee keer
7 mm/0,3 x 0,3 inch) 0z tussendoor
Zelfgemaakte frites (10 x ~ 100-300 g/4-11 20-30 180°C Schud, draai of roer twee keer
10 mm/0,4 x 0,4 in dik) 0z tussendoor
diepvrieskipnuggets 100-300 g/4-11 9-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
oz
Bevroren loempia's 100-300 g/4-11 9-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
oz
Hamburger (ongeveer 150-300 g/5-11 16-21 200°C Keer halverwege
150 g/5 0z) 0z
Karbonades zonder bot 150-300 g/5-11 15-20 200°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 150 g/5 0z) 0z
Dunne worstjes 2-6 stuks 11-15 200°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 50 g/1,8 0z)
Kippendrumsticks 2-5 stuks 17-28 180°C Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 125 g/4,5 0z)
Kipfilet (ongeveer 160 1-3 stuks 20-30 180°C Keer halverwege
g/6 0z2)
Hele vis (ongeveer 1 stuk 20-25 180°C
300-4009/11-14 0z)
Visfilet (ongeveer 200 g/7 1-2 stuks 25-32 160°C
0z)
Gemengde groenten 200-400g/7-14 12-25 180°C Stel de bereidingstijd naar

(grof gesneden)

oz

eigen voorkeurin
Schud, draai of roer halverwege
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Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur

Muffins (ongeveer 50 2-6 muffinvormen 13-20 160°C Gebruik de muffinvormen

g/1,8 0z)

Voorgebakken 1-3 stuks 6-8 200°C

brood/broodjes
(ongeveer 60 g/2 0z)

Schoonmaken

Waarschuwing

- Laat de mand, de pan en de binnenkant van het apparaat volledig
afkoelen voordat u begint met reinigen.

- De pan en de mand van het apparaat hebben een antiaanbaklaag.
Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de antiaanbaklaag
beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Verwijder na elk gebruik olie en vet

van de bodem van de pan.

1 Druk op de aan-uitknop om het apparaat uit te schakelen. Haal vervolgens de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Tip

- Haal de pan en mand eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.

2 Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.
3 Reinig de pan en de mand in een vaatwasmachine. U kunt ze ook reinigen
met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie de

'schoonmaaktabel').

Tip

- Alservoedselresten aan de pan of de mand vastzitten, kunt u deze 10 tot
15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken
maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen.
Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken
op de pan of mand zitten en u deze niet met heet water en afwasmiddel
hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een vloeibare ontvetter.

- Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde borstel.
Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u de
beschermlaag op het verwarmingselement beschadigen.
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4 Om krassen te voorkomen veegt u de buitenkant van het apparaat
voorzichtig schoon met een gladde, schone en zachte doek. Gebruik eerst
een licht bevochtigde doek en daarna een droge, indien nodig.

5 Maak het verwarmingselement schoon met een schoonmaakborsteltje om
etensresten te verwijderen.

6 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-
schurend sponsje.

Opmerking

- Wanneer u tijdens het reinigen per ongeluk de verdeler uit het apparaat
trekt, die zich bevindt tussen de kleine en grote pan, plaats deze dan op
de juiste manier terug.
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Schoonmaaktabel

Opbergen
1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2 Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.
3 Wikkel het snoer rond de speciale snoerhouder aan de achterkant van het
apparaat.
Opmerking
- Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt, om te
voorkomen dat de pannen er onbedoeld uitvallen, wat zou kunnen leiden
tot beschadigingen.
- Zorg er altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
(bijvoorbeeld de verwijderbare gaasbodem, etc.) vastzitten voordat u het
apparaat oppakt en/of opbergt.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen
tijdens het gebruik van uw apparaat. Als u het probleem niet met de
onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar
www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De buitenkant van het apparaat De warmte in het apparaat straalt  Dit is normaal. Alle handgrepen en

wordt heet tijdens gebruik. uit naar de buitenwanden. knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.
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Mogelijke oorzaak
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Oplossing

De pan, de mand en de
binnenzijde van het apparaat
worden altijd heet wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Hierdoor
wordt het gerecht goed gaar.
Deze onderdelen zijn altijd te heet
om aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
mand is te groot.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van de mand).

U kunt beschadigingen
voorkomen door de mand correct
in de pan te plaatsen. Als u de
mand onder een hoek laat zakken,
kan de zijkant van de mand tegen
de wand van de pan stoten,
waardoor de coating beschadigd
kan raken. Dit is echter niet
schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
de mand grondig na elk gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spat in de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
het in het mandje plaatst.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E1' weergegeven.

Het apparaat is kapot/defect.

Bel de helpdesk van Philips of
neem contact op met het
Consumer Care Centre in uw land.

Mogelijk bewaart u de Airfryer op
een te koude plek.

Als u het apparaat hebt bewaard
op een koude plek, laat u het eerst
minstens 15 minuten opwarmen
tot kamertemperatuur voordat u
het weer aansluit.

Als 'E1' nog steeds op het display
wordt weergegeven, belt u de
helpdesk van Philips of neemt u
contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E4-E12' weergegeven.

Het apparaat heeft mogelijk een
technische storing.

Trek de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en steek de
stekker vervolgens weer in het
stopcontact. Als dit niet helpt, belt
u de helpdesk van Philips of neemt
u contact op met het Consumer
Care Centre in uw land.
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Viktig

Fare

Advarsel

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den
for senere referanse.

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm gassdrevet komfyr eller
alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn.

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i kurven. Dette er for a
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fere til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i kurven.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

For forste gangs bruk ma ledningsoppbevaringen monteres pa enheten.

Hvis nettledningen er edelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for a unnga farlige situasjoner.

Apparatet ma bare kobles til en jordet stikkontakt, beskyttet av en
jordfeilbryter.

Pass alltid pa at stepselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.
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Forsiktig

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 r og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen.

Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjere eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppa apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og luftuttakene. Veer forsiktig
nar du fierner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut av
apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for a redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Siden denne Airfryeren har to mattilberedningskamre, krever den mye strgm.
Ikke bruk andre kraftige apparater pa samme krets samtidig (f.eks.
vannkokere, elektriske griller og lignende). Ellers kan det vaere at sikringen i
huset gar og du mister stremmen i stikkontakten.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer mellom 5 °C
0g 40 °C.

For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Hold nettledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart materiale slik som duker eller
gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk kun originalt Philips-tilbehar.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.

Pannen, kurven og tilbeharet som plasseres i stekekammeret, blir varme
under og etter bruk av apparatet. Handter dette alltid forsiktig.

Fer du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjores grundig. Se instruksjonene i handboken.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pa garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, for du
setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.
Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt underlag.
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- Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som tilsvarer profesjonell bruk,
eller hvis bruksanvisningen ikke falges, blir garantien ugyldig, og Philips patar
seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.

- Taalltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersgkelse
eller reparasjon. lkke prev & reparere apparatet selv. Dette vil fore til at
garantien blir ugyldig.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- Laapparatet avkjgles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjor det.

- Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i
stedet for mork eller brun.

- Fjern brente matrester. Ikke stek ferske poteter ved heyere temperaturer enn
180 °C (for @ minimere dannelsen av akrylamid).

- Veer forsiktig nar du rengjer det gvre omradet av tilberedningsrommet: Varmt
varmeelement, varm kant pa metalldeler og varmt sprutskjold.

- Duma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

- Veer forsiktig nar du steker mat som blir fort darlig, med den synkroniserte
funksjonen for forsinket start (bakterier kan oppsta).

- Veer forsiktig nar du heller ut den kokte maten, og pass pa sa du ikke lar
tilbehoret falle ut.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
- Felg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Versuni tilbyr to ars garanti etter at produktet er kjopt. Denne garantien er ikke
gyldig hvis en mangel skyldes feilaktig bruk eller darlig vedlikehold. Garantien
var pavirker ikke dine lovbestemte rettigheter som forbruker. Hvis du vil ha mer
informasjon eller vil ta i bruk garantien, kan du ga til nettstedet vart,
www.philips.com/support.
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Innledning

Gratulerer, og velkommen til Philips-familien!

Airfryer med to kurver gir deg muligheten til 3 tilberede flere ting samtidig. Du
kan synkronisere ingrediensenes tilberedningstid, noe som betyr at hvis de to
forskjellige ingrediensene krever to forskjellige tilberedningstider, kan
matlagingen fullferes samtidig. De asymmetriske kurvene gjer at du kan tilpasse
mengden ingredienser til maltidet ditt bedre. Den store kurven er perfekte til
middager, pommes frites eller det du matte foretrekke. Bruk den minste kurven
til tilbeher, grennsaker og snacks.

Den leveres med NutriU-appen som gir deg trinnvis veiledning og hundrevis av
appetittvekkende maltider med spesifikke innstillinger til din Airfryer med to
kurver. Last ned appen ved a bruke QR-koden pa pakken.

Generell beskrivelse

1 Kontrollpanel

Temperatur opp

Temperatur ned

Av/pa-knapp

Indikator for paminnelse om risting for liten panne
Knapp for liten panne
Tilbakeknapp
Tidsfunksjonsknapp

Knapp for kopieringsfunksjon
Knapp for pdminnelse om risting
Knapp for stor panne

Indikator for paminnelse om risting for stor panne
Stopp/start-knapp

Tid ned-knapp

Tid opp-knapp

o Forhandsinnstilte knapper
Bunnplate til liten panne

Liten panne

Stor panne

Kurv til stor panne

Ledningsholder

Nettledning

Luftuttak
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Beskrivelse av funksjoner

Kopieringsfunksjon

Du kan angi tid og temperatur for én panne og kopiere innstillingen med den
andre pannen ved a trykke pa knappen for kopieringsfunksjon.
Tidsfunksjon

Du kan angi tid og temperatur individuelt for hver panne, og ved a benytte
tidsfunksjonsknappen vil begge pannene fullfare matlagingen samtidig.
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Paminnelse om risting

Ved a trykke pa paminnelsesknappen, aktiverer du paminnelsen om risting. Det
betyr at etter halvparten av tilberedningstiden er gatt, minner apparatet deg pa
a riste eller snu maten.

Forhandsinnstillinger

Du kan velge mellom atte forhandsinnstillinger. Forhandsinnstillinger er
tilberedningsprogrammer som anbefaler temperatur og tilberedningstid basert
pa en viss mengde mat. For ytterligere detaljer se avsnittet «Matlaging med
forhandsinnstillinger».

Tiloakeknapp
Bruk tilbakeknappen hvis du valgte feil forhandsinnstilling.

Lydvarsler

Noen ganger harer du en lyd, for eksempel nar apparatet er ferdig med a lage
mat, eller nar det er ngdvendig & utfere handlinger under matlagingen, slik som
a riste kurven eller snu maten.

For bruk foerste gang

1 Fjern all emballasje.

2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig fer det brukes for ferste gang (se avsnittet
"Rengjering").

4 Fest ledningsholderen pa det angitte omradet pa baksiden av enheten ved a
klikke den pa plass.

Forsiktig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som en distansehylse ved & skape
avstand mellom enheten og veggen for a hindre varmeakkumulering.

Forberedelser for forste gangs bruk

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.

Merk

- Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette kan
forstyrre luftstrammen eller pavirke stekeresultatet.

- Ikke plasser apparatet i naerheten av eller under objekter som kan bli skadet
av damp, for eksempel vegger og skap.
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Bruke apparatet

Bruke Airfryer

Forsiktig

- Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen med
olje, frityrfett eller annen vaeske.

- lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne. Handter
den varme pannen med grytevotter.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Dette apparatet kan avgi litt reayk nar du bruker det for forste gang.
Dette er normalt.

- Dutrenger ikke forvarme apparatet.

1 Settstopselet i stikkontakten.

2 Fjern pannen med kurven fra apparatet ved a trekke i handtaket.

3 Legg bunnplateniden lille pannen.
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4 Sett kurven iden store pannen.
Merk
- Kontroller at kurvens klaffer er riktig plassert pa hayre og venstre side nar
du setter den inn i pannen. Hvis du ved et uhell roterer den 90 grader, far
ikke kurven plass i pannen.
- Detervanlig @ matte bruke litt krefter for & plassere kurven i pannen.

5 Leggingrediensene i kurven.
Merk
- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnaermet steketid.
- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll kurven da
det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

6 Sett pannene tilbake i Airfryer.
Forsiktig

- lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter fordi de
blir sveert varme.

7 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet.

8 Velg den lille pannen. Indikatoren for tid og temperatur pa venstre side
begynner a blinke.
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9 Trykk pd opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for a
velge gnsket tid og temperatur.

10 Velg den store pannen.

11 Trykk pa opp/ned-knappen for temperatur og opp/ned-knappen for tid for &
velge gnsket tid og temperatur.

12 Trykk pa paminnelsesknappen for a bli pdminnet om & riste maten i lopet av
tilberedningsprosessen.
Merk
- Dukan aktivere eller deaktivere paminnelsen om risting nar som helst i
lopet av tilberedningen ved a velge den aktuelle pannen og deretter
trykke pa paminnelsesknappen for risting.

13 Trykk pa start/stopp-knappen for & starte tilberedningsprosessen.

Merk:

- Detsiste stekeminuttet teller ned i sekunder.

- Se mattabellen for grunnleggende tilberedningsinnstillinger for
forskjellige typer mat.

- Du kan endre tilberedningsinnstillingene nar som helst i lapet av
tilberedningsprosessen ved a velge pannen og deretter klikke pa opp- eller
ned-knappene.

- Hvis du vil at begge pannene skal pause tilberedningen, trykker du bare pa
start/stopp-knappen.

- Trykk pa start/stopp-knappen igjen. Begge pannene fortsetter
tilberedningen.
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- Hvis du bare vil at en panne skal pause tilberedningen, velger du forst den
respektive pannen og trykker deretter pa start/stopp-knappen.

- Trykk pa start/stopp-knappen en gang til og den respektive pannen
fortsetter tilberedningen.

- Enheten gar automatisk i pausemodus nar du trekker ut en panne.
Tilberedningsprosessen fortsetter nar du setter pannen tilbake i apparatet.

- Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter
halve tilberedningstiden (se Mattabell). For a riste ingrediensene ma du
trekke ut pannen med kurven og riste den over vasken. Deretter setter du
pannen tilbake i apparatet.

14 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

15 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

- Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner
pannen fra enheten.

Merk

- Hvisingrediensene ikke er klare ennd, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.

Tips

- Du kan holde maten varm i Airfryer ved & stille temperaturen til 80 grader
og tilpasse tiden til hvor lenge du ensker & holde maten varm. Vi anbefaler
a ikke holde maten varm i mer enn 30 minutter, da kvaliteten pa maten
kan reduseres.

- Hvis mat som pommes frites mister for mye sprghet i Keep warm-
modusen, kan du enten korte ned Keep warm-tiden ved a sla av apparatet
tidligere eller gjore maten sproere ved a steke den i 2-3 minutter ved
180 °C.
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/ 16 Fjern forsiktig ingrediensene (f.eks. pommes frites) fra pannen med en

grilltang.

Forsiktig

- lkke vipp pannen nar du fjerner ingrediensene, da kurven kan falle ut

— av pannen.
= - Etter stekeprosessen er pannen, kurven, innsiden og ingrediensene
&d varme. Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen

ingredienser du har i Airfryer.

Merk

- Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjere ingredienser.

7 - Overfledig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i

pannen.

- Du ber forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller for du rister eller plasserer kurven tilbake i pannen, avhengig
av typen ingredienser du steker. Plasser kurven pa et varmebestandig
underlag. Bruk grytevotter til 3 helle av overfladig olje eller fettrester. Sett
kurven tilbake i pannen.

Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Folg trinn 1-6 i avsnittet «Bruke Airfryer.
2 Velg pannen du vil lage mat med.

hod

3 Velg forhandsinnstillingen.

Tips
@ - Huvis du vil bytte til en annen forhdndsinnstilling, trykker du pa

R0 ® 666 tilbakeknappen og velger ensket forhdndsinnstilling.
@J wrdd ©

(OlC) ee@ ®

I

4 Start tilberedningsprosessen ved a trykke pa start/stopp-knappen.
Merk
- Dukanlage mat med en forhandsinnstilling i den ene pannen og med
manuelle innstillinger i den andre pannen. Du kan ogsa lage mat med
forskjellige forhdndsinnstillinger i hver panne og velge tidsfunksjonen for
a fullfare tilberedningsprosessen for begge pannene samtidig.

Merk: | tabellen nedenfor finner du mer informasjon om
forhandsinnstillingene.

Stor panne



Forhandsin- lkon Tempera- Tid (min) Vekt

nstillinger tur

(maks.)
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Merk

Frossen potet- 200 °C
basert snacks

28

800g/ 280z

Potetbasert frossen snacks som
frosne pommes frites, potetbater,
pommes frites, riflede pommes frites
osv.

Paminnelsen om risting aktiveres som
standard, og du blir bedt om & riste
pannen to ganger i lopet av
matlagingen.

P frit 180 °C
ommes frites 80

32

8009/ 280z

Bruk melne poteter.

10x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer tykt
snitt.

Blgtlegg i vann i 30 minutter, terk, og
tilsett deretter 1/4 til 1 ss olje.
Paminnelsen om risting aktiveres som
standard, og du blir bedt om & riste
pannen to ganger i lopet av
matlagingen.

Kyllingklubbe-
r

200 °C

25

8-10 klubber

120 g-130 g / 4-5 oz for hver
kyllingklubbe.

Rist, snu eller rer innimellom

Hel fisk 180 °C

22

6009/ 210z

Hel fisk med 300 g / 11 oz hver, og snu en
gang i lepet av matlagingen

Koteletter 200 °C

©® ©

20

600g/21o0z

Stykke med 2-2,5 cm tykkelse, 200 g
/ 7 oz per stykke

Opptil 3 koteletter uten bein

Snu én gang

Blandede
grennsaker

180 °C

22

10009/ 35
oz

Grovhakket
Blandede grennsaker (aubergine,
squash, paprika, lek)

Kake 140 °C

50

10009/ 35
0oz

Bruk XL-kasserollen
(199 x 189 x 80 mm) til den store
pannen

Gjenoppvarm 160 °C

© © @

Juster tiden i henhold til matelement og
matmengde
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Liten panne

Forhandsin- lkon Tempera- Tid (min) Vekt

nstillinger tur

(maks.)

Merk

Frossen potet- 200 °C
basert snacks

25

3009/ 110z

Potetbasert frossen snacks som
frosne pommes frites, potetbater,
pommes frites, riflede pommes frites
osV.

Paminnelsen om risting aktiveres som
standard, og du blir bedt om a riste
pannen to ganger i lopet av
matlagingen.

Pommes frites 180 °C

Q

®

30

300g/ 110z

Bruk melne poteter.

10x 10 mm /0,4 x 0,4 tommer tykt
snitt.

Blgtlegg i vann i 30 minutter, tork, og
tilsett deretter 1/4 til 1 ss olje.
Padminnelsen om risting aktiveres som
standard, og du blir bedt om & riste
pannen to ganger i lgpet av
matlagingen.

Kyllingklubbe-
r

200 °C

28

4-5 klubber

120 g-130 g / 4-5 oz for hver
kyllingklubbe.
Rist, snu eller rar innimellom

Hel fisk 180 °C

23

300g/ 110z

Hel fisk med 300 g / 11 oz hver, og snu en
gang i lepet av matlagingen

Koteletter 200 °C

©® @

20

400g/ 140z

Stykke med 2-2,5 cm tykkelse, 200 g
/ 7 oz per stykke

Opptil 2 koteletter uten bein

Snu én gang

Blandede
grennsaker

180 °C

25

4009/ 140z

Grovhakket
Blandede grennsaker (aubergine,
squash, paprika, lok)

Kake 160 °C

20

6
muffinsform-
er

Bruk muffinsformer

Gjenoppvarm 160 °C

© © @

Juster tiden i henhold til matelement og
matmengde

Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

Til den store pannen trenger du 800 g / 28 0z og til den lille pannen 300 g /
11 oz skrelte poteter.
Velg poteter som egner seg godt til & lage pommes frites av, for eksempel
nypoteter med en litt melaktig konsistens.
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Det er best a luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil 800 g / 28 oz for a

fa et jevnt resultat. Store mengder pommes frites er ofte mindre sprg enn

mindre porsjoner.

Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer

tykke).

Blotlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

Tom bollen, og terk potetstavene med et kjokkenhandkle eller tarkepapir.

Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik

at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller ensilsleiv, slik at den

overflgdige oljen forblir i bollen.

Merk

- For d unnga at den overfledige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.

Legg potetstavene i kurven.

Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet.

8 Velgen panne.

9 Velg forhandsinnstillingen for «<Hjemmelaget pommes frites».
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Matvaretabell

10 Start tilberedningsprosessen ved a trykke pa start/stopp-knappen.

11 Rist pannen to ganger nar du harer lydsignalet for paminnelse om risting.

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende innstillinger

for ulike typer mat som du skal tilberede.

Merk

- Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke garantere
at innstillingene vil veere de beste for maten din, ettersom ingredienser

varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og merke.
- Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites, reker,

kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rgre i ingrediensene i

pannen to til tre ganger for a oppna et jevnt stekeresultat.

Stor panne
Ingredienser Min. - maks. Tid Temper- Merk
mengde (min) atur
Tynne, frosne pommes 200-800¢g/ 14-31 200 °C Rist, snu eller rgr to ganger
frites (7 x 7 mm / 7-28 oz innimellom
0,3 x 0,3 tommer)
Hjemmelaget pommes 200-800¢g / 20-40 180 °C Rist, snu eller rar to ganger
frites (10x 10 mm / 7-28 0z innimellom
0,4 x 0,4 tommer tykk)
Frosne kyllingbiter 200-6009g / 10-20 200 °C Riste, snu eller rare halvveis
7-210z
Frosne varruller 200-6009g / 10-20 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
7-210z
Hamburger (ca. 150 g / 1-4 hamburgere  11-18 200 °C Vend etter halvgatt tid
502)
Kjettpudding 12009 /42 oz 55-60 150 °C Bruk baketilbeharet
Koteletter uten ben (ca. 1-4 koteletter 15-20 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
150g/502)
Tynne polser (rundt 50 g/ 2-10 stykker 11-15 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
1,8 02)
Kyllingklubber (ca. 125 g/ 2-10 stykker 17-27 180 °C Riste, snu eller rgre halvveis

4,5 0z)
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Ingredienser Min. — maks. Tid Temper- Merk
mengde (min) atur
Kyllingbryst (ca. 160 g / 1-5 stykker 15-25 180 °C Vend etter halvgatt tid
6 02)
Hel kylling 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Hel fisk (rundt 1-3 stykker 20-25 180 °C
300-400 g/ 11-14 0z)
Fiskefilet (ca. 2009/ 7 0z) 1-5 stykker 25-32 160 °C
Blandede grennsaker 200-1000g / 10-22 180 °C - Stillinn steketiden etter egen
(grovhakket) 7-28 oz smak
- Rist, snu eller ror halvveis
Muffins (ca. 50g /1,8 0z  1-9 former 13-15 160 °C Bruk muffinsformer
Kake 500g/ 180z 50-60 140 °C - Bruk XL-kasserollen
- Sjekk om kaken er stekt for du
tar den ut
Forhandsstekte 1-6 stykker 6-8 200 °C
bred/rundstykker (ca.
60g/20z2)
Hjemmelaget bred 550g/28o0z 45-55 150 °C - Bruk XL-kasserollen
- Formen pa deigen ber veere sa
flat som mulig for & unnga at
bredet bergrer varmeelementet
nar det heves
- Sjekk om bredet er stekt for du
tar det ut
Liten panne
Ingredienser Min. - maks. Tid Temper- Merk
mengde (min) atur
Tynne, frosne pommes 100-300g/ 14-28 200 °C Rist, snu eller rer to ganger
frites (7 x 7 mm/ 4-110z innimellom
0,3 x0,3 tommer)
Hjemmelaget pommes 100-300g/ 20-30 180 °C Rist, snu eller rer to ganger
frites (10x 10 mm / 4-110z innimellom
0,4 x 0,4 tommer tykk)
Frosne kyllingbiter 100-300g/ 9-20 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
4-110z
Frosne varruller 100-300g/ 9-20 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
4-11 0z
Hamburger (ca. 150 g / 150-3009g/ 16-21 200 °C Vend etter halvgatt tid
502) 5-110z
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Ingredienser Min. — maks. Tid Temper- Merk

mengde (min) atur
Koteletter uten ben (ca. 150-300g/ 15-20 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
1509/ 5 02) 5-110z
Tynne polser (rundt 50 g /  2-6 stykker 11-15 200 °C Riste, snu eller rgre halvveis
1,8 0z)
Kyllingklubber (ca. 125 g/ 2-5 stykker 17-28 180 °C Riste, snu eller rgre halvveis
4,5 0z)
Kyllingbryst (ca. 160 g / 1-3 stykker 20-30 180 °C Vend etter halvgatt tid
6 0z)
Hel fisk (rundt 1 stykke 20-25 180 °C
300-400 g/ 11-14 0z)
Fiskefilet (ca. 2009/ 7 0z) 1-2 stykker 25-32 160 °C
Blandede grennsaker 200-4009g/ 12-25 180 °C - Stillinn steketiden etter egen
(grovhakket) 7-14 oz smak

- Rist, snu eller rgr halvveis

Muffins (ca. 50 g/ 1,80z  2-6 former 13-20 160 °C Bruk muffinsformer
Forhandsstekte 1-3 stykker 6-8 200 °C
bred/rundstykker (ca.
60g/202z)
Rengjoring

Advarsel

- Lakurven, pannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du rengjor
delene.

- Pannen og kurven til apparatet har klebefritt belegg. Ikke bruk
kjokkenredskaper i stal eller slipende rengjeringsmidler. Det kan fore til
skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av pannen etter

hver bruk.

1 Trykk pa av/pa-knappen for & sla av apparatet, fjern stepselet fra
stikkontakten, og la apparatet avkjoles.
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Tips
- Fjern pannen og kurven for at Airfryer skal avkjoles raskere.

2 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

3 Rengjer pannen og kurven i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa rengjere dem
med varmt vann, oppvaskmiddel og en svamp som ikke sliper (se
"Rengjeringstabell").

Tips
- Dukan bletlegge pannen eller kurven i varmt vann med oppvaskmiddel i
10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast. Matrester blir enklere
a fjerne etter blatlegging. Serg for at du bruker et oppvaskmiddel som
l@ser opp olje og fett. Hvis du ikke far til & fierne matrester fra pannen eller
kurven med varmt vann og oppvaskmiddel, kan du bruke flytende
avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes med
en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en stalbegrste
eller en oppvaskberste med stive buster, da dette kan skade belegget pa
varmeelementet.

4 Tork forsiktig pa utsiden av apparatet med en ren og myk klut for & unnga
riper. Begynn med en lett fuktet klut og bruk deretter en terr klut om
nedvendig.

5 Rengjer varmeelementet med en rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.

6 Rengjerinnsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.
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Merk

- Hvis du med uhell trekker ut skilleveggen som er plassert mellom den lille
og den store pannen, ma du sette den tilbake pa riktig mate under
rengjering.

Rengjgringstabell
4 = | [=
)

X | X | X | X

N J
Oppbevaring

Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.

Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.

3 Vikle ledningen rundt den angitte ledningsholderen pa baksiden av

apparatet.

Merk

- Nar du beaerer Airfryer ma du alltid holde den horisontalt for & hindre at
pannene faller ut, noe som kan skade dem.

- Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer, f.eks. den avtakbare
maskenettingsbunnen, er festet for du baerer og/eller setter apparatet
bort.
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Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for a se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstotten i landet der du bor.

Problem

Mulig arsak

Lasning

Utsiden av apparatet blir varm ved  Varmen pa innsiden straler ut til

bruk.

utsiden.

Dette er normalt. Alle handtak og
bryter som du ma ta pa, holder seg
kjolige nok til at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven og innsiden av
apparatet blir alltid varme nar
apparatet er slatt pa for a serge
for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er
alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet st pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme & ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
folgende ikon:

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes
fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjeleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.

Det er for mye ingredienser i
kurven.

Folg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Felg instruksjonene i denne
brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stgpselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet til
samme stikkontakt.

Airfryer har hoy wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til
airfryeren kan oppsta nar du
kommer borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setteri kurven).

Du kan hindre avskallingen ved &
sette i kurven pa riktig mate. Hvis
du setter inn kurven i en vinkel,
kan den dunke borti panneveggen
og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke
skadelig. Alle materialene er
mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit reyk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjer
alltid pannen og kurven grundig
etter hver bruk.

Bredsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
denikurven.

Skjermen pa airfryeren viser "E1".

Enheten er gdelagt/har feil.

Ring Philips'
servicetelefonnummer, eller
kontakt forbrukerstatten i landet
du bori.

Airfryer kan vaere lagret pa et sted
der den er for kald.

Hvis enheten har vaert oppbevart
ved en lav omgivelsestemperatur,
ma den varmes opp til
romtemperatur i minst 15
minutter for du kobler den til
igjen.

Hvis skjermen fortsatt viser "E1",
ringer du til Philips kundestatte
eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.

Skjermen pa airfryeren viser
"E4-E12".

Enheten kan ha en funksjonsfeil.

Prev & koble fra og koble til
enheten. Hvis det ikke hjelper,
ringer du til Philips kundestatte
eller tar kontakt med
forbrukerstatten der du bor.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z ta ulotka

informacyjna i zachowaj jg w razie potrzeby.

Niebezpieczenstw

®

Ostrzezenie

(0]

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.
Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

Sktadniki, ktére chcesz usmazy¢, zawsze wktadaj do kosza, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie ktadZ zadnych przedmiotéw na otworach
wlotowych i wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowacd zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Nigdy nie wktadaj do kosza produktéw w ilosci, ktora przekracza maksymalny
poziom oznaczony na koszyku.

Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnos¢.

Przed pierwszym uzyciem nalezy zamontowac na urzadzeniu schowek na
przewod.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

Podtaczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wytacznikiem automatycznym.
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Za kazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidfowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy podtgcza¢ do zewnetrznego wyfacznika czasowego ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.

Niniejsze urzagdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku co najmniej
8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych oraz
osoby o braku doswiadczenia i znajomosci urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz odnosénie do uzytkowania urzadzenia w
bezpieczny sposdb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Urzgdzenia nie moga czyscic ani
obstugiwad dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéow na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczna odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordéw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazac na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.
Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Przechowywanie ziemniakéw: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekracza¢ 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
ZyWnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Poniewaz urzadzenie Airfryer ma dwie komory gotowania, wykazuje wysoki
pobdr energii elektrycznej. Nie nalezy uzywac innych urzadzen o duzym
poborze energii w tym samym obwodzie w tym samym czasie (np. czajnikow,
grilli elektrycznych itp.). W przeciwnym razie moze sie zdarzy¢, ze wytgcznik w
instalacji domowej zareaguje i odfgczy to gniazdko elektryczne od zasilania.
Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia miesci sie w
przedziale od 5°C do 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriéw firmy Philips.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, kosz i akcesoria umieszczone wewnatrz komory pieczenia
nagrzewaja sie w trakcie i po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy
zawsze zachowywac ostroznosc.
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Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajgce sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.

To urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.
Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawic bez nadzoru, odtacz je od
zrédta zasilania.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub poétprofesjonalnych
badz w sposdéb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.

Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmuj
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu
zlotawozotty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

Usun spalone resztki. Nie smaz swiezych ziemniakow w temperaturze
przekraczajgcej 180°C (aby zminimalizowad produkcje akrylamidu).
Zachowaj ostroznos¢ podczas mycia gornej czesci komory gotowania:
Goracego elementu grzejnego, krawedzi cze$ci metalowych i ostony
antyrozpryskowe;j.

Zawsze upewnia;j sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

Uwazaj podczas przygotowywania fatwo psujacych sie potraw, korzystajac z
funkcji synchronizacji zakonczenia (z powodu mozliwosci rozwijania sie
bakterii).

Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania przygotowanych positkow i
uwazaj, aby nie dopusci¢ do wypadniecia akcesoriow.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.
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Recykling

Ten symbol oznacza, ze produktdw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
tworzacego system zbierania takich odpadéw - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspoélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Wstep

Opis ogolny

Firma Versuni oferuje dwuletnig gwarancje od daty zakupu tego produktu.
Niniejsza gwarancja nie jest wazna, jesli usterka jest spowodowana
nieprawidtowym uzytkowaniem lub niewtasciwa konserwacja. Nasza gwarancja
nie wptywa na prawa uzytkownika wynikajace z prawa konsumenta. Aby
uzyskac wiecej informacji lub skorzystac z gwarancji, odwiedz nasza strone
internetowa www.philips.com/support.

Gratulujemy i witamy w rodzinie Philips!

Urzadzenie Airfryer zdwoma koszami umozliwia przygotowywanie dwdch
réznych sktadnikéw positkéw jednoczesnie. Mozesz zsynchronizowad czasy
gotowania sktadnikdw, co oznacza, ze jesli dwa rézne skfadniki wymagaja
dwdch réznych czaséw gotowania, mozesz zakorczy¢ gotowanie w tym samym
czasie. Asymetryczne kosze umozliwiaja lepsze dostosowanie proporcji
sktadnikow do przygotowywanego positku. Duzy kosz jest idealny do dan
gtéwnych, frytek i innych ulubionych potraw. Mniejszego kosza uzywaj na
dodatki, warzywa i przekaski.

Urzadzenie jest dostarczane z aplikacja NutriU, ktéra zapewnia wskazéweki krok
po kroku i setki pysznych positkdw z okreslonymi ustawieniami dla Twojego
urzadzenia Airfryer z dwoma koszami. Pobierz aplikacje za pomoca kodu QR na
opakowaniu.

1 Panel sterowania
a Podwyzszenie temperatury
b Obnizenie temperatury
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Wytacznik

Wskaznik przypomnienia o potrzasaniu dla matej patelni
Przycisk matej patelni

Przycisk powrotu

Przycisk funkcji czasu

Przycisk funkcji kopiowania

Przycisk przypomnienia o potrzgsaniu

Przycisk duzej patelni

Wskaznik przypomnienia o potrzasaniu dla duzej patelni
| Przycisk zatrzymania/uruchomienia
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m Przycisk skracania czasu

n Przycisk wydtuzania czasu

o Przyciski wstepnych ustawien
Piyta dolna dla matej patelni
Mata patelnia

Duza patelnia

Kosz na duzg patelnie

Uchwyt przewodu

Przewdd zasilajacy

Wyloty powietrza
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Opis funkgji

Funkcja kopiowania

Mozesz ustawic czas i temperature dla jednej patelni i skopiowac ustawienia do
drugiej, naciskajac przycisk funkcji kopiowania.

Funkcja czasu

Mozesz ustawic czas i temperature indywidualnie dla kazdej patelni, a po
wybraniu przycisku funkcji czasu obie patelnie zakoncza prace w tym samym
czasie.

Przypomnienie o potrzgsaniu

Naciskajac przycisk przypomnienia o potrzasaniu, wtaczysz przypomnienie o
potrzagsaniu. Oznacza to, ze po uptywie potowy czasu gotowania urzadzenie
przypomni Ci o potrzasnieciu lub obréceniu potrawy.

Ustawienie zaprogramowane

Mozesz wybierac sposréd 8 zaprogramowanych ustawien. Zaprogramowane
ustawienia to programy gotowania, ktére podaja zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania w oparciu o okreslong ilos¢ zywnosci. Wiecej
informacji znajdziesz w rozdziale ,Gotowanie z zaprogramowanymi
ustawieniami”.

Przycisk powrotu

Uzyj przycisku wstecz, jesli omytkowo wybierzesz niewtasciwy program.
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Powiadomienia dzwiekowe

Czasami rozlega sie dzwiek, np. po zakonczeniu gotowania lub gdy podczas
gotowania trzeba wykona¢ odpowiednie czynnosci, np. potrzasna¢ sktadnikami
lub obrdcic produkt.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie”).

Przymocuj uchwyt na przewdd do wyznaczonego miejsca z tytu urzadzenia,
zatrzaskujac go na miejscu.

Przestroga

Uchwyt przewodu stuzy réwniez jako element rozporowy, zapewniajac
odstep miedzy urzadzeniem a $ciang, aby zapobiec gromadzeniu sie
ciepfa.

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

Uwaga

nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktécic przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy szafki — ani pod
takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Smazenie goragcym powietrzem

Przestroga

To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorgce powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym ptynem.

Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub pokretetf. Do
wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie niewielka
ilos¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.
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1 W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Wyjmij patelnie z koszem z urzadzenia, pociagajac za uchwyt.

3 Umiesc dolng ptyte w matej patelni.

4 Wtéz kosz do duzej patelni.
Uwaga
- Upewnij sie, ze klapki kosza sa prawidtowo ustawione po prawej i lewej
stronie podczas wktadania go do patelni. Jesli przypadkowo obrécisz go o
90 stopni, kosz nie bedzie pasowat do patelni.

- Umieszczenie kosza na patelni bedzie wymagato uzycia pewnej sity.

5 W16z sktadniki do kosza.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z , Tabela zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj kosza, poniewaz moze to wptynad na jakos¢ efektu
korcowego.
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W1éz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.
Przestroga

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewajq sie do
bardzo wysokiej temperatury.

Nacisnij wytacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.

Wybierz matg patelnie. Wskazanie czasu i temperatury po lewej stronie
zacznie migac.

Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydfuzania/skracania czasu, aby wybrac¢ zadany czas i temperature.

10 Wybierz duza patelnie.
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11 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk

, @ wydtuzania/skracania czasu, aby wybrac zadany czas i temperature.

SICNCRCNCRCRCRCNON)
ii ecsc‘h enccE! ﬁ

12 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawa podczas gotowania.

Uwaga
e b e - Mozesz wiaczy¢ lub wytaczy¢ przypomnienie o potrzasaniu w dowolnym
© el gl e © momencie podczas gotowania, wybierajgc odpowiednia patelnie, a
© eoe {6@ ® nastepnie naciskajac przycisk przypomnienia o potrzasaniu.

13 Nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania, aby rozpoczac proces
gotowania.

Uwaga:

- Przez ostatniag minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.

- Informacje na temat podstawowych ustawien gotowania dla réznych
rodzajow jedzenia mozna znalez¢ w tabeli potraw dla recznych ustawien
czasu/temperatury.

- Mozesz zmieni¢ ustawienia gotowania w dowolnym momencie podczas
procesu gotowania, wybierajac patelnie, a nastepnie naciskajac przyciski w
gore lub w dot.

- Jesli chcesz, aby obie patelnie wstrzymaty gotowanie, nacisnij przycisk
uruchamiania/zatrzymywania.

- Nacisnij ponownie przycisk uruchamiania/zatrzymywania. Obie patelnie
beda kontynuowac gotowanie.

- Jesli chcesz, aby tylko jedna patelnia wstrzymata gotowanie, najpierw
wybierz odpowiednia patelnie, a nastepnie nacisnij przycisk
uruchamiania/zatrzymywania.

- Nacisnij ponownie przycisk uruchamiania/zatrzymywania, aby
kontynuowac gotowanie na danej patelni.

- Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wstrzymania po
wyciggnieciu patelni. Proces gotowania bedzie kontynuowany, gdy
wtozysz patelnie z powrotem do urzadzenia.

- Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzgsnac lub obrdcic je w pofowie czasu
gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby potrzasnad sktadnikami,
wyciagnij patelnie z koszykiem i potrzasnij nig nad zlewem. W6z patelnie
z powrotem do urzadzenia.
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14 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

15 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporng (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

Wskazéwka

- Mozesz utrzymywacd temperature jedzenia w urzadzeniu Airfryer,
ustawiajgc temperature na 80 stopni i okreslajac czas, przez jaki chcesz
podgrzewac jedzenie. Zalecamy, aby nie podgrzewac potraw dfuzej niz 30
minut, poniewaz moze to obnizy¢ich jakos¢.

- Jesli jakas potrawa — np. frytki — traca chrupkosc w trybie utrzymywania
ciepta, skréd czas utrzymywania ciepta poprzez wytaczenie urzadzenia
wczesniej lub opiekaj je przez 2-3 minuty w temperaturze 180°C.

16 Ostroznie wyjmij sktadniki (np. frytki) z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Przestroga

- Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania skiadnikéw, poniewaz
kosz moze wypasc z patelni.

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.

Uwaga
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- W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow.

- Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdw gromadzi sie na dnie
patelni.

- Zaleznie od rodzaju sktadnikdw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu z patelni po
kazdej porcji albo przed potrzasnieciem lub odtozeniem kosza na patelnie.
Kosz umieszczaj na zaroodpornej powierzchni. Podczas wylewania
nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu nalezy uzywac rekawic
ochronnych. Wiéz kosz z powrotem do patelni.

Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia

1 Wykonaj czynnosci od 1 do 6 opisane w czesci ,Smazenie goragcym
powietrzem”.
2 Wybierz patelnie, na ktérej chcesz gotowac.

=&

3 Wybierz zaprogramowane ustawienie.

@ Wskazoéwka
- Aby zmieni¢ zaprogramowane ustawienie, nacisnij przycisk wstecz i
R0 ® 666 wybierz zagdane ustawienie.
@@D ol ©
© @ ©eee ®
= 1

4 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/zatrzymania.
Uwaga
- Mozesz gotowac za pomoca zaprogramowanych ustawien w jednej
patelni i ustawien recznych w drugiej patelni. Mozesz réwniez gotowac z
réznymi zaprogramowanymi ustawieniami w kazdej patelni i wybra¢
funkcje czasu, aby zakonczy¢ proces gotowania dla obu patelni w tym
samym czasie.

Uwaga: W ponizszej tabeli znajdziesz wiecej informacji na temat
zaprogramowanych ustawien.




310 Polski

Duza patelnia

Ustawienie lko- Tempera- Czas Waga Uwaga
zaprogra- na tura (min) (maks.)
mowane
Mrozone 200°C 28 800g/280z - Mrozone przekaski na bazie
przekaski z ziemniakdw, takie jak mrozone frytki,
ziemniakow tédeczki ziemniaczane, frytki w kratke
itp.
- Przypomnienie o potrzasaniu jest
domyslnie witaczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.
Swieze frytki 180°C 32 800g/280z - Uzyjmaczystych ziemniakdw.
- 10x10mm /0,4 x0,4 cala grubosci.
- Namaczaj przez 30 minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od Vs do 1 tyzki oleju.
- Przypomnienie o potrzgsaniu jest
domyslnie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.
Nozki 200°C 25 8-10 udek - 120g-130g/4-5 oz dla kazdego
kurczaka udka.
- Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
Cafa ryba 180°C 22 6009/ 210z Caferybyowadze 3009/ 11 uncji kazda
i obré¢ raz podczas gotowania.
Kotlety 200°C 20 600g/210z - Plasterkiogrubosci 2-2,5cm, 200 g /
miesne @ 7 uncji jeden plasterek
- Do 3 kotletéw bez kosci
- Obrdécraz
Mieszanka 180°C 22 1000g/35 - Grubo posiekane
warzyw 0z - Mieszanka warzyw (baktazan,
cukinia, papryka, cebula)
Ciasto 140°C 50 1000g/35 - Uzyjnaczynia do gotowania i
@ 0z pieczenia XL (199 x 189 x 80 mm) do
duzej patelni.
Ponowne 160°C 5 - Dostosuj czas do produktu i jego ilosci
podgrzewa-

nie




Polski 311

Mata patelnia

Ustawienie lko- Tempera- Czas Waga Uwaga

zaprogra- na tura (min) (maks.)

mowane

Mrozone 200°C 25 300g/ 110z - Mrozone przekaski na bazie
przekaski z ziemniakdw, takie jak mrozone frytki,
ziemniakéw tédeczki ziemniaczane, frytki w kratke

itp.

- Przypomnienie o potrzasaniu jest
domyslnie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosbha o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.

Swieze frytki

180°C

30 300g/110z - Uzyj maczystych ziemniakow.

- 10x10mm /0,4 x0,4 cala grubosci.

- Namaczaj przez 30 minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od s do 1 tyzki oleju.

- Przypomnienie o potrzasaniu jest
domyslinie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnia podczas

gotowania.
Nozki 200°C 28 4-5 udek - 120g-130g/4-5 oz dla kazdego
kurczaka udka.
- Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
Catfa ryba 180°C 23 300g/ 110z Caferybyowadze 3009/ 11 uncji kazda
i obré¢ raz podczas gotowania.
Kotlety 200°C 20 400g/ 140z - Plasterkiogrubosci 2-2,5cm, 200 g /
miesne @ 7 uncji jeden plasterek
- Do 2 kotletéw bez kosci
- Obrécraz
Mieszanka 180°C 25 400g/ 140z - Grubo posiekane
warzyw - Mieszanka warzyw (baktazan,
cukinia, papryka, cebula)
Ciasto 160°C 20 6 foremekdo -  Uzyjforemek do babeczek
@ babeczek
Ponowne 160°C 5 - Dostosuj czas do produktu i jego ilosci
podgrzewa-
nie

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:

Do duzej patelni potrzebujesz 800 g / 28 ungji, a do matej patelni 300g / 11
uncji obranych ziemniakdw.

Wybierz odmiane ziemniakéw odpowiednia do frytek, np. swieze, (delikatnie)
maczyste ziemniaki.
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Najlepiegj jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 800 gramoéw

/ 28 undji, co pozwoli usmazy¢ je w rownomierny sposéb. Wieksze ilosci

frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

Obierz ziemniaki i pokréj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomoca papierowego recznika lub recznika

do naczyn.

Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i

mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuc¢cdw tak, aby nadmiar oleju

pozostat w misce.

Uwaga

- Nie wsypuj wszystkich stupkéw naraz do kosza, przechylajac miske, aby do
patelni nie wlafo sie za duzo oleju.

Przetdz ziemniaki do kosza.

Nacisnij wytacznik, aby wtaczyc urzadzenie.

8 Wybierz patelnie.

9 Wybierz zaprogramowane ustawienie ,Domowe frytki”.
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10 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/zatrzymania.
11 Potrzasnij patelnia dwukrotnie, gdy ustyszysz sygnat dzwiekowy
przypomnienia o potrzasaniu.

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pomoze w wyborze podstawowych ustawien dla typdw potraw,

ktdre chcesz przyrzadzic.

Uwaga

- Ustawienia te s3 jedynie sugestia. Jako ze sktadniki roznia sie pod wzgledem
pochodzenia, rozmiaru, ksztattu i producenta, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.

- Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek, krewetek,
nézek kurczaka, mrozonych przekasek) nalezy potrzasnac, obrdcic lub
wymieszac skfadniki na patelni 2-3 razy, aby osiagnac rownomierne rezultaty.

Duza patelnia

Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga

maks. (min) ratura
Cienkie mrozone frytki (7 200-800g/ 7-28 14-31 200°C Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
x7mm/0,3x0,3 cala) oz dwa razy
Domowe frytki (10 x 10 200-800g/ 7-28 20-40 180°C Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
mm /0,4 x0,4 cala 0z dwa razy
grubosci)
Mrozone kawafki 200-600g/7-21 10-20 200°C Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj w
kurczaka 0z potowie czasu smazenia
Mrozone sajgonki 200-600g/7-21 10-20 200°C Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj w

oz potowie czasu smazenia
Hamburger (ok. 1509 /5 1-4 paszteciki 11-18 200°C Obrdé¢ w potowie czasu
uncji)
Pieczen 12009 /42 oz 55-60 150°C Uzyj akcesorium do pieczenia
Kotlety miesne bez kosci  1-4 kotlety 15-20 200°C Potrzasnij, obrd¢ lub wymieszaj w
(okoto 150 g / 5 uncji) potowie czasu smazenia
Cienkie kietbaski (okofo 2-10 sztuk 11-15 200°C Potrzasnij, obrdc lub wymieszaj w
509/ 1,8 uncji) potowie czasu smazenia
Udka z kurczaka (okoto 2-10 sztuk 17-27 180°C Potrzasnij, obréc¢ lub wymieszaj w
125 g/ 4,5 undji) potowie czasu smazenia
Piers z kurczaka (okoto 1-5 sztuk 15-25 180°C Obrdé¢ w potowie czasu

160 g / 6 uncji)
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uncji)

oz

Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura
Caty kurczak 1200g/42 o0z 60-70 180°C
Cafa ryba (ok. 300-400 g/ 1-3 sztuk 20-25 180°C
11-14 uncji)
Filet rybny (okoto 200 g/  1-5 sztuk 25-32 160°C
7 uncji)
Mieszanka warzyw 200-1000g/7- 10-22 180°C - Dostosuj czas gotowania do
(grubo posiekana) 28 0z wiasnych preferencji
- Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
w pofowie czasu smazenia
Babeczki (okoto 50 g / 1,8 1-9 foremek 13-15 160°C Uzyj foremek do babeczek
ungji)
Ciasto 500g/ 180z 50-60 140°C - Uzywaj naczynia do gotowania
i pieczenia XL
- Sprawdz stopien upieczenia
przed wyjeciem ciasta
Wstepnie upieczony 1-6 sztuk 6-8 200°C
chleb/butki (okoto 60 g /
2 uncje)
Chleb domowy 550g/280z 45-55 150°C - Uzywaj naczynia do gotowania
i pieczenia XL
- Ksztatt ciasta powinien by¢
mozliwie najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat elementu
grzejnego podczas wyrastania.
- Sprawdz stopien upieczenia
przed wyjeciem chleba
Mata patelnia
Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura
Cienkie mrozone frytki (7 100-300g/4-11 14-28 200°C Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
x7mm/0,3x0,3 cala) 0z dwa razy
Domowe frytki (10 x 10 100-300g/4-11 20-30 180°C Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
mm /0,4 x0,4 cala 0z dwa razy
grubosci)
Mrozone kawatki 100-300g/4-11 9-20 200°C Potrzasnij, obré¢ lub wymieszaj w
kurczaka 0z potowie czasu smazenia
Mrozone sajgonki 100-300g/4-11 9-20 200°C Potrzasnij, obrdc lub wymieszaj w
oz potowie czasu smazenia
Hamburger (ok. 150g/5 150-300g/5-11 16-21 200°C Obré¢ w pofowie czasu
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Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura
Kotlety miesne bez kosci  150-300g/5-11 15-20 200°C Potrzagsnij, obré¢ lub wymieszaj w
(okoto 150 g / 5 ungji) 0z pofowie czasu smazenia
Cienkie kietbaski (okoto 2-6 sztuk 11-15 200°C Potrzasnij, obré¢ lub wymieszaj w
509/ 1,8 ungji) pofowie czasu smazenia
Udka z kurczaka (okoto 2-5 sztuk 17-28 180°C Potrzasnij, obré¢ lub wymieszaj w
125 g/ 4,5 uncji) pofowie czasu smazenia
Pier$ z kurczaka (okoto 1-3 sztuk 20-30 180°C Obrdé¢ w potowie czasu
160 g / 6 uncji)
Cata ryba (ok. 300-400 g / 1 sztuka 20-25 180°C
11-14 uncji)
Filet rybny (okoto 200 g/ 1-2 sztuk 25-32 160°C
7 uncji)
Mieszanka warzyw 200-400g/7-14 12-25 180°C - Dostosuj czas gotowania do
(grubo posiekana) 0z wiasnych preferencji
- Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
w pofowie czasu smazenia
Babeczki (okoto 50g / 1,8 2-6 foremek 13-20 160°C Uzyj foremek do babeczek
uncji)
Wstepnie upieczony 1-3 sztuk 6-8 200°C

chleb/butki (okoto 60 g /
2 uncje)

Czyszczenie

Ostrzezenie

- Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie ostygnac
przed rozpoczeciem czyszczenia.

- Patelnia i kosz urzadzenia sg pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyrzagdéw kuchennych ani
Sciernych materiatéw do czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajacg przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czy$¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usuna¢ olej i ttuszcz

z dna patelni.

1 Nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
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Wskazoéwka

- Wyjmij patelnie i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

Usun wytopiony ttuszcz lub olej z patelni.

Patelnie i kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez my¢ w goracej

wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej ggbki

niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca
czyszczenia”).

Wskazéwka

- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okoto 10-15 minut.
Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i ufatwi ich
usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i ttuszcz. Jesli
nie jestes w stanie usunac plam z ttuszczu pozostatych na patelni lub koszu
za pomoca goracej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj
ptynnego $rodka odttuszczajacego.

- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktére przywarty do elementu grzejnego,
mozna usuna¢ szczotka o miekkim lub Srednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wtosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powtoki elementu grzejnego.

Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrzna powierzchnie

urzadzenia czysta i miekka $ciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej sciereczki, a

nastepnie w razie potrzeby uzyj suchej.

Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osaddw z resztek jedzenia.

Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goracg woda i delikatna gabka niepowodujaca
powstawania zarysowan.
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Uwaga

- W przypadku niezamierzonego wyciggniecia separatora, ktory znajduje sie
miedzy mata a duza patelnia, podczas czyszczenia pamietaj, aby wtozy¢ go
z powrotem we wilasciwy sposob.

X | X | X | X

N y

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.
2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czedci sg czyste i suche.
3 Owin przewdd wokdt uchwytu znajdujgcego sie z tytu urzadzenia.
Uwaga
- Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
unikna¢ przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby
doprowadzi¢ do ich uszkodzenia.
- Przed przeniesieniem i/lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy sie
upewnic, ze zdejmowane elementy (np. wyjmowane dno z siateczka itp.)
s3 przymocowane.
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Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktorej
znajduije sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Zewnetrzna czesc urzadzenia
mocno sie nagrzewa.

Zgromadzone ciepfo promieniuje
na scianki zewnetrzne.

Jest to zjawisko normalne.
Uchwyty i pokretta, ktérych musisz
dotykac w trakcie uzytkowania,
nie nagrzewaja sie.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czes¢
pokrywki zawsze nagrzewaja sie
po wtaczeniu urzadzenia, aby
zapewni¢ prawidfowe
przygotowanie jedzenia. Te czesci
sg zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.

Jesdli urzadzenie jest wiaczone
przez dtuzszy czas, niektore
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jesli
uzytkownik wie, ktére obszary sie
nagrzewaja i ich nie dotyka.

Moje domowe frytki nie spetniaja
moich oczekiwan.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
ziemniakow.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj Swiezych, macznych
ziemniakdw. Nie przechowu;j
ziemniakdw w zimnym miejscu,
takim jak lodowka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.

Za duza ilo$¢ sktadnikow w koszu.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi, aby przygotowacd
domowe frytki.

Niektorymi typami sktadnikow
trzeba potrzasnac w potowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi, aby przygotowad
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyd.

Urzadzenie nie jest podfgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidtowo wfozona do gniazdka
elektrycznego.
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Rozwigzanie

Kilka urzadzen podtaczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyproébuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja
fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
kosza).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
wktadajac kosz do patelni w
odpowiedni sposob. Jesli wktadasz
kosz pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
tluste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wciaz znajduja sie
resztki tfuszczu z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie ttustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakonczeniu korzystania z
urzadzenia dokfadnie czys¢
patelnie i kosz.

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarta.

Marynata, ptyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
tuszczu.

Osusz zywnos¢ przed wiozeniem
do kosza.

Na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie komunikat ,E1".

Urzadzenie jest uszkodzone / ma
usterki.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktu;j sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie Airfryer moze by¢
przechowywana w miejscu, w
ktérym jest zbyt zimno.

Jedli urzadzenie byfo
przechowywane w niskiej
temperaturze, odczekaj co
najmniej 15 minut przed
ponownym podtgczeniem
urzadzenia do zasilania, az
nagrzeje sie ono do temperatury
pokojowe;.

Jesli na ekranie nadal pojawia sie
komunikat ,E1"”, zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.

Na ekranie urzadzenia Airfryer

pojawia sie komunikat ,E4-E12".

Urzadzenie moze dziatac
nieprawidtowo.

Sprobuj odtaczyd i podigczy¢
zasilanie urzadzenia. Jesli to nie
pomoze, zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.
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Importante

Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para uma eventual consulta futura.

- Nao coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a gds ou qualquer
tipo de fogao elétrico ou de placas elétricas, nem num forno aquecido.

- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem o enxague em dgua corrente.

- N&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre no aparelho
para evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do cesto para evitar que estes
entrem em contacto com os componentes de aquecimento.

- Nao cubra as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o aparelho estiver
em funcionamento.

- Na&o encha o recipiente com dleo, pois tal pode provocar risco de incéndio.

- N&o utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o préprio aparelho
estiverem danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho enquanto este estd em funcionamento.

- Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no cesto.

- Certifique-se sempre de que o aquecedor esta vazio e de que ndo ha
alimentos presos no aquecedor.

- Antes da primeira utilizacdo, o armazenamento do cabo tem de ser montado
no dispositivo.

Aviso

- Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, este deve ser substituido pela
Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

- Este aparelho sé deve ser ligado a uma tomada com ligacdo a terra, protegida
por um disjuntor diferencial.
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Certifique-se sempre de que a ficha esta introduzida corretamente na
tomada elétrica.

Este aparelho néo se destina a ser operado através de um temporizador
externo, nem de um sistema de controlo remoto independente.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
lhes tenham sido dadas instrucdes relativas a utilizacdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengao
ndo podem ser efetuadas por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criancas com
idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos. Deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior, nas laterais e por cima do
aparelho. Nao coloque nada sobre o aparelho.

Durante a fritura com ar quente, é libertado vapor quente pelas aberturas de
saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar. Tenha também cuidado com o vapor quente e o
ar quando retirar o recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.
Armazenamento de batatas: A temperatura deve ser adequada a variedade
de batata armazenada e superior a 6 °C para minimizar o risco de exposicdo a
acrilamida nos alimentos preparados.

Nunca encha o recipiente com dleo.

Uma vez que esta Airfryer tem duas camaras de preparacdo, o seu consumo
de energia elétrica é grande. Nao utilize outros aparelhos potentes no
mesmo circuito ao mesmo tempo (por exemplo, jarros elétricos, grelhadores
elétricos e similares). Caso contrario, pode acontecer que o disjuntor na
instalacdo da sua casa responda e a energia nesta tomada falhe.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas ambiente entre
0s5°Ceo0s40°C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Néao coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais inflamaveis, tais como
toalhas de mesa ou cortinas.

Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios originais Philips.

Né&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente, o cesto e 0s acessérios no interior da cdmara de preparacao
ficam quentes durante e apos a utilizacdo do aparelho. Manuseie-os sempre
com cuidado.

Limpe muito bem todas as pegas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Consulte as
instrucdes no manual.
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Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Nao se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também nao deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem supervisao e
antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.

Coloque o aparelho na horizontal, sobre uma superficie estavel e nivelada.

Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins profissionais
ou semiprofissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com as instrucdes no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado da Philips para
verificagdo ou reparacdo. Nao tente reparar o aparelho sozinho; caso
contrdrio, a garantia perde a validade.

Desligue sempre da corrente apds cada utilizagdo.

Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.

Retire os residuos queimados. Nao frite batatas frescas a uma temperatura
superior a 180 °C (para reduzir a producdo de acrilamida).

Tenha cuidado ao limpar a drea superior da camara de preparacdo: Elemento
de aquecimento quente, rebordos de pecas metalicas quentes e protecao
contra salpicos quente.

Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente cozinhados na
Airfryer.

Tenha cuidado ao cozinhar alimentos pereciveis faceis com a funcdo de
término sincronizado (possivel producdo de bactérias).

Tenha cuidado ao verter os alimentos cozinhados e para ndo deixar cair os
acessorios.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Reciclagem

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposi¢ao a campos eletromagnéticos.

Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.
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Garantia e assisténcia

Introducao

A Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a compra deste produto. Esta
garantia ndo é valida se um defeito se dever a uma utilizagdo incorreta ou a uma
manutencdo deficiente. A nossa garantia nao afeta os seus direitos enquanto
consumidor abrangidos pela lei. Para obter mais informagées ou invocar a
garantia, visite o nosso website www.philips.com/support.

Parabéns e bem-vindo(a) a familia Philips!

A Airfryer com cesto duplo permite-lhe preparar dois ingredientes da sua
refeicdo em simultaneo. Pode sincronizar os tempos de preparacdo dos
ingredientes, o que significa que se os dois ingredientes diferentes necessitarem
de dois tempos de preparacdo diferentes, a respetiva preparacdo pode terminar
ao mesmo tempo. Os cestos assimétricos permitem-lhe personalizar melhor a
proporc¢ao dos ingredientes da sua refeicdo. O cesto grande é perfeito para
preparar pratos principais, batatas fritas e tudo aquilo que adora. Utilize o cesto
mais pequeno para acompanhamentos, legumes e petiscos.

E fornecida com a aplicacdo NutriU, que lhe fornece orientacio passo a passo e
centenas de refeicoes de fazer crescer d4gua na boca com definicoes especificas
para a sua Airfryer com cesto duplo. Transfira a aplicacdo utilizando o cédigo QR
na embalagem.

Descricao geral

1 Painel de controlo
a Aumentar a temperatura
Diminuir a temperatura
Bot&o ligar/desligar
Indicador do lembrete de agitacdo para recipiente pequeno
Botdo de recipiente pequeno
Botdo Voltar
Botdo de funcdo de temporizador
Botdo de funcao de cépia
Botdo do lembrete de agitacao
Botdo de recipiente grande
Indicador do lembrete de agitacao para recipiente grande
| Botdo ligar/desligar
m Botdo para diminuir o tempo
n Botdo para aumentar o tempo
o Botdes predefinidos
2 Placainferior para recipiente pequeno

3 Recipiente pequeno
4 Recipiente grande
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Cesto para recipiente grande
Suporte para fio

Cabo de alimentacao

Safdas de ar

0 N O Ul

Descricao das func¢ées

Funcao de cépia
Pode definir o tempo e a temperatura para um recipiente e copiar a definicdo
para o outro recipiente, premindo o botdo de funcdo de cépia.

Funcado de temporizador

Pode definir o tempo e a temperatura individualmente para cada recipiente e,
ao selecionar o botdo de funcao de temporizador, a preparacdo de ambos os
recipientes termina ao mesmo tempo.

Lembrete de agitacdo

Ao premir o botdo do lembrete de agitacao, ativa o lembrete de agitacéo. Isto
significa que, apds metade do tempo de preparacao, o aparelho lembra-o(a) de
que tem de agitar ou virar os alimentos.

Predefinicoes

Pode escolher entre 8 predefinicoes. As predefinicdes sdo programas de
preparacao que fornecem recomendacdes de temperatura e tempo de
preparacdo com base numa determinada quantidade de alimentos. Para obter
mais informacoes, consulte o capitulo "Cozinhar com predefinicoes".

Botdo de retroceder

Utilize o botao de retroceder se tiver selecionado por engano a predefinicdo
errada.

Notificacées sonoras

Por vezes, ouve um som, por exemplo, quando o aparelho termina a preparacao
ou quando é necessaria uma acao durante a preparagao, por exemplo, agitar ou
virar um alimento.

Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se aplicaveis) do aparelho.

3 Limpe bem o aparelho antes da primeira utilizacdo (consulte o capitulo
“Limpeza").



326 Portugués

4 Fixe o suporte do cabo na area designada na parte posterior do dispositivo,
encaixando-o no devido lugar.

Atencao

- O suporte do cabo também funciona como espacador, criando uma
distancia entre o dispositivo e a parede para evitar a acumulacdo de
calor.

Preparacoes antes da primeira utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal, nivelada e resistente ao

calor.

Nota

- Nao coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais deste. Isto
pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da fritura.

- Nao coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de objetos
que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armarios.

Utilizar o aparelho

Fritar a ar quente

Atencao

- Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Nao encha o recipiente
com dleo, gordura para fritar, nem qualquer outro liquido.

- Nao toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes. Manuseie o
recipiente quando quente usando luvas de forno.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

- Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira
vez. Isto é normal.

- Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

1 Ligue a ficha a tomada elétrica.
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3 Coloque a placa inferior no recipiente pequeno.

4 Coloque o cesto no recipiente grande.
Nota
- Certifique-se de que as abas do cesto estdo corretamente posicionadas
nos lados direito e esquerdo ao inserir no recipiente. Se o rodar
acidentalmente 90 graus, o cesto ndo cabera no recipiente.
- Enormal aplicar alguma forca para colocar o cesto no recipiente.

5 Coloque os ingredientes no cesto.
Nota
- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as

quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na secgdo "Tabela de alimentos" nem
encha demasiado o cesto, visto que tal pode afetar a qualidade do
resultado final.

6 Volte a colocar os recipientes na Airfryer.
Atencao
- Nao toque no recipiente ou no cesto durante a utiliza¢do e algum
tempo apas a utilizacdo, pois estes aquecem muito.
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7 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

8 Selecione o recipiente pequeno. A indicacdo do tempo e da temperatura no
lado esquerdo comeca a piscar.

9 Prima o botdo de aumento/diminuicdo da temperatura e o botdo de
aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura
necessarios.

10 Selecione o recipiente grande.

11 Prima o botdo de aumento/diminuicdo da temperatura e o botdo de
aumento/diminuicdo do tempo para selecionar o tempo e a temperatura

@
8 ®
© © necessarios.
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12 Prima o botdo do lembrete de agitacdo para receber um lembrete para agitar
os alimentos durante o processo de preparagao.

Nota

Pode ativar ou desativar o lembrete de agitagdo a qualquer momento
durante a preparacao, selecionando o respetivo recipiente e, em seguida,
premindo o botéo do lembrete de agitacéo.

13 Prima o botdo de iniciar/parar para iniciar o processo de preparacao.
Nota:

O ultimo minuto de cozedura é contado em segundos de forma
decrescente.

Consulte a tabela de alimentos para obter as defini¢des de preparacdo
basicas para diferentes tipos de alimentos.

Pode alterar as definicdes de preparacdo a qualquer momento durante o
processo de preparacao, selecionando o recipiente e, em seguida, clicando
nos botdes para cima ou para baixo.

Se pretender interromper a preparacdo dos alimentos em ambos os
recipientes, basta premir o botdo de iniciar/parar.

Prima novamente o botdo de iniciar/parar. Ambos os recipientes
prosseguem com a preparacao.

Se pretender interromper a preparacdo num recipiente, selecione primeiro
o recipiente correspondente e, em seguida, prima o botdo de iniciar/parar.
Prima novamente o botdo de iniciar/parar e o respetivo recipiente
prossegue com a preparagao.

O dispositivo fica automaticamente no modo de pausa quando retira o
recipiente. O processo de preparacdo continua quando voltar a colocar o
recipiente no aparelho.

Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio do
tempo de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para agitar os
ingredientes, retire o recipiente com o cesto e agite-o sobre o lava-loica.
Em seguida, volte a coloca-lo no aparelho.
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14 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacao
terminou.

15 Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estao prontos.

Atencao

- O recipiente da Airfryer estd quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

Nota

- Se osingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

Dica

- Pode manter os alimentos quentes na Airfryer, requlando a temperatura
para 80 graus e adaptando o tempo consoante o periodo durante o qual
pretende manter os alimentos quentes. Recomendamos que ndo
mantenha os alimentos quentes durante mais de 30 minutos, uma vez que
a qualidade dos alimentos pode diminuir.

- Sealimentos, como batatas fritas, perderem demasiado as suas
caracteristicas crocantes durante o modo para manter quente, reduza o
tempo da fungdo de manter quente desligando o aparelho mais cedo ou
volte a tornar os alimentos estaladicos cozinhando-os durante 2 a
3 minutos a uma temperatura de 180 °C.

/ 16 Retire cuidadosamente os ingredientes (por exemplo, batatas fritas) do

recipiente com pincas de churrasco.

Atencao

- Nao incline o recipiente ao retirar os ingredientes, pois o cesto pode

— cair do recipiente.

&d - ApOs o processo de preparacao, o recipiente, o cesto, a estrutura
interior e os ingredientes estdo quentes. Dependendo do tipo de
ingredientes na Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

Nota
- Pararetirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de cozinha

7 para retirar os ingredientes.

- O dleo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes acumulam-se
no fundo do recipiente.

- Consoante o tipo de ingredientes em preparagdo, podera ser necessario
esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de éleo ou gordura
libertada acumulada no recipiente apds cada porcdo ou antes de agitar ou
de voltar a colocar o cesto no recipiente. Coloque o cesto numa superficie
resistente ao calor. Use luvas de forno para verter o excesso de éleo ou
gordura libertada. Coloque novamente o cesto no recipiente.
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Cozinhar com uma predefinicao

1 Siga os passos 1 a 6 daseccao "Fritara ar".
2 Selecione o recipiente com o qual pretende cozinhar.

S

;;‘_":
3 Selecione a predefinicdo.

Dica
@ - Para mudar para outra predefinicdo, prima o botéo de retroceder e

R0 ® 666 selecione a predefinicdo pretendida.
: o

wrdd ©

©eee o

@

®

= I

Inicie o processo de preparacao premindo o botdo de iniciar/parar.
Nota

Pode preparar com uma predefinicdo num recipiente e com defini¢des
manuais no outro. Também pode preparar com diferentes predefinicoes
em cada recipiente e selecionar a funcao de temporizador para concluir o

processo de preparacao de ambos os recipientes ao mesmo tempo.
Nota: Na tabela seguinte, pode encontrar mais informacdes sobre as

predefinicoes.

Recipiente grande
Peso (max.) Nota

Predefini- ico- Tempera- Tempo

coes ne tura (min)

Snacks de 200 °C 28 800g/28 0z - Snacks congelados a base de batata,

batatas como batatas fritas congeladas,

congeladas gomos de batata, batatas fritas em
rodelas, etc.

O lembrete de agitagdo estd ativado
por predefinicdo e solicita-lhe que
agite o recipiente duas vezes durante

a preparacao.
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Predefini- ico- Tempera- Tempo Peso (max.) Nota

coes ne tura (min)

Batatas =0 180 °C 32 8009/28 0z -  Utilize batatas para assar ou fritar.

frescas - Cortadas com 10 x 10 mm de
espessura.

- Demolhe durante 30 minutos em
4agua, seque e, em seguida, adicione
Yaa1cs. dedleo.

- Olembrete de agitacdo estd ativado
por predefinicdo e solicita-lhe que
agite o recipiente duas vezes durante
a preparacao.

Coxas de 200 °C 25 8-10palitos - 120 g-130 g para cada coxa.

frango - Agite, volte ou mexa a meio

Peixe inteiro 180 °C 22 600g/21 0z Peixe inteiro com 300 g cada e vire uma
vez durante a preparacdo

Costeletas 200 °C 20 6009/210z - Corte cada fatia de 200 g com

@ 2-2,5 cm de espessura

- Até 3 costeletas sem 0sso
- Vireuma vez

Legumes 180 °C 22 1000 g/350z - Picados grosseiramente

variados - Legumes variados (beringela,

curgete, pimento, cebola)
Bolo 140 °C 50 1000 g/350z - Utilize o recipiente XL (199 x 189 x
@ 80 mm) para o recipiente grande

Aquecer 160 °C 5 - Ajuste o tempo de acordo com o

alimento e a quantidade
Recipiente pequeno

Predefini- ico- Tempera- Tempo Peso (max.) Nota

coes ne tura (min)

Snacks de 200 °C 25 300g/110z - Snacks congelados a base de batata,

batatas como batatas fritas congeladas,

congeladas gomos de batata, batatas fritas em

rodelas, etc.

- Olembrete de agitacdo estd ativado
por predefinicdo e solicita-lhe que
agite o recipiente duas vezes durante
a preparacao.
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alimento e a quantidade

Predefini- ico- Tempera- Tempo Peso (max.) Nota

coes ne tura (min)

Batatas =0 180 °C 30 300g/110z - Utilize batatas para assar ou fritar.

frescas - Cortadas com 10 x 10 mm de
espessura.

- Demolhe durante 30 minutos em
4agua, seque e, em seguida, adicione
Yaa1cs. dedleo.

- Olembrete de agitacdo estd ativado
por predefinicdo e solicita-lhe que
agite o recipiente duas vezes durante
a preparacao.

Coxas de 200 °C 28 4-5 palitos - 120 g-130 g para cada coxa.
frango - Agite, volte ou mexa a meio
Peixe inteiro 180 °C 23 300g/11 0z Peixe inteiro com 300 g cada e vire uma
vez durante a preparacdo
Costeletas 200 °C 20 400g/140z - Corte cada fatia de 200 g com
@ 2-2,5 cm de espessura
- Até 2 costeletas sem 0sso
- Vireuma vez
Legumes 180 °C 25 400g/140z - Picados grosseiramente
variados - Legumes variados (beringela,
curgete, pimento, cebola)
Bolo 160 °C 20 6 formas para -  Utilize formas para queques
@ queques
Aquecer @ 160 °C 5 - Ajuste o tempo de acordo com o

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6timas batatas fritas caseiras na Airfryer:

Sdo necessarias 800 g de batatas descascadas para o recipiente grande e
300 g para o recipiente pequeno.
Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por exemplo,
batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até 800 g para um
resultado uniforme. Grandes quantidades de batatas fritas tendem a ficar
menos estaladicas do que por¢des mais pequenas.

Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm de espessura).
Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante 30 minutos, no

minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da loica ou papel de

cozinha.

Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga, coloque os
palitos na taga e misture até os palitos estarem cobertos de éleo.
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5 Retire os palitos da taca com a mdo ou um utensilio de cozinha com furos
para que o 6leo em excesso permaneca na taga.
Nota
- Naoincline a taga para colocar todos os palitos no cesto de uma sé vez,
para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.
6 Coloque os palitos no cesto.
7 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

8 Escolha um recipiente.

9 Selecione a predefinicdo para "Batatas fritas caseiras".

10 Inicie o processo de preparacao premindo o botdo de iniciar/parar.
11 Agite o recipiente duas vezes quando ouvir o sinal sonoro do lembrete de
agitacao.

Tabela de alimentos

A tabela abaixo ajuda a selecionar as defini¢des basicas para os tipos de
alimentos que pretende preparar.

Nota
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- Nao se esqueca de que estas defini¢des sao sugestdes. Visto que os
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo podemos
garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

- Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo, batatas fritas,
camaroes, coxas de frango, salgadinhos congelados), agite, vire ou mexa os
ingredientes no recipiente 2 a 3 vezes para obter um resultado uniforme.

Recipiente grande

Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura
Batatas fritas finas 200-800g 14-31 200 °C Agite, vire ou mexa duas vezes a
congeladas (7 x 7 mm) meio
Batatas fritas caseiras (10  200-800 g 20-40 180 °C Agite, vire ou mexa duas vezes a
x 10 mm de espessura) meio
Nuggets de frango 200-600 g 10-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
congelados
Crepes chineses 200-600 g 10-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
congelados
Hamburguer 1 a4 unidades 11-18 200 °C Vire a meio
(aproximadamente 150 g)
Rolo de carne 1200 g/42 oz 55-60 150 °C Utilize o acessério de cozedura
Costeletas sem 0ss0 1 a 4 costeletas 15-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 150 g)
Salsichas finas 2 - 10 unidades 11-15 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 50 g)
Coxas de frango 2 - 10 unidades 17-27 180 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 125 g)
Peito de frango 1-5unidades 15-25 180 °C Vire a meio
(aproximadamente 160 g)
Frango inteiro 1200 g/42 oz 60-70 180 °C
Peixe inteiro 1-3unidades 20-25 180 °C
(aproximadamente
300-400 g)
Filetes de peixe 1-5unidades 25-32 160 °C
(aproximadamente 200 g)
Legumes variados 200-1000 g 10-22 180 °C - Defina o tempo de preparacdo
(picados grosseiramente) de acordo com o seu gosto
pessoal
- Agite, volte ou mexa a meio
Queques 1-9 chavenas 13-15 160 °C Utilize formas para queques

(aproximadamente 50 g)
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Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura
Bolo 500g/18 oz 50-60 140 °C - Utilize o recipiente XL
- Verifique a cozedura antes de
retirar o bolo
Paes pré-preparados 1-6 unidades 6-8 200 °C
(aproximadamente 60 g)
Pao caseiro 550 g/28 oz 45-55 150 °C - Utilize o recipiente XL
- Aforma da massa deve sero
mais plana possivel para evitar
que o pao toque na resisténcia
ao crescer
- Verifique a cozedura antes de
retirar o pao
Recipiente pequeno
Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura
Batatas fritas finas 100-300 g 14-28 200 °C Agite, vire ou mexa duas vezes a
congeladas (7 x 7 mm) meio
Batatas fritas caseiras (10 100-300 g 20-30 180 °C Agite, vire ou mexa duas vezes a
x 10 mm de espessura) meio
Nuggets de frango 100-300 g 9-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
congelados
Crepes chineses 100-300 g 9-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
congelados
Hamburguer 150-300 g 16-21 200 °C Vire a meio
(aproximadamente 150 g)
Costeletas sem 0sso 150-300 g 15-20 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 150 g)
Salsichas finas 2 -6 unidades 11-15 200 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 50 g)
Coxas de frango 2 -5unidades 17-28 180 °C Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 125 g)
Peito de frango 1-3unidades 20-30 180 °C Vire a meio
(aproximadamente 160 g)
Peixe inteiro 1 unidade 20-25 180 °C
(aproximadamente
300-400 g)
Filetes de peixe 1-2unidades 25-32 160 °C

(aproximadamente 200 g)
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Quantidade Tempo Tempe- Nota

min./max. (min) ratura
Legumes variados 200-400g 12-25 180 °C - Defina o tempo de preparacdo
(picados grosseiramente) de acordo com o seu gosto

pessoal
- Agite, volte ou mexa a meio

Queques 2-6 chavenas 13-20 160 °C Utilize formas para queques
(aproximadamente 50 g)
Paes pré-preparados 1 -3 unidades 6-8 200 °C
(aproximadamente 60 g)
Limpeza

Aviso

Deixe o cesto, o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem
completamente antes de comecar a limpar.

O recipiente e o cesto tém um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois
isto pode danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apos cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura do fundo do
recipiente ap6s cada utilizagdo.
1 Prima o botdo ligar/desligar para desligar o aparelho, retire a ficha da

tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

Dica

- Retire o recipiente e o cesto para deixar a Airfryer arrefecer mais
rapidamente.

Elimine a gordura libertada ou o 6leo do fundo do recipiente.

Lave o recipiente e o cesto na maquina de lavar loica. Também pode lava-los

com agua quente, detergente da loica e uma esponja ndo abrasiva (consulte

"Tabela de limpeza").

Dica

- Se osresiduos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao cesto, pode
demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante 10a 15
minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se, facilitando a
sua remocao. Assegure-se de que utiliza um detergente da loica que
consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o cesto tiverem manchas
de gordura que ndo conseguiu remover com dgua quente e detergente da
loiga, utilize um anti-gorduras em liquido.
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- Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia podem
ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias. Ndo utilize
uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois isto podera
danificar o revestimento da resisténcia.

4 Para evitar riscos, limpe cuidadosamente o exterior do aparelho com um
pano macio, limpo e sem vincos. Comece com um pano ligeiramente
humedecido e, se necessario, passe um pano seco.

5 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar quaisquer
residuos de alimentos.

6 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

Nota

- Se,durante a limpeza, puxar acidentalmente a divisdria que se encontra
entre o recipiente pequeno e o recipiente grande, certifique-se de que a
coloca novamente no devido lugar.
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Tabela de limpeza

C ﬁ

N

X | X | X | X

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2 Assegure-se de que todas as pecas estao limpas e secas antes de as arrumar.
3 Enrole o cabo a volta do respetivo suporte na parte posterior do aparelho.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre na horizontal para evitar que os
recipientes caiam acidentalmente, uma vez que tal pode danifica-los.
- Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer, por exemplo,
fundo em rede amovivel, etc. estdo fixas antes de transportar e/ou
guardar o aparelho.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.

Problema Possivel causa Solucao
O exterior do aparelho aquece O calor no interior irradia paraas  Isto é normal. Todas as pegas e 0s
durante a utilizagdo. paredes exteriores. botdes em que tem de tocar

durante a utilizagdo mantém-se
suficientemente frios ao toque.
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Problema

Possivel causa

Solucéo

O recipiente, o cesto e o interior
do aparelho aquecem sempre que
o aparelho é ligado para assegurar
que os alimentos sdo cozinhados
de forma adequada. Estas pecas
estdo sempre demasiado quentes
para Ihes tocar.

Se deixar o aparelho ligado
durante um periodo de tempo
demasiado longo, algumas areas
ficardo demasiado quentes para
Ihes tocar. Estas dreas estdo
identificadas no aparelho com o
seguinte icone:

Se souber quais sdo as areas
quentes e evitar tocar-lhes, a
utilizacdo do aparelho é
completamente segura.

As minhas batatas fritas caseiras
nao apresentam o resultado que
eu esperava.

N&o utilizou o tipo correto de
batatas.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas farinhentas.
Se precisar de armazenar batatas,
ndo as guarde num ambiente frio
como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicagdo na
embalagem de que séo
adequadas para fritar.

A quantidade de ingredientes no
cesto é demasiado grande.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Alguns tipos de ingredientes tém
de ser agitados a meio do tempo
de preparacéo.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

A Airfryer ndo liga.

O aparelho estd ligado a corrente.

Verifique se a ficha foi
corretamente introduzida na
tomada elétrica.

Ha varios aparelhos ligados a uma
tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia
elevada. Experimente outra
tomada e verifique os fusiveis.
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Solucéo

Vejo algumas areas com
descascamento no interior da
minha Airfryer.

Podem surgir pequenos
descascamentos no interior do
recipiente da Airfryer devido a
toques ou arranhdes acidentais do
revestimento (por ex. durante a
limpeza com utensilios abrasivos
e/ao inserir o cesto).

Pode prevenir os danos inserindo
o cesto no recipiente de forma
adequada. Se inserir o cesto numa
posicdo inclinada, a sua parte
lateral pode bater na parede do
recipiente, causando a remocao de
pequenos pedacos de
revestimento. Caso isto ocorra,
nao sera nocivo pois todos os
materiais sao seguros para os
alimentos.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Esvazie cuidadosamente qualquer
6leo ou gordura em excesso do
recipiente e continue a cozinhar.

O recipiente ainda contém
residuos de gordura da utilizagao
anterior.

O fumo branco pode ser causado
por residuos de gordura no
recipiente que estao a aquecer.
Limpe sempre cuidadosamente o
recipiente e o cesto apos cada
utilizagdo.

Preparados de péo ralado ou
polmes ndo aderiram
corretamente aos alimentos.

Pequenas migalhas de péo ralado
a circular no ar podem causar
fumo branco. Pressione
firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em
polmes para asseguram que estes
aderem.

Marinadas, liquidos ou sucos da
carne estao a ser salpicados na
gordura acumulada.

Remova a gordura dos alimentos
com papel de cozinha antes de os
colocar no cesto.

O ecré da Airfryer apresenta "E1".

O dispositivo esta
avariado/danificado.

Contacte a linha de assisténcia da
Philips ou contacte o centro de
apoio ao cliente no seu pais.
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Problema

Possivel causa

Solucéo

A Airfryer pode ser guardada num
local demasiado frio.

Se o dispositivo tiver sido
guardado a uma temperatura
ambiente baixa, deixe-o aquecer
até atingir a temperatura
ambiente durante, pelo menos, 15
minutos antes de o voltar a ligar a
tomada.

Se 0 ecra continuar a apresentar
"E1", contacte a linha de
assisténcia da Philips ou o centro
de apoio ao cliente no seu pais.

O ecréa da Airfryer apresenta
"E4-E12".

O dispositivo pode ter uma avaria.

Experimente desligar e ligar o
dispositivo a corrente elétrica. Se o
problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou o
centro de apoio ao cliente no seu
pals.
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Cuprins

Important 343
Reciclarea 345
Garantje si asistenta 346
Introducere 346
Descriere generala 346
Descrierea functiilor 347
Tnainte de prima utilizare 347
Pregatiri inainte de prima utilizare 347
Utilizarea aparatului 348
Curdtarea 358
Depozitarea 360
Depanare 361

Important

Citeste cu atentie aceste informatii importante Thainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Pericol

- Nu aseza aparatul pe sau langa o sobd pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incalzit.

- Nuscufunda aparatul Tn apa si nici nu il clati la robinet.

- Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide Tn aparat.

- Puneintotdeauna n cos ingredientele pe care doresti sa le prdjesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

- Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.

- Nuumple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

- Nufolosi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

- Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

- Nuintrodu niciodata o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe cos.

- Asigurd-te intotdeauna cd elementul de Tncdlzire este liber si cd nu existd
alimente blocate in acesta.

- Tnainte de prima utilizare, compartimentul de depozitare a cablului trebuie
montat pe dispozitiv.

Avertisment

- Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.

- Conecteaza aparatul numai la o priza de perete cu impamantare, protejata de
un intrerupdtor cu scurgere n pamant.
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Asigura-te intotdeauna ca stecarul este bine introdus Tn priza de perete.
Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.

Este posibil ca zonele accesibile sa se incdlzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experientd si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat dacad acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm in spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

evacuare a aerului. Nu ti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sa ai grija la aburul si la aerul
fierbinte atunci cand scotj tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivitd pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Deoarece acest Airfryer are doua camere de gatit, puterea sa electrica este
mare. Nu utiliza alte aparate puternice pe acelasi circuit in acelasi timp (de ex.,
fierbatoare, gritare electrice si altele asemenea). In caz contrar, se poate
intdmpla ca intrerupdtorul din instalatia ta sa raspundd si alimentarea la
aceasta priza sa se defecteze.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi ambientale intre 5
°C 5i 40°C.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd dac tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele,
si nici in apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava, cosul si accesoriile plasate Tn interiorul camerei de preparare se incalzesc
n timpul si dupa utilizarea aparatului, intotdeauna manuieste-le cu atentie.
Curdta foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele fnainte de
a utiliza aparatul pentru prima oara. Consulta instructiunile din manual.
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Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea fn medii cum ar fi bucatdrii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.

Deconecteazd intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasi
nesupravegheat si Tnainte de a-I asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulata, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du aparatul numai la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sa repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantjei.

Scoate Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.

Indep&rteazé resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de
peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Ai grija cand cureti zona superioara a camerei de gatit: Element de incalzire
fierbinte, marginea pieselor metalice si apardtoarea impotriva stropirii.
Asigura-te intotdeauna cd alimentele sunt complet gdtite in Airfryer.

Ai grija cand gatesti alimente usor perisabile cu functia de pornire intarziata
(se pot acumula bacterii).

Ai grija cand torni mancarea gatita si ai grija sa nu lasi accesoriile sa cada.

Campuri electromagnetice (EMF)

Reciclarea

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Acest simbol inseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate fmpreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.
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Garantie si asistenta
Versuni ofera o garantie de doi ani dupa achizitia acestui produs. Aceasta
garantie nu este valabild dacd o defectiune se datoreazad utilizarii incorecte sau
intretinerii necorespunzatoare. Garantia noastra nu iti afecteaza drepturile de
consumator conferite prin lege. Pentru mai multe informatii sau pentru
revendicarea garantiei, acceseaza site-ul nostru web www.philips.com/support.

Introducere
Felicitdri si bun venit in familia Philips!
Airfryer cu doua cosuri iti permite sa prepari simultan doua ingrediente pentru
mesele tale. Poti sincroniza timpii de preparare a ingredientelor, ceea ce
fnseamna ca, daca cele doud ingrediente necesita durate de preparare diferite,
poti termina gatitul in acelasi timp. Cosurile asimetrice Tti permit sa adaptez mai
bine proportia ingredientelor care alcatuiesc preparatul. Cosul mare este perfect
pentru feluri principale, cartofi prajiti si orice iti place cel mai mult. Foloseste
cosul mai mic pentru garnituri, legume si gustari.
Acesta este livrat cu aplicatia NutriU, care fti ofera indicatii pas cu pas si sute de
mese delicioase, cu setari specifice pentru Airfryer cu doua cosuri. Descarcd
aplicatia folosind codul QR de pe ambalaj.

Descriere generala

1 Panou de control

a Cresterea temperaturii
Reducerea temperaturii
Buton de pornire/oprire
Indicatorul mementoului pentru agitare pentru tava mica
Buton pentru tava mica
Buton de revenire
Buton pentru functia de timp
Buton pentru functia de copiere
i Buton memento agitare
Buton pentru tava mare
Indicatorul mementoului pentru agitare pentru tava mare
| Buton Stop/Start
m Buton de reducere a timpului
n Buton de crestere a timpului
o0 Butoane presetate
Placa inferioara pentru tava mica
Tava micd
Tava mare
Cos pentru tava mare
Suport pentru cablu
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7 Cablu de alimentare
8 Fante de evacuare a aerului

Descrierea functiilor

Functia de copiere

Poti seta timpul si temperatura pentru o tavd si poti copia setarea pentru cealalta
tava apasand butonul functiei de copiere.

Functia de timp

Poti seta timpul si temperatura separat pentru fiecare tava, iar prin selectarea
butonului functiei de timp, ambele tavi vor termina prepararea n acelasi timp.

Mementoul pentru agitare

Prin apasarea butonului memento pentru agitare, activezi mementoul pentru
agitare. Aceasta iInseamna cd, dupa jumatate din timpul de preparare, aparatul
iti reaminteste sa agiti sau sa Tntorci alimentele.

Presetarile

Poti alege din 8 presetari. Presetarile sunt programe de gatit care recomanda
temperatura si timpul de preparare pe baza unei anumite cantitati de alimente.
Pentru mai multe detalii, consulta capitolul ,Gatitul cu presetari”.

Butonul de revenire
Foloseste butonul de revenire daca ai ales din greseald o presetare gresita.

Notificarile sonore

Uneori este emis un sunet, de exemplu, atunci cand aparatul a terminat de gatit
sau cand este necesara o actiune in timpul prepardrii, cum ar fi agitarea sau
ntoarcerea mancarii.

inainte de prima utilizare

1 Indep&rteaza toate materialele de ambalare.

2 Indepirteazs toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (dac3 este
cazul).

3 Curdta bine aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).

4 Ataseaza suportul pentru cablu in zona desemnatd de pe spatele
dispozitivului, fixdandu-I cu un clicin pozitie.

Atentie

- Suportul pentru cablu serveste, de asemenea, ca distantier, creand un
spatiu intre dispozitiv si perete pentru a preveni acumularea de caldura.

Pregatiri inainte de prima utilizare

Asaza aparatul pe o suprafatd plana, stabild, orizontala si termorezistenta.
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Note
- Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale aparatului.

- Nu pune aparatul Idnga sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Prajirea cu aer fierbinte

Atentie

Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

- Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

- Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

- in timpul primei utiliziri, acest aparat poate produce putin fum. Acest
lucru este normal.

Nu este necesara preincalzirea aparatului.

1 Introdu stecherul in priza.

2 Scoate din aparat tava cu cosul, tragand de maner.

3 Pune placa inferioara n tava mica.
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4 Introdu cosul in tava mare.
Note
- Clapetele cosului trebuie sa fie pozitionate corect pe partea dreapta si pe
partea stanga atunci cand fl introduci in tava. Daca 1l rotesti accidental 90
de grade, cosul nu va incdpea in tava.

- Este normal sa aplici putina forta pentru a amplasa cosul in tava.

5 Puneingredientele fn cos.

Note

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depdsi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul de alimente” sinu
umple excesiv cosul deoarece aceasta poate afecta calitatea rezultatului
final.

6 Introdu tavile tnapoi in Airfryer.
Atentie
- Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa
utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

7 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

8 Selecteaza tava mica. Indicatorul de timp si temperaturad de pe partea stanga
Tncepe sa clipeasca.
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9 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.

10 Selecteaza tava mare.

11 Apasa butonul de crestere/reducere a temperaturii si butonul de
crestere/reducere a timpului pentru a alege timpul si temperatura necesare.

12 Apasa butonul memento pentru agitare pentru a ti se reaminti sa agiti
alimentele n timpul procesului de preparare.
Note
- Potj activa sau dezactiva mementoul de agitare in orice moment in timpul
prepararii, alegand tava respectiva si apoi apasand butonul memento
pentru agitare.

13 Apasa butonul Start/Stop pentru a porni procesul de preparare.

Nota:

- Ultimul minut de preparare este contorizat in secunde.

- Consulta tabelul de alimente pentru setarile de baza pentru gatirea
diferitelor tipuri de alimente.

- Poti modifica setarile de preparare in orice moment in timpul procesului
de gdtire, selectand tava si apoi facand clic pe butoanele sus sau jos.

- Daca vrei ca ambele tavi sa Intrerupd prepararea, apasa butonul
Start/Stop.

- Apasa din nou butonul Start/Stop. Ambele tavi continua prepararea.

- Daca vrei ca o singura tava sa intrerupa prepararea, selecteaza mai intai
tava respectiva si apoi apasa butonul Start/Stop.
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Apasd din nou butonul Start/Stop si tava respectivd continud prepararea.
Cand scoti o tava, aparatul trece automat in modul pauza. Procesul de
preparare continuad atunci cand pui tava inapoi in aparat.

Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea timpului de
preparare (consultd ,Tabelul de alimente”). Pentru a agita ingredientele,
scoate tava cu cosul si scutur-o deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava
fnapoi in aparat.

14 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.

15 Trage tava afara si verifica daca ingredientele sunt gata.
Atentie

Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Asaza
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Note

Dacad ingredientele nu sunt incd gata, gliseaza tava fnapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.

Sfat

Tti poti mentine mancarea cald& in Airfryer setdnd temperatura la 80 de
grade si adaptand timpul cat doresti s& pastrezi mancarea cald3. Tt
recomanddm sd nu tii mancarea la cald mai mult de 30 de minute,
deoarece calitatea acesteia se poate reduce.

Daca alimente precum cartofii prdjiti devin prea putin crocante in modul
de pastrare la cald, fie poti scurta durata de pastrare la cald oprind
aparatul mai devreme, fie le poti prepara timp de 2-3 minute la o
temperatura de 180 °C.
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/ 16 Scoate cu grija ingredientele (de exemplu, cartofii prdjiti) din tava cu un cleste
pentru grdtar.

Atentie
Nu inclina tava cand scoti ingredientele, deoarece cosul poate cadea

= — din tava.
&d - Dupa procesul de preparare, tava, cosul, carcasa interioara si
ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din

Airfryer, este posibil sa existe emanatii de abur din tava.

Note
- Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la baza

/ -
tavii.

Tn functie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s§ vrei s& scurgi cu
atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare sarja
preparatd, nainte de a agita sau de a reintroduce cosul in tava. Asaza
cosul pe o suprafatd termorezistentd. Poarta manusi pentru cuptor cand
versi excesul de ulei sau grasime topitd. Introdu cosul inapoi in tava.

Gatitul cu o presetare

1 Urmeazd pasiide la 1la 6 din sectiunea ,Prdjirea cu aer fierbinte”.
2 Selecteaza tava pe care doresti sa o folosesti la preparare.

o

3 Alege presetarea.

Sfat
Pentru a comuta la alta presetare, apasa butonul de revenire si selecteazd

presetarea dorita.
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4 incepe procesul de preparare ap3sand butonul Start/Stop.
Note

Poti gati cu o presetare intr-o tava si cu setdri manuale in cealalta tava. De
asemenea, poti gati cu presetari diferite in fiecare tava si poti alege functia
de timp pentru a finaliza procesul de preparare pentru ambele tdvin
acelasi timp.

Not&: In tabelul urmé&tor poti gasi mai multe informatii despre presetari.

Tava mare
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Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Note

to- tura (min) (max.)

gra-

ma
Gustari din 200 °C 28 800g/280z - Gustdridin cartofi congelati, cum ar fi
cartofi cartofi prdjiti congelati, cartofi
congelati wedges, vafe de cartofi etc.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si Tti solicitd sd agiti tava
de doud ori Tn timpul gdtitului.

Cartofi prdjiti - 180 °C 32 800g/280z - Foloseste cartofi fainosi.
proaspeti 0 - 10x10mm/0,4 x 0,4 in., taiati gros.

- Inmoaie-i 30 de minute In ap4, usucs-
i si apoi adauga Ya panala 1 lingura
de ulei.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si iti solicita sa agiti tava
de douad ori In timpul gatitului.

Ciocanele de 200 °C 25 8-10 - 120g-130 g/4-5 oz pentru fiecare
pui ciocanele bucata.

- Agitd, intoarce sau amesteca in
timpul prepararii

Peste intreg 180 °C 22 6009/ 210z Pesteintregde300g/11 oz fiecare; se
ntoarce o data in timpul gatitului
Cotlete 200 °C 20 600g/210z - Feliecuogrosimede2-2,5cm, 200
@ g/7 oz fiecare felie
- Panala 3 cotlete fara os
- Intoarce o datd
Amestec de 180 °C 22 1000g/35 - Tdiaten bucati mari
legume 0z - Amestec de legume (vinete, dovlecei,
ardei, ceapa)
Prajiturd 140 °C 50 1000g/35 - Pentrutava mare, foloseste vasul de
@ oz gatit XL (199 x 189 x 80 mm)
Reincélzire @ 160 °C 5 - Regleazd timpul in functie de produsul

alimentar si de cantitatea de alimente
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alimentar si de cantitatea de alimente

Tava mica

Presetarile Pic- Tempera- Timp Greutate Note

to- tura (min) (max.)

gra-

ma
Gustari din 200 °C 25 300g/ 110z - Gustdridin cartofi congelati, cum ar fi
cartofi cartofi prdjiti congelati, cartofi
congelati wedges, vafe de cartofi etc.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si fti solicitd sa agiti tava
de doua ori in timpul gatitului.

Cartofi prajiti =0 180 °C 30 300g/110z - Foloseste cartofi fainosi.
proaspeti - 10x10mm/0,4 x 0,4 in,, taiati gros.

- Inmoaie-i 30 de minute in ap4, usuci-
i si apoi adauga a pand la 1 lingura
de ulei.

- Mementoul de agitare este activat in
mod implicit si fti solicita sa agiti tava
de doud ori Tn timpul gdtitului.

Ciocanele de 200 °C 28 4-5 ciocdnele - 120 g-130 g/4-5 oz pentru fiecare
pui bucata.

- Agitd, intoarce sau amesteca in
timpul prepararii

Peste intreg 180 °C 23 300g/ 110z Pesteintregde 300 g/11 oz fiecare; se
ntoarce o data in timpul gatitului
Cotlete 200 °C 20 400g/ 140z - Felie cuogrosime de 2-2,5 cm, 200
@ g/7 oz fiecare felie
- Panala 2 cotlete fara os
- Intoarce o dat3
Amestec de 180 °C 25 4009/ 140z - Tdiaten bucdti mari
legume - Amestec de legume (vinete, dovlecei,
ardei, ceapa)
Prajiturd 160 °C 20 6 forme de - Foloseste forme de briose
@ briose
Reincalzire @ 160 °C 5 - Regleaza timpul in functie de produsul

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

Pentru tava mare ai nevoie de 800 g/28 oz, iar pentru tava mica de 300 g/11
oz de cartofi curatati.
Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prdjiti, de ex., cartofi
proaspeti, (usor) fainosi.
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Se recomanda prajirea cartofilor in aer fierbinte Tn portii de pand la 800 g/28

0z, pentru un rezultat uniform. in cantitdti mai mari, cartofii tind s& fie mai

putin crocanti decat in portii mai mici.

Curatd cartofii de coajd si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

Tnmoaie cartofii taiati intr-un bol cu apd timp de cel putin 30 de minute.

Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca

cartofii taiati.

Toarna o lingura de ulei de gdtit in vas, pune cartofii tdiati in vas si amesteca-i

pana cand sunt acoperiti cu ulei.

Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de bucatdrie cu

crestaturi, astfel incat excesul de ulei ramane in vas.

Note

- Nufnclina vasul pentru a turna cartofii taiati baghete in cos toti deodats,
pentru a nu lasa uleiul sa curgd in tava in cantitati prea mari.

Pune cartofii tdiati Tn cos.

Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

8 Alege o tava.

9 Selecteaza presetarea pentru ,Cartofi prajiti de casa”.
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10 Incepe procesul de preparare ap&sand butonul Start/Stop.
11 Scutura tava de doua ori cand auzi semnalul sonor al mementoului de
agitare.

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajutd sd selectezi setdrile de bazd pentru tipurile de

alimente pe care doresti sa le prepari.

Note

- Retine cd aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, forma, dimensiune si marcd, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

- Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex., cartofi
prdjiti, crevetj, ciocdnele, gustari congelate), agitd, intoarce sau amesteca
ingredientele din tava de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un rezultat uniform.

Tava mare
Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note

- max. (min) ratura
Cartofi pai congelati 200-800g/7-28 14-31 200 °C Agita, Intoarce sau amesteca de
subtiri (7x7 mm/0,3x0,3 oz doua ori in timpul prepararii
in.)
Cartofi prajiti de casa 200-800g/7-28  20-40 180 °C Agitd, Intoarce sau amesteca de
(10x10 mm/0,4x0,4 in. 0z doua ori in timpul prepararii
grosime)

Bucati congelate de pui 200-600 g/7-21 10-20 200 °C Agita, Intoarce sau amestecd la
0z jumatatea timpului de gatire

Pachetele de primavara 200-600 g/7-21 10-20 200 °C Agitd, Intoarce sau amestecd la

congelate 0z jumatatea timpului de gatire
Hamburger (circa 150 g/5 1-4 chiftele 11-18 200 °C Intoarce la jumatatea timpului de
0z) preparare

Chiftele 12009 /42 oz 55-60 150 °C Foloseste accesoriul de copt
Cotlete fard os (circa 150  1-4 cotlete 15-20 200 °C Agitd, Intoarce sau amestecd la
g/5 0z) jumatatea timpului de gatire
Carnati subtiri (circa 50 2-10 buc. 11-15 200 °C Agitd, Intoarce sau amestecd la
g/1,8 0z) jumatatea timpului de gatire
Ciocanele de pui (circa 2-10 buc. 17-27 180 °C Agitd, Intoarce sau amestecd la

125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note
- max. (min) ratura
Piept de pui (circa 160 1-5 buc. 15-25 180 °C ntoarce la jumatatea timpului de
g/6 0z) preparare
Pui intreg 1200g/42 o0z 60-70 180 °C
Peste intreg (circa 1-3 buc. 20-25 180 °C
300-400 g/11-14 02)
File de peste (circa 200 1-5 buc. 25-32 160 °C
g/7 0z)
Amestec de legume 200-1000g/7-28 10-22 180 °C - Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucati mari) oz functie de preferintele
personale
- Agitd, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gatire
Briose (circa50g/1,8 0z)  1-9 forme 13-15 160 °C Foloseste forme de briose
Prajitura 500g/ 180z 50-60 140 °C - Foloseste vasul de gatit XL
- Verifica daca prajitura este
coapta Tnainte de a o scoate
Paine/chifle precoapte 1-6 buc. 6-8 200 °C
(circa 60 g/2 0z)
Paine preparata in casa 550g/280z 45-55 150 °C - Foloseste vasul de gatit XL
- Forma aluatului trebuie sa fie
cat mai platd pentru a evita
contactul intre paine si
elementul de incalzire atunci
cand painea creste
- Verifica daca painea este
coapta tnainte de a o scoate
Tava mica
Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note
- max. (min) ratura
Cartofi pai congelati 100-300 g/4-11 14-28 200 °C Agitd, Intoarce sau amestecd de
subtiri (7x 7 mm/0,3x0,3 oz doua ori in timpul prepararii
in.)
Cartofi prdjiti de casa 100-300 g/4-11 20-30 180 °C Agitd, Intoarce sau amestecd de
(10x10 mm/0,4x0,4 in. 0z doua ori in timpul prepararii
grosime)
Bucdti congelate de pui 100-300 g/4-11 9-20 200 °C Agitd, intoarce sau amesteca la
oz jumdtatea timpului de gatire
Pachetele de primavara 100-300 g/4-11 9-20 200 °C Agitd, Intoarce sau amestecd la

congelate

oz

jumatatea timpului de gatire
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note

- max. (min) ratura
Hamburger (circa 150 g/5 150-300 g/5-11 16-21 200 °C ntoarce la jumatatea timpului de
0z) 0z preparare
Cotlete fara os (circa 150  150-300 g/5-11 15-20 200 °C Agita, ntoarce sau amesteca la
g/5 0z) 0z jumatatea timpului de gatire
Carnati subtiri (circa 50 2-6 buc. 11-15 200 °C Agita, Intoarce sau amestecd la
g/1,8 02) jumatatea timpului de gatire
Ciocanele de pui (circa 2-5 buc. 17-28 180 °C Agita, Tntoarce sau amesteca la
125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire
Piept de pui (circa 160 1-3 buc. 20-30 180 °C Tntoarce la jumatatea timpului de
g/6 02) preparare
Peste intreg (circa 1 bucata 20-25 180 °C
300-400 g/11-14 oz)
File de peste (circa 200 1-2 buc. 25-32 160 °C
g/7 0z)
Amestec de legume 200-400 g/7-14 12-25 180 °C - Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucati mari) 0z functie de preferintele

personale
- Agita, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gatire

Briose (circa50g/1,8 0z) 2-6 forme 13-20 160 °C Foloseste forme de briose
Paine/chifle precoapte 1-3 buc. 6-8 200 °C

(circa 60 g/2 0z)

Curatarea

Avertisment

- Lasa cosul, tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de
a incepe curatarea.

- Tava si cosul aparatului au o suprafata antiaderenta. Nu utiliza ustensile
de bucatarie din metal sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata antiaderenta.

Curats aparatul dupé fiecare utilizare. indeparteazé uleiul si grésimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a opri aparatul, scoate cablul din
priza si lasa aparatul sd se raceasca.
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Sfat

- Scoate tava si cosul pentru a permite racirea mai rapida a aparatului
Airfryer.

2 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

3 Curatd tava si cosul in masina de spalat vase. De asemenea, poti sa le cureti cu
apa fierbinte, detergent lichid de vase si un burete neabraziv (consulta
,Tabelul de curatare”).

Sfat

- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau cos, le poti inmuia in apa
fierbinte cu detergent lichid de vase timp de 10-15 minute. Prin inmuiere
se slabesc resturile alimentare, devenind mai usor de Indepartat. Asigura-
te ca utilizezi un detergent lichid de vase care poate dizolva uleiul si
grasimea. Dacd pe tigaie sau pe cos sunt pete de grasime care nu au putut
fi eliminate cu apad calda si detergent lichid de vase, utilizeazd o solutie de
degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de Tncdlzire
pot fi indepartate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
fnvelisul elementului de Tncalzire.

4 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa
nesifonatd, curatd si moale. Incepe cu o carpa usor umezita si continud cu una
uscatd, daca este necesar.

5 Curata elementul de incalzire cu o perie de curdtare pentru a indeparta toate
resturile de alimente.

6 Curata interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.
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Note
- Daca scoti neintentionat separatorul, care se afld intre tava mica si cea
mare, in timpul curatarii, asigura-te ca 1l pui fnapoi in modul corect.

Tabel de curatare

C ﬁ

X | X | X | X

Depozitarea

1 Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se rdceasca.
2 Tnainte de depozitare, asiguré-te c3 toate componentele sunt curate si uscate.
3 Inf3soard cablul in jurul suportului de cablu de pe partea din spate a
aparatului.
Note
- Cand transporti Airfryer, tine-l Intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentald a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigura-te Intotdeauna ca componentele detasabile ale aparatului
Airfryer, de ex., sita detasabila inferioara etc., sunt fixate nainte de
transport si/sau depozitare.
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Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Dacd nu poti rezolva problema cu ajutorul informatjilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari
frecvente sau contacteaza centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Partea exterioard a aparatului se
ncinge Tn timpul utilizarii.

Caldura din interior radiaza inspre
peretii exteriori.

Acest lucru este normal. Toate
manerele si butoanele rotative pe
care trebuie s le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.

Tava, cosul si interiorul aparatului
se incing Intotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt
intotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sa le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta siguranta.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies
conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Dacad trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia cd sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te ca stecherul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearca o alta priza si verifica
sigurantele.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Tn interiorul aparatului Airfryer se
vad unele zone exfoliate.

Mici zone pot apdrea in interiorul
tavii aparatului Airfryer din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte de
curatare dure si/sau in timpul
introducerii cosului).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
cosului in tava. Daca introduci
cosul In pozitie inclinatd, partea sa
laterald se poate lovi de peretele
tavii, determinand exfolierea unor
mici portiuni de strat de acoperire.
Tn acest caz, retine cd nu este
niciun pericol, deoarece toate
materialele utilizate sunt
compatibile cu produsele
alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepari ingrediente grase.

Varsd cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tava, apoi
continua prepararea.

Tava contine incd reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se incdlzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curdtd bine intotdeauna tava si
cosul.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit Tn mod adecvat de
alimente.

Mici bucati de pane aeriene pot
cauza fum alb. Apasa ferm stratul
de pane sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce n cos.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E1".

Aparatul s-a stricat/este defect.

Apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.

Este posibil ca Airfryer sa fie
depozitat intr-un loc prea rece.

Daca aparatul a fost depozitat la o
temperatura ambianta scazuta,
lasa-l sa ajungd la temperatura
camerei timp de cel putin 15
minute Tnainte de a-I reconecta.

Daca afisajul indica in continuare
,E1", apeleaza serviciul de
asistenta telefonica Philips sau
contacteaza centrul de asistenta
pentru clienti din tara ta.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E4-E12".

Este posibil ca dispozitivul sa aiba
o defectiune.

Tncearcd s& deconectezi si
reconectezi dispozitivul la priza.
Daca aceasta nu rezolva problema,
apeleaza serviciul de asistentd
telefonica Philips sau contacteaza
centrul de asistentd pentru clienti
din tara ta.
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E rendésishme

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta vini né puné
pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me gaz apo mbi té
gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave elektrike ose né njé furré té
nxehté.

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né cezmé.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né pajisje, pér té
shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda koshit, pér té parandaluar
kontaktin e tyre me rezistencat e nxehjes.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé gé pajisja éshté
duke punuar.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté pajisja éshté e
démtuar.

- Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé éshté duke
punuar.

- Mos futni kurré sasi mé té madhe ushgimi sesa niveli maksimal gé tregohet te
koshi.

- Gjithmoné sigurohuni gé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk ka ngecur
asnjé ushqim.

- Pérpara pérdorimit té paré, foleja e mbajtjes sé kordonit duhet t&é montohet
né pajisje.

Paralajmérim

- Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ndérruar nga “Philips”, agjenti

i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré gé té
shmangen rreziget.
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Lidheni pajisjen vetém me njé prizé muri té tokézuar, té mbrojtur nga njé
ndérprerés i rrjedhjeve té tokeés.

Sigurohuni gjithnjé qé spina té futet sic duhet né prizé.

Pajisja nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési té
jashtém apo njé sistemi té vecanté pér telekomandim.

Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo gé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqgyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérveg nése jané mé té médhenjse 8
vjec dhe nén mbikéqyrije.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét e
moshés nén 8 vjec.

Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini t& paktén 10 cm
hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané e pajisjet dhe sipér saj. Mos
vendosni asgjé mbi pajisje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat e daljes sé ajrit.
Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt larg avullit dhe vrimave té daljes
sé ajrit. Gjithashtu tregohuni té kujdesshém pér avullin e nxehté kur nxirrni
tiganin nga pajisja.

Mos pérdorni kurré pérbérés me peshé té lehté ose letér pjekjeje né pajisje.
Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme pér varietetin e
patates gqé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi 6°C pér té minimizuar riskun e
ekspozimit ndaj akrilamidit né ushgimet e pérgatitura.

Mos hidhni kurré vaj né tigan.

Megenése kjo Airfryer ka dy ndarje pér gatim, fugia e saj elektrike éshté e
madhe. Mos pérdorni pajisje té tjera té fugishme né té njéjtin gark
njékohésisht (p.sh., cajniké, skara elektrike dhe pajisje té& ngjashme).
Pérndryshe, mund té ndodhé qé siguresa né instalimet e shtépisé té reagojé
dhe rryma né kété prizé té ndérpritet.

Kjo pajisje éshté projektuar pér t'u pérdorur né temperaturé ambienti midis
5°Cdhe 40°C.

Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i treguar né
pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané materialeve gé marrin flaké, si pér
shembull mbulesé tavoline ose perde.

Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérveg atij té pérshkruar né
kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré origjinalé té Philips.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Tava, koshi dhe aksesorét e vendosur brenda dhomés sé gatimit nxehen gjaté
dhe pas pérdorimit té pajisjes, manovrojini gjithmoné me kujdes.

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét gé bien
né kontakt me ushgimin. Referojuni udhézimeve né manual.
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- Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dyqgane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk éshté menduar
pér pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi.

- Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini té pamonitoruar dhe
pérpara se ta montoni, gmontoni, ta vendosni né ruajtje ose pérpara se ta
pastroni.

- Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té géndrueshme.

- Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk pérdoret sipas udhézimeve né
kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon
¢do lloj pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

- Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té autorizuar nga Philips pér
kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté pajisjen, pérndryshe
garancia béhet e pavlefshme.

- Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

- Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta pérdorni apo ta
pastroni até.

- Sigurohuni qé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin né ngjyré té
verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé té errét apo ngjyré kafe.

- Largoni mbetjet e djegura. Mos skuqni patate té freskéta né temperaturé mbi
180°C (pér té minimizuar prodhimin e akrilamidit).

- Tregoni kujdes gjaté pastrimit t& zonés sé sipérme té dhomés sé gatimit:
Rezistenca nxehése, skaji i pjeséve metalike dhe mburoja e spérkatjes.

- Sigurohuni gjithmoné qé ushgimi né Airfryer éshté skuqur plotésisht.

- Béni kujdes kur gatuani ushgime gé prishen shpejt kur pérdorni funksionin e
pérfundimit té sinkronizuar (mund té krijohen baktere).

- Kini kujdes kur nxirrni ushgimin e gatuar dhe mos lejoni gé aksesorét té bien.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Ric

ki

m

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

- Kysimbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.

- Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.
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Garancia dhe mbéshtetja

Hyrje

Versuni ofron njé garanci dyvjecare pas blerjes pér kété produkt. Kjo garanci nuk
vlen nése defekti ndodh pér shkak pérdorimi té gabuar apo mosmirémbaijtjeje.
Garancia joné nuk prek té drejtat tuaja sipas ligjit si konsumator. Pé&r mé shumé
informacion ose pér té pérdorur garancing, vizitoni fagen toné té internetit
www.philips.com/support.

Urime dhe miréseardhje né familjen Philips!

Airfryer me dy kosha ju lejon té pérgatisni dy pérbérés té vakteve tuaja né té
njéjtén kohé. Mund té sinkronizoni kohét e gatimit té pérbérésve, domethéné
nése dy pérbérésit e ndryshém kérkojné dy kohé té ndryshme gatimi, mund ta
pérfundoni gatimin né té njéjtén kohé. Koshat asimetriké ju mundésojné té
pérshtatni mé miré proporcionin e pérbérésve tuaj gé shkojné né vaktin tuaj.
Koshi i madh éshté optimal pér ushgime, patate té skuqura dhe gjithcka gé ju
pélgen mé shumé. Pérdorni koshin mé té vogél pér shogéruese, perime dhe
ushgime casti.

Vjen me aplikacionin NutriU gé ju jep udhézime hap pas hapi dhe gindra vakte té
shijshme me cilésime specifike pér AirFryer me dy kosha. Shkarkoni aplikacionin
duke pérdorur kodin QR né pako.

Pérshkrim i pérgjithshém

1 Paneliikontrollit
a Temperatura lart
Temperatura poshté
Butoni i ndezjes/fikjes
Treguesi i rikujtimit pér tundjen e tiganit t& vogél
Butoni i tiganit té vogél
Butoni i kthimit pas
Butoni i funksionit té kohés
Butoni i funksionit té kopjimit
Butoni i rikujtesés sé tundjes
Butoni i tiganit t& madh
Treguesi i rikujtimit pér tundjen e tiganit té madh
Butoni i ndezjes/fikjes
Butoni i uljes sé kohés
Butoni i rritjes sé kohés
Butonat e preseteve
Pjata e poshtme pér tiganin e vogél
Tiganiivogél
Tiganii madh
Koshi pér tiganin e madh
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6 Mbajtésja e kordonit
7 Kordoni elektrik
8 Daljet e ajrit

Pérshkrimi i funksioneve

Funksioni i kopjimit

Mund té vendosni kohén dhe temperaturén pér njé tigan dhe té kopjoni
cilésimin me tiganin tjetér duke shtypur butonin e funksionit té kopjimit.

Funksioni i kohés

Mund té vendosni kohén dhe temperaturén individualisht pér cdo tigan dhe
duke zgjedhur butonin e funksionit té kohés, té dy tiganét do té pérfundojné
gatimin né té njéjtén kohé.

Rikujtesa e tundjes

Duke shtypur butonin e rikujtimit té tundjes, aktivizoni rikujtimin e tundjes. Kjo
do té thoté qé pas gjysmés sé kohés sé gatimit pajisja ju kujton tundjen ose
rrotullimin e ushgimit.

Presetet

Mund té zgjidhni nga 8 presete. Presetet jané programe gatimi qé japin
rekomandime pér temperaturén dhe kohén e gatimit bazuar né njé sasi té
caktuar ushgimi. Pér detaje té métejshme shihni kapitullin “Gatimi me presete”.

Butoni prapa
Pérdorni butonin prapa nése keni zgjedhur gabimisht presetin e gabuar.

Njoftimet zanore

Ndonjéheré mund té dégjoni njé tingull, pér shembull kur pajisja ka pérfunduar
gatimin, ose kur kérkohet njé veprim gjaté gatimit, p.sh., tundja ose rrotullimii
ushqgimit.

Pérpara pérdorimit té paré

1 Higni té gjithé materialin e paketimit.

2 Higni cdo ngjitése ose etiketé (nése ka) nga pajisja.

3 Pastrojeni plotésisht pajisjen pérpara pérdorimit té paré (shih kapitullin
"Pastrimi").

4 Lidheni mbajtésen e kordonit né zonén e caktuar né pjesén e pasme té
pajisjes duke e klikuar né vend.

Kujdes

- Mbajtésja e kordonit shérben gjithashtu si ndarése, duke krijuar distancé
midis pajisjes dhe murit pér té parandaluar akumulimin e nxehtésisé.
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Pérgatitjet para pérdorimit té paré

Véreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale, té rrafshét dhe

rezistente ndaj nxehtésisé.

Shénim

- Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té ndérpresé
rriedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

- Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve gé mund té
démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Skuqgja me ajér

Kujdes

- Kjo éshté njé Airfryer gé punon me ajér té nxehté. Mos e mbushni
tiganin me vaj, yndyré skugjeje apo ndonjé Iéng tjetér.

- Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezat ose rrotullat. Kapeni
tiganin e nxehté me doreza té sigurta pér furré.

- Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

- Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré té paré.
Kjo éshté normale.

- Ngrohja paraprake e pajisjes nuk éshté e nevojshme.

1 Futenispinén né prize.

2 Higeni tiganin me kosh nga pajisja duke e térhequr dorezén.
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3 Vendoseni pjatén e poshtme né njé tigan té vogél.

4 Vendoseni koshin né tiganin e madh.
Shénim
- Sigurohuni gé kapakét e koshit té jené vendosur sakté né anén e djathté
dhe té majté kur e futni né tigan. Nése e rrotulloni gabimisht me 90 gradé,
koshi nuk do té futet né tigan.
- Eshté normale té ushtroni pak forcé pér té vendosur koshin né tigan.

5 Vendosini pérbérésit né kosh.
Shénim
- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.
- Mos e tejkaloni sasiné e treguar né seksionin "Tabela e ushgimit" ose mos
e mbushni koshin, pasi kjo mund té ndikojé né cilésiné e rezultatit
pérfundimtar.

6 Kthejini sérish tiganét né Airfryer.
Kujdes

- Mos e prekni tiganin apo koshin gjaté dhe pér njéfaré kohe pas
pérdorimit, pasi nxehen shumé.

7 Shtypnibutonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.
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8 Zgjidhnitiganin e vogél. Treguesi i kohés dhe i temperaturés né anén e majté
fillon té pulsojé.

@
[ —

9 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
@ %@ kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme.
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10 Zgjidhni tiganin e madh.

— o
11 Shtypni butonin lart/poshté té temperaturés dhe butonin lart/poshté té
@ 8@ kohés pér té zgjedhur kohén dhe temperaturén e nevojshme.

12 Shtypni butonin e rikujtimit té tundjes pér t'ju kujtuar té tundni ushgimin
gjaté procesit té gatimit.

Shénim
e b e - Mund té aktivizoni ose caktivizoni rikujtimin e tundjes né ¢do kohé gjaté
© el gl e © gatimit, duke zgjedhur tiganin pérkatés dhe mé pas duke shtypur butonin

© ©6e ? @ ® e rikujtimit té tundjes.

T
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13 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té nisur procesin e gatimit.

Shénim:

- Minuta e fundit e gatimit shfaget me numérim mbrapsht té sekondave.

- Shihni tabelén e ushgimit pér cilésimet bazé té gatimit pér lloje té
ndryshme ushgimesh.

- Mund t'i ndryshoni cilésimet e gatimit né ¢do kohé gjaté procesit té
gatimit duke zgjedhur tiganin dhe mé pas duke klikuar butonat lart ose
poshté.

- Nése déshironi qé té dy tiganét té ndalojné gatimin, thjesht shtypni
butonin e ndezjes/fikjes.

- Shtypni pérséri butonin e ndezjes/fikjes. Té dy tiganét vazhdojné gatimin.

- Nése déshironi gé vetém njé tigan ta ndalojé gatimin, zgjidhni fillimisht
tiganin pérkatés dhe mé pas shtypni butonin e ndezjes/fikjes.

- Shtypni sérish butonin e ndezjes/fikjes dhe tigani pérkatés vazhdon
gatimin.

- Pajisja éshté automatikisht né modalitetin e pauzés kur higni njérin tigan.
Procesi i gatimit vazhdon kur e vendosni tiganin pérséri né pajisje.

- Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé gatimit
(shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té tundur pérbérésit, nxirreni tiganin
me kosh dhe tundeni mbi lavaman. Mé pas vendoseni tiganin pérséri né
pajisje.

((.)) 14 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.
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15 Nxirrni tiganin dhe kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Shénim

- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.

Késhillé

- Mund ta mbani ushgimin té ngrohté né Airfryer duke vendosur
temperaturén né 80 gradé dhe pérshtatni kohén pér aq kohé sa déshironi
té mbani ushgimin té ngrohté. Ju rekomandojmé té mos e mbani
ushgimin té ngrohté pér mé shumé se 30 minuta pasi cilésia e ushgimit
mund té ulet.

- Nése ushgimet si patatet e skugura humbasin vetiné krokante gjaté
modalitetit té mbajtjes ngrohté, ose shkurtoni kohén e mbajtjes ngrohté
duke e fikur pajisjen mé herét ose béjini krokante pér 2-3 minuta né
temperaturé 180°C.

/ 16 Higni me kujdes pérbérésit (p.sh. patate té skugura) nga tigani me mashé
skare.
Kujdes
- Mos e anoni tiganin kur higni pérbérésit pasi koshi mund té bjeré nga
— tigani.

&_ - Pas procesit té gatimit, tigani, koshi, hapésira e brendshme dhe
pérbérésit jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer,
mund té dalé avull nga tigani.

Shénim
- Pérté hequr pérbérés t& médhenj ose té brishté, pérdorni njé palé kapése
7 pér ngritjen e pérbérésve.
- Vajiitepért ose yndyra e pérdorur nga pérbérésit mblidhen né fund té
tiganit.

- Névarési té llojit té pérbérésve né gatim, mund té déshironi ta derdhni me
kujdes vajin ose yndyrén e pérdorur jashté tiganit pas ¢do grupi ose
pérpara tundjes a rifutjes sé koshit né tigan. Vendoseni koshin né njé
sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé. Mbani doreza té sigurta pér furré pér
derdhjen e tepricés sé vajit apo yndyrés sé pérdorur. Kthejeni koshin né
tigan.

Gatimi me presete
1 Ndigni hapat 1-6 né kapitullin "Skugja me ajér".
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2 Zgjidhnitiganin me té cilin déshironi té gatuani.

=&

= I

3 Zgjidhni presetin.

Késhillé
- Pérté kaluar né njé preset tjetér, shtypni butonin prapa dhe zgjidhni

o presetin e duhur.
: o
@@ wrdd ©
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4 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin e ndezjes/fikjes.
Shénim
- Mund té gatuani me njé preset né njé tigan dhe me cilésime manuale né
tiganin tjetér. Mund té gatuani gjithashtu me presete té ndryshme né
secilin tigan dhe té zgjidhni funksionin e kohés pér té pérfunduar procesin
e gatimit pér té dy tiganét né té njéjtén kohé.
Shénim: Né tabelén e méposhtme mund té gjeni mé shumé informacion rreth

preseteve.
Tigani i madh
Presetet lko- Tempera- Koha Pesha Shénim
na tura (min) (maksimu-
mi)
Ushgime casti 200 °C 28 800g/ 280z - Ushgime casti me bazé patatesh té
me bazé ngrira, si p.sh. patate té ngrira pér
patatesh té skugje, copa patatesh, patate té
ngrira valézuara etj.

- Rikujtimi i tundjes aktivizohet si
parazgjedhje dhe ju kérkon té tundni
tiganin dy heré gjaté gatimit.

Patate té =0 180 °C 32 800g/280z - Pérdorni patate me miell.
freskéta - 10x10mm / 0,4x0m4 né prerje té
trashé.

- Zhyteni pér 30 minuta né ujé, thajeni
dhe mé pas shtoni s deri né 1 lugé
gjelle vaj.

- Rikujtimiitundjes aktivizohet si
parazgjedhje dhe ju kérkon té tundni
tiganin dy heré gjaté gatimit.
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Presetet lko- Tempera- Koha Pesha Shénim
na tura (min) (maksimu-
mi)
Kofshé pule 200 °C 25 8-10 fije - 120g-130g/ 4-5 oz pér ¢do fije.

- Tundini, kthejini ose trazojini

ndérmjet
Peshk itéré 180 °C 22 600g / 210z  Peshkiploté me 300 g/11 oz secili dhe
kthejeni njé heré gjaté gatimit
Thela mishi 200 °C 20 600g/ 210z - Feté metrashési2-2,5cm,200g/7
@ oz secila feté
- Deriné 3 thela mishi pa kocké
- Kthejeninjé heré
Perime té 180 °C 22 1000g / 350z -  Té preratrashé
pérziera - Perime té pérziera (patéllxhan,
kungull i njomé, piper, gepé)
Kek 140 °C 50 1000g / 350z -  Pérdornitenxheren e gatimit dhe té
@ pjekjes XL (199x189x80 mm) pér
tiganin e madh
Ringrohje 160 °C 5 - Rregulloni kohén sipas ushgimit dhe
sasisé sé ushqgimit
Tigani i vogél
Presetet lko- Tempera- Koha Pesha Shénim
na tura (min) (maksimu-
mi)
Ushgime casti 200 °C 25 300g/ 110z - Ushgime casti me bazé patatesh té
me bazé ngrira, si p.sh. patate té ngrira pér
patatesh té skugje, copa patatesh, patate té
ngrira valézuara etj.

- Rikujtimi i tundjes aktivizohet si
parazgjedhje dhe ju kérkon té tundni
tiganin dy heré gjaté gatimit.

Patate té =0 180 °C 30 300g/ 110z - Pérdorni patate me miell.
freskéta - 10x10mm / 0,4x0Om4 né prerje té
trashé.

- Zhyteni pér 30 minuta né ujé, thajeni
dhe mé pas shtoni a deriné 1 lugé
gjelle vaj.

- Rikujtimi i tundjes aktivizohet si
parazgjedhje dhe ju kérkon té tundni
tiganin dy heré gjaté gatimit.

Kofshé pule 28 4-5 fije - 120g-130g/ 4-5 oz pér ¢do fije.

200 °C

- Tundini, kthejini ose trazojini
ndérmjet
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Presetet lko- Tempera- Koha Pesha Shénim
na tura (min) (maksimu-
mi)
Peshk i téré 180 °C 23 300g/ 110z  Peshkiploté me 300 g/11 oz secili dhe
kthejeni njé heré gjaté gatimit
Thela mishi 200 °C 20 4009/ 140z - Feté metrashési2-2,5cm,200g/7
@ oz secila feté
- Deriné 2 thela mishi pa kocké
- Kthejeni njé heré
Perime té 180 °C 25 400g / 140z - Té preratrashé
pérziera - Perime té pérziera (patéllxhan,
kungull i njomé, piper, gepé)
Kek 160 °C 20 6 filxhané pér -  Pérdorni gota pér kifle
@ kifle
Ringrohje @ 160 °C 5 - Rregulloni kohén sipas ushqimit dhe

sasisé sé ushqgimit

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

Pér tiganin e madh ju nevojiten 800 g / 28 oz dhe pér tiganin e vogél 300 g /

11 oz patate té géruara.

Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh. patate té

freskéta, (pak) miellése.

Eshté mé miré té skugni patate té skuqura né porcione deri né 800 g / 28 oz

pér njé rezultat té njétrajtshém. Sasi mé t& médha té patatesh té skuqura

priren té jené mé pak krokante sesa pjesét mé té vogla.

Qérojini patatet dhe pritini né formé pér skugje (10x10 mm / 0,4x0,4 né

trashési).

Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30 minuta.

Zbrazeni tasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté enésh ose letre.

Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet né tas dhe trazojini

derisa patatet té vishen me vaj.

Higini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese gé vaji t&€ mbetet né

tas.

Shénim

- Mos e anoni tasin pér t'i hedhur té gjitha patatet e prera njéherésh né
kosh, gé té evitoni derdhjen e vajit té tepért né tigan.

Hidhini patatet e prera né kosh.



7 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.

8 Zgjidhni njé tigan.

9 Zgjidhni presetin pér "Patate té skuqura shtépie".
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10 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin e ndezjes/fikjes.
11 Tundeni dy heré tiganin kur dégjoni sinjalin akustik té rikujtimit pér tundje

Tryeza e ushqimit

Tryeza mé poshté ju ndihmon té zgjidhni cilésimet bazé pér llojet e ushqimit qé

déshironi té pérgatisni.

Shénim

- Vinire se kéto cilésime jané sugjerime. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé, si dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimin
optimal pér pérbérésit tuaj.

- Kur pérgatitni njé sasi mé té madhe ushqgimi (p.sh. patate té skuqura,
karkaleca deti, fije peshku, ushgime casti té ngrira), tundini, kthejini ose
trazojini pérbérésit né tigan 2-3 heré pér té arritur njé rezultat té
njétrajtshém.
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Tigani i madh
Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Patate té skuqura té 200-800g/7-28 14-31 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini dy
ngrira (7x7 mm/0,3x0,3 oz heré né mes
in)
Patate té skuqura shtépie 200-800g/7-28 20-40 180 °C Tundini, kthejini ose trazojini dy
(10x10 mm/0.4x0.4 in 0z heré né mes
trashési)
Kroketa té ngrira pule 200-600g/7-21  10-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
oz né gjysme
Role té ngrira 200-600g/7-21 10-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
oz né gjysme
Hamburger (rreth 150 g/5 1-4 qofte 11-18 200 °C Kthejeni né gjysmé té kohés
0z)
Copé mishi 1200g / 420z 55-60 150 °C Pérdorni aksesorin e pjekjes
Thela mishi pa kocké 1-4 thela 15-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
(rreth 150 g/5 0z) né gjysmeé
Salsice té holla (rreth 50 2-10 copé 11-15 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
g/1.8 0z2) né gjysme
Kofshé pule (rreth 125 2-10 copé 17-27 180 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
g/4.5 0z) né gjysmeé
Gjoks pule (rreth 160 g/6  1-5 copé 15-25 180 °C Kthejeni né gjysmé té kohés
0z)
Pulé e ploté 12009 / 420z 60-70 180 °C
Peshk i ploté (rreth 1-3 copé 20-25 180 °C
300-400g / 11-14 0z)
Fileté peshku (rreth 200 1-5 copé 25-32 160 °C
g/7 0z)
Perime té pérziera (té 200-1000g / 10-22 180 °C - Caktoni kohén e gatimit sipas
prera trashé) 7-28 oz déshirés
- Tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé
Kifle (rreth 509 / 1,8 0z 1-9 gota 13-15 160 °C Pérdorni gota pér kifle
Kek 5009 / 180z 50-60 140 °C - Pérdorni tenxheren e gatimit

dhe té pjekjes XL
- Kontrolloni rezultatin pérpara
se té higni kekun
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Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Buké/role té pjekura 1-6 copé 6-8 200 °C
paraprakisht (rreth 60 g /
20z2)
Buké shtépie 5509 / 280z 45-55 150 °C - Pérdorni tenxheren e gatimit
dhe té pjekjes XL
- Forma e brumit duhet té jeté sa
mé e sheshté pér té shmangur
qé buka té preké elementin
ngrohés kur té fryhet
- Kontrolloni rezultatin pérpara
se té higni bukén
Tigani i vogél
Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Patate té skuqura té 100-300g/4-11 14-28 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini dy
ngrira (7x7 mm/0,3x0,3 oz heré né mes
in)
Patate té skuqura shtépie 100-300g/4-11 20-30 180 °C Tundini, kthejini ose trazojini dy
(10x10 mm/0.4x0.4 in 0z heré né mes
trashési)
Kroketa té ngrira pule 100-300g/4-11 9-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
oz né gjysmeé
Role té ngrira 100-300g/4-11 9-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
oz né gjysmeé
Hamburger (rreth 150 g/5 150-300g/5-11 16-21 200 °C Kthejeni né gjysmé té kohés
0z) 0z
Thela mishi pa kocké 150-300g/5-11 15-20 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
(rreth 150 g/5 02) oz né gjysmé
Salsice té holla (rreth 50~ 2—6 copé 11-15 200 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
g/1.8 0z2) né gjysmeé
Kofshé pule (rreth 125 2-5 copé 17-28 180 °C Tundini, kthejini ose trazojini deri
g/4.5 0z) né gjysmeé
Gjoks pule (rreth 160 g/6  1-3 copé 20-30 180 °C Kthejeni né gjysmé té kohés
0z)
Peshk i ploté (rreth 1 copé 20-25 180 °C
300-400g/ 11-14 0z)
Fileté peshku (rreth 200 1-2 copé 25-32 160 °C

g/7 0z)
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Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim

maks. (min) atura
Perime té pérziera (té 200-400g/7-14 12-25 180 °C - Caktoni kohén e gatimit sipas
prera trashé) 0z déshirés

- Tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé

Kifle (rreth50 g/ 1,80z  2-6 gota 13-20 160 °C Pérdorni gota pér kifle
Buké/role té pjekura 1-3 copé 6-8 200 °C

paraprakisht (rreth 60 g /

202)

Pastrimi

Paralajmérim

- Léreni shportén, tiganin dhe pjesén e brendshme té pajisjes té ftohet
plotésisht pérpara se té filloni pastrimin.

- Tava dhe koshi i pajisjes kané njé shtresé qé nuk ngjit. Mos pérdorni ené
kuzhine metalike ose materiale gérryese pastrimi, pasi mund té démtoni
veshjen jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga fundi i tiganit

pas ¢do pérdorimi.

1 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té fikur pajisjen, higni spinén nga priza
dhe léreni pajisjen té ftohet.

Késhillé
- Hignitiganin dhe shportén qgé Airfryer té ftohet mé shpejt.

2 Hidheniyndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

3 Pastroni tiganin, shportén né njé makiné enélarése. Gjithashtu mund t'i
pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen e enéve dhe njé sfungjer
jogérryes (shihni "Tabelén e pastrimit").

Késhillé

- Nése né tigan ose né kosh ka mbetje ushgimi, mund t'i njomni né ujé té
nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i liron mbetjet
ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni qé té pérdorni njé Iéng
larés gé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése ka njolla yndyre né
tigan ose né kosh dhe nuk keni pasur mundési t'i higni me ujé té nxehté
dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

- Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés mund té
higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos pérdorni furcé me
tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni veshjen e rezistencés.




Pér té parandaluar gérvishtjet, fshijeni lehté pjesén e jashtme té pajisjes me
njé lecké té pa rrudhosur, té pastér dhe té buté. Filloni me njé lecké pak té
lagur dhe vazhdoni me njé té thaté, nése éshté e nevojshme.

Pastroni elementin ngrohés me njé furcé pastrimi pér té hequr ¢do mbetje
ushgimore.

Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jo
geérryes.

Shénim

- Né rast se gjaté pastrimit e nxirrni pa dashje ndarésin qé ndodhet midis
tepsisé sé vogél dhe té madhe, sigurohuni gé ta vendosni sérish né
ményrén e duhur.



Tryeza e pastrimit

Vendruajtja

C ﬁ

1 Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet.
2 Sigurohuni qé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
ruani.
3 Mbéshtilleni kordonin rreth mbajtéses sé caktuar té kordonit né anén e
pasme té pajisjes.
Shénim
- Kur e transportoni Airfryer, mbajeni gjithmoné horizontalisht gé tiganét té
mos ju bien pa dashje, cka dhe mund t'i démtojé.
- Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té Airfryer, p.sh. rrjeta e hegshme
fundore etj,, té fiksohen pérpara se ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja
Pjesa e jashtme e pajisjes nxehet Nxehtésia brenda rrezaton né Kjo éshté normale. Té gjitha
gjaté pérdorimit. muret e jashtme. dorezat dhe pullat gé duhet té

prekni gjaté pérdorimit géndrojné
mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Tigani, koshi dhe brendésia e
pajisjes mund té nxehen gjithnjé
kur pajisja ndizet pér t'u siguruar
gé ushgimi té gatuhet si¢ duhet.
Kéto pjesé jané gjithmoné shumé
té nxehta pér t'u prekur.

Nése e lini pajisjen té ndezur pér
njé kohé mé té gjaté, disa zona
nxehen shumé pér t'u prekur. Kéto
zona jané shénuar né pajisje me
ikonén e méposhtme:

Pér sa kohé qgé jeni té vetédijshém
pér zonat e nxehta dhe shmangni
prekjen e tyre, pajisja éshté
plotésisht e sigurt pér t'u pérdorur.

Patatet e skuqura té shtépisé nuk
dalin ashtu si¢ i prisja.

Nuk keni pérdorur llojin e duhur té
patateve.

Pér rezultate optimale, pérdorni
patate té freskéta miellése. Nése ju
duhet t'i ruani patatet pér mé
voné, mos i mbani né ambient té
ftohté, si p.sh. frigoriferi. Zgjidhni
patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér
skugje.

Sasia e pérbérésve né kosh éshté
shumé e madhe.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Pérbérés té llojeve té caktuara
mund té jeté nevoja té tunden deri
né gjysmeén e kohés sé gatimit.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Airfryer nuk ndizet.

Pajisja nuk éshté né prizé.

Kontrolloni nése spina éshté futur
si¢ duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té lidhura né njé
prizé.

Airfryer ka fuqi té larté. Provoni njé
prizé tjetér dhe kontrolloni
siguresat.

Dalloj disa zona té rrjepura brenda
Airfryer sime.

Disa njolla té vogla mund té
shfagen brenda tiganit té Airfryer
pér shkak té prekjes ose
gérvishtjes sé rastésishme té
veshjes (p.sh. gjaté pastrimit me
mjete té forta pastrimi dhe/ose
gjaté futjes sé koshit).

Mund ta parandaloni démtimin
duke e ulur me kujdes koshin né
tigan. Nése e futni koshin me
kénd, ana e tij mund té pérpiget
kundér mureve té tiganit duke
shkaktuar ciflosjen e veshjes. Nése
ndodh dicka e tillé, vini re se kjo
nuk éshté e rrezikshme pasi té
gjitha materialet e pérdorura jané
té sigurta pér pérdorim ushgimor.
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Zgjidhja

Del tym i bardhé nga pajisja.

Po gatuani pérbérés té yndyrshém.

Derdheni me kujdes tepricén e
vajit ose té yndyrés nga tigani dhe
vazhdoni me gatimin.

Tigani pérmban ende mbetje té
yndyrshme nga pérdorimii
méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga
mbetjet e yndyrshme gé ngrohin
tiganin. Pastrojeni gjithnjé me
kujdes tiganin dhe koshin pas ¢do
pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk ngjitet
miré me ushgimin.

Thérrime té vogla buke mund té
shkaktojné tym té bardhé.
Shtypeni miré mbulimin me buké
ose kuverturén me ushgimin pér
t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e ndryshme ose
té mishit spérkaten né yndyrén e
pérdorur.

Takojeni ushgimin derisa té thahet
pérpara se ta vendosni né kosh.

Ekrani i fritezés tregon "E1".

Pajisja éshté e prishur / ka defekte.

Telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.

Friteza mund té ruhet né njé vend
ku bén shumé ftohté.

Nése e keni mbajtur pajisjen diku
me temperaturé té ulét ambienti,
|éreni té vijé né temperaturén e
ambientit té ri pér té paktén 15
minuta pérpara se ta fusni né
prizé.

Nése ekrani vazhdon té tregojé
"E1", telefonojini linjés sé
shérbimit té Philips ose kontaktoni
me gendrén e shérbimit té klientit
pér shtetin ku ndodheni.

Ekrani i fritezés tregon "E4-E12".

Pajisja mund té keté defekt.

Mundohuni ta higni e rifutni né
prizé pajisjen. Nése kjo nuk
ndihmon, telefononi linjén e
shérbimit té Philips ose kontaktoni
me gendrén e kujdesit pér
konsumatorin né vendin tuaj.
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Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite te pomembne informacije in jih
shranite za poznejSo uporabo.
Nevarnost

- Aparata ne postavljajte na vro¢ plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in
elektri¢ne kuhalne plosce ali v njihovo bliZzino ter v segreto pecico.

- Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoc¢o vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi
elektri¢ni udar.

- Sestavine za cvrtje vedno polozite v kosaro, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzroci nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte Zzivil v kolicini, ki bi presegala oznako na ko3ari za najvecjo
dovoljeno koli¢ino.

- Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni zataknjenih Zivil.

- Pred prvo uporabo na aparat namestite prostor za shranjevanje kabla.

Opozorilo

- Ce je omrezni kabel poskodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico, zasciteno z
odklopnikom za ozemljitveni tok.

- Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali locenim
sistemom za daljinsko upravljanje.



Previdno
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Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, Ce so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrZevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na zadnji strani, ob
straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte
predmetov.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca
para. Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in
odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ko odstranjujete
posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za peko.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.

Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna za sorto shranjenega
krompirja in mora znasati nad 6 °C, s ¢imer se zmanjsa nevarnost
izpostavljenosti akrilamidu v pripravljenem zivilu.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.

Ta Airfryer ima dve komori za pripravo hrane, zato porablja veliko elektricne
energije. Na istem tokokrogu isto¢asno ne uporabljajte drugih velikih
porabnikov elektri¢ne energije (npr. grelnikov vode, elektri¢nih zarov ipd.).
Sicer se lahko odzove elektri¢ni odklopnik v hisni instalaciji in vti¢nica neha
dovajati energijo.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 5 °Cin 40 °C.
Preden prikljucite aparat v elektricno omreZzje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prtiin zavese, ali v
njihovo blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem prirocniku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda, kosara in dodatki, ki so v komori za pripravo hrane, so med uporabo
aparata in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s
hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in
drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v
hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢ig¢enjem,
ga odklopite iz elektricnega omreZzja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.
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- (e se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim
priro¢nikom, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis.
Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omreZne vti¢nice.

- Preden aparat primete ali o¢istite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju zlatorumene, in ne
temne ali rjave barve.

- Odstranite zazgane ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi
nad 180 °C (da zmanjSate nastajanje akrilamidov).

- Bodite previdni pri ¢is¢enju zgornjega dela komore za pripravo hrane: grelni
element, robovi kovinskih delov in zas¢ita pred brizganjem so vroci.

- Vedno se prepricajte, da so zivila v cvrtniku Airfryer v celoti toplotno
obdelana.

- Bodite pazljivi, ko s funkcijo usklajenega zakljucka pripravljate hitro
pokvarljivo hrano (lahko se namnozijo bakterije).

- Bodite previdni pri jemanju pripravljene hrane iz aparata in pazite, da iz
aparata ne padejo dodatki.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

Recikliranje

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za loc¢eno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Versuni za ta izdelek nudi dveletno garancijo po nakupu. Ta garancija ne velja, ce
je okvara posledica nepravilne uporabe ali slabega vzdrzevanja. Na3a garancija
ne vpliva na vase pravice, ki jih imate kot potrosnik v skladu z zakonodajo. Za vec
informacij ali za uveljavljanje garancije obis¢ite nase spletno mesto
www.philips.com/support.
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Uvod

Cestitamo in dobrodosli v Philipsovi druzini!

Airfryer z dvema kosarama vam omogoca, da istocasno pripravite dve sestavini
obroka. Cas priprave sestavin lahko uskladite, torej ¢e sestavini zahtevata razli¢en
Cas priprave, lahko pripravo zakljucite istoc¢asno. Asimetri¢ni kosari vam
omogocata lazjo oblikovanje porcij sestavin za obrok. Vecja kosara je idealna za
glavne jedi, ocvrti krompircek in vse vase najljubse jedi. Manjso kosaro
uporabljajte za priloge, zelenjavo in prigrizke.

Prilozena je aplikacija NutriU, ki vam nudi navodila po korakih in na stotine
slastnih jedi z ustreznimi nastavitvami za vas Airfryer z dvema kosarama.
Aplikacijo prenesite z uporabo kode QR na embalazi.

v - -

Splosni opis
1 Nadzorna plosca

Zvisanje temperature
ZniZanje temperature
Gumb za vklop/izklop
Indikatorja opomnika za pretresanje male posode
Gumb za malo posodo
Gumb za nazaj
Gumb za funkcijo ¢asovnega nadrtovanja
Gumb za funkcijo kopiranja
Gumb za opomnik za pretresanje
j  Gumb za veliko posodo
k Indikatorja opomnika za pretresanje velike posode
| Gumb za ustavitev/zagon
m Gumb za skrajsanje casa
n Gumb za podaljsanje casa
o Gumbi za prednastavitve
Spodnja plo3c¢a za malo posodo
Mala posoda
Velika posoda
KosSara za veliko posodo
Drzalo za kabel
Napajalni kabel
Odvodi zraka
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Opis funkcij

Funkcija kopiranja

Cas in temperaturo lahko nastavite za eno posodo ter nastavitev kopirate za
drugo posodo s pritiskom gumba za funkcijo kopiranja.

Funkcija ¢asovnega nacrtovanja

Za vsako posodo lahko nastavite drugacen cas in temperaturo in e pritisnete
gumb za funkcijo ¢asovnega nacrtovanja, bosta posodi zakljucili pripravo
istocasno.
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Opomnik za pretresanje

Opomnik za pretresanje omogocite s pritiskom gumba za opomnik za
pretresanje. To pomeni, da vas aparat na polovici priprave opomni, da pretresete
ali obrnete hrano.

Prednastavitve

Izbirate lahko med 8 prednastavitvami. Prednastavitve so programi priprave s
priporocilom temperature in ¢asa priprave glede na doloceno koli¢ino hrane. Za
vec podrobnosti glejte poglavje "Priprava s prednastavitvami'.

Gumb za nazaj
Gumb za nazaj uporabite, ce pomotoma izberete napacno prednastavitev.

Zvoc¢na obvestila

Vcasih boste zaslisali zvok, ko aparat na primer konca s pripravo ali ko je med
pripravo potrebno posredovati, npr. jed pretresti ali obrniti.

Pred prvo uporabo

1 Odstranite vso embalazo.

2 Zaparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.

3 Pred prvo uporabo aparat temeljito oistite (glejte poglavje "Cid¢enje").

4 Drzalo za kabel pritrdite na ustrezni predel na hrbtni strani aparata tako, da
se zaskodi na mesto.

Previdno

- Drzalo za kabel sluzi tudi kot distancnik in zagotavlja razmik med
aparatom in steno, kar preprecuje kopicenje toplote.

Priprava pred prvo uporabo

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vrocino odporno povrsino.

Opomba

- Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira pretok
zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

- Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Cvrtje z vrocim zrakom

Previdno
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- To je Airfryer, ki uporablja vroc zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali gumbe. Vroco
posodo prijemajte z zas¢itnimi rokavicami za peko.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.

- Predgrevanje aparata ni potrebno.

1 Vitic vklopite v stensko vti¢nico.

2 Posodo s kosaro vzemite iz aparata tako, da povlecete rocaj.

3 Vmalo posodo dajte spodnjo plosco.

4 Kosaro dajte v veliko posodo.
Opomba
- Ko kosaro vstavljate v posodo, se prepricajte, da sta jezicka kosare pravilno
postavljena levo in desno. Ce ko$aro pomotoma zasukate za 90 stopinj, je
ni mogoce vstaviti v posodo.
- Zavstavitev koSare v posodo je potrebne nekaj sile.
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5 Sestavine polozite v kosaro.
Opomba
- Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne koli¢ine in priblizne
Case priprave poiscite v "Preglednici s hrano".
- Ne prekoracite koli¢ine, ki je navedena v razdelku "Preglednica s hrano", ali

prekomerno napolnite kosare, saj lahko to poslabsa kakovost pripravljene
hrane.

6 Posodi dajte nazaj v Airfryer.
Previdno

- Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in kosare,
saj se zelo segrejeta.

7 Zavklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop.

8 Izberite malo posodo. Utripati zacne indikator ¢asa in temperature na levi

strani.
© ®
,,7g } —
9 Izberite Zeleni cas in temperaturo s pritiskanjem gumba za zvisanje/znizanje
@ %@ temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje ¢asa.
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10 Izberite veliko posodo.

11 Izberite Zeleni cas in temperaturo s pritiskanjem gumba za zvisanje/znizanje
temperature in gumba za podaljSanje/skrajsanje ¢asa.

= I

12 Pritisnite gumb za opomnik za pretresanje, ¢e zelite, da vas aparat opomni, da
med pripravo pretresete hrano.
Opomba
- Opomnik za pretresanje lahko omogocite ali onemogocite kadarkoli med
pripravo tako, da izberete ustrezno posodo in nato pritisnete gumb za
opomnik za pretresanje.

13 Pritisnite gumb za zagon/ustavitev, za zazenete pripravo.

Opomba:

- Zadnja minuta priprave se odsteva v sekundah.

- Glejte preglednico s hrano za osnovne nastavitve priprave razli¢nih vrst
hrane.

- Nastavitve priprave lahko spremenite kadarkoli med pripravo tako, da
izberete posodo in nato pritiskate gumb za navzgor ali navzdol.

- Ce zelite, da obe posodi za¢asno ustavita pripravo, enostavno pritisnite
gumb za zagon/ustavitev.

- Znova pritisnite gumb za zagon/ustavitev. Obe posodi nadaljujeta s
pripravo.

- Ce zelite, da samo ena posoda zacasno ustavi pripravo, izberite ustrezno
posodo in nato pritisnite gumb za zagon/ustavitev.

- Znova pritisnite gumb za zagon/ustavitev in ustrezna posoda bo
nadaljevala s pripravo.

- Ko izvlecete posodo, se aparat samodejno preklopi v nacinu premora.
Priprava se nadaljuje, ko posodo vstavite nazaj v aparat.
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Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici ¢asa priprave
(glejte "Preglednico s hrano"). Ce Zelite pretresti sestavine, izvlecite
posodo s kosaro in jo pretresite nad koritom. Nato dajte posodo nazaj v
aparat.

14 Ko ¢asovnik zazvoni, je ¢as priprave potekel.

15 Izvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.
Previdno

Posoda cvrtnika Airfryer je po pripravi vroc¢a. Ko posodo vzamete iz
aparata, jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr.
na podstavek za posodo).

Opomba

Ce sestavine e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.

Nasvet

Hrano lahko v cvrtniku Airfryer ohranite toplo tako, da nastavite, kako
dolgo naj hrana topla ter temperaturo 80 stopinj. Priporo¢amo, da hrane
ne ohranjate tople dlje kot 30 minut, saj se lahko poslab3a njena kakovost.
Ce hrana (npr. ocvrt krompir¢ek) med ohranjanjem toplote izgubi preve¢
hrustljavosti, bodisi skrajsajte ¢as ohranjanja toplote tako, da prej izklopite
aparat, bodisi jo pozneje Se za 2-3 minute cvrite/pecite na temperaturi
180 °C.

16 Sestavine (npr. krompircek) previdno vzemite iz posode s prijemalko za zar.
Previdno

Ko odstranjujete sestavine, ne nagnite posode, saj lahko kosara pade
iz nje.

Po koncani pripravi so posoda, kosara, notranje ohisje in sestavine
vroce. Glede na vrsto sestavin v cvrtniku Airfryer lahko iz posode
izhaja para.

Opomba

Ko Zelite odstraniti vecje ali krhke sestavine, jih dvignite s prijemalkami.
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/ - Odvecno olje ali stopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu posode.

- Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda Zeleli po pripravi
vsake porcije ali pred pretresanjem ali zamenjavo kosare v posodi previdno
odliti odvecno olje ali raztopljeno mas¢obo. Kosaro postavite na povrsino,
ki je odporna na vrocino. Ko odlivate odvecno olje ali raztopljeno
mascobo, uporabljajte zascitne rokavice za peko. Kosaro vrnite v posodo.

Priprava s prednastavitvijo

1 Sledite korakom od 1 do 6 v poglavju "Cvrtje z vro¢im zrakom".
2 Izberite posodo, v kateri zelite pripraviti jed.

=&

3 Izberite prednastavitev.

@ Nasvet
- Za preklop na drugo prednastavitev pritisnite gumb za nazaj in nato
R0 ® 666 izberite Zeleno nastavitev.
@@D ol ©
© @ ©eee ®
= 1

4 Pritisnite gumb za zagon/ustavitev, da zaZzenete pripravo.
Opomba
- Veniposodilahko pripravljate s prednastavitvijo, v drugi pa z ro¢nimi
nastavitvami. Jedi lahko pripravite tudi tako, da se prednastavitvi med
posodama razlikujeta, in izberete funkcijo ¢asovnega nadrtovanja, da se
priprava v obeh posodah zakljudi istocasno.

Opomba: V naslednji preglednici vam je na voljo vec informacij o
prednastavitvah.

Velika posoda



394 slovens¢ina

Prednasta- lko- Tempera- Cas(min) Teza Opomba

vitve na tura (najved)

Zamrznjeni 200 °C 28 8009g/280z - Zamrznjeni krompirjevi prigrizki, kot
krompirjevi @ so zamrznjen krompircek, krompir v
prigrizki kosih, rebrasti Cips itd.

- Opomnik za pretresanje je privzeto
omogocen in vas med pripravo
dvakrat pozove, da pretresete
posodo.

Svez 180 °C 32 800g/280z - Uporabite moknat krompir.
krompircek =0 - Narezan na debelino
10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca.

- Namakajte 30 minut v vodi, nato
osusite in dodajte od Y2 do 1 Zlico
olja.

- Opomnik za pretresanje je privzeto
omogocen in vas med pripravo
dvakrat pozove, da pretresete
posodo.

Pis¢andja 200 °C 25 8-10beder - 1209-130g/4-5 0z za vsako bedro.
bedra - Vmes pretresite, obrnite ali
premesajte.
Cela riba 180 °C 22 600g/210z Celaribas300g/11 oz vsaka, med
e pripravo enkrat obrnite
Kotleti 200 °C 20 600g/210z - Narezite narezine debeline 2-2,5 cm,
teza rezine 200 g/7 oz
- Do 3 kotletov brez kosti
- Enkrat obrnite.
Mesana 180 °C 22 10009/350z - Grobo nasekljana
zelenjava - Mesana zelenjava (jajcevci, bucke,
paprika, ¢ebula)
Torta 140 °C 50 1000 g/350z - Uporabite posodo za cvrtje in peko
XL (199 x 189 x 80 mm) za veliko
posodo.
Pogrevanje @ 160 °C 5 - Prilagodite ¢as glede na vrsto in koli¢ino

Zivila.
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Mala posoda

Prednasta- lko- Tempera- Cas(min) Teza Opomba

vitve na tura (najvec)

Zamrznjeni 200 °C 25 300g/110z - Zamrznjeni krompirjevi prigrizki, kot
krompirjevi so zamrznjen krompircek, krompir v
prigrizki kosih, rebrasti ¢ips itd.

- Opomnik za pretresanje je privzeto
omogocen in vas med pripravo
dvakrat pozove, da pretresete
posodo.

Svez 180 °C 30 300g/110z - Uporabite moknat krompir.
krompircek @Y - Narezan na debelino

10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca.

- Namakajte 30 minut v vodi, nato
osusite in dodajte od Y2 do 1 Zlico
olja.

- Opomnik za pretresanje je privzeto
omogocen in vas med pripravo
dvakrat pozove, da pretresete

posodo.
Pis¢andja 200 °C 28 4-5 beder - 120 g-130g/4-5 oz za vsako bedro.
bedra - Vmes pretresite, obrnite ali
premesajte.
Cela riba 180 °C 23 300g/110z Celaribas300g/11 oz vsaka, med
pripravo enkrat obrnite
Kotleti 200 °C 20 400g/140z - Narezite na rezine debeline 2-2,5 cm,
@ teza rezine 200 g/7 oz
- Do 2 kotletov brez kosti
- Enkrat obrnite.
MeSana 180 °C 25 4009/140z - Grobo nasekljana
zelenjava - Mesana zelenjava (jajcevci, bucke,
paprika, ¢ebula)
Torta 160 °C 20 6 model¢kov -  Uporabite modelcke za mafine.
@ za mafine
Pogrevanje @ 160 °C 5 - Prilagodite ¢as glede na vrsto in koli¢ino
Zivila.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odli¢cnega domacega krompircka v cvrtniku Airfryer:

- Zaveliko posodo potrebujete 800 g/28 oz in za malo 300 g/11 oz
olupljenega krompirja.

- lIzberite vrsto krompirja, ki je primerna za precen krompircek, na primer svez,
(rahlo) mokast krompir.
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Za enakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im zrakom v porcijah

do 800 g/28 oz. Vegje kolicine krompircka so obi¢ajno manj hrustljave od

manjsih.

Krompir olupite in ga nareZite na palicice (debeline

10 x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v skledi z vodo.

Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palicke s krpo ali papirnato brisaco.

V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palicice in mesajte, dokler

niso vse palicice prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da odvecno olje

ostane v posodi.

Opomba

- Posode ne nagibajte, ¢e Zelite v kosaro hkrati dati vse palicice, da odvecno
olje ne bo koncalo v posodi.

Palcke polozite v ko3aro.

Za vklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop.

8 |zberite posodo.

9 Izberite prednastavitev za domaci krompircek.



Slovens¢ina 397

10 Pritisnite gumb za zagon/ustavitev, da zaZzenete pripravo.
11 Posodo pretresite obakrat, ko slisite zvocni signal opomnika za pretresanje.

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za vrsto

hrane, ki jo Zelite pripraviti.

Opomba

- Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razlicen izvor, velikost,
obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljSih nastavitev za doloc¢ene
sestavine.

- Ko pripravljate veje koli¢ine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢ancja bedra,
zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat pretresite, obrnite ali
premesajte sestavine v posodi, da dosezete najboljsi rezultat.

Velika posoda

Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba

najvedja (min) ratura

koli¢ina
Tanek zamrznjen 200-8009/7-28  14-31 200 °C Vmes dvakrat pretresite, obrnite ali
krompircek (7 x 0z premesajte.
7 mm/0,3 x0,3 palca)
Domaci krompircek 200-800g/7-28  20-40 180 °C Vmes dvakrat pretresite, obrnite ali
(debeline 10 x oz premesajte.
10 mm/0,4 x 0,4 palca)
Zamrznjeni pis¢andji 200-600g/7-21  10-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
kroketi 0z premesajte.
Zamrznjeni spomladanski  200-600 g/7-21  10-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
zavitki 0z premesajte.
Hamburger (pribl. 1-4 polpeti 11-18 200 °C Na polovici obrnite.
150 g/5 0z)
Mesna Struca 1200 g/42 oz 55-60 150 °C Uporabite pripomocek za peko
Kotleti brez kosti (pribl. 1-4 kotleti 15-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
150 g/5 0z) premesajte.
Tanke klobase (pribl. 2-10 kosov 11-15 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
50g/1,8 0z) premesajte.
Pis¢ancja bedra (pribl. 2-10 kosov 17-27 180 °C Na polovici pretresite, obrnite ali

1259/4,5 oz) premesajte.
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Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
kolic¢ina
Pis¢andja prsa (pribl. 1-5 kosov 15-25 180 °C Na polovici obrnite.
160 g/6 02)
Cel piscanec 1200 9/42 oz 60-70 180 °C
Cela riba (pribl. 1-3 kosi 20-25 180 °C
300-400g/11-14 0z)
Ribji file (pribl. 1-5 kosov 25-32 160 °C
200g/7 0z)
MeSana zelenjava (grobo  200-1000 g/7- 10-22 180 °C - Cas priprave nastavite po
nasekljana) 28 oz svojem okusu

- Na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte.

Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) 1-9 modelckov 13-15 160 °C Uporabite modelcke za mafine.
Torta 5009/18 oz 50-60 140 °C - Uporabite posodo za cvrtje in
peko XL.
- Preden torto vzamete iz
posode, preverite, ali je gotova.
Predpripravljen 1-6 kosov 6-8 200 °C
kruh/Zzemljice (pribl.
60g/2 0z)
Domacdi kruh 5509/28 oz 45-55 150 °C - Uporabite posodo za cvrtje in
peko XL.

- Oblika testa mora biti karseda
ploska, s ¢Cimer preprecite, da bi
se kruh ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.

- Preden kruh vzamete iz posode,
preverite, ali je gotov.

Mala posoda
Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
kolic¢ina
Tanek zamrznjen 100-300g/4-11  14-28 200 °C Vmes dvakrat pretresite, obrnite ali
krompircek (7 x 0z premesajte.
7 mm/0,3 x0,3 palca)
Domaci krompircek 100-300g/4-11  20-30 180 °C Vmes dvakrat pretresite, obrnite ali
(debeline 10 x 0z premesajte.
10 mm/0,4 x 0,4 palca)
Zamrznjeni pis¢andji 100-300g/4-11  9-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali

kroketi

0oz

premesajte.
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Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba

najvedja (min) ratura

kolic¢ina
Zamrznjeni spomladanski  100-300g/4-11  9-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
zavitki 0z premesajte.
Hamburger (pribl. 150-300g/5-11  16-21 200 °C Na polovici obrnite.
150 g/5 02) oz
Kotleti brez kosti (pribl. 150-300g/5-11  15-20 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
150 g/5 02) 0z premesajte.
Tanke klobase (pribl. 2-6 kosov 11-15 200 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
509/1,8 02) premesajte.
Pis¢andja bedra (pribl. 2-5 kosov 17-28 180 °C Na polovici pretresite, obrnite ali
125 9/4,5 0z2) premesajte.
Pis¢andja prsa (pribl. 1-3 kosi 20-30 180 °C Na polovici obrnite.
160 g/6 02)
Cela riba (pribl. 1 kos 20-25 180 °C
300-400g9/11-14 0z)
Ribji file (pribl. 1-2 kosa 25-32 160 °C
200g/7 oz)
Mesana zelenjava (grobo  200-400 g/7-14  12-25 180 °C - Cas priprave nastavite po
nasekljana) 0z svojem okusu

- Na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte.

Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) 2-6 modelckov 13-20 160 °C Uporabite modelcke za mafine.

Predpripravljen 1-3 kosi 6-8 200 °C
kruh/zemljice (pribl.
60g/2 0z)
~EV .
Ciscenje
Opozorilo

- Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se kosara, posoda in notranjost aparata
povsem ohladijo.

- Posoda in kosara aparata imata premaz proti sprijemanju. Ne
uporabljajte kovinskega ali hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko
poskodujete premaz proti sprijemanju.

Po vsaki uporabi aparat ocistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in mas¢obo z

dna posode.
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1 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da se aparat izklopi. Nato izvlecite vti¢ iz
stenske vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Nasvet
- Odstranite posodo in kosaro, da se bo Airfryer hitreje ohladil.

2 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu posode.

3 Posodo in kosaro pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju pomijete tudi z vro¢o
vodo, detergentom za pomivanje posode in mehko gobico (glejte
"Preglednico ¢is¢enja").

Nasvet

- Cese ostanki hrane sprimejo s posodo ali ko3aro, jih za 10-15 minut
namocite v vrodi vodi z dodatkom detergenta za pomivanje posode. Po
namakanju je ostanke hrane laZje odstraniti. Uporabite detergent za
pomivanje posode, saj raztopi olje in mas¢obo. Ce so na posodi ali ko3ari
mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z vroco vodo in detergentom za
pranje posode, uporabite razmascevalec v tekodi obliki.

- Cejetreba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite s $¢etko
z mehkimi ali srednje trdimi $¢etinami. Ne uporabite Zi¢ne $Cetke ali S¢etke
s trdimi Scetinami, saj lahko poskodujete premaz grelnega elementa.

4 Zunanjost aparata nezno obrisite z nezmeckano, ¢isto in mehko krpo, da
preprecite praske. Najprej obrisite z rahlo navlazeno krpo, nato po potrebi se
ssuho.

5 Grelni element odistite s Cistilno S¢etko, da odstranite ostanke hrane.
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6 Notranjost aparata ocistite z vroco vodo in gladko gobico.

Opomba
- Ce med ¢ig¢enjem pomotoma izvlecete delilnik, ki je med malo in veliko
posodo, ga pravilno namestite nazaj.

4
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Shranjevanje

1 Aparatizkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.



402 Sloveni¢ina

3 Kabel ovijte okoli drzala za kabel na hrbtni strani aparata.
Opomba
- Airfryer med prenasanjem obvezno drZite vodoravno, da ne bi nenamerno
izpadli posodi, pri cemer bi se lahko poskodovali.
- Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem vedno poskrbite, da so snemljivi
deli cvrtnika Airfryer, kot je odstranljiva spodnja mrezica itd., pritrjeni.

- - v
Odpravljanje tezav
To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support poisc¢ite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Zunanjost aparata se med Notranja vrocina segreje zunanje  To je normalno. Vsi rocaji in

uporabo zelo segreje. stene. gumbi, ki se jih morate med
uporabo dotikati, ostanejo dovolj
hladni.

Posoda, kosara in notranjost
aparata se po vklopu aparata
vedno segrejejo, kar zagotavlja, da
je hrana ustrezno pripravljena. Ti
deli so prevrodi, zato se jih ne
dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc za
dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

Ce poznate vrota mesta in se jih
ne dotikate, je aparat popolnoma
varen za uporabo.

Moj domadi krompircek nitaksen,  Niste uporabili prave vrste Za najboljse rezultate uporabite

kot sem pricakoval. krompirja. svez, mokast krompir. Krompirja
ne hranite v hladnem okolju, kot je
hladilnik. Izberite krompir, na
embalazi katerega je oznaceno, da
je primeren za cvrtje.

Koli¢ina sestavin v kosari je Sledite navodilom za pripravo
prevelika. domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Dolocene sestavine morate med Sledite navodilom za pripravo
pripravo pretresti. domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.
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Resitev

Airfryer se ne vklopi.

Aparat ni priklju¢en v elektri¢no
omrezje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno
vstavljen v stensko vti¢nico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite
varovalke.

V notranjosti mojega cvrtnika
Airfryer so znaki odstopanja
premaza.

V posodi cvrtnika Airfryer se lahko
zaradi nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
ciscenjem z grobim priborom in/ali
med vstavljanjem kosare) pojavijo
manijse lise.

Skodo lahko preprecite tako, da
kosaro previdno spuscate v
posodo. Ce vstavite ko3aro pod
kotom, lahko z robovi zadene ob
steno posode in poskoduje
premaz. V tem primeru morate
vedeti, da to ni Skodljivo, saj so vsi
uporabljeni materiali varni za
Zivila.

Aparat oddaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz posode in nato
nadaljujete s pripravo.

V posodi so Se ostanki mascobe iz
prejsnje uporabe.

Bel dim povzrocajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej. Po
vsaki uporabi temeljito ocistite
posodo in kosaro.

Drobtine ali premaz se niso
ustrezno prijeli hrane.

Drobci drobtin v zraku lahko
povzrocijo bel dim. Pritisnite
drobtine ali premaz ob hrano, da
se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekocina ali sokovi iz

Preden postavite hrano v kosaro,

mesa skropijo po stopljeni mascobi jo osusite.

ali masti.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je
prikazano "E1".

Aparat je pokvarjen/okvarjen.

Poklicite Philipsovo Stevilko za stik
z uporabniki ali se obrnite na
center za pomoc¢ uporabnikom v
svoji drzavi.
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Tezava Mozni vzrok

Resitev

Morda je Airfryer shranjen na
prehladnem mestu.

Ce je bil aparat shranjen v okolju z
nizko temperaturo, pocakajte vsaj
15 minut, da se segreje na sobno
temperaturo, preden ga znova
prikljucite.

Ce je na zaslonu $e vedno
prikazano"E1", poklicite Philipsovo
sStevilko za stik z uporabniki ali se
obrnite na center za pomoc
uporabnikom v svoji drzavi.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je Aparat je morda okvarjen.
prikazano "E4-E12".

Aparat izkljudite iz elektri¢cnega
napajanja in ga nato znova
prikljucite nanj. e to ne pomaga,
poklicite Philipsovo Stevilko za stik
z uporabniki ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v
svoji drzavi.
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Délezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité informacie a odlozte
si ich na neskorsie pouZitie.

Nebezpecenstvo

Varovanie

Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy sporak, akykolvek elektricky
sporak, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej rdry a ani do ich blizkosti.
Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani neumyvajte pod teclcou vodou.
Aby nedoslo k zasahu elektrickym prddom, nesmie do zariadenia preniknut
voda ani ind kvapalina.

Suroviny, ktoré idete smazit, vzdy vlozte do kosika, aby neprisli do kontaktu

s ohrevnymi telesami.

Pocas prevadzky zariadenia nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu.
Do nadoby nenalievajte olej, inak hrozi nebezpeclenstvo vzniku poziaru.
Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy kdbel alebo
samotné zariadenie.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrodili maximalnu
oznacenu Uroven.

Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v hom nezostalo jedlo.

Pred prvym pouzitim musi byt na zariadeni nainstalovany odkladaci priestor
kabla.

Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost Philips,
poskytovatel servisnych sluzieb vyrobcu alebo ina kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecnym situdciam.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky s prerusovacom zemného
spojenia.

Vzdy sa uistite, ¢i je zastrcka riadne zasunutd v elektrickej zasuvke.

Toto zariadenie nie je uréené na ovladanie prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovladania.
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Upozornenie

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mdzu zohriat na vysoku teplotu.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikam.

Deti sa nesmu hrat s tymto zariadenim. Toto zariadenie smd Cistit a udrziavat
iba deti starsie ako 8 rokov a musia byt pritom pod dozorom.

Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani iné zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch
jeho stranach aj nad nim nechajte aspor 10 cm volného priestoru. Na
zariadenie nekladte Ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych otvorov hortca
para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych otvorov v bezpecnej
vzdialenosti. Na horuticu paru a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani nddoby zo
spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani papier na pecenie.
Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mozu zohriat na velmi vysoku teplotu.
Skladovanie zemiakov: Potrebna teplota skladovania zemiakov sa odvija od
skladovanej odrody ale nema klesnut pod 6 °C, aby sa minimalizovalo riziko
vystavenia pripravovaného jedla U¢inkom akrylamidu.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

KedZe tato teplovzdusna fritéza ma dve varné komory, ma velkd spotrebu
elektriny. NepouZzivajte v tom istom ¢ase na rovnakom obvode spotrebice

s velkou spotrebou elektriny (napr., kanvicu, elektricky gril a pod.). V opacnom
pripade sa mézu vybit poistky, ¢im sa tato zasuvka vypne.

Toto zariadenie je urcené na pouzivanie pri okolitej teplote od 5 °C do 40 °C.
Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na zariadeni
zhoduje s napatim v miestnej sieti.

Zabrante kontaktu napajacieho kabla s hortcimi povrchmi.

Zariadenie neumiestfiujte na horlavé materidly, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely ako tie, ktoré s opisané v tomto
navode, a pouzivajte iba originalne prislusenstvo od spoloc¢nosti Philips.
Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Budte opatrni pocas a po pouzivani spotrebica, pretoze sa nadoba, kosik

a doplnky v komore na pecenie nahreju.

Pred prvym pouzitim zariadenia ddkladne ocistite vsetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami. Postupujte podla pokynov v ndvode.

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
ur¢ené na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢i kanceldridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je urcené pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontazou, uskladnenim alebo cistenim, ako aj v pripade,
Ze zariadenie nechdte bez dozoru, zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napajania.
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- Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

-V pripade, Ze zariadenie pouzivate nevhodnym spdsobom, na profesionélne
alebo na poloprofesionalne tcely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi
v tomto ndvode, zdruka straca platnost a spolo¢nost Philips nenesie Ziadnu
zodpovednost za spdsobené skody.

- Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného spolo¢nostou
Philips, kde ho skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

- Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Pred manipuldciou alebo cistenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

- Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadeni zlatozItd farbu
a neboli tmavé ani hnedé.

- Odstrafte spalené zvysky. Cerstvé zemiaky smazte pri teplote nad 180 °C (aby
sa minimalizovala produkcia akrylamidu).

- Pridisteni hornej ¢asti komory na pripravu jedla budte opatrni: Horuci
ohrevné teleso, okraj kovovych casti a ochranny kryt.

- Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne uvarilo.

- Privareni potravin, ktoré sa rychlo kazia, budte pri pouzivani funkcie
synchronizovaného vypnutia opatrni (moze dojst k rozmnoZeniu baktérir).

- Priprekladani uvareného jedla budte opatrni, aby vdm nevypadlo
prislusenstvo.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento spotrebic vyhovuje prislusSnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

V4 -
Recyklacia
- Tento symbol znameng, Ze elektrické vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.
- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajicich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Versuni ponuka dvojro¢nt zaruku po zakupeni tohto produktu. Tato zaruka
neplati na poskodenie spésobené nespravnym pouzivanim alebo nedostatocnou
udrzbou. Nasa zaruka nema podla zakona vplyv na vase préava spotrebitela.
Dalsie informécie alebo uplatnenie zaruky najdete na nasej webovej strdnke
www.philips.com/support.
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Uvod

Gratulujeme a vitame vas v rodine Philips!

Teplovzdusna fritéza Airfryer s dvoma kosikmi vdm umozni pripravit dva druhy
surovin naraz. Mozete zosuladit Casy pripravy surovin, ¢o znamena, Ze ak
suroviny vyzaduiju dve rozne dizky tepelnej Upravy, mozete ich dokonit naraz.

S asymetrickymi kosikmi lahsie pripravite presne také mnozstvo surovin, aké ide
do jedla. Velky kosik je idedlny pre hlavnu cast jedla, hranolky alebo ¢okolvek iné,
¢o vam chuti najviac. Mensi kosik pouzite na prilohy, zeleninu a pochutky.
Spolo¢ne k tomu mate aplikaciu NutriU, v ktorej ndjdete podrobné pokyny

a stovky neodolatelnych receptov so Specifickymi nastaveniami pre fritézu
Airfryer s dvoma kosikmi. Prevezmite aplikaciu pouzitim QR kédu na baleni.

Opis zariadenia

Opis funkcii

1 Ovladaci panel

Zvysit teplotu

Znizit teplotu

Vypinac

Kontrolka pripomenutia potrasenia pre maltd nadobu
Tlacidlo pre malu nddobu
Tlacidlo spat

Tlacidlo cas

Tlacidlo kopirovat

Tlacidlo pripomenutia potrasenia
Tlacidlo pre velkd nddobu
Kontrolka pripomenutia potrasenia pre velki nddobu
Tlacidlo spustit/zastavit

Tlacidlo skratit cas

n Tlacidlo predlzit ¢as

o Tlacidla predvolenych funkcif
Podlozka pre mald nddobu

Mala nddoba

Velkd nddoba

Kosik na velkd nddobu

Drziak kabla

Sietovy kdbel

Vystupy vzduchu

- T KQ +~m o N T w
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Kopirovanie

Stlacenim tlacidla kopirovat mézete nastavit cas a teplotu pre jednu nddobu
a nastavenie skopirovat pre druht nadobu.
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Cas

Cas a teplotu mdZete nastavit samostatne pre kazdu nddobu a stlacenim tla¢idla
Cas skoncia obe nddoby s pripravou sucasne.

Pripomenutie potrasenia

Stlacenim tlacidla pripomenutia potrasenia pripomenutie aktivujete. To
znamena, ze v polovici tepelnej pripravy vam zariadenie pripomenie potrasenie
alebo otocenie surovin.

Predvolby

MobzZete si vybrat z 8 predvolieb. Predvolby su programy varenia, ktoré poskytuju
odporucanie pre teplotu a ¢as varenia na zéklade ur¢itého mnozstva jedla. Dalsie
podrobnosti najdete v kapitole ,Varenie s predvolbami”.

Tlacidlo spat
Ak ste omylom zvolili nespravnu predvolbu, stlacte tlacidlo spat.

Zvukové upozornenia

Niekedy pocujete zvuk, napriklad ked zariadenie dokoncilo varenie alebo ked'
pocas varenia vyzaduje zdsah, napr. potrasenie alebo otocenie jedla.

r NAa r
Pred prvym pouzitim
Odstranite vsetok obalovy material.
Zo zariadenia odstrante vsetky nalepky a stitky (ak su pritomné).
Pred prvym pouZitim zariadenie oistite (pozri kapitolu ,Cistenie”).
Drziak kabla upevnite na uréené miesto na zadnej strane zariadenia tak, ze ho
zacvaknete na miesto.

A WN =

Upozornenie

- Drziak kabla sluzi aj ako distan¢na vlozka, ktora urcuje vzdialenost
medzi zariadenim a stenou, aby sa zabranilo narastu tepla.

r 4 VALl r
Pripravy pred prvym pouzitim

Zariadenie poloZte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu odolny povrch.

Poznamka

- Navrch ani na alebo k bokom zariadenia ni¢ neumiestriujte. Mohli by d&jst
k zablokovaniu prddenia vzduchu a naslednému zhorseniu vysledkov pripravy
jedla.

- Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestiiujte ho do blizkosti predmetov ani

pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako st steny a kuchynska
linka.
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Pouzivanie zariadenia

Teplovzdusné smazenie

Upozornenie

- Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do nadoby
nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu inu tekutinu.

- Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovate alebo rucky.
S horiucou nadobou manipulujte v kuchynskych teplovzdornych
rukaviciach.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie vdomacnosti.

- Pocas prvého pouzitia moze z fritézy stupat urcité mnozstvo dymu. Ide o
bezny jav.

- Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

1 Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

2 Nadobku s kosikom vyberte zo zariadenia potiahnutim za rukovat.

3 Podlozku vlozte do malej nadoby.
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4 Kosik vlozte do velkej nddoby.
Poznamka
- Privkladani do nddoby sa uistite, Ze vy¢nelky kosika su v spravnej polohe
na jeho pravej a lavej strane. Ak ho ndhodou otocite o0 90 stupriov, nebude
sa zmestit do nadoby.
- Jevporiadku pouzit urcitu silu na jeho vliozenie do nadoby.

5 Suroviny vlozte do kosika.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokdze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si ¢ast
.Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné ¢asy varenia.
- Neprekraéujte mnozstva uvedené v Casti , Tabulka potravin” ani
nepreplnajte kosik, pretoze by to mohlo ovplyvnit kvalitu kone¢ného
vysledku.

6 Nadoby zasunte do fritézy Airfryer.
Upozornenie

- Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby ani kosika, pretoze m6zu byt velmi horuce.

7 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

8 Zvolte mall nddobu. Kontrolka casu a teploty na lavej strane zacne blikat.




412 Slovensky

9 Stlacenim tlacidla zvysit/znizit teplotu a tlacidla skratit/predizit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu.

10 Zvolte velkl nadobu.

11 Stla¢enim tlacidla zvy3it/znizit teplotu a tladidla skratit/pred(Zit ¢as nastavte
pozadovany cas a teplotu.

12 Po stlaceni tlacidla pripomenutia potrasenia vas zariadenie upozorni, aby ste
pocas tepelnej pripravy potriasli jedlom.
Poznamka
- Pripomenutie potrasenia mozete kedykolvek zapnut alebo vypnut. Staci
zvolit prislusnt nadobu a nasledne stlacit tlacidlo pripomenutia
potrasenia.

13 Stlacenim tlacidla Spustit/zastavit spustite proces varenia.

Poznamka:

- Posledna minuta varenia sa odpocitava v sekundach.

- Pozrite si ¢ast ,Tabulka potravin” so zékladnymi nastaveniami varenia pre
rozne druhy surovin.

- Nastavenie varenia mozete kedykolvek pocas tepelnej pripravy zmenit.
Staci zvolit nddobu a nasledne stlacit tlacidla zvysit/prediZit alebo
znizit/skratit.

- Ak chcete, aby sa pozastavilo varenie v oboch nadobach, stlacte tlacidlo
Spustit/zastavit.

- Znovu stlacte tlacidlo Spustit/zastavit. Varenie pokracuje v oboch
nadobach.
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- Ak chcete pozastavit varenie len pre jednu nadobu, najprv ju zvolte
a potom stlacte tlacidlo Spustit/zastavit.

- Znovu stlacte tlacidlo Spustit/zastavit a v prislusnej nddobe pokracuje
varenie.

- Ked'nadobu a kosik vytiahnete, zariadenie je automaticky v rezime
pozastavenia. Proces varenia pokracuje, ked vlozite nadobu spat do
zariadenia.

- Niektoré suroviny je potrebné pocas tepelnej pripravy potriast alebo otocit
(pozrite si cast ,Tabulka jedal”). Ak tak chcete spravit, vytiahnite nddobu
s kosikom a potrepte ju nad drezom. Potom nadobu zasurite spat do
spotrebica.

((.)) 14 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, ¢as varenia uplynul.

15 Vytiahnite nddobu a skontrolujte, i su prisady hotové.

Upozornenie
Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia horuca. Pri vyberani
nadoby zo zariadenia ju vZzdy polozte na teplovzdornd pracovnu
dosku (napr. drevenu).

Poznamka

- Ak suroviny este nie su hotové, nddobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.

Tip

- Potraviny vo fritéze Airfryer moZzete udrziavat teplé nastavenim teploty na
80 stupniov a pridanim casu, pocas ktorého ich chcete zohrievat.
Odporucame, aby ste jedlo neohrievali dIhsie ako 30 minut, pretoze kvalita
potravin sa moze znizit.

- Akjedlo, ako napriklad hranol¢eky strati chrumkavost pocas rezimu
udrziavania teploty, skratte dobu udrZiavania teploty pred¢asnym
vypnutim zariadenia, alebo ho pripecte po dobu 2 — 3 minut pri teplote
180 °C.
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/ 16 Pripravené suroviny (napr. hranoléeky) opatrne vyberte z nddoby pomocou

kliesti na grilovanie.

Upozornenie

- Priich vyberani nadobu nenaklanajte, pretoze kosik by z nej mohol

— vypadnut.

&d - Po tepelnej priprave su nadoba, kosik, kryt vnutra a suroviny horuce.
V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer m6éze z nadoby
vychadzat para.

Poznamka
- Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.
7z - Zvysny olej alebo tuk zo surovin sa zachytdva na dne nadoby.
-V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat nadbytoc¢ny
olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo pred pretrasenim,
i opatovnym vliozenim kosika do nddoby. Kosik polozte na teplu odolny
povrch. Na vyliatie prebytoéného oleja alebo vytopeného tuku si nasadte
kuchynské teplovzdorné rukavice. Kosik vratte naspat do nadoby.

Varenie s predvolenim
1 Postupujte podla krokov 1 az 6 v kapitole ,Teplovzdusné smazenie”.
2 Vyberte nadobu, ktorl chcete pouzit.

o

3 Zvolte predvolbu.
Tip
- Ak chcete zmenit predvolbu, stlacte tlacidlo spat a vyberte poZzadovanu
predvolbu.
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4 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla Spustit/zastavit.
Poznamka
- Mozete varit s predvolbou pre jednu nddobu a s manudlnymi
® nastaveniami pre druhd naddobu. MéZzete tiez varit s roznymi predvolbami
pre kazdl nddobu a vybrat funkciu Cas na dokonéenie procesu varenia
©® © oboch panvic sticasne.
I Poznamka: V nasledujucej tabulke najdete dalsie informacie o predvolbach.
»T__:‘—'—’_—

Velka nadoba
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Predvolby Iko- Teplota Cas(min) Hmotnost Poznamka

na (max.)
Zmrazené 200 °C 28 800g/280z - Mrazené chutovky na baze zemiakov,
chutovky na ako s mrazené hranolceky,
baze zemiakové mesiaciky, criss-cross
zemiakov hranolceky atd.

- Pripomenutie potrasenia je
predvolene zapnutd a pocas varenia
vas vyzve, aby ste nddobu dvakrat
pretrepali.

Cerstvé 180 °C 32 800g/280z - PouZivajte micnaté zemiaky.
hranolceky =0 - 10x10 mm hrubé rezy.

- Namocte na 30 minut do vody,
potom osuste a pridajte Y4 az 1 PL
oleja.

- Pripomenutie potrasenia je
predvolene zapnutd a pocas varenia
vas vyzve, aby ste nddobu dvakrat
pretrepali.

Kuracie 200 °C 25 8- - 120 g- 130 g na stehienko.
stehienka 10 stehienok - Medzitym pretrepte, otolte alebo
premiesajte
Ryba v celku 180 °C 22 600g/210z Cellrybu, kazdl s hmotnostou 300 g,
pocas pripravy raz otocte
Masové 200 °C 20 600g/210z - Platokshrubkou2-2,5cm,200gna
kotlety @ platok

- AZ3 masové kotlety bez kosti

- Otocitraz

Miesana 180 °C 22 10009/ - Nahrubo nak