@ trovaprezzi.it

Questo manuale d’istruzione e fornito da trovaprezzi.it. Scopri tutte le offerte per Philips Viva
Collection Pasta Maker HR2345/19 o cerca il tuo prodotto tra le migliori offerte di Altri

Elettrodomestici da Cucina

PHILIPS

PHILIPS

User manual 5 Mode d’emploi 66
Brugervejledning 20 Manuale utente 83
Benutzerhandbuch 35 Brukerhandbok 99

© 2017 Koninklijke Philips N.V. 2 Kayttoopas 52 Anvandarhandbok 13 0oo[= | /o008
3000 003 52341 A %8 yttoop glgg ggll:l
(W]h oy »



http://www.trovaprezzi.it/elettrodomestici-cucina/prezzi-scheda-prodotto/philips_viva_collection_pasta_maker?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150
http://www.trovaprezzi.it/elettrodomestici-cucina/prezzi-scheda-prodotto/philips_viva_collection_pasta_maker?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150
http://www.trovaprezzi.it/prezzi_elettrodomestici-cucina.aspx?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150
http://www.trovaprezzi.it/prezzi_elettrodomestici-cucina.aspx?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150




Table of Contents

Important
Electromagnetic fields (EMF)
Recycling
Guarantee and support

Introduction

What'’s in the box (Fig. 1)

Overview (Fig. 2)

Disassembling and cleaning before first use
Assembling

Using the Pasta maker
Preparing and measuring the flour
Preparing and measuring the liquid
Starting the pasta making program

Cleaning
Storage
Troubleshooting

Product information

O © © O © 0w o O

_
o

RO
R
w N D3O

_ a a o
© oo u N




6

ENGLISH

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Warning

Before you connect the appliance to the power, make sure
that the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

Make sure that your hands are dry before you insert the plug
into the power outlet.

Do notimmerse the main unit in water or rinse it with water or
other liquid.

To prevent a short circuit or an electric shock, do not pour
water or any liquid on the appliance.

Make sure that the plugis firmly inserted into the power outlet.

Never connect this appliance to a timer switch or separate
remote control system.

Make sure that the appliance is assembled correctly before
you insert the plug into the power outlet.

If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not
use the appliance.

Make sure the control knob is in the OFF position and the
appliance is unplugged when notin use, left unattended,
before assembling, disassembling, cleaning or storing. Always
make sure the appliance is properly assembled before putting
the plug into the wall outlet and operating the appliance.

The appliance will not operate unless itis properly assembled.
Do not place hands, fingers or utensils in the mixing chamber

of the appliance unless the control knob isin the OFF position,

the appliance is unplugged and the motor and mixing paddle
have come to a complete stop. Ensure the motor and the

mixing paddle have completely stopped before disassembling,

cleaning or storing.

If the power cord is damaged, you must have it replaced by
Philips, a service center authorized by Philips or similarly
qualified persons to avoid a hazard.

Do not replace parts of the appliance by yourself.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its power cord out of reach of children.
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This appliance is not intended for use by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

To prevent any accidents, do not use the appliance ifitis
damaged for any reason.

Caution

Before using the appliance for the first time, disassemble
and wash the accessories thoroughly (refer to the chapter
“Disassemble and cleaning before first use”).

This appliance is intended for household use only.

Never use any accessories or parts from other manufacturers
or that Philips does not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
Do not use this appliance on an unstable or uneven surface.
Do not disconnect the power cord before the processing

is complete. If you have to stop processing, disconnect the
power cord before you perform other operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To better protect the lifetime
of the appliance, you can restart using the appliance after 30
minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean the
shaping disc with the supplied cleaning tool each time after
use.

Do not bend, jerk, twist, or bundle the power cord forcibly, nor
putit under heavy objects.

Unplug the appliance when notin use.

Do not use the appliance near flammable objects such as
table cloth or drapes.

Pull out the power plug immediately after you detect smoke.
When unplugging the power cord, do not pull the cable but
grab the plug part.

Keep the power plug clean.

Do not put heavy objects on the appliance.
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This appliance is designed as consumer kitchen appliance. Do
not use for any other purpose.

Do not move the appliance while it is operating.

Disconnect the power cord if the appliance is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Place the appliance in a dry and well ventilated place after use.
Do not hold and move the appliance by grabbing the shaping
disc holder. Hold the main unit to do so.

Make sure the shaping disc hole is unblocked each time
before using.

Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other
utensils away from appliance during operation to reduce the
risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

Do not put your fingers or other objects into the Pasta maker
opening while it is in operation. Avoid contact with moving
parts.

Do not attempt to defeat the coverinterlock mechanism.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance
are dishwasher safe. When you clean them in dishwasher,
make sure to select the proper program which has a maximum
temperature at no higher than 60°C.

Use only on properly grounded outlet.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

R

ecycling

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal E
household waste (2012/19/EU).
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and

electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences for the
environment and human health.

Guarantee and support

If you need service or information or if you have a problem, visit the Philips website

at www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Center in your
country. You can find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Centerin your country, go to your local Philips dealer.
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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the appliance. Save it for
future reference.

What’s in the box (Fig. 1)

@ | Main unit @ | Lasagna/dumpling shaping disc
@ | User manual Cleaning brush
® | Recipe book (® | Flat cleaning tool
(® | Spaghetti shaping disc (assembled on Flour cup
the appliance upon purchase)
(® | Fettuccine shaping disc @ | Water cup
(® | Penne shaping disc
Overview (Fig. 2)
@ | Power cord (® | Squeezing bar
(@ | Cord storage wrap Mixing paddle
(® | Storage box @ | Start/pause button
® | Mixing chamber ®@ | Control knob
(® | Mixing chamber lid ®) | Extra-extrusion setting
(® | Shaping disc OFF
@ | Shaping disc holder @ | Auto operation setting
Squeezing tube

Disassembling and cleaning before first use

Important

Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any packing
material and /or promotional labels.

Take out all detachable parts and accessories, wash and thoroughly dry all parts
and accessories (refer to the chapter “Cleaning”).

Do not use water to rinse or soak the main unit, the power cord, or the power plug.
Do not use a scouring pad or similar cleaners as these will scratch the plastic
surface and affect the lifetime of the Pasta maker.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

This appliance is intended for household use only.
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Thoroughly clean all parts before you use the appliance for the first time (see
chapter ‘Cleaning’).

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)
Clean all detachable parts and accessories, and then wipe them dry. (Fig. 9&10)

Assembling

Important

Make sure the appliance is not plugged in during assembly.

1

Slide the mixing chamber onto the main unit. (Fig. 11)

Note: Make sure the fixing levers @ on the main unit are fitted with the openings on
the bottom of the mixing chamber.

Put the mixing paddle in the mixing chamber. (Fig. 12)
Insert the squeezing tube into the mixing chamber. (Fig. 13)

Note: Make sure the big opening on the squeezing tube faces up when you insert the
tube into the chamber.

Insert the squeezing bar into the mixing chamber. Make sure the squeezing bar slides
all the way through both the squeezing tube and the mixing paddle and into the
shaft in the main unit. (Fig. 14)

Note: Slightly turn the mixing paddle to make sure the squeezing bar is connected
correctly with the shaft @ in the main unit.

Attach the shaping disc on the mixing chamber outlet. (Fig. 15)

Note

¢ Make sure the flat side of the shaping disc is facing out.

e Make sure the shaping disc fits into the fixing point on the squeezing bar.

e Make sure the arrow on the shaping disc face upwards when you attach it on the
mixing chamber outlet. Pay special attention when you do so for the lasagna/
dumpling shaping disc. This is to make sure that the opening of the lasagna sheet
is on the top.

Press the shaping disc through the opening of the shaping disc holder (Fig. 16), and
then assemble the holder on the mixing chamber outlet. Turn the holder clockwise to
firmly lock it in place (Fig. 17).

Note: Always attach the shaping disc on the mixing chamber outlet before you
assemble the shaping disc holder. Never put the shaping disc in the shaping disc
holder and assemble them on the mixing chamber outlet at the same time. (Fig. 18)
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7 Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent
the appliance from working.

Using the Pasta maker

Important

Place the product on a flat surface and prevent table shaking or vibration.

Make sure all the parts are well assembled before plugging in.

Do not put less than 200 g (1x included flour cup) or more than 400 g (2x included
flour cups) of flour in the chamber.

Pour in the liquid slowly through the water slot after the appliance starts kneading.
If you want to dispose the weighed flour before processing with the next batch,
empty the chamber and restart the appliance by unplugging and plugging in again.
Do not put any ingredients that are 60°C or above into the Pasta maker, or place
the Pasta maker in surroundings at high temperature (60°C), for instance in a high
temperature sterilization environment. This will deform the appliance.

Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts running.
Make sure the shaping disc and shaping disc holder are assembled properly before
plugging in the appliance.

Preparing and measuring the flour

1

Scoop one full cup of flour using the included flour cup. Scrape off any excessive flour
from the cup edge with the supplied flat cleaning tool. 1 full cup of flour weighs around
200g, and 2 full cups of flour weigh around 400g. (Fig. 20)

Note

¢ Do not shake or hit the flour cup to remove excessive flour. This will affect the flour
weight.

e Use a kitchen scale to measure the weight more accurately. (Fig. 21)

* 200g of flour makes about 200g fresh pasta/noodles. 400g of flour makes about
450g fresh pasta/noodles.

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

Pour the flour into the mixing chamber. If you want to make 2-3 servings, add a
second cup of flour as you will need 2 cups (around 400g) of flour in total. (Fig. 22)

Note

¢ Do not pour liguid into the mixing chamber at this point. Only pour liquid after the
Pasta maker starts running.

e Do not put less than 200g or more than 400g of flour in the chamber. If you put
too little or too much flour in the chamber, the appliance may not operate.

e Pour the flour as shown in the illustration (Fig. 23). Do not pour the flour into the
opening of the squeezing tube, otherwise the flour in the squeezing tube will not
be mixed evenly (Fig. 24).
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Preparing and measuring the liquid
1 Measure the liguid volume at eye level on a flat surface. (Fig. 25)

Note: Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts
running.

There are 2 sets of water markings on the supplied water cup.

¢ When using all-purpose flour and egg mixture to make plain egg pasta/lasagna,
refer to side A with two liquid levels. (Fig. 26)
e Level1(80ml): required egg mixture amount for 1 cup of flour.
e Level 2 (160ml): required egg mixture amount for 2 cups of flour.

€ To make egg mixture for plain egg pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown on side A, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 27)

€ When using the following combinations of flour and liquid to make pasta, refer to
side B with specific volume. (Fig. 28)
* All-purpose flour mixed with pure water/vegetable juice mixture.
» Various other flours (as shown in the following tables) mixed with egg mixture/

pure water/vegetable juice mixture.

Check the following tables for detailed water and flour ratio.

Note: These tables show the flour-liquid ratio base on 200g of flour. When using 400g of flour to
make pasta, double the liquid volume (including egg) to get the right flour-liquid ratio.

€ When using egg mixture to make pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown below, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 29)

Flour \ Egg mixture (ml) \ Water cup
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour
85
508)"
Whole wheat 200g 90
Spelt 200g 95 Side B
Bread flour 200g 85
Soba (buckwheat flour 130g + all-purpose flour 8
708)" >

¢ When using pure water to make pasta, add water to the required amount as shown
below.

Pure water (ml) ‘ Water cup
All-purpose flour 200g 75
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour 75
50g)* Side B
Whole wheat 200g 85
Spelt 200g 80

€ When using vegetable juice (including 1 egg) to make pasta, crack 1 egg into the water
cup. Add vegetable juice up to the required amount as shown below, and then whisk
the juice and egg to combine.
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Spinach juice |Beet juice Carrot juice
(including 1 (including 1 (including 1
egg) (ml) egg) (ml) egg) (ml)
All-purpose flour 200g 85 85 85
Durum (Semolina flour Side B
150g + all-purpose flour 85 85 85
50g)*

* Use a kitchen scale to measure the weight more accurately.

Important

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you
experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need
to be adjusted to the flour and water cup ratios included with the Pasta maker.

The Pasta maker will not operate successfully without adjusting the new recipe
accordingly.

Note

For best results, use all-purpose flour with the recommended liquid proportions
indicated on the cup.

Seasonal changes, using ingredients from different regions may affect the flour/water
ratio.

“Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily. Gluten-free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg.
Xanthan gum or Guar. Various kinds of gluten-free flour perform differently when
making pasta. Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour
and white rice flour; some flour varieties work well, such as quinoa and buckwheat.
See the recipe book provided for more delicious pasta and noodle ideas.

Starting the pasta making program

Important

Do not select the extra extrusion program before the dough mixing is complete.
Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

Do not disconnect the power cord before the processing is complete. If you have to
stop the pasta making process, turn the control knob to “OFF” to stop the working
process and then disconnect the power cord from outlet before performing other
operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all
applications. To better protect the lifetime of the appliance, you can restart using
the appliance after 30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean each shaping disc with the
supplied cleaning tool each time after the pasta making session. For easy cleaning,
do not soak the shaping disc directly in water.

Put the plug of the appliance into the power outlet. The Pasta maker will give a signal
sound once. (Fig. 30)

Note: Make sure all the parts are well assembled before plugging in.
Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)
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Note: The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed.
During the pasta making process, if the chamber lid becomes loose, the appliance
will automatically stop working.

Turn the control knob to select the auto operation setting, and then press the Start/
Pause button. (Fig. 31)

Note: The whole working process (including kneading and extruding) takes around 12
minutes for 200g of flour and 18 minutes for 400g of flour.

4 After the kneading starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot
in the lid. (Fig. 32)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in
the liguid. Otherwise, it will affect the results of the pasta texture.

5 After the Pasta maker finishes kneading, it will beep a few times and the pasta
extrusion will start after a few seconds. Place a container right under the outlet. Cut
the pasta into the desired length with the cleaning tool. (Fig. 33)

Note

e |f the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

¢ Move the cleaning tool downwards to cut the pasta.

6 When the extrusion process is complete, the appliance will beep a few times.

Note: Do not turn the control knob to the “OFF” position before the whole process is
over (you will hear the “beep” sound).

7 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the
chamber, you can turn the control knob to the OFF position first, and then turn the
control knob to the extra-extrusion setting. Press the Start/Pause button to start the
extra-extrusion program. (Fig. 34)

Note

e You may find some fine pasta threads on the pasta surface. This is normal.

e The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.

Cleaning

Important

Turn the control knob to “OFF”, disconnect the power and remove the power cord
before cleaning or disassembling this appliance.

Do not immerse the main unit in water.

Do not use a scouring pad, caustic cleaners, or abrasive cleaners (for examples,
gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate
properly.

Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any sharp
edges.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.
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Turn the control knob to “OFF” and disconnect the plug from the power outlet.
(Fig. 35)

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)

Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 36&37)

Use the supplied cleaning brush to clean all detachable parts with dishwashing liquid
and warm water or clean in the dishwasher. Wipe all parts dry.

Tip: Use the pointing end of the cleaning brush to clean the inner bottom of the
squeezing tube. (Fig. 38)

9

Clean all detachable parts with dishwashing liquid and warm water or clean in the
dishwasher. After that, wipe all parts dry.

10 Use a dry cloth to clean the main unit, control knob, and the exterior of the Pasta

maker. (Fig. 39)

Note: After cleaning, make sure all parts and the shaping disc air dry thoroughly
before storing. Assemble the Pasta maker back for next use.

Storage

1
2

Wind the power cord around the cord storage wrap. (Fig. 40)
Dry the shaping discs and store them in the storage box.

Note: The small groove in the storage box is designed for the cleaning tool of the
angel hair shaping disc, which is not included in this Pasta maker. It will be launched
and sold separately. (Fig. 41)

Store the Pasta maker in a dry, well ventilated place after use.
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Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the
Consumer Care Center in your country.

Problem

The appliance does
not sound after the

plug is putin the wall

outlet.

The appliance does
not start the pasta
making process after
the plug is put in the
wall outlet.

After pressing the
start button ™, the
appliance makes
alarm sounds and
does not work.

The chamber lid is
pushed open from
the inside.

During the pasta
making process,

the appliance stops
working, and there is
no alarm sound.

Cause

The plugis not
connected properly,
or the outlet is not
connected to power
source.

You have not chosen a
pasta making program
or pressed the start
button 2.

The chamber lid is not
assembled properly.

There’s too much flour
in the mixing chamber.

The ratio of flour and
water provided in the
“Flour/water ratio

table” was not followed.

The dough is too wet.

The chamber lid is not
assembled properly.

The Pasta maker has
overheated due to
long and continuous
working time.

Solution

Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Choose a pasta making program and
press the start button ().

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid

properly.

The maximum amount of flour for
each batch is 400g. If you have

put more than 400g of flour in the
mixing chamber, reduce the amount
and make another batch of pasta.

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid
properly.

Disconnect from the power source,
and allow the Pasta maker to

cool down. Do not exceed the
maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To
better protect the lifetime of the
appliance, you can restart using the
appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.



Problem Cause

The ratio of flour and

water provided in the

“Flour/water ratio
During the pasta table” was not followed.
mak]'ng process, The dOUgh may be too

the appliance stops ~ dry.

working, and makes  The mixing paddle may

alarm sounds. be blocked by some
foreign objects.

The wrong program is
selected.

The mixing paddle The ratio of the flour
is running idle, and and water is incorrect.
there is no pasta

coming out.
The flour becomes
damp after longtime
storage.
The pasta breaks The ratio of the flour
easily. and water is incorrect.
You did not use the
correct type of flour.
The pasta sticks The ratio of the flour
together. and water is incorrect,

too much water is
poured in the mixing
chamber.
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Solution

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making

Use flour that is fresh or properly
stored.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making.

Use all-purpose flour or flour with
higher protein content (refer to the
chapter 'Using the Pasta maker' in
the user manual or the supplied
recipe book).

Measure flour and water with

the provided flour and water cup
and according to the "flour/water
ratio table". Use a kitchen scale
to measure the flour weight more
accurately.
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Problem

Too much leftover
dough inside the
chamber.

Small amount of
water is leaking out
from the appliance.

After pasta making,
the mixing chamber
cannot be slid off
the main unit, or
the squeezing tube
cannot be pushed
out of the mixing
chamber.

Cause

The flour is either
exposed to moisture
before use, or the
dough is too wet.

The chamber, the
mixing paddle, the
shaping disc are not
cleaned properly
before use.

The mixing paddle or

the chamber is still wet.

Water is not added in
the right order.

Water is added before

the program starts.

The applianceis
stopped during
extrusion before the

pasta making process is

finished completely.

Solution

Keep your flour dry during storage.
Follow the user manual instructions
to restart the pasta making.

Make sure all parts are clean before
use.

Make sure all parts are completely
dry before use.

The flour type is not suitable.
Follow the user manual instructions
to make pasta.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

1. Restore the disassembled parts
back in place until the appliance is
assembled properly, and turn the
control knob to the OFF position.

2. Plug in, select the automatic pasta
making program, and press the
start button. Keep the mixing
paddle rotating for around 10
seconds, and then turn the control
knob to the OFF position.

3. Unplug the appliance, disassemble
and clean the appliance as
described in the user manual (see
chapter “cleaning”).
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Product information
Model HR2345/19
Motor power 150W

Rated voltage

AC220-240V (50Hz)

Dimensions (L x W x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Net weight

47 kg

For rated voltage and frequency information, refer to the type plate on the product.
Product information is subject to change without prior notice.
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Vigtigt!

Laes denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem
den til eventuelt senere brug.

Advarsel

For du slutter strom til apparatet, skal du kontrollere, at den
netspaending, der er angivet i bunden af apparatet, svarer til
den lokale netspaending.

Sorg for, at du har terre haender, fgr du saetter stikket i
stikkontakten.

Undlad at nedsaenke hovedenheden ivand eller skylle den
med vand eller anden vaeske.

For at undga kortslutning eller elektrisk stod, ma der ikke
haeldes vand eller andre vaesker pa apparatet.

Sorg for, at stikket er sat heltind i stikkontakten.

Slut aldrig dette apparat til en timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Sorg for, at apparatet er korrekt samlet, fgr du saetter stikket i
stikkontakten.

Hvis stremledningen, stikket eller andre dele er beskadigede,
skal du ikke bruge apparatet.

Sorg for, at kontrolknappen eri OFF-positionen, og at stikket
er taget ud af stikkontakten, nar apparatet ikke eri brug

eller efterlades uden opsyn, og for det samles, skilles ad,
rengores eller saettes til opbevaring. Sorg altid for, at apparatet
er korrekt samlet, inden stikket saettes i stikkontakten, og
apparatet betjenes. Apparatet fungerer ikke, medmindre det er
samlet korrekt.

Undlad at stikke haender, fingre eller kokkenredskaber ned

i apparatets blandekammer, medmindre kontrolknappen

eri OFF-positionen, stikket er taget ud af stikkontakten,

og motoren og blandekrogen er helt stoppet. Kontroller, at
motoren og blandekrogen er helt stoppet, inden apparatet
skilles ad, renggres og saettes til opbevaring.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes hos Philips,
et autoriseret Philips-servicevaerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

Undlad selv at udskifte apparatets dele.

Dette apparat ma ikke bruges af born. Hold apparatet og
netledningen uden for bgrns raekkevidde.
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Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat folesans eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet vejledt
ellerinstrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

Apparatet bor holdes uden for bgrns raekkevidde for at sikre, at
de ikke kan komme til at lege med det.

For at undga eventuelle ulykker, bor du ikke anvende
apparatet, hvis det af en eller anden grund er beskadiget.

Forsigtig

For du anvender apparatet fgrste gang, skal tiloehgret
afmonteres og vaskes grundigt (se kapitlet "Adskillelse og
rengoring for forste ibrugtagning”)

Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.
Brug aldrig tilbehar eller dele fra andre fabrikanter eller
tilbehor/dele, som ikke specifikt er anbefalet af Philips. Hvis
du anvender en sadan type tilbehor eller dele, annulleres
garantien.

Apparatet ma ikke anvendes pa ustabile eller ujsevne
overflader.

Frakoblikke netledningen, faor bearbejdningen er afsluttet. Hvis
du er npdt til at stoppe bearbejdningen, skal netledningen
frakobles, for du udferer andre handlinger.

Undga at overskride den maksimale driftscyklus pa 2
kontinuerlige cyklusser ved alle anvendelser. For at beskytte
apparatets levetid, kan du starte apparatet igen 30 minutter
efter 2 kontinuerlige driftscyklusser.

Hvis du vil bruge apparatet flere gange, skal du renggre
hulskiven med det medfolgende rengoringsvaerktgj, hver gang
den har vaeret i brug.

Undlad at bgje, rykke, vride, eller bundte ledningen med magt,
eller at laegge den under tunge genstande.

Tag stikket ud af apparatet, nar det ikke eri brug.

Brug ikke apparatet i neerheden af breendbare genstande
sasom duge eller gardiner.

Traek straks netledningen ud, hvis du registrerer rog.

Nar netledningen tages ud, skal du ikke traekke i kablet, men
tage fat i stikket.

Segrg for, at stromstikket er rent.
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Laeg ikke tunge genstande oven pa apparatet.

Apparatet er designet som et kekkenapparat til forbrugere.
Apparatet ma ikke bruges til andre formal.

Flyt ikke apparatet under brug.

Tag netledningen ud af stikkontakten, hvis apparatet
efterlades uden opsyn, og fgr samling, adskillelse eller
rengoring.

Anbring apparatet pa et tort og godt ventileret sted efter brug.
Undlad at holde eller flytte pa apparatet ved at tage fat i
hulskiveholderen. Hold pa hovedenheden for at gore dette.
Kontroller altid for brug, at hullet i hulskiven ikke er blokeret.
Hold haender, har, toj, sdvel som spatler og andre
kokkenredskaber vaek fra apparatet under betjening for

at mindske risikoen for personskader og/eller skader pa
apparatet.

Stik ikke dine fingre eller andre genstande indi
pastamaskinens abning, nar den eri brug. Undga kontakt med
bevaegelige dele.

Forsog ikke at gore vold pa daekslets spaerremekanisme.
Hulskiverne og alle aftagelige dele pa apparatet kan vaskes
i opvaskemaskinen. Nar du vasker dem i opvaskemaskinen,
skal du sorge for at veelge det korrekte program, som har en
maksimal temperatur pa hgjest 60 °C.

Brug kun en korrekt jordet stikkontakt.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle branchens gaeldende standarder og regler
angaende eksponering for elektromagnetiske felter.

G

enbrug

Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med E
almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

Folg dit lands regler for szerskilt indsamling af elektriske og elektroniske

produkter. Korrekt bortskaffelse er med til at forhindre negativ pavirkning af miljipet
og menneskers helbred.

Reklamationsret og support

Hvis du har brug for service eller oplysninger, eller hvis du oplever et problem, kan du
bespge Philips online pa www.philips.com/support eller kontakte dit lokale Philips
Kundecenter. Du kan finde telefonnummeret i folderen "World-Wide Guarantee".
Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-
forhandler.
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Introduktion

Tillykke med dit kab, og velkommen til Philips!
Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder, kan du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.

Laes denne brugervejledning omhyggeligt isgennem, inden du installerer og anvender
apparatet. Gem den til eventuelt senere brug.

Hvad er der i kassen (Fig. 1)

() | Hovedenhed @ | Hulskive til lasagne/melboller

(@ | Brugervejledning Renseborste

(® | Opskriftsbog (9 | Fladt rengoringsvaerktaj
Hulskive til spaghetti (monteret pa )

® apparatet ve% E@b) ( ¥ Kop til mel

(® | Hulskive til fettuccine @) | Kop til vand

(® | Hulskive til penne

Oversigt (Fig. 2)

() | Netledning (® | Pressestav

(@ | Opruller til ledningsopbevaring Blandekrog

(3 | Opbevaringsboks (1) | Start/pause-knap

® | Blandekammer @ | Kontrolknap

(® | Lag til blandekammer ®) | Indstilling til ekstra-udpresning

(&) | Hulskive FRA

(@ | Hulskiveholder @5 | Autoindstilling

Presseror

Adskillelse og rengoring for forste ibrugtagning

Vigtigt!

For du anvender apparatet forste gang, skal du fjerne emballage og/eller
reklameetiketter og sorge for sikker bortskaffelse.

Tag alle aftagelige dele og alt tilbehor ud og vask og ter dem omhyggeligt (se
kapitlet "Rengoring").

Brug ikke vand til at skylle eller vaske hovedenheden, stremkablet eller
stromstikket.

Brug ikke en skuresvamp eller lignende renggringsmidler, da de vil ridse
plastoverfladen og pavirke pastamaskinens levetid.

Hulskiverne og alle aftagelige dele pa apparatet kan vaskes i opvaskemaskinen. Nar
du vasker dem i opvaskemaskinen, skal du s@rge for at veelge det korrekte program,
som har en maksimal temperatur pa hgjest 60 °C.
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Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.
Rengor alle dele grundigt, for du bruger apparatet forste gang (se afsnittet
"Renggring").

Traek i laget for at lase det op, og fijern derefter laget fra blandekammeret. (Fig. 3)
Skub blandekammeret af hovedenheden. (Fig. 4)

Drej hulskiveholderen mod uret for at afmontere den fra blandekammerudlgbet.
(Fig. 5)

Placer din finger i blandekammeret og skub pressergret udad for at skubbe det ud af

blandekammerudlgbet (Fig. 6). Afmontér hulskiven, og traek derefter pressestaven ud
af pressergret (Fig. 7).

Tag blandekrogen ud af blandekammeret. (Fig. 8)
Renggr alle aftagelige dele og tilbehegr og ter dem af. (Fig. 9 & 10)

Montering

Vigtigt!

Sorg for, at apparatet ikke er tilsluttet strem, nar du samler det.

1

Skub blandekammeret pa plads pa hovedenheden. (Fig. 11)

Bemaerk: Sorg for, at grebene @ pa hovedenheden sidder fast i dbningerne i bunden
af blandekammeret.

Placer blandekrogen i blandekammeret. (Fig. 12)
Szet pressergret ind i blandekammeret. (Fig. 13)

Bemaerk: Sorg for, at den store abning pa pressergret vender opad, nar du saetter
rgret ind i kammeret.

For pressestaven ind i blandekammeret. Serg for, at pressestaven gar hele vejen
igennem bade pressergret og blandekrogen og ind i akslen pa hovedenheden.
(Fig.14)

Bemaerk: Drej blandekrogen lidt for at sikre, at pressestaven er forbundet korrekt
med akslen @ pa hovedenheden.

Montér hulskiven pa blandekammerets udleb. (Fig. 15)

Bemaerk

* Sorg for, at den flade side af hulskiven vender udad.

e Sorg for, at hulskiven passer ind i faestningspunktet pa pressestaven.

e Sorg for, at pilen pa hulskiven vender opad, nar du monterer den pa
blandekammerets udlob. Vaer seerlig opmaerksom, nar du ger det med hulskiven til
lasagne/melboller. Dette er for at sikre, at abningen af lasagnepladen er gverst.

Tryk hulskiven gennem hulskiveholderens abning (Fig. 16), og montér derefter
holderen pa blandekammerets udlob. Drej holderen med uret for at lase den fast
(Fig. 17).

Bemaerk: Fastgor altid hulskiven pa blandekammerets udlob, for du monterer
hulskiveholderen. Laeg aldrig hulskiven i hulskiveholderen og montér dem pa
blandekammerets udlgb pa samme tid. (Fig. 18)
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7

Saet laget pa blandekammeret. (Fig. 19)

Bemaerk: Hvis blandekammerets lag ikke er monteret korrekt, vil sikkerhedskontakten
afbryde apparatets funktion.

Sadan bruges pastamaskinen

Vigtigt!

Placér produktet pa en plan overflade og undga rystelser eller vibrationer i bordet.
Sorg for, at alle delene er godt samlet, inden stikket saettes i stikkontakten.

Haeld ikke mindre end 200 g (1 x medfelgende kop til mel) eller mere end 400 g (2 x
medfelgende kop til mel) mel i kammeret.

Tilsaet langsomt vaesken gennem abningen til vand, nar apparatet starter zeltningen.

Hvis du vil haelde mere meli for at starte en ny portion, skal du temme kammeret og
genstarte apparatet ved at traekke ledningen ud og stikke den ind igen.

Anvend ikke ingredienser, der er 60 °C eller derover, i pastamaskinen, og

stil ikke pastamaskinen i omgivelser med hgj temperatur (60 °C), f.eks. i et
hejtemperatursteriliseringsmiljg. Det vil deformere apparatet.

Haeld ikke vaeske i blandekammeret, for pastamaskinen begynder at kore.

Sorg for, at hulskiven og hulskiveholderen er samlet korrekt, inden apparatet saettes
til.

Forberedelse og afmaling af mel

1

2
3

Fyld den medfelgende kop til mel helt op med mel. Skrab overskydende mel af
koppens kant med det medfalgende, flade rengoringsvaerktgj. 1 fuld kop mel vejer
omkring 200 g, og 2 fulde kopper mel vejer omkring 400 g. (Fig. 20)

Bemaerk

* Undga at ryste eller sla pa koppen med mel for at fijerne overskydende mel. Dette
vil have betydning for melets vaegt.

* Brug en kokkenvaegt til mere praecis afvejning. (Fig. 21)

e 200 g mel giver ca. 200 g frisk pasta/nudler. 400 g mel giver ca. 450 g frisk pasta/
nudler.

Track i laget for at lase det op, og fijern derefter laget fra blandekammeret. (Fig. 3)

Haeld melet i blandekammeret. Hvis du vil lave 2-3 portioner, tilsaettes endnu en kop
mel, da du vil skulle bruge 2 kopper (ca. 400 g) meli alt. (Fig. 22)

Bemaerk

e Haeld ikke vaeske i blandekammeret pa dette tidspunkt. Tilsaet forst vaeske, efter at
pastamaskinen begynder at kgre.

¢ Heeld ikke mindre end 200 g eller mere end 400 g mel i kammeret. Hvis du haelder
for lidt eller for meget mel i kammeret, kan du risikere, at apparatet ikke vil kgre.

e Hazeld meletisom vist paillustrationen (Fig. 23). Haeld ikke melet ind i abningen til
presseroret, for sa vil melet i presserogret ikke blive blandet jeevnt (Fig. 24).
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Forberedelse og afmaling af veeske
1 Afmal veeskemaengden i gienhgjde pa en flad overflade. (Fig. 25)
Bemaerk: Undlad at haelde vaeske i blandekammeret fgr pastamaskinen starter.

Der er 2 saet vandmarkeringer pa den medfalgende kop til vand.

¢ Nar du bruger en blanding af hvedemel og aeg til at lave almindelig pasta/lasagne
med aeg, se side A med to vaeskeniveauer. (Fig. 26)
¢ Niveau 1(80 ml): maengden af aeggeblanding, der skal bruges til 1 kop mel.
¢ Niveau 2 (160 ml): maengden af aeggeblanding, der skal bruges til 2 kopper mel.

¢ For at lave aeggeblanding til almindelig pasta med aeg, sla 1 aeg ud i koppen til vand.
Tilsaet vand op til den angivne maengde, som vist pa side A, og pisk derefter vand og
2eg sammen. (Fig. 27)

¢ Nar du bruger folgende kombinationer af mel og vaeske til at lave pasta, se side B
med bestemt maengde. (Fig. 28)
* Hvedemel blandet med rent vand/grontsagsjuiceblanding.
* Forskellige andre typer mel (som vist i nedenstaende tabeller) blandet med

seggeblanding/rent vand/grontsagsjuiceblanding.

Se de folgende tabeller for detaljerede vand/mel-forhold.

Bemaerk: Disse oversigter viser mel/vaeske- forholdet baseret pa 200 g mel. Nar du bruger 400
g mel til at lave pasta, skal du fordoble vaeskemaengden (herunder aeg) for at fa det rette mel/
vaeske-forhold.

¢ Nar du bruger aeggeblanding til at lave pasta, sla 1seg ud i koppen til vand. Tilsaet
vand op til den angivne maengde som vist nedenfor, og pisk vand og aeg sammen.
(Fig. 29)

\ Aggeblanding (ml) \ Kop til vand

Durum (Semuljemel 150 g + hvedemel 50 g)* 85
Fuldkornshvede 200 g 90
Spelt 200 g 95 Side B
Brgdmel (mel med hgjt protein-indhold) 200 g 85
Soba (boghvedemel130 g + mel 70 g) * 85

¢ Nar du bruger rent vand til at lave pasta, tilsaet vand op til den angivne maengde som
vist nedenfor.

‘ Rent vand (ml) ‘ Kop til vand

Hvedemel 200 g 75
Durum (Semuljemel 150 g + hvedemel 50 g)* 75 Side B
Fuldkornshvede 200 g 85
Spelt 200 g 80

¢ Nar du bruger grontsagsjuice (inkl. 1 2eg) til at lave pasta, sla et aeg ud i koppen til
vand. Tilsaet grentsagsjuice op til den angivhe maengde som vist nedenfor, og pisk
derefter saft og aeg sammen.
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Hvedemel 200 g 85 85 85

Spinatjuice Rodbedesaft |Gulerodssaft Kop til

(inkl. 1 2eg) (ml) | (inkl. 12eg) (ml) | (inkl. 12eg) (ml) |vand

Durum (Semuljemel 150 g Side B
+ hvedemel 50 g)*

85 85 85

* Brug en kokkenvaegt til mere praecis afvejning.

Vigtigt!

Pastaopskrifterne i opskriftsbogen er afprovet og fundet vellykkede. Hvis du
eksperimenterer med eller anvender andre pastaopskrifter, skal forholdet mellem
mel og vand/aeg tilpasses forholdet mellem pastamaskinens kopper til vand og
mel. Pastamaskinen vil ikke fungere korrekt, medmindre den nye opskrift tilpasses
tilsvarende.

Bemaerk

For at opna det bedste resultat skal du bruge hvedemel med de anbefalede
vaeskeforhold angivet pa koppen.

Seesonbetingede aendringer, hvor der bruges ingredienser fra andre omrader, kan
pavirke mel/vand-forholdet.

"Gluten" fungerer som binder, hvilket sikrer, at pastaen ikke knaskker sa nemt.
Glutenfrit mel indeholder ikke en binder og skal derfor bruge et fortykningsmiddel til
at fungere som "binder" f. eks. Xanthangummi eller guar. Forskellige typer af glutenfrit
mel opfarer sig forskelligt, nar de bruges til at lave pasta. Nogle meltyper er ikke
egnede til at lave pasta som f. eks. kokosmel og hvidt rismel; andre melvarianter
fungerer godt som f.eks. quinoa og boghvede.

Se den medfelgende opskriftsbog for flere laekre pasta- og nudel-idéer.

Start af program til pastatilberedning

Vigtigt!

Veaelg ikke programmet til ekstra-udpresning, for dejblandingen er faerdig. Ellers
beskadiges pastamaskinen, og dens levetid forkortes.

Frakobl ikke netledningen, for bearbejdningen er afsluttet. Hvis du er ngdt til at
stoppe pastatilberedningsprocessen, skal du dreje kontrolknappen til "OFF" for at
stoppe arbejdsprocessen og derefter tage netledningen ud af stikkontakten, for du
udfgrer andre handlinger.

Undga at overskride den maksimale driftscyklus pa 2 kontinuerlige cyklusser ved
alle anvendelser. For at beskytte apparatets levetid, kan du starte apparatet igen 30
minutter efter 2 kontinuerlige driftscyklusser.

Hvis du vil bruge apparatet kontinuerligt, skal du renggre alle hulskiver med

det medfelgende renggringsvaerktaj efter hver pastatilberedning. For at lette
renggringen bar hulskiven ikke nedszaenkes direkte i vand.

Seet stikket til apparatet i stikkontakten. Pastamaskinen vil give en signallyd én gang.
(Fig. 30)

Bemaerk: Sorg for, at alle delene er godt samlet, inden stikket saettes i.
Seet laget pa blandekammeret. (Fig. 19)
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Bemaerk: Apparatet fungerer ikke, hvis kammerets lag ikke er lukket korrekt. Hvis
kammerets lag lesner sig under pastatilberedningsprocessen, vil apparatet stoppe
automatisk.

Drej kontrolknappen for at veelge autoindstillingen, og tryk derefter pa Start/pause-
knappen. (Fig. 31)

Bemaerk: Hele arbejdsprocessen (herunder aeltning og udpresning) tager ca. 12
minutter for 200 g mel og 18 minutter for 400 g mel.

Efter seltningen er gaet i gang, haeldes vaesken langsomt i langs hele abningen i laget.
(Fig. 32)

Bemaerk: Mens dejen blandes, og efter du har haeldt vaesken i, ma der ikke tilsaettes
andre ingredienser. Ellers vil det have betydning for pastaens konsistens.

Nar pastamaskinen er faerdig med at aelte, vil den bippe et par gange, og
pastaudpresningen vil starte efter et par sekunder. Anbring en beholder lige under
udlgbet. Skaer pastaen i den gnskede laengde med renggringsvaerktojet. (Fig. 33)

Bemaerk

e Huvis forholdet mellem vaeske og mel ikke er korrekt, vil udpresningen ikke lykkes. |
sa fald skal du tilberede ingredienserne igen.

* Bevaeg rengeringsvaerktejet nedad for at skaere pastaen af.

Nar udpresningen er fuldfert, vil apparatet bippe et par gange.

Bemeaerk: Drej ikke kontrolknappen til "OFF"-positionen, for hele processen er faerdig
(du vil hgre en "bip"-lyd).

Hvis du opdager, at der er nogle dejrester i kammeret, nar pastatiloeredningen

er faerdig, kan du dreje kontrolknappen til OFF-positionen forst og derefter dreje
kontrolknappen til indstillingen ekstra-udpresning. Tryk pa Start/pause-knappen for
at starte ekstra-udpresningsprogrammet. (Fig. 34)

Bemaerk

* Du vil kunne se nogle fine pastatrade pa pastaens overflade. Dette er normalt.

e Tilberedningstiden for pasta varierer afhaengigt af personlige praeferencer,
pastaformer og antal portioner.

Rengoring

Vigtigt!

Drej kontrolknappen til "OFF", afbryd stremmen, og tag stramkablet ud af stikket,
for apparatet rengores eller skilles ad.

Nedszenk aldrig hovedenheden i vand.

Renggar ikke apparatet med en skuresvamp, aetsende eller skrappe renggringsmidler
(f.eks. benzin, sprit og propan).

Renggr apparatet hver gang, det har vaeret i brug. Ellers vil apparatet muligvis ikke
fungere korrekt.

Vaer ekstra forsigtig ved renggring af apparatet, og undga at skaere dig pa de skarpe
kanter.

Hulskiverne og alle aftagelige dele pa apparatet kan vaskes i opvaskemaskinen. Nar
du vasker dem i opvaskemaskinen, skal du serge for at veelge det korrekte program,
som har en maksimal temperatur pa hgjest 60 °C.
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Drej kontrolknappen til "OFF" og tag stikket ud af stikkontakten. (Fig. 35)

Traek i laget for at lase det op, og fijern derefter laget fra blandekammeret. (Fig. 3)
Skub blandekammeret af hovedenheden. (Fig. 4)

Drej hulskiveholderen mod uret for at afmontere den fra blandekammerudlgbet.
(Fig.5)

Placer din finger i blandekammeret og skub pressergret udad for at skubbe det ud af

blandekammerudlgbet (Fig. 6). Afmontér hulskiven, og traek derefter pressestaven ud
af pressergret (Fig. 7).

Tag blandekrogen ud af blandekammeret. (Fig. 8)

Renggr hulskiven med det medfglgende rengaringsvaerktaj for at fijerne rester af dej.
Herefter kan du renggre den med vand. (Fig. 36 & 37)

Brug den medfolgende rensebgrste til at renggre alle aftagelige dele med
opvaskemiddel og varmt vand eller vask dem i opvaskemaskinen. Tgr alle delene.

Tip: Brug den spidse ende af rengoringsbarsten til at renggre den indvendige bund af
presseroret. (Fig. 38)

9

Rengor alle aftagelige dele i varmt vand og opvaskemiddel eller vask dem i
opvaskemaskinen. Tgr derefter alle delene.

10 Brug en tor klud til at rengere hovedenheden, kontrolknappen og pastamaskinen

udvendigt. (Fig. 39)
Bemaerk: Efter rengoring skal du sorge for, at alle dele og hulskiver luftterrer helt,

inden de stilles til opbevaring. Saml pastamaskinen, sa den er klar til brug naeste
gang.

Opbevanng

Rul netledningen rundt om ledningsholderen. (Fig. 40)
Tor hulskiverne og opbevar dem i opbevaringsboksen.

Bemeaerk: Den lille fordybning i opbevaringsboksen er beregnet til
rengoringsvaerktajet til englehars-hulskiven, som ikke er inkluderet i denne
pastamaskine. Den vil blive lanceret og solgt separat. (Fig. 41)

Opbevar pastamaskinen et tgrt og godt ventileret sted efter brug.
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Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stede pa ved brug af
apparatet. Hvis du ikke kan lese problemet ved hjzelp af nedenstaende oplysninger, kan
du finde en liste over ofte stillede sporgsmal pa www.philips.com/support. Du er ogsa
altid velkommen til at kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Arsag

Stikket er ikke ftilsluttet
korrekt, eller stikkontakten
er ikke forbundet til en
stromkilde.

Problem

Apparatet afgiver ikke en
lyd, efter at stikket er sat i
stikkontakten.

Apparatet starter ikke
pastatilberedningspro-
cessen, efter at stikket er
sat i stikkontakten.

Du har ikke valgt et
pastaprogram eller trykket
pa start-knappen .

Nar du har trykket

pa start-knappen

, udsender apparatet
alarmlyde og virker ikke.

Laget til kamnmeret er ikke
samlet korrekt.

Laget til kammeret
skubbes abent fra
indersiden.

Der er for meget mel i
blandingskammeret.

Forholdet mellem mel og
vand i tabellen over mel/
vand-forhold er ikke blevet
fulgt. Dejen er for vad.

Laget til kamnmeret er ikke
samlet korrekt.

Lasning

Kontrollér, at stikket er
tilsluttet korrekt, og at
stikkontakten fungerer, som
den skal.

Veelg et pastaprogram og
tryk pa start-knappen (.

Segrg for, at du felger
anvisningerne i
brugervejledningen, sa laget
til kammeret samles korrekt.

Den maksimale maengde
mel for hver portion er

400 g. Hvis du har haeldt
mere end 400 g mel i
blandekammeret, skal du
reducere maengden og lave
en ny portion pasta.

Afbryd strgmmen,

rengor pastamaskinen,
og folg anvisningerne

i brugervejledningen

for at pabegynde
pastatiloeredningen igen.

Serg for, at du felger
anvisningernei
brugervejledningen, sa laget
til kammeret samles korrekt.
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Problem Arsag

Pastamaskinen er
overophedet pa grund
af lang og kontinuerlig
driftstid.

Apparatet stopper med
at virke under pastatil-
beredningsprocessen,
og der ikke er nogen
alarmlyd.

Forholdet mellem mel og
vand i tabellen over mel/

vand-forhold er ikke blevet

Apparatet Stopper med ful.gt Dejen kan vaere for

at virke under pastatil- tor.

beredningsprocessen, og Blandekrogen kan

der er alarmlyde. veere blokeret af
fremmedlegemer.

Det forkerte program er
valgt.

Blandekrogen kgrer i Forholdet mellem mel og
tomgang, og der kommer vand er forkert.
ingen pasta ud.

Mel bliver fugtigt efter
langvarig opbevaring.

Pastaen braekker nemt. Forholdet mellem mel og

vand er forkert.

Lasning

Afbryd stremmen, og lad
pastamaskinen kole ned.
Undga at overskride den
maksimale driftscyklus pa

2 kontinuerlige cyklusser
ved alle anvendelser. For at
beskytte apparatets levetid,
kan du starte apparatet
igen 30 minutter efter 2

kontinuerlige driftscyklusser.

Afbryd stremmen,

rengor pastamaskinen,
og folg anvisningerne

i brugervejledningen

for at pabegynde
pastatilberedningen igen.

Tag stikket ud af
stikkontakten, og smid
dejen ud. Renggr
pastamaskinen, afmal
ingredienserne korrekt
(brug en kokkenvaegt til
mere praacis afvejning), og
folg brugervejledningen
igen for at pabegynde
pastatilberedningen igen.

Brug mel, der er friskt eller
opbevaret korrekt.

Tag stikket ud af
stikkontakten, og smid
dejen ud. Rengar
pastamaskinen, afmal
ingredienserne korrekt
(brug en kokkenvaegt til
mere praecis afvejning), og
folg brugervejledningen
igen for at pabegynde
pastatilberedningen igen.



Arsag

Du har ikke brugt den
rigtige type mel.

Problem

Forholdet mellem mel
og vand er forkert, der er
haeldt for meget vand i
blandekammeret.

Pastaen klistrer sammen.

Melet har enten vaeret
udsat for fugt inden brug,
eller dejen er for vad.

For meget overskydende
dej i kammeret.

Kammeret, blandekrogen
og hulskiven er ikke
ordentligt rengjort inden
brug.

Blandekrog eller kammer er
stadig vade.

Vandet er ikke tilsat i den
rigtige raekkefolge.

Der tilseettes vand, for
programmet starter.

Der siver en lille smule
vand ud af apparatet.
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Lasning

Brug hvedemel eller
mel med et hgjere
proteinindhold (se
kapitlet "Sadan bruges
pastamaskinen" i
brugervejledningen
eller den medfglgende
opskriftsbog).

Afmal mel og vand med

de medfelgende kopper il
mel og vand og i henhold
til tabellen over mel/
vand-forhold. Brug en
kokkenvaegt til mere praecis
afvejning af melet.

Opbevar melet tert.

Folg anvisningerne i
brugervejledningen,

og pabegynd
pastatilberedningen igen.

Kontroller, at alle dele er
rengjortinden brug.

Kontroller, at alle dele er
helt torre inden brug.

Meltypen er ikke egnet.
Folg anvisningerne i
brugervejledningen
vedrgrende tilberedning af
pasta.

Folg anvisningerne i
brugervejledningen, sa der
tilsaettes vand lige efter
programstart.
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Problem Arsag

Efter pastatilberedningen Apparatet er stoppet under
kan blandekammeret udpresning, for pastatilbe-
ikke traekkes af redningsprocessen er helt
hovedenheden, faerdig.

eller pressergret kan
ikke skubbes ud af
blandekammeret.

Produktoplysninger

Lasning

1. Saet de adskilte dele
tilbage pa plads,
sa apparatet bliver
samlet korrekt, og drej
kontrolknappen til OFF-
positionen.

2. Seet stikket i, vaelg det

automatiske pastatilbe-
redningsprogram og tryk
pa startknappen. Lad
blandekrogen kgre i ca. 10
sekunder, og drej derefter
kontrolknappen til OFF-
positionen.

3. Tag stikket ud af

stikkontakten, adskil
0og renggr apparatet
som beskrevet i
brugervejledningen (se
kapitlet "Rengaring").

Model HR2345/19

Motorkraft 150 W

Nominel spaending 220-240V AC (50 Hz)

Mal (L x B x H) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Nettovaegt 47 kg

For oplysninger om nominel spaending og frekvens henvises til typeskiltet pa produktet.

Produktoplysninger kan aendres uden varsel.
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Wichtig!
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats aufmerksam durch,
und bewahren Sie sie fUr eine spatere Verwendung auf.

Achtung

Bevor Sie das Gerat an eine Steckdose anschlief3en,
Uberprufen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerats
angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser, und spulen Sie es
nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten ab.

Um einen Kurzschluss oder einen elektrischen Schlag zu
vermeiden, schutten Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten
auf das Gerat.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose
sSitzt.

Schlief3en Sie das Gerat nie an einen Zeitschalter oder ein
separates Fernbedienungssystem an.

Achten Sie darauf, dass das Gerat korrekt zusammengebaut
wurde, bevor Sie den Netzsteckerin die Steckdose stecken.
Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile beschadigt
sind, verwenden Sie das Gerat nicht.

Achten Sie darauf, dass der Drehschalter in die Position

AUS gestellt ist und das Gerat von der Steckdose getrennt

ist, wenn es nichtin Gebrauch oder unbeaufsichtigt ist

bzw. bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen,
reinigen oder aufbewahren. Achten Sie stets darauf, dass das
Gerat ordnungsgemaf zusammengesetzt ist, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken und das Gerat in Betrieb
nehmen. Das Gerat lasst sich nurin Betrieb nehmen, wenn es
ordnungsgemaf zusammengesetzt ist.

Gehen Sie mit Handen, Fingern oder Gegenstanden nur dann
in die Knetkammer des Gerats, wenn sich der Drehschalter in
der Position AUS befindet, das Gerat von der Stromversorgung
getrennt ist und Motor und Knethaken zum vollstandigen
Stillstand gekommen sind. Stellen Sie sicher, dass Motor

und Knethaken zum vollstandigen Stillstand gekommen

sind, bevor Sie das Gerat auseinandernehmen, reinigen oder
aufbewahren.
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Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von Philips, einem

von Philips autorisierten Service-Center oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahrdungen
ZuU vermeiden.

Tauschen Sie die Teile des Gerats nicht selbst aus.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern.

Dieses Geratist fur Benutzer mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oder Vorwissen nur dann geeignet, wenn
eine angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur
Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Person
sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Um Unfalle zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es in irgendeiner Weise beschadigt ist.

Vorsicht

Bauen Sie das Gerat vor der erstmaligen Verwendung
auseinander, und waschen Sie das Zubehor grundlich
(beachten Sie die Informationen im Kapitel "Auseinanderbauen
und Reinigen vor der ersten Verwendung").

Dieses Geratist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips empfohlen
werden. Wenn Sie diese(s) Zubehor oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf instabilen oder ungeraden
Oberflachen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die
Verarbeitung abgeschlossen ist. Wenn Sie die Verarbeitung
anhalten mussen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose,
bevor Sie weitere Vorgange ausfuhren.

Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie nach

2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von

30 Minuten einhalten, bevor Sie das Gerat erneut verwenden.
Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb verwenden mochten,
reinigen Sie den Formaufsatz nach jeder Verwendung mit dem
mitgelieferten Reinigungswerkzeug.
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Biegen Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt, reifien Sie nicht
daran, verdrehen und bundeln Sie es nicht, und legen Sie es
nicht unter schwere Gegenstande.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist.

Verwenden Sie das Gerat nichtin der Nahe brennbarer
Gegenstande wie Tischdecken oder Gardinen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
Rauch sehen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, ziehen
Sie nicht am Kabel, sondern am Stecker.

Halten Sie den Netzstecker sauber.

Stellen Sie keine schweren Objekte auf das Gerat.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie es zu keinem anderen Zweck.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.
Trennen Sie das Netzkabel, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.

Bewahren Sie das Gerat nach der Verwendung an einem
trockenen und gut bellfteten Ort auf.

Verschieben Sie das Gerat nicht, indem Sie den
Formaufsatzhalter greifen. Halten Sie hierzu das Hauptgerat.
Stellen Sie vorjeder Verwendung sicher, dass die
Formaufsatzoffnung nicht verstopftist.

Achten Sie darauf, dass sich wahrend der Verwendung keine
Hande, Haare, Kleidung, sowie Spachtel und andere Utensilien
in der Nahe des Gerats befinden, um die Verletzungsgefahr
und/oder Beschadigungen am Gerat zu verhindern.

Bringen Sie wahrend des Betriebs weder Finger noch andere
Gegenstande in die Offnung der Nudelmaschine. Vermeiden
Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus der
Abdeckung zu umgehen.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats
konnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das
Geratin der Spulmaschine reinigen, stellen Sie sicher, dass
Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Verwenden Sie nur eine ordnungsgemarf geerdete Steckdose.
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Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerat erfullt samtliche Normen und Regelungen bezUglich der
Gefahrdung durch elektromagnetische Felder.

Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen Hausmull E
entsorgt werden kann (2012/19/EU).

1 Altgerate kdnnen kostenlos an geeigneten Rlicknahmestellen abgegeben werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate kdnnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kdnnen. Enthaltene Rohstoffe konnen durch ihre
Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdaten muss
vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.

4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Sammel- und Riucknahmestellen in Deutschland:
https://www.stiftung-ear.de/

Garantie und Support

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die
Philips Website unter www.philips.com/support, oder setzen Sie sich mit dem Philips
Service-Center in Ihrem Land in Verbindung. Die entsprechende Telefonnummer finden
Sie in der Garantieschrift. Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie
sich bitte an Ihren lokalen Philips Handler.

EinfUihrung

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu konnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Lesen Sie diese Betriebsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat aufstellen und
verwenden. Bewahren Sie es zur spateren Verwendung auf.

Verpackungsinhalt (Abb. 1)

Q

Hauptgerat Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz

Bedienungsanleitung Reinigungsburste

Spaghetti-Formaufsatz (beim Kauf in ®

das Gerat eingesetzt) Mehlbecher

Fettuccine-Formaufsatz 1) | Wasserbecher

®

©)

®) | Rezeptbuch (® | Flaches Reinigungswerkzeug
@ ©)

®

®

Penne-Formaufsatz
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Uberblick (Abb. 2)

(D | Netzkabel ® | Presswelle

(@ | Kabelaufbewahrung Knethaken

® | Aufbewahrungsbox @D | Start-/Pausetaste

® | Knetkammer ®@) | Drehschalter

(® | Deckel der Knetkammer ®) | Ausgaberegler

(® | Formaufsatz AUS

(@ | Formaufsatzhalter @5 | Automatische Einstellung
Presszylinder

Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten
Verwendung

Wichtig!

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, entfernen und entsorgen Sie das
gesamte Verpackungsmaterial und/oder die Werbeaufkleber.

Entnehmen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, waschen Sie alle Teile,
und trocknen Sie sie sorgfiltig (siehe Kapitel "Reinigen").

Das Hauptgerat, das Netzkabel oder der Netzstecker dlirfen nicht mit Wasser
abgewaschen oder darin eingetaucht werden.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder ahnliche Reinigungswerkzeuge, da
diese die Kunststoffoberflache zerkratzen und Einfluss auf die Lebensdauer der
Nudelmaschine haben.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Spllmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Reinigen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden
(siehe Kapitel "Reinigen").

Ul

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und dricken Sie den Presszylinder nach
auBen, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, und trocknen Sie diese.
(Abb. 9 und 10)
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Zusammenbauen

Wichtig!

Stellen Sie beim Zusammenbauen des Geréts sicher, dass es nicht an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Schieben Sie die Knetkammer auf das Hauptgerat. (Abb. 11)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Befestigungen @ am Hauptgerat so eingesetzt
sind, dass sich die Offnungen an der Unterseite der Knetkammer befinden.

Setzen Sie den Knethaken in die Knetkammer ein. (Abb. 12)
Setzen Sie den Presszylinder in die Knetkammer ein. (Abb. 13)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die groRe Offnung am Presszylinder nach oben
zeigt, wenn Sie den Zylinder in die Kammer einsetzen.

Setzen Sie die Presswelle in die Knetkammer ein. Stellen Sie sicher, dass die
Presswelle durch den Presszylinder und den Knethaken in den Schaft des
Hauptgerats gelangt. (Abb. 14)

Hinweis: Drehen Sie den Knethaken leicht, um sicherzustellen, dass die Presswelle
ordnungsgemaf mit dem Schaft @ des Hauptgerats verbunden ist.

Befestigen Sie den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer. (Abb. 15)

Hinweis

¢ Achten Sie darauf, dass die flache Seite des Formaufsatzes nach auien zeigt.

¢ Stellen Sie sicher, dass sich der Formaufsatz in den Befestigungspunkt der
Presswelle einflugt.

e Vergewissern Sie sich, dass der Pfeil auf dem Formaufsatz nach oben zeigt, wenn
Sie diesen an der Offnung der Knetkammer anbringen. Gehen Sie besonders
sorgféltig vor, wenn Sie den Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz einsetzen.
Dadurch wird sichergestellt, dass sich die Offnung des Lasagneaufsatzes oben
befindet.

Drlcken Sie den Formaufsatz durch die Oﬁnung“des Formaufsatzhalters (Abb. 16),
und setzen Sie anschlielend den Halter auf die Offnung der Knetkammer. Drehen Sie
den Halter im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 17).

Hinweis: Befestigen Sie stets den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer,
bevor Sie den Formaufsatzhalter anbringen. Setzen Sie den Formaufsatz nie in den
Formaufsatzhalter ein, und befestigen Sie diesen nicht gleichzeitig an der Offnung
der Knetkammer. (Abb. 18)

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Wenn der Deckel der Knetkamsmmer nicht richtig aufgesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb aufnimmt.
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Verwenden der Nudelmaschine

Wichtig!

Platzieren Sie das Gerat auf einer ebenen Flache, und vermeiden Sie Vibrationen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemaf} angebracht wurden, bevor Sie den
Stecker in die Steckdose stecken.

Geben Sie nicht weniger als 200 g (1x beigepackter Becher) bzw. mehr als 400 g
Mehl (2x beigepackter Becher) in die Kammer.

Sobald der Knetvorgang beginnt, gief3en Sie die Flissigkeit langsam Uber die
Wasseroffnung in das Gerat.

Wenn Sie das gewogene Mehl entnehmen mochten, bevor Sie eine Portion
zubereiten, leeren Sie die Kammer, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und
stecken Sie ihn dann wieder ein, um das Gerat neu zu starten.

Geben Sie keine Zutaten in die Nudelmaschine, die 60 °C oder warmer sind, und
setzen Sie die Nudelmaschine auch keinen hohen Umgebungstemperaturen (60 °C)
aus, z. B. beim Sterilisieren durch Hitze. Dies wiirde das Gerat deformieren.

Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine Flissigkeit in die Knetkammer
der Nudelmaschine.

Stellen Sie sicher, dass der Formaufsatz und der Formaufsatzhalter ordnungsgemafn
eingesetzt sind, bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlie3en.

Vorbereiten und Abmessen des Mehls

1

Fullen Sie den mitgelieferten Mehlbecher vollstandig mit Mehl.. Entfernen Sie

Uberschussiges Mehl vom Becherrand mit dem im Lieferumfang enthaltenen flachen

Reinigungswerkzeug. 1 voller Becher Mehl wiegt etwa 200 g, und 2 volle Becher Mehl

wiegen etwa 400 g. (Abb. 20)

Hinweis

e Schutteln Sie den Mehlbecher nicht bzw. klopfen Sie nicht dagegen, um
Uberschissiges Mehl zu entfernen. Dies hat Einfluss auf das Gewicht des Mehls.

¢ Verwenden Sie eine Klichenwaage, um das Gewicht genauer zu messen. (Abb. 21)

e 200 g Mehl ergeben etwa 200 g frische Pasta/Nudeln. 400 g Mehl ergeben etwa
450 g frische Pasta/Nudeln.

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von

der Knetkammer. (Abb. 3)

Geben Sie das Mehlin die Knetkammer. Wenn Sie 2 bis 3 Portionen herstellen

mochten, flgen Sie einen zweiten Becher Mehl hinzu, da Sie dann insgesamt zwei

Becher (etwa 400 g) Mehl benotigen. (Abb. 22)

Hinweis

* Geben Sie zu diesem Zeitpunkt keine Flussigkeit in die Knetkammer. Gief3en Sie
erst dann FlUssigkeit hinzu, wenn die Nudelmaschine bereits lauft.

e Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. mehr als 400 g Mehlin die Kammer.
Wenn Sie zu wenig bzw. zu viel Mehlin die Kammer geben, funktioniert das Gerat
maoglicherweise nicht.

* Geben Sie das Mehl wie in der Abbildung dargestellt hinein (Abb. 23). Geben Sie
das Mehl nicht in die Offnung des Presszylinders, da das Mehl im Presszylinder
sonst nicht gleichmatig gemischt wird (Abb. 24).
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Vorbereiten und Abmessen der Flissigkeit

1 Stellen Sie den Becher beim Abmessen der FlUssigkeit auf Augenhdhe auf einer
ebenen Flache ab. (Abb. 25)

Hinweis: Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine FlUssigkeit in die
Knetkammer der Nudelmaschine.

Es gibt zwei Markierungen fir die Wassermenge auf dem mitgelieferten Wasserbecher.
¢ Wenn Sie eine Mischung aus normalem Mehl und Eiern fUr die Zubereitung
von einfachen Eiernudeln/Lasagne verwenden, nutzen Sie die Seite A mit zwei
FlUssigkeitsmarkierungen. (Abb. 26)
¢ Markierung 1(80 ml): bendtigte Menge an Eimischung fur 1 Becher Mehl.
¢ Markierung 2 (160 ml): bendtigte Menge an Eimischung fur 2 Becher Mehl.
¢ Um die Eimischung flr einfache Eiernudeln zuzubereiten, geben Sie 1 Eiin den
Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie auf der Seite A
angezeigt, und verquirlen Sie das Wasser mit dem Ei. (Abb. 27)
¢ Wenn Sie die folgenden Kombinationen von Mehl und Flussigkeit flr die Zubereitung
von Nudeln verwenden, nutzen Sie die Seite B mit speziellen Mengenangaben.
(Abb. 28)
* Normales Mehl gemischt mit Wasser/Gemiisesaft.
¢ \Verschiedene andere Mehlsorten (wie in den folgenden Tabellen dargestellt)
gemischt mit Eimischung/Wasser/Gemiisesaft.

In den folgenden Tabellen erhalten Sie detaillierte Informationen zum Verhaltnis
zwischen Wasser und Mehl.

Hinweis: Diese Tabellen zeigen das Verhaltnis zwischen Mehl und Flissigkeit fir 200 g Mehl.
Bei der Verwendung von 400 g Mehl fUr die Zubereitung von Nudeln, verdoppeln Sie die Menge
(einschliefilich Ei), um das richtige Verhaltnis zwischen Mehl und Flussigkeit zu erhalten.

¢ Bei der Verwendung von Eimischung flr die Zubereitung von Pasta, geben Sie 1 Ei
in den Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie im
Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann das Wasser mit dem Ei. (Abb. 29)

Mehl \ Eimischung (ml) \ Wasserbecher
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl)* 85
200 g Vollkornmehl 90
200 g Dinkel 95 Seite B
200 g Brotmehl 85
Buchweizen (130 g Buchweizenmehl + 70 g
85
normales Mehl)*

¢ Wenn Sie Wasser fUr die Zubereitung von Nudeln verwenden, flgen Sie die
erforderliche Menge hinzu, wie unten dargestellt.

Wasser (ml) ‘ Wasserbecher
200 g normales Mehl 75
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl)* 75 Seite B
200 g Vollkornmehl 85
200 g Dinkel 80
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¢ Bei der Verwendung von Gemiisesaft (einschlief3lich 1 Ei) fUr die Zubereitung von
Nudeln, geben Sie 1 Eiin den Wasserbecher. Geben Sie den GemUsesaft bis zur
bendtigten Menge hinzu, wie im Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann den
Saft mit dem Ei.
Spinatsaft R Karottensaft

Bete-Saft . s s
X . s (einschliefllich | Wasserbecher
(einschliefilich 1Ei) (ml)

1 Ei) (ml)

(einschliefilich
1 Ei) (ml)

200 g normales

Mehl 85 85 85
Hartweizen (150 g Seite B
GrieR +50 g 85 85 85

normales Mehl)*

*Verwenden Sie eine Kichenwaage, um das Gewicht genauer zu messen.

Wichtig!

¢ Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen
geprift. Wenn Sie mit anderen Nudelrezepten experimentieren oder diese
verwenden, miissen das Mehl- und das Wasser-/Ei-Verhéltnis an das Mehl- und
Wasserverhdltnis angepasst werden, die fiir die Nudelmaschine angegeben sind. Die
Nudelmaschine funktioniert nicht ordnungsgemaf, wenn diese neuen Rezepte nicht
entsprechend angepasst werden.

Hinweis

¢ Verwenden Sie fUr beste Ergebnisse normales Mehl mit dem auf dem Becher
angegebenen empfohlenen Flissigkeitsverhaltnis.

e Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kdnnen Einfluss auf das Verhaltnis zwischen Mehl und Wasser haben.

e «Gluteny ist ein Bindemittel, das daflr sorgt, dass die Nudeln nicht sofort brechen.
Glutenfreies Mehl enthalt kein Bindemittel, daher wird ein Verdickungsmittel zur
Bindung bendtigt, z. B. Xanthan oder Guarkernmehl. Die verschiedenen glutenfreien
Mehlsorten verhalten sich bei der Nudelzubereitung unterschiedlich. Einige
Mehlsorten eignen sich nicht flr die Zubereitung von Nudeln, wie zum Beispiel
Kokosmehl und weil3es Reismehl. Andere Mehlsorten hingegen funktionieren gut, wie
zum Beispiel Quinoa und Buchweizen.

¢ \Weitere Informationen zu leckeren Pasta- und Nudelideen finden Sie im Rezeptbuch.

Starten des Programms zur Nudelzubereitung

Wichtig!

¢ Wabhlen Sie das Ausgabeprogramm erst dann aus, wenn das Kneten abgeschlossen
ist. Ansonsten wird die Nudelmaschine beschadigt und die Lebensdauer
beeintrachtigt.

¢ Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die Verarbeitung
abgeschlossen ist. Wenn Sie die Nudelzubereitung anhalten miissen, drehen Sie den
Drehschalter in die Position AUS, um den Vorgang anzuhalten, und trennen Sie dann
das Netzkabel von der Steckdose, bevor Sie andere Vorgange ausfiihren.
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Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen fir alle Anwendungen
nicht zu tberschreiten. Um die Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut verwenden.

Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb verwenden moéchten, reinigen Sie die
einzelnen Formaufsatze nach jeder Nudelzubereitung mit dem mitgelieferten
Reinigungswerkzeug. Tauchen Sie den Formaufsatz zur leichteren Reinigung nicht
direkt in Wasser.

Stecken Sie den Stecker des Geréats in die Steckdose. Die Nudelmaschine gibt einen
Signalton aus. (Abb. 30)

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemaf angebracht wurden, bevor
Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kammerdeckel nicht ordnungsgeman
geschlossen ist. Wahrend der Nudelzubereitung hort das Gerat automatisch auf zu
arbeiten, falls sich der Kammerdeckel lockert.

Drehen Sie den Drehschalter, um das automatische Programm auszuwahlen, und
driicken Sie dann die Start-/Pausetaste. (Abb. 31)

Hinweis: Der ganze Arbeitsvorgang (einschliellich Kneten und Ausgeben) dauert ca.
12 Minuten fur 200 g Mehl und 18 Minuten fur 400 g Mehl.

Wenn der Knetvorgang beginnt, schitten Sie langsam die FlUssigkeit Uber die
gesamte Lange der Deckeloffnung in die Kammer. (Abb. 32)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie nach dem Hinzufligen der
FlUssigkeit keine anderen Zutaten hinzu. Dies wirde die Konsistenz der Nudeln
beeintrachtigen.

Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt die Nudelmaschine mehrere

Signaltdne aus und beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der

Nudeln. Stellen Sie einen Behalter direkt unter die Ausgabedffnung. Schneiden Sie

die Nudeln mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug in die gewlinschte Lange.

(Abb. 33)

Hinweis

¢ Wenn das Verhaltnis von Flissigkeit und Mehl nicht stimmt, kdnnen die Nudeln
nicht ausgegeben werden. Bereiten Sie in diesem Fall die Zutaten erneut zu.

¢ Schneiden Sie die Nudeln mit dem Reinigungswerkzeug von oben nach unten ab.

Wenn die Ausgabe abgeschlossen ist, gibt das Gerat mehrere Signaltone aus.

Hinweis: Drehen Sie den Drehschalter nicht auf die Position AUS, wenn der gesamte
Vorgang noch nicht abgeschlossen ist (Sie hdren einen Signalton).

Wenn Sie nach Abschluss der Nudelzubereitung Rest-Teig in der Kammer
bemerken, kbnnen Sie den Drehschalter auf die Position AUS und dann auf
das Ausgabeprogramm stellen. Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um das
Ausgabeprogramm zu starten. (Abb. 34)
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Hinweis

¢ Sie sehen moglicherweise einige feine Nudelstrange an der Oberflache der Nudeln.

Das ist normal.
¢ Die Kochzeit der Nudeln variiert je nach Ihren persénlichen Vorlieben, der
Nudelform und der Anzahl der Portionen.

Reinigen

Wichtig!

Drehen Sie den Drehschalter auf die Position AUS, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, und entfernen Sie das Netzkabel, bevor Sie das Gerat reinigen
oder auseinandernehmen.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, atzenden Reinigungsmittel oder
Scheuermittel (z. B. Reinigungsbenzin, Alkohol oder Propanol) zur Reinigung des
Gerats.

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung, da es andernfalls moglicherweise
nicht richtig funktioniert.

Wenden Sie besondere Sorgfalt beim Reinigen des Gerats an, damit Sie sich nicht
an scharfen Kanten schneiden.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerdts kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Spllmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Drehen Sie den Drehschalter auf AUS, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. (Abb. 35)

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und dricken Sie den Presszylinder nach
aufen, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um
Teigrlckstande zu entfernen. Anschlieend kdnnen Sie ihn mit Wasser saubern.
(Abb. 36 und 37)

Verwenden Sie die mitgelieferte Reinigungsburste, um alle abnehmbaren Teile mit
warmem Wasser und Spulmittel oder in der Spulmaschine zu reinigen. Trocknen Sie
alle Teile.

Tipp: Verwenden Sie das spitze Ende der Reinigungsburste zur Reinigung des
inneren Bodens des Presszylinders. (Abb. 38)
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9 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und Spulmittel oder in der

Spulmaschine. Trocknen Sie danach alle Teile.

10 Saubern Sie das Hauptgerat, den Drehschalter und das Aufzere der Nudelmaschine

mit einem trockenen Tuch. (Abb. 39)

Hinweis: Nach dem Reinigen sollten Sie sich vergewissern, dass alle Teile und
der Formaufsatz ganz trocken sind, bevor Sie sie aufbewahren. Setzen Sie die
Nudelmaschine fur die nachste Verwendung wieder zusammen.

Aufbewahrung

1

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelhalterung. (Abb. 40)

2 Trocknen Sie die Formaufsatze, und bewahren Sie sie in der Aufbewahrungsbox auf.

Hinweis: Die kleine Rille in der Aufbewahrungsbox ist flr das Reinigungswerkzeug
des Capellini-Formaufsatzes vorgesehen, das nicht im Lieferumfang der
Nudelmaschine enthalten ist. Es ist separat erhaltlich. (Abb. 41)

3 Bewahren Sie die Nudelmaschine nach der Verwendung an einem trockenen, gut

belUfteten Ort auf.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefUhrt, die beim Gebrauch

|lhres Gerats auftreten kbnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden
Informationen nicht beheben kbnnen, besuchen Sie unsere Welbsite unter
www.philips.com/support, auf der Sie eine Liste mit haufig gestellten Fragen finden,
oder wenden Sie sich an das Service-Center in |hrem Land.

Problem Ursache Losung

Das Gerat gibt Der Stecker wurde nicht Uberprifen Sie, ob der
keinen Signalton richtig verbunden, oder die Netzstecker ordnungsgeman
aus, wenn der Steckdose fuhrt keinen Strom.  angeschlossen ist und die
Stecker in die Steckdose funktioniert.
Steckdose gesteckt

wird.

Das Gerat startet die Sie haben kein Wahlen Sie ein
Nudelzubereitung Nudelzubereitungsprogramm  Nudelzubereitungsprogramm
nicht, wenn der ausgewahlt oder die Starttaste aus, und drlicken Sie die
Netzstecker in die nicht gedrickt O) Starttaste .

Steckdose gesteckt

wird.

Nach dem Drucken Der Kammerdeckel ist nicht Stellen Sie sicher, dass Sie
der Start-/ ordnungsgemaf angebracht. den Anweisungen in der
Pausetaste ™ Betriebsanleitung folgen, um
gibt das Gerat den Kammerdeckel richtig
Signaltdne aus, aber aufzusetzen.

es funktioniert nicht.
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Problem

Der Kammerdeckel

Ursache

Es befindet sich zu viel Mehlin

wird von innen nach der Knetkammer.

oben gedrlckt.

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es wird

kein Signalton
ausgegeben.

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es werden
Signaltone
ausgegeben.

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teig ist zu
feucht.

Der Kammerdeckel ist nicht

ordnungsgemaf angebracht.

Die Nudelmaschine hat sich
aufgrund einer zu langen
kontinuierlichen Betriebszeit
Uberhitzt.

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teig ist
moglicherweise zu trocken.
Der Knethaken ist
moglicherweise durch
Fremmdkorper blockiert.

Es wurde das falsche
Programm ausgewabhlt.

Losung

Die maximale Menge an Mehl
pro Teigfullung betragt 400 g.
Wenn Sie mehr als 400 g Mehl
in die Knetkammer gegeben
haben, verringern Sie die
Menge, und bereiten Sie eine
weitere Portion Pasta zu.

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
Zu starten.

Stellen Sie sicher, dass Sie
den Anweisungen in der
Betriebsanleitung folgen, um
den Kammerdeckel richtig
aufzusetzen.

Trennen Sie die
Nudelmaschine von der
Stromversorgung, und lassen
Sie sie abkuhlen. Achten

Sie darauf, die maximale
Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht
zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats

zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen
Betriebszyklen eine Wartezeit
von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut
verwenden.

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
ZuU starten.



Problem

Der Knethaken
befindet sich im
Leerlauf, und es
kommen keine
Nudeln aus der
Maschine.

Die Nudeln brechen
leicht.

Die Nudeln kleben
zusammen.

Ursache

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch.

Mehl wird nach langerer
Aufbewahrung feucht.

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch.

Moglicherweise haben Sie
nicht die richtige Mehlsorte
verwendet.

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch, es
wurde zu viel Wasser in die
Knetkammer gegeben.
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Losung

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
Klichenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zU starten.

Verwenden Sie frisches und
ordnungsgemarfs gelagertes
Menhl.

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
KlUchenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zU starten.

Verwenden Sie normales
Mehl oder Mehl mit einem
hoheren Eiweif3gehalt (lesen
Sie hierzu Kapitel "Verwenden
der Nudelmaschine" in der
Betriebsanleitung oder im
mitgelieferten Rezeptbuch).

Messen Sie Mehl und Wasser
mit den mitgelieferten

Mehl- und Wasserbechern
entsprechend den Angaben
in der Tabelle zum Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser
ab. Verwenden Sie eine
Kuchenwaage, um das
Mehlgewicht genauer zu
messen.
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Problem

Esist zu viel Teig
in der Knetkammer
verblieben.

Es lauft etwas
Wasser aus dem
Gerat aus.

Ursache

Das Mehl war entweder vor
der Verwendung Feuchtigkeit
ausgesetzt, oder der Teig ist
ZU nass.

Die Knetkammer, der
Knethaken und der
Formaufsatz wurden vor der
Verwendung nicht ordentlich
gereinigt.

Der Knethaken oder die
Knetkammer ist noch feucht.

Wasser wurde nicht
zum richtigen Zeitpunkt
hinzugeflgt.

Sie haben vor dem
Programmestart Wasser
hinzugeflgt.

Losung

Lagern Sie das Mehl trocken.
Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
ZU starten.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile sauber sind.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile vollstandig trocken sind.

Die Mehlsorte ist nicht
geeignet. Befolgen Sie
die Anweisungen in der
Betriebsanleitung zur
Nudelzubereitung.

Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
Wasser direkt nach dem Start

des Programms hinzuzuftgen.



Problem

Nach der
Nudelzubereitung
lasst sich die
Knetkammer nicht
vom Hauptgerat
schieben, bzw.
der Presszylinder
lasst sich nicht aus
der Knetkammer
drlcken.

Ursache

Das Gerat stoppt wahrend
der Ausgabe, bevor die
Nudelzubereitung vollstandig
abgeschlossen ist.

Produktinformationen
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Losung

1. Setzen Sie die einzelnen
Teile wieder an ihre
Position, bis das Gerat
ordnungsgeman
zusammengesetzt ist, und
drehen Sie den Drehschalter
auf die Position AUS.

2. Stecken Sie das Gerat
ein, wahlen Sie das
automatische Programm
zur Nudelzubereitung
aus, und drlcken Sie die
Starttaste. Lassen Sie den
Knethaken ca. 10 Sekunden
laufen, und drehen Sie den
Drehschalter dann auf die
Position AUS.

3. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose,
zerlegen Sie das Gerat,
und reinigen Sie es wie
in der Betriebsanleitung
beschrieben (siehe Kapitel
"Reinigen").

Modell

HR2345/19

Motorleistung

150 W

Nennspannung

AC 220 bis 240V (50 Hz)

Abmessungen (L x B x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Nettogewicht

47 kg

Informationen zu Nennspannung und Frequenz finden Sie auf dem Typenschild am
Produkt. Die Produktinformationen kbnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert

werden.
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Tarkeaa

Lue tama kayttoopas huolellisesti ennen kayttoa ja sailyta se mydhempaa tarvetta
varten.

Varoitus

Varmista, etta laitteen tyyppikilvessa mainittu jannite vastaa
paikallista verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista
sahkoverkkoon.

Varmista, etta katesi ovat kuivat ennen laitteen liittamista
sahkopistokkeeseen.

Ala upota paalaitetta veteen tai huuhtele sita vedella tai
muulla nesteella.

Ala kaada vetta tai muuta nestetta laitteelle, silla se voi
aiheuttaa oikosulun tai sahkoiskun.

Varmista, etta pistoke on kunnolla pistorasiassa.

Ala liita laitetta ajastinkytkimeen tai erilliseen kauko-
ohjausjarjestelmaan.

Varmista, etta laite on koottu oikein, ennen kuin liitat
pistokkeen pistorasiaan.

Jos virtajohto, pistoke tai muut osat vahingoittuivat, dala kayta
laitetta.

Varmista, etta valitsin on OFF-asennossa ja laitteen pistoke
on irti pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta tai se jatetaan ilman
valvontaa. Toimi samoin myos ennen laitteen kokoamista,
purkamista, puhdistamista ja varastoimista. Varmista, etta laite
on koottu oikein, ennen kuin kytket pistokkeen pistorasiaan ja
kaytat laitetta. Laite ei toimi, jos sita ei ole koottu oikein.

Ala laita kasia, sormia tai valineita laitteen sekoitusastiaan,
ennen kuin valitsin on OFF-asennossa, pistoke onirti
pistorasiasta ja moottori ja sekoitusosa ovat pysahtyneet
kokonaan. Varmista ennen laitteen purkamista, puhdistamista
tai varastointia, etta moottori ja sekoitusosa ovat pysahtyneet
kokonaan.

Jos virtajohto on vahingoittunut, vainhdata se oman
turvallisuutesi vuoksi Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa
tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

Ala vaihda laitteen osia itse.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.
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Laitetta ei ole tarkoitettu henkildiden kayttdon, joiden
fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla

ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, muuten kuin
heidan turvallisuudestaan vastaavan henkildon valvonnassa ja
ohjauksessa.

Pienten lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

Jotta valtat onnettomuudet, ala kayta laitetta, jos se on jostain
syysta vaurioitunut.

Varoitus

Irrota ja pese lisavarusteet huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttdkertaa (katso kohtaa Laitteen purkaminen
ja puhdistaminen ennen ensimmaista kayttokertaa).

Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

Ala koskaan kayta muita kuin Philipsin valmistamia tai
suosittelemia lisavarusteita tai -osia. Jos kaytat muita osia,
takuu ei ole voimassa.

Ala kayta laitetta epavakaalla tai kaltevalla alustalla.

Ala irrota virtajohtoa, ennen kuin kasittely on valmis. Jos
kasittely on keskeytettava, irrota virtajohto ennen muita
toimenpiteita.

Kayta laitetta kerralla enintaan 2 toimintajakson verran.
Laitteen kayttoika pitenee, kun pidat 30 minuutin tauon 2
jatkuvan toimintajakson jalkeen.

Jos aiot kayttaa laitetta jatkuvasti, puhdista muottilevy laitteen
mukana toimitetulla puhdistusvalineella jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Ala taita, vaanna, kaanna tai niputa virtajohtoa voimaa
kayttamalla tai laita sita painavien esineiden alle.

Irrota laite pistorasiasta, kun se ei ole kaytossa.

Ala kayta laitetta helposti syttyvien kohteiden, kuten
poytaliinojen tai verhojen, lahella.

Irrota virtapistoke heti, jos havaitset savua.

Kun irrotat virtajohtoa pistorasiasta, ala veda johdosta vaan
tartu kiinni pistokkeesta.

Pida pistoke puhtaana.

Ala aseta painavia esineita laitteen paalle. )
Tama laite on tarkoitettu keittidlaitteeksi kuluttajakayttoon. Ala
kayta sita muuhun tarkoitukseen.

Ala siirra laitetta kayton aikana.
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- lrrota virtajohto, jos laite jatetaan ilman valvontaa.
Toimi samoin ennen laitteen kokoamista, purkamista ja
puhdistamista.

- Aseta laite kayton jalkeen kuivaan ja hyvin ilmastoituun
paikkaan.

- Ala pitele tai siirra laitetta tarttumalla muottilevyn pitimeen.
Pida kiinni paalaitteesta.

- Varmista ennen kayttoa, etta muottilevyn reika ei ole tukossa.

- Pida kadet, hiukset ja vaatteet seka lastat ja muut
keittiovalineet poissa laitteesta kayton aikana, jotta valtytaan
henkilo- ja laitevahingoilta.

- Ala laita sormiasi tai muita esineita pastakoneen aukkoon, kun
se on kaynnissa. Ala kasittele litkkuvia osia.

- Ala yrita purkaa suojuksen lukitusmekanismia.

- Muottilevyt ja laitteen kaikki irrotettavat osat ovat
konepestavia. Kun peset ne astianpesukoneessa, varmista,
etta valitset ohjelman, jonka enimmaislampotila on 60 °C.

- Kayta vain maadoitettua pistorasiaa.

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttia (EMF) koskevia standardeja
ja saanndksia.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa tavallisen E
kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista keraysta koskevia

saantoja. Asianmukainen havittaminen auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja ihmisille
mahdollisesti koituvia haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Jos tarvitset lisatietoja tai laitteen kaytdssa ilmenee ongelmia, siirry Philipsin
verkkosivustoon osoitteeseen www.philips.com/support tai ota yhteys Philipsin
kuluttajapalvelukeskukseen. Luettelo puhelinnumeroista on maailmanlaajuisessa
takuulehtisessa. Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen
Philips-jalleenmyyjaan.

Johdanto

Olet tehnyt erinomaisen valinnan ostaessasi Philipsin laitteen.
Kayta hyvaksesi Philipsin tuki ja rekisterdi tuote osoitteessa www.Philips.com/welcome.

Lue tama kayttéopas huolellisesti ennen laitteen asennusta ja kayttdédnottoa. Sailyta se
mydhempaa tarvetta varten.
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Pakkauksen sisalto (Kuva 1)

D | Paalaite @ | Lasagnen/mykyn muottilevy
(@ | Kayttdopas Puhdistusharja

(® | Reseptivihko (® | Litted puhdistusvaline

O e ittecseeny Jauhomitta

(® | Fettuccinen muottilevy @D | Vesimitta

(® | Pennen muottilevy

Yleiskuvaus (Kuva 2)

() | Virtajohto (® | Puristustanko

(@ | Johdon sailytyspidike Sekoitusosa

(® | Sailytyslaatikko @) | Kaynnistyspainike

(@ | Sekoitusastia ®@ | Valitsin

(® | Sekoitusastian kansi ® | Lisapuristusasetus

(® | Muottilevy El KAYTOSSA

(@ | Muottilevyn pidike @) | Automaattinen toiminta-asetus
Puristusputki

Laitteen purkaminen ja puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttokertaa

Tarkeaa
» Poista ja havita kaikki pakkausmateriaalit ja/tai mainosetiketit turvallisesti ennen
laitteen ensimmaista kayttokertaa.

¢ Ota ulos kaikki irrotettavat osat ja lisavarusteet ja pese ja kuivaa huolellisesti kaikki

osat ja lisavarusteet (katso kohta Puhdistaminen).

o Ald huuhtele tai liota paalaitetta, virtajohtoa tai pistoketta vedella.

o Ala kayta hankaustyynyija tai vastaavia puhdistusvélineitd, silld ne naarmuttavat
muovipintaa ja lyhentavat pastakoneen kayttoikaa.

¢ Muottilevyt ja laitteen kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia. Kun puhdistat
ne astianpesukoneessa, varmista, etta valitset oikean ohjelman, jonka
enimmaislampatila on 60 °C.

¢ Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

¢ Puhdista kaikki osat ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa (katso kohta
Puhdistaminen).

1 Avaa kannen lukitus vetamalla kannesta ja irrota kansi sekoitusastiasta. (Kuva 3)
2 Liu'uta sekoitusastia pois paalaitteesta. (Kuva 4)
3 Kaanna muottilevyn pidiketta vastapaivaan ja irrota se sekoitusastiasta. (Kuva 5)
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4 Laita sormi sekoitusastiaan ja tydnna puristusputkea ulospain, jotta se liukuu

ulos sekoitusastiasta (Kuva 6). Irrota muottilevy ja veda sitten puristustanko ulos
puristusputkesta (Kuva 7).

5 Ota sekoitusosa pois sekoitusastiasta. (Kuva 8)
6 Puhdista kaikki irrotettavat osat ja lisavarusteet ja pyyhi ne kuiviksi. (Kuva 9 ja 10)

Kokoaminen

Tarkeaa

Varmista, ettd laite ei ole kytkettyna pistorasiaan kokoamisen aikana.

1

Liu'uta sekoitusastia paalaitteeseen. (Kuva 11)

Huomautus: Varmista, etta paalaitteen kiinnitysvivut @ on asennettu sekoitusastian
pohjan aukkoihin.

Laita sekoitusosa sekoitusastiaan. (Kuva 12)
Aseta puristusputki sekoitusastiaan. (Kuva 13)

Huomautus: Varmista, etta puristusputken suuri aukko on yléspain, kun laitat putken
astiaan.

Aseta puristustanko sekoitusastiaan. Varmista, etta puristustanko liukuu seka
puristusputken etta sekoitusosan lapi paalaitteen akseliin. (Kuva 14)

Huomautus: Kaanna sekoitusosaa hieman, jotta voit varmistua, etta puristustanko on
liitetty oikein paalaitteen akseliin @.

Kiinnita muottilevy sekoitusastiaan. (Kuva 15)

Huomautus

e Varmista, etta muottilevyn littea puoli on ulospain.

e Varmista, etta muottilevy sopii puristustangon kiinnityspisteeseen.

* Varmista, etta muottilevyn nuoli osoittaa yléspain, kun kiinnitat levyn
sekoitusastiaan. Huomioi tama erityisesti, kun kaytat lasagnen/mykyn muottilevya.
Talla varmistetaan, etta lasagnelevyn aukko on ylospain.

Tyénna muottilevy muottilevyn pidikkeen aukosta (Kuva 16) ja kiinnita pidike
sekoitusastiaan. Lukitse pidike paikalleen kaantamalla sita mydtapaivaan (Kuva 17).

Huomautus: Kiinnita aina muottilevy sekoitusastiaan, ennen kuin kokoat muottilevyn
pidikkeen. Ala koskaan laita muottilevya muottilevyn pidikkeeseen ja kokoa niita yhta
aikaa sekoitusastiassa. (Kuva 18)

Kiinnita kansi sekoitusastiaan. (Kuva 19)

Huomautus: Jos sekoitusastian kantta ei ole asennettu oikein, turvakatkaisin estaa
laitteen toiminnan.



58 SUOMI

Pastakoneen kaytto

Tarkeaa

¢ Sijoita laite tasaiselle alustalle ja esta poytaa huojumasta tai tarisemasta.

¢ Varmista, etta kaikki osat ovat kunnolla paikoillaan, ennen kuin kytket laitteen
pistorasiaan.

o Al laita astiaan alle 200 g (1 mukana toimitettu jauhomitallinen) tai yli 400 g
(2 mukana toimitettua jauhomitallista) jauhoja.

¢ Kaada nestetta hitaasti vesiaukosta, kun laite on aloittanut vaivaamisen.

¢ Jos haluat havittaa punnitut jauhot ennen seuraavan eran kasittelya, tyhjenna astia
ja kaynnista laite uudelleen kytkemadlla se ensin irti ja sitten takaisin kayttoon.

o Al laita pastakoneeseen mitdén aineita, joiden lAmpéotila on 60 °C tai enemmaén,
tai sijoita pastakonetta kuumaan (60 °C) ymparistoon, kuten korkean [ampdtilan
sterilointiymparistoon. Tama vaurioittaa laitetta.

o Ald kaada nestetta sekoitusastiaan, ennen kuin pastakone on kdynnissa.

¢ Varmista ennen laitteen virran kytkemista, etta muottilevy ja muottilevyn pidike on
koottu oikein.

Valmistelu ja jauhojen mittaaminen
1 Ota yksi taysi kupillinen jauhoja mukana toimitetulla jauhomitalla. Veda jauhojen

pinta tasaiseksi pyyhkaisemalla ylimaarainen jauho pois litteallda puhdistusvalineella. 1
taysi jauhomitallinen painaa noin 200 g ja 2 jauhomitallista noin 400 g. (Kuva 20)

Huomautus

» Ala tasaa jauhojen pintaa ravistamalla tai kopauttamalla jauhomittaa. Tama
vaikuttaa jauhojen painoon.

e Mittaa paino tarkemmin keittiovaa’alla. (Kuva 21)

* 200 grammasta jauhoja saadaan noin 200 g tuorepastaa/-nuudeleita. 400

grammasta jauhoja saadaan noin 450 g tuorepastaa/-nuudeleita.

2 Avaa kannen lukitus vetamalla kannesta ja irrota kansi sekoitusastiasta. (Kuva 3)

3 Kaada jauhot sekoitusastiaan. Jos haluat valmistaa 2-3 annosta, lisaa toinen
mitallinen jauhoja, silla tarvitset yhteensa 2 mitallista (noin 400 g) jauhoja. (Kuva 22)

Huomautus

o Ala kaada nestetta sekoitusastiaan tdssa vaiheessa. Kaada nestetta vasta, kun
pastakone on kaynnissa.

« Al4 laita astiaan alle 200 g tai yli 400 g jauhoja. Jos laitat astiaan liian vahan tai
liilkaa jauhoja, laite ei ehka toimi.

» Kaadajauhot kuvassa osoitetulla tavalla (Kuva 23). Al kaada jauhoja
puristusputken aukkoon, silla puristusputkessa olevat jauhot eivat sekoitu
tasaisesti (Kuva 24).
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Valmistelu ja nesteen mittaaminen
1 Mittaa nesteen maara silmien tasolla tasaisella pinnalla. (Kuva 25)

Huomautus: Ald kaada nestetta sekoitusastiaan, ennen kuin pastakone on kaynnissa.

Mukana toimitetussa vesimitassa on kaksi mittaviivaa vedelle.

¢ Kun kaytat vehndjauhoja ja kananmunaseosta munapastan/lasagnen
valmistukseen, kayta A-puolta, jossa on kaksi nestetasoa. (Kuva 26)
e Taso 1(80 ml): tarvittava kananmunaseos 1jauhomitalliselle.
e Taso 2 (160 ml): tarvittava kananmunaseos 2 jauhomitalliselle.

¢ Valmista kananmunaseos munapastaa varten rikkomalla yksi 1 kananmuna
vesimittaan. Lisaa tarvittava maara vetta A-puolen mukaisesti ja vatkaa sitten vesija
kananmuna keskenaan. (Kuva 27)

¢ Kun kaytat seuraavia jauho- ja nesteyhdistelmia pastan valmistukseen, katso
maaritetty tilavuus B-puolelta. (Kuva 28)
* Vehnijauhoja ja vesi/vihannesmehuseos.
» Muita jauhoja (esitetty seuraavissa taulukoissa) ja kananmunaseos/vesi/

vihannesmehuseos.

Tarkista tarkka veden ja jauhojen suhde seuraavista taulukoista.

Huomautus: Naissa taulukoissa nakyva jauhojen ja nesteen suhde perustuu 200 grammaan
jauhoja. Kun kaytat 400 g jauhoja pastan valmistukseen, tuplaa nestemaara (sisaltaen
kananmunan), jotta saat oikean jauhojen ja nesteen suhteen.

¢ Kun kaytat kananmunaseosta pastan valmistukseen, riko 1 kananmuna vesimittaan.
Lisaa tarvittava maara vetta alla kuvatulla tavalla ja vatkaa sitten vesi ja kananmuna
keskenaan. (Kuva 29)

Kananmunaseos (ml)

Durum (semolina-jauho 150 g + vehnajauho 50 g)* 85
Kokojyvajauho 200 g 90
Speltti 200 g 95 B-puoli
Leipdjauho 200 g 85
Soba (tattarijauho 130 g + vehnadjauho 70 g)* 85

¢ Kun kaytat puhdasta vetta pastan valmistukseen, lisda tarvittava maara vetta alla
kuvatulla tavalla.

Puhdas vesi ()

Vehnajauho 200 g 75
Durum (semolina-jauho 150 g + vehnajauho 50 g)* 75 B-puoli
Kokojyvajauho 200 g 85
Speltti 200 g 80

¢ Kun kaytat vihannesmehua (sisiltaen 1 kananmunan) pastan valmistukseen, riko 1
kananmuna vesimittaan. Lisaa tarvittava maara vihannesmehua alla kuvatulla tavalla
ja vatkaa sitten mehu ja kananmuna keskenaan.
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Pinaattimehu Punajuurimehu | Porkkanamehu
(sisaltaen1 (sisaltaen1 (sisaltaen1

Jauho kananmunan) kananmunan) kananmunan) Vesimitta
(ml) (ml) (ml)

Vehndjauho 200 g 85 85 85

Durum (semolina- B-puoli

jauho 150 g + 85 85 85

vehnajauho 50 g)*

* Kayta keittibvaakaa painon tarkkaan mittaamiseen.

Tarkeaa

Reseptivihko sisaltaa toimivia pastaresepteja. Jos kokeilet tai kaytat muita
pastareseptejd, jauhojen ja veden/kananmunan suhteita on muokattava
pastakoneen jauho- ja vesimitan suhteiden mukaisesti. Pastakone ei valmista
onnistunutta pastaa, jos uutta reseptia ei muokata tarpeen mukaan.

Huomautus

Saat parhaat tulokset kayttamalla vehnajauhoja ja mitassa nakyvia suositeltuja
nestemaaria.

Jos kaytat eri vuodenaikoina aineita eri alueilta, jauhojen ja veden suhde voi
vaihdella.

Gluteeni on sideaine, joka varmistaa, ettei pasta katkea helposti. Gluteeniton jauho
ei sisalla sideainetta, joten se tarvitsee erillisen sakeutusaineen, kuten ksantaanikumi

tai guarkumi. Eri gluteenittomat jauhot kayttaytyvat eri tavalla pastaa valmistettaessa.

Jotkin jauhot, kuten kookosjauho ja valkoinen riisijauho, eivat sovellu pastan
valmistukseen, kun toiset taas toimivat hyvin (kuten kvinoa ja tattari).
Reseptivinkossa on lisaa herkullisia pasta- ja nuudeli-ideoita.

Pastanvalmistusohjelman kaynnistaminen

Tarkeada

Ala valitse lisapuristusohjelmaa, ennen kuin taikina on sekoitettu. Muussa
tapauksessa pastakone voi vaurioitua ja sen kayttoika lyhentya.

Ala irrota virtajohtoa, ennen kuin kasittely on valmis. Jos aiot lopettaa
pastanvalmistuksen, kaanna valitsin OFF-asentoon. Irrota sitten virtajohto
pistorasiasta ennen muita toimintoja.

Kayta laitetta kerralla enintdaan 2 toimintajakson verran. Laitteen kayttoika pitenee,
kun pidat 30 minuutin tauon 2 jatkuvan toimintajakson jalkeen.

Jos aiot kayttaa laitetta jatkuvasti, puhdista muottilevyt mukana toimitetulla
puhdistusvélineelld jokaisen pastanvalmistuskerran jilkeen. Ali liota muottilevya
suoraan vedessa.

Aseta laitteen pistoke pistorasiaan. Pastakone antaa yhden merkkiaanen. (Kuva 30)
Huomautus: Varmista ennen virran kytkemista, etta kaikki osat ovat paikoillaan.
Kiinnita kansi sekoitusastiaan. (Kuva 19)

Huomautus: Laite ei toimi, jos astian kansi ei ole kunnolla kiinni. Jos astian kansi
aukenee pastan valmistuksen aikana, laitteen toiminta keskeytyy automaattisesti.
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Kaanna valitsin automaattisen toiminnon asetuksen kohtaan ja paina sitten
kaynnistyspainiketta. (Kuva 31)

Huomautus: Koko kasittely (mukaan lukien vaivaaminen ja puristaminen) kestaa
noin 12 minuuttia, kun jauhoja on 200 grammaa, tai 18 minuuttia, kun jauhoja on 400
grammaa.

Kun vaivaaminen alkaa, kaada nestetta hitaasti kannen aukon koko pituudelta.
(Kuva 32)

Huomautus: Al4 lisda taikinan sekoittamisen aikana muita aineita, kun olet kaatanut
nesteen. Se vaikuttaa pastan lopulliseen rakenteeseen.

Kun pastakone on vaivannut taikinan, siitd kuuluu muutama aanimerkki, ja
pastan puristus kaynnistyy muutaman sekunnin kuluttua. Aseta astia suoraan

ulostulokohdan alle. Katkaise pasta haluamaasi pituuteen puhdistusvalineella.
(Kuva 33)

Huomautus

e Jos nesteen ja jauhojen suhde on vaara, puristusvaihe ei onnistu. Jos nain kay,
valmistele ainekset uudelleen.

e Katkaise pasta lilkkuttamalla puhdistusvalinetta alaspain.

Kun pasta on puristettu, laitteesta kuuluu muutama aanimerkki.

Huomautus: Al kdanna valitsinta OFF-asentoon, ennen kuin koko prosessi on valmis
(kuulet aanimerkin).

Jos pastanvalmistuksen jalkeen huomaat astiassa taikinajaamia, voit kaantaa
ensin valitsimen OFF-asentoon ja sitten lisapuristusasetukselle. Kaynnista
lisapuristusohjelma painamalla kaynnistyspainiketta. (Kuva 34)

Huomautus

e Pastan pinnalla saattaa nakya ohuita pastasaikeita. Tama on normaalia.

e Pastan keittoaika riippuu henkilokohtaisista mieltymyksista, pastan muodosta ja
annosten maarasta.

Puhdistaminen

Tarkeaa

Kaanna valitsin OFF-asentoon, katkaise virta ja irrota virtajohto ennen laitteen
puhdistamista tai purkamista.

Ala upota paayksikkoa veteen.

Ala kayta laitteen puhdistamiseen hankaustyynyjd, eméaksisia puhdistusaineita tai
hankaavia puhdistusaineita (esimerkiksi bensiinia, alkoholia tai propanolia).
Puhdista laite aina kayton jalkeen, silla muutoin se ei valttamatta toimi oikein.
Ole varovainen puhdistaessasi laitetta, ettet saa haavoja terdvista reunoista.
Muottilevyt ja laitteen kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia. Kun puhdistat
ne astianpesukoneessa, varmista, etta valitset oikean ohjelman, jonka
enimmaislampotila on 60 °C.

Kaanna valitsin OFF-asentoon ja irrota pistoke pistorasiasta. (Kuva 35)
Avaa kannen lukitus vetamalla kannesta ja irrota kansi sekoitusastiasta. (Kuva 3)
Liu'uta sekoitusastia pois paalaitteesta. (Kuva 4)
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4 Kaanna muottilevyn pidiketta vastapaivaan ja irrota se sekoitusastiasta. (Kuva 5)

5 Laita sormi sekoitusastiaan ja tyonna puristusputkea ulospain, jotta se liukuu
ulos sekoitusastiasta (Kuva 6). Irrota muottilevy ja veda sitten puristustanko ulos
puristusputkesta (Kuva 7).

6 Ota sekoitusosa pois sekoitusastiasta. (Kuva 8)

7 Puhdista muottilevy poistamalla siita taikinajaamat mukana toimitetulla
puhdistusvalineella. Taman jalkeen voit puhdistaa sen vedella. (Kuva 36 ja 37)

8 Kayta mukana toimitettua puhdistusharjaa ja puhdista kaikki irrotettavat osat
pesuaineliuoksella ja lampimalla vedella tai pese astianpesukoneessa. Kuivaa kaikki
osat.

Vihje: Puhdista puristusputken sisdpohja puhdistusharjan teravalla paalla. (Kuva 38)

9 Puhdista kaikki irrotettavat osat pesuaineliuoksella ja lAmpimalla vedelld tai pese
astianpesukoneessa. Taman jalkeen kuivaa kaikki osat.

10 Puhdista paalaite, valitsin ja pastakoneen ulkokuori kuivalla liinalla. (Kuva 39)
Huomautus: Varmista puhdistamisen jalkeen, etta kaikki osat ja muottilevy kuivuvat

kokonaan ennen sailytysta. Kokoa pastakone valmiiksi seuraavaa kayttokertaa varten.

Sa1 lytys
Kierra virtajohto johdonpidikkeen ymparille. (Kuva 40)
2 Kuivaa muottilevyt ja sailyta niita sailytyslaatikossa.

Huomautus: Pieni ura sailytyslaatikossa on tarkoitettu capellini-muottilevyn
puhdistusvalineelle, jota ei toimiteta taman pastakoneen mukana. Se myydaan
erikseen. (Kuva 41)

3 Sadilyta pastakonetta kuivassa, hyvin ilmastoidussa tilassa kayton jalkeen.

Vianmaaritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Jos et lbyda ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys
paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma Syy Ratkaisu

Laitteesta ei Pistoketta ei ole liitetty = Tarkista, etta pistoke on kunnolla
kuulu aanta, kun kunnolla tai pistorasiaa pistorasiassa ja etta pistorasia toimii.
pistoke on asetettu ei ole kytketty

pistorasiaan. virtalahteeseen.

Laite ei aloita Et ole valinnut pastan-  Valitse pastanvalmistusohjelma ja
pastanvalmistusta, valmistusohjelmaa tai paina kaynnistyspainiketta O]

kun pistoke painanut kaynnistys-

on asetettu painiketta O)

pistorasiaan.



Ongelma

Kun olet painanut
kaynnistyspainiketta
(), laitteesta kuuluu
halytysaani, ja laite ei
toimi.

Astian kansi
tyonnetaan auki
sisapuolelta.

Laite lakkaa
toimimasta
pastanvalmistuksen
aikana eika
halytysaanta kuulu.

Laite lakkaa
toimimasta
pastanvalmistuksen
aikana ja halytysaani
kuuluu.

Sekoitusosa pyorii

Syy

Astian kantta ei ole
koottu kunnolla.

Sekoitusastiassa on
liilkaa jauhoja.

Jauhojen/veden
suhdetaulukon ohjeita
ei ole noudatettu.
Taikina on lilan markaa.

Astian kantta ei ole
koottu kunnolla.

Pastakone on
ylikuumentunut
pitkakestoisen kaytdon
VUOKSI.

Jauhojen/veden
suhdetaulukon ohjeita
ei ole noudatettu.
Taikina saattaa olla liian
kuivaa.

Jokin vieras esine
saattaa tukkia
sekoitusosan.
Vaara ohjelma on
valittu.

Jauhon ja veden suhde

yksinaan, eika pastaa on vaara.

tule ulos.

Jauhot ovat kostuneet
pitkan sailytyksen
jalkeen.
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Ratkaisu

Kokoa astian kansi kayttdoppaan
ohjeiden mukaisesti.

Jauhojen enimmaismaara kullekin
eralle on 400 g. Jos olet lisannyt
sekoitusastiaan yli 400 g jauhoja,
vahenna jauhojen maaraa ja
valmista toinen era pastaa.

[rrota pastakone virtalahteesta,
puhdista se ja aloita pastanvalmistus
uudelleen kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Kokoa astian kansi kayttdboppaan
ohjeiden mukaisesti.

Irrota pastakone virtalahteesta ja
anna sen jaahtya. Kayta laitetta
kerralla enintdan 2 toimintajakson
verran. Laitteen kayttoika pitenee,
kun pidat 30 minuutin tauon 2
jatkuvan toimintajakson jalkeen.

Irrota pastakone virtalahteesta,
puhdista se ja aloita pastanvalmistus
uudelleen kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Irrota pistoke virtalahteesta

ja poista taikina. Puhdista
pastakone, mittaa aineet oikein
(kayta keittidvaakaa jauhojen
painon tarkkaan mittaamiseen) ja
aloita pastanvalmistus uudelleen
noudattamalla kayttboppaan
ohjeita.

Kayta tuoreita tai oikein sailytettyja
jauhoja.
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Ongelma

Pasta katkeaa
helposti.

Pasta on tarttuvaa.

Astian sisalla on

liikaa taikinajaamia.

Laitteesta valuu

pienia maaria vetta.

Syy

Jauhon ja veden suhde
on vaara.

Et kayttanyt
oikeanlaisia jauhoja.

Jauhojen ja veden
suhde on vaara,
sekoitusastiaan on
kaadettu liian paljon
vetta.

Jauhot ovat altistuneet
kosteudelle ennen
kayttoa tai taikinassa
on lilkkaa nestetta.

Astiaa, sekoitusosaa
ja muottilevya ei ole
puhdistettu kunnolla
ennen kayttoa.

Astia tai sekoitusosa on
edelleen marka.

Vetta ei ole lisatty
oikeassa jarjestyksessa.

Vesi on lisatty ennen
ohjelman alkamista.

Ratkaisu

Irrota pistoke virtalahteesta

ja poista taikina. Puhdista
pastakone, mittaa aineet oikein
(kayta keittidvaakaa jauhojen
painon tarkkaan mittaamiseen) ja
aloita pastanvalmistus uudelleen
noudattamalla kayttboppaan
ohjeita.

Kayta vehnajauhoja tai jauhoja,
joissa on enemman proteiinia
(lisatietoja on kayttooppaan
kohdassa Pastakoneen kaytto tai
reseptivinkossa).

Mittaa jauhot ja vesi mukana
toimitetuilla jauho- ja vesimitoilla
jauhojen/veden suhdetaulukon
mukaan. Kayta keittibvaakaa
jauhojen painon tarkkaan
mittaamiseen.

Pida jauhot kuivina sdilytyksen
aikana. Aloita pastan valmistus
uudelleen noudattamalla
kayttdoppaan ohjeita.

Varmista ennen kayttda, etta kaikki
osat ovat puhtaita.

Varmista ennen kayttoa, etta kaikki
osat ovat taysin kuivia.

Jauhojen tyyppi ei ole sopiva.
Noudata kayttdoppaan ohjeita
pastan valmistukseen.

Noudata kayttdoppaan ohjeita ja
lisaa vesi vasta ohjelman alkamisen
jalkeen.
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Ongelma Syy Ratkaisu

Pastanvalmistuksen  Laite pysahtyy 1. Aseta puretut osat takaisin
jalkeen puristuksen aikana, paikoilleen, kunnes laite on koottu
sekoitusastiaa ei ennen kuin pasta on oikein, ja kaanna valitsin OFF-

voi liv'uttaa irti kokonaan valmista. asentoon.

paalaitteesta tai
puristusputkea ei
voi tydntaa ulos
sekoitusastiasta.

2. Kytke laite, valitse automaattinen
pastanvalmistusohjelma ja paina
kaynnistyspainiketta. Anna
sekoitusosan pyoria noin 10
sekuntia ja kaanna sitten valitsin
OFF-asentoon.

3. Irrota laite pistorasiasta ja pura
ja puhdista laite kayttdoppaan
ohjeiden mukaisesti (katso kohta
Puhdistaminen).

Tuotetiedot

Malli HR2345/19

Moottorin teho 150 W

Nimellisjannite 220-240V (50 Hz)

Mitat (P x L x K) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Nettopaino 47 kg

Jannite- ja taajuustiedot on ilmoitettu tuotteen tyyppikilvessa. Tuotetietoja voidaan
muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.
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Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un
usage ultérieur.

Avertissement

Avant de brancher lappareil sur le secteur, assurez-vous que la
tension indigqueée au bas de l'appareil correspond a la tension
secteur locale.

Assurez-vous gue vos mains sont seches avant d'insérer la
fiche d'alimentation dans la prise secteur.

Ne plongez et rincez jamais l'unite principale dans l'eau ni
dans aucun autre liguide.

Pour éviter un court-circuit ou un choc électrique, ne versez
pas d'eau ni de liquide sur lappareil.

Assurez-vous toujours que la fiche d'alimentation est
fermement insérée dans la prise secteur.

Ne connectez jamais cet appareil a un minuteur ou un systeme
separe de commande a distance.

Assurez-vous que l'appareil est assemblé correctement avant
dinsérer la fiche d'alimentation dans la prise secteur.

Si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres pieces sont
endommageés, n'utilisez pas l'appareil.

Assurez-vous que le bouton de commande est en position
d'arrét et que l'appareil est débrancheé lorsque vous ne l'utilisez
pas ou qu'il est sans surveillance et avant de l'assembler,

de le demonter, de le nettoyer ou de le ranger. Assurez-

vous que l'appareil est correctement assemblé avant de
brancher la fiche sur la prise murale et de faire fonctionner
lappareil. L'appareil ne fonctionnera pas s'il n'est pas assemble
correctement.

Ne mettez pas de mains, de doigts ou d'ustensiles dans le
compartiment de mélange de l'appareil a moins que le bouton
de controle soit regle sur la position d'arrét, que l'appareil soit
débranché et que le moteur et la spatule de mélange soient

a larrét complet. Assurez-vous que le moteur et la spatule de
melange sont completement arrétés avant de demonter, de
nettoyer ou de ranger lappareil.

Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre
remplace par Philips, un Centre Service Agréé ou un technicien
qualifie afin d'eviter tout accident.
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Ne remplacez pas les pieces de l'appareil vous-méme.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez
lappareil et le cordon d'alimentation hors de portée des
enfants.

Cet appareil n'est pas destine a étre utilisé par des personnes
ne disposant pas de toutes leurs capacités physiques,
sensorielles ou mentales, ou par des personnes manqguant
d'expérience ou de connaissances en la matiere, a moins
gue celles-ci ne soient sous surveillance ou gu'elles n'aient
recu des instructions quant a l'utilisation de l'appareil par une
personne responsable de leur sécurite.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec
lappareil.

Pour eviter tout accident, n'utilisez pas l'appareil s'il est
endommage pour une raison quelconque.

Attention

Avant d'utiliser l'appareil pour la premiere fois, démontez

et lavez soigneusement les accessoires (reportez-vous

au chapitre « Démontage et nettoyage avant la premiere
utilisation »).

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.
N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un autre
fabricant ou n'ayant pas éte specifiguement recommandeés
par Philips. L'utilisation de ce type d'accessoires ou de pieces
entraine l'annulation de la garantie.

N'utilisez pas cet appareil sur une surface instable ou inégale.
Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant que la
fabrication soit terminée. Si vous devez arréter la fabrication,
debranchez le cordon d'alimentation avant toute autre
opération.

Ne dépassez pas le nombre maximum de 2 cycles de suite
pour toutes les applications. Pour mieux protéger la durée de
vie de l'appareil, vous pouvez relancer l'utilisation de l'appareil
au bout de 30 minutes pour 2 cycles de fonctionnement
continu.

Sivous avez lintention d'utiliser l'appareil en permanence,
nettoyez le disque de forme avec 'outil de nettoyage fourni
apres chaque utilisation.
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Ne pliez pas fortement le cordon d'alimentation, ne le tirez
pas, ne le tordez pas, ne l'enroulez pas, ni ne le placez pas
sous des objets lourds.

Debranchez l'appareil lorsque vous ne ['utilisez pas.

N'utilisez pas l'appareil a proximité d'objets inflamsmmables tels
que des torchons ou des rideaux.

Sivous constatez de la fumée, débranchez immédiatement la
fiche d'alimentation.

Lorsgue vous débranchez le cordon d'alimentation, ne tirez
pas sur le cable mais saisissez la prise.

Maintenez la fiche d'alimentation propre.

Ne placez pas d'objets lourds sur l'appareil.

Cet appareil est concu pour étre utilise dans une cuisine
privee. Ne ['utilisez jamais a d'autres fins.

Ne déplacez pas l'appareil en cours d'utilisation.

Debranchez le cordon d'alimentation si lappareil doit étre
laisseé sans surveillance et avant tout montage, démontage ou
nettoyage.

Placez lappareil dans un endroit sec et bien ventilé apres
utilisation.

Ne tenez pas et ne déplacez pas l'appareil en saisissant le
support du disque de forme. Pour cela, tenez l'unité principale.
Veillez a ce que l'orifice du disque de forme ne soit pas
obstrué avant chague utilisation.

Tenez vos mains, cheveux, vétements, ainsi que spatules et
autres ustensiles a l'écart de l'appareil en cours d'utilisation,
et ce afin de limiter les risques de blessures et/ou
d'endommagement de l'appareil.

Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans
l'ouverture de la machine a pates lorsqu'elle est en cours

de fonctionnement. Evitez tout contact avec les pieces en
mouvement.

N'essayez pas de rompre le mécanisme de verrouillage du
couvercle.

Les disques de forme et toutes les pieces amovibles de
lappareil sont lavables au lave-vaisselle. Lorsque vous

les lavez au lave-vaisselle, veillez a selectionner le bon
programme a une tempeérature maximale de 60 °C.
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- Utilisez uniguement sur une prise de courant correctement
reliee a la terre.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les reglements
applicables relatifs a l'exposition aux champs électromagnétiques.

Recyclage

- Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas étre mis au rebut avec les
ordures ménageéres (2012/19/UE).
|

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques et électroniques. Une mise au rebut correcte contribue a
préserver l'environnement et la santé.

Garantie et assistance

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer l'appareil,
ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a 'adresse
www.philips.com/support ou contactez le Service Consommateurs Philips de

votre pays. Vous trouverez son numero de téléphone dans le dépliant de garantie
internationale. S'il n'existe pas de Service Consommateurs dans votre pays, renseignez-
vous aupres de votre revendeur Philips.
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Féelicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde de Philips !
Pour profiter pleinement de 'assistance offerte par Philips, enregistrez votre appareil a

l'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Lisez ce mode d'emploi attentivement avant d'installer et d'utiliser l'appareil. Conservez-

le pour un usage ultérieur.

Contenu de l'emballage (fig. 1)

(D | Unité principale (@ | Disque de forme lasagne/ravioli
@ | Mode d'emploi Brossette de nettoyage
(® | Livre de recettes (® | Outil de nettoyage plat

Disque de forme spaghetti (fixé sur )
® l'appareil a lachat) Tasse de farine
() | Disque de forme Fettuccine @ | Verre d'eau
(®) | Disque de forme Penne

1

Vue d'ensemble (fig. 2)
(D | Cordon d'alimentation (® | Barre de pressage
(@ | Rangement du cordon Spatule de mélange
(® | Boite de rangement D | Bouton marche/pause
@ | Compartiment de mélange ®@ | Bouton de commande

Couvercle du compartiment de . ) . )
® mélange (3 | Mode d'extrusion supplémentaire
(® | Disque de forme DES.
@ | Support du disque de forme (5 | Mode de préparation automatique

Tube de pressage

Désassemblage et nettoyage avant la premiere

utilisation

Important

» Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois, retirez et jetez 'emballage et/ou les
étiquettes promotionnelles dans un endroit approprié.

e Retirez toutes les pieces et accessoires amovibles, lavez-les et séchez-les
soigneusement (voir le chapitre « Nettoyage »).

e N'utilisez pas d'eau pour rincer ou faire tremper l'unité principale, le cordon
d'alimentation ou le cordon d'alimentation.

¢ N'utilisez pas d'éponge métallique ou d'article de nettoyage similaire au risque de
rayer la surface plastique et de raccourcir la durée de vie de la machine a pates.
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Les disques de forme et toutes les pieces amovibles de l'appareil sont lavables au
lave-vaisselle. Lorsque vous les lavez au lave-vaisselle, veillez a sélectionner le bon
programme a une température maximale de 60 °C.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Nettoyez soigneusement toutes les piéces de l'appareil avant la premiére utilisation
(voir le chapitre « Nettoyage »).

Tirez sur le couvercle pour le déverrouiller, puis retirez le couvercle du compartiment
de mélange. (Fig. 3)
Faites glisser le compartiment de mélange hors de l'unité principale. (Fig. 4)

Faites tourner le support du disque de forme dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour le retirer de la sortie du compartiment de mélange. (Fig. 5)

Mettez votre doigt dans le compartiment de mélange et poussez le tube de pressage
vers l'extérieur pour le faire glisser hors de la sortie du compartiment de mélange

(fig. 6). Détachez le disque de forme, puis tirez la barre de pressage hors du tube de
pressage (fig. 7).

5 Retirez la spatule de mélange du compartiment chambre de mélange. (Fig. 8)

6 Nettoyez toutes les pieces et accessoires amovibles, puis séchez-les. (Fig. 9-10)
Assemblage

Important

Assurez-vous que l'appareil n'est pas branché durant l'assemblage.

1

Faites glisser le compartiment de mélange sur l'unité principale. (Fig. 11)

Remarque : veillez a ce que les leviers de fixation @ sur l'unite principale soient
alignés sur les ouvertures au bas du compartiment de mélange.

Placez la spatule de mélange dans le compartiment de mélange. (Fig. 12)
Insérez le tube de pressage dans le compartiment de mélange. (Fig. 13)

Remarque : veillez a ce que la grande ouverture du tube de pressage soit orientée
vers le haut lorsgue vous insérez le tube dans le compartiment.

Insérez la barre de pressage dans le compartiment de mélange. Veillez a ce que la
barre de pressage coulisse a fond dans le tube de pressage et la spatule de mélange
ainsi que dans l'axe de l'unité principale. (Fig. 14)

Remarque : faites tourner légerement la spatule de mélange pour vous assurer que la
barre de pressage est correctement reliée a l'axe @ dans l'unité principale.

Fixez le disque de forme sur la sortie du compartiment de mélange. (Fig. 15)

Note

* Veillez a ce que la face plate du disque de forme soit orientée vers l'extérieur.

e Veillez a ce que le disque de forme s'adapte dans le point de fixation de la barre
de pressage.

* Veillez a ce que la fleche se trouvant sur le disque de forme soit orientée vers
le haut lorsgue vous le fixez sur la sortie du compartiment de mélange. Faites
particulierement attention lorsque vous procédez de la sorte pour de disque de
forme Lasagne/ravioli. Vous vous assurerez ainsi que l'ouverture de la feuille de
lasagne est sur le haut.
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6 Pressez le disque de forme par l'ouverture du support du disque de forme (fig. 16),

puis montez le support sur la sortie du compartiment de mélange. Faites tourner le
support dans le sens des aiguilles d'une montre pour le fixer fermement (fig. 17).

Remarque : fixez toujours le disque de forme sur la sortie du compartiment de
melange avant d'assembler le support du disque de forme. Ne placez jamais le
disque de forme dans son support tout en l'assemblant sur la sortie du compartiment
de mélange. (Fig. 18)

Fixez le couvercle sur le compartiment de mélange. (Fig. 19)

Remarque : si le couvercle du compartiment de mélange n'est pas installe
correctement, le bouton de sécurité empéchera l'appareil de fonctionner.

Utilisation de la machine a pates

Important

Placez le produit sur une surface plane et évitez toute secousse ou vibration.
Assurez-vous que toutes les pieces sont assemblées correctement avant de
brancher l'appareil.

Ne versez pas moins de 200 g (1 fois la tasse a farine fournie) ou pas plus de 400 g
(2 fois la tasse a farine fournie) de farine dans le compartiment.

Versez lentement le liquide par l'ouverture prévue pour l'eau une fois que l'appareil
commence a pétrir.

Si vous souhaitez enlever la farine pesée avant de préparer une nouvelle tournée,
videz le compartiment et redémarrez l'appareil en le débranchant, puis en le
rebranchant.

Ne mettez aucun ingrédient d'une température égale ou supérieure a 60 °C dans
la machine a pates et ne placez pas la machine a pates dans un environnement
soumis a des températures élevées (60 °C). Ne le soumettez pas, par exemple, a un
environnement de stérilisation a haute température. Cela déformerait l'appareil.
Ne versez pas de liquide dans le compartiment de mélange avant que la machine a
pates commence a fonctionner.

Assurez-vous que le disque de forme et son support sont correctement assemblés
avant de brancher l'appareil.

Préparation et mesure de la farine

1

Versez une tasse entiére de farine a l'aide de la tasse a farine fournie avec l'appareil.
Raclez l'excédent de farine au bord de la tasse a l'aide de ['outil de nettoyage plat
fourni. 1tasse remplie de farine pese environ 200 g et 2 tasses remplies de farine
pesent environ 400 g. (Fig. 20)

Note

¢ N'agitez pas ni ne tapez pas sur la tasse de farine pour retirer l'excédent. Cela
modifierait le poids de la farine.

e Utilisez une balance de cuisine pour mesurer le poids de maniere plus précise.
(Fig. 21)

* 200 g de farine permettent de faire environ 200 g de péates/nouilles fraiches. 400 g
de farine permettent de faire environ 450 g de pates/nouilles fraiches.
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2 Tirez sur le couvercle pour le déverrouiller, puis retirez le couvercle du compartiment
de mélange. (Fig. 3)

3 Versez la farine dans le compartiment de mélange. Si vous souhaitez faire 2 a
3 portions, ajoutez une deuxieme tasse de farine car vous aurez besoin de 2 tasses
(environ 400 g) de farine au total. (Fig. 22)

Note

* Ne versez pas de liquide dans le compartiment de mélange a ce stade. Versez du
liguide uniguement une fois que la machine a pates a commence a fonctionner.

* Ne versez pas moins de 200 g ou plus de 400 g de farine dans le compartiment.
Si vous versez une quantité trop petite ou trop grande de farine dans le
compartiment, il est possible que l'appareil ne fonctionne pas.

e Versez la farine comme indigué sur lillustration (fig. 23). Ne versez pas la farine
dans l'ouverture du tube de pressage ou bien la farine ne sera pas mélangée
uniformément dans le tube de pressage (fig. 24).

Préparation et mesure du liquide
1 Mesurez le volume de liguide au niveau des yeux, sur une surface plane. (Fig. 25)

Remarque : ne versez pas de liguide dans le compartiment de mélange avant que la
machine a pates commence a fonctionner.

Le verre gradué fourni comporte deux ensembles de marquages pour mesurer l'eau.
¢ Lors de l'utilisation de farine blanche et de préparation a base d'ceuf pour préparer
des pates aux ceufs nature/lasagnes, reportez-vous a la face A présentant
deux niveaux de liquide. (Fig. 26)
e Niveau 1(80 ml) : quantité adéquate de préparation a base d'ceuf pour 1tasse de
farine.
e Niveau 2 (160 ml) : quantité adéquate de préparation a base d'ceuf pour 2 tasses
de farine.
4 Pour faire une préparation a base d'ceuf pour des pates aux ceufs nature, cassez
T ceuf dans la tasse d'eau. Ajoutez de l'eau jusqu'a la quantité requise comme indiqué
sur la face A, puis battez l'ceuf et l'eau. (Fig. 27)
¢ Lorsque vous utilisez les mélanges suivants de farine et de liquide pour préparer des
pates, reportez-vous a la face B avec volume spécifique. (Fig. 28)
* Farine blanche mélangée a une préparation a base d'eau pure et de jus de
légumes.
e Diverses autres farines (comme indiqué dans les tableaux suivants) mélangées a
une préparation a base d'ceuf/d'eau pure/de jus de légumes.

Consultez les tableaux suivants pour plus de détails sur la proportion d'eau et de
farine.

Remarque : ces tableaux vous indiquent la base de proportion farine/liquide pour 200 g de farine.
Si vous utilisez 400 g de farine pour faire des pates, doublez le volume de liquide (y compris les
ceufs) pour obtenir la proportion farine/liquide.

¢ Lorsque vous utilisez une préparation a base d'ceuf pour préparer des pates, cassez
1 ceuf dans la tasse d'eau. Ajoutez de l'eau jusqu'au niveau souhaité comme illustré
ci-dessous, puis mélangez l'eau et l'ceuf avec un fouet. (Fig. 29)
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Préparation a

base d'ceuf (ml) Verre d'eau

Blé dur (150 g de farine de semoule + 50 g de

- 85
farine blanche)*
200 g de blé complet 90
200 g d'épeautre 95 Face B
200 g de farine a pain 85
Soba (130 g de farine de sarrasin + 70 g de farine

85

blanche)*

¢ Lorsque vous utilisez de l'eau pure pour faire des pates, ajoutez de l'eau jusqu'au
niveau souhaité comme illustré ci-dessous.

Farine Eau pure (ml) | Verre d'eau
200 g de farine blanche 75
Blé dur (150 g de farine de semoule + 50 g de 75
farine blanche)* Face B
200 g de blé complet 85
200 g d'épeautre 80

¢ Lorsque vous utilisez du jus de légumes (y compris 1 ceuf) pour préparer des pates,
cassez 1 ceuf dans la tasse d'eau. Ajoutez du jus de légumes jusqu'au niveau souhaité
comme illustré ci-dessous, puis mélangez le jus et l'ceuf avec un fouet.

R Jus de
'zuz grﬁp:ir;ards betterave (y éluz c?r?\ cz;ottes Verre
1y p compris 1 ceuf) Y p d'eau
ceuf) (ml) (ml) 1 ceuf) (ml)
200 g de farine blanche 85 85 85
Blé dur (150 g de farine de Face B
semoule + 50 g de farine 85 85 85
blanche)*

* Utilisez une balance de cuisine pour mesurer le poids de maniere plus précise.

Important

* Les recettes de pates fournies dans le livre de recettes ont été testées pour vous
donner satisfaction. Si vous essayez ou utilisez d'autres recettes de pates, les
proportions farine/ceufs doivent étre adaptées aux tasses et verres de farine et
d'eau livrées avec la machine a pates. La machine a pates ne fonctionnera pas
correctement si vous n'adaptez pas la nouvelle recette en conséquence.

Note

e Pour de meilleurs résultats, utilisez de la farine blanche avec la quantité
recommandeée de liquide indiquée sur la tasse.

e |es changements saisonniers et l'utilisation d'ingrédients de différents pays peuvent
modifier les proportions farine/eau.

e e« gluten » est un liant qui permet a la pate de ne pas se défaire facilement. La
farine sans gluten ne contient pas de tel liant, c'est pourquoi elle nécessite un
épaississant qui servira de « liant », comme la gomme xanthane ou la gomme de
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guar. Les types de farine sans gluten réagissent differemment lors de la préparation
des pates. Certaines farines ne conviennent pas a la préparation de pates, comme
la farine de coco ou la farine de riz. D'autres conviennent, comme le quinoa et le
sarrasin.

Reportez-vous au livre de recettes fourni pour découvrir plus d'idées de recettes
délicieuses de pates et de nouilles.

Lancement du programme de fabrication des pates

Important

Ne sélectionnez pas le programme d'extrusion supplémentaire avant que le
mélange de la pate soit terminé. Cela endommagerait la machine a pates et
réduirait sa durée de vie.

Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant que la fabrication soit terminée.
Si vous devez stopper la préparation des pates, tournez la mollette sur la position
d'arrét pour arréter le processus, puis débranchez le cordon d'alimentation de la
prise secteur avant toute autre opération.

Ne dépassez pas le nombre maximum de 2 cycles de suite pour toutes les
applications. Pour mieux protéger la durée de vie de l'appareil, vous pouvez relancer
|'utilisation de l'appareil au bout de 30 minutes pour 2 cycles de fonctionnement
continu.

Si vous avez l'intention d'utiliser l'appareil en continu, nettoyez chaque disque de
forme avec l'outil de nettoyage fourni apres chaque utilisation de la machine. Pour
un nettoyage aisé, ne trempez pas le disque de forme directement dans l'eau.

Branchez la fiche de l'appareil sur la prise d'alimentation. La machine a pates émet
un signal sonore une fois. (Fig. 30)

Remarque : assurez-vous que toutes les pieces sont assemblées correctement avant
de brancher l'appareil.

Fixez le couvercle sur le compartiment de mélange. (Fig. 19)

Remarque : 'appareil ne se mettra pas en marche si le couvercle du compartiment
n'est pas correctement fermé. Durant le processus de fabrication, si le couvercle du
compartiment se détache, l'appareil cessera automatiqguement de fonctionner.

Positionnez la mollette sur le mode de préparation automatique, puis appuyez sur le
bouton marche/pause. (Fig. 31)

Remarque : le processus entier (y compris le pétrissage et ['extrusion) prend environ
12 minutes pour 200 g de farine et 18 minutes pour 400 g de farine.

Quand le pétrissage a commence, versez lentement le liquide tout le long de
'ouverture du couvercle. (Fig. 32)

Remarque : pendant le mélange de la pate, n'ajoutez pas d'autres ingrédients apres
avoir verse le liguide. Cela altérerait la texture des pates.

Une fois que la machine a pates a terminé le pétrissage, elle émet quelques signaux
sonores et l'extrusion des pates commence apres quelques secondes. Placez un
récipient sous l'orifice de sortie. Coupez les pates a la longueur souhaitée a l'aide de
l'outil de nettoyage. (Fig. 33)
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Note

e Sila proportion de liquide et de farine n'est pas correcte, les pates ne pourront pas
étre extrudées. Tous les ingredients devront alors étre de nouveau mélanges.

e Abaissez l'outil de nettoyage pour couper les pates.

Lorsque le processus d'extrusion est termine, l'appareil émet un signal sonore a
plusieurs reprises.

Remarque : ne tournez pas la mollette sur la position d'arrét avant la fin du processus
entier (vous entendrez un signal sonore).

Une fois la préparation des pates terminée, si vous remarquez qu'il reste de la pate

a lintérieur du compartiment, vous pouvez tourner la mollette sur la position d'arrét,

puis sur la position d'extrusion supplémentaire. Appuyez sur le bouton marche/

pause pour démarrer le programme d'extrusion supplémentaire. (Fig. 34)

Note

e \ous pouvez constater de fins fils de pate sur la surface des pates. Ce phénomene
est normal.

e |etemps de cuisson des pates varie selon vos préférences personnelles, la forme
des pates et le nombre de parts.

Nettoyage

Important

Tournez la mollette sur la position d'arrét, débranchez 'alimentation et retirez le
cordon d'alimentation avant de procéder au nettoyage ou au démontage de cet
appareil.

Ne plongez pas l'unité principale dans l'eau.

N'utilisez pas d'éponge métallique, des nettoyants caustiques ou des nettoyants
abrasifs (par exemple, essence, alcool et propanol) pour nettoyer l'appareil.
Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation pour ne pas altérer son fonctionnement.
Faites tres attention lorsque vous nettoyez l'appareil pour éviter de vous couper sur
l'un des cotés tranchants.

Les disques de forme et toutes les pieces amovibles de l'appareil sont lavables au
lave-vaisselle. Lorsque vous les lavez au lave-vaisselle, veillez a sélectionner le bon
programme a une température maximale de 60 °C.

Tournez la mollette sur la position d'arrét et débranchez la fiche de la prise
d'alimentation. (Fig. 35)

Tirez sur le couvercle pour le déverrouiller, puis retirez le couvercle du compartiment
de mélange. (Fig. 3)

Faites glisser le compartiment de mélange hors de l'unité principale. (Fig. 4)

Faites tourner le support du disque de forme dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour le retirer de la sortie du compartiment de mélange. (Fig. 5)

Mettez votre doigt dans le compartiment de mélange et poussez le tube de pressage
vers l'extérieur pour le faire glisser hors de la sortie du compartiment de mélange
(fig. 6). Détachez le disque de forme, puis tirez la barre de pressage hors du tube de
pressage (fig. 7).

Retirez la spatule de mélange du compartiment chambre de mélange. (Fig. 8)
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7 Nettoyez le disque de forme avec l'outil de nettoyage fourni pour retirer les résidus
de pate. Vous pouvez ensuite le nettoyer avec de l'eau. (Fig. 36-37)

8 Utilisez la brosse de nettoyage fournie pour nettoyer toutes les pieces amovibles
avec un peu de liguide vaisselle et de l'eau chaude ou lavez-les au lave-vaisselle.
Essuyez toutes les piéces jusqu'a ce qu'elles soient seches.

Astuce : utilisez l'extrémité de la brosse de nettoyage pour nettoyer le fond intérieur
du tube de pressage. (Fig. 38)

9 Nettoyez toutes les pieces amovibles avec un peu de liquide vaisselle et de l'eau
chaude ou lavez-les au lave-vaisselle. Apres cela, essuyez toutes les pieces jusqu'a
ce gu'elles soient seches.

10 Utilisez un chiffon sec pour nettoyer l'unité principale, le bouton de commande et
l'extérieur de la machine a pates. (Fig. 39)

Remarque : apres le nettoyage, assurez-vous que toutes les pieces et le disque de
forme ont séché entierement a l'air libre avant de les ranger. Réassemblez la machine
a pate pour la prochaine utilisation.

Rangement

1 Enroulez le cordon d'alimentation autour du rangement prévu a cet effet. (Fig. 40)
2 Séchez les disques de forme et rangez-les dans la boite de rangement.

Remarque : la petite rainure située dans la boite de rangement est concue pour
accueillir l'outil de nettoyage du disque de forme Cheveux d'ange, qui n'est pas inclus
dans cette machine a pates. Il sera lancé et vendu séparément. (Fig. 41)

3 Rangez la machine a pates dans un endroit sec et bien ventilé apres chaque
utilisation.

14
Déepannage
Ce chapitre présente les probléemes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec
votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a l'aide des informations
ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support pour consulter les questions
fréguemment posées ou contactez le Service Consommateurs de votre pays.

Probleme Cause possible Solution

L'appareil n'émet La fiche n'est pas Vérifiez que la fiche d'alimentation
pas de signal sonore branchée correctement est correctement branchée et que la
apres que lafichea  ou la prise n'est pas prise secteur fonctionne bien.

étéinsérée dans la alimentée.
prise murale.



Probléme

L'appareil ne
démarre pas le
processus de
préparation des
pates apres que la
fiche a été insérée
dans la prise murale.
Une fois enclenché
le bouton marche
), 'appareil emet
des signaux sonores
d'alarme mais ne
fonctionne pas.

Le couvercle du
compartiment est
ouvert de lintérieur.

Pendant la
préparation des
pates, l'appareil
cesse de fonctionner
et aucun signal
sonore d'alarme
n'est émis.

Cause possible

Vous n'avez pas choisi
de programme de
préparation de pates
ou Vous n'avez pas
appuye sur le bouton
marche (.

Le couvercle du
compartiment n'est
pas correctement
assemblé.

Ily a trop de farine
dans le compartiment
de mélange.

La proportion de farine
et d'eau indiquée dans
le tableau « Proportion
farine/eau » n'a pas été
respectee. La pate est
trop humide.

Le couvercle du
compartiment n'est
pas correctement
assemble.

La machine a pates

a surchauffé en

raison d'une durée
d'utilisation prolongée.
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Solution

Choisissez un programme de
préparation de pates et appuyez sur
le bouton marche .

Veillez a suivre le mode d'emploi
pour assembler correctement le
couvercle du compartiment.

La quantité maximale de farine qu'il
est possible d'utiliser pour chaque
fournée est de 400 g. Si vous avez
mis plus de 400 g de farine dans le
compartiment de melange, diminuez
la quantité et préparez une nouvelle
tournée de pates.

Débranchez la machine a pates de
la source d'alimentation, nettoyez-
la, puis suivez a nouveau les
instructions du mode d'emploi pour
recommencer la fabrication.

Veillez a suivre le mode d'emploi
pour assembler correctement le
couvercle du compartiment.

Débranchez la machine a pates de
la source d'alimentation et laissez-
la refroidir. Ne dépassez pas le
nombre maximum de 2 cycles de
suite pour toutes les applications.
Pour mieux protéger la durée de vie
de l'appareil, vous pouvez relancer
['utilisation de l'appareil au bout

de 30 minutes pour 2 cycles de
fonctionnement continu.
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Probléme

Pendant la
préparation des
pates, l'appareil
cesse de fonctionner
et émet des signaux
sonores d'alarme.

La spatule de
mélange tourne au
ralenti et les pates
ne sortent pas.

Les pates se cassent
facilement.

Les pates collent.

Cause possible

La proportion de farine
et d'eau indiquée dans
le tableau « Proportion
farine/eau » n'a pas été
respectée. La pate est
peut-étre trop seche.

La spatule de mélange
est peut-étre bloquée
par un objet étranger.
Le mauvais programme
est sélectionne.

La proportion d'eau
et de farine n'est pas
correcte.

La farine devient
humide apres un
stockage de longue
durée.

La proportion d'eau
et de farine n'est pas
correcte.

Vous n'avez peut-étre
pas utilisé le bon type
de farine.

La proportion de farine
et d'eau estincorrecte,
une gquantité d'eau trop
importante a été versée
dans le compartiment
de mélange.

Solution

Débranchez la machine a pates de
la source d'alimentation, nettoyez-
la, puis suivez a nouveau les
instructions du mode d'emploi pour
recommencer la fabrication.

Débranchez la fiche de la source
d'alimentation et jetez la pate.
Nettoyez la machine a pates,
mesurez correctement les
ingrédients (utilisez une balance
de cuisine pour mesurer plus
précisément le poids de la farine)
et suivez le mode d'emploi pour
relancer la préparation des pates.

Utilisez de la farine fraiche ou
stockée correctement.

Débranchez la fiche de la source
d'alimentation et jetez la pate.
Nettoyez la machine a pates,
mesurez correctement les
ingrédients (utilisez une balance
de cuisine pour mesurer plus
précisément le poids de la farine)
et suivez le mode d'emploi pour
relancer la préparation des pates.

Utilisez de la farine blanche ou de

la farine a plus haute teneur en
protéines (reportez-vous au chapitre
« Utilisation de la machine a pates »
du mode d'emploi ou du livre de
recettes fourni).

Mesurez la farine et l'eau a l'aide de
la tasse a farine et eau fournie, en
respectant le tableau « Proportion
farine/eau ». Utilisez une balance
de cuisine pour mesurer plus
précisément le poids de la farine.



Probléme

Il reste trop de
pate dans le
compartiment.

Une petite quantité
d'eau fuit de
l'appareil.

Apres la préparation
des pates, il est
impossible de

faire coulisser le
compartiment de
meélange hors de
['unité principale ou
de pousser le tube
de pressage hors du
compartiment de
mélange.

Cause possible
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Solution

La farine a été exposée Conservez la farine au sec. Suivez les

a de ['humidité avant
son utilisation ou la
pate est trop humide.

Le compartiment, la
spatule de meélange,
le disque de forme

n'ont pas été nettoyés

correctement avant
utilisation.

La spatule de mélange

ou le compartiment
sont encore mouillés.

L'eau n'a pas ete
ajoutee dans le bon
ordre.

L'eau est ajoutee
avant le début du
programme.

L'appareil s'est
arrété pendant
l'extrusion avant que
la préparation des

pates soit entierement

terminée.

instructions du mode d'emploi pour
recommencer la fabrication.

Assurez-vous que toutes les parties
sont propres avant utilisation.

Assurez-vous gue toutes les pieces
sont compléetement seches avant
utilisation.

Le type de farine n'est pas adapte.
Suivez les instructions du mode
d'emploi pour la fabrication des
pates.

Suivez les instructions du mode
d'emploi pour ajouter l'eau juste
apres le début du programme.

1. Remettez les pieces demontées
en place jusqu'a ce que l'appareil
soit correctement assemblé, puis
réglez le bouton de commande sur
la position d'arrét.

2. Branchez la fiche, sélectionnez
le programme de préparation
automatique des pates et
appuyez sur le bouton marche.
Faites tourner la spatule de
meélange pendant environ
10 secondes, puis réglez le bouton
de commande sur la position
d'arrét.

3. Débranchez l'appareil, démontez-
le et nettoyez-le comme décrit
dans le mode d'emploi (voir le
chapitre « Nettoyage »).
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Informations produit

Modéle

HR2345/19

Puissance du moteur

150 W

Tension nominale

CA220-240V (50 Hz)

Dimensions (L x Lx H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Poids net

47 kg

Pour les informations relatives a la tension nominale et a la fréquence, consultez
la plague signalétique du produit. Les informations sur le produit sont sujettes a
modifications sans notification préalable.
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ITALIANO

Importante

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale e
conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Avviso

Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione, assicurarsi
che la tensione indicata sulla base corrisponda alla tensione
locale.

Assicurarsi di avere le mani asciutte prima diinserire la spina
nella presa di corrente.

Non immergere l'unita principale in acqua, né sciacquarla con
lacqua o altri liquidi.

Per evitare corto-circuiti o scosse elettriche, non versare acqua
o altri liquidi sull'apparecchio.

Accertarsi che la spina sia saldamente inserita nella presa di
corrente.

Non collegare l'apparecchio a un temporizzatore o diverso
sistema di controllo remoto.

Assicurarsi di avere montato correttamente l'apparecchio
prima di inserire la spina nella presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti sono
danneggiate, non utilizzare l'apparecchio.

Assicurarsi che la manopola di comando si trovi in posizione
OFF e che l'apparecchio sia scollegato quando non e in

uso, € incustodito o prima di montarlo, smontarlo, pulirlo e
conservarlo. Assicurarsi sempre che l'apparecchio sia montato
correttamente prima di inserire la spina nella presa a muro e
utilizzare l'apparecchio. L'apparecchio non si attiva se non e
montato correttamente.

Non inserire mani, dita o altri utensili nel vano per impastare
dellapparecchio a meno che la manopola di comando si trovi
in posizione OFF, lapparecchio sia scollegato e il motore e la
pala per mescolare si siano arrestati completamente. Verificare
cheil motore e la pala per mescolare si siano arrestati
completamente prima di smontare, pulire o conservare.

Seil cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito da Philips, da un centro di assistenza autorizzato
Philips o da personale qualificato al fine di evitare possibili
danni.

Non sostituire autonomamente le parti dellapparecchio.
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- Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

- |'apparecchio non e destinato a persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvii casiin cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso
dellapparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

- Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini
giochino con l'apparecchio.

- Per evitare incidenti, non utilizzare per nessun motivo
lapparecchio qualora sia danneggiato.

Attenzione

- Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, smontare
e lavare accuratamente gli accessori (vedere il capitolo
"Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo").

- Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso
domestico.

- Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure
componenti non consigliati in modo specifico da Philips. In
caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si annulla.

- Non usare l'apparecchio su una superficie instabile o irregolare.

- Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la
lavorazione sia terminata. Se e necessario interrompere la
lavorazione, scollegare il cavo di alimentazione prima di
eseguire altre operazioni.

- Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli
continui con tutte le applicazioni. Per proteggere meglio la
durata dell'apparecchio, e possibile riprendere a utilizzare
lapparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

- Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo,
pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in
dotazione dopo ogni utilizzo.

- Non piegare, tirare, attorcigliare o avvolgere forzatamente il
cavo di alimentazione, ne schiacciarlo sotto oggetti pesanti.

- Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione quando non e in
uso.
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- Non utilizzare l'apparecchio vicino a oggetti inflammabili, come
tovaglie o tende.

- Se si osserva del fumo, estrarre immediatamente la spina.

- Per scollegare il cavo di alimentazione, non tirare il cavo ma
afferrare la spina.

- Tenere pulita la spina di alimentazione.

- Non posizionare oggetti pesanti sull'apparecchio.

- Questo apparecchio e stato concepito come piccolo
elettrodomestico da cucina. Non utilizzarlo per altri scopi.

- Non spostate l'apparecchio mentre e in funzione.

- Scollegare il cavo di alimentazione quando l'apparecchio viene
lasciato incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

- Dopo l'uso conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e ben
areato.

- Non tenere o spostare l'apparecchio afferrandolo dal supporto
per le trafile. Per spostarlo, afferrare ['unita principale.

- Prima di ogni utilizzo, accertarsi che il foro della trafila non sia
bloccato.

- Tenere mani, capelli, indumenti e spatole o altri utensili lontani
dallapparecchio durante il funzionamento per ridurre il rischio
di lesioni alle persone e/o di danni all'apparecchio.

- Non mettere mai le dita o altri oggetti nell'apertura della
macchina della pasta mentre e in funzione. Evitare il contatto
con le parti mobili.

- Non tentare di danneggiare il meccanismo diinterblocco del
coperchio.

- Le trafile e tutte le parti rimovibili dellapparecchio sono
lavabili in lavastoviglie. Per la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi
di scegliere un programma adeguato con una temperatura
massima non superiore ai 60 °C.

- Usare solo una presa dotata di una corretta messa a terra.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips e conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali E
rifiuti domestici (2012/19/UE).

- (i sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto vecchio a
un rivenditore:

T Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con dimensioni
inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con superficie
dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai 400 m?.

- In tutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei prodotti

elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto smaltimento consente di

evitare conseguenze negative per lambiente e per la salute.

Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi,
visitare il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com/support oppure contattare
l'assistenza clienti Philips del proprio paese. Il numero di telefono e riportato
nell'opuscolo della garanzia. Se nel proprio paese non e presente alcun centro di
assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuti in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Prima di installare e utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale
dell'utente. Conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Contenuto della confezione (Fig. 1)

Q

Unita principale Trafila per lasagna/ravioli

Manuale di istruzioni Spazzolina per pulizia

Trafila per spaghetti (montata
sull'apparecchio al momento
dell'acquisto)

Dosatore della farina

@

Trafila per fettuccine 1) | Dosatore dell'acqua

®

@

® | Libro di ricette (® | Accessorio piatto per la pulizia
@ @)

®

®

Trafila per penne
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Panoramica (Fig. 2)

(1) | Cavo alimentazione (® | Barra di pressione
(@ | Supporto avvolgicavo Pala per mescolare
(® | Custodia @ | Pulsante di avvio/pausa
(® | Vano per impastare ®@ | Manopola di controllo
(® | Coperchio del vano per impastare @) | Impostazione ulteriore fuoriuscita
® | Trafila OFF
Impostazione funzionamento
@ | Supporto per trafila ® au?omatico
Tubo di pressione

Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo

Importante

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, rimuovere e smaltire in sicurezza

gli eventuali materiali di imballaggio e/o etichette promozionali.

e Estrarre tutte le parti staccabili e gli accessori, lavarli e asciugarli accuratamente
(vedere il capitolo "Pulizia").

¢ Non usare acqua per sciacquare né immergere in acqua l'unita principale, il cavo di
alimentazione o la spina di alimentazione.

¢ Non utilizzare una spugna abrasiva o strumenti di pulizia simili che potrebbero
graffiare la superficie in plastica e ridurre la durata della macchina per la pasta.

¢ Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per

la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, pulire accuratamente tutte le
parti (consultare il capitolo "Pulizia").

1 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

2 Estrarre il vano perimpastare dall'unita principale. (Fig. 4)

3 Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

4 Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

5 Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)
6 Pulire tutte le parti staccabili e gli accessori e asciugarli completamente. (Fig. 9 € 10)
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Montaggio

Importante

Assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato alla corrente durante il montaggio.

1

Inserire il vano per impastare nell'unita principale. (Fig. 11)

Nota: accertarsi che le leve di fissaggio @ sull'unita principale siano correttamente
inserite nelle aperture sulla parte inferiore del vano per impastare.

Inserire la pala per mescolare nel vano per impastare. (Fig. 12)
Inserire il tubo di pressione nel vano per impastare. (Fig. 13)

Nota: assicurarsi che l'apertura grande sul tubo di pressione sia rivolta verso l'alto
quando siinserisce il tubo nel vano.

Inserire la barra di pressione nel vano per impastare. Assicurarsi chela barra di
pressione scorra interamente sia sul tubo di pressione che sulla pala per mescolare e
nell'albero nell'unita principale. (Fig. 14)

Nota: ruotare leggermente la pala per mescolare per assicurarsi che la barra di
pressione sia collegata direttamente con l'albero @ nell'unita principale.

Collegare la trafila all'uscita del vano perimpastare. (Fig. 15)

Note

e Assicurarsi che il lato piatto della trafila sia rivolto verso l'esterno.

e Assicurarsi che la trafila sia inserita nel punto di fissaggio sulla barra di pressione.

e Assicurarsi che la freccia sulla trafila sia rivolta verso l'alto quando la si collega
all'uscita del vano per impastare. Prestare particolare attenzione quando si
procede con la trafila per lasagna/ravioli. Cio serve per assicurarsi che l'apertura
della sfoglia per lasagna si trovi in alto.

Premere la trafila sulla relativa apertura del supporto (Fig. 16), quindi montare il
supporto sull'uscita del vano per impastare. Ruotare il supporto in senso orario per
bloccarlo saldamente in posizione (Fig. 17).

Nota: fissare sempre la trafila all'uscita del vano per impastare prima di montare il
supporto della trafila. Non inserire mai la trafila nel suo supporto e montarli sull'uscita
del vano per impastare contemporaneamente. (Fig. 18)

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: se il coperchio del vano per impastare non e installato correttamente,
l'interruttore di sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Utilizzo della macchina per la pasta

Importante

Collocare il prodotto su una superficie piana ed evitare vibrazioni.

Assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
l'apparecchio.

Non versare nel vano meno di 200 g (1 dose utilizzando il dosatore incluso) né piu di
400 g (2 dosi utilizzando il dosatore incluso) di farina.
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¢ Versarei liquidi lentamente attraverso l'apertura per l'acqua dopo che l'apparecchio
ha iniziato ad impastare.

¢ Se si desidera scartare la farina pesata prima di lavorare altri ingredienti, svuotare il
vano e scollegare e ricollegare l'apparecchio per reimpostarlo.

¢ Non versare nella macchina per la pasta ingredienti a una temperatura pari o
superiore ai 60 °C, né posizionarla vicino a fonti di calore (60 °C), come un ambiente
di sterilizzazione ad alta temperatura, poiché potrebbero deformare l'apparecchio.

¢ Non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta sia in
funzione.

¢ Assicurarsi che la trafila e il relativo supporto siano montati correttamente prima di
collegare l'apparecchio.

Preparazione e misurazione della farina

1 Raccogliere una tazza di farina utilizzando il dosatore incluso. Livellare la farina
in eccesso dal bordo della tazza con l'accessorio piatto per la pulizia fornito in
dotazione. 1tazza piena di farina pesa circa 200 g, quindi 2 tazze piene di farina
pesano circa 400 g. (Fig. 20)

Note

e Non scuotere o colpire il dosatore per rimuovere la farina in eccesso, poiché
questa operazione puo influire sul peso della farina.

e Utilizzare una bilancia da cucina per misurare il peso piu accuratamente. (Fig. 21)

» 200 g di farina consentono di ottenere circa 200 g di pasta fresca/spaghetti. 400 g
di farina consentono di ottenere circa 450 g di pasta fresca/spaghetti.

2 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

3 Versare la farina nel vano per impastare. Per preparare 2-3 porzioni, aggiungere una
seconda dose di farina per un totale di 2 dosatori (circa 400 g). (Fig. 22)

Note

e Non e ancora il momento di versare liquidi nel vano per impastare. Versare liquidi
solo dopo aver messo in funzione la macchina per la pasta.

e Non versare nel vano meno di 200 g o piu di 400 g di farina. Se si versa nel vano
una gquantita insufficiente o eccessiva di farina, l'apparecchio potrebbe non
funzionare.

e Versare la farina come mostrato nellillustrazione (Fig. 23). Non versare la farina
nell'apertura del tubo di pressione, in caso contrario la farina nel tubo di pressione
non verra mescolata in modo uniforme (Fig. 24).

Preparazione e misurazione del liquido
1 Misurare visivamente il volume dei liquidi su una superficie piana. (Fig. 25)

Nota: non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta
sia in funzione.

Sul dosatore dell'acqua, fornito in dotazione, sono riportate 2 tacche.

¢ Quando si utilizza farina 00 e il mix a base di uova per preparare la pasta liscia
all'uovo o le lasagne, fare riferimento al lato A con due livelli di liguido. (Fig. 26)
e Livello 1 (80 ml): mix uova necessario per 1tazza di farina.
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e Livello 2 (160 ml): mix uova necessario per 2 tazze di farina.

¢ Per preparare il mix a base di uova per la pasta all'uovo, rompere 1 uovo nel dosatore
dell'acqua. Aggiungere acqua fino al livello indicato sul lato A, quindi mescolare
lacqua e l'uovo per creare la miscela. (Fig. 27)

¢ Quando si utilizzano le seguenti combinazioni di farina e liquido per preparare la
pasta, fare riferimento al lato B con volume specifico. (Fig. 28)
» Farina 00 mescolata con acqua/miscela di succhi vegetali.
¢ Altre tipologie di farina (come indicato nelle tabelle seguenti) mescolate con

composto a base di uova/acqua/succo vegetale.

Consultare le tabelle riportate in basso per informazioni dettagliate sul rapporto tra
acqua e farina.

Nota: queste tabelle mostrano il rapporto acqua/farina considerando 200 g di farina. Quando si
utilizzano 400 g di farina per fare la pasta, raddoppiare il volume del liquido (incluse le uova) per
ottenere il giusto rapporto tra acqua e farina.

¢ Quando si utilizza il composto a base di uova per preparare la pasta, rompere 1
uovo nella tazza dellacqua. Aggiungere acqua fino al livello mostrato sotto, quindi
mescolare l'acqua e 'uovo per creare la miscela. (Fig. 29)

Farina | T B
Semola di grano duro (farina di semola 150 g + a5
farina 00 50 g)*
Farinaintegrale 200 g 90
Farro 200 g 95 Lato B
Farina tipo 0 200 g 85
Soba (farina di grano saraceno 130 g + farina 00
70 g)* 85

¢ Quando si utilizza acqua pura per preparare la pasta, aggiungere acqua fino al livello
indicato sotto.

Acqua pura (ml) dl)ecl)ls'gggzea
Farina 00 200 g 75
Semola di grano duro (farina di semola 150 g + 75
farina 00 50 g)* Lato B
Farina integrale 200 g 85
Farro 200 g 80

¢ Quando si utilizza succo vegetale (pili 1 uovo) per preparare la pasta, rompere 1 uovo
nel dosatore dellacqua. Aggiungere succo vegetale fino a raggiungere la quantita
richiesta, quindi mescolare il succo e l'uovo per creare la miscela.
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: Succo di .
grl)jicnc;cgzpiu1 barbabietola (S‘;Jiac_loucgvcoajrota Dosatore
uovo) (ml) 2%‘3 1uovo) (ml) dell'acqua
Farina 00 200 g 85 85 85
Semola di grano duro Lato B
(farina di semola 150 g 85 35 85
+ farina 00 50 g)*

* Utilizzare una bilancia da cucina per una misura piu accurata.

Importante

¢ Lericette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo. Se si
decide di modificare queste ricette oppure di utilizzarne altre, i dosaggi fra farina
e acqua/uova devono essere adattati ai rapporti dei rispettivi dosatori, forniti in
dotazione con la macchina per la pasta. La macchina per la pasta non funzionera
correttamente se la nuova ricetta non viene adattata di conseguenza.

Note

e Per risultati ottimali, utilizzare farina 00 con il rapporto farina/liquido indicato sul
dosatore.

¢ |e diverse stagioni e l'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse possono
influire sul rapporto farina/acqua.

e |l “glutine” e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza glutine non
contengono alcun legante, per questo motivo, un addensante e necessario per
svolgere questa funzione, come ad esempio gomma di xantano o guar. | diversi tipi
di farine senza glutine producono risultati differenti nella preparazione della pasta.
Alcune farine non sono adatte per la preparazione della pasta, come la farina di
cocco e la farina di riso bianco; alcune funzionano bene, come la quinoa e il grano
saraceno.

e Consultare il ricettario in dotazione per idee e consigli deliziosi.

Avvio del programma per la preparazione della pasta

Importante

¢ Non selezionare il programma di ulteriore fuoriuscita prima che sia completata la
fase di impasto, altrimenti la macchina per la pasta si danneggera e avra un ciclo di
vita inferiore.

¢ Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la lavorazione sia terminata. Se &
necessario interrompere la lavorazione, ruotare la manopola di comando su "OFF"
per fermare il processo e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente
prima di eseguire qualsiasi altra operazione.

¢ Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli continui con tutte
le applicazioni. Per proteggere meglio la durata dell'apparecchio, & possibile
riprendere a utilizzare l'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

¢ Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo, pulire ogni trafila con
l'accessorio per la pulizia in dotazione dopo la sessione di preparazione della pasta.
Per una facile pulizia, non immergere la trafila direttamente in acqua.
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Collegare la spina dell'apparecchio nella presa di alimentazione a muro. La macchina
per la pasta emettera un segnale acustico. (Fig. 30)

Nota: assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
'apparecchio.

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: l'apparecchio non si avvia se il coperchio del vano non e chiuso correttamente.
Se durante il processo di preparazione della pasta il coperchio del vano si stacca,
l'apparecchio smettera automaticamente di funzionare.

Ruotare la manopola di comando per selezionare l'impostazione funzionamento
automatico, quindi premere il pulsante di Avvio/Pausa. (Fig. 31)

Nota: l'intero processo di lavorazione (incluse la fase di impasto e quella di
estrusione) dura circa 12 minuti per 200 g di farina e 18 minuti per 400 g di farina.

Una volta avviata la lavorazione, versare lentamente e in maniera uniforme il liquido
nell'apertura del coperchio. (Fig. 32)

Nota: durante la fase di impasto, non aggiungere altri ingredienti dopo aver versato il
liquido, per non compromettere la consistenza della pasta.

Quando la macchina per la pasta ha terminato la lavorazione emettera un segnale

acustico e, dopo alcuni secondi, la pasta iniziera a fuoriuscire. Posizionare un

recipiente al di sotto dell'uscita. Tagliare la pasta alla lunghezza desiderata con

l'accessorio per la pulizia. (Fig. 33)

Note

e Seil rapporto tra liquido e farina non e corretto, la pasta non fuoriuscira. In tal
caso, preparare nuovamente gli ingredienti.

¢ Muovere l'accessorio per la pulizia verso il basso per tagliare la pasta.

Quando il processo di estrusione € completo, l'apparecchio emettera alcuni segnali
acustici.

Nota: non ruotare la manopola di comando sulla posizione "OFF" prima che l'intero
processo sia terminato (si sentira un segnale acustico).

Una volta terminata la preparazione della pasta, se si nota un avanzo di impasto

allinterno del vano é possibile ruotare prima la manopola di comando in posizione

OFF e quindi selezionare l'impostazione ulteriore fuoriuscita. Premere il pulsante di

Awvio/Pausa per avviare il programma di ulteriore fuoriuscita. (Fig. 34)

Note

e Sulla superficie della pasta potrebbero essere presenti dei fili sottili. Si tratta di un
fenomeno del tutto normale.

e |ltempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato
della pasta e al numero di porzioni.
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Pulizia

Importante

Girare la manopola di comando su "OFF", scollegare l'alimentazione e rimuovere il
cavo di alimentazione prima di pulire o smontare l'apparecchio.

Non immergere ['unita principale in acqua.

Non utilizzare una spugna abrasiva, detergenti caustici o abrasivi (ad esempio,
benzina, alcool e propanolo) per pulire l'apparecchio.

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo per preservarne il corretto funzionamento.
Prestare particolare attenzione durante la pulizia dell'apparecchio per evitare di
tagliarsi con i bordi affilati.

Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per
la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

Ruotare la manopola di comando su "OFF" e scollegare la spina dalla presa di
corrente. (Fig. 35)

Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)
Estrarre il vano per impastare dall'unita principale. (Fig. 4)

Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)

Pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per rimuovere i
residui di impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua. (Fig. 36 e 37)

Utilizzare la spazzolina per la pulizia in dotazione per pulire tutte le parti staccabili
con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in lavastoviglie. Asciugare tutte le parti.

Suggerimento: utilizzare 'estremita appuntita della spazzolina per la pulizia per
pulire il fondo interno del tubo di pressione. (Fig. 38)

9

Pulire tutte le parti staccabili con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in
lavastoviglie. Successivamente asciugare tutte le parti.

10 Utilizzare un panno asciutto per pulire l'unita principale, la manopola di comando e la

superficie esterna della macchina per la pasta. (Fig. 39)

Nota: dopo la pulizia, assicurarsi che tutte le parti e la trafila siano ben asciutte prima
di riporle. Riassemblare la macchina per la pasta per gli usi successivi.

Conservazione

Avvolgere il cavo di alimentazione attorno al vano portacavo. (Fig. 40)
Asciugare le trafile e riporle nella custodia.

Nota: la piccola scanalatura nella custodia e progettata per lo strumento per la
pulizia della trafila per i capelli d'angelo, che non e incluso in questa macchina per la
pasta e verra lanciato e venduto separatamente. (Fig. 41)

Dopo l'uso, conservare la macchina per la pasta in un luogo asciutto e ben areato.
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In questo capitolo vengono riportati i problemi piu comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni riportate
sotto, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti
oppure contattare l'assistenza clienti del proprio paese.

Problema Causa
L'apparecchio non La spina non
emette il segnale e collegata

acustico dopo che la correttamente o la

spina viene inserita presa di corrente non &

nella presa a muro. collegata alla sorgente
di alimentazione.
L'apparecchio non Non é stato scelto
avvia il processo di un programma di
preparazione della preparazione della
pasta dopo che la pasta o non e stato

spina viene inserita premuto il pulsante di

nella presa a muro. awvio &),

Dopo aver premutoiil Il coperchio del vano
pulsante di awio ¢, non & stato montato
'apparecchio emette correttamente.

un suono di allarme

ma non funziona.

Il coperchio del vano C'e troppa farina nel
e aperto dall'interno. vano perimpastare.

Non e stato seguito
il rapporto tra farina
e acqua indicato
nella "Tabella dei

dosaggi farina/acqua’.

L'impasto & troppo
umido.
|l coperchio del vano

non e stato montato
correttamente.

Soluzione

Verificare che la spina di
alimentazione sia collegata
correttamente e che la presa sia
funzionante.

Scegliere un programma di
preparazione della pasta e premere
il pulsante di avvio .

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.

La quantita massima di farina per
una lavorazione e 400 g. Se nella
camera di miscelazione ci sono piu
di 400 g di farina, ridurre la quantita
ed effettuare un'altra lavorazione di
pasta.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.
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Problema

Durante il processo

di preparazione della pasta si é surriscaldata
a causa dell'utilizzo per

pasta, l'apparecchio
smette di funzionare
e non viene emesso
alcun segnale di
allarme.

Durante il processo
di preparazione della
pasta, l'apparecchio
smette di funzionare
ed emette un
segnale di allarme.

La pala per
mescolare gira a
vuoto e la pasta non
fuoriesce.

Causa

La macchina della

un periodo di tempo
prolungato.

Non é stato seguito

il rapporto tra farina

e acqua indicato

nella "Tabella dei
dosaggi farina/acqua’".
L'impasto potrebbe

essere troppo asciutto.

La pala per mescolare
potrebbe essere
bloccata da corpi
estranei.

E stato selezionato il
programma sbagliato.

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

La farina si inumidisce
Se viene conservata
troppo a lungo.

Soluzione

Scollegare la macchina per la pasta
dalla fonte di alimentazione e
lasciarla raffreddare. Non superare

il ciclo di funzionamento massimo

di 2 cicli continui con tutte le
applicazioni. Per proteggere

meglio la durata dell'apparecchio,

e possibile riprendere a utilizzare
'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2
cicli di funzionamento continuo.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina fresca o conservata
correttamente.



Problema

La pasta si rompe
facilmente.

La pasta si appiccica.

Quantita eccessiva di
impasto residuo nel
vano.

Dall'apparecchio
fuoriesce una piccola
quantita d'acqua.

Causa

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

Non si sta utilizzando il
tipo corretto di farina.

Il rapporto tra la farina
e lacqua e errato, &
stata versata troppa
acqua nel vano per
impastare.

La farina e stata
esposta all'umidita
prima dell'uso oppure
l'impasto e troppo
umido.

Il vano, la pala per
mescolare o la trafila
non sono stati puliti
correttamente prima
dell'uso.

La pala per mescolare
o il vano sono ancora
umidi.

L'acqua non e stata
aggiunta nell'ordine
corretto.

L'acqua e stata
aggiunta prima
dell'avvio del
programma.
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Soluzione

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina OO o farina con

piu alto contenuto proteico (fare
riferimento al capitolo "Utilizzo
della macchina per la pasta" nel
manuale dell'utente o nel ricettario
in dotazione).

Misurare farina e acqua con il
dosatore in dotazione seguendo la
"Tabella dei dosaggi farina/acqua".
Utilizzare una bilancia da cucina per
misurare il peso della farina in modo
piu accurato.

Conservare la farina in un luogo
asciutto. Attenersi alle istruzioni del
manuale dell'utente per riavviare la
preparazione della pasta.

Accertarsi che tutte le parti siano
pulite prima dell'uso.

Accertarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte prima
dell'uso.

Il tipo di farina non & adatto.
Seguire le istruzioni per fare la pasta
contenute nel manuale dell'utente.

Aggiungere l'acqua subito dopo
l'avvio del programmma come da
istruzioni del manuale dell'utente.
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Problema Causa Soluzione

Dopo la L'apparecchio e stato 1. Rimettere in posizione le
preparazione della interrotto durante parti smontate fino a quando
pasta, il vano per l'estrusione prima l'apparecchio non sara montato
impastare non cheil processo di correttamente e girare la

riesce a fuoriuscire preparazione della manopola di comando in posizione
dall'unita principale, pasta fosse terminato OFF.

oppureil tubo di completamente. 2. Inserire la spina, selezionare

pressione non puo
essere estratto dal
vano per impastare.

il programma automatico di
preparazione della pasta e
premere il pulsante di avvio. Far
ruotare la pala per mescolare per
circa 10 secondi e quindi ruotare
la manopola di comando in
posizione OFF.

3. Scollegare l'apparecchio,
smontarlo e pulirlo come descritto
nel manuale dell'utente (vedere il
capitolo "Pulizia").

Informazioni sul prodotto

Modello

HR2345/19

Potenza del motore

150 W

Tensione caratteristica

220-240 V CA (50 Hz)

Dimensioni (Lung. x Larg. x Alt.)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Peso netto

47 kg

Per le informazioni sulla tensione nominale e la frequenza, consultare la targhetta
del prodotto. Le informazioni relative al prodotto sono soggette a modifiche senza

preavviso.
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Viktig
Les denne brukerveiledningen noye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for

senere referanse.

Advarsel

For du kobler apparatet til stramnettet, ma du kontrollere

at spenningen som er angitt pa undersiden av apparatet,
stemmer overens med nettspenningen pa stedet.

Pass pa at hendene dine er torre for du setter stopselet inn i
stikkontakten.

Hovedenheten ma ikke senkes ned i vann eller skylles med
vann eller andre vaesker.

Hell ikke vann eller vaeske pa apparatet, slik at du unngar en
kortslutning eller et elektrisk sjokk.

Kontroller at stopselet er satt ordentlig inn i stremuttaket.
Koble aldri dette apparatet til en tidsbryter eller et separat
fiernkontrollsystem.

Pass pa at apparatet er riktig satt sammen for du setter
stopseletinn i stikkontakten.

Ikke bruk apparatet hvis nettledningen, stopselet eller andre
deler er pdelagt.

Kontroller at kontrollbryteren er satt til AV-stillingen og
stopselet er trukket ut av stikkontakten nar det ikke eri bruk,

uten tilsyn, for montering, demontering, rengjoring eller lagring.

Kontroller alltid at apparatet er riktig satt sammen fgr du
setter stopseleti vegguttaket og bruker apparatet. Apparatet
fungererikke med mindre det er satt sammen riktig.

Ikke plasser hendene, fingrene eller redskaperi apparatets
blandekammer med mindre kontrollbryteren er satt til
AV-stillingen, apparatet ikke er koblet til, og motoren og
blandestangen har stoppet helt. Kontroller at motoren og
blandestangen har stoppet helt for demontering, rengjoring
eller lagring.

Hvis ledningen er odelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips,
et servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende
kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.

Ikke bytt ut apparatets deler pa egenhand.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Oppbevar apparatet
og nettledningen utilgjengelig for barn.
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Dette apparatet erikke tiltenk bruk av personer som har
nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller
personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de
far tilsyn ellerinstruksjoner om bruk av apparatet av en person
som er ansvarlig for sikkerheten.

Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med
apparatet.

Ikke bruk apparatet hvis det er skadet, for a unnga ulykker.

Forsiktig

Demonter og vask alt tilbehgret grundig fgr du bruker
apparatet for forste gang (se avsnittet Demontering og
rengjoring for ferste gangs bruk).

Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

Ikke bruk tilbehor eller deler fra andre produsenter eller som
Philips ikke spesifikt anbefaler. Hvis du bruker slikt tilbehar
eller slike deler, blir garantien ugyldig.

Ikke bruk apparatet pa ustabile eller ujevne flater.

Ikke koble fra nettledningen for matprosesseringen er fullfert.
Hvis du ma stoppe maskinen midt i matprosesseringen, ma du
koble fra nettledningen for du bruker andre funksjoner.

lkke la apparatet ga i mer enn hoyst to sykluser om gangen
for alle bruksomrader. Du kan begynne a bruke apparatet pa
nytt etter 30 minutteri 2 kontinuerlige driftssykluser slik at du
beskytter levetiden til apparatet.

Hvis du har tenkt & bruke apparatet kontinuerlig,

ma du rengjore formskiven med det medfglgende
rengjoringsverktgyet etter bruk.

Ikke bay, rykk, vri, eller bunt sammen nettledningen med makt,
og legg ikke tunge gjenstander oppa den.

Koble fra apparatet nar det ikke eri bruk.

Ikke bruk apparatet i nserheten av brennbare gjenstander som
duker eller gardiner.

Trekk ut stppselet umiddelbart nar du oppdager royk.

Ikke dra i kabelen nar du skal trekke ut nettledningen, men ta
tak i selve stgpselet.

Pass pa a holde stremstopselet rent.

Ikke plasser tunge gjenstander oppa apparatet.

Dette apparatet er utformet som et kjigkkenapparat til privat
bruk. Ikke bruk det til andre formal.
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Ikke flytt pa apparatet nar det eri bruk.

Koble fra nettledningen hvis apparatet star uten tilsyn, og for
montering, demontering eller rengjoring.

Plasser apparatet pa et tort og godt ventilert sted etter bruk.
lkke hold og flytt apparatet ved a holde i formskiveholderen.
Hold hovedenheten for & gjore det.

Kontroller at formskivehullet ikke er blokkert hver gang du skal
bruke den.

Hold hender, har, klaer, slikkepotter og andre redskaper unna
apparatet mens det eri gang for a redusere risikoen for
personskade og/eller skade pa apparatet.

Stikk ikke fingre eller andre gjenstanderinn i apningen pa
pastamaskinen mens den eri drift. Unnga kontakt med
bevegelige deler.

lkke prov a apne dekselet til lasemekanismen.

Formskivene og alle de avtakbare delene pa apparatet

kan vaskes i oppvaskmaskin. Nar du rengjor dem i
oppvaskmaskinen, ma du sgrge for a velge et program som har
maksimumstemperatur som ikke er hgyere enn 60 °C.

Ma kun brukes i forsvarlig jordet stikkontakt.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og forskrifter for eksponering
for elektromagnetiske felt.

Gjenvinning

Dette symbolet betyr at produktet ikke ma avhendes som vanlig restavfall E
(2012/19/EU).

Folg nasjonale regler for egen innsamling av elektriske og elektroniske
produkter. Hvis du kaster produktet pa riktig mate, bidrar du til a forhindre negative
konsekvenser for helse og milj.

Garanti og stotte

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis det har oppstatt problemer, kan

du bespke webomradet til Philips pa www.philips.com/support eller ta kontakt med
Philips' kundestgtte der du bor. Du finner telefonnummeret i garantineftet. Hvis det ikke
er noen kundestotte der du bor, kan du ga til den lokale Philips-forhandleren.
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Introduksjon

Gratulerer med kjgpet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil ha fullt utbytte av stetten som Philips tilbyr, ma du registrere produktet pa
www.philips.com/welcome.

Les denne bruksanvisningen ngye for du installerer og bruker apparatet. Ta vare pa den
for fremtidig bruk.

Innholdet i esken (fig. 1)

@ |Hovedenhet @ | Formskive for lasagne/melbolle
@ | Brukerhandbok Rengjoringsbarste
® | Oppskriftsbok (® | Flatt rengjoringsverktoy
(® | Formskive for spagetti (montert pa Malebeger for mel
apparatet nar du kjpper)
(® | Formskive for fettuccine @ | Litermal for vann
(® | Formskive for penne
Oversikt (fig. 2)
@ | Nettledning (® | Pressepinne
@ | Ledningsoppbevaring Blandepinne
(® | Oppbevaringsboks @ | Start/pause-knapp
® | Blandekammer ®@ | Kontrollbryter
® | Lokk til blandekammer ®) | Ekstra ekstruderingsinnstilling
(® | Formskive AV
@ | Formskiveholder @ | Automatisk driftsinnstilling
Presseror

Demontere og rengjore for forste gangs bruk

Viktig

* Fjern og kast all emballasje og/eller alle salgsfremmende etiketter pa en trygg mate
for du bruker apparatet for fgrste gang.

* Ta ut alle avtakbare deler og alt tilbehgret, og vask og terk alt godt (se avsnittet
Rengjoring).

» lkke skyll eller legg hovedenheten, nettledningen eller stgpselet i vann.

» Bruk ikke stalull eller lignende rengjgringsredskaper, da de riper plastoverflaten og
pavirker levetiden til pastamaskinen.

* Formskivene og alle de avtakbare delene pa apparatet kan vaskes i oppvaskmaskin.
Nar du rengjor dem i oppvaskmaskin, ma du sgrge for a velge et program som har
maksimumstemperatur som ikke er hgyere enn 60 °C.

¢ Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.
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Rengjor alle deler grundig for du bruker apparatet for forste gang (se avsnittet
Rengjoring).

Dra lokket for a lase det opp, og fijern lokket fra blandekammeret. (fig. 3)

Skyv blandekammeret fra hovedenheten. (fig. 4)

Vri formskiveholderen mot klokken for a fierne den fra blandekammerutgangen.

(fig. 5)

Sett fingeren i blandekammeret og skyv pressergret utover for a skyve det ut av
blandekammerutgangen (fig. 6). Ta av formskiven, og trekk deretter pressepinnen ut
av pressergret (fig. 7).

Ta blandestangen ut av blandekammeret. (fig. 8)
Rengjor alle avtakbare deler og tilbeher, og terk dem. (Fig. 9 og 10)

Montering

Viktig

Kontroller at apparatet ikke er koblet til streammen nar du monterer det.

1

Skyv blandekammeret pa hovedenheten. (fig. 1)

Merk: Pass pa at festearmene @ pa hovedenheten sitter godt i dpningene i bunnen
av blandekammeret.

Sett blandestangen i blandekammeret. (fig. 12)
Sett pressergret inn i blandekammeret. (fig. 13)

Merk: Pass pa at den store apningen pa pressergret vender opp nar du setter roret
inn i kammeret.

Sett pressepinnen inn i blandekammeret. Pass pa at pressepinnen skyves hele veien
gjennom bade pressergret og blandestangen og inn i akselen i hovedenheten. (fig. 14)

Merk: Vri blandestangen litt for & sorge for at pressepinnen er koblet til akselen @ pa
riktig mate i hovedenheten.

Fest formskiven pa utgangen til blandekammeret. (fig. 15)

Note

e Pass pa at den flate siden av formskiven vender ut.

e Kontroller at formskiven passer i festepunktet pa pressepinnen.

e Kontroller at pilen pa formskiven vender oppover nar du fester den pa utgangen til
blandekammeret. Vaer spesielt oppmerksom nar du gjor dette med formskiven for
lasagne/melboller. Dette er for a vaere sikker pa at apningen til lasagneplaten er
@verst.

Trykk formskiven gjennom apningen til formskiveholderen (fig. 16), og monter deretter
holderen pa utgangen til blandekammeret. Vri holderen med klokken for & l&se den
pa plass (fig. 17).

Merk: Fest alltid formskiven pa utgangen til blandekammeret for du monterer
formskiveholderen. Du ma aldri legge formskiven i formskiveholderen og montere
den pa utgangen til blandekammeret samtidig. (fig. 18)

Fest lokket pa blandekammeret. (fig. 19)
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Merk: Hvis blandekammerlokket ikke er riktig montert, vil sikkerhetsbryteren forhindre
at apparatet fungerer.

Bruke pastamaskinen

Viktig

Plasser produktet pa en jevn overflate og unnga at bordet rister eller vibrerer.
Kontroller at alle delene er skikkelig montert for du setter i stopselet.

Ha ikke mindre enn 200 g (1 x medfalgende malebeger for mel) eller mer enn 400 g
(2 x medfglgende malebeger for mel) mel i kammeret.

Hell vaesken sakte gjennom vannspalten etter at apparatet har begynt a elte.

Hvis du vil kassere det veide melet for du fortsetter med neste omgang, ma du
tomme kammeret og starte apparatet pa nytt ved a trekke ut stopselet og sette det
innigjen.

Ikke ha ingredienser pa 60 °C eller hayere i pastamaskinen, og plasser heller

ikke pastamaskinen i omgivelser med hay temperatur (60 °C), for eksempel i
steriliseringsmiljo med hoy temperatur. Dette vil deformere apparatet.

Ikke hell vaeske inn i blandekammeret for pastamaskinen begynner a ga.

Kontroller at formskiven og formskiveholderen er satt sammen riktig for du kobler til
apparatet.

Klargjore og male mel

1

Fyll en hel kopp med mel med det medfelgende malebegeret for mel. Skrap bort alt

overflgdig mel fra begerkanten med det medfolgende flate rengjoringsverktoyet. 1 full

kopp med mel veier rundt 200 g, og 2 fulle kopper med mel veier rundt 400 g. (fig. 20)

Note

e |kke rist eller dunk melbegeret for a fierne overfladig mel. Dette vil pavirke melets
vekt.

e Bruk en kjokkenvekt til & veie mer npyaktig. (fig. 21)

* 200 g mel gir cirka 200 g fersk pasta/nudler. 400 g mel gir cirka 450 g fersk pasta/
nudler.

2 Dra lokket for a lase det opp, og fjern lokket fra blandekammeret. (fig. 3)
3 Hell meletiblandekammeret. Ha i et ekstra beger med mel hvis du vil lage 2-3

porsjoner, siden du vil trenge 2 beger (omtrent 400 g) mel totalt. (fig. 22)

Note

* |kke hell vaeske inn i blandekammeret pa dette tidspunktet. Hell i vaeske bare etter
at pastamaskinen er i gang.

¢ Haikke mindre enn 200 g eller mer enn 400 g mel i kammeret. Hvis du har hatt for
lite eller for mye meli kammeret, kan det hende at apparatet ikke fungerer.

* Hell mel som vist pa illustrasjonen (fig. 23). Ikke hell melet inn i apningen til
pressergret, ellers blandes ikke melet i pressergret jevnt (fig. 24).
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Klargjore og male vaeske
1 Mal opp vaeskevolum i pyehoyde pa et flatt underlag. (fig. 25)
Merk: Ikke hell vaeske inn i blandekammeret for pastamaskinen begynner a ga.

Det er to markeringer for vann pa det medfglgende litermalet.

€ Nar du bruker hvetemel og eggeblanding for a lage vanlig eggpasta/lasagne, kan du
se side A med to vaeskenivaer. (fig. 26)
e Niva 1(80 ml): nedvendig mengde eggeblanding for 1 kopp mel.
e Niva 2 (160 ml): ngdvendig mengde eggeblanding for 2 kopper mel.

€ Knekk 1eggi litermalet for vann for & lage eggeblanding for vanlig eggpasta. Helli
vann til ensket mengde som vist pa side A, og visp deretter vannet og egget sammen.
(fig. 27)

€ Nar du bruker folgende kombinasjoner av mel og vaeske for a lage pasta, kan du se
side B med spesifikt volum. (fig. 28)
e Hvetemel blandet med rent vann/grennsaksjuiceblanding.
¢ Forskjellige andre meltyper (som vist i tabellene nedenfor) blandet med

eggeblanding/rent vann/gronnsakjuiceblanding.

Se tabellene nedenfor for detaljert forhold mellom vann og mel.

Merk: Disse tabellene viser mel-vaeske-forhold basert pa 200 g mel. Nar du bruker 400 g mel for a
lage pasta, ma du doble vaeskevolumet (inkludert egg) for a fa det riktige mel-vaeske-forholdet.

¢ Nar du bruker eggeblanding til a lage pasta, knekker du 1 eggi litermalet for vann. Hell
ivann til ensket mengde som vist nedenfor, og visp deretter vannet og egget sammen.

(fig. 29)
Eggeblanding (ml) L1te\;;nnar.1l for
Durum (semulegryn 150 g + hvetemel 50 g) * 85
Sammalt hvete 200 g 90
Spelt 200 g 95 Side B
Brodmel 200 g 85
Soba (bokhvete 130 g + hvetemel 70 g) * 85

€ Nar du bruker rent vann til a lage pasta, tilsetter du vann i riktig mengde som vist
nedenfor.

Rent vann (ml) Lite\;g’nna;]l for
Hvetemel 200 g 75
Durum (semulegryn 150 g + hvetemel 50 g) * 75 Side B
Sammalt hvete 200 g 85
Spelt 200 g 80

¢ Nar du bruker gronnsaksjuice (inkludert 1 egg) til & lage pasta, knekker du 1 egg i
litermalet for vann. Helli grannsaksjuice til ensket mengde som vist nedenfor, og visp
deretterjuicen og egget sammen.
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Spinatjuice Rodbetjuice | Gulrotjuice

+ hvetemel 50 g) *

(inkludert 1 (inkludert 1 (inkludert 1 If.;te\gr:\ar.}
egg) (ml) egg) (ml) egg) (ml)

Hvetemel 200 g 85 85 85

Durum (semulegryn 150 g Side B

85 85 85

* Bruk en kjokkenvekt til & veie mer noyaktig.

Viktig

Pastaoppskriftene som er tilgjengelige i oppskriftsboken, er blitt testet med et
vellykket resultat. Hvis du eksperimenterer med eller bruker andre pastaoppskrifter,
ma du justere mengden mel og vann/egg til mengden mel og vann som oppgis

for pastamaskinen. Pastamaskinen fungerer ikke ordentlig hvis ikke den nye
oppskriften justeres.

Note

Bruk hvetemel med det anbefalt vaeskeforholdet som er angitt pa koppen for a
oppna best mulig resultat.

Sesongavhengige endringer og bruk av ingredienser fra ulike regioner kan pavirke
mel/vann-forholdet.

Gluten er et bindemiddel som sikrer at pastaen ikke gar sa lett i stykker. Glutenfritt
mel inneholder ikke bindemiddel, og ma ha en jevning som fungerer som
bindemiddel, f.eks. Xantangummi eller guar. Forskjellige typer glutenfritt mel oppferer
seg forskjellig nar du lager pasta. Noen meltyper egner seg ikke til a lage pasta, for
eksempel kokosmel og hvitt rismel. Noen meltyper fungerer bra, for eksempel quinoa
og bokhvete.

| oppskriftsboken som folger med finner du flere ideer til deilig pasta og nudler.

Starte pastalagingsprogrammet

Viktig

Ikke velg det ekstra ekstruderingsprogrammet for deigen er ferdig blandet. Det gar
utover pastamaskinen og levetiden til pastamaskinen.

Ikke koble fra nettledningen for matprosesseringen er fullfert. Hvis du ma

stoppe pastalagingsprosessen, vrir du kontrollbryteren til AV for a stoppe
arbeidsprosessen, deretter trekker du nettledningen ut av stikkontakten far du
utfgrer andre operasjoner.

Ikke la apparatet ga i mer enn hgyst to sykluser om gangen for alle bruksomrader.
Du kan begynne & bruke apparatet pa nytt etter 30 minutter i 2 kontinuerlige
driftssykluser slik at du beskytter levetiden til apparatet.

Hvis du har tenkt a bruke apparatet kontinuerlig, ma du rengjare hver formskive
med det medfglgende rengjoringsverktgyet etter hver runde med pastalaging. lkke
legg formskivene direkte i vann, sa blir rengjeringen enklere.

Sett stopselet pa apparatet inn i stikkontakten. Pastamaskinen vil gi et lydsignal én
gang. (fig. 30)

Merk: Kontroller at alle delene er skikkelig montert for du setter i stgpselet.
Fest lokket pa blandekammeret. (fig. 19)
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Merk: Apparatet starter ikke hvis ikke blandekammerlokket er ordentlig lukket.
Hvis blandekammerlokket l@sner under pastalagingsprosessen, stanser apparatet
automatisk.

Vri kontrollbryteren for & velge automatisk driftsinnstilling, og trykk deretter pa start/
pause-knappen. (fig. 31)

Merk: hele arbeidsprosessen (inkludert elting og ekstrudering) tar rundt 12 minutter
for 200 g mel og 18 minutter for 400 g mel.

Etter at eltingen har begynt, ma du langsomt helle i vaesken langs hele lengden til
sporet i lokket. (fig. 32)

Merk: Ikke legg til andre ingredienser etter du har helt i vaesken, mens deigen
blandes. Det vil pavirke teksturen til pastaen.

Etter at pastamaskinen er ferdig med a elte, vil det vil pipe noen ganger, og

ekstruderingen av pasta starter etter noen sekunder. Plasser en beholder under

uttaket. Kutt pastaen ved gnsket lengde med rengjeringsverktoyet. (fig. 33)

Note

e Hyvis forholdet mellom vaeske og mel ikke er riktig, vil ikke ekstruderingen vaere
vellykket. Skulle dette skje, ma du klargjore ingrediensene pa nytt.

e Flytt rengjoringsverktoyet nedover for a kutte pastaen.

Nar ekstruderingsprosessen er fullfert, vil apparatet pipe noen ganger.

Merk: Ikke vri kontrollbryteren til AV-stilling for hele prosessen er over (du horer et

Pip).

Hvis du legger merke til rester av deig inne i kammeret etter at pastaen er ferdig

laget, kan du vri kontrollbryteren til AV farst, og deretter vri kontrollbryteren til

ekstra ekstruderingsinnstilling. Trykk pa start/pause-knappen for a starte ekstra

ekstruderingsprogrammet. (fig. 34)

Note

* Du kan oppdage noen tynne pastatrader pa pastaoverflaten. Dette er normalt.

» Koketiden til pastaen varierer avhengig av personlig preferanse, pastaform og
antall porsjoner.

Rengjoring

Viktig

Vri kontrollbryteren til AV, koble fra stremmen, og ta ut nettledningen for du rengjor
eller demonterer dette apparatet.

Ikke legg hovedenheten i vann.

Ikke bruk stalull, kaustiske rengjgringsmidler eller slipende rengjeringsmidler (for
eksempel bensin, alkohol, og propanol) for & rengjore apparatet.

Rengjor alltid apparatet etter bruk. Hvis ikke dette gj@res, kan det hende apparatet
ikke fungerer pa riktig mate.

Vaer ekstra forsiktig nar du rengjor apparatet, for & unnga a at du kutter deg selv pa
eventuelle skarpe kanter.

Formskivene og alle de avtakbare delene pa apparatet kan vaskes i oppvaskmaskin.

Nar du rengjer dem i oppvaskmaskin, ma du sgrge for a velge et program som har
maksimumstemperatur som ikke er hgyere enn 60 °C.
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Vri kontrollbryteren til AV og trekk ut stppselet fra stikkontakten. (fig. 35)

Dra lokket for a lase det opp, og fiern lokket fra blandekammeret. (fig. 3)

Skyv blandekammeret fra hovedenheten. (fig. 4)

Vri formskiveholderen mot klokken for a fijerne den fra blandekammerutgangen.
(fig. 5)

Sett fingeren i blandekammeret og skyv pressergret utover for a skyve det ut av

blandekammerutgangen (fig. 6). Ta av formskiven, og trekk deretter pressepinnen ut
av pressergret (fig. 7).

Ta blandestangen ut av blandekammeret. (fig. 8)

Rengjor formskiven med det medfelgende rengjaringsverktayet for a fierne
deigrestene. Deretter kan du rengjore skiven med vann. (Fig. 36 og 37)

Bruk den medfolgende rengjoringsborsten til & rengjore alle de avtakbare delene
med oppvaskmiddel og varmt vann, eller rengjer i oppvaskmaskinen. Tork alle delene.

Tips: Bruk den spisse enden av rengjoringsborsten til a rengjore bunnen inne i
presseroret. (fig. 38)

9

Rengjor alle de avtakbare delene med oppvaskmiddel og varmt vann, eller rengjor i
oppvaskmaskinen. Etter dette tgrker du alle delene.

10 Bruk en torr klut til & rengjore hovedenheten, kontrollbryteren og utsiden av

L
1

2

pastamaskinen. (fig. 39)

Merk: Etter rengjoringen ma du sgrge for at alle delene, ogsa formskivene, er grundig
luftterket for de settes til oppbevaring. Gjor pastamaskinen klar til neste bruk.

agring

Kveil ledningen rundt ledningsholderen. (fig. 40)
Tork formskivene og oppbevar dem i oppbevaringsesken.

Merk: Det lille sporet i oppbevaringsesken er utformet for rengjoringsredskapet til
formskiven for englehar, det medfelger ikke denne pastamaskinen. Det vil bli lansert
og solgt separat. (fig. 41)

Oppbevar pastamaskinen pa et tert, godt ventilert sted etter bruk.
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Feilsgking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med apparatet.

Hvis du ikke kan lese problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til
www.philips.com/support for & se en liste over vanlige spersmal, eller du kan kontakte
forbrukerstgtten i landet der du bor.

Problem

Arsak

Apparatet gir ikke lyd Stopselet er ikke

etter at stgpselet er
satt i stikkontakten.

Apparatet begynner
ikke a lage pasta
etter at stgpselet er
satt i stikkontakten.

Etteratdu

har trykket pa
startknappen (),
lager apparatet
alarmsignal og virker
ikke.

Lokket pa kammeret
blir skjovet opp fra
innsiden.

| lopet av pasta-
lagingsprosessen
slutter apparatet a
virke, og det eringen
alarmlyd.

satt riktig i, eller
stikkontakten er ikke
koblet til en stromkilde.

Du har ikke valgt et
pastalagingsprogram
eller trykket pa
startknappen (.

Lokket pa kammeret er
ikke montert riktig.

Det er for mye
mel i deigen i
blandekammeret.

Forholdet mellom mel

og vann som er angitti
tabellen for mel/vann,

ble ikke fulgt. Deigen er
for vat.

Lokket pa kammeret er
ikke montert riktig.

Pastamaskinen er
overopphetet pa grunn
av lang og kontinuerlig
brukstid.

Lasning

Kontroller om stgpselet er koblet
riktig til, og om uttaket fungerer
riktig.

Velg et pastalagingsprogram og trykk
pa startknappen ().

Segrg for at du folger
brukerhandboken for & montere
lokket pa kammeret riktig.

Den maksimale mengden med
mel for hver porsjon, er 400 g. Hvis
du har hatt mer enn 400 g meli
blandekammeret, reduserer du
mengden og lager en ny porsjon
pasta.

Koble fra stremmen, rengjor
pastamaskinen, og folg
brukerhandboken igjen for a lage
pastaen pa nytt.

Sorg for at du fglger
brukerhandboken for & montere
lokket pa kammeret riktig.

Koble fra stroammen, og la
pastamaskinen kjoles ned. Ikke
la apparatet ga i mer enn hoyst
to sykluser om gangen for alle
bruksomrader. Du kan begynne
a bruke apparatet pa nytt etter
30 minutter i 2 kontinuerlige
driftssykluser slik at du beskytter
levetiden til apparatet.



Arsak

Forholdet mellom mel

0Og vann som er angitti

tabellen for mel/vann,
llopetavpastalag-  pe jkke fulgt. Deigen
ingsprosessen slutter kan vaere for tarr.
apparatet a virke, og

alarmen hores.

Problem

Blandestangen kan
vaere blokkert av
fremmede objekter.

Feil program er valgt.

Forholdet mellom mel
og vann er feil.

Blandestangen gar
pa tomgang, og det
kommer ikke pasta
ut.

Melet blir fuktig etter
langvarig oppbevaring.

Forholdet mellom mel
og vann er feil.

Pastaen gar lett i
stykker.

Du bruker ikke riktig
meltype.

Forholdet mellom
mel og vann er feil,
det er for mye vann i
blandekammeret.

Pastaen kleber seg
sammen.

For mye deig til overs Melet er enten utsatt

i kammeret. for fuktighet for bruk,
eller sa er deigen for
vat.
Blandekammeret,
blandestangen og
formskivene er ikke
rengjort ordentlig far
bruk.
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Lasning

Koble fra stremmen, rengjor
pastamaskinen, og folg
brukerhandboken igjen for a lage
pastaen pa nytt.

Trekk ut stgpselet fra stremkilden, og
kast deigen. Rengjor pastamaskinen,
mal ingrediensene riktig (bruk en
kiokkenvekt til & veie melet mer
noyaktig), og folg brukerhandboken
igjen for & begynne a lage pasta pa
nytt

Bruk mel som er ferskt eller riktig
lagret.

Trekk ut stgpselet fra stremkilden, og
kast deigen. Rengjgr pastamaskinen,
mal ingrediensene riktig (bruk en
kiokkenvekt til & veie melet mer
noyaktig), og folg brukerhandboken
igjen for & begynne a lage pasta pa
nytt.

Bruk hvetemel eller mel med hgyere
proteininnhold (se avsnittet Bruke
pastamaskinen i brukerhandboken
eller den medfolgende
oppskriftsboken).

Mal opp mel og vann med det
medfelgende litermalet for vann og
i henhold til tabellen for mel/vann.
Bruk en kiokkenvekt til & veie melet
mer noyaktig.

Hold melet tert under

oppbevaring. Folg instruksjonene i
brukerhandboken for & lage pastaen
pa nytt.

Kontroller at alle delene er rene for
bruk.
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Problem Arsak

Blandestangen eller
blandekammeret er
fortsatt vat/vatt.

Vannet er ikke tilsatt i
riktig rekkefolge.

Det er hatti vann far
programmet starter.

En liten mengde
vann lekker ut fra
apparatet.

Etter at du har
laget pasta, kan
blandekammeret

Apparatet er stoppet
under ekstrudering for
pastaen her helt ferdig

Lasning

Kontroller at alle delene er helt tgrre
for bruk.

Meltypen er ikke egnet. Folg
instruksjonene i brukerhandboken
for & lage pasta.

Folg instruksjonene i
brukerhandboken for & ha i vann rett
etter at programmet starter.

1. Sett de demonterte delene tilbake
pa plass til apparatet er satt riktig
sammen, og vri kontrollbryteren til

ikke skyves fra laget. AV.

hovedenheten, eller 2. Koble til, velg automatisk

presser@ret kan pastalagingsprogram, og trykk pa

ikke trykkes ut av startknappen. La blandestangen

blandekammeret. rotere i ca. 10 sekunder, og vri
deretter kontrollbryteren til AV.

3. Koble fra apparatet, ta det fra
hverandre og rengjor apparatet
som beskrevet i brukerhandboken
(se avsnittet Rengjoring).

Produktinformasjon
Modell HR2345/19
Motorstrem 150 W
Nominell spenning AC 220-40 V (50 Hz)
Mal (L x B x H) 350 mm x 135 mm x 287 mm
Nettovekt 47 kg

Se typeskiltet pa produktet for nominell spenning og frekvensinformasjon.

Produktinformasjon kan endres uten varsel.
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Viktigt
Las anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for
framtida bruk.

Varning

- Innan du ansluter apparaten till eluttaget ser du till att
spanningen som anges pa apparatens undersida motsvarar
den lokala natspanningen.

- Se till att handerna ar torrainnan du ansluter kontakten ftill
eluttaget.

- Sankinte ned huvudenheten i vatten och skolj deninte i vatten
eller ndgon annan vatska.

- Hallinte vatten eller nagon annan vatska pa apparaten
eftersom det kan leda till kortslutning eller elektrisk stot.

- Kontrollera att kontakten ar ordentligt ansluten till eluttaget.

- Anslut aldrig apparaten till en strombrytare med timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- Se till att apparaten ar korrekt monterad innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

- Anvand inte apparaten om natsladden, kontakten eller andra
delar ar skadade.

- Kontrollera att kontrollvredet ari av-laget och att apparaten ar
urkopplad nar du inte anvander den, den lamnas obevakad,
innan du monterar, tarisar, rengor eller staller undan den. Se
alltid till att apparaten ar korrekt monterad innan du satter i
kontakten i vagguttaget och anvander apparaten. Apparaten
fungerarinte om den inte ar ratt monterad.

- Placerainte hander, fingrar eller redskap i apparatens
blandningsbehallare savida inte kontrollvredet ari av-laget,
apparaten ar urkopplad och motorn och blandaren har
stannat helt. Se till att motorn och blandaren har stannat helt
innan du tarisar, rengor eller staller undan den.

- Om natsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips,
ett av Philips auktoriserade serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika olyckor.

- Bytinte sjalv ut nagon deli apparaten.

- Apparaten farinte anvandas av barn. Hall apparaten och
natsladden utom rackhall for barn.

- Apparaten arinte avsedd att anvandas av personer med
olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap
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om hur apparaten anvands, om de inte dvervakas eller far
instruktioner om anvandning av apparaten av en person som
ar ansvarig for deras sakerhet.

Sma barn ska 6vervakas sa att de inte kan leka med
apparaten.

For att undvika olyckor far apparaten inte anvandas om den ar
skadad av nagon anledning.

Varning!

Innan du anvander apparaten for forsta gangen ska du ta isar
den och tvatta tillbehoren noggrant (se kapitlet "Isartagning
och rengoring fore forsta anvandningen”).

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

Anvand aldrig tilloehor eller delar fran andra tillverkare, eller
delar som inte uttryckligen har rekommenderats av Philips. Om
du anvander sadana tilloehor eller delar galler inte garantin.
Anvand inte den har apparaten pa ostadiga eller ojamna ytor.
Koppla inte ur natsladden innan bearbetningen ar klar. Om du
maste stoppa bearbetningen, drar du ur natsladden innan du
utfoér nagra andra atgarder.

Overskrid inte den maximala driftscykeln pa tva cykler i foljd
for alla program. For att 6ka apparatens livslangd kan du
anvanda apparaten pa nytt 30 minuter efter tva pa varandra
féljande driftscykler.

Om du kommer att anvanda apparaten regelbundet bor du
rengdra formen med det medfdljande rengoringsverktyget
efter varje anvandning.

Bd&j, tvinna, vrid och samla inte ihop natsladden med vald och
placera den inte under tunga foremal.

Koppla ur apparaten nar deninte ari bruk.

Anvand inte apparaten i narheten av brannbara foremal som
bordsdukar eller gardiner.

Dra ur natsladden omedelbart om det bildas rok.

Fatta tagi kontakten, inte i kabeln, nar du drar ur natsladden.
Se till att kontakten ar ren.

Lagg inga tunga foremal pa apparaten.

Den har enheten ar avsedd att anvandas som en koksapparat
for nemmalbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal.

Flytta inte apparaten medan den arigang.
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- Koppla fran natsladden om apparaten l@mnas utan uppsikt
och fore ihopsattning, isartagning, och rengoring.

- Placera apparaten pa en torr och valventilerad plats efter
anvandning.

- Hallintei och flytta inte apparaten genom att ta tag i
formhallaren. Halli huvudenheten nar du gor det.

- Se till att halet for formen inte ar blockerat fore varje
anvandning.

- Hall hander, har, klader samt slickepottar och andra redskap
borta fran apparaten under anvandning for att minska risken
for skador pa personer och/eller apparaten.

- Petainte med fingrarna eller andra foremal i pastamaskinens
Oppning nar den anvands. Undvik kontakt med rorliga delar.

- Forsok inte att bryta upp lockets sparrmekanism.

- Formarna och alla lbstagbara delar pa apparaten kan diskas i
diskmaskin. Nar du rengor dem i diskmaskinen ska du se till att
valja ratt program, med en hogsta temperatur pa 60 °C.

- Anvands endast i jordat uttag.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har Philips-produkten uppfyller alla tillampliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas bland E
hushallssoporna (2012/19/EUV). —
Folj de regler som galler i ditt land for atervinning av elektriska och elektroniska

produkter. Genom att kassera gamla produkter pa ratt satt kan du bidra till att
fornindra negativ paverkan pa milj¢ och halsa.

Garanti och support

Om du behover service, information eller om du har problem kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com/support eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land.
Telefonnumret finns i garantibroschyren. Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land
kan du vanda dig till din lokala Philips-aterforsaljare.

Inledning

Vi tycker att det ar roligt att du har képt en Philips-produkt!

Genom att registrera din produkt pa www.philips.com/welcome kan du dra nytta av
Philips support.

Las den har anvandarhandboken noggrant innan du installerar och anvander apparaten.
Spara den for framtida bruk.
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Vad finns i forpackningen (bild 1)

(® | Huvudenhet (@ | Lasagne-/dumplingsform

@ | Anvandarhandbok Rengdringsborste

(® | Receptbok (® | Platt rengdringsverktyg

@ \S/i%akgéeé’;ﬁorm (monterad pa apparaten MiGlmatt

() | Fettuccineform ) | Vattenmatt

(® | Penneform

Oversikt (bild 2)

(™ | Natkabel (® | Pressenhet

@ | Sladdhallare Blandarspade

(® | Forvaringslada @) | Start-/pausknapp

@ | Blandningsbehallare ®@ | Kontrollvred

(® | Lock till blandningsbehallaren ® | Installning for extra utdrivning
(® |Form AV

@ | Formhallare @ | Installning for automatisk drift
Pressror

Isartagning och rengoring fére forsta
anvandningen

Viktigt

Innan du anvander apparaten for forsta gangen ska du avldgsna och kassera
eventuellt férpackningsmaterial och/eller eventuella reklametiketter.

Ta ut alla lostagbara delar och tillbehor. Diska och torka dem noggrant (se kapitlet
”"Rengoring”).

Anvand inte vatten for att skolja eller blétlagga huvudenheten, natsladden eller
stickkontakten.

Anvand inte kokssvampar, stalull eller liknande till att rengéra apparaten eftersom
det kan repa plastens yta och minska pastamaskinens livslangd.

Formarna och alla l6stagbara delar pa apparaten kan diskas i diskmaskin. Nar

du rengdr dem i diskmaskinen ska du se till att valja ratt program, med en hogsta
temperatur pa 60 °C.

Apparaten ar endast avsedd fér hushallsbruk.

Rengor alla l6stagbara delar ordentligt innan du anvander apparaten férsta gangen
(se kapitlet Rengoring).

Drai locket for att losgdra det och ta sedan bort locket fran blandningsbehallaren.
(Bild 3)
Dra bort blandningsbehallaren fran huvudenheten. (Bild 4)
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Vrid formhallaren moturs for att ta bort den fran blandningsbehallarens utlopp.

(Bild 5)

Placera fingret i blandningsbehallaren och skjut pressroret utat for att skjuta ut det ur
blandningsbehallarens utlopp (bild 6). Ta bort formen och dra sedan ut pressenheten
ur pressroret (bild 7).

5 Taut blandaren ur blandningsbehallaren. (Bild 8)

6 Rengor alla lostagbara delar och tilllbehdr och torka dem. (Bild 9 och 10)
Montering

Viktigt

Se till att apparaten inte ar ansluten till elnatet nar du monterar delarna.

1

Skjut in blandningsbehallaren pa huvudenheten. (Bild 11)

Obs! Se till att fixeringsspakarna @ pa huvudenheten ar inpassade mot éppningarna
pa botten av blandningsbehallaren.

Placera blandaren i blandningsbehallaren. (Bild 12)
Satti pressroret i blandningsbehallaren. (Bild 13)

Obs! Se till att den stora dppningen pa pressroret ar vand uppat nar du satter i roret i
behallaren.

Satt i pressenheten i blandningsbehallaren. Se till att pressenheten skjuts in hela
vagen genom bade pressroret och blandaren och in i drivaxeln i huvudenheten.
(Bild 14)

Obs! Vrid blandaren en aning for att vara saker pa att pressenheten ar ordentligt
ansluten till drivaxeln @i huvudenheten.

Fast formen pa blandningsbehallarens utlopp. (Bild 15)

Note

e Se till att den platta sidan av formen ar vand utat.

e Se till att formen passar i fastpunkten pa pressenheten.

e Se till att pilen pa formen ar vand uppat nar du faster den pa
blandningsbehallarens utlopp. Var sarskilt noga nar du gor det for lasagne-/
dumplingsformen. Detta ar viktigt for att se till att Oppningen for lasagneplattan ar
overst.

Tryck formen igenom dppningen pa formhallaren (bild 16) och montera sedan
hallaren pa blandningsbehallarens utlopp. Vrid hallaren medurs for att lasa den pa
plats (bild 17).

Obs! Anslut alltid formen pa blandningsbehallarens utlopp innan du monterar
formhallaren. Satt aldrig i formen i formhallaren och montera dem pa
blandningsbehallarens utlopp samtidigt. (Bild 18)

Satt pa locket pa blandningsbehallaren. (Bild 19)

Obs! Om locket till blandningsbehallaren inte monteras korrekt, forhindrar
sakerhetsbrytaren att apparaten startar.
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Anvanda pastamaskinen

Viktigt

Placera produkten pa en plan yta och férhindra att bordet skakar eller vibrerar.

Se till att alla delar ar ratt monterade innan du ansluter den till eluttaget.

Lagg inte i mindre &n 200 g (1 x det medféljande mjdlmattet) eller mer &n 400 g (2 x
det medfdljande mjélmattet) mjol i behallaren.

Hall i vatskan langsamt genom dppningen fér vatten nar apparaten startar
knadningen.

Om du vill slanga det uppvagda mjolet fore bearbetning av nasta sats, tdmmer du
behallaren och startar om apparaten genom att koppla fran den och ansluta den
igen.

Tillsatt inga ingredienser med en temperatur som dverstiger 60 °C i pastamaskinen.
Pastamaskinen far inte heller placeras i en omgivning som har hdgre temperatur

an 60 °C, till exempel i en steriliseringsapparat. Da kommer pastamaskinen att
deformeras.

Hall inte i vatska i blandningsbehallaren innan pastamaskinen gar igang.

Se till att formen och formhallaren har monterats pa ratt satt innan du ansluter
apparaten.

Forbereda och mata upp mjol

1 Skopa upp ett matt mjol med det medfoljande mjolmattet. Skrapa bort

overskottsmjol fran mattet med det medféljande platta rengoringsverktyget. Ett

fullt matt med mjol vager ungefar 200 g och 2 fulla matt mjol vager ungefar 400 g.

(Bild 20)

Note

» Skaka inte pa mattet och sla inte pa det for att avlagsna éverskottsmjol. Da kan
mjolet packas samman sa att vikten okar.

e Anvand en koksvag om du vill mata vikten mer exakt. (Bild 21)

e 200 g mjol racker till ungefar 200 g farsk pasta/nudlar. 400 g mjol racker till
ungefar 450 g farsk pasta/nudlar.

Drai locket for att losgdra det och ta sedan bort locket fran blandningsbehallaren.
(Bild 3)

Hall mjolet i blandningsbehallaren. Om du vill gbra 2-3 portioner tillsatter du
ytterligare ett matt mjol sa att du har tva matt (ungefar 400 g) mjol totalt. (Bild 22)

Note

» Hallinte vatska i blandningsbehallaren i det har steget. Vatskan ska inte hallas i
forran pastamaskinen gar igang.

* Lagginte i mindre an 200 g eller mer an 400 g mjoli behallaren. Om du har lagt i
for mycket eller for lite mjoli behallaren kanske apparaten inte gar igang.

» Halli mjolet sdsom visas pa bilden (bild 23). Hall inte i mjolet i dppningen for
pressroret, da blandas inte mjolet i pressroret jamnt (bild 24).
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Forbereda och mata upp vatska
1 Mat upp vatskevolymen i dgonhdjd pa en plan yta. (Bild 25)
Obs! Hall inte i vatska i blandningsbehallaren innan pastamaskinen gar igang.

Det finns tva vattenmarkeringar pa det medfdljande vattenmattet.

¢ Nar du anvander vetemjoél- och dggblandningen for att gbra vanlig dggpasta/-
lasagne tittar du pa sida A med tva vatskenivaer. (Bild 26)
e Niva 1(80 ml): mangd av aggblandningen som kravs for 1 matt mjol.
e Niva 2 (160 ml): mangd av aggblandningen som kravs for 2 matt mjol.

€ Nardu vill gbra aggblandning for vanlig aggpasta knacker du 1&gg i vattenmattet. Hall
ivatten upp till den mangd som behdvs som visas pa sida A och vispa sedan ihop
vatten och agg. (Bild 27)

€ Nar du anvander foljande blandningar av mjol och vatska for att gbra pasta anvander
du sida B med specifik volym. (Bild 28)
* Vetemjol blandat med rent vatten/grénsaksjuiceblandning.
* Andra mjdlsorter (som visas i foljande tabeller) blandade med dggblandning/rent

vatten/grénsaksjuiceblandning.

Titta i foljande tabeller for detaljerade anvisningar om mangden vatten och mjol.

Obs! Dessa tabeller visar forhallandet mjol/vatska baserat pa 200 g mjol. Nar du anvander 400 g
mijol for att gora pasta ska du dubbla vatskevolymen (inklusive agg) for att fa ratt mangd mjol/
vatska.

¢ Nar du anvander aggblandning for att gbra pasta ska du knacka 1agg i vattenmattet.
Halli vatten upp till den mangd som behdvs enligt nedan och vispa sedan ihop vatten
och agg. (Bild 29)

| Aggblandning (ml)| Vattenmatt

Durumvete (semolinamjol 150 g + vetemjol

85
50 g)*
Fullkornsvetemjol 200 g 90 Sida B
Speltvete 200 g 95 1aa
Specialvetemjol 200 g 85
Soba (bovetemjol 130 g + vetemjol 70 g)* 85

¢ Nar du anvander rent vatten for att gbra pasta ska du tillsatta vatten till dnskad
mangd enligt bilden nedan.

Rentvatten (ml) | Vattenmatt
Vetemjol 200 g 75
Durumvete (semolinamijol 150 g + vetemjol 75
50 g)* Sida B
Fullkornsvetemjol 200 g 85
Speltvete 200 g 80

€ Nar du anvander gronsaksjuice (inklusive 1agg) for att gdra pasta ska du knacka 1agg
ivattenmattet. Halli gronsaksjuice upp till den mangd som behovs enligt nedan och
vispa sedan ihop juice och agg.
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Spenatjuice |Roédbetsjuice | Morotsjuice
(inklusive 1 (inklusive 1 (inklusive 1 Vattenmatt

agg) (ml) agg) (ml) agg) (ml)
Vetemjol 200 g 85 85 85

Durumvete (semolinamjoél Sida B
150 g + vetemjol 50 g)*

85 85 85

* Anvand en koksvag om du vill mata vikten mer exakt.

Viktigt

Pastarecepten som finns i receptboken ar testade. Om du experimenterar med de
medfdljande recepten eller anvander andra pastarecept maste proportionerna
mellan mjdl, vatten och dgg justeras sa att de stammer med proportionerna mellan
mjol och vatten for den har pastamaskinen. Pastamaskinen kommer inte att fungera
korrekt om de nya recepten inte anpassas.

Note

For basta resultat ska du anvanda vetemjol med de rekommenderade
vatskeproportionerna som anges pa mattet.

Skillnad i ingrediensernas kvalitet beroende pa sasong och ursprungsregion kan
paverka proportionerna mellan mjol och vatten.

Gluten ar ett bindemedel som gor att pastan inte gar sonder sa latt. Glutenfritt mjol
innehaller inte nagot bindemedel. Darfér behovs ett fortjockningsmedel som fungerar
som ett "bindemedel”, t.ex. xantangummi eller guarkarnmjol. Olika typer av glutenfritt
mjol fungerar pa olika satt nar du gor pasta. Vissa mjoltyper ar inte l@ampliga for att
gora pasta, till exempel kokosmjol och rismjol, andra mjolsorter fungerar bra, till
exempel quinoamjol och bovetemjol.

Las i den medféljande receptboken om fler goda pasta- och nudelidéer.

Starta pastaprogrammet

Viktigt

Valj inte programmet fér extra utdrivning innan degen har blandats klart. D& skadas
pastamaskinen och dess livslangd minskar.

Koppla inte ur natsladden innan bearbetningen &r klar. Om du maste stoppa
pastaprocessen vrider du kontrollvredet till av-laget for att stoppa arbetsprocessen
och drar sedan ur strémsladden fran eluttaget innan du utfér andra atgérder.
Overskrid inte den maximala driftscykeln pa tva cykler i foljd for alla program. For
att 6ka apparatens livslangd kan du anvanda apparaten pa nytt 30 minuter efter tva
pa varandra féljande driftscykler.

Om du kommer att anvanda apparaten regelbundet bor du rengdra formen med det
medfoljande rengoringsverktyget efter varje anvandning. Rengdringen blir enklare
om formen inte blotlaggs i vatten direkt.

Satt apparatens kontakt i vagguttaget. Pastamaskinen ger ifran sig en ljudsignal.
(Bild 30)

Obs! Se till att alla delar ar ratt monterade innan du ansluter den ftill eluttaget.
Satt pa locket pa blandningsbehéallaren. (Bild 19)
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Obs! Apparaten startar inte om locket till behallaren inte ar ordentligt stangt. Om
locket skulle lossna nar du tillverkar pastan stannar apparaten automatiskt.

Vrid kontrollvredet till laget Auto och tryck sedan pa start/paus-knappen. (Bild 31)

Obs! Hela arbetsprocessen (inklusive knadning och utdrivning) tar cirka 12 minuter for
200 g mjol och 18 minuter for 400 g mjol.

Nar knadningen startat haller du langsamt i vatskan langs hela éppningen i locket.
(Bild 32)

Obs! Tillsatt inga andra ingredienser nar du hallt i vatskan medan degen blandas. Om
du gor det kommmer pastans konsistens att paverkas.

Nar pastamaskinen har avslutat knadningen [juder den nagra ganger och efter nagra

sekunder startar utpressningen av pasta. Placera en behallare under utloppet. Skar

pastan i dnskad langd med rengdringsverktyget. (Bild 33)

Note

e Om du inte anvander ratt proportioner mellan vatska och mjél kommer pastan inte
att kunna pressas ut. Da maste du forbereda ingredienserna pa nytt.

e FOrrengoringsverktyget nedat nar du skar av pastan.

Nar utdrivningsprocessen ar klar [juder apparaten nagra ganger.
Obs! Vrid inte kontrollvredet till "av” innan hela processen ar klar (du hor ett pipljud).

Nar pastan ar klar och du marker att det finns lite deg kvar i behallaren kan du forst

vrida kontrollvredet till av-laget och sedan vrida det till laget for extra utdrivning.

Tryck pa start/paus-knappen for att starta programmet for extra utdrivning. (Bild 34)

Note

e Du kanske ser en del tunna tradar pa pastans yta. Det ar normailt.

e Pastans tillagningstid varierar beroende pa personliga preferenser, pastatyp och
antalet portioner.

Rengoring

Viktigt

Vrid kontrollvredet till av-laget och dra ur stromsladden innan du rengor eller
monterar isar apparaten.

Sank inte ned huvudenheten i vatten.

Anvand inte kokssvampar, stalull, fratande eller slipande rengéringsmedel (till
exempel bensin, alkohol eller propanol) for att rengéra apparaten.

Rengo6r apparaten efter varje anvandning. Annars kanske den inte fungerar som den
ska.

Var extra forsiktig vid rengdringen sa att du inte skar dig pa nagon vass kant.
Formarna och alla l6stagbara delar pa apparaten kan diskas i diskmaskin. Nar

du reng6r dem i diskmaskinen ska du se till att valja ratt program, med en hogsta
temperatur pa 60 °C.
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Vrid kontrollvredet till av-laget och dra ur kontakten fran eluttaget. (Bild 35)

Drai locket for att losgdra det och ta sedan bort locket fran blandningsbehallaren.
(Bild 3)

Dra bort blandningsbehallaren fran huvudenheten. (Bild 4)

Vrid formhallaren moturs for att ta bort den fran blandningsbehallarens utlopp.

(Bild 5)

Placera fingret i blandningsbehallaren och skjut pressroret utat for att skjuta ut det ur
blandningsbehallarens utlopp (bild 6). Ta bort formen och dra sedan ut pressenheten
ur pressroret (bild 7).

Ta ut blandaren ur blandningsbehallaren. (Bild 8)

Ta bort degrester fran formen med det medféljande rengodringsverktyget. Darefter
kan du rengoéra med vatten. (Bild 36 och 37)

Anvand den medfédljande rengoringsborsten for att rengodra alla lbstagbara delar med
diskmedel och varmt vatten eller diska dem i diskmaskinen. Torkar alla delar.

Tips: Anvand den spetsiga anden av rengdringsborsten for rengdring inuti pressroret.
(Bild 38)

9

Rengor alla l6stagbara delar med diskmedel och varmt vatten eller diska dem i
diskmaskinen. Torka sedan alla delar.

10 Anvand en torr trasa for att rengdra huvudenheten, kontrollvredet och utsidan av

pastamaskinen. (Bild 39)

Obs! Nar du har rengjort pastamaskinen maste du lata alla delar och formar sta och
lufttorka innan du staller undan dem. Montera alla delar till pastamaskinen igen sa att
den ar klar till nasta anvandning.

Forvaring

1
2

Linda natsladden runt sladdhallaren. (Bild 40)
Torka formarna och forvara dem i férvaringsladan.

Obs! Den lilla skaran i forvaringsladan ar utformad for rengoringsverktyget for
capelliniformen, som inte ingar i den har pastamaskinen. Den lanseras och saljs
separat. (Bild 41)

Forvara pastamaskinen pa en torr och vélventilerad plats efter anvandning.
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Felsokning

I det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som kan uppsta med

apparaten. Om du inte kan l6sa problemet med hjalp av informationen nedan kan du
ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga fragor. Du kan aven
kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem

Apparaten ljuder
inte nar kontakten
anslutits till
vagguttaget.

Apparaten startar
inte pastaprocessen
nar kontakten

har anslutits till
vagguttaget.

Nar du har tryckt
pa startknappen
() avger apparaten
larmsignaler och
fungerar inte.

Locket till behallaren
trycks upp inifran.

Under
pastaprocessen
slutar apparaten att
fungera och inget
larmljud hors.

Orsak
Kontakten arinte

ordentligt ansluten eller
uttaget ar inte anslutet

till en stromkalla.

Du har inte valt ett
pastaprogram eller
tryckt pa startknappen

il

Locket till behallaren
sitter inte som det ska.

Det ar for mycket mjol i

blandningsbehallaren.

Forhallandet mellan
mjol och vatten som
anges i tabellen for

mjol-/vattenmangd har
inte foljts. Degen ar for

vat.
Locket till behallaren
sitter inte som det ska.

Pastamaskinen har
overhettats pa grund
av att den har korts
oavbrutet for lange.

Loésning

Kontrollera om natkontakten sitter i
ordentligt och att eluttaget fungerar.

Valj ett pastaprogram och tryck pa
startknappen O)

Kontrollera att du foljt alla
monteringsinstruktioner for locket till
behallaren i anvandarhandboken.

Den maximala mangden mjol som
kan anvandas at gangen ar 400 g.
Om du har lagt i mer an 400 g mjol
i blandningsbehallaren minskar du
mangden och gor en ny omgang
pasta.

Koppla fran strommen, rengor
pastamaskinen och folj
anvandarhandboken igen for att
pabodria pastatillverkningen pa nytt.

Kontrollera att du foljt alla
monteringsinstruktioner for locket fill
behallaren i anvandarhandboken.

Koppla fran strommen och lat
pastamaskinen svalna. Overskrid
inte den maximala driftscykeln pa
tva cykler i foljd for alla program.
For att dka apparatens livslangd
kan du anvanda apparaten pa nytt
30 minuter efter tva pa varandra
foljande driftscykler.



Problem

Under
pastaprocessen
slutar apparaten
att fungera och ett
larmljud hors.

Blandaren gar pa
tomgang och ingen
pasta kommer ut.

Pastan gar latt
sonder.

Pastan klibbar ihop.

For mycket
overbliven deg finns
kvar i behallaren.

Orsak

Forhallandet mellan
mjol och vatten som
anges i tabellen for
mjol-/vattenmangd har
inte foljts. Degen kan
vara for torr.

Blandarspaden kan
vara blockerad av ett
frammande foremal.

Fel program har valts.

Proportionerna mellan
mjol och vatten ar
felaktiga.

Mjolet blir fuktigt efter
langvarig forvaring.

Proportionerna mellan
mjol och vatten ar
felaktiga.

Du har inte anvant ratt
typ av mjol.

Forhallandet mellan
mjol och vatten ar
felaktigt, for mycket
vatten har hallts i
blandningsbehallaren.

Mijolet har antingen
utsatts for fukt fore
anvandningen eller sa
innehaller degen for
mycket vatska.
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Losning

Koppla fran strommen, rengor
pastamaskinen och folj
anvandarhandboken igen for att
paborja pastatillverkningen pa nytt.

Koppla fran natkontakten fran
eluttaget och kasta degen.

Rengdr pastamaskinen, mat

upp ingredienserna ordentligt
(anvand en koksvag om du vill
mata mjolvikten mer exakt) och folj
anvandarhandboken for att starta
pastaprocessen igen

Anvand mijol som ar farskt eller har
forvarats pa ratt satt.

Koppla fran natkontakten fran
eluttaget och kasta degen.

Rengdr pastamaskinen, mat

upp ingredienserna ordentligt
(anvand en koksvag om du vill
mata mjolvikten mer exakt) och folj
anvandarhandboken for att starta
pastaprocessen igen.

Anvand vanligt vetemjol eller
mjol med hogre proteinhalt (se
kapitlet Anvanda pastamaskinen
i anvandarhandboken eller den
medfoljande receptboken).

Mat upp mjoél och vatten med

det medfoljande mjol- och
vattenmattet enligt tabellen for
mjol-/vattenmangder. Anvand en
koksvag om du vill mata mjolvikten
mer exakt.

Forvara mjolet torrt. Folj
bruksanvisningen for att paborja
pastatillverkningen pa nytt.
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Problem Orsak

Behallaren, blandaren
eller formen harinte
rengjorts ordentligt fore
anvandning.

Blandaren eller
behallaren ar
fortfarande blota.

Vattnet har inte hallts i i
ratt ordning.

En liten mangd Vattnet har tillsatts
vatten lacker ut fran  innan programmet
apparaten. startas.

Nar pastan ar klar Apparaten stannar
gar detinte att dra under utdrivningen

av blandningsbehal- innan pastaprocessen

laren fran huvuden-  ar helt klar.
heten eller press-

roret kan inte tryckas

ut fran blandnings-

behallaren.

Losning

Se till att alla delar ar rena innan de
anvands.

Se till att alla delar ar helt torra innan
de anvands.

Mjoltypen ar inte lamplig.

Folj instruktionerna i
anvandarhandboken om hur man
gor pasta.

Folj instruktionerna i
bruksanvisningen om hur vattnet
tillsatts direkt efter att programmet
startar.

1. Satt tillbaka de isartagna delarna
pa ratt plats sa att apparaten ar
monterad pa ratt satt och vrid
kontrollvredet till av-laget.

2. Anslut kontakten, valj det
automatiska pastaprogrammet
och tryck pa startknappen. Lat
blandarspaden rotera i ungefar
10 sekunder och vrid sedan
kontrollvredet till av-laget.

3. Koppla bort apparaten fran
uttaget och ta isar och rengor
apparaten enligt beskrivningen i
anvandarhandboken (se kapitlet
"Rengoring”).
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Produktinformation
Modell HR2345/19
Motoreffekt 150 W

Markspanning

AC220-240V (50 Hz)

Matt (L x B x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Nettovikt

477 kg

Information om markspanning och frekvens finns pa produktens markplat.
Produktinformationen kan komma att andras utan féregdende meddelande.






