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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN
viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iber 120 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit Giberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerdte GmbH
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Raclettegrill mit Naturgrillstein

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerét darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Grillstein

Temperaturregler
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kontrollleuchte fiir Heizfunktion
Pfannchen

Grillplatte
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Sicherheitshinweise

+ Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am
Gerét und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren

(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkihlen
lassen.

+ Das Gerat darf aus Griinden der

elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

* Die Grillplatte und Pfénnchen mit

etwas heillem Wasser und Spiilmittel
reinigen. Den Grillstein nur unter
fieRendem Wasser reinigen. Details
zur Reinigung bitte dem Abschnitt
Reinigung und Pflege entnehmen

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Femwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt,

im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden,
wie z.B.

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden,
Biros und anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen



Wohnumgebungen,
- in Friihstiickspensionen.
- Das Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.
+ Kinder drfen nicht mit dem Gerat
spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.
+ Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom
Gerét und der Anschlussleitung

ferzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Méangel
und Beschédigungen tiberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
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beeintréchtigen kénnten. Falls das Gerét
z.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen
von aufen nicht erkennbare Schaden
vorliegen. In diesen Féllen das Gerét nicht in
Betrieb nehmen.

- Die Anschlussleitung darf nicht mit heilen

Gerateteilen in Berlihrung kommen.

- Die Gehauseoberflachen, die Grillflachen

und die Pfannchen sind bei Betrieb heil.
Verbrennungsgefahr!

- Das Geréat wahrend des Betriebs niemals

unbeaufsichtigt lassen.

- Bei fetthaltigem Grillgut ist Spritzerbildung

unvermeidlich. Das Geréat daher auf eine
wérmebestéandige spritzunempfindliche
Unterlage stellen.

- Das Gerét nicht direkt an eine Wand oder

Ecke stellen und leicht entflammbare
Gegenstande aus der Nahe entfernen.

- Den Grillstein und die Grillplatte vor der

Inbetriebnahme auf das Gerat iiber den
Heizkorper legen.

- Das Geréat niemals im Freien benutzen!
- Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

- Nur das beigefiigte Original-Zubehor

verwenden!

- Das Gerét ausreichend abkhlen lassen,

bevor der Grillstein und die Grillplatte
abgenommen, das Gerat gereinigt oder zur
Aufbewahrung weggestellt wird.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine



Haftung fiir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme
Verpackungsreste und Einlagen vollstandig
entfernen.

Vor der ersten Benutzung den Grillstein,
die Grillplatte und die Pfannchen mit einem
feuchten Tuch abwischen.

Wir empfehlen bei der ersten
Inbetriebnahme das Gerét und die
Pfannchen ca. 10 Min. ohne Girill- und
Raclettegut aufzuheizen, damit der
Eigengeruch des Gerétes abklingen kann
(leichte Rauchentwicklung méglich).

Grlllsteln
Vor der Inbetriebnahme den Stein mit
der glatten Seite nach oben auf das
Gerat iiber den Heizkdrper legen. Dabei
bitte beachten, dass die Rillen auf der
Steinunterseite auf den Auflageschienen
des Gerétes liegen und der Stein so
arretiert.

Den kalten Stein nicht auf das
vorgeheizte Gerat legen.

- Auf dem Stein kénnen je nach
Geschmack Gemiise, Fleisch- oder
Fischscheiben gegrillt werden.

Der Grillstein ist ein Naturprodukt.
Kleine Risse, die durch die natiirliche
Ausdehnung entstehen kdnnen, sowie
eine dunklere Farbe, die durch den
Gebrauch entstehen kann, wirken sich
nicht auf die Benutzung des Steins aus.
Keine gefrorenen Speisen oder
essighaltige Lebensmittel wie
Essiggurken, Senf usw. auf den Stein
legen.

Gnllplatte

Vor der Inbetriebnahme die Grillplatte mit
der gerippten Seite nach oben auf das
Gerat iiber die Heizelemente legen.

Die Aussparungen an der Unterseite

der Crillplatte auf die Auflageschienen
legen. Dann die Grillplatte leicht zur Seite
schieben, damit die Platte arretiert. Dazu
auch die Markierungen auf der Grillplatte
beachten.

Die Grillplatte kann zum Grillen von
Gemiise, Fleisch oder Fisch verwendet
werden.

Temperaturregler

Der Temperaturregler regelt die
Einschaltdauer der Heizung. Die
Kontrollleuchte zeigt den momentanen
Betriebszustand der Heizung an.
Heizung an = Kontrollleuchte ein
Heizung aus = Kontrollleuchte aus

Fiir den Schmelz- und Grillvorgang den
Regler ganz nach rechts in die maximale
Position drehen.

Um die Speisen warm zu halten, den
Regler weiter nach links drehen.

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Temperaturregler
ganz nach links drehen und den
Netzstecker ziehen.

Inbetrlebnahme

- Cirillplatte und Grillstein wie oben
beschrieben auf das Gerat setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und den Temperaturregler ganz
nach rechts drehen.

Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Geréat
betriebsbereit. Bei der Benutzung des
Grillsteins betragt die Aufheizzeit ca. 40
min.



Bei Bedarf Grillgut auf den Grillstein und
die Grillplatte legen. Wir empfehlen den
Grillstein vor der Benutzung mit etwas
Salz zu bestreuen und die Grillplatte
leicht einzudlen, um ein Anbacken des
Grillgutes zu verhindern.

Pfannchen mit Raclette-Kase bestiicken
und unter den Heizkérper in das Gerat
stellen, bis der Kése geschmolzen ist.
Hinweis: Die leeren Pfannchen wahrend
des Betriebs nicht im Gerat, sondern

auf einer hitzebesténdigen Unterlage
abstellen.

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Temperaturregler
ganz nach links drehen und den
Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kases

Pro Person ca. 200-300 g weichschnittigen
Kase in ca. 3 — 5 mm dicke Scheiben
schneiden und diese in die Pfannchen
geben. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekase, Tilsiter und Appenzeller.

Praktlsche Hinweise
- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.
Zur Schonung der Oberflache der
Pfannchen und der Grillplatte keine
scharfen Gegenstande benutzen.

Relnlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen
und das Gerat griindlich abkiihlen lassen.
Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!
Das Gerat mit einem leicht
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angefeuchteten Tuch abwischen.

Den kalten Grillstein abnehmen und unter
flieRendem Wasser ohne Spiilmittel mit
einem Kunststoffschwamm reinigen.
Anschlieend mit einem Tuch abtrocknen.
Den Stein niemals ins Wasser legen.

Die Grillplatte abnehmen und mit etwas
heiBem Wasser unter Zusatz von
Splilmittel abwaschen und anschliefend
mit einem Tuch abtrocknen.

Die Pfannchen mit heilem Wasser unter
Zusatz von Splilmittel abwaschen und
anschlieBend mit einem Tuch abtrocknen.
Die Teile nicht in der Splilmaschine
reinigen.

Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop” bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
K gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Geréte enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgeméfie
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler
gibt Auskunft diber die ordnungsgemale
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegenuber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberihrt. Wenden



Sie sich im Garantiefall daher direkt an

den Handler. Zusatzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemalie
Behandlung oder normalen Verschleil
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Raclette party grill with natural grill
stone

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Grill stone

Variable thermostat
Power cord with plug
Heating indicator light
Mini-pan

Grill plate

SR W=

Important safety instructions

* Inorder to avoid hazards, and to
comply with safety requirements,
repairs to this electrical appliance or
its power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance
to our customer service department
(see appendix).
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+ Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the appliance with liquids
or immerse it.

+ The grill plate and mini-pans

should be cleaned in warm soapy
water. The grill stone may only be
cleaned under running water. For
detailed information on cleaning the
appliance, please refer to the section
Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an exteral
timer or separate remote-control
system.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as the

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.



+ This appliance may only be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilties, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to

play with the appliance.

+ Children must only be permitted

o carry out any cleaning or
maintenance work on the appliance
if they are supervised and at least 8
years of age.

+ The appliance and its power cord

must be kept well away from children
under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Before the appliance is used, the main

body including the power cord as well as
any attachment fitted should be checked
thoroughly for any faults or defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:

even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

+ Do not allow the power cord to touch any

hot part of the appliance.

- Caution: Danger of burns. The housing

surfaces, grill areas and mini-pans
become hot during use.

- Do not leave the appliance unattended

while in use.

- During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.

When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not always
avoidable.

- Do not position the grill next to a wall or

corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it.

- Before use, the grill stone and grill

plate must be positioned on top of the
appliance, above the heating element.

- Caution: Do not operate the appliance

outdoors.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

- This appliance should only be used

with the attachments provided by the
manufacturer.

- Always allow the appliance sufficient time

to cool down before removing the grill
stone and grill plate, and before cleaning
or storing the unit.

- No responsibility will be accepted if

damage results from improper use, or if



these instructions are not complied with.
How to use your grill

Before first use

Remove any packing materials completely.
Before switching on the appliance for the first
time, clean the grill stone, grill plate and mini-
pans with a damp cloth.

We recommend that you heat up the

appliance and the pans for about 10 minutes,

without any food, to eliminate the smell
typically encountered when first switching on
a grill. A small amount of smoke may also
be noticeable, so the room may have to be
ventilated during this period.

GrlII stone
Fit the stone to the appliance above the
heating element, with the polished side
up. Ensure that the recesses on the
underside of the stone fit over the rails
of the frame in such a way that the stone
cannot move.
Caution: avoid placing a cold stone onto
a hot element.
The stone can be used for cooking
vegetables, sliced meat or fish etc. as
required.
Itis entirely composed of natural material
and small cracks resulting from natural
expansion and contraction during heating
and cooling, as well as a change to a
darker colour, are normal and have no
detrimental effects.
Do not place any frozen food or items
containing vinegar (such as pickled
gherkins or mustard) on the stone.

Grill plate
Before the appliance is switched on,
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position the plate on top of the appliance
over the heating element with the ribbed
side up.

The recesses on the underside must fit
over the guide rails of the frame. Now
move the grill plate slightly sideways to
lock it, observing the markings on the
plate.

The grill plate can be used for cooking
vegetables, meat or fish.

Varlable thermostat

The variable thermostat controls the
operating time of the heating element,
with the yellow indicator light showing its
current operating status.

Heating element on = indicator light on
Heating element off = indicator light off
When melting cheese or grilling, the
maximum setting should be used
(thermostat control all the way to the
right).

Simply to keep food warm, the thermostat
should be adjusted to a lower setting
(thermostat control further to the left).
Turn the thermostat all the way to the left
and unplug the appliance from the mains
after use.

Operatlon

Place the grill plate and grill stone onto
the unit as described above.

Insert the plug into a suitable wall socket
and turn the thermostat all the way to the
right.

After a pre-heating time of about 10
minutes, the grill plate is ready for use,
but the stone requires a pre-heating time
of around 40 minutes.

Place the food to be cooked on the grill
stone and plate. We recommend first



applying a light coat of oil to the plate
and sprinkling a little salt on the stone to
prevent sticking.

Put the raclette cheese into the mini-pans
and place them into the appliance under
the heating element; then leave them until
the cheese has melted.

Warning: Do not place empty mini-pans
in the appliance while it is switched

on, but leave them on a heat-resistant
surface.

Turn the thermostat all the way to the left
and unplug the appliance from the mains
after use.

How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of suitable
cheese per person. Cut the cheese into
slices about 3 to 5 mm thick and put them
into the mini-pans. It is preferable to use
original raclette cheese but any other fast-
melting cheese is also suitable.

Practlcal hints
Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.
To avoid damage to the coating of the
mini-pans and the grill plate, use only
non-abrasive utensils.

Cleanmg and care
Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down completely.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.
Wipe the outer surfaces of the grill with a

clean damp cloth.

Before the stone is removed for cleaning,
ensure it has cooled down completely.
Clean the stone with a synthetic sponge
under running water without detergent.
Wipe thoroughly dry afterwards with a soft
cloth. Do not immerse the stone in water.
Take the grill plate off and clean it in warm
soapy water; dry thoroughly with a soft
cloth afterwards.

Clean the mini-pans in warm soapy water
and dry them thoroughly afterwards.
These parts are not dish-washer safe.

Disposal

Devices marked with this symbol
must be disposed of separately

E/\ from your household waste, as

mmmm  they contain valuable materials

which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee
This product is guaranteed against defects

in materials and workmanship for a period

of two years from the date of purchase.

Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts

found to be defective, providing the product

is returned to one of our authorised service

centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not

been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged

through misuse.

This guarantee naturally does not cover

wear and tear, nor breakables such as

glass and ceramic items, bulbs etc. This
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guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Raclette-Gril avec pierre de cuisson
naturelle

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit &tre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant mise a la terre et installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension d'alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de 'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Pierre de cuisson

Thermostat réglable

Cordon d'alimentation avec fiche
Témoin indicateur de chauffe
Poélon

Plaque de cuisson
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Importantes consignes de sécurité

- Afin d'éviter tout risque de blessures,
et pour rester en conformité avec
les exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil électrique
ou de son cordon d'alimentation
doivent étre effectuées par notre
service clientéle. Si des réparations

sont nécessaires, veuillez envoyer
['appareil & notre service apres-vente
(voir appendice).

- Débranchez toujours la fiche de

la prise murale et laissez refroidir
lappareil avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ La plaque de cuisson et les mini

poélons doivent étre nettoyés

al'eau chaude savonneuse. La
pierre de cuisson doit étre nettoyée
uniquement & I'eau courante.

Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur
externe ou une télécommande
indépendante.

+ Cet appareil est destiné a une

utiisation domestique ou similaire,

telle que

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux



commerciaux,
- (ans des organisations agricoles,
- par la clientéle dans les hotels,

motels et hébergements similaires,
- et dans des maisons d’hotes.
+ Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, S'ils ont été formés
alutilisation de 'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en comprennent
les dangers et les précautions de
sécurité & prendre.
+ Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec appareil.
+ Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a nettoyer ou entretenir
l'appareil & moins d'étre supervisés
et d'avoir plus de 8 ans.
+ L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre, & tout
moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant d'utiliser cet appareil, le corps
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principal comprenant le cordon
d'alimentation ainsi que tout accessoire
en place doivent étre soigneusement
vérifiés afin de détecter des dommages
ou défauts éventuels. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé

sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d'alimentation, il ne doit plus
&tre utilisé.

- Le cordon doit toujours étre tenu a 'écart

des surfaces chaudes de I'appareil.

- Attention : Risque de briilure. Les

parties extérieures de I'appareil, les
surfaces de cuisson et les mini poélons
deviennent chauds pendant I'utilisation.

- Ne jamais faire fonctionner 'appareil sans

surveillance.

- Placez I'appareil sur une surface de

travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d'eau ou de
graisse.

- Prenez soin de ne pas placer I'appareil

contre un mur ou dans un angle, et
de le tenir a 'écart de toute matiére
inflammable.

- Avant ['utilisation, placez la pierre et la

plaque de cuisson sur 'appareil, au-
dessus de la résistance.

- Attention : N'utilisez pas I'appareil a

I'extérieur.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur

le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

- Lappareil doit étre utilisé uniquement

avec les accessoires originaux.
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Laissez toujours suffisamment de temps
al'appareil de refroidir avant de retirer la
pierre et la plaque de cuisson, avant de le
nettoyer ou de le ranger.

Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d'emploi.

Fonctionnement

Avant la premiere utilisation

Retirez complétement tous les emballages.
Avant d'utiliser le gril pour la premiére fois,
nettoyez la pierre, la plaque de cuisson et les
mini poélons avec un chiffon humide.

Nous vous conseillons de laisser chauffer
I'appareil et les poélons pendant environ 10
minutes, sans aliment, afin d'éliminer l'odeur
qui se dégage en général d'un gril lorsqu'il
est mis en marche pour la premiére fois. Lors
de cette premiére mise en marche, une
|égére odeur et un peu de fumée peuvent se
dégager. Assurez une ventilation suffisante
pendant 'opération.

Plerre de cuisson
Placez la pierre de cuisson sur I'appareil,
par-dessus la résistance, la face polie
vers le haut. Assurez-vous que les
encoches sous la pierre de cuisson
s'adaptent sur les rails de guidage du
cadre d’appui de fagon a ce que la pierre
ne puisse bouger.
Attention : évitez de placer une pierre
froide sur la résistance chaude.
La pierre convient a la cuisson de
légumes, viandes ou poissons en tranches
etc.
Cette pierre est constituée de matiére

naturelle. L'apparition de trés fines fissures
dues a I'expansion et la contraction
pendant la cuisson, ainsi que la coloration
plus marquée de la pierre, sont des
phénoménes normaux sans effets
préjudiciables.

Ne placez sur la pierre aucun aliment
surgelé ni aliment contenant du vinaigre
(tel que cornichon au vinaigre ou
moutarde).

Plaque de cuisson
Avant de mettre 'appareil en marche,
posez la plaque sur 'appareil, par-dessus
la résistance, face rainurée vers le haut.
Les encoches sous la plaque doivent
s'adapter sur les rails de guidage du
cadre d’appui. Déplacez légérement la
plague de cuisson vers le coté pour la
verrouiller en respectant les repéres de la
plaque.
La plaque de cuisson peut étre utilisée
pour cuire des légumes, de la viande ou
du poisson.

Thermostat réglable
Le thermostat réglable contréle le temps
de fonctionnement de la résistance, et
le témoin lumineux indique le statut en
cours.
Résistance en marche =
témoin lumineux allumé
Résistance arrétée =
témoin lumineux éteint
Lorsque vous faites fondre du fromage ou
griller des aliments, le réglage maximal
doit étre utilisé (le thermostat doit &tre
tourné a fond vers la droite).
Pour simplement conserver les aliments
au chaud, le thermostat doit étre réglé sur
la position la plus basse (le thermostat



doit étre tourné a fond vers la gauche).
Tournez le thermostat, a fond, vers la
gauche et débranchez 'appareil apres
utilisation.

Fonctlonnement
Placez la plaque et la pierre de cuisson
sur l'appareil tel indiqué ci-dessus.
Branchez I'appareil sur une prise murale
et tournez le thermostat, a fond, vers la
droite.
Aprés une période de préchauffage
d’environ 10 minutes, I'appareil est prét
al'utilisation. L'utilisation de la pierre de
cuisson demande cependant un temps de
préchauffage d’environ 40 minutes.
Déposez les aliments a cuire sur la pierre
et la plaque de cuisson. Nous vous
conseillons d’huiler au préalable la plaque
et d'y saupoudrer un peu de sel pour
empécher les aliments d’adhérer.
Placez le fromage a raclette dans les
poélons, puis laissez les poélons sous la
résistance de I'appareil, jusqu’a la fonte
du fromage.
Avertissement : Ne pas poser les mini
poélons vides dans I'appareil lorsque
celui-ci est en marche mais laissez-les
sur une surface résistant a la chaleur.
Tournez le thermostat, a fond, vers la
gauche et débranchez I'appareil aprés
utilisation.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d'utiliser environ 200
a 300 gr. de fromage par personne. Coupez
le fromage en tranches d'une épaisseur de
3 a5 mm, puis mettez-les dans les poélons.
Utilisez de préférence des fromages du type
raclette ou a pate molle.
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Consells pratiques

Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.

Pour éviter d'endommager le revétement
des mini poélons et de la plaque, utilisez
uniquement des ustensiles non abrasifs.

Entretlen et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, assurez-
vous que la fiche a bien été débranchée
de la prise murale et que 'appareil a

eu suffisamment le temps de refroidir
complétement.

Afin d’éviter tout risque de choc
électrique, ne pas laisser I'appareil
entrer en contact avec I'eau et ne jamais
Iimmerger dans I'eau.

Ne pas utiliser de produits d’entretien
surpuissants ou abrasifs.

Essuyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.

Assurez-vous que la pierre est
suffisamment refroidie avant de la

retirer pour la nettoyer. Nettoyez-la sous
I'eau courante a 'aide d’'une éponge
synthétique (sans détergent), puis
séchez-la soigneusement avec un chiffon
doux. Ne pas immerger la pierre dans
I'eau.

Retirez la plaque de cuisson et nettoyez-
la & 'eau chaude savonneuse ; séchez-la
ensuite soigneusement avec un chiffon
doux.

Les poélons doivent étre nettoyés a I'eau
savonneuse, puis séchés soigneusement.
Ces accessoires ne peuvent pas étre
lavés au lave-vaisselle.
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Mise au rebut de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre

Les appareils qui portent ce envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
E symbole doivent étre collectés facture etc.) certifiée par le vendeur.
et traités séparément de vos

EEmm  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez & la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l'usure normale de I'appareil,
les pieces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d‘emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘'une intervention & titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits Iégaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur
face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
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NL

Raclette Party Grill met natuurlijke
grillsteen

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt, moet men
de volgende instructies goed doorlezen en
bewaar dit manuaal voor latere referentie. Dit
apparaat moet alleen gebruikt worden door
personen bekent met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten

op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Grillsteen

Regelbare thermostaat
Snoer met stekker
Verwarmingsindicatielampje
Pannetje

Grillplaat

SR W=

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Omrisico te voorkomen, en te
voldoen aan de veiligheidseisen,
mogen reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
Klantenservice. Wanneer reparaties
nodig zijn, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie
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aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaak!.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen dit apparaat nooit
met vioeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

+ De grillplaat en mini pannen moeten

schoongemaakt worden in een warm
sopje. De grillsteen mag alleen onder
de kraan schoongemaakt worden.
Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok
of een apart afstandsbediening
systeem.

+ Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig

gebruik, zoals

- in bedrifskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedriffsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz.
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en gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

* Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer onder
togzicht van een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

* Het apparaat en het snoer moeten

altiid goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn bv. door verstikking.

- Voordat het apparaat gebruikt wordt
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moet het hoofddeel inclusief het snoer
evenals welk hulpstuk dan ook dat wordt
aangebracht, zorgvuldig gecontroleerd

worden op eventuele gebreken of
defecten. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard opperviak is
gevallen, of wanneer men met overdadige
kracht aan het power snoer getrokken
heeft, mag men het niet meer gebruiken:
zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

+Het snoer moet vrijgehouden worden van

hete onderdelen van het apparaat.

- Waarschuwing: Eris gevaar voor

verbranding. De opperviaktes van
de behuizing, het grill gebied en mini
pannetjes worden heet tijdens gebruik.

- Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.
- Tijdens gebruik moet het apparaat altijd

op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is tegen
spetteren en viekken. Wanneer men
voedsel roostert met een hoog vetgehalte
kan spetteren niet altijd voorkomen
worden.

- De grill niet bij een muur of in een hoek

plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt
ervan geen ontvlambare materialen
worden opgeslagen.

» Voor gebruik, moet men de grillsteen en

grillplaat boven op het apparaat geplaatst
worden, over het verwarmingselement.

- Pas op: Gebruik dit apparaat niet

buitenshuis.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- Dit apparaat mag alleen gebruikt worden



met de door de fabrikant bijgeleverde
hulpstukken.

Geef het apparaat altijd voldoende tijd om
af te koelen voordat men de grillsteen en
grillplaat verwijdert, en voordat men de
unit schoonmaakt of opbergt.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Gebruik

Eerste ingebruikname

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt, moet men de grillsteen,
grillplaat en mini pannetjes schoonmaken
met een vochtige doek.

Wij adviseren u om voor het eerste gebruik
het apparaat en de mini pannetjes ca. 10
minuten op max. stand zonder vlees te
verwarmen, zodat de reuk, van het apparaat
zelf, kan verdwijnen (hierbij kan een lichte
rookontwikkeling ontstaan, zorg voor goede
ventilatie).

Steen
Breng de steen op het apparaat aan
boven het verwarmingselement, met
de gepolijste kant naar boven gericht.
Zorg ervoor dat de uitsparingen aan de
onderzijde van de steen zodanig over de
rails van het frame passen dat de steen
niet kan bewegen.
Let wel: Een koude steen mag niet op
een heet element worden aangebracht.
De steen kan, naar wens, worden

gebruikt voor het koken van groenten, van

in schijven gesneden vlees of vis, etc.
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Deze steen is gemaakt van natuurlijk
materiaal. Kleine barsten erin zijn het
resultaat van het natuurlijk uitzetten en
krimpen ervan tijdens het verwarmen
en afkoelen, terwijl ook een verandering
in een donkerder kleur normaal is; een
en ander heeft echter geen nadelige
effecten.

Plaats geen diepgevroren voedsel of
items die azijn bevatten (zoals zure
augurken of mosterd) op de steen.

Gnllplaat

Voordat het apparaat wordt aangezet, de
plaat op de bovenkant van het apparaat
boven het verwarmingselement plaatsen
met de geribbelde kant naar boven.

De uitsparingen aan de onderzijde
moeten over de geleiderails van het frame
passen. Beweeg nu de grillplaat een
beetje zijwaarts om deze te vergrendelen
en ondertussen letten op de markeringen
op de plaat.

De grillplaat kan gebruikt worden voor het
koken van groenten, vlees of vis.

Regelbare thermostaat

De verstelbare thermostaat controleert de
gebruikstijd van het verwarmingselement,
met het indicatielampje wat de huidige
gebruiksstatus aangeeft.
Verwarmingselement aan =
indicatielampje aan

Verwarmingselement uit =

indicatielampje uit

Voor het smelten van kaas en voor
grillen, moet de maximale zetting gebruikt
worden (thermostaat controle geheel naar
rechts draaien).

Om het voedsel simpelweg warm te
houden, moet men de laagste zetting
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gebruiken (thermostaat controle verder
naar links draaien).

Na gebruik, draai de thermostaat geheel
naar links en verwijder de stekker van het
stroomnet.

Gebrulk
Plaats de grillplaat en de grillsteen op de
unit zoals hierboven beschreven.
Stop de stekker in het stopcontact en
draai de thermostaat geheel naar rechts.
Na ongeveer 10 minuten voorverwarmen,
zal het apparaat klaar zijn voor gebruik.
Echter, voor het gebruik van de grillsteen
heeft men een voorverwarm tijd van
ongeveer 40 minuten nodig.
Plaats het te koken voedsel op de
grillsteen en plaat. Wij bevelen aan dat
men eerst een licht laagje olie aanbrengt
op de plaat en een beetje zout op de
steen sprenkeld om aanbakken te
voorkomen.
Plaats de raclettekaas in de mini

pannetjes. Plaats de mini pannetjes in het

apparaat, onder het verwarmingselement,
en laat ze daar totdat de kaas gesmolten
is.

Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het

is aangezet, maat plaats deze op een
hittebestendig opperviak.

Wanneer men klaar is met grillen draai
de thermostaat geheel naar links en
verwijder de stekker uit het stopcontact.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes. Bijzonder geschikt
zijn raclettekaas, Tilsiter en Appenzeller.
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Praktlsche tips

Ontdooi diepgevroren.

Om schade aan de coating van de

mini pannetjes en de grillplaat te
voorkomen, gebruik alleen niet-krassende
gebruiksvoorwerpen.

Onderhoud en schoonmaken

Haal voor reiniging altijd de stekker uit
het stopcontact en geef het apparaat
voldoende tijd om af te koelen.

Uit veiligheidsoverwegingen mag het
apparaat nooit in water ondergedompeld
worden.

Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.

Reinig het apparaat met een vochtige
doek.

Voordat de steen wordt verwijderd om

te worden gereinigd moet erop worden
gelet of hij helemaal is afgekoeld. Maak
de steen met een spons onder stromend
water schoon, echter zonder hierbij gelijk
welke detergens te gebruiken. Droog de
steen daarna met een zachte doek droog.
De steen niet in water onderdompelen.
Neem er de grillplaat af en maak het
schoon met warm water en zeep; droog
hierna goed af met een zachte doek.

De pannetjes moeten met warm water en
zeep worden gereinigd en daarna goed
worden afgedroogd.

Deze onderdelen zijn niet
vaatwasmachine veilig.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart weggegooit

worden van het huishouidelijke

mmmm  afval, daar deze waardevolle

materialen bevatten welke men kan
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recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijftage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invioed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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ES

Raclette Party Grill con piedra
natural

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
s6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una

toma de tierra instalada segun las normas
en vigor. AsegUrese de que la tension de
la red coincide con la tension indicada en
la placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

Piedra-grill

Termostato variable

Cable de alimentacién con clavija
Luz indicadora de calentamiento
Minisartén

Placa de la parrilla

SR W=

Instrucciones importantes de seguridad
+ Para evitar cualquier peligro, y

cumplir con las normas de sequridad,

la reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
Si es preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa
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(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asequrarse de que esté
desconectado de la red eléctrica y se
haya enfriado por completo.

+ Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.

+ Laplaca de la parrilla y las

minisartenes se deben limpiar en
agua templada con jabén. La piedra-
grill solo se debe limpiar bajo el grifo
de agua. Para tener informacion
detallada sobre la limpieza del
aparato, consulte la seccion
Mantenimiento y limpieza.

+ El aparato no debe ser utilizado

con un temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia.

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas
y otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,



- €N casas rurales.

- Este aparato podra ser utilizado
por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, 0
sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que

hayan recibido la supervision o
instrucciones referentes al uso del
aparato y entiendan por completo
el peligro y las precauciones de
seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el
aparato.

* No se debe permitir que los nifios
realicen ningln trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que estén bajo vigilancia y tengan
mas de 8 afios.

- Elaparato y su cable eléctrico
siempre se deben mantener fuera
del alcance de nifios menores de 8

anos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, es importante
examinar detenidamente la carcasa,

el cable eléctrico y cualquier accesorio
instalado para detectar cualquier posible
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fallo o defecto. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura, o
se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de
nuevo: En caso de que el aparato caiga
sobre una superficie dura, por ejemplo,
no se debe utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener
efectos adversos sobre la seguridad en el
uso del aparato.

- El cable se debe mantener

suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

- Precaucion: Peligro de quemaduras.

La superficie del aparato, las zonas de
la parrilla y las minisartenes se calientan
durante el uso.

+ No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

- Durante el funcionamiento, se debe

colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa 0 humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

- No coloque el grill junto a una pared ni

esquina, y compruebe que no se guarda
ningun material inflamable junto al grill.

+ Antes de su utilizacion, la piedra-grill y

la placa de la parrilla se deben colocar
encima del aparato, sobre el componente
térmico.

- Atencion: No ponga el aparato en

funcionamiento en el exterior.

- Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,
- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

- Para desenchufar, no tire nunca del

cable; coja la clavija.
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Este aparato sélo debe usarse con los
accesorios suministrados por la fabrica.
Antes de retirar la piedra-grill y la placa
de la parrilla y antes de limpiar o guardar
el aparato, siempre debera esperar el
tiempo necesario para que el aparato se
enfrie.

No se acepta responsabilidad en caso
de averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

Modo de uso

Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de
embalaje.

Antes de utilizar el grill por primera vez, limpie
la piedra-grill, la placa de la parrilla y las
minisartenes con un pafio himedo.

Es aconsejable calentar el aparato

y las sartenes durante 10 minutos
aproximadamente, sin colocar ninglin
alimento, para eliminar el olor tipico que se
emitira al encender el grill por primera vez.
También se apreciara una pequefia cantidad
de humo durante su utilizacion, por ello debe
ventilarse la habitacién durante su uso.

Pledra
- Coloque la piedra sobre el componente
térmico del aparato, con la cara suave
hacia arriba. Compruebe que los huecos
de la parte inferior de la piedra encajan
sobre los rieles de la estructura de modo
que la piedra no se mueva.
Cuidado: evite colocar la piedra fria
sobre un elemento caliente.
La piedra se puede utilizar para cocinar
verduras, filetes de carne o pescado, etc.
segun sea necesario.
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Esta piedra esta hecha de material
natural. Las pequefias grietas producidas
por la expansion y contraccion durante el
calentamiento y enfriamiento, asi como
un oscurecimiento, son normales y no
tienen ninguin efecto adverso.

No coloque ningun alimento congelado ni
alimentos que contengan vinagre (como
pepinillos en vinagre o mostaza) sobre

la piedra.

Placa de la parrilla
Antes de encender el aparato, coloque
la placa encima del aparato sobre
el componente térmico con la cara
acanalada hacia arriba.
Los huecos de la parte inferior deben
encajar sobre los rieles de la estructura.
Ahora mueva ligeramente la placa del
grill hacia los lados para acoplarla,
respetando las sefiales de la placa.
La placa de la parrilla se puede utilizar
para preparar verdura, carmne o pescado.

Termostato variable
El termostato variable controla el tiempo
de funcionamiento del elemento térmico,
y la luz indicadora sefialara su estado
operativo actual.
Elemento térmico encendido =
luz indicadora encendida
Elemento térmico apagado =
luz indicadora apagad
Al fundir queso o utilizar el grill, se
deberé seleccionar el ajuste maximo (el
control del termostato hasta el tope de la
derecha).
Si solo desea mantener los alimentos
calientes, el termostato se situara en un
ajuste mas bajo (el control del termostato
hacia la izquierda).



Después de utilizar el aparato, gire el
termostato hacia la izquierda hasta
el maximo y desenchufelo de la red
eléctrica.

Funclonamlento

- Coloque la placa de la parrilla y la piedra-
grill sobre el aparato del modo descrito
previamente.

Enchufe el cable eléctrico en una toma de
pared adecuada y gire el termostato hacia
la derecha hasta el maximo.

Después de precalentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente,
estara listo para usar. No obstante, la
piedra-grill deberé precalentarse durante
40 minutos aproximadamente.

Coloque los alimentos que desea cocinar
sobre la piedra-grill y la placa de la
parrilla. Se recomienda aplicar primero
una ligera capa de aceite en la placa

y espolvorear un poco de sal sobre la
piedra para evitar que los alimentos se
adhieran.

Coloque el queso de raclette en las
minisartenes. Coloque las minisartenes
en el aparato, bajo el elemento térmico, y
espere hasta que el queso se derrita.
Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato cuando
esté encendido, sino que debera dejarlas
sobre una superficie termorresistente.
Después de cocinar los alimentos, gire

el termostato hacia la izquierda hasta el
maximo y desenchufe el aparato de la red
eléctrica.
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unos 3-5 mm de grosor y coléquelas en las
minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir.

Consejos practicos
Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccion posterior.
Para no dafiar el recubrimiento de las
minisartenes y la placa de la parrilla,
utilice solo utensilios no abrasivos.

Mantemmlento y limpieza
Antes de limpiar el aparato, asegurese
siempre de que esta desenchufado y se
ha enfriado por completo.
Por razones de seguridad, no sumerja
nunca el aparato en agua u otros liquidos.
No use detergentes abrasivos.
Limpie la carcasa con un pafio himedo.
Antes de extraer la piedra para su
limpieza, asegurese de que se haya
enfriado por completo. Limpie la piedra
con una esponja sintética bajo el chorro
de agua sin utilizar ningtin detergente.
Después séquela por completo con un
pafio suave. No sumerja la piedra en
agua.
Extraiga la placa de la parrilla y limpiela
en agua templada con jabdn; después
séquela por completo con un pafio suave.
Las minisartenes se deben limpiar con
agua templada y jabon, y después se
deben secar por completo.
Estas piezas no se pueden limpiar en el
lavavajillas.

Modo de preparacion del queso en
raclette

Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
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Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser eliminados

por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda
a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacion
relevante. Los aparatos eléctricos que
ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esté garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra.

Esta garantia solo es valida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Raclette party grill con grill in pietra
naturale

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto &
conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio
Piastra in pietra

Termostato variabile

Cavo di alimentazione con spina
Spia luminosa di riscaldamento
Tegamino

Piastra rigata

S

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e nel
rispetto delle norme di sicurezza,
le riparazioni a questo apparecchio
glettrico 0 al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza tecnica. Nel
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€aso siano necessarie riparazioni, vi
preghiamo di inviare I'apparecchio al
nostro centro di assistenza tecnica
(v.in appendice).

+ Assicuratevi che I'apparecchio sia

disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite I'apparecchio
con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

+ Lala piastra rigata e i tegamini

possono essere lavati con acqua
calda e detersivo. Il grill in pietra
invece puo essere pulito solo sotto
l'acqua corrente. Per informazioni
piu dettagliate su come pulire
l'apparecchio, consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

+ L'apparecchio non & previsto per

['utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

* Questo apparecchio é studiato per

il solo uso domestico o per impieghi
simili, come per esempio
- in cucine per il personale, negozi,
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uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- (a clienti di alberghi, motel e
stabilimenti simil,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast’ (letto & colazione).

+ |l presente apparecchio pud essere

usato da bambini (i almeno 8

anni di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 persone senza particolari
esperienze 0 conoscenze, purché
siano sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi € le precauzioni
di sicurezza che l'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
[apparecchio.

+ A bambini non deve essere
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consentito di effettuare operazioni
di pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a meno che non
siano supervisionati da un adulto e
siano comunque piul grandi di 8 anni
di eta.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata i bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

-+ Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Prima di mettere in uso I'apparecchio,

€ necessario controllare attentamente
che il corpo principale, compreso il
cavo di alimentazione e ogni accessorio
inserito, non presentino guasti o difetti.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

- Il cavo di alimentazione non deve toccare

le parti dell'apparecchio soggette a
riscaldarsi.

- Avvertenza: Esiste il pericolo di

procurarsi ustioni. Le superfici esterne
dell'apparecchio, le piastre di grigliatura e
i tegamini diventano molto caldi durante il
funzionamento.

- Non lasciate I'apparecchio incustodito

durante l'uso.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio

deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non € sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

- Non mettete il grill vicino a una parete o in



un angolo e assicuratevi che tutt'intorno
non ci siano materiali infiammabili.

Prima dell'uso, sistemate la piastra in
pietra e la piastra rigata sull'apparecchio,
sopra la resistenza.

Attenzione: Non utilizzate 'apparecchio
all'aperto.

Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Questo apparecchio va adoperato
esclusivamente con gli accessori forniti
dal fabbricante.

Lasciate sempre all'apparecchio il tempo
di raffreddarsi prima di rimuovere la
piastra in pietra e la piastra rigata e prima
di pulire o conservare I'apparecchio.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

Funzionamento

Primo utilizzo

Eliminate completamente tutto il materiale di
imballaggio.

Prima di accendere I'apparecchio per la prima
volta, pulite la griglia in pietra, la griglia rigata e
i tegamini con un panno umido.

Vi consigliamo di far riscaldare I'apparecchio
e i tegamini per circa 10 minuti senza
aggiungere alimenti, per eliminare il tipico
odore che emana un grill alla sua prima
accensione. Potrebbe comunque alzarsi un
leggero fumo: € preferibile aerare bene il
locale durante quest'operazione.

SEVERIN

Plastra in pietra

Sistemate la pietra sull'apparecchio,
sopra la resistenza, con la parte levigata
rivolta verso I'alto. Accertatevi che gli
incavi che si trovano sotto la pietra si
inseriscano sui binari guida del telaio in
modo che la pietra non possa muoversi.
Avvertenza: evitate di mettere la pietra
fredda sulla resistenza gia calda.

La pietra pud essere usata per preparare
ortaggi, fettine di carne, filetti di pesce e
altro.

La pietra & un materiale assolutamente
naturale. E possibile che presenti
piccole incrinature causate dalla normale
espansione e contrazione del materiale
durante le fasi di riscaldamento e di
raffreddamento o che acquisti una
colorazione piu scura: cio € del tutto
normale e non comporta nessun effetto
dannoso.

Non mettete mai sulla pietra alimenti
congelati o che contengono aceto (p. es.
cetriolini sottaceto o senape).

Plastra rigata

Prima di accendere I'apparecchio,
posizionate la piastra sull'apparecchio
sopra I'elemento riscaldante, con il lato
rigato rivolto verso I'alto.

Gli incavi che si trovano sotto devono
inserirsi sui binari guida del telaio. Ora
spostate leggermente la piastra della
griglia lateralmente per farla bloccare,
rispettando i segni riportati sulla piastra.
La piastra rigata puo essere utilizzata per
preparare ortaggi, carne o pesce.

Termostato variabile

Il termostato variabile regola il tempo di
funzionamento della resistenza; la spia
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luminosa indica la fase di funzionamento
corrente.

Resistenza accesa =

spia luminosa accesa

Resistenza spenta =

spia luminosa spenta

Per fondere il formaggio o per grigliare,
dovete utilizzare I'impostazione massima
(la manopola del termostato deve essere
tutta ruotata verso destra).

Per tenere in caldo gli alimenti, dovete
regolare il termostato su un‘impostazione
pil bassa (la manopola del termostato
ruotata pili verso sinistra).

Ruotate il termostato tutto verso

sinistra e scollegate I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica dopo I'uso.

Modallta d’uso
Sistemate la piastra rigata e la piastra in
pietra sopra 'apparecchio secondo quanto
descritto pil sopra.
Collegate la spina a una presa di corrente
elettrica adatta e ruotate il termostato tutto
verso destra.
Dopo un tempo di pre-riscaldamento di
circa 10 minuti, 'apparecchio & pronto
all'uso. Ma I'utilizzo della piastra in pietra,
richiede un tempo di pre-riscaldamento di
circa 40 minuti.
Sistemate gli alimenti da cucinare sulla
piastra in pietra e su quella rigata. Vi
consigliamo di stendere un sottile strato
di olio sulla piastra rigata e di cospargere
un po’ di sale sulla pietra per evitare che
attacchino.
Sistemate il formaggio raclette
nei tegamini. Mettete i tegamini
nell'apparecchio, sotto la resistenza e
lasciateli fino a quando il formaggio si &
sciolto.
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Avvertenza: Non mettete i tegamini
vuoti nell'apparecchio mentre questo & in
funzione, ma poggiateli su una superficie
termoresistente.

Dopo I'uso, ruotate il termostato tutto
verso sinistra e scollegate I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.

Preparazione del formaggio raclette
Calcolate 200-300 grammi di formaggio a
persona. Tagliate il formaggio in fette da 3-5
millimetri di spessore e sistemate le fette
sui tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio
che si sciolga facilmente.

Consigli pratici
Fate scongelare perfettamente gli alimenti
congelati prima di cucinarli.
Per evitare di danneggiare il rivestimento
dei tegamini e della piastra di grigliatura,
usate solo utensili antigraffio.

Manutenzione e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio, assicuratevi
che il cavo di alimentazione sia
disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato
completamente.
Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite I'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.
Pulite le parti esterne dell'apparecchio
con un panno umido pulito.
Prima di togliere la pietra per pulirla,
assicuratevi che si sia raffreddata
completamente. Pulite la pietra con una
spugna sintetica sotto acqua corrente e
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senza nessun tipo di detersivo. Asciugate
accuratamente con un panno morbido.
Non immergete la pietra in acqua.
Rimuovete la piastra rigata e lavatela con
acqua calda e detersivo; dopo asciugatela
bene con un panno morbido.

| tegamini possono essere lavati in acqua
calda e detersivo, dopo asciugateli
accuratamente.

Questi accessori non sono lavabili in
lavastoviglie.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina |'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Raclette Partygrill med naturgrillsten

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmaerksom pa, om lysnettets spaending
svarer til speendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-meerkning.

Apparatets dele

Grillsten

Justerbar termostat
Ledning med stik
Indikatorlys for opvarmning
Sma pander

Grill plade

DW=

Vigtige sikkerhedsregler
+ For at undga farer, og overholde
sikkerhedsbestemmelseme, skal
reparation af dette elektriske apparat
eller dets ledning, altid udfares af
vores kundeservice. Hvis reparation
er ngdvendig, skal apparatet sendes
til vores afdeling for kundeservice (se
tilleeg).

+ Sorg for at stikket er taget ud af
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stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undgga risiko for elektrisk

stad ma apparatet ikke rengares
med nogen former for veeske eller
nedsaenkes i vaske.

+ Grilpladen og de smé pander

bar rengeres i varmt s&bevand.
Grillstenen ma kun rengares under
rindende vand. Detaljeret information
om renggring af apparatet findes

i afsnittet om Rengaring og
vedligehold.

+ Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekster timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekekkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
0g tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes af bam

(som er mindst 8 ar) o af personer
med reducerede fysiske, sensoriske



eller mentale evner, eller mangel

pa erfaring eller viden, safremt de
har faet vejledning og instruktion i
brugen af dette apparat og fuldt ud
forstar alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden som brug af
apparatet medfarer.

+ Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

+ Born ma aldrig fa lov fil at

udfere rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning ma altid
holdes vaek fra bgrn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en

mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes, ber selve
apparatet inklusiv den elektriske ledning
samt alt tilbehar ses grundigt efter for fejl
eller skader. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Ledningen skal altid holdes langt veek fra
apparatets varme dele.

- Advarsel: Der er risiko for forbraending.
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Apparatets overflader, grillomraderne og
de sma pander bliver meget varme under
brug.

- Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

- Under brug ma apparatet placeres pa et
varmefast underlag, der taler staenk og
sprajt. Hvis der tilberedes mad med et
hgit fedt- eller fugtindhold, kan steenk ikke
undgas.

- Placer ikke grillen teet pa en vaeg eller
i et hjgrne, og serg for at der aldrig er
breendbare materialer i naerheden af den.
Far brug ma grillstenen og grillpladen
placeres gverst pa apparatet over
varmelementet.

- Advarsel: Benyt aldrig apparatet
udendars.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

- Dette apparat ber kun benyttes med det
tilbehar, som producenten foreskriver.

- Lad altid apparatet fa tilstreekkelig tid il at
kele af inden grillsten og grillplade tages
af, og inden apparatet rengares eller
seettes til side.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Betjening

For brug

Fjern al emballage fuldsteendigt.

Inden grillen tages i brug ferste gang, ma
grillsten, grillplade og de sméa pander terres
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af med en fugtig klud.

Vi anbefaler at grillen og de sma pander
varmes op i ca. 10 minutter uden nogen
fedevarer, for at fierne den lugt der typisk
opstar nar en grill teendes farste gang. Serg

for god udluftning.

GrlIIsten

Placer grillstenen oven pa grillens
varmeelement, med den polerede

side opad. Veer opmeerksom pa, at
fordybningerne pa undersiden af stenen
skal passe over skinnerne i rammen

pa en sadan made, at stenen ikke kan
beveege sig.

Advarsel: Anbring aldrig en kold grillsten
ovenpa et opvarmet varmeelement.
Grillstenen kan benyttes til tilberedning af
grensager, samt tynde skiver af f.eks. kad
eller fisk efter eget valg.

Grillstenen er fremstillet af naturmateriale.
Mindre revner, der opstar som felge af
stenens udvidelse og sammentraekning
under opvarmning og afkeling, og gradvis
andring til en markere farve, er helt
normalt og uden betydning for stenens
funktion.

Placer aldrig dybfrosne fadevarer eller
mad der indeholder eddike (sasom syltede
agurker eller sennep) pa grillstenen.

GrlII plade
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Inden apparatet teendes, skal

grillpladen placeres oven pa grillen over
varmeelement med den rillede side opad.
Fordybningerne pa grillens underside skal
passe ind over styreskinnerne i rammen.
Flyt nu grillpladen lidt sidelaens for at lase
den, observer markeringerne pa pladen.
Grillpladen kan benyttes til tilberedning af
grentsager, ked eller fisk.

Justerbar termostat

Den justerbare termostat styrer
varmeelementets betjeningstid, hvor
indikatorlyset viser dets aktuelle status.
Varmeelementet teendt = indikatorlyset
er teendt

Varmeelementet slukket = indikatorlyset
er slukket

Nar man skal smelte ost eller grille,

bar den hgjeste indstilling benyttes
(termostaten indstilles helt til hgjre).
Hvis maden blot skal holdes varm, bar
termostaten justeres til en noget lavere
indstilling (termostaten skubbes laengere
mod venstre).

Efter brug drejes termostaten sa langt til
venstre som muligt og stikket tages ud af
stikkontakten.

Betjenlng

Placer grillpladen og grillstenen pa
apparatet som beskrevet ovenfor.

Seet stikket i en passende stikkontakt og
drej termostaten sa langt til hgjre som
muligt.

Efter ca. 10 minutters forvarmning er
grillen klar til brug. Brug af grillstenen
kraever imidlertid forvarmning i ca. 40
minutter.

Placer de fadevarer, der skal grilles pa
grillstenen og grillpladen. Vi anbefaler, at
man farst drysser lidt salt pa grillstenen
for at forhindre kedet i at sidde fast.

Leeg racletteosten i de sma pander. Seet
de sma pander ind i apparatet, under
varmeelementet, og lad dem sta der indtil
osten er smeltet.

Advarsel: Seet aldrig de sma pander
tomme ind i apparatet mens det er
teendt, seet dem i stedet pa en varmefast
overflade.



Efter brug drejes termostaten sa langt il
venstre som muligt og stikket tages ud af
stikkontakten.

Forberedelse af racletteost

Beregn ca. 200-300g bled ost skaret i
3-5mm tykke skiver per person, og leeg
skiverne pa de sma pander. Racletteost og
alpeost er seerligt egnet.

Praktlske anvisninger
Frosne varer bar optgs fer grilningen.
For at undgé beskadigelse af
beleegningen pa grillpladen og de sma
pander, ber der ikke benyttes skarpe
kokkenredskaber.

Rengarlng og vedligehold
Sarg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden renggring.
For at undga elektrisk sted ber apparatet
ikke rengares med vand og heller ikke
nedsaenkes i vand.
Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler.
Kabinettet kan rengeres med en ter eller
let fugtig fnugfri klud.
Inden grillstenen tages af og rengares,
skal man serge for at den er kolet
fuldsteendigt af. Renger grillstenen med
en syntetisk svamp under rindende
vand uden brug af opvaskemiddel. Ter
grillstenen omhyggeligt af bagefter med

en blgd klud. Leeg aldrig grillstenen i blgd.

Tag grillpladen af. Renger pladen i varmt
vand tilsat opvaskemiddel. Bagefter
afterres pladen med en blgd klud.

De sma pander kan rengeres i varmt
saebevand og ma terres omhyggeligt af
bagefter.
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Disse dele taler ikke opvaskemaskine.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
E dette symbol ma ikke

smides ud sammen med
Emm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som felge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skerbare dele som f.eks. glas, deekkes

ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen il returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
daekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Raclette partygrill med natursten

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bdr du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser. Se till att natspanningen i
végguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar géllande for CE-mérkning.

Delar

Grillsten

Reglerbar termostat

Elsladd med stickpropp

Signallampa — uppvérmningsfunktion
Minipanna

Grillplatta

SR wWh =~

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker och for att
uppfylla sakerhetskraven, far
reparationer av denna elekriska
apparat eller dess elsladd endast
utféras av var kundservice. Om
det krévs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

och se till att apparaten ar avstangd
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innan rengdring pabdrjas.

* Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengéra eller doppa
apparaten i vatskor.

= Grillplattan och minipannorna bér

diskas i varmt diskvatten. Grillstenen
kan endast rengbras under rinnande
vatten. Se avsnittet Skétsel och
rengdring for detaljerad information
om hur apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med

hiélp av en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljoer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och
liknande inkvarteringsstéllen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Denna apparat kan anvandas

av bam (minst 8 ar gamla) och

av personer som har minskad

fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltilstand, eller
som har bristféllig erfarenhet och
kunskap, forutsatt att dessa personer



ar under uppsyn eller har fatt
tilrackliga instruktioner betréffande
apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgérder som
anvandningen innefattar.

Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

Barn bor inte tillatas rengdra eller
gora service pa apparaten ifall de
inte & dvervakade och minst 8 &
gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor
hallas utom réckhall for bam under 8
ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

Kontrollera noga om apparatens hélje,
elsladd samt dvriga tillbehér har skadats
innan du tar apparaten i anvandning. Om
apparaten t.ex. har tappats pa en hard
yta, eller om elsladden utsatts fér valdsam
kraft, far den inte langre anvandas. Aven
osynliga skador kan forsdmra apparatens
driftsakerhet.

Sladden maste hallas pa sakert avstand
fran apparatens heta delar.

- Varning: Risk for brannskada. Holjet,
grillytorna och minipannorna blir heta
under anvandning.

- Apparaten bér alltid vara under uppsikt
nar den &r i anvandning.

Under anvandningen bdr apparaten
placeras pa en varmebestandig yta, som
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tal stank och flackar. Nar man tillreder mat
som innehaller mycket fett eller vatska
kan man ibland inte undvika stank.
Placera inte grillen néra en vagg eller

i en vra och se fill att det inte finns
lattanténdliga material i narheten.

Fore anvéandning bér grillstenen och
grillplattan placeras ovanpa apparaten,
ovanfér varmeelementen.

- Varning: Anvand inte apparaten
utomhus.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att
dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Denna apparat bor endast anvandas med
den utrustning som medf6ljt apparaten.
Lat alltid apparaten kyla ner innan du
avlagsnar grillstenen och grillplattan och
innan du rengdr apparaten eller satter den
i forvaring.

Om apparaten anvants felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav
stallas mot leverantdren eller forsaljaren.

Hur du anvander din raclettegrill

Innan forsta anvéndningen

Avlagsna allt férpackningsmaterial
fullstandigt.

Innan du anvénder grillen for forsta gangen
bér du rengéra grillstenen, grillplattan och
minipannorna med en fuktad duk.

Vi rekommenderar att du later apparaten och
minipannorna varma upp ca. 10 minuter utan
nagra matprodukter for att fa bort den “nya”
lukt som kan uppsta nar apparaten kopplas
pa for forsta gangen. En liten méngd rok kan
ocksa synas och darfor bor du vadra rummet
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under denna uppvarmning.

Stenen
Placera stenen pa grillen ovanfor
vérmeelementet, med den polerade
sidan uppat. Se fill att du passar in
fordjupningarna pa stenens undersida

med ramens skenor sa att stenen inte kan

rora sig.

Varning: undvik att placera en kall sten
pé ett hett element.

Stenen kan anvandas for att tillreda
gronsaker, skivat kott eller skivad fisk etc.
Stenen &r gjord av naturmaterial. Sma
sprickor som uppstatt p.g.a. naturlig
utvidgning och minskning under
upphettning och avsvalning samt
fargférandring till en mérkare farg ar
normala och har inga skadliga effekter.
Placera inte fryst mat eller produkter som
innehaller attika (sasom attiksgurkor eller
senap) pa stenen.

GrlIIpIattan
L&gg plattan ovanpa apparaten och
ovanfor varmeelementet med den
rafflade sidan uppat innan du kopplar pa
apparaten.
Se till att férdjupningarna pa undersidan
passar ver ramens skenor. For darefter
grillplattan nagot i sidled for att lasa
den pa plats. Observera grillplattans
markeringar.
Grillplattan kan anvandas for att tillaga
gronsaker, kott eller fisk.

Reglerbar termostat
Den variabla termostaten kontrollerar
varmeelementets funktionstid och
signallampan visar den aktuella
funktionen.
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Vérmeelementet pakopplat =
signallampan tand

Varmeelementet stangt = signallampan
slackt

Nar du smalter ost eller grillar bor
maximal instélining anvéndas
(termostaten vriden fullt till hoger).

For att endast halla maten varm bér du
justera termostaten till en Iagre instélning
(termostaten langre till vanster).

Vrid termostaten till vanster sa langt det
gar och dra stickproppen ur eluttaget efter
anvandningen.

Anvandmng

Placera gr|||p|attan och grillstenen pa
enheten pa det satt som beskrivs ovan.
Anslut stickproppen till ett [ampligt eluttag
och vrid termostaten till hoger s& langt det
gar.

Efter en uppvarmningstid pa ca 10
minuter ar apparaten fardig att anvandas.
Anvandning av grillstenen kraver
emellertid en uppvarmingstid pa ca 40
minuter.

Placera maten som skall tillredas pa
grillstenen och plattan. Vi rekommenderar
att du forst tillsatter ett tunt lager olja pa
plattan och sprider lite salt over stenen for
att forhindra att maten fastnar.

Sétt racletteosten i minipannorna.

Placera minipannorna i apparaten, under
varmeelementena, och ldmna dem tills
osten har smaélt.

Varning: Placera inte tomma minipannor
i apparaten nar den ar pakopplad, du bor
lagga dem pa en varmetalig yta.

Nér grillningen ar klar vrider du
termostaten at vanster sa langt det gar
och drar stickproppen ur vagguttaget.



Sa tillagar du racletteosten

Anvand ca 200-300 gram ost per person.
Skar den i ca 3-5 mm tjocka skivor

och placera dem i minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvander racletteost
men det gar dven bra med annan ost som ar
latt att smalta.

Praktlska tips
Fryst mat skall alltid tinas ordentligt innan
du tillagar den.
Undvik skador pa minipannornas och
grillpannans yta genom att bara anvanda
redskap som inte repar.

Skotsel och rengoring
Innan du rengdr din raclettegrill bor du
alltid se till att sladden inte &r ansluten till
véagguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.
For att undvika elektrisk stot bor du aldrig
tvatta apparaten med vatten eller doppa
den i vatten.
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Torka ytterhdljet pa raclettegrillen med en
fuktad ren trasa.
Innan du tar bort stenen for rengéring, bor
du se till att den ar fullt avsvalnad. Rengor
stenen med en syntetisk svamp under
rinnande vatten utan att anvanda nagot
diskmedel. Torka den torr med en mjuk
trasa. Sank inte ner stenen i vatten.
Avlagsna grillplattan och rengdr den med
varmt diskvatten; torka ordentligt med en
mjuk duk efterat.
Minipannorna bor rengéras i varmt
diskvatten och darefter torkas helt torra.
Dessa delar tal inte maskindisk.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna
E symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvander apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Raclette-juhlagrilli
luonnonkiviparilalla

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Kivialusta
Lampdtilansaadin
Liitantajohto ja pistotulppa
Kuumennuksen merkkivalo
Minipannu

Parilalevy

S

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata tdman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos tarvitaan
korjauksia, laheta laite huolto-
osastollemme (katso liite).

+ Varmista, etta lammittimesta on
42

katkaistu virta ja etta se on jadhtynyt
téysin ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

+ Parilalevy ja minipannut taytyy

pesta lampimasséd saippuavedessa.
Grillikiven saa puhdistaa

vain juoksevassa vedessa.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskaytton tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ympéristot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja
vastaavien yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

- Tatd laitetta saavat kayttaa lapset

(vahintaén 8-vuotiaat) seka henkildt,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai



henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heitd valvotaan tai ohjataan laitteen
kdytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa leikkid laitteella.
Lasten ei saa antaa tehdd laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteitd,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
sekd vahintaan 8 vuotta vanhoja.
Laite ja sen liitantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden

ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

Ennen laitteen kayttdonottoa tarkasta
laite ja virtajohto seké kaikki mahdolliset
lisdosat perusteellisesti vikojen

tai vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitdntajohdon vetamiseen on kaytetty

likaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:

nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa
laitetta kéytettdessa vaaratilanteita.

- Ala jata liitantajohtoa roikkumaan &laka
anna sen koskettaa kuumia osia.

+ Varoitus: Palovammojen vaara on
olemassa. Rungon pinnat, grillauspinnat

ja minipannut kuumenevat k&yton aikana.

- Al koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.
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Kayton aikana parilan on oltava
tulenkestévallg, roiskeet ja tahrautumisen
kestavalla tydtasolla. Rasvaista tai
nestepitoista ruokaa valmistettaessa ei
aina ole mahdollista valttaa roiskumista.

- Al aseta grillig seinan viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen l&helld ole
tulenarkoja materiaaleja.

Ennen kéyttoa kivialusta ja parilalevy
on asetettava laitteen paalle
kuumennuselementin ylapuolelle.

- Turvaohjeita: Al k&yta laitetta ulkosalla.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
413 veda liitdntéjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Laitetta tulee kaytt4a vain valmistajan
toimittamien varusteiden kanssa.

+ Anna laitteen jaahtya aina riittdvén
pitkaén ennen kivialustan seka
parilalevyn poistamista ja ennen laitteen
puhdistamista ja séilytykseen laittoa.

- Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaérinkaytosta tai kgyttohjeiden
laiminlyémisesta.

Kéytto

Ennen ensimmaisté k&yttdnottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Ennen kuin kytket laitteeseen virran
ensimmaista kertaa, puhdista kivialusta,
parilalevy ja minipannut kostealla liinalla.
Suosittelemme laitteen ja pannujen
kuumentamista ilman ruoka-aineita noin 10
minuutin ajan ennen kayttddnottoa, jotta
uuden laitteen ominaishaju haviaa. Kevyt
savunmuodostus voi olla mahdollista, joten
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on syyta huolehtia huoneen ilmastoinnista.

K|V|alusta

Kiinnita kivialusta kuumennuselementin
paalle kiillotettu puoli yldspain. Varmista,
ettd kivialustan alapuolella olevat
syvennykset asettuvat tukikehyksessa
olevien kiskojen paélle niin, ettei kivialusta
voi liikkua.

Varoitus: vélta asettamasta kylmaa
kivialustaa kuuman kuumennuselementin
paalle.

Kivialustalla voidaan kypsentaa
vihanneksia, lihaviipaleita, kalaa jne.
Alusta on luonnonkived. L&mpétilan
vaihteluiden aikana tapahtuva
luonnollinen laajentuminen ja
viilleneminen aiheuttaa pienia halkeamia
ja varin tummumista. Tdma on normaalia,
eikd vaikuta haitallisesti laitteen
toimintaan.

Al& aseta kivialustalle jéisté ruokaa tai
etikkaa siséltavia ruoka-aineita (esim.
suolakurkkuja tai sinappia).

Parllalevy

Ennen kuin kytket laitteeseen virran,
sijoita parilalevy laitteen ja sen
kuumennuselementin paélle uritettu puoli
yléspain.

Alapuolella olevien syvennysten

taytyy asettua tukikehyksessé olevien
ohjauskiskojen paalle. Lukitse sitten
parilalevy siirtdmalla sitd hieman sivulle
huomiocimalla levyssé olevat merkinnét.
Parilalevya voidaan kayttaa vihannesten,
lihan tai kalan kypsentamiseen.

Lampotilanséadin
Lampétilansaadin valvoo
kuumennuselementin toiminta-aikaa, ja

merkkivalo osoittaa nykyisen toimintatilan.
Kuumennuselementti on kytkettyng paalle
= merkkivalo palaa

Kuumennuselementti ei ole kytkettyna
paélle = merkkivalo ei pala

Juuston sulatukseen tai grillaukseen

on kéytettava maksimisaatoa
(lampétilansaatimen siirtdminen oikealle
&ariasentoon saakka).

Ruoan séilyttamiseksi [ampiman riittaé
alempi sa4to (lampdtilanséatimen vasen
puoli).

Kéanna lampétilansaadin kayton jalkeen
4ériasentoon vasemmalle ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

Kaytto

Aseta parilalevy ja kivialusta laitteen
paalle ylla olevan kuvauksen mukaisesti.
Kytke pistotulppa sopivaan
seinpistorasiaan ja kdanna
l&ampdtilansaadin &ériasentoon oikealle.
Laite on valmis k&ytettavaksi noin

10 minuutin esildmmityksen jélkeen.
Kivialustan kaytté edellyttaa kuitenkin
noin 40 minuutin esildmmitysaikaa.

- Aseta valmistettava ruoka kivialustan ja

parilalevyn paalle. Suosittelemme, ettd
levitat ensin ohuen kerroksen ruokadljya
parilalevylle ja ripottelet hieman suolaa
kivialustan paalle, jotta estetdan ruoka-
aineiden tarttuminen.

- Aseta raclette-juusto minipannuihin.

Aseta minipannut laitteeseen
kuumennuselementin alle ja jata ne sinne,
kunnes juusto on sulanut.

Varoitus: Al aseta tyhjid minipannuja
laitteeseen silloin, kun se on kytkettyna
paélle, vaan jata ne kuumuutta kestavélle
pinnalle.

Kéanna lampétilansaadin kayton jalkeen



&ariasentoon vasemmalle ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-
300 g juustoa n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi ja
aseta minipannuihin. Suosittelemme raclette-
juuston kayttoa, mutta myds muut helposti
sulavat juustot soveltuvat.

Kaytannon ohjeita
Sulata pakasteet ennen grillaamista.
Kayta ainoastaan hankaamattomia
keittiotyokaluja, jotta véltetaén
minipannujen ja parilalevyn pinnoitteen
vahingoittuminen.

Laltteen puhdistus ja hoito
Varmista ennen laitteen puhdistamista, etta
pistotulppa on irrotettu seinépistorasiasta
ja laite on jaahtynyt taysin.
Laitetta ei turvallisuussyisté saa kasitella
nesteilld, eikd missaan tapauksessa
Upottaa veteen.
Ala kéyta teravia tai hankaavia
puhdistusvalineita.
Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti kostutetulla
linalla.
Varmista, etta kivialusta on taysin
jaahtynyt ennen kuin poistat sen
puhdistusta varten. Puhdista kivialusta
juoksevassa vedessé synteettiselld
sienelld, iiman pesuaineita. Kuivaa alusta
huolellisesti pehmeélld kankaalla. Ala
upota kivialustaa veteen.
Poista parilalevy ja pese se ldmpiméssé
saippuavedessa; kuivaa se sen jalkeen
huolellisesti pehmealla liinalla.
Minipannut voi puhdistaa lampimalla
saippuavedelld, ja ne tulee kuivata
kunnolla puhdistuksen jéalkeen.
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Ne eivat ole astianpesukoneen kestavia.

Jétehuolto

E Talla symbolilla merkityt laitteet

taytyy havittaa kotitalousjatteesta
—

erilldan, silla ne sisaltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittdmisella
suojellaan ympéristoa ja ihmisterveyttd. Saat
aiheesta lisatietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myénnetéan 2 vuoden takuu,

joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksil6itya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kdytetdan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkilvahingoista
lankeaa laitteen kayttajalle. TAma takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika
mihink&&n muihin kansallisen lainsdadannon
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell. fi
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Grill ,Raclette” z plyta z naturalnego
kamienia

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze¢ doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktore zapoznaly sie z
niniejszq instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podigcza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sig z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w

UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Plyta kamienna

Regulowany termostat
Przewdd zasilajacy z wtyczkq
Wskaznik $wietlny nagrzewania
Mini-patelnia

Piyta grzewcza

DW=

Instrukcja bezpieczenistwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
Wymaga naprawy, prosimy wysfac
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je do naszego dziatu obstugi klienta
(z0b. zalgcznik).

* Przed przystapieniem do

czyszczenia, nalezy sprawdzic, czy
urzadzenie zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci elekirycznej.

+ Aby nie dopucic do porazenia

pradem, nie czyScic urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢ go.

* Plyte grillowg i mini-patelnie nalezy

my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu. Kamienng plyte mozna
my¢ pod bieZaca woda, Szczegdtowe
informacje na temat czyszczenia
urzadzenia znajdujg sie w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do uruchamiania go przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowar domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz
innych podobnych lokalach (przez



Klientow);
- pensjonatach.
+ Osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nigposiadajgce
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, a takZe dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzysta¢
z urzadzenia, pod warunkiem Ze
Znajdujq sie pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sg w petni $wiadome
wszelkich zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznodci.
+ Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.
* Nie wolno pozwala¢ dzieciom
na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwiazanych bezpodrednio
z konserwacja lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta.
+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwalac, aby dzieci
miaty dostep do elementéw opakowania,
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poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- Przed uzyciem urzadzenia nalezy

dokfadnie sprawdzi¢, czy korpus, przewdd
zasilajgcy oraz inne elementy sa sprawne
i wolne od wad. Jezeli urzadzenie np.
spadto na twardg powierzchni¢ albo
przewdd zasilajacy zostat narazony na
zbyt silne szarpnigcie, nie nadaje sie ono
do dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

- Przewdd zasilajacy nie powinien

zwisaC swobodnie i nalezy uwazaé, aby
znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od
gorgcych elementéw urzadzenia.

- Ostrzezenie: Dotknigcie grozi

oparzeniem. W trakcie pracy urzadzenia

jego obudowa, powierzchnie grillowania i
mini-patelnie rozgrzewajq sie do wysokiej
temperatury.

- Nie zostawiaC wigczonego urzadzenia

bez nadzoru.

- W czasie pracy urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, plamy i rozgrzany
tluszcz. Podczas opiekania zywnosci z
duzg zawarto$cig tuszczu nie zawsze
mozna unikna¢ odpryskow.

- Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opiera¢

go o Sciane. Upewnic sig, czy w poblizu
nie znajdujg si¢ zadne materiaty
tatwopalne.

- Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy

zalozy¢ nad elementem grzejnym ptyte
kamienna i ptyte grzewcza.

- Ostrzezenie: Urzadzenie nie nadaje sie

do uzytku na zewnafrz.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka
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elektrycznego:

- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewod.

Urzadzenie mozna uzywac wytacznie w

potaczeniu z akcesoriami producenta,

zgodnie z ich przeznaczeniem.

Przed przystapieniem do zdejmowania

ptyty kamiennej i plyty grzewczej,

czyszczenia lub sktadania urzadzenia

odczeka¢, az wystarczajaco ostygnie.

Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcja obstugi wing

ponosi wytacznie uzytkownik.

Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia
wyczysci¢ plyte kamienng, ptyte grzewcza i
mini-patelnie wilgotna Sciereczka,

Zaleca sie rozgrzanie urzadzenia wraz z
patelniami na okoto 10 minut, bez zywnosci,
aby pozby¢ sie zapachu typowego dla
pierwszego uruchomienia grilla. Poniewaz z
urzadzenia moze wydobyc si¢ niewielka ilo$¢
dymu, w czasie wykonywania tej czynnosci
nalezy zapewnic¢ odpowiednig wentylacje w
pomieszczeniu.

Kamlenna plyta
Potozy¢ kamienng ptyte na elemencie
grzejnym gtadka strong do gory. Plyte

nalezy potozy¢ w taki sposéb, aby zostata

unieruchomiona przez szyny ramy, ktére
48

powinny wpasowac sie w rowki w spodzie
pyty.

- Ostrzezenie: Nie nalezy klas¢ zimnej

ptyty na goracym elemencie grzejnym.
Kamienna plyte mozna uzywac do
pieczenia/smazenia warzyw, plasterkow
miesa, ryb itp.

Ptyta kamienna wykonana jest z
naturalnego materiatu. Niewielkie
peknigcia wynikajace z naturalnego
rozkurczania i kurczenia sie plyty podczas
ogrzewania i stygniecia urzadzenia

sq zjawiskiem normalnym, podobnie
jak zmiana barwy na ciemniejszg. Nie
ma to negatywnego wptywu na prace
urzadzenia.

Na plycie kamiennej nie nalezy
umieszcza¢ zamrozonej zywno$ci ani
produktow zawierajacych cukier (jak np.
korniszony czy musztarda).

PIyta grzewcza

Przed wiaczeniem urzadzenia umiesci¢
ptyte na gorze, nad elementem grzejnym,
zeberkowana strong skierowang w gore.
Szyny ramy urzadzenia musza wpasowac
sie w rowki w spodzie plyty. Przesunag¢
ptyte lekko w bok, tak aby zostata
unieruchomiona, zwracajac uwage na
oznaczenia na plycie.

Plyta grzewcza przeznaczona jest do
grillowania warzyw, miesa i ryb.

Regulowany termostat

Regulowany termostat steruje czasem
pracy elementu grzejnego, o ktérego
aktualnym stanie informuje wskaznik
Swietiny.

Element grzejny pracuje =

wskaznik Swietiny wigczony

Element grzejny nie pracuje =



wskaznik Swietlny wytaczony

Do topienia sera lub grillowania nalezy
uzywa¢ maksymalnego ustawienia
(regulator termostatu przesunigty
maksymalnie w prawo).

W celu utrzymywania temperatury dania,
przesung¢ regulator na nizsze ustawienie
(bardziej w lewo).

Po zakonczeniu pracy, przekreci¢
regulator termostatu maksymalnie w lewo
i wyja¢ wtyczke z kontaktu.

Obsluga
Zatozy¢ ptyty grzewczg i kamienng w
Sposob opisany powyzej.
Wiozy¢ wtyczke do kontaktu
elektrycznego i przekrecic termostat
maksymalnie w prawo.
Po okoto 10 minutach rozgrzewania
urzadzenie jest gotowe do pracy. Uzycie
ptyty kamiennej wymaga rozgrzewania
przez okoto 40 minut.
Umiesci¢ przygotowywane danie na
ptytach. Zaleca sig pokrycie ptyty
grzewczej cienka warstwa, oleju oraz
posypanie ptyty kamiennej niewielka,
iloscig soli, aby zapobiec przywieraniu
Zywno$ci.
Do mini-patelni wlozy¢ ser raclette.
Wiozy¢ mini-patelnie pod element
grzejny i zostawic je tak dtugo, az ser sie
rozpusci.
Ostrzezenie: Nie wkiada¢ pustych
mini-patelni (z powrotem) do wiaczonego
urzadzenia — nalezy je postawi¢ na
Zzaroodpornej powierzchni.
Po zakonczeniu pracy, przekrecic
regulator termostatu maksymalnie w lewo
i wyja¢ wtyczke z kontaktu.
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Jak przyrzadzic ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na osobe.
Pokroi¢ ser na plasterki o grubo$ci od 3

do 5 mm i utozy¢ je na mini-patelniach.
Najlepiej uzy¢ oryginalnego sera ,Raclette”,
aczkolwiek mozna uzy¢ kazdego innego
sera, ktory szybko sie rozpuszcza.

K|Ika praktycznych rad
Przed przystapieniem do smazenia
lub grillowania zamrozonej wczesniej
zywno$ci, nalezy jg catkowicie rozmrozic.
- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej
mini-patelni oraz ptyty grzewczej, uzywac
wytacznie takich przyborow, ktdre rysujg
powierzchni naczyn.

Czyszczenie i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ czy wtyczka
jest wyjeta z gniazdka, a urzadzenie juz
catkowicie ostygfo.
Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.
Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, ani srodkéw
$cierajacych.

- Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzna grilla
czysta, wilgotng Sciereczka.
Przed zdjgciem kamiennej piyty
grzewczej z urzadzenia w celu jej
wyczyszczenia, upewnic sie, czy
catkowicie ostygta. Kamienng ptyte
grzewczg mozna my¢ pod biezgca woda,
bez uzycia detergentéw. Nastepnie
ptyte nalezy dokfadnie wysuszy¢ miekkq
Sciereczkg. Nie zanurzaé ptyty w wodzie.

- Zdja¢ plyte grzewcza i umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem, po czym dokfadnie
wytrze¢ do sucha $ciereczka,
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Mini-patelnie nalezy my¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy je doktadnie wysuszy¢.
Nie nadajq sie natomiast do mycia w
zmywarce.

Utylizacja

E Urzadzenia oznaczone

powyzszym symbolem nalezy

usuwac osobno, a nie wraz
. ze zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie
zawierajg bowiem cenne materialy, jakie
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen przyczynia sie
do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.
Szczegbtowych informacji na ten temat

udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna,

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pozniej odestany przez sklep do

serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego

przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
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zarowki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore
dotycza zakupu przedmiotéw uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je doktadnie zapakowa¢ i dotaczy¢ imie,
nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosz¢ takze dotaczy¢ paragon
zakupu, lub fakture zakupowa,
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epyaoia kabapiopou f auvtipnong
(T GUOKEUN €KTOC Qv EmTnPOUVTal
Kl €ival TouhayioTov 8 eTc.

+ KparoTe mavra m GUGKEUR Kl T0
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NAEKTPIKO KaAWI0 TG pakpId amo
TaIdIa KATW Twv 8 €TV

- NpoooxA! Ta maudid mpémel va

TIapapEVOUV JaKPIA atmd Ta UAIKG
OUoKeuaaiag, eTeIdr eival SuvnTIKwG
€miKivduva, T.X. Kivduvog ao@ugiag.

- Kabe popd TTou XpNOIOTIOIEITE TN

OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIA povada, T
NAEKTPIKG KaAwdI0, kaBwg kal KaBe
€€apTnua yia Tuxov PAABES 1y eAatTwpaTa
Av n guokeun, yia TTapddeiypa, Exel
TiEoel o€ OkANPA emQaveia f £xel
aoknBei urepPolik} dvapn yia 1o
TPAPNYMa Tou NAekTPIKOU KOAwdiou dev
Ba mpéTel va xpnaipotoineei §avd,
aKOuN Ki av n ¢nuid dev gaiveran ot
pTopei va TpokaAéael TpoBAApaTa 0TV
0aoQaAf AcIToupyia TnG GUOKEUNAG.

- Mnv agrvete 10 NAekTPIKG KAAWSIO Va

ayyider omolodnoTe Bepud PEPOG TNG
OUOKEUNG.

- Npoooxn! Ymapye! kivuvog yia

TPOKANGN eykaupdmwy. O EMQAveIEg
T0U TrEpIBARUATOG, OI TEPIOXES WnafuaTog
Kal Ta PIkpd Tayia BeppaivovTal kard Tn
xpAon.

+ Mnv a@nveTe TN GUOKEUR AQUACKTN, EVW

TN XPNOILOTIOIEITE.

- Kard m Aeimoupyia, n ouakeun Ba

TIpéel va BpiokeTal TooBeTnpévn oE
EMIpAavela TTou avTéxel oTn BepudTnTa Kai
Oev Ba KataoTpagei ammd mMTCINIEG Kal
Aekédeg. OTav YrVETE TPOPEG e UYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA AITTOUG 1) uypaciag, dev
eival avra duvard va amoeelyeTe Ta
mrolAiopara.

+ Mnv TomoBereite v wnotapid SimAa o€

T0iX0 f} Ywvia Kal va GPOVTICETE va pn
pulaoaovTal epAekTa UNIKG KovTa OF



aut.
[Mpiv a6 T XpHon, TPETE! va
TOTIOBETEITE TNV TETPIVN TTAGKA KOl TNV
TAGKa OXApag AV OTn GUOKEUN Kall
EMAVW a6 10 BEPUAVTIKG OTOIEO.
Mpocoxn! Mn 6étete TN cUTKEUR €
AeiToupyia o€ EGwTEPIKOUG XWPOUG.
®povridere wavToTE Va ByadeTe TO QIg
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou atrd TNV
mpila

pera m xprion,
- o€ mepimwaon BAGRNG, Kai
- TIpIV T0 KABaPITN6 TNG CUOKEUNG.
Orav Byadere 1o @I amd v pida, ToTé
pnv TpapaTe 1o nAekTPIKG kKaAWSI0. Na
TIAVETE TTAVTA TO 1810 TO PIG.
H ouokeun aut Ba Tpémel va
XPNOIHOTIOIEITE UOVO LE Ta EGapTAUATA
TIOU TTaAPEXOVTAI OTTO TOV KATAOKEUADTH.
Na a@rveTe TavTa apketd xpdvo va
TIapEABEI TIPOKEIJEVOU VO KPUWOEI 1
OUCKEUN TIPIV aQaIPECETE TNV TIETPIVN
TAGKa kal TV TTAGKa OXApag Kal TTpIv
amoé Tov kaBapiopd Kai T @UAagn TG
OUCKEUNG.

- Aev pépoupe kapia ublvn yia {nuigg
Trou TTpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
Xpnong 1y emeidn dev Exouv TEnBEi ol
TrapoUaEg odnyieg.

Mwg va XpnoIPoTToINCETE TNV YNOTAPIG
gag

Mpiv amé Tnv TpwTn XpRon

BydaAte 6Aa Ta uAIKG UOKEUOTIaG.

[pIv evepyOTTOINTETE TN GUCKEUN YIO TIPWTN
@opa, kabapiaTe v TETPIV TIAAKA, TV
TAGKO GXApag Kal Ta IKpd Tayid pe éva
Bpeypévo Travi.

ZUVIOTOUWE VO BEPUAVETE TN GUCKEUN Kall TOl
Tawid yia 10 mepimou Aetrmé xwpig 1p0¢Iua

SEVERIN

yia va amoBAAAETe Tnv oapr TTou GuvABwg
ouvavtaral étav avapere v ynotapid
yia TpwTn @opd. Mmopei va utrapye! kai
Niyog KOTTVOG. ZUVETTWG ICWG XPEINTTE! va
0epideTe T0 dwpATIO KaTA T BIAPKEIQ QUTAG
NG AeImoupyiag.

I'IsTplvr] TAGKQ
TomoBemaTe TV TETPIVN TTAGKD OTN
OUOKeUn emavw amd To BeppavTiko
OTOIXEIO, ME T YuaAIopévn TTAEUpa TTPOG
10 emavw. BeBaiwBeite 6T 01 eyKOTTEG
070 KATW PEPOG TNG TIETPIVNG TTAGKAG
TaIpIadouv Tavw Ao TIG pAyeg Tou
mAaigiou GTAPIENG PE TPOTTO WATE va NV
eival duvard va kivnBei n ETpivn TAAKa.
Mpoooxn! Na amogelyete va TomoBeTeite
TNV Yuxpen TETPIVN TTAGKO ETTAVW O€
(eaT6 BeppavTiké aToixeio.

H mérpivn TAGka pmopei va
Xpnalyotroinbei yia 10 Yoo
Aaxavikwy, Kpéatog o€ QETEG, waplou,
KTA., OTTWG aTraiTeiTal.

- Auth n éTpivn TAGKa givan €€’ oAokAfpou
karackeuaapévn atmd Quaikd UAiké. Ol
MIKPEG PWYHES OTTO TN QUOTIKI B10GTOAY
KaI GUGTOAR TTOU TTPOKUTITEI KATA TN
B¢puavan kai wugn, Kabwg Kai pia
aMhayr) Tpog €va o oKoUpPo Xpwa
eival puUaI0AOYIKES Kal BeV ETTIPEPOUV
Kkapia BAGRN.

Mnv ToTm0BETATETE KOTEWUYLUEVD TPOPIA
1} TPO@Ipa TToU TEPIEXOUV i1 (OTTWG
TO0UPG ) HOUTTAPdA) ETAVW 0TV
TETPIVN TTAGKAL.

muxa oxapag
Mpiv evepyotroinBei n cuakeun,
T0TOBETAOTE TNV TAGKO OXAPAG OTO
TTAvW PEPOG TNG CUTKEUAG, TTAVW a6 TO
BepuavTIKG OTOIYEIO, PE TNV TTAEUPA PE TIG
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papdwaelg va deixvel TTPOG Ta TAVW.

O1 eyKoTIEG OTO KATW PEPOG TTPETTE

va Taipiagouv Tavw amo TIg payeg
odrynang Tou mAaigiou aTpIgnG. Twpa,

ETOKIVAOTE TNV TTAGKQ aXapag Aiyo Tpog

10 TTAQI Y10 VO TNV ACQAAICETE, TNPWVTAG
TIG EVOEIEEIG OTNV TTAGKA.

H mAdKka oxdpag ptopei va
XpnaoiyomoinBei yia 1o yayeipepa
Aaxavikwy, kpéarog fi yapiou.

MaTuBAnrog OeppoaTdrng
O petapAnTdg Beppoatamg eAéyxel TO
Xpdvo Aeiroupyiag Tou BeppavTikol
aTolyeiou, Je TV eVOEIKTIKR Auyvia va
egaviel v TpEouca kardoTaon g
Aerroupyiag.
QEPUAVTIKO GTOIXEID avaupEVO =
VOEIKTIK Auxvia avappévn
QeppavTIKO aTOIXEID OPNOTO =
evoeIkTIKA Auvia afnoTh
Kard 1o Mwaipo Tupiol 1 10 wrHaiuo,
TIPETTEI VO XPNOIHOTIOINTETE T PEYIOTN
puBpIoN (S10KATITNG BEpUOaTAT TEPUA
degid).
la va diarnpricete amAd o eaynTo
(eaT6, Ba mpémel va pubpiceTe T0
BepuoaTam o€ xaunAoTepn pubuion
(10K6TTTNG BEpUOTTATN TTIO APICTEPQ).
Mgt Tn xpAon, TEPIOTPEWTE TO
BeppoaTam Tépua apiaTepd Kal ByaAte
TO QIG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTTd TNV
mpida.

Asnoupvlu
TomoBetaTe Tv TAdka oxapag kal
NV TETPIVA TTAGKQ GTN povada OTTwg
TEPIYPAPETAI AVWTEPW.
BaAre 10 @Ig TOU NAekTPIKOU KaAwdiou o€
pia Kat@AANAN TTpida Kail TEPIoTPEWTE TO
BeppoaTam Téppa SeIa.
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Meté amé xpdvo TpobEpuavang mepiTou
10 AeTrTwov, n ouokeun eival £Toiun yia
xpnon. Qatéoo, n xpron mg TETPIVNG
mAdkag amaitei xpdvo TpobEpuavang
Tepimou 40 AeTTwov.

- TomoBeTAOTE Ta TPOYIUA TIOU BEAETE va
payeIpéWeTe 0NV TETPIVA TIAGKA KaIl TNV
TAGKO OXApPag. ZUVIOTATAI VO OTTAWCETE
pia AeTrTr) oTpwon Aadiol otV TAGKA
oxdpag kai va piete Aiyo ahdm atnv
TETPIVN TTAAKA Yia va aTroeuxBei To
KOMNa.

- TomoBetraTe T0 TUPi PAKAET O€ PIKPG
Tawid. TomoBeTAOTE Ta HIKPA TaWId
0T GUOKEUN, KATw aTré T0 BEpPavTIKG
gToIxEi0, KAl aProTe Ta éwg 6ToU NWTEI
70 TUPI.

Mpogidotroinon: Mnv TomobetiaeTe
adela pIKPA TaWId 0N GUOKEUN

€vw AeToupyei, aAAG a@roTe Ta o€
BepuoavBekTIKN EMIPAvEIQ.

Metd T xprion, TEPIOTPEWTE TO
BepuoaTam Téppa apioTepd Kal ByAATE
T0 QIG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTmd v
Tpida.

MpogToipagia Tou TUPIOU PaKAET
XpnaipotroifoTe Tepimou 200 £wg 300
ypappdapia Tupiou yia kGBe aropo. Koyte

TO TUPI O€ QETEG e TTAX0G 3 €wg 5 TrepiTTou
XINI0GT Kal TOTTOBETACTTE TO OTA WIKPA
Tayid. Eival TpoTiudTEPO Va XpnoIUoTIoIEiTE
auBevTIKG TUpi PakAET. Opwg, kaBE Tupi TToU
Nwvel givar emmiong KatdAAnAo.

MNpaxTikég oupBoulég

- [Mpémer mavta va gemaywveTe KaAd
T KATEWUYUEVA TPOPIHA TTPIV TOL
MOYEIPEVETE.
['1a va pnv TTPOKAAETETE {nUIG 0TV
ETIKAAUYN TWV MIKPWV TAWIWV KaI TNV



TAGKO OXAPAG, VA XPNOILOTIOIEITE POVO
OKeUn TTou dev TIPOKAAOUV YPOTOOUVIEG.

Kaeuplapog Kol @povTida
Mpiv kaBapioete Tn oUOKeur, va
@povTilete avta va Byadete 10 QIG TOU
nAekTpikoU kahwdiou amd My Tpica
KQll VOl AQIVETE Tr) GUTKEUN VO KPUWOEI
TeAEiwG.
l'a va unv méBete nAektpotAngia, unv
kaBapideTe TTOTE TN GUOKEUN e VePD Kal
pn Bubidete TOTE TN GUOKEUN OF€ VEPO.
Mn xpnoipotroieite diaBpwtikd r) okAnpd
kaBapioTika diaAlparTa.
ZKOUTTIOTE TIG EGWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TNG
ynaTapidg pe éva kabapo, uypd Travi.
Mpiv BydAete TV ETPIVN TTAGKA YIa va
v kabapioerte, BePaiwbeite 611 Exel
YuyBei eviehws. KaBapioTe v TéTpivn
TIAGKO e €va GUVOETIKO GQoUyyapI
KATW aTrd TPEXOUUEVO VEPO XWPIG
QTTOPPUTTAVTIKG. KatdIv va oKouTTideTe
kaAd pe éva parakd Tavi Ewg 6tou
oTeyvwoel. Mn Bubidete Ty TETpIVN
TAGKa O€ VEPOD.
Byate Tnv mAdka axdpag kai kabapioTe
N ¢ {£aT6 gamouvovepo. Kardmiv
OKOUTTIOTE TNV KOAA pE €va JaAakd Travi
€wg OTOU OTEYVWOEI.
KaBapioTe Ta pikpd Tawid e (eatd
OOTIOUVOVEPO KAl KATOTTIV OTEYVWOTE T
KOAQ.

- Autd Ta e¢aptApata dev ivar katdAnAa
yid TTAUGIHO O€ TTAUVTAPIO TIATWY.

Atréppiyn
O1 ouokeuég pe autd 1o aUPBoAO
E TIPETTEI Va aTTopPIPBoUV
EexwpIoTa aTmd Ta OIKIAKA

N amopAnTa, £TEIDA TTEPIEXOUV
TOAUTIUG UAIKG TTOU pTTopolv va

SEVERIN

avakukAwBouv. H owaTr di16Bean
TpoaTateVel To TEPIBAANOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIMEVO BEpa aTTd TNV TOTTIKA
0ag apuddia apyxr 1 Epmmopo AlavIKAg.

Eyyonon

To Tpoidv autd eival eyyunpévo yia pia
TEPiodo 600 ETWV a6 TNV NUEPA TNG
ayopdg yia eAaTTwpaTa aTa UAIKG Kal
TNV KATAOKEUR Tou. H eyyunan 1oyvel av
Kall VO av N GUGKEUR XPNCIOTIOIN6E
UMWV PE TIG 0dnyieg XPAOEWS

kai epdaov Oev Exel TpoTroTroINBEi
ETTIOKEUAOTEI TTO PN EIBIKEUMEVA ATOA
N} 8eV EXEI KATAOTPOYE EGQITIOG KOKAG
xenong. H mapotoa eyyunon dev emmnpeadel
Ta vopoBeTHéva dIKalwPaTé oag, oUTe
OTIOI08MTIOTE VOMIMO BIKaiwa EXETE WG
KaTavaAwTAg GUP@Wva PE TV I0XUoUCa
€Bvikr vopoBeaia trou diEmel TV ayopd
ayabwy.

H eyyonon autr 8ev KOAUTITEl QUOIKEG
@Bopég ouTe Ta eUBpauaTa PEPN TNG
OUOKEUNG.
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punb-pakneTHULA ¢ NPUPOAHBLIM
rpUnb-kamHeMm

YBaxaeMmblIil nokynarvens!

Mepep ucnomnb3oBaHWeM 3Toro npubopa
npoYnTaiiTe, NoXanyiicTa, BHUMATENbHO
[aHHOE PYKOBOLCTBO U AEpXUTE

€r0 N0 PYKOM, TaK Kak OHO MOXET
noHapobuTbcs Bam B Byayuiem. 31oT
npuBop MOryT MCMONb30BaTh TOMBKO ML,
03HAKOMMBLLMECS C AaHHBIM PYKOBOACTBOM.

BkntoyeHue B ceTb

Bkrntoyaiite nprbop TONbKO B 3a3eMMeHHy0
PO3eTKY, YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM
C AeCTBYOLMMIN HOpMamm. HanpsxeHve
B CETW AOMKHO COOTBETCTBOBATb
HaMpSKEHWIO, YKadaHHOMY Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke. [laHHoe u3genue cooTBETCTBYET
Tpe6oBaHNAM AMPEKTVB, 0BS3aTENbHBIX
AN NoNy4YeHNs Npasa Ha 1cnonb3oBaHme
mapkupoBku CE.

YcTpoiicTBo

[punb-kameHb

Perynupyemsiii TepmocTat

LLHyp nUTaHWs ¢ ceTeBom BUNKOR
MHankaTopHas namnoyka Harpesa
Munmckosopoaka

lpunb-nnuTa

[l

MNpaBuna 6esonacHocTu

+ Yro0bl n30exaTh HECYACTHbIX
cnyyae u obecneunTs cobniopeHme
npaBAN TEXHYKK BE3onacHoCTy,
PEMOHT [iaHHoro anextponpubopa
W €10 LUHYPa NUTaHUs SOMKeEH
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NPOV3BOANTBCA HaLLeM CnyxBoi
cepaucHoro obenyxmeanus. Ecnm
HeobX0ZUM PEMOHT, OTNpaBbTe,
noxanyiicta, npubop B Haw oTaen
CEPBICHOrO 0BCAyKMBAHMUS (CM.
NPUNOXKEHNE).

' I'Iepen TEM KaK MPUCTYNUTb K YUCTKE

npuBopa, OTKTKOUUTE €0 OT CETH U
[13iiTe eMy NOMHOCTBHO OCTbIT.

* Bo n3bexatve nopaxenus

AMEKTPUYECKVM TOKOM He MOiATe
ANEKTPONPUGOP KUTKOCTSMY U He
MOTpYXaMTe €0 B XWAKOCTH.

' I'pvmb-nnmy I MMHUCKOBOPOKM

MOXHO MbITb B TENMOI MbINbHOM
BOAE. [Pynb-KameHb MOXHO MbITb
TONBKO NOZ NPOTOYHO# BOJOH.
Uro6b! nonyuuts Gonee nogpobHyt
MHGOPMALWIO N uvcTke Npubopa,
obparuTecs, noxanyicTa, k pasgeny
«06uwyut yxod u yucmkay.

+ Okennyarauys npubopa ¢

1ICNONb30BaHNEM BHELLHEM
Ta|7|Mepa N1 OTAENbHOrO
YCTDOIhCTBa AUCTaHLIMOHHOrO
YNPaBNEHUA He JonyCKaeTCa.

+ 30T 3nexTponpubop npeaHasHaeH

And UCnomnb3oBaHid B JOMALLHKX



Wi NoEOBHbIX YCROBMSX, KaK,

Hanpumep;

- B KyXHSsiX 4Nt NepcoHana,
PACNONOKEHHbIX B MarasiHax,
odhwcax v B fpyroi nogobHoi
paboyeit cpepe;

- B CEMbCKOXO3ACTBEHHOM paboyeit
cpege;

- NIOCTOSMbLiAMY B OTENsX, MOTENsX
W B AYTMX NOZOBHbIX MECTax
MPOXVBAHUS;

- BOCTEBbIX AOMaX C
MPeSoCTaBNEHUEM HONeEra |
3aBTpaka.

+ 30T Npubop MoxeT

MCnoNb30BaTbCS AETHMM (HE

Mnagwe 8-neTHero Bospacra)

Y IAL@MM C OrPaHIU|EHHbIMM

(DU3NYECKVMM, CEHCOPHBIMY W

YMCTBEHHbIMY CIOCOBHOCTAMM UK

He 0BnagaloLMMy JOCTATOYHbIM

OMbITOM 1 YMEHVeM TONbKO npit

YCNIOBMM, 4TO OHY HAXOZATCA

o MPYCMOTPOM WAW NOMy|MMA

VHCTPYKTaX 110 NONb30BAHMIO

[1aHHbIM NPUBOPOM, NOMHOCTbHO

0CO3HKOT BCE OMACHOCTH, KOTOPbIE

MOTYT MY 3TOM BO3HUKHYTb, ¥

SEVERIN

03HaKOMMEHbI C COOTBETCTBYHOLLMMM
npasunamn TEXHIUKIA fesonacHocTy.

* Hukorga He gonyckaite k npubopy u

K €10 LUHYpY NUTaHWA AeTeit MnagLwe
8 ner.

* He paspeLuaiite feTam urpatb ¢

npubopoM.

+ [letam MOXHO pa3peLLatb YUCTKY U

obcnyxvBatie npubopa ToMbKO nog
MPYICMOTPOM 1t €CTW UM He MeHee 8
er.

- Mpepynpexpaenue. [lepxute

yNakoBOYHbIE MaTepuarbl B
HEIOCTYNHOM [/151 AeTeil MecTe, Tak kak
OHU NPELCTaBNAIOT ONACHOCTb YAYLUIbS.

+ lMepep Mcronb3oBaHWeM aeKTponpueop

HY)KHO TLLATENbHO NPOBEPUT Ha
Hanuyne NoBpeXAeHUA Ui fedeKToB
KaK Ha OCHOBHOM YCTPOWCTBE,

BKITH04as M LUHYP NUTaHKS, Tak U Ha
NtoBOM JOMONHUTENBHOM, ECI OHO
ycTaHoeneHo. Ecnu Bbl poHsinu npubop
Ha TBep/yto MOBEPXHOCTb UMK Npunarani
4pe3MEepHOe YCUnue Ans BbITArMBaHNS
LUHypa NUTaHKs, 3ToT Npuop He
cneayet 6onbLue Cronb30BaTh:

[Aaxe HEBUOMMOE NOBPeXAeHNe

MOXeT OTpULIaTeNbHO CkasaTbCs Ha
3KCNMyaTaLyoHHol BezonacHocTH
npubopa.

- Cnegaute 3a TeM, 4ToGbI LHYP

NUTaHUS He NPOBMCAN 1 HaXOAUNCA
Ha AOCTaTO4HOM yfaneHun ot
HarpeBaloLLuXxcs yacTeii npubopa.

- ByabTe ocTopoxHbl! MOXHO Nony4nTh

OXOr. nOBerHOCTb Kopnyca, 30HbI
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rPUNMPOBAHINS U MUHUCKOBOPOAKM Mpu
pabote npubopa CunbHO HarpeBaroTCes.
He octasnsiiTe Bmo4eHHbI npubop 6e3
npuemoTpa.

[Mpy ncnonb3osaHuM npubop

[OIMKEH CTOSATb Ha TEMNOCTOMKOM
He3arpsI3HAIoLLEeNCs NOBEPXHOCTY.

[Tpu NPUrOTOBNEHNN MNLLY C BbICOKAM
COfiePXaHNEM X1pa Unu BOAbI BOIMOXHO
nosiBrneHue dpbIar.

He ycranasnusaitte npubop y camoit
CTeHbI UM B Yy 1 06s13aTenbHO
npoBepsiTe, YTobbI PAAOM He Bbino
NerkoBOCNNaMEHAIOLLMXCA MaTepuanos.
lMepea vcnonb3oBaHneM Ha Bepx
npubopa HyXHO YCTaHOBUTb
rpunb-kameHb 1 rpumb-NAUTY, Hag
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTOM.
Mpepynpexnexne! He ncnonbayire
npuBop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

Bcerpa BbiHMMaiTe WTENCENbHY0
BUNKY W3 PO3ETKM:

- nocne UCnonb30BaHus;

- npwu no6on Henonagke;

- nepep YnucTKon npubopa.

Hukorza He TAHUTE 3a LHYp, YTODbI
BbIHYTb LUTENCEMbHYI0 BUMKY 13 PO3ETKY,
BepuTech TONbKO 3a BUIKY.

[aHHbIn npubop JOMKEH MCNONb30BaTLCS
TOMBKO C MPUHALANEXHOCTAMM 13
KoMnreKTa nocTasKu.

Bcerna fasaitte npnbopy AocTaToyHo
OCTbITb NEPeA TeM Kak CHSTb rpurib-
kaMeHb W rpunb-nNuTY, NPUCTYNUTL K
oumcTke npubopa unu ybpath ero Ha
XpaHeHue.

/3roToBnTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTM
3a NOBPEX/AEHNS, NPON3oLLEALLne
BCMEACTBUE HENPaBUIbHOTO
ncnons3oBaHus npubopa nnm
HecobntoAeHNs NONOXeHui A AaHHOro

PYyKOBOACTBA.
Wcnonb3oBaHue npubopa

lMepen nepBbIM BKNKOYEHNEM
lMonHocTblo yaanuTe Bce ynakoBOYHble
maTepuansi.

lMepep nepebIM BKMOYeHNEM npubopa
0YMCTUTE rPUMb-KaMEHb, FPUMb-NINTY U
MMHICKOBOPOZKY BNaXHOMN TKaHbO.

Yr0Bbl yCTpaHUTL 3anax, KoTopblit 00bI4HO
nosiBnsieTcs Nepes NepBbIM BKMIOYEHNEM
npubopa, Mbl pekoMeHayeM BaM NporpeTb
npuBop 1 MUHUCKOBOPOLKM 63 NMPOAYKTOB B
TeyeHme npumepHo 10 MUHYT.

rpunb KameHb
YcTaHoBUTe Ha NpnOOp rpuib-kKamMeHb
OTLLNMEHOBAHHOI CTOPOHOM BBEPX
Hap HarpeBaTerbHbIM 3IEMEHTOM.
Ybeautech, YTo HanpaBnsioLLe Ha
pame BOLLIY B Na3bl HA HIKHEN CTOPOHE
rpUnb-KamHsl, 06ECeYnB ero HageXHy
tukcaumto.
Mpepynpexnenne! He yctaHaenusaiite
XOMOAHBIN FpUrb-kaMeHb Hag, ropsiumM
HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTOM.
[ pUnb-kaMeHb MOXET UCMOMb30BaTLCS
[ONs NPUrOTOBIEHWS OBOLLIEI, MsCa Ut
pbiBbl, HAPE3aHHbIX NOMTUKAMM U T[4,
[punb-kameHb U3rOTOBNEH U3
npupoAHoro Matepuana. Mossnexve
ManeHbKNX TPELLMH B pe3ynbTate
€CTECTBEHHOTO PaCcLUMPeHUs 1 CKaTus
MpU HarpeBaHuu 1 OXnaxaeHuw, a
TakKe M3MEHeHe LiBeTa kaMHs Ha
6onee TeMHbIN SBNSIETC HOPMAmbHBIM
SIBMEHNEM U HWKaK He CKasblBaeTCs Ha
paborte npubopa.
He knagute Ha rpunb-kameHb
3aMOPOXEHHbIE NPOAYKThI UMM MPOAYKTHI,



cofiepxalLi1e ykeyc (Hanpumep, Takue kak
MapUHOBaHHbIE OTYPUMKIA UM FOPYMLLY).

I'punb-nnwra
[Nepen BKNIOYEHNEM YCTAHOBUTE
rpunb-NAUTY Ha Bepx npubopa Hap
HarpeBaTenbHbIM 3aneMeHTOM pebpucTon
CTOPOHOWN BBEPX.
Hanpasnstowme Ha pame JOMKHbI BOATU

B Na3bl HA HWKHEN CTOPOHE rPUNb-NINUTLI.

[Nocne aToro cnerka nogaiiTe rpunb-
NAKTY B CTOPOHY ANs vkcaLum, creas
3a MeTKaMy Ha rpurb-nmnuTe.

T Pyrb-NNMTY MOXHO UCMONb30BaTH
[Ans NPUrOTOBNEHMS OBOLLEN, Msica Uru
pbiBbI.

PerynupyeMbm TepmocTar
Perynupyemblit TepmocTat no3sonset
yCTaHaBM1BAaTb HyXHOE BpeMst
paboTbl HarpeBaTeNLHOMO 3nemMeHTa, a
WHAMKaTOpHas NamMnoyka NokasbiBaeT
TekylLee coctosiHne paboTbl npubopa.
HarpeBaTtenbHblil 3NeMeHT BKITIOYEH:
WHOMKaTOpHas NIaMnoyka ropuT.
HarpeBaTtenbHblit 3NeMEHT BbIKMIOYEH:
WHOMKaTOpHas NaMnoyka He ropuT.
[ins pacnnasnexus cbipa 1 Ans
TPUNMPOBaHNS UCNOMb3yiTe
MaKcuManbHylo YCTaBKy (NoBepHUTE
PYuKy TepMocTaTa [io 0Tka3a BMpago).
Y06kl NPOCTO NOAAEPKMBATL MULLY
B rOpsSYEM COCTOSIHUM, YCTaHOBUTE
TEpPMOCTaT Ha MEHbLLYI0 YCTaBKy
(moBepHuTE PyyKy TEpMOCTaTa HEMHOTO
BMEBO).
lMocne ucnonb3oBaHs npubopa
MOBEPHUTE PyyKy TepMOCTaTa BNeBO
[0 0TKa3a W BbIHbTE CETEBYIO BITKY 13
PO3eTKN.

SEVERIN

3Kcnnyara|.|vm
YcTaHoBuTE Ha NPMBOP rPUML-NANTY 1
rpUnb-kameHb Kak yka3aHo BblLLE.
BcTaBbTe ceTeBylo BUNKY B CTEHHYHO
po3eTky 1 NOBEPHUTE py4Ky TepmocTata
BMpaBo A0 0TKa3a.
[Mocne npepgsapuTensHOro pasorpesa B
TeyeHue npumepHo 10 MUHYT rpunb-
nnuta 6yAeT rotosa Kk MPUMEHEHHO,
0fHaKo ANs pasorpesa rpusb-kamHs
notpebyetcs nopsaka 40 MUHYT.
[MonoxwTe NPOAYKTHI ANS FOTOBKA HA
rpunb-kameHb 1 Ha rpunb-nanTy. Ytobbl
He [ONYCTUTb MPUINNaHNA NULLW,
Mbl PEKOMEHYEM CHayarna cMasaTb
NOBEPXHOCTb MPUMb-MAUTbI TOHKMM CTIOEM
pacTMTENLHOMO Macna v Nockinath rpunb-
kamMeHb HebOMbLLIM KONMYECTBOM COMN.
[MonoxwTe pakneTHbIi Cbip B
MUHUCKOBOPOAKM. YCTaHoBUTE
MMHUCKOBOPOAKY B npubop nog
HarpeBaTenbHbI 3MEMEHT W AepXuTE UX
Tam fj0 pacnnaBnexus coipa.
Mpeaynpexaenue! He yctanasnusaiite
NyCTble MUHUCKOBOPOLKM BO BKMIOYEHHIN
npubop, a ocTaBnANTe UX Ha
TEPMOCTOKOM NOBEPXHOCTY.
lMocne ncnonb3osaHns npubopa
YCTaHOBUTE PyyKy TepmMocTaTa BeBo
[0 0TKa3a 1 BblHbTE CETEBYIO BUNKY U3
pO3eTKM.

lpurotoBneHne pakneTHoro cbipa

[Ins NpuroToBNeEHs 0fHOI NopLnK TpebyeTcs
ot 200 go 300 rpammoB cbipa. HapexsTe cbip
KyCkamu TOTLLMHOM B 3-5 MM 1 nonoxuTe

11X B MUHCKOBOPOAKY. YKenatenbHo
MCMONb30BaTb HACTOSLLIMIA PaKNETHbIA Cbip,
OfIHAKO MOXHO UCMOMb30BaTh U 060
[Apyroi Nerkonnaskui CbIp.

59



I'Ionesuble COBeTbI
3amoposkeHHble MpoaYKTbI Nepes
MPUrOTOBNEHNEM fyYLLe OTTasTb.
YtoBbl He AONYCTUTL NOBPEXAEHNS
MOKPbITUS MUHUCKOBOPOAOK W MpuIb-
NAUTBI, NOMNb3YATECH TONBKO TEMM
npeaMeTamu KyXOHHOM yTBapu, KOTopble
He obnagatoT abpaavBHLIMM CBOACTBAMM.

06u.|vm YXOA 1 YncTKa
[Mpexae Yem NpUCTYNUTL K 04MCTKE
npubopa, Bcerfa NpoBepsiiTe, YTO
ceTeBas BUNKa BblHyTa 13 PO3ETKN 1
np1BOop NOMHOCTHIO OCTHIA.
YtoBbl He AONyCTUTL NopaXeHns
3MeKTPUYECKUM TOKOM, He MoiTe Npubop
11 He MorpyxaiiTe ero B BOAY.
He ncnonbayitte Ans yncTkm npubopa
cunbHopencTBytoLLme Ui abpasmneHble
YnCTALLMe CPeAcTBa.
[MpoTpuTe Npubop cHapyw YnucTon
BMAXHOW TKaHbIO.
[Mpexae Yem CHATb rpumb-kameHb Ans
OYNCTKM, YOeAUTECH, YTO OH MOMHOCTbIO0
0CTbIN. KameHb Hy)XHO o4MLLaTh NoA
NPOTOYHOI BOLOM CUHTETUYECKOI ryBKOi
6e3 npuMeHeHNs MOKLLMX CPeACTB.
locne 3TOrO €ro HyXHO BbITEPETb HACYX0
MSTKOIA TkaHbto. He norpyxaiite kameHb B
BOAY.
CHUMUTE TpUMb-NAUTY 1 BLIMONTE ee B
TENnoit MbINbHON BOAE; MOCNe 3TOro
BbITPUTE €€ HACyX0O MATKOM TKaHbO.
BbIMoiiTE MUHICKOBOPOAKK B TENMON
MbINbHO BOAE, NOCMNE Yero BbITPUTE X
Hacyxo.
OT1 4aCTH He NPUroAHbI AN MbITbS B
MOCYA0OMOEYHO MaLLMHE.
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Yrunusauus

YcTpoiicTBa, NoOMeYeHHble
E 3TUM CUMBOIIOM, AOMKHbI

YTUNW3NPOBATLCS OTAENBHO OT
EEEE [10MalLHEro Mycopa, Tak kak OHu
COfiepXaT nonesHble MaTepuarbl, KOTopble
MoryT 6bITb HanpaBreHb! Ha nepepaboTky.
MpaBunbHas yTunusaums obecneynsaet
3aLUUTY OKpYXatoLLel cpeabl U 340POBbS
yenoBeka. MHdopmaLmio no atomy Bonpocy

Bbl MOXETE MONYYUTb Y MECTHBIX BracTeil
WnWy NpoasLia yCTpolicTaa.

[apaHTus

[apaHTuitHbIi CPOK Ha MpnBopbI hUpMbI
,Severin“ - 2 roga co gHs UX npogaxu. B
TeYeHue 3T0ro BpeMeHu Mbl BecnnaTHo
YCTPaHUM BCe AeceKTbl, BO3HUKILME B
pe3ynbTaTe NpoM3BOACTBEHHOTO bpaka 1nu
MPUMEHEHNS HeKaueCTBEHHbIX MaTepuanos.
[apaHTis He pacnpocTpaHseTcs Ha
AedeKTbl, BO3HWKLLME M3-3a HecobmiofeHus
PYKOBOACTBA N0 3KCnnyataLuu, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha
BbloLLMecs (CTEKNAHHbIE 1 Kepamuyeckne)
yacTu. [laHHas rapaHTus He HapyLuaeT
BaLUMX 3aKOHHbIX NPaB, a Takxke MobbIX
ApYrux npas noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX
HaLMOHarbHbIM 3aKOHO[ATENLCTBOM,
PEryNMPYIOLLMM OTHOLLIEHNS, BO3HMKatOLLMeE
Mexay notpebutensamu 1 npoaasLi@mMu npu
npofaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHYNUPYETCS,
ecnv npubop peMOHTUpOBANCS He B
yKa3aHHbIX HaM1 MyHKTax CepBUCHOr0
obcnyxusaHus. Bbl MoxeTe no noyte
0TnpasuTb NPUBOp C NepeyHem
HeWCrpaBHOCTEN 1 NPUIOXEHHbIM
KaccoBbIM YeKOM Ha Hall BRvKaiLUnin MyHKT
cepaycHoro obcnyxmeanus. Kakve-nnbo
HONOMNHUTENbHBIE rapaHTv NpoAaBLia
3aBOJOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.



Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.: +43(0) 62467358 10

Fax:. +43 (0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: +3256 715451
Fax: +3256 70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment
(Shenzhen) Ltd.

2/F,, Block A, Dong He Industrial Building
Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao
Shenzhen

Tel.: 486 755 25551458 or 25550852

Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p.618
(725067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 55 9474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@th-as.dk

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 6543000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
SIN. (C."Las Higueras’

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34925 513405

Fax: +34 9255419 40

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 92220 58 00

Fax: +34 9222059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

SEVERIN

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX

Tel.: +33388476208

Fax: +33 3 88476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong

Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,
Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Iansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100ft Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +9180 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
Www.iranseverin.com
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Iraq

AlJOUD Home Appliances Manufacturing

Co. Ltd

PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi

AlJoud Building Karadat Kharej

Baghdad - Iraq

Tel.: 4964782270 2727
+964770 003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
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Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax:+38922463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta

Crosscraft .Co .Ltd.

Valletta Road

Paola, Malta

Tel.  +356 21804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812

eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +312631933 52
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trolldsen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman
Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING

BUILDING NO: 1906, WAY N0:6424
GHALA 112, P.0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

(OLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park

Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

eMail: severinconsumercare@colombophils.
com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.
UL.WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +4877 453 86 42

Fax: +4877 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73



Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladova 1

91701 Trmava

Tel: +42133 55 45 007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

AL.CD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.:+27 216740294

Fax: +27 21674 0295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mbllevéngsgatan 34

21420 Malmd

Tel.: +46 401207 70

Fax: +46 4061103 35

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

SEVERIN

Syria
Joud Industries Domestic Appliances Co.
P.0.Box 199 or 219
Motorway entrance
Lattakia - Syria
Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591
Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai UAE.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +441204 558161
eMail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn

Stand: 05.2014
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