Questo manuale d'istruzione & fornito da trovaprezzi.it. Scopri tutte le offerte per Smeg MFFOL Panna o

e trovaprezzi.it cerca il tuo prodotto tra le migliori offerte di Altri Elettrodomestici da Cucina

Gentile Cliente,

La ringraziamo vivamente per aver acquistato il Montalatte della Linea Smeg.
Scegliendo un nostro prodotio, Lei ha optato per soluzioni in cui la ricerca
esfefica e una progeftazione fecnica innovativa offrono oggetti unici che
diventano elementi d'arredo.

Un eletirodomestico Smeg, infatti, si coordina sempre perfettamente con alfri
prodotti in gamma e, nel contempo, pud costituire un oggetto di design per
la cucina.

Augurandole di apprezzare appieno le funzionalita del Suo elettrodomestico,
le porgiamo i nostri piv cordiali saluti.

SMEG S.p.A.

Modello MFFO1
Montalatte


https://www.trovaprezzi.it/elettrodomestici-cucina/prezzi-scheda-prodotto/smeg_mff01?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150
https://www.trovaprezzi.it/prezzi_elettrodomestici-cucina.aspx?utm_source=pdf&utm_medium=referral&utm_campaign=pdf_150
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SICUREZZA

Avvertenze fondamentali per la sicu-
rezza,

Poiché |'apparecchio funziona a corrente eletir-
ca, & necessario atienersi alle sequenti awertenze
di sicurezza:

Non toccare la spina con le mani bagnate.
Assicurarsi che la presa di corrente ufilizzata
sia sempre accessibile, per poter staccare lo
spina all'occorrenza.

o Non firare mai il cavo perché poirebbe dan-
neggiarsi.

e |n caso di guasi all'apparecchio, non tentare
di ripararl;

Spegnere |'apparecchio, staccare la spina
dallo presa e rivolgersi all Assistenza Tecnico.

e In caso di danni dlla spina o dl cavo di
alimentazione, farli sostituire esclusivamente
dall'Assistenza Tecnica, in modo da prevenire
ogni rischio.

o Non immergere |'apparecchio nell'acqua.

o Aftenzione: prima della pulizia scollegare la
spina.

e Non fare penzolare il cavo di alimentozione
dall'orlo del favolo o aliro piano, né farlo
toccare con superfici calde.

o Conservare il materile dell'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo espanso) fuori
dalla portata dei bambini.

e Non consentire |'uso dell'apparecchio a
persone (anche bambini] con ridofte capor
citg psicofisicosensoriali, o con esperienza
e conoscenze insufficienti, a meno che non
siano aftenfamente sorvegliate  isfruite da un
responsabile della loro incolumitd. Sorvegliare
i bambini, assicurandosi che non giochino con
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Avvertenze

'apparecchio.

e Non sistemare I'apparecchio sopra o in pros-
simitdy di fornelli elettrici o a gas, o in un forno
riscaldato.

e Verfficare che all'inferno dell' apparecchio non
Ci siano oggetti estranei.

o Non riempire eccessivamente la caraffa ma
fare riferimento sempre dlle indicazioni di livek
lo serigrafate allinterno della caraffa stessa.
Riempire olfre il limite segnalato pud essere
pericoloso nel caso in cui il latte monfato
schizzi dal confenitore.

o Durante il funzionamento la caraffa si riscalda.
Non foccare le superfici calde, prendere la
caraffa sempre dall'apposito manico.

o | portatori di pacemaker o altii dispositivi
simili devono assicurarsi che il funzionamento
dei loro apparecchi non sia pregiudicato dal
campo indutiivo, la cui gamma di frequenza
é compresa tra 20 e 50 Hz.

e | disco monta latte pud essere fonte di soffo-
camento. Tenerlo lontano dalla porfata dei

bambini.

Collegamento dell’apparecchio
Assicurarsi che la fensione e la frequenza dello
refe eletirica corrispondano a quelle indicate nella
targa dafi sul fondo dell'apparecchio.
Collegare I'apparecchio solo ad una presa di
corrente installata a regola d'arte avente una
portata minima di 10A e dofata di efficiente
messal a ferra.

In caso di incompatibilitd fra la presa e la spina
dell'apparecchio, contatiare il servizio di assisten-
za fecnica per la loro sosfituzione,



Avvertenze

Solo per mercati europei:
* L'uso di quesio apparecchio & consentito ai
bambini a partire dagli 8 anni se supervisionafi

o istruiti riguardo ['uso in sicurezza dell‘appor

recchio e se ne comprendono i rischi connessi.

e lo pulizia e lo manutenzione possono essere
esequite da bambini a partire dagli 8 anni
purché supervisionati.

o Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla
porfata dei bambini con efd inferiore agli 8
anni.

e | bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

o Scallegare 'opparecchio dalla presa di corren-
te prima di futle le operazioni di montaggio,
smontaggio e pulizia.

Uso conforme alla destinazione

Questo apparecchio & destinato per riscaldare e
montare il latte & per preparare cioccolata calda;
Non ufilizzare il prodotio per scopi diversi dalla
sua desfinazione d'uso.

Questo apparecchio & desfinato esclusivamente
all'uso domesfico.

Responsabilita del costruttore

Il costrutiore declina ogni responsabilita per danni

subiti da persone e cose causati da:

o uso dell'apparecchio diverso da quello previ-
sto;

e mancanza di lettura del manuale d'vso;

« manomissione anche di una singola parte
dell' apparecchio;

o utilizzo di ricambi non originali;

o inosservanza delle awertenze di sicurezza.

Anm

/ Conservare accuratamente queste
= | istruzioni. Qualora |'apparecchio
venga ceduto ad dlfre persone, consegnare
loro anche queste istruzioni per 'uso.

SMALTIMENTO
Cli apparecchi eleftrici non devono essere smallif
assieme ai rifiuti domesfici.

Cli apparecchi che recano questo simbolo
sono soggetti alla Direftiva evropea 2012/19/
UE. Tutti gli apparecchi elefirici ed eletironici
dismessi devono essere smalfifi separatamente
dai rifiuti domestici, conferendoli agli apposifi
centri previst dallo Stato. Smaliendo correfiamente
'apparecchio dismesso, si eviteranno danni
all'ombiente e rischi per la salute delle persone.
Per ulteriori informazioni sullo smalfimento dell'ap-
parecchio dismesso rivolgersi all Amministrazione
comunale, all'Ufficio smaltimento o dl negozio
dove ¢ stato acquistato |'apparecchio.
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DESCRIZIONE APPARECCHIO

(Fig.1)

1 Base motore

2 Cardffa

3 Frusta dentellata [per montare il latte o
la cioccolatal

3a Frusta liscia (per funzione latte caldo)

4 Coperchio

5 Tappino misuratore
6 Pulsante START/STOP

7 Manopola selezione programmi

8 led

TARGHETTA DI
IDENTIFICAZIONE

la targhetfta di identificazione riporta i dafi
tecnici, il numero di matricola e la marcatura.
la targhetta di identificazione non deve mai
essere rimossa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

(Fig.1)

e Disimballare con cura I'apparecchio e
rimuovere tutfi i materiali di imballaggio e
eventuali efichette ed adesivi.

e Pulire la base motore (1) con un panno
umido.

Llavare tutti i componenti ed asciugare
accuratamente (vedi par. “Pulizia e Manu-
tenzione”).

/ Prima dell'utilizzo verificare che
— | fufi i componenti siano infegri.

MONTAGGIO COMPONENTI
(Fig. 1)

e Posizionare la caraffa (2) sulla base motore
(1).

e Posizionare la frusta (3] all'interno della
caraffa (2) inserendola nell'apposito perno.

* Posizionare il coperchio (4] sulla caraffa
(2) e premerlo verso il basso.
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Descrizione / Montaggio

DESCRIZIONE COMANDI
(Fig. 1)

Manopola selezione programmi (7)
l'apparecchio & dotato di 6 programmi preim-
postati ed una funzione manuale, che possono
essere selezionati grazie alla manopola (7).

Icona

Programma
manopola

Cioccolata calda

=

Latte caldo

-
-~
P
=

Latte caldo con schiuma
leggera

Latte caldo con schiuma
densa

Latte freddo con schiuma
leggera

Latte freddo con schiuma
densa

Manuale

<Z (=D (E) | ED|ED

Indicazioni livello di liquido

Simbolo Descrizione

T max

Livello massimo di
riempimento latte per
funzione riscaldante e
preparazione cioccolata
(comprensivo del quantitativo
di cioccolata).

Livello massimo di
riempimento latte da
montare.

07 max

MIN

Livello minimo.




USO (Fig. 1)

/ Consigli per l'uso

= | Il risultato della funzione monta
latte pud essere influenzato dagli
ingredienti utilizzati.
Per avere un buon risultato si consi-
glia di utilizzare latte intero toglien-
dolo dal frigo immediatamente
prima di versarlo nella caraffa (2).

e | Dopo un primo ciclo di riscaldamen-

1 fo attendere che I'apparecchio si
raffreddi prima di iniziame un se-
condo.

A Non utilizzare |'apparecchio senza
liquidi. Awiare I'apparecchio sen-
za liquidi potrebbe danneggiare la
caraffa.
Riempire sempre fino al livello MIN

e non oltre al livello MAX, entrambi
indicati all'inferno della caraffa.

A Se il led presente sulla manopola

lompeggia e vengono ripetuti due
volte tre segnali acustici significa
che I'apparecchio ¢ in stafo di er-
rore.
Lo stato di errore viene mostrato nel
caso in cui la caraffa o la frusta non
siano presenti, si rimuova la caraffa
durante la preparazione o si awvii il
ciclo con la caraffa vuota.
Nei primi due casi il ciclo non
parte mentre negli ultimi due il ciclo
parte ma si inferrompe dopo pochi
secondi.

* Inserire la spina nella presa.
* |lled (8)lampeggia, dopo circa 120 seco

di di inattivitd I'apparecchio si posiziona in 1

stand-by e il led si spegne.

Uso l

Riscaldare o montare il latte

® Rimuovere il coperchio (4] e versare all'in-
terno della caraffa (2) latte freddo facendo
riferimento alle indicazioni di livello serigra-
fate all'interno della caraffa stessa.

e Rimontare il coperchio (4).

e Selezionare il programma desiderato ruo-
tando la manopola (7) in corrispondenza
della tacca rossa posizionata sulla ghiera
della manopola.

/ Dalla fase di stand-by |'apparecchio

= | si posiziona in fase di lavoro.

e Premere il pulsante START/STOP (6] per
awiare il ciclo, il led (8) si illumina fisso.

* Un segnale acusfico e lo spegnimento del
led (8) indicano la fine del ciclo.

® [ possibile fermare il ciclo prima del tempo
impostato premendo il pulsante START/
STOP (6).

® Rimuovere il coperchio (4) afferrandolo
dalle alette laterali.

o Rimuovere la caraffa (2) e versare il latte
montato aiutandosi con un cucchiaio.

e | l'eventuale aggiunta di zucchero o

1 sciroppi dolcificanti (esempio miele,
succo d'agave o d'acero efc) &
consigliata al termine del ciclo.

Preparazione della cioccolata

e Rimuovere il coperchio (4] e versare
all'interno della caraffa (2) gli ingredienti
per la cioccolata facendo riferimento alle
indicazioni di livello serigrafate all'inferno
della caraffa e i suggerimenti indicati nella
ricetta Smeg.

e Selezionare il programma relativo e proce-
dere secondo quanto descritio per il latte.

n :
e | Durante la fase di lavoro & possibi-

le rimuovere il tappino misuratore
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(5) per infrodurre eventuali ingre-
dienti in polvere.

Si consiglia un'introduzione lenta e
in piccole quantita qualche istante
dopo I'inizio del ciclo affinché il
latte si scaldi. Un'aggiunta troppo
veloce o quantitd troppo grandi
potrebbero causare |'arresto della
rotazione della frusta o il disallog-
giamento della stessa dalla sede.

Funzione manuale

* Rimuovere il coperchio (4) e versare all'in-
terno della caraffa (2] il latte facendo riferi-
mento alle indicazioni di livello serigrafate
all'interno della caraffa stessa.

e Rimontare il coperchio (4).

E' possibile selezionare un ciclo a caldo o un
ciclo a freddo.

Manuale Caldo:

® Per awiare il Programma Manuale (M),
con funzione riscaldamento, premere il
pulsante  START/STOP, il led (8] si illumina
fisso; la velocita della frusta e la temperatura
aumentano proporzionalmente alla durata
del ciclo. L'utente pud inferrompere il ciclo
premendo il pulsante START/STOP non ap-
pena ritenga la preparazione soddisfacente.

Manuale Freddo:

® Tenendo premuto il pulsante START/STOP
per circa 3 secondi, la frusta si awia per la
montatura del latte senza riscaldarlo e il led
(8) lampeggia per tutta la durata del ciclo.
L'utente pud inferrompere il ciclo premendo
il pulsante START/STOP non appena riten-

ga la preparazione soddisfacente.

o | e|n enframbi i casi, trascorso un
1| ceo tempo, la funzione manuale
si interrompera automaticamente
per preservare la sicurezza e la

Pulizia e manutenzione

funzionalita del prodotto.

e Un segnale acustico e lo spegni-
mento del led (8] indicano la fine
del ciclo.

e Successivamente procedere se-
condo quanto descritto per il latte.

e | Durante la fase di lavoro & possibi-

1 le rimuovere il tappino misuratore
(5) per infrodurre eventuali ingre-
dienti in polvere (esempio: caffe
solubile, cappuccino solubile, t&
solubile, efc.).

PULIZIA E MANUTENZIONE
(Fig. 1)

A Prima di effeftuare I'operazione di
pulizia, disinserire SEMPRE la spina
dalla presa di corrente e lasciare
raffreddare I'apparecchio. Non

immergere mai la base motore (1)
in acqua o alti liquidi.

Il manuale di isfruzioni contiene appropriate
istruzioni e provvedimenti per la pulizia, ma-
nutenzione e operazioni raccomandate dal
produtiore al cliente. Qualsiasi altro infervento
deve essere eseguito da un rappresentante di
un servizio autorizzato.

e Rimuovere la frusta (3).

o Rimuovere la caraffa (2) dalla base motore.

* lafrusta (3), il coperchio (4), il tappino mi-
suratore (5] e la caraffa (2] possono essere
lavati in lavasfoviglie.

* Lo base motore (1] puo essere pulita utiliz-
zando prima un panno umido e successi-
vamente uno asciutto. Evitare |'impiego di
defersivi o materiali abrasivi.



Ricettario

CIOCCOLATA CALDA
Quantita per due tazze

Ingredienti
Latte Intero
Cioccolato Fondente
in scaglie

250 ml
Q0 gr

Procedimento

* Versare il latte nella caraffa.

e Aggiungere il cioccolato in scaglie.

e Chiudere il coperchio.

e Selezionare il programma cioccolata calda

).

e Premere il pulsante START/STOP e atfende-

re il termine del programma.

CAPPUCCINO

Quantitd per due tazze

Ingredienti
Latte Intero 200 ml
Caffe 80 ml
oppure caffé ristrefo 40 ml

Procedimento

e Erogare il caffé con una macchina da caffe
e versarlo in una fazza.

e \Versare il latte nella caraffa del montalatte.

e Chiudere il coperchio.

e Selezionare il programma latte caldo con

schiuma densa [@].

e Premere il pulsante START/STOP e atfende-
re il termine del programma.

e Versare la schiuma di latte sul caffe.

e Aggiungere a piacimento un cucchiaino di
zucchero o di sciroppo dolcificante.

—
ESPRESSO MACCHIATO GHIACCIATO

~a

Quantits per due tazze

Ingredienti
Latte Intero 200 ml
Caffe 80 ml
Cubetti di ghiaccio 4
Procedimento

® Inserire i cubetti di ghiaccio in 2 bicchieri.

® FErogare il caffé con una macchina da caffé
e versarlo sul ghiaccio nei bicchieri.

* Aggiungere a piacimento un cucchiaino di
zucchero o di sciroppo dolcificante.

* Versare il latte nella caraffa del montalatte.

e Chiudere il coperchio.

* Selezionare il programma latte freddo con
schiuma densa o con schiuma leggera a

seconda della schiuma desiderata [@ /

~

() ).

® Premere il pulsante START/STOP e attende-
re il termine del programma.

e \ersare la schiuma di latte nei bicchieri con
caffé e ghiaccio.

T-7



Cosa Fare se......
Problema

Cosa Fare se.....

Possibili cause

Soluzione

l'apparecchio non
funziona.

Spina non inserita.

Inserire la spina.

l'apparecchio si ferma

durante il funzionamento.

Lla caraffa & vuota.

la caraffa & stata rimossa
durante la preparazione.

Ingredienti troppo densi o
froppo grossi come scaglie
di cioccolato di grandi
dimensioni.

Procedere al riempimento
della caraffa.

Riposizionare la caraffa
nell'apposito sito.

Usare ingredienti pit fini.

Il ciclo non parte.

Non & presente la caraffa.

Non & presente la frusta.

Posizionare la caraffa
nell'apposito sito.

Controllare che la frusta sia
presente e posizionata corret
famente.

Il latte non monta.

Latte non freddo.

Lla caraffa contiene residui
di acqua o & sporca.

La frusta utilizzata non &
correfta.

Utilizzo di latte gid monta-
fo o riscaldato.

Utilizzo di latte povero di
grassi.

Usare latte freddo.

Assicurarsi che la caraffa sia
asciutta e pulita.

Montare la frusta dentellata.

Non utilizzare latte gia mon-
fato o riscaldato.

Utilizzare latte adeguato.

Cli ingredienti non si
sciolgono.

Ingredienti troppo spessi
o inseriti in quantita
eccessiva.

Tritare gli ingredienti prima di
inserirli o verificare i suggeri-
menti per la preparazione.

Nel caso il problema non sia stafo risolto o per alire tipologie di guasti, contattare
=" | il servizio assistenza di zona.



Dear Customer,

Thank you very much for purchasing the Smeg Line Milk Frother.

By choosing our product, you have opted for a solution in which aesthetics
and innovative technical design offer unique objects, which become part of
the furnishings.

In fact, a Smeg household appliance always co-ordinates perfectly with other
products in the range and, at the same time, can become a design object
for the kitchen.

We hope you fully appreciate the functionalities of your appliance.

Best regards.

SMEG S.p.A.

Model MFFO1
Milk frother
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SAFETY

Essential safety recommendations.
Since the appliance operates with electric current,
the following safety recommendations must be
followed:

e Do not fouch the plug with wet hands.

* Make sure that the power ouflet used is always
freely accessible, sothat it can it be unplugged
when necessary.

o Never pull the cable, it could be damaged.

o If the appliance should break down, do not
atlempt fo repair it.

Switch the appliance off, remove the plug from
the power outlet and confact the Technical
Aftersales centre.

o IF the plug or power supply cable are dam-
aged, have them replaced exclusively by the
Technical Affersales centre, so as o prevent
all risks.

e Do not immerse the appliance in water

o Aftenfion: disconnect the plug before cleaning.

o Donot dllow the power supply cable fo dangle
over the edge of the fable or other surface or
to fouch hot surfaces.

o Keep the packaging material (plasfic bags,
expanded polystyrene) out of the reach of
children.

e Do nof allow use of the appliance by persons
(including children] with reduced physical and
sensory conditions or lack of experience and
knowledge, unless they are carefully super-
vised or insfructed by a person responsible for
their safety. Conirol children, making sure they
do not play with the appliance.

e Do not place the appliance on or in proximiy
of electric or gas cookers, or in @ heated oven.
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Recommendations

o Verify that there are no foreign objects inside
the appliance.

e Do not fill the carafe excessively, but always
refer fo the level indications eiched inside the
cardfe itself
Filing beyond the limit indicated could be
dangerous if the frothed milk splashes out of
the container.

e The carafe heats up during use. Do not fouch
the hot surfaces, always hold the carafe by ifs
handle.

e People with pacemakers or other similar devic-
es must ensure that operation of their device
is not jeopardised by the inductive field, the
frequency of which is between 20 and 50 Hz.

o The milk frother disc can be a cause of suffo
cation. Keep out of the reach of children.

Connect the appliance

Make sure that the mains voltage and the frequen-
cy corresponds with those indicated on the data
plate on the botiom of the appliance.

Only connect the appliance fo a current outlet
installed perfectly with minimum capacity of 10A
and with an efficient earth.

In the event of incompatibility between the ouflet
and the plug on the appliance, contact the fech-
nical aftersales service for replacement.

For European markets only:

o This appliance can be used by children aged
8 and upwards if supervised or insfructed
regarding safe use of the appliance and they
understand the risks connected.

o Cleaning and maintenance can be carried out
by children of 8 years and upwards as long
as they are supervised.



Recommendations

e Keep the appliance and its cable out of the
reach of children under 8 years of age.

o Children must not play with the appliance.

o Disconnect the appliance from the power outlet
before all assembly, disassembly and cleaning
operations.

Use compliant with destination

This appliance is infended o heat and froth milk
and to prepare hot chocolate. Do not us the
product for purposes different to its infended use.
This appliance is infended for domesfic use only.

Manufacturer’s liability

The manufacturer declines all liability for damage
undergone by persons and objects due fo:

e use of the appliance different from that envi-
sioned:

user manual has not been read:

tampering of individual pars of the appliance;
use of nonoriginal spare pars;

failure to comply with safety recommendations.

4

Keep these instructions carefully.
Whenever the appliance is fransferred
fo ofher persons, they must also be given these
user instructions.

DISPOSAL

Flectrical appliances must not be disposed of with
household waste.

The appliances that have this symbol e are
subjectfo the European Directive 2012/19/EU.
All discarded electric and electronic appliances
must be disposed of separately from household
waste, by faking them fo relevant centres en-
visioned by the Couniry. By disposing of the
discarded appliance correctly, damage fo the
environment and risks to health will be avoided.
For further information regarding disposal of the
discarded appliance, contact the Municipal Ad-
ministration, the Disposal dept. or the shop where
the appliance was purchased.
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DESCRIPTION OF THE APPLI-
ANCE (Fig.1)

1 Motor base

2 Cardfe

3 Noiched whisk (for frothing the milk or
the chocolate)

3a Smooth whisk (for hot milk function)

Lid

Measuring cap

START/STOP button

Program selection knob

LED

ONOC WU h~

IDENTIFICATION PLATE

The identification plate states the technical
dafa, the serial number and marking. The
identification plate must never be removed.

BEFORE COMMISSIONING

(Fig.1)

* Unpack the appliance carefully and remove
all packaging materials and any labels and
stickers.

¢ Clean the motor base (1) using a damp
cloth.

Wash all components and dry thoroughly
(see paragraph “Cleaning and Mainte-
nance”).

/ Before use, check that all compo-
= | nents are infegral.

ASSEMBLY OF COMPONENTS

(Fig. 1)

e Position the carafe (2] on the motor base
(1)

o Poéiﬂon the whisk (3) inside the carafe (2),
inserting it info the relevant pin.

4-EN

Description/Assembly

e Position the lid (4) on the carafe (2) and
press it down.

DESCRIPTION OF CONTROLS
(Fig. 1)

Program selection knob (7)

The appliance has 6 pre-set programs and a
manual function, which can be selected using

the knob (7).

Knob

9 Program
icon

Hot chocolate

=

Hot milk

-
~
=
=

Hot milk with light froth

Hot milk with dense froth

Cold milk with light froth

Cold milk with dense froth

Manual

<Z (=D (E) | ED|ED

Liquid level indications

Symbol Description

Maximum milk level for
heating and chocolate
preparation functions
(including the amount of
chocolate).

T max

Maximum level of milk to be

frothed.

ﬁ MAX

Minimum level.

MIN




Use =3

USE (Fig. 1)

J Recommendations for use

=— | The result of the milk frother function
may be affected by the ingredients
used.
For a good result, it is recommend-
ed fo use fulat milk and fo take it
from the fridge immediately before
pouring it into the carafe (2).

o | After a first heating cycle, wait for
1 the appliance to cool down before
starting another cycle.

A Do not use the appliance without
liquids. Starting the appliance with-
out liquids could damage the pitch-
er.
Always fill up to the MIN level and
not over the MAX level: both indi-
cated inside the pitcher.

A If the LED on the knob flashes and

three acoustic signals are repeated
fwice, it means that the appliance
is in error sfatus.
The error status is shown if the
pitcher or whisk are not present,
the pitcher is removed during
preparation or the cycle is started
with the pitcher empty.
In the first two cases, the cycle does
not start, while in the second two,
the cycle starts but sfops after a few
seconds.

* Insert the plug into the power outlet.

* The LED (8] flashes, after approx. 120
seconds of inactivity the appliance goes to
stand-by and the LED switches off.

Heat or froth the milk

e Remove the lid (4] and pour cold milk into
the carafe (2], with reference to the level
indications efched inside the carafe itself.

® Re-mount the lid (4).

e Select the desired program by turning the
knob (7) in correspondence with the red
notch on the knob lock nut.

/ From the stand-by phase, the appli-
= | ance goes fo processing phase.

o Press the START/STOP button (6) to start the
cycle, the LED (8) has a fixed light.

* An acoustic signal and the switching off of
the LED (8) indicate the end of the cycle.
® The cycle can be stopped before time by

pressing the START/STOP button (6).
* Remove the lid (4) gripping the lateral tabs.
® Remove the carafe (2) and pour the frothed
milk with the aid of a spoon.

e | The addition of sugar or sweetening

1 syrups [e.g. honey, agave juice or
maple syrup efc.) is recommended
at the end of the cycle.

Preparing chocolate

® Remove the lid (4] and pour the hot choc-
olate ingredients inside the pitcher (2],
referring fo the level indicators printed inside
the pitcher and the suggestions indicated in
the Smeg recipe.

e Select the relafive program and proceed
according fo that described for milk.

e | During the working phase, it is
1 possible to remove the measuring
cap (5] to add powdered ingredi-
ents.
We recommend adding powdered
ingredients slowly and in small
quantities a few moments after the
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cycle starts so that the milk starts to
become warm. If the dried ingredi-
ents are added too fast or in large
quantities, the rofation of the whisk
may stop or defach from ifs base.

Manual function

Remove the lid (4) and pour milk info the
pitcher (2], make sure fo refer to the level in-
dications printed on the inside of the pitcher.

Put the lid back on (4].

Hot or cold cycles can be selected.

Hot Manual:

To start the manual program (M), with heat-
ing function, press the START/STOP button,
the LED (8) switches on with a fixed light;
the whisk speed and temperature increase
proportionally to the duration of the cycle.
The user can stop the cycle by pressing the
START/STOP button as soon as he decides

preparation is safisfactory.

Cold Manual:

By holding the START/STOP button down
for approx. 3 seconds; the whisk starts up
fo froth the milk without heating it and the
LED (8) flashes for the entire duration of
the cycle. The user can stop the cycle by
pressing the START/STOP button as soon
as he decides preparation is satisfactory.

e | @ In both cases, after a cerfain peri-
1 od of time, the manual function is

inferrupted automatically fo pre-
serve safety and functionality of the
product.

® An acoustic signal and the swifch-
ing off of the LED (8] indicate the
end of the cycle.

* Successively, proceed according
fo that described for the milk.
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Cleaning and maintenance

e | During the working phase, it is

1 possible fo remove the measuring
cap (5) to add powdered ingredi-
enfs (e.g. soluble coffee, soluble
cappuccino, soluble tea, efc.).

CLEANING AND
MAINTENANCE (Fig. 1)

A Before carrying out any cleaning
operation, ALIWAYS disconnect the
plug from the power outlet and al-
low the appliance to cool down.

Never immerse the motor base (1)
in water or other liquids.

The instruction manual confains appropriate
instructions and measures for cleaning and
maintenance operations and operations
recommended fo the customer by the producer.
Any other infervention must be performed by a
representative of an authorised service centre.

® Remove the whisk (3).

o Remove the carafe (2] from the motor base.

® The whisk (3], the lid (4), the measuring cap
(5) and the pitcher (2) are dishwasher safe.

® The motor base (1) can be cleaned by first
using a damp cloth and then a dry one. Do
not use detergents or abrasive materials.



Recipe book 2

HOT CHOCOLATE
For two cups

Ingredients
Full fat milk
Flakes of
dark chocolate

250 ml
0g

Preparation
* Pour the milk into the pitcher.
Add the flokes of chocolate.
* Close the lid.

Select the hot chocolate program ().
Press the START/STOP button and wait for

the program to end.

CAPPUCCINO
For two cups
Ingredients
Full fat milk 200 ml
- Coffee 80 ml
or "ristrefto” coffee 40 ml

Preparation

e Dispense the coffee from a coffee machine
and pour it into a cup.

e Pour the milk into the milk frother.

* Close the lid.

e Select the hot milk with thick froth program

~

(W88§/).
o Press the START/STOP button and wait for
the program to end.
e Pour the frothed milk onto the coffee.
 Add sugar or sweetening syrup as desired.

ICED ESPRESSO MACCHIATO

For two cups
Ingredients
Full fat milk 200 ml
- Coffee 80 ml
lce cubes 4
Preparation

® Puf the ice cubes info 2 glasses.

* Dispense the coffee from a coffee machine
and pour it over the ice in the glasses.
Add sugar or sweetening syrup as desired.
Pour the milk into the milk frother.

Close the lid.

Select the cold milk with thick froth or with

light froth program as desired (@ /

U],

o Press the START/STOP button and wait for
the program to end.

® Pour the frothed milk info the glasses with
the coffee and ice.
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What To Do [f......
Problem

What To Do [f.....

Possible causes

Solution

The appliance does not
work.

Plug not connected.

Connect the plug.

The appliance stops
during operation.

The pitcher is emply.

The pitcher has been re-
moved during preparation.

Ingredients too dense or
large, such as large choco-
late flakes.

Fill the pitcher.
Re-position the pitcher appro-
priately.

Use finer ingredients.

The cycle does not start.

The pifcher is not present.

The whisk is not present.

Re-position the pitcher appro-
priately.

Check that the whisk is pres-
ent and positioned correctly.

The milk does not froth.

Milk not cold.

The pitcher contains water
residues or is dirty.

The whisk used is not
correct.

Use of milk already frothed
or heated.

Use of lowfat milk.

Use cold milk.

Make sure that the pitcher is
dry and clean.

Mount the notched whisk.

Do not use milk already
frothed or heated.

Use suitable milk.

The ingredients do not
melt.

Ingredients too thick
or excessive amount
infroduced.

Chop the ingredients before
introducing them or check
preparation suggestions.

— | service.

If the problem cannot be solved or for other types of faults, confact the local aftersales



Cher Client,

Nous vous remercions vivement pour |'achat du chocolatiére de la Ligne Smeg.
En choisissant un de nos produits, vous avez opté pour une solution dont la
recherche esthétique et I'innovante conception technique permettent d'obtenir
des objets uniques, capables de devenir des éléments d'ameublement.

En effet, un appareil ménager Smeg se coordonne toujours parfaitement avec
les autres produits de la gomme et peut, dans le méme temps, constituer un
objet de design pour la cuisine.

Nous vous souhaitons d'apprécier pleinement les fonctions offertes par votre
appareil.

Bien cordialement.

o
L

SMEG S.p.A.

Modéle MFFO1
Chocolatiere
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SECURITE

Mises en garde fondamentales pour
la sécurité.

Puisque |'appareil fonctionne avec du courant
électrique, il faut respecter les mises en garde de
securifé suivantes :

* Ne pas toucher la fiche avec les mains
mouillées.

o Sassurer que la prise de courant uflisée soit
toujours accessible, pour pouvoir décrocher lo
fiche si nécessaire.

e Ne jamais firer le cdble puisqu'il pourrait
s'endommager.

o Encasde panne de 'oppareil, ne pas essayer
de le éparer
Fieindre I'appareil, débrancher la fiche de la
prise et s'adresse & [‘ossistance technique.

e En cas de dommages ¢ la fiche ou au cable
d'climentation, les faire remplacer uniquement
par assistance fechnique afin de prévenir fout
risque.

o Ne pas plonger 'appareil dans 'eau.

o Aftenfion : avant de procéder au netioyage,
débrancher la fiche.

e Ne pas faire pendre le cable d'alimentation
depuis le bord de la table ou d'vn autre plan
ni le faire entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

o Conserver le matériau d'emballoge (sachets
en plastique, polysturol expansé] hors de lo
portée des enfanfs.

o Ne pos confier ['vilisation de o machine & foute
personne [enfants compris| ayant des capacités
psychophysiques-sensorielles réduites, ou avec
une expérience ef des connaissances insuffisantes,
& moins qu'elle ne soit correctement supervisée
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Avertissements

ef instruite par une personne responsable de sa
sécurité. Surveiller les enfants ef s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'oppareil.

o Ne pas ranger I'appareil audessus ou a
proximité de cuisiniére ou de gaz, ou d'un
four chauffé.

o Verifier qu'aucun objet éfranger ne se frouve
4 l'intérievr de |'apparedl.

e Ne pas remplir excessivement la carae, mais
faire fovjours référence aux indications de
niveau sérigraphié présentes & |'intérieur de
la carafe.

Remplir audeld de la limite signalée peut éire
dangereux si le lait monté gicle du confeneur.

e Durant le fonctionnement, la carafe se
réchauffe. Ne pas foucher les surfaces chaudes
et fovjours prendre la carafe par la poignée.

e les porteurs de pacemaker ou de fout autre
disposiif similaire doivent s'assurer que le
fonctionnement de leurs appareils ne soit modifié
par le champ & induction, dont la gamme de
fréquences est comprise enfre 20 et 50 Hz.

o e disque de mousse du lait peut &fre source
d'élouffement. le tenir hors de la portée des
enfants,

Branchement de I'appareil

S'assurer que la tension et la fréquence du réseau
électrique correspondent a celles indiquées sur la
plague de données au fond de I'appareil
Brancher |'appareil uniquement & une prise de
courant installée dans les régles de l'art et ayant
une portée minimale de 10 A et équipée d'une
mise 4 la terre efficace.

En cas d'incompafibilté entre la prise et la fiche
de I'appareil, contacter le service d'ossistance
technique pour procéder a leur remplacement.



Avertissements

Pour les marchés européens uniquement:

o L'utilisation de cet appareil est autorisée
aux enfants & partir de 8 ans, uniquement
sous supervision ou s'ils sont informés sur
comment ufiliser |'appareil en foute sécurité,
ef comprennent les risques encourus.

o le nefioyage et l'enirefien peuvent &fre effectués
par des enfanis & partir de 8 ans, & condifion
qu'lls soient surveillés.

o Tenir lappareil et son cable hors de la portée
des enfants ayant un dge inférieur & 8 ans.

e les enfants ne doivent pas jover avec cef
appareil.

o Débrancher |'appareil de la prise de courant
avant de procéder & toutes les opérations de
montage, de démontage ef de netioyage.

Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour chauffer ef faire
monter e lait, cinsi que pour préparer du chocolat
chaud. Ne pas utiiser cet appareil & des fins
aufres que celles auxquelles il est desting.

Cet oppareil est destiné uniguement & un usage
domestique.

Responsabilité du constructeur

le constructeur décline toute responsabilité pour

les dommages subis par des personnes ef des

choses causées par :

o ufilisation de l'appareil différente de celle
prévue ;

e nonecture du manuel d'utilisation :

« modification méme d'une seule pidce de
'appareil ;

o ufilisation des piéces détachées non origi-
nales ;

* nonespect des mises en garde de sécurité.

A

Conserver soigneusement ces insfruc-
fions. Si l'appareil devait fre cédé a
d'autres personnes, leur remettre également ces
instructions dufilisation.

4

MISE AU REBUT
les appareils électriques ne doivent pas éfre
éliminés avec les déchefs domesfiques.

Les appareils qui comprennent ce symbole. T
sont sujets a la Directive européenne 2012/19/
UE. Tous les appareils électriques et électroniques
usés doivent &ire éliminés séparément des
déchets domestiques, en les remettant dans
les centres appropriés prévus par I'Etat. En
gliminant correctement |'appareil hors d'usage, les
dommages & I'environnement et les risques pour lo
santé des personnes sont évités. Pour obtenir plus
d'informations sur ['élimination de |'appareil hors
d'usage, s'adresser a |'administration communale,
au bureau d'élimination et au magasin ol
'appareil a i acheté.

FR-3
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

(Fig.1)

1 Base moteur

2 Cardfe

3 Fouet dentelé (pour faire monter le lait ou
le chocolat)

3a Fouet lisse (pour fonction avec lait chaud)
4 Couvercle

5 Bouchon doseur

6 Bouton START/STOP

7 Molette de sélection de programme

8 \Voyant

PLAQUE
D’IDENTIFICATION

la ploque signalétique indique les
caractéristiques techniques, le numéro de
série ef le marquage. La plaque signalétique
ne doit jamais étre refirée.

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION (Fig.1)

e Déboaller soigneusement I'appareil et refirer
fous les matérioux d'emballoge, ainsi que
les éfiquettes ef les autocollants.

* Netoyer la base moteur 1) avec un chiffon
humide.
laver fous les composants et les sécher
soigneusement (cf § « Nettoyage et
entrefien »).

/ Avant utilisation, vérifier que tous les
= | composants sont infacts.

ASSEMBLAGE DES
COMPOSANTS (Fig. 1)

e Positionner la carafe (2) sur la base moteur
(1).

o Placer le fouet (3) & I'intérieur de la carafe
(2) en l'insérant dans le pivot prévu & cef
effet.

e Placer le couvercle (4] sur la carafe (2) et
I'enfoncer correctement.
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Description / Montage

DESCRIPTION DES COMMANDES
(Fig. 1)

Molette de sélection de programme
(7)

l'appareil dispose de 6 programmes préréglés
et d'une fonction manuelle, avec sélection
possible & partir de la molette (7).

Icone
Programme

Chocolat chaud

Lait chaud

Lait chaud avec mousse
legere

Lait chaud avec mousse
épaisse

Lait froid avec mousse légere

Lait froid avec mousse
épaisse

Manuel

Z Ep|E) EDE)|E é%

Indications du niveau de liquide

Symbole

@ MAX

Description

Niveau maximum de
remplissage du lait pour la
fonction de chauffage et
la préparation du chocolat
(quantité de chocolat incluse).

Niveau maximum de
remplissage de lait & faire
mousser.

ﬁ MAX

MIN

Niveau minimum.




Utilisation =2

UTILISATION (Fig. 1)

/ Conseils d’utilisation

= | Le résultat de la fonction de mousse
de lait peut éfre influencé par les
ingrédients ufilisés.
Pour obtenir un bon résultat, il est
conseillé d'utiliser du lait entier, en le
refirant du réfrigérateur immédiatement
avant de le verser dans la carafe (2).

o | Aprés un premier cycle de chauffoge,
1 attendre que I'appareil refroidisse
avant d'en effectuer un second.

A Ne pas utiliser I'appareil sans I

quides. Démarrer 'appareil sans
liquide implique un risque de dom-
mages sur le pot.
Toujours remplir le pot jusqu’au
niveau MIN sans toutefois dépasser
le niveau MAX. les deux niveaux
sont indiqués a I'intérieur du pot.

A Si le voyant présent sur la molette

clignote et que trois bips sonores
sont répétés deux fois, alors I'appa-
reil est en état d'erreur.
l'état d'erreur est indiqué en absence
du pot ou du fouet, ou encore si le
pot est refiré durant la préparation ou
en cas de démarrage de |'appareil
avec le pot vide.
Dans les deux premiers cas, le cycle
ne commencera pas, fandis que
dans les deux demniers cas, le cycle
commencera, mais s'arréfera dans
un délai de quelques secondes.

® Insérer la fiche dans la prise de courant.

* le voyant (8) clignote. Apres environ 120

secondes d'inactivité, |'appareil passera en
mode veille ef le voyant s'éteindra.

Chauffer ou faire mousser le lait
o Retirer le couvercle (4] et verser le lait froid

dans la carafe (2) en suivant les indications
de niveau visibles & I'intérieur de la carafe
elleméme.

Refermer le couvercle (4).

Sélectionner le programme souhaité en
tournant la molette /) sur 'encoche rouge
située sur I'anneau de la molette.

/ U'appareil quittera le mode veille et
= | passera en mode de foncfionne-

ment.

Appuyer sur le bouton START/STOP (6] pour
lancer le cycle. Le voyant (8) reste allumé.
Un signal sonore et |'extinction du voyant
(8) indiquent que le cycle est terminé.

I est possible d'arréter le cycle avant la
durée configurée, en appuyant sur le bouton
START/STORP (6).

Retirer le couvercle (4] en le prenant par les
aileftes latérales.

Retirer la carafe (2) et verser la mousse de
lait en utilisant une cuillére.

e | L'ajout éventuel de sucre ou de si-
1 rops édulcorants [ex : jus de miel,

d'agave ou d'érable, efc.) est re-
commandé uniquement en fin de
cycle.

Préparation du chocolat
o Retirer le couvercle (4) et verser les

ingrédients de préparation du chocolat
dans le pot (2] en suivant les indications de
niveau visibles & I'intérieur du pot lui-méme
ef les conseils figurant dans la recefte Smeg.

® Sélectionner le programme approprié et

procéder comme décrit pour le lait.

e | Durantla phase de fonctionnement,
1 il est possible de refirer le bouchon
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doseur (5) pour introduire d'éven-
fuels ingrédients en poudre supplé-
mentaires.

Il est recommandé de les insérer lenfe-
ment et en petites quantités, quelques
instants aprés le début du cycle pour
permetire au lait de chauffer. Un
ajout frop rapide ou en quantités frop
importantes peut impliquer I'arrét de
la rofation du fouet ou la sortie du
fouet de son siege.

Fonction manuelle

Retirer le couvercle (4] et verser le lait froid
dans le pot (2] en suivant les indications de
niveau visibles & I'intérieur du pot lui-méme.
Refermer le couvercle (4).

Il est possible de sélectionner un cycle & chaud
ou un cycle & froid.

Manuel Chaud :

Pour démarrer le programme Manuel (M),
avec fonction de chauffage, appuyer sur la
fouche START/STORP. Le voyant (8] s'allume
et la vitesse du fouet et la température
augmenteront proportionnellement & la
durée du cycle. L'utilisateur peut interrompre
le cycle en appuyant sur la touche START/
STOP dés qu'il considére que la préparation
est safisfaisante.

Manuel Froid :

Maintenir le bouton START/STOP enfoncé
pendant environ 3 secondes. le fouet
démarre pour faire mousser le lait sans le
chauffer et le voyant (8) clignotera pendant
foute la durée du cycle. L'utilisateur peut
inferrompre le cycle en appuyant sur la
touche START/STOP dés qu'il considére

que la préparation est safisfaisante.

o | ®Dans les deux cas, aprés un certain
1 femps, la fonction manuelle s'arréte

Nettoyage et entretien

automatiquement pour préserver
Iinfégrité et les fonctionnalités de
I'appareil.

e Un signal sonore et |'extinction du
voyant (8) indiquent que le cycle
est termine.

® Procéder ensuite comme décrit pour
le lait.

e | Durant la phase de préparation, il
1 est possible de refirer le bouchon

doseur (5) pour introduire d'éven-
fuels ingrédients en poudre supplé-
mentaires (ex : café soluble, cap-
puccino soluble, thé soluble, est.).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
(Fig. 1)

A\

Avant d'effectuer toute opération de
nettoyage, TOUJOURS débrancher
la fiche de la prise secteur ef laisser
refroidir |'appareil. Ne jamais im-
merger la base moteur (1) dans de
I'equ ou autres liquides.

le manuel d'instructions contient les insfructions
et les dispositions relatives au nettoyage,
'entrefien et aux opérations recommandées par
le fabricant au client. Toute autre infervention
doit étre effectuée par un service d'assistance
agrée.

Retirer le fouet (3).

e Retirer la carafe (2) de la base moteur.
o |e fouet (3), le couvercle (4), le bouchon-

doseur (5) ef le pot (2) peuvent éfre lavés
au lovevaisselle.

le bloc moteur (1) peut é&tre neftoyé en
utilisant tout d'abord un chiffon humide,
puis un chiffon sec. Eviter d'utiliser des
défergents ou des matériaux abrasifs.



Livre de recettes 2

CHOCOLAT CHAUD
Quantité pour deux tasses

Ingrédients
Lait entier
Chocolat noir
en flocons

250 ml
0g

Procédure

e \Verser le lait dans le pot.

* Ajouter les flocons de chocolat.

e Fermer le couvercle.

e Sélectionner le programme de chocolat

chaud (m)

e Appuyer sur le bouton START/STOP et

attendre la fin du programme.

CAPPUCCINO

Quantité pour deux fasses

Ingrédients
Lait entier 200 ml
Café 80 ml
ou café serré 40 ml

Procédure

e Faire le café en utilisant une machine & café
et le verser dans une fasse.

e Verser le lait dans le chocolatiére.

e Fermer le couvercle.

e Sélectionner le programme de lait chaud

avec mousse épaisse (@).

e Appuyer sur le bouton START/STOP et
attendre la fin du programme.

e \erser la mousse de lait sur le café.

e Ajouter une cuillerée de sucre ou de sirop
édulcorant selon les préférences.

CAFE GLACE AU LAIT (COURT)

Quantité pour deux fasses

Ingrédients
Lait enfier 200 ml
Cafe 80 ml
Glacons 4
Procédure

® Insérer les glagons dans 2 verres.

* Faire le café en utilisant une machine &
café et le verser dans les verres remplis de
glacons.

e Ajouter une cuillerée de sucre ou de sirop
édulcorant selon les préférences.

® \Verser le lait dans le chocolatiére.

e Fermer le couvercle.

e Sélectionner le programme de lait froid
avec mousse épaisse ou mousse légére en

fonction de la mousse sovhaitée (U] /

~

QK] ).

* Appuyer sur le bouton START/STOP et
attendre la fin du programme.

® Verser la mousse de lait dans les verres
confenant le café et les glagons.
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Que faire si......
Probléme

Que faire si...

Causes possibles

Solution

L'Oppgreﬂ ne fonctionne
pas.

Fiche non branchée.

Brancher la fiche.

L'appareil s'arréte durant
le fonctionnement.

le pot est vide.

le pot a été retiré durant la
préparation.

Ingrédients trop épais ou
frop gros fels que de gros
flocons de chocolat.

Remplir le pot.
Remettre le pot & sa place.

Utiliser des ingrédients plus
fins.

le cycle ne démarre
pas.

le pot n'est pas & sa
place.

le fouet n'est pas & sa
place.

Mettre le pot & sa place.

Vérifier que le tuyau soit
présent ef correctement
positionné.

le lait ne mousse pas.

le lait n'est pas froid.

le pot contient de 'eau
résiduelle ou est sale.

le fouet utilisé n'est pas
celui adapté.

Utilisation de lait déja
monté ou chauffé.

Utilisation de lait maigre.

Utiliser du lait froid.
Vérifier que le pot soit sec et
propre.

Installer le fouet dentelé.

Ne pas utiliser de lait déja
monté ou chauffé.

Utiliser le type de lait adé-
quat.

les ingrédients ne
fondent pas.

Ingrédients trop épais
ou insérés en quantité
frop grande.

Hacher les ingrédients avant
de les insérer ou vérifier les
conseils de préparation.

Si le probléme n'a pas été résolu ou pour d'autres types de défauts, contacter le
= | service d'assistance de vofre zone.



Sehr geehrter Kunde,

Wir bedanken uns herzlich fur lhren Kauf des Milchaufschgumers der Linie
Smeg.

Durch die Wahl unseres Produkts haben Sie sich fur Losungen entschieden,
die fur eine ansprechende optische Gestaltung vereint mit innovativer Technik
stehen und somit zu einmaligen Einrichtungselementen werden.

So lassen sich Smeg Haushaltsgerate stets ideal mit anderen Produkten der Serie
kombinieren und stellen dariber hinaus Designer-Obijekte fur die Kiche dar.
Wir wiinschen |hnen viel Freude mit Ihrem Haushaltsgerat und

verbleiben mit freundlichen Grifen.

SMEG S.p.A.

Modell MFFO1
Milchaufschdumer
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A Hinweise

SICHERHEIT

Wesentliche Sicherheitshinweise.

Da es sich um ein mit elekirischer Energie funkii-
onierendes Gerdit handelt, sind folgende Sicher-
heitshinweise zu beachten:

o Den Stecker nicht mif nassen Handen berthren.

o Sicherstellen, dass die Steckdose jederzeit
zuganglich isf, um bei Bedart den Stecker
ziehen zu kénnen.

e Nicht am Kabel ziehen, es drohen Beschadi-
gungen.

o Nicht versuchen, etwaige Defekle zu reparie-
fen.

Das Gerdt ausschalten, den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen und an den technischen
Kundendienst wenden.

o Beschadigte Nefzstecker oder Versorgungska-
bel ausschlieBlich vom technischen Kunden-
dienst ersefzen lassen, um etwaigen Risiken
vorzubeugen.

e Das Gerdt nicht in Wasser fauchen.

o Achiung: vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen.

o Das Versorqungskabel nicht Gber den Tischrand
oder andere Flachen héingen lassen und nicht
mit heiben Oberfléichen in Berthrung bringen.

e Das Verpackungsmaterial (Plasfikiiten, Styro-
por] auBerhalb der Reichweite von Kindem
aufoewahren.

o Dieser Apparat ist nicht dazu besfimmi, von
Personen mit eingeschrankien korperlichen,
sinnlichen oder geistigen Féhigkeiten (Kinder
inbegriffen] oder Personen ohne ausreichende
Erfchrung und Einfihrung benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden von Personen beauf-
sichtigt oder angeleitef, die fur ihre Sicherheit
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verantwortlich sind. Kinder beaufsichtigen und
darauf achten, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen.

Das Gerét nicht auf oder in die Nahe von
Elekiro- oder GasKochplatten oder in einen

aufgeheizten Backofen stellen.

e Sicherstellen, dass sich in dem Gerdt keine
Fremdkorper befinden.

e Achiung! Die Kanne nicht zu voll machen,
sonden sfefs die siebgedruckte Fillstandmar-
kierung im Inneren der Kanne beachien.

Das Uberschreiten der Markierung kann ge-
féhrich sein, wenn die aufgeschcumte Milch
aus dem Behdlter spritzt

o Wahrend des Betriebs wird die Kanne erhitzt.
Die heiBen Oberflichen nicht berihren, die
Kanne stefs am entsprechenden Griff greifen.

e Die Trdger von Herzschrittimachern oder
Ghnlichen Vorrichiungen missen sicherstellen,
dass der Befrieb ihrer Gerdte nicht von dem
elekiromagnetischen Feld beeintrachtigt wird,
das eine Frequenz zwischen 20 und 50 Hz
aubweist,

e Die Milchaufschaumerscheibe kann Ersficken
verursachen. Diese von Kindern ferhalfen.

Gerdteanschluss

Sicherstellen, dass die Netzspannung und Fre-
quenz mit den Angaben auf dem Typenschild am
Boden des Cerdis ibereinstimmen.

Das Gerdit nur an eine fachgerechte, korrekt geer-
defe Steckdose mit einer Leistung von mindestens
10A anschlieBen.

Falls der Nezstecker und die Steckdose nicht
kompatibel sind, vom fechnischen Kundendienst
auswechseln lassen.



Hinweise

Nur fir europdische Mdrkte:

o Der Gebrauch dieses Gerts ist Kindern ab 8
Jahren gestatiet, sofer sie beaufsichtigh werden
oder in den sicheren Gebrauch des Gerdts
eingefihrt wurden und sofem sie die damit
verbundenen Risiken verstehen.

e Die Reinigung dieses Gerdts ist Kindem db
8 Jahren gestattet, sofem sie beaufsichtigt
werden.

e Das Gerdt und Kabel fiir Kinder unter 8 Jahren
unzugénglich autbewahren.

o Kinder durfen nicht mit dem Cerit spielen.

« \or Monfage, Abbau und Reinigung muss das
Gerdt stets von der Netzsteckdose gefrennt
werden.

Sach- und zweckgemafer Gebrauch
Dieses Gerct st zum Erwdrmen und Aufschéumen
von Milch sowie zur Zubereitung heiBer Scho-
kolade bestimmt; das Produkt nicht zweckfremd
gebrauchen.

Dieses Gerit ist ausschlieBlich fir den Hausge-
brauch gedacht.

Herstellerhaftung

Der Hersteller dbernimmt keine Haftung fur Per-

sonen- und Sachschdden, die verursacht wurden

durch:

e eine vom vorgesehenen Gebrauch abweichen-
de Gerdtenutzung;

o Nichtlesen der Gebrauchsanleitung;

o Manipulationen des Cerdifs, auch einzelner
Teile:

o Verwendung nicht originaler Ersatzteile;

e Missachiung der Sicherheifshinweise.

A

Diese Gebrauchsanweisung sorgfdliig
avtbewahren. Bei Weitergabe an
andere Personen muss diese Gebrauchswer-
sung mit ausgehandigt werden.

4

ENTSORGUNG
Flekirogerdite diirfen nicht mit dem gewdhnlichen
Hausmil entsorgt werden.

Mit diesem Symbol s gekennzeichnete
Cerde unferliegen der europdischen Richilinie
2012/19/EU. Alle Elekiro- und Elektronik-Alt
gerdte missen gefrennt vom Hausmill entsorgt
werden und den enfsprechenden, vom Staat
vorgeschriebenen EnfsorgungsTFachzentren zu-
gefthrt werden. Durch die korrekte Entsorgung
des Aligerats werden Umwelischaden und
Gesundheisrisiken fir Menschen vermieden.
Weitere Informationen dber die Entsorgung des
Altgerdits erhalien Sie bei der Gemeindeverwak
tung, dem Abfallwirischaftsamt oder bei hrem
Cerdtehandler

DE-3
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BESCHREIBUNG DES GERATS
(Abb.1)

1 Motorsockel

2 Kanne

3 Gezahnter Rihrstab (zum Aufschdumen
von Milch oder Schokolade]

3a Clatter Rihrstab (fir die Zubereitung von

warmer Milch)

Deckel

Messbecher

START-/STOPPTASTE

Programmwahl-Drehgriff
led

TYPENSCHILD

Aut dem Typenschild sind technische Daten,
Seriennummer und Kennzeichnung vermerk.
Das Typenschild darf niemals entfernt werden.

VOR DEM GEBRAUCH
(Abb.1)

Packen Sie das Gerdt vorsichtig aus und
entfernen Sie alle Verpackungsmateriale
sowie efwaige Etiketten und Aufkleber.

e Den Motorsockel (1) mit einem feuchten
Tuch reinigen.
Alle Komponenten waschen und sorgfdltig
frocknen (siehe Par. ,Reinigung und War-
fung”).

ONOC WU h~

/ Vor dem Gebrauch sicherstellen,
= | dass alle Gerdte unversehrt sind.

MONTAGE DER
KOMPONENTEN (Abb. 1)

¢ Die Kanne (2) auf dem Motorsockel (1)
platzieren.

* Den Rihrstab (3) in der Kanne (2) platzieren
und auf den enfsprechenden Stift sefzen.

o Den Deckel (4) auf die Kanne (2) setzen
und nach unten driicken.

4 -DE

Beschreibung / Montage

BESCHREIBUNG DER
BEDIENELEMENTE (Abb. 1)

Programmwahl-Drehgriff (7)

Das Gerdt verfigt iber 6 voreingestellte Pro-
gramme und eine manuelle Funkfion, die mit
dem Drehgiff (7) ausgewdhlt werden kénnen.

lkone

Drehgriff A L)

Warme Schokolade

=

Warme Milch

-
-~
P
=

Warme Milch mit leichtem
Schaum

Warme Milch mit dickem

Schaum

Kalte Milch mit leichtem
Schaum

Kalte Milch mit dickem
Schaum

Manuell

<Z (=D (E) | ED|ED

Anzeige des Flissigkeits-Fillstands

Symbol

@ MAX

Beschreibung

Hachster Fillstand der Milch
fir das Erwdrmen und die
Zubereitung von Schokolade
(einschlieBlich der Menge
Kakaopulver).

Hochst-Fillstand fir die zu
aufzuschdumende Milch.

ﬁ MAX

MIN

MindestFillstand.




Gebrauch |

Milch erwdrmen oder aufschdumen

GEBRAUCH (Abb. 1
( ) o Den Deckel (4) abnehmen und kalte Milch

J Gebrauchsempfehlungen

=— | Das Ergebnis der Aufschdumfunkiion
kann durch die verwendefen Zutaten
beeinflusst werden.
Fir ein gutes Ergebnis wird geraten,
die Vollmilch unmittelbar vor dem
EingielBen in die Kanne (2] aus dem
Kihlschrank zu nehmen.

e | Nach einem ersten Zyklus zur Er-
1 warmung vor dem zweiten abwar-
ten, bis das Gerat wieder abkihlt.

A Das Gerdt nicht ohne Flissigkeiten
benutzen. Das Anlassen des Gerdits
ohne Flussigkeiten konnte die Kanne
beschadigen.
Stets bis zum Stand MIN und nicht iber
den Stand MAX auffiillen, die beide im

Inneren der Kanne angegeben sind.

A Wenn die auf dem Drehknopf be-
findliche Led blinkt und zweimal drei

Signaliéne wiederholt werden, be-
deutet dies, dass sich das Gerdt im
Fehlerzustand befindet.

Der Fehlerzustand wird angezeigf,
wenn die Kanne oder der Rihrstab
nicht vorliegen, die Kanne wahrend
der Zubereitung entfernt oder der
Zyklus mit leerer Kanne gestartet wird.
In den ersten beiden Féllen startet
der Zyklus nicht, wahrend er in den
letzten beiden startet, sich jedoch
nach wenigen Sekunden unterbricht.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

¢ Die led (8] blinkt, nach circa 120 Sekunden

Inakfivitt schaltet das Gerdt auf Stand-by

und die led schaltet ab.

in die Kanne (2) giefBen, dabei auf die sieb-
gedruckte Fillstandmarkierung im Inneren
der Kanne achten.

Den Deckel (4] wieder montieren.

Zur Auswahl des gewinschten Programms
den Drehgriff (7) auf die entsprechende rote
Kerbe der Ringmutter drehen.

/ Von der Stand-by-Phase schaltet das
= | Gerdt auf Befriebsphase.

Die START-/STOPP-Taste (6) driicken, um
den Zyklus zu sfarten, die Led (8] leuchtet.
Das Zyklusende wird durch ein Tonzeichen
und das Erléschen der Led (8) angezeigt.

Der Zyklus kann vorzeitig mit der START/
STOPP-Taste (6) gestoppt werden.

Den Deckel (4] abnehmen, indem er an den
seiflichen Fligeln erfasst wird.

Die Kanne (2) abnehmen und die auf-
geschdumte Milch mithilfe eines Léffels
eingieBen.

e | Die etwaige Zugabe von Zucker oder
1 siBenden Sirupen (z.B., Honig, Aga-

vensaft oder Ahomsirup usw.) wird
gegen Ende des Zyklus empfohlen.

Zubereitung der Schokolade
o Den Deckel (4] abnehmen und die Zutaten

fur die Schokolade in die Kanne (2) giefen,
dabei auf die Siebdruck-Fillstandmarkierun-
gen im Inneren der Kanne und auf die im
Rezept von Smeg angegebenen Empfehlun-
gen achfen.

* Das entsprechende Programm auswahlen und

wie fur die Milch beschrieben fortfahren.

e | Wahrend des Betriebs kann der
1 Messbecher (5) entfernt werden, um

etwaige Pulverzutaten einzufihren.
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ﬂ Reinigung und Wartung

Es wird ein langsames Einfthren in
kleinen Mengen nach Zyklusbeginn
empfohlen, damit sich die Milch
erwdrmt. Ein zu schnelles EinfGhren
und eine zu grofle Menge kdnnen
die Drehung des Rihrstabs stoppen
oder dafir sorgen, dass er aus der
Aufnahme rutscht.

Manuelle Funktion

o Den Deckel (4) abnehmen und die Milch
in die Kanne (2) gieBen, dabei auf die
Siebdruck-Fillstandmarkierung im Inneren
der Kanne achten.

* Den Deckel (4) wieder anbringen.

Es kann ein warmer Zyklus oder ein kalfer
Zyklus gewdhlt werden.

Manuell Warm:

e Zur Aktivierung des manuellen Programms
(M) mit Heizfunktion die START-/STOPP-Tas-
fe driicken, um den Zyklus zu sfarten, die
led (8) leuchtet; die Geschwindigkeit
des Ruhrstabs und die Temperatur steigen
proportional zur Zyklusdauer. Der Benutzer
kann den Zyklus durch Driicken der Taste
START/STOPP unterbrechen, sobald er die
Zubereitung fur befriedigend halr.

Manuell Kalt:

e Die START-/STOPP-Taste ca. 3 Sekunden
lang gedrickt halten; der Rihrstab wird
zum Aufschdumen der Milch ohne Auf-
warmen gestartef, led (8] blinkt wahrend
der gesamfen Zyklusdauer. Der Benutzer
kann den Zyklus durch Dricken der Taste
START /STOPP unterbrechen, sobald er die
Zubereitung fir befriedigend hlt.

e | o |n beiden Fallen wird die manu-
1 elle Funkiion nach einer gewissen
Daver automatisch beendet, um
die Sicherheit und Funktionstiich-

figkeit des Produkts zu wahren.
® Das Zyklusende wird durch ein
Tonzeichen und das Erléschen
der led (8] angezeigt.
* AnschlieBend wie fir die Milch

beschrieben fortfahren.

o | Wahrend des Betriebs kann der
1 Messbecher (5) entfernt werden, um
etwaige Pulverzutaten (z.B., Pulver-
kaffee, Pulver-Cappuccino, Pulver
tee usw.) einzufihren.

REINIGUNG UND WARTUNG
(Abb. 1)

Vor jedem Reinigungseingriff, STETS
den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen und das Geréat abkihlen
lassen. Den Motorsockel (1) niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.

Die Bedienungsanleitung enthdlt geeignete
Anweisungen und MaBnahmen fir die
Reinigung, die Instandhaltung und vom
Hersteller dem Benutzer empfohlene Schritte.
Jeglicher andere Eingriff ist von einem
Vertrefer eines zugelassenen Kundendienstes

vorzunehmen.

e Den Rihrstab (3) entfernen.

¢ Die Kanne (2) vom Motorsockel nehmen.

e Der Rihrstab (3), der Deckel (4), der
Messbecher (5) und die Kanne (2) kénnen
im Geschirrspiler gespilt werden.

e Der Motorsockel (1] kann zundchst mit
einem feuchten und anschliePend mit einem
trockenen Tuch gereinigt werden. Den
Einsatz von Spilmitteln oder Scheuermitteln
vermeiden.



Rezepte 3

HEISSE SCHOKOLADE

Menge fir zwei Tassen

Zutaten
- Vollmilch 250 ml
Bitterschokolade
in Flocken 90 g
Zubereitung

* Die Milch in die Kanne giePen.

* Die Schokoladenflocken hinzufigen.

* Den Deckel verschlieBen.

® Das Programm Heifle Schokolade

auswahlen (({).
e Die Taste START/STOPP driicken und das

Ende des Programms abwarten.

CAPPUCCINO

Menge fir zwei Tassen

Zutaten

- Vollmilch 200 ml
Kaffee 80 ml
oder starker Kaffee 40 ml

Zubereitung

* Den Kaffee mit einer Kaffeemaschine
zubereiten und in eine Tasse geben.

e Die Milch in die Kanne des
Milchaufschéumers gielBen.

® Den Deckel verschlieBen.

® Das Programm Heibe Milch mit dichtem

Schaum wdahlen ().

e Die Taste START/STOPP driicken und das
Ende des Programms abwarten.

® Den Milchschaum tber den Kaffee giefen.

 Nach Belieben ein [&ffelchen Zucker oder
SiBstoff hinzufigen.

EISGEKUHLTER ESPRESSO
MACCHIATO

Menge firr zwei Tassen

Zutaten

- Vollmilch 200 ml
Kaffee 80 ml
Eiswirfel 4 St

Zubereitung

Die Eiswirfel in 2 Glaser geben.

Den Kaffee mit einer Kaffeemaschine
zubereiten und iber das Eis in den Glasern
gieBen.

Nach Belieben ein Loffelchen Zucker oder
Sibstoff hinzufigen.

Die Milch in die Kanne des

Milchaufschaumers giePen.

® Den Deckel verschliefBen.
® Das Programm Kalte Milch mit dichtem

Schaum oder mit leichtem Schaum, je nach
der Art des gewiinschten Schaums wahlen

(T / et

Die Taste START/STOPP driicken und das
Ende des Programms abwarten.

Den Milchschaum in die Glaser mit dem
Kaffee und dem Eis giefen.
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Was tun wenn...

Was tun wenn...

Das Gerdt funktioniert Stecker nicht eingesteckt.  Stecker einstecken.
nicht.
Die Kanne leer ist. Das Fillen der Kanne
vornehmen.
Die Kanne ist wéhrend der Die Kanne wieder an ihren

Das Gerdt stoppt wah-  Zubereifung entfernt worden.  Plafz stellen.

rend des Befriebs. Zu dickflissige oder Feinere Zufaten verwenden.

zu grof3e Zutaten, wie
Schokoladenflocken grofer

Abmessungen.
Die Kanne ist nicht Die Kanne an ihren Platz
vorhanden. stellen.
Der ZyKlus startef nicht.  Der Rijhrstab ist nicht Uberprifen, dass der
vorhanden. Rihrstab vorhanden ist und
ordnungsgemdb eingesetzt ist.
Die Milch ist nicht kalt. Kalte Milch verwenden.
Die Kanne enthalt Sicherstellen, dass die Kanne
Wasserreste oder ist frocken und sauber ist.
verschmutzt.
Der verwendete Rihrstab ~ Den gezahnten Rhrstab
Milch sch&umt nich. ist nicht der richtige. verwenden.
Verwendung von bereits Keine bereits geschdumte
geschaumter oder oder erwarmte Milch
erwdarmter Milch. verwenden.

Verwendung von feffarmer ~ Geeignete Milch verwenden.

Milch.

2y grobe Zutaten Vor dem Einfihren die
Die Zutaten lsen sich ~ oder in  ibermaBiger Zutaten hacken oder die
nicht auf. Menge eingefihrt. Zubereitungsempfehlungen
(berprifen.

/ Falls das Problem weiterhin besfeht oder bei anderen auftrefenden Stérungen wenden
= | Sie sich an den néchsten Kundendienst.




Beste klant,

we danken u dat u de melkopschuimer van SMEG heeft gekocht.

Door voor een van onze producten te kiezen, heeft u gekozen voor een oplossing
waarbij esthetiek en innovatief technisch design worden gecombineerd die
resulteren in unieke voorwerpen die onderdeel van uw inferieur zullen worden.
Een huishoudelijk apparaat van Smeg kan altijd perfect worden gecombineerd
met andere producten uit het assortiment; tegelijkertiid is het een designvoorwerp
voor de keuken.

We hopen dat u volop de functies van uw huishoudelijke apparaat zult
waarderen.

Met vriendelijke groet,

SMEG S.p.A.

Model MFFOT
Melkopschuimer
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VEILIGHEID

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen.

Dit apparaat werkt op stroom. Daarom moeten

de volgende veiligheidsaanwijzingen worden

nageleeld:

o Pok de stekker niet beef met natte handen.

o Confroleer of het gebruikie stopcontact altijd
bereikbaar is zodat de stekker, wanneer
nodig, kan worden verwiderd.

e Trek nooit aan de voedingskabel om te
voorkomen dat deze beschadigd raak.

o Probeer hef apparaat niet fe repareren als het
defecten vertoont.

Schakel het apparaat uit, haal de stekker uit
het stopconiact en wend u fot de fechnische
assistentie.

o laat de beschadigde stekker of voedingskabel
uitsluitend door de technische assistentie
vervangen om elk gevaar e vermijden.

o Dompel het apparaat nief onder in water.

o Opgelet: haal de stekker uit hef stopcontact
alvorens het apparaat fe reinigen.

o loat de voedingskabel niet hangen over de
rand van de fafel of een ander blad en vermid
de aanraking mef warme oppervlakken.

o Houd hef verpakkingsmateriaal [plastic zakjes,
piepschuim| buiten bereik van kinderen.

o Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door personen [kinderen inbegrepen) met
verminderde lichamelijke of geestelijke
vermogens, of door personen die geen
ervaring hebben in het gebruik van elekirische
apparatuur, fenzij dit gebeurt onder toezicht
of insfructie van volwassenen die voor hun
veiligheid instaan. Houd kinderen in de gaten
en laat ze niet met het apparaat spelen.

o Plats het apparaat nief op of in de buurt van
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Waarschuwingen

een elekrische kookplaat, of een gasfornuis of
in een hefe oven.

e Confroleer of in het apparaat geen vieemde
voorwerpen aanwezig zijn.

o Giet de kan niet te vol, maar houd v alfiid aan

de markeringen die aan de binnenkant van de
kan zijn aangebracht.
Wanneer u de kan fot boven de markering
vult, kunt u aan gevaren worden blooigesteld
omdat de opgeschuimde melk uit de houder
kan komen.

e De kan word warm fiidens de werking. Raak
de warme oppenviakken niet aan, maar pak
de kan aan het specifieke handvat beet.

e Mensen die een pacemaker of ander
soortgelijke apparaten dragen, moefen
controleren of de werking van dergelijke
apparaten niet door het inducieveld met een
frequentie van 20 tof 50 Hz kan worden
benadeeld.

e De schijf van de melkopschuimer kan
verstikkingsgevaar veroorzaken. Houd hem
buiten bereik van kinderen.

Aansluiting van het apparaat
Conroleer of de nefspanning en -frequentie
overeenstemmen mef de gegevens van het
typeplaatje dot aan de onderkant van het
apparaat is aangebracht.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op een correct
geinstalleerd stopcontact met een minimaal
vermogen van 10A dat op passende wiize is
geaard,

Neem confact op met de technische assistentie om
de stekker van het apparaat fe laten vervangen
als dit niet op het stopcontact kan worden
aangesloten.



Waarschuwingen

Uitsluitend voor de Europese markt:

o Dit apparaat mag gebruiki worden door
kinderen die ouder zijn dan 8 jaar, wanneer
dit gebeurt onder foezicht of instructie van
volwassenen die voor hun veiligheid instaan,
en mits ze de befreffende risico’s begrijpen.

o Dit apparaat mag door kinderen van 8 jaar
en ouder gereinigd en onderhouden worden,
mifs ze daarbij worden bijgestaan.

e Houd hef apparaat en de voedingskabel
buiten bereik van kinderen jonger don 8 jaar.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

e Haal de stekker van het apparaat uit hef
stopcontact alvorens de montage, demontage
en reiniging fe verrichten.

Voorzien gebruik

Dit apparaat is bestemd voor het opwarmen en
opschuimen van melk en voor de bereiding van
worme chocolademelk. Gebruk het apparoat niet
voor andere doeleinden.

Dit apparaat is vitsluitend voor huishoudelijk
gebruik bestemd.

Aansprakelijkheid van de fabrikant

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld

voor schade aan personen en voorwerpen fen

gevolge van:

e een ander gebruik van hef apparaat dan is
voorzien:

o het niet doorlezen van de gebruiksaanwijzing;

o het forceren van ook slechts één deel van hef
apparaat;

o het gebruk van nietoriginele reserveonderdelen;

e de nief-inachtneming van de
veiligheidswaarschuwingen.

A

& | Bewaar deze gebruiksaanwijzing
= | zorgwldig. Overhandig tevens deze
gebruiksaanwijzing als het apparoat wordt
doorverkocht.

VERWLIDERING
Flekirische apparaten mogen nief bij hef huisvuil
worden gesfop!.

Apparaten met het symbool mmm zijn
onderworpen aon de Europeserichiiin 2012/19/
FU. Alle ofgedankie elekirische en elekironische
apparaten moefen gescheiden van het huisvuil
worden verwijderd door ze bij specifieke en door
de staat aangewezen alvalverwerkingsbedrijven
in fe leveren. Een correcte verwijdering van het
afgedankie apparaat vermiidt dat schade wordt
veroorzackt aan het milieu en de gezondheid van
mensen. Win informatie in bij uw gemeente, het
afvalverwijderingsbedif of de winkel waar u het
apparaat heeft gekocht voor meer informatie over
de verwiidering van het afgedankie apparaat.
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BESCHRIJVING VAN HET

APPARAAT (Fig.1)
1 Basis met mofor
2 Kon

3 Cetande klopper (voor opschuimen van
melk of chocolademelk)

3a Cladde klopper (voor het opwarmen

van melk)

Deksel

Maatdop

START/ STOPknop

Programmakeuzeknop

led

ONOC WU h~

TYPEPLAATIJE

Het typeplaatie bevat de technische gegevens,
het serienummer en de markering. Het
typeplaatie mag nooit worden verwijderd.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

(Fig.1)

® Pok het apparaat uit en verwiider al het
verpakkingsmaterioal en eventuele labels
of stickers.

* Maak de voet met motor (1) met een
vochtige doek schoon.
Was de onderdelen en mack ze goed
droog (zie par. “Reiniging en onderhoud”).

/ Controleer of alle onderdelen intact
= | zijn alvorens ze te gebruiken.

MONTAGE VAN DE
COMPONENTEN (Afb. 1)

* Plaats de kan (2) op de voet met motor (1).

® Plaats de klopper (3) in de kan (2] door
hem op de specifieke pen aan fe brengen.

® Breng het deksel (4] aan op de kan (2] en
druk hem goed aan.
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Beschrijving / Montage

BESCHRIJVING VAN DE
BEDIENINGEN (Afb. 1)

Programmakeuzeknop (7)

Het apparaat beschikt over 6 vooraf ingestelde
programma’s en een handmatige functie die
met de knop (/) kunnen worden gekozen.

Pictogram

knoppen Programma

Warme chocolademelk

=

Warme melk

-
-~
P
=

Warme melk met licht schuim

Warme melk met dik schuim

Koude melk met licht schuim

Koude melk met dik schuim

Handmatig

<Z (=D (E) | ED|ED

Vloeistofniveau-indicator

Symbool

@ MAX

Beschrijving

Maximumvulniveau melk
voor het opwarmen van melk
en de bereiding van warme
chocolademelk (inclusief de
hoeveelheid chocolade).

Maximumvulniveau op te
schuimen melk.

ﬁ MAX

MIN

Minimumniveau.




Gebruik |

GEBRUIK (Afb. 1)

J Gebruiksadvies

=— | Hef resuliaat van de opschuimfunctie
kan athangen van de kwaliteit van
de gebruikte ingrediénten.
Voor een goed resultaat adviseren
we om volle melk te gebruiken en de
melk onmiddellijk nadat u deze uit de
koelkast haalt in de kan (2] e gieten.

e | Laat het apparaat na een eerste op-
1 warmeyclus afkoelen, alvorens een
tweede opwarmeyclus te verrichten.

A Gebruik het apparaat niet zonder

vloeisfoffen. De kan zou bescho-
digd kunnen raken als het apparaat
zonder vloeistoffen wordt gestart.
Vul altiid tot minstens het MIN-niveau

en nooit meer dan het MAX-niveau
die in de kan zijn aangegeven.

A Het apparaat vertoont een fout als

de led van de knop knippert en
twee keer achtereenvolgens drie
geluidssignalen worden afgegeven.
De fout wordt aangegeven wanneer
de kan of de klopper ontbreekt, als
de kan fijdens de bereiding wordt
verwijderd of als de cyclus mef lege
kan wordt gestart.
In de eerste twee gevallen wordt
de cyclus nief gestart. In de laatste
twee gevallen wordt de cyclus
gestart en na een aantal seconden
onderbroken.

o Steek de stekker in het stopcontact.
* De led (8] knippert, het apparaat wordt in

stand-by geplaatst en de led gaat vit als het
ongeveer 120 seconden lang niet wordt

gebruikt.

Melk opwarmen of opschuimen

e Verwiider het deksel (4] en vul de kan (2)
met koude melk. Houd u daarbij aan de
markeringen die aan de binnenkant van
de kan zijn aangebracht.

® Breng het deksel (4) weer aan.

e Selecteer het gewenste programma door
de knop (7] op de rode markering op de
ring van de knop te draaien.

/ Het apparaat verlaat de stand-by
= | en wordt in de werkfase geplaatst.

e Start de cyclus met een druk op de START/
STOPknop (6). De led (8] gaat branden.

® Aan het einde van de cyclus gaat de led (8)
uit en wordt een geluidssignaal gegeven.

® De cyclus kan véér het einde van de
ingestelde tijd worden onderbroken door
op de START/STOPknop (6] te drukken.

e Verwijder het deksel (4) door het bij de
lippen aan de zijkant beet te pakken.

e Verwijder de kan (2] en schenk de opge-
schuimde melk met een lepel uit.

e | Het wordt geadviseerd om suiker of
1 | zoete siropen (bijvoorbeeld honing,
agave- of ahornsiroop) aan het
einde van de cyclus toe te voegen.

Bereiding van warme chocolademelk

e Verwiider het deksel (4] en vul de kan
(2) met de ingrediénten voor warme
chocolademelk. Houd u daarbij aan de
markeringen die aan de binnenkant van de
kan zijn aangebracht. Raadpleeg de tips
die in het recept van Smeg zijn gegeven.

* Selecteer het desbetreffende programma en
verricht de handelingen die voor melk zijn
beschreven.

* | Tijdens de bereiding kan de

1 maatdop (5] worden verwijderd om
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eveniuele ingrediénten in poeder-
vorm foe fe voegen.

We adviseren om de ingrediénten
korte tijd na het begin van de
cyclus in kleine hoeveelheden en
langzaam toe fe voegen, zodat
de melk kan opwarmen. Wanneer
u de ingrediénten te snel of in te
grote hoeveelheden tegelijkertijd
foevoegt, kan de klopper blokkeren
of van diens plaats schiefen.

Handmatige werking

U

Verwijder het deksel (4) en vul de kan (2)
met melk. Houd u daarbij aan de markerin-
gen die aan de binnenkant van de kan zijn
aangebracht.

Breng het deksel (4) weer aan.

kunt een warme of een koude cyclus

selecteren.

Handmatig warm:

Start het programma handmatig (M] met de
opwarmfunctie door op de START/STOP-
knop te drukken. De led (8] goat branden
en de snelheid en de temperatuur nemen
proportioneel aan de duur van de cyclus foe.
De gebruiker kan de cyclus onderbreken met
een druk op de START/STOPknop op het
moment daf de bereiding aan diens eisen
voldoet.

Handmatig koud:

Houd de START/STOPknop ongeveer 3
seconden ingedrukt. De klopper begint de
melk op te schuimen zonder deze op te
warmen. De led (8] knippert tof het einde
van de cyclus is bereikt. De gebruiker kan
de cyclus onderbreken met een druk op de
START/STOPknop op het moment dat de
bereiding aan diens eisen voldoet.

o | ln de beide gevallen wordt na ver-
1 loop van een bepaalde tijd de

6 -
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Reiniging en onderhoud

functie handmatig automatisch on-
derbroken om de beveiliging en de
werking van het product fe behou-
den.

 Aan het einde van de cyclus
gaat de led (8) uit en wordt een
geluidssignaal gegeven.

® \lerricht vervolgens de handelingen
die voor melk zijn beschreven.

* | Tiidens de bereiding kan de maatdop

1 (5] worden verwijderd om eventuele
ingrediénten (bijvoorbeeld oploskof
fie, -cappuccino of +hee, enz.] in
poedervorm foe fe voegen.

REINIGING EN ONDERHOUD
(Afb. 1)

A Haal ALTID de stekker uit het stop-

contact en laat het apparaat afkoe-
len, alvorens de reiniging te verrich-
fen. Dompel de voet met motor (1)
nooit onder in water of andere
vloeisfoffen.

De handleiding bevat specifieke aanwijzingen
en maatregelen voor de reiniging, hef onderhoud
en handelingen die de fabrikant de klant
aanbeveelt. Elke andere handeling moet door
een erkend servicecentrum worden verricht.

e Verwijder de klopper (3].

* Verwijder de kan (2] van de voet met motor.

* De klopper (3), het deksel (4], de maatdop
(5) en de kan (2) kunnen in de vaatwasser
worden gewassen.

e De voet met motor {1] kan eerst met
een vochtige doek en vervolgens met
een droge doek worden gereinigd.
Maak geen gebruik van schoonmaak- of
schuurmiddelen.



Recepten =2

WARME CHOCOLADEMELK
Hoeveelheid voor twee bekers

Ingrediénten

- Volle melk 250 ml
Pure chocolade
In viokken 90 g
Procedure

Vil de kan met melk.

® \Voeg de chocoladevlokken toe.

e Sluit het deksel.

e Selecteer het programma warme

chocolademelk ().
e Druk op de START/STOPknop en wacht

het einde van het programma af.

CAPPUCCINO

Hoeveelheid voor twee bekers

Ingrediénten

- Volle melk 200 ml
Koffie 80 ml
of sterke koffie 40 ml

Procedure

e Zetde koffie met een koffiezetapparaat en
giet de koffie in een beker.

e \ul de kan van de melkopschuimer met
melk.

o Sluit het deksel.

e Selecteer het programma warme melk met

dik schuim (@),

e Druk op de START/STOPknop en wacht
het einde van het programma af.

e Schenk het melkschuim uit over de koffie.

* \oeg naar wens een theelepeltie suiker of
zoete siroop toe.

1IJSKOUDE ESPRESSO MACCHIATO
Hoeveelheid voor twee bekers

Ingrediénten

- Volle melk 200 ml
Koffie 80 ml
Jsblokjes 4

Procedure

e \erdeel de ijsblokjes over 2 kopjes.
e Zet de koffie met een koffiezetapparaat en

schenk de koffie uit over de ijsblokjes in de |l
kopjes. Z

* \oeg naar wens een theelepeltie suiker of
zoefe siroop foe.

e Vul de kan van de melkopschuimer met
melk.

e Sluit het deksel.

e Selecteer naar wens het programma koude
melk met dik schuim of koude melk met licht

schuim (k] / k).

® Druk op de START/STOP-knop en wacht
het einde van het programma af.

e Schenk het melkschuim uit in de kopjes met
koffie en ijs.
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Wat te doen als.....

Wat te doen als......

Stekker niet in het Steek de stekker in het

Het apparaat werki nief. stopcontact aangebracht.  sfopcontact.

Kan leeg. Vul de kan.

Kan verwiiderd fijidens de  Plaats de kan terug.
Het apparaat stopt bereiding.

fiidens de werking. Ingrediénten te dik of te Gebruik kleinere of minder

groot, zoals bijvoorbeeld  dikke ingrediénten.
grote chocoladevlokken.

Kan ontbreekt. Plaats de kan ferug.

De cyclus start niet. Klopper ontbreekt. Controleer of de klopper
aanwezig is en goed is
aangebracht.

Melk niet koud. Gebruik koude melk.

Kan bevat waterresten of  Controleer of de kan droog
is wuil. en schoon is.

Verkeerde klopper gebruikt. Monteer de getande klopper.
Melk schuim niet op.

Gebruik van reeds Cebruik geen melk die
opgeschuimde of reeds is opgeschuimd of
opgewarmde melk. opgewarmd.

Gebruik van vetarme melk.  Gebruik geschikte melk.

Ingrediénten te dik Maak de ingrediénten fijn
Ingrediénten smelten .
ot of in te grofe hoeveelheden alvorens ze toe te voegen of
' foegevoegd. controleer de bereidingstips.

/ Neem contact op met het dichtstbijzijnde servicecentrum als het probleem niet kan
= | worden verholpen of andere defecten zijn opgetreden.




Estimado Cliente:

le agradecemos por haber comprado el Espumador de leche de la Linea
Smeg.

Eligiendo nuestro producto, Ud. Ha opfado por soluciones en las que la
busqueda de la estética y el disefio técnico innovador ofrecen objetos Gnicos
que se convierten en elementos decorativos.

Un electrodoméstico Smeg se combina siempre a la perfeccién con ofros
productos de la gama y puede convertirse en un objefo de disefio para la
cocina.

Desedndole que pueda aprovechar plenamente las funciones de su
electrodoméstico,

reciba nuestros mas cordiales saludos.

SMEG S.p.A.

Modelo MFFOT
Espumador de leche
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SEGURIDAD

Advertencias fundamentales sobre la
seguridad.

Dado que el aparato funciona con corriente
eléctrica, es necesario cumplir con las siguientes
advertencia de seguridad:

No tocar el enchufe con las manos mojadas.
Asegurarse que la foma de corriente empleada
siempre esté accesible para poder desconectar
el enchufe cuando sea necesario.

e No firar nunca del cable porque podria
dariarse.

o En caso de averias del aparato, no infentor
repararlas.

Apagar el aparato, desconectar el enchufe
de la toma y contactar la Asistencia Técnica.

e En caso de darios en el enchufe o en el cable
de alimentacion, solicitar exclusivamente a la
Asistencia Técnica que realice el cambio para
evilar cualquier riesgo.

* No sumergir el aparato en el agua.

o Cuidado: anfes de lavarlo desconectar el
enchufe.

e No dejar colgando el cable de dlimentacion
del borde de la mesa o de ofra superficie, ni
dejar que foque supericies calientes.

e Conservar el material de embalaje [bolsas
de plastico, poliesiireno expandido] fuera del
alcance de los nifios.

e No permifir el uso del aparaio a personas
lincluso nifios| con reducidas capacidades
psiquicas fisicas y sensoriales o con
experiencia y conocimiento insuficientes, a
menos que no sean afentamente vigilados e
insfruidos por una persona responsable de su
integridad. Vigilar a los nifios, asegurandose
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Advertencias

que no jueguen con el aparato.

e No colocar el aparato arriba o cerca de
homallas eléctricos o a gas o de un homo
caliente.

e Confrolar que denfro del aparato no haya
objetos extrarios.

o No llenar en exceso la jarra sino que fomar
como referencia siempre las indicaciones de
nivel grabadas dentro de la misma.

Superar el limite marcado puede ser peligroso
si la leche espumada salpica fuera del
confenedor.

e Durante el funcionamiento la jarma se calienta.
No tocar las superficies cdlientes, sujefar la
jarra siempre de su aza.

e los personas con marcapasos u ofros
disposifivos similares deben asegurarse que
el funcionamiento de sus aparatos no se vea
afectado por el campo inductivo, cuya gama
de frecuencia se encuentra comprendida enfre
20y 50 Hz,

o El disco espumador puede converirse en una
fuente de asfixia. Mantenerlo dlejado del
alcance de los nifios.

Conexion del aparato

Asegurarse que la corriente y la frecuencia de la
red eléctrica sean las mismas que los indicadas
en la placa de datos ol fondo del aparato.
Conectar el aparato solamente con una foma
de corriente perfectamente insialada con ung
capacidad minima de 10 Ay con una conexion
a fierra eficiente.

En caso de incompatibilidad entre la toma v el
enchufe del aparato, confaciar el servicio de
asistencia fécnica para reemplozarla.



Advertencias

Solo para mercados europeos:

o El uso de este aparato estd permitido a los
nifios a parir de los 8 afios si son vigilados o
insfruidos con respecto al uso del aparato en
condiciones de sequridad y si comprenden los
riesgos relacionados.

e la limpieza y el mantenimienio pueden ser
realizados por nifios a partir de los 8 afios,
siempre que sean vigilados.

e Mantener el aparato y su cable fuera del
alcance de los nifios con edades inferiores
los 8 arios.

e Los nifios no deben jugar con el aparato.

o Desconectar el aparato de la foma de corriente
antes de realizar los operaciones de montaie,
desmontaie y limpieza.

Uso conforme con el destino previsto
Este aparato se ha disefiado para calentar y
espumar la leche y para preparar chocolate
caliente. No utilizar el producto para fines
diferentes de aquellos previstos.

Este aparato se ha destinado solo para un uso
doméstico.

Responsabilidad del fabricante

Fl fabricante declina cualquier responsabilidad
por darios sufridos por personas y cosas causados
por.

o Uso del aparato diferente de aquel previsio;
No lectura del manual de uso;

El forzamiento de una o mas partes del
aparato;

Uso de repuestos no originales;
Incumplimiento de las advertencias de
sequridad.

A

& | Conservar estas instrucciones odecuar
= | damente. Si el aparato se cede a ofras
personas, enfregarles también estas insfruccio
nes de uso.

ELIMINACION
Los aparatos eléctricos no deben eliminarse junto
con los residuos domésticos.

Los aparatos que llevan el simbolo e estan
sujetos a la Directiva Europea 2012/19/UE.
Todos los aparatos eléctricos y electronicos fuera
de uso deben eliminarse por separado de los
residuos domésticos, enfregandolos a los centros
previstos por el Estado. Eliminando correctomente
el aparato se evitardn dafios ol medioambiente
y riesgos para la salud de las personas. Mas
informacion sobre la eliminacion del aparato
puede solicitarse al Municipio, a la Oficina
encargada del desguace o a la fienda donde
comprd el aparato.
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DESCRIPCION DEL APARATO

(Fig.1)

1 Base motor

2 Jaorra

3 Batidor dentado (para espumar la leche
o el chocolate)

3a Batidor liso (para funcién leche caliente)

Tapa

Medidor

Boton START/STOP

Pomo seleccion programas

led

ONOC WU h~

PLACA DE IDENTIFICACION

la placa de identificacion contiene los datos
fécnicos, el nimero de serie y el marcado. la
placa de identificacion nunca debe quitarse.

ANTES DEL PRIMER USO

(Fig.1)

 Desembalar con cuidado el aparato y
quifar todo el material de embalaje v las
etiquetas adhesivas.

* limpiar el sensor magnético (1) con un pafio
homedo.
lavar todos los componentes y secar
con cuidado (véase pér. “limpieza vy
Mantenimiento”).

/ Antes del uso comprobar que todos
= | los componentes estén infegros.

MONTAJE DE LOS
COMPONENTES (Fig. 1)

e Colocar la jarra (2) en la base motor (1).

e Situar el batidor (3) dentro de la jarra (2)
inserténdola en el pemo especifico.

e Colocar la tapa (4) sobre la jorra (2) y
presionar hacia abajo.
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Descripcion / Montaje

DESCRIPCION DE LOS MANDOS
(Fig. 1)

Pomo seleccion programas (7)

El aparafo posee 6 programas prefijados y

una funcién manual, los mismos se pueden
elegir con el pomo (7).

Icono

pomo Programa

Chocolate caliente

Leche caliente

leche calienfe con espuma
liviana

leche caliente con espuma
densa

Leche fria con espuma liviana

Leche fria con espuma densa

Manual

Z & EErS S8

Indicaciones del nivel de liquido

Simbolo

@ MAX

Descripcion

Nivel méximo de llenado
para la funcién calentar
y preparacién chocolate
(incluida la cantidad de
chocolate).

Nivel méximo de llenado de
leche a espumar.

ﬁ MAX

MIN

Nivel minimo.




Uso =3

USO (Fig. 1) Calentar o espumar la leche
e Quitar la tapa (4] y verter en la jarra
/ Consejos de uso (2) la leche fria feniendo en cuenta las
= | El resultado de la funcién espumado indicaciones de nivel grabadas en el
leche puede verse influenciado por los interior de la jarra.
ingredientes empleados. * Volver a colocar la fapa (4).
Para obtener un buen resultado se e Elegir el programa deseado girando el
aconseja emplear leche entera, qui- pomo (/) en correspondencia con la mues:
tandola de la nevera inmediatamente ca roja situada en la abrazadera del pomo.

anfes de verterla en la jarra (2).

/ De la fase stand-by el aparato se

| Después de un primer ciclo de ca- = | posiciona en fase de trabajo.
1 lentamiento esperar que el aparato
se enfrie anfes de comenzar el se- e Pulsar el botén START/STOP (6) para poner
gundo. en marcha el ciclo, el led (8] queda ilumi-
nado fijo.

fff No ufilizar el aparafo sin liquidos. * Una sefial actsfica y el apagado del led
Poner en marcha el aparato sin I (8) indican que el ciclo ha finalizado.

quido podria dafiar la jarra. * Se puede detener el ciclo antes del tiempo

Llenar siempre hasta el nivel MIN fijado, pulsando el botén START/STOP (6).

y no superar el nivel MAX, ambos * Quitar la fapa (4] sujeténdola de las aletas

indicados dentro de la jarra. |0Te.ro|es. ' _
* Quitar la jarra (2] y depositar la leche
f S espumada ayuddndose con una cuchara.
repifen dos veces fres sefiales acis- : ,
. e | . e | El posible agregado de azicar o
ticas, signitica que el aparato esta 1 ‘arabes dulcifi : lo miel
en orror jarabes dulcificantes (ejemplo miel,

zumo de agave o de arce, efc.) se

El estado de error se indica . . ;
aconseja al final del ciclo.

cuando la jarra o el batidor no
estan colocados, se quita la jarra
durante la preparacién o se pone
en marcha el ciclo con la jarra
vacia.

En los primeros dos casos, el ciclo
no inicia, mientras que en los
dltimos dos ciclos arranca pero se
inferrumpe pasados unos pocos
segundos.

Preparacion del chocolate

e Quitar la tapa (4) y verter en la jarra (2)
los ingredientes para preparar el chocolate
feniendo en cuenta las indicaciones de
nivel grabadas en el interior de la jarra y
las sugerencias de la recefa Smeg.

e FElegir el programa y proceder como se
indica con respecto a la leche.

e | Durante la fase de elaboracion es

¢ |nsertar el enchufe en la toma. 1 ) . )
, osible quitar el medidor (5) para
* Bl led (8) parpadea, después de aprox. iFr)ﬂroduc?ingredienTes en Fio?vg.

120 segundos de inactividad si estd en : :
- ) Se aconseja realizar el agregado
posicion stand-by v el led se apaga.
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lentamente vy en pequefias canti-
dades algunos instantes después
de comenzar el ciclo para que
lo leche se caliente. El agregado
demasiado veloz o de grandes can-
fidades podria defener la rotacién
del batidor o que se saliese de su
asiento.

Funcion manual

Quitar la fapa (4] y verter en la jarra (2] lo
leche teniendo en cuenta las indicaciones
de nivel grabadas en el inferior de la jarra.
Volver a colocar la tapa (4).

Se puede elegir un ciclo en caliente o bien
un ciclo en frio.

Manual Caliente:

Para iniciar el Programa Manual (M), con la
funcién calentar, presionar el botén START/
STOP, el led (8) se ilumina fijo; la velocidad
del batidor y la temperatura aumentan en
relacion con la duracion del ciclo. El usuario
puede interrumpir el ciclo pulsando el botén
START/STOP apenas considere que la
preparacion estd lisfa.

Manual Frio:

Manteniendo pulsado el boton START/
STOP durante 3 segundos, el batidor se
pone en marcha para espumar la leche
sin calentarlay el led (8) parpadea durante
todo el ciclo. El usuario puede interrumpir
el ciclo pulsando el botén START/STOP
apenas considere que la preparacion esfé
lista.

o | ®En ambos casos, pasado un de-
1 terminado tiempo, el funciona-

miento manual se interrumpird
automdticamente para mantener
la seguridad y proteger el funcio-
namiento del producto.
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Limpieza y mantenimiento

* Una sefial actstica y el apagado
del led (8] indican que el ciclo ha
finalizado.

® luego seguir segin se describe
respecto a la leche.

e | Durante la fase de trabajo es posi-

1 ble quitar el medidor (5) para infro-
ducir ingredientes en polvo (por
ejemplo: café soluble, capuchino
soluble, € soluble, efc.).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
(Fig. 1)

Antes de realizar la operacion de
limpieza, desconectar SIEMPRE el
enchufe de la foma de corriente y
dejar enfriar el aparato. Nunca
sumergir la base motor (1) en agua
u ofros liquidos.

El manual de instrucciones contiene las
instrucciones apropiadas y los consejos
para la limpieza, el mantenimiento vy las
operaciones recomendadas al cliente por el
fabricante. Cualquier ofra infervencién debe
realizarla un representante de un servicio
autorizado.

o Quitar el batidor (3).

e Colocar la jarra (2] en la base motor.

e El batidor (3], la tapa (4), el medidor (5] y
la jarra (2) pueden lavarse en lavavaiillas.

® la base motor (1) puede limpiarse antes con
un pafio himedo y luego con uno seco.
Evitar el uso de defergentes o materiales
abrasivos.



Recetario 3

CHOCOLATE CALIENTE
Cantidad para dos tazas

Ingredientes

leche entera 250 ml

Chocolate Amargo

en escamas Q0 gr
Procedimiento

e Verfer la leche en la jarra.
e Agregar el chocolate en escamas.
e Cerrar la tapa.

o Seleccionar el programa caliente ((FY ).
e Pulsar el boton START/STOP y esperar que

termine el programa.

CAPUCHINO

Cantidad para dos tazas

Ingredientes

leche entera 200 ml

Café 80 ml

o bien café cargado 40 ml
Procedimiento

e Preparar el café con una méquina de café
y luego verterlo en una taza.

* \Verter la leche en la jarra del espumador.

e Cerrar la fapa.

e Elegir el programa leche caliente con

espuma densa [@)‘

e Pulsar el boton START/STOP y esperar que
termine el programa.

e Agregar lo espuma de leche al café.

e Agregar una cucharadita de azicar o de
jarabe endulzante.

EXPRESO CORTADO HELADO

Cantidad para dos tazas

Ingredientes

Lleche entfera 200 ml

Cafe 80 ml

Cubitos de hielo 4
Procedimiento

Introducir los cubitos de hielo en 2 vasos.
Preparar el café con una maquina de café
y luego verterlo sobre el hielo en los vasos.
Agregar una cucharadita de azicar o de
jarabe endulzante.

Verter la leche en la jarra del espumador.
Cerrar la tapa.

Elegir el programa leche fria con espuma
densa o con espuma liviana, dependiendo

del fipo de espuma deseado (k] / (ek]).
Pulsar el boton START/STOP y esperar que

termine el programa.
Verter la espuma de leche en los vasos de
café con hielo.

ES-7
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Qué hacer si......
Problema

Qué hacer si.....

Posibles causas

Solucion

El aparato no funciona.

Enchufe no conectado.

Conectar el enchufe.

El aparato se
detiene durante el
funcionamiento.

la jarra estd vacia.

la Jarra se ha quitado
durante la preparacion.

Ingredientes demasiado
densos o demasiado
grandes como escamas de
chocolate de gran tamaro.

Llenar la jarra.

Volver a colocar la jarra en
su asientfo.

Usar ingredientes més finos.

El ciclo no comienza.

No estd la jarra.

No estd el batidor.

Colocar la jarra en su
asienfo.

Controlar que el batidor
esté presente y situarlo
correctamente.

la leche no se espuma.

La leche no estd fria.

la jarra contiene residuos
de agua o esté sucia.

El batidor empleado no es
correcto.

Uso de leche ya
espumada o calentada.

Uso de leche con escaso
contenido de grasas.

Usar leche fria.

Asegurarse que la jarra esté
seca y limpia.

Montar el batidor dentado.

No utilizar leche ya
espumada o calentada.

Utilizar la leche adecuada.

los ingredientes no se
disuelven.

Ingredientes  demasiado
espesos o introducidos en
canfidad excesiva.

Moler los ingredientes antes
de introducirlos o controlar
las sugerencias para la
preparacion.

Si el problema no se resuelve o en caso de ofro tipo de averias, confactar con el
= | servicio de asistencia de la zona.



Estimado Cliente,

Agradecemos-he vivamente a compra do Espumador de Leite da Linha Smeg.
Ao escolher um produto nosso, optou por solugdes em que a pesquisa estéfica
e uma concegdo técnica inovadora oferecem obijetos Unicos que se fornam
elementos de decoracdo.

Um aparelho Gpme, na verdade, combina-se sempre perfeitamente com
outros produtos da gama e, simultaneamente, pode constituir um objeto de
design para a cozinha.

Desejamos-he que aprecie plenamente as funcionalidades do seu aparelho,
Com os nossos melhores cumprimentos.

SMEG S.p.A.

Modelo MFFOT
Espumador de Leite
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A

SEGURANCA
Adverténcias fundamentais para a
seguranca.

Dado que o aparelho funciona com alimentagdo
elétrica, & necessario respeitar as seguintes
adverténcias de seguranca:

NGo tocar na ficha com as maos molhadas.
Cerfificarse de que a fomada ufilizada esté
sempre acessivel para que a ficha possa ser
removida, se necessdrio.

e Jamais puxar o cabo para ndo o danificar.

e Caso a maquina tenha avarias, ndo fentar
reparcrlas.

Desligar a méquina, firar a ficha da fomada
e procurar a Assisténcia Técnica.

e Em caso de danos ¢ ficha ou ao cabo de
alimentacdo, a subsfituicgo dos mesmos
deverd ser feita apenas pela Assisténcia
Técnica, de modo que seja evitado qualquer
fipo de risco.

o Ndo submergir o aparelho em agua.

o Alengco: antes de limpar, refirar a ficha da
fomada.

e Ndo deixar o cabo de alimentagdo suspenso
na borda da mesa ou de outra superficie, nem
permilir que entre em confocio com superficies
quentes.

* Guardar o material da embalagem (sacos de
plastico, poliestireno expandido] longe do
alcance das criangas.

o Nao permifira ufilizagio do aparelho por parte
de pessoas (fambém criangas| com reduzidas
capacidades psicofisicosensoriais, ou com
experiéncia e conhecimentos insuficientes,
a menos que sejam dfenfamente vigiadas e
instruidas por um responsavel pela seguranca
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Adverténcias

dos mesmos. Vigiar as criangas, assegurandor
se que ndo brinquem com o aparelho.

e Ndo colocar o aparelho acima ou perfo
de fomos eléfricos ou a gds, ou num forno
aquecido.

e Verificar que no inferior do aparelho néo
existam objetos estranhos.

e Ndo encher excessivamente o jarro, mas
consultar sempre as indicacdes de nivel
serigrafadas no inferior do préprio jarro.
Encher além do limite assinalado pode ser
perigoso caso o leite espumado esguiche do
recipiente.

e O jarmo aquece durante o funcionamento Néo
focar nas superficies quentes, agarrar sempre
0 jarro com a respetiva pega

e Os portadores de pacemakers ou oufros
disposifivos similares devem cerificarse de
que o funcionamento dos seus disposifivos
ndo seja prejudicado pelo campo indufivo,
cuja gama de frequéncia situase entre 20 e
50 Hz.

e Odisco para espumar o leite pode ser causa
de asfixia. Mantélo fora do alcance das
criancas.

Ligacdo da maquina

Cerificarse de que a fenso e a frequéncia da
rede elétrica cormespondem ds indicagdes da
placa de dados situada no fundo do aparelho.
ligar apenas a maquina numa fomada com
capacidade minima de 10A e um eficiente
sistema de aterramento, e instalada de acordo
com as regras fécnicas.

Em caso de incompafibilidade entre a fomada
e a ficha do aparelho, confactar o servico de
assisténcia tcnica para a sua substituigdo.



Adverténcias

Somente para mercados europeus:

o O uso deste apareho & permitido ds criangas
a partir dos 8 anos se supervisionadas ou
instruidas sobre a sua ufilizagdo em sequranca
e se compreendem os riscos relacionados.

e A limpeza e a manutengdo podem ser
efetuadas por criancas a parir dos 8 anos
desde que vigiadas.

e Manter o apareho e o seu cabo fora do
alcance das criangas com idade inferior cos
8 anos.

e As criancas nGo devem brincar com o
aparelho.

o Desligar o aparelho da tomada eléfrica
anfes de fodas as operagdes de monfagem,
desmontagem e limpeza.

Utilizacdo em conformidade com o uso
previsto

Este aparelho serve para aquecer e espumar o
leife e preparar chocolate quente; Néo ufilizar
o produfo para oufras finalidades diferentes do
$eU USO previsfo.

Esta maquina é destinada exclusivamente ao
uso domésico.

Responsabilidade do fabricante

O fabricante declina qualguer responsabilidade

por danos sofridos por pessoas e coisas causados

por.

o ufilizagdo do aparelho diferente daguela
prevista;

e falia de leitura do manual do utilizador:

e adulierago também de uma Gnica parte do
apareho;

e uso de pegas sobresselentes ndo originais;

* inobservancia das adverténcias de seguranca.

A

& | Cuardar cuidadosomente estas insfru-
= | ¢des. Caso a maquina seja cedida a
outras pessoas, a mesma deverd ser acompa-
nhada por esfas instrugdes para o uso.

ELIMINACAO

Os aparehos eléfricos ndo devem ser eliminados
com o lixo domésico.

Os dispositivos identificados com este simbolo

m c5i00 sujeitos & Direfiva Europeia
2012/19/UE. Todos os equipamentos eléfricos
e elefronicos obsoletos devem ser eliminados
separadamente dos residuos domésticos,
enfregando-os aos respetivos centros previstos pelo
Estado. Eliminando corretamente o equipamento
obsoleto, & possivel evitar danos ao ambiente
e riscos para salde das pessoas,. Para mais
informagaes sobre a eliminacdio do equipamento,
por favor, confactar a administragdo municipal,
o Departamento de eliminagdo ou a loja onde o
aparelho foi adquirido.




DESCRICAO APARELHO

(Fig.1)

1 Base do motor

2 Jarro

3 Batedor denfado (para espumar o leite ou
o chocolate]

3a Batedor liso [para a funcdo leite quente)

Tampa

Tompa medidora

Botdo START/STOP

Manipulo de selecdo de programas

led

PLACADE _
IDENTIFICACAO

A placa de identificagdo apresenta os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo.
A placa de identificagdo ndo deve nunca ser
removida.

ANTES DO PRIMEIRO USO

(Fig.1)

® Desembalar com cuidado o aparelho e
remover fodos os materiais de embalagem
e eventuais r6fulos e adesivos.

® limpar a base do motor (1) com um pano
homido.
lavar todos os componentes e secar
cuidadosamente [ver par. limpeza e
Manutencéo).

ONOC WU h~

/ Antes da utilizaggo verificar que fo-
= | dos os componentes estejom fnte-
gros.

MONTAGEM DE COMPONENTES
(Fig. 1)
* Posicionar o jarro (2) na base do motor (1).
* Posicionar o batedor (3) dentro do jarro (2)
inserindo-o no respetivo pino.
* Posicionar a tampa (4) no jarro (2] e pres-
sionérla para baixo.
4-PT

Descricdo / Montagem

DESCRICAO DOS COMANDOS
(Fig. 1)

Manipulo de sele¢éo de programas
(7)

O aparelho possui 6 programas pré-definidos

e uma fungdo manual, que podem ser
selecionados gracas ao manipulo (7).

Icone

Manipulo A

Chocolafe quente

=

Leite quente

-
-~
P
=

Leite quente com espuma
leve

Leite quente com espuma
densa

Leite frio com espuma leve

Leite frio com espuma densa

<Z (=D (E) | ED|ED

Manual

Indicacéo do nivel de liquido

Simbolo Descri¢éo

Nivel méximo de enchimento
de leite para a fungdo de
aquecimenfo e preparacdo
de chocolate (incluindo a
quantidade de chocolate).

@ MAX

Nivel maximo de enchimento
de leite a espumar.

ﬁ MAX

MIN

Nivel minimo.




Utilizacao '3

USO (Fig. 1)

/ Recomendacoes de uso
= | O resultado da funcdo espumar

leite pode ser influenciado pelos
ingredientes utilizados.

Para ter um bom resultado, é
aconselhavel o uso de leite gordo
refirando-o do frigorifico imediata-
mente antes de o verter no jarro (2).

e | Depois de um primeiro ciclo de
1 aquecimento, aguardar que o

aparelho arrefeca antes de come-
¢ar um segundo.

A Néo utilizar o aparelho sem liqui-
dos. ligar o aparelho sem liquidos
pode danificar o jarro. ;

Encher sempre até ao nivel MIN
e ndo ulirapassar o nivel MAX,

ambos indicados no interior do
jarro.

A Se o LED do manipulo piscar e fo-
rem repetidos duas vezes trés sinais
acusficos, significa que o aparelho
estd em estado de erro.

O estado de erro & mostrado se o
jarro ou o batedor ndo estiverem
presentes, o jarro for retirado
durante a preparagdo ou iniciar-se
o ciclo com o jarro vazio.

Nos dois primeiros casos, o ciclo
ndo arranca, enquanto nos dois
Ultimos afivarse, mas interrompe-se
depois de alguns segundos.

¢ |nserir a ficha na tomada.

e O LED (8) lampeja, depois de
aproximadamente 120 segundos de
inatividode, o aparelho posiciona-se em
stand-by e o LED desliga-se.

Aquecer ou espumar o leite

® Refirar a tampa (4] e verter leite frio no jarro
(2), consultando as indicacdes de nivel
serigrafadas no interior do jarro.

® \oltar a montar a tampa (4).

* Selecionar o programa pretendido rodando
o manipulo [7) em correspondéncia com a
marca vermelha posicionada na virola do
manipulo.

/ A partir da fase stand-by, o aparelho
= | posiciona-se na fase de frabalho.

e Pressionar o botdo START/STOP (6] para
iniciar o ciclo, o LED (8) acende-se fixo.

® Um sinal aclsfico e o LED (8] desligado
indicam o fim do ciclo.

® [ possivel parar o ciclo anfes do fempo
definido pressionando no botdo START/
STOP (6).

® Remover a fampa (4] agarrandoa pelas
alefas laterais.

* Remover o jarro (2) e verter o leite espuma-
do com a ajuda de uma colher.

* | A eventual adicdo de aclcar ou

1 xaropes adogantes (por exemplo,
mel, sumo de agave ou de d4cer,
efc.) é recomendada no final do
ciclo.

Preparacdo do chocolate

® Remover a tampa (4) e verter os ingredientes
para o chocolate no jarro (2), consultando
as indicagdes de nivel serigrafadas no
inferior do jarro e as sugestdes referidas
na receita Smeg.

* Selecionar o respetivo programa e proceder
tal como descrito para o leite.

e | Durante a fase de frabalho, é pos-
1 sivel remover a tampa medidora (5)
para infroduzir eventuais ingredien-
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fes em po.

Recomendarse uma introducdo lenta
e em pequenas quantidades alguns
momentos apods o inicio do ciclo,
para que o leite fique quente. Uma
adi¢do demasiado répida ou quan-
fidades demasiado grandes podem
causar a paragem da rotagdo do
batedor ou levar o mesmo a sair do
seu alojamento.

Fun¢do manual

£

Remover a tampa (4] e verfer o leite no
jarro (2], consultando as indicagdes de nivel
serigrafadas no interior do jarro.

Voltar a montar a tampa (4).

possivel selecionar um ciclo a quente ou

um ciclo a frio.

Manual Quente:

Para iniciar o Programa Manual (M) com
fung&o de aquecimento, pressionar o botdo
START/STOP. o LED (8) acendese fixo; a
velocidade do batedor e a temperatura
aumentam proporcionalmente & duragdo do
ciclo. O utilizador pode interromper o ciclo
pressionando no botdo START/STOP assim
que considere a preparagdo safisfatéria.

Manual Frio:

Mantendo pressionado o botdo START/
STOP durante cerca de 3 segundos, o
batedor comega a espumar o leite sem
o aquecer e o LED (8) lampeja ao longo
de toda a duracdo do ciclo. O utilizador
pode inferromper o ciclo pressionando no
botdo START/STOP assim que considere a

preparacdo safisfatéria.

*Em ambos os casos, apds um

ol o

cerfo fempo, a funcdo manual iré

parar automaticamente para pre-
servar a seguranga e a funciona-

Limpeza e manutencdo

lidade do produto.
® Um sinal actstico e o LED (8]
desligado indicam o fim do ciclo.
® Em seguida, proceder como
descrito para o leife.

e | Durante a fase de trabalho, & pos-

1 sivel remover a tampa medidora (5)
para infroduzir eventuais ingredien-
fes em pd [por exemplo: café ins-
fanféneo, cappuccino solivel, chd
soltvel, etc.).

LIMPEZA E MANUTENCAO
(Fig. 1)

Antes de efetuar a operagéo de
limpeza, desinserir sempre a ficha
da tomada elétrica e deixar o
aparelho arrefecer. Nunca mergu-
Ihar a base do motor (1) em dgua
ou noutros liquidos.

O manual de instrucdes contém instrucdes
e medidas apropriadas para a limpeza,
manutencdo e operagdes recomendadas
ao cliente pelo fabricante. Qualquer outra
intervencdo deve ser realizada por um
represenfante de um servico auforizado.

e Remover o batedor (3).

e Remover o jarro (2] da base do motor.

* O batedor (3), a tampa (4), a tampa
medidora (5) e o jarro (2) podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

e A base do motor (1) pode ser limpa
utilizando primeiro um pano himido e
sucessivamente um seco. Evitar o uso de
defergentes ou materiais abrasivos.



Livro de receitas 2

CHOCOLATE QUENTE
Quantidade para duas chévenas

Ingredientes

leite gordo 250 ml

Chocolate preto

em lascas 90 gr
Procedimento

e \Verfer o leite no jarro.

e Adicionar o chocolate em lascas.

e Fechar a tampa.

e Selecionar o programa chocolate quente

).

e Pressionar no botdo START/STOP e

aguardar afé que o programa termine.

CAPPUCCINO

Quantidade para duas chavenas

Ingredientes

leite gordo 200 ml
Café 80 ml
ou café curo 40 ml

Procedimento

® Fazer o café com uma cafeteira e vertélo
numa taca.

e \Verter o leife no jarro do espumador de
leite.

* Fechar a tampa.

e Selecionar o programa leite quenfe com

espuma densa [@)‘

e Pressionar no botdo START/STOP e
aguardar afé que o programa termine.

e \erter a espuma do leite no café.

e Adicionar, conforme seja do seu agrado,
uma colher de agicar ou xarope adogante.

ESPRESSO MACCHIATO GELADO

Quantidade para duas chévenas

Ingredientes

leite gordo 200 ml

Caofé 80 ml

Cubos de gelo 4
Procedimento

® Fechar a tampa.
® Selecionar o programa leite frio com espuma

Inserir os cubos de gelo em 2 copos.
Fazer o café com uma cafeteira e vertélo
por cima do gelo nos copos.

Adicionar, conforme seja do seu agrado,
uma colher de agicar ou xarope adocante.
Verter o leite no jarro do espumador de
leite.

densa ou espuma leve, dependendo do 2%

espuma desejada (k] / UK/ ).
Pressionar no botdo START/STOP e
aguardar até que o programa termine.
Verter a espuma do leite nos copos com
café e gelo.



O que fazer se......

O que fazer se.....

Problema Causas possiveis Solucao
O aparelho nao Ficha ndo inserida. Inserir a ficha.
funciona.
O jarro estd vazio. Encher o jarro.
O jarro foi removido Reposicionar o jarro no
O dispositivo durante a preparagdo. respetivo local.

para durante o
funcionamento.

Ingredientes demasiados
densos ou grossos,
como grandes lascas de
chocolate.

Usar ingredientes mais finos.

O ciclo ndo arranca.

O jarro ndo estd presente.

O batedor ndo estd
presente.

Posicionar o jarro no
respefivo local.

Verificar se o batedor estd
presente e posicionado
correfamente.

O leite ndo fica
espumado.

Leite ndo frio.

O jarro contém residuos
de égua ou esfd sujo.

O batedor usado ndio estd
correfo.

Utilizagcdo de leite ja
espumado ou aquecido.

Uso de leite magro.

Usar leite frio.

Certificarse de que o jarro
estd seco e limpo.

Montar o batedor dentado.

Nao utilizar leite ja
espumado ou aquecido.

Utilizar leite adequado.

Os ingredientes néo se
dissolvem.

Ingredientes demasiado
espessos ou inseridos em
quantidade excessiva.

Picar os ingredientes anfes
de os inserir ou verificar as
sugestdes de preparacdo.

Se o problema ndo ficou resolvido ou para outros tipos de avaria, contactar o ser-
= | vico de assisténcia da drea.




Bdsta kund,

Tack for att ha inhandlat en mislkskummare i SMEG-serien.

Genom att vélia var produkt har du bestémt dig for en [ésning dar esfetisk
forskning och en innovativ teknisk konstruktion ger unika objekt som férvandlas
fill inredningsféremal.

En hushallsapparat av méarket Smeg passar alltid in perfekt med andra liknande
produkter och kan p& samma gang bidra fill kokets design.

Vi hoppas att du kommer att uppskatta glassmaskinens funktioner.

Vanliga hélsningar,

SMEG S.p.A.

Modell MFFO1
Mjslkskummare
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A

SAKERHET

Viktiga sdkerhetsvarningar.

Det dir nédvéndigt at folia skerhetsvamingama
nedan effersom apparaten drivs med elstrom.

Rér inte vid stickkontakien med véia hander.
Se fill aft det elutiag som anvands allid dr
atkomligt fér ait vid behov dra ut konfakien.
Dra aldrig i sladden eftersom den kan skadas.
Vid fel p& apparaten ska ni inte forscka aft
reparera den.

Stang av apparaten, dra ut kontakten ur
elutaget och vnd er fill teknisk support.

Vid skador pa stickkontakten eller pa
néitsladden, far de endast bytas ut av teknisk
support fér at forhindra alla slags risker.
Sank infe ner apparaten i vatten.

Observeral Koppla ur kontaken fére reng@ring.
L&t inte ndisladden hénga och dingla frén
bordskanten eller fran annan yia, lat den inte
heller réra vid varma ylor.

Forvara férpackningsmaterialet (plastodsar,
expansiv polystyren) utom réickhdll fér bam.
L&t infe personer (inklusive barn| med nedsatt
psykisk, fysisk eller sensorisk frméga, eller med
ofilliacklig erfarenhet och kunskap, anvinda
apparaten, utan fillsyn och instrukfioner av en
sakerhetsansvarig. Ha fillsyn éver bam och s
fil att e infe leker med apparaten.

Staillinte apparaten ovanpd eller i narheten av
elekiriska spisplatior eller gasbréinnare, eller i
en varm ugn.

Kontrollera aft def inte finns négra frammande
foremal inuti apparaten.

Fyll inte karaffen for mycket utan hanvisa allfid
fil nivamérkena som dr fryckia pa karaffens
insida.

-SV

Varningar

At ylla pé utéver nivmarket kan vara riskfyll
om den skummade miclken sténker ut frén
behdllaren.

o Karaffen varms upp under funkiionen. Rér
inte vid de varma ylona, grip alliid tag i det
sérskilda handtaget pd karaffen.

o De som har en pacemaker eller liknande
anordningar ska sakersiclla ait funkiionen av
denna typ av apparater infe Gventyras av def
induktiva fltet, vars frekvensintervall ér mellan
20 och 50 Hz.

e Skivan for midkskummaren kan férorsaka il
kvavning. Hall den viom rackhall fér barn.

Ansluta apparaten

Se fll att natspanningen och frekvensen motsvarar
def som anges p& markskylten pa apparatens
undersida.

Anslut apparaten fill endast eft néiuttag som
installerats korrekt och har en minimikapacitet pd
10A och dr ordentligt jordat.

Vid inkompafibilitet mellan uttaget och apparatens
kontakt ska ni kontakta teknisk support fér aft byta
ut dem.



Varningar

Endast for den europeiska marknaden:

o Det ar tillatet for bam dver 8 drs élder aft
anvanda denna apparat under uppsikt eller
efter aft de instruerats om saker anvéndning
av apparaten och forsidit de risker som finns i
samband med dess anvandning.

e Rengoring och underhdll kan ufféras av bam
Gver 8 drs alder under uppsikt

o Hall apparaten och dess natsladd utom
rackhéll for barn under 8 ér.

o Bam fér infe leka med apparaten.

o Koppla ur apparaten frén nétutiaget innan
ndgot monterings-, nedmonterings- och
rengBringsarbete uffors.

Avsedd anvéndning

Denna apparat 6r avsedd aft varma upp och
skumma mjslk och fillreda varm choklad. Anvand
infe produkfen for andra dndamél éin det avsedda.
Denna apporat r endast avsedd for hushéllsbruk.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren fréinséiger sig allt ansvar fér skador pé
personer och egendom som orsakafs av:

* annan anvindning &n den som forutsefts,

o forsummelse aft 1Gsa bruksanvisiningen,

* manipulering av négon del av apparaten,

* anvandning av icke-originalreservdelar,

o forsummelse af iokiia sakerhetsvamingar.

&\ Spara dessa instruktioner. Om oppor
raten verlds fill andra personer ska
Gven bruksanvisningen Gverlamnas fill dem.

BORTSKAFFNING
Flapparaterna fér infe bortskaffas fillsammans
med hushdllsavfall

De apparater som ér forsedda med denna symbol
mmn lydler under EUdirektivet 2012/19/EU.

Alla elekiriska och elekironiska apparater som
kasseras ska bortskaffas separat fréin hushdllsaviall
och lamnas in fill sérskilda statliga avialsstationer
Genom att bortskaffa apparaten korrekt gér det
att undvika milisskador och risk for personers
hélsa. For mer information om bortskaffande
av den kasserade apparaten ska ni vanda
er till kommunkontoret, det lokala kontoret for
aviallshantering eller fill den butik dar apparaten
inhandlodes.
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BESKRIVNING AV APPARATEN

(Fig.1)

1 Motorbas

2 Karoff

3 Spiralvisp (for att skumma mjdlk eller
choklad)

3a Slat visp (for varm miolk)

4 |ock

5 Matt

6 Tryckknapp START/STOP

7 Programvéliare

8 lysdiod

MARKSKYLT

P& markskylten anges tekniska data,
serienummer och markning. Markskylten fér
aldrig tas bort.

FORE FORSTA ANVANDNING

(Fig.1)

* Packa upp apparaten férsiktigt och avidgsna
allt férpackningsmaterial och eventuella
efiketter och vidhaftande efiketter.

® Rengdr motorbasen (1) med en fuktig trasa.

Tvétta alla komponenterna och torka

dem torra (se avsnittet "Rengéring och
underhall”).

/ Kontrollera fére anvandning aft alla
= | delarna ér hela.

MONTERING AV
KOMPONENTER (Fig. 1)

* Placera karaffen (2) pa motorbasen (1).

* Placera vispen (3) inuti karaffen (2) genom
att sétta in det sdrskilda stiffet.

* Placera locket (4] p& karaffen (2) och tryck
det nerdt.

Beskrivning/Montering

BESKRIVNING AV REGLAGE
(Fig. 1)

Programviiljare (7)

Apparaten ar utrustad med 6 férinstallda

program och en manuell funktion som kan
véljas tack vare vredet (7).

lkon for

Program
vred 9

Varm choklad

=

Varm mjolk

-
-~
P
=

Varm 16t skummad mislk

Varm mjolk med tjockt skum

Kall lat skummad mi6|l<

Kall mjslk med tjockt skum

Manuell

<Z (=D (E) | ED|ED

Indikering av vatskeniva

Symbol

@ MAX

Beskrivning

Maximal nivé for
p&fylining av mijsélk for
uppvérmningsfunktion
och ftillredning av choklad
(inklusive méngden choklad).

Maximal nivé fér pé&fylining
av mislk att skumma.

ﬁ MAX

MIN

Miniminiva.




Anvdndning =3

Vérma upp eller skumma mjélken
* Ta avlocket (4) och héll kall mislk i karaffen

ANVANDNING (Fig. 1)

J Rad for anvéandning

= | Mjdlkskummarens funktion kan
paverkas av de ingredienser som
anvands.
For att & ett bra resultat rekommen-
derar vi aft ni anvander helmjslk och
far ut den ur kylskapet precis innan
ni haller den i karaffen (2).

o | Efter en férsta uppvarmningscykel
1 ska ni vanta tills apparaten kyts av
innan ni sfartar en andra cykel.

A Anvénd aldrig apparaten utan
vatska. At starfa apparafen ufan
vatska kan skada karaffen.

Fyll alliid p& upp fill MIN-mérket
och inte dver MAX-mdrket, bada
indikeras inuti karaffen.

A Om lysdioden pé vredet blinkar och

fre ljudsignaler upprepas tva gang-
er befyder def att apparaten @r i
fellége.
Felstatus visas om karaffen eller
vispen infe finns p& apparaten, om
karaffen tas bort under tillredningen
eller om cykeln startas med fom
karaff.
| de forsta tv& fallen starfar infe
cykeln medan i de andra vé fallen
startar cykeln men avbryts effer eft
par sekunder.

® Saft i kontakfen i uttaget.

* lysdioden (8] blinkar, efter cirka 120 se-

kunders inaktivitet dvergdr apparaten Hill
standby-lage och lysdioden slécks.

(2) med hanvisning fill nivémarkena inuti
karaffen.

o Satt tillbaka locket (4).
e Vgl det 6nskade programmet genom aitt

vrida p& vredet (7] fills det @r i j@mnhojd
med den réda skéran pd vredets hylsa.

J Apparaten évergdr fill arbetsfas fran
= | standbylcge.

Tryck p& knappen START/STOP (6) fér att
starta cykeln, lysdioden (8) tands och lyser
med eft fast sken.

En ljudsignal och slackning av lysdioden (8)
indikerar cykelns slut.

Det gér aff stoppa cykeln fére den instdllda
tiden genom att trycka p& knappen START/
STOP (6).

Ta bort locket (4] genom aft gripa tag i
sidobyglar.

Ta bort karaffen (2) och héll av den skum-
made miclken med hiélp av en sked.

e | En eventuell tillsats av socker eller
1 séningssirap (t.ex. honung, agave-

eller 16nnsirap etc.) rekommenderas
i slutet av cykeln.

Tillredning av choklad
® Ta av locket (4) och hall ingredienserna

for choklad i karaffen (2) med hanvisning
fill nivamarkena inuti karaffen och de
rekommendationer som anges i Smeg-
receptef.

* Valj det relativa programmet och gé vidare

enligt beskrivningen for miclken.

e | Under arbetsfasen gar det aff fa bort
1 mdéttet (5) for aft tillsctta eventuella

ingredienser i pulverform.
Vi rekommenderar att de fillsatts
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langsamt och i sm& méngder eft
fag efter cykelns start sa aft mjdlken
varms upp. Om ingredienserna
fillsatts for snabbt eller i for sfora
mangder kan det leda till aft vispen
slufar aff rofera eller att den hakas
ur siff sate.

Manuell funktion

* Ta av locket (4] och hall miclken i karaffen
(2) med hanvisning fill nivémarkena inuti
karaffen.

o Satt fillbaka locket (4).

Det gér att vdlja en varm cykel eller en kall
cykel.

Varm manuell:

® For aft starta det manuella programmet (M),
med uppvarmningsfunktion, trycker du p&
knappen START/STOP, lysdioden (8) tands
och lyser med eft fast sken; vispens hasfighet
och temperaturen ékar i proportion fill cykelns
varakfighet. Anvandaren kan avbryta cykeln
genom aft trycka p& knappen START/STOP
s& snart som tillredningen verkar vara klar.

Kall manuell

 Hall knappen START/STOP intryckt i cirka
3 sekunder, starfar vispen fér att skumma
mjolken utan att varma upp den och
lysdioden (8) blinkar under hela cykeln.
Anvandaren kan avbryta cykeln genom att

frycka p& knappen START/STOP s& snart

som tillredningen verkar vara klar.

e | ol bada fallen avbryts den manuel-

1 la funktionen automatiskt efter en
viss fid fér att garantera produk-
fens sakerhet och funkfion.

® En ljudsignal och slackning av
lysdioden (8 indikerar cykelns slut.

e G4 darefter vidare enligt vad som
beskrivs vad galler miclken.

Rengoring och underhall

e | Under arbetsfasen gér det att fa bort
1 mattet (5) for att tillscitta eventuella
ingredienser i pulverform (r.ex. pul-
verkaffe, pulvercappuccino, pulver
te, efc.).

RENGORING OCH UNDERHALL
(Fig. 1)

A Innan rengéring ska kontakten ALL-
TID dras ut ur nétuttaget och appa-
rafen ska kylas av. Sank aldrig ner

motorbasen (1) i vatten eller andra
véitskor.

Bruksanvisningen innehaller lampliga
anvisningar och &tgarder f6r rengéring,
underhall och arbetsmoment som
rekommenderats fér kunden av tillverkaren.
Alla andra typer av ingrepp kan ufféras av
representant frén en behdrig servicetjanst.

e Avlagsna vispen (3).

o Ta bort karaffen (2) frdn motorbasen.

® Vispen (3], locket (4), mattet (5] och karaffen
(2) kan diskas i diskmaskinen.

* Motorbasen (1] kan rengdras med en
fuktig trasa och darefter med en torr
torkduk. Undvik aft anvénda abrasiva
rengdringsmedel eller material.



Receptsamling 2

VARM CHOKLAD
Kvantitet f6r tvé koppar

Ingredienser

Helmiolk 250 ml

Riven

blockchoklad 90 gr
Tillagning

o Hall mjslken i karaffen.
Tillsatt den rivna blockchokladen.
e Stang locket.

Valj programmet fér varm choklad ().
Tryck p& knappen START/STOP och tills

programmet ar klart.

CAPPUCCINO
Kvantitet f6r tvé koppar

Ingredienser

Helmijolk 200 ml

Kaffe 80 ml

eller starkt kaffe 40 ml
Tlllugnmg

* loga kaffet med en kaffekokare och hdll

det i en kopp.

e Hall midlken i karaffen fér mjslkskumning
e Stang locket.
® Vgl programmet f6r varm mjslk med tjockt

skum [@)‘

e Tryck p& knoppen START/STOP och fills
programmet &r klart.

e Hall den skummade mjclken dver kaffet.

e Tillsétt en sked socker eller sétingssirap

efter behag.

ISESPRESSO MED LITE MJOLK

Kvantitet fér tv& koppar

Ingredienser

Helmjolk 200 ml

Kaffe 80 ml

Isbitar 4
Tillagning

lagg isbitarna i 2 glos.

laga kaffet med en kaffekokare och hall
det dver isen i glasen.

Tillsatt en sked socker eller sémingssirap
efter behag.

Hall mjslken i karaffen fér mjslkskumning.
Stang locket.

Valj programmet fér kallt kaffe med tiockt
skum eller tunt skum beroende pd énskad

mangd skum (@ / @

Tryck p& knappen START/STOP och tills
programmet ar Klart.

Hall den skummade miclken i glasen med
kaffe och is.
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Vad man ska géra om.....

Vad man ska géra om......

Problem

Majliga orsaker

Atgérd

Apparaten fungerar inte.

Kontakten @r infe insatt.

Sétt in kontakten.

Apparaten stannar
under funkfionen.

Karaffen ar tom.

Karaffen har avlédgsnats
under fillredningen.

For tiocka eller grova
ingredienser som stora
bitar av riven choklad.

Fyll p& karaffen.

Sétt tillbaka karaffen pé& sin
plafs.

Anvand finare ingredienser.

Cykeln startar inte.

Karaffen &r inte pé plafs.

Vispen ar inte pa sin plats.

Placera karaffen pd sin plafs.

Kontrollera aft vispen finns
och aft den sitter p& sin plats.

Mijélken skummas infe.

Mijélken @r infe kall.

Karaffen innehéller rester
av vatten eller ar smutsig.

Fel visp anvands.

Anvéndning av redan
skummad eller uppvérmd
mislk.

Anvéndning av latmiolk.

Anvand kall mislk.

Se fill att karaffen &r ren och
torr.

Montera spiralvispen.

Anvénd inte redan skummad
eller uppvarmd mjslk.

Anvand lamplig mislk.

Ingredienserna upploses
inte.

Ingredienserna &r for fjocka
eller har tillsafts i
fér sfor méngd.

Hacka ingredienserna
innan ni tillsatter dem eller
kontrollera fillredningsréden.

= | supporf nara er.

/ Om problemet inte dtgdrdats eller vid andra typer av fel ska ni kontakia teknisk



YBakaeMblit nokynaTesb!

Brnarogapvm Bac 3a nokynky BCrneHnsaTtens Mosoka nnHnum SMEG.
Bbli6paB Hall Npuoop, Bbl 0TAanM npeanoYTeHne OgHOMY U3 YHUKaNbHbIX
N30eNni, COYeTaroLLMX B cebe COBPEMEHHbIN AN3aliH C MHHOBALIMOHHbIMM
TEXHUYECKNMM PELLEHMAMM 1 YKpallaroLwmx Ball nHTepbep.

Kaxkabli 6bITOBOM NpMO0op SmMeg He TONbKO BENMKOMNEMNHO COYETAeTCs CO
BCEMW OCTalbHbIMW YCTPONCTBAMM 13 aCCOPTUMEHTA, HO 1 CTAHOBUTCA
CTUNBbHbIM 3JIEMEHTOM AM3aiiHa Bawlen KyxHU.

YKenaem Bam B nonHoi Mepe oueHnTb yHKLIMOHANbHbIE BO3MOXHOCTM
Ballero HoBoro anexkTponpméopa.

C yBakeHunewm,

KomMnaHna SMEG S.p.A.

Mopgens MFFOT
BcrnenmBaTenb MoJioka
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A

BE30MACHOCTb

OcHoBHbIe Npaeuna 6e30nacHoCTH.

Mpn6op paboTaeT Ha SNEKTPUUECTBE, NOSTOMY
HEoOXOAMMO COBNIOAATL CefytoLLe Mepbl
NPENOCTOPOXHOCTM:

He NpuKacaTbes K SNEKTPUYECKON BUNKE
MOKPbIMI PyKamu.

YI0CTOBEPUTBCS, YTOObI K MCTIONb3YeMO
3N1EKTPUYECKOI pO3eTKe BCerga bbin
N0CTYN N5 OTCOEANHEHNS OT Hee BUKY B
Cyyae HeOOXOAMMOCTM.

HuKora He TAHYTb 3a WHYP BO M36exaHue
€ro NOBPEXAEHNS.

B cnydyae HencnpaBHOCTM npubopa
He MbITaNTeCb PEMOHTMPOBATbL €ro
CaMOCTOSATENbHO.

Cnefyet BbIKIKOYUTD NPUOOP, BbIHYTH
BUJIKY M3 PO3ETKN W 06paTUTbCA B
CEPBUCHYHO CNTyX Y.

Ecnu BUAKA UAKM WHYDP NUTaHMA
MOBPEX[EHbI, UX 3aMeHy crefyeT
BbINOMHSATD TONBKO B CEPBUCHBIX LIEHTPAX
BO M36EXaHme NH6Oro prcka.

He norpyxatb npnbop B BOAY.

BHuMmaHve! epes BbINOMHEHWEM O4MCTKM
HEOBX0AMMO BbIHYTb BITKY 13 PO3ETKM.
He qonyckaTb, YT06bI LWHYP NUTaHws CBUCaN C
Kpast CTONa W APYroit MOBEPXHOCTH, @ TaKXe
4TOBbI OH KACaNCA ropAYMX NPeAMETOB.
YNaKkoBOYHbIE MaTepuanbl
(NnonMaTMNeHOBbBIE NaKeThl,
NeHONOANCTMPON) AOMKHbI XPAHUTBCS B
MeCTe, HEIOCTYMHOM ANS AeTed.

He ponyckaTb K MOMb30BaHUI0
npu6opoM ntoaelt (B ToM uncne aeten)
C OrPaHUYEHHBIMU MCUXODU3NYECKMMN
WAV CEHCOPHbIMM CNOCOBHOCTAMM WK He
-RU

Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTHU

UMEIOLLYX JOCTATOYHOTO OMbITa 11 3HaHMWI
6e3 CTPOroro Haa3opa 1 pykoBOACTBA
CO CTOPOHbI AL, OTBETCTBEHHOIO 3a
nx 6e30MacHoCTb. He nNo3BonaTh feTam
WrpaTb C NPUGOPOM.

e He pasmelwaTb npubop Hapg
ANEKTPUYECKMM N Fa30BbIMM MUTaMM
WK PAOOM C HUMK, @ Takxe BHYTPA
HarpeTon NeYn nn yxoBKN,

* [IpoBepsTh, YTOOLI BHYTPU MpHbopa He
6b110 NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

e He nepenonHaTb KYyBLIWH, BCEraa
COBMKOAATD YPOBEHb, YKa3aHHbIN METKamMMy,
BbIFPaBMPOBAHHbIMU HA BHYTPEHHEN
MOBEPXHOCTY CaMOr0 KyBLUMHA.
3anonHeHue emMKOCTH CBEPX YKa3aHHOro
NpeaenbHOro YpOBHA MOXET OblTh
ONaCHbIM B C/y4ae BbIMAECKNBAHNS U3
Hee B3BUTOro MOMOKa.

* Bo Bpemsa paboThl KyBLIMH HArpeBaeTcs.
He npukacaTbes K ropsuvmM NOBEPXHOCTAM.
CnenyeT Bcerga 6paTbes 3a CneUnanbHyto
PYYKY, KOTOPOW CHABXEH KyBLLNH.

e Jlnua ¢ KapanoCTUMYNATOPaMmK UnK
aHaNorMYHbIMM YCTPOMCTBAMM [OMXKHbI
YOCTOBEPUTHCA, YTOGbI paboTa uX
YCTPOWCTB He HapyLLanach Nog AeiCTBUEM
MHOYKUMOHHOIO 3NeKTPUYECKOrO NoNs ¢
AvnanasoHom YacTtoT ot 20 1o 50 .

o [Inck-B3OMBATEND MOXET BbITb UCTOUHMKOM
pVUCKa yAywWbsa OT MHOPOZHOrO Tena. Cnepyet
NIEPXATb €r0 B HeIOCTYMHOM 151 IETel MeCTe.

MogkntoueHue npubopa

Y6euThCs, YTOGbI HanpsxXeHne B cety
COOTBETCTBOBANIO0 YKA3aHHOMY Ha 3aBOACKOM
TabNNUKe Ha HUXHEI! CTOPOHE MPIBOpa.



Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTU

Mpubop cnegyer NOAKKYaTb TOABKO K
MPaBWUIbHO YCTAHOBNEHHOW 3M1EKTPUYECKON
PO3ETKe C MUHUMANbHOW cunoit Toka 10 A 1
C 1eNCTBEHHbBIM 3a3EMIEHVEM.

Ecnn poseTka u BUAKa npuébopa
HECOBMECT/MbI, CNieflyeT 06paTNTLCA B
CePBICHYHO CNYXOY NS NX 3aMeHbl.

TonbKo Ansi eBpONeMCKUX PbIHKOB:

e [leTn B BO3pacTe 0T 8 NeT 1 cTaplue
NONYCKAKTCA K NONb30BAHMKO AaHHbIM
MPMBOPOM, TOMBKO ECAIM OHI HAaXOAATCS
nod Haf30pOM MAN BbiAN 0BYYeHbl
6€30MaCHOMY N0/b30BaHMKO YCTPOACTBOM
W MOHUMAIOT CBA3AHHbIE C STUM PUCKY.

e QuMCTKA W yXO[ MOTYT BbIMOAHATHCA
NeTbMN B BO3PACTe 8 NeT W CTaplue nof
HaA30pOM B3POCTbIX.

¢ [lepxaTb Np1OOp 1 LUHYP NUTaHKS B MECTE,
HEAOCTYNHOM ANA feTen Bo3pacTe A0 8 neT.

o [leTAM 3anpeLLaeTcs urpatb ¢ NpUEOPOM.

¢ [lepeq BbINOMHEHWEM NHOBBIX OnepaLuil
No COOPKe, Pasbopke 1 OUNCTKe CheyeT
OTK/IK04aTb MPM6OP OT CETH.

Wcnonb3oBaHue No HasHayeHUIo

[aHHbIi NprBop NpeaHasHayeH As Harpesa
M BCMEHMBAHNA MOJOKa, @ Takxe Ana
NPUrOTOBNEHNS TOPAYEro Wokonaga. He
MCNOMb30BaTb NPUBOP ANA LIENEN, OTANYHbIX
OT TeX, NS KOTOPbIX OH MPEHA3HAYEH.
Mpu6op npefHasHayeH TONbKO AN
[OMALLHEr0 UCMoNb30BAHMS.

OTBETCTBEHHOCTb NPON3BOAMTENS
MpON3BOAUTEND CHAMAET C Ce6s BCAKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 32 YLEPD MOAAM W
VIMYLLIECTBY, HAHECEHHbIV B Pe3yNbTaTe:

e 1ICMONb30BAKNSA Npubopa ANs Lenel,

OT/INYHBIX OT NPEAYCMOTPEHHbIX;

® HEO3HAKOMJIEHNS C PYKOBOACTBOM MO
aKCnyaTaumm;

® HapYLWEHUS LUENOCTHOCTH [aXe TOMbKO
OfHOW M3 YacTel Npubopa;

® CMONb30BAHUA HEOPUTUHANbHbIX
3anacHbIx YacTei;

* HecobMtoeHNA NpaBinN 6e30MaCHOCTY.

4

CnefyeT 6epexXHO XpaHnTb JaHHOE
PYKOBOACTBO. Ecim npubop Gypet
NepenaBaThea ApyrvM LM, HeOOXOAMMO
nepenaThb UM Takxe JaHHYH MHCTPYKLMK.

YTUNU3ALUUA
OnekTpuyeckne npuéopbl Henbas
YTUNN3MPOBATb BMECTE C GbITOBbIMU

OTXO4amu.

[pMBOPbI C 3TUM CYMBONOM mmmm NOANAAAHOT
non aeicTeye [npextvebl EC 2012/19/EU. Bee
BbILLE/LINE U3 YIOTPEONEHNS 3NEKTPUYECKIE
W 3N1eKTPOHHbIE YCTPOMCTBA AOMKHbI
YTAAU3MPOBATLCSA OTAENBHO OT ObITOBbIX
OTXOfI0B V1 NEPENABATHCA B COOTBETCTBYHOLLME
LieHTPbI NepepaboTKu, NpeayCMOTPeHHbIe
rocynapcTsoMm. paBusbHas yTUnn3aLms
BblLEALEro 13 ynoTpebneHns npubopa
HeobxoanMa And NpeaoTBpaLleHs yilepba
OKPY>KatoLLel Cpefe 1 PUCKOB 191 30POBbS]
nonei. [ins nonyyeHns 6onee noapodHoi
MHDOPMALIMK 06 YTUNM3ALIN BbILLEALLIETO U3
ynoTpedneHns npubopa cneayeT 06paTuTLHCS
B MECTHYO aMUHIACTPALMIO, B OTAEN MO
YTUAN3ALMI OTXOJOB MM B MarasuH, rae 6bi
MPYOGPETEH NPUGOD.
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OMUCAHUE NPUBOPA (Puc.1)

1 OcHoBaHue ¢ gBuraTenem

2 KyBWWH

3 3y6uatbiil BEHUYMK (A1s B3GKBaAHWA
MOJIOKa WS LWOKoNaaa)

3a Maakuit BeHurK (Ana GyHKUMK Noao-

rpeBaHwst MOIoKa)

Kpbilka

MepHaga KpblLLKa

KHonka START / STOP

Kpyrnas pydyka nepektoyeHns npo-

rpamm

Cetogmon

MWAEHTUOUKALIMOHHAA
TABJIUHKA

Ha naeHTUdUKauMOHHOMW Tabnunuke
yKasaHbl TEXHUYECKME aHHbIe, 3aBOACKOW
HOMEp ¥ MapKMpoBKa. H1 B KOoem cryyae He
yOanaTb MAEHTUOUKALMOHHYIO Tabnnyky.

MEPEA MEPBbIM
MCTIO/b30BAHMEM (Puc.1)

® AKKypaTHO CHATb C NpMO0pa yrnakoBKy v
yOanuTb BCe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl
M OCTaTKM 3TUKETOK U HaK/IeekK.

e QuMCTUTb OCHOBaHWe ¢ aBuratenem (1)
BNAXXHOW TPAMKOW.
[MTOMbITb W TWATENbHO BbICYLWNTb
BCE KOMMOHEHTbI (CM. M. «YncTka u
TEXHWYECKOE 0BCY)KMBAHUED).

© NoOUuhL

/ Mepes Mcnonb3oBaHMEM MPOBEPUTH
= | LENoCTHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB.

CBOPKA KOMMOHEHTOB (Puc. 1)
® YCTaHOBUTb KyBLWWH (2) HA OCHOBaHWe
c auratenem (1).

e BcTaBnTb BeHUMK (3) BHYTPb KyBLUMHA
(2) v yCTaHOBMWTbL €ro Ha crneumanbHbli
LWTNAPT.

® YCTaHOBUTb KPbILIKY (4) Ha KyBLWWH (2)
¥ HaXkaTb Ha Hee KHU3Y.
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OnucaHue / C60opka

OMUCAHUE YCTPOUCTB
YNPABNEHUA (Puc. 1)

Kpyrnas pyuka nepekntoueHus nporpamm (7)
Mpu6op MMeeT 6 NpeaBapuUTeNbHO
HACTPOEHHbBIX MPOrPaMM ¥ PYYHOIN PEXIM,
NepeKkstoyYeHne KOTOPbIX MPON3BOANTCS
Mpy MOMOLLY PyYKM (7).

3HayvoK

Ha pyuKe Mporpamma

rops4mMi Wwokonaza

=

FopaYee MOMOKO

-
~
=
=

[opsaYee MOJIOKO C fIerkom
neHom

[opsiyee MOJIOKO C TyCTOn
neHom

X0oNnogHOEe MOJSIOKO C
Nerkow neHom

XonoaHOE MOMOKO C IyCTON
neHom

Py4HOM pexxmm

<Z |ZD|(ED | ED|ED

Ykasartenu YPOBHSA XXUAKOCTU

0603HayeHne | OnucaHue

MakcumanbHbI YpoBeHb
3aMN0MIHEHUSA MOJIOKOM
4na GyHKLMK Noforpesa u
NPWUroTOBNEHMS LLIOKONaAa
(BKNt0OYaa KONMUYECTBO
LoKonaaa).

@ MAX

MakcuMarnbHbIN YypOBEHb
3aMNO0JIHEHMA MOIOKOM 4715
B36VIBaHWS

ﬁ MAX

MWHMMaSbHbBIA YPOBEHD.

MIN




Ucnonb3oBaHue =3

SKCMNYATALMUA (Puc. 1)

/ PekoMmeHpauuu no nonb3oBa-

= | HMI0 NnpnbopoM
PesynbTaT GyHKLMM B36GMBAHMS
MOSlOKa MOXET 3aBUCETb OT
MCMoNb3yeMblX MHTPEANEHTOB.
[Insi nony4eHns XopoLlero pesysb-
TaTa peKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTh
LieNbHOe MOJIOKO, BbIHVMMas ero 13
XONOAWbHMKE HEeMocpeCTBEHHO
nepef 3anMBKOI B KYBLLWH (2).

e | [locse NepBoro LMKna Harpesa

1 J0X[AaTbcs, YTOObl MpPM6OP
OCTbIf, NPeXae YeM HauymHaTb
LPYron LnKJI.

A He 3anyckatb npubop 6e3 Xua-
KocTu. 3anyck npubopa 6es

XXUIOKOCTU MOXET MPUBECTU K
MOBPEXAEHMIO KYBLLNHA.

CnenyeT Bcerga 3amnofiHATb
40 ypoBHA MIN 1 HMKorfga He
npeBbllwaTth ypoBeHb MAX. 06a
YPOBHSI yKa3aHbl BHYTPY KYBLLMHA.

A Ecnv ceeToaMoz, Ha pyyKe MUTaeT 1
ABaX/lbl NOBTOPSOTCS TPU 3BYKO-

BbIX CWrHana, 3T0 03HAYaeT, YTo B
paboTe Nprbopa BO3HMKIIA OLLIMOKA.
CocTofiHME OWMNBKM
CWFHaNM3NpyeTcs B CRyyae, eciu
OTCYTCTBYET KYBLIMH WM BEHYUK,
yAanseTcs KyBLWH BO BpeMs
NPUrOTOBMEHNS K 3anyCKaeTes
PabOYNiA LKA C MYCTbIM KYBLUMHOM.
B nepBbIx ABYX CAyYasx LnKI He
HauvHaeTcs, TorAa Kak B [BYX
NOCNEAHMX LMK 3amycKaeTes,
HO OCTaHaBNMBAETCHA Yepes He-
CKOJMbKO CEKYHA.

® BCTaBWTb BU/IKY B PO3ETKY.

e Cetoamon (8) HaumHaeT murato. Mpu-
MepHO Yeped 120 cekyHa 6e3nencTems
NPUEOP NEPEXOANT B PEXXMME OXKMOAHS
VI CBETOAMO/ BbIK/IHOYaeTCA.

HarpeBaHue nnu B36uBaH1e Monoka

e CHATb KPbIWKY (4) v HanuTb XonogHoe
MOJIOKO B KYBLUMH (2), Ciefisi 3a ypOBHEM
No MEeTKaM, BbIrpaBMPOBaHHbIMU Ha
BHYTPeHHelt CTOPOHe KyBLUMHA.

® YCTaHOBUTb Ha MECTO KPbILLKY (4).

® Bbi6paTb Tpedyemyto nporpammy, noBep-
HYB pyuKy (7) A0 YPOBHS KpaCHOM METKM
Ha KonbLe pyyKu.

/ Mpnbop nepenaeT ns pexxnma
= | oXXnaaHna B pabounin peXXMM.

e Haxatb KHomky START / STOP (6) ans
3arycka LyKna, npu aToM ceeToamos (8)
3aropuTcs 1 Bya1eT ropeTb He Muras.

© 3BYKOBO CHrHan 1 BbIK/IHOYEHVIE CBETOAN-
ofa (8) yKaabIBatoT, YTO LMK 3aKOHUMICS.

® [|VKNT MOXHO OCTaHOBWTb 10 3a/JaHHOTO
BPEMEHU MyTeM HaXaTWsa Ha KHOMKY
START / STOP (6).

e CHATb KpbILLKY (4), yxBaTNB ee 3a 60KO-
Bble pebpa.

e CHATb KyBLIMH (2) U HanuTb B36UTOE
MOSIOKO, MOMOras ce6e NOXKOMN.

e | [lo6aBneHue caxapa uim crafkux

1 CUPOMOB (TakMx Kak Mef, COK
araBbl WM KNIEHOBbI CUPOM U T.
M.) PEKOMEH/1YeTCSA NMPOV3BOANTD
B KOHL|e LyKNa.

lMpuroTtoBneHue WokKonaga

® CHATb KPbILLKY (4) ¥ MOMECTWTb B KYBLUMH
(2) MHrpeaMeHTbI AN151 LLIOKONAa, CNeas 3a
YPOBHEM MO MeTKaM, BbIrPaB1POBaHHbIMM
Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KyBLUMHA, @ TaK-
e PYKOBOACTBYACH PEKOMEHJAUMAMM,
coaepxalmucs B peLiente Smeg.
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ﬂ YucTKa 1 TexHM4YecKoe 06cny)XXKuBaHue

® Bbi6paTb COOTBETCTBYIOLLYIO NPOrpam-
MY ¥ [IeiCTBOBaTb B NOPSAKE, Kak onn-
CaHo An9 MoJsoKa.

* | Bo BpeMs paboTbl MOXHO CHU-

1 MaTb MEPHYH0 KpbILKy (5) ans
A06aBAEHNST NOBbIX MOPOLLIKO-
06pasHbIX UHIPeaANEeHTOB.
PekoMeHyeTCs 06aBNSAT UX Mef-
JIEHHO W HEBOMbBLUMMI KOMNYECTBa-
MV Yepe3 HECKOMBbKO CeKYHA nocne
Hayana LyKna, YTobbl AaTb MOSOKY
pasorpeTbes. [lobaBneHue, Npons-
BOAMMOE CIIMLLKOM 6bICTPO UK B
Upe3MEpPHbIX KOMMYECTBAX, MOXET
NPVBECTU K OCTAHOBKE BpaLLEHNS
BEHYMKA UMUK €r0 CMELLEHNIO B
HemnpaBuWbHOE MOMOXKEHME.

PyuHoii pexxum

e CHATb KPbIWKY (4) W HaNUTb MONOKO
B KYBLUWH (2), cnefst 3a ypoBHEM Mo
MeTKaM, BbIrPaBUPOBAHHbIMI Ha BHY-
TPeHHell CTOPOHe KyBLUMHA.

® YCTaHOBMTb Ha MECTO KPbILLIKY (4).

MOXHO Bbl6paTb ropadee nnm XonogHoe
BCNeHnBaHMe.

[opsAYee BCMEHVBaHME B DYYHOM DEXUME:

e [lna 3anycka pyyHoro pexuma (M) ¢
byHKLVe Noforpesa HaxaTb Ha KHOMKY
START / STOP cseToawmop (8) 3aroputcs
v 6yneT ropeTb He Murasi. CKOpoCTb BeH-
YMKa ¥ TemnepaTypa yBenuumMBarTCs
NPOMOPLMOHANbHO MPOAO/IKNTENBHO-
CTU UMKna. Monb3oBaTenb MOXET npep-
BaTb LMKJI, HaXKkaB KHOMKy START / STOR,
KakK TOMbKO MOCUYMTAET, YTO CTeneHb
FOTOBHOCTV ABASAETCS AOCTAaTOYHOM.

XOJI0[IHOE BCMEHVBAHME B DYYHOM DEXMME:
e [Ipy HaXaTun 1 yaepxKaHnn KHOMKK

START / STOP B Te4yeHne nNprMepHo
3 CeKyH[ BEHUMK HauyMHaeT B36KBaTb
MOJIOKO, He Harpeeas ero, npu sToMm
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csetoamon (8) npoaonKaeT Muratb B
TeYyeHue BCel NpogoIKUTENbHOCTY
umkna. Monb3oBaTeslb MOXET NpepBaThb
UMK, Haxka KHonky START / STOP, kak
TOMBbKO MOCUYMUTAET, YTO CTEMEHb FOTOB-
HOCTW AABNAETCA JOCTATOYHOM.

o | eBo6oVX Cydasx Yepes onpeaeneH-

1 Hoe BpeMsi paboTa B PyYHOM PEXM-
ME NPEepPBETCS aBTOMATNYECKN AN
obecneyeHns 6e30MacHOCTH U
(DYHKLMOHANBHOCTY U3AEAMS.

® 3BYKOBOW CUrHam 1 BbIKIHOYe-
HWe ceeToaMoaa (8) ykasblBa-
FOT, YTO LMK 3aKOHUMCS.

e [lanee cnefyet AENCTBOBATD,
KaK onuncaHo A9 MOooKa.

o | BoBpems paboTbl MOXHO CHUMaTb

1 MEPHYHO KpbILLKY (5) 1 A06aBAATH
Nto6ble MOPOLLKOOBPa3HbIe MHrpe-
AVEHTbI (HanpuMep, PacCTBOPUMBbII
Kote, paCTBOPUMBIA KanyyuHo,
PaCcTBOPVMbI Yal U T. 1),

YUCTKA U TEXHUYECKOE
OBCNY>XVUBAHME (Puc. 1)

A Nepen BbIMOMHEHWEM OYUCTKM
Heobxonumo BCEMJA BbIHMMATb
BUJIKY U3 SNIEKTPUYECKON PO3ET-
KM 1M [aBaTb NPMOOPY OCTbITb.
Hwvkorga He morpy»katb OCHOBa-

Hue ¢ neuratenem (1) B Boay 1nu
APYrne XUAKOCTU.

PyKOBO/ACTBO MO 3KCMyaTaLluy COAepXnT
Haanexatme MHCTPYKLMM MO YMCTKe
M TeXHWYecKoMy OBCNyXMBaHMIO, a
TakXe pekoMeHJaluy npousBoauTend
KNueHTy. JTto6ble Apyrne onepauuu
JOSKHbI BbINOMHATHCA YNOMHOMOYEHHbIM
NPeACTaBUTENEM CEPBUCHON CIY>K6b.

e CHSTb BeH4YMK (3).



PeuenTbl =2

® CHATb KYBLUWH (2) C OCHOBaHWsI C ABWra-
TEnem.

® BeHuyK (3), KPbILLKY (4), MEPHYHO KPbILLKY
(5) ¥ KyBLLWH (2) MOXXHO MbITb B MOCY0-
MOEYHOW MaLLVHe.

e OcHoBaHwue ¢ gauratenem (1) MOXHO
0YMLIaTb CHavana BNaxHow, a 3aTem
CyXoW TPAMKONW. He ncnosib3oBatb MO-
toLLMe CPEACTB UK abpasyBHble MaTe-
puansi.

FOPAYUM LLIOKONIAL

KonnyecTBo Ans ABYX Yalliek

NHrpeaneHThbl

- LenbHoe Monoko

- YepHblt WoKoNag,
CTPY>XKa

250 Mn
90r

MpuroTtoBneHue

® HanuTb MOMIOKO B KYBLUMH.

e [106aBWTb LLOKONALHYHO CTPYIXKKY.

® 3aKpbITb KPbILLKY.

® Bbi6paTb NporpaMmy NpuUroToBAeHUs

rops4ero Lokonaaa (M).
® HaxaTb kHonky START / STOP u

A0XXOaTbCA 3aBEPLUEHNA NPOrpaMMbl.

KAMYYNHO

Konunyectso ons ABYX Yallek

NHrpeaneHTbI

- LenbHoe Monoko 200 mn

- Kode 80 mn
VAW Kpenkui kote 40 Mn

MpurotoBneHue

o [1purotoBWTb KOME NpY NOMOLLM KODe-
MaLLMHbI ¥ HaNWTb €ro B YaLuky.

® HanuTb MOJSIOKO B KYBLUWH BCMEHWBaTE-
N8t

® 3aKpbITb KPbILLKY.

® Bbi6paTb NporpaMmMy And NpuroToBre-
HWA TOPAYEro MOJOKa C rycTon NneHon

~
~~

().

e HaxaTtb kHonky START / STOP u po-
XKOATbCH 3aBepLUEHNS NMPOrpaMMbl.
BbIIMTb MONOYHYIO NeHy Ha Kode.

e [106aBWTb MO XENaHMIO YaiHYO NIOXKKY
caxapa wnv cnagkoro cupona.

3CMNPECCO CO JIb[IOM

KonuyecTtso ans AOBYyX YalleK

NHrpeaneHThbl

- LlenbHoe Monoko 200 mn
- Kooe 80 M~
- Ky6ukn nbaa 4
MpurotoBneHune

e [loMecTUTb KyOGUKM Nbaa B 2 CTakaHa.

e [1puroToBWTL KOe Npu NOMOLLM Kode-
MaLLWHbI 1 BbINWUTb €ro Ha Nef} B CTaka-
Hbl.

e [106aBWTb MO XeNaHMIO YaiHYO NIOXKKY
caxapa wnwv cnagkoro cupona.

® HannTb MOJIOKO B KYBLUVH BCMEHVBATE-
N8t

® 33KpbITb KPbILLKY.
Bbi6paTb nporpaMmMmy 18 NpUroToBe-
HUS XONOAHOrO MOJOKA C TYCTOR Uun

=
C NIErKON MEeHOM Mo XenaHuo (@ /

~

QK.

o Haxatb kHonky START / STOP u go-
YAATbCS 3aBEPLUEHNS MPOrpaMMbl.

® BbIIMTb MOSIOYHYIO MeHy B CTakaHbl ¢
Kode 1 NbOoM.
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Y10 AenaTb, €Clil.....

YT1o Aenatb, €CMU..eeee

Mpo6bnema

Bo3mMoXkHble
NPUYMHbI

PewieHue

Mpn6op He paboTaeT.

Bunka He BCTaB/eHa B PO3ETKY.

BcTaBUTb BUSIKY B POSETKY.

Mpnéop
OCTaHaBAMBaETCA BO
BpemMs paboTbl.

KyBLUWH NMyCTON.

KyBLUMH 6b11 yaaneH Bo
BPEMS MPUrOTOBIEHNSA.

VIHrpeayeHTbl CIIALIKOM

FYCTbIE MMM CIMLIKOM KPYTHble,
HanpuMep, LWoKONaaHas CTpyxKa
KpynHoro pasmepa.

3anofHNTb KYBLLUNH.

YCTaHOBUTb KyBLUWH B
COOTBETCTBYHOLLEE THE3O.

Mcnonb3oBaTb MeHee
KPYMHbIE MHFPeaMeHTbI.

Pabounit unkn He
3anycKaeTcs.

OTCYTCTBYET KYBLLUVH.

OTCyTCTBYET BEHUMK.

YCTaHOBUTb KyBLUMH B
COOTBETCTBYIOLLEE MHE3O.

MpoBEPUTD, YTOObLI BEHUNK
6blS1 Ha MeCTe U yCTaHOBIEH
NpaBUIIbHO.

Monoko He B3GMBaeTCH.

MOI0KO He XOMO4HOE.

KYBLUWH TPAS3HbBIA UK B
Hem ocTanacbk Boja.

cnonbayetcs
HenpaBUIIbHbIA BEHYUIK.

VcnonbayeTes ke B3GUTOE Ui
MOAOrPETOE MOMOKO.

V|CI'IOJ'Ib3yeTCF| HEXMPHOE
MOJI0KO.

icmonb3oBaTb X0NogHoe
MOJIOKO.

MpoBepUTb, YTO6bLI KYBLIMH
OblST YACTBIM U CYXUM.

YCTaHOBUTL 3y64aTbli
BEHUUK.

He 1cnonb3oBarh yyxe B36MTOE UM
MOAOrPETOE MOMOKO.

icnonb3oBaTtb nogxoastlee
MOJIOKO.

VHrpeaneHTbl He
PacTBOPSIOTCA.

MHrpeameHTbl CANLLIKOM
KpPYMHble UK Ao6aBEeHb|
B Upe3MepHbIX
KOMMYeCTBax.

3MeNbYNTb UHMPEaVEHTDI

nepen A06aBNEHNEM UK
CBEPUTBLCSA C PEKOMEHAALMAMM NO
MPUrOTOBEHMIO.

4

[Mpoatocep

B cnyyae ecnv npobnema He 6bina peLleHa uam MMeKTCs HeUCnpaBHOCTM [py-
= | roro TMna, cnefyeT 06paTUTbCs B CEPBUCHYHO CAYXOY MO MECTY HAXOXKEHNS.

CMET" CnA Bua JleoHapfo aa BuHuu 4,
l'yactanna, 42016, UTanua

MeCTO NPOV3BOACTBA
CaHpopa Haycxong 9nekTpuk AnnaneHces
(LaHbWwKaHb), KinTai

Kwvtai, r. WsHbYx3Hb, PaoH baoaHb,
MPOMbILLINEHHBIN Napk ToHrdyto, yn. LaiaxuHr



Keere kunde

Tak for dit keb af en maelkeskummer i linjen Smeg.

Ved at veelge et af vores produkter har du valgt en lasning, hvor raffineret
aestetik og innovativt feknisk design tilsammen tilbyder unikke genstande, der
ogsé& er indretingselementer.

Et husholdningsapparat fra SMEG indgér altid perfekt i kombination med andre
produkter i omgivelserne og er samtidig et designobjekt i kakkenet.

Vi héber, at du vil f& fuld gleede af dlle dit SMEG-apparats funktioner.

Med venlig hilsen

SMEG S.p.A.

Model MFFO1
Meelkeskummer
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A Advarsler

SIKKERHED

Generelle sikkerhedsadvarsler.

Da apparatet fungerer ved higelp of elekirisk
strem, er def nadvendigt at overholde felgende
sikkerhedsanvisninger.

o Ror ikke ved sfikket med véde heender.

e Serg for, at stikkontakien, som anvendes, aliid
er let filgeengelig, s strikforbindelsen kan
afbrydes hvis nedvendig.

o Trek cldrig i ledningen. ledningen kan fage
skade.

o Forsag aldrig af reparere apparafef, hvis det
qar i siykker
Sluk for apparatet, trak stikket ud af
stikkontakten, og ret henvendelse fil den
tekniske assistance.

o | filfelde of beskadigelse aof stikket eller
nefledningen ma de kun udskiftes af den
tekniske assistance for at forhindre enhver
fisiko.

o Seenk ikke apparatet i vand.

o Forsigtig: Aloryd sfikket inden rengering.

e lad ikke ledningen dingle fra kanten af bordet
eller en anden overflade, eller lad den ikke
komme i beraring med varme overflader.

o Opbevar emballagematerialet [plastikposer,
polystyrenskum| ufilgaengeligt for bem.

o Brug ikke apparatet fil personer [heller ikke
bern| med nedsatte psykiske, fysiske eller
sensoriske evner eller utilstraskkelig erfaring og
viden, medmindre de omhyggeligt overvages
og instrueres af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed. Overvég bam og serg for, af
de ikke leger med apparatet.

e Anbring aldrig apparatet eller i naerheden of
et teendt el- eller gaskomfur eller en varm own.

2 -DA

Kontrollér, af der ikke er fremmedlegemer inde
i apparatet.

Overfyld ikke kanden, men felg altid
niveauindikationeme, der er trykt inde i kanden
selv.

Opfyldning fil over den markerede graense
kan veere farlig, hvis maelken sprgjter fra
beholderen,

Kanden bliver varm under brug. Rer ikke
ved varme overfloder. Tag dltid faf i kandens
handiag.

Personer med pacemakere eller andre
lignende enheder skal sikre, of deres enheder
ikke pavirkes of det indukfive felt, hvis
frekvensomrdde ligger mellem 20 og 50 Hz.
Pladen, som skummer maelken, kan udgere en
kvaelningsfare. Skal opbevares uden for bams

raekkevidde.

Tilslutning of apparatet

Sarg for, at stremforsyningens spaending og
frekvens svarer fil dem, der er angivef pd ypeskiltet
pd bunden of apparatef.

Tilslut kun apparatet fil en korrekt installeret
stikkontakt med en minimumskapacitet pa 10 A
og udstyret med effekiiv jordforbindelse.

| tifzelde af inkompatibilitet mellem sfikkontakien
og stikket pa apparatet, skal du kontakie den
tekniske assistance for udskiftning.



Advarsler

Kun for det europziske marked:

e Brug af defte apparat er filladt for ber fra 8
ar og op, hvis de overvages eller insfrueres
om sikker brug of apparatet og forsiar de
involverede risici.

e Rengaring og vedligeholdelse md udfares of
bem fra 8 &r og op, s leenge de overvages.

e Hold apparatet og ledningen utilgeengelig for
berm under 8 dr.

e Barn md ikke lege med apparatef.

e Afbryd apparatet fra siramstikket inden
afmontering og montering, rengering.

Tilsigtet brug

Dette apparat er designet il at opvarme og
skumme maelk og filberede varm chokolade; brug
ikke produktet fil andre formél end de filsigtede.
Defte apparater kun beregnet fil husholdningsbrug.

Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for skader
0d personer eller ejendom, som skyldes:

e brug of apparatet til andre formal end de
filsigtede;

manglende leesning af brugervejledningen;
manipulering med apparatets enkelte dele;
anvendelse of ikkeoriginale reservedele;
manglende overholdelse af
sikkerhedsinstrukfioneme.

& Opbevar omhyggeligt denne brugsan-
= | visning. Hvis apparatet videreszelges
fil andre personer, skal denne brugsanvisning
felge med apparaet.

BORTSKAFFELSE
Flekiriske apparater md ikke bortskaffes med det

almindelige husholdningsaffald. E:

Se apparaterne er maerket med symbole! e
, er deres bortskaffelse underlagt det europasiske
direktiv 2012/19/EU. Alle brugte elekiriske
og elektroniske apparater skal bortskaffes
separat fra husholdningsaffald og afleveres
til de indsamlingssteder, der er udpeget of
myndighedeme. Korrekt bortskaffelse of det
nedlagte apparat vil forhindre skade pd miljget
og risici for menneskers sundhed. For yderligere
oplysninger om bortskaffelse af det brugte
apparat bedes du refte henvendelse fil kommunen,
bortskaffelsesstedet eller den bufik, hvor apparaet

blev kab.
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BESKRIVELSE AF APPARATET
(Fig.1)
Motorbase
Kande
Tandet piskeris (til skumning af meelk eller
chokolade)
a Clos piskeris [fil varm maelk)
lag
Malehaette
Trykknap START/STOP

Programvaelgeri

LED

CONOULI AW WN =~

TYPESKILT

Identifikationsskiltet beerer tekniske
data, serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.

INDEN FORSTE BRUG

(Fig.1)

e Pak forsigtigt apparatet ud, og fiern alt
emballagemateriale og eventuelle efiketter
eller klistermaerker.

® Renger motorbasen (1) med en fugtig klud.
Vask alle komponenter forsigtigt og
tor grundigt (se afsnittet. "engering og
vedligeholdelse”).

/ Far brug skal det kontrolleres, at alle

= | komponenter er infakte.

MONTERING AF

KOMPONENTERNE

(Fig. 1)

* Placer kanden (2) p& motorbasen (1).

* Placer piskeriset (3] inde i kanden (2) ved
at saefte det i stiften.

* Set laget (4) p& kanden (2), og fryk det
nedad.

Beskrivelse/montering

BESKRIVELSE AF
BETJENINGSELEMENTERNE
(Fig. 1)

Programvzelger (7)

Apparatet er udstyret med 6 forudindstillede

programmer og en manuel funktion, som kan
vaelges vha. knappen (7).

lkon

vaelgerknap AL

Varm chokolade

=

Varm maelk

-
-~
Py
=

Varm maelk med let skum

Varm maelk med tykt skum

Kold maelk med let skum

Kold maelk med tykt skum

Manuel

<Z (=D (E) | ED|ED

Indikationer af vaeskeniveau

Beskrivelse

M a ks imalt
maelkepéfyldningsniveau Htil
opvarmning og forberedelse
af chokolade (inklusive
maengden af chokolade.

Symbol

@ MAX

Maksimalt pafyldningsniveau
for maelk, der skal skummes.

ﬁ MAX

MIN

Minimumniveau.




Anvendelse

BRUG (fig. 1)

3

Varm, eller skum malken

/ Brugsanvisning

= | Resuliatet of maelkeskummefunktionen
kan variere afheengigt af de
anvendte ingredienser.
For at opn& et godt resultat anbe-
fales det at bruge sadmeelk, som
tages ud af keleskabet umiddelbart
inden den haeldes i kanden (2).

o | Vent, fil af apparatet er afkglet efter
1 en farste opvarmning, inden du
starter den naeste.

A Brug ikke apparatet uden vaeske.
Hvis du teender for kanden uden
vaeske, kan den tage skade.

Fyld altid op til MIN-iveauet og

ikke over MAX-niveauet, begge
markeret inde i kanden.

A Hvis LED'en p& knappen blinker, og

fre akustiske signaler genfages to
gange, betyder det, at apparatet er
i fejltilstand.

Fejlstatus vises, hvis kanden eller
piskeriset ikke er til stede, hvis
kanden fiernes under forberedelsen,
eller en cyklus startes med tom
kande.

| de to ferste filfeelde starter cy-
klussen ikke. | de sidsfe fo starter
cyklussen, men stopper efter nogle
f& sekunder.

o Saet stikket i stikkontakten.
o |ED'en (8] blinker, efter ca. 120 sekunders

inaktivitet gar apparatet i standby, og
LED'en slukker.

* Fjem laget (4), og heeld kold meelk ind i

kanden (2). Falg niveauindikationeme, der
er frykt inde i kanden.

e Seet laget pa igen (4).
* Velg det gnskede program ved at dreje

knappen (7) til det enskede rade maerke
pd ringen omkring knappen.

/ Fra standbyfasen gar apparatet fil
= | funktionsfasen.

Tryk p& START/STOP-knappen (6) for at
starte cyklussen. LED'en (8] lyser fast.
Etlydsignal udsendes, og LED'en (8) slukker
for at angive, af cyklussen er afsluttet.

Det er muligt at stoppe cyklussen inden
den indstillede tid ved at trykke pa START/
STOPknappen (6).

* Fiemlagef (4) ved attage fat i sideklapperne.
e Fjern kanden (2), og heeld den skummede

maelke fra kanden ved hjzelp af en ske.

o | Eventuel filseeting af sukker eller
1 | sedemiddel (f.eks. honning, agave

eller ahornsaft osv.) er bedst i slut-
ningen af cyklussen.

Tilberedning af chokolade

® Fjiern

laget (4], og heeld
chokoladeingredienseme i kanden (2) ved at
felge markeringeme inde i kanden, og felg
anvisningerne fra Smeg for filberedningen.

® Vazelg det nskede program, og fortszet som

beskrevet for maelken.

e | Under tilberedningen er det muligt
1 at fierne mélehaetten (5) og tilsaetter

ingredienser i pulverform.

Det anbefales at tilsaette ingredi-
enseme i sma maengder lidt effer
cyklussen er sfartet, s& maelken kan
varme op. En for hurtig filssetning
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eller for store maengder kan fé&
piskeriset fil at stop eller g& las fra
holderen.

Manuel funktion

* Fiern laget (4), og heeld kold meelk ind i
kanden (2). Felg niveauindikationerne, der
er trykt inde i kanden.

e Seef laget pa igen (4).

Det er muligt at vaelge en varm cyklus eller en

kold cyklus.

Varm cyklus i manuel funktion:

® Tryk p& START / STOPknappen for at starte
manuelt program (M) med varmefunkfion.
LED'en (8) lyser fast; hastigheden p& piskeriset,
og femperaturen stiger proportionalt med
cyklens varighed. Brugeren kan afbryde
cyklussen ved at trykke pa START/STOP-
knappen, s& snart resultatet anses for
filfredsstillende.

Kold cvklus i manuel funktion:

® Huvis START/STOP-knoppen holdes nede
i ca. 3 sekunder, begynder piskeriset at
skumme maelken uden at opvarme den,
og LED’en (8) blinker under hele cyklussens
labetid. Brugeren kan afbryde cyklussen
ved af trykke p& START/STOP-knappen,

s& snart resultatet anses for tilfredsstillende.

o | | begge filfelde stopper den mo-
nuelle funktion automatisk efter en
vis fid for af beskytle apparatets
sikkerhed og funktionalitet.

® Ft lydsignal udsendes, og LED'en
(8) slukker for at angive, at
cyklussen er afslutfet.

® Fortszet som beskrevet for maelken.

| Under tilberedningen er det muligt
1 at fiere maélehaetten (5) og tilssetter
ingredienser i pulverform (f.eks.

Rengering og vedligeholdelse

pulverkaffe, cappucinopulver, tepul-
ver osv.).

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE (Fig. 1)

A Fer rengering udferes, skal stikket
altid fiemes fra stikkontakfen, og
apparatet skal kale af. Szenk aldrig

motorbasen (1] i vand eller andre
vaesker.

Brugsanvisningen indeholder anvisninger og
instruktioner for rengering, vedligeholdelse
og brug, som anbefales af fabrikanten il
kunden. Ethvert andet indgreb skal udfares of
en autoriseret servicerepraesentant.

* Fiem piskeriset (3).

* Fiern kanden (2) fra motorbasen.

e Piskerisef (3), laget (4), malehaetten (5) og
kanden (2] kan vaskes i opvaskemaskinen.

® Motorbasen (1] kan rengeres ved farst
at bruge en fugtig klud og derefter en
ter. Undgd at bruge vaskemidler eller
slibemidler.



Opskrifter '=2

VARM CHOKOLADE
Meengde til to kopper

Ingredienser

Sedmaelk 250 ml
- Mark chokolade

i flager 90g
Fremgangsmade

o Hzeld maelken i kanden

¢ Heeld maslken i kanden.

e Luk laget.

® Vzlg programmet for varm chokolade

(e )-
e Tryk p& START/STOP-knappen, og vent

indtil progrommet er feerdigt.

CAPPUCCINO
Meengde il to kopper

Ingredienser

- Sedmeelk 200 ml
Kaffe 80 ml
eller espresso 40 ml

Fremgangsmade

® Forbered kaffen en kaffemaskine, og haeld
den i en kop.

 Haeld maelken i maelkeskummeren.
e Luk laget.
* Vzlg def varme maelkeprogram med tykt

skum [@)‘

e Tryk p& START/STOP-knappen, og vent
indtil progrommet er feerdigt.

e Hzeld den skummede maelk pa kaffen.

e Tilszet en teskefuld sukker eller sedesirup
effer anske.

IS-ESPRESSO MACCHIATO
Meengde til to kopper

Ingredienser
- Sedmaelk
Kaffe
Isterninger 4 stk.

200 ml
80 ml

Fremgangsmade

e Kom isterningerne i 2 glas.

* Forbered kaffen en kaffemaskine, og heeld
den i glassene.

e Tilszet en teskefuld sukker eller sadesirup
effer anske.

* Heeld maelken i maelkeskummeren.

o Luk laget.

* Vzlg programmet for kold maelk med tykt
eller let skum, afhaengigt of den anskede

skummaengde. [Tk / (K],

e Tryk p& START/STOP-knappen, og vent
indtil programmet er faerdigt.

® Haeld maelskeskummet i glassene med kaffe
og is.
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Hvad gor jeg, hvis.....

Hvad ger jeg, hvis......

Problem

Mulige arsager

Losning

Apparatet virker ikke.

Stik ikke indsat.

Saet stikket i.

Apparatet stopper under
brug.

Kanden er tom.

Kanden er blevet fiernet
under cyklussen.

Ingredienserne er for
tykke eller for store, f.eks.

chokoladestykkerne.

Fyld kanden op.
Seet kanden pé& plads.

Brug mindre ingredienser.

Cyklussen starter ikke.

Kanden er ikke p& plads.

Piskeriset er ikke sat i.

Seet kanden pé& plads.

Kontrollér, at piskeriset er sat
i og placeret korrekt.

Meaelken skummer ikke.

Maelken er ikke kold.

Kanden indeholder rester
vand eller er snavset.

Piskeriset er ikke det
rigtige.

Brug af allerede skummet
eller opvarmet maelk.

Brug af for fedtfattig maelk.

Brug kold maelk.

Serg for, at kanden er ren.

Brug piskeriset med teender.

Brug ikke allerede skummet
eller opvarmet maelk.

Brug tilstraekkelig fedtholdig

maelk.

Ingredienserme oplases

ikke.

Ingredienserne er for
tykke eller filsat i
for stor maengde.

Haok ingredienserne, for
de kommes i kanden,
eller se tanvisningerne for
filberedning.

= | kale servicecenter.

Huvis problemet fortsaetter, eller i tilfzelde af andre defekter, bedes du kontakte dit lo-



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup Spieniacza do mleka Linii Smeg.

Zakupujac nasz produkt zdecydowat/a sie Pan/i na wybor unikalnego
przedmiotu, ktory dzieki swej wyjatkowej estetyce iinnowacyjnej technologi,
staje sie czescig wyposazenia wnetrza.

Artykut gospodarstwa domowego Smeg zawsze idealnie koordynuje
sie z innymi produktami z gamy, stajgc sie jednoczesnie designerskim
elementem w kuchni.

Zyczymy Pani/u owocnego korzystania z zakupionego artykutu
gospodarstwa domowego,

Z wyrazami szacunku.

SMEG S.pA.

Model MFFO1
Spieniacz do mleka
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A Ostrzezenia

BEZPIECZENSTWO bawity sie one urzadzeniem.
Podstawowe ostrzezenia dotyczace | e Nie ustawiaC urzadzenia nad lub w poblizu
bezpieczenstwa. kuchenek elektrycznych lub gazowych, czy

Poniewaz urzgdzenie funkcjonuje na prad
elektryczny, nalezy przestrzegac¢ nastepujgcych
ostrzezen bezpieczenstwa:

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.
Upewnic sie, ze uzywane gniazdko zasilaja-
ce jest zawsze dostepne, by moc wyciggnac
wtyczke z gniazdka.
Nie ciggng¢ nigdy za kabel, gdyz mogtby
ulec uszkodzeniu.
W przypadku usterki urzadzenia, nie probo-
wac go naprawic.
Wytgczy¢ urzadzenie, odfgczy¢ wiyczke z
gniazdka i zwrocic sie do Serwisu Technicz-
nego.
W przypadku uszkodzenia wtyczkilub kabla
zasilajacego, moze je wymieni¢ wytgcznie
Serwis Techniczny, by unikng¢ wszelkiego
ryzyka.
Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.
Uwaga: przed czyszczeniem odtgczyc¢
wtyczke z gniazdka.
Nie pozostawia¢ kabla zwisajgceqo z kra-
wedzi stotu lub innej ptaszczyzny, ani nie
dotykac nim gorgcych powierzchni.
Przechowywa¢ opakowanie (plastykowe
woreczki, styropian) z dala od zasiequ dzieci.
Nie zezwalaC na uzytkowanie urzadzenia
przez osoby (réwniez dzieci) o ograniczo-
nych zdolnoSciach psychicznych, fizycznych
I czuciowych lub z niewystarczajgcym
doswiadczeniem, chyba ze sg one nadzoro-
wane i poinformowane przez osobe za nie
odpowiedzialng. Nadzorowac dzieci, by nie
2-PL

tez przy nagrzanym piekarniku.

e SprawdziC czy we wnetrzu urzgdzenia nie
ma obcych przedmiotdw.

* Nie napetnia¢c nadmiernie dzbanka, lecz
zmiesci¢ sie miedzy dwoma wskazaniami
poziomdw wewnatrz dzbanka.

Napetnienie poza wskazany limit poziomu
moze byC niebezpieczne, gdyz spieniane
mleko moze rozpryskiwac sie z dzbanka.

* Podczas funkcjonowania dzbanek nagrzewa
sie. Nie dotykac gorgcy powierzchni, chwy-
ta¢ zawsze dzbanek za jego uchwyt.

e Osoby z rozrusznikiem serca lub innymi
podobnymi urzadzeniami muszg upewni¢
sie, e na dziafanie ich urzadzen nie wptywa
pole elektromagnetyczne, ktorego zakres
czestotliwosci wynosi od 20 do 50 Hz.

* Konicowka robocza spieniacza moze byc
przyczyng uduszenia. Nalezy przechowywac
Ja poza zasiegiem dzieci.

Podtaczenie urzadzenia

Upewnic sie, ze napiecie i czestotliwosc sieci
elektrycznej odpowiadajg tym wskazanym na
tabliczce znamionowej na dnie urzadzenia.
Podtgczac urzadzenie tylko do gniazdka
zasilajgcego prawidtowo zainstalowanego, o
minimalnym napieciu 10A oraz wyposazonego
w dziatajgce uziemienie.

W przypadku niezgodnosci miedzy gniazdkiem
a wtyczka urzadzenia, prosimy o kontakt
a Serwisem Technicznym w celu wymiany
wtyczki.



Ostrzezenia

Tylko na rynki europejskie:

« Dzieci powyzej 8 roku zyciamoga korzystac
Z Urzadzenia, pod warunkiem, Ze sg nadzo-
rowane lub poinformowane 0 bezpiecznym
uzytkowaniu i znajg ryzyko z nim zwigzane.

« Dzieci powyzej 8 roku 2ycia moga wykony-
wac czyszczenie i konserwacje urzgdzenia,
pod warunkiem, Ze sg nadzorowane.

* Przechowywac urzadzenieijego kabel z dala
od zasiegu dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Nie zezwalac dzieciom na zabawe urzgdze-
niem.

e (dtgczyC urzgdzenie z gniazdka zasilajace-
go przed wykonaniem jakiejkolwiek czynno-
sci montazu, demontazu i czyszczenia.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
do podgrzewania i spieniania mleka i do
przygotowywania gorgcej czekolady; Nie
uzywac produktu do innych celow.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do uzytku domowego.

Odpowiedzialno$¢ producenta

Producent zrzeka sie wszelkie]

odpowiedzialnosci za wypadki 0sob lub

uszkodzenia rzeczy spowodowane przez:

e uzytkowanie urzgdzenia réznigce sie od
przewidzianego;

e niezapoznanie sie z instrukcjg obstug;

» modyfikacje, rowniez pojedynczej czesci
urzadzenia,

« stosowanie nieoryginalnych czesci zamien-
nych;

e nieprzestrzeganie ostrzezen dotyczacych
bezpieczenstwa.

A

4| Przechowywac starannie niniejsza

=— | instrukcje obstugi. Jesli urzadzenie
zostaje przekazane innym osobom, nalezy
do niego dotgczy¢ rowniez instrukcje obstu-
qi.

UTYLIZACJA

Urzadzenia elektryczne nie mogg byc
utylizowane wraz z odpadami domowymi.
Urzadzenia posiadajgce nastepujacy symbol

=== 53 ODjete przepisami Dyrektywy
Europejskiej 2012/19/UE. Wszelkie zuzyte
urzadzenia elektryczne i elektroniczne nie
moga by¢ utylizowane jako odpady domowe,
lecz muszg zosta¢ oddane do odpowiednich
punktow zbierania, przewidzianych przez
wtadze. Prawidtowa utylizacja zuzytego
urzadzenia przyczynia sie do ochrony
srodowiska i unikniecia ryzyka dla zdrowia.
Dalszych informacji dotyczacych utylizacji
urzgdzenia moze udzieli¢ administracja
komunalna, biuro gospodarki odpadami
komunalnymi lub sklep, w ktdry zostato
zakupione urzadzenie.



OPIS URZADZENIA

(Rys 1)
Podstawa silnika

2 Dzbanek

3 Koncdwka robocza z zgbkami (do
spieniania mleka lub przygotowania
czekolady)

3a Korcéwka robocza gtadka (do funkcji

podgrzewania mleka)

Pokrywa

Zatyczka dozownik

Przycisk START/STOP

Pokretto wyboru programoéw

Lampka LED

TABLICZKA ZNAMIONOWA
Tabliczka znamionowa podaje dane
techniczne, numer seryjny i znakowanie.
Tabliczka znamionowa nie moze zostac
usunieta.

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYTKOWANIA (Rys.1)

® Rozpakowac ostroznie urzadzenie i scia-
gnac wszystkie etykiety i naklejki.

e Wyczysci¢ podstawe silnika (1) przy po-
mocy wilgotnej szmatki.
Doktadnie wymy¢ i wysuszy¢ wszystkie
komponenty (zobacz par. ,Czyszczenie i
Konserwacja").

/ Przed rozpoczeciem uzytkowania
= | sprawdzi¢ czy wszystkie kompo-
nenty sg w dobrym stanie.

MONTAZ KOMPONENTOW (Rys. 1)
e Umiesci¢ dzbanek (2) na podstawie silnika
(1).

e Umiesci¢ kocdwke roboczg (3) we wnetrzu
dzbanka (2) wprowadzajac jg w odpowiedni
sworzen.

e Umiesci¢ pokrywke (4) na dzbanku (2) i
wcisng¢ w dot.

ONO WU A
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Opis / Montaz

OPIS POLECEN (Rys. 1)

Pokretto wyboru programéw (7)
Urzadzenie posiada 6 wstepnie ustawionych
programoéw i funkcje reczng, ktére moga
zostaé wybrane przy pomocy pokretta (7).

lkona

pokretia Program

Gorgca czekolada

=

Ciepte mleko

-
-~
=
=

Ciepte mleko z delikatng
pianka

Ciepte mleko z gestg pianka

Zimne mleko z delikatng
piankg

Zimne mleko z gesta piankg

<Z (=D (E) | ED|ED

Reczny

Wskazanie poziomu ptynu

Symbol

@ max

Opis

Maksymalny poziom
napetniania mlekiem dla
funkcji podgrzewania i
przygotowania czekolady
(wraz z iloscig czekolady).

Maksymalny poziom
napetnienia mleka do
spienienia.

3 max

MIN

Minimalny poziom.




Uzytkowanie '3

UZYTKOWANIE (Rys. 1)

/ Porady dotyczace uzytkowania

— | Na rezultat funkcji spieniania
mleka moga wptywac uzyte
sktadniki.
Dla uzyskania dobrego rezultatu,
zaleca sie uzycie mleka petno-
ttustego, wyciggajac go z lodowki
tuz przed wlaniem do dzbanka (2).

* | Po pierwszym cyklu ogrzewania

1 nalezy odczekac¢ na ochtodzenie
urzadzenia, by moéc rozpoczaé
drugi cykl.

A Nie uzywac urzadzenia bez pty-

now. Uruchomienie urzadzenia
bez ptynow moze uszkodzic¢
dzbanek.
Napetnia¢ zawsze do poziomu
MIN i nie przekracza¢ poziomu
MAX, oba zaznaczone wewnatrz
dzbanka.

A Jeslimiga lampka LED na pokretle
i dwa razy zostaje wydany potroj-

ny sygnat dzwiekowy, oznacza to,
ze urzadzenie jest w btedzie.
Btad pojawia sie w przypadku, gdy
dzbanek jest pusty lub brakuje
koncowki roboczej, gdy usuwa
sie dzbanek podczas aktywnego
cyklu lub zostaje uruchomiony
cykl z pustym dzbankiem.

W dwoch pierwszych przypad-
kach cykl nie uruchamia sie,
podczas gdy w dwoch ostatnich
uruchamia sie, lecz zostaje prze-
rwany po kilu sekundach.

* \Wiozy¢ wtyczke do gniazdka zasilajgcego.
e Lampka LED (8) miga, po okoto 120

sekundach nieaktywnosci, urzadzenie
przechodzi w stan gotowosci, a lampka
LED wytacza sie.

Podgrzewanie lub spienianie mleka

* Sciggnac pokrywke (4) i wla¢ do dzbanka
(2) zimne mleko, odnoszac sie do wska-
zan poziomu wewnatrz dzbanka.

e Zatozyé pokrywke (4).

e \Wybra¢ zadany program poprzez prze-
krecenie pokretta (7) na pozycje przy
czerwonym znaku na tulejce pokretta.

/ Z etapu gotowosci, urzgdzenie
= | przechodzi do etapu pracy.

e Nacisng¢ przycisk START/STOP (6) w
celu uruchomienia cyklu, lampka LED (8)
zapali sie statym Swiattem.

e Sygnatdzwiekowy i zgaszenie lampki LED
(8) wskazujg koniec cyklu.

e Mozna zatrzymac cykl przed uptywem
ustawionego czasu poprzez nacisniecie
przycisku START/STOP (6).

* Sciggnaé pokrywke (4) chwytajac za
boczne uchwyty.

e Sciggnaé dzbanek (2) i wla¢ spienione
mleko, pomagajgc sobie tyzeczka.

s | Ewentualne dodanie cukru lub

1 stodkiego syropu (na przyktad
miodu, syropu z agawy, klonowe-
go, itp.) zalecane jest po zakon-
czeniu cyklu.

Przygotowanie czekolady

e Sciagnaé pokrywke (4) i wiozyé do
dzbanka (2) sktadniki do przygotowania
czekolady, odnoszac sie do wskazan
poziomu wewnatrz dzbanka oraz porad
zamieszczonych w przepisie Smeg.

e Wybra¢ odpowiedni program i poste-
powac zgodnie z opisem dotyczgcym
mleka.
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* | Podczas pracy mozna sciggngc

1 zatyczke dozownik (5) w celu
dosypania ewentualnych skfadni-
kow w proszku.
Zaleca sie powolne wsypywanie, w
matych ilosciach, po rozpoczeciu
cyklu, by nie przerwaé procesu
podgrzewania mleka. Zbyt szybkie
wsypanie lub zbyt duze ilosci mo-
gtyby spowodowac zatrzymanie
obrotow koncowki roboczej lub je;j
przesuniecie w gniezdzie.

Funkcja reczna

* Sciggna¢ pokrywke (4) i wlaé do dzban-
ka (2) mleko, odnoszac sie do wskazan
poziomu wewnatrz dzbanka.

e Zatozy¢ pokrywke (4).

Mozna wybrac cykl na ciepto lub na zimno.

Reczny na ciepto:
e \W celu uruchomienia Programu Reczne-

go (M), z funkcja podgrzewania, nacisng¢
przycisk START/STOP, lampka LED (8)
zapala sie statym swiattem; predkos¢
koncowki roboczej i temperatura zwiek-
szajg sie proporcjonalnie do trwania cykl.
Uzytkownik moze przerwac cykl poprzez
nacisniecie przycisku STRAT/STOP, jak
tylko uzna, ze mleko jest gotowe.

Reczny na zimno:
e Trzymac wcisniety przycisk START/STOP

przez okoto 3 sekundy, koricéwka robocza
uruchomi sie w celu spienienia mleka bez
podgrzewania, a lampka LED (8) bedzie
migac przez caty czas trwania cyklu.
Uzytkownik moze przerwac cykl poprzez
nacisniecie przycisku STRAT/STOP, jak
tylko uzna, ze mleko jest gotowe.

e | oW obu przypadkach, po uptywie
1 okreslonej ilosci czasu, funkcja
reczna zostanie przerwana au-
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Czyszczenie i konserwacja

tomatycznie dla ochrony funk-
cjonalnosci produktu.

e Sygnat dZzwiekowy i zgaszenie
lampki LED (8) wskazuja koniec
cyklu.

e Nastepnie postepowac zgodnie
Z OpisSem z przepisu na przygo-
towanie mleka.

e | Podczas pracy mozna Sciggnac

1 zatyczke dozownik (5) dla wprowa-
dzenia ewentualnych skfadnikow w
proszku (przyktad: kawa rozpusz-
czalna, cappuccino rozpuszczalne,
herbata rozpuszczalna, itp).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
(Rys. 1)

A Przed wykonaniem czyszczenia,

nalezy ZAWSZE wyciggna¢ wtycz-
ke z gniazdka i pozostawi¢ urza-
dzenie do ochfodzenia. Nie zanu-
rzaé nigdy podstawy silnika (1) w
wodzie lub w innych cieczach.

Instrukcja obstugi zawiera wszystkie
wskazania dotyczgce prawidtowego
czyszczenia, konserwacji i czynnosci
zalecanych przez producenta do wykonania
przez klienta. Jakakolwiek inna interwencja
musi zosta¢ wykonana przez autoryzowany
Serwis Techniczny.

e Wyciggnac koricdwke robocza (3).

* Sciggna¢ dzbanek (2) z podstawy silnika.

e Koncdéwka robocza (3), pokrywka (4), za-
tyczka dozownik (5) i dzbanek (2) moga
by¢ myte w zmywarce.

e Podstawa silnika (1) moze zosta¢ wy-
czyszczona najpierw wilgotng szmatka,
a nastepnie suchg. Unika¢ uzywania
srodkéw czyszczacych lub materiatow
ciernych.
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GORACA CZEKOLADA
llo$¢ na dwie filizanki

Sktadniki

Mleko petnottuste 250 ml
- Gorzka czekolada

w widrkach 90g

Przygotowanie

e Wla¢ mleko w dzbanek.

e Dodac wiorki czekoladowe.

e Zamknac pokrywe.

e Wybra¢ program gorgcej czekolady

@)

e Nacisng¢ przycisk START/STOP i
odczekac na zakonczenie programu.

CAPPUCCINO
llo$¢ na dwie filizanki

Skfadniki
Mleko petnottuste 200 ml
Kawa 80 ml
lub esencja kawy 40 ml

Przygotowanie

® Przygotowac kawe w ekspresie i wla¢ do
filizanki.

e Wla¢ mleko do dzbanka spieniacza do
mleka.

e Zamknac¢ pokrywe.

e \Wybra¢ program gorgcego mleka z gesta
pianka (@).

e Nacisngc przycisk START/STOP i odcze-
kac¢ na zakonczenie programu.

e Wlac pianke do kawy.

e Dodac¢ ewentualnie tyzeczke cukru lub
stodkiego syropu.

MROZONE ESPRESSO MACCHIATO
llo$¢ na dwie filizanki

Sktadniki

- Mleko petnottuste 200 ml
- Kawa 80 ml
- Kostki lodu 4

Przygotowanie

o Wiozyc kostki lodu do 2 szklanek.

e Przygotowac kawe w ekspresie i wla¢ na
kostki lodu w szklankach.

e Dodac ewentualnie tyzeczke cukru lub
stodkiego syropu.

e Wla¢ mleko do dzbanka spieniacza do
mleka.

e Zamknac¢ pokrywe.

e Wybrac program zimnego mleka z gesta
piankg lub z delikatng pianka, w zalezno-

$ci od upodobari (Tkk] / (R)).

e Nacisngc przycisk START/STOP i odcze-
kac na zakonczenie programul.

e Wlac pianke do szklanek z kawg i lodem.




Co zrobic¢ gdy......
Problem

Co zrobi¢ gdy.....

Mozliwe przyczyny

Rozwiagzanie

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie zostata
witozona do gniazdka.

Wiozy¢ wtyczke.

Urzadzenie zatrzymuje
sie podczas dziatania.

Dzbanek jest pusty.

Dzbanek zostat
wyciggniety podczas
przygotowywania.
Sktadniki sg zbyt geste
lub zbyt ttuste, jak na
przyktad duze wiorki
czekoladowe.

Napetni¢ dzbanek.

Ustawi¢ ponownie dzbanek
w odpowiednim miejscu.

Uzy¢ sktadnikow o
mniejszych rozmiarach.

Cykl nie rozpoczyna
sie.

Brak dzbanka.

Brak koncowki robocze;.

Ustawi¢ dzbanek w
odpowiednim miejscu.

Sprawdzi¢ czy koncowka
robocza jest obecnai
prawidtowo zatozona.

Mleko nie spienia sie.

Mleko nie jest zimne.

Dzbanek zawiera
pozostatosci wody lub
jest brudna.

Uzyta koricéwka robocza
jest nieprawidfowa.

Uzycie uprzednio
spienionego lub
podgrzanego mleka.

Uzycie mleka
odttuszczonego.

Uzy¢ zimnego mleka.

Upewnic sie, ze dzbanek
jest suchy i czysty.

Zatozy¢ koncowke z
zabkami.

Nie uzywac uprzednio
spienionego lub
podgrzanego mleka.
Uzy¢ odpowiedniego
rodzaju mleka.

Sktadniki nie
rozpuszczajg sie.

Sktadniki sg zbyt geste
lub jestich za
duzo.

Posieka¢ sktadniki przed
uzyciem lub sprawdzic¢
porady dotyczace
przygotowania.

W przypadku, gdyby problem nie zostat rozwigzany lub dla innych typologii uste-
= | rek prosimy o kontakt z serwisem technicznym.



Arvoisa Asiakas,

Kiitamme sinua SmegHuotelinjaan kuuluvan maidonvaahdottimen hankinnan
johdosta.

Valitsemalla tuotteemme valitset ratkaisun, jossa muotoilu yhdistettyna
innovatiiviseen tekniseen suunnitteluun soa aikaan yksildllisic esineitd, jotka
muuttuvat sisustuselementeiksi.

Smegkodinkone sopii aina t&ydellisesti yhteen muiden valikoimaan kuuluvien
tuotteiden kanssa foimien samanaikaisesti design-uotteena keittidssd.
Toivomme, eftd voit nauttia taysin siemauksin kodinkoneesi foiminnoista.
Sydamellisin ferveisin.

SMEG S.p.A.

Malli MFFO1
Maidonvaahdotin
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TURVALLISUUS

Térkeitd turvaohieita.

Koska laite toimii sahkovirralla, seuraavassa
anneftuja turvallisuuteen liittyvia varoifuksia on
noudatefiava:

o Alg koske laifteeseen fai pistokkeeseen, jos
katesi ovat mardt.

o \Vomista, eftd kayteftyyn pisiorasiaan padstidn
aina p|sok|<een imotiamiseksi farvifiaessa.

o Alg koskaan veda johdosta, sillé se voi
vahingoitiua.

e Jos laifteessa esiintyy vikoja, dlé yrita korjata
niifd.

Sammuta laite, irota pistoke pistorasiasta ja
kadnny teknisen huollon puoleen.

o Jos pistokkeessa tai virtajohdossa esiintyy
vahinkojo, vaihdata se uuteen feknisessd
huoliokeskuksessa siten, eftdl kaikki riskitekijat
voitaisiin estad.

o Al koskoan upota laitetia vefeen

* \aroitus: ennen puhdistusta, kytke pistoke iri.

e Alg anna johdon heilua poydon reunalia
tai muulfa fasolta laka anna sen koskettoo
kuumia pinfoja.

o Sailytd pakkavsmateriaalit {muovipussit,
polystyreenipehmustee] lasten uloftumattomissa.

o Alg anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin
laitteen kayttéon kykenematiomien,
kokemattomien tai laitteen ominaisuuksia
tuntematiomien henkiliden [fai lasten] kayttaa
laitetta, ellei laitteen kayttd tapahdu kyseisten
henkilsiden turvallisuudesta vastaavien
henkildiden tarkassa valvonnassa. Varmista,

efteivat lapset padse lekkimdaan laitieella.

o Al sijoita litetta sahks- oi kaasuliesien péialle
tai lammiteftyyn vuniin.
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Varoitukset

e Tarkista, eftei koneen sisdlld ole vieraita
esineita.

e Alg taytd kannua likaa, vaan viitaa aina
kannun sisdille painetiuihin tasomerkkeihin.
Kannun téyttaminen yli osoitetun rajan voi
olla vaardllista jos vachdotettu maito roiskuy
astiasta. )

e Toiminnan aikana kannu kuumenee. AlG koske
kuumia pintoja ja tarfu kiinni kannusta aina
sithen kuuluvasta kahvasta.

o Sydamentahdistinta tai muita samankaliaisia
laitteita kayttavien henkildiden tulee varmistaa,
eftei induktiivinen kenttd, jonka facjuusalue on
vélilla 20 - 50 Hz, vaikuta laitieen foimintaan.

e Maidonvaahdottimen levy voi aiheuttaa
fukehtumista. Pida se pois lasten ulotuvilta.

Laitteen liittminen

Varmista, efta sahkoverkon jannite ja tacjuus
vastoavat laitteen pohjaan kiinnitetyssa
arvokilvessa annetiuja fiefoja.

Liitg laite vain oikein asennetiuun pistorasiaan,
jonka minimikuormitus on 10A ja joka on varusteftu
tehokkaalla maadoituksella.

Jos pistorasian ja laitieen pistokkeen valilla esiintyy
epdyhdenmukaisuutia, ofa yhteys tekniseen
huoltopalveluun niiden vaihtamiseksi.



Varoitukset

Vain Euroopan markkinoille:

o Alle 8-vuotiaat lapset eivit saa kaytad laitetia
ellei heidan toimintaansa valvota tai laitteen
turvallista kayttoa opeteta ja kaytoon iityvia
fiske]d ymmarretd.

e 8-vuotiaat lapset voivat suorittaa laitteen
puhdisiuksen ja huollon jos heiddn toimintaansa
valvotaan.

e Pidd laite ja siihen kuuluva johto pois alle
8vuoficiden lasten ulotuvilia.

o lapset eivat sao leikkid laitieella,

o Kyke laite irfi pistorasiasta ennen asennus;,
purku- ja puhdistustoimenpiteitd.

Oikea kdytto

Tamd laite on farkoitetty maidon kuumentamiseen
ja vaahdotiamiseen sekd kaakaon valmistamiseen.
Ald kayid tuotetia kayttstarkoituksesta poikkeaviin
farkoituksiin.

Tama laite on tarkoitettu yksinomaan kotikéytioon.

Valmistajan vastuu
Valmistaja ei ofa vastuuta henkilé- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

o kayttarkoitukseen nahden poikkeavasta
kaytostd;

kaytidoppaan lukematta jdifidmisesia;
jonkin laitteen osan muuttomisesia;
ei alkuperdisten varaosien kaytosta:
turvachieiden noudattamatia jGitamisestd.

&\ Sailyta ohjeita huolellisesti. Anna ttima

=1 kayttoopas my6s muille henkilille,
mikali lvovutat laitieen heidén kaytosnsd.

HAVITTAMINEN

Sahkélaitteita ei saa havittéa yhdessd

kofitalousjatteiden kanssa.

Laitteet joihin on kiinnitefty fGmé symboli e
ovat eurooppalaisen direktiivin 2012/19/
EU olaisia. Kaikki kdylésta poistetut schké- o
elektroniset laitteet tulee havittad erikseen
kotitalousjatteistd toimittamalla ne valtion
idriestamiin kierrGyspisteisiin. Havittaméllg oikein
kaytostd poistetiu laite vélieidan ympdrisiclle ja
kéyticiien terveydelle aihevtuvia vaaroja. Laitieen
havitidmiseen kuuluvia figtoja varten kaanny
kunnantoimiston, jaiteenhucltoloimiston fai liikkeen
puoleen, josta laite hankitiin.
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LAITTEEN KUVAUS
(Kuva 1)

Moottoriosa
Kannu
Hammastettu vispild (maidon tai kaakaon
vaahdottamiseksi)
a Siled vispild (toiminnolle kuuma maito)
Kansi
Mittakorkki
START/STOP-painike
Ohijelmien valintakytkin
led-valo

CONOULI AW WN =~

TYYPPIKILPI

Laitteen tyyppikilpi siscliad tekniset tiedot,
sarjanumeron ja merkinnan. Tyyppikilped ei
saa koskaan irrottaa.

ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA (Kuva 1)

e Pura laite huolella pois pakkauksesta
ja poista kaikki pakkausmateriaalit ja
mahdolliset tarrat sekd efiketit.

e Puhdista moottoriosa (1) sitten kostealla
liinalla.

Pese ja kuivaa kaikki komponentit huolella
(ks. kappale "Puhdistus ja hoito”).

/ Ennen kéyttoa tarkista, efté kaikki

= | osat ovat ehijia.

KOMPONENTTIEN
ASENTAMINEN (Kuva 1)

* Aseta kannu (2) moottoriosan padlle (1).
e Aseta vispila (3] kannun sisélle (2)
tyontamalla se asionmukaiseen tappiin.

* Aseta kansi (4) kannun padlle (2) ja paina
sitd alasuuntaan.

Kuvaus / Vaahdotus

OHJAUSTEN KUVAUS
(Kuva 1)

Ohjelmien valintakytkin (7)

Laite on varustettu 6 esiasetetulla ohjelmalla
ja manuaalisella toiminnolla, jotka voidaan
valita kytkimellla (7).

Kytkimen

kuvake Ohjelma

Kaakao

=

Kuuma maito

-
-~
P
=

Kuuma maito kevyelld
vaahdolla

Kuuma maito tiiviilla
vaahdolla

Kylma maito kevyella
vaahdolla

Kylmé maito fiiviilla vaahdolla

Manuaalien

<Z (=D (E) | ED|ED

Nestetason osoitukset

Symboli Kuvaus

@ MAX

ﬁ MAX

MIN

Maidon taytdn maksimitaso
kuumentavalle toiminnolle
ia kaakaon valmistamiseksi
(mukaan lukien suklaamadrd).

Vaahdotettavan maidon
maksimi aytotaso.

Minimitaso.




Kaytto

Maidon kuumentaminen tai
vaahdottaminen

KAYTTO (Kuva 1)

J Kayttovinkkejd

=— | Maidonvaahdotuksen tulokseen
voivat vaikuttaa kéaytetyt ainesosat.
Hyvén tuloksen saamiseksi on
suositeltavaa kayttad taysmaitoa
ottamalla se jGékoapista valitdmast
ennen kuin sité kaadetaan kannuun

(2).

e | Ensimmdisen kuumennusjakson jal

1 keen odota, eftd laite j@Ghtyy ennen
kuin foinen kuumennusjokso aloite-
faan.

A Alg kaytd laitetta ilman nesteitd.

Laitteen kaynnisiaminen ilman nes-
feitd voi vahingoitiaa kannua.
Taytd kannu aina MINHasoon ja
korkeintaan MAX+asoon asti, jotka

molemmat on osoitettu kannun
sisalla.

A Jos kytkimessa oleva led-valo vilkkuu

ja kolme aanimerkkia toistetaan
kaksi kertaa se merkitsee, ettd laite
on virhetilassa.

Virhetila néytetéén jos kannu tai
vispila eivat ole paikallaan, kannu
irrofetaan valmistuksen aikana
fai jakso kaynnistetaan tyhjélla
kannulla.

Ensimmaisessé kahdessa tapauk-
sessa jakso ei kaynnisty kun taas
viimeisessd kahdessa jakso kéyn-
nistyy, mutta se keskeytyy muutaman
sekunnin kuluttua.

* laifa pistoke pistorasiaan.

o |edvalo (8) vilkkuu, noin 120 sekunnin
kuluttua laitteen kaytosta poissaolon jalkeen
se aseftuu valmiustiloan ja ledvalo sammuu.

e Ota

3

kansi pois (4) jo kaada kannun

sisélle (2) kylm&a maitoa viittaamalla
kannun sisalle merkittyihin tasoa osoittaviin
merkkeihin.

Asenna kansi takaisin (4).

Valitse haluamasi ohjelma kaantamalla
kytkinté [7) punaisen nuolen suuntaan, joka
on asefettu kytkimen renkaaseen.

/ Laite siirtyy valmiusvaiheesta tydvai-
= | heeseen.

Paina painiketta START/STOP (6] jokson
kaynnistamiseksi, led-valo syttyy palamaan
kiinteand (8).

Acnimerkki ja ledvalon sammuminen (8]
osoiftavat jakson loppua.

Jakso on mahdollista pysayttad ennen kuin
asefettu aika on kulunut umpeen painamalla

painiketta START/STOP (6).

e Ofakansi (4] pois farttumalla sivusiivekkeisiin.
e Ota kannu (2) pois ja kaada vaahdotettua

maitoa lusikkaa kayttamalla.

e | Mahdollista sokerin tai makeiden
1 siirappien liséamista [esimerkiksi

hunaja, agaave- fai vaahteramehu
ine.) suositellaan jokson lopussa.

Kaakaon valmistaminen
e Ofa kansi pois (4) ja kaada kannun sisélle

(2) ainesosat kaakaota varten viittaamalla
kannun sisalle merkittyihin tasoa osoittaviin
merkkeihin ja Smegin resepteissa anneftuihin
neuvoihin.

* \llitse vastaava ohjelma ja jatka toimimalla

maidon valmistukseen kuvatulla tavalla.

| Tydvaiheen aikana on mahdollista
1 oftaa pois mittakorkki (5) mahdollis-

fen jouhemaisten ainesosien lisad-
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miseksi.

Ainesosia on lisattava hitaasti ja
pienissd madrissé muutama hetki
jakson alun jclkeen kunnes maito
kuumenee. Liian nopea fai liian suu-
ren madrén lisééminen voi aiheut
faa vispilan pydrinnén pysahtymisen
fai sen poistumisen paikoiltaan.

Manuaalinen toiminto

Ota kansi pois (4) ja kaada kannun
siscille (2] maito viittaamalla kannun sisclle
merkittyihin tasoa osoittaviin merkkeihin.
Asenna kansi takaisin (4).

Voit valita yhden kuuma- tai kylmajakson.

Manuaalinen kuuma jakso:

Manuaalisen ohjelman kaynnistamiseksi
(M) kuumennustoiminnolla, paina painiketta
START/STOP, led-valo (8) syttyy palamaan
kiinteéing; vispilan nopeus ja lampétila
kasvavat suhteellisesti jokson keston aikana.
Kaytiaja voi keskeyttaa jokson painamalla
painiketta START/STOP heti kun valmistusta
pidetaan tyydytavand.

Manuaalinen kylméd jakso:

Pitamalla painiketta START/STOP
painettuna noin 3 sekunnin ajan, vispild
kaynnistyy maidon vaahdottamiseksi ilman
sen kuumentamista ja ledvalo (8) vilkkuu
koko jakson keston ajan. Kayttaja voi
keskeyttaa jakson painamalla painiketta
START/STORP heti kun valmistusta pidetaan
tyydytavand.

* | *Molemmissa tapauksissa kun
1 madrdtty aika on kulunut, toiminto

manuaalinen keskeytyy automaat-
fisesti tuotteen turvallisuuden ja
foiminnallisuuden sailyttamiseksi.
e Adnimerkki ja led-valon
sammuminen (8) osoittavat jakson

6-Fl

Puhdistus ja hoito

loppua.
e Jatka sitten maidon valmistamista

kuvatulla tavalla.

e | Tydvaiheen aikana on mahdollista

1 oftaa pois mittakorkki (5) mahdollis-
fen jauhemaisten ainesosien lisaa-
miseksi (esim. liukoinen kahvi, liv-
koinen cappuccino, liukoinen te
ine.).

PUHDISTUS JA HOITO
(Kuva 1)

A Ennen puhdistustoimenpiteen suorit-
famista, irota pistoke aina pisto-
rasiasta ja anna laittleen jadhtya.

Al koskaan upota moottoriosaa (1)
veteen tai muihin nesteisiin.

Kayttohje sisaltad asianmukaiset ohjeet
ja menetelméat valmistajan asiakkaalle
suosittelemista puhdistuksista, hoidoista ja
foimenpiteistd. Mikd tahansa muut foimenpide
tulee suorittaa valtuutetun huoltopalvelun
edustajan foimesta.

e Ofa pois vispild (3).

* Ofa pois kannu (2] moottoriosasta.

® Vispila (3), kansi (4), mittakorkki (5) ja kannu
(2) voidaan pesta astianpesukoneessa.

* Moottoriosa (1] voidaan puhdistaa
kayttamalla kosteaa ja sitten kuivaa
linaa. Vala hankaavien pesuaineiden fai
materiaalien kayhoa.
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KUUMA KAAKAO
Maara kahdelle kupilliselle

Valmistusaineet

- Taysmaito 250 ml
- Tumma suklaa

hivtaleina 90 g
Valmistus

o Kaada maitoa kannuun.
o liséa suklaahiutaleet.
e Sulie kansi.

o Valitse kuuman kaakaon ohjelma ((f ).
e Paina painiketta START/STOP ja odota

ohjelman padttymistd.

CAPPUCCINO
Mééra kahdelle kupilliselle

Valmistusaineet

- Taysmaito 200 ml
Kahvi 80 ml
Tai pieni kahvi 40 ml

Valmistus

e Annosfele kahvia kahvinkeittimellé ja kaada
se kuppiin.

¢ Kaada maitoa maidonvaahdottimen
kannuun.

e Sulie kansi.

e Valitse kuuman maidon ohjelma fiiviilla

vaahdolla (@).

e Paina painiketta START/STOP ja odota
ohjelman padttymistd.

e Koada maitovaahtoa kahvin padlle.

e lisaa lusikallinen sokeria tai makeuttavaa
siirappia.

JAINEN ESPRESSO MACCHIATO
Mééra kahdelle kupilliselle

Valmistusaineet

- Taysmaito 200 ml

Kahvi 80 ml
- Jaapalat 4
Valmistus

* laita jaapalat 2 lasiin.

e Annostele kahvia kahvinkeitimelld ja kaada
se laseihin laitettujen jaiden padlle.

e lisad lusikallinen sokeria tai makeuttavaa
siirappia.

* Kaada maitoa maidonvaahdottimen
kannuun.

e Sulie kansi.

e Valitse kylman maidon ohjelma tiiviill&
vaahdolla tai kevyen maidon ohjelma

haluamasi vaahdon mukaan (k] / (e,
® Paina painiketta START/STOP ja odota
ohjelman padattymistd.
¢ Kaada maitovaahtoa laseihin joissa kahvia
ja jaata.




Mita tehddq, jos.....

Mita tehdd, jos......
Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Pistoketta ei ole asetettu
pistorasiaan.

Aseta pisfoke pistorasiaan.

Laite pysahtyy toiminnan
aikana.

Kannu on tyhjd.
Kannu on irroteftu valmistuk-
sen aikana.

Liian paksut tai suuret ai-
nesosat kuten suurikokoiset
suklaahiutaleet.

Jatka kannun tayttémista.

Asemoi kannu asianmukai-
seen paikkaan.

Kéyta hienompia hivtaleita.

Jakso ei kaynnisty.

Kannu ei ole paikalla.

Vispila ei ole paikalla.

Asemoi kannu asianmukai-
seen paikkaan.

Tarkista, efta vispila on pai-
kalla ja asemoitu oikein.

Maito ei vaahdotu.

Maito ei ole kylmaa.

Kannu sisaltaa vesijgamia
tai se on likainen.

Kaytetty vispilc ei ole
oikea.

Aiemmin vaahdotetun
tai kuumennetun maidon
kayto.

Vahdarasvaisen maidon
kayto.

Kéyta kylmaa maitoa.

Varmista, ettd kannu on kuiva
ja puhdas.

Asenna hammastettu vispild.

Alé kéyia aiemmin vaah-
dotettua tai kuumennettua
maitoa.

Kayta sopivaa maitoa.

Ainesosat eivat liukene.

Liian paksut

tai liian suurissa m&drin
asetefut

ainesosat.

Hienonna ainesosat ennen
niiden asettamista tai katso
neuvot valmistusta varten.

Jos ongelma ei ole ratkennut tai jos kyseessd on muunlainen vika, ofa yhteys alueella
foimivaan huoltokeskukseen.



Kjzere kunde,

Tusen takk for at du har valgt en melkeskummer fra Smeginjen.

Ved & velge et av vare produkter har du valgt en lasning der den gjennomtenkte
estetikken og en nyskapende teknisk planlasning har skapt unike produkter som
blir innredningselementer.

Et husholdningsapparat fra Smeg koordineres nemlig alltid perfekt med andre
produkter i denne samme serien og kan samtidig utgjere et designelement pé&
kijokkenet.

Vi héper at du vil sette pris pd alle funksjonene til husholdningsapparatet ditt.
Med vennlig hilsen

SMEG S.p.A.

Modell MFFO1
Melkeskummer
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A

SIKKERHET

Grunnleggende sikkerhetsadvarsler.
Siden apparatet fungerer med elekirisk siam mé
du overholde felgende sikkerhetsadvarsler:

o Ta aldri pd stikkoniakien med véte hender.

e Forsikie deg om at stikkontakien alltid er
filgiengelig, slik at det er mulig & trekke ot
stopselet.

o Trekk aldri i selve kabelen, da den kan
adelegges.

e Ved feil pd apporatet mé du ikke forsake @
reparere def.

Sl& av apparatef, trekk stpselet ut av kontakten
0g fa kontakt med teknisk assisianse.

o \led skader pd stapselet eller strakabelen mé
disse vtelukkende skifies ut av den fekniske
assistansen, slik at du forebygger all risiko.

e legg aldri apparatef i vann.

o Obs: frekk ut stapselet fer rengjering.

o lkke la stramkabelen henge over kanten pd
bordet eller annen arbeidsflate, og ikke la den
komme i kontakt med varme overflater

e Hold alt emballasiematerialet (plastposer,
ekspandert polystyren] borte fra bamns
rekkevidde.

o |kke la noen personer [ogsd barn| med
reduserte fysiske, mentale eller sansemessige
evner, eller som har ufilstrekkelig kunnskap
og erfaring bruke apparatet, men mindre de
overvkes av og fér oppleering av noen som
er ansvarlige for deres sikkerhet. Pass pd af
bar ikke leker med apparatet.

o lkke plasser apparatet over eller i naerheten av
elekiriske ovner eller gassovner, eller inne i en
varm ovn.

o Konfroller af def ikke er fremmedlegemer inne

2-NO

Advarsler

i apparatet.

e ke fyll kannen for mye, men bruk allid som
referanse nivéindikasjonene som er merkef pd
innsiden av kannen.

Alylle kannen over merket kan vasre farlig his
melken sprufer ut fra kannen.

o Kannen varmes opp ndr den er i bruk. ke fo
pd varme overflater, grip alliid fak i héndiaket.

e Brukere av pacemerkere eller andre lignende
innrefninger mé forsikre seg om af funksjonen
fil apparatene deres ikke pévirkes av det
induktive feltet, hvis frekvens ligger mellom 20
og 50 Hz.

e Melkeskummerskiven kan fare fil kvehing.
Oppbevares utilgjengelig for bam.

Tilkobling av apparatet

Forsikre deg om at spenningen og frekvensen fi
siremneftet korresponderer med dem som er angit
pd& merkeplaten nederst pd apparatet.
Apparatet ma bare kobles fil en korrekt insfallert
stikkontakt med en minimal kapasitet p& 10 A og
som er korrekt jordet.

Hvis stikkontakien og stoeselet p& apparatet ikke
er kompatible ma du kontakte fekniske assistanse
for & fa dem skifte ut.



Advarsler

Kun for det europeiske markedet:

o Bruk av defte apparatet er fillatt for bam
eldre enn 8 ar hvis de overvkes av eller fér
opplaering 1 sikker bruk av apparatet og er
klar over risikoen som er forbundet med bruk
Qv apparafef.

o Rengjaring og vedlikehold kan utferes av bam
0d 8 ér eller eldre, s6 fremt de overvakes.

e Hold apparatet og stremkabelen utenfor
rekkevidden fil barn under 8 4r.

o Barn md ikke leke med apparatet.

o Koble apparatet fra stikkontakien fer alle
operasjoner som angdr montering, demontering
og rengjering.

Bruk i samsvar med formdlet

Detie apparatet er laget for & varme opp 0g
skumme melken og for & filberede vam sjokolade.
lkke bruk produktet fil andre formdl enn det det
er laget for

Detle apparatet er vielukkende laget for bruk i
hjemmet.

Produsentens ansvar

Produsenten fraskriver seg alt ansvar for skader pd

personer og gjenstander som skyldes:

e bruk av apparatet fil andre formdl enn def er
laget for;

« manglende lesning av bruksanvisningen;

o fukling ogsé med en enkelt del av apparatef;

o bruk ov ikke originale reservedeler;

e manglende overholdelse av
sikkerhefsadvarslene.

&\ Ta godi vare pa disse instruksjonene.
= | Huis apparatet overlates fil andre mé
du alliid ogsa gi dem denne bruksanvisningen.

KASSERING

Flekiriske apparater mé ikke kasseres sammen
med husholdningsaviallet.
Apparatet som er merket med detie symbolet

¢ Underlagt Furopadirekiivet 2012/19/
UE. Alle elekriske og elekironiske apparater som
ikke kan brukes lenger md kasseres separat fra
husholdnignsavtallet, og leveres inn fil godkjente
aviallshandteringsstasioner. Ved & kassere brukle
apparater pd korrekt mate unngdr vi skader
pd miliget og risiko for menneskelig helse. For
yiterligere informasjon om kassering av apparatet,
ta kontakt med lokale myndigheter eller bufikken
der apparatet er kjgpt.
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BESKRIVELSE AV APPARATET
(Fig.1)

1 Motorbase

2 Kanne

3 Tannet visp [for & skumme melk eller

sjokolade)
3a Clatt visp (for funksjonen varm melk)

4 Deksel

5 Malerkort

6 START/STOPPknapp

7 Progromvelger

8 led
IDENTIFIKASJONSPLATE

Identifikasjonsplaten inneholder tekniske data,
serienummeret og merket. Identifikasjonsplaten
mé& aldri fiemes.

FOR FORSTE GANGS BRUK

(Fig.1)

e Pakk forsiktig ut hele apparatet og fiem alt
emballasjematerialer og eventuelle efiketter
eller klistremerker.

® Rengjer motorbasen (1) med en fukfig klut.

Vask alle komponentene grundig og
tork dem godt (se avsn. “Rengjering og

vedlikehold").

/ Far bruk m& du kontrollere at alle

= | delene er hele og uskadet.

MONTERING AV
KOMPONENTENE (Fig. 1)

e Plasser kannen (2) p& motorbasen (1).

* Plasser vispen (3] inne i kannen (2) ved &
feste den i den egne tappen.

® Sett lokket [4) p& kannen (2) og trykk ned-

over.

Beskrivelse / Montering

BESKRIVELSE AV STYRINGER
(Fig. 1)

Programvelger (7)

Apparatet er ustyrt med 6 forhdndsinnstille

programmer og en manuell funksjon, som kan
velges ved hielp av denne bryteren (7).

lkon
bryter

Program

Varm sjokolade

=

Varm melk

-
-~
P
=

Varm melk med lett skum

Varm melk med tykt skum

Kald melk med lett skum

Kald melk med tykt skum

Manuell

<Z (=D (E) | ED|ED

Indikasjon for veeskeniva

Symbol Beksrivelse

@ MAX

Maksimalt fylleniva for
melk for oppvarming og
tilberedning av sjokolade
[inkludert mengden
sjokolade).

Maksimalt fylleniva for
melkens som skal skummes.

ﬁ MAX

MIN

Minimumsniva.




Bruk =)

BRUK (Fig. 1)

J Bruksrad

= | Resultatene til melkeskummeren kan
pavirkes av de ingrediensene som
benyttes.
For et godt resultat anbefaler vi
& bruke helmelk som du far ut av
kigleskapet rett for du heller den i
kannen (2).

e | Etter en ferste oppvarmingssyklus
1 venter du til apparatet avkjeles fer
du sfarter en ny syklus.

A lkke bruk apparatet uten veesker. A

starte apparatet uten vaesker vil
kunne skade kannen.

Fyll altid opp til MIN-nivéet og aldri
over MAX-nivéet. Begge disse er
angift p& innsiden av kannen.

A Hvis ledlampen pd bryteren blinker

og fre lydsignaler gjentas fo ganger
betyr defte at apparatet har vaert i
feilsituasjon.

Feilstatusen vises hvis kannen eller
vispen ikke finnes, hvis du flytter
kannen under tilberedning eller
hvis du starter opp syklusen med fo
kannen.

| de to ferste filfellene starter ikke
syklusen mens de siste fo syklusene
starter, men avbrytes effer & se-

kunder.

e Seft stepselet inn i stikkontakten.

e ledlampen (8) blinker, efter cirka 120
sekunder med inaktivitet g&r apparatet over

i standby og ledlampen slukkes.

Varme opp eller skumme melken

® Fjern lokket (4] og hell den kalde melken i
kannen (2), pass p& nivéindikasjonene som
er merket inne i selve kannen.

e Seft lokket p& plass igjen (4).

* \Velg ansket program ved & dreie bryteren
(7) i korrespondanse med den rede streken
plassert p& ringen fil bryteren.

/ Etter standby gar apparatet over i
= | driftsfasen.

e Trykk p& tasten START/STOP (6] for & starte
syklusen, og ledlampen (8] tennes og lyser
uten og blinke.

e Et lydsignal og slukking av ledlampen (8)
indikerer at syklusen er over.

* Det er mulig & stanse syklusen fer den
innstilte tiden er over ved & trykke pa tasten
START/STORP (6).

® Fiern lokket (4) ved & gripe fak i sideklaffene.

* Fiernkannen (2) og hell i melkeskummet ved
hielp av en skje.

e | Eneventuell tilsetning av sukker eller

1 sgtningssiruper (f.eks. Honning,
agave- eller lennesirup, efc.] anbe-
fales at gjeres helt il sist.

Tilberedning av sjokolade

e Fiern lokket (4) og hell ingrediensene
fil sjokoladen i kannen (2), pass pé
nivaindikasjonene som er merket inne i
selve kannen og anbefalingene i oppskriften
fra Smeg.

* \elg det akivelle programmet og fortseft i
henhold il beskrivelsene gitt for melk.

e | Under funksjon kan du fjerme méle-
1 korken (5) for & helle i eventuelle
ingredienser i pulver.
Vi anbefaler 4 tilsette ingrediensene
langsomt og i smé& mengder litt etter
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at syklusen sfarter, slik at melken
varmes opp. En for rask filsefting
eller filsetting av for store mengder
om gangen kan fordrsake stans i
roteringen av vispen eller at vispen
lzsner fra plassen sin.

Manuell funksjon

* Fiern lokket (4) og hell melken i kannen (2],
pass pd nivdindikasjonene som er merket
inne i selve kannen.

e Seff lokket pd plass igjen (4).

Du kan velge en varm eller en kald syklus.

Manuelt varmt program

® For & sfarfe det manuelle programmet (M),
med oppvarmingsfunksjonen trykker du
p& fasten START/STOPP, ledlampen (8)
fennes uten & blinke. Hastigheten p& vispen
og femperaturen gker proporsjonelt med
syklusens varighet. Brukeren kan avbryte
syklusen ved & trykke pd tasten START/
STOPP med en gang han eller hun synes af
filberedningen er filfredsstillende.

Manuelt kaldt program

o Hvis du holder tasten START/STOP inne
i cirka 3 sekunder starter vispen for &
skumme melken uten & varme den opp,
og ledlampen (8] blinker hele tiden mens
syklusen pagér. Brukeren kan avbryte
syklusen ved & trykke pd tasten START/
STOPP med en gang han eller hun synes
at tilberedningen er tilfredsstillende.

o | o begge filfeller avbrytes den

1 manuelle funksjonen autoamtisk
effer at det har géit en viss fid, for
& bevare sikkerhefen og funksjo-
naliteten fil produktet.

e Et lydsignal og slukking av
ledlampen (8] indikerer at
syklusen er over.

Rengjoring og vedlikehold

o Deretter fortsetter du i tradd med
beskrivelsen gitt for melk.

e | Under funksjon kan du fieme male-

1 korken (5) for & helle i eventuelle
ingredienser i pulver (f.eks. pulver
kaffe, cappuccino i pulver, fe i
pulver, efc.).

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD
(Fig. 1)

A Fer du forefar rengjering mé du
ALLTID trekke stapselet ut fra stikkon-
takten og la apparatet avkjeles.

legg oldri moforbasen (1) i vann
eller andre vaesker.

Instruksjonsveiledningen inneholder riktige
instruksjoner og tilgak for rengjering,
vedlikehold og andre operasjoner som
produsenten anbefaler kunden. Alle andre
inngrep m& utferes av en representent fra ef
autorisert verksted.

® Fjern vispen (3).

* Fiern kannen (2] fra motorbasen.

e Vispen (3), lokket [4), malekorken (5] og
kannen (2) kan vaskes i oppvaskmaskinen.

* Motorbasen (1) kan rengjeres med en fukiig
klut og deretter med en terr. Unngd bruk av
vaskemidler eller slipende materialer.



Oppskrifter =2

VARM SJOKOLADE
Mengde for to kopper

Ingredienser

Helmelk 250 ml
- Mark sjokolade

i flak 90 gr
Framgangsmate

 Hell melken i kannen.
Tilseft sjokoladeflakene.
Steng lokket.

Velg programmet varm sjokolade ((f .
Trykk pé& fasten START/STOP og vent fil

programmet avsluttes.

CAPPUCCINO
Mengde for to kopper

Ingredienser

Helmelk 200 ml
Kaffe 80 ml
eller caffé ristrefto 40 ml

Framgangsmate

* lag kaffe med en kaffemaskin og hell den
i en kopp.

e Hell melken i kannen pa melkeskummeren.

e Steng lokket.

* \elg programmet varm melk med tykt skum

~

(4088)).

e Trykk p& tasten START/STOP og vent fil
programmet avsluttes.

e Hell melkeskummet p& kaffen.

e Tilsett efter smak en teskje sukker eller
setningssirup.

ISKALD ESPRESSO MACCHIATO
Mengde for to kopper

Ingredienser

Helmelk 200 ml

Kaffe 80 ml

Isbiter 4
Framgangsmate

* legg isbitene i 2 glass.

* lag kaffe med en kaffemaskin og hell den
over isbitene i glassene.

e Tilsett effer smak en teskje sukker eller
setningssirup.

e Hell melken i kannen p& melkeskummeren.

e Steng lokket.

* \Velg programmet kald melk med tykt skum
eller med left skum avhengig av hva slags

skum du ansker (Y@ / @).

e Trykk pa tasten START/STOP og vent fil
programmet avsluttes.

* Hell melkeskummet i glassene med kaffe og
is.
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Hva skal jeg gjore hvis.....

Hva skal jeg gjore hvis......

Problem

Mulige arsaker

Losningen

Apparatet virker ikke.

Stopselet er ikke koblet til.

Sett inn stopselet.

Apparatet stanser under
funksjon.

Kannen er fom.

Kannen har blitt fiernet
under filberedningen.

Hvir tykke eller grove
ingredienser, slik som store
biter med sjokolade.

Fortseft med & fylle kannen.

Sett kannen tilbake p& plass.

Bruk finere ingredienser.

Syklusen starter ikke.

Kannen er ikke pd plass.

Vispen er ikke pd plass.

Sett kannen pa riktig plass.

Kontroller at vispen finnes og
at den er korrekt plassert.

Melken skummer ikke.

Melken er ikke kald.

Kannen inneholder rester
av vann eller er skitten.

Du bruker ikke korrekt visp.

Bruk av allerede skummet
eller oppvarmet melk.

Bruk melk med lite
feftinnhold.

Bruk kald melk.

Forsikre deg om at kannen er
tarr og ren.

Monter den tannede vispen.

lkke bruk allerede skummet
eller oppvarmet melk.

Bruk egnet melk.

Ingrediensene lzser seg

ikke opp.

For tykke ingredienser
eller ilsatt i for
store mengder.

Hakk opp ingrediensene fer
du tilsetter dem eller kontroller
filberedningsforslagene.

— | servicesenter.

Hvis problemet ikke er last, eller for andre typer feil, ta konfakt med naermeste
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