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Espanol

Batidora de varilla
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Distinguido cliente:
Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con

el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como
resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
gue puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato no debe ser usa-
do por nifios. Mantener el apa-
rato y su conexion de red fuera
del alcance de los nifos.

- Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha
dado la supervisién o formacion

apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura
y comprenden los peligros que
implica.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los nifos deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

- Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las mismas.

- Prestar especial atencion du-
rante el manejo de las cuchillas,
durante operaciones de mon-
taje y desmontaje, vaciado de
jarray limpieza.

- Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesa-
dor de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
cause de una repentina emision
de vapor.

- Si la conexién red esta dafiada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con
el fin de evitar un peligro, no
intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.



- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesa-
dor de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
causa de una repentina emisiéon
de vapor.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar

que el voltaje indicado en la placa de caracteristi-

cas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de

corriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base

eléctrica de la toma de corriente. Nunca modificar

la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilu-

minada. Las areas desordenadas y oscuras son

propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras

maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la

clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se

rompe, desconectar inmediatamente el aparato

de la red para evitar la posibilidad de sufrir un

choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales

visibles de dafios, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies

humedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexién. Nunca

usar el cable eléctrico para levantar, transportar o

desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-

dedor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de cone-

xién. Los cables dafiados o enredados aumentan

el riesgo de choque eléctrico.

- El cable de alimentacion debe ser examinado

regularmente en busca de signos de dafio, y si

esta dafado, el aparato no tiene que usarse.

- No tocar la clavija de conexién con las manos

mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la

puesta en marcha no intencionada del aparato.

- Antes de utilizar el aparato asegurese que la
cuchilla/s estén bien fijadas al aparato.

- No tocar las partes moviles del aparato en
marcha.

- Tener precaucion después de la operacion de

paro del aparato, ya que la cuchilla/s seguiran
girando por efecto de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, desenrollar completamente

el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan

debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados

a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos

inmediatamente.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta

en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacién de nivel MAX (Fig. 1)

No agregar un volumen de liquido caliente

superior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el

interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.

Este aparato esta pensado Unicamente para

un uso doméstico, no para uso profesional o

industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los

nifios y/o personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

Mantener el aparato en buen estado. Comprue-

be que las partes méviles no estén desalinea-

das o trabadas, que no haya piezas rotas u

otras condiciones que puedan afectar al buen

funcionamiento del aparato.

Usar este aparato, sus accesorios y herra-

mientas de acuerdo con estas instrucciones,

teniendo en cuenta las condiciones de trabajo y

el trabajo a realizar. Usar el aparato para opera-

ciones diferentes a las previstas podria causar
una situacion de peligro.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-

lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la

vida del aparato.

No usar el aparato durante mas de 1 minuto se-

guido, o realizando ciclos de mas de 1 minutos,

en este caso respetando siempre periodos de
reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo.

En ningln caso es conveniente tener el aparato

en funcionamiento durante mas del tiempo

necesario.

- Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomendado
para elaborar cada receta, asi como el tiempo
de funcionamiento maximo del aparato bajo
cada una de estas condiciones de carga.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del



cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados o
huesos.

SERVICIO

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION

Regulador de velocidad.
Pulsador

Turbo

Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador (*)

Batidor emulsionador (*)
Grupo reductor (*)
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(*) Solo disponible en el modelo Robot 600 Plus
Inox

En el caso de que su modelo de aparato no dis-
ponga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado en
los Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar:

UsoO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
botén marcha/paro.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcion es muy util ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo.
Activando el pulsador de la funcién Turbo (B)
se dispone de toda la potencia del motor, consi-
guiendo un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presién sobre el
boton marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.2):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida para
bebés,...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el
sentido que indica la flecha (Fig. 2.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha (Fig. 2.2).

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza (Fig. 2.3).

ACCESORIO PICADOR (FIG. 3):

- Este accesorio sirve para picar vegetales, frutos
secos, carnes...

- Unir el grupo reductor al cuerpo del motor giran-
dolo en el sentido que indica la flecha (Fig. 3.1)

- Acoplar el conjunto a la tapa hasta escuchar el
clic (Fig. 3.2)

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso
picador y colocar la tapa hasta que encaje (Fig.
3.3)

- Poner en marcha el aparato. Atencién: no poner
en marcha el aparato si el todo el conjunto no
esta debidamente asentado y acoplado (Fig.
3.4).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el
grupo reductor (Fig. 3.5).

ACCESORIO BATIDOR (FIG.4):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor (Fig.4.1).
Unir este conjunto al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 4.1).

- En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un éptimo



resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor (Fig. 4.2).

- Nota 1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

- Nota 2: Para liberar batidor (H) del grupo reduc-
tor (1), tire de la anilla del batidor.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni
ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

- Varilla

- Vaso medidor

- Picador

- Batidor emulsionador

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe per-
mitir el escurrido del agua con facilidad (Fig 5).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia llevar el aparato a un Servicio
de Asistencia Técnica autorizado. No intente des-
montarlo o repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el caso
de que en su pais aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL
PRODUCTO

Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema de
recogida, clasificacion y reciclado de los mismos.
Si desea deshacerse de ellos, puede utilizar los
contenedores publicos apropiados para cada tipo
de material.

El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos autoriza-

do para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizaciéon de
determinadas sustancias peligrosas en apara-
tos eléctricos y electrénicos y con la Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.



PREPARACION DE ALIMENTOS

serrano

la textura deseada

Receta Accessorio Cantidad | Elaboracién Velocidad | Tiempo
recomendado
Poner 1 huevo en el recipiente, sal, unas
Salsa 250 m gotas de vinagre o limon llenar de aceite 10 35s
mahonesa hasta la parte indicada y poner en marcha el
aparato sin moverlo hasta ligar el aceite.
Batidosde | || | Agregar la fruta y actuar sobre el alimento T
frutas hasta conseguir que quede homogéneo.
Deshacer 30 gr. de mantequilla en una
cacerola al fuego lento, afiadir 100gr. de
Salsa bechamel 600 ml harina y 30 gr. de cebolla sofrita (previamente | 10 15s
trocearla con el picador) e ir afiadiendo los
500 ml de leche.
Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente, también frio y actuar con el batidor
Montar nata 250 ml haciendo un movimiento en sentido vertical. 1-5 2 min
Tenga precaucion, pues si se pasa de tiempo
la nata se convertira en mantequilla.
Verter las claras en un recipiente y
Montar claras 3 claras | actuar con el batidor haciendo un movimiento | 5 2-4 min
en sentido vertical hasta montarlas.
Pure de patatas 400g Se puedpn trocegr actuando dl'rectamente So- 20 30s
bre el alimento situado en la misma cacerola.
Trocear y poner en el recipiente 100gr. de
Papilla 300g manzana, 100gr. de platano, 50gr. de galletas | 20 25s
y un zumo de naranja.
Pan rallado 50 g Trocear _el pan seco antes de ponerlo en el 20 1,5 min
vaso y picar hasta la textura deseada.
Queso rallado 100g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la 20 30-50 s
textura deseada.
Picar huevo 2 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 20 10s
duro deseada.
Carne plcadg 150 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 20 30s
(cruda o cocida)
Zanahoria 2009 P_elar la cascara, trocear a tacos de 1cm. y 20 30s
picar hasta la textura deseada.
Frutos secos 200g Quitar la cascara y picar hasta la textura 20 30s
deseada.
Picar jamon 354 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar hasta 20 35




English

Hand blender
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Dear customer,
Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation

and the fact that it exceeds the strictest quality

standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

SAFETY HINTS AND
WARNINGS

- Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for
future reference. Failure to fo-
llow and observe these instruc-
tions may result in an accident.
Failure to follow and observe
these instructions could lead to
an accident.

- Clean all the parts of the pro-
duct that will be in contact with
food, as indicated in the clea-
ning section, before use.

- This appliance must not be
used by children. Keep the
appliance and its cable out of
reach of children.

- This appliance can be used by
people unused to its handling,
disabled people if they have
been given supervision or ins-
truction concerning use of the
appliance in a safe way and un-
derstand the hazards involved.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

- The blades are sharp and there
is a risk of being cut. Proceed
with caution and avoid direct
contact with their edges.

- Be especially careful when
handling the blades during
operations of assembly and dis-
mantling, emptying the goblet
and cleaning.

- Disconnect the appliance and
unplug the mains if you leave
it unattended and before chan-
ging the accessories or near-
by moving parts, assembling,
dismantling or cleaning.

- Be careful when pouring hot
liquids into the food processor
or blender, as they could be ex-
pelled back out due to a sudden
release of steam.

- If the mains connection is
damaged, it must be repla-
ced. Take the appliance to an
authorised Technical Assistance
Service In order to prevent any
danger, do not attempt to dis-
mantle or repair it yourself.

- Be careful if hot liquid is poured
into the food processor or blen-
der as it can be ejected out of
the appliance due to a sudden
steaming.



- Ensure that the voltage indicated on the
nameplate matches the mains voltage before
plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth
socket withstanding a minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not modify the plug. No usar
adaptadores de clavija.

- Keep the working area clean and well lit. Clutte-
red and dark areas invite accidents.

- Keep children and bystanders away when using
this appliance.

- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

- Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

- Do not force the electrical wire. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the appliance.

- Do not wrap the cable around the appliance.

- Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

- The power cord must be regularly examined for
signs of damage and if damaged, the appliance
must not be used.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

- Before using the appliance ensure that the tool
is properly fixed in place.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.

- Be careful after switching the appliance off, as
the blade/s continue rotating as a result of their
mechanical inertia.

USE AND CARE

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Respect the MAX level indicator (Fig. 1)

- Do not add a volume of hot liquid greater than
half of the total capacity of the goblet, and
whenever there are hot liquids inside the goblet
ensure that only the slowest speed is used.
This appliance is for household use only, not
professional or industrial use.
- This appliance should be stored out of reach
of children and/or those with reduced physical,
sensorial or mental abilities or who are unfami-
liar with its use
- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or loc-
ked and make sure there are no broken parts or
anomalies that may prevent the appliance from
operating correctly.
Use the appliance, its accessories and tools
in accordance with these instructions. Take
working conditions and job to be carried out into
consideration. Using the appliance for anything
other than its intended use can create hazards.
- Never leave the appliance connected and unat-
tended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.
- Do not use the appliance for longer than 1 minu-
te at a time, or to complete cycles lasting more
than 1 minutes. In the latter case always ensure
rest periods of at least 1 minute between cycles.
Never keep the appliance working for longer
than the required time.
The annexed illustrative table shows a number
of recipes, including the amount of food to be
processed, the recommended time to prepare
each recipe, as well as the maximum operation
time of the device under each of these load
conditions.
- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.
- Do not use the appliance with frozen goods, ice
or those containing bones.

SERVICE

- Any misuse or failure to follow the instruc-
tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

DESCRIPTION
Speed regulator
Button

Turbo

Driving motor
Blender leg
Measuring cup
Chopper (*)
Whisk (*)
Adapter fitting (*)
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(*) Only available in the model Robot 600 Plus
Inox

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on using the on/off switch.
- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

- The speed of the appliance can be regulated
simply by using the speed regulator control
(A). This function is very useful, as it makes it
possible to adapt the speed of the appliance to
the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button.

- Unplug the appliance to the mains.

- Clean the appliance

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to make sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

- Attach the stick blender to the motor body by
turning it in the direction indicated by the arrow
(Fig. 2.1).

- Pour the foodstuffs into the sieve and operate it
by pressing the start button (Fig. 2.2).

- Detach the stick blender by turning it in the
opposite direction to the arrow and remove it for
later cleaning (Fig. 2.3).

CHOPPING ACCESSORY (FIG. 3):

- This accessory is used to chop vegetables, nuts,
meat...

- Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow. (Fig. 3.1)

- Fit the unit to the lid until hear the click. (Fig.
3.2)

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the lid firmly. (Fig. 3.3)

- Start the appliance. Warning: do not start the
appliance if the entire unit is not properly seated
and fitted. (Fig. 3.4)

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and release the
adapter fitting. (Fig. 3.5)

WHISK ACCESSORY (FIG.4):

- This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

- Insert the whisk into the adapter fitting (Fig.4.1).
Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow (Fig. 4.1).

- Place the food in a wide container and turn on
the device. For optimum results, move the whisk
clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting (Fig. 4.2).

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause defects
in the whisk (spinning its wires).

- Note 2: To free the whisk (H) from the adapter
fitting (1), pull the ring on the whisk.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and let
it cool before undertaking any cleaning task.

- Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not submerge the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-



liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The appliance is suitable for cleaning in hot
soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Whisk

- Measuring cup

- Mincer

- Liquidiser attachment

- The draining/drying position for washable parts
in dishwashers or after washing by hand in a
sink must allow for water to drain easily (Fig. 5).

- Next dry all the parts before fitting them to-
gether and storing.

ANOMALIES AND REPAIR

Take the appliance to an authorised technical

support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it
is requested in your country:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE
PRODUCT

The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of
waste electrical and electronic equipment
(WEEE)

This appliance complies with Directive 2014/35/
EC on Low Voltage, with Directive 2014/30/EU
on Electromagnetic Compatibility, with Directive
2011/65/EU on restrictions on the use of certain
dangerous substances in electrical and electronic
appliances and with Directive 2009/125/EC on
the ecological design requirements applicable to
products related to energy.



FOOD PREPARATION

ham

the desired texture is obtained

Recipe Recommended Quantity | Method Speed | Time
accessory
Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or
Mayonnaise 250 ml Iemor_] tq the receptaclg. Fill with oil up to the 10 35¢
level indicated and switch on, do not move or
agitate until the oil has been bound.
Fruit milkshakes J E ------- Add the fruit and mix with blender until smooth. | 15 e
Melt 30g of butter in a saucepan over a low
Béchamel 600 ml heat, add 100g of Iogr and 309_ of fried onion 10 155
sauce (beforehand chop using the mincer attach-
ment) and gradually add 500ml of milk.
Place cold cream (0 to 5°C) into a cold recep-
Whipped cream 250 ml tacle and beat with blender, making vertical 15 2 min
movements. Be careful not to overbeat as the
cream will turn to butter.
Whlpped egg 3 whites Add the whltgs toa rleceptacle and whip with 5 2.4 min
whites blender, making vertical movements.
Mashed pota- 400 g Potatoes can be blended while still in the 20 30s
toes saucepan.
Cut up 100g of apples, 100g of banana, 50g of
Baby food 300g biscuits and place 20 25s
into a receptacle. Add orange juice and blend.
Grated bread 50g Cut. up sltale breac_i and plgce m_to goblet. Blend 20 1,5 min
until desired consistency is achieved.
Grated cheese 100g Cut mto 1cm‘ cubeg and blend until desired 20 3050 s
consistency is achieved.
Minced boiled Cut into four pieces and blend until desired
2 eggs . . . 20 10s
egg consistency is achieved.
Minced meat 150 g Before blending, cut into 1cm cubes. 20 30s
(raw or cooked)
Carrot 200 Eeel, fnce and blend until desired consistency 20 30s
is achieved.
Nuts 200g Remgve she_II andlblend until desired 20 30s
consistency is achieved.
Chopped Spa- . . . .
nish Serrano 35g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 20 3s




Francais

Mixeur batteur
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Cher Client,
Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
s’ajoutant au fait qu'’il répond amplement aux nor-
mes de qualité les plus strictes, vous permettront
d’en tirer une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre 'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

- Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil n’est pas prévu
pour étre utilisé par des enfants.
Tenir 'appareil et sa fiche hors
de portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes dont les
capacités physiques, sensorie-
lles ou mentales sont réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience concernant son
utilisation, et ce, sous survei-
llance ou apreés avoir regu les
instructions pour un maniement

sUr de I'appareil et ayant com-
pris les risques possibles.

- Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
veillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec 'appareil.

- Les lames sont aiguisées et
VOus pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
son tranchant.

- Il faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol et durant le nettoya-
ge.

- Arréter et débrancher I'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant toute opé-
ration de nettoyage, d’ajustage,
recharge ou changement
d’accessoires

- Faire attention en versant des
liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur,
car ils pourraient étre expulsés
suite a une libération soudaine
de vapeur.

- Si la prise du secteur est
abimée, elle doit étre rempla-
cée, 'emmener a un Service
d’Assistance Technique agrée.
Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des
risques.



- Faire attention au moment de
verser les liquides chauds dans
le robot culinaire car ils pou-
rraient étre expulsés suite a une
émission soudaine de vapeur.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’une
fiche de terre et supportant au moins 10 ampeé-
res.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider
avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Veiller a maintenir votre espace de travail propre
et bien éclairé. Les espaces encombrés et
sombres sont propices aux accidents.

- Tenir I'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommageé.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s’ily a
des signes visibles de dommages ou en cas de
fuite.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
pieds humides, ni les pieds nus.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion. -
Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
Les cables endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de choc électrique.

- Le cable d’alimentation doit étre examiné régu-
lierement a la recherche de signes de dom-
mages, et s'il est endommagé, I'appareil ne doit
pas étre utilisé.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.

- Avant d'utiliser I'appareil, s’assurer que les
lames sont correctement fixées a I'appareil.

- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
en marche.

- Lorsque vous arréterez I'appareil, faire trés
attention, puisque I'outil continuera a tourner par
inertie mécanique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable d’alimentation de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise

en marche/arrét ne fonctionne pas.

Respecter le niveau MAX (Fig.1)

- Le volume de liquide chaud que vous rajouterez
ne devra pas dépasser la moitié de la capacité
du pichet ; et en tous cas, en présence de liqui-
de chaud dans le pichet, veiller a n'utiliser que
la vitesse la plus lente.

- Cet appareil est uniguement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.

- Conservez cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes avec capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas désalignées ou

entravées, qu'il n’y a pas de piéces cassées ou

d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de I'appareil.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils

conformément au mode d’emploi, en tenant

compte des conditions de travail et du travail

a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des

opérations autres que celles pour lesquelles il

a été congu pourrait impliquer des situations

dangereuses.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance

lorsqu’il est branché. Par la méme occasion,

vous réduirez sa consommation d’énergie et
allongerez la durée de vie de I'appareil.

Eviter d'utiliser 'appareil pendant plus d’1

minute d’affilée, ou si vous utilisez des temps

de fonctionnement de plus de 1 minutes, veillez

a toujours respecter des temps de repos d’au

moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a

n’utiliser I'appareil que le temps strictement

nécessaire.

Des instructions sont disponibles dans le ta-

bleau en annexe comportant une série de recet-

tes ety incluent les quantités d’aliment a utiliser,
le temps recommandé pour la confection des



recettes, ainsi que le temps maximal de marche
de I'appareil sous chacune des conditions de
chargement.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’'un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

SERVICE

Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie et
la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

Régleur de vitesse

Touche

Turbo

Corps moteur

Fouet

Verre doseur

G Pic (¥)

H Batteur émulsionneur (*)

| Groupe réducteur (*)

(*) Disponible uniqguement avec le modéle Robot
600 Plus Inox

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent s’acquérir séparément aupres des servi-
ces d’assistance technique.

MMoOO ®@ >

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION:

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant
l'interrupteur de marche/arrét.

- Sélectionner la vitesse désirée.
- Travailler I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :
- On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de

contréle de puissance (A). Cette fonction est
trés utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse
de I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- L'appareil dispose d’'une option Turbo. En ap-
puyant sur la touche Turbo (B) le plein potentiel
du moteur est alors enclenché, ce qui résulte en
une texture finale optimale du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL:

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer de I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 2):

- Cet accessoire s’utilise pour la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake, nou-
rriture pour bébeés...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en
le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig. 2.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et appuyer
sur le bouton pour son élaboration (Fig. 2.2).

- Désaccoupler I'accessoire fouet en le tournant
dans le sens inverse de la fleche ; le retirer, puis
le nettoyer (Fig. 2.3).

ACCESSOIRE HACHEUR (FIG. 3):

- Cet accessoire sert a hacher Iégumes, fruits
secs, viandes...

- Assembler le groupe réducteur au corps moteur
en le tournant dans le sens de la fleche. (Fig.
3.1)

- Assembler I'ensemble au couvercle jusqu’a ce
que vous entendiez le clic. (Fig. 3.2)

- Introduire les aliments dans le bol a hacher,
mettre en place le couvercle et bien 'emboiter.
(Fig. 3.3)

- Mettre en marche I'appareil. Attention: ne pas
mettre en marche I'appareil si I'ensemble n’est
pas correctement assemblé. (Fig. 3.4)

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

- Retirer le couvercle de I'ensemble, et libérer le
groupe réducteur. (Fig. 3.5)

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.4):

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly,
monter des blancs en neige...



- Insérer le batteur dans le groupe réducteur
(Fig.4.1). Assembler le groupe réducteur au
corps moteur en le tournant dans le sens indi-
qué par la fleche (Fig. 4.1).

- Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

- Retirer I'accessoire batteur, pour libérer le grou-
pe réducteur (Fig. 4.2).

- Note1: Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

- Note2: Pour libérer le batteur (H) du groupe
réducteur (1), tirer sur 'anneau du batteur.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de la nettoyer.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.

- Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Verre doseur

- Robot hachoir

- Batteur émulsionneur

- Veiller a bien placer les piéces lavées au
lave-vaisselle ou a la main, en faisant en sorte
gu’elles puissent s’égoutter et se sécher correc-
tement (Fig. 5).

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toute les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

En cas de panne, remettre I'appareil a un service
d’assistance technique autorisé. Ne pas tenter
de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

Pour les versions UE du produit et/ou en fonction
de la législation du pays d’installation :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux dont 'emballage de cet appa-
reil est constitué intégrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous défaire du produit, merci de bien
vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés
a chaque type de matériau.

Le produit ne contient pas de substances con-
centrées susceptibles d’étre considérées comme
nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous défaire du produit, une

fois que celui-ci n’est plus utilisable,

remettez-le, suivant la méthode appro-

priée, a un gestionnaire de déchets

d’équipements électriques et électroni-
ques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport
avec I'énergie.



PREPARATION D’ALIMENTS

pays haché

cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue.

Recette Accessoire .| Quantité | Elaboration Vitesse | Temps
recommandé
Mettre un ceuf dans le récipient, du sel, quel-
Sauce mavon- ques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
naise Y 250 ml d’huile jusqu’au niveau indiqué et mettre en 10 35s
marche I'appareil sans le déplacer jusqu’a ce
que I'huile prenne.
Fruits battus o Plalcer !es fruits fat travailler 'aliment jusqu’a ce 15 |
qu'il soit homogéne.
Faire fondre 30 g de beurre dans une casse-
Sauce bécha- 600 ml r(?lt_a afeu c_ioux, ajouter 100 g de fa_rlne’et 30g 10 155
mel d’oignon frits (les couper au hachoir préalable-
ment) et ajouter peu a peu les 500 ml de lait.
Verser la créme liquide bien froide (0 a 5 °C)
dans un récipient, froid également, et travailler
Monter une avec le batteur en effectuant un mouvement .
N ) 250 ml . : L 1-5 2 min
créme chantilly dans le sens vertical. Faire attention a ne pas
dépasser le temps nécessaire, la créme se
transformerait en beurre.
Verser les blancs d’ceufs dans un récipient et
Monter des 3 blancs : .
; , travailler avec le batteur en effectuant un mou- |5 2-4 min
blancs en neige d’ceufs S o . : .
vement vertical jusqu’a ce qu’ils soient montés.
Purée de pom- 400g Elles peuyent étre coupées et travaillées en les 20 30s
mes de terre plagant directement dans la casserole.
Couper en morceaux et mettre dans le réci-
Bouillie 3009 pient 100 g de pomme, 100 g de banane, 50 g |20 25s
de biscuit et un jus d’orange.
Couper le pain sec en morceaux
Chapelure 509 avant de le mettre dans le verre et hacher 20 1,5 min
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fromage rapé 100g Coupgr en cubes dg 1 f:m et hacher jusqu’a 20 30-50 s
obtenir la texture désirée.
Hacher ceuf dur 2 sufs Couper en ggarts et hacher jusqu’a obtenir la 20 10s
texture désirée.
Viande hachee 150 g Couper préalablement en cubes de 1 cm. 20 30s
(crue ou cuite)
Carottes 200 g _Nettoy‘er et cquper en cube's de 1 cm, hacher 20 30s
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fruits secs 200 g Retirer Ia’cqc!ue et hacher jusqu’a obtenir la 20 30s
texture désirée.
Jambon du 359 Couper préalablement le jambon en dés de 1 20 3s




Deutsch

Handriihrgerat
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank fir Ihr Vertrauen in die Marke TAU-
RUS.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erfllt, werden Sie uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

- Lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerat einschalten und
bewahren Sie sie zum Nachs-
chlagen zu einem spateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise
dieser Bedienungsanleitung
nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

- Vor der Erstanwendung mus-
sen die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

- Kinder durfen dieses Gerat
nicht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aulerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

- Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen

Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine flr
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die moglichen Ge-
fahren verstehen.

- Dieses Gerat ist kein Spiel-
zeug. Kinder mussen beaufsi-
chtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

- Die Messer sind sehr scharf
und kdnnen Verletzungen verur-
sachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Geben Sie besonders Acht,
wenn sie die Messer beim Ein-
setzen und Abnehmen von Bau-
teilen, Leeren der Schussel und
bei der Reinigung hantieren.

- Ziehen Sie den Stecker he-
raus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen

- Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heil’e Flussigkeiten in die
Klchenmaschine oder Mixer
giellen,da diese eine plotzli-
che Freisetzung von Dampf zu
verursachen konnen.

- Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-



gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschliel3en,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

- Bringen Sie das Gerat im Falle
einer Stérung zu einem zuge-
lassenen technischen War-
tungsdienst. Versuchen Sie
nicht, das Gerat zu reparieren
oder zu demontieren, da dies
gefahrlich sein kdnnte.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieflen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses ubereinstimmen.
Der Geréatestecker darf unter keinen Umstan-
den modifiziert werden. Keine Adapter fur den
Stecker verwenden.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unfallen kommen.

- Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung strapaziert
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-
chen, um die Mdglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

- Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FGRen und auch nicht barful’ betatigt werden.

- Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-
bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel
nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der
Dose ziehen.

- Kabel nicht um das Gerat rollen.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungs-
kabel. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhdhen das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Das Netzkabel ist regelmaBig auf Schaden zu
prifen. Bei beschadigtem Kabel darf das Gerat
nicht verwendet werden.

- Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

- reffen Sie die erforderlichen MalRnahmen, um
ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
zu verhindern.

- Vor dem Gebrauch uberprifen, ob die Messer
gut am Gerat befestigt sind.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht berihren.

- Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates
vorsichtig und beachten Sie die durch die
mechanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit
des Elektrowerkzeugs.

GEBRAUCH UND PFLEGE
- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.
- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehér oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.
- Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Beniitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.
Bitte beachten Sie die MAX-Fiillmenge (Abb. 1)
Das Gefaly nur bis zur Halfte seiner maximalen
Flllmenge mit heilen Flissigkeiten befillen.
Heil3e Flissigkeiten im Gefal nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.
Dieser Apparat dient ausschlief3lich fir Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.
- Das Gerat auf3erhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.
Halten Sie das Gerat in gutem Zustand.
Uberpriifen Sie, ob die beweglichen Teile nicht
ausgerichtet oder verklemmt sind, ob bescha-
digte Teile oder andere Bedingungen vorliegen,
die den Betrieb des Gerats allenfalls behindern
kénnen.
- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehorteile
und seine Werkzeuge gemalR diesen Anleitun-
gen und unter Berucksichtigung der Arbeits-
bedingungen und der zu verrichtenden Arbeit.
Der Gebrauch des Gerates fur andere als die
vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich sein.
Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer



des Gerates.

- Das Gerét sollte nicht langer als 1 Minute dur-
chgéngig oder in Zyklen von mehr als 1 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens 1 Minute abkihlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

- Zur Orientierung werden in der beigefigten
Tabelle eine Reihe von Rezepten mit Angaben
zu der Menge der zu verarbeitenden Lebensmit-
tel, der jeweiligen empfohlenen Zubereitungs-
zeit sowie der maximalen Einschaltdauer des
Gerats unter den verschiedenen Lastbedingun-
gen aufgefiihrt.

- Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

SERVICE

UnsachgemaRe Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fiihrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des Hers-
tellers.

BESCHREIBUNG
Geschwindigkeitsregler
Taste

Turbo

Motorblock

Schneebesen

Dosiergefal

Zerkleinerer (*)
Schaumschlager (*)
Untersetzungsaggregat (*)

TIOMMOOm>

(*) Nur fir das Modell Robot 600 Complet Inox
Sollte das Modell lhres Gerats nicht mit dem oben
angefilihrten Zubehor ausgestattet sein, kdnnen
Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Das Gerat fir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Wahlen Sie die Geschwindigkeit Starke.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKON-

TROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verfiigt Uber eine Turbofunktion. Bei
Betatigen der Turbo-Taste (B) steht die gesamte
Motorleistung zur Verfligung, um eine feinere
Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abste-
llen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen

- Das Gerat sdubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (ABB.2):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in
Pfeilrichtung drehen (Abb. 2.1).

- Den Mixstab in das Gefal setzen und das Gerat
einschalten (Abb. 2.2).

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilri-
chtung drehen und abnehmen (Abb. 2.3).

HACKZUBEHOR (FIG. 3)

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemii-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Untersetzungsaggregat durch Drehung in
Pfeilrichtung an dem Motorkdrper befestigen
(Fig.. 3.1)

- Den Motorblock auf den Deckel setzen und dre-
hen, bis ein Klicken zu vernehmen ist. (Fig.. 3.2)

- Lebensmittel in den mit Messern ausgestatteten
Hackbehehalter fiillen und Abdeckung aufset-
zen und gut einrasten lassen (Fig. 3.3)

- Schalten Sie das Gerat. Achtung: Das Gerat ni-
cht anstellen,wenn nicht alle Teile gut angebra-



cht und befestigt worden sind (Fig. 3.4).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

- Abdeckung I6sen und AusstoRtaste driicken, um
das Untersetzungsaggregat zu lésen (Fig. 3.5).

RUHRBESEN (ABB.4):

- Dieses Zubehdr sient zum Schlagen von Sahne,
Eiweil}...

- Schlager an das Unterstzungsaggregat stecken
(Abb.4.1). Untersetzungsaggregat durch
Drehung in Pfeilrichtung an dem Motorkérper
befestigen (Abb. 4.1.)

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefal geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Sahneschlager im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Den Schneebesen abnehmen und vom Schnee-
besenhalter trennen (Abb. 4.2.)

- Anmerkung 1: Uberhéhte Geschwindigkeiten mit
diesem Zubehdr kdnnen den Schaumschlage-
rarm beschadigen (Drahte werden geschleu-
dert).

- Anmerkung 2: Um den Sahneschlager (H) vom
Untersetzungsaggregat (I) zu I16sen, ziehen Sie
an dem Schlagerring.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
L&se- oder Scheuermittel noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die Sch-
neideflachen geachtet werden, die besonders
scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaflig vom
Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnte
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spulmaschine

(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Schneebesen

- Dosiergefal

- Zerkleinerer

- Schaumschlager

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirrs-
puler oder Spulbecken spulbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermdglichen
(Abb. 5).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARATUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Geréat zu einem zugelassenen Technischen Kun-
dendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
auseinanderzubauen und zu reparieren. Das
kénnte Gefahren zur Folge haben.

Fur die EU-Ausfihrungen des Produkts und/oder
fir Lander, in denen diese Vorschriften anzuwen-
den sind:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-
DUKTS

Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie es entsorgen mdéchten, so
konnen Sie die 6ffentlichen Container fir die
betreffenden Materialarten verwenden.

Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Kon-
zentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass
E das Produkt, wenn Sie es am Ende

seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
r— geeigneter Weise bei einer zugelassenen

Entsorgungsstelle abzugeben ist, um die

getrennte Sammlung von Elektro- und Elektro-
nikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerat erfullt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



ZUBEREITUNG VON NAHRUNGSMITTELN

zerkleinern

zerkleinern.

Empfohle- Geschwindi-
Rezept nes Menge Zubereitung . Zeit
" gkeitsstufe
Zubehor

1 Ei in ein Gefall geben, Salz, einige Tropfen
Essig oder Zitrone hinzufiigen und mit Ol

Mayonnaise 250 ml auffilllen; das Gerat anstellen und ohne es 10 35s
zu bewegen schlagen lassen, bis die Sauce
dickflissig wird.

Obstmixge- o Obst in das Gefal und bearbeiten, bis es zu 15 e

tranke einem homogenen Brei wird.
30 g Butter bei niedrigem Feuer schmelzen

Bechamel- 600 ml lassen, 100 g Mehl und 30 g gebratene (und 10 155

Sauce vorher gehackte) Zwiebel und schlieflich 500
ml Milch hinzufiigen.
Flissige kalte (0 bis 5°C) Sahne in ein eben-
falls kaltes GefaR fiillen und mit dem Schaum- .

Schlagsahne 250 mi schlager vertikal bearbeiten. Nicht zu lange 1-5 2 min
schlagen, sonst wird die Sahne zu Butter.
Eiweilt in ein GefaR flllen und mit dem

Eischnee 3 EiweiR | Schaumschlager vertikal bearbeiten, bis sie zu | 5 2-4 min
Eischnee werden.

. In Stlicke schneiden und im

Kartoffelpiree 400 g Kochtopf bearbeiten. 20 30s
In Stlicke schneiden und das Gefall mit 100

Brei 300 g g Apfel, 100 g Banane und 50 g Keksen und 20 25s
etwas Orangensaft fiillen.

Brosel 50 g Trocken?s Brot in Stlicke S(_:hnelden und bis 20 1,5 min
zur gewiinschten Textur klein hacken.

Geriebener In 1 cm groRe Stiicke schneiden und bis zur

Kase 10049 gewlnschten Textur klein hacken. 20 30-50'

Hartes Ei 2 Eier In Viertel §chne|den und bis zur gewlinschten 20 10s

hacken Textur klein hacken.

1Hackfleisch . .

(roh oder 150 Ln ca. 1_ cm grof3e Stlicke schneiden und 20 30s

earbeiten.

gekocht)

Karotten 200 g S_chalen, in 1 cm grof3e Stuckg schneiden und 20 30s
bis zur gewinschten textur klein hacken.

Trockenfriichte 200 g Schalen und bis zur gewlinschten Textur klein 20 30s
hacken.

Serrano- Zuerst in 1 cm grofRe Stlicke schneiden. Ans-

Schinken 35¢g chlieBend bis zur gewiinschten Beschaffenheit | 20 3s




Italiano

Frullatore a immersione
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Egregio cliente,
Le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-

lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI

SICUREZZA

- Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dell’'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

- L'apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re 'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

- Questo apparecchio € idoneo
per l'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-

zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Le lame dell’apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di monta-
ggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

- Spegnere et scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non €& in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

- Faccia attenzione al versare i
liquidi caldi nel robot da cucina
o nel frullatore, perché potreb-
bero essere espulsi a causa
di un’improvvisa emissione di
vapore.

- Se la connessione alla rete
elettrica &€ danneggiata, é
necessario sostituirla, rivol-
gersi a un Centro di Assisten-
za Tecnica autorizzato. Non



tentare di smontare o riparare
I'apparecchio in quanto cio
potrebbe comportare rischi di
sicurezza.

- Fare attenzione quando si
versa liquido caldo nel robot da
cucina o planetaria, dato che
possono fuoriuscire a causa
di una repentina emissione di
vapore.

- Prima di collegare 'apparecchio alla rete elettri-
ca, verificare che il voltaggio indicato sulla targ-
hetta caratteristiche e il selettore di voltaggio
corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori..

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante l'uso dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il
cavo di alimentazione o la spina siano danne-
ggiati.

- In caso di rottura di una parte dell’'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di
qualsiasi perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi
umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai
per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Ispezionare regolarmente il cavo di alimenta-
zione per individuare segni di danneggiamen-
to, nel qual caso non & consentito I'utilizzo
dell’apparecchio.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Prima dell'utilizzo, accertarsi che le lame siano
saldamente fissate all’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

- Fare attenzione dopo I'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a
ruotare per effetto di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’USO

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il

cavo dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non

sono accoppiati correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori

presentano dei difetti. Proceda a sostituirli

immediatamente.

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo

di accensione/spegnimento non & funzionante.

Rispettare I'indicazione del livello MAX (Fig. 1)

Non aggiungere un volume di liquido caldo

superiore alla meta della capacita della caraffa

e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi

caldi, usare solo la velocita piu lenta.

Questo apparecchio & destinato unicamente

all'uso domestico, non professionale o indus-

triale.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Mantenere I'apparecchio in buono stato. Ve-

rificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano

pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzionamento
dell’'apparecchio.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli uten-

sili secondo queste istruzioni, tenendo in consi-

derazione le condizioni di lavoro e il lavoro da
svolgere. Utilizzare I'apparecchio per operazioni
diverse da quelle previste potrebbe causare una
situazione di pericolo.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla

rete elettrica e senza controllo. Si rispar-

miera inoltre energia e si prolunghera la vita

dell’apparecchio stesso.

Non usare I'apparecchio per piu di 1 minu-

to o non eseguire cicli di piu di 1 minuti; in

quest’ultimo caso rispettare sempre periodi di

riposo di almeno 1 minuto fra un ciclo e I'altro.

Ad ogni modo non & mai opportuno far funzio-



nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

- Atitolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e il
tempo di funzionamento massimo dell’apparato
in relazione ad ognuna di queste condizioni di
carico.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti
congelati.

SERVIZIO

Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’'apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’uso.

DESCRIZIONE

Regolatore di velocita

Pulsante

Turbo

Corpo motore

Gambo mixer

Misurino dosatore

Tritatutto (*)

Frusta (*)

Blocco di fissaggio (*)

(*) Disponibile unicamente nel modello Robot 600
Plus Inox

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso i
punti di assistenza tecnica autorizzati.

—TMOTMMOO ®@>

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Selezionare la velocita desiderata.
- Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA:

- Si puo controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della potenza (A).
Questa funzione & molto utile, dato che permet-
te di adattare la velocita dell’apparecchio al tipo
di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo (B) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio

ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.2):

- Questo accessorio serve per |'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotan-
dola nel senso indicato dalla freccia (Fig.2.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio (Fig.2.2).

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso con-
trario alla freccia e procedere alla sua pulizia.
(Fig.2.3).

TRITATUTTO (FIG. 3):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e carne.

- Unire il blocco di fissaggio al corpo motore,
ruotando nella direzione indicata dalla freccia
(Fig. 3.1)

- Posizionare il coperchio fino a sentire un clic
(Fig. 3.2)

- Introdurre gli alimenti da lavorare nel bicchiere
ed inserire il coperchio fino a incastrarlo (Fig.
3.3)

- Avviare I'apparecchio. Attenzione: prima di
mettere in funzione I'apparecchio, assicurarsi
che tutti i pezzi siano montati correttamente
(Fig. 3.4).

- Quando l'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di
fissaggio (Fig. 3.5).



FRUSTA (FIG.4):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire 'accessorio nel blocco di fissaggio
(Fig.4.1). Unire il blocco di fissaggio al corpo
motore, ruotando nella direzione indicata dalla
freccia (Fig. 4.1).

- Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed
avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati ot-
timali, si consiglia di muovere la frusta in senso
orario.

- Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest’ultimo dal corpo motore (Fig.4.2).

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe dei
difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

- Nota2: Per staccare la frusta (H) dal blocco di
fissaggio (1), tirare afferrando I'anello.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Gambo mixer

- Misurino dosatore

- Tritatutto

- Frusta

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento (Fig.5)

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel caso in
cui sia previsto dalla legislazione del Suo paese
di origine:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

Il materiali che costituiscono I'imballaggio di ques-
to apparecchio sono riciclabili. Per lo smaltimen-
to, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

Il prodotto non contiene sostanze dannose per
I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d’'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Accessorio

prosciutto crudo

ottenere la consistenza desiderata

Ricetta consigliato Quantita | Preparazione Velocita | Tempi
In un recipiente, versare un uovo, aggiungere
del sale, qualche goccia di aceto o limone, e
Maionese 250 ml riempire d’olio fino al limite indicato. Lavorare | 10 35s
con I'apparecchio, senza muoverlo, finché la
maionese & ben legata.
Frallatidifrutta | AL | e Unire la frutta e lavorarla fino ad ottenere un 15 |
é ! 9 composto omogeneo.
In una casseruola, far sciogliere a fuoco
Salsa bescia- 600 mi Ientq 30 g di burro, aggiungere 30g d‘| C|polla 10 155
mella soffritta (precedentemente tritata con il trita-
tutto) e versare, poco a poco, 500 ml di latte.
Versare della panna fredda (0-5°C) in un reci-
piente, anch’esso freddo; lavorare con la frusta
Panna montata 250 ml muovendola dall’alto verso il basso. Fare at- 1-5 2 min
tenzione a non superare i tempi di lavorazione:
la panna diventerebbe burro.
Chiare d'uovo Versare le chiare in un recipiente e lavorarle
3 chiare con la frusta, muovendola dall'alto verso il 5 2-4 min
montate a neve X
basso, fino a quando non sono ben montate.
Puré di patate 3 E 400 g Sminuzzare le patate direttamente in pentola. |20 30s
Spezzettare 100 g di mela, 100 g di banana,
Omogeneizzato 300g 50 g di biscotti e versare il tutto in un recipien- | 20 25s
te. Aggiungere del succo d’arancia e lavorare.
- Spezzettare il pane secco, metterlo nel
Pane grattu- N - - . . .
. 509 bicchiere e tritare fino a raggiungere la consis- | 20 1,5 min
giato )
tenza desiderata.
Formagglo 100 g Taghgre a pezzetti d_l 1cme tntgre fino a 20 30-50 s
grattugiato raggiungere la consistenza desiderata.
U_cwvo sodo 2 uova Tagllar(? in4 splccr]l e tritare fino a raggiungere 20 10s
tritato la consistenza desiderata.
Carne tritata 150 Tagliare la carne a pezzetti di 1 cm 20 30s
(cruda o cotta) 9 9 P ’
Pelare le carote, tagliare a pezzetti di 1 cm
Carote 200g e tritare fino a raggiungere la consistenza 20 30s
desiderata.
Frutta secca 200 g leuoyere il guscio e tritare fino a raggiungere 20 30s
la consistenza desiderata.
Spezzettare 35g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 20 3s




Portugués

Batedor de varinha
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-8o0 uma total satisfacdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

- Leer atentamente este folleto
de instrucciones antes de poner
el aparato en marcha y guardar-
lo para posteriores consultas. A
nao observancia e cumprimento
destas instrugdes pode resultar
em acidente.

- Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relhno que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Este aparelho ndo deve ser
usado por criangas. - Mantenha
o aparelho e respectivo cabo
de alimentagao fora do alcance
das criangas.

- Este aparelho pode ser utili-
zado por pessoas com inca-
pacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou por pessoas
inexperientes, desde que o
facam sob supervisao ou ten-
ham recebido formacao sobre

a utilizagao segura do aparelho
e compreendam os perigos que
este comporta.

- Este aparelho ndo € um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- As laminas estdo afiadas e
podem causar danos. Proceder
com cautela e evitar o con-
tacto directo com o gume das
mesmas.

- Prestar especial atengao ao
manipular as laminas, durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

- Desligar o aparelho da rede
elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacgao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios

- Tenha cuidado ao verter liqui-
dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissao repentina
de calor.

- Se a conexao de rede estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar pe-
rigo, nao tente desmonta-lo ou
repara-lo sozinho.

- Tenha cuidado ao verter liqui-



dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos ou batedei-
ra, ja que podem ser expulsos
devido a uma repentina emis-
sao de vapor.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tensao indicada na placa de carateristicas
corresponde a tensdo da rede.

- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com
ligacédo a terra e que suporte 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada
de corrente elétrica. Nunca modifique a ficha.
Nao use adaptadores de ficha.

- Manter a area de trabalho limpa e bem ilumina-
da. As areas desordenadas e escuras propiciam
a ocorréncia de acidentes.

- Manter este aparelho longe do alcance das
criangas.

- N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentacao
ou a ficha estiverem danificados.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

- Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao utilizar o aparelho com as maos ou com os
pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Néao force o cabo de alimentag&o. Nunca utilize
o cabo de alimentagao para levantar, transpor-
tar ou desligar o aparelho da corrente.

- N&o enrolar o cabo no aparelho.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os cabos
danificados ou entrelagados aumentam o risco
de choque elétrico.

- O cabo de alimentagdo deve ser examinado
regularmente quanto a danos e, se estiver dani-
ficado, o aparelho nédo deve ser usado.

- Nao toque na ficha de ligagdo com as méos
molhadas.

- Tomar as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

- Assegurar-se de que a lamina esta bem fixa no
aparelho antes de o utilizar.

- Nao tocar as partes moéveis do aparelho em
funcionamento.

- Ter cuidado apos a operagao de paragem do
aparelho, uma vez que a ferramenta continuara
a girar por efeito da sua inércia mecanica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizacdo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentacao do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ndo

estiverem devidamente montados.

Nao utilize o aparelho se os acessorios ou

consumiveis montados apresentarem defeitos.

Substitua-os imediatamente.

Nao utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/

desligar nao funcionar.

Respeitar a indicagdo do nivel MAX (Fig. 1)

- Nao adicionar um volume de liquido quente

superior a metade da capacidade do jarro e,

em todo o caso, se existirem liquidos quentes

no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

Este aparelho esta projectado unicamente para

utilizagdo doméstica, ndo para utilizacao profis-

sional ou industrial.

Este aparelho ndo esta destinado a pessoas

(incluindo criangas) que apresentem capacida-

des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou

com falta de experiéncia e conhecimento

- Conserve o aparelho em bom estado. Verificar
que as partes moveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que nao existem pecgas danifi-
cadas ou outras condigdes que possam afectar
o funcionamento correcto do aparelho.

- Usar este aparelho, os respectivos acessorios
e ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condigdes de trabalho e
o trabalho a realizar. A utilizagao do aparelho
para operacgdes diferentes das previstas pode
originar situacdes de perigo.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.

- Nao usar o aparelho durante mais de 1 minuto
seguido, ou realizar ciclos de mais de 1 minutos
(respeitando sempre neste caso os periodos de
repouso entre ciclos de 1 minuto como minimo).
Em caso algum é conveniente ter o aparelho
em funcionamento para além do tempo neces-
sario.

- Como orientagdo, na tabela em anexo encon-

tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-

dade de alimentos que deve ser processada,

o tempo de funcionamento necessario para

preparar cada receita, bem como o tempo de

funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condi¢cdes de carregamento.

Nao utilizar o aparelho sobre nenhuma parte do

corpo de uma pessoa ou animal.



- Nao utilizar o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0ss0s.

SERVICO

Qualquer utilizacdo inadequada ou em desacor-
do com as instru¢des de utilizagéo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilidade
do fabricante.

DESCRIPGAO

Regulador de velocidade

Botao

Turbo

Corpo motor

Vareta

Copo doseador

Picador (*)

Batedor emulsionante (*)

Grupo redutor (*)

(*) Disponivel apenas no modelo Robot 600 Plus
Inox

Caso o seu modelo de aparelho nao disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

TIOGTMMOO >

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZACAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal
como se descreve no capitulo de limpeza.

- Preparar o aparelho consoante a fungao pre-
tendida:

UTILIZAGAO:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Colocar o aparelho em funcionamento, accio-
nando o botéo de ligar/desligar.

- Seleccionar a velocidade desejada.

- Processar os alimentos.

CONTROLO ELECTRONICO DA VELOCIDADE:

- Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungao € muito
util pois permite adaptar a velocidade do aparel-
ho ao tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungdo Turbo. Ativando
o botéo da fungéo Turbo (B) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZA(}Z\O DO

APARELHO:

- Parar o aparelho, deixando de pressionar o
interruptor de ligar/desligar.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpar o aparelho

ACESSORIOS

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.2):

- Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé...

- Encaixar a varinha no corpo do motor, girando-o
no sentido indicado pela seta (Fig.2.1).

- Introduzir os alimentos no depdsito e colocar o
aparelho em funcionamento (Fig.2.2).

- Desencaixar a varinha, girando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para posterior
limpeza (Fig.2.3).

ACESSORIO PICADOR (FIG. 3):

- Este acessorio serve para picar vegetais, frutos
secos, carnes...

- Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta. (Fig. 3.1)

- Unir o conjunto a tampa até ouvir o clique. (Fig.
3.2)

- Introduzir os alimentos a processar no copo
picador com as laminas montadas e colocar a
tampa até que encaixe. (Fig. 3.3)

- Lancar o aparelho. Atengéo: néo colocar o apa-
relho em funcionamento se todo o conjunto néo
estiver devidamente montado. (Fig. 3.4)

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desmontar o conjunto da tampa e libertar o
grupo redutor. (Fig. 3.5)

ACESSORIO BATEDOR (FIG.4):

- Este acessorio serve para bater natas, levantar
claras...

- Inserir o batedor no grupo redutor (Fig. 4.1).
Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta. (Fig. 4.1).

- Colocar o alimento num recipiente largo e
ligar o aparelho. Para um resultado 6ptimo é



conveniente mover o batedor no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Retirar 0 acessorio batedor e libertar o grupo
redutor (Fig. 4.2).

- Nota1: Nao trabalhar a velocidades altas com
este acessoério montado porque provocaria
defeitos no brago de emulséo (centrifugagéo
dos arames).

- Nota2: Para libertar o batedor (H) do grupo
redutor (I), puxe pela argola do batedor.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da rede elétrica e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza

- Limpar o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seca-lo de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo
da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o0 aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragédo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacéo de perigo.

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Vareta

- Copo doseador

- Picador

- Batedor emulsionante

- A posigao de escorrimento/secagem das pecgas
lavaveis na maquina de lavar louga ou lava-
lougas deve permitir o escorrimento da agua
com facilidade (Fig. 5).

- Em seguida, seque todas as pegas antes de
monta-las e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARAGAO

Em caso de avaria, levar o aparelho a um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado. Nao tentar

desmontar ou reparar o aparelho ja que pode
acarretar perigo.

Para as versdes EU do produto e/ou caso aplica-
vel no seu pais:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO
Os materiais que constituem a embalagem

deste aparelho estéo integrados num sistema de
recolha, classificagcéo e reciclagem. Se desejar
elimina-los, utilize os contentores de recicla-

gem colocados a disposic¢ao para cada tipo de
material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas nocivas
para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletroni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/UE de
Baixa Tens&o, a Diretiva 2014/30/UE de Com-
patibilidade Eletromagnética a Diretiva 2011/65/
UE sobre restrigdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



PREPARAGAO DE ALIMENTOS

serrano

até obter a textura desejada.

Receita Acessbrio Quantidade | Elaboragéo Velocidade | Tempo
recomendado
Colocar 1 ovo no recipiente, sal, umas gotas
Maionese 250 ml fie vinagre otlJlllmao, deitar azeite até a parte 110 355
indicada e utilizar o aparelho sem o mover até
ligar o azeite.
Batidosde | || | Agregar a fruta e actuar sobre o alimento até 5 |
frutas ficar homogéneo.
Desfazer 30 g de manteiga num recipiente
Molho becha- em lume brando, adicionar 100 g de farinha e
600 ml 30 g de cebola refogada (pica-la previamente |10 15s
mel . . S
com o picador) e ir adicionando os 500 ml de
leite.
Deitar a nata liquida bem fria (0 a 5 °C) num
recipiente, também frio, e usar o batedor reali-
Bater nata 250 ml zando um movimento em sentido vertical. 1-5 2 min
Tenha cuidado, pois se exceder o tempo
necessario, a nata passara a manteiga.
Bater claras em Deitar as claras num recipiente e usar o
3 claras batedor realizando um movimento em sentido |5 2-4 min
castelo : e
vertical até ficarem em castelo.
Puré de Batatas 400 g Podem de-‘sfazer—se actuando dlrefcltamente 20 30s
sobre o alimento colocado no recipiente.
Cortar e colocar no recipiente 100 g de maga,
Papas 300g 100 g de banana, 50 g de bolachas e sumo 20 25s
de laranja.
Cort a tes d |
P30 ralado 50 g ortar 0 pao seco antes de o colocar no copo |,y 1,5 min
e pica-lo até obter a textura desejada.
Queijo ralado 100g Cortar em trt_)(;os de 1 cm e picar até obter a 20 30-50 s
textura desejada.
Plce_zr ovo 2 huevos Corta}r em quartos e picar até obter a textura 20 10s
cozido desejada.
Carne picada
(crua ou cozin- 150 g Cortar previamente em trogos de 1 cm. 20 30s
hada)
Cenoura 200g Retlrara} pele, cortar em trogqs del1cme 20 30s
picar até obter a textura desejada.
Frutos secos 200 g Ret|r_ar a casca e picar até obter a textura 20 30s
desejada.
Picar presunto 354 Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar 20 3s




Nederlands

Staafmixer
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar ze voor latere raadple-
ging. Het niet opvolgen en na-
leven van deze instructies kan
een ongeluk tot gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon
te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

- Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden. Houd
het apparaat en zijn aansluiting
op het lichtnet buiten het bereik
van kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt wor-
den door personen met vermin-
derde, fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, of perso-
nen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg

richtlijnen gekregen hebben om
het apparaat veilig te kunnen
hanteren en de risico’s kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

- De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

- Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen aangezien deze
geslepen zijn en er risico bes-
taat dat u zich snijdt.

- Haal de stekker van het toestel
uit het stopcontact wanneer u
het niet gebruikt en voordat u
begint met het schoonmaken of
het onderhoud of tot het vervan-
gen van accessoires, filters of
stofzakken.

- Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

- Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische bijstands-
dienst. Probeer het apparaat
niet zelf te repareren om mo-
gelijke brand of kortsluiting te
voorkomen.



- Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op het
typeplaatje te vergelijken met de waarden van
het stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is.
Wanordelijke en donkere zones werken onge-
lukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat handhaaft.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is.

- Als één van de omhulsels van het apparaat ka-
pot gaat, het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
er een lek bestaat.

- Het apparaat niet gebruiken met vochtige han-
den of voeten, noch blootsvoets.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-
porteren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Check de staat van de elektriciteitskabel. Kapot-
te kabels of kabels die in de war zijn vergroten
het risico op elektrische schokken.

- Controleer regelmatig of het snoer niet is bes-
chadigd. Het apparaat niet meer gebruiken als
het snoer is beschadigd.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- Controleer voor het gebruik van het apparaat of
de mes(sen) goed op het apparaat bevestigd is/
zijn.

- De bewegende onderdelen van het apparaat
niet aanraken wanneer het werkt.

- Wees voorzichtig wanneer u het apparaat uits-

chakelt. Door de mechanische inertie blijft het
mes nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- V6or het gebruik, het stroomsnoer van het appa-
raat volledig afrollen.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk. Vervang ze onmiddellijk.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop
niet werkt.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding (Afb. 1)

- Hete vloeistof niet tot boven de helft van de

capaciteit bijvullen. Gebruik bij hete vloeistoffen

alleen de laagste snelheid.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk

gebruik, niet voor professioneel of industrieel

gebruik.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

Het apparaat goed onderhouden. Controleer dat

de beweegbare delen niet scheef of vast zitten,

dat er geen onderdelen kapot zijn of dat er an-
dere problemen zijn die van invlioed kunnen zijn
op de correcte werking van het apparaat.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij

gebruik van het apparaat en zijn onderdelen

en instrumenten. Houd altijd rekening met de

arbeidsomstandigheden en de uit te voeren

werkzaamheden. Als u het apparaat voor ande-
re dan de voorziene doeleinden gebruikt, kan
dat gevaarlijk zijn.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan

staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt

tevens de levensduur van het apparaat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut

achter elkaar. Als het apparaat 1 minuten of

meer gebruikt wordt, moet het apparaat na elke
minuten even uitgezet worden. Laat het appara-
at niet langer dan noodzakelijk draaien.

Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een

reeks recepten met daarin de hoeveelheid te

verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxima-
le werktijd van het apparaat in elke situatie.

- Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens of
dier gebruiken.

- - Het apparaat niet gebruiken voor bevroren
ingrediénten of beenderen.



REPARATIES

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet ove-
reenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprakeli-
jkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING

Snelheidsregelaar

Pulsator

Turbo

Motorlichaam

Staafmixer

Maatglas

Maler (*)

Garde (*)

Vertragingsgroep (*)

(*) Alleen beschikbaar voor het model Robot 600
Plus Inox

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de voorafgaand beschreven acces-
soires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de
Serviceafdeling van de technische dienst.
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GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmate-
riaal van het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die U wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

- Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop.

- Het gewenste vermogen selecteren.

- Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt verwerken.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

Men kan de snelheid van het apparaat onder
controle houden, simpelweg door de bediening
van de snelheidscontrole in werking te stellen (A).
Deze functie is erg nuttig, omdat deze de moge-
lijkheid biedt om de snelheid aan te passen aan
het soort werk dat men nodig vindt te realiseren.

TURBO FUNCTIE:

Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (B) drukt werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat een
fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Stop het apparaat, door de druk op de aan/uit
knop weg te nemen.

- Koppel het apparaat los van het lichtnet.

- Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (AFB. 1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren (Afb.
2.1).

- Giet de ingrediénten in de beker en bereid deze
door op knop te drukken (Afb. 2.2).

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen in
en ontkoppel de staaf om deze schoon te maken
(Afb. 2.3).

HAKACCESSOIRE (FIG. 3):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Sluit de reductiegroep aan op het motorlichaam
door haar in de richting van de pijl te draaien
(Fig. 3.1)

- Druk het dekselsysteem vast totdat u een klik
hoort (Fig. 3.2)

- Plaats het te bereiden voedsel in de kan met de
messen en bevestig het deksel zodat het goed
sluit (Fig. 3.3)

- Zet het apparaat aan. Let op: zet het apparaat
pas aan als het geheel goed bevestigd en aan-
gekoppeld is (Fig. 3.4).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste textuur heeft.

- Koppel het dekselsysteem los en verwijder de
reductiegroep (Fig. 3.5).

GARDE- ACCESSOIRE (AFB.4):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Steek de garde in de tandwielhuis (Afb.4.1). De re-
ductiegroep met het motorlichaam verbinden door
in de richting van de pijl te draaien (Afb. 4.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is het
raadzaam de garde met de klok mee of terug te
bewegen.



- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los (Afb. 4.2).

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit aan
hoge snelheden. De draadjes van de garde kun-
nen immers beschadigd worden.

- Opmerking 2: Trek aan de ring van de garde
(H) om deze van de vertragingsgroep (l) los te
maken.

REINIGING

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met

een zure of basische pH zoals bleekwater, noch

schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of

een andere vloeistof en houd het niet onder de

kraan.

- Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen

met de messen van de mixer want die zijn zeer

scherp.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld

schoon te maken en om alle voedselresten te

verwijderen.

Indien het apparaat niet goed onderhouden

wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van

het oppervilak en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.

De volgende onderdelen mogen met warm

zeepwater schoongemaakt worden of in de

vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

Staafmixer

Maatglas

Hakker

Garde

Leg de schoongemaakte stukken op die manier

in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water

makkelijk kan weglopen (Afb. 5).

Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het

apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

DEFECTEN EN REPARATIE

Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer het
apparaat niet zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor de EU versies van het product en/of indien
van toepassing in uw land:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK
VAN HET PRODUCT

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is ges-
chikt voor inzameling, classificatie en hergebruik.
U kunt dit materiaal wegwerpen in de openbare
afvalcontainers die voor de desbetreffende typen
materiaal zijn bestemd.

Het product bevat geen concentraties materialen
die schadelijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EG, de richtlijn 2014/30/EG met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.



VOEDSELBEREIDING

stukjes hakken

Recept Aanbevqlen Hoeveelheid | Bereiding Sn_e - Tijd
accessoire heid
Doe 1 ei in een recipiént, zout, enkele druppels
Mayonaise 250 ml azijn of citroen, vul olie b!j tot aan de markering 10 355
en schakel het apparaat in zonder te bewegen
tot de olie begint te binden.
Fruitdranken | AL |eeeee Voeg het fruit toe en mix het tot een homogene 15 | e
drank verkregen wordt.
30 g boter in een pot op een laag vuur laten
smelten, 100 g bloem toevoegen en 30 g
Bechamelsaus é 600 mi gefruite ui die u vooraf fijngehakt heeft en 10 15s
vervolgens de 500 ml melk toevoegen.
] Giet de goed gekoelde room (0 tot 5°C) in een
Room opklop- eveneens koude recipiént en klop de room

en pkiop \ 250 ml verticaal met de klopper op. Wees voorzichtig, | 1-5 2 min
P want na enige tijd wordt de room omgevormd

tot boter.

- . Doe de eiwitten in een recipiént en klop ze met )
Eiwit opkloppen U 3 eiwitten de klopper in verticale richting stijf. 5 2-4 min
Aardappelpuree 4009 U kunt ze rechtstreeks in de kookpot fijnpu- 20 30s

é ! ? reren.

Fruitpap 300 g Mix in een re0|lp|ent 100 g appel, 1(?0 g ba- 20 25 s
naan, 50 koekjes en sap van een sinaasappel.

Paneermeel 50g Het droog brood in stukjes breken en 20 1,5 min

Geraspte kaas 100 g in een recipiént doen en ver\{olgens fijnhakken 20 30-50 s
tot de gewenste textuur bereikt is.

Een hard . . De kaas in stukjes verdelen van 1 cm en dan

gekookt ei 2 eieren . S 20 10s

) fijnhakken tot de gewenste textuur bereikt is.
fijnhakken
Gehakt (rauw of 150 g Snijd de eieren in vier en _hak ze fijn tot de 20 30s
gekookt) gewenste textuur bereikt is.

Wortelen 2009 Hak het vlees eerst in blokjes van 1 cm. 20 30s
. Schraap de wortelen, hak ze in stukjes van 1

Gedroogd fruit 200g cm en hak ze dan fijn tot de gewenste textuur. 20 30s

Serrano ham in 35g Snijd de kaas eerst in blokjes van 1 cm. 20 3s




Polski

Mikser
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé, jak
réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakciji
przez dtugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem
urzadzenia i zachowac jg w
celu pozniejszych konsultaciji.
Niedostosowanie sie i nieprzes-
trzeganie niniejszych instrukciji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére mogq
mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

- Dzieci nie powinny uzywaé
tego urzadzenia. Konserwacja
urzadzenia i podtgczanie go do
sieci nie mogg by¢ wykonywane
przy dzieciach.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne,
tylko i wytgcznie pod kontrolg

dorostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwa-
rantowania iz nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Noze sg ostre i mogq zrani¢
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢
sie z nimi bardzo sotroznie i
unika¢ bezposredniego kon-
taktu.

- Nalezy zwréci¢ szczegding
uwage na bezpieczenstwo po-
dczas czyszczenia, rozktadania,
montazu nozy lub dzbanka.

- Wytaczac urzgdzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

- Nalezy uwazac¢ podczas wlewa-
nia gorgcych ptynéw do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
moga by¢ one wydalone z nich
z powodu nagtego uwolnienia
sie pary.

- W razie awarii zaniesc
urzadzenie do autoryzowane-
go Serwisu Technicznego. Nie
probowac rozbiera¢ urzadzenia
ani go naprawiac, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

- Nalezy uwazac podczas wlewa-
nia gorgcych ptynow do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
mogq zostac one gwattownie
wydalne z powodu nagtego



uwolnienia pary.

- Przed podtgczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

- Podtaczac urzadzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna byé zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
wymienia¢ wtyczki. Nie uzywac przejscidwek
dla wtyczki.

- Uzywacé urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze oswietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

- Przy pracy z tym urzadzeniem z dala
pozostawac powinny dzieci i inne osoby.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jakis element obudowy urzgdzenia,
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikng¢ porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

- Nie uzywac¢ urzadzenia majac wilgotne rece czy
stopy, ani bedac boso.

- Nie napinac elektrycznego kabla potaczen. Nie
uzywac nigdy kabla elektrycznego do podnos-
zenia, przenoszenia ani wytaczania urzgdzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtaczenia
wokot urzgdzenia.

- Sprawdza¢ stan elektrycznego kabla potaczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia prgdem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia lub
wycieki.

- Nie dotykac¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nalezy przestrzegaé srodkéw ostroznosci,
by zapobiega¢ niezamierzonemu wigczeniu
urzadzenia.

- Przed uzyciem urzadzenia zapewni¢ sie, czy
zyletkali sg dobrze zamocowane w urzgdzeniu.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia, kiedy
jest ono w trakcie dziatania.

- Nalezy zachowac¢ ostrozno$c¢ po wytaczeniu
urzgdzenia, gdyz na podstawie inercji mechani-
cznej noze bedg sie dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
kabel zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie przekracza¢ poziomu MAX (Rys. 1)

- Przy pracy z goracymi ptynami nie przekraczac
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywac
najnizszej predkosci.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytacznie
do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjo-
nalnego czy przemystowego.

- Przechowywac urzadzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzgdzen.

- Utrzymywac¢ urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg poprzes-
tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy
nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,
ktére moga wptyng¢ na wtasciwe dziatanie
urzgdzenia.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac zgo-
dnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzywanie go
do innych celéw niz opisane moze powodowac
niebezpieczenstwo. Nie nalezy uzywac go do
innych celéw niz przeznaczony, gdyz moze to
spowodowac zagrozenie dla zdrowia.

- Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtaczonego i bez nadzoru. W ten spo-
s6éb zaoszczedzi¢ ponadto mozna energie i
przedtuzy¢ okres uzytkowania urzgdzenia.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minuta lub

w cyklach 1-minutowych z przerwg powyzej mi-

nuty pomiedzy cyklami. Nie zaleca si¢ pracowa-

nia w urzadzeniem dtuzej niz to konieczne.

Orientacyjnie w tabeli podane sa przepisy, ktére

zawierajg ilosci pozywienia do procesowania,

zalecany czas przygotowania przepisu, jak tez

maksymalny czas funkcjonowania aparatu w

kazdym z warunkow napetnienia.

- Nie uzywac urzadzenia do prasowania ubran na
osobach lub zwierzetach.

- Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do mielenia pro-
duktéw zamrozonych lub kosci.

OBSLUGA

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujac przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.



OPIS

Regulator predkosci

Przycisk

Rurka

Korpus Silnika

Pret

Pojemnik dozujacy

Rozdrabniacz (*)

Ubijak emulsujacy (*)

Zespot reduktora (*)

(*) Dostepny tylko w modelu Robot 600 Plus Inox
W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.
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SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtaczeniem
urzadzenia.

- Podiaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

- Wybra¢ odpowiednig moc.

- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze mocy (A).
Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako ze po-
zwala dostosowa¢ moc urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Poprzez
aktywacje przycisku funkcji Turbo (B) jest
dostepna catg moc silnika, dzieki czemu uzys-
kujemy delikatniejsze wykonczenie na koncowe;j
teksturze produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Wytaczy¢ urzadzenie, uzywajac wiacznika

przesuwajac go w odpowiednig pozycje.
- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.
- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (RYS.2):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup, majone-
zu, koktaili mlecznych, pokarmy dla niemowlat...

- Potaczyé¢ trzepaczke z korpusem silnika zgodnie
ze strzatkg (Rys.2.1).

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy€ urzadzenie (Rys.2.2).

- Odtaczy¢ trzepaczke przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do strzatki, wyja¢ jg i wyczysci¢
(Rys.2.3).

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA 3):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, miesa,....

- Potaczy¢ element redukcyjny do korpusu silnika
przykrecajac go w kierunku, ktéry wskazuje
strzatka. 3.1)

- Przymocowac¢ zespét do pokrywy az ustyszymy
klik (Rys. 3.2)

- Wprowadzi¢ artykuty spozywcze do przygo-
towania do pojemnika rozdrabniacza i natozy¢
pokrywe az sie dopasuje. 3.3)

- Uruchomi¢ urzadzenie. Uwaga: nie uruchamia¢
urzadzenia jesli caty zespét (przystawka) nie
jest odpowiednio zamocowany. 3.4).

- Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt uzyska
odpowiednig konsystencje.

- Wyciagna¢ zespot z pokrywy i odiaczy¢ element
redukcyjny (Rys. 3.5).

UBIJACZKA (RYS.4):

- Akcesorium to stuzy do ubijania Smietany,
biatek...

- Zatozy¢ element ubijajacy na zespole reduk-
cyjnym (Rys.4.1). Potaczy¢ zespot redukcyjny
do korpusu silnika obracajac go w kierunku
wskazanym przez strzatke (Rys. 4.1).

- Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt
spozywczy i wigczy¢ urzadzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszac ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

- Odiaczyé¢ ubijaczke od reduktora (Rys. 4.2).

- Uwaga 1: Nie pracowac z wysoka predkoscig
stosujac to zatozone akcesorium, jako ze
spowodowatoby to uszkodzenie ramienia
emulsujacego (wirowanie drutéw).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ ubijak (H) z zespotu re-



dukcyjnego (1), pociggna¢ za pierscien ubijaka.

CZYSZCZENIA

- Odiaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zwilzong
kilkoma kroplami detergentu i osuszy¢ go
pézniej.

- Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia rozpusz-
czalnikéw, produktdow z czynnikiem PH takich
jak chlor, ani $rodkéw zracych.

- Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegolnie
uwazac¢ na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuac;ji.

- Ponizsze czesci mozna myc¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pret

- Pojemnik dozujacy

- Rozdrabniacz

- Ubijak emulsujacy

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkéd.(Rys. 5).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponown-
ym montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie prébowac
rozbierac urzadzenia ani go naprawiac, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii Eu-
ropejskiej i w przypadku wymagan prawnych
obowigzujgcych w danym kraju:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI
Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie

tego urzadzenia, znajdujg sie w ramach systemu
zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli
chcecie Panstwo sie ich pozbyé¢, nalezy umiesci¢
je w kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,
I nalezy go przekazac przy zastosowaniu

okreslonych $rodkéw do autoryzowanego
podmiotu zarzadzajacego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiorki Odpadow
Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE).

Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy 2014/35/
EC o Niskim Napigciu, Ustawy 2014/30/EC o
Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy 2011/65/
EC o gospodarce odpadami elektrycznymi i elek-
tronicznymi i ustawy 2009/125/EC o urzadzeniach
konsumujacych energie.



PRZYGOTOWYWANIE POTRAW

. Zalecane s . iz
Przepis akcesorium llosé Przygotowanie Predkos¢ | Czas
Whbi¢ do pojemnika 1 jajko, doda¢ soli, kilka
Sos kropel octu lub cytryny, wla¢
) 250 ml olej az do wskazanej wysokosci i wtaczy¢ 10 35s
majonezowy L f .
urzadzenie, nie wykonujac nim zadnych
ruchéw az do potaczenia sie oleju.
MUSY owocowe o Wrzuci¢ owoce i ubija¢ je az do uzyskania 15 |
Y jednorodnej konsystencji sktadnikéw.
Rozpusci¢ 30 g. masta w rondelku na
wolnym ogniu, doda¢ 100 g. makii 30 g.
Sos beszamel 600 ml cebuli podsmazonej w matej ilosci ttuszczu 10 15s
(uprzednio posiekac jg rozdrabniaczem) i
dodawac stopniowo 500 ml mleka.
WiIac¢ odpowiednio chtodng $mietane ptynng
(od 0 do 5 oC) do réwniez zimnego pojem-
l’Jb!janle 250 m nika i u_buac' porusz_ajqc m!ks'erem _plonc_>wo 15 2 min
Smietany do gory i w dot. Nalezy uwazaé, poniewaz po
przekroczeniu okreslonego czasu $mietana
zmieni konsystencje przechodzac w masto.
Whic biatka do pojemnika i ubija¢ poruszajac
Ubijanie biatek 3 biatka mikserem pionowo do goéry i w dot az do ich 5 2-4 min
ubicia.
zP:r:Z zZlemniac- 400 g Mozna je bezposrednio pokroi¢ w rondelku. 20 30s
Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika 100 g. jabtek,
Papka 3009 100 g. bananow, 50 g. herbatnikéw i wlaé sok | 20 25s
pomaranczowy.
Potamac suchg butke w kawatki przed wrzuce-
Butka tarta 509 niem jej do pojemnika podtuznego i zetrze¢ jg | 20 1,5 min
do wybranej konsystencji.
Pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki i
Tarty ser 100 g rozdrobni¢ az do uzyskania wybranej konsys- | 20 30-50 s
tenciji.
R_ozdrabnlanle 2 jajka Przekrop na czterylczesm i rozsirobmc do 20 10s
jajka na twardo uzyskania wybranej konsystenciji.
Mielone migso Pokroi¢ wczesniej na jednocentymetrowe
(surowe lub 150 g ; jnaj Y 20 30s
kawatki.
gotowane)
Obra¢, pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki
Marchew 200 g i posieka¢ az do uzyskania wybranej konsys- | 20 30s
tencji.
Bakalie 200g Obra¢ ze skorki i pos.l'ekac do uzyskania 20 30s
wybranej konsystenciji.
Picar jamon Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar
359 20 3s
serrano hasta la textura deseada




EAAnvika

Pdapdog putrAévrep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

AZI16TINE TTEAGTN:

>0G EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACICATE VO
ayopdoeTe éva TTpoidv papkag Taurus.

H Ttexvoloyia, o oxedlacudg kal n Aeitoupyia Tou,
o€ ouvdUaouG PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIOV TTANPOI
TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPEG TTOIOTATAG Ba
oag e€ao@aAicouv TTARPN IKAVOTToiNaoN yia TTOAU
KaIpo.

OAHIIEZ KAI
MPOEIAOMOIHZEIZ
AZQAAEIAZ

- AlaBAoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dnyIwV TTPIV BE0ETE
o€ AgIToupyia TN CUOKEUN,

KAl QUAGETE TO yIO va TO
oupBouAeveoTe oTo HEANOV. H
MN TAPNON KOl N OUPHOPPWON
ME TIG eV AOyw odnyieg YITopouv
va 0dnyrnoouv o€ aTuxnua.

- Mpiv TNV TPWTN XPNoN,
KaBapioTe OAa Ta PEPN
TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOPEI
va €pBouv o€ TTaQn JE
TPOPIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
ava@EépovTal aTnV TTapdypapo
yla TNV KaBapiotnTa.

- AUT} N CUOKeUn Ogv TTPETTEI VO
xpnoigotrolgital atrd maidid.
QuAGETE TN CUOKEUN KAl TO
KaAwdI6 TNG ouvdeong OTO
peUpa HaKPIG aTTd Ta TTaIdIA.

- AUTA} TN OUOKEUN PTTOPOUV
va TN XPNOIKOTTOIoUV dtoud

ME MEIWPEVEG OWUOTIKEG,
a1I0ONTNPIOKES 1) VONTIKEG
IKQVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG
Kal YVWOEWV, €AV BpiokovTal
uTré TNV KATAAANAN €tmITripnon
N €xouv AABel TNV KATGAANAN
EKTTAIOEUON VIO TV AOPAAN
XPAoN TNG CUOKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEL.

- H Trapouca cuokeun d¢v givai
TTauyvidl. Ta TTaIdId TTPETTEN
va ETTITNPOUVTAI WOTE VA
dlac@alifeTal 611 dev TTaifouv e
TN OUOKEUN.

- Ta paxaipia gival TpoxIoPEva
Kal UTTAPXE! KivOuvog va
KOTTEITE, YIO AUTO VA €i0TE
TTPOCEKTIKOI KOl VO OTTOPEUYETE
TNV AUECN ETTAPNA KE TNV AKMN
TOUG.

- Na €ioTe 1I01ITEPWG TTPOTEKTIKOI
OTav TTIAVETE T PJOXAipla, KATd
TIG O1adIKATIEG OUVAPPOAOYNONG
KAl aTTOOUVaPUOAGYNONG,
adeIdoPaTOg TOU dOXEIOU Kal
KaBapiétnTaG.

- ATTOOUVOEOTE Th CUOKEUN Kal
Byd&ATe TNV atoé Tnv Tpila dTav
MEVEI XWPIG ETTITAPNON Kal TTPIV
TNV aAAayr Twv ageooudp A
TWV OXETIKWVY £CAPTNHATWY
TTOU KIVOUVTQI KATA TN Xpnon,
TIPIV TN ouvapuoAdynon, TNV
QATTOCUVOpPPOAOYNON A TNV
kKaBapiétnTa

- Mpoacéte dTavV TTPOCBETETE



Ce0TA UYPA OTNV KOuglvounyavry — dappon.

. - " - Mn XpNnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN PE UYPA XEPID N
nTo “ﬂ)‘EVTEp’ UIGQ Kdl YTTopEl TédIa, oUTE EUTTOAUTOI.

Va TTETAXTOUV E&(ﬂ Aoyw - Mnv aokeiTe TTiean aTo NAEKTPIKS KaAwdio. Moté

z z ¥ MNV XPNOIUOTIOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWSIO yia va
gG(PVIKI']Q EKTTOMTITG ATHOU. ONKWOETE, VO JETOPEPETE 1] VO ATTOCUVOETETE TN

- Eav €xe1 uttooTei BAGBN TO OUCKEUN aTTé TV TIPICaL.
KOAWSIo O'l'JV6£OT]§ oTo pEl'JUG - Mnv TUAiyeTE TO NAEKTPIKO KaAWDIO oUvdEONGg
, , ! yUpw o116 TN GUCKEUN.
TTPETTEI VA QvTIKATOOTABEI Kal - EAéyETe TNV kKaTGoTaon Tou KaAwdiou
va USTG(pépETE ™ O'UO'KEUY'] o€ T;:\eocp969qiag. Av 10 E(a)\(i@o Trcxpouolc"x(sl
. , p @Bopd 1 £XEI TMAOTEI OE KATTOIO AVTIKEIUEVO
EYKEKPIPEVN UTTNPECIA TEXVIKNG augaveral o Kivduvog NAeKTpoTTANEiag.
BOﬁGEIGQ . I'Ipo KEI péVOU va - To kaAwdio Tpo@odoaoiag TPETTEl va eCeTaleTal
unv eKTEOEITE O€ KiVOUVO TAKTIKA WOTE va avixveuovTal onuadia @Bopdg,
, ’ Kal av UTTApxel @Bopd, N OUOKeEUN OV TTIPETTEI VA

MNv TTpOO"ITCXeI’]O'STi vad XPNOIUOTTOIEITAN.
ATTOOUVOPPOAOYNOETE ) va - Mnv ayyiZete 1o BUopa 0UVEEONS pE UYPA XEPIa.

- \GBETE TA ATTAPAITNTA METPA YIA VO OTTOQPUYETE

E'ITI6IOp9(UO'€TE Tn CUGKeun. TUXOV pn nBeAnuévn B€on oe Asitoupyia TNG

- MpooégTe KATA TNV TTPOCONKN OUOKEUNAG.

. ¢ < - Mpiv XpnOIMOTTOINCETE Tr) CUOKEUN OlYOUPEUTEITE
ZEO’TU)V va(f)v UEO,G OTOY TIWG o1 AeTTiOEG €ival KAAG TOTTOBETNUEVEG OTN
ETTECEPYQOTH) TPOPIUWYV A TO OUOKEUH,.

ice , ETTEION UTTOPEI va ouv - Mnv ayyiCeTte Ta KIVvNTA TUAPOTA TNG OUOKEUNG,
H ﬁ P . nH p . BV GTaV AEITOUPYEI.
ME OpHN TTPOG TA ef,w )‘wa - Na €ioTe TTPOOEKTIKOI HETG TNV TTAUON
EG(DVIKT']Q EK'ITO}JTI'(]Q GTUOU. AEITOUPYIaG TNG CUOKEUNG, £TTEIBA N AeTTida/ol
AeTTideg Ba ouvexioel/ouv va yupidel/ouv Aoyw
- Mpiv ouvdéoeTe TN GUOKEUN OTO PeUpa, EAEYETE ™G HNXavikAg adpaveiag.

OTI N TAON TTOU AVAQEPETAI OTNV TTIVOKIdA
OuavOoNG CUUTTITITEl HE TRV TAON TOU PEUPOTOG. XPHZH KAI ZYNTHPHZH

- SUVBEGTE TN OUOKEUH O BACN AfYNG PEUMOTOC - I'Iplvlon'ré (S xpr’]gn, EETUAIETE TE)’\Si(.UQ TO
TIoU avTéxel TOUAGyIoTov 10 auTrép. KaAWdIO TPOYOBOTIag TNG GUCKEUNG.
- To BUOHA TN TIPILAC TNG GUOKEURC TIPETTE -Mn Xpr]UI}JOﬂOIEI’TE m OUOKEUN av Ta eCaptApaTa
Va GUUTTITITEL JE TNV NAEKTPIKA BACT Awne NG deV €ival CWOTA CUVTAIPIATHEV.
pelpaTog. Mnv aAAGZeTe TIOTE TO BUGUA TNG - Mnv XpnoIUOTTOIEITE TN OUCKEUR, €QV Ta
TPifaG. MV XPNOILOTIOIEITAI HETAOXNUATIOTEG eCapTANATA TTOU T OUVOdEUOUV TTAPOUTIGlouV
oTo BUoua TG TPIlag. eAatTwpara. PpovTioTe va Ta AVTIKOTAOTACETE
- ®povTioTe WOTE N TIEPIOKT £PYATIAG Va gival QHEOWG.
KaBapn Kal KaAG QwTICPEVN. Z€ OKATAOTATEG - Mnv xpnoipotroigital Tn cuokeun av dev
KQlIl OKOTEIVEG TTEPIOXEC EVOEXETAI VO GUMBOUV Aerroupyei 0 BiakdTITNG Evapgng/mauong.
aruxnpara. - Na o€BeoTte TV €vdeign o1aBung péyiotou MAX.
- ATropakpUveTe TTaidId Kal TrEpiepyous, 600 (Zx- 1)
XEIPICeTE TNV TTAPOUCA CUCKEUN. - Mnv 1TpocBéteTe TTOgdTNTA (E0TOU UYPOU
- Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN OTAV TO peyaAUTePN a1 TO PIGO TNG XWPENTIKATNTAG TOU
NAEKTPIKG KAAWSIO fj TO BUCHA £XOUV UTTOOTET doxeiou, Kal o€ KABE TEPITITWON GTAV UTTAPXOUV
{nuid. CeoTa UYPA pEoa OTO BOXEIO va XPNOIUOTIOIEITE
- EGv KATro1o atro Ta TePIBAAUATA TNG OCUOKEUNAG HOvo TN XapnASTEPN TaXUTATO.
OTIAOEl, ATTOCUVSEETE APETWG TN CUOKEUN - AuTA n ouokeun €xel oxedlaoTel POVO YIa OIKIAKN
aTmo To PEUHA YIA Va GTTOQUYETE TTIBAVOTNTA XPrion, OxI yia ETTaYYEAQTIKI 1] BIOPNXavIK
nAekTpoTTANgiag. xenon.
- MV XPnOILOTTOIEITE T GUOKEUR Qv £Xel TTEDE - AilaTnpAaTE TNV TTOPOUC GUOKEUN HAKPIG

oTo &amedo, av TTapouacialel eppavr Bopd 1y aTTé Ta TTaIdIA A/KAI TO GTOPA UE MEIWUEVEG



OWHOTIKEG, aloBNTNPIAKEG R dlAvoNTIKES
IKAVOTNTEG N ME EANEIWN EPTTEIPIOG ) YVWOEWV

- AlOTNPEITE TN CUOKEUR O€ KAAA KATtdoTaon.
BeBaiwBeite 611 TA KIVATA TUARATA TTOPAPEVOUV
eubuypappiouéva R dev Exouv EPAKApEI, OTI
Oev UTTAPXOUV OTTagpéva eEapTANATA i AGAAEG
OUVOAKEG TTOU UTTOPOUV VA ETTNPEGCOUY TNV
0pBn AsIToupyia TNG CUGKEURG.

- XpNOIKOTIOIEITE AUTAV TN OUCKEUN, Ta
€CapTAATA KAl EpyaAEia TNG CUPPWVA HE TIG
Trapouoeg odnyieg, AapBavovTag utroywn Tig
OUVBAKEG XProng Kabwg Kai Tn xprAon Tmou Ba
yivel. H xprian TnG OUOKEUNG YIa SIAPOPETIKEG
AeiToupyieg atrd auTég TTou TTPoRAETTOVTAI
MTTOPEi VO TTPOKAAECEN ETTIKIVOUVEG KOTAOTATEIG.

- Mnv aprAvete TTOTE oUVOEdEPEVN T CUOKEUR
Kal Xwpig emtApnan. EmmAéov, é101 Ba
€COIKOVOUNAOETE EVEPYEIQ KAl Ba ETTIMNKUVETE TN
{wn TNG OUOKEUNG.

- Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNR YIO TTEPICTATEPO
atrd 1 ouvexOueVo AETTTO, i KAvovTag KUKAOUG
yia TTavw atro 1 AeTTTo, Kal TOTE va 0€ReoTE
TTAVTa TTEPIOOOUG AVATIAUAAG PETAEU TwV
KUKAWV TOUAGXIOTOV £vOG AeTTTOU. Z€ Kapia
TEPITITWON VA N BETETE TN CUOKEUN O€
AgIToupyia yia TTEPITCOTEPO ATTO TOV AVAYKAio
Xpovo.

- EvOeIKTIKA, ava@épovTal GTOV GUVNUPEVO TTiVAKA
OPIOHEVEG OUVTAYEG TTOU TTEPIAaBAavouy TV
TTOGOTNTA TPOPIJWYV, TOV TTIPOTEIVOUEVO XPOVO
yla TNV TTapaoKeun TG KABe ouvtayng, Tov
MEYIOTO XPOVO AEITOUPYiag TNG CUOKEUAG UTTO
KaBepia atré auTég TIG GUVONKES TTANPOTNTAG.

- Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR ETTAVW O€ PEPOG
TOU oWwNaTog avBpwTrou 1 {Wou.

- Mn xpnoiyoTToIEiTal TN CUCKEUR YIa KOTEWUYHEVA
TPOQIUA 1) KOKOAQ.

AEITOYPTIA

OTroladATTOTE UN €vOedelyuévn Xprion i Xxprion
avTiBeTn TTPOG TIG 0dnYieg XPAONG HTTOPEi va
EYKUMOVEi KIVOUVOUG, KOl OKUPWVEI TNV €yyUnon
Kal TNV €UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH.

NEPIFPA®H

AlakOTITNG PUBUIONG TNG TayUTNTAG.
AloKOTITNG

ToUppuTTo

2 WHa TOU YOTEP

Papdog

Aoxeio doo0uETPNTAG

Mnxavrj Kotrmg (*)

MtrAévTtep TToATOTTOINONG (*)
E¢dpTtnua emAoyng TaxuthTwy (*)

TIOGTMMOO >

(*) AiatiBeTal pévo oTo povréAo Robot 600 Plus
Inox

Y& TIEPITITWOT TTOU TO POVTEAO TNG GUOKEUN 0ag
Oev B10BETel Ta EEaPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TTOPATIAVW, AUTA Ta EEAPTAPATA UTTOPEITE Va

TO ATTOKTAOETE HEPOVWHEVA ATTO TIG YTTNPETiES
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

TPOMNOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBauwoOeite 611 €xeTe a@aipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUOOIag TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIUOTTOIRCETE TO TTPOIGV YIO TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta Pépn TTOU £PXOVTAl OE
ETTOPNA PYE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPaQO Yia TNV KabapidtnTa.

- MpoeToipdoTe TN ouoKeUr avaAoya Je Tn
AgIToupyia TTou BEAETE VO TTPAYUOTOTTOINOETE.

XPHZH:

- Z€TUNIETE TEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV OUVOETETE TN
OUOKEUN OTO peUA.

- ZUVOECETE TN GUCKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- ©¢0TeE TN OUOKEUN O€ AeIToupyia,
XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUUTTi évapén/madon.

- EmAEETE TV €mBUPNTA TaXUTNTA

- YTToBAAETE TO TPOQIUO TTOU BEAETE OTNV
€mOupunTA digpyacia

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

- Eival duvardg o €Aeyxog 10XU0G TNG OUOKEUNG,
TTATWVTAG OTTAWG TOV BIAKOTITN YIa TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTr n Asitoupyia gival TTOAU
XPNOIUN ETTEIBA ETTITPETTEI TNV TTPOCAPHOYRA TNG
TaxUTNTOG TNG OUOKEUNG avaAoya Pe To €id0g
£pyaaiag ou XpeIGdeTal va TTpayPaToTToINOEi.

AEITOYPIIA TOYPMNO:

- H ouokeun diaBétel Aeitoupyia ToUpuTTO.
EvepyotroiwvTag Tov d1IakdTITn TNG AIToupyiag
ToUpuTTO (B) éxeTe 0N 816001 0OG OAN TNV
10X0 TNG UNXAVAG, Kal ETIITUYXAVETE TTIO Pivo
QATTOTEAETUA OTNV UPF) TOU TTPOIOVTOG.

A®OY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ

ZYZKEYHZ:

- ZTAPATACTE TN AEITOUPYia TNG OUOKEUNG,
OTAPATWVTAG VO TTIECETE TO KOUUTTI £vapén/
TTavon.

- ATTOOUVOETETE TN GUOKEUN OTTO TO NAEKTPIKO
OikTUO.

- KaBapioTe TN ouokeun.



A=EXOYAP:

A=EXZOYAP PABAOZ (2X.2):

- Auté T0 ageooudp Xpnoluelel yia va
TIAPOOKEUALETE OAATOEG, OOUTIEG, HaYIOVEQQ,
MIAK OEIK, BPEPIKN TPOPN,...

- ZuvappoAloynaTe Tn paROo OTO CWHA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN POPA TTOU UTTODEIKVUEI
10 B€AOG (2x. 2.1).

- B&Ate 010 doxeio Ta TPO@IYO Kal BECTE TN
OuOoKeur o€ Asitoupyia (Zx. 2.2).

- ATroouvappoAloynaTe Tn papRdo TTPog TNV
avTiBeTn @opd Tou BEAOUG KAl APAIPECTE TN YIA
va Tnv KaBapioeTe 0T ouvEXEIa (ZX. 2.3).

AZEZOYAP KOITHZ (FIG. 3):

- AuTto 10 agegoudp XxPNOIPEUE IO TNV KOTTA
Aaxavikwv, Enpuwv KapTTwy A KpEATOG. ..

- ZUVOEDTE TO £EGPTNUA ETTIAOYAG TAXUTHTWY OTO
OWHMA TOU POTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN
@opd Trou uTtodelkvUel To BéAog (Fig. 3.1)

- ZUVAPHOAOYAOTE AUTSO TO CUUTTAEYHA OTO KATTAKI
péxp! va akouaeTte KAIK (Fig. 3.2)

- MNpooBéaTe Ta TPOPIPA TTPOG ETTECEPYOTia OTO
B0XEi0 KOTTAG Kal TOTTOBETAOTE TO KATTAKI PEXPI
va kouptrwoel (Fig. 3.3)

- ©éaTe TN ouokeun o€ Asitoupyia. MNpocoxn:
un B€oeTe o€ AeIToupyia TN CUOKEUR Qv TO
oUuTTAEYUa Oev €xel oTaBEPOTTOINBEI KAl
ouvapuoAoynBei cwaoTd (Fig. 3.4).

- ZTAPATACTE T OUCKEUN OTaV TO TPOQIYO £XEI
QTTOKTAOEI TNV €TMOUUNTA UK.

- ATToouvappoAoynoTe To CUPTTAEYUO OTTO
TO KOTTAKI KO ATTEAEUBEPWIOTE TO £EAPTNHA
emAoyng TaxuthTwy (Fig. 3.5).

AZEZOYAP AYITOFAAPTHZ(ZX.4):

- AuTé TO ageooudp XPNOIPEUE! yIa va XTUTTATE
Kpépa yaAakTog, aotrpdadl auyod...

- B&Ate TOV auyoyddapTtn 0TO €CAPTNUA
€MAOYNG TAXUTATWYV (ZX. 4.1). EvwoTe
auTO TO CUPTTAEYMA PE TO CWHA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN POPAG TTOU
uTTOdEIKVUEI TO BEAOG (2X. 4.1).

- Ze éva oTevo doxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOYIUO,
Kal BéaTe o€ Aeimoupyia Tn ouokeun. MNa
KOAUTEPO QTTOTEAECO KOAOS gival va KIVEITE TOV
auyoyddpTn Katd Tn @opd Tou poAoyioU.

- ApaipéaTte To agegoudp auyoypdpTn, Kai
aTreAEUBEPWOTE TO EEAPTNHA ETTIAOYAG
TAXUTATWY (ZX. 4.2).

- Nota1: Mn xpnoipotrolgite UWnAEG TaXUTNTEG
JE auTo To ageaoudp ouvoedepévo, KaBWwGg
Ba TrpokaAéoel {nuIEG oTOV auyoyddpTn
(puyokévTpnon TwV CUPHATWY TOU).

- Nota2: lNa va amreAeuBepwaoeTe Tov auyoydapTn
(H) atré 1o e€dptnua emAoyng TaxutATwvy (1),
TPpaBAETE o116 TOV SAKTUAIO TOU auyoydapTn.

KAGAPIOTHTA

- ATToouvoéeTe Tn ouoKeur atéd To pelpa
Kal a@ACTE TN va Wuxpaveei TTpiv
TIPAYHATOTIOINCETE OTTOIadNTTOTE SladIKagia
KaBapiopou.

- KaBapioTe Tn ouokeun Pe éva uypod Travi,
BPeyHEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU
Kal HETG OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoiuotrolgital SIaAUTIKG oUTE TTPOIGVTA
Je 6&Ivo | aAkaAiké TTapdyovTa pH, 6TTwg
n xAwpivn, oUTE AEIQVTIKA TTPOIOVTA VIO TOV
KOBapIoud TNG CUOKEUAG.

- Mnv epBaTTideTe TTOTE TN CUOKEUR O€ VEPO i
GAAo uypd, ouTe va Tn BAdeTe KATW ATTO TN
Bpuon.

- Katé tnv diadikacia kabapiopou Ba TTpETel
Va TTPOCEXETE IBIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI Eival
TTIOAU PUTEPEG

- Z0G TTPOTEIVOUPE va KaBapiCeTe TOKTIKG TN
OUOKEUT KAl VA aQaIPEiTe OAA Ta UTTOAEIiPPOTO
TPOQiUWV.

- Av n ouokeur| 8ev BpiokeTal o KA KaTdoToon
KaBap1dTNTag, n EMIQAVEIG TNG UTTOPET VO
XaAdoel Kal auTo va eTTNPEACEl AVATTOPEUKTA TN
BIapKeIa {wNG TNG CUOKEUNG Kal va odnyroel o€
KaTAoTOON ETTIKIVOUVOTNTOG.

- Ta ak6AouBa okeln pTTopouv va KabapioTouV Pe
CeaT0 vePO PE 0OTTOUVI | O€ TTAUVTAPIO TNIATWY
(xpnoipotrolgioTe £va eAa@pU TTPOYPANHA
TTAUGIMaTOG):

- PaBdog

- Aoxeio dooopETPNTAG

- Mnxavr KoTTAg

- MmAévtep TTOATOTIOINONG (*)

- H 6éon otpdyyion/oTéyvwua Twv £EapTnUaTWY
TTOU TTAéVOVTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTE
va eMTPETTEI TNV EUKOAN OTPAYYION TOU vEPOU
(Zx. 5)

- Z1EYVWOTE OAa Ta €apTApaTa TTIPIV
OUVOPUOAOYATETE KAl QUAAEETE T CUOKEUN.

NMPOBAHMATA KAI
ENIZKEYEZ

Y& TepiTTwon BAGBNG, HETAPEPETE TN GUOKEUN
o€ gyKekpIpévn uTTNpEeaia TeXVIKAG BoRdeiag. Mnv
TIPOOTIAOAOETE VA TNV OTTOCUVAPOAOYATETE N
Va TNV ETTIOKEUACETE YIATI UTTOPE va eKTEDEITE O€
Kivduvo.



MNa 1ig exdoxég EE NG ouokeung kai/r) epéoov
10XU0UV Ta TTAPAKATW OTN XWPA 00G:

OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

- Ta UAIKG TTOU aTTaPTiCOUV T CUCKEUQTIa
QUTAG TNG OUOKEUNRG, EVTAooovTal o€ gUOTNHA
QTTOKOMIONG, Tagivoéunang Kal avakUKAwWG Toug.
Av BéAeTe va atraAAayeite amd auTd Ta UAIKA,
UTTOPEITE Va XPNOIUOTIOINCETE TOUG ONUOCIOUG
Kadoug TTou evdeikvuvTal yia KAOe €idog UAIKOU.
To TTpoidV dev TTEPIEXEI CUYKEVTPWITEIG OUCIWV
TTOU PTTOPOUV va BewpnBoulv eTIAMIES YIa TO
TTEPIBAAAOV.

Auté 10 oUpBOoAO onuaivel 0TI eGv BEAETE

va atmraAAayeiTe atrd 1o TPOoIdv, OTav £XEl

OAOKANPWOEi 0 KUKAOG JWNG TOU, OQEIAETE

va 10 evatroBéoeTe, e Ta KATGAANAa

péoa, oTa xépla evOg OIaxEIpIOTH

aTToBAATWY, EYKEKPIMEVOU YIA TNV
ETTIAEKTIKA) CUAAOYT| OTTOBANTWY €10WV NAEKTPIKOU
Kal nAekTpovikou egomrAiopou (AHHE).

To TTapdv TTPOIdV CUPHOPPUIVETAI JE TNV

odnyia 2014/35/EE yxaunAng tdong, pe Tnv
odnyia 2014/30/EE yia Tnv nAekTpopayvNTIKA
ouppardérnta, ye Tnv odnyia 2011/65/EE yia tov
TTEPIOPICHUO TNG XPHONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
OUCIWYV O€ NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKO £EOTTAIOUO
Kal ye Tnv odnyia 2009/125/EK yia Tig amraitioelg
0IKoAoyIKoU oxedlacuou 6oov agopd Ta
OUVOEOUEVA UE TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.



NPOETOIMAZIA TPO®IMQN

ZUVIOTWHEVO

Cautrév ogpdvo

ZuvTayn e€apTnua Mooérnta | MposeToipacia Tayurnta | Xpévog
Pi¢te 1 aByd oTo doxeio, aAdTI, EPIKEG

SO oTayoveg EUdI A Aepovi, yepioTe pe AGdI péEXPI

aylovéla 250 ml TO onueio TTou oag uTtodelkvUeTal Kal BéaTte oe | 10 35s

Hay A€ITOUpYia TNV OUCKEUR XWPIG VO TNV KOUVATE
UEXPI VO OVAKATEUTEI TO AGDI.

PPOUTOKPENEC o PI'§T£ Ta ppoUTa Kal evepyRoTE TGvw Toug 15 |
HEXPI VO TTETUXETE VO OMOIOYEVEG PEIYHA.
BdAte 30 yp. BouTupo o€ pia katoapoAa o€

. XaunAn ewTid, rpooBéoTte 100 yp. aAelpl

TTEOQUEN 600 ml kai 30 yp. TOlyapIoPEVO KPEPHUDI (apoU 10 15s

H H TIPONYOUUEVWG TO KOWETE PE TOV KOTITN) Kall
TpooBéoTe 500 cm3 ydAa.
Pigte uypn kpua (0 péxpl 50C) oavriyi o€ éva
doxeio €1TioNg KPUO Kal XTUTTAOTE TNV PE TOV

Kpépa ZavTiyi 250 ml avapeiktn kavovtag KABeTeg Kivioelg. Na 1-5 2 min
TIPOCEEETE yIATI AV XTUTTAOETE YIa TTOAU Kalpo n
oavTlyi Ba petarpatei  oe BoudTupo.

AoTipdBia U & 3 qoTpédia Pigte Ta uonpq§|u (o3 'avu Boxap Kal XTU'IT'I]OTE 2.4 min
TO JE TOV AVOMEIKTN KAvoVTag KABETEG KIVAOEIG.
Mrropeite va NWOETE TIG TTATATEG EVEPYWVTAG

Moupég Tartdrag 400 g armreuBeiag Tadvw Toug péoa aTnv idia TNV 20 30s
KaToapoAa.
Koéwre kai BaAte oTo doxeio 100 yp. urho,

Kpépa 3009 100 yp. pmravava, 50 yp. PmokoTa Kar Xupd 20 25s
TTOPTOKAAIOU.
Kowrte 10 £epd Wwi TTpIV To BAAETE OTO TTOTAPI

TpIPpévo Ywui 509 KOl EVEPYAOTE PEXPI VA EXETE TO ETTIOUUNTO 20 1,5 min
ATTOTEAETHA.

ToIupévo Tupi 100g K$)L|JT€ 0¢ KoppdTa ToU 1 Y. Kal evepynoTe 20 30-50 s
HEXP!I VO EXETE TO €TTIOUPNTO OTTOTEAEOHA.

Konlr] BpaoTol 2 aByé Ifotwe 0Ta TECOEPT KAl EVEPYROTE PEXPI Va 20 10s

aByo £XETE TO EMOUPNTO OTTOTEAET Q.

Kipég (wpog n . . .

BpaoToC) 150 g Kéwyrte Trponyoupévwg o€ koppatdkia tou 1 yp. |20 30s
BydATte TV @AoUda, KOWYTE € KOPPATAKIO TOU

Kapoéto 200 g 1 Yp. KOl EVEPYAOTE PEXPI VAEXETE TO ETIBUUNTO | 20 30s
aTroTéAeopa.

Znpoi KapTrof 200g A(pglpsms TO KsAU(pqg Kal evepynoTe PEXpI 20 30s
VOEXETE TO ETTIOUPUNTO OTTOTEAECHA.

Xromia 359 Kopparékia Tou 1 yp. 20 3s




Pycckun

Py4yHon bneHpep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

YBaxaembl KNUeHT!

Bnarogapvm Bac 3a BbIbop npnbopa Toprosow
mapku TAURUS.

OH BbINOSMHEH C NPYMEHEHNEM NEepPeaoBbIX
TEXHOMNOMNN, UMEET dneraHTHbIA An3aiiH,
HaQeXHY KOHCTPYKLMIO U NpeBbIlLaeT Hanbornee
TpeboBaTernbHble CTaHAapThl KAa4ecTBa, YTo
o6ecneynT nofHoe COOTBETCTBUE BaLLMM

TPebOBaHNAM U NPOAOIKUTENBHBIA CPOK CYXObl.

MHCTPYKLUA MO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTH

- BHnmareneHo npoyvtute
3Ty MHCTPYKUMIO Nepe
BKIOYEHNeM anekTponpubopa
N coXpaHuTe ee Ons
ncnonb3oBaHua B ByayLuem.
HeHaponexaluee cobnogeHne
3TON MHCTPYKLMU MOXET ObITb
NPUYNHOWN HECHACTHOrO Cryyasi.
HeHagonexaluee cobnogeHne
3TON MHCTPYKLUMU MOXET ObITb
NPUYNHON HECHACTHOrO Cryyasi.

- Nepen ncnonb3oBaHMeM
OYMCTUTE BCE YaCTU, KOTOopble
OyayT KOHTaKTMpOBaTh C
NpoAayKTamMmun NuTaHus;

- [leTam He paspeluaeTcs
ncnonb3oBaTb 3TOT Npubop.
XpaHuTte npndop u ero kabernb
BHEe JOCAraeMocTu OeTeNn;

- - 3TOT NpUBOp MOXET
NCMNonb30BaTbCs NOAbMU,
He NPUBbLIKLLIMMW K
oOpalleHnto C HUM;
noabMKU ¢ OrpaHNYEHHbIMU

BO3MOXXHOCTAAMU, €CNU
OHW HaxodATcs nof,
HabniogeHnem unun obinn
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI

no nosoay 6esonacHoro
ncnonb3oBaHnsa npubopa n
OCO3HaloT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

- O1oT Npnbop He aBnsaeTca
urpyLkomn. Heobxognmo
cneguTb 3a AeTbMU, YTOObI OHK
He urpanu ¢ HAM.

- Hoxun ocTpeble, 1 Bbl MOXeTe
nopesarbcsd. byaesre
OCTOPOXHbI U n3berante
NPAMOro KOHTakKTa C UX Kpasmu.

- byaste ocobeHHO
BHMMATENbHbI C HOXaMK Npu
cbopke n pasbopke npmbopa,
Mpv ONyCTOLLEHUN Yalln U BO
BpeMsi YNCTKM npmbopa.

- OTknoumnTe npmbop m
oTCOoeauHUTE ero oT ceTw,
ecnuv Bbl ocTaBnsieTe ero 6es
npucMOTpa, a Takke nepeq
3aMeHOM aKkceccyapoB Unu
ero Yacrten, nepep cbopkomu,
pa3bopKor U YNCTKOM
npubopa.

- byobte ocTopoXHbI, ecnu
ropsidas XnaKoCTb 3anvBaeTcd
B KYXOHHbIV KOMGaWH 1niu
ObneHgep, Tak Kak oHa MOXeT
BbINSIECHYTbCA HapyXxy 13-3a
BHE3aMnHOro McnapeHus.

- He ponyckaetcs ncnonb3oBaTb
anekTponpudop ¢
NOBPEXAEHHbIM LLUHYPOM



nutanus. OTHecuTe ero B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbLIN
LEeHTp AN 3aMeHbl — He
NblITanTeCb NPOMU3BECTU 3aMEHY
NN PEMOHT LUHYpa NUTaHUA
CaMOCTOSATENbHO;

- byabte octopoxHbl! Mpu
HanNMBaHWM B KYXOHHbIN
kombanH nnun bneHaep kunaTka
OH MOXET ObITb BbIOpPOLLEH
oTTYyada napom!

- Mpexae YyeM BKIOYUTb 3MeKTponpuoop,
ybeauTech, YTO HanpskeHUE Ha ero
nacropTHol Tabrnnyke COOTBETCTBYET
HanpshXeHWo B CETU.

- MopkntounTe anekTponpubop K 3a3eMIeHHO
po3eTKe, pacCcYnTaHHOM Ha TOK He meHee 10
amnep.

- CeTeBas BuIKa JormkHa NogxoauTb K po3eTke.
He ponyckaetcs BHOCUTb UBMEHEHUS B
BUIIKY CETEBOrO LWHypa. He ncnonb3oBaTthb
LuTencenbHble aganTepsbl.

- Paboyee mecTo, rge ucnonb3yetcs npudop,
OOIMKHO BbITb YNCTBIM U XOPOLLIO OCBELLEHHBIM.
Becnopsiaok v HegocTaTovHoe ocBelleHne
MOryT CTaTb NMPUYMHON HECYACTHOTO Cryyas;

- Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubop AomkeH
ObITb HEOCTYNEH AnA AeTeN U NOCTOPOHHUX
nmu.

- He ponyckaetcst akcnnyaTtupoBaTb
3neKTponpubop ¢ NOBPEXAEHHBIM LLIHYPOM UMK
BWITKOW NMUTAHUSA.

- Mpw no6om noBpexaeHnn kopnyca
anekTponpubopa HeMeaeHHO OTKMoYMTe
€ro OT CeTu, YTOObl He AOMYCTUTb NOPaXKEHUS
ANEKTPUYECKUM TOKOM;

- He ponyckaetcs ncnonb3osatb npubop nocne
nageHns Ha nor, ecrny Ha HeM MMeKTCS
BYAMMbIE Criedbl MOBPEXAEHUA UMK NpOoTeYKa.

- He ucnonb3yite npubop, ecnu pyku unm Horu
BnaxHble, a Takke 6OCUKOM;

- He TaHuTe 3a WwWHyp nutaHusa. He gonyckaercs
MCMONb30BaTh LUHYP NUTaHUS, YTOObI
nogHUMaTh UK NEPEHOCUTHL 3rekTponpubop,
BbIHUMAaTb BUMKY U3 PO3ETKM, NOTSIHYB 3a LUHYP;

- He Hakpy4ymBaiiTe ceTeBol LWHYp Ha Npubop;

- MNpoBepbTe COCTOSHUE LUHYpa NUTaHUS.
[MoBpexaeHHbIN UK 3anyTaHHbIN LWHYP MOXET

ObITb NPUYNHOW MOPAXEHWS ANEKTPUYECKUM

TOKOM.

[Mepuogunyeckn ocmaTprBanTe CETEBON LLHYP

— npubop He paspeLuaeTcs UCNoNbL30BaThk C

NOBPEXAEHHbBIM LLIHYPOM;

He npukacanTech K BUIKe BNaXHbIMU pyKamu.

MpvMuTe Bce Mepbl K TOMY, 4TOObI MPUGOP He

Mor ObITb 3anyLleH criyyariHbiM 06pa3om;

Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamTecs,

YTO OH HafEXHO 3aKpernrieH.

He npuvkacavitecb Kk NOABWKHLIM 4acTsM BO

Bpems paboTtbl npubopa.

- Cobnitogaiite Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTU Nocne
BbIKIIOYEHMSA Npnbopa, Tak Kak HOX/HOXM
NpoJoHKaloT BpaLaTbCs N0 UHEPLIUK.

MUCNONb30OBAHUE U YXO[

- MonHocTbio pa3maTbiBaliTe nposog npudopa
nepen KaxabIM UCMOMb30BaHNEM.

He ponyckaetcs akcnnyatuposatb npudop,
ecnv NpUHaanexHoOCTN YyCTaHOBMEHbI
HeJoCTaTOMHO HafEXHO.

He vcnonbayinte npnbop ¢ HencnpaBHbIMK
npuHagnexHoctamu. Vx cnegyet HemeaneHHo
YCTaHOBWUTb NPaBUIbLHO;

He ponyckaetcs akcnnyatupoBaTb
aneKkTponpubop ¢ HencnpaBHbIM
BbIKIOYaTENEM NUTaHUS.

- CobnioganTe ykasartenb ypoBHA max (puc. 1)
He 3anonHsiiTe yally ropsiyeit XXMAKOCTbO B
o6beme, NpeBbILIAIOLLEM MONOBUHY YaLlu, U
ybegutecb, 4To Npubop paboTaeT Ha camoi
HW3KOWN CKOPOCTH.

OT1OT Npmbop npegHasHayYeH TONbKO AN
[OMallHero, a He NPOgeCcCUoHanbHOro unu
NPOMBILLIIEHHOTO UCMONb30BaHWS.

- XpaHuTe anekTponpubop BHE AOCAraemMocTy
aetent n/vunu nuu, ¢ orpaHNYeHHbIMU
hM3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTSAMU, a TaKkKe TeX, KTO He 3HAaKOM C
npaBuamu ero NCnonb30BaHus.
MopaepxuBanTte Npubop B Hagnexailem
paboyem coctosiHuu. [NpoBepbTe, YTOOLI HE
ObINO NEPEKOCOB U 3aefaHUs NMOABUXHbIX
yacTen, He Oblfno NofoMaHHbIX AeTanemn n
npubop paboTan ucnpasHo;

WcnonbayiiTe npubop, ero akceccyapsl

W HacagKu B COOTBETCTBUM C STUMMU
UHCTpykumsimu. Mpu pabote npubopa umente
B BMAY YCMNOBUS UCMOMNb30BaHWs npubopa.
Mcnonb3oBaHue npubopa no kakomy-nmbo
OpYroMy HasHa4YeHWo MOXET NMPUBECTU K
nosfioMKam.

- He ocraBnsiiTe BkntoUYeHHbIN anekTponpubop



6e3 npucMoTpa. ITO COXPaHUT 3MEKTPOIHEPTUIO

1 NPOASIUT CPOK €ro crnyxobl;

- He ucnonbaynte npubop 6onee, yem 1 MuHyTy
3a pas, unu npy pabote No uuknam, ANAwmumcs
bonee, yem 1 MuHyTa. B nocnegHem cnyyae
fAenaviTe nepepbiB B paboTe npubopa, no
KpanHemn mepe, Ha 1 MUHYTY Mexay LuKnamu.
Hwu npu kakux obcTosiTenscTBax nNpMbop
He JomkeH paboTaTtb fonbLue, YeM 3TO
HeobxoaMMo.

- B npunaraemoit HarnsigHon Tabnuue

npencTtaBneHo HECKOJIbKO peuenToB, B KOTOPbIX

yKasaHO KONMMYeCTBO efbl A5 MTPUrOTOBMEHUS,
pekoMeHayemMoe BpeMmsi MPUroToBneHus Ans
KaXxgoro peLenTa, a Takke MakcumarbHoe
BpemMsi paboTbl npubopa B KaxxaoMm criydae.

- He npukacantecb paboyeli NOBEPXHOCTbIO
yTiora K Teny WIm K >XUBOTHbIM;

- He ponyckaeTtcs 3arpyxatb B npubop nnogpl
B 3aMOPOXEHHOM BUAe, C KOCTOYKaMu Unm co
NbOOM.

OBCNYXWUBAHUE

- Jlloboe HenpaBunbHOE UCNONb30BaHWE U
HecobntogeHne MHCTPYKLMIN aBTOMaTUYeCKn
NPWYBOAMNT K @aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTu 1
CHSITWIO OTBETCTBEHHOCTW MPOU3BOANUTENS.

OMUCAHUE

Perynsatop ckopoctu

KHonka

Typ6o

[pvratens

BeHumk

MepHbIn cTakaH

MamenbumTens (*)

BeHuuk (*)

CneumanbHbIi PUTUHT (*)

(*) UmeeTca Tonbko B mogenun Robot 600 Plus
Inox

Ecnu Bawa moaenb He YKOMMMEKTOBaHa HYXXHOM
BaM MPUHAANEXHOCTbIO, €8 MOXHO NpuobpecTun
OTAENbHO Yepes Cryx0y TEXHUYECKON
noaaepx K.

TIGMGMMOOm>

MHCTPYKLKA MO

QKCIMNNYATAUUU

NEPEQ NCNONIb3OBAHUEM:

- Y6eguTechb B TOM, YTO Bbl MOSTHOCTbIO
pacnakoBanu npubop.

- MNepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM OYUCTUTE
BCe YacTu, KoTopble OyayT KOHTaKTMPOBaTb
C NpoayKTamu NUTaHWs, KaK OMNMCbIBAaeTCS B
pasgene, NoCBSLLEHHOM YUCTKE.

- MoaroToBsekTe anekTponpubop k paboTe.

MCNOJNIb3OBAHMUE:

- MonHocTblo passepHUTe kabenb nepeq,
NOAKIIOYEHNEM K CEeTU.

- MoakntounTe npnbop k ceTu.

- Bkntounte npnbop ¢ MOMOLLbIO BbIKIOYaTENS.

- BbibepuTe xenaemyto CKOpOCTb.

- Haynute paboty ¢ egoi, KOTOpYIO Bbl XOTUTE
obpaborathb.

ANEKTPOHHLIA KOHTPOJIb CKOPOCTH:

- CkopocTb npubopa perynupyercs npocTo,
ncrnonb3ys perynsatop ckopoctu (A). Ota
(hYHKLMSI O4eHb MornesHa, Tak kak no3sonser
afanTMpoBaTb CKOPOCTb paboTsl npubopa
K TUny paboTbl, KOTOPY HEOBXoANMO
BbINOSHUTb.

PEXXWUM TYPBO:

- Mpubop nmeet Typ6o pexum. Mcnonb3ays
yHkumto Typ6o, npubop paboTaeT Ha NOJHYH
MOLLIHOCTb, NO3BONSA efe AoCTNYbL Gonee
OOHOPOAHOW TEKCTYPbl MO OKOHYaHUW CBOEN
paboTbl.

NOCIE UCMOJNIb30BAHUA:

- BbikntounTe npnbop npu nomoLum kHonku BKJ1/
BbIKIT.

- OTKNOYNTE 3NEeKTponpubop oT ceTu.

- Ouuctute npubop

HACALOKA AnA U3MENBYEHUA (FIG. 3):

- OTa Hacajaka UCronb3yeTcs AN U3mernb4eHns
OBOLLIeV, OpPexoB, MAca ...

- YcTaHOBWTe HacadKy Ha Kopnyc ABuratens,
noBopayvnBas ee B HanpaeneHnun, Kotopoe
nokasbiBaeT ctpernka. (Fig. 3.1)

- MpucoeanHuTe BNOK K KpbILLKe, YCrbillaB
XapakTepHblii Lwen4vok. (Fig. 3.2)

- MNomecTnTe MHrpeaneHTbl ANA NPUroTOBIIEHNS
B KOHTEWHep ANs U3MenbYeHNs U NIoTHO
3akpenuTe Kpbilky. (Fig. 3.3)

- 3anyctute npubop. lMpenynpexaeHue:

He BKnovavite npubop, ecnm Becb 6ok
ycTaHoBneH HenpasunbHo. (Fig. 3.4)

- OcTtaHoBUTE NpUbOp, KOraa UHrPeanNEHTbI
[OCTUTHYT XKenaemon KOHCUCTEHLIUN.

- OTCcOoeauHWTE KOPMYC OT KPbILUKWA U CHUMUTE
Hacagky. (Fig. 3.5)

Hacapgka onsa wamensyenus (Fig. 3):

- OTa Hacaaka Ucnonb3yeTcs Ans U3MernbYeHns
OBOLLIEN, OPEXOB, MSACA ...

- YcTaHOBWTe HacafKy Ha Kopnyc ABuratens,
noBopayunBas ee B HanpaeneHunun, Kotopoe
nokasblBaeT cTpernka. (Fig. 3.1)

- MpucoeanHnTe BNOK K KPbILLKE, YCrblllaB
XapakTepHblii Lwen4vok. (Fig. 3.2)

- MNomecTnTe MHrpeaneHTbl AN NPUroTOBMNEHNS



B KOHTEWHep Ans U3MenbYeHNs 1 MIoTHO
3akpenuTe Kpbllwky. (Fig. 3.3)

- 3anyctute npubop. [MpegynpexaeHue:
He BKIovyaviTe npubop, ecnm Becb 6ok
ycTaHoBreH HenpasunbHo. (Fig. 3.4)

- OctaHoBwuTe nNpubop, Koraa MHrpeaueHThbI
AOCTUTHYT Xernaemomn KOHCUCTEHLNN.

- OTcoeanHuUTE KOPMyC OT KPbILLKN Y CHAMUTE
Hacagky. (Fig. 3.5)

HACAOKA-BEHYMK (PUC.4):

- OTa Hacagka ucnonbayeTcsa Anst B3bvBaHuUs
CNMBOK, INYHbIX GENKOB 1 T.A4.

- BctaBbTe BeHYMK B cneuuanbHbln OUTUHT
(Puc. 4.1) MpucoeamHuTe PUTUHT K KOprycy
ABuvratensi, NoBopaynBas B HanpasneHuu,
KoTopoe ykasblBaeT cTpernka (Puc. 4.1).

- MomecTnTe MHrPEeANEHTbI B LUMPOKYIO YaLly
1 BKNoYMTe Npubop. [Ans gocTuxeHns
ONTMManbHOro peaynbsrata BpaLjanTe BeHUMK
Mo YacoBOW CTperke.

- OTCOEeaVHMTE BEHUMK U CHUMUTE cneuvanbHbIv
duTuHr (Puc. 4.2)

- Mpumeyarune 1: He ncnonbayiiTe BbICOKME
CKOPOCTM Npu paboTe ¢ 3ToN Hacaakon, Tak
KaK 9TO MOXeT BbI3BaTb NMOMIOMKY BEHYVKa (ero
BpaLLaoLLnecs nonactu).

- MNpumeyarne 2: YToObl OTCOEAUHUTL BEHUMK
(H) ot cneumnansHoro duTuHra (1), notTaHuTe
KONbLIO Ha BEHYMKE.

UNCTKA

- OTcoennHWTe anekTponpubop oT ceTn nocne
1CNonb3oBaHUs 1 AalTe eMy OCTbITb.

- - OunctuTe NpMBOp, NCNONb3ys BNaXHYH TKaHb
N HECKOMbKO Kanernb YACTALLEN XUAKOCTH, a
3aTeM Cyxyto TKaHb.

- He ponyckaeTcst ncnonb3oBatb pacTBOpUTENM
WY NPOAYKTbI HA OCHOBE KWUCMOThI NN
C BbICOKVMM ypoBHeM pH, Hanpumep,
oTbenueatenb, a Takke abpasuBHble YnCTALLMNE
BellecTsa.

- - He nomewarite anektponpubop B Boay vim
WHYIO XXNOKOCTb, a Takke Moz CTPyH BOAbl.

- Bo Bpems unctku npnbopa Heobxoammo 6biTb

0COBEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMU HacaaKaMm-

HOXamu.

pekoMeHAyeTCs perynspHo oyuwatb npubop n

TLaTenbHO yAanaTb BCe NULLEBbLIE OCTaTKW;

ecnu npubop He ByaeT cogepxaTbes B

YWNCTOM COCTOSIHWM, Er0 MOBEPXHOCTb MOXET

ObITb MOBpEXAeHa, CPOK Cryx0Obl CokpaLleH

U1 faxe ero Ucnonb3oBaHue cTaHeT

Hebe3onacHbIM;

- Mpunbop npurogeH Ans MbiTbs B ropsyen
MbIfIbHOW BOZE U B NMOCYLOMOEYHOW MaLUVHE
(Mcnonb3yst WagaLwmnn pexum).

- Beruuk

- MepHbIii cTakaH

- iamenbuntens

- Mukcep

- Pexxivm cywkn ons getanem, npurogHbix 4ns
MbITbSl B MOCYOMOEYHON MalUuHe, Unu nocrie
MbITbSl B PAKOBWHE, NMO3BOSISIET BOAE NErko
cTeyb (puc. 5).

- 3aTtem BbICyLLINTE BCe AeTanu Ao TOoro, Kak
YCTaHOBUTb UX HA MECTO.

HEUCNPABHOCTU U PEMOHT

B cnyyae HencnpaBHOCTU OTHeCUTE
3nekTponpubop B CEpBUCHBIN LEeHTp. He
MbITaNTECh CAMOCTOATENIBHO PEMOHTUPOBATL
3MeKTponpnbop — 3TO MOXKET ObITb OMacHo.
Ons wagenun B Bepcun EC n/unn, ecnu atoro
TpebyeT 3aKkoHOAaTENbLCTBO B Ballel CTpaHe:

dKonormda n BTOPU4HHOE
MCNOJIb3OBAHUE

MaTepuansl ynakoekv npuGopa nprHMMaroTcs
cuctemoli c6opa U COPTUPOBKM MaTepuarnos Ans
BTOPWYHOIO VX MCMOSb30BaHMS. [ns yTunusaumm
UCMOnb3yiiTe GbITOBLIE KOHTENHEPbI A4S KaXKa0ro
Tuna mycopa.

B n3genun Het BelLecTB B KOHLEHTpaLMsX,
KOTOpble CHMTAIOTCA BPEAHLIMU AN1S OKpYXatoLLen
cpenbl.
OTOT 3HA4YOK O3HAYaeT, YTO nocne
OKOHYaHus cpoka Ccrnyx6bl Ans
yTunusauum anekTponpubopa otTHecuTe
€ro B MyHKT cbopa aneKkTpuyeckmx un
3neKTpoHHbIX oTxopos (WEEE)

3TOT NpnbOpP BbINOMHEH B COOTBETCTBUMN C
[npeKTnBOn No HU3KOBONBTHOMY 060PYLOBaHMIO
2014/35/EC, AnpeKkT1BOM NO 3MeKTPOMarH1THOM
coBmectumocTtn 2014/30/EC, dnpektuson
2011/65/EU, orpaHnymBaioLLen CNONb30BaHNe
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B MEKTPUYECKOM
1 3NeKTPOHHOM 060opyaoBaHUN, a Takke
Oupektuon 2009/125/EC no akonorn4eckum
TpeboBaHUSAM K n3genusam, noTpednsoLwmm
3Hepruio.



PEKOMEHOALNX NO OBPABOTKE NMPOAYKTOB

PekomeHayemble

Bniogo Kon-Bo | Cnoco6 npurotoBneHus CkopocTb | Bpems
Hacapgku
Pa3sbeiTe B KyBLWWH 1 AliL0, fo6aBbTe LLEeNoTKy
COMK U HECKOSbKO Kanenb yKcyca UM NMMMoHa.
MarioHes 250 ml | Jo6aBbTe nogcon He4yHoro (ONMBKOBOrO) Macna 10 35s
[0 cneumnarnbHOM OTMETKM 1 BKIKOYUTE Npubop.
MepemelunBariTe 4o NONy4YeHUsi OQHOPOAHOW Macchbl.
DpyKTOBBIV [MomecTute B cTakaH4YMK pyKTbl NO BKYCY U 15
KOKTEWnb pasmeLumBavite 4O NONy4YeHUss O4HOPOAHON MacChbl
Pactonute 30 r macna Ha MeeHHOM OrHe,
Coyc po6asete 100 r myku 1 30 r MENKO HAape3aHHOro
600 ml 10 15s
Belwamenb naccupoBaHHoro nyka. lNocreneHHo gobasste 500
ml monoka. lNMepemewanTte GneHgepom.
HaneiiTe B emkoCTb XonoaHble cnueku (ot 0
0o 5 °C), B3buBante Ux nnaBHbIMU KPYroBbIMu
B36utble BVXKEHUAIMM MO 4acoBON cTpenke. HaunHaiTe co .
250 ml |4 P : 1-5 2 min
CIUBKU 2 CKOPOCTW, NOCTENEHHO yBenu4ymeas ee A0 40M.
ByabTe 0CTOPOXHbI, T.K. €CIN CIIMBKMU O4eHb [OMro
B36MBaTb, OHU MOTYT NMPEBPATUTLCS B Macro.
BaGUTLIE 3 MonoxwuTe snyHble 6enky B rMyboKyto eMKOCTb U
B36MBaNTe NNaBHbLIMW ABWXEHUSIMU MO YacOBOMN 5 2-4 min
ANYHblE Benkn Genka M
cTpenke A0 HeoBX0AMMOW KOHANLMN.
KapTothenbHoe Monoxwute B eMKOCTb BapeHbilt kapTodens,
nlope 400 g pa3pes3aHHbIii Ha Kycodku, gobasste 150 mn. Boapl | 20 30s
P UK mMoroka.
[eTckoe Ouuctute ot wkypku 100 r a6nok, 100 r GaHaHoB,
nUTaHMe 300g |pob6aBbre 50rp. NeYeHbs U CBEXUIA anenbCcuHoBbIN | 20 25s
cok. Mepemewante bneHaepom.
[MaHVpOoBOYHbIE 50 MonoxwuTe cyxapw / 4epcTBbI Xneb B eMKOCTb U 20 1.5 min
cyxapu 9 n3mens4nTe [0 Heo6XOANMOM KOHCUCTEHLIMN. ’
Bapenbie < > MopexbTe BapeHy'o CBEKIy, MOPKOBb 1 NyK
oBoOLM PI% 100g | kyBukamm (LLMPUHOIt NPUBRM3UTENBHO 1 CM). 20 30-50 s
e Namenbunte.
A .
o — OumnctuTe ANLAa OT CKOPNyMbl, paspexsTe Ha Kyoukn
BapeHbie silla PI% 2 auy ) MaMenbITe 20 10s
" '
MscHon capLu 7
bap — Pa3pexbTe MSCO Ha KyCoyku (LUMPUHON
(cblpoe unn P]:q 150 g 20 30s
= npubnuantensHo 1 cm). Mismensunte.
BapeHoe MsiCo) ]
Teptasn
P 200g | OuMcTMTE MOPKOBbL OT LLKYPKM, 20 30s
MOPKOBb
= - a3pexxsTe Ha KYyCOYKM (LUMPUHOW NpMbnuanTensHo
Opexu i 200g |Pa%P Y (wwp P 20 30s
=] 1 cm). MamenbunTe.
%
Menko
HapesaHHbIV 354 PaspesxbTe cbip Ha Kycouk (LUMPUHON NpubnuanTenbHo 1 20 3s

XaMOH
«CeppaHo»

cm). MamenbuuTe.




Romana

Blender de mana
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Stimate client,
Va multumim pentru ca ati cumparat un produs
marca TAURUS.

Datorita tehnologiei sale, designului si modului

de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate

garanta o utilizare complet satisfacatoare si de

lunga durata a produsului.

SFATURI SI AVERTISMENTE

PRIVIND SIGURANTA

- Inainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate

provoca un accident. Nerespec-

tarea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

- Inainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului
care vor fi in contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat nu trebuie folosit
de copii. - Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indemana
copiilor.

- - Acest aparat poate fi folosit
de persoane neobisnuite cu
manevrarea sa i de persoane
cu handicap, sub supraveghe-
re sau cu instructiuni privind
utilizarea aparatului in conditii

de siguranta, astfel incat sa
inteleaga pericolele prezentate
de acesta.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Lamele sunt ascutite si exista
riscul de taiere. Procedati cu
atentie si evitati contactul direct
cu marginile acestora.

- Fiti deosebit/a de atent cand
manevrati lamele, in timpul
operatiilor de asamblare gi de
desfacere, de golire a cupei i
de curatare.

- Deconectati aparatul si
debransati alimentarea de la
retea daca il lasati nesuprave-
gheat precum si inainte de a
schimba piesele auxiliare sa
in apropierea partilor mobile,
inainte de montaj, demontaj sau
curatare.

- Fiti precaut atunci cand turnati
lichide fierbinti in procesorul
pentru alimente sau in blender,
intrucat acestea pot sari datorita
eliberarii bruste a aburului.

- Daca legatura la priza este
deteriorata, aceasta trebuie
inlocuita. Duceti aparatul la un
serviciu de asistenta tehnica
autorizat. Pentru a preveni
orice pericol, nu incercati sa-|
demontati sau reparati dvs.

- Fiti atenti la turnarea lichidelor



fierbinti Tn robotul de bucatarie
sau blender, deoarece acestea
pot fi ejectate din aparat datorita
vaporizarii bruste.

- Verificati daca tensiunea indicata pe placuta de
identificare a aparatului corespunde tensiunii de
la priza, Tnainte de a bransa aparatul.

- Conectati aparatul la o priza cu impamantare de
minim 10 A.

- Stecherul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecherul. No usar adapta-
dores de clavija.

- Pastrati zona de lucru curata si iluminata
corespunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

- Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

- Nu utilizati aparatul daca acesta are stecherul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau cu picioarele
ude sau cand nu purtati incaltaminte.

- Nu fortati cablul electric. Nu utilizati niciodata
cablul electric pentru a ridica, transporta sau
decupla aparatul.

- Nu infasurati cablul in jurul aparatului.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie examinat re-
gulat pentru semne de deteriorare, iar daca este
deteriorat, aparatul nu mai trebuie sa fie utilizat.

- Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

- Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca par-
tea activa este fixata corespunzator pe pozitie.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apara-
tului in timp ce acesta este in functiune.

- Fiti precaut/a dupa ce opriti aparatul deoarece
lama/lamele Tsi continua rotatia ca urmare a
inertiei mecanice.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu

sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul, daca accesoriile atagate

sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/

oprit nu functioneaza.

Respectati nivelul MAX (Fig. 1)

Nu adaugati un volum de lichid fierbinte care

depaseste jumatate din capacitatea totala a cu-

pei si asigurati-va ca ori de céte ori sunt lichide

fierbinti Tn interiorul cupei, se utilizeaza numai

viteza cea mai redusa.

- Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarie, nu profesionale sau industriale.

- Acest aparat trebuie depozitat intr-un loc care sa

nu fie la indeméana copiilor si/sau a persoanelor

cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale re-

duse, sau care nu sunt familiarizate cu utilizarea

acestuia

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele

mobile pentru a vedea daca nu sunt nealiniate

sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese

rupte sau anomalii care pot afecta functionarea

corecta a aparatului.

Utilizati aparatul, accesoriile si partile sale active

conform acestor instructiuni. Tineti cont de

conditiile de functionare si de sarcina pe care

o indepliniti. Utilizarea aparatului pentru orice

altceva in afara de destinatia prevazuta poate

crea pericole.

- Nu Iasati niciodata aparatul conectat si ne-

supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se

economiseste energie si se prelungeste durata

de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut sau

pentru a completa cicluri de peste 1 minut. In

ultimul caz, intotdeauna asigurati perioade de

nefunctionare de cel putin 1 minut intre cicluri.

Nu mentineti aparatul in functiune mai mult

decét perioada necesara.

Tn tabelul ilustrativ anexat sunt prezentate

cateva retete, inclusiv cantitatea de alimente de

procesat, timpul recomandat pentru pregatirea

fiecarei retete, precum si timpul de functionare

maxim pentru aparat, in fiecare dintre aceste

conditii de Tncarcare.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului

unei persoane sau unui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate,
gheata sau alimente care contin oase.

DEPANARE

Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectare a instructiunilor face ca garantia si



responsabilitatile producatorului sa devina nule si
neavenite.

DESCRIERE

Regulator de viteza

Buton

Turbo

Motor de actionare

Tel

Cana de masurat

Tocator (*)

Tel (*)

Fiting pentru adaptor (*)

(*) Disponibil doar pentru modelul Robot 600 Plus
Inox

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

T IGTMMOOm>»

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

- Tot Tnainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele n
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

- Pregaititi aparatul conform functiei pe care doriti
sé& o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Porniti aparatul de la intrerupatorul pornit/oprit.

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

Viteza aparatului poate fi reglata simplu prin uti-
lizarea comenzii de reglare a vitezei (A) Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo, devine disponibila toata puterea
motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE FOLOSIT APA-
RATUL:

- Opriti aparatul, eliberand presiunea de pe

intrerupatorul pornit/oprit.
- Scoateti aparatul din priza.
- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER SUB FORMA DE

BARA (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

- Atasati blenderul sub forma de bara la corpul
motorului, rotindu-l in sensul indicat de sageata
(Fig. 2.1).

- Turnati alimentele in sita si actionati-o apdsand
pe butonul de pornire (Fig. 2.2).

- Desprindeti blenderul sub forma de bara,
rotindu-I Tn sens opus sagetii si scoateti-I pentru
a-l curata ulterior (Fig. 2.3).

ACCESORIU PENTRU TOCAT (FIG. 3)

- Acest accesoriu este utilizat la tocarea legume-
lor, nucilor, carnii...

- Montati adaptorul in unitatea motorului, rotindu-I
in directia sagetii. (Fig. 3.1)

- Montati unitatea pe capac pana auziti un clic.
(Fig. 3.2)

- Adaugati mancarea ce urmeaza a fi preparata in
recipientul pentru tocat si atasati ferm capacul.
(Fig. 3.3)

- Porniti aparatul. Avertisment: nu porniti aparatul
daca unitatea integrala nu este asezata si
montata corect. (Fig. 3.4)

- Opriti aparatul cand mancarea ajunge la textura
dorita.

- Detasati unitatea de pe capac si eliberati adap-
torul. (Fig. 3.5)

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 4):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea fristii,
a albusurilor de ou etc.

- Inserati telul in adaptor (Fig. 4.1). Montati fitingul
adaptorului pe unitatea motorului, rotindu-I in
sensul sagetii (Fig. 4.1).

- Puneti alimentele intr-un recipient larg si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati telul
in sens orar.

- Scoateti accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului (Fig. 4.2).

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este atasat
acest accesoriu, intrucat aceasta va produce
defecte ale telului (impletindu-i sarmele).

- Nota 2: Pentru a elibera telul (H) din adaptor (1),
trageti de inelul acestuia.



CURATARE

- Decuplati aparatul de la priza si lasati-l sa se
raceasca Tnaintea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-l.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, de exemplu inalbitori sau produse abrazi-
ve, pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid, nu amplasati aparatul sub robinet.
- Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atenti
la cutite deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curéatat, suprafata sa
se poate deteriora, afectand ih mod inevitabil du-
rata sa de viatd devenind nesigur pentru utilizare.
- Aparatul este adecvat pentru curatarea in apa
fierbinte cu detergent sau in masina de spalat
(folosind un program de curatare neagresiva):

- Tel

- Cana de masurat

- Tocator

- Accesoriu pentru stoarcere

- Pozitia de scurgere/uscare pentru componente-
le care pot fi spalate la masina sau dupa spalarea
manuala in chiuveta trebuie sa faciliteze scurge-
rea apei (Fig. 5).

- Apoi uscati toate componentele, inainte de a le
imbina si a depozita aparatul.

ANOMALII §1 REPARATII

- Daca apar probleme, duceti aparatul la un ser-
viciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati
sa-l demontati sau sa-I reparati fara ajutor,
deoarece poate fi periculos.

Pentru versiunile UE ale produselor si/sau in
cazul in care este obligatoriu in tara dvs.:

ECOLOGIE S| RECICLAREA PRODUSULUI
Materialele din care este format ambalajul
acestui produs sunt incluse in sistemul de
colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa
le aruncati, va rugam sa folositi pubelele publice
corespunzatoare fiecarui tip de material.
Produsul nu contine substante Tn concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare pentru
medi.

incheierea duratei sale de functionare,
trebuie sa-l duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (WEEE)

Acest simbol inseamna ca, in cazul in
K care doriti sa aruncati aparatul la

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE
privind tensiunile joase, Directiva 2014/30/UE
privind compatibilitatea electromagnetica, Direc-
tiva 2011/65/UE privind restrictiile de utilizare a
anumitor substante periculoase in echipamen-
tele electrice si electronice, precum si Directiva
2009/125/CE privind proiectarea ecologica a
produselor cu impact energetic.



PREPARARE ALIMENTE

taraneasca

obtineti textura dorita

Repeta Accesoriu Cantitate | Elaborare Viteza Timp
recomandat

Punebi un ou intr-un vas, sare, cateva picaturi

Maioneza 250 ml de opet_ sau Iaﬂma_le; umpl?p| cu u_Iel pana la 10 35s
partea indicata oi punepi in funcpiune aparatul
fara a-l mioca pana cand se va inchega.

Milkshake-uri | AL |eceeeee Intrgducgbl fructgle oi amestecapi pana cand 15 o
vepi obpine un aliment omogen.
Topipi 30 gr. de unt intr-un ibric la foc mic, pu-

Sos bechamel 600 mi | Nepi 100gr. de féina oi 30 gr. de ceapa préjita | ) 155
(trecutd mai inainte prin tocator) oi adaugapi
500 ml de lapte.
Varsapi smantana lichida destul de rece (intre
0 oi 5°C) intr-un vas de-asemenea rece oi

Preparare frioca 250 ml utilizapi mixerul (cu telul) miocandu-I in sens 1-5 2 min
vertical. Avepi grija, pentru ca daca trece prea
mult timp, smantana se va transforma in unt.

= Punepi albuourile intr-un vas oi folosipi mixerul

Bétutul albuou- . S N h A x .

rilor 3 albuouri | miocandu-l in sens vertical pana cand se vor 5 2-4 min
bate.

Piure de cartofi 400g S.e potﬂ marupb_l prelucrand alimentul situat 20 30s
direct in cratipa.
Taiapi marunt oi punepi intr-un vas 100 gr. de

Terci / pasat 3009 mere, 100 gr. de banane, 50 gr. de biscuipi oi | 20 25s
suc de portocale.

Paine data prin Fragmentapi painea uscata Tnainte de a

~ x p 509 0 pune in vas oi marunpipi-o pana cand vepi 20 1,5 min

rézatoare X .
obpine aspectul dorit.

Branza rasa 100 g T?Iabl in guburl_de 1cm. oi mart_mblbl pana 20 30-50 s
cand vepi obpine aspectul dorit.

Ou tare ras 20U Tal?bl ogale in patrimi 0|. marunpipi pana cand 20 10s
vepi obpine aspectul dorit.

Carne tocata

(cruda sau 150 g Taiapi fnainte in cuburi de 1 cm. 20 30s

preparata)
Radepi morcovii, taiapi in cuburi de 1 cm. oi

Morcovi 200 g marunpipi pana cand vepi obpine aspectul 20 30s
dorit.

Fructe uscate 200 g C}Jrgbaﬂbl fructgle de_ coaja oi marunplbl-le 20 30s
pana cand vepi obpine aspectul dorit.

Maruntire sunca 35g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 20 3s




Bbnrapcku

Mukcep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

YBaxkaeMu KNnueHTu:
Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxTe NpogyKT ¢ Mapka
TAURUS.

TexHonoruaTa, An3anHbT U PYHKLUMOHANHOCTTa
Ha CbLUMS, KaKTO U (haKTbT, Ye HaaBMLIaBa Haw-
CTPUKTHWUTE HOPMU 3a KayecTBo, e Bu goHecat
MbIIHO U AbArOTPanHO 3aJ0BONCTBO OT HErO.

CbBETU N YKA3AHUA 3A
BE3OMACHOCT

- [NpoyeTeTe BHUMATENHO
Tasn 6powypa, npeau ga
nycHeTe ypeaa B JeUCTBUe.
3anaseTe A 3a No-HaTaTbLUHK
cnpaBkn. HecbobpassaBaHeTo ¢
HACTOSALLMTE YKasaHUs MOXe Aa
aoBeae 00 Npou3LLEeCTBME.

- Npean pa nsnonsearte en.
ypeaa 3a NbpBu NbT, No4YncTeTe
BCUYKM YacTu, HaMmmpaLlm
ce B JONUp C XpaHUTEeNHUTe
NPoOaYKTW, crieaBamnku
ynbTBaHMATA OT pasgern
“MouncrteaHe’.

- YpeobT He TpsibBa ga ce
nanonsea ot geua. Apbxre
anaparta u wencena my ganeu
OT AOCTbMNa Ha geua.

- Tosn anapart Mmoxe aa
ce m3nonsea ot nmua c
Cbl/|3l/l‘-IeCKI/I, CETUBHU
YMCTBEHWU yBpeXXaaHUda Uin
OT Nnua, KOUTO HAMAT ONnnT
C yrnpaBrneHneTo My, npu
yCIioBue, 4e ca KOHTPOJIMpaHu

UK ca NoNyYUNN NHCTPYKLUK
3a 6esonacHara ynotpeba

Ha anapaTa u pasbupar
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

- Toau ypepq He e urpaudka.
[euarta cnegBa ga ce Hamupat
nog Hag3op, Taka 4Ye ga He
ce gonycka ga cu urpasT ¢
anapara.

- Pe3uunte ca HaTo4yeHn u morart
Aa NPUYNHAT HapaHsiBaHe.
Nogxogete BHMMATENHO U
n3bAreanTe Npsik KOHTaKT C
oCcTpueTaTta Ha pesuuTe.

- O6bpHeTe cneumanHo
BHMMaHWe Npy MaHunynauunata
Ha pe3uuTe, No BpemMme Ha
onepaunnTe 3a crnobsasaHe u
pasrnobsiBaHe, Npu nsnpassaHe
Ha Kynarta 1 no Bpeme Ha
NOYNCTBAHETO.

- NaknousanTe ypega ot
Mpexara, KoraTo He e B
ynoTtpeba, Kakto u npean
NMOYUCTBAHE, MOHTaX,
3apexgaHe unv cMsiHa Ha
NpUHaaNexXHocTuTe

- BHnmaBanTe npu HanueaHe Ha
ropeLLm Te4HOCTN B MUKCEpPA,
TbW KaTO MOXe Aa 6baaTt
N3XBbPSIEHN HABbH Nopaau
Heo4YakBaHO M3MycKaHe Ha
napa.

- B cnyyaute Ha nospefeH
3axpaHBall kaben, cbWwmaT
cnensa ga ce nogmeHu. Mpu
TaKbB Cllydan, Mossi 3aHeceTe
ypeada B oTopusnpaH cepBus 3a



TexHun4ecko obenyxeaHe. C uen
n3bsirBaHe Ha NPOU3LLIECTBUS,
MONA He nonpasaAnTe Unn
pasrnobsiBanTe ypeaa.

- BHumaBanTe npu HanueaHe
Ha ropeLln Te4YHOCTH
B NpepaboTBartens Ha
XPaHUTENHU NPOAYKTN UK
B MUKCepa, Tbi KaTo npu
BHE3arnHo n3nyckaHe Ha napa
Te3n TeYHOCTU morat aa 6baar
N3XBbPIEHN HABBH.

- MNpenwn pa cBbpxeTe ypeaa kbM Mpexara,
npoBepeTe Janu NOCOYEHOTO Ha Tabenkarta ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN HanpexeHme
CbBMaja ¢ HanpexeHWeTo Ha enekTpuyeckara
Mpexa.

- BkrntoueTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
enekTpMYeCcKn ToK, KOMTO Aa n3gbpxa Ham-
manko 10 amnepa.

- WencenbT Ha ypena cnedBa Aa cbBnaga
no BUA C ENEKTPUYECKUst KOHTaKT. Hukora
He NpoMeHsinTe BUAa Ha wencena. He
n3nonseanTe aganTopu 3a Lencena.

- MopabpxanTe paboOTHOTO MSICTO YMCTO U AOGpe
ocBeTeHO. PasxBbprisiHuTe U TbMHU MecTa
morart Aa JoBefaT A0 3MOonomnyKu.

- PaboteTe ¢ mawvHata ganed ot geua u
no6onnuTHN xopa.

- He usnonsBaiite ypena npv noBpeneH kaben
NN wencen.

- AKO HSIKOS! BbHLLIHA YacT Ha ypefa ce c4ynu,
He3abaBHO ro M3KIoYeTe OT 3axpaHBalLata
Mpexa, 3a Ja NPefoTBpaTUTe onacHocTTa ot
enekTpoyaap.

- He nsnonseainte ypena ako e nagan, ako nma
BYAMMU MOBPEAN UK Teu.

- He nsnonseante ypega B 6rmM3ocT 0o BaHM,
oywoBe n 6acenHun.

- He ynpaxHsaBante cuna Bbpxy enekTpuyeckusi
kaben. B HMKaKbB cnyyan He n3nonssanTe
enekTpuyeckusi kaben sa nopauraHe,
npeHacsiHe Unn U3KIYBaHe Ha anaparta.

- He HaBuBanTe enektpuyeckus kaben okono
ypena.

- MNpoBepsiBaiTe CbCTOSHNETO Ha 3axpaHBaLLMs
kaben. Ako kabenbT e NOBpPEeAeH Ui HaBuT
OKOJI1o anapara, ToBa MoBHuLLIaBa OnacHoOCTTa oT

enekTpu4ecku yaap.

- MpoBepsiBaiTe NeEpMoOaNYHO CbCTOSIHUETO Ha
3axpaHBalLus kaben. He nsnonseaite ypeaa,
ako 3abenexuTe criegu ot NoBpeau.

- He nunainTe wencena 3a BkMoYBaHe B Mpexara
C MOKpM pbLie.

- Baemete HeobxoammuTe Mepku 3a aa n3berHete
HeXXenaHo BKIlOYBaHe Ha enekTpoypeaa.

- MNpeaw foa usnonseate ypena, yBepeTe ce, ye

HOXYeTO/HOoXYeTaTa ca 4obpe 3aKpeneHu.

He nunaiite aBmxelmTe ce Yactu Ha ypeaa

Korato pabotu.

BbaeTe BHUMATENHM Crieq CnvpaHeTo Ha

anapara, 3all0To pesuuTe e NpoabrikaT Ja ce

BbPTAT OT MEXaHUYHaTa MHepLUys.

U3NON3BAHE U NOOOPBXKA:

- Mpeau ynotpeba pa3suiiTe HanbIHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.

- He usnonsBaite ypena npv HenpasuiHo

nocTaBeHu akcecoapu U puntpu .

He nsnonssanTte ypeaa ¢ gedekTHU akcecoapu.

HeszabaBHo rv 3ameHeTe.

- He usnonsBainte ypena npv noBpeaeH 6yToH 3a
BKI./U3K1.

- He HagBuwasanTe makcMmanHoTo HuBo MAX

(dur. 1)

He HanvBaviTe TONMM TEYHOCTU, aKko Te

HaABuLLaBaT NonoBmnHaTa oT BMECTUMOCTTA

Ha kaHaTa. BuHaru korato HanvBare Tonnm

TEYHOCTU BbTPE B KaHaTa, U3rnonssante camo un

€OMHCTBEHHO Hal-6aBHaTa CKOpPOCT.

- To3n ypen e npefHa3HayeH equHCTBEHO 3a
BUTOBU HYXaOW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomMuLLneHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBanTe ypeda ganey ot gocera Ha geua
n/vnn xopa ¢ HaMmaneHn PU3NYeCcKn, CEH30PHN
U YMCTBEHWN Bb3MOXHOCTU, UNu Taknea 6e3
OnWT 1 NO3HaHNs 3a BopaBeHe C Hero.

- Mopabpxante ypega B 4OOPO CbCTOSIHUE.
[MpoBepeTe Aanu NogBUXKHUTE YacTu He
ca pasLeHTpoBaHU Unu GrokMpaHu, Aanu
HsiIMa cYyneHu YacTv 1 Apyrn nogobHu
Heun3npaBHOCTW, KOUTO MOraT Aa NoBMUSIAT Ha
NpaBUMHOTO (PYHKLMOHUPAHE Ha MalLMHaTa.

- N3anonsBeavite T031 ypen, KakTo 1 NpucTaBkuTe
W MIHCTPYMEHTUTE KbM HErO KaTo criesarte Tesun
WHCTPYKLMW, UMalkun B NpeBUL YCNoBusaTa Ha
paboTa u yHKLMSITa 3a KOSITO € NpeaHa3Ha4eH.
Ynotpebata Ha ypeaa 3a pasnuyHu ot
MOCOYEHUTE LieNn, MoXe Aa npeausBuka
onacHu cutyauumm.

- Hukora He ocTaBsinTe BkntoYeHus ypen 6e3
HabnogeHuve. o To3n Ha4WH e cnecTuTe



€eHeprus U1 LWe yabimKUTe X1BoTa Ha en.ypeaa.

- He n3nonassaiiTe ypena nocnegoBatenHo B
npoabimKeHNe Ha noeeye oT 1 MUHyTa, HUTO
NMbK B Nepuog oT 1 MUHYTH, B TO3W Cryyan
BMHaru novmBkaTa mexay Luknute Tpsibsa aa
€ MUHUMYM 1 MUHYTa. B HMKaKbLB criyyqam He e
npenopbyYnTENHO ypeaa Aa 6bae B ynotpeba
noeeye OT HeOOXOANMOTO BpeMme.

- 3a pa MoxeTe [ja ce opueHTupare, B
npunoxexara Tabnuua ca nocoveHun peauua
peLenTy, BKMOYBaLLM KONMYECTBOTO XpaHa
3a obpaboTka, NpenopbLYNTENHOTO BpeMe 3a
M3MbIIHABaHE Ha BCsiKa OT peuenTuTe, KakTo 1
MaKCUMarHoTo BpeMe 3a paboTa Ha anapara
npu BCSIKO OT TE3U YCMOBUS Ha 3apexaaHe.

- He nsnonseainTte ypena Bbpxy Kaksato 1 a e
YacT OT TAMOTO Ha YOBEK UMM XMBOTHO.

- He nsnonseanTe ypena, ako npogykTuTe He ca
pa3mpaseHun Unu CbabpPXKaT KOCTUIKHN.

CEPBU3

- HenpaBunHoTo u3nonasaHe Ha ypea unm
HecrnasBaHeTo Ha MHCTpykuuKTe 3a paboTta e
ornacHo, aHynupa rapaHumusita 1 ocBo6oxaasa
NPOW3BOAMUTENSI OT OTFOBOPHOCT.

OMUCAHUE

Perynatop Ha ckopocTTa.

[Mync 6yToH

Typ6o

Tano Ha moTopa

Bbpkarnka

MepuTtenHa valuka

Pesauka (*)

[MpuctaBka 3a pasbusaHe Ha nsHa (*)
Penyktop (*)

(*) Camo npu mogena Robot 600 Plus Inox
AKO ypeabT OT BallMs MOZen HsiMa HSIKoU
OT ropeonucaHnTe NpucTaBkun, MoXxe Aa r
3aKynuTe OTAENHO B CEPBU3UTE 3@ TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

TIOTMMOUOW>

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, Ye cTe OTCTpaHUnu usanata
onakoBka OT ypeaa.

- MNpepwn oa nsnonaeate en. ypeaa 3a Nbpsu
MbT, NOYNCTETE BCUYKM HaCTW, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, CreaBaiiku
ynbTBaHusiTa ot pasgen “MoyncreaHe”.

- MNoaroTBeTe ypena B 3aBUCUMOCT OT PyHKUMATA
KOSITO XenaeTe Aa uanonaeare:

YNOTPEBA:

- MNpeawn ynotpeba pa3uiite HambHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- BknioyeTe ypena B enektpuyeckata Mpexa.

- BknioyeTe ypena, oT npekbcBay 3a BKoyYBaHe/
N3KITIOYBaHe.

- U3bepeTe xenaHarta ot Bac mowHocT.

- PaboteTe ¢ npoaykTuTe, KOUTO Xenaete aa
obpabotuTe.

ENEKTPOHHO PEFYNUPAHE HA

CKOPOCTTA:

- Moxe ga perynupare ckopocTTa Ha ypeaa
CaMO C HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUS ByTOH (A).
Tasn dyHKUMA € MHOTO nonesHa, Tbil KaTo
Buv nossonsiBa fa n3bepete ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT BuAa paboTa, KosiTo xenaete Aa
N3BbPLLNTE.

dYHKUUA ,,TYPBO”:

- YpenbT pasnonara ¢ dyHkums ,Typ60o”. Mpun
HaTuckaHe ByToHa 3a dyHKumMs ,Typbo” (B)
MOXeTe [ja pa3nonaraTe c usnata MOLLHOCT Ha
MoTOpa, KaTo MO TO3U Ha4YMH NOCTUrHETE Mo-
hvHa KpaiiHa TeKCTypa Ha NpoayKTa.

CNEQ NPUKNIOYBAHE PABOTATA C YPE[A,

HAMPABETE CNEAHOTO:

- CnpeTe ypeaa HaTucKalku 6yToHa 3a
BKIO4BaHe/U3KroyBaHe.

- N3kntoyeTe ro ot 3axpaHBaLlaTa Mpexa.

- Mouucrete ypena.

NMPUCTABKA 3A KbJILAHE (FIG. 3):

- Tasn npucTaBka Cryxu 3a KbriyaHe Ha
3ereHYyLu, S4K1, Meco U T.H.

- CbeaunHeTe pefyKkTopHaTa rpyna KbM MoTopa,
KaTo ro 3aBbpTUTE B yKasaHaTta OT cTpenkaTa
nocoka (Fig. 3.1)

- MpucbennHeTe kOMNNEKTa KbM Kanaka, 4oKaTo
yyeTe um3wwpaksaHe (Fig. 3.2)

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU, KOUTO
ernaeTe Aa ckbruaTte B YallaTta 3a KbnuaHe
1 NocTaBeTe kanaka, gokaTo ce HanacHe (Fig.
3.3)

- Bkntovete ypega. BHUMAHUME! Mons He
BKIIOYBaNTe ypeaa, ako BCUYKM YacTy OT ypeaa
He ca fobpe cbeanHeHn u HanacHatu! (Fig.
3.4).

- CnpeTe ypeaa Korato npoAyKTbT JOCTUTHE
XenawHata ot Bac TekcTtypa.

- OTAeneTte KomnnekTa oT kanaka n ocsobogeTe
penyktopHata rpyna (Fig. 3.5).



NMPUCTABKA 3A KbIILIAHE (FIG. 3):

- Tasn npucTaBka Crnyxu 3a KbrilaHe Ha
3erneHYyuu, SOKu, Meco u T.H.

- CbeauHeTe pefyKkTopHaTa rpyna KbM MoTopa,
KaTo ro 3aBbpTUTE B yKasaHaTa OT cTpenkaTa
nocoka (Fig. 3.1)

- MNpucbeamHete koMnnekTa KbM Kanaka, 4okaTo
yyeTe m3wpaksaHe (Fig. 3.2)

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTW, KOUTO
XenaeTe Aa ckbnuaTte B YallaTta 3a KbnuaHe
1 NocTaBeTe Kanaka, gokaTo ce HanacHe (Fig.
3.3)

- Bkntowete ypega. BHUMAHWME! Mons He
BKIOYBaliTe ypeaa, ako BCUYKM YacTy OT ypeda
He ca gobpe cbeauHenn n HanacHatu! (Fig.
3.4).

- CnpeTe ypeaa Korato npoaykTbT JOCTUTHE
xenaHata ot Bac Tekctypa.

- OTAenete KomMnnekTa oT kanaka n ocsobopeTe
penykTopHata rpyna (Fig. 3.5).

NMPUCTABKA 3A PASBUBAHE HA MNAHA

(PUr.4):

- Tasu npucTaBka e npegHasHaveHa 3a
pasbviBaHe Ha cmeTaHa, 6enTbuy 1 ap.

- MNocTaBeTe npucTtaBkata B peayktopa (dur.4.1).
3akpeneTe pegykTopa KbM Koprnyca C efnl.
MOTOPp, 3aBbPTalkK ro B Nocokarta, ykasaHa ot
ctpenkata (dur. 4.1).

- MNocTaBeTe NpoayKTUTE B LUMPOK CbA 1
nycHeTe ypefa B AencTBue. 3a Aa NocTUrHeTe
onTumanHu pesyntatu Bu npenopbuBame aa
OBWXUTE NpucTaBkaTa 3a pa3busaHe B Mocoka
Ha YaCOBHUKOBUTE CTPESKU.

- OTcTpaHeTe npuctaskaTa n ocsoboaeTe
penykTopa (Pur. 4.2).

- Babenexka 1: He paboteTte Ha BMCOKa CKOPOCT
KoraTo Tasu npucTaBka e NnocTaBeHa, 3aLloTo
TOoBa MOXe Aa s NoBpeau (LeHTpodpyrmpaHe Ha
Tenyetara n).

- Babenexka 2: 3a aa ocsoboanTe npuctaskara
3a pasbusaHe (H) ot pegyktopa (l), ApbnHeTe 5
3a xankara u.

NOYNCTBAHE

- MsknitoveTe ypeaa oT 3axpaHBallaTta Mpexa v ro
ocTaBeTe a ce oxnaau npeav Aa 3ano4vHete Aa
ro nouncreare.

- MNouuncTeTte ypeaa ¢ BnaxHa Kbpna, HanoeHa
C HSIKOJKO Karkv MueLl, npenapar v nocrie ro
nogcyLlere.

- 3a nouncTBaHeTo Ha ypeda He usnonssante
pa3TBOpWTENM 1 NpenapaTy C KUCENUHEH UMK

OCHOBeH pH akTop, kaTo Hanpumep GenuHa n
abpasnBHY NPOAYKTU.

- He notansvite ypena BbB Boga unv gpyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsAnTe Noj Tevalla Boaa.

- Mo Bpeme Ha noyncTBaHETO Ha ypeda, 6baeTe
0cobeHo BHMMATENHW C HoX4YeTara, 3aLLloTo ca
MHOrO OCTpM.

- MpenopbunTenHo e ga nouncrearte en.
ypeaa pefoBHO U HaMbIHO Aa oTcTpaHsaBaTe
ocTaTbLMTe OT XpaHa.

- NMopabpxante ypega unct. B npotuseH cnyyan
LienocTTa Ha NOBbPXHOCTTa My MOXe fa ce
HapyLu, C KOeTOo Aa ce CbkpaTh 6e3Bb3BpaTHO
BPEMETO Ha HeroBaTta ynoTpeba, a CblUo - 1 Aa
npeau3Brka pycKoBa CUTYyaLMsI.

- CnegHuTe Yactu Morat a ce MusiT B Tonna

canyHeHa Bofa Unv B MusifiHa MalluHa

(n3nonsBanTe HUCKa Nporpama 3a MueHe):

Bbpkanka

MepuTenHa yalika

Pesauka

lMpucTtaBka 3a pasbrBaHe Ha nsiHa

- Mo3nuusiTa Ha n3uexgaHe/cylleHe Ha YacTuTe,

KOUTO MoraT Aa ce MUST B MusfHaTa MaluvHa

Unn B MuiikaTta TpsioBa ga ocurypsia NieCHOTO

n3TnyaHe Ha Bogara (dwur. 5).

Cnep ToBa, noAcyluete obpe BCUYKM YacTy,

nocTaBeTe MM obpaTHO 1 CbXxpaHeTe ypeaa.

HEWU3MNMPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyaii Ha HeM3npaBHOCT, MOSs OTHeceTe
ypefa B OTOpU3NpaH CepBU3 3a TEXHUYECKO
obcnyxeaHe. Mons He ce onuTBaiiTe Aa
pasrnobsiBate ypesa unv Aa ro nonpassite - ToBa
€ onacHo.

3a pasHoBugHoctute EU Ha ToBa n3genue n/vnm
B Cryyasi, npunoxum 3a Bawara ctpaHa:

OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA U
PEUUKIMUPAHE HA U3OEJTUETO.
MartepuanuTe, OT KOUTO Ce CbCTOM OMakoBKaTa
Ha TO3M eneKkTpoypes, ca BKIKYEHN B cUcTeMa
3a TAXHOTO cbbUpaHe, knacuduumpaHe un
peuvknupaHe. Ako xernaeTe ga ce ocBoboanTte
OT TAX, U3MNOn3BanTe OOLLECTBEHNTE KOHTENHEPH,
NPUroAeHn 3a BCEKN OTAENEH BUA MaTepuarn.

B npogykTta HAMa KOHLEeHTpaLmMmn Ha BeLLecTBa,
KOWUTO MOraT Aa ce cMsiTaT BpegHu 3a okonHara
cpepa.



Toan cMmBON 03HaYaBa, Ye ako xenaerte
Ja ce ocsoboauTe OT ypeaa, cres kato
eKCrnoaTaunMoHHUAT My XKUBOT €
n3Tekbn, TpAbsa aa ro npegaageTe no
MOAXOASALL HaYMH Ha bupma 3a
npepaboTka Ha oTnagbLu, oTopuanpaHa
3a pasgernHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OThagbLyY OT
€neKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO oBopyaBaHe
(OEEO).

HacToswmsT ypea usnbnHasa OupekTvsa
2014/35/UE 3a Hucku HanpexeHnusi, Oupektusa
2014/30/UE 3a enekTpomarHeTU4Ho
cvoTtBetcTBMe U ¢ Jupektnea 2011/65/EU

3a orpaHuyeHusiTa npy ynotpeba Ha Hsikou
onpenesrieHn onacHu BELLECTBA B EMEKTPUYECKU
N enekTpoHHM anapatu n ¢ AupekTtnea 2009/125/
CE 3a u3unckBaHWsiTa 3a eKONormyeH AnsanH,
NPUNOXUMU KbM U3LENUSA, CBbP3aHN C EHEPTUS.



NPUTOTBAHE HA XPAHU

XaMOH cepaHo

oTno 1cm

MpenopbyaHo
Peuenta penop KonuuecTtB | MpuroreaHe CkopocT | Bpeme
npucnocobnexune
CrioxeTe B cba edHo siniLe, con,
HSIKOMKO Kanku OLET MUIN JIMMOHOB COK,
MarioHesa 250 ml HarbHETE C ON1O A0 NMOCOYEHOTO HMBO | 10 35s
1 BKIloYeTe ypeaa 6e3 aa ro ABUXMUTE,
[0 Mory4aBaHETO Ha XOMOreHHa CMec.
CnoxeTe nrnogoseTe 1 pa3busante
MnopoB wewk | {1} |- [0 nony4yaBaHETO Ha XOMOreHHa 15 |-
cmec.
Pastonete B TeHmkepa Ha crnab
oreH 30 rp. macro, npubasete 100
rp. 6patuHo 1 30 rp. 3ambpxeH
Coc bewamen 600 ml nyK (NpeaBapuTenHO HapsidaH 10 15s
C NpycTaBkara 3a KbnuaHe) u
nocreneHHo npmbasete 500-Te ml
MPSICHO MITSIKO.
M3acvnete B cTyaeH cba M3cTyaeHa
TeyHa cmeTaHa (o1 0 o 50 C) m
Pa3bvBaHe Ha aboTeTe ¢ npucTaBkaTa 3a pa3busaHe, .
250 m paorere ¢ np pasousare, | 4 g 2 min
cMeTaHa [BUXeVKU 51 BepTuKanHo. BHumasaiite,
3aLoTo ako paboTuTte noeeve Bpeme,
cMeTaHarTa Lue ce NPeBbpHe B Macro.
M3cunete GentbumnTe B €4MH CbA U
Pa3buBaHe Ha aboteTe c nNpvcTaBkara 3a pasbusaHe, .
36entoka | P 9 P P 5 2-4 min
6enTbum [OBUXEVKN 51 BEPTUKAIIHO, 0KaTO
CTaHaT Ha CHsir.
KapTodeHo Morat fa ce cMensaT Hanpaso B
proch 400 g A P 20 30s
nope TeHmKepara.
HapexeTte n noctaeete B cbaa 100
Kawwuka 3009 rp. s6bnku, 100 rp.6aHaHu, 50 rp. 20 25s
BUCKBUTVM M €AMH MOPTOKAanoB COK.
Hatpouwete cyxus xna6 npeam aa
[aneta 509 ro CrnoXxuTe B YaluaTa u cnep Toesa 20 1,5 min
cMerneTe Ao KenaHaTta TeKcTypa.
CTbpraH Hapexete Ha ky6yeta ot no 1 cm.. 1
P 100 g P y 20 30-50 s
KallkaBan HacTbpXeTe [0 XenaHaTta TekcTypa.
CMnsHO TBBPAO o HapexeTte Ha YeTBbPTUHKM 1 CMeneTe
BPA 2 anua P p 20 10s
CBapeHo siue [0 XenaHaTta TekcTypa.
Cmnaro meco HapexeTte npensaputenHo Ha
(cypoBo unm 150 g P pensap 20 30s
Kyb4yeta ot no 1 cm.
CBapeHo)
MopkoBsu 2009 Ob6eneTe, HapexeTe Ha kybyeTa ot no | 20 30s
1 cM. 1 cmeneTe Jo0 xenaHata
Anku 200 g A 20 30s
TeKkcTypa.
CmunaHe Ha HapexeTe npeaBapuTenHo Ha kybyeta
35¢ P peAsap Y 20 3s
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