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ESPANOL

EE Por favor, antes de utilizar su horno por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.

Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto
a los mostrados en las imagenes.

PORTUGUES

EE Antes de utilizar o forno pela primeira vez, leia atentamente as instrugbes de instalagao
e manutencgéo fornecidas com o forno.

Dependendo do modelo, os acessorios incluidos no forno podem variar em relagéo as
imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using your oven for the first time, please carefully read the installation and
maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary from those
shown in the pictures.

FRANGCAIS

EE Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.

Selon les modeles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

DEUTSCH

EE Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu Ihrem Backofen
gehdrenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.

Je nach Modell kbnnen die Zubehdrteile Ihres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

NEDERLANDS

EE Lees voordat u uw oven voor het eerst gaat gebruiken aandachtig de bij uw oven
meegeleverde installatie- en onderhoudsinstructies.

Afhankelijk van het model kunnen de bij uw oven gevoegde accessoires afwijken van de
accessoires die in de afbeeldingen worden getoond.

EAAHNIKA

EE [poTOU XPNOWOMOICETE TOV GOVPVO CAG YIA TTPWTN ¢opd, SIaBACTE MPOCEKTIKA TIG
odnyieq eyKATACTAONG KAl CLVTIPNONG TTOU TOV CLVOSEVOLV.

AvGAOya e TO POVTENO, TA £6QPTAPIATA TIOL TIEPIEXEL O GOUPVOG OAG EVOEXETAL VA
SLIAPEPOLV OE OKEDN UE QUTA TTOL ATTEIKOVICOVTAL.

Guia de Uso
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HORNO ESTATICO
@ Frente de mandos
) Resistencia de grill
&0 Junta de horno

D Parrila

=) Bandeja

5 Bisagra

Cristal interior

1) Salida de aire de refrigeracion
D Fijacion al mueble
) Lampara

EED Puerta

HORNO MULTIFUNCION
@ Frente de mandos

) Resistencia de grill

1) Soporte de bandejas

0 Parrila

=) Bandeja

5 Bisagra

Cristal interior

1) Salida de aire de refrigeracion
D Fijacion al mueble

) Lampara

EED Panel trasero

4 Turbina

EE) Junta de horno

D Puerta

Guia de Uso



Guia de Uso

Selector de funciones
Selector de temperaturas
Mando temporizador minutero

Piloto de calentamiento.
Indica que el horno esta transmitiendo
calor al alimento

Mandos para el control de la encimera

Piloto de conexion encimera. Indica
que alguno de los fuegos eléctricos de
la placa de encimera esté conectado




Simbolos del selector de funci

;l Modelos HBB 435, HBB 490

L0 i I

Modelos HBB 510, HBB 535, HBB 445

IO L[]

Modelos HBB 605, HSB 610, HSB 615
o I [T L] (%] ewo
Modelo HBB 615 GD
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Modelo HSB 625 E
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Funciones delhormro ...~~~

@El INFORMACION

Para una descripcion de uso de cada una de las
funciones, consulte la guia de cocinados incluida
en su horno.

DESCONEXION DEL HORNO

EI - CONVENCIONAL
GRILL
|;| SOLERA

CONVENCIONAL CON TURBINA

I

i MAXIGRILL CON TURBINA

ECO eco
E‘E DESCONGELACION
ﬂT PRECALENTAMIENTO RAPIDO

@ HYDROCLEAN

GuiadeUso §



Manejo del horno

MODELOS SIN TEMPORIZADOR

1. Seleccione una temperatura y una funcién
de cocinado.

2. Cuando su cocinado haya finalizado ponga
los mandos en posicion @ para apagar el
horno.

MODELOS CON TEMPORIZADOR

Funcionamiento Manual

1. Gire el mando del temporizador hacia la iz-
quierda hasta la posicion .

2. Seleccione una temperatura y una funcion
de cocinado.

3. Ponga los mandos en posicion @ para apa-
gar el horno.

Funcionamiento Temporizado del Horno

Permite cocinar durante un tiempo previamente
seleccionado. Para ello:

6 Guiade Uso

1. Elija la funcion y la temperatura de cocinado.

2. Gire el mando del temporizador en €l sentido de
las agujas del reloj hasta la posicién “120” mi-
nutos y después girelo en sentido inverso para
seleccionar el tiempo de coccion deseado.

3. Transcurrido el tiempo programado, sonara
una sefial acustica y el horno dejara de calentar.

4. Ponga los mandos en posicién @ para apa-
gar el horno.

MANDO TEMPORIZADOR




Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.

PROGRAMAR LA FUNCION
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENCION

No vierta agua en el interior del horno ca-
liente, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-
tado puede verse afectado ademas de danar
el esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los
accesorios del interior del horno, incluidos los
soportes para bandejas o guias telescopicas.
Siga para ello las instrucciones que apa-
recen en el libro de instalaciéon y manteni-
miento que se entrega con su horno.

1. Con el horno frio, coloque una bayeta exten-
dida sobre el suelo del horno.

< )

2. Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

@El INFORMACION

Para un mejor resultado anada una cucha-
radita de detergente suave para vajilla en
el vaso de agua antes de verterlo sobre la
bayeta.

3. Gire el selector de funciones a la posicion (o],
4. Regule el selector de temperatura a 90° C.

5. Programe una duracion de 4 minutos en el
temporizador.

6. Transcurridos los 4 minutos, se oira una se-
fial sonora y el horno dejara de calentar.

7. Ponga el selector de funciones en posicion @.

8. Espere 20 minutos aproximadamente hasta
que se enfrie el interior del horno.

IMPORTANTE

No abra la puerta del horno hasta que no
finalice la fase de enfriamiento.

Esta es necesaria para el correcto funciona-
miento de la funcion Hydroclean®.

9. El horno esta listo para retirar los restos de
suciedad y agua sobrante con la bayeta.

La funcién Hydroclean® se realiza a baja tempe-
ratura. No obstante, los tiempos de enfriamiento
pueden variar segun la temperatura ambiente.

I\ srencion

Asegurese antes de tocar directamente la
superficie interior del horno, de que la tem-
peratura es adecuada.

Si tras realizar la funcién Hydroclean® re-
quiere de una limpieza con mas profundi-
dad, utilice detergentes neutros y esponjas
no abrasivas.

GuiadeUso 7
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FORNO ESTATICO

1 Painel de comandos

) Resisténcia do grill

&0 Junta de forno

D Grelha

) Tabuleiro

50 Dobradica

Vidro Interior

1) Saida de ar de refrigeragéo

D Fixag&o ao movel
) Lampada
EED Porta

FORNO MULTIFUNGOES
@ Painel de comandos

'S ) ) Resisténcia do grill
=1 Apoio dos tabuleiros

&
@
@]
@

° —&D D Greha
B ) Tabuleiro
@
50 Dobradica
. 11 Vidro Interior
0 12 1) Saida de ar de refrigeragéo

D Fixag&do ao movel
— B EI) Lampada

= EED Painel traseiro
4 Turbina

EE) Junta de forno

-
=
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Painel de comandkos

Selector de fungdes
Selector de temperaturas
Comando temporizador de minutos

Piloto de aquecimento.
Indica que o forno esta a transmitir
calor ao alimento

Comandos de controlo da placa de
cozinha

Piloto de funcionamento da placa.
Indica que algum dos discos
eléctricos da placa de cozinha esta
ligado

Guia de Utilizacao

9




Simbolos do selector de funcs

;l Modelos HBB 435, HBB 490

L0 i I

Modelos HBB 510, HBB 535, HBB 445

IO L[]

Modelos HBB 605, HSB 610, HSB 615

. ] ECO ffﬁ: 10

Modelo HBB 615 GD

e ] I L ] [E] (] e ilj It (o]

Modelo HSB 625 E
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Funcdes do forno

@El INFORMACAO

Para obter uma descricao da utilizagdo de cada

CONVENCIONAL COM TURBINA

e =[] o com unems
APAGAR O FORNO ECO mopo EcoLoGICO

EI-CONVENCIONAL m— DESCONGELAGAO

GRILL ﬂT PRE-AQUECIMENTO RAPIDO

|;| RESISTENCIA INFERIOR @ HYDROCLEAN

10 Guia de Utilizagao



Manuseamentodofornro

MODELOS SEM TEMPORIZADOR

1.

Seleccione uma funcéo e uma temperatura
de cozinhado.

. Quando o seu cozinhado estiver pronto,

coloque 0os comandos na posicao @ para
desligar o forno.

MODELOS COM TEMPORIZADOR

Funcionamento Manual

1.

Rode o comando do temporizado[ para

a esquerda até a posicao pretendida

. Seleccione uma fungéo e uma temperatura

de cozinhado.

. Coloque os comandos na posicéo @ para

desligar o forno.

Funcionamento do forno
com temporizacao

Permite cozinhar durante um periodo de tempo
previamente seleccionado. Para tal:

. Seleccione uma fungéo e uma temperatura

de cozinhado.

2. Rode 0 comando do temporizador no sen-

tido dos ponteiros do relégio até a posicao
“120” minutos e, em seguida, rode-o0 no
sentido inverso para seleccionar o tempo de
cozedura pretendido.

. Decorrido o tempo programado, soara um

sinal sonoro e o forno deixara de aquecer.

. Cologue 0s comandos na posicao @ para

desligar o forno.

@El COMANDO TEMPORIZADOR

Guia de Utilizacdo 11



Funcao Teka Hydroclean®

Esta funcao facilita a limpeza da gordura e res-
tos de sujidade que tenham aderido as paredes
do forno.

Para facilitar a limpeza, evite a acumulacéo de
sujidade. Limpe frequentemente o forno.

PROGRAMAR A FUNCAO
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENGAO

N&o verta agua no interior do forno enquan-
to este ainda estiver quente, pois podera
danificar o esmalte do mesmo.

Realize sempre o ciclo com o forno frio. Se o
procedimento for efetuado com o forno dema-
siado quente, podera haver alteragbes no re-
sultado e podera danificar o esmalte.

Retire previamente os tabuleiros e todos os
acessorios do interior do forno, incluindo os su-
portes dos tabuleiros ou as guias telescopicas.

Para tal, siga as instrugcoes presentes no
manual de instalacdo e manutencao forne-
cido com o forno.

1. Com o forno frio, coloque um pano estendi-
do na base do forno.

>

< )

2. Verta lentamente 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.

12 Guia de Utilizagao

@El INFORMACION

Para melhores resultados, adicione uma co-
Iher pequena de detergente suave para a loica
no copo de agua antes de o verter no pano.

. Rode o selector de fungdes para a posigéo@.

P

. Regule o selector de temperatura para 90 °C.

[$)]

. Programe uma durag&o de 4 minutos no tem-
porizador.

6. Decorridos os 4 minutos, serd emitido um si-
nal sonoro e o forno deixara de aquecer.

~

. Cologue o selector de fungdes na posicéo @ .

©

. Espere 20 minutos aproximadamente até que
o interior do forno arrefeca.

IMPORTANTE

Nao abra a porta do forno até que a fase de
arrefecimento termine.

A fase de arrefecimento é necessaria para
o correto funcionamento da funcao Hydro-
clean®.

9. O forno esta pronto para retirar os restos de
sujidade e a restante agua com o pano.

A fungdo Hydroclean® é realizada a baixa tem-
peratura. No entanto, o tempo de arrefecimen-
to pode variar de acordo com a temperatura
ambiente.

A ATENGAO

Antes de tocar diretamente na superficie in-
terior do forno, certifique-se de que este se
encontra a uma temperatura adequada.

Se apds a realizacédo da funcédo Hydroclean® for
necessaria uma limpeza mais profunda, utilize
detergentes neutros e esponjas ndo abrasivas.



STATIC OVEN
1 Control panel
@1 Grill element
Oven Seal
9 Grid shelf
&) Tray

) Hinge

Inner Glass
20 Air cooling outlet
1 Unit mounting
€0) Lamp

EED Door

MULTIFUNCTION OVEN
1 Control panel
@1 Grill element
&1 Tray support
9 Grid shelf

D Tray

0 Hinge

Inner Glass

0 Air cooling outlet
1 Unit mounting
€0) Lamp

EED Back Wall Panel
%) Fan

) Oven Seal

9 Door

User's Guide 13



Control panel

Function selector Control knobs for the hob
Temperature control dial Cooker indicator light. It indicates that
one or more of the electric hotplates

Minute timer dial
are on

Heating indicator light.
Indicates that the oven is transmitting
heat to the food

14 User's Guide



;l HBB 435, HBB 490 Models
e T L
HBB 510, HBB 535, HBB 445 Models

IO L[]

HBB 605, HSB 610, HSB 615 Models

OO0 E = & [ [

HBB 615 GD Model

OO0 EFEE = = I [0

HSB 625 E Model
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oven functions ===~~~
@El INFORMATION CONVENTIONAL WITH FAN

For a description of how to use each of the

features, see the cooking guide that comes with g
your oven. MAXIGRILL WITH FAN

®  OVEN SWITCH-OFF ECO Eco

EI CONVENTIONAL -;%'E:l DEFROSTING
GRILL J.U FAST PREHEATING

|;| LOWER ELEMENT @ HYDROCLEAN

User's Guide 15



Oven use

MODELS WITHOUT A TIMER

1. Select a temperature and a cooking function.

2. When your food has finished cooking, set
the controls to the position @ to turn off the
oven.

MODELS WITH TIMER

Manual Operation
1. Turn the timer dial to the left to setting @
2. Select a temperature and a cooking function.

3. Set the controls to the position @ to turn off
the oven.

Oven Timer Operation

This function allows the cooking time to be
pre-set. To do so:

16 User's Guide

1. Select a cooking function and temperature.

2. Turn the timer knob clockwise to the “120”
minutes setting and then turn it in the oppo-
site direction to select the cooking time.

3. When the time is up, the alarm will go off and
the oven will stop heating.

4. Set the controls to @ to turn off the oven.

— ;l TIMER CONTROL




® -

This function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have stuck to
the sides of the oven.

For easier cleaning, do not allow dirt to accu-
mulate. Clean the oven frequently.

PROGRAMMING THE TEKA
HYDROCLEAN® FUNCTION

A WARNING

Do not pour water into a hot oven as this can
damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven. The result
could be affected and the varnish damaged if it
is run when the oven is too hot.

First remove the trays and all accessories from
the oven interior, including the tray supports
and telescopic guide rails.

To do this, follow the instructions in the in-
stallation and maintenance guide accom-
panying the oven.

1. With the oven cold, spread a cloth out on
the bottom of the oven.

2. Gently pour 200 ml of water into the bottom
of the oven cavity.

= gl INFORMATION

For best results, add a teaspoon of mild
washing up detergent to the glass of water
before pouring onto the cloth

3. Turn the control dial to position (o).
4. Set the temperature to 90° C.

5. Programme a duration of 4 minutes on the
timer.

6. After 4 minutes, an alarm will sound and the
oven will stop heating.

7. Turn the control dial to position @.

8. Wait for about 20 minutes for the interior of
the oven to cool.

= gl IMPORTANT

Do not open the oven until the cooling phase
is complete.

This is necessary for the Hydroclean® func-
tion to work properly.

9. Any traces of dirt and excess water can now
be removed from the oven with the damp
cloth.

The Hydroclean® function takes place at a low
temperature. However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

A WARNING

Before touching the inside surface of the
oven, make sure that it has cooled properly.

If a deeper clean is required after using the Hy-
droclean® function, use neutral detergents and
non-abrasive sponges.

User's Guide 17



D . I. I [
FOUR STATIQUE

1 Panneau de commande

) Résistance du gril

ED Joint de four

0 Grile

=) Plague

{E) Charniere

Vitre intérieure

D) Sortie d'air de refroidissement
1) Fixation au meuble

E[) Ampoule

EED Porte

FOUR MULTIFONCTION
0 Panneau de commande

'S ) ) Résistance du gril
=1 Support des plaques

&
@
@]
@

o ° —&D D Grile
B 0 0 Plague

[E) Charniere
(3 . —&D Vitre intérieure
o | 12 =0 Sortie d'air de refroidissement

1) Fixation au meuble
[ 5 - — B E[) Ampoule

= EED Panneau du fond

[ 6 f a 4 Turbine

EED Joint de four

-
=
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Sélecteur de fonctions
Sélecteur de températures
Commande minuterie et horloge

Voyant de chauffe.
Indique que le four transmet
actuellement de la chaleur a I'aliment

Commandes pour le controle de la
plaque de cuisson

Voyant lumineux de connection a la
plague de cuisson. Il indique qu’un
des feux électriques de la plaque de
cuisson est allumé

Guide d'utilisation 419



Svmboles du sélecteur de foncti

;l Modéles HBB 435, HBB 490

L0 i I

Modéles HBB 510, HBB 535, HBB 445

IO L[]

Modeles HBB 605, HSB 610, HSB 615
D00 E = % I [0
Modele HBB 615 GD

e ] I L ] [E] (] e ilj It (o]

Modeéle HSB 625 E

e (] L] [T %] (3] eco 2[#: ﬂT

Fonctions du four

@El INFORMATION CUISSON TRADITIONNELLE

: ) . A TURBINE
Consultez le guide de cuisson fourni avec votre

four pour connaitre I'utilisation détaillée de cha-
cune des fonctions. MAXI GRIL AVEC TURBINE

®  ARRET DU FOUR ECO moDE ECO
E CUISSON TRADITIONNELLE m— DECONGELATION
GRIL ﬂT PRECHAUFFAGE RAPIDE

|;| SOLE @ HYDROCLEAN

20 Guide d'utilisation



Fonctionnementdufoyr =~~~

MODELES SANS MINUTEUR

1.

Sélectionnez une température et une fonc-
tion de cuisson.

2. Pour éteindre le four une fois la cuisson

terminée, placez les commandes sur la
position @.

MODELES AVEC MINUTEUR

Fonctionnement manuel

1.

Tournez la commande du minuteur vers la

gauche jusqu’a la position

. Sélectionnez une température et une fonc-

tion de cuisson.

. Pour éteindre le four, placez les commandes

sur la position @.

Fonctionnement minuterie du four

Elle permet de cuire pendant une durée préala-
blement programmée. Pour ce faire :

. Sélectionnez la fonction et la température

de cuisson.

. Tournez la commande du minuteur dans le

sens des aiguilles d’une montre jusqu’a la
position « 120 » minutes et tournez-le ensuite
dans le sens inverse afin de sélectionner
le temps de cuisson souhaité.

. Aprés écoulement de la durée programmée,

un signal sonore retentit et le four cesse
de chauffer.

. Placez les commandes sur la position @

pour éteindre le four.

:l COMMANDE MINUTEUR

Guide d'utilisation 29



Fonction Teka Hydroclean®

Cette fonction facilite le nettoyage des traces
de graisse et de saleté pouvant rester collées
aux parois du four.

Pour un nettoyage plus efficace, évitez que la-
saleté ne s’accumule. Nettoyez régulierement
le four.

PROGRAMMER LA FONCTION
TEKA HYDROCLEAN®

A MISE EN GARDE

Ne versez pas d’eau a lintérieur du four
chaud : cette opération peut endommager
I’émail de votre four.

Effectuez systématiquement le cycle de net-
toyage lorsque le four est froid. Si le cycle est
lancé avec un four trop chaud, il est possible
que le résultat ne soit pas celui attendu en plus
d’affecter I'émail.

Retirez préalablement les plaques et tous les
accessoires présents a lintérieur du four, vy
compris les supports de plaques ou les rails
télescopiques.

Pour ce faire, suivez les instructions figu-
rant dans le manuel d’installation et d’en-
tretien fourni avec votre four.

1. Lorsque le four est froid, placez un chiffon au
fond de celui-ci.

A J

2. Versez lentement 200 ml d’eau dans la cavi-
té inférieure du four.

292 Guide d’utilisation

@El INFORMATION

Pour un meilleur résultat, ajoutez une cuil-
lere de produit nettoyant doux pour vaisselle
dans le verre d’eau avant de le verser sur le
chiffon.

W

. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position (o].

I

. Réglez le sélecteur de température sur 90 °C.

[$)]

. Programmez le minuteur pour une durée de
4 minutes.

6. Une fois les 4 minutes écoulées, un signal
sonore retentit et le four cesse de chauffer.

7. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position @.

8. Attendez une vingtaine de minutes afin que
I'intérieur du four refroidisse.

IMPORTANT

Laissez la porte du four fermée jusqu’a ce que
la phase de refroidissement soit terminée.

Celle-ci est nécessaire pour le bon fonction-
nement de la fonction Hydroclean®.

9. Le four est prét pour retirer les restes de sa-
leté et I'excés d’eau avec le chiffon.

La fonction Hydroclean® est réalisée a basse
température. Les durées de refroidissement
peuvent néanmoins varier en fonction de la
température ambiante.

A MISE EN GARDE

Avant de toucher directement la surface
intérieure du four, veillez a ce que la tempé-
rature soit appropriée.

Si un nettoyage en profondeur s’avere néces-
saire apres 'utilisation de la fonction Hydro-
clean®, utilisez des détergents neutres et des
éponges douces non abrasives.
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STATISCHER BACKOFEN
1 Bedienblende

2 Grilwiderstand

&1 Backofendichtung

D Rost

5 Backblech

E) Scharnier

Innenscheibe

D Kuhlluftaustritt

1) Befestigung am Einbauschrank
) Lampe

EED Tor

MEHRZWECKBACKOFEN
9 Bedienblende

3 Grilwiderstand

=D Blechtréager

D Rost

5 Backblech

E) Scharnier

Innenscheibe

D Kuhlluftaustritt

1 Befestigung am Einbauschrank
) Lampe

EED Rickwand

7 Umluft

EE) Backofendichtung

) Tor
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Bedienfeld

24

Bedienungsanleitung

Funktionswahlschalter Bedienelemente Kochfeld

Temperaturwahlschalter Kontrolleuchte Einschaltung Kochfeld

Minutenzeitschalter zeigt den Betrieb von Kochstellen des
Kochfelds an

Heizanzeige.

Zeigt an, dass der Backofen Warme
an die Speisen Ubertragt



Funktionswahlschaltersymbole

;l Modelle HBB 435, HBB 490

L0 i I

Modelle HBB 510, HBB 535, HBB 445

o T 1L o]
Modelle HBB 605, HSB 610, HSB 615
* ) [E] e
Modelle HBB 615 GD

- O UOE

Modelle HSB 625 E

%

#®

i [o]
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Backofenfunktionen ===~~~

@El HINWEIS

In der zu Ihrem Backofen gehérenden Anleitung
zum Garen finden Sie eine Beschreibung der
einzelnen Funktionen.

AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

EI - NORMAL
GRILL

|;| UNTERHITZE

NORMAL MIT UMLUFT

MAXIGRILL MIT UMLUFT
ECO Eco

= AUFTAUEN

ﬂT SCHNELLAUFHEIZUNG

@ HYDROCLEAN

Bedienungsanleitung
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Bedienung des Backofens ===

MODELLE OHNE ZEITSCHALTER 1. Wahlen Sie die Funktion und die Gartempe-
ratur.
1. Wéhlen Sie eine Temperatur und eine

Garfunktion. 2. Drehen Sie den Zeitschalter im Uhrzeigersinn
) o . o bis auf die Stellung “120” Minuten.
2. Wenn |hr Gericht fertig IIS'[, mussen Sie die AnschlieBend miissen Sie ihn in umgekehrter
Backofenschalter auf die Ausschaltstellung Richtung drehen, um die gewtnschte

o stellen. Garzeit zu wahlen.
3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
MODELLE MIT ZEITSCHALTER akustisches Signal und der Backofen hort

auf, sich zu erhitzen.

Manueller Betrieb
4. Stellen Sie die Schalter auf die Ausschaltstel-

1. Drehen_Sie den Zeitschalter nach links bis lung des Backofens ®.
auf Position.

2. Wahlen Sie eine Temperatur und eine =
Garfunktion.

3. Stellen Sie die Schalter auf die Ausschaltstel-
lung des Backofens.

:l ZEITSCHALTER

Zeitschaltfunktionen des Backofens

Ermdglicht das Garen wahrend eines vorein-
gestellten Zeitraums. Gehen Sie daflr wie folgt
vor:

26 Bedienungsanleitung



Teka Hydroclean® Funktion

Mit dieser Funktion wird die Reinigung der Fett-
und Schmutzreste, die an den Backofenwan-
den haften, erleichtert.

Verhindern Sie die Ansammlung von Schmutz,
damit die Reinigung leichter erfolgen kann. Rei-
nigen Sie den Backofen regelméBig.

PROGRAMMIERUNG DER
TEKA HYDROCLEAN® FUNKTION

A ACHTUNG

GieBen Sie kein Wasser in den heiBen
Backofen. Dadurch kdnnte die Emaillierung
beschadigt werden.

Flhren Sie den Reinigungszyklus immer bei
kaltem Ofen aus. Wenn Sie ihn bei zu heiBem
Backofen durchfiihren, kann das Ergebnis be-
eintrachtigt und sin auBerdem die Emaillierung
beschéadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und alle Zube-
horteile inkl. die Blechhalterungen oder aus-
ziehbaren Schienen aus dem Backofeninneren.

Befolgen Sie dafiir die anweisungen, die
im Einbau- und Wartungshandbuch, das
zum lieferumfang des Backofens gehoért,
angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen ein
gedffnetes Tuch auf den Backofenboden.

\; A \
—

A J

2. GieBen Sie langsam 200 ml Wasser in den
unteren Teil der Backofenrdhre.

@El HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, kénnen
Sie dem Glas Wasser einen Teeloffel mildes
Geschirrspulmittel hinzufligen, bevor sie es
Uber das Tuch gieBen.

[

. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
Position [6].

. Stellen Sie den Temperaturwahlschalter auf
90 °C.

. Stellen Sie am Zeitschalter 4 Minuten Dauer ein.

. Nach Ablauf der 4 Minuten ertdnt ein
akustisches Signal und der Backofen
beendet die Heizfunktion.

7. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf

Position @.
8. Warten Sie etwa 20 Minuten ab, bis sich der
Backofen innen abgekuhlt hat.

B

o O

WICHTIG

Offnen Sie die Backofentiir erst, wenn die
AbkUhlphase abgelaufen ist.

Das ist fur den ordnungsgemaBen Betrieb
der Hydroclean® Funktion erforderlich.

9. Der Backofen ist bereit, um die Schmutzreste
und das Ubrige Wasser mit dem Tuch
entfernen zu konnen.

Die Hydroclean® Funktion erfolgt bei niedriger
Temperatur. Allerdings kann die Abkuhlzeit je
nach AuBentemperatur unterschiedlich sein.

A ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die Temperatur
der Ofeninnenflachen geeignet ist, bevor Sie
sie berthren.

Sollte nach der Hydroclean® Funktion eine
grindlichere Reinigung erforderlich  sein,
mUssen Sie neutrale Reinigungsmittel und
nicht scheuernde Schwéamme verwenden.
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Beschrijving van de oven

STATISCHE OVEN
1) Bedieningspaneel
2 Grillweerstand

&1 Ovendichting

8 Braadrooster

D Plaat

E) Scharnier
Binnenglas

D Koelluchtuitlaat

1) Bevestiging aan meubel
€ Lamp

EED Deur

MULTIFUNCTIONELE OVEN
1) Bedieningspaneel
o 1) Grillweerstand
D Plaathouder
© —» D Braadrooster
D Plaat
E) Scharnier
l —&D Binnenglas
/ 12 D Koelluchtuitlaat
- 1) Bevestiging aan meubel
—B ) Lamp
= EED Achterpaneel
4 Turbine
EED Ovendichting

-
=== =—= O™

&
@
@]
@
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Bedieningspaneel

Functieschakelaar
Temperatuurschakelaar
Timerknop

Verwarmingslampje.
Geeft aan dat de oven warmte
naar het voedsel overbrengt

Regelknoppen voor de kookzones

Bedrijfsindicatie (kookzones)

Gebruikershandleiding
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Symbolen van de functieschakelaar

;l Modellen HBB 435, HBB 490

L0 i I

Modellen HBB 510, HBB 535, HBB 445

IO L[]

Modellen HBB 605, HSB 610, HSB 615

OO0 E = & [ [

Modellen HBB 615 GD

OO0 EFEE = = I [0

Modellen HSB 625 E

e (] L] [T %] (3] eco 2[#: ﬂT

Functies vandeovepn
@El INFORMATIE

Kijk voor een beschrijving van het gebruik van alle
functies in de bij uw oven meegeleverde bakgids.

CONVENTIONEEL MET TURBINE

MAXIGRILL MET TURBINE

UITSCHAKELING VAN DE OVEN ECO eco
E - CONVENTIONEEL m— ONTDOOIEN
GRILL ﬂT SNEL VOORVERWARMEN
|;| OVENVLOER @ HYDROCLEAN
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Bediening van de oven

MODELLEN ZONDER TIMER

1. Selecteer een baktemperatuur en -functie.

2. Zet de knoppen in stand @ om de oven uit
te zetten als het bakproces is afgelopen.

MODELLEN MET TIMER

Handbediende werking

1. Draai qle knop van de timer naar links in
stand .

2. Selecteer een baktemperatuur en -functie.

3. Zet de knoppen in stand @ om de oven uit
te zetten.

Werking oventimer

Hiermee kan gedurende een vooraf geselec-
teerde tijd worden gebakken. Doe het volgen-
de:

1. Kies de bakfunctie en -temperatuur.

2. Draai de knop van de timer met de klok mee
in stand “120” minuten en draai hem daar-
na in omgekeerde richting om de gewenste
baktijd te selecteren.

3. Na de ingestelde tijd klinkt er een geluidssig-
naal en stopt de oven met verwarmen.

4. Zet de knoppen in stand ® om de oven uit
te zetten.

TIMERKNOP
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Teka Hydroclean® functie

Met deze functie kunnen vet- en vuilresten die
aan de ovenwanden zijn blijven kleven gemak-
kelijk worden schoongemaakt.

Laat vuil niet ophopen. Op die manier kan de
oven gemakkelijker worden schoongemaakt.
Maak de oven regelmatig schoon.

DE TEKA HYDROCLEAN®
FUNCTIE PROGRAMMEREN

A LET OP

Giet geen water in de warme oven. Dit kan
het email van uw oven beschadigen.

Voer de cyclus altijd met afgekoelde oven uit.
Als u het met een te warme oven doet, kan het
resultaat minder goed zijn en kan bovendien
het email worden beschadigd.

Verwijder eerst de platen en alle accessoires
uit de oven, ook de steunen voor de bakpla-
ten of de uitschuifbare rails. Volg hiervoor de
instructie in de installatie- en onderhouds-
handleiding die bij uw oven wordt meege-
leverd.

1. Spreid, als de oven is afgekoeld, een doekje
uit op de ovenvloer.

>

< )

2. Giet langzaam 200 ml water in de opening
van de oven.

32 Gebruikershandleiding

@El INFORMATIE

Doe voor een beter resultaat een lepeltje
mild afwasmiddel in het glas water voordat
u het over het keukendoekje giet.

. Draai de functieschakelaar in stand [0].

P )

. Stel de temperatuurschakelaar in op 90 °C.

(3]

. Programmeer een duur van 4 minuten in de
timer.

6. Na 4 minuten klinkt er een geluidssignaal en
stopt de oven met verwarmen.

~

. Zet de functieschakelaar in stand @.

[

. Wacht ongeveer 20 minuten totdat de oven
is afgekoeld.

= gl BELANGRIJK

Open de ovendeur niet totdat de afkoelfase
is afgelopen.

Dit is nodig voor de juiste werking van de
Hydroclean® functie.

9. De oven is klaar om de vuilresten en het overtol-
lige water met een keukendoekije te verwijderen.

De Hydroclean® functie wordt op een lage tempe-
ratuur uitgevoerd. De afkoeltiiden kunnen echter
variéren naargelang de omgevingstemperatuur.

A LET OP

Zorg ervoor dat de temperatuur veilig is
voordat u de binnenwanden van de oven
direct aanraakt.

Als het na de Hydroclean® functie nodig is
om de oven nog grondiger schoon te ma-
ken, gebruik dan neutrale reinigingsmidde-
len en niet-schurende sponzen.



ZTATIKOZ ®OYPNOZ
D Nivakag xepiopon
1 Avrtiotaon ykpin

ED AaoTixo dovpvou
0 >xapa

D Tawt

) Mevteoeg

EowTepIkd KOUOTAMO
D E€odog agpa YuENg
D STtepéwon oTo EMMAO
) Aauntipag

EED Nopta

®OYPNOZ MOAAATNAQN

AEITOYPTIQN

D Nivakag xepiopon

) Avtiotaon ykpi

ED Smpypa Tapiy

0 >xapa

D Tawt

) Mevteoee

EowTepIkd KOUOTAMO

D E€odog agpa YuEng

D Stepéwon oTo EMMA0

) Aauntipag

EED Miow méaven

) Mortép pe dprepwn
Tapaywyng aépa

D AdoTixo dovpvou
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AlakomTngG emAoYNG Aettoupyiag
AlakoOTTNG eMAoyNg Beppuokpaciaq
Xpovodlakomtng

EvéelkTikA Auxvia B€puavong
‘EvdelEn 611 0 povpvog petadidel
BeppdTNTa OTA TPODIWA

34 Odnyog xprong

[MANKTPA PUBUIONG TOL TTAATW EOTILV

EVSEIKTIKA AuxVia TOL TTAQTW ECTIWV.
Agixvel 0Tl kGmola amo TIG €0TIEG ival
QVappevn




Z’ B l 5 J 4 l L4 ! 14

;l MovTtéAa HBB 435, HBB 490

L0 i I

MovTtéAa HBB 510, HBB 535, HBB 445

o I L) o]
MovTéAa HBB 605, HSB 610, HSB 615
. ] (%] eco
MovTtéAa HBB 615 GD

- O UOE

MovTéAha HSB 625 E

*

#®

i [o]
ECO -;;,E;: ﬂT @

e (] L] [T %] (3] eco EK:. ﬂT

, . pol

@El NAHPO®OPIES

Ma tnv meptypadr) TG xpriong kabe Aetroupyiag,
OULMBOUAEUTEITE TOV 0ONYO PAYEPREUATOC TTOV OU-
vodeLel ToV HoLpPVo 0ag.

AMENEPIrOMOIHMENOZ ®OYPNOZ

EI - 2YMBATIKH
FKPIA

|;| KATQ ANTIZTAZH

2YMBATIKH ME AEPA

MAZI FKPIA ME AEPA
ECO Eco

== AMOWY=H

ﬂT TAXEIA MTPOOEPMANZH

@ HYDROCLEAN
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Xof pod

MONTEAA XQPIZ XPONOAIAKONTH 2. [upiote TOV XpovodiakoTTn TPOC Ta Og-
] ] ; . €14, €wg TN B¢on «120» AemTd KAl EmMeTa

1. EmAe€Te Beppokpacia kat Aettovpyia hnai- OTPETE TOV TIPOC TNV AVTIBETN GOPA Y val
HaTOoG. EMEEETE TOV EMOLUNTO XPOVO PNCIUATOC.

2. 'OTQY TEAEIWOEL T’O yayeipepa, yugiors TOUG 3. ‘OTav TTapENGEL TO TIPOYPAULATIOUEVO XPO-
biakémTeg ot Beon @ yia va oproete Tov VIKO SIAoTNUA, 6a aKoUOTEL &va nXNTIKO
doupvo. ofua Kal 0 dovpvoc Ba cTapaTroel va Bep-

paivera.
MONTEAA ME XPONOAIAKONTH 4. OépeTe TOUC SIOKOTTEG OTN B€0N @ yIa va

] , of3noeTe Tov HoLpPVO.
XeipokivnTn AsiToupyia

1. [upiote TOV xpovoétg_KéﬂTn TPOG TA APL- =[=| xPONOAIAKONTHE
oTeERG PéEXPL TN Beon .

2. EnméEte Beppokpaoia kal Aettoupyia Ynoi-
paTocg.

3. ®¢pete TOLG SIOKOTTEG OTN BEoN @ yla va
opnoete Tov GoLPVO.

AsiToupyia pe xpovodiakonTn

AUT N AEIToLPYIa 0aC EMITEETTEL VA TIPOETAEEETE
ToV XpOvo Ynoiuatog. Na va v evepyonoroeTe:

1. EmAe€Te Aerroupyia kat Beppokpacia Pnoi-
garog.
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AsiToupyia Teka Hydroclean®

H Aeroupyia autr SleLKoALVEl Tov KaBapIoPO
ATTOPWY KAl AOUTTWY LTTOAEWLATWY TRODWY TTOU
€X0LV TIPOCKOMNBEL 0TA TOXWHATA TOL GOVPVOL.

o eukoAia oTov kaBaplopod, anmodelyeTe N
cuoowpevon punwy. Kabapilete TAKTIKA ToV
doLpvo.

NMPOrPAMMATIZMOZ AEITOYPIIAZ
TEKA HYDROCLEAN®

Mn pixvete vepd OTO ECWTEPIKO TOL HOLP-
vou Otav eival Ceotog yati prmopel va umo-
otel Oopa TO EPAYLE.

O KUKAOG KOBaPIoPOL TIRETEL VA TTPAYATOTIO-
eltar mavta pe Tov GovpVo KpLo. Eav o ¢poLp-
vog eival TOAD Ce0TOG, EVOEXETAL VA PNV EXETE
Ta dla amoteAéopaTa kal va unootel pBopd
TO EUQYLE.

AdaipgoTe MPWTA TA TAPIA KAt GAQ T €6QPTNA-
pata and 10 €cWTEPKO Tou GOLPVOU, KABWG
KQl TQ OTNPEIYUATA yia Ta TAPIA 1 TOUG TNAECKO-
mKoUG 0dnyols. Fia va To KAveTe, akoAou-
OnoTE TIG 0dNYicg TIoU TIEPIEXOVTAl OTO EY-
XEIPidI0 EYKATAOTAONG KAl GUVTAPNONG TTOU
ogag mapadideral yali pe Tov poupvo oag.

< )

1. 2e KpLO HoLPVO, AMAWOTE Eva AmopPOdn-
TKO mavi koudivag (oTTOYYOTTETOETA) TTAVW
OTOV TTLBPEVA TOL GOUPVOU.

2. Pi€te apyda 200 ml vepd oTov mubuéva Tou
Balapou Tou polLEVou.

@El NMAHPO®OPIEZ

Mo KOAUTEQPA QMOTEAECHATA, TTPOOBEDTE €va
KOUTOAGKL MO AMMOPPUTTAVTIKO YA TIIATA OTO
vePO TIPOTOU TO PIEETE MAVW OTO TTAVE KOUCIVAG.

3. 2TpePTe Tov SIAKOTTTN €MAOYNG AsToupyiag
ot 6¢on (8],

4. PuBuioTe Tov SIaKOTTN €MAOYAG Beppokpa-
olag otoug 90° C.

5. Mpoypappartiote Sidpkela Aerroupyiag 4 Ae-
TITWV OTOV XPOVOSIOKOTTTN.

6. Otav nepacouv Ta 4 Aentd, Ba akouvoTel
€va NXNTIKG orua katl o GoLpvog Ba oTapa-
Troel va BeppaiveTal.

7. ZtpePTe Tov SIOKOTTTN €MAOYNG AeToupyiag
omoeon @.

8. Mepevete 20 Aemt@ mepimou wWOmou va
KPLWOEL TO ECWTEPIKO TOL GOVPVOU.

= El SHMANTIKO

Mnv avolyeTe TNV TOPTA TOL GOVPVOUL PEXPL
va oAoKANpwOBel N ddaon YuENg:

Eival amapaitntn yia va éxel cwotd anote-
Aéoparta n Aettoupyia Hydroclean®.

9. Twpa pmopeite pe Eva uypo mavi va anopa-
KPLVETE OTTOIA LTTOAE(PUATA PUTTWY KAl TO
vEPO TTOL TTEPIOTEVEL.

H Aerroupyia Hydroclean® mpayuatonolettal oe

XaUNAr Beppokpacia. QoTtdoo, TO XPOoVIKO Sla-

OTNUA TIoL arartteital yla va Kpuwoetl 0 Goup-

VoG, umopel va dladépel avihoya pe T Beppuo-

kpaoia mePIBEAOVTOG.

NPOZOXH

Mplv ayyiéete amevbeioc TNV EOWTEPIKN
emdavela Tou povpvou, BePawbeite OTI N
Beppokpacia eivat avekTrn.

Av, adou mpayuatornoinBel n  Aerouvpyia
Hydroclean®, amarteitar BabiTtepog kabapl-
opoG ToL GOVPVOU, XPNOWOTIOINOTE OLEETEPA
QImMOPPLITAVTIKA Kal ohouyydpla Tou dev Tpo-
KaAoLV Slapwon.
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HBB 435 / HBB 490
HBB 445

*

72 L = kWh/cycle*
\_ J .

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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*

76 L = kWh/cycle*
\_ J .

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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60

HBB 605

*

70 L @ 0.72 kWh/cycle*

. AN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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HSB 615 / HSB 610

~

-
.\_; C] 0.82 kWh/cycle*

70 L @ 0.71 kWh/cycle*

. VAN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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HBB 615 GD

*

70 L @ 0.75 kWh/cycle*

. AN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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HSB 625 E

*

70 L @ 0.77 kWh/cycle*

. AN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.oTAE/. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za pedenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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